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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama, Junio de 2021

Sefior

Luis Alberto Cardenas Rodriguez

SUPERVISOR CONTRATO No. 2507783

Coordinador

Coordinacion Académica

Duitama
Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Mes de Junio del afio 2021

Referencia: No 2507783 del afio 2021

Giovanny Alejandro Lucero Monroy, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.057.584.381 de
Sogamoso, en mi calidad de Contratista del SENA, en Coordinacion Academica, en cumplimiento
del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion presento el Informe de
actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: ONCE MILLONES CIENTO SESENTA Y SEIS MIL PESOS M/cte
($11.166.000); honorarios que seran pagados por el SENA al contratista de la siguiente manera: a)
Un primer pago por el valor de DOS MILLONES TRECIENTOS CINCUENTA Y SIETE MIL
DOCIENTOS SESENTA'Y SIETE PESOS M/TE. ($2.357.267), correspondiente al mes de Junio de
2021 b) dos pagos iguales por un valor de TRES MILLONES SETECIENTOS VEINTIDOS MIL
PESOS mi/cte ($3.722.000) correspondiente a los meses de junio y julio de 2021 c¢) Un ultimo pago
por el valor de UN MILLON CIENTO TRECIENTOS SESENTA Y CUATRO MIL SETENCIENTOS
TREINTAY TRES PESOS M/TE. ($1.364.733), correspondiente al mes de agosto de 2021

Plazo: Sera hasta el 11 de Agosto de 2021.

OBJETO:

Prestar servicios personales de caracter temporal para planear y orientar la Formacion
Profesional Integral que imparte el Centro de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial en los
programas de Titulada Regular o Complementaria, en el area Agroindustrial de acuerdo con
el modelo pedagdgico, programacién establecida, lineamientos del programa y normatividad
vigente.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1. Participar en la planeacion de | Durante el mes de Junio teniendo EVIDENCIAS
los pr((;cesos lforrlr_lativos_ det eln cqenlta la profgram?ci(’)n, se EVIDENCIAS 1
acuerdo con los lineamientos | plane6 el proceso formativo en: 4
institucionales, para el area TITULADA: PLANESEISZTPI\SSEESOS
tematica del objeto Fecha: 15 al 18 de Junio del
contractual. 2021 TITULADA:
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Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segln especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: planear la toma
de datos segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa.

Fecha: 21 al 25 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: realizar el
andlisis  estadistico de la
informacion obtenida,
garantizando la confidencialidad
segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.

Fecha: 28 al 30 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: interpretar los
resultados del analisis estadistico
realizados a los procesos de
produccion y control de calidad de
alimentos, segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.
Aplicar el analisis de los resultados
para la mejora y optimizacién de
los procesos de produccién y
control de calidad de alimentos,
segun politicas de la empresa y
responsabilidad social.

1.1 Programacion suministrada
por coordinacioén
académica.

1.2 Pantallazo de carpetas con

guia de aprendizaje,
planeaciébn  pedagogica,
plan de trabajo y listas de
chequeo.

1.3 Anuncio de bienvenida y
apertura

1.4 Pantallazos de carpetas de
“contenidos del curso”

1.5 Actividades y material de
apoyo disponibles para
aprendices

Complementaria

1.6 Archivo de consolidacion
de cedulas.

1.7 ficha de caracterizacion
1.8 guia de aprendizaje

1.9 Actividades y material de
apoyo disponibles para
aprendices

Complementaria virtual

1.10 Diagramador del
instructor

1.11 Primera secuencia de
foros

1.12 Anuncio de bienvenida y
apertura

1.13 Pantallazos de carpetas
de “contenidos del curso”
1.14 Pantallazo de centro de
calificaciones evidenciando
ponderaciones y actividades
asociadas

1.15 Actividades disponibles
para aprendices
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Para la planeacion se realizaron

las siguientes actividades:

1. Cumplimiento a la
programacion  suministrada
por coordinacién académica.

2. Elaboracién de guias de
aprendizaje, planeacién
pedagégica, plan de trabajo y
listas de chequeo.

3. Anuncio de bienvenida y
apertura.

4. Verificacibn y organizacion
centro de calificaciones

5. Verificacion de evidencias y
material de apoyo disponible.

COMPLEMENTARIA
Fecha: 1 al 5 de Junio del 2021

Higiene 'y manipulacion de
alimentos. Ficha: 2341450 en el
Municipio de Santa Rosa de
Viterbo.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacion
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segun  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccion, manejo integral de
residuos sdlidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacién del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.
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Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

Fecha: 11 al 18 de Junio del
2021

Higiene 'y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2350600 en el
Municipio de Duitama.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacién
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

Para la planeacion se realizaron
las siguientes actividades:

1. Consolidacion de
cedulas para curso
complementario.

2. Elaboracién de ficha de
caracterizacion

3. Elaboracién de guia de
aprendizaje.
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4. Verificacion de
evidencias y material de
apoyo disponibles

COMPLEMENTARIA VIRTUAL

Fecha: 10 al 17 de Junio del
2021

Programa: HIGIENEY
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Establecer los
diferentes factores de
contaminacion de un alimento de
acuerdo a su clasificacion vy
tipologia, segun la normatividad
vigente.

Actividades: (Alistamiento de
anuncios, foros, apertura de
actividades y mensajeria)

Fecha: 18 al 24 de Junio del
2021

Programa: HIGIENEY
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Identificar las
diferentes enfermedades
transmitidas por los alimentos,
segun el medio de desarrollo de
los microorganismos.

Fecha: 25 al 30 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807
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Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Proponer métodos
para la limpieza, desinfeccion y
control de plagas con base en las
buenas préacticas de manipulacion
e higiene.

Para la planeacion se realizaron
las siguientes actividades:

1. Cumplimiento al diagramador
del instructor

2. Iniciacion de foros segun guia
AVA

3. Anuncio de bienvenida vy
apertura

4. Organizacion del contenido del
curso segln guia AVA vigente

5. Verificacion y organizacion
centro de calificaciones

6. Verificacion de evidencias
disponibles.

Participar cuando el centro de
formacion lo requiera, en

jornadas de disefio vy
desarrollo curricular de
programas de Formacion

Profesional Integral, conforme
a las necesidades nacionales
y a los lineamientos
institucionales requeridos para
el area temaética objeto del
contrato.

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de

pago.

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

Evaluar los aprendizajes
previos correspondientes a las
fichas asignadas, de acuerdo
con los procedimientos, plazos
y herramientas tecnoldgicas
que la entidad defina.

En el mes objeto de pago se
aplicaron instrumentos de
saberes previos:

TITULADA:

Fecha: 15 al 18 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 2
APRENDIZAJES PREVIOS

Titulada:

2.1. Pantallazo de evaluacién
saberes previos

2.2. Evidencia de aplicacion de
saberes previos.

Complementaria
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RESULTADOQOS: planear la toma
de datos segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa.

Fecha: 21 al 25 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segln especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: realizar el
andlisis  estadistico de la
informacion obtenida,
garantizando la confidencialidad
segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.

Fecha: 28 al 30 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: interpretar los
resultados del analisis estadistico
realizados a los procesos de
produccion y control de calidad de
alimentos, segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.
Aplicar el analisis de los resultados
para la mejora y optimizaciéon de
los procesos de produccién y
control de calidad de alimentos,
segun politicas de la empresa y
responsabilidad social.

1.Evaluacion de saberes previos
de la competencia

2. Verificacion de aplicacion se
instrumenté de saberes previos.

COMPLEMENTARIA

2.3. Pantallazo de evaluacién
saberes previos

2.4. Evidencia de aplicacion de
saberes previos

Complentaria Virtual

2.5. Pantallazo de evaluacién
saberes previos

2.6. Evidencia de aplicacion de
saberes previos
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Fecha: 1 al 5 de Junio del 2021

Higiene 'y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2341450 en el
Municipio de Santa Rosa de
Viterbo.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacién
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

Fecha: 11 al 18 de Junio del
2021

Higiene y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2350600 en el
Municipio de Duitama.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacion
para el procesamiento de
alimentos, segln programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:
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Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

1. Evaluacion de saberes
previos

COMPLEMENTARIA VIRTUAL

Fecha: 10 al 17 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Establecer los
diferentes factores de
contaminacion de un alimento de
acuerdo a su clasificacion y
tipologia, segin la normatividad
vigente.

Actividades: (Alistamiento de
anuncios, foros, apertura de
actividades y mensajeria)

Fecha: 18 al 24 de Junio del
2021
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Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Identificar las
diferentes enfermedades
transmitidas por los alimentos,
segun el medio de desarrollo de
los microorganismos.

Fecha: 25 al 30 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Proponer métodos
para la limpieza, desinfeccion y
control de plagas con base en las
buenas practicas de manipulacion
e higiene.

1. Evaluacion de saberes
previos

Ejecutar la formacion
profesional integral de
acuerdo con el disefio y
desarrollo curricular de los
programas del area temaética
objeto del contrato

Durante el mes de objeto de pago
se ejecuto formacion profesional
integral en:

TITULADA:

Fecha: 15 al 18 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: planear la toma
de datos segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 3
EJECUCION FORMACION
Titulada:

3.1. Guias de aprendizaje

3.2. PDF de plan de trabajo
3.3. Evidencias de desarrollo o
entrega de actividades de
aprendices

3.4 pantallazo de resultados
de aprendizaje

Complementaria

3.5 Guia de aprendizaje

3.6 Evidencias de desarrollo o
entrega de actividades de
aprendices
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Fecha: 21 al 25 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: realizar el
analisis estadistico de la
informacion obtenida,
garantizando la confidencialidad
segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.

Fecha: 28 al 30 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOQOS: interpretar los
resultados del analisis estadistico
realizados a los procesos de
produccion y control de calidad de
alimentos, segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.
Aplicar el analisis de los resultados
para la mejora y optimizacién de
los procesos de produccién y
control de calidad de alimentos,
segun politicas de la empresa y
responsabilidad social.

De acuerdo con el desarrollo
curricular:
1. Guias de aprendizaje
2. Actividades y trabajos
solicitados
3. Desarrollo y seguimiento
de actividades
4. Procedimiento de
evaluacion de resultados.

3.7 Evidencia de resultados de
aprendizaje

Complementaria virtual

3.8. Guias de aprendizaje
3.9. PDF de cronograma de
actividades y trabajos
solicitados

3.10. Respuestas a foros
teméticos

3.11. Evidencias de desarrollo
0 entrega de actividades de
aprendices
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COMPLEMENTARIA
Fecha: 1 al 5 de Junio del 2021

Higiene 'y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2341450 en el
Municipio de Santa Rosa de
Viterbo.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacién
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

Fecha: 11 al 18 de Junio del
2021

Higiene y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2350600 en el
Municipio de Duitama.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacion
para el procesamiento de
alimentos, segln programa
establecido y normatividad vigente
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RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

1. Guias de aprendizaje No.
1

2. Actividades y trabajos
solicitados

3. Procedimiento de
evaluacion de resultados

COMPLEMENTARIA VIRTUAL

Fecha: 10 al 17 de Junio del
2021

Programa: HIGIENEY
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Establecer los
diferentes factores de
contaminacién de un alimento de
acuerdo a su clasificacion vy
tipologia, segun la normatividad
vigente.
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Actividades: (Alistamiento de
anuncios, foros, apertura de
actividades y mensajeria)

Fecha: 18 al 24 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Identificar las
diferentes enfermedades
transmitidas por los alimentos,
seguln el medio de desarrollo de
los microorganismos.

Fecha: 25 al 30 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Proponer métodos
para la limpieza, desinfeccion y
control de plagas con base en las
buenas practicas de manipulacion
e higiene.

De acuerdo con el desarrollo
curricular:

1. Guias de aprendizaje No. 1,
No. 2, No. 3, No. 4

2. Actividades y trabajos
solicitados

3. Participacion foros tematicos
4. Desarrollo y seguimiento de
actividades

Aplicar segun la modalidad,
estrategias de ensefianza,
aprendizaje, seguimiento y

Durante el mes de objeto de pago
se aplicaron estrategias en:
TITULADA:

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 4
EJECUCION FORMACION
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evaluacion de acuerdo con los
lineamientos pedagogicos y
metodologicos de la entidad

Fecha: 15 al 18 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOQOS: planear la toma
de datos segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa.

Fecha: 21 al 25 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: realizar el
andlisis  estadistico de la
informacion obtenida,
garantizando la confidencialidad
segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.

Fecha: 28 al 30 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: interpretar los
resultados del anélisis estadistico
realizados a los procesos de
produccion y control de calidad de
alimentos, segun procedimientos
y protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.
Aplicar el andlisis de los
resultados para la mejora 'y
optimizacion de los procesos de
produccion y control de calidad de

Titulada:

4.1. Estrategias y
herramientas de aprendizaje(
presentaciones de power
point, videos)

4.2. Evidencia de calificacion y
realimentacion a aprendices
4.3. Evidencias de
instrumentos de evaluacion
aplicados

4.4. Invitacion y desarrollo de
sesiones en linea

Complementaria

4.5. Estrategias y herramientas
de aprendizaje
(presentacion de power
point, videos)

4.6. Invitacion y desarrollo de
sesiones en linea

Complementaria Virtual

4.7. Estrategias y
herramientas de aprendizaje
4.8. Evidencia de calificacion y
realimentacion a aprendices
4.9. Invitacion y desarrollo de
sesiones en linea
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alimentos, segun politicas de la
empresa y responsabilidad social.

1. Aplicacion de estrategias y
herramientas de aprendizaje
2. Calificacion y re alimentacion

de trabajos

3. Aplicacion de instrumentos de
evaluacion

4. Realizacién de sesiones en
linea

COMPLEMENTARIA
Fecha: 1 al 5 de Junio del 2021

Higiene 'y manipulacion de
alimentos. Ficha: 2341450 en el
Municipio de Santa Rosa de
Viterbo.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacion
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segun  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccion, manejo integral de
residuos sdlidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad
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Fecha: 11 al 18 de Junio del
2021

Higiene 'y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2350600 en el
Municipio de Duitama.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacién
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

5. Aplicacién de estrategias y
herramientas de aprendizaje

6. Realizacion de sesiones en
linea

COMPLEMENTARIA VIRTUAL

Fecha: 10 al 17 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807
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Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Establecer los
diferentes factores de
contaminacién de un alimento de
acuerdo a su clasificacion y
tipologia, segun la normatividad
vigente.

Actividades: (Alistamiento de
anuncios, foros, apertura de
actividades y mensajeria)

Fecha: 18 al 24 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Identificar las
diferentes enfermedades
transmitidas por los alimentos,
segun el medio de desarrollo de
los microorganismos.

Fecha: 25 al 30 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Proponer métodos
para la limpieza, desinfeccion y
control de plagas con base en las
buenas practicas de manipulacién
e higiene.

1. Aplicacidn de estrategias y
herramientas de aprendizaje

2. Calificacion y realimentacion de
trabajos
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3. Aplicacién de instrumentos de
evaluacion

4. Realizacion de sesiones en
linea

Participar cuando el centro de
formacion lo requiera, en
proyectos de investigacion
técnica y/o pedagogica para
fortalecer el proceso de
formacion del &rea tematica
objeto del contrato.

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de

pago.

En este mes el centro no
requiri6 esta actividad para
objeto de pago.

Emitir juicio valorativo sobre el
nivel de cumplimiento de los
resultados aprendizajes de las
competencias del programa,
adquiridos por los aprendices
en el desarrollo de su
formacién, aplicando los
procedimientos, plazos y
herramientas tecnolégicas
que la entidad defina.

Durante el mes de objeto de pago
se emiti6 juicio valorativo en
senasofiaplus de los resultados
de aprendizaje obtenidos por los
aprendices de

TITULADA:

Fecha: 15 al 18 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOQOS: planear la toma
de datos segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa.

Fecha: 21 al 25 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: realizar el
analisis  estadistico de la
informacion obtenida,
garantizando la confidencialidad
segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.

Fecha: 28 al 30 de Junio del
2021

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 5
JUICIOS VALORATIVOS

Titulada:

5.1 Reporte de juicios
valorativos de senasofiaplus
titulada

Complementaria

5.2 Reporte de juicios
valorativos de senasofiaplus
complementaria.

Complementaria Virtual

5.3. Correo senasofiaplus de
asignacion de fichas con
fechas de formacion.

5.4. Reporte de juicios
valorativos de senasofiaplus
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Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segln especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: interpretar los
resultados del analisis estadistico
realizados a los procesos de
produccion y control de calidad de
alimentos, segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.
Aplicar el analisis de los resultados
para la mejora y optimizacién de
los procesos de produccién y
control de calidad de alimentos,
segun politicas de la empresa y
responsabilidad social.

1. Reporte final de juicios
valorativos emitido por
senasofiaplus.

COMPLEMENTARIA
Fecha: 1 al 5 de Junio del 2021

Higiene y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2341450 en el
Municipio de Santa Rosa de
Viterbo.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacién
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segun  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
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residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacién del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

Fecha: 11 al 18 de Junio del
2021

Higiene y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2350600 en el
Municipio de Duitama.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacién
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segin normatividad

Reporte final de juicios valorativos
emitido por senasofiaplus.
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COMPLEMENTARIA VIRTUAL

Fecha: 10 al 17 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Establecer los
diferentes factores de
contaminacion de un alimento de
acuerdo a su clasificacion y
tipologia, segun la normatividad
vigente.

Actividades: (Alistamiento de
anuncios, foros, apertura de
actividades y mensajeria)

Fecha: 18 al 24 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Identificar las
diferentes enfermedades
transmitidas por los alimentos,
segun el medio de desarrollo de
los microorganismos.

Fecha: 25 al 30 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.
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Resultado: Proponer métodos
para la limpieza, desinfeccion y
control de plagas con base en las
buenas practicas de manipulacién
e higiene.

1. Procedimiento de cierre segun
fecha de programacion en
senasofiaplus
2. Reporte final de juicios
valorativos emitido por
senasofiaplus.

Entregar los soportes del
procedimiento de Ingreso de
aprendices al programa de
formacion tales como: Ficha
de matricula; fotocopia del
documento de identidad, y/o
requisitos definidos en el
disefio curricular, cuando
ejecute formacién
complementaria.

Durante el mes de objeto de
pago se entregan soportes de
ingreso de:

COMPLEMENTARIA
Fecha: 1 al 5 de Junio del 2021

Higiene 'y manipulacion de
alimentos. Ficha: 2341450 en el
Municipio de Santa Rosa de
Viterbo.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacion
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sdlidos y control integral

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 6

SOPORTES PROCEDIMIENTO
INGRESO

Complementaria

6.1. Asociacion a la ruta de
aprendizaje del programa
de formacion

Complementaria virtual
6.2. Asociacion a la ruta de

aprendizaje del programa
de formacién
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de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacién del plan
de saneamiento bésico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segun normatividad

Fecha: 11 al 18 de Junio del
2021

Higiene y manipulacién de
alimentos. Ficha: 2350600 en el
Municipio de Duitama.

COMPETENCIA:

Aplicar procesos de higienizacién
para el procesamiento de
alimentos, segun programa
establecido y normatividad vigente

RESULTADOS:

Diagnosticar el cumplimiento de
las buenas practicas de
manufactura en la empresa de
alimentos.

Verificar el estado de salubridad
de las maquinas e instalaciones
segln  requisitos  normativos
protocolos de seguridad.

Ejecutar  procedimientos  del
programa de limpieza y
desinfeccién, manejo integral de
residuos sélidos y control integral
de plagas, segun programa
establecido.

Registrar la informacion del plan
de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios establecidos por la
empresa.

Registrar variables de proceso y
procedimientos operativos
estandar segin normatividad

Asociar aprendices en
senasofiaplus a la ruta de
aprendizaje
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COMPLEMENTARIA VIRTUAL

Fecha: 10 al 17 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Establecer los
diferentes factores de
contaminacioén de un alimento de
acuerdo a su clasificacion y
tipologia, segun la normatividad
vigente.

Actividades: (Alistamiento de
anuncios, foros, apertura de
actividades y mensajeria)

Fecha: 18 al 24 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Identificar las
diferentes enfermedades
transmitidas por los alimentos,
seguin el medio de desarrollo de
los microorganismos.

Fecha: 25 al 30 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.
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Resultado: Proponer métodos
para la limpieza, desinfeccion y
control de plagas con base en las
buenas préacticas de manipulacion
e higiene.

Asociar aprendices en
senasofiaplus a la ruta de
aprendizaje

Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacion que la
entidad defina para la Gestion
de la Formacion Profesional
Integral mediante las
siguientes  actividades: a)
Verificando que la totalidad de
los aprendices seleccionados
y matriculados queden en ese
estado. b) Registrando juicios
evaluativos del
reconocimiento de
aprendizajes  previos, los
juicios evaluativos, rutas de
aprendizaje, para los
beneficiarios nuevos,
reintegrados o trasladados. e).
Comunicando al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y
hallazgos en el registro de la
informacion.

Durante el mes de objeto de pago
se realiza seguimiento a:

TITULADA:

Fecha: 15 al 18 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOQOS: planear la toma
de datos segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa.

Fecha: 21 al 25 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad
segun especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: realizar el
andlisis  estadistico de la
informacion obtenida,
garantizando la confidencialidad
segun procedimientos y
protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.

Fecha: 28 al 30 de Junio del
2021

Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

COMPETENCIA: Presentar los
informes estadisticos de calidad

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 7
SEGUIMIENTO

Titulada:

7.1 Pantallazo de asistencia a
las sesiones virtuales titulada.

Complementaria virtual:

7.2. Descarga de aprendices
del centro de calificaciones de
la plataforma

7.3. PDF de reporte de
actividades de aprendices

7.4. Evidencia de participacién
en foros

7.5. Anuncios de apertura de
actividades y de motivacion a
avanzar.
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segln especificaciones dadas por
la empresa.

RESULTADOS: interpretar los
resultados del analisis estadistico
realizados a los procesos de
produccion y control de calidad de
alimentos, segun procedimientos
y protocolos establecidos por la
empresa y normatividad vigente.
Aplicar el analisis de los
resultados para la mejora 'y
optimizacion de los procesos de
produccion y control de calidad de
alimentos, segun politicas de la
empresa y responsabilidad social.

1 Lista de asistencia a sesiones.
COMPLEMENTARIA VIRTUAL

Fecha: 10 al 17 de Junio del
2021

Programa: HIGIENEY
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Establecer los
diferentes factores de
contaminacion de un alimento de
acuerdo a su clasificacion vy
tipologia, segun la normatividad
vigente.

Actividades: (Alistamiento de
anuncios, foros, apertura de
actividades y mensajeria)

Fecha: 18 al 24 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.
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Resultado: Identificar las
diferentes enfermedades

transmitidas por los alimentos,
segun el medio de desarrollo de
los microorganismos.

Fecha: 25 al 30 de Junio del
2021

Programa: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

Competencia: manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente.

Resultado: Proponer métodos
para la limpieza, desinfeccién y
control de plagas con base en las
buenas practicas de manipulacion
e higiene.

1. Verificacion de aprendices en
la plataforma virtual

2. Seguimiento de desempefio de
aprendices

3. Participacion en foros

4. Invitacion a realizacion de
actividades

10 | Participar cuando el centro lo | En este mes el centro no requiri6 | En este mes el centro no
requiera en el proceso de | esta actividad para objeto de requiri6 esta actividad para
seleccién, disefio de talleres e | pago. objeto de pago.
instrumentos que alimenten
los bancos de pruebas para la
seleccién de aprendices.

11 | Aplicar y hacer cumplir el | Durante el mes de objeto de pago EVIDENCIAS
reglamento del aprendiz, asi | se realiza: EVIDENCIAS 8

como el manual de
convivencia del Centro de
Formacion.

Titulada:
Tecnologo en control de calida de
alimentos, Ficha: 2183435 de
Duitama.

1. Publicacion de documento
Reglas de comportamiento

2. Publicar reglamento del
aprendiz

Complementaria virtual

REGLAMENTO Y MANUAL
Titulada
8.1. Pantallazo de la
publicaciéon Reglas de
comportamiento en las fichas
8.2. Pantallazo de la
publicacién del reglamento del
aprendiz

Complementaria virtual
8.3. Pantallazo de la

publicacion Reglas de
comportamiento en las fichas

GTH-F-062 V08




4
SENA

N

Programa: HIGIENEY
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

3. Publicacién de documento
Reglas de comportamiento

4. Publicar reglamento del
aprendiz

8.4. Pantallazo de la
publicacién del reglamento del
aprendiz

12 | Apoyar procesos de Registro | En este mes el centro no requiri6 | En este mes el centro no
calificado para los programas | esta actividad para objeto de requiri6 esta actividad para
en nivel tecndlogo del area | pago. objeto de pago.
tematica objeto del presente
contrato, cuando el centro lo
requiera.

13 | Acatar los lineamientos del | En este mes el centro no requiri6 | En este mes el centro no
Sistema Integrado de Gestion | esta actividad para objeto de requiri6 esta actividad para
y el Sistema de Seguridad de | pago. objeto de pago.

Salud en el Trabajo y asistir a
las convocatorias que el centro
programa

14 | Apoyar al centro de formacion | En este mes el centro no requiri6 | En este mes el centro no
cuando este lo requiera, en la | esta actividad para objeto de requiri6 esta actividad para
promocion del portafolio de | pago. objeto de pago.
servicios.

15 | Realizar seguimiento en la | En este mes el centro no requiri6 | En este mes el centro no
etapa productiva a los a los | esta actividad para objeto de requirié esta actividad para
aprendices que le sean | pago. objeto de pago.
asignados, cuando el Centro
de formacion lo requiera.

16 | Propender por la permanencia | Durante el mes de objeto de pago EVIDENCIAS
de los aprendices en el | serealiza motivaciony EVIDENCIAS 9
desarrollo de la formacién | permanencia de aprendices en el PERMANENCIA
profesional integral programa: APRENDICES

Titulada:
Titulada:
Tecnologo en control de calida de | 9.1. Evidencias de mensajeria
alimentos, Ficha: 2183435 de | interna, correo electrénico
Duitama.

1. Comunicacién personal y
permanente con aprendices

2. Seguimiento y atencion
personalizada

Complementaria virtual
Programa: HIGIENE Y

MANIPULACION DE
ALIMENTOS, Ficha: 2350807

(whatsapp y correo)

9.2. Evidencias de
comunicacion personalizada
con aprendices

Complementaria virtual

9.3. Evidencias de mensajeria
interna, correo electrénico
9.4. Respuestas a foros de
dudas e inquietudes
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1. Comunicacion personal y
permanente con aprendices
2. Seguimiento y atencion
personalizada

3. Respuesta a dudas e
inquietudes

17

Responder por los bienes y
elementos puestos a su
disposicion para el
cumplimiento del

Obijeto del contrato y una vez
finalizado, quedar a paz y
salvo con el Almacén.

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de

pago.

En este mes el centro no
requiri6 esta actividad para
objeto de pago.

18

Aplicar al proceso de
certificacion de la norma de
competencia "ORIENTAR
PROCESOS FORMATIVOS
CON BASE EN LOS PLANES
DE FORMACION
CONCERTADOS, o la
actualizacion "ORIENTAR
FORMACION PRESENCIAL
DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO
Y NORMATIVO" o en su
defecto debera aplicar al
proceso de certificacion de la
norma y aportar el respectivo
certificado de aprobacion, o la
evidencia de la inscripcién
efectiva a mismo, al informe
de ejecucion contractual, con
plazo maximo a julio 31 de
2020

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de

pago.

En este mes el centro no
requiri6 esta actividad para
objeto de pago.

19

Acompafiar a los aprendices a
las actividades que se
encuentren planeadas por el
equipo de Bienestar al
Aprendiz

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de

pago.

En este mes el centro no
requiri6 esta actividad para
objeto de pago.

20

Apoyar y acompafar los
procesos de autoevaluacién
de programas de formacién
en nivel tecndlogo del Centro
de Formacién

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de

pago.

En este mes el centro no
requiri6 esta actividad para
objeto de pago.

21

Las demés necesarias para el
cabal cumplimiento del objeto
contractual

Durante el mes objeto de pago se
realizan actividades
complementarias a la ejecucion
del contrato:

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 10
DEMAS ACTIVIDADES

10.1 Informe contractual del
mes objeto de contrato
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1 elaboacion de informe | 10.2. pantallazo de citacion
contractual entraga de documentos

2 entrega de documentos de | estadistica

estadistica

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM No DE LA LUGAR DE !
ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1,

2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el N0.7789256712, expedida por el operador SOI del mes Mayo. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “
Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias ONE DRIVE coorcedg@sena.edu.co Giovanny Lucero /Junio 2021

Cordialmente,

Firma

Giovanny Alejandro Lucero Monroy
Contratista

C.C. No. 1057584381 de Sogamoso

Recibi a satisfaccion:

Firma

Luis Alberto Cardenas Rodriguez

Supervisor Contrato No 2507783 del afio 2021
Coordinador Académico

GTH-F-062 V08
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 1.1- Programacion suministrada por coordinacion académica.

Sr Sofia plus X E Correo: Giovanny Alejandro Luce X +

< [&] & outlook.office365.com/mail/inbox/id/AAQKADKkxMTQ1YjUzL WMxYjAtNGRmYilhNDBkLWImOTBKNjRjODKOYWAQACMOGTvIsTIKa TxuMfhR)JM%%3D &

@ - FOX Sports Zen... (8 pTorent® (uTomen.. (B Win Sports Premiu... @ (10} COMO DESBA... Guiz para el mangj.. g Lista N: Desinfectan... (@) Activarls cuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura
[ ]

%NA
| = = ]ﬁ[ Eliminar T Archivo ® Mo deseado ~ G/ Limpiar 53 Movera v g Categorizar ~ (9 Posponer

Outlook £ Buscar cu  Reunirse ahora T =3 Qo ] ? =1  Giovanny Alejandr... @

Proyecto de vial
| Mariana 16:00

B v Favoritos (©) Bandeja de entrada % Filtrar ~ Ultimo Ajuste programacion Junio 1
_ Fdidi QIUVATITY AIRJANUIY LULETD IVIUTTOY
2 DA e o W INK REUNION ALISTAMIENTO  Mar D&/06 CC: Zarath Lizarazo Davils
andeja de entr...
i Holz a todos este es el enlace para la reu..
b 2183435 DUITAMA TGO....
B B Elementos enviad... 197KB
¥ ° coorcedg 1} -
7 BeiEdmis 3 ENTREG‘A ESTADISTICA JUNIO !\wlar 08/06 . ) )
b Companieros buenas tardes, Desedndole... Apreciado Instructor reciba un cordial saludo,
Agregar favorito 03 GTH_F 062 V0&.. | +2 - ” - . .
el continuacion, relaciono informacion de referente a la programacion del mes de Junio.
A 1 fi detallada referente a 1 del de T
W
v Carpetas Est — Fam EaLE AL D o HORAS FALTANTES
ste mes e * : DELMES
ﬂ o 1PEC 5 iR . Pur Daiis
=) Bandejade ent.. 5 O coorcedg ml COMPLEERATRIA BB Lic RDCI0
[ Ultimo Ajuste programacién J...  Vie 04/06 rocans |, 0 — T
& Borradores 3 Apreciado Instructor reciba un cordial sal... f]f;‘::\NNDl;L
63 2183435 DUITA... MLE‘;:E'TSY aun SATA ROSA B VITERSD " " " —
B Elementos enviad... i - — e wToaL
coon e FoR DEFINR o DEFIN | Pramaromma viTuAL |
| Elementos elimin, e tape practcs 1] SANTA ROSA BE VITERED DurTAMA o —
SOLICITUD APOYO EVALUACL..  Jue 03/06
) Correo no deseado Cordial saludo respetado instructor, Seg...
) ACTA ALIMENT...
= Archivo
| Ao Lman lunes, 14 de junio de 2021

— GC_46457059_268... GC_46457059_268... aill | 09:50 a.m.
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EVIDENCIAS -JUNIO
CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencial.2 — Pantallazo de carpetas con guia de aprendizaje, planeacion pedagdgica, plan de trabajo y listas de chequeo

< + o =l i
a « @ :

& Lists N: Desinfectan...  [@) Activarla cuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

-
Sr Sofia plus X @ Territorium X @ Presentacion de Power X | u Correc: Giovanny Alejz X ‘ M Recibidos (2464) - gal. X | ® WhatsApp

« > C & senaterritorio.a/content_mooc.php?idMateria=411920&social=4302529

@ b FOXSportsZen.. (B pTorent® (uTomen.. (3 Win Sports Premiv.. @ (10} COMO DESBA.. B Guia para el manej..

ﬂ‘ M |’36|UVANNYALEJANDRO LUCERD @)

FISICOQUIMICO DE
ACUERDO CON
PROTOCOLO
ESTABLECIDO

[ APLICAR EN
ALIMENTOS
ANALISIS
SENSORIAL DE
ACUERDO CON
PROTOCOLOS

ESTABLECIDOS, Descripcién no disponible
Rl

ESTADISTICOS DE
CALIDAD SEGUN
ESPECIFICACIONES
DADAS POR LA
EMPRESA

Guia de aprendizaje
LISTAS DE
CHEQUEO

DESARROLLAR
PROCESOS DINAMICOS
QUE PERMITAN LA
INTERACCION DE
VALORES Y
COMPROMISOS

ENTALES, PARA -

Territorium 2019 © Todos los derechos reservados
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencial. 3 — Anuncio de bienvenida y apertura

Se Sofia plus X @ Teritorium [[COl X @) Presentaciénde P X | (& Correo:Giovanny X | M Recibidos (2464) X | @ (1) WhatsApp X | G estadistica-Bisa X | + o oo D
& > C A senaterritoriola/perfil.php?id=4302529 a # e :
@ b FOXSports2en.. (B pTorrent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu.. @ (10) COMO DESBA.. Guia para el mangj.. & Lista N: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

@ Contenido del curso
@ Edicion de contenidos
&t  Publicacion prioritaria
= Métricas de Encuestas e
= Foros n GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

fecha de inicio: 2 segundos Antes - fecha de vigencia: 14 de Junio del 2021
© Evidencias : e 2

& Metricas SCORM
® Sesion en linea

S 5;:::“%5 RESPETADOS APRENDICES DAMOSINICIO A LA COMPETENCIA:
o Presentar los informes estadisticos de calidad € —e
© Chat sequn especificaciones dadas por la empresa.

om Competencias

2= Acceso a portafolio de
evidencias aprendices

@ Gamificacion

Centro de Calificaciones
# Administrar Grupos

¥ Proyectos

= Rbricas

¥ Blogs

9 Seguimiento
@ Configuracion

Asunto: Bienvenida

Colaboradores
YESENIA

) (rP—
GC_46457059_2682..

w3 Formato Presentaci... 06:47 p.m.

Evidencial.4 — Pantallazos de carpetas de “contenidos del curso”

S¢ Sofia plus X @ Teritorium X @ Presentacion de Power X | (3 Correo: Giovanny Algja X | M Recibidos (2464} - gal. X | & Whatsapp x  + [~ = | D
y
& > C @ senateritoriola/content_moocphp?idMateria=4119208social=4302529 a x @ :
@ > FOXSports 2en.. (8 pTorrent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu.. 8 (10) COMO DESBA.. @ Guia para el manej.. Gy Lista N: Desinfectsn.. (@) Activer lacuents-.. @ @ 192168.11 » Lista de lectura
ﬂ E | = | GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO @
FISICOQUIMICO DE <
\CUERDO CON
PROTOCOLO

ESTABLECIDC

APLICAR EN
ALIMENTOS
ANALISIS
SENSORIAL DE
ACUERDO CON
PROTOCOLOS

ESTABLECIDOS. Descripcién no disponible

@ PRESENTAR LOS
INFORMES
ESTADISTICOS DE
CALIDAD SEGUN
ESPECIFICACIONES
DADAS POR LA
EMPRESA.

[@ Guia de aprendizaje
LISTAS DE
CHEQUEO

(@ MATERIAL DE
APCYO

DESARROLLAR
PROCESCS DINAMICOS
QUE PERM LA
INTERACCION DE
VALORES Y
‘COMPROMISOS
AMBIENTALES, PARA v

Territorium 2019 @ Todos los derechos reservados.
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 1.5 — Actividades y material de apoyo disponibles para aprendices

-
S Sofia plus X @ Territorium X @ Presentacionde P % | @ Cores:Giovanny X | M Recibidos 2464) % | ® Whatsapp X | G estaditica-Bisa X+ Q (= )
< c # sena.territorio.la/contenido2.php?materia=4302529&load#getDocs.php?materia=411920&ref=6353317-Control%20De%20Calidad%20De%20Alimentos%20(2183435%20Pr.. & e

@ ©FOXSports 2en.. (8 pTorrent® (uToren.. @ Win Sports Premiu.. @ (10) COMO DESBA.. [ Guia pare ol mangj.. g Lista N: Desinfecten.. () Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

E GIOVANNYALEIANDRO LUCERD @)

@« 2

(3 Nueva carpeta @ Agregar | Agregar Contenido @ Agregar afichas asociadas

Control De Calidad De Alimentos (2133425 Pry 1972552) | FASES DEL PROYECGTO FORMATIVO / EJECUCION /

REALIZAANALISIS MICROBIOLOGICOS, FiSICO_QUIMICOS Y SENSCRIALES EN LAINDUSTRIA DE ALIMENTOS, PRESENTANDO
INFORMES ESTADISTICOS DE LOS RESULTADOS CBTENIDOS

/ PRESENTAR LOS INFORMES ESTADISTICOS DE CALIDAD SEGUN ESPECIFICACIONES DADAS POR LAEMPRESA

NOMBRE TIPO ACCIONES

' Guia de aprendizaje Carpeta v ®
. LISTAS DE CHEQUEO Carpeta v ®
' MATERIAL DE APOVO Carpets v ®
' ACTIVIDADES Garpeta voo®

 FO... " w3 Formato Presentaci... | GC 46457059 2682, ES .

x3'Z183435 DUITAMA ... w3 GTH_F_062

il 06:49 p.m.

Evidencia 1.6 — Archivo de consolidacion de cedulas.

S Sofia plus X | @ Teritorium X | @ Presentacionde? X (& Coreo:Giovanny X M Recibidos (2464) X | ® Whatsapp X | G estadistica-Bisa X+ (- = |6 |
<« C @ outlookoffice365.com/mailfsenti KADKMTQLYjUzL WMxYjAINGRmYilhNDBKLWImOTEKN]RJO DkOYWAQAFQFVFqqdu9Bsim8pxw12zU%3D o @
@ > roxSports2en.. () pTorent® (uTorren.. @) Win Sports Premiu... 8 (10) COMO DESBA.. [ Guis para el mansj.. G Lista N: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lists de lectura

seha
TAT outlook O Buscar 0 Rewniseshoa @ @ B 0 & 7 P Giovenny Aleand. O
. Proyecto de viabilidad
= Mensaje nuevo T Eliminar T Archivo 53 Movera ~ <7 Categorizar s s
Marizna 16:00
“  Favoritos () Elementos enviados * Filtrar DOCUMENTOS COMPLEMENTARIA bov
£ O Bandejadeent.. 5 1 2020 formato . @ Etiqueta Exchange Online (10 afies): fecha de vencimiento: Dom 25/05/2031 2040
B Fomeyesenirie Giovanny Alejandro Lucero Monrey
b Este mes Jue 27/05/2021 2040 S oo 9 >
Para: Zareth Lizarazo Davila; Angela Rocio Jimenez Zambrano
o & Bomadores E Luz Eliyer Garcia Torres; coorcedg: .. [
o - Certificacion curso compleme...  Jue 03/06 D COMPLEMENTARIA.rar Formato Inscripcion Co...
regar favorito
a 2 buenos dias, por medio del presente me ... 12mB 10K8
' Carpetas B9 2327515 Copia .. 2 archivos adjuntos {12 MB)  Descargar tode  Guardar fodo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizsje
Mes pasado
£ Bandejadeentr.. 5 &= Buenas noches, me permito realizar envié de documentos del curso complementario.
& Borradores 3 O e D U D e = Quedo atento, muchas gracias
> DOCUMENTOS COMPLEM...  Lun 31/05
T 5 fementos envia Cordial saludo, me permito hacer envié ...
[ MONROY MARL. | +7 coorcedg '
B Elementos elimin = Eliyer bugnas tardes Segin compromiso se envian documentos para completar el pro.. Vie 28/05/2021 15:25
SR — Angela Rocio Jimenez Zambrano 1] 7 )
FICHA DE CARACTERIZACION  Mié 26/05 Luz Eliyer Garcia Torres
B Archivo Buenas tardes, realizo envié de ficha de c... Cordial saludo Remito reparte de inscritos a la ficha 2341450 HIGIENE Y MANIPULACL.. Vie 28/05/2021 16:21

B33 2020 formata fi..
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

S- Sofia plus X | @ Teritorium X | @ Presentacionde P x X M Recibidos (2464] x | WhatsApp X | G estadistica-Bisa x  + -] = [
&« c @ outlook.office365.com/mail/sentitems/id/AAQkADkxMTQLYjUzL WMxYjAtNGRmYilhNDBKLWImOTBEN]RO DkOYWAQAIS7TMIW2MIdImkMGLonyoE0%3D [ - g o H
@ > Foxsports 2en.. () pTorrent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu... @ (10) COMO DESBA... Guia para el mangj.. g Lista N: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de |ectura
- [ ]
—i/'{“ Outlook £ Buscar o Reuniseshos & @3 B 0O 0 & 0 7 2 Giovanny Alejandr.. O

_ Proyecto de viabilidad para a
= [ Eliminar TF Archivo 53 Movera ~ < Categorizar Dest B pMafiana 1600
~ Favoritos ©) Elementos enviados % Filtrar + DOCUMENTOS COMPLEMENTARIA b2
£} Bandejadeentr.. 5 (@  Etiqueta: Exchange Online (10 afios); fecha de vencimiento: Sab 07/06/2031 16:26
0O Zareth Lizarazo Davila: Angela Roci.. [
§ B Hementoseniad. DOCUMENTOS COMPLEMEN...  Mié 03/06 Giovanny Alejandro Lucero Monroy o P
Buenas tardes, me permito realizar envio... Mie 09/06/2021 16:26 é) 6) 9
. #  Boradores g [ cURso 2-er o~ Para: Zareth Lizarazo Davila: Angela Rocio Jimenez Zambrano
CURSO 2.rar Formato_Inscripcion_Co...
Agregar favorito v N v
@ Angela Rocio Jimenez Zambrano 1] 3MB 140K8
ficha de caracterizacion Mar 08/06
~  Carpetas No hay vista previa disponible. 2 archivos adjuntos (3 MB)  Descargar todo  Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje
a £33 2020 formato fi..
£ Bandejadsentr. § Buenas tardes, me permito realizar envié de d del curso ! ario.
& Bomadores 3 EEm= Quedo atento, muchas gracias
Luz Eliyer Garcia Torres; coorcedg: .. |
B Elementos envia... - - Responder Responder a todos Reenviar
Certificacién curso compleme...  Jue 03/06
Bl Elementos elimi buenos dias, por medio del presente me ...
132 2327516 Copia ..
®  Correo no deseado
B Archive Mes pasado
O N Luz Eliyer Garcia Torres; coorcedg 1]

Presentaci

Evidencia 1.7 — Ficha de caracterizacion

Se Sofis plus X | @ Teritorium X | @ Presentacionde P X I CorreciGiovenny X M Recibidos (2464) X | WhatsApp X | G estadistica-Bisa X+ (-] (2|6 |t
< G @ outiookoffice365.com/mail/sentitems/id/ AAQKADKXMTQLYJUZLWIY]AtNGRmYiLhNDBKLWImOTBKN]RJODKOYWAQALTD6YDSVxSDmy5%2BRWOXT % 281630/ sxs/AMMIAD.. & % @ §
@ b FOxSports2en.. (8 pTorrent® (uTorrer @ Win Sports Premi O (10) COMODESBA.. @8 Guiaparael mangj.. g ListaN: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

Excel 2020 formato ficha de caracterizacion (1. il Editar en el explorador |~ L Descargar &> Guardar en OneDrive Ocultar correo electrénica = X

Archivo Insertar  Dibujo  Disefio de pagina @ e . o
B ficha de caracterizacion v
N &v A ab a iy~
Etiqueta: Exchange Online (10 afios); fecha de
fe 96151461V2 vencimiente: Vie 06/06/2031 16:29

T Giovanny Alejandra Luce
Servicie Nacional de Aprendizaje SENA. Ver.2020 ro Monroy
Regionsl Boyacé PROGRAMA Mar 08/06/2021 16
FICHA DE CARACTERIZACION | 1z meaas S0 No Para: Angela Rocio Jimenez Zambrano

CODIGO INSCRIPCION PARA LA EVPRESE
NOMBRE DEL PROGRAMA 2020 formato ficha de ca...

CODIGO PROGRAMA [GENTRO AGROPEGUARIO ¥ AGROINDUSTRIAL Bl
NUMERO DE APRENDICES No.DE HORAS PROGRAMA

FECHA DE INICIACION 11 DE JUNIO DEL 2021 _ FECHA FINALIZAGION 18 DE JUNIO DEL 2021

MODALIDAD DE LA FORMACION Presenciel | x _Desescolsnizeda Virual

HORARIO: umes | x wanse | x  |weross| X |uews x  wemes_ x  samsm X oo [x
JORMADA: DESDE LAS 700 horas HASTA LAS 1200 Horasidia
LUGAR: Direccion c A BOVACENSE

Responder | Reenviar

MUNICIPIO

[Empresa
I Revisado y Aproba

' Fnordinarif

Hojal

< del libro de trabajo

. % 2183435 DUITAMA ... J ¥ Il 06:52 p.m.
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Se Sofia plus X | @ Presentacionde P x @ CorreciGiovanny X M Recibidos (2464) X | ® Whatspp x|

< c

@ D FOX Sports 2 en.

X | ® Teritorium

tlook.office365 I

® pTorent® (uTorren... @ Win Sports Premiu.. € (10) COMO DESBA... Guiz para el mangj.. Gy Lista N: Desinfectan... (@) Activar la

Excel 2020 formato ficha de caracterizacion (1... Kl Editar en el explorador | 4 Descargar @ Guardar en OneDrive

Archivo Inicio Insertar Dibujo Disefio de pagina Buscar

FICHA
0]

CODIGO INSCRIPCION PARA LA EMPRESA
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

CODIGO PROGRAMA 9615146 CENTRO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL
NUMERO DE APRENDICES 30 No.DE HORAS PROGRAMA 40

FECHA DE INICIACION 31 DE MAYQ DEL 2021 FECHA FINALIZACION 4 DE JUNIO DEL 2021
MODALIDAD DE LA FORMACION Fresencial | x_Desescolarizada rtual

HORARIO:  iues _ x
JORNADA: DESDE LAS

B < D E
L 7Y

NOMBRE DEL PROGRAMA

Maes | x

7:00

Mercses | X Vemes___x

15:00:00 PM_Horas/dia

dueves_ X Sabado

HASTA LAS

Domingo
horas

o\

G estadistica- Biso: X | =+

KADKXMTQLY)UzLWMXYJAtNGRmYil hNDBKLWImOTBKNjRjODKOYWAQABSKFKIfM49Hswfuu%% 2 FjdTM8%3D/sxs/AAMKADKxMT... &  ¥¥ e H

wenta-. @ @ 19216811 » | [ Lstade lectura

[y x

Ocultar correo electrénico

DE CARACTERIZACION Biv

Etiqueta: Exchange Online (10 afos); fecha de
vendimienta: Sab 24/05/2031 1542

Giovanny Alejandro Luce
ro Monroy

Mi¢ 26/05/2021 15:42

Para: Angela Rocio Jimenez Zambrano

2020 formato ficha de ca.
258

Buenas tardes, realizo envio de ficha de
para curso complementario

LUGAR: Direecion ALCALDIA DESANTAROSADEY

CONVENIO

MUNICIPIO __ SANTA ROSA DE VITERBO

PROGRAN
Empresa

NIT:

Revisado y Aprobado
por Coordinacion

e &

Hojal

cas del libro de trabajo Enviar comentarios a Microsoft — 100% +

e [t | r + [RASs ourawa .. | VTCTHLF 062 Voa FO... | g Formato Prsentaci

Evidencia 1.8— guia de aprendizaje

HS O

puleley  INICIO

INSERTAR DISERIO DISEFIO DE PAGINA REFEREMCIAS REVISAR VISTA

GFPI-F-019_GUIA_DE_APRENDIZAJE 2020 (1) (1) - Word (Error de activacidn de productos)
CORRESPONDENCIA

Responder | Reenviar

GC 16457059 [E

g2 X

Iniciar sesidn

s X Cortar

R TRE P PN

B-¥-A-

AaBbCcDt

ER Copiar

K 5 - abe x, ¥X° TMarmal | Sin espaci.. Texto inde...

Pegar
- ~ Copiar formato

AcBbCc AaBbCcl AaBbCc AaBbCcDt
Titulo1

i Buscar -

32 Reemplazar

AaBbCc
Titulo 3

AaBbCc

Titula 2 Titulo 4

g

k Seleccionar =

Pérrafo

Portapapeles [F] Fuente s

siga

PROCESO DIRECCION DE FORMACIGH PROFESIDNAL INTEGRAL
FORMATD GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIS DE APRENDIZAJE: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

Denominacidn del Frograma de Farmacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE AUMENTOS.
Cadigo del Programa de Formacion: 4151251

Namura del Proyacto: NA

Fage del Proyacta: NLA

Actividan de Proyecto: N.A

Competencia: Aplicar proceses de higienizacion para el procesamiento de glimentos.
segln programa estanieciao y nomarhidad vigerte

Resullzdos de Aprendlzaje Alcenzar: Dizgnasticar e cumplimiento de las busnas priciicas de
MANUTECHIA &N @ SMprES3 0 SUMENIDS. WEMMCHr S ENAN0 O SAWDMOAD 06 155 MAQUINZE &
INSIEECANGE 5EQ0N FEQUISIDE MOMIZINGS g G2 SegUIE.S0uar procediminioe ol
Pragrama o2 Impleza ¥ desMIE0EON. MaNSK INtegral de fesiiLos 5006 ¥ contict IN=gral e Flagas.
52000 programa estableckdo Reglsirar I8 Informackin cel pian o saneamiento basico y o
13 empresa ariabies o2 proceso

opersthos
¥ BroCe0IMIENic aparatves ES1aNIaT 520N NoMmathidad

+  Duracien e 13 Gusa: 40 horas

2. PRESENTACION

Apreciado Aprendiz: Los consumidares exigen,
cada vez, mas amibutes de calidad en los
productos que sdquieren. La inocuidad de los
simentos s una caracterisica de calidad
esendial. por o cual existen normas que
requian e busn mangio de los praductos
imenticios, permitiendo ssegurar su calidad.

El deoretn 3075 del afo 1987 indica I3
splicacion  de las  EPM  para  todo
establecimients que procese alimentas o que
comercisizan productos con  desting sl
consume humano. Por al razdn todas aquellss personas que procesen o manejen
daten contar pon las BPM, 2n cada uno de sus empresas o establesimiznts comerial,

Las Busnas Pricticas de Manufsctura son una hemamients basica para la obtencion
de productos sepuros para el consuma humangs. que se centralizan en la higiene y
forma de manipulacion, tambign son dfikes para e diseho y funcionamiento de los
‘establecimiento, y para el desamolo d procesos ¥ productos.

PAGINA 1 DET ESPANGL (ESPARNA)

Estilos

»

™ Edicién
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 1.9— Actividades y material de apoyo disponibles para aprendices

. » Bibliotecas » Documentos » SENA » ESTADISTICA 2019 » PORTAFOLIO » 4.MAYO » COMPLEMENTARIA » FICHA1912355 » 2. MATERIAL APOYO GUIA

Organizar v Compartircon »  Grabar  Nueva carpeta -~ 0 @
7 Favoritos Biblioteca Documentos S G
4 Descargas 2. MATERIAL APOYO GUIA ‘
: (=T Nombre Fecha de modificacién Tpe Tama
4 Sitios recientes
4] HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS 05/04/201612:47 p.m. Presentacién de ..

3 Bibliotecas ¥ HIPOCLORITO DE SODIO 24/02/201603:33 p.m. Presentacién de .. 1
3 Documentos mangjohigienicoalimentos-110621151315- phpapp0l 24/02/201612:26 p.m. Presentacién de .. 2
] Imigenes 5 PRESENTACION 03/03/201612:48 p.m. Presentacién habil 1
& Misica
B Videos

18 Equipo
&, Disco local (C)

s Discolocal (D7)
2 Unidad de €D (G:)
Red
« i v

4 elementos

Evidencia 1.10-Diagramador del instructor

S Sofia plus X @ Teritorium X | @ Presentacinde P X | @ Coreo:Giovanny X | M Recibidos (2464 X | ® WhatsApp X | G estadistica-Biso. X+ o b= [
< C A Noesseguro | senasofiaplus.edu.co/sofiafhome/principal.faces Q ¥ e H
@ b FOXSports 2en.. (8 pTorrent® (uToren.. @ Win SportsPremiu.. @8 (10) COMO DESBA.. @ Guia para el mangj.. g Lista N: Desinfectan.. () Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

Consultar horas Horario -
Diagramar Horario Instructor Vista del Horario  Mensus! v
Reporte de Instructores per Ficha [[] Tiemee Dispenible
Euerts Asigrao
Reporte Ejecucion Horas Instructor B Evento Seleccionado
SABADO
Lunes MARTES MIERCOLES WEVES VERNES
Selicitar Eventos DOMINGO
310521 01/06/21 02/06/21 03/06/21 04/06/21 05/06/21
(# Gestién de Tiempos < 00:15 - 07:00: Disponible . 00115 - 07:00: Disponible -« 00:15 - 07:00: Disponible. . 00:15 - 07:00: Disponible. . 00:15 - 07:00: Dizponible. =
Z LMS < 06/06/21
100:15 - 23:45: Disponible
[ Matricula < - : - - - -
07/08/21 08/06/21 09/06/21 10/06/21 11/08/21 12/06/21
(# Planeacién de la Formacion ” 00:15 - 23:45: Disponible 00:15 - 23:45: Disponible £0:15 - 23:45: Disponible 00:15 - 08:00: Disponible 00:15 - 0 Disponible 4 00:15 - 10:00: Disponible .
- :00 - 09:59: 08:00 - 0 i
[2350807)DESARROLLO DE (2350807 DESARROLLO DE h
# Reportes < RESULTADOS DE APRENDIZAJE RESULTADOS DE APRENDIZAIE 13/06/21
FORMACION VIRTUAL. FORMACION VIRTUAL. 00:15 - 10:00: Disponible .
09:59 - 23:45: Disponible 09:59 - 10:00: Disponible
ses ‘ fo00-is00 T -
14/06/21 16/06/21 17/06/21 18/06/21 19/06/21
00:15 - 23:43: Disponible . 00:15 - 08:00: Dispenible . 00:15 - 08:00: Disponible . 00:15 - 08:00: Dispenible . 00:15 - 23:43: Disponible
: 08100 - 08:00 - 08:00 - 0
(2350807)DESARROLLO DE (2350807 )DESARROLLO DE B DE
"RESULTADOS DE APRENDIZAJE RESULTADOS DE APRENDIZAIE RESULTADOS DE APRENDIZAIE RESULTADOS DE APRENDIZAJE | 20/06/2¢
FORMACION VIRTUAL. FORMACION VIRTUAL. FORMACION VIRTUAL. FORMACION VIRTUAL. 00:15 - 23:45: Disponible
109:59 - 10:00: Disponible 09:39 - 10:00: Dispenible 09:59 - 10:00: Disponible 09:59 - 10:00: Disponible
h Tmo-ieoo: T
22/06/21 24/06/21 25/08/21 26/08/21
100:15 - 08:00: Disponible 00:15 - 08:00: Disponible 00:15 - 0¢ ; Disponible 00:15 - 23:45: Disponible
: 08:00 - 09:59: - 09:38: 08:00 - 09138
DE DE (2350807)DESARROLLO DE | DE
RESULTADOS DE APRENDIZA)E RESULTADOS DE APRENDIZAJE RESULTADOS DE APRENDIZAIE RESULTADOS DE APRENDIZAJE FESULTADOS DE APRENDIZAJE 27/06/21
FORMACION VIRTUAL FORMACION VIRTUAL FORMACION VIRTUAL. FORMACION VIRTUAL. RTUAL. 00:15 - 23:45: Disponible
09:59 - 23:43: Disponible 109:59 - 23:45: Disponible 09:59 - 23:45: Disponible 09:59 - 23:45: Disponible 09:59 - 23:45: Disponible
28/08/21 29/08/21 o/o7j21 o2/07/21 03/07/21
00:15 - 08: Dispanible 100:15 - 08:00: Disponible 00:15 - : Disponible 00:15 - Of : Disponible 100:15 - 23:45: Disponible
08:00 - 09: 08:00 - 09:39: 08:00 - 08:00 - 09:59: 08:00 - 0¢ H
(2350807)DESARROLLO DE (2350807)DESARROLLO DE (2350807)DESARRCLLO DE (2350807)DESARROLLO DE (2350807 )DI 10 DE RESULTADOS DE APRENDIZAJE FORMACION VIRTUAL |
RESULTADOS DE APRENDIZAJE 'RESULTADOCS DE APRENDIZAJE ULTADOS DE APRENDIZAJE RESULTADOS DE |4

Bogots - Colombis- ~204;
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 1.11-Primera secuencia de foros

S¢ Sofia plus X @ Temitorium [[HIC X @) Presentacinde I X | @ Correo: Giovanny X | ™ Recibidos (2454) % | ® WhatsApp x | G estadistica - Bisz X+ [~ (= [ i)
& > € @ senaterritorioa/perfilphp?id=11356730 a %« @

@ - FOXSports2en. (D pTorent® (uTorren.. ) Win Sports Premiu.. @ (10) COMO DESBA.. [ Gufa para el mangj.. o Lista N: Desinfectan.. (@) Activer la cuenta .. @ @ 19216811 » Lista de lectura

ﬂ‘ i |BGICM!NNYALEAN ROLUCERO (@)

Impartido por

Administrador LMS ,

fb%‘é’:‘om?gymo Foro de Dudas e Inquietudes EXF R
Respuestas (5) & Individual
Musvas (5)

Herramientas Foro calificable:No

B anuncios Subir archives:No

R Participantes Foro disponiol

S o Ribrica: No asignada

O T, Fecha de inicio: 2021-06-10 00:00:00 Fecha fin: 2021-07-09 23:30:00

@ Edicion de contenidos

B Métricas de Encuestas

& Foros
O Evidencias Foro Social %
Melricas SCORM Respuestas (6) & Individual
Musvas (5)

™ Seion en linea §
Foro calificable:No

B
ErlrpEs Sublr archivosNo

R wikis Fora disponisle:Si
9 asistencia Ribrica: Mo asignada
B Gaeria Fecha de inicio: 2021-06-10 00:00:00 Fecha fin: 2021-07-09 23:30-00

Competencias
= Acceso a portaolio de

evidencias aprendices Foro Tematico 4: "Pricticas de higiene™ Editar X

Gamificacion Respuestas (0) & Individual

B gentro de Calificaciones Muevas ()

& Administrar Grupos Foro calficable:No

8 Proyecios Subir archivos:No Offine -

rmato Presenta

3"GC_46457059_2682 =]

Evidencia 1.12—-Primera secuencia de foros

- -~ - - - -
[ S Sofia plus X @ Temitorum [[HIC X @ ionde? X | @ Correo: Gi X | M Recibi x | ® Whatsapp X | G estadistica - Bisa xm
& > C @ senaterritoriola/perfilphp?id=11356730 a x @ :
@ > FOXSports 2en.. (© pTorent® (uTomen.. @ Win Sports Premiu.. @ (10) COMODESBA.. @ Guia para el manej.. G Lista N: Desinfectan.. (@ Activerlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY
fecha de inicio: 10 de Junio del 2021 - fecha e vigencia: 10 de Junio el 2021

Asunto: Bienvenids

N

o

racn y gl

rograma de
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

’ Se Sofia plus X @ Teritorum [[HIG X @ Presentacionde P X | G Correo:Giovanny X | M Recibidos (2454) X | ® WhatsApp X | G estadistica-Bisa X  + © (= | O
& > C @ senateritoriola/perfilphp?id=11356730 a#x @ :
@ b FOXSports2en.. (8 pTorrent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu.. @ (10) COMO DESBA.. @ Guia para el manej.. g ListaN: Desinfectan... (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

ﬂ ) | BGIOVANNVALEJANDRO wesro @)

" 1 Megusta © 0 Comentariofs)

I S
% PV COVPLEMENTARIA P3 X§'2183435 DUITAMA ... | |"w3'GTH_F 062 V08 _FO... | w3 Formato Presentaci... || [ GC_4645/059_2682... il 07:00 p.m

Evidencia 1.13— Pantallazos de carpetas de “contenidos del curso”

S Sofiaplus X 4@ Teritorium X @ PresentaciondeF X | (3§ Correo:Giovanny X | M Recibidos 2464) X | (& Whatsipp X | G estadstica-Biso X+ o oo
€« - C @& senateriteriola/content moocphp?idMateria=9147458&social=11356730 Q % o H
@ > FOXSports2en.. (B pToment® (uToren.. @ Win Sports Premiv.. @ (10) COMO DESBA... Guia para el mancj.. @ Lista N: Desinfecten.. () Actvarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

Regresar <

HIGIENE ¥ MANIPULACION DE
ALIMENTOS, {2350807) v

Higiene ¥ Manipulacion D
Alimentos 7
RO
Informacién Programs
ronograma

Los alimentos estén constituidos por una serie de nutrientes tales como:
agua, proteinas, aminoacidos, carbohidratos, vitaminas y minerales, estos
son esenciales para la nutricion de los seres humanos, por lo tanto es

ades Iniciales

ia de sprendizaje y indispensable que se manipulen de manera adecuada con el fin conservar
R todas sus caracteristicas fisicas y quimicas; y de esta manera evitar su
[3) Guis de aprendizaje y deterioro por agentes patégenos, lo cual puede generar problemas de
material de formacién salubridad en la poblacion en general.
1 ~
slimen

Teritorium 2019 @ Todos los derechos reservados.
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 1.14— Pantallazo de centro de calificaciones evidenciando ponderaciones y actividades asociadas”

o =l s
a#x @

@ FOXSports2en.. (8 pToment® (uTorren.. @) Win Sports Premiu... @ (10) COMO DESBA... Guiz para el manej.. g Lista N:Desinfectan.. () Activarlzcuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

Se Sofia plus X | @ Tenitorium | HIGENE X @ hetpsy/senaterritorio/: X (0§ Correo: Giovanny Alejz X | M Recibidos (2464)-gal. X | (3 WhatsApp x  +
v

C @ senateritoriola/calificaciones_v2.php?idGrupo=914745&social=11356730

GIOVANNY ALE)

RO LUCERO

Descripeién de Colores Ponderacionss y Resultados da Aprandizajs

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, (2350807) Regresar .

Mostrar todas las celdas que contengan (Ay D) ¥

Friencos | i | o e | R

(o) @ o= o @
=] Comeo RAP1EVO1( RAP1EVO2E RaP2 Evo1e RaP2 Evoz fETCRINGNIEY RaP3 Evo1 ¢ RaP3 Evoz cfETCELRY

O 1000320973 MIGUEL CUADRADO -

O 1001203478 CATALINA ACOSTA MARTINEZ catanalil23@gmeil.com

O 1001328481cc

O 1001972137cc

[0 10021836880

O 1002583280

O 100265705051988pep

O 1003208584cc

NICOLE VANESA PERIA HERRERA

[DAMIEL DE JESUS SIZARA RAMIRZZ

IMAERLYS JOWANA BARRIOS RODRISUEZ

DAISY YULANA

vaness20012003@gmail com

djesusSO@hotmail.com

makeuplinanazb@gmailcom

JDSE GREGORIO LAZABALLET GUANARE

CARLOS ANDRES AVILEZ REGING

lazaballetgicseg@gmail.com

carlosvilez 03@grmail com

‘ ] ,

o5 el 1 51 60 de un total de B0 registros =

Y n COMPLEMENTARIA i 3] DUITAMA

Evidencia 1.15—- Actividades disponibles para aprendices

’ S Sofiaplus X @ Teritorium X @ hitpsi/senateritorio): X | [ Corres: Giovanny Al X | M Recbidos (2454 gzl X | (3 Whatshpp x  +
&« c @ senadterritorio.la/contenido2.php?materia=113567308U0ad#getDocs.php?) ia=9147458uref=15933255-Higiene%20Y%20Manipulacion%20De%20Alimentos, %20(235080.. & ¢ °
@ > FOXSporsZen.. (8 pTorrent® (uTorren.. @) Win Sports Premiu.. @8 (10) COMO DESBA.. (B Guia para el manej.. @ Lista N: Desinfectan.. (G) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

Nueva carpeta @ Agregar | Agregar Gontenida @ Agregar a fichss asocisdas

Higiene Y Manipulscion De Alimentos, (2350807) / PROVECTO

NOMBRE TIFO ACCIONES

' Actdacs riisies Capets v e

' actidad Capets I

' Activided 2 Caeta v @

' Activided 3 Caeta v @

. At 4 Capen v e

. Sesiones en Lines Capes v e

&

] mi ] 2 X 2183435 DUITAMA ... || w3'GTH_F_06 w3 Formato Presentaci... | GC 46457059 ES . 07:21 p.m.

o i

Pagina 10 de 27



EVIDENCIAS -JUNIO
CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY
Evidencia 2.1— Pantallazo de evaluacion saberes previos
Evidencia 2.2— Evidencia de aplicacion de saberes previos.
Evidencia 2.3— Pantallazo de evaluacion saberes previos
Evidencia 2.4— Evidencia de aplicacion de saberes previos

Evidencia 2.5— Pantallazo de evaluacion saberes previos

" .o Pttt
a % @ :

O Adiverlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

S Sofia plus X | ® Tenitorium X @ SONDEODESAB: X @ httpsi/senaterritc X | (@ Correo:Giovanny X | M Recibidos(2464) X | (® Whatsapp

[} @ senaterritorio.la/tcu/tcu_user.php?idContenido=107088530&idGrupo=914745

@ > FOXSports Zen.. (8 ploment® (uTorren.. @ Win Sports Premiu... @ (10) COMO DESBA.. (@B Guis pars el mangi.. g Lista N: Desinfectan...

SONDEO DE SABERES PREVIOS

- Ocultsr deseripeion

A © 141 @

SONDEOQ DE SABERES PREVIOS

SONDEO DE SABERES PREVIOS
o o el e o o et 1  Cou 4 oA, DT, ¢ L R i v B e

Sondeo de saberes previos

Sondeo de saberes previos

Fecha de apertura” 2021-06-10 e
Fecha de cierre: 2021-07-09

A © 1d1 @

X3'2183435 DUITAMA ... " _F_ w3 Formato Presentaci...

Evidencia 2.6— Evidencia de aplicacion de saberes previos

S Sofia plus X \ ® Territorium X @ Teriterum [[HIG. X <@ hitpsi//senaternitc X \ B Correc: Giovanny X | M Recibidos (2464) X | ® WhatsApp X+ (-] B
v

C @ sena la/show_quiz.php?idExamen=1070885958c=914745 aQ i e H
» | [E Lista de lectura

@ b FOX Sports 2en.. (D pTorrent® (uTomen.. @ Win Sports Premiu.. @ (10) COMO DESBA.. @ Guia para el manej.. G Lista Ni Desinfectan., (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811

HIGIENE Y Regresar BEdtar  © Ver Evaluscion
MANIPULACION DE
ALIMENTOS, (2350807)

o21300s Coaane;  Sondeo de saberes previos

Link para
hitp:ls Ishow_quiz. phpidE: =10708859580=2814745

[ d
SENA. oo

CATALINAACOSTA MARTINEZ
roperin o Gaiffcaén: 50
- - 1 respussts:107088505102152581

Evaluacién revisada

sefua © Caitew Easusotn

Dassargar reporte
Colaboradores

ALEJANDRO
e o MAERLYS JOHANA BARRIOS RODRIGUEZ
M neructor ©
1D708850542482131
revisada
Adminstador LMS gy @ Calficar Evalusein

N

Descargar reporte

@teritoriun

[E——

LINDA GIFUENTES SUAREZ
Caiificacior: 60

o respuests:10703850525351421
Evatuacién revisada

@ Caifiear vaiacion

e T S— P —— P — = »
4 'COMPLEMENTARIA | P3 W > x§'2183435 DUITAMA w3'GTH_F 062 V08 FO... | w3 Formato Presentaci "GC 46457059_2682. ES & (¥ il 07:25pm
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

=] O =

Cortar " . a2 Ase | B
o Celibri LM nssbCoDc AcBbCc AaBbCc asebcene AaBbCe AcBbce AL
PE?”  Copiar formato NKS-~axx. X’ A-¥- A TNormal | Sinespaci.  Tiulol Titulo 2 Titulo 2
Portapapeles ] Fuente T Pérrafo T Estilos

Evidencia 3.3— Evidencias de desarrollo o entrega de actividades de aprendices

Evidencia 3.1— Guias de aprendizaje

GUIANT__3554ddfd3dead]_ (1) - Word

Wl INICIO INSERTAR  DISENO  DISEFIO DEPAGINA  REFERENCIAS ~ CORRESPONDENCIA  REVISAR  VISTA

PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAIE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE: DETERMINANCION DE LAS CARACTERISTICAS
NUTRICIONALES DE LOS ALIMENTOS

+  Denominacién del Programa de F: Tecnologo en control de calidad de alimentos

+  Codigo del Programa de Formacién: 921318 v1

+ Nombre del Proyecto: 'Implementacion y mantenimiento de sistemas de gestion de calidad e
inocuidad en las empresas agroindusiriales de boyaca”

+  Fase del Proyecto: Ejecucicn

« Actividad de Proyecto: Realiza analisis Microbiologicos, Fisico-Quimicos y sensoriales en la
industria de alimentos, informes de los obtenidos.

+ Competencia: PRESENTAR LOS INFORMES ESTADISTICOS DE CALIDAD SEGUN
ESPECIFICACIONES DADAS POR LA EMPRESA

+ Resultados de Aprendizaje Alcanzar: PLANEAR LA TOMA DE DATOS SEGUN
PROCEDIMIENTOS Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

2. PRESENTACION

Apreciado Aprend quia de
aprendizaje lo invita a desarrollar en el ~
curso, la siguiente tematica: para adquirir
los conocimientos:

El andlisis de alimentos es a disciplina
que se ocupa del desarrollo, uso y
estudio de los procedimientos analiticos
para evaluar las caracteristicas _de

Evidencia 3.2— plan de trabajo

Evidencia 3.4— pantallazo de resultados de aprendizaje

?TE - 8 X

Iniciar sesion

4 Buscar -

35 Reemplazar

[ Seleccionar~

Edicién S
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EVIDENCIAS -JUNIO

CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 3.5— Guia de aprendizaje

E H - 06 = GFPI-F-019_GUIA_DE_APREMDIZAJE 2020 (1) (1) - Word (Error de activacién de productos) T E - x
INICIO INSERTAR DISERIO DISERIO DE PAGINA REFERENCIAS CORRESPONDENCIA REVISAR VISTA Iniciar sesion
i o AR ha- e asebceoe AaBbCc AaBbCcl AaBbCc Assbceo AcBbCe AasbCe L
Pegar 8 Copa N K S-acx, X A-%-4- T Normal | Sin es Tetoinde. Thuol  Tiwe?  Thuod  Thued [ fac Reemplezar
2" Capiarformato 2 : pac.. Tedainde. Tiule ftule ftule ftulod 15| Iy seleccionar~
Portapapeles [ Fuente [ Pirrafo & Estilos & Edicién ~

siga

PROCESO DIRECCION DE FORMACIGN PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

La GUia DE - HIGIEME Y DE ALIMENTOS.

‘Dencmingcion dsl Programs o FOMmAcon: HIGIENE Y MANIFULACION DE AUMENTOS.
‘Codigo gel Programa de Formacion: 75151451
‘Mombrs el Proyscto: NA

Fane del Proyecto: LA

+ Actisa 0s Proyacto: NA,

. Aplicar

segin programa estapiecian y normativiaaa vigente

+ Reaultedos da Aprendizsje Alcanzar: Diagnosticar el cumplimiento de Ias buenas prciicas de
manutaciura en /3 empresa de almenios. Verkar ¢l estado de salubridad de ks maquinas e
Instaiackinzs segin requistos nomathos protocolos e seguridad Eecutar procedimientos del
[Eragrama G Impieza y deSNTeoon. Maned Intagral de resiuos 501028 Y ControlIegral 2 plagas,
280N [YOQIAME EXELECIIOREQEI I3 INMMETAN CXI 3N OF SENEAMIENT DIEKD y W05

¥ PICCETIMIENIzS pEramOs EEIANGar SgUN NOMETIED
« Curacien o¢ 12 S 20 norag

2. PRESENTACION

~Apraciany Aprendiz: Los consumidores axigen,
cada vez. mis atbutos ce caidad en fos M- a
productos que adquieren. La inocuidad de los
simentos s una caracteristica de caiidad
esencial, por ko cusl existen nomss que
reguian el buen manejo de los producios
shmenticios, permiiiendo asegurar su calidsd.

El deerato 3075 del aho 1867 indica la
sgicacion d= las

establecimiznto que process slimentos o que
comerciaizan productos con desting 3l
cansuma humano. For tal razén todas aquellss personas que procesen o manejen
deben contar con las BPM, i

Las Buenas Practicas de Manufacturs son una hemamisnta bsica para |a obtencién
de productos sepuros para el consumo humanos, que se centraizan en |2 higiene y

forma. de manipulzcidn, también son utiks para =l disefo y funcionamisnto de s
establecimiento, y pars el desarmolo de procesos y productos

ESPANOL [ESPARA)

Evidencia 3.6— Evidencias de desarrollo o entrega de actividades de aprendices

Evidencia 3.7- Evidencia de resultados de aprendizaje

Evidencia 3.8— Evidencia guias de aprendizaje

GUIA 1pdf - Adobe Acrobat Reader DC (32-bit) (o

Archive Edicion Ver Firmar Ventana Ayuda

Iniciar sesién

Y8 Q @ 1/ M DO - { T B2 aD A=

Version:

Inicio  Herramientas GC_46457059_268... GUIA Lpdf % [©)

SENA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA Zl oo @
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y AUTOCONTROL e o1 R
Guia de Aprendizaje para el Programa de Formacién C ! ia Virtual — " )
Fecha de vigencia:

2013-10-09 i |
o=

[ GUIA DE APRENDIZAJE N°1_| B

|
©

1. INTRODUCCION

Bienvenido(a) al programa de formacién complementaria: Higiene y manipulacién de
alimentos, en cual se parte de una conceptualizacion basica sobre qué son los alimentos y Eii
como estos se pueden contaminar por agentes externos.

=l

Por esta razén, en la presente actividad de aprendizaje. se definen y clasifican los alimentos
de acuerdo a las funciones, peci do que estan ifi como: constructores, T
reguladores y energéficos; ademas se describen algunos conceptos relacionades con =

los parametros que se deben tener en cuenta al momento de seleccionar, manipular y 2
conservar un alimente. Es por esta razon, que las actividades que encuentra en esta guia
de aprendizaje lo acercaran al desarrollo de estas tematicas y su respectiva aplicacion, desde
el resultado de aprendizaje “ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE O
CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.”, ﬁ

Para realizar las evidencias correspondientes en esta actividad de aprendizaje, es |'_‘>=

necesario revisar y conceptualizar los materiales del programa, explorar los materiales de ~

apoyo y complementar si es necesario con consultas en internet. El objetivo basico de la guia

es |a interiorizacion y aprehension de conceptos basicos sobre el tema. Lo anterior se plantea
| 3 m ¢ |1xH2183435 DUITAMA... || wI'GTH F 062 V08 FO... ' w3 Formato Presentaci...
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CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

GUIA 2.pdf - Adobe Acrobat Reader DC (32-bit)

-
Archivo Edicién  Ver Firmar Ventana Ayuda
Inicio Herramientas GC_46457059_268... GUIA 1pdf GUIA 2.pdf * @ Iniciar sesién
Yt ® 8 Q ©@ 15 [ M WO =BT BT A H L%
g e
. Version: B
01
=
SENA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA codigo: =
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y AUTOCONTROL GFPLG-001
Guia de Aprendizaje para el Programa de Formacién Complementaria Virtual - " 23
Fecha de vigencia:
2013-10-09
[ GUIA DE APRENDIZAJEN° 2 | g
» 4
1. INTRODUCCION
I
Bienvenido(a) a la actividad de aprendizaje 2 del programa de formacion: Higiene y 2
manipulacién de alimentos.
iy o , o 0
En esta segunda actividad de aprendizaje encontrara la descripcion de algunos
microorganismos, tales como: bacterias, virus y hongos que producen intoxicaciones L.
alimentarias a los seres humanos; lo anterior es causado a una inadecuada manipulacion y
conservacion de los alimentos. Es por esta razén que las actividades que encuentra en v
esta gma de aprend|zaje lo acercaran al desarrollo de estas temat|cas y asu respectwa b

GUIA 2,pdf - Adobe Acrobat Reader DC (32-bit)

=
Archivo Edicion Ver Firmar Ventana Ayuda
Inicio Herramientas GC_46457059_268. GUIA 1.pdf GUIA 2.pdf GUIA 3.pdf x @ Iniciar sesién
w e B Q @ 17| R MO m-m T B2 & D & B 2o
7 @
Version: E&
01
SENA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA P =]
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y AUTOCONTROL ot
Guia de Aprendizaje para el Programa de Formacion Complementaria Virtual - - 23
Fecha de vigencia:
2013-10-09
[ GUIA DE APRENDIZAJEN° 3 | N
» 4
1. INTRODUCCION
2
Bienvenido(a) a la actividad de aprendizaje 3 del programa de formacién: Higiene y 2
manipulacién de alimentos.
. . - 0
En la presente guia se analizaran los establecimientos que almacenan, producen vy
transportan alimentos, los cuales deben cumplir con unas condiciones éptimas de higiene, 4.
limpieza y desinfeccion en el area de procesos para garantizar la calidad e inocuidad de los
productos elaborados. Es por esta razon, que las actividades que se encuentran en la guia M
de trabajo lo acercaran aI desarrollo de Ias tematicas y a su respectlva apllcacmn desde el R

—
07:41 pm
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[£] GUIA 4,pdf - Adobe Acrobat Reader DC (32-bit) oD
Archivo Edicién Ver Firmar Ventana Ayuda
Inicio Herramientas GC_46457059_268... GUIA 1.pdf GUIA 2.pdf GUIA 3.pdf GUIA 4.pdf x @ Iniciar sesion
B % ® 8 ® @ 1/ K MO - m T B LI L&D A=
E Q
Version: E%
01
SENA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA Codiao: 52
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y AUTOCONTROL P 001
Guia de Aprendizaje para el Programa de Formacién Complementaria Virtual ~ - 23
Fecha de vigencia:
2013-10-09 =]
‘ GUIA DE APRENDIZAJE N° 4 ‘ G, ]
» « £
1. INTRODUCCION

Bienvenido(a) a la actividad de aprendizaje 4 del programa de formacion: Higiene y
manipulacién de alimentos.

En esta actividad de aprendizaje se resalta la importancia de una adecuada manipulacion
de los alimentos por parte de los operarios en la fabricacién, almacenamiento y
distribucién de los productos terminados; ademas se describe el Sistema de Analisis de G
Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP) con sus principios. Es por esta razon, que M
las actividades que encuentran en la guia de trabajo lo acercaran al desarrollo de las tematicas

I3

A

Territorium || HI X 2183435 DUITAMA ...

Evidencia 3.9—- PDF de cronograma de actividades y trabajos solicitados

[£] CRONOGRAMA OK.pdf - Adobe Acrobat Reader DC (32-bit) o oD

Archivo Edicién  Ver Firmar Ventana Ayuda

Inicio Herramientas GC_46457059 ... GUIA 1.pdf GUIA 2.pdf GUIA 3.pdf GUIA 4.pdf CRONOGRAMA... % @ Iniciar sesion

B w ® 8 Q ®@©@ 1 MO - {5 T B L E D a E X

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
Buscar 'Pie de pagina’

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

El C: de Activi es una ienta Gtil en el proceso académice, que le ™
permite al aprendiz identificar de una forma répida los de E\b Exportar archivo PDF ~
con las respectivas evidencias a entregar al instructor. De igual forma, puede servir como
una lista de chegueo en la izacion y veril ion de ion de cada una de las
actividades.
Adobe Export PDF @
Convertir archivos PDF a Word o Excel Online
Actividad de
‘Aprendizale Tipo de Evidencia
Inicia Termina
Responder
rtomdes de Jueves10de | Jusves 10 de Seleccionar archivo PDF
Junie Junio
saberes prewios”
Perticiper en el | Jueves 100e | Jueves 100 CRONOGRAMA OK.pdf e
“Foro Social” Junio Junio
,:am”m' ==l eves10ds | Jusves 10ds
foro de dudss @ Junio Junio -
Inquichides” Convertir a
Explorar cacda una
deloslinks del Microsoft Word (*.docx) v

programa, Jueves10de | Jusves 10 da
espacialmanta Junio Junio
"informaadén del
programa’
Fero tematica Espariol Cambiar
actividad de
aprengizeje Lt
“Allmentas y
Establacar oz SOntEMINacien”.
diferentes RAP1_EWOL
b cuesomrts de AT -
preguntas sobre: | Jueves 10de | Jusves 17 de
“Clasificaciony Junio Junio

Idioma del documento:

Jusves10de | Jusves 17de
Junio Junio

contaminacion
Actividad de [ de un slimento
aprendizaje 1 | de acuerdo asu P _ _ _ L
v D::PT::JBU; - Convierte, edita y firma electrénicamente
[tinotozia, z=zum ! formularios y contratos PDF

Evidancia:
I3 nermat vidac) Actividad Jusves 106 | Jusves 17 de
wiganta.

interactiva Junie Junio
“Compra de
alimentos”

contaminacién de

Prueba gratis de 7 dias

Martes 15de | Martes 13 de
Junio Junic

1 |
» FVRT | pa [To Temitorum | HIGE... | X § 2183435 DUITAMA w3 GTH_F 0  FO.. | w3 Formato Presentaci... RAMA O ~ (% .l 0742 pm.

conferencia web
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Evidencia 3.10- Respuestas a foros tematicos

So Sofia plus X @ Teritorium | HIGENE X @ https/senaterritorio - x | (@ Correo: Giovanny Alejz X | M Recibidos (2464) - gal. % | @ Whatshpp x  + -3 (| ) ]
|

& > @ @ senateritoriols/perfilphp?id=11356730 a « @ :

@ > FOXSports2en.. (8 pTorrent® fuTomen.. @) Win Sports Premiu... @ (10) COMO DESBA.. Guia para el manej.. G Lista N:Desinfectan... (@) Activarlacuenta-—.. @ 19216811 » Lists de lectura

nstructor

GIOVANNY

ALEJANDRO
LUCERO Respuestas
MONROY

nstructor
# Busea tus hashtag

7o | MARIA FERNANDA SANTAVILLAR
2021-06-14 13:47:25
1d respuests: 108867052

Hola & todos, mi nombre es Fernanda Santa vivo en Marinilla Antioguis, mi expectativa
mediante el curso es ampliar mas de mis conocimiento acerca de higiene y
manipulacién de alimentos. Muchas Gracias:

O

- Ovie gusta © 2 Gomentariogs)
GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY
A 20213014 18:1491

Hols Maria Femands, = quiers der ls bisnvenids s este curse y con esto syudsrie @ emplier fus conosimienics en =l manejo higidnica.
ssritario de skmenios

[ | MARIA FERNANDA SANTA VILLAR [[E209
2021-06-14 18:58:58

Gracias sefior instructor.

) Astivar Texto Enriquecido @

NICOLE VANE SA PENA HERRERA
2021-06-12 18:22:48

VIRTUAL ‘ L] ¥ X3'2183435 DUITAMA ... w3 GTH_F_06

| Premmm—
B CRONOGRAMA OK... Ef

w3 Formato Presentaci...

Evidencia 3.11- Evidencias de desarrollo o entrega de actividades de aprendices

Se Sofia plus X @ Territorium || HIGIENE = X = @ httpsi//senatemitoriols X ‘ @& Correo: Giovanny Alejz X ‘ Mi Recibidos (2.464) - gal. X ‘ ® WhatsApp X + [+] lg‘@u
& > C @ senateritoriola/perfilphp?id=11356730 a %« @ :

@ b FOXSports2en.. (D pTorrent® fuTorren.. @ WinSports Premiu.. 8 (10) COMO DESBA. Gula para el mangj.. @ ListaN: Desinfectan.. (@) Actvarlacuents-. @ @ 19216811 » Lista de lectura

HIGIENE ¥

manPuLacionpe O Evidencias Evidencias | Desglose
ALIMENTOS, (2350807}
P92130063 CO2360807 - §
Ateie Haz olic 3l titulo de 12 Evidencia para ingresar 3 el

Note: Crea les evidenciss desde el muro. eligiendo Is pesisfia de Evidencies en el éres de publicaciones.

« Evidencis ain &n tiempe.

o
SENA

N

Pars filtrar tus Evidenciss favor de ssleccionsr un parcis:

Seleccions uns ponderscien ¥
e
T, Ordenar por fecha imie:
GIOVANNT ALEJANDRO i o "
LUCEROC MONROY
Envia tu documento de identidad
e Tt
Herramientas e rctivos Adros: Fecha finits e
8 Anuncios i = il No hay archivos. 2021-06-20 11-31:00
2 > fidenci
= Informacién
@ Gontenido el cursa i LEvgp  AcmsAdinos e a0 e
v
@ Edicién de contenidos
B Métricas de Encuestss
© Foros - -
C e — Actividades Correctivas

B Metricas SCORM
™ Sesion en lines
B Evausziones

LIV

;] Il VIRTUAL 2] X§'2182435 DUITAMA ...

| GC 46457059 2682...
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Evidencia 4.1— Estrategias y herramientas de aprendizaje ( presentaciones de power point, videos)
Evidencia 4.2— Evidencia de calificacion y realimentacion a aprendices
Evidencia 4.3— Evidencias de instrumentos de evaluacion aplicados
Evidencia 4.4— Invitacion y desarrollo de sesiones en linea
Evidencia 4.5— Estrategias y herramientas de aprendizaje (presentacion de power point,videos)
Evidencia 4.6— Invitacion y desarrollo de sesiones en linea

Evidencia 4.7- Estrategias y herramientas de aprendizaje

’ Se Sofia plus X @ Territorium || HIGIENE X | @® httpsi//senaterritorio): X | (3 Correo: Giovanny Aleja X | M Recibidos (2464) - gal. X \ ® WhatsApp X o+ [~ (o |
&€ > C @ senateritoriola/perfilphp?id=11356730 a « @ :
@ D> FOXSports2en.. (§ pTorrent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu.. @ (10) COMO DESBA... Guia para el manej.. g ListaN: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

Asunto: Videos de Ayuda

Ny

N

VIDEOS DE APOYO MANEJO Y SEGUIMIENTO

IDEOS TUTORIALES, siven
Mancjo bisico TERRITORIUM

Envio documento de dentcacién
Desarolo acividades
Emvior evidenca archivo
Actividsd Interactiva {SCORM)

Presentar evauacidn o cuestonario Slv °
a ‘ Seguioto callbacoons y

— . T - I ———— —— ) p—— = =
*5 [T COMPLEMENTARIA i 3] S x8 ['w3'GTH.F_062 V08 FOR... ' w3 Formato Presentacio GC_46457059_26821 _ (¥ .l 07:48pm.
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Evidencia 4.8— Evidencia de calificacién y realimentacion a aprendices

Se Sofia plus x | ® Teritorium [ HIGENE . X @ httpsi//senaterritorio): X  [3§ Correo: Giovanny Alejz X | M Recibidos (2464) - gale X \ ® WhatsApp X+ © [E=SoR—~—]
& > C @ senateritoriola/calificaciones_v2 php?idGrupo=914745&social=11356730 a v @ :
@ b FOXSports 2en.. (D yiTorrent® (uTomen... @ Win Sports Premiu.. @8 (10)COMODESBA.. [ Guis para el manej... @ ListaN: Desinfectan.. () Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lists de lectura

GIOVANNY ALEJANDRO

ERO

Descripeibn de Coloras Pondsracionss y Resultados de Aprandizaje

HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS, (2350807) Regresar .

Mostrar todas las celdas que contengan (Ay D) ¥

e | s | o e |

® @ @ @ ® ®
s} Comea RAP1_EVO1( RAP1_EV02 RAP2EVOLE RaP2 Ev2 EETURILEILY RAP3 EVO1( RAP3 Evoz (ETUETLNT

O 100032097580 MIGUEL DAVID OTALORA CUADRADO! cusdradomiguel203@gmsil com

O 1001203478 CATALINA ACOSTA MARTINEZ catanail23@gmailcom

O oozt IZOLE VANESA PEA HERRERA \anesa20012003@gmailcom

O 100872837 DANIEL DE JESUS SIERRA RAMIREZ dejesusS0@hotmaicom

O o0z836580c IMAERLYS JOHANA BARRIOS RODRIGUEZ makeuglinana20@gmail.com D o o

O 1002583280cc DAISY YULIANA. i

O 100265705051988pep | JOSE GREGORIO LAZABALLET GUANARE |asaballetgioseg@gmailcom

O 1003205584cc CARLOS ANDRES AVILEZ REGINO

< » ’

GTH_F 062 W

Evidencia 4.9- Invitacion y desarrollo de sesiones en linea

» S Sofia plus X @ Teritorium || HIGIENE X @ hitpsi/senaterritorio: X | 3§ Correo: Giovanny Aleja X | M Recibidos (2464)-gal. X | @@ WhatsApp X+ (- o] )
& > C @ senaterritoriola/perfilphp?id=11356730 a % @ :
@ > FOXSports2en.. () pTorrent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu.. @ (10) COMO DESBA.. [ Guiaparael manej.. & Lista N: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

Asunto: Conferencia Web 1

Aprendices, se ha creado una conferencia web 1, estan todos
4  invitados para aclarar dudas y continuar con un proceso formativo
exitoso. A continuacion los datos del encuentro:

Fecha:  ates 15 de o de2t

e
0k 5 o et dspribie] D ol marra, en st e S en ot

e Rl I ———— — p——
“ COMPLEMENTARIA P3 3 xg [ w3'GTH_F 062_V08_FOR... Formato Presentacio.. C_ 46457059 26821 ...
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Evidencia 5.1— Reporte de juicios valorativos de senasofiaplus titulada

Evidencia 5.2— Reporte de juicios valorativos de senasofiaplus complementaria

<= s Reporte de Juicios Evaluativos (22) [Modo de compatibilidad] - Excel 7T @E - x
INICIO | INSERTAR  DISERODEPAGINA ~ FORMULAS ~ DATOS  REVISAR  VISTA Iniciar sesién
e X, - =, T Ex [Fh  TAutouma - A
sansserif o A A = ®- |[Efhjustarteto General - 2] &= B A4
By - = < B o El Rellerars  ~ i
Pegar . N K S - Hi- DeA- 2= 5= [ Combinarycentrar +  $ - O ow % 3 Formato  Darformato Estilosde  Insertar Eliminar Formato o+ Ordenar  Buscary
- condicional - como tabla - celda - - ~ - € Borrar y filtrar ~ seleccionar -
Portapapeles Fuente n Alineacién n Nimero n Estilos Celdas Modificar -~
243 - fe || PORCERTIFICAR ~
A B C D E F -
1
2 Fecha del Reporte: 08/06/2021
3 Ficha de Caracterizacion: 2341450
N 96151461
5 2
 |Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
5 |Fecha Inicio: 01/06/2021
g Fecha Fin: 05/06/2021
10 Modalidad de Formaci PRESENCIAL
1 Regional: 15 - REGIONAL BOYACA
42 |Centro de Formacidn: 9110 - CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL
43 |Tipe de Documento |Namero de Documento (Nombre Apellidos Estado Competencia
cC 1002621854 MARIA TATIANA VEGA RIVEROS POR CERTIFICAR 5110 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATI\
1 VIGENTE
cC 1002621854 MARIA TATIANA VEGA RIVEROS POR CERTIFICAR 5110 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATI
15 IGENTE
cC 1002621854 MARIA TATIANA VEGA RIVEROS POR CERTIFICAR 5110 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIN =
Hoja ® 1 3

M[NTAR\A Pl r  Termtorum || HIGIE Formato Presentaci. 'GC_46457059_2682.

Evidencia 5.3— Correo senasofiaplus de asignacion de fichas con fechas de formacion.

® Territorium || HIGIENE | X | @ httpsi//senaterritoriol- % | [l Correo: Giovanny Alejz X | M Recibidos (2464) -gal. X | 8 WhatsApp X Sp Sofia plus x 4+ Q (o | ol
v
<« C A Noesseguro | senasofiaplus.edu.co/sofiafhome/principal faces a #« @ :
@ > FOXSports Zen.. (§ pTorrent® (uTorren... @ Win Sports Premiu... @ (10) COMO DESBA. Guia para el mansj.. G Lists N: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta - @ @ 19216811 » Lista de lectura
Y
SOﬁaPIUS ze GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO e
nstructor v
Consultar Fichas Instructor
[# Disefio Curricular <
£| siguients reporte musstrs & Fstado de las fichas ssignacas sl instructor qUS Se encusniran en estsdo Crasds, En Ejecusidn y Terminsdss por Fecha. Haga cic &n sl botin Ganersr Renorts pars descargario, racusrde tenar inst|sso en e comoutsdor
# Ejecucion de la Formacion < 2=
( Gestion de Ambientes ~ Detalle Instructor
mbientes v Tipe de Identficacion: (>}
Degumento de Identificacion: 1057584381
Nomore GIOVANNY ALE JANDRO
Consultar Fichas Instructor Erimer Apalido LucERe
Segundo Apsice MONROY
sultar horas amadas Cormes Blectronico: iovanny_nuimics20 11 @hotmail com
Centro. CENTRO DE DESARROLLO AGROPECUARIC ¥ AGROINDUSTRIAL
Diagramar Horario Instructor
B Listado de Fichas Asi das al Instructor
Reporte de Instructores por Ficha
Ficha de Caractenzaciin Programa de Formacion Estado de la Fichs Fechs Finsl  Cupe Estado Asignado ‘Asignados s ke fiche
eporte Ejecucion Horas Instructor 2350600 HIGIENE Y MANIPULACIGN DE ALIMENTOS. En Ejecucion 1808/2021 30 Vigents 0
2350807 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, En Emcucion 80 vigents =
Solicitar Eventos 2183435 'CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS En Ejecucion 31 Vigente -]
2300177 MANEJO DE GOSECHA Y POSCOSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS En Ejzoucion 50 vigens =
@ Gestién de Tiempos ‘ O svicid REERY sicuioricr [N}
Pégina 4 de 4
# Matricula <
¥ Planeacion de la Formacion <
& Reportes ¢
# 5GS <

Evidencia 5.4- Reporte de juicios valorativos de senasofiaplus
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@ Teritorium || HIGIENE '\ X @ https://senacterritoriol- X (3§ Cormeo: Giovanny Alga X | M Recibidos (2464) - gale X | Whatsipp X | Se Sofiaplus x  +

< [¢] & senaterritorio.la/calificaciones_v2.php?idGrupo=914745&social=11356730

@ b FOXSports2en.. (& pTorrent® (uTomen.. ) Win Sports Premiu.. @ (10) COMODESBA.. [ Guia para el manej.. g Lista N:Desinfectan... (@) Activarlscuenta-.. @ @ 19216811

»

o =l it
ax @ :

Lista de lectura

A = m GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO

Descripeién de Colores Pondaracionss y Resultades de Aprendizaje

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, (2350807) Regresar .

Mostrar todas las celdas que contengan (Ay D)

pemT—— re—

Semsforo @ @ o=

o Comeo RAP2EVO1E RAP2 Evo2 EEIUEE
O ez FLOR ANYEL! GARCIA GUERRERD feranyehgarcsguererc@gmal.cam [ox]

O 30083713c LUZ DARY ROJAS BENITO luz_rol823 @hotmailcom [ ox |

O 32863395cc ELISA MARIA PINTO FONTALVO COCH 2000@HOTMAILCOM [ ox ]

O aevaseaice marilop-03@hetmail.com % o =] D

O s3012e88cc SERNARDINA ROBLES QUEVEDS moisesrobles316@gmsiicon [ox

O e BLANCA ROSA CIFUENTES RUZ bincarosaciuenteniz@gmilcom [ox]

O ssesssascc (GABRIELA CECILIA GUERRA HERNANDEZ cerrano-gabi@hotmai.com [ox

O amsemsiee ROSA ELVIA BARRERA SENAVIDE barshial2@gmailcom [ox]

]

Mostrando registr

@

RAPZEVO1

Evidencia 6.1— Asociacion a la ruta de aprendizaje del programa de formacion

M Curso complementario - galucer: X §p Sofia plus X [ Correo: Giovanny Algjandro Luce X | @5 Correo: Giovanny Algjandro Luce X+

< C A Noesseguro | senascfiaplus.edu.co/scfia/home/principal.faces

@ ©FOXSportsZen.. (9 uToment® (uTomen.. ) Win Sports Premiv.. @8 (10} COMO DESBA.. [ Gufa para el manej.. & Lista N: Desinfectan.. (@) Activar la cuenta-.. @ @ 19216811

e,

»

07:59p

Y=

a % @ :

Lista de lectura

Gestién de Proyectos P Formacion

[ MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CONNORMA  Actvidsd Aprendizsie
[ APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL FF %

Reportes <

 Ejecucién de la Formacién <
Program de Formacin

# Reportes <

PLICAR LAS BUENAS PRACTICAS EN MANIPULACION DE ALIMENTOS
CAPACITAR EN BOM DE ACUERDD AL DECRETO 3078/07. BFM

CAPACITAR EN EMP DEACUERDO AL DECRETO 2075 DE 1087, BPM

APLICAR PROGEDIMIENTOS ADECUADOS AL MANPULAR ALIMENTOS

RUTA DE LAFICHA 450058

CAPACITAR EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. RAM

APLICAR PROCESOS DE ELFRO DEALI O P LECIDO Y
NORMATIVIDAD VIGENTE

APLICAR PROCEZ0S DE HIGIENIZACION PARA EL FROCESAMIENTO DE AUMMETOS SEGUN FROGRAMA ESTASLECIDG ¥
NORMATIVIDAD VIGENTE

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

WX 123456 7 TR M

Saina 1 de 113

Ruta de Ap

++ + + ++++++

Nombre de s Ruta de Aprendizsje”  HIGIENE ¥ MANIPULACION SANTA ROSA

{ Guardar |} Activar Ruta de Aprendizie

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente.

ozillz Firefox
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M Curso complementario - galuce

<«

@ b FOX Sports Zen..

X  Sp Sofia plus x

C A Noesseguro | Jus.edu

sofia/home/principal.face:

® pToment® (uTomen...

SOﬁaPIus ﬁ

nstructor

@ Win Sports Premiu... B (10) COMO DESBA... Guia para el mangj.. @ Lista N; Desinfectan.

& GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO

Disefio Curricular

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

R Correo: Giovanny Alejandro Luce x| [ Correo: Giovanny Alejandro Luce X

© Ayuda y soporte

+

Q

@ Adiverlacuentz-.. @ @ 19216811

»

EBandeja detareas  ® LMSSENA @ Cambiar Clave

o =l

* @

Lista de lectura

Opciones de biisqueda

Y

Ejecucién de |a Formacién

Adwinistear Ruta da Aprendizas Ficha de camoterizacén® 2341450 - HIGIENE ¥ MANIPULACION DE

ALIMENTOS.

Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizsje”

Consultar Aprendices

HIGIENE ¥ MANIFULACION SANTA ROSA
Generar Excel de Planeacién
Pedagbica

Generar POF ds Proyecto Formativo

Gestion de Ia Ruta de Aprendizsje ~ La operacién Asosiar aprendices a ruta se realiza | Resultado: 29

alaRuta de
electrénice a los aprendices asociados 2 la ruta

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizzje
Previos Masivo

Reconocimienta de Aprendizajes
Previos

Reportes

Solicitud de Segunda Evaluacion

SOFIA Plus Versién 8.0.53 Powered by SENA — © SENA 2018 — Bogoté - Colombis- ~a142

HIGIENE ¥ MANIPULACION SANTA ROSA. Se ha enviada un correa

XE 2341450 Copia d.

Evidencia 6.2— Asociacion a la ruta de aprendizaje del p

M Recibidos (2463) - galucero®@mi- X S Sofia plus

rograma de formacién

X @ Temitorium || HIGIENE Y MANIPL % + i - S—
< G A Noesseguro | senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal.faces Q ¥
@ D FOXSports Zen.. (8 pToment® (WToren.. (D Win Sports Premiv.. @B (10) COMO DESBA.. Guis para el mangj.. g Lista N: Desinfectan... (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Li

SOﬁaPIus ﬁ

& GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO

© Ayuda y soporte

o =l

ista de lectura

= Bandeja de lareas 7 LMS SENA & Cambiar Clave
nstructor -
& Disefio Curricutar . Asociar Aprendiz a una Ruta de Apr J]
Opciones de biisqueda
[# Ejecucién de la Formacién

I . - e 2350807 - HIGIENE ¥ MANIPULACION DE
Administrar Ruta de Aprendizaje Ficha de caracterizecién ey
Consultar Ruta del Aprendiz

Futs oe Aprensizsje” RUTA WIRTUAL 2350207

Consultar Aprendices

Generar Excel de Planeacion
Pedagbgica

Generar PDF dz Proyecto Formative
Gestion de Ia Ruta de Aprendizsje ~

La operacién Asosiar aprendices a ruta se realizé | Resultado: 80

ala Ruta de
aprendices asociados a la ruta

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

tar Aprendices Asocisdos a Ruta

Reconocimiento de Aprendizzje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizzjes
Previos

Reportes

Solicitud de Segunda Evaluacion

‘SOFIA Plus Versién 0.0.52 Powered by SENA

RUTA VIRTUAL 2350807. S ha enviado un correo electrénics a los
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Evidencia 7.1- Pantallazo de asistencia a las sesiones virtuales titulada.

Evidencia 7.2- Descarga de aprendices del centro de calificaciones de la plataforma

H ©- : calificaciones - Excel 7 EH - 8 %
INICIO | INSERTAR  DISEFNO DEPAGINA ~ FORMULAS ~ DATOS  REVISAR  VISTA Iniciar sesion
e T e F, B [ & 5 [§) Zwm- sy
Peg@ f- i = 3= +0 og Fo Darfﬁmato Estilos de InEElrtar ElkiEFn'inar Ft%!o ReHenar' Dianar Bl[;!{i;jy
- 4 NKS-|u- TA- o ombinary centrar = § - % 00| G 33 condicional * como tabla~ celda~ - - - & Borrar - y filtrar ~ seleccionar -
Portapapeles I Fuente [F} Alineacidn [F} Nimero [F Estilos Celdas Modificar -~
Al - fe | Nombre -
A B C D E F G H | ] K L M
1 |Nombre |U5erName Actividades CRAP1_EV01 CRAP1_EVO1 C Evidencia 2 (| RAP1_EV02 ERAP 1 MANEJRAP2_EV01 ? RAP2_EVO01 EEvidencia 2 (| RAP2_EV02 ERAP 2 IDENTIF
2 |DEIZY NATALIA SALAZAR HERRERA  1097408946cc
3 |ANGIE TATIANA MAHECHA VELASCO 1070984381cc
4 |NARLIN ESTHER RODRIGUEZ JARABA 1044906263ti
5 |DAISY YULIANA MORENOQ PATINO 1002583280cc
6 |MARIA FERNANDA SANTA VILLAR 1044505310cc A A
7 |MARIA NELLY PALMERA SIMANCAS ~ 1047450960cc
8 |NICOLE VANESA PENA HERRERA 1001329491cc
9 'WENDY PAOLA PEREZ MARTINEZ 1143156321cc
10 |LEIDY ALEJANDRA MORENO SANCHEZ 1049615463cc
11 |ALEX FERNANDO RAMOS ARIAS 1065810377cc
12 |MIGUEL ANDRES OLARTE SORIA 1057600471cc
13 |LINDA CIFUENTES SUAREZ 1105788978cc A A A A
14 |ALEXA GUERRERO VASQUEZ 1052094343cc
15 |LISLEIDY DEL CARMEN CAMARGO AC(1143258869¢cc D D
16 |ANGELA DAMARIS SILVA 52089698cc
17 |LEIDY PAOLA HERNANDEZ PICO 1019089748cc
18 [MARIA FERNANDA BEDOYA RUBIANO 1113684240cc
19 |MAIRA PATRICIA SUAREZ MURILLO  1046700524cc
20 |GERTRUDIS DEL CARMEN VELASCO 71 45482438cc
21 |LUZ DARY ROJAS BENITO 30083713cc -

Sheetl ® [ ] 0]

Evidencia 7.3- PDF de reporte de actividades de aprendices

-~ - - - - -
l@ Territorium [|HIG. X @ X @ http to X | @ CorreoiGiovanny X | M Recibidos (2464) X | ® WhatsApp X | S¢ Sofia plus x
C @ senateritorio.la/seguimiento/index. php?idPersona=28917128&idGrupo=9147458irelacion=17018:50¢ial=11356730 a % @ :
@ b FOXSports Zen.. (§ pTorent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu.. (@ (10) COMO DESBA... Guiapara el manej.. & ListaN: Desinfectan.. (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19218811 » Lista de lectura
Reglas Reportes Acciones comectivas Netificacién Programada Competencias =
Reportes
P
sistema de reportes ®
S SENA
@ territorium Fecha de actualizacién
14/06/2021 7:42:17 PM 7AT

SoseenEs fEedesREE

Ingresos Gnicos

81 1 80 0
Total usuarios Total instructores Total aprendices Otros roles 29
0

Total de actividades en la ficha

2 4 1 8 0 1

Evidencias Examenes Sondeos Foros Blogs Wikis

Pronostico de ingreso de aprendices

A\ N . :

GTH_F_D62_V08_FOR... Formato Presentacio.

Pagina 22 de 27



EVIDENCIAS -JUNIO
CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 7.4- Evidencia de participacion en foros

@® Teriitorium | HIG. X ® Seguimiento x | @ httpsyfsenaterit: x | @ Comeo: Giovanny X | M Recbidos (2464) x | @ Whatsapp x | o Sofiaplus x  + o (2| O o)
€& > C @ senateritoriola/perfilphp?id=11356730 a x @ :
@ > FOXSports 2en.. (§) pTorrent® (uTomen.. @ Win Sports Premiv.. @ (10} COMODESBA.. [ Guia parael manej.. @ Lista N:Desinfectan.. (D) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

2021-06-14 18:14:51

E GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY
Hola Maria Ferands. te quiers dar Is bienvenids @ esta ourso y oan esto syudaris & smpiir tus conooimienics en el manso higiénico

ssritario dis ssmentos.

[ | MARIA FERNANDA SANTA VILLAR ((FEE3
2021.08-14 18:58:58

‘Graoiss sefior nsiructor.

[ Activar Texto Enriquecida

NICOLE VANE SA PERA HERRERA

20210012 16:22:40
1 respuests 108316245

Hola a todos, me presento: mi nombre s Vanssa Pefia Herrera tengo 18 sfios y soy

estudiante autodidacta de Is edicacion complementaria del SENA, say y viva en la

ciudsde de Bogots. Mis expectalivas en Caunio 3l curso es nstruime acerca de foda fa
parte de higiene y manipulacion de alimentos

e DMe gusta O 1 Comentarias)

GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY
20210613 09:20:08
Hola MNico'e, 2

[ Activar Texio Enriquecide

Evidencia 7.5- Anuncios de apertura de actividades y de motivacion a avanzar.

@© Territorium [[HIE' X = © imi x| ® X | B Correo:Giovanny X | M Recibidos 2454) X | @® WhatsApp X | Se Sofiaplus x  + (-] (|0 )
4

& > C @ senateritoriola/perfilphp?id=11356730 a % @ :

@ > FoXSports2en.. (8 pTorrent® (uTorren.. @ WinSports Premiu.. @ (10) COMO DESBA.. @B Guia para el manej.. gy Lista N: Desinfectan... (@) Activarlacuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

\

ACTIVIDAD SEMANA 1

i, niciemos! Lueg

dedx

Giovanny Lucero

Te invitamos a continuar tu crecimiento utilizando la plataforma SENA

0 Me gusta O 0 Comentariofs)

w3'GTH_F_062_V08_FOR... " w3 Formato Presentacio.
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CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 8.1— Pantallazo de la publicacion Reglas de comportamiento en las fichas
Evidencia 8.2— Pantallazo de la publicacion Reglas de comportamiento en las fichas

Evidencia 8.3— Pantallazo de la publicacion Reglas de comportamiento en las fichas

T =hic)
@ Teritorium X @ LNEAMIEENTC X @ Seguimiento X | @ hitpsi/senats X | @ Comeo:Giover X | M Recibidos (24 X | @ Whatstpp X | Sp Sofiaplus X+ (-]
»
C @ senateritoriola/tcu/tcu_user.php?idContenide=1070889508&idGrupo=914745 a % @ :
@ FOXSports2en.. (8 pToment® (uTorren.. @ Win Sports Premiu... @ (10) COMO DESBA... @B Guiz para el manej.. g Lista N: Desinfectan... () Activarlacventa-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura

LINEAMIENTOS, NORMAS Y REQUERIMIENTOS
- Ocultar descripeidn

# © 161 @

Lineamientos, normas y requerimientos

—_— as?w\
W

LINEAMIENTOS, NORMAS Y REQUERIMIENTOS

En este espacio encontrara lo: amientos, Nnormas y requerimientos para el \
desarrollo de programas en al ites virtuales.

Para acceder a 1a version multimedia, haga clic AQUI (3)
Para acceder al PDF descargable, haga clic AQUI @

Formato Presentacio.

Evidencia 8.4—- Pantallazo de la publicacion Reglas de comportamiento en las fichas

B Tamisrim|| P X | 8 Tariaiien X | @ LEARMERME. X @ StatamantVe

*® M Torhomm|E X | @ Towhorum|| % | 8 Torheims % | @ wpejueat x| 4 - o X

del_aprendizpdf * @Bl 0

G § senateritonolafoontent/mdes, phpyinstituic

e ptar afinstitution'S EMOY) di omas, 5 1 250026/ Cantaniday T

teglame

StatementViewer

ACUERDO No. ()7 DE2012
Por al cual se adopta el reglamento del aprendiz SENA

EL CONSEJO DIRECTVO NACIONAL DEL SERVICIOD NACIONAL
DE APRENDIZAJE - SENA

£l Consejo Directive Nacional del Servicio Nacionsl de Aprendizai — Sena, an ejercicio de
las facuftades legales y en especial las gus ke confiere el numeral & del aricue 3° del
Decreto 248 del 26 de enero de 2004, y

CONSIDERANDO

Que la Constitucitn Politca de Colombia sefale en su articulo 67 que: "La educaciin es un
derecho de I DIVSONE i 1 S8Mcio DOIGE Que Nene wra funcidn social con effa &8 busca of
secesa af conocimianto, & la ciencis, & la lécnica, y a Jos demds blenes ¢ valores og ja
cullura Lo eduwcaciin formasd al colombiano e el respedo a los devechos humanos, 8 Ie paz
¥ @ ks democracis, yoen ls priclics del trabajo y en la recreacidn, pars &l mejoramientc
cuwllur, clentifce, tecRolgice y para ia srofecoiin del ambiems”

Que la Ley 119 de 1694 establece que "Ef s‘sna: wald proargads de cumpd (8 funcin ge
coesponte ai Estsdc de invertr &n & desarralla social p fécnico de Jos frabajadores

i 3 ¥ it: ia inin profesional nfegral, para L incomoracidn
¥ ol desanclio de las personas an it it Que o & desarreio
social, econdmico y fecnoldgice del pals®.
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CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 9.1— Evidencias de mensajeria interna, correo electrénico (whatsapp y correo)

Evidencia 9.2— Evidencias de comunicacion personalizada con aprendices

Evidencia 9.3— Evidencias de mensajeria interna, correo electrénico

@ Temiteriur X <@ LINEAMIEN x \ @ lineamientc X \ @ Seguimien X | @ httpsif/sen X \ B Correo: Gic X \ M Recibides | X \ ® Whaishpp X | Se Sofiaplus X  + [ oo
& 5 @ & senatertoriola/notificacionss.php a « @ :
@ & FOX Sports Zen.. (D pTorrent® (uTomen.. @ Win Sports Premiu.. @8 (10) COMO DESBA.. @B Guia para el manej.. @ Lista N: Desinfectan.. (@) Activarlacventa .. @ @ 10216811 » Lista de lectura

o= | D GIOVANNY ALEIANDRO LUCERS (@)

MMensajes -
egresar

Recibidos | Enviados  Envia una nueva notificacion

Borrar los menssjes no lefdos

LINDA - inquietud
untar mi ke p
ara emvisrlo HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS. (2350807)GICVANNY ALEJANDRG LUGERO 2021
0814 112555 Hola en resicala feliz tarde.
20210614 113858

Vermés

©2019 Teritorium Todos los derechos reservados

Y VIRTUAL | r1 [OEmINGe | k8 /0B_FOR... | w3 Formato Presentacio... Es .

Evidencia 9.4- Respuestas a foros de dudas e inquietudes

© Teritoriur X @ UNEAMIEN X | @ lincamientc X | ® Seguimien' X | @ httpsi/sen X | (3§ Comeo:Gic X | Mj Recibidos( X | @ Whatsapp X | Sp Sofplus X  + © [E=NaR
& > C @ senaterritoriola/perfilphp?id=11356730 a % @ :
@ b FOXSportsZen.. (D ploment® (WTorren.. () Win Sports Premiu.. @3 (10) COMO DESBA.. @8 Guia parael manej.. & ListaM:Desinfectan.. () Acivarlacventa-.. @ @ 10216811 » Lista de lectura

Frutas y verduras

Bebidas

" OMe gusta O 0 Comentario(s)

LISBETH MARGARITA RODRIGUEZ AVILA
9 20210811 12:54:50
16 respuesta 105742636

Buenas tardes tutor hacia donde me dirjo para reslizar la actividad o sondes de
conacimientos previos? cual es el link o podria mandarme un pantallazo para guiarms.
mejor?

Gracias

Estare atenta

W OMe gusta © 1 Comentario(s)
GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY
d 2021.06-1121:2105

Hols ksbeth en Is pagins princisl ol cursa he dejsdo un snuncio con nombre APERTURADE CURSD, en o cusl te da las indicasiones pars
resizar &l sandes.

D ctvar Texio Eminueciio @

Terrtorium © 2018 - Todos las derec!

w3 GTH_F_062_V

Y VrRTUAL e
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CONTRATO No. 2507783 — GIOVANNY ALEJANDRO LUCERO MONROY

Evidencia 10.1- Informe contractual

m H % O - GTH_F_UEZ_WE_FURMATU_INFURME_MENSuﬂL_DE_FJE[U[IéN_[ﬂNTRA[TUAL - Word HERRAMIENTAS DE TABLA 7 H - 8 X
INICIO INSERTAR DISERIO DISERIO DE PAGINA REFERENCIAS CORRESPONDENCIA REVISAR VISTA DISERIO PRESENTACION Iniciar sesién
all -
S;’E::r Arial MEME N R M4 asBbCeD: ABBCc AaBbCc Assbcede AabbCe aoBace ACIL - ::Z:;‘mr
P ¢ Copirformate N K E T x A W- A TMormal | Sinespaci..  Titwlol T2  Thuo3  Titwlod  Pussto [o| pocoio
Portapapeles r,. Fuente o Parrafo [ Estilos r,. Edicion ~

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama, Junio de 2021

Sefior

Luis Alberto Cardenas Rodriguez

SUPERVISOR CONTRATO No. 2507783

Coordinador

Coordinacion Académica

Duitama
Asunto: Informe mensual de gjecucion contractual
Mes de Junio del afio 2021

Referencia: No 2507783 del aiio 2021

Giovanny Alejandro Lucero Monroy, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.057.584.381 de
Sogamoso, en mi calidad de Contratista del SENA, en Coordinacion Academica, en cumplimiento
del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacién presento el Informe de
actividades realizadas en el mes objeto de cobro

Valor y forma de Pago: ONCE MILLONES CIENTO SESENTA Y SEIS MIL PESOS Micte
($11.166.000); honorarios que seran pagados por el SENA al contratista de la siguiente manera: a)
Un primer pago por el valor de DOS MILLONES TRECIENTOS CINCUENTA Y SIETE MIL
DOCIENTOS SESENTA Y SIETE PESOS MITE. ($2.357.267), correspondiente al mes de Junio de
2021 b) dos pagos iguales por un valor de TRES MILLONES SETECIENTOS VEINTIDOS MIL
PESOS micte ($3.722.000) correspondiente a los meses de junio y julio de 2021 ¢) Un ultimo pago
por el valor de UN MILLON CIENTO TRECIENTOS SESENTA Y CUATRO MIL SETENCIENTOS -

Evidencia 10.2- pantallazo de citacion entrega de documentos estadistica

5
@ Territorium X ‘ @ LMNEAMIEN X | @ lineamientc X ‘ @ Seguimieni X ‘ @ httpsi/isen. X E Correci Gic X~ M Recibidos [ X | WhatsApp X | Se Sofiaplus X + Q
<« C @ outlook.office365.com/mail/inbox/id/AAQKADKxMTOQLYjUzL WMxYjAtNGRmYi1hNDEKLWImOTBKNjRJODkOYWAQAFd26UTOnmhBIH1Mb8tdEw4%3D [E2 4 e H
@ FOXSports Zen.. () pTorrent® (uTorren.. @ Win Sports Premiu... @ (10) COMO DESBA... Guia para &l manej.. g Lista N: Desinfectan... () Activerla cuenta-.. @ @ 19216811 » Lista de lectura
o
57;:“ Outlook O Buscar x  Reunirse ahora 5] [T 2 Q & ? ‘;@ Giovanny Alejandr...
P to de vial
| (] = il Eliminar T Archiva () Nodeseado ~ < Limpiar 53 Movera v~ <J Categorizar ~ (O Posponer Des (i ';:g:::m:);la
B+« Favoritos (@ Bandeja de entrada * Filtrar » ENTREGA ESTADISTICA JUNIO LERg
L e A N
£ Q Bandejade ent... 5 Cordial saludo para todos. Dando alcanc... O] Etiqueta: Exchange Online (10 afios); fecha de vencimiento: Vie 06/06/2031 7:30
£ B Elementos enviad... e Enith Yadira Ramirez Camargo coorcedg P
i et 730 G 6 9 >
LINK REUNION ALISTAMIENTO  Mar 08/06 R
f Borradores 3 Hola 2 todos este es el enlace para la reu... Para: Angela Racio Jimenez Zambrano; Yulieth Alejandra Rodriguez Lopezy 32 mas
&
. GTH_F_082_V08_FORMA... FORMATO EVIDENCIAS ...
Agregar favorito 0O coorcedg 1} sve A .
52KB 20K8
'] ENTREGA ESTADISTICA JUNIO  Mar 08/06
~ Carpetas Comparieros buenas tardes, Deseandole... X/ MWostrar los 3 dato Descargar todo  Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje
x| 03 GTH_F 062 V08... | +2
Bandeja de entr... 5 Compafieros buenas tardes,
& Este mes Desedndoles Exitos n sus labores diarias, me permito infermarles los formatos y soportes requerides
Borradores 3 para entrega de estadistica correspondiente al mes de_IUNIO:
) ° coorcedg 1} . N
Elementos enviad... Ultimo Ajuste programacion J...  Vie 04/06 A. Se debe hacer entrega de todos los documentos que se relacienan a continuacion, favor entregarlos en el

siguiente orden:
Apreciado Instructor reciba un cordial sal...
Elementos elimin... .
@ 2183435 DUITA... ‘GESTION FINANCIERA:

Recuerden gue todos los documentos enumerados a continuacidn deben estar en un solo PDF en el orden que se

<]
QB ¥V N D

Corree no deseado encuentran enumerados y el PDF debe ser nombrado de la siguiente manera:

e etapa practica MJ
Archive SOLICITUD APOYO EVALUACL..  Jue 03/06 GF_NUMERO DE CEDULA_NUMERO DE REGISTRO PRESUPUESTAL_MES_ANO.pdf

Cordial saludo respetado instructor, Seg... Ejemplo: GF_39950486_220_MAY_2021.pdf (el mes son las tres primeras letras del mes), ),(El nimero de registro
Notas presupuestal de cada persona se encuentra en el archivo excel adjunto) en un solo pdf
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