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INTRODUCCION

La capacitacion al personal manipulador de alimentos es el pilar para generar la
cultura de la inocuidad por lo cual desde la gerencia de Asados Monteria, se dirigen
este programa que busca el mejoramiento continuo en todos nuestros procesos.

Algunos temas de vital importancia y que se desarrollan a lo largo de la ejecucién
del contrato son los siguientes:

Cabe resaltar que ademas de las capacitaciones programadas, se realizan
capacitaciones en medio del proceso como accién correctiva a cualquier anomalia
gue se evidencie en el servicio de alimentacion

OBJETIVOS GENERAL
La capitacion busca individual y colectivamente, actitudes y aptitudes en los
manipuladores de alimentos, directos e indirectos, que garanticen la produccion,
distribucion y ventas de alimentos entendiéndose esta como la reduccion de
pérdidas, reclamos devoluciones, desperdicios, mediante la generacién de una
cultura de aplicacién voluntaria de las B.P.M. establecidas en la legislacién vigente

OBJETIVOS ESPECIFICOS
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Capacitar al personal empleado en operaciones relacionadas con la manipulacion
de alimentos, en materia de practicas higiénicas y medidas de proteccion
sanitarias, mediante charlas técnicas y cursos educativos en los lugares de
trabajo, por profesionales idoneos en la materia, como medida para garantizar la
inocuidad de los alimentos.
e Entrenar al personal en las funciones que van a desempefiar, optimizando
operaciones que se deben llevar a cabo en el proceso productivo
e Concientizar a los trabajadores que reciban la capacitacion sobre su
importancia en la aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura las
cuales se constituyen en una herramienta para la calidad de la
competitividad de la empresa
¢ Por medio de la cultura de la calidad y la conceptualizacién, reducir riesgos
de contaminacion de los productos, a causas de practicas de higiénicas
inadecuadas

ALCANCE

Este plan de capacitacion se aplica para todo el personal manipulador de alimentos
en las diferentes etapas o procedimientos de la parte operativa del servicio.

La empresa debe demostrar a través del desempefio de los operarios y la condicion
sanitaria del establecimiento la efectividad e impacto de la capacitacion

DEFINICIONES.

v' Autoridad sanitaria competente: Por autoridad competente se entendera al
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA y a las
Direcciones Territoriales de Salud, que, de acuerdo con la Ley, ejercen funciones
de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencion y
seguimiento para garantizar el cumplimiento a lo dispuesto en el presente decreto.
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v' Buenas préacticas de manufactura (BPM): Son los principios basicos y practicas
generales de higiene en la manipulacién, preparacion, elaboracién, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos para consumo humano, con
el objeto de garantizar que los productos se fabriquen en condiciones sanitarias
adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

v’ Desinfeccién - Descontaminacion: Es el tratamiento fisico-quimico o biolégico
aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir
las células vegetativas de los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para
la salud publica y reducir substancialmente el nimero de otros microorganismos
indeseables, sin que dicho tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad
del alimento.

v’ Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para
garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de
su manejo.

v" Manipulador de alimentos: Es la persona que participa directa o indirectamente
en el proceso de transformacion, almacenamiento, distribucion, transporte y
expendio de productos terminados o materias primas para alimentos. Estas
personas son primordiales en la calidad del alimento, puesto que estan en contacto
directo y/o permanente con los alimentos. El manipulador es portador de microbios
en su piel, uias, boca, ropa, etc, por esto dichos microorganismos pueden llegar a
los alimentos y comenzar asi el proceso de alteracion.

v’ Limpieza: Es el proceso o la operacion de eliminacion de residuos de alimentos u
otras materias extrafias o indeseables.
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4. MARCO LEGAL

Resolucién 2674 de 2013, Ministerio de salud por el cual se reglamenta los procesos
y condiciones para la fabricacion, procesamiento, manipulacién, envase,
almacenamiento, distribucion y comercializaciéon de los alimentos en el territorio
nacional

= EL PLAN DE CAPACITACION EN ASADOS MONTERIA CONTEMPLARA
LOS SIGUIENTES TEMAS:

-Sensibilizacién en buenas practicas de manipulacién de alimentos.

-Requisitos higiénicos de produccién de alimentos.

-Prevencion de contaminacion cruzada.

-Enfermedades transmitidas por alimentos (ETAS).

-Manejo de residuos solidos

-Plan de aseguramiento y control de la calidad Plan de seguridad industrial y salud
ocupacional.

En los anexos del presente Plan se encuentra el desarrollo detallado de cada uno
de estos temas.

NOTA:

Igualmente, dentro de cada uno de los anteriores temas se tendra en cuenta como
otro subtema fundamental el de 'Actitudes del personal’, por cuanto continuamente
se ha de reforzar la formacién de actitudes adecuadas tanto de trabajo, presentacion
y atencion, destacando los siguientes aspectos:

e En el trabajo: laboriosidad, constancia, colaboracion, apoyo, iniciativa,
respeto, puntualidad, responsabilidad, honestidad, trabajo en equipo, entre
otros.

e En la presentacion: De acuerdo con las normativas legales y las
estipulaciones de la empresa, en lo relacionado con la higiene, la salud, el
uso del uniforme, etc.
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e En la atencion: amabilidad, cortesia, buen trato, entre otros.

De acuerdo con las necesidades o circunstancias puntuales, el equipo de trabajo o
la persona directamente responsable de la capacitacion, analizara cuales son los
subtemas o aspectos relacionados con la actitud de personal a matizar dentro del
desarrollo del tema de capacitacion que se vaya a abordar.

PROGRAMACION

En ASADOS MONTERIA disefia y presenta juntamente con este Programa un
CRONOGRAMA DE CAPACITACION con el cual se permite visualizar la
PROGRAMACION de temas vy actividades propias de la EDUCACION
CONTINUADA.

Desarrollo de cada uno de los temas de capacitacion:

-Sensibilizacion en buenas practicas de manipulacion de alimentos.
-Requisitos higiénicos de produccién de alimentos.

-Prevencion de contaminacion cruzada.

-Manejo de residuos sdlidos.

-Plan de aseguramiento y control de la calidad.

**  SENSIBILIZACION EN BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION
DE ALIMENTOS

e OBIJETIVOS ESPECIFICOS

Desarrollar actitudes de conducta personal que beneficien su funcion: higiene
personal y organizacion del trabajo.
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Incrementar el sentido de la responsabilidad hacia los demés por la trascendencia
del servicio que prestan.

Propender por una adecuada alimentacién y nutricion a nivel individual y colectivo

Proporcionar al personal manipulador de alimentos los conocimientos y las
condiciones necesarias para proteger los alimentos de posibles contaminaciones
que afectan la calidad e inocuidad de los alimentos que se preparen en los puntos
del servicio.

Garantizar la higiene en todas las etapas de la cadena alimenticia, fin de Producir
alimentos de muy buena calidad,

e METODOLOGIA

Para tal fin en ASADOS MONTERIA ha implementado una metodologia préactica,
sencilla y de resultados que permiten en pequefios bloques de trabajo cumplir con
los objetivos arriba mencionados a través de charlas magistrales, talleres,
sensibilizacién visual, ejemplos practicos, proyecciéon de acetatos, y videos
relacionados con el tema que permitan generar en estos, una actitud favorable y
comprometida con las medidas sanitarias que se deben tener y su responsabilidad
en el desarrollo de las actividades que impliquen manejo de alimentos.

De esta manera se conseguira mejorar la calidad del servicio, y garantizar la
proteccion de la salud de los consumidores.

BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

Las Buenas Practicas de manipulacion de alimentos o buenas practicas de
Manufactura (BPM), se aplican a todos los procesos de manipulacion de alimentos
y son una herramienta fundamental para la obtencién de un producto inocuo,
saludable y sano. Las BPM abarcan varios aspectos operacionales de la planta y el
personal.

Cada sector de la industria de alimentos debe proporcionar las condiciones
necesarias para proteger los alimentos mientras estén bajo su control.
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Tradicionalmente, esto se ha cumplido a través de la aplicacion de las BPM, que es
un programa de requisitos previos en la aplicacion de un sistema de HACCP?

La exitosa aplicacion de planes HACCP debera estar acompafiada por programas
de prerrequisitos, los cuales brindaran el ambiente basico y las condiciones
operacionales que son necesarias para la produccion de alimentos sanos y
saludables. El sistema HACCP se debe construir sobre una base firme, aceptable y
actualizada de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) Y Procedimientos Estandar
de Higiene Operacional

Contenido de los programas de BPM

Lo siguiente se fundamenta en el Codigo de Practicas de Higiene de la Comision
del Cédex Alimentarius?. Un programa minimo para la capacitacion en BPM debera
abordar los siguientes temas:

Produccién Primaria: Higiene ambiental; produccién higiénica de materias primas;
Manipulacion, almacenamiento y transporte; limpieza, mantenimiento e higiene
personal aplicados a produccién primaria.

Establecimiento - Proyecto E Instalaciones: Localizacion del establecimiento;
localizacion de equipos; instalaciones y salas; proyeccion; estructura interna y
mobiliario; equipos de control y vigilancia, recipientes para basura y sustancias no
comestibles; e instalaciones.

Control De Operaciones: Control de peligros alimentarios; aspectos importantes
de sistemas de control de higiene; envasado; programa de calidad del agua; manejo
y supervision; documentacion y registros; y procedimientos.

Establecimiento - Mantenimiento Y Limpieza: Mantenimiento y limpieza;
sistemas de control de plagas; manejo de la basura; y control de la eficacia.

Higiene Personal: Estado de salud; enfermedades y lesiones; aseo persona/;
visitantes.
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Transporte: Consideraciones; generales; exigencias; uso Yy mantenimiento;
transporte y distribucion.

Informaciones Sobre ElI Producto Y Sensibilizacion Del Consumidor:
Identificacion del lote; informacidén sobre el producto; etiquetado; educacion del
consumidor.

Capacitacion: Conocimiento y responsabilidades; programas de capacitacion;
instruccion y supervision.

Evaluacion De Las BPM: Verificacién y auditoria.

Los aspectos que se relacionan a continuacion seran las medidas a cerca de las
buenas practicas de manufactura que cumplira todo el personal encargado de la
manipulacion o elaboracion de alimentos, en los establecimientos donde la empresa
"ASADOS MONTERIA" tenga contrato de suministro de alimentacion.

PROTECCION DE LOS ALIMENTOS DE POSIBLES CONTAMINANTES

» Evitar el contacto directo de la comida ya preparada con las manos. Use
guantes desechables, papel para alimentos, espatulas, pinzas u otros
utensilios para servir.

» Reducir en lo posible el contacto directo de las manos con los alimentos
expuestos y que aun no estan listos para comer.

» Guardar la comida en contenedores con cierre 0 en los envoltorios originales.

» No almacenar comida que aun esta envuelta en papel absorbente y en
contacto directo con agua o hielo.
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» Almacenar la comida en un lugar limpio y seco que no esté expuesto a
salpicaduras, polvo u otros contaminantes y que se encuentre entre 15 cmy
20 cm. sobre el nivel del piso.

» Los locales donde se preparan alimentos, deben disponer de un suministro
abundante de agua potable a presion adecuada y a temperatura conveniente,
por lo tanto se debe utilizar Unicamente agua potable para cocinar, para la
preparacion de hielo, helados, bebidas acuosas, para la limpieza de utensilios e
instalaciones, para la higiene corporal, observar que no haya cuerpos extrafos
dentro de los depdsitos y se debe confirmar la potabilidad del agua, mediante
andlisis de laboratorio.

CUIDADOS EN LA ETAPA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS

Es la etapa en que se produce la mayor manipulacion de los alimentos e incluye
todas las actividades que se llevan a cabo para elaborar las comidas. Si durante su
- transcurso no se observan las medidas de higiene requeridas, se compromete
seriamente la inocuidad del producto final.

Limpieza y Desinfeccion De Alimentos Crudos: Antes de iniciar la preparacion de
las comidas deben limpiarse y desinfectarse las superficies de trabajo, los equipos
y los utensilios. Se debe Comenzar a trabajar con alimentos de alta calidad
microbiolégica, ademas de remover el polvo, mugre y residuos quimicos, por medio
de un completo lavado asi:

» Frutas y vegetales: Lavarlos con agua potable a presion, usar agua tibia
corriente y abundante enjuagar con agua fria corriente y escurrir. En caso de
sospecha de infestacidon con insectos, remojar en agua fria con sal por 20
minutos (la sal hara subir los insectos a la superficie del agua) y sumergirlos
en una solucibn de agua con hipoclorito durante 5 minutos (6 un
desinfectante debidamente autorizado para el uso con alimentos), finalmente
se debe enjuagar con agua potable abundante y a presion.

» Aves, pescados y visceras: Lavarlos rapidamente antes de la coccion, con
agua tibia y enjuagar con agua fria, escurrir bien. Si no se van a cocinar
inmediatamente mantenerlos refrigerados.
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» . Manipulacion De Alimentos Congelados: Descongelarlos de una de las
siguientes maneras:
» Enrefrigeracion a temperaturas por debajo de 7°C. es el método mas seguro,
aunque sea el mas lento.
» Bajo agua potable corriente a 21°C o menos. Aves envueltas en bolsas bien
selladas, se pueden descongelar asi.
» Como parte del método convencional de coccién: por ejemplo vegetales

congelados y carnes para asar al horno.

RECOMENDACIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS:

En forma general se debe tener en cuenta:

>

La preparacion de los alimentos debe hacerse con la menor antelacion
posible a su consumo, disminuyendo el tiempo de exposicion a posibles
contaminaciones.

Se evitara tocar los alimentos directamente con las manos, para ello habra
que utilizar: pinzas, tenacillas, cucharas, tenedores, guantes desechables
etc.

Procesar y acondicionar los alimentos utilizando utensilios, equipos vy
recipientes exclusivos para tal fin, garantizando su higiene y evitando
contaminaciones cruzadas.

Minimizar el contacto de los alimentos con las manos, mediante la utilizacion
de elementos tales como pinzas, cucharas, procesadoras, licuadoras, etc.

Muchos brotes han estado asociados con alimentos que durante su
procesamiento no alcanzaron la temperatura y tiempos de coccién
necesarios. Esta situacion facilita la creacion de condiciones especiales para
la incubacién de las bacterias que han sobrevivido a la coccion inicial.
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» Para que no se genere una contaminacion cruzada se debera evitar el
contacto de alimentos crudos (carnes, huevos, vegetales y frutas sin lavar.)
con alimentos cocidos.

» No se debe re congelar alimentos ya descongelados.

» No recalentar en mas de una ocasion, ni almacenar (incluso en frigorificos)
los alimentos recalentados.

LA TEMPERATURA Y EL TIEMPO EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS:

» Al cocinar se debe tener en cuenta la temperatura de coccion de todos los
alimentos para que sea la apropiada y se cocinen adecuadamente por dentro
(en el centro).

» Cocinar los alimentos a temperatura suficiente (70°C 6 mas) para asegurar
la destruccion de los microorganismos.

» Cocinar muy bien (por lo menos a 74°C) los alimentos potencialmente
peligrosos, tales como leches, carnes y huevos.

» Deben respetarse los tiempos y temperaturas de coccion establecidos para
cada tipo de alimento (leche y yogures pasteurizados, carnes bien cocidas
sin partes rojas, huevos cocidos méas de 5 minutos).

REGLAS GENERALES PARA LA CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS:

» Evitar mantener los alimentos a temperaturas entre 7.2°C y 60°C en las
cuales se puede producir una multiplicacion rapida y progresiva de los
microorganismos.

» Si el alimento se ha de mantener caliente hay que hacerlo a una temperatura
de 65°C. como minimo.

> Si el alimento se ha de conservar en frio, el tempo de enfriamiento desde el
final de la coccién hasta su refrigeracion no ha de ser superior a dos horas;
a continuacion el producto debera mantenerse en frio a temperatura de 3°C.
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> Asegurarse que todas las partes del alimento estén expuestas a la

temperatura indicada.
Cubrir los recipientes.
No preparar los alimentos con mas anticipacion que la necesaria.

Las preparaciones de cocina deben mantenerse a temperatura apropiada.
Es decir, por encima de los 70° C y por debajo de los 5° C. Los alimentos
cocidos deben ser recalentados a temperaturas que aseguren que los
patdgenos presentes en ellos hayan sido eliminados (90° C) y nunca dejarlos
expuestos a temperatura ambiente: si se los mantiene de esa manera, 0
cerca de una fuente de calor, los microorganismos pueden llegar a
multiplicarse en forma extraordinaria, ya que de ese modo encuentran la
temperatura 6ptima para su reproduccion.

.La comida cocinada no puede permanecer mas de 2 horas a temperatura
ambiente, siendo ideal su refrigeracion inmediata.

La leche hervida no queda libre de microorganismos. Por lo tanto requiere
ser refrigerada inmediatamente, pues es un excelente caldo de cultivo si se
la conserva a un rango de temperatura entre 5° C y 60° C.

Al colocar en el refrigerador alimentos cocidos, debe cuidarse que no
contacten con alimentos crudos y que el personal siempre los maneje con
las manos limpias.

ENFRIAMIENTO DE ALIMENTOS PREPARADOS:

» Los alimentos deben enfriarse a rc 0 menos en un tiempo no mayor de 4

horas. La rapidez de enfriamiento se ve afectada por diversos factores:
alimentos liquidos enfrian mas rapido que los solidos, Cantidades pequeiias
enfrian mas rapido que cantidades grandes, los productos expuestos a
temperaturas bajas de refrigeracion (muy por debajo de 4.4 °C) enfrian mas
rapido que si se exponen a temperaturas mas altas. (Colocar sobre hielo
abundante).
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> La refrigeracion de la comida cocida requiere un enfriamiento paulatino:
desde los 70° C hasta los 21° C, durante dos horas; y de 21° C hasta 5° C
durante las 2 horas siguientes. No obstante, cabe recordar que la comida
cocida no puede mantenerse refrigerada durante mas de 24 horas y, que si
hubiera dudas al respecto, los alimentos en cuestion deben ser desechados.

> Enfriar los alimentos a temperatura ambiente es peligroso porque lo hacen
muy lentamente y permite la reproduccion rapida de microorganismos.

RECEPCION Y CUIDADO DE ALIMENTOS PERECEDEROS

PRODUCTOS TEMPERATURA TEMPERATURA TIEMPO
Recepcion (°C) Almacenamiento (dias)
(°C)
Frutas y verduras | Frutasy verduras |5-8°C Instituciones: 3
15°C Casa: 10
Aves 4°C Refrigeracién Hasta 3
1-2°C
carnes 4°C Refrigeracion Hasta 2
1-2°C
cremas 4°C Refrigeracién 10
2-4°C
huevo ambiente Ambiente Instituciones: 7
Refrigeracion casa: 15
4°C
Lacteos 4°C Refrigeracion 5
2-4°C
Leche liquida 4°C Cerrada a|Hasta 60( 2
temperatura meses)
ambiente (tetra
pack) abierta
Refrigeracion
3-4°C
Pan Ambiente Ambiente Instituciones: 3
Casa: 7
Pescado 4°C Refrigeracion Un dia
1-2°C
Quesos 2-8°C Refrigeracion Una vez abierto el
gueso es
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2°C ambiente | recomendable

entre mas hiumedo | almacenarlo

el queso mas baja | maximo durante 5

la temperatura dias en
refrigeracion a 2°C
Quesos  frescos
una semana

Tortilla de harina | ambiente 4-7°C Instituciones: 3

Casa: 7

Es importante siempre verificar la fecha de caducidad de cada producto.

4. ACTITUDES DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS:
Estado De Salud

A las personas de las que se sabe 0 se sospecha que padecen o son portadoras de
alguna enfermedad o mal que eventualmente pueda transmitirse por medio de los
alimentos, no debera permitirseles el acceso a ninguna area de manipulacién de
alimentos si existe la posibilidad de que los contaminen. Cualquier persona que se
encuentre en -esas condiciones debera informar inmediatamente a la direccién
sobre la enfermedad o los sintomas.

> . Si se produce una herida en las manos, después de curarla, se protegera
con un aposito impermeable que se mantendra siempre limpio.

> Cuando el manipulador padezca de: Vomitos, diarrea, anginas, fiebre, dolor
de garganta con fiebre, constipados, heridas, infecciones, lesiones de la piel
visiblemente infectadas (furdnculos, cortes, etc.), supuracion de los oidos, los ojos
o la nariz (cutAneo-mucosas) o ictericia, lo ha de comunicar inmediatamente a la
direccidn del establecimiento, la cual tendra que decidir, mediante consulta médica,
si la persona afectada ha de suspender su trabajo habitual hasta que se recupere,
aconsejarla que solicite tratamiento o cambiarla a un trabajo que no comporte la
manipulacion de alimentos.
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> Un manipulador de alimentos debera someterse a examen médico antes de

desempefiar sus funciones de acuerdo a lo exigido en la legislacion sanitaria3. Asi
lo indican las razones clinicas o epidemioldgicas.

> Los empleados comunicaran si tienen alguna lesion o herida en las manos,
si tienen granos o pustulas en la cara, si tienen secreciones anormales por nariz,
oidos u 0jos, si sienten malestar de nauseas, vomitos, diarrea o fiebre; en el cual se
les daré la incapacidad respectiva.

Higiene Personal:

Es importante mantener una adecuada limpieza personal y aplicar buenas practicas
higiénicas dentro de sus labores para evitar la contaminacion del alimento y de las
superficies de contacto con éste. Se enfatizara en el aseo diario como ducharse,
lavarse las manos y cepillado de dientes; ademas utilizar ropa limpia, tener las ufias
cortas, limpias y sin esmalte.

La higiene de las manos:

Es la mas importante, porque son las partes del cuerpo que estan en contacto
directo con los alimentos. Las manos se han de lavar a conciencia, con jabén, agua
caliente y cepillo de ufias, enjuagarlas y secarlas perfectamente (las toallas de papel
de un solo uso son el sistema de secado mas recomendable)

Al analizar los datos epidemiolégicos relacionados con las toxiinfecciones
alimentarias producidas, se observa que aproximadamente un 49% de las mismas
ocurren en el hogar. Y que entre las causas que motivaron el brote de toxiinfeccién,
cerca de un 19% debe su origen a una manipulacioén incorrecta.

Para evitar esta incidencia tan elevada de casos bastaria con el cumplimiento de
una norma higiénica simple y al alcance de cualquiera: el lavado de manos con agua
caliente y jabdén o desinfectante adecuado.
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Cémo Lavarse Las Manos

El lavado de manos es un acto simple pero que no siempre se efectla
adecuadamente. En la normativa relativa a los manipuladores de alimentos
simplemente sefala que debe utilizarse agua caliente y jabon o un desinfectante
adecuado. El objetivo es la eliminacion de microorganismos transitorios. Ello
depende en gran medida de las caracteristicas individuales de cada persona. Sin
embargo, hay una localizacién en las manos en la que se crean unas condiciones
micro ambientales propicias para el mantenimiento y desarrollo microbiano:
alrededor y bajo las ufias. Ademas, en el acto mecanico de lavado de manos,
diversas areas suelen quedar insuficientemente lavadas, como los espacios
interdigitales y el dorso.

El lavado depende también del tipo de contaminacién o de su origen. Si la
contaminacion es importante, por ejemplo tras salir del bafio, el procedimiento de
reduccion debe ser mas agresivo que en otras circunstancias, pudiendo realizar un
lavado simple o doble con un cepillo para las ufias. La utilizacion de un cepillo para
las ufias tiene un efecto mecéanico importante para la eliminacién de la micro flora
transitoria.

En cualquier circunstancia es béasico utilizar jabon, tanto si incorpora actividad
bactericida como si no. Si el lavado se realiza adecuadamente, no seria necesaria
la utilizacién de jabones con desinfectantes, pues como consecuencia de la accién
mecanica se pueden conseguir reducciones eficaces de microorganismos. Ademas,
es necesario asegurarse que el jabon utilizado no esta contaminado, hecho no
infrecuente especialmente por Pseudomonas. En este caso se incrementaria, y no
reduciria, el micro flora presente en las manos.

Un ejemplo de lavado de manos doble, en los que se asegura una reduccion de
microorganismos, es el siguiente:

» Mojado de las manos con agua tibia (20-37°C). El agua eliminara los
microorganismos mas superficiales.

» Cepillado de los dedos y ufias. En un cepillo de ufia, afiadir un poco de jabdn,
para luego cepillar y enjabonar principalmente dedos y ufias durante un
tiempo entre 12-15 segundos; mientras, el agua correra sobre los dedos,
finalizando el proceso cuando el cepillo y los dedos pierdan la espuma. Se
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ha demostrado que la reduccion microbiana en esta accion es muy buena. El
cepillo puede dejarse con las cerdas hacia arriba, o que permite que el. agua
del cepillo se escurra, se seque y asi las bacterias no se reproduzcan.

» Para el lavado propiamente dicho, se afiade jabon sobre las palmas de las
manos y se frotan bien, realizando friccion mecanica en las palmas, dorso y
espacio interdigital, e incluso en brazos. El tiempo aproximado necesario es
de unos 20 segundos.Posteriormente se debe realizar el enjuagado con agua
tibia en los dedos, manos y brazos.

» . Finalmente, es necesario secarse las manos usando toallas de papel de un
solo uso.Con ello, se evita la recontaminacion de las manos. El secado de
las manos es fundamental pues tiene efecto letal sobre los microorganismos,
produciendo una reduccion aproximada en el recuento microbiano de una
décima parte.

Cuando la contaminacion bacteriana en la superficie de las manos no es muy
elevada, como por ejemplo tras manipular alimentos crudos, se puede realizar
Unicamente un lavado simple, es decir, no se realizaria el cepillado de las ufias.

En general, la aplicacion de sustancias desinfectantes tras el lavado de las manos,
como por ejemplo alcohol al 70%, parece ser que no es aconsejable pues produce
sequedad en las manos que puede dar lugar a la apariciébn de grietas, lo cual
favorece que la frecuencia de lavado sea menor a la que realmente seria necesaria.

Origen de la contaminacion

El siguiente aspecto a plantear es el origen de la microflora transitoria patégena
presente en nuestras manos. Conocerlo nos va a ayudar a eliminarla, es decir,
cuando y como el manipulador debe lavarse las manos. La mayor contaminacién de
nuestras manos por estos microorganismos patdgenos se produce basicamente
por:

» La contaminacion fecal producida tras utilizar el bafio o manipular basura. En
el hogar, ademas, se debe incluir la contaminacion producida al cambiar
pafales o al tocar animales domésticos o sus heces.
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» La manipulacion de productos crudos, normalmente con una elevada
contaminacion superficial, como carne, pollo, frutas y verduras.

» La contaminacion por el contacto con objetos de utilizacion comun para
muchas personas, como el teléfono, el dinero, manetas de puertas,
barandillas.

» La contaminacion con secreciones producidas al estornudar o toser, o al

tocar diversas zonas corporales contaminadas como la boca, nariz o cabello.

De acuerdo con los origenes potenciales de la contaminacién de nuestras manos,
es necesario que el manipulador de alimentos se lave las manos inexcusablemente
cuando alguna de las siguientes acciones tenga lugar:

>

>
>
>
>
>
>

. Antes de iniciar la manipulacion o preparacion de los alimentos.

. Después de haber tenido que tocar objetos no rigurosamente limpios como
dinero, teléfono o llaves.

. Después que se haya tocado el pelo, nariz o boca.

. Al comenzar el trabajo y cada vez que se produzca una interrupcion.

. Después de tocar alimentos crudos y antes de tocar alimentos cocinados.

. Después de utilizar el pafiuelo para toser, estornudar o sonarse.

. Después de utilizar el WC.

Es indispensable que todo manipulador mantenga una higiene personal estricta,
para evitar que contaminen los alimentos con los microorganismos de los que pueda
ser portador.

Todo el personal ha de utilizar ropa limpia y de uso exclusivo.

Al iniciar las actividades laborales el personal debera:

>

>

Llevar correctamente el uniforme ya que es un protector y debe estar siempre
limpio.

Usar guantes y tapabocas para evitar la transmision de microorganismos que
pueden contaminar el alimento. En caso de llevar barba, bigote o patillas
anchas se usaran cubiertas para éstas.

Los guantes se mantendran limpios, sin roturas o desperfectos y seran
tratados con el mismo cuidado higiénico de las manos sin proteccion. El
material de los guantes sera apropiado para la operacion realizada. El uso
de guantes no exime al personal de la obligacion de lavarse las manos.
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» Usar un zapato cerrado y comodo para permitir seguridad.

» Recogerse el cabello usando una malla, gorra o cofia, contribuyendo a evitar
la caida del cabello dentro del alimento.

» Retirar las joyas (anillos, relojes, aretes, pulseras, etc.) ya que son foco de
acumulacion de suciedad y soporte de microorganismos, que ademas
pueden producir accidentes con los equipos o caer dentro de los alimentos
que se estén preparando.

» Lavar las manos correctamente desde el codo hasta la punta de los dedos
con agua potable, jabdn y desinfectante; Es importante realizar esta actividad
cada vez que se inicie con las labores, cuando se haga uso del sanitario, al
tocarse el cabello, la boca, la cara, al estornudar; al manipular menaje sucio,
alimentos crudos, recipientes de basura y demas objetos que se consideren
contaminados.

» No se permitira comer, beber o masticar cualquier objeto o producto, como
tampoco fumar o escupir en las areas de produccion o en cualquier zona
donde exista riesgo de contaminacion.

» Las personas que actien en calidad de visitantes a las areas de fabricacion
cumpliran con las medidas de proteccion sanitarias®.

Los manipuladores de alimentos llevaran correctamente el uniforme el cual esta
compuesto por los siguientes accesorios:

Overol (camisa - pantalon)

Delantal o mico

Gorro, cofia o malla que cubra completamente el cabello

Zapatos con suela antideslizante

Tapabocas

4Uso de gorro, tapabocas, bata blanca, guantes si manipulara productos
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Ademas se dotaré de guantes y delantales de caucho y los elementos de proteccion
que se requieran.

La dotacion se dara 3 veces al afio y tendra las siguientes caracteristicas de acuerdo
con la legislacion existente®:

» Seré de color claro que permita visualizar facilmente su limpieza de acuerdo
a las recomendaciones existentes en la materia.

» Tendra cierres o cremalleras, el delantal permanecera atado al cuerpo en
forma segura para evitar la contaminacion del alimento y accidentes de
trabajo.

Todo el personal ha de poseer el carnet de manipulador de alimentos. Este carnet
debera estar vigente y aprobado por una autoridad sanitaria competente o por una
empresa o persona natural, debidamente autorizada y registrada en la seccional de
salud correspondiente.

Comportamiento Personal

Las personas involucradas en el procesamiento de alimentos deberan ser
capacitadas y concientizadas sobre la importancia de la Buenas Préacticas de
Manufactura (BPM).

Comportamientos que puedan causar contaminacion de los alimentos deberan ser
evitados.

Fumar, escupir, mascar o comer, estornudar o toser sobre los alimentos son actos
inaceptables, pues aumentan la probabilidad de contaminacion de la boca y labios
para las manos o directamente para el alimento. Antes de toser o estornudar, el
manipulador de alimentos debera alejarse, cubrirse la boca y la nariz con un pafiuelo
de papel y después lavarse las manos antes de volver al trabajo para evitar la
contaminacion de productos alimentarios.

Objetos personales, como joyas, relojes, aretes y otros, no deberan ser usados o
traidos al area de manipulacion de alimentos. Esos deberan quedar guardados en
los armarios localizados en los vestuarios.

Lentes y protectores auriculares, cuando sean usados, deberan estar atados por un
cordon atras del cuello, para evitar que caigan en el producto alimenticio.
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Los manipuladores de alimentos no deberdn portar lapiceros, tarjeta de
identificacion o cualquier otro objeto, excepto en bolsillos cerrados debajo de la linea
de la cintura.

Ropas y objetos de uso personal deberan ser mantenidos en locales adecuados,
exclusivamente proyectados (vestuarios). Ningun tipo de alimento debera ser
mantenido en los armarios de los vestuarios para no atraer insectos y roedores.

Visitantes

Los visitantes de las zonas de fabricacién, elaboracién o manipulacion de alimentos
deberan llevar, cuando proceda, ropa protectora y cumplir las demas disposiciones
de higiene personal que figuran en esta seccion.

Substancias usadas en la limpieza y desinfeccion.

Los compuestos de limpieza y los agentes sanitizantes o desinfectantes usados en
los procedimientos de limpieza y desinfeccion estaran libres de microorganismos no
deseables y seran inocuos y adecuados bajo las condiciones de uso.

Control de plagas.

No deben existir plagas en las areas de una planta de alimentos. Se tomaran las
medidas efectivas para excluir las plagas del area de procesamiento y para proteger
los alimentos de la contaminacion por las mismas. El uso de insecticidas sera
permitido solamente bajo precauciones y restricciones que protegeran los
alimentos, las superficies en contacto con los alimentos y los materiales de embalaje
de la contaminacién con dichos productos.

Saneamiento de las superficies de contacto con alimentos.

Todas las superficies en contacto directo con alimentos, incluyendo utensilios y
equipos seran limpiadas con la frecuencia necesaria para proteger al alimento de
contaminaciones.

Las superficies en contacto con los alimentos usadas para la manufactura o
conservacion de los alimentos de baja humedad, estaran secas y en condiciones
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sanitarias optimas antes del uso. Cuando las superficies se limpian con agua, ellas
estaran desinfectadas y bien secas antes del uso.

En el procesamiento himedo, es necesaria la limpieza para proteger al alimento de
la introduccién de microorganismos, todas las superficies en contacto con los
alimentos seran limpiadas y sanitizadas antes del uso y después de cualquiera
interrupcion en el procesamiento, durante el cual la superficie en contacto con los
alimentos pudo haberse contaminado. Cuando los equipos y utensilios son usados
en una operacion de produccién continua, los utensilios y las superficies de los
equipos en contacto con los alimentos estaran limpios y desinfectados.

Las superficies de equipos usados en operaciones de plantas de procesamiento de
alimentos, que no estan en contacto con alimentos seran limpiadas con la frecuencia
gue sea necesaria para evitar la contaminacion de los mismos.

Articulos desechables como vasos de papel y papel toalla seran almacenados en
recipientes apropiados y seran manipulados, repartidos, usados y desechados con
el objeto de evitar la contaminacién de alimentos y de superficies en contacto con
alimentos.

Los agentes sanitizantes seran adecuados y seguros bajo las condiciones de uso.
Cualquier instalacion, procedimiento 0 maquina se usara para limpiar y desinfectar
equipos y utensilios desde que se determine su eficiencia para tal efecto.

Almacenaje y manipulacion de equipos y utensilios portatiles limpios.

Los equipos y utensilios portéatiles con superficies en contacto con alimentos, limpios
y desinfectados se almacenardn de tal modo que dichas superficies queden
protegidas contra la contaminacion.

Es imprescindible que el servicio de alimentos cuente con instalaciones sanitarias
adecuadas y dependencias que incluyan como minimo

Abastecimiento de agua.

El abastecimiento de agua debe ser suficiente para las operaciones previstas y debe
provenir de una fuente adecuada. Toda el agua que entra en contacto con alimentos
0 con superficies en contacto con alimentos debe ser segura y de calidad sanitaria
adecuada (potable).
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Red de suministro de agua.

Las cafierias y accesorios deben ser proyectadas, instaladas y mantenidas bajo un
régimen adecuado para:

>

Llevar suficiente cantidad de agua para los sectores de las instalaciones que
la necesiten.

. Conducir apropiadamente tanto las aguas residuales como otros residuos
liquidos de la planta.

Evitar que las instalaciones sean una fuente de contaminacioén para el
alimento, abastecimiento de aguas, equipos o utensilios, creando una
condicion insalubre.

Proveer el drenaje adecuado del suelo en todas las areas donde éste sea
limpiado con grandes cantidades de agua o donde existan descargas de
agua u otro residuo liquido en el suelo.

No debe permitir el retroceso o la conexién cruzada entre sistemas de
cafierias que descargan residuos liquidos o aguas residuales con los
sistemas de cafierias que traen agua potable para los alimentos o para su
produccién.

Disposicion de aguas residuales.

La disposicion de aguas residuales debe ser realizada adecuadamente, ya sea en
un sistema de alcantarillado o dispuesto de otra manera.

Instalaciones de sanitarios.

Cada planta debe proveer sanitarios adecuados y de facil acceso a sus empleados,
sin comunicacion directa con el area de manipulacion.

Instalaciones de lavado de manos.

Las instalaciones para el lavado de manos deben ser adecuadas, practicas y
equipadas con agua potable con una temperatura apropiada. Estos requisitos se
pueden lograr a traves de:
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Instalaciones de lavado de manos para cada lugar de la planta donde se requiera
gue los empleados se laven y/o desinfecten sus manos para asegurar las buenas
practicas de manufactura.

Preparacion de soluciones efectivas para el lavado y desinfeccion de manos.
Provision de toallas desechables (blancas) o instalaciones de secado de manos.

Aparatos o instalaciones (llaves para el control de agua), disefiados y construidos
para evitar la re contaminacion de manos limpias y desinfectadas.

Sefales que indiquen a los empleados que manejan alimentos o embalajes no
protegidos y superficies en contacto con alimentos, -segun sea el caso- el lavado
y/o desinfeccion de manos; antes de empezar el trabajo, después de cada ausencia
del puesto de trabajo y cuando sus manos estén sucias o contaminadas.

Los basureros deben ser construidos y mantenidos de modo que eviten la
contaminacion de los alimentos.

Disposicion de basuray desperdicios.

La basura y cualquier desperdicio deben ser transportados, almacenados y
dispuestos de manera que permita minimizar el desarrollo de olores, para evitar que
los desperdicios se conviertan en un atractivo para el refugio o criadero de insectos
y plagas, evitando la contaminacién de alimentos, superficies en contacto con
alimentos, suministro de agua y superficies del terreno.

Para la disposicion de basuras se deben utilizar recipientes adecuados en tamafio
de acuerdo con la cantidad de desperdicios diaria que se obtenga de los procesos.

Los recipientes adecuados para el manejo de residuos deben ser de material lavable
y con tapa (plastico, Acrilico, contenedores de basura) se deben colocar en lugares
alejados de los centros de produccién siendo estos coadyuvantes de la proliferacion
de plagas.

Los residuos se deben manejar segun la legislacion de sanidad, separados los
organicos, los inorganicos, los infectados o material contaminado.
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Para la clasificacion anterior se debe tener en cuenta que para su separacion se
deben utilizar identificadores por color en bolsa plastica con el fin de que el proceso
de retiro de las areas sea mas facil y de menos peligro de contaminacion. Las
empresas publicas de salubridad y aseo realizan esta recoleccion y de acuerdo con
la clasificacion optimizan y eliminan més facilmente los peligros de contaminacion
ambiental.

CLASIFICACION DE BASURAS POR COLOR.
RESIDUOS ORGANICOS —

RESIDUOS INORGANICOS

RESIDUOS CONTAMINADOS

VIDRIO

BOLSAS VERDES

BOLSAS NEGRAS

BOLSAS ROJAS - bolsas blancas

¢COMO DEBEN LAVARSE LAS MANOS?

v. Mojar las manos y Ilos
antebrazos.
v Enjabonar desde el codo

hasta las uhas con jabon liquido,
mejor si es germicida, frotando las manos entre
si meticulosamente.
v' Cepillar las uias.
v enjuagar bien con agua, cuidando de que no
queden restos de detergente.

v Secarlas con una toalla de papel

desechable.
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DESINFECCION DE RESIDUOS

Todos los residuos al nivel de prevencion realizan un proceso de desinfeccion con
el fin de inactivar el crecimiento de microorganismos y el nivel de descomposicion
al nivel de residuos organicos con desinfectantes a concentraciones de 5000 partes
por millébn en sustancias como el hipoclorito de sodio el mas usado en la comunidad
trabajada.

La desinfeccion de los residuos se realiza por aspersion dentro y fuera de sus
empaqgues y en las areas de recoleccion de basuras se debe realizar entre tres u
cuatro veces por dia.

Preparacion de la solucion:
10 C hipoclorito de sodio x 1 litro de agua.

’:’ REQUISITOS HIGIENICOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS

1. OBJETIVOS ESPECIFICOS

» .Impartir al personal encargado de la preparacion de los alimentos, los
conocimientos necesarios para prevenir los peligros relacionados con la produccion
de alimentos.

» Dar a conocer la forma en que los microorganismos patégenos se introducen
durante la produccién, a fin de impedir su acceso y proliferacion.

» ldentificar los puntos susceptibles de contaminacién durante el proceso de
produccién para aplicar los correctivos oportunamente.

2. METODOLOGIA

Para capacitar al personal a cerca de los requisitos higiénicos que se deben
practicar en la produccion de alimentos, ASADOS MONTERIA seguira utilizando la
metodologia vivencial y practica, a través de charlas, talleres, sensibilizacion visual,
ejemplos practicos y videos relacionados con el tema, reforzando para este caso
especifico los talleres denominados "aprender haciendo".
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3. SUBTEMAS y DESARROLLO

Para el desarrollo de la capacitacion en requisitos higiénicos en la producciéon de
alimentos, se tendra en cuenta la metodologia antes mencionada, con base en los
contenidos de los siguientes subtemas:

REQUISITOS HIGIENICOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS

Para garantizar la inocuidad y salubridad de los alimentos suministrados por la
empresa ASADOS MONTERIA se capacitara al personal encargado de su
preparacion para que tenga la formacion necesaria en el cumplimiento de los
siguientes requisitos higiénicos de produccion de alimentos.

» . En el sitio de trabajo se debe permanecer con el uniforme adecuado, el
cabello recogido y cubierto totalmente mediante gorro u otro medio especifico
y despojarse de joyas tales como anillos, relojes, manillas, pulseras, etc., asi
como lavarse las manos con jabon y luego con desinfectante y utilizar
guantes y tapabocas.

» En todo momento se deben tener presentes los posibles efectos de las
actividades de la produccion, en lo concerniente a la inocuidad y aptitud de
los alimentos. Esto incluye identificar cualquier punto especifico donde pueda
existir un riesgo elevado de contaminacion, y tomar las medidas necesarias
para minimizar dicho riesgo.

» Tener especial cuidado en el manejo de las materias primas desde el mismo
momento de su recepcion y almacenamiento en los lugares adecuados para
evitar su contaminacion o alteracién. Las materias primas y los productos
terminados deben ocupar espacios independientes.

v' Efectuar la limpieza correspondiente a las materias primas, con agua potable
u otro medio adecuado que se requiera antes de incorporarlas al siguiente proceso
de produccién del alimento.

v' Los recipientes que se utilicen para la recepcion o procesamiento de los
alimentos deberdn ser de materiales adecuados y ofrecer una apropiada
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proteccién para evitar la contaminacién de los alimentos contenidos en ellos, asi
mismo no deben haber sido usados con anterioridad para fines que pudiesen
contaminarlos.

v Se debe tener conocimiento sobre la manera como los microorganismos
patdgenos se introducen a los alimentos durante la produccion, para facilitar el
desarrollo de acciones apropiadas y mecanismos de control eficaces, toda vez que
tanto las materias primas como los alimentos que se encuentren contaminados
con microorganismos o toxinas podrian afectar peligrosamente la salud de los
consumidores.

v Los alimentos se deben cocer a temperaturas por encima de 70°C para
asegurar la destruccion de los microorganismos, también debe evitarse mantener
los alimentos a temperaturas ente 10 Y 60°C debido a que dentro de ese rango de
temperaturas, los microorganismos pueden multiplicare miles de veces y
convertirse en riesgo para la salud.

v Mientras se esté efectuando una labor de manipulacién o preparacion de
alimentos, debe evitar cualquiera de los siguientes habitos: fumar, comer, masticar
chicle, secarse el sudor con la mano, escupir, toser o estornudar encima de los
alimentos, peinarse o rascarse, probar los alimentos con el dedo y manipular
dinero, debido a que mediante estas actividades pueden transmitirse
microorganismos presentes en la saliva, la piel o el cabello a los alimentos para la
recoleccion de las basuras se utilizaran recipientes impermeables de materiales
faciles de limpiar que dispongan de tapa, dentro de los cuales debe disponerse
una bolsa de plastico, fijada en la boca. Estos recipientes se deben colocar en
puntos de facil acceso sin que puedan entrar en contacto con los alimentos y
vaciarse diariamente en un lugar destinado especificamente al almacenamiento
de basuras mientras son recogidas por los servicios de recoleccion.

-MANEJO HIGIENICO DE LOS GRUPOS ALIMENTICIOS

El conocimiento de los principios béasicos de la inocuidad de los alimentos y la
importancia de efectuar correctamente ciertas practicas de preparacion, son los
elementos que garantizan la seguridad de los mismos.

-La Verduray la Fruta
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Qué se debe hacer:
Lavarla con agua potable a presion y sumergirla en una solucién de agua con lejia
(hipoclorito de sodio) durante 5 minutos. Finalmente se debe enjuagar con agua
potable abundante a presion.
La solucion se puede preparar afiadiendo a cada litro de agua:

» 10 gotas de hipoclorito de sodio de 20 g cloro/litro
8 gotas de hipoclorito de sodio de 25 g cloro/litro

5 gotas de hipoclorito de sodio de 40 g cloro/litro

4 gotas de hipoclorito de sodio de 80 g cloro/litro

Y V. VYV V¥V

2 gotas de hipoclorito de sodio de 100 g cloro/litro

O un desinfectante autorizado por la legislacion sanitaria para el uso con alimentos,
estos productos se debe utilizar de acuerdo a las indicaciones del proveedor en
cuanto a concentraciones y tiempos de contacto con los diferentes alimentos.

Por qué se debe hacer:

La fruta y la verdura pueden llevar microorganismos presentes en el agua y en la
tierra de cultivo. El lavado y la desinfeccion los eliminaran

-Los Alimentos Congelados

Qué se debe hacer con los alimentos congelados:

» Lafrutay las hortalizas se pueden cocinar sin descongelarlas.

» La carne, las aves y el pescado se debe descongelar completamente,
cocinarlos.

» La descongelacion se debe realizar siempre en el frigorifico a 4°e.
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» Una vez descongelado el producto nunca se debe volver a congelar y se
debe cocinar rapidamente.

Por qué se debe hacer:

» La descongelacion a 4°e evita la multiplicacion de los microorganismos que
pueda haber en el alimento congelado. A temperatura ambiente se podrian
reproducir y llegar a un nimero que resultara peligroso para la salud.

» Durante la descongelacion aumenta la humedad del producto, lo cual puede
contribuir a la multiplicacién de los microorganismos.

> La descongelacién incompleta de piezas de carne o de pescado puede ser
la causa de que la temperatura de coccion, en el centro del producto, no
llegue a los 70°C necesarios para destruir los microorganismos que pueda
haber en el mismo.

-Las Conservas Y Las Semiconservas
Qué se debe hacer con las conservas:
» Solo se deben utilizar conservas industriales.

» No se deben utilizar las que se presenten en envases oxidados, abollados o
gue no lleven la etiqueta correspondiente.

> No se deben utilizar nunca las que se presenten en envases abombados o
gue desprendan gas o mal olor al abrirse.

» La parte que no se consuma se debe trasvasar a un recipiente limpio que
se pueda tapar y se debe conservar en frigorifico.

Por qué se debe hacer:

» Los tratamientos térmicos industriales aseguran la destruccion de los
microorganismos. Los procedimientos caseros no pueden garantizar la
aplicacion de la temperatura ni la presion adecuada.
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» Toda anomalia es un signo de posible contaminacion de la conserva.

» Una vez abierto el contenido del envase se puede contaminar, por esto se
debe proteger y mantener en frio.

Qué se debe hacer con las semiconservas:
Tal como se indica en las etiquetas, se deben conservar en frio.
Por qué se debe hacer:

Las semiconservas no han tenido un tratamiento térmico que asegure la destruccion
de los microorganismos, por esto se deben conservar en le frigorifico hasta el
momento de su consumo.

-Las Ensaladas

Qué se debe hacer:
» Se deben mantener en el frigorifico.
» Es necesario que los utensilios estén escrupulosamente limpios.
» Es necesario que los ingredientes crudos estén perfectamente
desinfectados y limpios

» Se deben alifiar con condimentos que proporcionen acidez (limon, vinagre,
yogur...)

» Se deben evitar las salsas a base de huevo o leche si no es posible garantizar
una estricta preparacion y conservacion en frio del producto hasta el
momento de su consumo.

» Es necesario que todos los ingredientes estén frios antes de mezclarlos.
Por qué se debe hacer:

» La mezcla de ingredientes muy variados aumenta las posibilidades de riesgo
de contaminacion.
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» . Los ingredientes a base de huevo, leche, carne o pescado aumentan la
cantidad de nutrientes de la mezcla y las posibilidades de proliferacion de los
microorganismos.

» La higiene, el frio y la acidez reducen la posibilidad de contaminacion y
proliferacion de los microorganismos.
-La Carne Picada

Qué se debe hacer:

» .Las preparaciones con carne picada se deben cocer completamente a 70°C
y consumirlas inmediatamente.

» Las maquinas de moler (triturar) se deben tener escrupulosamente limpias y
desinfectadas.

Por qué se debe hacer:

» Cuando se muele carne aumenta la temperatura del producto, hay mas
superficie de contacto con el aire y el medio es mas jugoso. Todos estos
factores favorecen la multiplicacion bacteriana.

» Pequeiios restos de suciedad pueden contaminar gravemente este alimento
tan vulnerable.

-La Temperatura Y El Tiempo En Los Procedimientos Culinarios
Qué se debe hacer:

» Cocer los alimentos a temperatura suficiente, 70°C, para asegurar la
destruccion de los microorganismos.

» Evitar mantener los alimentos a temperaturas entre 10°C y 60°C en las cuales
se puede producir una multiplicaciébn rapida y progresiva de los
microorganismos.

Por qué se debe hacer:
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» El calor por encima de 65°C destruye los microorganismos.

» Atemperaturas entre 10°C y 60°C los microorganismos que pueda haber en
un alimento pueden, en poco tiempo, multiplicarse miles de veces y
convertirse en un riesgo para la salud.

Cbémo se debe hacer:
» Hay que comprobar la temperatura de coccion.

» Si el alimento se ha de conservar caliente, hay que mantenerlo a una
temperatura de 65°C.

» Si el alimento se ha de conservar en frio, el tiempo de enfriamiento desde el
final de la coccidn hasta llegar a 10aC no ha de ser superior a dos horas; a
continuacion el producto debera mantenerse en frio a 3°C.

» El recalentamiento de los alimentos debera efectuarse de forma rapida.
Deberemos que aseguramos de alcanzar a una temperatura de 70°C, en el
centro del producto, en un tiempo de una hora desde que se retira del
refrigerador.

Conservacion De Alimentos

Cada tipo de alimento se colocara en un lugar u otro de los aparatos refrigeradores,
segun sus caracteristicas y el tiempo que queramos conservarlo. Es recomendable
proteger algunos alimentos con papel de aluminio o laminas de plastico, ya que evita
gue se sequen, que se oxiden y que pasen los olores de los unos a los otros. La
proteccion y separacion de los alimentos refrigerados sirve también para prevenir la
llamada "contaminacién cruzada", que se produce cuando estdn en contacto
alimentos crudos y cocinados.

Proteccién De Alimentos

Cuando las comidas se expongan al publico, estaran en vitrinas protegidas y
refrigeradas. En ningun caso podra el publico tener acceso a ellas, ya que de esta
forma aumenta considerablemente el riesgo de contaminacion. Sélo los embutidos
curados y los quesos secos pueden estar a temperatura ambiente. Nunca podran
estar los postres y las comidas con salsas a base de huevo sin refrigerar.
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Evitar El Recalentamiento De Alimentos
El recalentamiento de los alimentos hay que evitarlo en la medida de lo posible,
porque favorece la multiplicacién de microorganismos, sobre todo si no se hace a
temperaturas elevadas. Nunca deben recalentarse los alimentos mas de una vez.
Qué se debe hacer:

» Evitar el contacto entre los alimentos crudos y cocinados.

» Limpiar las superficies y los utensilios después de haberlos crudos.

» Lavarse las manos después de manipular alimentos crudos.

Por qué se deber hacer:

» Los alimentos crudos pueden llevar cierta carga de microorganismos. Una
limpieza y coccion correctas disminuira el nimero de los mismos.

» La separacion fisica evita el peligro de contaminacion.

» La limpieza de utensilios contribuye a la eliminacién de los microorganismos
que pueda haber dejado el alimento crudo.

» Las manos pueden transportar microorganismos de un alimento crudo a uno
cocinado.

Como se debe hacer:

» Hay que limpiar con agua potable todas las superficies, después que hayan
estado en contacto con los alimentos crudos y antes de utilizarlas con
alimentos cocinados.

» Hay que lavar la verdura y la fruta con agua potable a presiéon y después
desinfectarla sumergiéndola en agua con unas gotas de lejia. A continuacion
hay que aclararla con agua potable a presion.
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Debemos lavamos las manos con agua caliente y enjuagérnoslas bien.

La carne y pollo crudos deben cortarse en una mesa o superficie destinada
expresamente a esta finalidad. Nunca se manipulara en el mismo lugar ni con
el mismo cuchillo la carne cruda y la cocida.

Como norma general, las comidas se han de preparar con la minima
antelacion posible.

Las verduras que se comen crudas se han de limpiar y sumergir, antes de su
uso, en agua con unas gotas de lejia y, posteriormente, aclararlas con agua
potable.

La temperatura de ebullicion o coccion, aplicada durante un cierto tiempo, es
capaz de eliminar todos los gérmenes patégenos que puede contener un
alimento. Hay peligro de que se vuelva a contaminar si se deja enfriar
lentamente y sin tapar.

Cada vez que se haya de probar un alimento para rectificar el punto de salo
condimento, se ha de emplear una cuchara limpia.

Tanto los platos preparados refrigerados como los congelados se han de
calentar de manera que el centro del alimento, alcance una temperatura de
700 C en menos de una hora y se los ha de consumir inmediatamente.

-PREVENCION DE CONTAMINACION CRUZADA

1. OBJETIVO ESPECIFICO

Evitar que se presente contaminacién entre alimentos elaborados con materias
primas, productos en proceso y manipulaciones inadecuadas, etc., a fin de proteger
la calidad del alimento y la salud del consumidor final.

2. METODOLOGIA
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Para capacitar al personal a cerca de la prevencion en contaminacion cruzada,
ademas de la realizacion de charlas magistrales, talleres, sensibilizacion visual,
ejemplos practicos, proyeccion de acetatos, y videos relacionados con el tema, se
realizaran ejercicios practicos en las propias instalaciones de cada establecimiento
donde se muestre claramente como se puede producir la contaminacion cruzada.
Lo anterior para generar actitudes permanentes de responsabilidad y compromiso
frente al tema.

3. SUBTEMAS Y DESARROLLO

Para el desarrollo de 'la capacitacion en prevencion de la contaminacion cruzada,
se tendra en cuenta la metodologia antes mencionada, con base en los contenidos
de los siguientes subtemas:

ASPECTOS GENERALES DE LA CONTAMINACION CRUZADA

Contaminacion cruzada: Se refiere al transporte de sustancias perjudiciales o
microorganismos patdgenos a través de manos, superficies en contacto con el
alimento, esponjas, toallas de tela y utensilios que entran en contacto con el
alimento crudo, y posteriormente con el alimento listo para el consumo,
contamindndolo. La contaminacion cruzada también puede ocurrir principalmente
en los lugares de almacenamiento como neveras y cuartos frios, por una
inadecuada forma de almacenamiento, cuando el alimento crudo toca o gotea sobre
o hacia los alimentos cocidos o listos para el consumo. Los alimentos crudos pueden
contener microorganismos que por contacto directo mediante de las manos o por la
utilizacién de superficies y utensilios pueden contaminar los alimentos cocidos.

Como se definié anteriormente la contaminacidn cruzada consiste en el traslado de
microbios patdgenos (que provocan enfermedades) de wunos alimentos
contaminados (normalmente, crudos) a otros alimentos, tanto de manera directa
como indirecta. Es una de las principales causas de intoxicacién alimentaria, pero
es facil de prevenir.

De acuerdo a como se presenta la contaminacion cruzada se puede producir de dos
formas:

» Contaminacion cruzada directa
» Contaminacion cruzada indirecta
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-LA CONTAMINACION CRUZADA DIRECTA

Ocurre cuando un alimento contaminado entra en "Contacto Directo"” con uno que
no lo esta. Cuando se mezclan alimentos cocidos con crudos en platos que no
requieren posterior coccibn como ser en ensaladas, platos frios, tortas con crema,
postres, etc.

Cuando hay una mala ubicacion de los alimentos en la nevera o cuarto frio.

Los alimentos listos para comer toman contacto con los alimentos crudos y se
contaminan.

agua / = ST

\ a =
ambients ,ﬁ; , :

) NP
_)/};\P\ J.."\ @ e <A
PO TR Ty M 0

-

O™ oz Kb <)
A N\ F
otros alimantos v - ‘-(-&_'.'-‘
N ) manipulador
- < \ )
o 2 &
Por lo gt fiv R
Cuando | % = ! N0 requieren
posterior ~— TRERR  utensdios/locales rema, postres,

etc.

Cuando hay una mala ubicacién de los alimentos en la nevera. Los alimentos listos
para comer toman contacto con los alimentos crudos y se contaminan.

-LA CONTAMINACION CRUZADA INDIRECTA

Es la producida por la transferencia de contaminantes de un alimento a otro a través
de las manos, utensilios, equipos, mesadas, tablas de cortar, etc.

Por ejemplo, si con un cuchillo se corta un pollo crudo y con ese mismo cuchillo mal
higienizado, se troza un pollo cocido, los microorganismos que estaban en el pollo
crudo, , pasaran al pollo cocido y lo contaminaran. Generalmente ocurre por el uso
de utensilios sucios como también por una mala higiene personal de quien manipula
o vende los alimentos.
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-PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA MICROBIOLOGICA

La causa de la intoxicaciébn alimentaria reside en la ingestibn de microbios
patdgenos o toxinas producidas por algunos de estos organismos. Se producen
vomitos y diarreas cuando los microorganismos liberan toxinas en los alimentos o
cuando se multiplican mas alla de ciertos niveles en el intestino. El nivel a partir del
cual aparecen los sintomas varia de una persona a otra, dependiendo de la edad,
el estado de salud y otros factores.

Los microbios patégenos pueden hallarse casi en todas partes. Por lo tanto, se
encuentran frecuentemente en alimentos crudos destinados a la cocina como
carnes, aves, huevos y verduras. Normalmente esto no constituye un problema, ya
que una adecuada coccion de los alimentos convierte en inofensivos a los pocos
microbios que sobreviven. Sin embargo, si existe un riesgo de contaminacion
cruzada; ésta se produce cuando los microbios que se encuentran en los alimentos
crudos se extienden a alimentos que se consumen sin necesidad de cocinarlos
previamente como quesos, ensaladas, bocadillos, etc., o a platos preparados listos
para comer.

Un ejemplo de cdmo se puede producir la contaminacién cruzada en un cuarto frio
es mediante el goteo de liquidos procedentes de carnes crudas sobre alimentos
listos para consumir.

Los microorganismos patégenos pueden ser transferidos de un alimento a otro, ya
sea por contacto directo, a través de los manipuladores de alimentos, por las
superficies en contacto con los alimentos o por el aire. Los alimentos crudos, no
procesados, deben estar efectivamente separados de los alimentos listos para el
consumo, ya sea por medios fisicos o por lapsos adecuados de tiempo, con una
buena limpieza entre ellos, y cuando sea apropiado, desinfeccion con productos
debidamente autorizados para tal fin por la autoridad sanitaria.

El acceso a las areas de procesamiento debe ser restringido o controlado. Los
empleados deben usar ropas protectoras limpias incluyendo calzados y deben
lavarse las manos antes de entrar.

Las superficies, utensilios, equipo, instalaciones y accesorios deben estar bien
limpios y, cuando sea necesario, desinfectados después de entrar en contacto con
alimentos crudos, principalmente los de origen animal.
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-PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA FiSICA Y QUIMICA

Debe haber sistemas para prevenir la contaminacion cruzada de alimentos con
cuerpos extrailos como vidrios o metales de maquinas, suciedades, gases
perjudiciales y productos quimicos no deseables. En la manipulacion vy
procesamiento, cuando sea necesario, debe haber sistemas de deteccion
adecuados.

Los sistemas de control descritos previamente ofrecen un método eficiente para
garantizar la seguridad e inocuidad del alimento. Cuando son utilizadas
especificaciones microbiolégicas, quimicas y fisicas en algun sistema de control,
estas deben basarse en principios cientificos consistentes y deben establecerse,
cuando sea aplicables, procedimientos de vigilancia, métodos analiticos y acciones
correctivas.

A fin de prevenir contaminaciones cruzadas, ademas de lo anterior se debe tener
en cuenta los siguientes factores:

POSIBLES SITUACIONES CRITICAS Y ACCIONES

CORRECTIVASGENERALES
SITUACION CRITICA ACCION CORRECTIVA
Contaminacién directa por | Control de estado de salud a

manipulacion manipuladores
Capacitacion adecuada en Practicas

Higiénicas y medidas de proteccion de

Riesgos de contaminacién general

alimentos
Inadecuada manipulacién Capacitar al personal en Educacion
sanitaria
Calibrar termdémetros (mantenimiento
Mantener cadena de frio preventivo)

Buen Control de temperaturas
Control rotaciéon de inventarios

Vencimiento de

almacenados.

productos

Capacitacion adecuada en manejo y
almacenamiento de. Materias primas y
productos terminados.

Control rotaciéon de inventarios

Cdle41 No. 10-02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOSIDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

PLAN DE SANEAMIENTO BASICO

PROGRAMA DE CAPACITACION
BASICA EN PROTECCION DE
ALIMENTOS

ASADOS MONTERIA CODIGO

REVISION: 004
FECHA: Enero 14 de 2021

Adoptar precauciones higiénicas y de
proteccion de alimentos

Calidad general de materias primas y
productos Control a proveedores
terminados.

Control de proveedores

Poca higiene personal.

Capacitar y concientizar al personal.

Presencia de plagas

Fumigacion preventiva periédica

Contaminacién ambiental

Higienizacién adecuada.

Control microbiolégico de materias
. . . rimas, productos en proceso Yy
Posibl h intoxicacion primas,
osible sospecha de intoxicaciones terminado
Manejo de contra muestras.
Riesgos de contaminacion Manejo adecuado de practicas

higiénicas y medidas de proteccion de
alimentos

Crecimiento potencial de
microorganismos y descomposicion del
alimento

Control de tiempo, temperatura,
actividad acuosa, etc.
Operaciones de fabricacion como

congelacion, tratamiento  térmico,

refrigeracion.

Disminuir tiempos de espera a lo largo
de los procesos desde la recepcién
hasta el servido de alimentos.

NS

(S MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS

Objetivo: Adoptar las medidas apropiadas para la remocion, el almacenamiento y
tratamiento de los residuos soélidos y liquidos.

Generalidades:

La basura puede fermentar y pudrirse, lo que permite la

multiplicacion de microorganismos, convirtiéndose en un foco de contaminacién
para los alimentos. Los restos de alimentos permiten la multiplicacion de
microorganismos Yy atraen insectos y roedores, convirtiéndose en foco de

contaminacion.
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No se permitira la acumulacion de desechos en las areas de manipulacion y de
almacenamiento de los alimentos o en otras areas de trabajo ni en zonas
circundantes, salvo en la medida en que sea inevitable para el funcionamiento
apropiado de las instalaciones. La basura sera propiedad del establecimiento.

Dentro de este programa se desarrollaran los siguientes temas:

Manejo de desechos sélidos

Recipientes para los desechos y las sustancias no comestibles
Clasificacién o reciclaje de los residuos sélidos

Manejo de desechos sélidos

Trampas de grasas

Manejo de desechos liquidos

Trampa de grasas

Tanque séptico Filtro anaerébico

Campo de filtracién

CONTROL DE PLAGAS Y ROEDORES

OBJETIVO:

El objetivo principal es presentar el Plan de lucha contra plagas como herramienta
basada en la filosofia de la prevencion de que aparezcan agentes o0 vectores como
ratas, ratones, insectos, cucarachas, etc., que puedan ser causas de peligros en los
alimentos producidos y suministrados a los usuarios del servicio, y por esta razén
son rechazados por los consumidores.

Dentro de este programa se desarrollaran los siguientes subtemas:

Consideraciones generales

Algunos tipos de plagas

Como entran las plagas a un establecimiento
Medidas para impedir el acceso
Anidamiento e infestacion

Vigilancia y deteccion

Erradicacion

Formas de controlar las plagas

Insectos
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e Roedores
e Pajaros

**  ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

1. OBJETIVOS ESPECIFICOS

Concientizar al personal sobre la necesidad de aplicar el plan de aseguramiento y
control de la calidad para garantizar la éptima calidad del producto entregado al
cliente.

Disminuir los defectos naturales o inevitables a niveles aceptables en alimentos
perecederos y no perecederos, de tal forma que no representen un riesgo para la
salud de los consumidores finales.

Controlar y asegurar la calidad tanto de materias primas, productos en proceso y
listos para consumo que se ofrezcan a nuestros usuarios.

2. METODOLOGIA

La metodologia a utilizar para capacitar al personal encargado de la produccion de
alimentos, acerca del contenido e implementacién del plan de aseguramiento y
control de la calidad, sera la que la ASADOS MONTERIA utiliza para todas las
capacitaciones y que comprende la realizacién de charlas magistrales, talleres,
sensibilizacién visual, ejemplos practicos, proyeccion de acetatos, y videos
relacionados con el tema, realizando ejercicios practicos en las propias
instalaciones donde se muestren los procedimientos requeridos para asegurar y
controlar la calidad de los productos en las diferentes etapas, desde la recepcién
hasta la servida y distribucion del producto fin
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3. SUBTEMAS Y DESARROLLO

Para el desarrollo de la capacitacion sobre el plan de aseguramiento y control de la
calidad, se tendra en cuenta la metodologia antes mencionada, con base en los
contenidos de los programas y subtemas que se enuncian a continuacion junto con
Sus respectivos objetivos

Se tendra en cuenta en la capacitacion sobre este tema del aseguramiento y control
de la calidad en los siguientes subtemas:

v' Control de la calidad en los procesos y procedimientos. En las etapas de:

o Recepcién de la materia prima e insumos generales (manejo de las fichas técnicas)

¢ Almacenamiento de la materia prima (controles, identificacion y ubicacion de
productos, prevencion de contaminacién cruzada, rotacién de productos, PEPS,
registros).

e Produccién: Pre-alistamiento y preparacién de los alimentos (controles, frecuencia,
registros).

e Servido y distribucion: Atencion al usuario, normas de presentacion, atencion de
sugerencias y reclamos, registros correspondientes.

v' Control de la calidad sobre la materia prima

Especificaciones técnicas de la materia prima.
Criterios basicos.

Criterios operativos.

El agua como materia prima.

<\

Control de la calidad a través del muestreo y trazabilidad

Toma y manejo de muestras y contra muestras.
Controles microbiolégicos (generales y sanitarios).
Andlisis microbioldgicos y fisico-quimicos.
Pruebas organolépticas.

Trazabilidad de los productos terminados.

AN

Plan de contingencia para intoxicaciones alimentarias

Generalidades. Factores y focos de contaminacion.
Enfermedades transmitidas por alimentos (ETAS).
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e Medidas preventivas.
e Acciones a seguir frente a posibles intoxicaciones alimentarias.

v' Control de la calidad frente a los equipos de operatividad

e Especificaciones técnicas de los equipos.
e Comprobacion y calibracién de los instrumentos de medicion.
¢ Mantenimiento preventivo y correctivo para el funcionamiento de los equipos.

ACTA DE CAPACITACION
(15-P3-F3. Version 1)

Contrato/Proyecto/Area: Fecha:
PUNTO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION: PARTICIPANTES:
TEMA: SUBTEMAS:
METODOLOGIA: INTENSIDAD HORARIA:
NOMBRE DEL CAPACITADOR TITULO O PROFESION DEL CAPACITADOR:
ASISTENTES
NOMBRES Y APELLIDO No. C.C FIRMA

NOTA: Si hace falta registrar més asistentes, favor continuar en el reverso de esta hoja.

OBSERVACIONES:
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CRONOGRAMA PLAN DE CAPACITACION 2021

ITEM TEMA FECHA DURACION RESPONSABLE
MANIPULACION HIGIENICA DE
ALIMENTOS INGENIERO DE
1 30 DE ENERO | 10 HORAS ALIMENTOS
Y BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURAS
SENCIBILIZACION EN BUENAS
PRACTICAS DE MANIPULACION DE
ALIMENTOS
INGENIERA DE
2 | CONOCIMIENTOS GENERALES 20- DE MARZO | 5 HORAS ALIMENTOS
SOBRE BPM, DOSIFICACION Y
REFUERZO EN LIMPIEZA Y
DESINFECCION
REQUISITOS HIGIENICOS DE
PRODUCCION DE ALIMENTOS
: WODE | nomss | NCENERADE
CONOCIMIENTOS SOBRE
CONSERVACION DE ALIMENTOS
4 | PREVENCION DE CONTAMINACION 12 -16 DE 3 HORAs | INGENIERA DE
CRUZADA JULIO ALIMENTOS
PLAN DE SANEAMIENTO
26-30 DE INGENIERA DE
5 MANEJO DE RESIDUQOS SOLIDOS Y AGOSTO 3 HORAS ALIMENTOS
LIQUIDOS
6 |INOCUIDAD EN CONSERVACION DE 22-28 DE » HORAS INGENIERA DE
ALIMENTOS SEPTIEMBRE ALIMENTOS
25-29 DE INGENIERA DE
7 | ASUGURAMIENTOY CONTROL DE OCTUBRE 2 HORAS ALIMENTOS

CALIDAD

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763

Calle 41 No. 10- 02

asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOSIDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

ASADOS MONTERIA CODIGO
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO REVISION: 003

PROGRAMA DE CAPACITACION BASICA FECHA Enel”o 11 de 2020
EN PROTECCION DE ALIMENTOS

22-26 DE INGENIERA DE
8 2 HORAS
PLAN DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y NOVIEMBRE ALIMENTOS
SALUD OCUPACIONAL
6-8 DE INGENIERA DE
9 INTOXICACION ALIMENTARIA DICIEMBRE 2 HORAS ALIMENTOS
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PLAN DE SANEAMIENTO

ASADOS MONTERIA

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

2021
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1. OBJETIVOS

v’ Asegurar un mantenimiento, limpieza y desinfeccion tanto de las
instalaciones, asi como, de los equipos y utensilios, utilizando para esto los
mecanismos adecuados y apropiados.

v" Reducir el nimero de microorganismos y evitar la contaminacion de los
alimentos mediante los programas de limpieza y la desinfeccion de las
instalaciones, Mediante la utilizacion de los desinfectantes y mecanismos
adecuados y seguros bajo las condiciones de uso pertinentes.

v' Implementar para cualquier instalacion, procedimiento o maquina que
cumpla con los requisitos para limpiar y desinfectar equipos y utensilios,
siempre y cuando determine su eficiencia para tal efecto.

e OBJETIVOS ESPECIFICOS

Concientizar al personal sobre la necesidad de aplicar el plan de saneamiento para
garantizar la inocuidad en la produccion de alimentos.

Manejar algunos elementos béasicos sobre el plan de saneamiento y todo lo
relacionado con el capitulo VI de la resolucién 2674 de 2013.

Asegurar el mantenimiento, limpieza y desinfeccion adecuados para el servicio de
una alimentacion con calidad.

2. METODOLOGIA

La metodologia a utilizar para capacitar al personal encargado de la produccion de
alimentos, acerca del contenido e implementacién del plan de saneamiento, sera la
2
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que la ASADOS MONTERIA utiliza para todas las capacitaciones y que comprende
la realizacion de charlas magistrales, talleres, sensibilizacion visual, ejemplos
practicos, proyeccion de acetatos, y videos relacionados con el tema, realizando
ejercicios préacticos en las propias instalaciones donde se muestren los
procedimientos requeridos para disminuir el riesgo de contaminacion ella
produccion de alimentos.

3. SUBTEMAS y DESARROLLO

Para el desarrollo de la capacitacion sobre el plan de saneamiento, se tendra en
cuenta la metodologia antes mencionada, con base en los contenidos de los
programas y subtemas gue se enuncian a continuacién junto con sus respectivos
objetivos, los cuales se encuentran desarrollados en su totalidad en el respectivo
PLAN DE SANEAMIENTO.

4. ALCANCE

Este programa se aplica para los diferentes puntos en los cuales ASADOS
MONTERIA preste su servicio de alimentacion, de acuerdo con lo establecido en el
presente contrato.

5. DEFINICIONES

v' Actividad acuosa (Aw): es la cantidad de agua disponible en un alimento
necesaria para el crecimiento y proliferacion de microorganismos.

v" Alimento: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido
aporta al organismo humano los nutrientes y la energia necesarios para el

3
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desarrollo de los procesos biolégicos. Quedan incluidas en la presente
definicion las bebidas no alcohdlicas, y aquellas sustancias con que se
sazonan algunos comestibles y que se conocen con el nombre genérico de
especia.

v' Alimento adulterado: El alimento adulterado es aquel:

a. Al cual se le hayan sustituido parte de los elementos constituyentes,
reemplazandolos o no por otras sustancias.

b. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas.

c. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten sus
condiciones originales y,

d. Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u
ocultadas en forma fraudulenta sus condiciones originales.

v' Alimento alterado: Alimento que sufre modificacion o degradacion, parcial
o total, de los constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos
o biolégicos.

v' Alimento contaminado: Alimento que contiene agentes y/o sustancias
extrafias de cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permitidas
en las normas nacionales, o en su defecto en normas reconocidas
internacionalmente.

v' Alimento de mayor riesgo en salud publica: Alimento que, en razén a sus
caracteristicas de composicion especialmente en sus contenidos de
nutrientes, Aw actividad acuosa y pH, favorece el crecimiento microbiano y
por consiguiente, cualquier deficiencia en su proceso, manipulacion,
conservacion, transporte, distribucién y comercializacion, puede ocasionar
trastornos a la salud del consumidor.

v' Alimento falsificado: Alimento falsificado es aquel que:
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a. Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le
corresponde;

b. Su envase, rétulo o etiqueta contenga disefio o declaraciéon ambigua,
falsa 0 que pueda inducir o producir engafio o confusion respecto de su
composicién intrinseca y uso. y,

c. No proceda de sus verdaderos fabricantes o que tenga la apariencia y
caracteres generales de un producto legitimo, protegido o no por marca
registrada, y que se denomine como este, sin serio.

v' Alimento perecedero: El alimento que, en razén de su composicion,
caracteristicas fisico-quimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracion
de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que, por lo tanto, exige
condiciones especiales de proceso, conservacion, almacenamiento,
transporte y expendio.

v' Ambiente: Cualquier rea, interna o externa delimitada fisicamente que forma
parte del establecimiento destinado” a la fabricacion, al procesamiento, a la
preparacion, al envase, almacenamiento y expendio de alimentos.

v' Autoridad sanitaria competente: Por autoridad competente se entender al
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA y a las
Direcciones Territoriales de Salud, que, de acuerdo con la Ley, ejercen
funciones de inspeccién, vigilancia y control, y adoptan las acciones de
prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento a lo dispuesto en
el presente decreto.

v' Buenas practicas de manufactura: Son los principios basicos y practicas
generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos para
consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos se fabriquen
en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes
a la produccion.
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v' Biotecnologia de tercera generacién: Es la rama de la ciencia basada en
la manipulacion de la informacion genética de las células para la obtencion
de alimentos.

v' Certificado de inspeccion sanitaria: Es el documento que expide la
autoridad sanitaria competente para los alimentos o materias primas
importadas o de exportacion, en el cual se hace constar su aptitud para el
consumo humanao.

v' Desinfeccion - descontaminacién: Es el tratamiento fisico-quimico o
bioldgico aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el
fin de destruir las células vegetativas de los microorganismos que pueden
ocasionar riesgos para la salud publica y reducir substancialmente el nUmero
de otros microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte
adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

v' Disefio sanitario: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las
edificaciones, equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos
dedicados a la fabricacion, procesamiento, preparacion, almacenamiento,
transporte, y expendio con el fin de evitar riesgos en la calidad e inocuidad
de los alimentos.

v Embarque: Es la cantidad de materia prima o alimento que se transporta en
cada vehiculo en los diferentes medios de transporte, sea que, como tal,
constituya un lote o cargamento o forme parte de otro.

v' Equipo: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias,
vajillas y demas accesorios que se empleen en la fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, fraccionamiento, almacenamiento, distribucién,
transporte, y expendio de alimentos y sus materias primas.

v' Expendio de alimentos: Es el establecimiento destinado a la venta de
alimentos para consumo humano.
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v' Fabrica de alimentos: Es el establecimiento en el cual se realice una o
varias operaciones tecnologicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a
fraccionar, elaborar, producir, transformar o envasar alimentos para el
consumo humanao.

v' Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos
en cualquier etapa de su manejo.

v Infestacion: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden
contaminar o deteriorar los alimentos y/o materias primas.

v Ingredientes primarios: Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que una vez sustituido uno de los cuales, el
producto deja de ser tal para convertirse en otro.

v Ingredientes secundarios: Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que, de ser sustituidos, pueden determinar el
cambio de las caracteristicas del producto, aunque este continte siendo el
mismo.

v' Limpieza: Es el proceso o la operacién de eliminacién de residuos de
alimentos u otras materias extrafias o indeseables.

v' Manipulador de alimentos: Es toda persona que interviene directamente y,
aunque sea en forma ocasional, en actividades de fabricacién,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y
expendio de alimentos.

v' Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no,
empleadas por la industria de alimentos para su utilizacion directa,
fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humano.

Cadle 41 No. 10— 02
Teléfono 7814131 Cedl.: 3205620763
asadosmonteri a2222@hotmail.com

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOSIDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

ASADOS MONTERIA

PLAN DE SANEAMIENTO BASICO CODIGO
REVISION: 004
FECHA: enero 14 de 2021

v" Insumo: Comprende los ingredientes, envases y empaques de alimentos.

v' Proceso tecnolégico: Es la secuencia de etapas u operaciones que se
aplican a las materias primas Y demas ingredientes para obtener un alimento.
Esta definicion incluye la operacion de envasado y embalaje del producto
terminado.

v" Registro sanitario: Es el documento expedido por la, autoridad sanitaria
competente mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para
fabricar, envasar, e Importar un alimento con destino al consumo humano.

v" Restaurante o establecimiento de consumo de alimentos: Es todo
establecimiento destinado a la preparacién, consumo Y expendio de
alimentos,

v' Sustancia peligrosa: Es toda forma de material que durante la fabricacion,
manejo, transporte, almacenamiento o uso pueda generar polvos, humos,
gases, vapores, radiaciones 0 causar explosion, corrosiéon, incendio,
irritacion, toxicidad, u otra afeccion que constituya riesgo para la salud de las
personas o causar dafios materiales o deterioro del ambiente.

v' Vigilancia epidemiolégica de las enfermedades transmitidas por
alimentos: Es el conjunto de actividades que permite la recoleccion de
informacion permanente y continua; tabulacion de esta misma, su analisis e
interpretacion; la toma de medidas conducentes a prevenir y controlar las
enfermedades transmitidas por alimentos y los factores de riesgo
relacionados con las mismas, ademas de la divulgacion y evaluacion del
sistema.
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6. RESPONSABILIDADES

El responsable de este programa es el Titular del proceso 'Planeacion y planificacion
de la ejecucion del servicio', es decir la Subgerencia Técnico-Operativa, a quien le
corresponden fundamentalmente las siguientes funciones:

v' Planear e implementar oportuna y correctamente cada uno de los diferentes
programas definidos para el desarrollo del plan de saneamiento.

v" Hacer seguimiento y control del desarrollo de todos y cada uno de los
aspectos definidos en cada uno de los programas generados garantizar el
saneamiento de los alimentos en las diferentes etapas de la prestacion del
servicio a nuestros usuarios.

v" Adoptar las modificaciones pertinentes para lograr los ajustes requeridos por
los diferentes contratos segun las especificidades de los mismos.

7. POLITICAS

La empresa "ASADOS MONTERIA" con el fin de realizar y prestar un servicio de
alimentacion que garantice, a las diferentes entidades o empresa con las cuales
contrate, la completa higienizacion de los alimentos ha elaborado el presente plan
de saneamiento.

En él, y siguiendo los parametros de seriedad que caracteriza a ASADOS
MONTERIA, se seguiran los lineamientos sefialados en el capitulo VI, VIl y VIII de
la resolucion 2674 de 2013, ya que este plan cuenta con los programas de a)
limpieza e higiene personal; b) limpieza y desinfeccién de instalaciones, equipos y
utensilios; ¢) manejo de residuos solidos y liquidos; Y d) control de plagas y
vectores, todo esto con el fin de garantizar la calidad y sanidad de los alimentos
suministrados al personal interno.

Este plan describe el conjunto de medidas preventivas necesarias para garantizar
la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo,
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ensefiando al usuario de este la calidad y eficacia del plan de saneamiento que se
ha implementado.

En las instalaciones en donde ASADOS MONTERIA presta sus servicios es
necesario trabajar por un buen estado de higiene y cuidado en la preparacion de los
productos alimenticios; de esta forma es posible mantener un elevado indice en la
proteccion sanitaria de los internos. La planificacién y desarrollo de esta proteccion
requiere la identificacién de las actividades que deben tener prioridad y ser incluidas
en este control, ya que para eliminar patbgenos o elementos potencialmente
contaminantes de superficies o instalaciones no basta con aplicar métodos de
limpieza convencionales. El saneamiento mantiene o restablece el estado de
limpieza proporcionando la higiene necesaria para la prevencion de las
enfermedades transmitidas por alimentos.

8. DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO
8.1 HIGIENIZACION DE INSTALACIONES

La higienizacion de las instalaciones es el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de las instalaciones en
donde se efectle la preparacion de los alimentos.

La higienizacién de las instalaciones es uno de los aspectos mas importantes en el
proceso, teniendo en cuenta que aqui se manejan productos alimenticios, para ello
se implementara una serie de normas que especifiquen area y hora de saneamiento
y la importancia del mismo. Para lograr este objetivo, se usaran implementos tales
como: mangueras de alta presion, detergentes, implementos de aseo (cepillos,
esponjas, trapos, traperos, etc.) y una técnica especifica asi programada.

Los procesos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las necesidades
particulares del proceso y del producto que se trate.
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Las instalaciones locativas y el equipo se mantendran en un estado apropiado que
permita:

v' Facilitar todos los procedimientos de saneamiento.

v Poder funcionar segun lo previsto, sobre todo en las etapas decisivas.

v Evitar la contaminacion de los alimentos, por ejemplo, a causa de fragmentos
de metales, desprendimiento de yeso, residuos y productos quimicos.

En la limpieza se eliminaran los residuos de alimentos y la suciedad que puedan
constituir una fuente de contaminacion. Los métodos y materiales necesarios para
la limpieza dependeran del tipo de empresa alimentaria. Puede ser necesaria la
desinfeccion después de la limpieza.

Los productos quimicos de limpieza se manipularan y utilizardn con cuidado y de
acuerdo con las instrucciones del fabricante y almacenarse, cuando sea necesario,
separados de los alimentos, en contenedores claramente identificados, a fin de
evitar el riesgo de contaminacioén de los alimentos.

8.1.1 PROGRAMA DE LIMPIEZA

Los programas de limpieza y desinfeccion deberan asegurar que todas las partes
de las instalaciones estén debidamente aseadas, incluido el equipo de limpieza.

Debera vigilarse de manera constante y eficaz y, cuando sea necesario,
documentarse sobre la idoneidad y eficacia de los programas de limpieza y
desinfeccién. Cuando se preparen por escrito programas de limpieza, debera
especificarse lo siguiente:

v Superficies, elementos del equipo y utensilios que han de limpiarse.
v' Responsabilidad de tareas particulares.
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v
v

Método y frecuencia de la limpieza.
Medidas de vigilancia.

8.1.2 PROCEDIMIENTOS Y METODOS DE LIMPIEZA

La limpieza puede realizarse utilizando por separado o conjuntamente métodos
fisicos, por ejemplo fregando, utilizando calor o una corriente turbulenta,
aspiradoras u otros métodos que evitan el uso del agua, y métodos quimicos, en los
gue se empleen detergentes, alcalis o acidos. Los procedimientos de limpieza se
realizaran de la siguiente forma:

v
v

Eliminacién de los residuos gruesos de las superficies.

Aplicacion de una solucion detergente para desprender la capa de suciedad
y de bacterias y mantenerla en solucién o suspension.

Enjuague con agua para eliminar la suciedad suspendida y los residuos de
detergente.

Lavado en seco o aplicacion de otros métodos apropiados para quitar y
recoger residuos y desechos.

Desinfeccion en caso necesario.

La limpieza se realizar4 de forma himeda, nunca se barrera en seco para
evitar levantar polvo, el cual puede contaminar los alimentos.

Las superficies se secaran con un trapo limpio, preferiblemente utilizar
papeles de un solo uso.

Diariamente se limpiaran los suelos, paredes y superficies de trabajo.
Ademas, se destinara un dia a la semana para realizar aseo general a todas
las instalaciones.

Los equipos (picadoras, batidoras, etc.) se desmontaran y desarmaran para
limpiar y desinfectar después de que se use. Para una adecuada limpieza se
haréd con agua potable caliente, detergente y desinfectante.

Se desinfectara con sustancias permitidas como aquellas a base de cloro,
yodo 0 amonio cuaternario.
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8.1.3 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE PISOS

Los pisos se lavardn con agua y jabén y luego se desinfectaran con solucion de
hipoclorito de sodio a una concentracion de 500 partes por millén® y de acuerdo con
la tabla definida para tal efecto. Cuando se utilice otro tipo de desinfectante para
efectos de rotacion, se tendrdn en cuenta las especificaciones de uso
(concentraciones o diluciones etc.) que recomienda el proveedor.

8.1.4 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE TECHOS

Cada 8 dias se hara desinfeccion de partes altas utilizando el desinfectante de
acuerdo a las recomendaciones del proveedor.

8.1.5 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE PAREDES

Cada 8 dias se realizara un aseo cuidadoso teniendo en cuenta lavar con cepillo las
uniones entre pared y pisos; el procedimiento de limpieza se realiza con agua, jabén
y desinfectante, con hipoclorito de sodio a una concentracion de 500 partes por
millén y de acuerdo con la tabla definida para tal efecto. Cuando se utilicen otros
desinfectantes deben tenerse en cuenta las respectivas especificaciones de uso
(concentraciones, diluciones) Es importante que las uniones entre las paredes y los
pisos, y entre las paredes y los techos estén sellados y tengan forma redondeada
para impedir la acumulacién de suciedad y facilitar la limpieza.

Partes por millén: 1 ppm = 1 mili equivalentes gramos de soluto/litro de solucién
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8.1.6 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE MESONES DE TRABAJO

Al finalizar el turno de trabajo el empleado debe organizar y dejar limpio su puesto
de trabajo, lo cual incluye tanto la limpieza como la desinfeccion. Dicha rutina se
realiza de la siguiente forma:

v Retirar material organico.

v" Aplicar solucion jabonosa y enjuagar con agua fria o caliente hasta eliminar
la solucion limpiadora.

v Aplicar desinfectante con atomizador, secar con una toalla desechable,
aplicar de nuevo desinfectante.

v' Dejar actuar por 10 minutos.

8.1.7 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE MALLAS PROTECTORAS, VIDRIOS Y
ESPEJOS

Se escobillaran las mallas con solucion desengrasante.

Se enjuagaran con agua caliente.

Se limpiaran los vidrios y espejos retirando el polvo con un pafio seco.
Se roseara la solucién limpiavidrios.

Se frotara con un pafio limpio y seco.

Se retirara la solucién con un pafio suave, limpio y seco.

AN N NN

Ademas de lo anterior se debe tener en cuenta:

v' Para la limpieza de las superficies de estantes de bodega se removeran las
repisas cada 2 semanas.

v' Para la limpieza de estantes de vajilla se realizara el aseo semanalmente,
cuidando de mantenerlo limpio diariamente.
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v' Lalimpieza de bafios, lavamanos, orinales y duchas se realizara 1 vez al dia
utilizando articulos de limpieza exclusivos para estas areas (cepillos,
traperos, pafos, etc.)

8.1.8 DISPOSICION DE ARTICULOS DE ASEO

v' Los articulos de aseo seran exclusivos de cada area (ejemplo un trapero para
el bafio, otro para la cocina).

v’ Los traperos se sumergiran después de lavarlos en una solucién
desinfectante por 10 a 15 minutos después de cada uso.

v Los implementos se mantendran separados de otros articulos y se renovaran
cuando se hayan deteriorado.

v Los pafos de cocina se usan exclusivamente para la labor que se decidié.

NOTA:

Con el fin de asegurar y controlar la higienizacion diaria de las instalaciones se
seguira y diligenciara el 'FORMATO PARA EL CONTROL DE LA HIGIENIZACION
DE LAS INSTALACIONES' (PS-LD-F1) y se tendra en cuenta lo estipulado en las
'TABLAS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES, EQUIPOS
Y UTENSILIOS'. Tanto el formato como las tablas se encuentran en los anexos del
presente plan.

8.2 PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos y utensilios utilizados en el procesamiento, fabricacion y preparacion
de alimentos dependen del tipo de alimento, materia prima o insumo, de la
tecnologia a emplear y de la maxima capacidad de produccién prevista. El equipo y
los recipientes (excepto los recipientes o envases de un solo uso), que entran en
contacto con el alimento; deben estar disefiados, construidos, instalados y
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mantenidos de manera que se evite la contaminacion del alimento, facilite la
limpieza y desinfeccion de superficies, la vigilancia y para facilitar, por ejemplo, la
inspeccion de plagas y permitan desempefiar adecuadamente el uso previsto.

La empresa implementard un programa eficaz de mantenimiento preventivo para
asegurar que el equipo se estd manteniendo en condiciones de trabajo apropiadas
y que el mismo no afecte al alimento. Esto también incluira:

v" Una lista de los equipos que requieren mantenimiento regularmente.

v' Los procedimientos y frecuencias del mantenimiento (por ejemplo, la
inspeccién del equipo, ajustes y reemplazo de partes), que se basaran en el
manual de los fabricantes del equipo o en documentos equivalentes.

Los equipos contaran con un mantenimiento tal que asegure la ausencia de
cualquier peligro fisico o quimico que sea potencial, por ejemplo, las' reparaciones
impropias, el desprendimiento de pintura u 6xido, la excesiva lubricacion, etc.
Todas las operaciones de limpieza y desinfeccion estaran destinadas a reducir el
namero de microorganismos y evitar la contaminacion de los alimentos.

La limpieza y el saneamiento, cuando proceda, hormalmente involucran:

1. Limpieza en seco;

2. Pre-enjuague (breve);

3. Aplicacién del detergente (puede incluir fregado), entonces;
4. Post-enjuague; y 5. Aplicacion del desinfectante.

Para una adecuada limpieza y desinfeccién de equipos y utensilios se debe tener
en cuenta:

v' Todas las superficies de contacto con el alimento deben ser facilmente
desmontables y accesibles para una adecuada limpieza y desinfeccion lo
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cual permite reducir el nimero de microorganismos y evita la contaminacion
de alimentos.

Los utensilios deberan ser de material no toxico ni corrosivo.

La limpieza se realizara siempre de forma humeda.

Los equipos que tengan uso diario se limpiaran y desinfectaran diariamente.
La limpieza y desinfeccidn se realizara siempre con agua potable caliente y
desinfectante.

Cuando se haga uso de un utensilio de cocina para mezclar o revolver una
preparacion;

Se debe lavar antes de usarlo para otro proceso.

Para evitar que se propaguen infecciones en los grandes comedores se
realizara la limpieza, esterilizacion y almacenamiento adecuado de
recipientes, utensilios, cristaleria, vajilla y cuberteria.

Se asearan utensilios y baterias de cocina después de cada servicio
(desayuno, almuerzo y comida) al igual que se retirardn los alimentos y
residuos que queden en las maquinas utilizadas para la elaboracion o
coccion de alimentos después de cada preparacion.

8.2.1 LIMPIEZA DE ESTUFAS

Se realizara el siguiente proceso de limpieza después de cada uso:

v

ANANENRN

Sobre la estufa tibia se esparcira una solucién desengrasante en toda su
superficie. ~ Se sumergiran todas las piezas removibles incluidas las latas
recolectoras sobre una solucién desinfectante.

Con una esponijilla de acero, se frotaran todas las superficies.

Se hard un enjuague con abundante agua caliente.

Se dejara secar al aire libre o se usara un pafio seco y limpio.

Se ensamblaran las piezas que fueron removidas.
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8.2.2 LIMPIEZA DE LA CAMPANA

Los filtros de la campana y la campana se limpiaran minimo una vez por semana:

v

ANANENRN

\

6.2.3

Se retiraran los filtros de la campana, se sumergiran en una solucién
desengrasante de 6 a 8 horas.

Se sacaran y se enjuagaran con abundante agua limpia.

Se dejaran secar al aire libre.

Se instalaran nuevamente.

Para la limpieza de la campana se esparcira el desengrasante con ayuda de
un atomizador.

Se escobillara con un cepillo o se frotar4 con una esponja vigorosamente
hasta que haga espuma.

Se enjuagara con agua limpia.

LIMPIEZA DE PICADORAS, MOLINOS, PELADORAS DE PAPAS,

LICUADORAS, BATIDORAS Y BALANZAS

El lavado y desinfeccion se realizar4 después de cada uso:

Se desconectara el equipo.

Se desmontaran las piezas removibles.

Se quitaran los residuos de alimentos que hayan quedado en las piezas
movibles con ayuda de agua fria a presion o de un cepillo delgado.

Se sumergiran en solucion desinfectante por 10 minutos.

Se enjuagaran con agua limpia.

La base se limpiar4 con un pafio humedecido en detergente y se frotara
hasta quitar todas las impurezas.

Con un pafo limpio y absorbente se secara.

Se instalaran nuevamente las piezas removibles.
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8.2.4 LIMPIEZA DE OLLAS, FONDOS Y SARTENES

v' Se eliminaran todos los residuos y restos de comida con cepillo, mano
enguantada o chorro de agua.

Se sumergiran y lavaran en solucién detergente con una esponja abrasiva.
Se enjuagaran con abundante agua caliente y limpia.

Se dejaran secar en un lugar limpio y protegido de posible contaminacion.

ANANRN

8.2.5 LIMPIEZA DE TABLAS DE PICAR Y CUCHILLOS DE COCINA

v Se eliminaran todos los residuos y restos de comida con cepillo.

v Se lavaran y sumergiran en solucion detergente y con una esponja abrasiva.
v' Se enjuagaran con agua caliente y limpia.

v' Se dejaran secar en un lugar limpio y protegido de posible contaminacion.

8.2.6 LIMPIEZA DE VAJILLA, CUBIERTOS, VASOS, BANDEJAS, UTENSILIOS

v' Se eliminaran todos los residuos de alimentos con un cepillo o mano
enguantada.

v' Se sumergiran y se lavaran en solucién detergente de acuerdo a la cantidad

de grasa que contengan. Se comenzara por lo que tenga menos grasa.

Se enjuagara con abundante agua limpia.

Se secara al aire libre y se colocara de la siguiente forma:

e Los vasos o pocillos boca abajo.

e Los platos en posicion vertical.

e Los cubiertos lo mas separados posible en los porta cubiertos.

e Las bandejas en forma vertical.

AN

Se retiraran del servicio los platos, bandejas, vasos y copas que estén agrietados o
con melladuras, porque pueden tener un doble peligro: retener la suciedad y
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provocar lesiones. Si un utensilio cae al suelo, no se utilizard nunca sin haberlo
lavado.

En los anexos del presente documento se presenta el cuadro donde estan las
especificaciones técnicas del uso del hipoclorito de socio 5.25% para el lavado y
desinfeccion basicos en un servicio de alimentos (ver Tabla: ESPECIFICACIONES
DEL USO DEL HIPOCLORITO DE SODIO AL 5.25% PARA DESINFECCION).

8.3 PROPUESTA DE LAS SUSTANCIAS A UTILIZAR EN LA LIMPIEZA Y
DESINFECCION

Los compuestos de limpieza y los agentes satirizantes o desinfectantes usados en
los procedimientos de limpieza y desinfeccidn estaran libres de microorganismos no
deseables y seran inocuos y adecuados bajo las condiciones de uso.

Todas las sustancias de limpieza y desinfeccién deben poseer la ficha técnica de
su uso Yy aplicacién con la finalidad de que el producto actie adecuadamente y no
se realicen mezclas que puedan inhibir su accién.

En los anexos del presente documento se encuentran las clases de desinfectantes
que la Empresa ASADOS MONTERIA adopta como opciones para la respectiva
desinfeccién de los diferentes aspectos, aclarando que el desinfectante basico es el
hipoclorito de sodio al 5.25%. Ver Tabla 'CLASES DE DESINFECTANTES'.

9. PROGRAMACION

La empresa ASADOS MONTERIA disefia y elabora las TABLAS correspondientes
a la Limpieza y desinfeccion, las cuales sirven de base para la PROGRAMACION y
ejecucion de las actividades relacionadas. Ver correspondientes TABLAS DE
PROGRAMACION en los anexos del presente documento.
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10. ANEXOS
1. FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA'Y
DESINFECCION (PS-LD-F01).
2. TABLAS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES,
EQUIPOS Y UTENSILIOS.
3. TABLA DE ESPECIFICACIONES DEL USO DEL HIPOCLORITO DE

SODIO AL 5.25% PARA DESINFECCION.

ANEXOS
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AREA AGENTE PRODUCTO BPM DOSIS TIEMPO
Pisos comercial en | 200 10 L agua | 30 min
paredesy | Desinfectante | polvo o +125 ml
puertas liquido
Meson Detergente Comercial 10 L agua

0 en polvo +125 ml
o en liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 200 1L agua+ | 30 min
5% 4 ml
Equipos Detergente comercial 10 L agua
en polvo o +125 ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 1Lagua+ | 1min
5% 2ml
Ollas Detergente comercial 10 L agua
en polvo o +125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 1L agua+ | 1min
5% 2mi
Cubiertos | Detergente comercial 10 L agua
en polvo o +125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 1Lagua+ | 1min
5% 2mi
Traperos Detergente comercial 10 L agua
Tablas en polvo o +125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 200 1Lagua+ | 30 min
5% 4 ml
Frutas Desinfectante | Hipoclorito | 50 1Lagua+ | 5min
5% 1mi
Ambiente Desinfectante | Hipoclorito | 100 1L agua Aspersion
5% +2mi

asadosmonteri a2222@hotmail.com
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE

FORMATO DE CUANTIFICACION DE RESIDUOS NO PELIGROSOS-CASINO

FECHA DEL2AL30DE|  DESCRIPCION DEL PROCESO O ACTIVIDAD QUE .
DESCRIPCION DEL RESIDUO NO PELIGROSO
JUNIO 2021 'GENERA EL RESIDUO NO PELIGROSO TIPO DE RESIDUO NO PELIGROSO TIPO DE AP
DESECHOS DE PLATANO YUCA PAPA, RESTOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS COMIDAS
P ORGANICO 0 FISICO 17Ke
PREPARACION DE ALIMEENTOS oS OE Lecuen €
2
BARRIDO CUBIERTOS, GUANTES RAPABOCAS VASOSO FRASCO DE GASEOSA SERVILLETAS BOLSAS
ORDINARIO g FisIco 11K
, PREPARACION DE ALIVEENTOS i b bt tas ®
DESECHOS DE COMIDAS RESTOS DE TUBERCULOS RETOS DE FRUTA DESECHOS DE VERDURAS
o oRGANICO Fisico 21k
3 PREPARACION DE ALIMEENTOS ACAeARAS BE HUBD ®
BARRIDO, VASOS CUBIERTOS BOLSAS DE AGUA DE HEILO RECIPIENTES DE COMIDA BOLSAS DE
ORDINARIO g Fisico 115
5 PREPARACION DE ALIMENTOS FAB ENVOLTURAS DE CONDIMENTOS PORTACOMIDAS ®
DESECHOS DE ALIMENTOS CONCHAS DE YUCA PLATANO RESTOS DE LECHUGA CASCARAS DE
o ORGANICO Fisico 25k
4 PREPARACION DE ALIMENTOS LIMON RESTOS DE FRUTAS Y DESECHOS DE VERDURAS €
‘GUANTES BARRIDO CARTONES ICOPOR. BOLSAS DE FAB FRASCOS DE GASEOSA ENVOLTURAS DE
2 ORDINARIO Fisico 11K
4 PREPARACION DE ALIMENTOS RECIPIENTES DE SALSAS CUBIERTOS PATABOCAS SERVILLETAS €
DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS DE TUBERCULOS CASCARAS DE HUEVO RESTOS DE
ORGANICO Fisico 21
. PREPARACION DE ALIMENTOS BERENGENA CONCHAS DE LIMON 8
CUBIERTOS VASOS SERVILLETAS PAPEL BOLSAS DE HILEO BOLSAS DE AGUA BARRIDO TAPABOCAS
ORDINARIO FISICO 10 ke
7 PREPARACION DE ALIMENTOS FRASCOS DE GASEOSAA BOTELLAS DE AGUA FRASCOS DE ACEITE RESTOS DE TELA €
OREPARACION DE AUMENTOS oReANICO DESECHOS DE COMIDA RESTOS DE VERDURAS DESECHOS DE FRUTAS RESTOS DE TUBERCULOS o Lok
. RESTO DE LAVAZA
REPARACION DE AUMENTOS ORONARO BARRIDO CUBIERTOS VASOS TPABOCAS GUANTES BOLSAS PLASTICAS FRASCOS DE HIPOCLORITO oo e
s AJAS DE COMIDA
DESECHOS DE ALIMENTO RESTOS DE FRUTAS Y VERDURAS SOBRAS DE COMIDAS CASCARAS DE
ORGANICO FisIcO 175
5 PREPARACION DE ALIMENTOS HUEVO CONCHAS DE MANGO Y DE PATILLA o
CUBIERTOS VASOS TAPABOCAS GUANTES BOLSAS DE DETERGENTES FAB FRASCOS DE CLORO
ORDINARIO FisIcO 11K
o PREPARACION DE ALIMENTOS BOLSAS DE HIELOBOTELLAS DE AGUA RESTOS DE VAIJILLA BARRIDO €
CONCHAS DE YUCA PLATANO PAPA DESECHO DE RAME RESTOS CONCHAS DE PATILLA
PREPARACION DE ALIVEENTOS ORGANICO TAMARINDO FRESA RESTO DE VERDURAS RESTO DE ALIMEENTOS HOJAS DE REPOLLO Y DE Fisico 21
10 LECHUGA
DESECHOS DE ALIMENTOS RESTOS DE FRUTAS RESTOS DE LECHUGA VERDURAS CONCHAS DE
ORGANICO Fisico 16
11 PREPARACION DE ALIMENTOS PPLATANO BANANO PAPA REMOLACHA RESTOS DELAVAZA DESECHOS DE NARANJAS €
TAPABOCAS GUANTES RECIPIENTES BOLSAS SUCIAS DE DETERGENTES CUBIERTOS SERVILLETAS
ORDINARIO FisIcO 9%
1 PREPARACION DE ALIMENTOS VASOS BOTELLAS DE AGUA BOLSAS DE HIELO ENVOLTURAS DE SALSAS €
PREPARACION DE ALIVEENTOS ORGANICO DESECHOS VEGETALES DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS DE ALIMENTOS Fisico 15Kg
14
RESTOS DE ALIMENTOS RESTO DE FRUTAS Y DE VERDURAS SOBRAS DE ALIMENTOS RESTOS DE
ORGANICO fisico 20k
PREPARACION DE ALIMENTOS (COROZO CONCHAS DE PATILLA DESECHO DE PLATANITO DESECHO DE YUCA PLATANO Y PAPA €
16
CONCHAS DE YUCA PAPA PLATANO RESTOS ARINA RESTOS FRUTAS HOJAS DE LECHUGA,
ORGANICO : fisico 16K
I PREPARACION DE ALIMENTOS DESECHOS DE ALIMENTOS DESECHOS DE VERDURAS. €
VASO CUBIERTOS SERVILLETAS FRASCOS DE SALSAS RESTOS DE PAPEL CARTON DE EMPAQUES DE
ORDINARIO FisIcO 135
PREPARACION DE ALIMENTOS ALIMENTOS GUANTES FRASCOS DE HIPOCLORITO RECIPIENTES DE COMIDA o
v
PREPARACION DE ALIVEENTOS ORGANICO RESTOS DE FRUTAS RESTOS DE LECHUGA CONCHAS DE TUBERCULOS DESECHOS DE COMIDA Fisico 17 ke
18
‘GUANTES TAPABOCAS BARRIDO RESTOS DE VAIILLAS CANASTAS DE HUEVO BOLSAS DE HIELO
ORDINARIO fisico 7K
PREPARACION DE ALIMENTOS FAB EMPAQUES SERVILLETAS FRASCOS DE GASEOSA Y DE JUGUITOS. €
18
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS VETEALES RESTOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS DE LAVAZA FisIcO ke
2
CUBIERTOS GUANTES TAPABOCAS VASOS HICOPOR MADERA CENIZAS HOJAS DE PAPEL GORROS
ORDINARIO Fisico 10K
21 PREPARACION DE ALIMENTOS BOLSAS DE HIELO Y DETERGENTES €
PREPARACION DE AUMENTOS ORGANICO CONHAS DE TUBERCULOS RESTOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS SOBRAS DE ALIMENTOS RESTOS f5c0 19k
2 Lavaza
VASO CUBIERTOS BOLSAS DE AGUA HIELO PLASTICO CARTONES GUANTES GORROS SERVILLETAS
ORDINARIO Fisico 9K
R PREPARACION DE ALIVEENTOS s e roe e €
DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTO DE COMIDAS DESECHOS DE LAVAZA RESTOS DE
'ORGANICO FISICO 24K
23 PREPARACION DE ALIMENTOS (COROZO DESECHOS DE LECHUGA Y TOMATE €
BARRIDO VASO CUBIERTOS TAPABOCAS GUANTES RECIPIENTES DE COMIDAS CAIITAS DE
ORDINARIO Fisico 11K
2 PREPARACION DE ALIMENTOS JUGUITOS FRASCOS DE GASEOSSA BOTELAS DE AGUA BOLSAS DESECHADAS €
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS DE ALIMENTOS RESTSO DE LAVAZA FISICO 16Kg
2
BARRIDO VASOS CUBIERTSO BOLSAS DE AGUA BOTELLAS PLATICAS BOLSAS SUCIAS EMPAQUES
ORDINARIO Fisico 8K
N PREPARACION DE ALIVEENTOS o ®
CONCHAS DE PLATANO YUICA PAPA RESTSO DE COMIDA SOBRAS DE VERDURAS RESTSO DE
ORGANICO Fisico 16K
2 PREPARACION DE ALIMENTOS FRIJOLES CONCHAS DE PLATANITOS €
OREPARACION DE AUMENTOS OROANICO DESECHOS DE FRUTAS DE VERDURAS DESECHOS DE COMIDAS DESECHOS DE GRANOS RESTOS DE 0 15k
comipas
30
BARRIDO GUANTES TAPABOCAS SERVILLETAS BOLSAS EMPAQUES PAPELES BOTELLAS FRASCOS
ORDINARIO Fisico o
. PREPARACION DE ALIVEENTOS Prptuliosebupeiitiony &
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE

FORMATO DE CUANTIFICACION DE RESIDUOS NO PELIGROSOS-CASINO

FECHA DEL19AL31

DESCRIPCION DEL PROCESO O ACTIVIDAD QUE

TIPO DE RESIDUO NO PELIGROSO DESCRIPCION DEL RESIDUO NO PELIGROSO ESTADO FISICO KILOGRAMOS TIPO DE APROVECHAMIENTO
DE MAYO 2021 GENERA EL RESIDUO NO PELIGROSO
19 PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS DE TUBERCULOS DESECHOS DE ALIMENTOS RESTOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS FIsICO 13 Kg
PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO VASO CUBIERTOS BARRIDO BOTELLAS DE AGUA DESECHOS DE DETERGENTES BOLSAS DE AGUA Y DE FISICO 7Kg
19 HIELO GORROS GUATES TTELA FRASCOS DE SALSA PLASTICOS
2 PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO RESTOS DE LAVAZA DESECHOS D ALIMENTOS RESTOS RESTOS DE TUBERCULOS DESECHOS DE FRUTAS FISICO 15Kg
BIE| B, DO BOTEL DE E ES DE D/ DE
PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO VASO CUBIERTOS BARRIDO BOTELLAS DE AGUA EMPAQUES DE COMIDA GORROS FRASCOS FISICO 6Kg
20 HIPOCLORITO BOLSAS DE BASURA
DESE!
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO SECHOS DE ALIMENTOS RESTOS DE FRUTA SY DE VERDURAS CARASCARAS DE HUEVO RESTOS DE FISICO 18Kg
21 MANDARINA DESECHOS DE ALIMETOS
25 PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS DE ALIMETOS RESTOS DE FRUTAS FISICO 12Kg
PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO VASO CUBIERTPOS BOLSAS DE DETERGENTES BOLTELLAS DE AGUA EMPAQUES DE JUGO EMPAQUEZ FSICO 9kg
25 DE DULCES CARTONES BARRIDO
27 PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECGOS VEGETALE RESTOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS FIsICO 13Kg
RESTOS D ALIMENTOS DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS LAVAZA RESTO DE TOMATE DESECHOS
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO FISICO 16 Kg
2 DE BOLLO
'VASOCUBIETOS SERVILLETAS GUANTES BOTEELAS DE AGUA RESTOS DE VAJILLA CARTONES BOLSAS DE
PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO FIsICO 9Ke
28 HILO Y AGUA
DESECHOS DE FRUTAS DE VERDURAS RESTOS DE ALIMENTOS LAVAZA RESTOS DE BANANO Y LECHUGA
31 PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO FISICO 14 Kg

DE- PL-002



Bolivar

Boyaca

Caldas

Caqueta

Casanare

Cauca

Cesar

Choco

Asesor Amazonas  [Antioquia  |Arauca Atlantico Bolivar
Despacho  [Despacho  |Despacho  |Despacho  |Despacho
Auxiliar Direccion Direccion Direccion Direccion Direccion
Amazonas  |Antioquia  |Arauca Atlantico Bolivar
Centro de los | Centro de Centro para el
Centro parala °
Recursos Gestion y Desarrollo |Centro
- Biodiversidad y p
Médico Naturales Desarrollo Agroecolégico |Agroempresari
el Turismo del
Amazonas | Renovables - | Agroindustrial |y al'y Minero
LaSalada  [deArauca  |Agroindustrial
Centro
g:’s"e‘; del ﬁ:g‘(:ﬁal Internacional
Director General Y Nautico,
Manufactura Colombo
h Fluvial y
del Cuero Alemén
Portuario
Centro de
. Formacién en Centro Centro para la
Director de Area Disefio, Industrial y de |Industria
Confeccién y Aviacién Petroguimica
Moda.
gz:;’[‘:jlao' :;' Centro de Centro de
Director Regional Habitat y la Comercioy  |Comercioy
y Senvicios Senvicios

Jefe de Oficina

Instructor

Instructor Contratista

Oficinista

Odontdlogo

Profesional

Construccion

Centro de
Tecnologia de
la

Manufactura
Avanzada.

Centro
Tecnolgico
del Mobiliario

Centro
Tecnolgico
de Gestion
Industrial

Centro de
Comercio

Centro de
Servicios de
Salud

Centro de
Servicios y
Gestion
Empresarial

Centro de
Desarrollo
Agroempresari
al

Centro
Metalmecanic
o

Centro de
Materiales y
Ensayos

Centro de
Disefio y
Metrologia

Centro parala
Industria de la
Comunicacion
Grafica

Centro de
Gestion de
Mercados,
Logistica y
Tecnologias
dela
Informacion
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Cérdoba

Cundinamarc
a

Distrito
Capital

Direccion
General

Guainia

Guajira

Guaviare

Huila

Magdalena

Meta

Narifio

Norte de

Putumayo

Quindio

Risaralda

San Andrés

Santander

Sucre

Tolima

valle

Vaupés

Vichada

Profesional Contratista

Secretario General

Secretaria

Subdirector de Centro

Técnico

Técnico Contratista

Complejo
Tecnologico
parala
Gestion
Agroempresari
al

Centro de
Formacion de
Talento
Humano en
Salud

Complejo
Tecnolgico

Minero
Agroempresari
al

Centro de
Gestion
Administrativa

Centro de la
Innovacion, la
Agroindustria y|
el Turismo

Centro de
Servicios
Financieros

Complejo
Tecnolgico
Agroindustrial,
Pecuario y

Turistico

Complejo
Tecnologico,
Turistico y
Agroindustrial
del Occidente
Antioquefio

Centro
Nacional de
Hoteleria,
Turismoy

Alimentos

Centro de
Formacion en
Actividad
Fisica y
cultura
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T Asados

AAoviteric.

REGISTROS SANITARIOS

Alimento Marca Autorizacion de Vigente
comercializacion
ARROZ ARROZ DIANA RSAT1011302 S
PASTA DE TOMATE ARO S|
RSIASO5M26693

FIDEO FIDEO COMARRICO | PSA-001532-2018 si
ACEITE PALMALI PSA-001737-2018 S|
MAIZENA MAIZENA RSAV10120605 S|
AVENA AVENA DON PACHO NSA-004536-2018 S|
HARINA HAZ DE OROS PSA-001084-2017 S|
ALAS D POLLO PIMPOLLO RSAR01I1302 S|
HARINA DE MAIZ HARINA PAN PSA-0001901-2019 Sl
GALLETAS SALTIN NOEL NSA-002253-2016 si
AZUCAR AZUCAR BLANCA RSIAZ16M00391 SI
CALDO DE GALLINA MAGGY PSA-001231-2017 Sl
MAYONESA ARO RSAD17106600 S
MOSTAZA ARO RSAV17125613 S
SALSA SOYA LA CORUNA RSA-0010645-2020 S
PASTA DELGADA DORIA RSA-004570-2017 SI
GASEOSA COCA-COLA RSA-007026-2018 si
PAN TAJADO BIMBO NSA-0008555-2020 S
LECHE LARGA VIDA RSA-0011320-2021 S
SALSA BBQ POMPEYA RSA-0009926-2020 S

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 - 02

Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391

asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria
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LECHE ENTERA RSAE02116901 SI
PANELA HE PANELA ESCOBAL NSA-000885-2016 Sl
PIMIENTA EL REY RSIAD17M14592 Sl
AVENA MOLIDA QUAKER Nsa-004535-2018 si
CANELA MOLIDA EL REY RSAR1711205 SI
GALLETA DUCALES NOEL RSIAA11M01685 Sl

REGISTROS FOTOGRAFICOS DE VERIFIVCACION DE REGISTROS
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CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 - 02

Teléfono 7814131 Cel.:

3145124391

asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria
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SECRETC, DRFCALES MINISNACKS La5% GaLLETAS TE. TOCHUE
SECRETD, WOMBARES DE FANTASLE: GOLDEN BITES
E0CADINTS, MINTSCC

Calle 41 No. 10 — 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

S ERA

N

REGISTRO FOTOGRAFICO DEL PERSONAL DOTADO

GCCON-F-031 V.01

12



L
SEMA

GCCON-F-031 V.01

13



S ERA

N

REGISTROS FOTOGRAFICOS DE ENTREGA DE MERCADOS

GCCON-F-031 V.01

14



SEMA

GCCON-F-031 V.01

15



S ERA

16

GCCON-F-031 V.01



17

GCCON-F-031 V.01



SEMNA

18

GCCON-F-031 V.01



il
= = LA

A

_-i-l-.

=

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020

wof  OMBRES Y| PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - — CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE

Carlos Andres Maontiel
Tare

de desayuno

Equivalente a quince (15) raciones

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

cEna

Equivalente a (15) raclones de ( :

Danie Felipe Rulz
Barrios

Equivalenie a quince {15) raciones
de desayuno

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
1000, NAME 1500, Patano 1000g, pifla 1000y, yuca 10008, zanahoria
1000g, leche entera 2708, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500, alver|as 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).

Equivalente a (15) raclones de
almuerzo

Equivalenta a (15) raciones de
cena

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA

1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria

1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, |

cerdo 1500, pollo 1500, acelte 1000g, hueve 20008, sal 500g, cafelS0g, |

chocolate 250, arroz 3500g, harina de trigo 500, harina blanca 1000z, |

pasta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).

Uber David Jimenez
Oliviara

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA
1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO'1.PCCNTR.1450031 DE 2020

[

NOMBERES Y
APELLIDOS
APRENDIZ

PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -
JUNIO 23 (16 DIAS HABILES)

FIRMA APRENDIZ

CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

Arturo David Ramos

Equivalente a quince (15) racionas
da desayuno

71‘:1; fore E;:p—-ub_'l

Equivalente a (15) racicnes de

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (MNARANIA
1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, pifta 1000g, yuca 1000y, ranahoria

1000, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500, |

cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe2S50g

“

Ruiz ,j
almuerzo f[]l ke {FQML'-E chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalent= a (16) rac e ]ﬁr .I - pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamante 1000g, lenteja
i fones ure Fapot 1000).
Equivalente a quince (15) raciones| |
de desayuno nerell e eralec DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA 1000g,
MAME 1500, Patanc 1000g, plfia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000, leche
Equivalente a (15) raciones de .
b Siliiotes Mardias - entera 270g, axucar 1000g, panela 250, carme de res 1500g, cerdo 15008, pollo
almuerzo oniF ey oo nla 1500, aceite 1000g, hueva 2000g, sal 500y, cafe250g, chocolate 250g, arroz
Equivalente a (15) raciones de . 3500, harina d: trigo f:m:, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Gitis 5% 'I":I#"EJF- P“fuﬁ'ﬂ (¢4 000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones A - ﬁf res Oy els DESCRIPCION DEL MERCADO COM NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA |
de desayuno 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
i 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g
Andrés Faelipe cruz 5 v ;
8 P Equivalente a (15) raciones de ft}q“ é L"':-j @ Vi 2 cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe?250g, |

acosta

almuerzo

Equivalente a (15) raclones de
cena

Angvt) Cru

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g),

a
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

vl oELlines | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - A AP NDE CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DiAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
. = “,
Equivalente a qui 15) raciones & e "DL'-IH
i ?ﬂa Qea';ﬁ.gn : Gl DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
[ NAME 1500, Patano 1000g, plfta 1000g, yues 1000g, zanahorla 1000g, leche
Heymis Paola Puerta | Equivalente a (156) raciones de | ‘E"til\'ﬁ-q 5 T?U«*_{Q entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
, Padilla almuerzo 1500, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500y, cafe250g, chocolate 250g, arrox
- = t 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (16) raciones de | ylgypmis “Puctey | 1000g, frijol cargamanto 1000, lentefa 1000).
cana
Equivalante a quince (15) raclones
! de gaaayulfm : "pﬂf )g G k,.]lémf ?"JUG’”%_ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARANIA 1000g,
. f | = { NAME 1500g, Patanc 100(g, pifla 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
Daly Esther Fuentes | Equivalente a (16) raciones de l ! entera 270g, azucar 10008, panela 250q, came de res 1500g, cerda 1500g, polle |
6 Mesa almuerzo 'Dﬂ' if v "'TI'UE ; 1500, acelte 1000g, hueve 2000, sal 500, cafe250g, chocolate 250, arroz
7 | 3500g, harina de trigo 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de L W.' ot 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena 140\ T
Equivalente a quince (15) raciones
q o dauayuim Cﬁ,ﬂ l‘itfrﬂ?h' "llf'f;ﬂ k <3 | DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (MARANIA 1000g, .|
¢ t'!"" ﬁ“ql NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuea 1000g, zanahorla 1000g, leche
g Lina Marcela Vega Equivalente a (15) raciones de entera 270, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500¢, polla
Viloria almuerzo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500, cate250g, chocolate 250g, arroz

T Hov el g uloit

Equivalenta a (15) raciones de
cena

i viae Uegnvlodia

A500g, harina de trigo 500g, harina blanica 1000y, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1 PCCNTR.1450031 DE 2020

w|  omoos | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - i ks CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
Equivalente a quinco (15) raclones \ V\.«S * T ) | DESCRIPCION DEL MERCADO CON NO -

] oy A MERES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10004,

de desayuno i f?-}tk o bﬂ% RAME 1500g, Pateno 1000, pifla 1000, yuca 10008, zanahoria 1000g, leche
10 Alejandro Daralx Equivalente a (15) raciones de { . :-r entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500, cerdo 15008, pollo

Rivera almuerzo ..pgj\[f 'l,gj. ftli ro Do fg_.h}‘- 1300, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz

. J 58 3500g. harina de trigo 500g, harina blanca 1000y, pasta delgada 500g, alverjas

Equivalenta a (15) raciones de y‘cl N
£ana ‘PAQ }Q‘& 0 W k 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
!

Equivalenta a quince (15) raclones

de desayurno Proes Voco T suenoi i) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,

. . NAME 1500%, Patano 1000g, pifia 1000g, yuea 1000g, zanahoria 1000g, leche
11 Jhon Jairo ramos Equivalente a (15) raciones de F entera 270g, atucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo

anamorado almuerzo ff‘nu-n, rd B f‘ﬂmﬂmuall W | 1500, acefte 1000g, huevo 2000g, 5al 5008, cafez 50y, chocolate 250, arroz

3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000y, pasta delgada 5008, alverfas

Equivalente a (15) raciones de \ 1000g, frifol cargamanto 1000g, lenteja 1000g)
e }5 vl .&r?\: 10 E:h"“lfﬁ {q}gmﬂwéﬁa
Equivalente a quinca (15) raciones

de desayuno L:.(I'w n r 4 (D-cunﬁﬁ DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMJA 1000g,

1 v pn . NAME 1500, Patano 1000, plifa 1000g, yuca 1000y, ranahoria 1000g, leche
12| Jhon.dsire Ramos Equivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, palle

almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

‘f__r_ﬁ'ﬂ .;L'MD Q‘*}Q’""’E

Shon Jawe Rooney

1500, aceite 1000g, hueve 2000y, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgads 500g, slverjas
10800g, frijol cargamanto 1000y, lenteja 1000g),
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS

- CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

” Tpgfﬁgg: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - —— CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ

Equivalente a quince (15) raclones (L k DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA

de desayuno K u'. 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
~.: 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carme de res 1500g,

13| Fabiana Montiel Aroca| Edulvalente a (15) raciones de cerdo 1500, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,

almuerzo u,;-’lﬂ_ 1—

Equivalente a (15) raciones de
caena

(@Lum g -fre, 743

chocolate 250, arroz 3500g, harina de trigo 500, harina blanca 1000,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g. lenteja

1000g).

14

Alexandra Montalvo
Barrelo

Equivalente a quince (15) raciones
da desayuno

e Notdo B

Equivalente a (15) raciones de
almuearzo

Metrde Monl=luo 3

Equivalente a (15) raciones de
cena

Abendse Mol 8

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANLA,
1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000p, ranahorla
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
cerdo 1500g, polle 1500, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe2S0g,
chotolate 250g, arroz 3500g, harina de trige 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentaja
1000g).

15

Antonio José de la hoz
blanco

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

-ﬂf\‘ﬂ'ﬂm Jﬂﬂt i‘:?c |a‘{-{']i’*%f)}ﬂu;u

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

'Aﬂémﬁnk_‘ﬁ'u: e IL.Q(HE-E M_BLM

Equivalente a (15) raciones de
cena

M“"‘*ﬂ o ) bl &

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA
1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe2S0g,
chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trige 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijel cargamanto 1000g, lenteja

1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020

16

ﬁ:ﬁfﬁgg: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDL: CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ .
Equivalente a quince {15) raclones _ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayunao _ P"-”-“f* 0y .-guh}x e ey 1000g, NAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla

Pedro José Maendoza

Equivalente a (15) raciones de

1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
cerde 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafe250p,

e Ay | AL
A almuerzo |I;--e_r1|'nﬂ g J chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) racionos de pasta delgada 500g, alverjas 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja
asha padve MO e 1000g).
Equivalents a quince (15) raciones i 5 =
de desayuno LA A VW A DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
RAME 1500g, Patano 1000g, plfia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000, leche
- Camilo Sanchez Equivalente a (15) raciones de / / / entera 270y, arucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Pastrana almuerzo camots _Aonche 7 1500, aceite 1000, huevo 2000g, sal S00g, cafe250g, chocolste 250g, arroz
; _ } 4500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente H{;; :1:} raciones de K/ / ; / ? 1000g, frijol cargamants 1000g, lenteja 1000g).
VAT LA
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno :Lﬁ% 5; :'; i 8 1000, MAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
. - . 7 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
18 Elguin Javier Equivalente a (15) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g,

Heméndez Buelvas

almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVEMIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020

w|  APELLIDGS | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - T CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
Equimis e s quinoe [15) eciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
de desayuno
v Dadana Ej‘k“ﬁsﬁdt NAME 1500g, Patana 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanahoria 10008, leche
19 Dayana Ortega Equivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g, cerdo 1500g, polla
Hernandez almuerzo Dﬂqﬁﬁﬂﬂ O e 1500, aceite 1000g, husve 20008, sal 500, cafe250g, chocolite 250g, arroz
. 3500, harina de trigo S00g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de
S [}-::-t*—lmn::y. E}Vl{’aﬂ"t 1000g, frijol cargamanto 10008, lenteja 1000g).
Equivalenia a quince (15) raciones L _
de desayuno -Lnda (oyorddo DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000g,
‘ RAME 15008, Patana 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
20 Linda Marcela Equivalente a (15) raciones de = L 50 2O d O entera 270g, arucar 1000z, panela 250y, carmne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Coronado Berrio almuerzo ANC EG el 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz

Equivalente a (15) raciones de
cena

. L".I.""-.[j,{Ck I:ﬂmhﬂ[‘hj

3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),

21

Adriana Carolina Julio
Berocal

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

'-LUI'M-’"HW-. r]l U'll.lﬂ I,

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

.T:Hrmm ,EUI'NU )

Equivalents a (15) raciones de
cana

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000g,
HAME 15008, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
entera 170g. azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500, polio
1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500z, cafe2S0g, chocolste 250g, arroz
F500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500y, alverjas
1000g, frijol cangamanto 1000g, lenteja 1000g).

Ndriang Lr]ul.i-!\ R.
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020

CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

NOMBRES Y PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -
N i Rhsaerais JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) CURAIA ArTREMDn
Equivalente a guince (15) raciones ' e
de desayuno : IIJUi."J[:'-f-_. L,"Iu;:;.[&
45| Moisés David Vega | Equivalente a (15) raciones de | . fi(_ A i
Tirado almuerzo M s Ul.sr,ﬁcl
L |

Equivalente a (15) raciones de
cena

P Lb_’l'l i kl_i.lg'l'inl

DESCRIPCION DEL MERCADG CON NOMBRES Y CANTIDADES |NARAMIA 1000g, |

RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yucs 1000g, zanahorla 1000g, leche
entera 270g, arucar 1000g, panela 250g, carme de res 15008, cerdo 15008, polio
1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, arroz
3500, harina de trigo 5008, harina blanca 1000g. pasta delgada 500z, alverjas
1000g, frijol cargamanio 1000y, lentaja 1000g),

|

23

Sadis sadith correa
sSuanaz

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

Lt | : .,
Jay Jl«f'f:' Q/“{”H’-"*L s € ¢

Equivalents a (15) raciones de
almuerzo

" \._ 11, >
ek d kaﬂ"“'—’l X e 1!

Equivalente a (15) raciones de
cena

":3_-‘ cL; Q.m el d-}-t.mﬁ'i

24

Jose Daniel Mendez
Estrada

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

DESCRIPCHIN DEL MERCADOD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000g,
RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanahorla 1000g, lecha
entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500y, cordo 1500g, pollo
1504, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocalate 250, arroe
3500, harina de trigo 500g harina blanca 1000g, pasta delgada 5008, alverjas
1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).

e onse/ Mooz 5o

Equivalente a (15) raclones de
almuarzo

Jos Doe | Mendee. € ek

Equivalente a (15) raciones de
cana

-

( o5¢ Thaef Nendz Q.ﬂ&f#r

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,
NAME 1500, Patano 1000g, pifta 1000g, yuca 1000g, ranaharia 1000g, leche
antera 270y, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500, pollo
1500, aceite 1000g, huevo 20008, sal 500g, cafel50g, chocolate 250, arroz
3500g, harina de trigo 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lentaja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

vl APELLIbGS | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - i A CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMNIA
de desayuno .{ .g'l_-f“'&*',‘i,{ 4 -E‘\ﬂ‘h‘#—) aethn —Nla | 10008, MAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
) ot = 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
265 W"aﬂsa AI 'Fu iyean Eq”""“‘“"ml"" (15) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe250g,
gt ‘\_}Jﬂmﬁr i ,1']'" N i, Eplelia chocolate 250y, arroz 3500¢, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalents a (15) raciones de pasta delgada 500g, alver|as 1000g, frijol cargamanto 1000, lenteja
cena Fﬁl'\-fkwu P T e e e 1000g).
Equivalente a quince (16) raciones = DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno PR B Ty 1000g, NAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
' 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250, carne de res 1500,
26 EE::[?HT?M“I Euulvalﬂnti ;Ej;;ﬂchn“ de [ cerdo 1500g, polle 1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafe?S0g,
-ﬂ'{.-u J 5.».1 h.u'-dl <5 chocolate 250, arroz 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalents a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena D i 2 e = 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones _ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBERES ¥ CANTIDADES (MARANIA
de desayuno : di I'U’KJ- ""‘;:’1 ,"ﬁf A 1000g, NAME 1500, Patano 1000g, pifa 1000g, yuca 1000g, zanahoria
4 f i 7 Shas il 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g
Arianys Cecilia Equivalenta a (15) raciones de —~ Jé : g : '
{ ; . 10
21| bt oers e el 2::1 .Lrv A cerdo 1500, polla 1500, aceite 1000g, husvo 2000, sal 500, cafe250g,

s

Equivalente a (15) raclones de
cena

[

Ry /l
Ai-;fﬂiﬂﬁ*f S %L’d Jﬁﬁ‘ﬂ

chocolate 250g, arroz 3500, harina de trige 5008, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja

1000g).
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28

3 APELLIDOS

NOMBRES Y
M
APRENDIZ

PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES)

FIRMA APRENDIZ

CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

Kalty Julieth Arroyo
Blanquicet

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

Rty o yo

Equivalente a (15) raciones da
almuerzo

Equivalente a (15) raclones de

[.{ {a ]‘Tf' A0 40

e S e

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA
1000g, NAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafel50g,
chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja

Equivalente a (15) raciones de

Wasel- pglaviu &

cena [/ al “L"H'g{ o .
Equivalente a quince (15) raclones - 4 ;
. de Eﬂsﬂuiu 1—.;!1{.-:;‘ lfn‘: e E?jﬂ L '-’if'ﬁ} DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARAMIA 1000g,
- . RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 10008, yuca 1000, zanahorla 1000g, leche
Harald David Betancur| Equivalente a (15) raciones de J]T(L'" r{;, Ly ){{-’Irﬂ,w{_ulhﬁ*’ entera 270g, azucar 1000g, panels 2507, carne de res 1500g, cerdo 1500, pollo
28 Génzalez almuerzo e { ’ :

1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250g, chocolate 2508, arroz
3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alvarjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).

30

Maria Jose Hermandez
Roemero

cena
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno H s 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 10008, zanahoria

Equivalente a (15) raciones de

almuerzo )-% o)
Equivalente a (15) raciones de
cena }1 Wi

{avacods, Tyoyny

Y ?me.qﬁmm_

ﬂﬂﬂﬁaﬂxﬁ Cipetiy

1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15004,
cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 2508, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,

pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frljol cargamanto 1000g, lentea
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020

NOMBRES ¥
Nl  APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
R “
Equivalente a quince {15) raciones ﬁ '
da dasﬂ'runu it . DESCRIPCION DEL MERCADCO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA 1000,
. N LMo ewdo PayShens | fame 15005 Patano 10008, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
31 Luis Eduardo Equivalente a (15) raclones de | entera 270g, azucar 1000g, panela 250, tame de res 15008, cerdo 1500g, polle
Marchana Espitia almuerzo Lay 45 &y_m Yo My ch 1500, acelte 1000, hueve 2000g, sal 5008, cafe250g, chocalate 2508, arroz
Equivalente a (15) raciones de | 3500g, harina de triga 500g, harina blanca 1000k, pasta delgada 500, alverjas
cena Loyw . o _ 1000g, frijol cargamanto 1000, lentaja 1000g),
A ﬁ.dﬂﬁ‘r&? e e
Equivalenie a quince (15) raciones F_ﬂ,d oA ) armouides
de desayuno DESCRIPCION DEL MERCADO COM NOMERES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000k,
| . S R RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yucs 1000g, zanahorla 1000g, leche
a9 Karen Mariam Equlvalenta a (15) raciones de ]r’- aesa & wenicla® entera 270g, arucar 1000g, paneta 2508, carme de res 15008, cerdo 1500g, pello
Hernandez Morales almuerzo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, arroz
] e 3500g, harkna de trigo 500g, harina blanca 1000, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalents a (15 . S AN B pa Bacia 500g, alver]
4 ﬂlg:lﬂ} Lol -klﬁf anf A ﬁ‘ (S Grclet 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (15) raclones| "
de desayuno f":_;.[ W G:l“ ~y DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANMA 1000,
| _ . HAME 15008, Patano 1000g, pilia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
33 Elkin José Diaz Equivalente a (15) raciones de entera 2702, axucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500, pollo
Gonzalez almuerzo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe?50g, chocolate 250, arroz

Equivalente a (15) raciones de
HENT

Ll [
o [y

3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),

e
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1460031 DE 2020

vl APEL noe | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - T CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
% — e e — — ——me e ]
Equiualante;: quince {15) raciones (}L ]Lfil (\'1 5 £ E]EL DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANJA 1000g,
desayuno , NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000, leche
15 i i - ;
34| Julsidis Argel Romero Equl?ﬂlaniipﬂmiariéﬂcmnﬂa (2] '()Uh?.m% AHI_J‘{L entera 270g, azucar 10008, panela 250g, came de res 15008, cerdo 1500g, pollo

Equivalente a (16) raciones de
cena

Folerys Avgel.

1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sai 500g, cafe250g, chocolate 250g, arror
3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lemieja 1000g).

Equivalente a quince (15) raciones

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,

RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000y, leche

entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
1500, acelte 1000z, hueve 2000g, sal SU0R, cale250g, chocolate 250g, arro:

3500g, harina de trigo 500z harina blanca 1000, pasta delgada 500g, alver]as
10108, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).

DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
AME 1500g, Patano 1000, pliia 1000, yuca 1000k, ranahoria 1000, leche
entera 230y, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
1500, aceite 1000, huevo 2000g, sal 500g, cafe2S0g, chocolate 250p, arrog

Equivalente a (15) raciones de
cena

=

de dosayoe Porsis Sdno
Equivalente a (15) raciones de
A5| Genesis Solano Polo almuerzo !:Ein[ ;E‘_,::} &1 e
Equivalenta a (15) raciones de
s S SVJ GO
et
Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno Hnn{&;l Eu.h"[f g l!
José Maria Bolivar Equivalente a (15) raciones de
0 Gonzalez almuerzo : Myt Fhmh“l 'Eﬂ’lf‘j-!{;[ga%
n® '

F300g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500y, alverjas
1000g, frijol cargamanta 1000g, lenteja 1000g).

o e el

—
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

Ne ngﬁﬁgg: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) raciones () @n 1, ‘l =N DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA
de desayuna s EAZY geEen Teren 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Fom mo e e “11000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, care de res 1500g,
37 Wﬂmy:::;ina e Equivalents h?n {15) raciones de " ‘!my:__ ,T % e cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
el AR : chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trige 500, harina blanca 1000g,
Equivalente a {(15) raciones de i . pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
SO W pndu,  Qeen e 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES {NARANIA
de desayuno Ene Tord Gsowe Q. 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, ranahoria
; _ 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
ag| FE° fd:,fnzﬂﬂm'” Eq“'““"‘zlﬁ,&ﬁéﬂm'“”“ G i e cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafo250g,
vie Pand O30np £ . chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 5003, alverjas 1000g, frijol cargamante 1000g, lenteja
cena Lot Pawmd QFovo g, 10004).
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno = HEWN sl A e 1000g, NAME 15008, Patanc 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
_ 1000, leche entera 2708, azucar 1000g, panela 250g, carne dae res 1500,
’ . Equivalente a (16) raciones de |
38| Kevin Eduardo Amieta el s [%-lu 0 AR cerdo 1500g, polle 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,

Equivalente a (15) raciones de
cend

T RTR L

chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g),
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

cena

w|  APEtlibos | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - AR CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ s -
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno g cl:l 3 .:U'l :::'n'cﬂv.z 1000g, RAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Ghq — 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
40 Yaira Morales Equivalente a (15) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe?50g,
almuerzo \fﬂﬁ;—q Marg - A, chocolate 250g, arroz 35008, harlna da trigo 500g, harina blanca 1000g,
, : : ta del 50 v 1 , Trijol , lente
Equivalenis a (15) raciones de i pasta delgada 500g, alverjas I;EE[;%E ]r Jol cargamanto 1000g, lenteja
ceng "-af;:urq IL-;;prq?r;a 5 ; '
Equivalente a quince (15) raciones
A de ;‘mwm t%mﬁq %m anbo 4. DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000,
- RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
Yuliana Andrea Equivalente a (15) raciones de , h f'!i:l ‘ entera 270g, azucar 1000y, panela 250, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
% Durango almuerzo o L A et o s 1500, acelte 1000, hueve 2000g, sal S00g, eafe250g, chocolate 250g arroz
3500, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de - . .
sl 'y‘.rlll Nt DU.,. ntla {-_,/} _ 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentejs 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones J e o DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {MARANIA
de desayuno 1 it 1000g, flAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Lids-miiiol e - 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
qif TEED SOMRC: | Enulyslenis s (0] mictones s dwis Cowes cerdo 1500g, pallo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250,
Iz almuerzo chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de J 5 4"’5 _— pasta delgada 500g, alverjas 1!12[;5 :}E?Hﬂl cargamanto 1000g, lenteja
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

. ”ﬂ“gf&:g: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - " CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ i it 2
Equivmente & quinos (15) raciones Z— = DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANIA 1000
d'ﬂ 'ﬂHB e = .'l/u' ] B B
o cIi5a N ]-"} ] _{_"'t" L"1 RAME 1500g, Patano 1000g, pliia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000, leche
43 Edinson Manuel Equivalente a (15) raclones de - i entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 15008, cerdo 1500g, pollo
Baltran Vargas almuerzo HE_LL Y5 vy ED & 'Il r-{- o 1500, acelte 1000g, huavo 2000, sal 5004, cafe250g, chocolste 250g, arroz
. o 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de N — 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),
Gena FE_,::*_I VLS Oy Se !'"!'r rgv
ulvalente a guince (15) raciones
Ea de desayuno Ltgu__ﬂ n 'I.,.'\ﬁ,q - 1r_"'u:i1 ;J\U u‘..u, DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (MARANIA 10008,
SHICHIL RAME 1500g, Patana 1000g, pifia 1000g, yucs 1000g, zanahorla 1000g, leche
44 Edwin Manuel Equivalente a (15) raciones de : entera 270g, arucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Hernandez Morelo almuerzo L.:‘L ke *\,\fﬁﬂj’ e f‘meﬁu

Equivalente a (15) raciones de
cena

L:e\imm I\t\(’w‘ﬂﬁr&r’{[ ﬂkfﬂﬁmh

1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250g, chocolate 250, arro:
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas

1600g, frilol cargamanto 1000g, lenteja 1000k).

45

Orando José Almanza
Martinez

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

vl wdo Meoinca Wenind

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

lowdr_ §octflua }:

m"‘b‘w&h lEQ-«l-wmm \*Qlﬁ\?

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000g,
RAME 1500g, Patanc 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
entera 2708, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
1500, aceite 100dg, huevo 20008, sal 500g, cafe250g, chocolate 250p, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina Manca 1000, pasta dalgada 500, alverjas
1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

0
w|  ombos | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - iy CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAQUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
e T e — ——m—r T e =
Equlualnntzl : 3': ;nr:e: r[:: 5) raciones ﬁﬁ#;;d ¢ avelina Vela ::1 : 1‘:1 DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBERES Y CANTIDADES [NARANIA 1000g,
i ko : Vela b HAME 1500g, Patano 1000y, piffa 100D, yuca 1000, zanahorla 1000g, leche
46 Astrid Carolina Equivalente a (15) raciones de ﬁ_ﬂ'ﬂﬁ. Lot ehind 1."4:[_ 5 Gee | entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, came de res 15008, cerdo 1500g, polle
Veldzquez Velasquez almuerzo Vel os G 1500, acelte 1000g, huevo 20008, sal 500y, cafe250g, chocolate 2508, arroz
: : F harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de | f\ o Xl Ciriling Velasfoe 35008,
Glina iﬁ" Velas i\ﬂ_ 1 1000, frijol cargamanto 1000, lentefa 1000g),
Equivalente a quince (15) raciones| -
de dﬂﬁﬁrunu ﬂnﬁ{-“? K oy Py DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10008,
= = NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000k, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
A7 Angle Paola Ganzalez | Fduivalents a (15) raclones de | - entera 270g, azucar 1000, panela 250g, carne de ras 1500g, cerdo 1500g, polio
Guerrero almuerzo Onte %nialed 1500, aceite 1000, hueve 2000g, sal 500g, cafe250, chocolate 2508, arro:
3 - e i 35008, harina de trige 500g, harina blanca 1000y, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalenta 5::! lg} racianes e 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
ﬂf‘lt" ¢ f":qﬂ_j;ﬁl,f-.!'
Equivalente a quince (15) raciones o
de desayuno Hdi p} Uﬁ_h i ﬂ fir?*ff-f U DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,
- . RAME 1500g, Patano 1000y, pifia 1000, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
4B Kelly Dgrr.ian; Equivalenta a (15) raciones de { 11] ,!I rDﬂh o IDH‘ Qe | entera 270g, aucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Arroyave almuerzo t 1 'j 1500, acelte 10008, huewo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arro:

Equivalente a (15) raciones de
cena

]-JWJI Da heaa "”‘-jﬂb“’

3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

No ':?-@fﬂﬁﬁ: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE

49

Rosa Elvira Péraz

Equivalente a quince (15) raciones
da desayuno

Equivalente a (15) raciones de

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (MARANIA

Pos e elude Qovedew 5| 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria

1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,

Herndnd : cerdo 1500g, polle 1500, aceite 1000g, hueve 2000, sal 500g, cafe250g,
il aimuerzo Ve g wlby ..L..-;ln, &3 Vie v g ﬂ"."fﬂ chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
ﬂEl‘IH I'Q_{}ﬁ E' FL'*: -.r'i',!' Gp\f\'}'l .-“;_th_u .lﬂllﬂﬂ Imﬂﬂ}l
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [MARANIA
de desayuno . "IJ'L':II‘I;ELE; tb‘{ The 1000g, NAME 15008, Patano 1000z, pifta 1000g, yuca m&nz, zanahoria
o x 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, corne de res 1500g,
50 Y”'Eﬂafnm“m E"”'“'“"‘;m:;?m"ﬁ il . cerdo 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, hueva 2000g, sal 500g, cafe250g,
ece EJ"{?""I‘LC"J“J Colutit chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500g harina blanca 1000g,
Equivalenta a (15) raciones de _ y pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
aes Worais Coluert 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones ///r/ / r’f DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno ‘/ fﬂg,/r{»‘ / - rfrf Fﬁ' &£ L 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000y, zanahoria
: 7 - o) 7 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
Pedro Manual Equivalente a (15) raciones de % X / /
0
ot Rodriguez Lopez almuerzo oty ar! ?’VE I'z; W cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500y, cafed50g,
7 7,

Equivalenta a (15) raciones de ."!
Gena

i
M’/F"é’ %/Ffrfﬂ’@

chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja

1000g),
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

almuerzo

Lirkz Tatiana Cantera

Equivalente a (15) raciones de

cang

C;l Mg\f 5,:_,1:'1 -'“""L'HI.I

ol homisS Y | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - i i CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
Equivalente a quince (15) raciones '@,wﬂ- e n.;lw Up_p\gl DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA
de desayuno 1000g, IAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000y, zanahoria
Rina Rocid Redi - > 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
5o ha st eging Equivalente a (15) raciones de o .° A, Q éﬁ"w"“ﬂ' 3 upﬂj? cerdo 1500, pollo 1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g,
ed almuerzo Q“W » chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
Equlvalente a (15) raclones de - Wy S
cena LVENVES Q\E?j} UE‘”{A 1000g).
Equivalente a guince {15) racionas ::,'i 16w, hBey gl P-:U_E.un ey vie ) o
de desayuno DESCHIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA 1000g,
i : FIAME 15008, Patanoe 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000y, leche
53 Juan David Padilla Equivalente a (15) raciones de |30 & cdhovd eadall SR entera 2708, azucar 1000g, panela 2508, came de res 15008, cerdo 1500g, pollo
Arrieta almuerzo 1500, acelte 1000g, huevo 20008, sal 500g, cafe2 50y, chocolate 2508, arro
e oo thound pode My @y o] 35008, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalenis E:;I‘ gjl raclones de |y < i ¥ 1000g, frijol cargamanto 1000, lenteja 1000g)
Equivalente a quince (15) raciones Sl y/f’ ﬁg? € DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA
lr_'; 3 F¥l e e
de desayuno 1000g, MAME 1500g, Patano 1000g, pifia 10008, yuca 1000g, zanaharla
. : = 10800, leche entera 270g, azucar 1000p, panela 250g, carne de res 1500,
il  Bamusi Suares Equivalents a (15) raciones de ‘,_5:1, _— {éﬂ,.ﬁ o

corde 15008, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500, cafe250g,
chocolate 250, arroz 3500g, harina dae trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanta 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

Equivalente a (15) raciones de
cena

% e U[u’w"-" 4;.-.1

NOMBRES Y
PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
N°|  APELLIDOS Fl
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) FMANERENOE ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
_ o — — e == e,
Equivalente a quince (15) raciones 0
de desayuno 1 fl - F DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES {NARANIA 10003,
AICT=  S0kod RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000, leche
55| Arleys Solar cuadrado Equlval'antﬂﬁa (13) raciones de Ir ; entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500, cerdo 1500g, pollo
almuerzo ﬁ LIEsS  on Yay 1500, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500y, cafe250g, chocolate 2504, arroz
' - A500g, harina de trigo 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente T:-,S-E raciones de l(' D 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Ay a"l crs =7iay
Equivalente a quince (15) raclones l."l/. {)J : o
de desayuno gimer  Uerp »f bILL DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000g,
Equivalente a (16) rad g RAME 1500g, Patana 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, loche
Libva FTECIN&es e y -
58| Yeimir Oliveros Florez el ol %r‘m 5 {/huwﬂ' Hm 1 entera 270g, azucar 10008, panela 250g, carne de res 15008, cerdo 1500, polla

1500, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500, cafe250g, chocolate 250p, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina blanea 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).

a7

Luls David Acosta
Bohomquez

Equivalente a quince {15) raciones
de desayuno

5 '-.-'-'.'5:- -EI'.I- il r.j

Equivalente a (16) raciones de
almuerzo

r_ILL.I A l.'r{_-‘l

Equivalente a (15) raciones de
cena

I :'I,:-l' 4 ,’l}{}”',,bj

DESCRIFCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000g,
RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
entera 2708, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pello
1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500, harina de trigo 500g, harina blancs 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000, frijol cargamanto 1000y, lenteja 1000g).
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ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020

NOMBRES Y
|  APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
APRENDI JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
. = 5 r ———r——— — ——— e
Equi'u'alﬁn’[z : dq;:;;ﬁ r|[1 11;:- ) raclones /4;-1 .:lnn ﬂ d;f’e rﬂ{:&.m 3 @omf 7 DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [MARANIA 1000g,
. & : RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
58 Andres Felipe Rosario | Equivalents a (15) raciones de J (/" : % : _ | entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g, cerdo 1500, polia
Gomez almuerzo il ) afl?t‘ S04 LAET | 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 5008, cafe250g, chiocolate 250y, arroz
Equivalents a (15) raciones do 0 . o 3300, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
CAiA Av‘lﬁl*'fj 'IJE,IF "? (P"DSW“:'G}WE 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (16) raciones <! s Cotae ¢ @quxmb
de desayuno - DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
_ e e ok RAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
5g|  Andres Gomez Equivalente a (15) raciones de [J,ri) LS Lowll Cofo™BY antera 270g, azucar 1000y, panela 250y, carne de res 1500g, cerdo 1500, pollo
C adl almuearzo
oranado 1500, acelte 1000, huevo 2000g, sal 500, cafe2S0g, chocalate 250, armo:
1 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalants Hn;?ug} raciones de hyeor, Coon@e CoRuied) 1000g, frfjol cargamanto 1000g, lentefa 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones -
de desayuno La¥ay .{g-_,._k J"J:‘hﬁu DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
Equivalents s (1) rac = - RAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000, yuca 1000g, zanalioria 1000g, leche
- Juiva racines F _,
60| Liris Tatiana Cantero el Bl i ( DL Bt o

Equivalente a (15) raciones de
cena

¥
(J 2 Oaon e

entera 2y, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo

1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arro:
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas

1KKg, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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Equivalenie a {15) raclonas de
cena

Wl e Y | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA AP RENDLZ CONTENIDO Y GCANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 {16 DIAS HABILES) : ALIMENTARIO EQUIVALENTE "
APRENDIZ
_— o, N T .
Equivalenle a quince {15) raciones o e Je DESCRIPCION DEL MERCADO CONM HOKERES ¥ CANTIDADES {NARAKA
de desayumo . 10000, RAME 1500, Patanc 1300g, plfia 10002, yuca 1000g, zznaharia
, ] . R b e HI0Qg, leche entera 270g, azucar 10008, panela 250¢, came de res 1500g
&1 Jose D:wclmh&rﬂaﬁ Equwalanleia (15) racionss de T hodid L e e cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000, hueva 2000¢, sal 500g, cafe2S0g,
e muerzo chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trige 500g, harina blanca 1000g,
Equivalerte a {15} raciones de | Vo - p2sta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena e et v 1000g).
Equivaienle a quinte (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADE CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANDA
de desayuno Iy" ﬂ’ﬂ.UELQ‘ %"ﬂ G‘U‘ll’r’ﬂ 1000g, FAME 15008, Patang 1000%, pina 1000, yuca 1000g, 2anahoria
- . ' 100Gg. leche entera 270g, arucar 1000g, pancla 2508, carne de res 15009
G2 Manuela Poio Guilin Equival al?ﬂ&i?mn“ de M |,(1 cerdy 1500g, pollo 1500, aceite 1000, huevo 2000, sal 5Mg, cafe2E0g,
M ] chocolate 250g, arro: 3500g, harina de trigo S, harlna blanca 1000g, !
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada S00g. alverjas 10008, frijol cargamante 1000z, lenteja
oo lande o Gorlw 100g)
! v |
Equivalenie a quinze {15) racionagl.-/—% - DESCRIPCION DEL MERCADC CON HOMBRES ¥ CANTIDADES {NARAMIA .
de desayuno 1000g, RAME 15008, Patano 1000, pifia 10008, yuca 1000, zanaloria |
e - . 10008, leche enlera 270, azucar 100Gg, pancla 2508, carne de res 15005,
JORGE MAMUEL | Equivalente a (15 raciories de
_ﬁﬂ AGAMEZ MONTES almuerzo ;EJ . Z cerda 1500g, polls 1500, steite 3000, huevo 2000¢, sal SO0g, cate?E0g,

chocolate 250, arcor 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000,
pusta delgada S0Mg, alverjas 1000z, frljol cargamanto 10002, lanteja

10402},
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N°* CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

64

Angélica patricia Petro

Equivalente a quince {15) raciones
de desayuno

NOMBRES Y
PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -
W ﬁiﬂ“&%’f; JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) FIRMA APRENDIE

j;,{, o rs!.:;.‘ié) ;éri/mf &

Equivalents a (15) raciones de

/ﬁéa‘ﬂ‘é-“ M f’%fﬁf}

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,

cerdo 1500, pollo 1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g,

Equivalente a (15) raciones de
cena

mnjmnﬂﬂ Mg anpA

J\I ¢ jin 9V Mg po oA

Bl almuearzo chocolate 250, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
. pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
Equivalente a (15) raciones de ﬁ J«%: - ﬂ’v"é’ 15;4 b i 1000g).
cana
15
Eqummm?j: :j'iﬁf.n - Moides Ofoz Ubornes | DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000¢,
- NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, ranahorla 1000, lache
Melber David Diaz Equivalente a (15) raciones da A & antera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15C0g, pollo
65 Ubarmes almuerzo RVE S aﬂ‘{ a2 U 5‘3'-' o5 1500, aceita 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe2S0g, chocolate 250g, arrax
: = 3500g, harina de tige 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15} raciones de ; : 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),
cena WUedee oz Ubornos
Equivalenta a quince (15) raciones| . DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA
de desayuno \ 1000g, AAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
) i h]l_l?.rl' o Do UI' Q1D i 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
| Alejandro Anténio | Equivalente a (15) raciones de cardo 15008, pollo 1500, acaite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
Miranda Causi almuerzo chocolate 250, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,

pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentaja
1000g).




-
= IE INLA

I

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N® CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

a7

NOMBRES Y
APELLIDOS
APRENDIZ

PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES)

FIRMA APRENDIZ

CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

Marla Elena Mercado
Guevara

Equivalente a guince (15) raciones
de desayuno

H{}l i EEE s i 'P-?.fa'.ur';- L E:-_l,}-,g JERTEL

Equivalente a {(15) raciones de

t{ana Eliea Hucado Grvaa

almuerzo
Equivalente a (15) raciones de |, 3
cena }'(\':irﬁq %]31?:;1 Wercotbal v
o

DESCRIPCHON DEL MERCADD CON NOMERES Y CANTIDADES (NARAMIA 10008,
NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
entera 270g, arucar 1000g, panela 250g, came da res 15008, cordo 15008, pollo
1500, pcelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe?50g, chocolate 250y, arroz
3500g, harina de thgo 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).

Equivalente a guince (156) raciones - ;ﬁ(ﬁ” Teened w
de desayuno S \foer i | DESCRIPCIGN DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000,
20 b fAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
Farney José Romero | Equivalente a (15) raclones de ' ﬁfﬂ‘ﬁ‘ (L entera 270, azucar 1000g, panela 2508, came de res 1500g, cerdo 1500g, polle
68 Varlla almuerzo 1500, acelte 1000g, hueva 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250y, arroz

Equivalente a (15) raciones de

1500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).

69

Josa David Simanca
Sanchez

cena
Equivalente a quince (15) raciones g
de desayuno Aﬂk{ =
Equivalenta a (15) raciones de e
almuerzo ’Em‘ﬁ?”'

Equivalenta a (15) raciones de
cena

DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
fAME 1500g Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, Zanahorla 1000y, leche
entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
1500, aceite 10008, huevo 2000, sal 500, cafe250g, chocolate 250, arroz
A500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alwerjas
1000g; frijol cargamanto LO00g, lenteja 1000g).
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L
_— E.AI\I o
w|  ADEL1iDos | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - S—— CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HﬁiEILEE'_l ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Eqmmlﬁm‘z | guinﬂﬂ ”5] raciones : . - : DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES AARAMEA 1000,
2 oy n"'i}v'm'»‘af‘r Sedeliad FAME 1500g, Patano 1000g, pifta 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000, lache
70 Danlal Andres Sotelino| Equivalente a (15) raclones de entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Romero almuerzo Laniel Betelia7e 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cale2508, chocolate 250g, aroz
1500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, ahwerjas
Equivalente 4 (10) raciones de 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena “Vaniel Serelene
Equivalente a quince (156) raclones # / P
de desayuno *';i"/"fr'f' {_;*PJ'K {l:’.fr-a 5‘#:-:;--5 T DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,
Batllettes (18 il d NAME 1500p, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000, leche
. gquivalenta a raclones de A ){ entera 270g, azucar 1000z, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
71| Angie Ortega Barrera almuerzo o :,.f’f” (}} ‘:fl"‘*' B«:ru'tt 1500, acelte 10008, huevo 20008, sal 5008, cafe250g, chocolate 250, arroz
A500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Bquivaients:a (13) mdones de o ,. 1000g, frijol cargamanta 1000g, lenteja 1000g),
cena £ .!:fr.r (F/'I Eavil Fre iy
Equivalente a quince (15) raciones : .
de desayuno ﬂ oliane ';3‘;‘;1 1 DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000g,
RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 10008, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
25 Juliana Carolina Ruiz | Equivalente a (15) raclones de Q Y L' 30100 R ¢ ‘ 1 entera 270g, arucar 10008, panela 250g, carne de res 1500, cerda 1500g, pollo
"ul"ﬂlﬂsq M=Fa almuerzo VO 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cale250g, chocolate 250g, arror
3500g, harina de trign 500g, harina Manca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),

Equivalente a (15) raciones de
cena

Avtiana g
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N* CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

wl  AoElibos | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - G o CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (156 DiAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno Eatel ki s i st 11E]Dﬂg|, H:ME t15nn:;,? :atann lmlﬂﬂnaﬂplria 1t;lm;2,51:;4m mur.'rﬁ, zanu:f;:
i = ﬂﬂﬂg. eche entera B AEUCAT B POMGiE B Carne e res Lolag,
73| Sadl ‘“‘”gl':: :"““”'" E"”'”“'““‘g{“ (15) raciones de cerdo 15008, pollo 1500, aceite 10005, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
LN oo A oA L Beneas o S0 ehocolate 250, arroz 35008, harina de trlgé 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de | pasta delgada 500g, alverjas 1000y, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena S al 4-.1._1“4'1- '[:"5";" =Y} a4 o I L, 3 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARAMIA
de desayuno R - e 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
. 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
| OIS MTRiD Eq“'”“";”t;:lilﬁr}mm”"“ e . cerdo 1500, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500p, cafe250g,
dcsis E'.im‘ﬁ;ﬁ ceaVio (O chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000,
Equivalente a (15) raciones de : pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
i fesos Jond cattls c 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno :_u_ P ?._ - j .' 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
: 2 1000, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
Equivalente a (15) raciones d
el W ot st C Yoo B 1| cerdo 15008, pollo 1500, aceite 10008, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
U VAR Y, LM AT | chocolate 250 , arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
uivalents a (15) raclones de pasta delgada 500g, alver|as 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
(13)
cena Cov m&}\ﬂq J':f';.;.a"qummf«}\'e

1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NONMBRES Y

N APELLIDOS

76

APRENDIZ

PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES)

FIRMA APRENDIZ

CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

MNoeallys Caraballo

Hoyos f’/

Equivalante a quince (15) raciones
de desayuno

Mol Covdoalo

L~ Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

I\.\{@"@“TS (ﬁm\w\\b

Equivalenta a (15) raciones de
cena

Negll (arqlalle

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [MARAMNIA
1000g, NAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000y, zanahoria
1000y, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
cerdo 1500g, polfo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe2S50p,
chocolate 250§, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamante 1000g, lenteja
1000g).

Cesar Augusio
Harnandaz siarra

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

-Oif.iw lananny S

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

Oesne H{.‘HNHNDEE B

Equivalente a (15) raciones de
cena

(_L-EM’_ .u-’i}’..l"dﬂ NP S

DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARANIA 1000g,
NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoerla 1000y, leche
entara 270g, azucar 1000g, panela 2508, carme de res 15008, cerda 1500g, polla |
1500, aceite 1000z, huevo 20008, sal 500y, cafe250g, chocolate 250g, arro:
A500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas |

1000w, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g). |

78

Andrea Ubames

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

Am!m& QLG*HQQ

Equivalente a {(15) raciones de
almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

,&wclrm S
}&*ﬂl‘rﬁﬁ Obatnge

DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARAMIA
1000g, NAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahora
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g,
chotolate 250, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja ,

1000g). |
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ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

almuerzo

Eu'\ﬁrﬂ e Hedy m*’ff\)ﬂ-ﬂm

Equivalente a (15) raciones de
cena

M m’mm‘rﬂzw /1 L}thb

o 'ﬂ;ﬂjﬁﬁ: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - T CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
e — - H
Eq“m]ﬂ"“;: ;':;"“ililﬁ} il M MAA DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
% ArlA evd RAME 1500, Patano 1000, pifia 1000, yuca 1000, zanaharia 1000g, leche
Equivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
» Mania Suarez almuerzo Mﬂj.{.}*ﬂ M 451' A 15C0, aceite 1000, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 2508, arroz
; 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1(xidg, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefs 1000g).
cena I lan A A eva
Equivalante Ince (15) racionas
i d: gzal;yujm hFackan \!L&:ﬂf}lﬁ_ W DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES {NARANIA 1000g,
; NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000, yuca 1000g, zanahoria 1000z, leche
80 Victor David Alvarez Equivalente a (16) raciones de (_,U-Lﬂ 2 m . | entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pallo
Diaz almuerzo \J‘ 1500, acelte 1000g, hueve 2000, sal 500§, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000y, pasta delgada 500g, alverjas
Equlvalente g‘rl-rg] raciones de \f e -@01!.?. M ; 1000g, frljol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones
. de ;Ienﬂymi a } M f _ Q;\ r_‘lj DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,
i M Ef—’ﬂ’m D ot P RAME 1500, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
81| Monica Berrio Ramoes | EqQuivalenta a (15) raclones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250%, carne de res 1500g, cerdo 1500, pollo

1500, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500, eafe250g, chocolate 250g, arroz
5008, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000y, pasta delgada 5008, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lentz]a 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

MOMBRES Y
N° APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUMIO 23 {15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ (-
Eauival : .
quiva n~cml;:::1 : 3;::;1 rE::- 5) raciones Py ndm {ﬁg r?ﬁ I DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANIA 1000,
. 4 FAME 1500y, Patano 1000, pifia 1000, yucs 1000g, zanahoria 1000g, leche
82 BRANDON LEE Equivalente a {15) racionas da e r:l 1 LE’ ) : entera 270g, azucar 1000g, panela 2504, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
PRIMERA CASTRO almuerzo Diandan e Vitmesa 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 2508, arroz
Equivalente a (15) raciones de 1 [\e o P _ 3500, harina de trgo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
oeng @)Fﬂl"{ [y & T’ 2ol 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentaja 1000g).
Equivalente a guince {15) raciones
de desayuno Elias Comle Tetlf 5467 s | DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
- J : RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
ga| Ellas David Conde Equivalente a (15) raciones de entara 270, asucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g, cerdo 15008, pollo
Ballestero almuerzo 5||'££- O A ¢ fj;g Hff‘.ﬂa{ﬁf @d| 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, 5al 5008, cafe250g, chocolate 250, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de ; } 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa 1000g),
cena Elas (.onde Ballestews
Equivalents a quince (15) raciones : ,
de desayuno Ld&ﬂ Fv"*:b DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10008, |
; . NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
8 Oswaldo Antonio Equivalenta a (15) raciones de ULL '/ j Pw,{,i. entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerde 15008, pollo
Padroza Barrera almuerzo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz

Equivalenta a (15) raciones de

cana

Uil s

3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 5008, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

MBRES ¥
- r.;gELLI bos | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - ST CONTENIDO Y GANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) raclones DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {MARANIA,
da desayuno u“[m i Niagay 1000g, NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000y, yuca 1000g, :anahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500,
85)  Julio moreno lopez Equhmianl:;"ﬂif:} raclones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
il ,,'I.i_l.],h (3 Y oL L._-q:__, 1 chocolate 250g, arroz 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000, frijol cargamanto 1000, lenteja
cena Dolits 0 Liy? 1000g).
Equivalente a quince (15) raciones Z LS DESCRIPCION DEL MERCADO CON MOMBRES Y CANTIDADES (NARANJA
da desayuno ’ ﬁ? 1000g, RAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
: 1000g, leche entera 270g, azucar 1000k, panela 2508, carne de res 1500g,
ival iones
86 Luis Mlﬂﬂﬁ;’fammn Friwa Em:l;flﬁifc 4o “'_ _wis M cerdo 1500g, pollo 150X}, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 3500y, harina de trigo 500g harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de L pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena wiS M 1000g),
Equivalente a quince (15) raciones] : u s M’ﬂ DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA
de desayuno ! "'-_Ek};_ﬂ}“ w 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000, yuca 1000g, zanahoria
. . - 1 = 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, earne de res 1500g,
t L=
a7 Diago mﬁ:;z Vergara| Equivalen ::ﬂ&ﬁéﬂm‘jmﬂa de /];)J.f:' 9.;3/ H\(Lﬂ}"‘-'g,fjuw cerdo 1500g, polle 1500, aceite 10008, huevo 2000g, sal 5008, cafe250g,

Equivalenta a (15) raciones da
cena

Dlong \puoa

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1,PCCNTR.1450031 DE 2020

-

A %imkl by Waygub

NOMBRES ¥
N APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
- APRENDIZ
— e e
Equivalente a quince (15) raciones DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARAMIA
de desayuno lﬂw o 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
| | MM‘- 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500,
B8| Leivis Martinez Ibarra | Equivalente a (15) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500y, cafe250g,
almuerzo \n‘u}% w "i"l...E'L chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000,
Equivalenia 31' 18} racionss de ' pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena \%ﬂﬁs M—\m 1000g}.
Equivalente a quince (15) raciones
o0 de desayuno r’rS ﬂ&h o iy 08 DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
F . - RAME 1500g, Patanc 1000g, piia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
89| Sebastian Rivas olguin Equ ‘fﬂlﬂﬂtg r?n f. Bﬁf;;aﬂinnﬂﬂ de entera 270, arucar 1000g, panela 2508, came de res 15008, cerdo 1500g, pollo

1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500, cafe250g chocolate 250g, arroz

Equivalente a (15) raclones de
cena

"JB['\'J n.E-lril an  Viugs

3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000p, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamante 1000g, lentefa 1000g),

I

90| Levis Martinez Ibarra

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

)Jﬂ“ﬁff fr-“‘\I[UL

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

luln pahfn "u"IIIarua

—

Mad
nu

:LIEL_

Equivalente a (15) raciones de
cana

3—{{1)*—-?"_:,. Tf {-l!i "'ng—

DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
1000g, NAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000, yuca 1000, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panala 250g, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, polle 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

oMB
- ';F’é'ljgg PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - . CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Eflualonts = quince 1) oy DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
de desayuno ks : ' 10008,
ay ki wiilo Cevven Vilona FAME 1500g, Patano 1000g, pifla 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
o1 Leonardo Andrés Equivalente a (15) raciones de | entera 270g, azucar 1000, panela 2508, came de res 1500, cerds 1500g, pollo
correa Viloria almuerzo lfﬂm,ﬁiu P ijn via | 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, arroz
1500g, harina de trigo 500y, harina blanea 1000g, pasta delgada 5008, alverjas
Equivalente E::::!li} raciones de ‘ .j.u U. [_.b 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentela 1000g).
'I-'l--"l.hl:' A -E‘_,.p_.'l i e
Equivalenia a quince (15) raciones 5
s [ 0y o] mmonn o curos s
. . atano , pifia Yyuca . 2anahor eche
02 Miguel Mariano Bello Equivalente a (15) raciones de \ {; 2 entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Peinado almusrzo L “n{.k AN f] ﬂllk&[‘_) 1500, scelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a 51 i]n raciones de "ut \ . ﬂ\\ Y ;!}L\.:\L. \%a ﬂw&ﬂ 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cen
Equivalente a quince (15) raciones| Fafla ™ hw\ﬂw i ﬂ;ﬂvrn_’fll‘
do do , DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000,
aayuno e e
FAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
a3 Carlos Antonio Equivalente a (15) raciones de |17 Jos Antaw e Al 3"’ ane. ey entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, polio
Argumedo Reyes. almuerzo teyes 1509, aceite 1000g, hueva 2000g, sal 500, cafe250g, chocolate 250g, arroz

Equivalenta a (15) raciones de
cena

e 1on pamdn'io Mg medes
eyt o

1500g, harina de trigo 500, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, Trijol cargamanio 1000g, lentaja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL. PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N°® CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES Y
PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
N° APELLIDOS
APRENDIZ JUNIO 23 (156 DIAS HABILES) FHTEA AR RENDIE ALIMENTARIO EQUIVALENTE
— e —

g MH Evis Buelvas
Ortega

Equivalente a quince (15) raciones

de desayuno -Artcs Bucli S
Equivalents a (15) raciones de _
almuerzo cAnA BUELYAS

Equivalente a (15) raciones de
cana

. Ana Buelvis

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000,
RAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000, yucas 1000g, zanahoria 1000g, leche

entera 270g, axicar 1000y, panela 2508, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pello

1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cate250g, chocolate 250p, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alveras
1000g, frijol cargamanto 1000g, lente)a 1000g).

85

ﬁ"f...
Yineth Pacla Noriega

Crlega

Equivalente a quince (16) racionas
de desayuno

. .iliw'ﬁ}r“ blen's w5,

Equivalente a {15) raciones de
almuerzo

" AP A o~ 2n

Equivalente a {15) raciones de
cona

v diaatia Ne<itEe

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (WARANIA 10008,
RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
entera 270g, azucar 1000y, panela 250g, carne de res 1500, cerdo 1500g, pollo
1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arro:
3500g, harina de trige 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000y, lenteja 1000g).

o8

Juan pablo Villareal
Rodriguez

Equivalente a quince (15) raciones
de desayuno

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
Cena

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10008,
RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, ranahoria 1000g, leche
entera 2?0g, azucar 1000y, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal S00g, cafe250g, chocolabe 250y, aro:
3500g, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).




CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

w | eRES Y | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - ——— CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAQUETE
JUNID 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA
raciones de desayuno Pady G R TEW upetal 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pliia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
) 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 2504, carne de res 1500g
g7 A8 GH,;;:'::E"QM Edq “h‘“““tﬂla (1 5:'2;““'”""5 de cerdo 15008, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
o firlA CARELEIN upaRehd chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (16) raciones de pasta delgada 500g, alvarjas 1000g, frijol cargamanto 1000k, lenteja
i Apo GABE SEln (0 86a ol
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADC CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno Vs NG, NASES 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pliia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
= 1000g, leche entera 270g, arucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g
Vanassa Vargas Equivalente a (15) raciones de
23] Vargas R @ ” " ) cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe2S0g,

Equivalente a (15) raciones de

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja

g9

Branda Smith Pulgar
GOMEZ

1000g).
s Vajeosn VARERL  NARGAE. e
Equivalente a gquince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARAMIA
raciones de desayuno 1000g, NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, :anahorla

ﬂm»rm{r LUJF’: . FJl’fl-.'" Qar g c;.—fwﬂ 7

Equivalenta a (15) raciones de
almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

- ¥
Prevcl ’i]'ﬂfr“; polgas fame
oW

ﬁ!"i‘m{f L fJ -!': rﬂ- W

1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250k, carne de res 1500g
cerdo 1500g, polle 1500, aceite 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arrez 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N* CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

. ﬂﬂfﬁsg: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - e CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNMIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ

Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA

raciones de desayuno M O E;( 4 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Marla Raqusl Rios {16 2 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500
100 L qaz Equivalente a (15) raclones de ) cerdo 1500g, pallo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
P almuerzo Mw WO\ 12_.: be chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,

/ ST t | | pasta delgada 500g, alverjos 1[::?]25. I;ﬂjul cargamanto 1000g, lenteja
cena Moy (h, "r-’lxmu-h. O8).
Equivalente a quince (15)

raciones de desayuno .If "-_, DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMEBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,

. U,ﬂﬂ—'ﬂifb RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahora 1000g, leche
101 Jean Carlos Hoyos Equivalente a (15) racicnes de o entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carme de res 1500g, cerde 1500g, pollo

0 caballero almuerzo Lﬁﬁ’l’ otyob 1500, acelte 10008, huevo 20008, sal 500y, cale250g, chocolate 2508, arroz
" ; 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas

vt s 1;;‘12} eiEnss e ; 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Uﬁm L

Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA

raciones de desayuno 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, ranahoria
Andrés Feli - = 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g
102 b Equivalente a (13) raciones de Cristlan Jose Gémox Péraz cerdo 1500g, pallo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe?50g,

Espitia Espitia almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja

1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N°® CO1,PCCNTR.1450031 DE 2020

/

.ﬂfﬁ i ¥ f f’ﬁ"ﬁ

CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [HAHA.N.IF; 1000E,

" RAME 1500g, Patano 1000g, pifa 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, keche

entera 270y, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
1508, aceite 1000g, huevao 2000, sal 500p, cafelb0p, chocolate 250g, arrog

3500z, harine de trige 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500 , alverjas
1000, frljol cargamanto 1000, lentefa 1000g),

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARAMIA 1000,
RAME 1500, Patanc 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de reés 15008, cerdo 1500g, pollo
1500, acelte 1000g, huevo Z000g, sal 500y, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harina da trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 5004, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa 1000g).

NOMBRES Y
PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -
N APELLIDOS FIRMA APRENDIZ
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES)
Equivalente a quince (15) , 7 -
raciones de desayuno 4-;{ M ! (( Crigee (ﬁ, 124 ,'%_, i
103 | JoséEnrique | Equivalente a (15) raciones de r f i
Gonzalez Mora almuerzo J 0% i Bt Sy s
7 7
Equivalente a (15) raciones de -
| L, AL
Equivalente a quinca (15) 4
raciones de desayuno Mﬂﬁﬂj {f[:h 14}(‘;
104 Mario Andrés Conde| Equivalente a (15) raclones de _
Barrios almuerzo mﬁﬂ‘-ﬂ {m‘](,
Equivalente a (15) raciocnes de
cena ww fﬂfﬁ.,}(
Equivalente a quince (15) o
raciones de desayuno s ‘?&\@lﬂ D@lg
105 | Brineyis Alean Diaz | Equivalente a (15) raciones de

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000g,
RAME 15008, Patano 1000g, plita 1000g, yeca 1000g, zanahorda 1000g, leche

almuearzo

Dinedis Nean Did

entera 270y, azucar 1000g, panela 250g, carmne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
1500, aceite 1000g, huavo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500¢, harina de trigo 500g, haring blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas

Equivalente a (15) raciones de
cena

1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).

P?hnﬁﬁﬁ Agan D3
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

Equivalente a (15) raciones de
cena

Exs SHoan Lbome 2

NOMBRES Y |0\ MERA ENTREGA - JUNIO 1 - CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
N APELLIDOS FIRMA APRENDIZ
JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
____APRENDIZ iy
Eﬂ'-':ﬂ'ﬁnf?jﬂ j“'mﬂ (15) TL] | i DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
LAY e il duldl EA1) tal D”‘,I“" HAME 1500, Patano 1000y, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
108 Nevis Bedoya Equivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500, cerdo 1500, pollo
oy almuerzo TR nebo N 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500z, cafe250g, checolate 2504, arroz
= 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
ulvalante a (15) raciones de
o ﬂénﬂ} P{E-"'J va @{Uf-—*‘-j A 1000g, frijol cargamante 1000g, lenteja 1000g),
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno Bodoe .. DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,
¥ s B NAME 15008, Patano 1K0g, plfia 1000g, yuea 1000g, zanahoria 1000, leche
107 Andres Felipe Perez| Eduivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500, cerdo 15008, polio
Lopez almuerzo Bk faygr 1500, acelte 10008, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 2508, arroz
3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalante a (15) raclones de 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena
E"rﬁr\-m:—‘.‘:_ Phygn
Equivalente a quince (15) ) :
raciones de desayuno CciSAtn Gomcoé DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 10008,
. RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
108 [Crigtian Jose Gomez| Equivalente a (15) raciones de N, { o entera 270g, azucar 1000g, panela 250, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
Pérez almuerzo Con 32N o rCE 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250g, chocolate 2508, arroz

3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000, pasta delgada 500g, alverjas
1000, frijol cargamanto 1000, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

o | aopEnEe Y | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - s s CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno 1000g, RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
> 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carme da res 1500g,
jpg | _José Jeronima | Equivalenta a (15) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500, cafe250g,
Zubiria. Ramirez almuerzo chacolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa
cena 1000g).
Equivalente a quince (15) Tsaae o B lama u?'j DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
e raciones de desayuno 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, plita 1000g, yuca 1000g, zanahoria
: | ﬁ’ 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
110 linae Darin Allamar Equl".ralentela (19) racionesds :ﬂ.fl i I'LlT” 0 'tT oLl ‘F ' cerdo 1500g, pello 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
Pacheco okl chocolate 250g, arroz 3500 harina de trlgo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de s , 4 pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000, lenteja
q cena :I'ﬁl:lﬂ i '[:}1 v 0 -ﬂ J'[Hfﬂfff P- Iﬂﬂﬂg}.
_ Equivalente a quince (15) . DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA
M-"“" raciones de desayuno ﬁ & 3 Cﬁﬁ M 1000g, NAME 1500g, Patane 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Eva Sandiid o Equivaleriie & (15) oo des i, 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g,
VRANCOOSHLING | RANERIRTEI AR S - rdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
il Mendoza almuerzo éxq N in ;_!_q 3 '}Lﬁ GRrG Sl 70

Equivalente a (15) raciones de
cana

5 va f-gmlﬂj i

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

Elvia Isabel Rosario

raciones de desayuno

El {\u;-c_ "E;‘ &Sl

Equivalente a (15) raciones de

2 "ﬂgfﬁgg; PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - ——— CONTENIDO Y GANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAQUETE
g JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ | ™ p—
Equivalente a quince (15) \ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayunc (ﬁﬁ( | e 1000g, HAME 1500g, Patano 1000g, plfia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
= 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
112 Yasy Dﬂnl?!a Teran Equivalente a (15) raciones de ¢ Pl cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
Espilia almuerzo \‘I'r‘*-'?"f chocolate 250g, arroz 3500 harina de trigo S00g, harina blanca 1000g,
e T Tl T pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000, lenteja
quivalenie a 5 _
cena Y Lf J i o
Equivalente a quince (15)

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES [NARANIA 1000,
RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo

L Rojas almuerzo e,\\-.;,:: o E - '55}";?‘:' 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafel50g, chocolate 250g, arroz
: 35008, harlia de trigo 500g, harina blance 1000g, pasta delgada 500, alverjas
Equivalente a (15) raciones de 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
e E‘\,_rl‘ . E-ﬂﬁﬁmfﬁ
Equivalante a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANMIA
raciones de desayuno , Jfa, UJ i lf 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g yuca 1000g, zanahorla
= Trh‘]* = e 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15008,
114 | Daniela Vertel | EGuivalente a {15) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, tafe250g,
almuerzo Dl In Lj' [ 4!11.|| chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000,
Equivalente a (15) raclones de pasta delgada 500g, alverjas 1?;?:; \;ﬂ}n! cargamanto 1000g, lenteja
B).
i Deroie Jox L:"u—}tu!
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES ¥
N APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
—_— e e e e e
Equivalente a quince (15) )
raclones de desayuno %ﬂ bacd Axlorio DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000,
' NAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000y, zanaboria 1000g, leche
148 Rafael Victorla Equivalente a (15) raclones de - : ] entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
Fajardo almuerzo el ﬂr fi’ ()i Lorat) 1500, acelte 1000, huevo 20004, sal 500, cafe250g, chocolate 250g, arroz
, B 3500g, herina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de —
1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
sena %{% E.Il,g Mf.ur'ﬂ"-% Og, frijol carg B j Ug)
Equivalente a quince (15)
raciones da desayuno L e b Ottt DESCRIPCION DEL MERCADD CON MOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
Epueios o g a RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
116 Lerlis Isabel uivalente a (15) raciones de \ 1 entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Cavadia Vega, almuerzo H.{L A g {PJ:TLJQE m 1500, aceite 1000g, hueva 2000y, sal 500y, cafe250g, chocolate 250, arroz
Equivalente a (15) raciones de i 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
" . 1000g, frijol cargamante 1000, lentefa 1000g).
cena Loy s Lowad oo
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno ﬂ na ”}m“ﬂ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARAMIA 1000y,
‘ RAME 1500y, Patano 1000g, pifla 10008, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
117 Ana Milena Ibama | Equivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, camne de res 1500g, cerdo 15008, polla

Miranda

almuerzo

B Vo™

Equivalente a (15) raciones de
cena

e \ by

1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz

—| 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas

10008, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

v | APELLILGS  |PRIMERA ENTREGA -JUNIO 1 - e CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ e ————————
Equivalenle a quince (15) 3. 7,} o " :
: de I:I'EE-'EI}I'I.IHU it e _/(__g,_- 2 {'} DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARAMIA 10007,
it i . - HAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
118 Maurlcio Fuentes Equivalenie a (15) raciones de ,_J,I : = ¢ fﬂLf o entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500y, polio
Alvarez almuerzo s iy sl R 1500, acelte 1000g, husvo 2000g, sal 500g, cale250g, chocolate 250g, arro?
- 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
uivalente a (15) raciones de L/ .
9 néna} = _.3'.— LA ok D ]_* o LAQE‘, 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentels 1000g).
Equivalente a quince (15)
raclonas de desayuno e _ DESCRIPOON DEL MERCADOD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,
ﬂﬂ""—“ “‘E:"/L NAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, tanahoria 1000g, leche
119 Jairo Trujille Equivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne do res 1500g, cerdo 1500g, polio
Martinez almuerzo R i Fii 1500, aceite 1000g, huevo 2000, sal 500, cafe250g, chocolate 250g, aroz
- ut 3500g, harina de trigo 5008, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de . 1000, frijol cargamanta 1000g, lenteja 1000g).
cena > rj W
WL 0o o .Fl.r-:".!l P
Equivalenie a quinca (15)
raciones de desayuno NN DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
- : My HiRL FAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
120 Mayerlis Martinez Equivalente a (15) raciones de entera 2708, arucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
Buelvas almuerzo Moy 'h N 1500, aceite 10008, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arro:

Equivalenta a (15) raciones de
cena

Mg s

3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol carpamanto 1000, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

N*

NOMBRES Y
APELLIDOS
AFPRENDIZ

JUNIO 23 (15 DIAS HABILES)

PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -

FIRMA APRENDIZ

CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

121

Malanke Gamero
Paiata

Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno

ﬁelﬂ-ﬂ e Qomas

Equivalenie a {15) raciones de
almuerzo

~elane Gamens £

Equivalente a (15) raciones de
cena

P‘lah’\ﬂs Q}rmr L=l -

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, plta 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, polio 1500, aceite 1000, hueve 2000g, sal 500g, cafs250g,
chocolate 250, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).

122

Jose Alejandro
Pafiata Marlinez

Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno

(jﬁq‘ A'qudm Pemrolo

Equivalente a (15) raciones de
almuerzo

TBM ﬂﬂﬂhﬂ«ﬁ pﬁn&m

Equivalenie a {15) raciones de
cena

(S:M MHMW- wadEu

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
1000g, NAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carme de res 15008,
cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 35008, harlna de trigo 500g, harina blanca 10005,
pasta delgada 500g, alver]as 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).

123

Angel Hernando
Osoro Rodilguez

Equivalenie a quince (15)
raciones de desayuno

el D_{,mﬁ:‘!

—Egl.ﬂiualente a (15) raciones de
almuerzo

fogel Dgorto

Equivalente a (15) raciones de
cena

oSl Dito

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
1000g, NAME 1500g, Patano 1000y, pifta 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panala 250g, came de res 1500g,
cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trige 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).

e

f
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N* CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

= ‘;“PEESEE PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - e CONTENIDO Y GANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAGUETE
JUMIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) A{ / d‘;a e,'ﬂ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno ﬁbzf Jromsth A 1000g, RAME 1500g, Patane 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
124 | Yulieth Paternina | Equivalente a (15) raclones de 1}3{ cerdo 1500g, polle 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
almuarzo . 7’Df'ri' ;s&e-({.m.m mcﬁq.ﬁ:{g} chocolate 250g, arroz 350K, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
=i = d da 50 I 1 frljal 1
Equivalente a (15) raclones de ﬁxﬂg.lé{ ij EREEAN mﬂ! mngrg}ruﬂ e e 4
cena 7 JPadertin mm:&'flqa/; '
Equivalente a quince (15
?Hﬂiﬂ'hﬂa da jﬂ!ﬂ?ﬂ:"ﬂ } "r;E{Z&-W-r T # DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10008,
5 ¥ Lo : AAME 1500, Patano 1000g, piffa 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000y, leche
195 Jhohan Sebastian | Equivalente a (15) raciones de °| = ),. e % : entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g, cendo 1500g, pollo
Mora Gaviria almuerzo A e o -gf.?/ 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
£ « 3500g, hatina de trigo 500g, harlna bianca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de ot Jﬁ 1000, frijol cargamanto 1000g, lentela 1000g).
cena e Ay
Equivalente a quinee (15) v DESCRIPCIGON DEL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES [NARANIA
raciones de desayuno W\W‘ Tootes R 1000g, NAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Natalla Tornes Eciisiaiins 12 tacionen g 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250, carne de res 1500g,
~qu ] racionas de ) o,
126 Rodriguez feraite LOol0. <ONES P cerdo 1500¢, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250g

Equivalenta a {(15) raciones de
cena

pdohe Tooes B

chocolate 250, arroz 3500g, harina de triga 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1,PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMB
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince {15) i :
T 8 QeaArs : [ Sa 1teolas Aderd 4| DESCRIPCION DELMERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000
o RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
127 Joze Nicolas Equivalente a (156) racionss de o s e 1; s fiepe | ENRETA 2708, azucar 1000g, panela 250, carne de res 1500g, cerdo 1500¢, polio
Martinez Miranda almuerzo (J bSa 0E et S | 1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arro?
: 25008, harina de trigo 500, harlna blanca 1000y, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raclones de
i j e lae, /Lgfr/ L. % 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa 1000g).
) b
Equivalante a quince {15) 2 i
raciones da desayuno ‘N onica ok o DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000g,
= MAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000y, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
128 Veronica Zubiria Equivalente a (15) raciones de _ ‘\J v o JiE R entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
Martinez almuerzo Zyveala €2 = na 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 5008, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harlna de trlgo 500g, hardna blanca 1000g, pasta delgada 500p, alverjas
Equivalente glg} BEODRSdB |y of L ober ks 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),
Equivalente a quince {15)
racionas de desayuno . !Lf ang @U&H a DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARANIA 1000g,
RAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
124 Marla Isabel Guerra|  Equivalente a (15) raciones de E—F -~ Iﬁl[.«'é:’-l' 0 entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15004, polio

Mntes

almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

i Lf Ana fppe 1al.

1500, aceite 1000g, hueva 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000z, pasta delgada 500g, aheer]as
1000g, frijel cargamanto 1000g, lenteja 1000g).




CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1 PCCNTR.1450031 DE 2020

o | APEL oy |PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - i CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APHEND.E B
" Equivalente a quince (15 '
L~ ';'H iy gﬂaawriﬂ ) '&]ﬂmﬂm X aw 05 DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {MARANA 1000,
HAME 1500g, Patano 1000, pifis 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000, leche
130 Valentina Tarras Equivalente a (15) raciones de (ﬁu wi -+ |||"; entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Peroz almuerzo Yolen o 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, arro:
uivalente a {15) raclones de i A500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
- n;nﬂj xlﬂ'\_ﬂh?hﬁ 'T.G'.‘ﬁ‘ as 1000y, frijel cargamanto 1000g, lentela 1000g).
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno 1 -ﬂl‘h . T~ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000,
- ; AAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuea 1000, zanahoria 1000 lache
194 Mataly Rodriguez Equivalente a (15) raciones de %‘“}L\i%tjb ok entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de ras 1500g, cerdo 1500, polio
Vargara almuerzo W\hﬁiﬁ 1500, aceite 1000, huevo 2000g, sal 500y, cafe250g, chocolate 250, arro:
3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
; Equlvalent2 a (15) raciones da | | i
£ cana} . ﬂw % ﬁ&ﬁl.:ll']',\b tho.lﬂ 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a guince ([15)
raciones de desayuno DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
; : MAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000, leche
132 Jorge Camilo Equivalente a {15) raciones de entera 270, azucar 1000g, paneta 250g, carne de res 15008, cerdo 15008, polio
Pemet Ramos almuerzo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, arroz

Equivalente a (15) raciones de
cena

3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamante 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

i

NOMBRES Y
N APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) ;‘4, !’ .r"*":' bk DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno fli*—.ﬂ fAA arclengt. g 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
deran
133 | A" o r:ﬁ:lnaz E“”'“”"'g?ﬂfglg““h"“ de Ao dpeser Dl fon et Maeslet=t | cordo 15008, pollo 1500, aceite 10008, huevo 2000g, sal 500, cafe2508,
, chocolate 250, arroz 35008, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de Yostir Ge H‘,,.-.-J': wid Pt alain pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lente]a
cena 1000g).
Equivalente a quinca (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMEBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA
raclones da desayuno ?ﬁfﬁgy Jﬂr'ﬁ‘ Py rv".l",r"rt’f;:i 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifta 1000g, yuca 1000g, zanahoria
. g 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
Equivalente a (15) raci d
134 | Osman Lara Padila| 0" al;a mif bl I / » cerdo 1500, pollo 1500, aceite 10008, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
_ﬂfﬁ?fﬂzﬁ' = e j’? il chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena 1000g).

Oezay [ g Padill

135

Adan David Cogolla
Escobar

Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno

1 A Capathe £

Equivalente a (15} raclones de
almuerzo

¥, :
+ F}(Aﬁ.m-l Cﬁﬂihu“ L

Equivalente a (15) raciones de
cena

DESCRIPCION DEL MERCADQ CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
cerdo 1500g, polle 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 35008, harlna de trige 5008, harina blanca 10008,
pasta delgada 500g alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lente)a
1000g).

s gl
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES Y
Ne APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) ; _ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANJA
raciones de desayuno ﬂﬂ;"ﬁﬁﬂ f}'ﬁ*ﬂ{u 1'2”’{'” “ 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifla 1000g, yuca 1000g, ranahorla
1000g, leche entera 270, azucar 1000, panela 250g, carme de res 1500g,
135 |Anale Tﬂ':l;apa“alm Equivalente a (15) raciones de r : cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
almuerzo Angie C!?;c*’ et ‘fentve chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 10008,
Equivalenta a (15) racones de . pasta delgada 500g, alverjas H:ED;,. frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena e fiol o §leeany 00g).
Equivalente a quince (15)
Belineea daaiting ‘Oscan Pernapo n;scmpu-:ﬁu DEL MERCADO COM NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 10008,
AME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, xanahoria 1000g, leche
197 Oscar lvan Peinade| Equivalente a (16) raciones de Yo s PEIVADD entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15008, cerdo 1500g, pollo
Orlega almuerzo SRR 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente 2312} raciones de i £ & kT '|? & B oo 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),
Equivalente a quince (15) . f ,-‘7 2 i ned DESCRIPCION DEL MERCADC CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA
raciones de desayuno Jeswa fo T porT 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanahorla
: 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carmne de res 1500g,
138 Jesus Miguel Lopez| Equivalente a (15) raciones de ,3' 045 {?ﬁ ﬁt? Ay ¢ 7 | cerdo 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250,

Martinez

almuerzo

Equivalenta a (15) raciones de
cena

Sews bfew morrine?

chocolate 250g, arroz 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja

1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

139

5 APELLIDOS

NOMBRES Y
M
| APRENDIZ

PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -

CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

Jesls Manuel Ruiz

JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) FIRMA APRENDIZ
Equivalente a quince {15)

raciones de desayuno

O e

DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [MARANIA 10004,

- Equivalente a {15) raciones de

_?E{;-:?J W s 1 -5-:3.:.*'-.‘?_ %ﬂﬁ'}
i

RAME 1500g, Patano 1000g, piia 1000g, yuca 1000, zanahorla 1000g, leche
entera 270y, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo

Palo -:',/f‘ almuerzo "?’,g}b s (Pee, Q_ﬂ e il'hc.'n.,:'_': 1500, acelte 1000g, hueve 2000y, sal S500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
L4 A500g, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de 1 1000g, frijal cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
e ﬁﬂ' By et ded %JE 1 ln
Equivalente a quince (16)
raciones de desayunc DESCRIPCION DEL MERCADO CON NDMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA 1000,
: NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanaharla 1000g, leche
140 juan Camilo Equivalente a (16) raciones de entera 170g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
Villalobo Miranda almuerzo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alver]as
Equivalente Zé;? raciones de 1000g, rijol cargamanto 1000g, lentela 1000g).
|- Equivalente a quince (15)
2#" racionas do desayuno F {5kl i ce }7,:_., V=G0 ey, MJ}DES::HIPCMM DEL MERCADC CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000,
7 fAME 15008, Patano 1000, pifia 1000g, yuea 1000, zanahoria 1000g, leche
141 Fablo Felipe ; Equivalente a (15) raciones de | entera 270, azucar 1000g, panela 250, carne de res 1500, cerdo 1500, pollo
Durango Hernandez almuerzo [~ L | < _I,;"Lil.-fi.ﬂ-"llﬁ;-* H.;-;,-;g‘, gfn:'.‘} 1500, aceite 1000¢, huevo 2000g, sal 500g, cale250y, chocolata 250g, arroz
3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
Equivalente a (15) raciones da | ° 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
s Feh (o Doy anio | levperdpr




CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N® CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

v | homes Y | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - TR CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAGUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
E?ulﬁl:r:?j:g:rncmzﬂ} @ﬁ;&m W {?W Qal'.b"'] DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANJA 1000g,
e say RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanahorla 10008, leche
Céear camilo correa| Equivalente a (15) raciones de | o (?arrifﬂ cal vt | entera 2708, azucar 10005, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
142 (epov Comi
calvo almuerzo _|LAze 1500, aceite 1000g, huavo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
ival raclon o e I'rl:-"{J 3500g, harina de trige 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
Equivalente ::;l:} s @ &1y Lo HH @ﬂ TR A 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (15) 2 .
raclones de desayuno (LN :‘j 5 @i 7 DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000g,
" RAME 1500g, Patano 1000g, pife 10008, yuca 1000, zanahoria 1000g, leche
43 Jose Daniel Mendez| Equivalente a {(18) raciones de | - a HJ . ' ertera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Eslrada almuerzo i e @"-L‘Ff,l 1500, aceite 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alver]as
Equivalente a (15) raciones do | | | : 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa 1000g),
fora Andves @ved
Equivalente a quince (15) ’ :
raciones de desayuno : ,{J e e bt DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARANJA 1000g,
- i RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 10008, zanahoria 1000g, leche
T4 Yulis Sanchoz Equivalente a (15) raciones de enlera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g, cerdo 1500g, polio

almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cana

®) s Sunches

Yol

45 S__{nfll'u?

1500, aceite 1000g, huevo 2000g. sal 5008, eafe250g, chocolate 250g, arroz
3500y, harina de trigo 5008, haring blanca 1000g, pasta delgada 5005, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).




CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

H'= 'lnprgfﬁgg; PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - . CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANIA
racionas da dasaylino = a9 I Ncno 1000g, AME 15008, Patano 1000, piita 1000g, yuca 1000g, zanahoria
. " i 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
145 |  Sindy Rivero Eq”""’“l‘*mﬂf (18) tackhes de: .. ] cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
e e INICDD chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
cena Eamy  DRICRO LRk
Equivalante a quinca (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones da desayuno 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
146 | Abrahan Saker Eqmm“m:ﬁ]&i:“m"“ " cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena 1000g).
- Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO COMN NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARANIA
!jf,,;-—*"’ raciones de desayuno Pﬁe\mf‘ﬂlﬂ W@ 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
Alexandra Ortlz Equivalente a (15) raciones de o
147 bz ka0 'ﬁ'l@?ll\ﬂ f:l.'l'ﬂ'll {H}‘ 18 cerde 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,

Equivalente a (15) raciones de
oana

ﬁ\ﬁ MO, {)ﬁ}ﬁ:}

chocolate 250g, arroz 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,

pasta delgada 500g, alver]as 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N® CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

o | oS | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - R T— GONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAQUETE
JUNID 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE /
APRENDIZ L
Equivalante a quince (15) 0 DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayunc hflb& nid ﬂ"ﬂt{)"ﬁi F—{ 1000g, HAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanahorla
Carlos Mari — 1000g, lache entara 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 15008,
148 | o HL:.EH Maar?ihﬂz Equivalente a (15) raciones de ) cerdo 1500g, polle 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
asarrubi almuerzo Oﬂ'fb-cﬁ QL\E'UL fML’“ia ‘oﬁ chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g,
—— pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
Equivalente a ('15) raciones de ) 1000g)
cena Qﬁf,&aﬁ‘ 8d bl . i
Equivalente a quince (15)
ok LRSI DESCRIFCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10008,
_ H‘.F ﬁm‘w"‘h E‘&ﬂ"ﬁ&ﬁ ‘E NAME 15008, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
Yarleidis Galindo | Eguivalante a {15) raciones de AM} RM& ‘1 entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15008, cerdo 1500, pollo
149 Rivera almuerzo :;\lll'-'li—"-."i'@l Eam 0 1500, acaite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe2S0g, chocolate 250y, arroz
= 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alver]as
Equivalente Eﬁi} raciones de "'[ ﬂ.ﬂﬂh t'w} G QQMD!D ‘2 : 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalenta a quince (15} DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA
raciones de desayunc NMLJ%} ffjo’ Eﬂ.[!!ﬂ 1000g, AAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Wendy Va Equivalente a (15) ra p 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
nessa L wehherute: o FRGIONaS e s | 500 fa 25
180 astionta biomiio i s Lklﬂmﬂé/ rf,u:tj I cerdo 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 20008, sa g, cafe250g,

Equivalente a (15) raclones de
cena

Wondy Ednodo

chaocolate 250, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020 :

w | AoE L inos  |PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - i ALz CONTENIDO Y GANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
AFIE'"J_II_._
uivalante a quince (15 o [
Eqmmnas g jeaarufm )| ehgen BoReS oA DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000,
*5. NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 10008, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
Karen Bustos Equivalente a (15) raciones de (L. | entera 270g, azucar 10005, panela 250, carne de res 1500, cerdo 1500g, pollo
o= : '
15 Castro almuerzo TFI""LEE"J %‘;“' WS 1500, acelte 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafel50g, chocolate 250g, arroz
. 3500, harina de trige 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalenta a (15) raclones de
cena ‘ '{.‘.ﬁl{p& T '.":'1'\.'0:3' (ﬂjﬁ‘\ﬁ-ﬂ 1000g, frijol cargamanto 1000, lentela 1000g).
Equivalente a quince (15) )
raciones de desayuno Seteteapr fare o DESCRIPCION DEL MERCADD CON MOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000,
i - - NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
152 Sadam Antonio Equivalente a (15) raciones de | Seo- leerar / ‘{J o e entera 2708, azucar 10008, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500, pollo |
Rivero Cuadrado almuerzo 1500, aceite 1000g, huava 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250k, arroz
= 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alver]as
Equivalente 1;:1? raciones de ,,g Cocfenr Mtcew 1000g, frijol cargamanto 1000, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno . M DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
2) RAME 1500g, Patanc 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, keche
153 Jesis Daniel Madrid| - gquivalente a (15) racicnes de /{ entera 170g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500y, polio

julio

almuerzo

o, ,I'E:Ih.«.'bfr

Equivalente a (15) raciones de
cena

4 Naruel

1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harima de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada S00g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g}.
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES Y
B APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDD Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
Equivalente a quince (15 = : '
?aninnea. da jaanyu:iu ! %r’{ fds J{r }?/-ﬁ? TZﬁ f}f‘,)r i DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000,
RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanshoria 1000g, leche
154 |Libeth plata Mestra| ECUValeNte  (16) aciones do. | | [y o7} (/e /et e )| enera 2705 aaucar 1000, pnela 250, carme de o3 150, cerdo 1500, poll
almuerzo ! : | 1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arioz
Equivalente a (15) raciones do A e 3500, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500y, alverjas
4 Gﬂtm} ,J" 2%, *"72 /ﬂ f{ﬂ% e 10008, frijol cangamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalenie a quince (15)
racionas de desayuno " QU‘IH o Ry . DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000,
FAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanahoria 1000, leche
185 Ruth Edith Cordero | Fauivalente a (16) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250, carne de res 15004, cerdo 15008, poflo
Urango almuerzo 2oy coeneel O 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250g, chocolate 250g, arroz
3500g, harina de trlge 500g, harinn blanca 1 A i | 5008,
Equivalente a (15) rac dis O, harlna de trlgo 500g, haring blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
lones 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena QT CORDERD )
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno ' " - RPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
i de d 3 'k DESCRIPCIO
- . NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanaharla 1000g, leche
156 Sahory Sofia Equivalente a (15) raciones de SRR entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 15008, cerdo 1500, pollo
Martinez Correa almuerzo ; qlﬁ\#*"“\l }JU*‘ 1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafe250g, chocolate 2508, arroz
. 3500g, harina de trigo 500g, haring blanea 1000g, pasta delgacda 500g, alverjas
Equivalente a (15} raciones de .. 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cend ; {;h\ﬂ,, ™| Mmh e
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES Y
N° APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalenie a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANIA
raciones de desayuno 10008, RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
08
157 G‘l al a?c?nag; 4 Eq”“'““ﬁ;ﬁlgﬂ“m“m de cerdo 15008, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
chocolate 250g, arroz 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
GENa < 1000g).
Equivalenta a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA
R raciones de desayuno g :é Eé iy ‘fiérr-'ﬂ- 10005, NAME 1500g, Patana 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
w 1000g, leche entera 270g, szucar 1000g, panela 250g, carne de res 15008,
156 | Jestis Maria Florez Eq“““'““*g;}ﬁ;“‘“““ de ) | (... cerdo 15006, pollo 1500, aceite 1000g, hevo 2000, sl 500, cafe250g
' clesss Mﬂ! ;e tlatea Tog €38 chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanea 1000g,
Equivalente a {(15) raciones de pasta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000, lenteja
eadls y MM : 'I-'-fﬂ{ £y ﬂlr'n: £ 10008!
P Equlvalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADC CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA
P racionas de desayuno I"l o H M e f/," 1000g, NAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Sl Maicil Equivalente a (15) raciones de x 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g,
158 Mardces idisl Siitiares Tanil e Clrﬂ - cerdo 1500g, polle 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
' i 0 g chocolate 250g, arroz 35008, harina de trige 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000y, lenteja
cena 1000g).

oA 19 der O
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N® CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES Y
APELLIDOS
APRENDIZ

PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 -

JUNIO 23 (15 DIAS HABILES)

Indira genis Criales

Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno

FIRMA APRENDIZ

CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
ALIMENTARIO EQUIVALENTE

DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA

1000, NAME 1500g, Patane 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
1000g, leche entera 270g, azucar 1000y, panela 250g, carne de res 1500g,
cerdo 15008, polle 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,

F
160 Dazs Equivalente a (15) raciones de A Wj .
almuerzo - chocolate 250g, arroz 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
P | —=
- 7 pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentela
Equivalente a (15) raciones de C}i‘& N WJ 30004}
cena
Equivalente a quince (15 -
?E:DHETBM gﬂaawrﬂﬂ } :ﬁ:?‘:,ﬂf: {ﬁi‘{?\'* & DESCRIPCIGN DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANIA 1000g,
RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, tanahoria 1000g, leche
i Eqguivalente a (15) raciones de A a2 de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
i [ AR EeaRale | B S ezfiva et crroslsad e bperblyiont ipaieve syl
3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjos
Equivaients & (19) rcones de ¢ “_E:j' E:Hld ®) 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Cena '5556
Equivalente a quince (16) ":}W ) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANJA
raciones de desayuno 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g pliia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
=1 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
1682 Yoells Inés Ramos | Equivalente a (15) raciones de w‘:} T,Elm(ﬁ cerdo 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafed50g,

Jaimes

almuerzo

Equivalente a (15) raclohes de
cana

chocolate 250g, arroz 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLDGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES Y
e APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 {15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalenta a quince (15)
raclones da d&ﬁﬂlﬂlnn ) f]ﬂwﬁ, jﬂ'}{f 5 . !ll p ‘Z ﬁ DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000y,
o HAME 1500g, Patano 1000g, pifis 10008, yuca 1000g, zanahorla 1000, leche
Alberto José Saibis | Equivalente a (15) raciones de | | i entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
153 Urango almuerzo Alliedt, zon” by, Unsongs | 1500, acelte 1000g, huevo 20008, sal 5008, cafe250g, chocolate 250g, arroz
) : - 3500g, harlna de trigo 500g. harlna blanca 1000g, pasta delgada S00g, alverjas
Equivalente E;? raciones de | | Alleds 50 Gatli 1 1000g, frijol cargamantn 1000g, lenteja 1000g).
Equivalante a quince (15)
raclones de desayuno -}u1mmu Gmm*m Padhuele? DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES [NARANIA 10008,
: = RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000, zanaherla 1000g, leche
164 | Yuliana Andrea Equivalente a (16) raciones de | \})\1%:1 : entera 270g, azucer 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, terdo 1500, poflo
Garcia Andrades almuerzo [ C(u:r-zlu Fadadag 1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250y, arroz
¢ h F ]
Equivalente & (15) raclones de 3500g, harina ﬂ:c::rigcr ?llllﬂ? harlna hlﬂnraﬂil;ﬂﬂf pasta delgada 500, alverjas
. \ {f’ oy 3{"5 00, Trijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena Avlwvio o Windhed
Equivalente a quince (15) & —
raciones de desayuno | ;‘;{,% _g:?_ DESCRIPCION DFL MERCADD CON NOMBRES Y CANTIDADES [NARANIA 1000,
& i RAME 15008, Patana 1000g, pifia 1000g, yuea 1000g, zanahoria 1000g, leche
165 José Guillarmo Equivalente a (15) raclones de entera 170g, azucar 10008, panela 250g, carne de res 1500y, cerdo 1500g, pollo

Urango Veélez

almuerzo

- / =
5ol [ ey Z'r

Equivalenta a (15) racionas de
cena

i

1500, aceite 1000, hueva 2000, sal 500g, cafeds0g, chocolate 150g, arroz
3500g, harina de trigo 5008, harina blanca 1000g, pasta defgada 500, alverjas
1000g. frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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74’\? ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020
No ';g:f:gg: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDI|Z ——————————————————————
Equivalente a quince (15) DESCRIPCIGN DEL MERCADOD COM NOMBRES Y CANTIDADES (MARANIA 1000,
i ahi et i &Q/ et L/ olres /) AAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
Alex José Wilches | Equivalente a (15) raciones de . entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
100 Dorla almuerzo }4 f{ exX -:.’{Jr/ff’,ﬁégf D 1500, acelte 1000y, hueve 2000g, sal 500g, cafe?50g, chocolate 250g, aroz
3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgads 500g, aherjas
Equivalente a (15) raciones de . ;s
cena t{_ﬂ{?’{ Mﬁﬂf Q 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalenta a guincea (15
Er‘a::iunaa - gﬂsﬂwiﬂ ) qﬂ\ﬁh %m IS (_" DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
w-».: RAME 1500y, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 10004, leche
Yoelis Inés Ramos | Equivalente a (15) raclones de {.’_]’\Lx " entera 270g, azucar 1000, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
167 Jaimes almuerzo k-%ﬂk} \ EJD!M &5 ;r 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafel50g, chocolate 250g, aroz
) > 3500, harlna de trigo 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alver|as

Equivalente a (15) raciones de . 1000g, frijol cargamanta 1000g, lenteja 1000g).
cena %LJL*PH/]. % e TT

Equivalente a quince (15 i ) O . )
;: , (15) ‘dﬂﬂ )/ZIU"-; U1l “k DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 10004,
N

raciones da desayuno
FAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
Juan pablo Villareal | Equivalente a (15) racionesde | . = : Lo L gare | entera 270g, azucar 10005, panela 250g, came de res 1500y, cerdo 15008, pollo
168 Rodriguez almuerzo j i }" 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500, cale250g, chocolate 250g, aroz
7 : LG 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
Equivalenie a (15) raciones de |- J‘ vt P__.L o { Sra T 1000g, frijol cargamanteo 1000g, lenteja 1000g).
=

cana
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N* CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

w | NOMBRES Y | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - - — CONTENIDO Y GANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (156 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno j 4 ten 1, |-]"L ol 2 1000g, RAME 1500, Patano 1000g, pifa 1000g, yuca 1000g, zanahoria
karen | : 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
160 blggifnn ::E’:I'la Equivalente a (15) raciones de 17 g cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
¥ almuerzo PN ',,-I,r-j il o chocolate 250g, arroz 35008, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Ecjuivalenta a {15) raclones de , pasta delgada 500g, alver]as 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena DJ-.I. “‘;;s-" La'* "T'd"l.“" J.I 1000g).
Equivalente a quince (15) / / DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, piita 1000g, yuca 1000g, zanahorla
. 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panala 250g, carne de res 1500g,
170 M‘: ”T‘i’;jﬂj‘:ﬁiez Eq“'"“'“”*ﬁlmﬂfﬂ'“”“ be K % il % cerdo 15008, pollo 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafe250g,
ag 8 chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de / )/ z‘r pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frljol cargamanto 1000g, lentela
cena 1000g).
Equivalente a quince (15) o DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA
raclones de desayuno }u ﬁhl LA WE£ S 1000g, NAME 15008, Patano 1000g, plfia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
, 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g,
Juan camilo Lépez | Equivalente a (15) raciones de 250
171 S aliaiio \:H E“h} G Qi [C* k“ll"'.?-f oL cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafa250g,

Equivalenie a {15) raciones de
cena

WA Conld (offz s

chocolate 250g, arroz 35008, harina de trige 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentaja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N* CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

Ne zggfﬁﬁg: PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - EIRMA APRENDIZ CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
Equivalente a quince (15) //{ fruT Aete festieo "%l DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
. 1000g, leche entara 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
172 Rﬁi':’“tunfnm;l Equivalente a (15) raciones de % b e A Pesr s ozl cerdo 15008, pollo 1500, aceite 10008, huevo 20008, sal 500g, cafe250g,
P g almuerzo chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
. = ta delgada 500p, alverjas 1000g, frijol nto 1000g, lenteja
Equivalente a {15) raciones de f;f‘,;h;. 2 et fedfere W rga pasta delgada 500g, alverj g frijol cargamanto 1000g, lente)
“ 1000g).
cena
Equivalente a quince (15)
racionas de desayuno T R DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES | NARANIA 10007,
TR ” NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 10008, zamahorla 1000g, leche
173 Duvan Romerao Equivalente a (15) raciones de Do Peateas P entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
Medrano almuerzo Alexander Pacheca benavidez 1500, acelte 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
A500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500y, alverjas
Equivalente a (16) raclones de 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena i [V o i 6
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA
raciones de desayunao : Cm i 1000g, AAME 1500g, Patano 1000g, plita 1000g, yuca 1000g, zanahoria
Vgl Gl : ,\:hljmm %"{Jﬂ duo 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
174 ajaira Ojeda Equivalente a (15) raciones de |- cerdo 1500g, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafa250g,
Cardero almuarzo Fe &:"i At

Equivalente a (15) raclones de
cena

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentela
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

, | NOMBRESY o cimERA ENTREGA - JUNIO 1 - CONTENIDO Y GANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAGUETE
M APELLIDOS FIRMA APRENDIZ
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
Equivalente a quince (15 varnt (upung
?ammﬂ e ,;'EHMEG ) b & & ] r”{j AL DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000k,
HAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
175 yurani Cuevas Equivalente a (16) raciones de J VM G“ LEUEH dr_ﬂr edy | entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Vargas almuerzo LI ‘j’ 1500, acelte 1000g, hueve 2000, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz
. - 35008, harina de trigo 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a {15) raciones de n,rutfm- C__f pEu b *Jlm;’j e 1000, frijol cargamants 1000, lentefa 1000g).
cena
Equivalenie a quince (15) , )
raclones de desayuno ”Ll’f r ;;,ZA» ﬂ(: L.gw-[ d DESCRIPCION DEL MERCADC CON NOMBRES Y CANTIDADES {NARANIA 10003,
o NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000y, zanaharla 1000g, leche
176 Michel Vertal Equivalente a (15) raciones de .' L{ . F/) entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 15008, cerdo 15008, pollo
almuerzo f I'.r| L. ”,ﬁr [ r{ ; 1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arro:
3500g, harlna de trigo 500g, harlna blanca 10008, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalents a (15) raciones de 'z 1 frijol cargamanto 1000g, lenteja 10
', '] & }'
cena H i E‘L_Er,u L_,E..]—IE 000, frijol carg R ja 10008
Equivalente a quince {15)
raciones da desayuno ¢ i DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000g,
A Yiralce FAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuea 1000, zanahoria 1000g, leche
177 Alexander Pacheceo Equiualﬂnm a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
benavidez almuerzo 1500, aceite 1000g, huavo 2000, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, arroz

Ay Yadlcw

A500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas

Equivalente a (15) raciones de
CEna

Alex Ohgleco

1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

NOMBRES Y
Mo APELLIDOS PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
f . — — e e T
E?:;’:ri':‘:i: j::;ﬁrf'} Radis  Seao, DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 10007,
: = : MAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000, yuea 1000g, ranshorla 1000, leche
178 Andys Danira Equivalente a (15) raciones de 4 At entera 270g, azucar 1000g, panels 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Sequra Quifiones almuerzo ﬁ noMS oo 1500, aceite 1000y, huevo 2000g, sal 500y, cafe250g, chocalate 250g, aroz
ulvalenita a (16} faciones de 3500y, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
o nénaj Py s 9 e2or@d 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalante a quince (15)
racionea de desayuno Ldvowed SeSowm DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 10008,
. RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g leche
170 Eduard Onalvis Equivalente a (15) mciones de 3 Sptok entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15005, cordo 1500g, polio
Segura Quifiones almuerza {.doar A G 1500, acelte 1000g, hueve 2000g, sal 500g, cafed50g, chocolate 250g, arroz
33008, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalents a (15) raciones de |
A o vl ORS00 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno | !; Lo Luver HisREE DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARANIA 1000g,
: MAME 1500g, Patano 1000, pifia 1000y, yuea 1000g, 2anzhoria 1000g, leche
180 Hilario Antonio Equivalente a (15) raciones de _ entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Lopez Nufiez almuerzo Vv lote Latel n | 1500, aceile 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 250g, arroz

Equivalente a {15) raciones de
cena

Wilgvie LoVel et

3500, harina de trigo 5008, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanta 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

MOMBRES Y | pRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
N® APELLIDOS FIRMA APRENDIZ
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) : DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno SE Fove  (m5T1ec 1000g, RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
) : i 1000g, leche entera 270g, azucar 1000y, panela 250g, carne de res 1500g,
181 | Sergio Castro Lara Eq“'”“'“”"ﬂla (15) raclones de Seelie  (a57pe | cordo 15008, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal S00g, cafe250g,
ARTh chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harlna blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de : ) ) pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena 5 RO (A5 TRA 1000g).
Equivalante a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones da desayuno 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, plita 1000g, yuea 1000g, zanahoria
: i 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
182 Jhﬂwﬁﬁhl;eﬂgrrﬂm Eﬁuwahnz?nfllﬁpifdmm 4o cerdo 1500, poilo 1500, aceite 1000, huevo 2000g, sal 500g, cafed50g,
chocolate 250g, arroz 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena 1000g).
Equivalente a quince (15) e = DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANJA
=~ raciones de desayuno ' 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifva 1000k, yuca 1000g, zanahoria
; 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
183 E? shver "’“;“"lﬁ Eq““'””;;.ﬁif”"““ e : cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
rtega palacios chocolate 250, arroz 3500¢, harina do trige 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (15) raciones de pasta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena 1000g),
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N* CO1.PCCNTR. 1450031 DE 2020

N E-gfﬁgg; PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones da desayuno J!u , o p 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
il b5 Oules Sz dle AE7ACL | 1000 leche entera 2705, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g,
184 | U h:; ﬂin&zﬂ Equivalente a (15) raclones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, hueveo 2000g, sal 500g, cafe250g,
almuerzo 'L/, &ﬂ _ chocolate 250g, arro: 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Ky farles Sslh gyt ped :
= : ta delgada 5004, al 1000g, frijol to 1000g, |
Equivalente a (15) raciones de kSl ik 0s, ; i & lente
cena Lot garle| pdid #larriie '
Equivalente a quince (15 » :
?mnneg da .‘}Emmﬁn } 3‘5 it fovenke  Ricatdo BESCRIPCIGN DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10008,
AAME 15008, Patano 1000g, pliita 10008, yuca L00DE, zanahoeria 1000y, leche
185 Yolis Yolima Equivalente a (15) raciones de 3 entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500g, cerdo 1500y, pollo
LLorente Ricardo almuerzo '\Jfl"jl' \'ﬂ‘ﬁﬂ"x"&;ﬁ, BrcoaDO| 1500, aceite 10008, huevo 2000g, sal 5008, cale250g, chocolate 250g, arroz
3500y, harina de trigo 500g, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raciones de s | 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena fﬂrh Wowenhe §hodo
Equivalente a quince (15) E L‘“—* £, DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMERES Y CANTIDADES (NARAMJA
raciones de desayuno _Ll.} AN }h oV ‘ 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15008,
186 lvan Andres Equivalente a (15) raciones de J;J 1o A 6”'“‘2"1 Wi cerdo 1500g, polla 1500, acelte 10008, huevo 2000g, sal 500g, cafe250¢,

Gonzalez Cordoba

almuerzo

Fakder Jerez Hemandez

Equivalente a (15) raclones de
cena

‘\J*ﬁﬁ !ﬂl, éﬂﬁ"ﬂaﬂi‘ﬂ?*c—'

chacolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500p, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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. CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

7/\'? ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020
NOMBRES Y
Mo APELLIDDS  |PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAGUETE
APRENDIz | JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
. '?———
Equivalente a guince (15)
: de d - DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000,
ddiidea i i ME 1‘-13553 %Eﬁh"ﬁ* RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche

Equivalente a (15) raclones de entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo

187 | Names Pastrang almuerzo T'/"ﬂlc{:jﬂs p‘ffﬁ,‘r%ﬂw 1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal 500, cafe250g, chocolate 250g, armoz
' 3500, harina de trigo 500g, harina blance 10008, pasta delgada 500g, alverjas

Equivalenie a (15) raciones de

P ) 1000w, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
ok PUOSES PrSTRAM
Equivalente a quince (15)
raclones de desayuno fhfn".ﬂ‘ Aoy c i DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES | MARANIA 1000g,

: NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000y, zanahoria 1000g, leche
Jesus Elias Franco | Equivalente a {15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo.

188 Baroh almuerzo 'i...'}'lc"i'ﬁ-..‘i':’@l'ifﬁ'_"‘r"t STV Py 1500, acelts ;:Dﬂg, huevo 2000g, sal 500, cafe250g, chocolate 250g, arroz
A500g, harina de trigo 500g, harloa blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente a (15) raclones de e 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena Aedios B AT Tty BRses

Equivalente a quince (15)
raciones da desayuno

M _ DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {MNARANIA 1000,
NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
entera 2 70, arucar 1000g, panela 250, carne de res 15008, cerdo 1500g, pollo

1gg | LevidoseLopez | Equivalente a (16) raciones da |
Medina almuerzo ] 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe?S50p, chocolate 250g, arroz
2 0 : 3500g, hirina de trigo 500g, harina banca 1000g, pasta delgada 500, alver|as

Equivalente a (15) raciones de | If/{.il/? 1000y, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
cena AFAMT .
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

0 5
o ':.FEESED; PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUMIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
E?;‘l’:grl;’;tijg:;l“ :11':5:. @{q\ /_ | DESCRIPCION DEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES |NARANIA 1000g,
_ o an RAAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahora 1000g, leche
4g0 | Orlando Jose Perez Equivalente a (15) raciones de entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, carne de 1es 1500g, cerdo 1500g, pollo
Gonzalez almuerzo {::F 'rlﬁ'r} 1500, acelte 1000y, hueve 2000, sal 500g, cafelS0p, chocolate 250, arroz
Equivalente a (15) raciones de , 3500g, harina de trigo ?ﬂﬂg. harlna blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Aand @ ".ﬂ[q @, “Mﬂ? :7 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
Equivalente a quince (15)
&
raciones de desayuno A W tonz Negiet® Ay 040 | DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANIA 1000,
RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanaharla 1000g, leche
191 Marla Vicloria Equivalente a (16) raciones de entera 270g, arucar 1000g, panela 250, carne de res 15008, cerdo 1500, pollo
Negrete aroyo almuerzo A A TG WRSHEL AnDYD | 1500, acelte 1000g, hueve 20008, sal 500g, cafe?50g, chocolate 250g, arroz
. 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada S00g, alverjas
Equivalente Z;E—' raciones de | 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa 1000g).
H&ﬁﬁﬁha e 5% hup Vi
Equivalente a quinca {15) : - - "i
raciones de desayuno —A7 DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (MARANIA 1000g,
. ‘-. FAPME 1500g, Patano 1000g, pifta 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, keche
192 Jaider Jerez Equivalente a (15) raciones de P T entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500¢, cerdo 15008, pollo
Hernandez almuerza 1500, aceite 1000g, hueve 2000g, sal 500, cafo250g, chocolate 250g, arroz

Equivalente a (15) raciones de
cena

3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lentela 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N* CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

No T:ESEE; PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUMIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
[ APRENDIZ o
Equivalente a quince {15)
: ] DESCRIPCION DEL MERCADD COM NOMBRES ¥ CANTIDADES [NARANIA 1000,
st s {EHWL e rfyﬁﬁ w ICZJ RAME 1500, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000, leche
193 Esneider Jesus Equivalente a (15) raciones de ;I. v .1 entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15008, cerdo 1500g, pollo
Furnieles Castillo almuerzo faner o¢ JCU“?” et 1500, acelte 1000g, huevo 2000, sal 500, cafel50g, chocolate 250y, aroz
Equlval 18) raci d : 3500, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
quivaiente a (19) raciones de | 1000, frijol 1000g, lenteja 1000g).
cena £enpr Jef ﬁr.wmﬂ &5 Ry, il ainpamiarnhe 11K, Jariti SEU0g)
uivalente a quince (15 —
E?Hdnnm de ;'BEHW,EG } : !T’u ns frrdila :?'e:,—,-uhdﬂ. DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA 1000,
HAME 15008, Patano 1000g, pifia 10008, yuca 1000, zanahorla 1000g, leche
yuris yiseth ardila Equivalente a (15) raciones de = entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 15008, cerdo 1500g, pollo
184 fernandez almuarzo ; lf“m g frclt | ?? ‘nanole v, 1500, aceite 1000y, huevo 2000y, tal 500g, cafel50g, chocolate 250g, aroz
. — lone a (15) 1aci 4 3500¢, herlna de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
guivalente a raciones de i | 1000g, : :
cena E Y ‘H.'Jr |r.'-i -f -E*rn:ﬂhl:q’!-j 1000g, frijol cargamanto 1000g, lentefa 1000g)
Equivalente a quince (16
trlﬂuzir:-nlalsn da jﬂsayunic } .-;_chwer’é;é;,mé (mrees (= | DESCRIPCION DEL MERCAZO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANJA 10008,
HAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla 1000g, leche
javier eduardo ivalente a (15 i de entera 270g, azucar 1000p, panela 250p, carne de res 1500y, cerdo 1500g, pollo
185 JaTosk GamATA Equivalen aI:-n E; Eé:]an ones | j‘.lrwg:*:-’ 5. Jmm /_; {;armi & 1500, acelte 1000g, hueve 2000, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, artoz
: 3500, harina de trigo 5008, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alver|as
Equivalente a (15) raciones de . 1000g, frijol cargamanto 1000, lenteja 1000g).
cena FJGMEF &f%zﬁ Croprces G




CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

. NOMBRES ¥ PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - CONTENIDD Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
N APELLIDOS FIRMA APRENDIZ
JUNIO 23 (15 DiAS H.ﬁBILEE] ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) | . O\ : DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARAMIA |
raclones de desayuno ,/LJF ar 0 ¥ 1001" 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g,
196 | Mario Rojas Salum | Equivalente a (15) raciones de  [* . - cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, |
almuerzo (e VLN GU '._}C_; chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
7 ta delgada 5 e 1000g, {rijal to 1000g, lent
Equivalente a (15) raciones de - S pasta delgada 500g, alverjas l-ljl'_'lsﬂg;- Jal cargamanto g, lenteja
CEna eMCM V) '1’ = JO‘ ' :
Equivalente a quince (15
?Emmea i f,"ﬂsawfm } ' nﬁm # 551 / aue do PESCRIPCION DEL MERCARO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 10005,
= FAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca L000E, zanahoria 1000g, leche
- Osmer Salguedo Equivalente a (15) raciones de ,C} 5-1 A entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
Rizo almuerzo S L\QKLUE O 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe2S0g, chocolate 150, arroz
= d = 35004, harina de trlgo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Equivalente J:Hg :} raciones de oG fxdfjb‘? do 1000, frijol cargamanto 1000, lentela 1000).
Equivalente a quince (15) , DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARAMNIA
raciones de desayuno ;(I H}’E;— Tqr?i-ﬂl 1000g, NAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
= 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
qgg | Arlys Alejandra | Equivalente a (16) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250s,

Arizal Tordecilla

il m—

almuerzo

Ariys as2a

Equivalente a (15) raclones de
cena

flcfl,yg An2dl,

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

.| NOMBRESY | oRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAGUETE
N APELLIDOS FIRMA APRENDIZ
JUNID 23 (16 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ ——— —
I
Equivalente a quince (15
T'a S g&s wufm ) M J 4 'FQ T F"~5 DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES {MARANIA 10008, | |
wea ftos En- NAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000, leche
100 Andrea Carolina Equivalente a (15) raciones de entera 270, azucar 1000g, panela 250g, carne de ras 1500g, cerdo 1500g, pollo |
Acosta almuerzo H-hc}req ,ﬂ‘ o j—F{-i (’E)Jg m-}e_‘; 1500, acalte 1000g, huevo 2000y, sal 500g, cafe250g, chocalate 250g, arroz .
_ 3500g, harina de trigo 500, harlna blanca 1000g, pasta delgada 500, slverjas |
Equivalente a (15) raciones de C] 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g). |
Andrea Ao st Foen fes
Equivalente a quince (15) '
saalinas dn EEEEFU,E,U kaﬁ miceel £ "IQ {1y, DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANJA 1000,
o " fAME 15008, Patanc 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
200 Sandro Miguel Equivalente a (15) raciones de N entera 270, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 1500z, pollo |
Gulfo Rojas almuerzo o a4 = 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chacolate 250g, arroz
3500g, harina de trlge 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500, alverjas
Equivalents a (1) raciones de 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g). |
cana % io ’“;E E!éift’
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno ; 2 ' DESCRIPCION GEL MERCADD CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (MARANIA 1000y,
-cb\“*@'l EAebon \igono RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, 2anahoria 1000g, leche
201 Daniel Esteban Equivalente a (15) raciones de ' entera 170y, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15008, pollo
1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafedS0g, chocolate 250g, arroz

Viscalno Jaramillo

almuesrzo

Dapien f;.‘b:"iﬂjoﬂ-ﬁ Vi (o0

Equivalente a (15) raclones de
cena

1]":' By 'ﬂ}l E’%t_\oﬂ‘“ "'.._1|"|. meﬁﬂ

35008, harina de trigo 500g, haring blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas I
1000y, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g). [




CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N® CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

w | hemEe | PRIMERA ENTREGA - JuNIO 1 - e —" CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUGTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 {15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ 1 il
Eﬂuhlfﬂlﬁﬂtﬂd: g"'"m | Cﬂ { U : DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA 1000,
bt B ot b vl i b{j[iﬂ’?? NAME 15008, Patano 1000g, plfia 10008, yuca 1000g, ranahoria 1000g, lache
0z Carlos Alberto Equivalente a (15) raciones de - entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carre de res 15008, cerdo 1500g, pollo
. Vasquez Padllla almuarzo - C,M r“ll:f‘_\ V[jhﬁq_u.:.-ﬁz 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g, chocolate 2508, arroz
' \ 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500y, slver]as
Equlvalente a (15) raciones de | i
cana CU(T' h 03 UJ < ,, ved 1000g, frijol cargamanto 1000y, lentefa 1000g),
Equivalente a quince (16) b
raciones de desayuno : J a :*L f0 CGande DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBHES Y CANTIDADES (NARANIA 1000g,
. s NAME 15008, Patano 1000g, pha 1000g, yuca 1000g, zanahoria 1000g, leche
Jadira Gandia | Edquivalente a (15) raciones de | - entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500g, cerdo 15005, pollo
wha Lopez almuerzo ,Sﬂ&uua, Eaundig 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500, cale250g, chocolate 250g, arro?
Equivalente & (15) raciones d 3300g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
Uivalente a raciones de
bt ; hﬂclll q {}r 1:4:& -"'.cl i 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g),
|
Equivalente a quince (15)
raciones de desayuno % .[i?j ﬁ‘ DESCRIPCION DEL MERCADD COM NOMBRES ¥ CANTIDADES {NARANIA 1000g,
: b, - RAME 15008, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanaharia 1000g, leche
Omar Enrrique Equivalents a (16) raciones de ' entera 270g, azucar 1000g, panela 2508, came de res 1500g, cerdo 1500g, pollo
204 Burgos Sarabia almuerza : / ‘4 flﬁ iﬁ ’ 1500, aceite 1000g, huevo 2000, sal 500g, cafe250g, chocolate 250, arroz

Equivalenta a (15) raciones de
cena

r%*‘é//ﬁﬁ - S

3500, harlna de trigo 500g, hating blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

wo | AOMBRESY | bRiMERA ENTREGA - JUNIO 1 - e — CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) . DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno - C | l'&“] ’:[k:}: 1000g, RAME 15008, Patano 1000g, plifia 1000g, yuea 1000g, zanahorla
: 1000g, leche entera 2708, azucar 1000g, panela 250g, carne de res 1500,
205 Fmﬁ;’“ﬂ}:&:‘g&;m E““'“”“'Elmﬁl moonRe o8 | i : cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250z,
i i Q,i wj"f f{glﬁ} chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Eruivalente a (15) raciones da | -, | pasta delgada 500, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
cena p,l. VJLI ;_E;l(fl: 1000g).
Equivalenta a quince (15) - DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
racionas de desayuno t'-/u -[:j; fﬂ o (3: ol AA 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahoria
: . 1000g, leche entera 270g, azucar 1000, panela 250g, came de res 1500g,
205 |Luls David roqueme|  Equivalente a (15) raciones de - cerdo 1500, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 20005, sal 500g, cafe250,
mejia almuerzo IS ] COe L ME
L ) chocolate 250g, arroz 3500g, harlna de trigo 500g, harlna blanca 1000g,
Equivalenta a (15) raciones de pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000, lente)a
cena \'}J\ 4 m.-_". Lﬂ_t\ﬂ A, 1000g).
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raclones de desayuno ;2.%,.{, . Jf?,.a_ re g 1000g, NAME 1500g, Patano 1000g, pifla 1000g, yuca 1000g, zanaharia
Padro Luks P& 1000g, leche entera 270g, azucar 1000y, panela 250g, came de res 1500g,
207 o WU OO [ Equivalente. a (15) racones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,

Gonzalez

almuerzo

Equivalente a (15) raciones de
cena

'pe';'.:irrﬂ Perea

ﬁ:;vﬂ Pﬁ- ey .

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lenteja
1000g).
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CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

w | AeEEos  [PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - - CONTENIDO Y CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE
APRENDIZ
Equivalente a quince (15) DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES ¥ CANTIDADES (NARANIA
raciones de desayuno 1000g, RAME 1500g, Patano 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanaheria
Cristian David 1000g, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250y, camne de res 1500g,
208 Equivalente a (15) raciones de cerdo 15008, pollo 1500, acelte 1000g, huevo 2000g, sal 500g, cafe250g,
uruata argumeadon
almuerzo chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g,
Equivalente a (16) raciones de pasta delgada 500, alverjas H;EDHI}I]!D,, frijol cargamanto 1000y, lenteja
cena B
Equivalente a quince (15)
racionas de desayuno " ﬂ( aPosant© fir ‘,,f Qi DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (MARANIA 1000,
s NAME 1500g, Patano 1000g, plifa 1000g, yuea 1000g, 2anahorta 1000g, leche
208 Danlela Rosario Equivalente a (15) raciones de j‘ _/ entara 170g, azucar 1000g, panela 2508, carne de res 15003, cerdo 1500, pollo |
Pantoja almuerzo ld £t Jé';;;m s J@:f} ﬂ/df- 1500, aceite 1000g, huevo 2000y, sal 5008, cafe250g, chocolate 250, arroz
Equivalents a (16) raciones de > 35008, harina de trigo 500g, harina blanca 1000g, pasta delgada 500g, alverjas
A \ f"' f 1000, frijol cargamanto 1000g, lenteja 1000g).
[Camler yoseyo pepleh |
Equivalente a quince (18) . DESCRIPCION DEL MERCADO CON NOMBRES Y CANTIDADES (NARAMIA |
raciones de desayuno pl %E 11 ﬂ'ﬂ 3 | @!f [I!EE_ 1000, NAME 1500g, Patanc 1000g, pifia 1000g, yuca 1000g, zanahorla
- ; 5 1000, leche entera 270g, azucar 1000g, panela 250g, came de res 1500
g1q [Ange! David Gavida | Equivalente a (15) raciones de cerdo 1500g, pollo 1500, aceite 1000g, huevo 2000g, sal 500, cafe250g

Floraz

almuerzo

chocolate 250g, arroz 3500g, harina de trigo 500g, harina blanca lﬂﬂﬂf

Equivalenta a (15) raciones de
cana

Ange) e bayiio -

pasta delgada 500g, alverjas 1000g, frijol cargamanto 1000g, lEntE]a

1000g).

&%‘ Pould o




CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

ACTAS DE ENTREGA DE PAQUETES ALIMENTARIOS - CONTRATO N° CO1.PCCNTR.1450031 DE 2020

-1
= IE A 00
NOMBRES Y
APELLIDOs | PRIMERA ENTREGA - JUNIO 1 - FIRMA APRENDIZ CONTENIDO ¥ CANTIDADES DE PRODUCTOS DEL PAQUETE
APRENDIZ JUNIO 23 (15 DIAS HABILES) ALIMENTARIO EQUIVALENTE

Vo.Bo. CONTRATISTA - JULIO CARE GAVIRIA

Vo.Bo. Apoyo Supervision - CARMEN JULIA MORALES

Vo.Bo, SUPERVISOR - EDUIN NEGRETE RUIZ

Vo. Bo. Profesional Bienestar al Aprendiz
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RESUMEN MENSUAL DE COMIDAS ENTREGADAS DEL 18 AL 31 DE MAYO DE 2021

CANTIDAD |[VALOR US/%/ |[VALORTS/N
DESAYUNOS o o i}
ALMUERZOS ] ] 0
CENAS 0 0 0
SUBTOTAL -
CANTIDAD |[VALOR U S/BS%/ |VALORTSA
DESAYUNOS 100 £250 425000
ALMUERZOS 100 8075 EOTS00
CENAS 20 S100 102000
SUBTOTAL 1.334.500
CANTIDAD |VALOR U Sff VAILORT 51
DESAYUMNOS 6] 1}
 ALMUERZOS 1] 0
CENAS 0 1]
SUBTOTAL -
CANTIDAD [VALOR U S// VALOR T S/1
DESAYUNOS 0
ALMUERZOS o
CENAS 0
SUBTOTAL -
CANTIDAD (VALOR U S/100%/ |[VALOR T 5/1
DESAYUNDS 367 5000 1335000
ALMUERZOS 722 9500 E855000
CEMAS 227 BO00 1362000
SUBTOTAL 10.056.000
TOTAL AINAL 1536 11.390.500
CANTIDADES VALORES
TOTAL DESAYUNO ALMUERZO CENA DESAYUNO | ALMUERZO CENA
15% 0 0 0 - - -
20% 100 100 20 425.000 $07.500 102.000
20% o D 0 - - -
5% 0 0 0 - - -
100% 367 722 227 1.835.000 5.859.000 1.362.000
TOTAL 467 g22 247 2.260.000 7.666.500 1.454.000
Total General 1.536 11.390.500
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CEMTRO AGROPECIMARICH Y DE RIOTECNIILOGIA EL PORYEMNIF
PROGRAPMA DE FORMACION: TECHOLOGD EN PROCEUCCION AGRICOLA 2164166
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RESUMEN MENSUAL DE COMIDAS ENTREGADAS DEL 1B AL 31 DE MAYD

DE 2021

|{CANTIDAD

VALDR U 5/100%/ |VALOR T5/1

REFRIGERID 263 5000 4315000
4315000
SUBTOTAL 4.315.000
CANTIDADES

TOTAL REFRMZERIO REFRIGERID

100% BE3 4.315.000

TOTAL 4.215.000 -
Totzl General 263 4.315.000
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