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PRODUCTO / NOMBRE CHOCOLATE CON QUESO
Codigo SAP 500000025
REQU]SITOS Clasificacion ENERGETICO RC
GENERALES

Descripcion del
Producto

Producto obtenido a partir de la mezcla de bebida a base de cacao y
queso liofilizado. No puede presentar ningtin indicio de alteracion ylo
contaminacion que afecten el consumo del producto o generen algln
riesgo.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Azucar, masa de cacao, queso liofilizado, lecitina. El uso de los
ingredientes y/o materias primas debera cumplir con Ia legislacion
sanitaria vigente.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe contener en 30 g la siguiente proporcion de peso de
componentes:

COMPONENTE CANTIDAD
Cubos de Queso Liofilizado 89
Chocolate Granulado 22 gr

Requisitos
Microbiolégicos

Referencial: Requisitos Invima Para Mezcla De Consumo Directo-Oficio
De Invima No 402-060-12 Y Oficio Ministerio De Defensa Nacional No
OFI112-108925/MD-VPEP-DL-SUNOT-36

REQUISITO m
Recuento de Escherichia Coli (UFC/g) <10
Recuento Staphylococcus aureus <100
Coagulasa Positiva (UFC/g)
Recuento de Mohos y Levaduras (UFC/g) =100
Deteccion de Salmonella spp. /25 g Ausencia

Requisitos
Nutricionales

El producto debe contener en 30 g el siguiente aporte minimo de
macronutrientes:

PARAMETROS
MACRONUTRIENTE NINIMO | MAXIMIO
Proteina (g) 3,1 3,6
Grasa (g) 3,3 4,0
Carbohidratos (g) 16,0 18,0
Calorias (Kcal) 106 -~
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Otras
caracteristicas
del producto

Las cantidades en la formulacién de este producto, por cada componente
utilizado debe cumplir con todos los requisitos establecidos en la
Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.

Contenido El producto debe tener un peso neto de 30 gramos.
Retuisitos Resolucion 2674 de 2013, Resoluciéon 5109 de 2005, Norma Técnica
Norcr‘nativos Militar NTMD 065-A6. NTC 792 (Ultima Actualizacion), Resolucion 1511

de 2011.

Presentacion del
Producto

Caja corrugada por 500 unidades de producto

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

EMPAQUE Y
ROTULADO

Empaque

El producto debe estar empacado en estructura trilaminada (polietileno
(54 g/m2) + Foil de Aluminio (24 g/m2) + Poliéster (17g/m2), en color
opaco, el empague debe tener sistema de apertura facil (MUESCAS) en
los costados laterales del empaque. El empaque no debe presentar
deslaminado durante el tiempo de vida Gtil del producto. El producto debe
estar embalado en caja de cartdon corrugado tipo “¢” con resistencia a la
compresion vertical de 1050 kgf/m. El llenado de la caja de embalaje
debe ser del 100% de su capacidad sin incumplir con la presentacion del
producto. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaqgque
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012,
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del
material utilizado.

Rotulado

Este debe ser impreso no adhesivo, segin Resolucion 5109 de 2003 y
Norma Técnica Militar NTMD 0685 — AOS.

Vida Util

18 meses minimo a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto. (Vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afic y con
conceplo Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE

N
)

CONTENIDO:

SEPTIEMBRE 2018

. D
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial,
2 Se cambia codigo SIC 815 por el codigo SAP 500000025, por implementacién del sistema de
informacion SAP. Se ajusta requisito de vida dtil pasando de 14 a 18 meses.
3 Se retira de requisito de cumplimiento de proveedor la Certificacion HACCP.
Versién Inicial por cambio modelo operacional de la entidad, se adecua la informacién al
presente formato.
Se adiciona descripcién del producto asi: “Producto que se obtiene de la mezcla de panela
granulada y cubos de queso liofilizado.”
Se adiciona los requisitos microbioldgicos asi:
Referencial: Requisitos Invima Para Mezcla De Consumo Directo-Oficio De Invima No 402-060-
12 Y Oficio Ministerio De Defensa Nacional No OFI12-1 08925/MD-VPEP-DL-SUNOT-36
REQUISITO m
Recuento de Escherichia Coli (UFC/g) <10
Recuento Staphylococcus aureus <100
Coagulasa Positiva (UFC/g)
Recuento de Mohos y Levaduras (UFC/g) =100
Deteccion de Salmonella spp. /25 g Ausencia
4 Se adicionan otras caracteristicas del producto: “Las cantidades en la formulacién de este

producto, por cada componente utilizado debe cumplir con fodos los requisitos establecidos en

la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucién 2671 de 2014 y
Resolucién 3709 de 2015.”

Se actualizan Requisitos Normativos asi: “Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005,

Norma Técnica Militar NTMD 065-A6. NTC 792 (Ultima Actualizacion), Resolucién 1511 de
2011.”

Se actualiza las condiciones de transporte y almacenamiento a: “En fugar fresco, seco y
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni fransportarse con diferentes
sustancias. También debe ser fransportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto
tecnico sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir con
todos fos requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.”

Se adicionan condiciones de empaque asi: “E/ producto debe estar embalado en caja de fc':artq.g
corrugado tipo “¢” con resistencia a la compresion vertical de 1050 kgfim. El llenado de la-caja
de embalaje debe ser del 100% de su capacidad sin incumplir con la presentacién del producto.
El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al

cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/0 Resolucion 8% de
2013, dependiendo del material utilizado.”
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composicion”

Se actualiza informacion de rotulado asi: “"Este debe ser impreso no adhesivo, segiin
Resolucion 5109 de 2005 y Norma Técnica Militar NTMD 065 — A06. La informacion
suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su

Se actualiza vida util asi: “18 meses minimo a partir de la fecha de entrega.”

Se actualiza informacion en certificaciones al proveedor: “Registro, Permiso o Nofificacion
sanitaria del producto. (Vigente) Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con congepto Favorable
o Favorable con requerimienfos).” )

CARGO

NOMBRE

FECHA

FIRMA

Profesional de Defensa
Direccion de Produccion

Ing. Alim. Luis Carlos
Chavarro Becerra

03 de septiembre de 2018

Elaboro :
Rabnis ose || Milena Aviza Acosta | 03 de septiembre de 2018 |
Directora de Produccion (E) ég%émh méea 03 de septiembre de 2018
o, | et ea iy, | ot spter e 0t
Onerationes Logisioas |  Rodriguez Durén | 04 de septiembre de 2018
Subigecr Sserice | Rongei e | 4o coptemies o201 )
Aprobo Secretaric General Coroneé;?ra;?OVargas 04 de septiembre de 2018




