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PRODUCTO / NOMBRE CIRUELA PASA
Codigo SAP 500000026
REQUISITOS Clasificacién ENERGETICOS RC
GENERALES La ciruela pasa es una ciruela deshidratada. Hace parte de los frutos
Descripcion del | secos, aunque en si misma es una fruta desecada. El producto no puede
Producto presentar ningln indicio de alteracion y/o contaminacién que afecten el
consumo del producto o generen algln riesgo.

Ingredientes

Ciruela pasa deshidratada sin semilla. El uso de los ingredientes y/o
materias primas debera cumplir con la legislacién sanitaria vigente.

Requisitos
Fisicoquimicos

La humedad del producto debe ser inferior a 30 %.

REQUISITOS
ESPECI%OS

Requisitos
Microbiolégicos

Referencial: Requisitos INVIMA para fruta Deshidratada + Resolucion
3929 de 2013

REQUISITO m
Recuento total de Mesoéfilas aerobios (UFC/g/ml) =10000
Recuento NMP Coliformes (UFC/g) <3
Recuento NMP Coliformes fecales (UFC/g) <3
Rec_u_ento de Staphylococcus aureus coagulasa <100
Positiva (UFC/g)
Recuento de Mohos y Levaduras (UFC /g) =10

Requisitos
Nutricionales

Su contenido nutricional debe ser en 10 g de producto el siguiente:

PARAMETROS
MACRONUTRIENTE = .
MINIMO MAXIMO
Proteina (g) 0,26 0,3
Grasa (g) 0,05 0,1
Carbohidratos {g) 6,0 6,5
Calorias (Kcal) 25 -

Otras
caracteristicas
del preducto

El producto no debera presentar ningtn indicio de fermentacion o
defectos en la textura como desfragmentacion de las ciruelas. El
producto no puede presentar ningtn indicio de alteracion y/o
contaminacion que afecten el consumo del producto o generen algin

riesgo. \ <
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Contenido El producto debe tener un peso neto de 10 gramos.
Requisitos Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005, Norma Téchica
Normativos Militar NTMD 065-A6, Resolucion 3929 de 2013.

Presentacion del
Producto

Se debe embalar 600 unidades de producto por caja.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE expedido por el ente terriforial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

EMPAQUE Y
ROTULADO

El producto debe estar empacado en estructura bilaminada (ABOPP +
Foil o BOPP Metalizado calibre 30 g/m2), en color opaco, el empaque
debe tener sistema de apertura facil (MUESCAS) en los costados
laterales del empaque. El empaque no debe presentar deslaminado
durante el tiempo de vida util del producto. El producto debe estar

embalado en caja de carton corrugado tipo “c” con resistencia a la

Empaque | mpresion vertical de 1050 kgf/m. El llenado de la caja de embalaje
debe ser del 100% de su capacidad sin incumplir con la presentacion del
producto. ElI cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012,
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del
material utilizado.

Rotulado Este debe ser impreso no adhesivo, segin Resolucion 5109 de 2005 y
Norma Técnica Militar NTMD 065 — A06.

Vida Util 14 meses minimo a partir de la fecha de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquiladoi/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicidbn no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

)~

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

SEPTIEMBRE DE 2018
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
2 Se cambia codigo SIC 816 por el codigo SAP 500000026, por implementacion del sistema de

informacion SAP.

Version Inicial por cambio modelo operacional de Ia entidad, se adecua la informacién al
presente formato.

Se actualiza la descripcién de producto asi: “La ciruela pasa es una ciruela deshidratada. Hace
parte de los frutos secos, aunque en si misma es una fruta desecada. El producto no puede

presentar ningun indicio de alteracién y/o contaminacién que afecten el consumo del producto o
generen algtin riesgo.”

Se adiciona los requisitos fisicoquimicos asi:
“La humedad del producto debe ser inferior a 30 %.”
Se adiciona los requisitos microbiologicos asi:

Referencial: Requisitos INVIMA para fruta Deshidratada + Resolucion 3929 de 201 3

REQUISITO m
Recuento total de Mesofilas aerobios (UFC/g/ml) =10000
Recuento NMP Coliformes (UFC/g) <3
3 Recuento NMP Coliformes fecales (UFC/g) <3
Rec.u.ento de Staphylococcus aureus coagulasa <100
Positiva (UFC/g)
Recuento de Mohos y Levaduras (UFC /g) =10

Se adicionan otras caracteristicas del producto: “La humedad del producto debe ser inferior a
30 %. El producto no deberd presentar ningun indicio de fermentacién o defectos en la textura
como desfragmentacién de las ciruelas. Ef producto no puede presentar ningtin indicio de
alteracion y/o contaminacién que afecten el consumo del producto o generen algtn riesgo.”

Se actualizan Requisitos Normativos asi: "Resolucién 2674 de 201 3, Resolucién 5109 de 2005,
Norma Técnica Militar NTMD 065-A6, Resolucion 3929 de 2013.” }

Se actualiza las condiciones de transporte y almacenamiento a: "En lugar fresco, seco ¥
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni fransportarse con diferentes
Sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto
tecnico sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIi de la Resolucién 2674 de 2013."

Se adicionan condiciones de empaque asi; “E/ producto debe estar embalado en caja de gartén
corrugado tipo “c” con resistencia a la compresion vertical de 1050 kgf/m. Ef lenado de Ia\¢aja
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de embalaje debe ser del 100% de su capacidad sin incumplir con la presentacion del producto.
El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al
cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de
2013, dependiendo del material utilizado.”
Se actualiza informacion de rotulado asi: "Este debe ser impreso no adhesivo, segin
Resolucion 5109 de 2005 y Norma Técnica Militar NTMD 065 — A06.”
Se actualiza vida Gtil asi: “14 meses minimo a partir de fa fecha de entrega.”
Se actualiza informacion en certificaciones al proveedor: “Regisfro, Permiso o Notificacion
sanitaria del producto. (Vigente) Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con concepto Favorable
o Favorable con requerimientos).”
n
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA7

Profesional de Defensa Ing. Alim. Luis Carlos y ‘

Efificip Direccién de Produccion Chavarro Becerra 03 de septiembre de 2018

Elaboré

Profesional de Defensa Cont. Pub. Esp. Yenny . !
Abastecimientos Clase | Milena Ariza Acosta 03 de septiembre de 2018

Reviso

Directora de Produccion (E)

Ing. Ind. Yamile

Betancourt Vega 03 de septiembre de 2018

Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz

Subdirector General de Coronel (RA) Carlos 04 de septiembre de 2018 ..

Subdirector General TC (RA) Eduardo .
Operaciones Logisticas Rodriguez Duran 04 de septiembre de 2018 L
Subdirector General de Abogado Jose , I
Contratacién Fernando Vargas 04 de septiembre de 204871
Aprobd Secretario General CoroneElgglrJrz?OVargas 04 de septiembre de 2018




