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Paredes.

Techo.

Equipo de Refrigeracién.

Ventana - Vidrios.

Equipos / Utensiiios {Tablas, Cuchillos, Mesas,
Maquinas, ect).
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Estibas.

Trampa de Grasa.

Canastillas y Lavado de Canecas.
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\\

Empresa.

Productos.

El Personal no posee Afecciones de Salud.

El Personal no presenta heridas abiertas, hongos
en manos o afecciones en piel. -

El Personal Tiene Vigente el Certificado de
Reconocimiento Médico para Manipulador de| < | =" | ~=7| 7

MANEJO DERESIDUDS

Canecas con Bolsa y Tapa.

Mantenimiento del Tanque del Agua.

Analisis Organoléptico.

Analisis Fisicoquimico.

PH y Cloro Residual,




