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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Mélaga, 19 de Agosto de 2021

Sefior (a)
YADIMYR OSWALDO GARCIA REYES.
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 2222898 DE 2021
Coordinador academico
Malaga, Santander
Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual

Mes Agosto del afio 2021
Referencia: No 2222898 del afio 2021

WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO identificado con la cédula de ciudadania No. 1096949703
de Malaga, en mi calidad de Contratista del SENA, en la dependencia de COCINA , en cumplimiento
del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia N° 2222898 de 2021, a continuacion
presento el Informe de actividades realizadas durante Agosto del afio 2021.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de
($31.718.533,166666668). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente
manera: Pagos mensuales por valor de ($ 3.040.115 Incluido IVA) y proporcionales, esto para el
primer y/o ultimo pago, atendiendo al plazo de ejecucién establecido.

Plazo: Sera hasta el 17 de diciembre de 2021.

OBJETO:

Prestar servicios personales de caracter temporal para planear y orientar la Formacion
Profesional Integral, que programe el centro de formacion en sus diferentes niveles y
modalidades, atendiendo las politicas institucionales y la normatividad vigente para los
programas de formacion en la red de COCINA y demas de su competencia, Programa Recurso
Regular, en el Centro Agroempresarial y Turistico de los Andes SENA, Regional Santander.

Obligaciones Especificas: (Trascriba las obligaciones especificas del contrato, dentro del
siguiente cuadro)

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1. Realizar la planeacion y alistamiento de las | Validar, Formular y/o Ajustar Portafolio formacion
actividades de aprendizaje, seleccionando, | todos los documentos titulada en el drive
adaptando o elaborando proyectos relacionados con el desarrollo | creado para tal fin
formativos-productivo con caracter curricular (Elaborar guias de fichas : 2253984 fase
empresarial, guias de aprendizaje, aprendizaje, Instrumentos de | de EJECUCION del
planeacién pedagdgica, planes de trabajo, | evaluacién, material de apoyo | proyecto formativo.
disefio de instrumentos de evaluacion, y did4ctico) segun la lista de
material didactico, para el logro de los chequeo portafolio del
resultados de aprendizaje. instructor.tanto titulada como

complementaria
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Reportar y registrar en el aplicativo Sofia
Plus todas las actividades que de acuerdo
con el proceso de GFPI son de su
responsabilidad, garantizando la

1. Diligenciar el formato de
programacion de las
actividades en Sofia plus para
cada ficha asignada segun la

Se reporta formacion
titulada fichas :
2253984 fase de
EJECUCION del

oportunidad y calidad de la informacién y la | planeacién  pedagoégica vy | proyecto formativo
coherencia con el proceso formativo tales duracion de las competencias | portafolios.

como: a. Registro de proyecto formativo, b. | del programa de formacién y

Realizar la creacion de la ruta de del programa.

aprendizaje y asocio de aprendices a la

ruta, c. verificar el registro de los eventos

de las actividades de aprendizaje en un 2. Reportar las Inasistencias

plazo maximo de los 3 primeros dias de aprendices oportunamente

habiles de cada mes, evidenciando en el en el aplicativo Sofia plus.

reporte horas la programacion de la accion

de formacién y/o proyecto formativo segun

la duracion de las competencias del

programa de formacion, d. Reportar las

Inasistencias de aprendices

oportunamente.

Realizar la induccion institucional a los Llevar acabo el proceso de Se realiza la
aprendices de acuerdo con los Induccioén Institucional, induccion en
lineamientos institucionales, con el fin de aplicando las politicas formacion titulada, de
contextualizar a los aprendices en el institucionales . por medio de | la ficha 2253984 que

proceso formativo y del contexto
productivo; en la misma orientar la apertura
del portafolio de evidencias del proceso
formativo, el reconocimiento de
aprendizajes previos, de estilos y ritmos de
aprendizaje para dar inicio a la accién de la
formacion.

la formacion complementaria
INTRODUCTORIO A LA FPI

en formacién complementaria
adistancia

inicio 01 marzo 2021
evidencias en el dirve
creado para tal fin.

Ejecutar la formacion profesional integral
de acuerdo con el disefio curricular,
desarrollo curricular de los programas de
formacion del area tematica objeto del
contrato, asi, aplicar segun la modalidad,
estrategias de ensefianza, aprendizaje,
seguimiento y evaluacion de acuerdo a los
lineamientos pedagogicos y metodolégicos
de la direccion de formacion profesional
integral, que conlleven al mantenimiento
del grupo de aprendices matriculados por
ficha evitando la alta desercién de
aprendices de la entidad.

Validar, Formular y/o Ajustar
todos los documentos
relacionados con el desarrollo
curricular (Elaborar guias de
aprendizaje, Instrumentos de
evaluacion, material de apoyo
y didactico) segun la lista de
chequeo portafolio del
instructor

Portafolio formacion
titulada en el drive
creado para tal fin
fchas : 2253984 fase
de EJECUCION
proyecto formativo

Aplicar y hacer cumplir el reglamento del
aprendiz.

Fomentar en los aprendices
el cumplimiento de los
lineamientos establecidos en
el reglamento del Aprendiz
SENA para la sana
convivencia,

Aprendices con alto
grado de
responsabilidad en
Formacion titulada
ficha 2253984
asistencia de
induccién en el drive

Solicitar oportunamente y gestionar, el uso
de los elementos necesarios y materiales
de formacioén para desarrollar eficazmente
la accién de formacion y responder por

Realizar la solicitud de
materiales utilizando el
formato establecido para tal

Se solicitaran
materiales
oportunamente por
ahora se espera que
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ellos ante el centro presentando los
respectivos documentos soportes, como
también responder por la integridad y buen
uso de materiales, equipos y demas
elementos de la institucién puestos bajo su
cuidado para desarrollar labores propias de
su rol.

fin en el momento de
requerirlos.

se realice el proceso
para recibir
materiales de
formacion

7. Realizar seguimiento y/o asesoria en la Realizar seguimiento de Se realizaran
etapa productiva a las a los aprendices que | etapa productiva a los seguimientos en el
le sean asignadosy documentar esta aprendices designados por momento que se
actividad segun el procedimiento de coordinacion academica. requiera en este mes
ejecucion de la FPI. no se desarrollo
actividad alguna
8. Realizar la Evaluacion de la apropiacion de | Aplicar los instrumentos de Se aplicaron
las competencias de los aprendices, emitir | evaluacion realizando la instrumentos de
y registrar los Juicios evaluativos de cada respectiva retroalimentacion evaluacion y se
aprendiz, (Etapa lectiva y productiva), del proceso con el aprendiz procede a los juicios
previa verificacion efectuada del portafolio segun lineamientos evaluativos a los
de evidencias del aprendiz, de acuerdo a institucionales y realizar aprendices que
los criterios de evaluacion establecidos en | planes de mejoramiento presentaron sus
el programa de formacion en un plazo cuando sea necesario. respectivas
maximo de 8 dias después de finalizada la evidencias de la
evaluacion de las actividades de formacion Tecnico en
aprendizaje. cocina en la fase de
PLANEACION del
proyecto formativo en
fase de EJECUCION
falta los materiales
para el desempefio y
ser calificadas los
demas resultados de
aprendizaje
9. Realizar seguimiento a la ejecucion de Realizar seguimiento a las Jucios evaluativos de
cada accion de formacion asignada, formaciones asignadas vy la AP1lldentificar las
participar en comités de evaluacion y asistir cuando sea necesario materias primas vy
seguimiento, documentar en actas y a los comités de evaluaciony | los peligros de
registros la ejecucion de los seguimientos, | seguimientos programados contaminacion en la
como las novedades que se presenten en por el centro. preparacion de
la accion de formacién, alimento y AP2
Determinar acciones
para el proceso de
produccion de
alimentos de acuerdo
a los procedimientos
técnicos establecidos
actas de AP1 y AP2
portafolio creado
para tal fin
10. | Llevar el conducto regular para garantizar Llavar a cavo segun Se realiza segun lo
el debido proceso de gestién de novedades | indicaciones para grantizar la | establecido mes a
en especial cuando sean notificciones de buena gestién del proceso mes
menores de edad.
11. | Reportar y sistematizar segin plan Documentar los procesos de Portafolio formacion

operativo del programa, las acciones de

las acciones de formacion

titulada en el drive
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formacion en los portafolios de evidencias
y en documentos que demuestren los
resultados de la ejecucion contractual, en
los diferentes medios y/o espacios fisicos y
digitales que disponga el centro.

que demuesten los resultados
de la ejecucién contractual

creado para tal fin
fichas : 2253984 fase
de EJECUCION del
proyecto formativo

12. | Realizar la presentacién de resultados de Preparar y Presentar analisis | Se orienta la
ejecucion del programa de formacion, de resultados y pertinencia formacion profesional
sobre la pertinencia y validez del mismo, del programa de formacion. integral de los temas
como indices de desercion y/o TECNICOS del
oportunidades de mejora o validez del programa de
mismo. Entregar acta con el informe de formacion TECNICO
resultados por programa de formacion al EN COCINA ficha
finalizar le contrato. 2253984

13. | Construir junto con el equipo de Elaborar el material didactico | Material didactico
instructores de su red de conocimiento utilizado en el desarrollo de evidenciado equipo
tecnoldgica, el Banco de material didactico | las competencias del de pedagogia en el
para cada programa de formacion con programa de formacion. portafolio del
base en lineamientos institucionales, instructor, ficha
entregar una copia digital de este material 2253984
a la coordinacién académica y biblioteca
digital del Centro.

14. | Realizar el alistamiento y aplicacion de Elaborar y aplicar las pruebas | Se realizara en
pruebas de calidad a aprendices y de calidad de la formacién en | formacion titulada por
encuestas de satisfaccion a las el 75% del proceso de ahora en la parte de
formaciones asignadas. formacion. un 70/ de nuestro

proceso formativo

15. | Participar proactivamente en las Elaborar y documentar todo el | Se documenta fase
actividades del equipo de instructores de la | proceso de la FPI en la ficha de ANALISIS y de
red de conocimiento tecnoldgica para la que les sea asignada en los PLANEACION de la
planeacién, disefio, ejecucion y diferentes medios puestos parte TECNICA del
seguimiento de los proyectos formativos y para tal fin proyecto AP1
paquetes de desarrollo curricular de los iniciando AP2
programas de formacion, guias de evidencias en el
actividades de aprendizaje, material portafolio en el drive
didactico, material de apoyo, talleres e creado para tal fin ,
instrumentos de evaluacion, entre se dio inicio a la fase
otras.Documentar en Acta esta Actividad y de EJECUCION
entregar a la coordianciéon académica. referente a la AP3y

AP4 del proyecto
formativo

16. | Apoyar la articulacion de las acciones Participar en la construccién Se realizara apoyo

formacion con las estrategias
institucionales tales como SENNOVA,
AGROSENA, SIGA; de acuerdo a las
orientaciones de los lineamientos
institucionales.

de acciones que articulen el
programa de formacion con
las diferentes estrategias
institucionales.

de acciones cuando
se requiera.para este
periodo se socializo
en la etapa de
induccioén en el
marzo.cuando se dio
inicio a la
formacion.para este
periodo de Agosto no
se desarrollo
actividad alguna
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17. | Apoyar la identificacion y sistematizacion Apoyar el area encargada Se apoyara en el
los casos exitosos de aprendices, de identificando o sistematizando | momento que lo
unidades productivas y/o proyectos de los casos exitosos requiera en este
investigacion. periodo no se

desarrollo actividad
alguna

18. | Realizar actividades de promocion de la Participar en la oferta Participo en las
oferta, apoyando los procesos de educativa del centro ofertas ducativas de
planeacién institucional, asi mismo, aplicando estrategias nustro centro de
gestionar la conformacién de grupos de novedosas para vincular formacion publicando
aprendices para la creacion de las fichas exitosamente aprendices al los programas en mis
de formacion, de acuerdo a los centro de formacion redes sociales
procedimientos establecidos en el sistema personales para
integrado de gestién y autocontrol-SIGA. poder llegar a mas

personas

19. | Entregar los soportes del procedimiento de | Elaborar y documentar el Carpeta que
Ingreso de aprendices al programa de procedimiento de ingreso de | contenga la
formacion tales como: Ficha de matricula; los aprendices a formacion documentacién de
fotocopia del documento de identidad, y/o complementaria y titulada. los aprendices
requisitos definidos en el disefio curricular, matriculados a
cuando ejecute formacion complementaria. formacioén titulada

ficha 2253984 en
portafolio de drive
creado para dicha
actividad.al igual que
la formacion
complementaria
cuando se estén
orientando
competencias
transversales

20. | Participar cuando el centro de formacion lo | Participar en proyectos de No se realizo en el
requiera, en proyectos de investigacion investigacion de acuerdo a mes de Agosto
técnica y/o pedagdgica para fortalecer el los lineamientos de la actividad alguna
proceso de formacion del area temética institucion y SENNOVA. pero se participara
objeto del contrato. cuando se requiera

21. | Participar cuando el centro de formacion lo | Asistir a las reuniones de Participar cuando el
requiera, en jornadas de disefio y equipo de red con el fin de centro de formacion
desarrollo curricular de programas de realizar alistamientos de los lo requiera
Formacion Profesional Integral, conforme a | programas de formacion
las necesidades nacionales y a los pertinentes
lineamientos institucionales requeridos
para el area teméatica objeto del contrato.

22. | Acompafiar a los aprendices a las Asistir a las jornadas Se participoa en
actividades que se encuentren planeadas programadas por parte de actividades de
por el equipo de Bienestar al Aprendiz. bienestar del aprendiz. bienestar al aprendiz

con la intervencion
de una preparacion
saludable en la
SEMANA DE LA
SALUD

23. | Programar y reportar a su supervisor de Enviar comunicacion escrita Pantallazo de correo

contrato, con una antelacion minima de
una semana los ambientes de aprendizaje

(correo electronico) en el

electrénico en el
momento gue se
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y unidades productivas a visitar, de manera
gue se autorice por escrito su movilizacién

previa a la salida, en el marco de su objeto
contractual.

momento realizar
movilizaciones.

requiera.en agosto
no se desarrollo
actividad alguna.

24. | Gestionar la inscripcién en el sistema de Realizar los registros de los Se realizara mas
informacion de la Agencia Publica de Aprendices en la Agencia adelante en el
Empleo del SENA de los aprendices, de Publica de Empleo cuando se | momento que se
manera informada y consentida por los requiera. requiera
mismos, garantizando la consignacion de
informacion veraz y actualizada, asi como
informar los mecanismos de consulta a los
aprendices.

25. | Participar en las jornadas de actualizacion | Asistir a las reuniones sobre | Se asisten a
y transferencia tecnolégica convocadas por | transferencias pedagégicasy | reuniones
el centro, para su implementacion en las tecnoldgicas programadas programadas por
acciones del mismo. por el centro. asesoria pedagdgica

en acompafamientos
pedagdgicos. En el
mes de Agosto se
participara si se
requiere

26. | Acatar los lineamientos del Sistema Dar cumplimiento a los Certificado de
Integrado de Gestion y el Sistema de lineamientos establecidos por | Induccion al SST
Seguridad de Salud en el Trabajo y asistir el SIGy el SST y aplicarlos 2021 presentada al
a las convocatorias que el centro en la ejecucion del contrato inicio del contrato y
programa. auto cuidado en

formacién presencial
y de los aprendices

27. | Apoyar al centro de formacion cuando este | Participar en los Participar en el
lo requiera, en la promocion del portafolio procedimientos de ingreso de | registro de las
de servicios. Aprendices a la Instituciéon en | inscripciones de las

las diferentes estrategias ofertas cuando el
planteadas. centro lo requiera.

28. | Aplicar al proceso de certificacion de la Participar y certificarse en la Certificado de la NCL
norma de competencia “ORIENTAR norma de competencias Orientar formacién
PROCESOS FORMATIVOS CON BASE “Orientar procesos formativos | presencial de
EN LOS PLANES DE FORMACION presenciales con base en los | acuerdo con
CONCERTADOS, o la actualizacién planes de formacion procedimiento
"ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL concertados"” o la técnico y normativa,
DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO actualizacién "orientar adjunto a la hoja de
TECNICO Y NORMATIVO" o en su defecto | formacion presencial de vida vigente hasta
debera aplicar al proceso de certificacién acuerdo con procedimiento noviembre 2022
de la norma y aportar el respectivo técnico y normativo.
certificado de aprobacion, o la evidencia de
la inscripcién efectiva a mismo, al informe
de ejecucion contractual.

29. | En cumplimiento de la circular 059 de Diligenciar y generar Planilla de cobro

20186, el contratista deberé diligenciarla
planilla de cobro de honorarios de los
contratistas de prestacion de servicios
utilizando el aplicativo
http://contratistas.sena.edu.co.

mensualmente la planilla de
cobro de honorarios por el
aplicativo S| contratistas.

correspondientes al
mes de Agosto de
2021
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30. | Reportar de manera oportuna como Reportar la documentacion Documentos
usuario proveedor, en la etapa de requerida en la ejecucion cargados en la
ejecucion contractual dentro de la contractual en la plataforma plataforma SECOP Il
plataforma SECOP lI, los soportes SECORP II.
correspondientes que evidencien la
correcta ejecucion y pagos realizados en
cumplimiento del contrato de prestacion de
servicios suscrito.

31. | Hacer entrega oportuna de los documentos | Diligenciar documentacion Entrega de cuenta
y soportes de cuenta de cobro al correspondiente a informe de | cobro
supervisor del contrato, segiin cronograma | actividades. Realizar los correspondiente al
gue se establezca por parte de la entidad y | pagos respectivos de mes de Agosto de
atendiendo la forma de pago establecida, Seguridad social, 2021 en secop |l
con el fin de dar cumplimiento a la meta de | correspondientes al periodo
ejecucion presupuestal. de cobro. Informe de

actividades desarrolladas

32. | El contratista debera vigilar y salvaguardar | Cuidar y salvaguardar los Cuidare y protegeré
los bienes que hagan parte del patrimonio bienes que hagan parte del los bienes del estado
del SENA o de otras entidades o de patrimonio del SENA o de gue sean asignados
particulares puestos al servicio de la otras entidades o de a mi cargo en este
entidad, y que le hayan sido entregados particulares puestos al contrato
para el desarrollo del objeto del contrato, servicio de la entidad. Los
por lo que son sujetos de control y equipos a su cargo se les
vigilancia. En consecuencia deberan debe realizar chequeos
sujetarse a las guias y/o procedimientos periédicos para determinar
aplicables a los bienes fijados en la mantenimientos preventivos y
plataforma CompromISO; adicionalmente correctivos y alimentar los
debera estar atento a los mantenimientos datos en la hoja de vida por el
preventivos y correctivos de los elementos, | tiempo que el bien se
asi como la hoja de vida de los bienes en encuentre a su cargo
la cual se date la informacion actualizada
de los mismos, dar cuenta sobre la entrega
de los bienes al supervisor y/o interventor
del contrato respectivo y a los érganos de
control fiscal y disciplinario, de ser
procedente.

33. | El contratista con la firma del presente Salvaguardar la informacion Brindar buena
documento se obliga a no divulgar institucional con clientes imagen institucional.
informacion directa, indirecta, proxima o internos y externos.
remotamente, ni a través de ninguna otra
persona o de sus subalternos o
funcionarios, asesores o cualquier persona
relacionada con ella, asi como también a
no utilizar dicha informacion en beneficio
propio ni de terceros.

34. | El contratista que realice comisiones de Realizar la legalizacién de las | Formato de

servicios o desplazamientos autorizados
por el supervisor debera presentar dentro
de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
fecha de finalizacion de la comision, la
respectiva legalizacion al area de Tesoreria
0 quien haga sus veces.

comisiones o
desplazamientos en el caso
de presentarse los 5 dias
héabiles siguientes a la
finalizacién

legalizacién de
comision diligenciado
en el caso de haber
realizado
desplazamientos. En
el mes de Agosto
2021 no se requirio
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35. | El contratista debe cumplir con las normas | Se cumpliran con todos los Cumplir con EPP
del Sistema General de Riesgos Laborales, | elementos de protecciéon para la realizacién de
en especial, las siguientes: a) Procurar el personal para la ejecucion sus funciones
cuidado integral de su salud, b) Contar con | del contrato y se reportara
los elementos de proteccién personal cualquier incidente

necesarios para ejecutar la actividad
contratada, para lo cual asumira su costo,
¢) Informar a los contratantes la ocurrencia
de incidentes, accidentes de trabajo y
enfermedades laborales.

36. | Participar en las actividades de Prevencién | Cumplir y participar a Se participara y
y Promocion organizadas por los cabalidad con todas las cumplira cuando el
contratantes, los Comités Paritarios en actividades programadas por | centro lo requiera.
Seguridad y Salud en el Trabajo o Vigias nuestro centro de formacion

Ocupacionales o la Administradora de
Riesgos Laborales.

37. | Las demas necesarias para el cabal Acatar las obligaciones En el momento que
cumplimiento del objeto contractual. necesarias para dar cumplir el | sean asignadas
objeto contractual. presentar las
evidencias.

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

ITEM No DE LA L UGAR DE FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
O ra

ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
planila de pagos para aporte de salud, pensién y ARL No. 7803842479 riesgo 2 (SOIl)
correspondiente al mes de JULIO de 2021 (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Cordialmente,
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Firma
WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

Contratista
C.C. No. 1096949703

Recibi a satisfaccion:

Firma

YADIMYR OSWALDO GARCIA REYES.
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 2222898 DE 2021
C.C. 13928646 Coordinador academico

Malaga, Santander
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

FECHA INICIAL: 02/08/2021 00:00:00

FECHA FINAL:  31/08/2021 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2253984 - COCINA.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

10/08/21 03:26 PM
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

ENSAMBLE Y DECORACION

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERIA Y PANADERIA DE COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TECNICAS DE

5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGUN TECNICAS, CRITERIOS DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

10/08/21 03:26 PM
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* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 160,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR:  WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

10/08/21 03:26 PM Page 3 of 3
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

FICHA : 2253984

NOMBRE PROGRAMA DE FORMACION:
TECNICO EN COCINA

FECHA INICIO FICHA:

01 MARZO 2021

FECHA FIN FICHA:

01 de JUNIO del 2022

NOMBRE INSTRUCTOR: WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

NUMERO DE APRENDICES MATRICULADOS: 27

La ejecucion de actividades para este mes de AGOSTO 2021, se realizaron de acuerdo con la siguiente planeacidn, si estamos en virtualidad , pero si
llegan los materiales de formacion entraremos a formacion presencial en el CENTRO DE FORMACION CATA sede principal , piso 3 cocina balcon

gourmet . las evidencias se inician desde e dia 14 de julio 2021 dia en que se paso la cuanta de cobro .

e sesiones SCIi! ina es:
Plan d ones Técnico en cocin Mes: AGOSTO
ficha : 2253984% afo: 20271
Agosto 2021
ﬁ Sesion Lunes Martes Midreoles Jueves Viermes
—
7 sincronica
10:00 am 7 3 % 5 6
F—
='aA'T 'A%
9 10 " 17 13
’/ﬁ\ Trabajo '?’ 'ﬁ ? ﬁ =
desescolarizado 16 ﬁ 17 18 19 70
T AT A
23 24 25 =, |26 2]
sena = A TATFT
7/\T Clases ) 3i
presensiales — ﬁ
v Michel Zbinden / Calendario 45L7
Instructor : Wwimer wonzilez
Sena - cata
GC-F-005 V. 05
Linea de atencidn al ciudadano: 018000 910270 f ,‘ o www.sena.edu.co
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: Q18000 9106582 @SENAcomunica




wN

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Plan de sesiones Técnico en cocina Mes: JULIO
ficha : 2253984 DE MALAGA 5
Julio 2021
bumey Marty l Marraan 1 duriwn | zr ||||| |
1
Q Slesiéln . ?
? sincrénica § 1) B ) Ol
10:00 am

i

L

Yo\ . =
rabajo 1% (20 IF]

=T

desescolarizado

L
SENA |
7A Clases
presensiales
Ml Taleiae 7 Salindaris 4505
Instructor : Wilmer Gonzilez
Sena - cata
GC-F-005 V. 05

f v www.sena.edu.co

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

FECHA ACTIVIDAD ASISTENCIA SOPORTE EVIDENCIAS
REALIZADA APRENDICES
Se realizé sesion Asistentes a la sesi6n Link de la reunion Encuentros sincronicos
online o encuentro aprendices:
sincrénico Angel Gabriel
mediante la ggrfzealej g buenos dias
herramienta Meet. . T - - - . - -
c iy Maria Isabel envio link de nuestra sesidn de hoy miércoles 14 de julio 2021
n esta sesion se cardenas Betaba . i
tocaron los CRISTIAN JESUS https://meet.google.com/igv-hfuw-vbx —
siguientes temas: HORMIGA -
HERNANDEZ
Se dainicioala Héctor Leandro
sesion de Lagos Herndndez
formaciéndel dia y Marlé/ Shi”eV” Evidencias del encuentro del dia
Pineda Castellanos
se procede a dar el :
14 de JULIO saludo e iniCiar con D?n(jlela Fern'anda OdAUI«lIﬂUHAZquJJUD:!iMAM‘Mn 3
2021 la temética del dia Cardenas R.UIZ g
| | Laura Camila
comolosonla Gdémez mantilla
BASES DE COCINA NEIDER STIVEN
el cual teniamos LAGOS SUAREZ
una actividad de Cristobal alexander
exposicion y de carrillo parra
conocer esas bases Franky yesid
las cuales se Calderdn parra
explicaron muy Anderson correa
. . caceres
bien y la formacion Angie Maria Burgos
man.tlen.e' su Basto
motivacién sobre wilbert duran
los temas que MARYNELVAMESA
corresponden a la PEDRAZA
GC-F-005V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f " o
Linea de atencién al empresario: 018000 910682 www.sena.edu.co

@SENAcomunica
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

AP3 Aplicar - YESID JAVIER ORTIZ
alistamiento o mise DELGADO

en place de - Abner Andtjes
materias primas y Correa Caviedes
bases pa-r,a - NO ASISTENTES
elaboracion de

preparaciones ~ William jahir
segun recetas bohorquez

estandarizadas, Sandoval
continuando con -

los temas de la
nueva competencia
PREPARAR
ALIMENTOS
DEACUERDO A
SOLICITUD DEL
CLIENTE

propuesta en la
guia de aprendizaje
la cual se procedié
a compartir el
desarrollo de las
actividades,

Asistencia

la clase estuvo muy
participativa y los
aprendices se
encuentran muy
motivados.

GC-F-005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f " o

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

rca temporal Nombre completo

14/7/2021 11:51:51 Wilbert Durdn

14/7/2021 11:54:20 Neider stiven lagos

R

APRENDICES ASISTENTES

Correo elecironico Direccion

14/7/2021 11:48:15 MARLY SHIRLEY PINEL pinedital2shiny@nhotmai Camrera 24 No. 18-03

141772021 11:48:57 Angel Gabriel gonzalez  angeiitodedios 109@gma Concepcion
14/7/2021 11:48:58 YESID JAVIER ORTIZ D yes jod@gmail com

Mélaga sefiorial casa 22

14/7/2021 11:49:24 CRISTIAN JESUS HORN jesushormiga0912@gmz ENCISO

14/7/2021 11:50:02 hector leandra lagos hen lagoshemandezheciorlez enciso

Wilbertduran@hotmail.c¢ Calle 15 #7-28

14/7/2021 11:52:19 cristobal alexander carill alexcanillod acs3@gmai carrera 10 A 2127
14/7/2021 11:52:34 Willam Jahir bohorquez jahirbohorquez24@gmail Cra 1#11-35
14/7/2021 11:5255 MARIA ISABEL CARDE MICARDENASE35@GM MALAGA CENTRO

14/7/2021 11:53:04 Angie Maria burgos bast amburgos37 @misena.ec carrera 10  15-74
14/7/2021 11:53:14 Daniela Femanda Cérde danifercardenas2019@g Miranda

lagossuarezneiderstiven; Camera 4411

14/7/2021 12:01:13 LAURA CAMILA GOMEZ GOMEZMANTILA1234@ CALLEB 15
14/7/2021 12:05:59 MARYNELVA MESA PEI marynelvamesa@gmail.c Camera 92 17 29

14/7/2021 12:58:41 Abner Andrés Correa Ca abnerandrescorreacavier Fontana real manzana 1

asistencia MIERCOLES 14 DE JULIO 2021 TECNICO
EN COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS

INICIO BASES DE COCINA .

docs.google.com

Nimero de teléfono
3133633541 Aplicaciones de técnicas

320 8417344 Aplicacién de técnicas y
3102776589 Aplicacion de técnicas y

3223036151 APLICACION DE TECHI

3105843034 aplicacion de écnicas y |
310-2172412 Técnico en cocina
3102623429 fecnico en cocina
3134556034 Aplicacion de técnicas y
3132924007 APLICACION DE TECHI

3103863835 aplicacion de técnicas y |
3132221262 Aplicacién de técnicas ¢
3144128471 Aplicacion de tecnicas y,

3107500043 TECHICO EN COCINA
3192065537 APLIGACUON DE TECK

3106290530 APLIGACION DE TECHI

nombre del proyecto de ( codigo de ficha

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlpQLSdGMOZvos3VjHaVBH3jIKpBjz0T
X¥rVaHzQB8A_b-13MIn66fQviewform?usp=sf_link

nombre 5 términos gasin cual es e chef especialis Comentarios

2253954 fumet, liason, biga, mise POISONNIER
Buguet gami
Brasear

., Mise and place
2253984 pprontar Rotisseur

2253984 bechamel, misamplase. 1 Poissonnier
Acaramelar
Aplanar.
Bisque
2253384 Consomé
saftear

estofar
2253984 frasear

2253984 Aromatizar, glaseado, ac Poissonnier
2253934 abrilantar aclararr acara ponsonier

2253984 Paissonner
2253954 GANAPEZ, ACHOA, ALE Poissonnier
ahumado
albardar

o
2253984 foio poissonnier
2253984 Adobo, abarear, alfiar, a Poissonier
253984 A brilar aclarar acarame Maria Da Siva
Abrilantar
Aciarar

Acarame!
2253884 e Chef Paissonnier

2253954 Adobo, hervir, al vacio,congelacion
Escalfar

Julizna
2253984 Estofado Poissonnier

Gracias
ninguno

gracias

Exelente

Buena Iz clase

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencidn al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

16 de JULIO
2021

Se realizd sesion
online o encuentro
sincronico
mediante la
herramienta Meet.
En esta sesion se
tocaron los
siguientes temas:

Se dainicioala
sesion de
formaciéndel dia 'y
se procede a dar el
saludo e iniciar con
la tematica del dia
como loson la
BASES DE COCINA Y
PANADERIA el cual
teniamos una
actividad de
exposicion y de
conocer esas bases
las cuales se
explicaron muy
bien y la formacion
mantiene su
motivacion sobre
los temas que
corresponden ala
AP3 Aplicar
alistamiento o mise
en place de

Asistentes presentes de la
formacién de cocina viernes
16 de JULIO 2021

Héctor Leandro Lagos
Hernandez

Angie Maria Burgos Basto

WILLIAM JAHIR BOHORQUEZ
SANDOVAL

Daniela Fernanda Cardenas
Ruiz

MARLY SHIRLEY PINEDA
CASTELLANOS

cristobal alexander carrillo
parra

Anderson correa caceres

Abner Andrés Correa
Caviedes

wilbert duran

Jorman camilo bohorquez
cardenas

Yesid Javier Ortiz Delgado

Angel Gabriel gonzalez rivera

Link de la reunion Encuentros sincronicos

cordial saludo envio link de nuestro encuentro hoy VIERNES 16 DE JULIO

https://meet.google.com/ysg-iiaz-sww

Evidencias del encuentro del dia

W Wilbert Duran esta presentando

~ SALSA HOLANDESA

Yesid Ortiz

N

Neider stiven L.

4més

o=

angel g gonzaloz

M

Marty Shirlay Pi_

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencidn al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

materias primas y MARIA ISABEL CARDENAS
bases para
elaboracion de
preparaciones
segun recetas

Franky yesid calderon parra

Neider stiven lagos suarez

estandarizadas, -Laura camila
continuando con

los temas de la - marinelba mesa
nueva competencia

PREPARAR - Cristian hormiga

ALIMENTOS
DEACUERDO A
SOLICITUD DEL
CLIENTE Yaquela
proxima clase sera
la evaluacion de
estos temas

Se envid link de
asistencia y todos
los aprendices
asistieron a la clase

del dia Asistencia VIERNES 16 DE JULIO 2021

asistencia VIERNES 16 DE JULIO 2021 TECNICO EN
COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS
INICIO BASES DE COCINA .

docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfZ_a-
gEQ_vOm2fOYDTUKEODysuqidkhZ 7357MPsyyCBt3G0g/viewform?usp=sf_link

GC-F-005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f "
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

ca temporal Nombre completo Corres electronico Direccion

16772021 11:54:39 Anderson comea Caceres COMEacaceresscorpion @ Encisa

16/7/2021 11:55:1 Franky Yesid Calderén p sebasarley123@gmail cc Cré # 1074

16712021 11:55:51 Héclor Leandro Lagos Hi lagoshemandezhectarlez Enciso

167772021 11:55:56 Angie Maria Burgos Bas! amburgos37@misena ec Camera 10 #1574
16772021 11:56:10 MARLY SHIRLEY PINEL pinedital2shiriy@helmai Camera 24 No. 18-03
18772021 11:55:15 Angel Gabriel gonzalez angelitodedios 109(2gma Concepin

167772021 11:56:23 MARIA ISABEL GARDE! MICARDENASE35@GM MALAGA CENTRO
16772021 11:56:37 William Jahir bohorquez jahirbohorquez24@gmail Cra 1# 11-35

16772021 11:57:33 Daniela Femanda Carde danifercardenas2019@g Miranda

167772021 11:57.48 YESID JAVIER ORTIZ D yes jod@gmailcom  Malaga sefiorial casa 22
18772021 11:5552 Neider stiven lagos suare lagossuarezneiderstiven: Camera 4 4_i1
167772021 11:59.08 wilbert duran wilbentdurang@hotmail co calle 15% 7.25
167/2021 11:59.40 Cristobal alexander carril alexcanilof. ac83@omai Camera 104
16/7/2021 12:01:04 MARYNELVA MESA PE! marynelvamesa@gmai. ¢ carrera § # 17 29
16/7/2021 12:22:46 CRISTIAN JESUS HORI jesushormiga0912@gma Enciso

16/7/2021 12:25:39 Abner Andrés Correa Ca abnerandrescorreacavis: Fontana real manzana f«

APRENDICES ASISTENTES

Himero de teléfong
3208933133 Aplicacitn de técnicas y
3105594361 Aplicaciones de técnicas
3105843034 Aplicacion de técnicas y
3103863835 Aplicacitn de técnicas y
3133633541 zplicacion de técnicas y |

300 8417344 Aplicacién de técnicas y
3132924007 APLICACION DE TECHI
3134856034 Aplicacicn de técnicas y
3132221282 Aplicacitn de técnicas de
3102776589 Aplicacion de técnicas y
3144128471 Aplicacion de tecnicas y
3102172412 tecrico en cocina
3102623429 Aplicacién de técnicas y
3182065537 APLICACION DE TECHI
3223036151 APLICACION DE TECHI
3106200530 APLICACION DE TECHI

nombre del proyecto de ¢ codige de ficha

que es ALVARDAR cual es el chef GARDEN Comentarios
2253984 Envolver |a came Encargado de cortar los alimentos frios

2253984 Trozo de came envuelto Es el fercero de la jerarquia de la cocina

2253954 Técnica que consiste en Es el tercer cociners en |a brigada, también es el responsable de cuarto fr

2253984 Envolver un trozo de can El encargado de las cames
2253984 envolver un frozo de can jefe de cocina, jefe de bufet y esculturas
2253984 Envolver un frozo de can Es el fercero de la jerarg Gracias
2253984 ENVOLVER GARNES EI ENGARGADO DE LOS PLATOS FRIOS GOMO ENSALDAS
2253984 Envolver pedazo de cam Encargado del mice and place:
2253984 Técnica de snvolver una Es el encargado del mice en place en las matefias primas
2253984 Es envolver en locino un Encargado de platos call Ninguno.

253984 Envolver un troza de canl Es un chef su sabor prin Exenelte:
2253984 envolver en tocineta |a ¢ area fria de la ccocina
2253984 Envolver una pieza de c Cocinero de cocina fria  Gracias

2253984 Envolver un fraza de can es el lercero en la jerarquia de la cocina. Su labor principal s preparar o
253984 Envolver un trazo de can El chef Garde-Manger es el tercere en |a jerarquia de la cocina. Su labor

2253954 La téonica consiste en er El chef Gards-Manger es Guena la clase

19 de JULIO
2021

Se realizd sesidn
online o encuentro
sincronico
mediante la
herramienta Meet.
En esta sesion se
tocaron los
siguientes temas:

Se procede a la
socializacion de los
temas vistos en
clase y expuestos

Asistentes a la formacion de
hoy lunes 19 de julio 2021

wilbert duran
YESID JAVIER ORTIZ DELGADO

CRISTIAN JESUS HORMIGA
HERNANDEZ

Neider Stiven lagos Suarez

Daniela Fernanda Cardenas
Ruiz

Link de la reunion Encuentros sincronicos viernes 18 de junio 2021

cordial saludo queridos aprendices

envio link de nuestro encuentro hoy viernes 18 de junio 2021

https

meet.google.com/jgx-agyx-pje

Evidencias del encuentro del dia

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

por los aprendices,
se reforzo dando
una explicacion de
una exposicién por
parte de el
instructor de los
aprendices sobre
los diferentes
bases en la cocina
y su importancia

Tan bien se practica
para la evaluacién
por medio de un
quizz interactivo
sobre bases de
cocina friay
caliente y
reposteria todo de
la fase de
EJECUCION DEL
PROYECTO
FORMATIVO que
compete a la AP3
Aplicar alistamiento
o mise en place de
materias primas y
bases para

Angie Maria Burgos Basto

Abner Andrés Correa
Caviedes

ANGEL GABRIEL GONZALEZ
RIVERA

Franky Yesid Calderdn parra

hecto leandro lagos
hernandez

ANDERSON CORREA CACERES

Cristoal alexander carrillo
parra

MARIA ISABEL CARDENAS

JORMAN CAMILO
BOHORQUEZ CARDENAS

MARYNELVA MESA PEDRAZA

Marly Shirley Pineda
Castellanos

APRENDICES FALTARON

William bohorquez

QuUIZiZZ.CcOom

Linea de atencién al

. 238381 N NTV77 COn ~telzallse s/~ -..’F‘\:. ,-1 o { —i-;
elaboracion de Laura camila e R : quiZ/oUeols e e
preparaciones BASES DE COCINA
segun recetas =
estandarizadas,
GC-F-005 V. 05

empresario:

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
018000 9106872
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

dando fin a estos
temas y en nuestra
proxima clase
pasamos a la AP4

Se envio enlace de
asistencia y todos
los aprendices
asistieron a la clase
del dia

Evaluacion bases de cocina

wh i EL B d Resb

EMLET L Ty B L TE R T
PN AR R LR T e T
e i,

F";a erden que estos temas son mu
WL METUCT QUE S50 L O i Uy

i ML Evaluacién o cuestionario sobre BASES DE COCINA

(A

FoOe e R Ee
I pOranies y e
I

da uno los responda a conciencia para

docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpOL5fTEWwALE5-
xHniQxEROSS5K_VPDNSbsEgk85hiOWN19wdlJuNQ/viewform?usp=sf_link

Asistencia LUNES 19 DE JULIO 2021

asistencia LUNES 19 DE JULIO 2021 TECNICO EN
COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS
evaluacidn BASES DE COCINA.

docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSf2X5_ZcRLydeV)_bCwO6FDIzTnCM
E_e--WVxyfvj628g5Klpg/viewform7usp=sf_link

=

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea de atencidn al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

rca temporal Hombre completo Correo elecironico Direccion

19/7/2021 11:30:36 heclor leandro lagos hen lagoshemandezhectoriez enciso

19/7/2021 11:30:53 Angie Maria Burgos Bast ambur37@misena edu © Carrera 102 1574
19/7/2021 11:31:03 Franky Yesid Galderon p sebasariey123@gmail ct Vereda calichal
197772021 11:31:28 CRISTIAN JESUS HORD jesushormiga0$12@gms Enciso

19/7/2021 11:31:44 angel gabriel gonzalez  angelitodedios 109@gma concepcion
19772021 11:31:54 wilbert duran wilbertdurang@hotmail co calle 15 # 7-25
19/7/2021 11:31:59 Laura Camia Gomez ma gomezmantila1234@gm; Calle 15
19/7/2021 11:32:00 Cristobal alexander carril alexcanillod ac33@gmai Carera 10A 2127
19/7/2021 11:32:34 MARLY SHIRLEY PINEL pinedital2shirly@notmai Gamera 24 No. 1B-03
19/7/2021 11:32:44 ANDERSOM CORREA ( comeacaceresscorpion@@ Enciso
19/7/2021 11:34:08 Meider Stiven lagos Suér neiderstiveniagossuarezq Cra 3 25.22
18/7/2021 11:34:13 MARIA ISABEL CARDEI MICARDENASB35@GM MALAGA CENTRO
19772021 11:36°51 MARYNELVA MESA PEI manynelvamesa@gmall.c camera 9% 17 29
190712021 11:37:15] Vesid Javier Ortiz Delgac yes. jod@gmailcom  Malaga Sefiorial casa 22
21 11:38:14 Daniela Femanda Cérde danifercardenas2019@g Miranda

19/7/2021 11:40-04 Abner Andrés Correa Ca abnerandrescorreacavies Fontana real manzana T4

APRENDICES ASISTENTES

Mimero de feléfono  nombre del proyecto de « codigo de ficha que es ballofina salsas bases oscuras cal Comentarios
3105843034 aplicacion de tecnicas y | 2253984 napoitana
Napolitana
afiola

3103863835 Aplicacisn de técnicas y 2253984 Forma de presentation o Dimiglace
3105594361 Aplicaciones de técnicas 2253984 Es una preparacion que | Salsa de tomate
3223036151 APLICACION DE TECHI 2253954 Una balotina es una preg Son salsas de color mamdn, de sabor intenso y fuerte. originado en el proc

5 unz preparacion fradic salsa holandesa
3203417344 aplicacion de tecnicas y | 2253984 salsa napolitana oracias
3102172412 tecnico en cocina 2253954 deshuesar el polis Este caldo se hace con huesas de femera y se le afiade apio, zanahorias,
3107500043 Técnico en cocina s un término culinario g Dime glace No
3102623429 Aplicacion de técnicas y 22539841 Es una preparacion de ¢: Demigles de lomate esp: Gracias

3133633541 Aplicacion de técnicas y
3208933133 Aplicacién de técnicas y

2253984 es una preparacion de c: salsas espafiolas, napoitana, bolofiesa
2253984 una preparacion que rac Salsas madres oscuras: demi-glace, salsa espafiola y salsa de tomate, de

3212126679 APLICACION DE TECNI 253984 Se utiliza una parte desh Salsa oscura Todo claro
3132624007 APLICACION DE TECNI 2253954 ES UNA FREPARACICH SALSA ESPARIOLA O DEMI GLAS
3192065537 APLICACION DE TECNI 2253984 PREPARACION QUE UT SALSA NAPOLITANA DEMI GLACE, SALSA ESPARIOLA
3102776589 Aplicacion de procedimie 2253984 Es una preparacion en |a Salsa Napolitana, salsa £ Una de las mejores clases. ya hice bechamel y |
3132221282 Aplicacién de técnicas de 2253984 Es un preparacién y pres La espaficla. Demi-giace salsa barbecue
La esparicla

APLICACION DE TECNI La demo glace

3106290530 2253984 es una preparacion que t La napoiitana Buena clase y inieractiva

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
rio: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Se realizé sesion Aprendices Link de la reunion Encuentros sincronicos MIERCOLES 21 DE JULIO 2021
online o encuentro asistenF(,es ala
sincrénico formacion
mediante la ) o ) )

- ABNER ANDRES buen dia muchachos envié link de nuestra reunion el dia de hoy MIERCOLES
herramienta Meet. CORREA CAVIEDES
En esta sesién se ANDERSON 21 DE JULID 2021 iniciaremos A LAS 8:00 AM PARA QUE SE CONECTEM COM
tocaron los CORREA CACERES TlEM PG graciaz
siguientes temas: ANGEL GABRIEL https://meet.google.com/jdo-drrj-aqg

GONZALEZ RIVERA
Se dio espacio para ANGIE MARIA
EIMY (trabajadora BURGOS BASTO Evidencias del encuentro del dia
social de nuestro CRISTIAN JESUS
centro de HORMIGA
formacién, con una HERNANDEZ
21 de julio charla sobre ii{llis)(;oNBlsAELR
) LIDERAZGO positivo
del 2021 CARRILLO PARRA

que duro 30 DANIELA
minutos , y fue muy FERNANDA
interesante, CARDENAS RUIZ

Posterior mente se
dinicioala

FRANKY YESID
CALDERON PARRA
HECTOR LEANDRO

formacion con los LAGOS HERNANDEZ \’h \ ‘
temas del dia don - JORMAN CAMILO maria isabel cardenas betaba CRISTORAL ALEXANDER CARRIL.
de se inicia AP 4 BOHORQUEZ '

CARDENAS g ., 9060 @

PRODUCIR
ALIMENTOS DE
COCINA NACIONAL

- LAURA CAMILA
GOMEZ MANTILLA

« DN - - <= oo a0 e

- MARIA ISABEL
E INTERNACIONAL CARDENAS BETABA
donde se inician los - MARLY SHIRLEY
temas puntuales de PINEDA
bases de panaderia, CASTELLANOS

GC-F-005 V. 05
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

de la fase de
EJECUCION DEL
PROYECTO
FORMATIVO. Se
procede a socializa
la planeacion
pedagdgica para
mirar las fechas de
los productos
entregablesy se
socializa la guia de
aprendizaje

Los aprendices
asisten
puntualmente los
17 que se
mantienen en el
desarrollo del
programa de
formacion

MARYNELVA MESA
PEDRAZA

NEIDER STIVEN
LAGOS SUAREZ
WILBERT
HUMBERTO DURAN
SALAZAR

WILLIAM JAHIR
BOHORQUEZ
SANDOVAL

YESID JAVIER ORTIZ
DELGADO

e

FACILITAI

** MENTOR

i — e wran 2o
LIDERAZGO YQI\NSFOPMADOR\ s

ENTRENADOR
<

-
TINSPIFADOR 1177

Material enviado

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

KT FORMACION TEC COCINA 2021
5@ 1 ny, Abner, Anderson, Angel, Angy, Cristian, Cristobal, Daniela, Franky, Héctor, Maria, Marinelva, Marly, Neider, Profe, Wilbert =

i e

grupo 3 SHIF

HOY {GEL PAN alifado
gr... Leer mas

=y GrPi-F-019_GUIA DE APRENDL.. (4

By Lchp.APa- AATNUEVOdocx ()

Index of /elaborar/pasdulce

T
|

a 600Recetas-de-Pasteleria-Dulce... [ 4 )

1419
A8BED G,

asistencia MIERCOLES 21 DE JULIO 2021 TECNICO
EN COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS
inicio guia de panaderia .

docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlpQL5cV2-

WQ1Hoe5HUuvXgXxCHHxfKPUgXtAjdmulL4QbKsnftHtHQ/viewform?
usp=sf_link

GC-F -005 V. 05
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Linea de atencién al empresario: 018000 910682

.sena.edu.co
@SENAcomunica e u-e




[ 4
SENA

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Asistentes

ca temporal HNombre completo Corree eleclrénico Direccién
21/712021 11:31:27 Heclor Leandro Lagos Hi lagoshemandezhectorlez Enciso

21/7/2021 11:33:20 ANDERSON CORREA C coreacaceresscorpion@ Enciso

21/7/2021 11:33:21 Wilbert Duran Wilbertduran@hotmail.cc Calle 15 #7-28
21/712021 11:33:36 William Jahir bohorquez jahirbohorquez24@gmail Cra 1# 11-35
21/7/2021 11:34:08 Franky Yesid Calderon p sebasarley123@gmail.cc Vereda Calichal
21/7/2021 11:34:14 MARLY SHIRLEY PINEL pinedital2shirly@hotmai Gamera 24 No. 1803
217772021 11:34:46 CRISTIAN JESUS HORI jesushormiga0912@gma ENCISO

21/7/2021 11:34:47 MARIA ISABEL GARDE! MICARDENASB35@GM MALAGA CENTRO
21/7/2021 11:35:18 cristobal alexander caril alexcarmiios. ac83@gmai camera 10 A 21 27
21/7/2021 11:36:03 Daniela Femanda Carde danifer S909@hetmail co Miranda

21/7/2021 11:36:23 Angie Maria Burgos Bas! amburgos37@misena.ec camera 10 # 15-74

21712021 11:37:03 Neider Stiven lagos Sua neidersivenlagossuarezi Cra 3 #5.22
21/7/2021 1:3722 MARYNELVA MESA PEI marynelvamesa@gmail. camera 9 # 17 29
217712021 11:42:31 Angel Gabriel gonzalez _ angelitodedios109@gma Concepeion

21/7/2021 13:57:59 Abner Andrés Comea Ca abnerandrescomeacaviss Fontana real manzana f(

MNimero e teléfono

310-2172412

320 8417344

para que sirve el volovan Ia funcién del somelier  Comentarios
2253984
2253984 Molde olgandrado que st Un profesional en vinos
2253984 Una masa de hojaldre qu Encargado o experto en vinos
2253984 En base para masa de h Es el catador de vinos
2253984 Un moide silindrico para  El encantador de vinos
2253984 E5 un pasaboca hojaldra experto en vinos
2253984 ES un molde elaborado ¢ Encargo del vino n un restaurante.
2253984 s un molde circular hec! es el experto en vinos cnoce las caracteristicas
2253084++++++++++++ UN pastel peqUEAD de en experto en vinos gracias
2253984 Tipo de moide Estudio de los vinos y licores
2253984 s un pequefio molde o ¢ s &l encargado de 1z carta de los vinos

nomibre del proyecto de ¢ cédigo de ficha
3105843034 Aplicacion de fécnicas y
3208933133 Aplicacion de técnicas y
Técnico en cocina
3134656034 Aplicacion de fécnicas y
3105594361 Aplicaciones de técnicas
3133633541 Aplicacion de téenicas y
3223036151 APLICACION DE TEGNI
3132924007 APLICACION DE TECNI
3102623429 tecnico cocina
3132221282 Aplicatién de téenicas de
3103863835 apiicacin de técnicas y |
. Es un pequeiic molde he
3212126679 APLICACION DE TECNI 253984 Persona que més conoct Todo claro, muchas gracias
3192065537 APLICACION DE TECNI 2253984 ES UN MOLDE CILINDR ES LAPERSONA QUE CONOCE Y SE ENCARGA DE LOS VINOS
Aplicacién de lécnicas y 2253984 Masa hecha a base de h La funcion del somelier & Gracias
APLICACION DE TECNI

3106290530 2253984 es un pequefio mokde o < Crear y actualizar I cark: No pude enfrar temprana como siempre en fod

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
rio: 018000 910682

GC-F-005 V. 05

© f v o

@SENAcomunica

www.sena.edu.co




@
SENA

N

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Se realizd sesion
online o encuentro
sincronico
mediante la
herramienta Meet.
En esta sesion se
tocaron los
siguientes temas:

Se dainicioala
formacion de dia
con la apertura de
la exposicién de
temas de panaderia
donde los

Aprendices
asistentes a la
formacion

cardenas

Maria Isabel
Cardenas
cristobal alexander
carrillo parra
Anderson correa
caceres

Angel Gabriel
gonzalez

Daniela Fernanda
Cardenas Ruiz
MARLY SHIRLEY

Link de la reunion Encuentros sincronicos MIERCOLES 23 de junio 2021

buen dia queridos aprendices

envio link de nuestro encuentro hoy 23 de julio 2021
https://meet.google.com/vip-zmtt-yyf

a las 8:00 am iniciamos para que ingresen con tiempo maximo 8 y 5 minutos
para que no se queden por fuera I

Evidencias del encuentro del dia

Wilmer Jair Gonzalez Delgado esta presentando

23dejulio | 5prendices ELL\ISETIE/:LANOS b
del 2021 aprendera’n de . . Wilmer Jair Gonzale. | andersoncorreaca.  leandro lagos herna...
Angie Maria Burgos L
como hacer un pan Basto = =
y conocer el por Wilbert Duran S
que y funcién de CRISTIAN JESUS %
cada uno de los HORMIGA bl
ingredientes que lo HERNANDEZ
componen asf [’éCtOLLea”,dLO M
. agos Hernandez
como los diferentes Yesid Javier Ortiz e
tipos de masas en
) Delgado )
la panaderia todo Abner Andrés 0730 vie- it yyE
de la fase de Correa Caviedes
EJECUCION DEL Neider Stiven lagos -
PROYECTO Sudrez e Dol
FORMATIVO que MARYNELVA MESA
compete a AP4 PEDRAZA William
PRODUCIR bohorquez
GC-F-005 V. 05
Linea de atencidn al ciudadano: 018000 910270 -
L”“_\” []‘_\ atencién ”| empresario: 018000 9106872 f ’ - WWW.SE”O.EdU‘CD
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

ALIMENTOS DE Franky calderon
COCINA NACIONAL
E INTERNACIONAL
continuando con
los temas de la
competencia
PREPARAR
ALIMENTOS
DEACUERDO A
SOLICITUD DEL
CLIENTE

APRENDICES QUE
NO ASISTIERON

Laura camila

Los aprendices
asisten
puntualmente los
17 que se
mantienen en el
desarrollo del
programa de
formacion

T EEEEEEXE] Lo usisigen ~ B 220w

GC-F-005 V. 05
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

© (2) WhatsApp X N Meet vip-zmtt-yyf @ x @ 11103-Texto del articulo-16491- X + (-]

€« C @ meetgoogle.com/vip-zmtt-yyf = % @ :

¥) Yesid Ortiz esta presentando

> -

Wilmer Jair Gonzale... angie burgos

AGUA, LEVADURA, SAL,
AZUCAR

YESID, ANGIE, LAURA
APRENDICES DE COCINA
SENA

%
Abner Andrés Corre... Daniela Cardenas R... William Bohérquez
%

a

angel g gonzalez

vip-zmtt-yyf

@ 11103-Textodelar..pdf ~ | B PROPIEDADESD..pptx A | @ MANUAL PANADE..pdf A

= = g o
H P Escribe aqui para buscar t L ® 3 F@voIEER® Z) P 0

Asistencia MIERCOLES 23 de junio 2021

asistencia VIERNES 23 DE JULIO DE JULIO 2021
TECNICO EMN COCIMNA competencia PREPARAR
ALIMENTOS guia de panaderia .

vy docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSctTC TsTT4A_PiZJTZU39pSn9A9C

HQ9ZcmCFZBYPy7v_s2ZKQ/viewform?usp=sf_link N
GC-F -005 V. 05
Linea de atencidn al ciudadano: 018000 910270 -
f Yy o www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

ASSISTENTES viernes 23 de julio

Marca temporal ombre completo Correo electronico Direccion Nimero de teléfono  nombre del prayecto de ¢ co QUE ES LA LEVADURA INGREDIENTES PRING| Comentarios
vapor
2 salteado
23712021 11:07-33 wilbert duran wilberiduran@hotmail co calle 15%7-28 3102172412 tecnica en cocina 2253954 es la manera como se idh asado
3 23712021 11:13:16 MARYNELVA MESA PEl marynefvamesa@gmail ¢ carera 8 # 17 29 3182065537 APLICACION DE TECNI 2253854 Esla que se uiiza para | Coccion en seco_ por humedad y mida
+ 23712021 1:15:42 Héctor Leandro Lagos H Iagoshemandezhectorle: Encisa 3105843034 Aplicacién ds técnicas y 2253984
coccibn seco
5 coccion himedo
23712021 11:17-43 MARLY SHIRLEY PINET pinecita13shiry@hotmai Carrera 24 No. 18-03 3133633541 Aplicacién de técnicas y 2253954 eslaclasedelauva  coccion mida
Vapar
o Maria
230712021 11:18:44 Franky Vesid Calderon p sebasarley123@gmail cc Vereda calichal 3105594351 Aplicaciones de técnicas 2253854 Eltronco de laplanta  Plancha
7 23/7/2021 11:12:55 MARIA ISABEL CARDE! MICARDENASE3S@GM MALAGA CENTRO 3132924007 APLICACION DE TECNI 2253984 ES EL TRONCO DEL CL COCCION MIXTA. COGCION POR CONCENTRACION. GOCC
Goccion combinada o mi
8 Coccién por humedad
231772021 112111 Angel Gabriel gonzalez | angeltodedios 109@gma Concepcion 320 8417344 Aplicacion de tecnicas y 2253954 Es caracter/stica que le ¢ Goccion en seco Gratias
s 23/7/2021 11:21:20 Anderson comea caceres comeacaceresscorpion@ ENCISO 3208933133 APLICACION DE TECNI 2253954 TIPO DE UVA CON QUE AL VACIO, AZAR, HORNEAR
10 i Ebulicién
23/7/2021 11:23:32 Neider Stiven lagos Sudr neidersiivenlagessuarez( Cra 3 #5-22 3212126679 APLICACION DE TECNI 253984 Es para los vinos Plancha Todo lare, gracias.
n 23/7/2021 11:28:44 Daniela Femanda GArde danifercardenas2019@g Miranda 3132221282 Aplicacién de técnicas de 2253954 La cepa es la que da sat Medio, liguide., humedo  Son clases muy proguciivas.
12 23/7/2021 11:28:54 YESID JAVIR ORTIZ DE yesjod@gmail com  Malaga Sefiorial casa 22 3102776589 Aplicacién en técnicas y 2253954 €5 un tipo de planta que heniir freir al vapor  Ninguno
13 23/7/2021 11:53.23 CRISTIAN JESUS HORI fesushormiga0g12@gmz Enciso 3223036151 APLICACION DE TECNI 2253954 De dénde sacan el vino Sece, himedo y mixto
Harina
o Huevos
Aziicar
ARV 114340 Willam 1hie hohormsias | ishichaharuar Aol fes 111 25 AURARKANA Ariicacidn daornicse 1 7752684 Doun uia maidda 3l erars L avarrs

GC-F-005 V. 05
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Se realizd sesion
online o encuentro
sincronico
mediante la
herramienta Meet.
En esta sesion se
tocaron los
siguientes temas:

Se continua con la
formacién de dia
con la continuidad
de la exposicion de
temas de panaderia
propuestos en la
guia de aprendizaje
se exponen los
ingredientes
principales y los
diferentes tipos de
harinas asi como la
funcidon del agua en
la panaderiay la
levaduray lasaly el
azucar laleche
huevos y grasas y
por ultimo la masa
en general las
funciones y demas
. todo esto con el
fin de que
entendamos la

Lunes 26 de
julio del 2021

Aprendices
asistentes a la
formacion 25 de
junio

Jorman camilo
bohorquez
cardenas

Maria Isabel
Cardenas

cristobal alexander
carrillo parra
Anderson correa
caceres

Angel Gabriel
gonzalez

Daniela Fernanda
Cérdenas Ruiz
MARLY SHIRLEY
PINEDA
CASTELLANOS
Angie Maria Burgos
Basto

laura camila gomez
mantilla

Wilbert Durdn
CRISTIAN JESUS
HORMIGA
HERNANDEZ
Héctor Leandro
Lagos Hernandez
Yesid Javier Ortiz
Delgado

Abner Andrés
Correa Caviedes

Link de la reunion Encuentros sincronicos lunes 26 de julio 2021

b AW D VAR R L e
S LU T i S IO R
PR AL W
[T

asistencia LUNES 26 DE JULIO 2021 TECNICO EN
COCIMA competencia PREPARAR ALIMENTOS guia
de panaderia .

[

docs.google.com
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlpQLSdHsMgQbhJ5QMs6-

xIYMOGUb3 1L4w3AXBhNnunleqwO?2

m

Evidencias del encuentro del dia

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

funcion de cada Neider Stiven lagos

ingrediente en la Sudrez

PANIFICACION MARYNELVA MESA

todo de la fase de PEDRAZA William
bohorquez

EJECUCION DEL Franky calderon

PROYECTO

FORMATIVO que

compete a AP4 APRENDICES QUE secm 00
PRODUCIR NO ASISTIERON S ¢ sis-msdo-npw >

ALIMENTOS DE Laura Camila ASAM AJ

COCINA NACIONAL

y oupo ,onitod svtns nodizut ol 2s pzom ol

E INTERNACIONAL
continuando con
los temas de la
competencia

Los aprendices
asisten
puntualmente los
17 que se
mantienen en el
desarrollo del
programa de
formacion

sb nodiopiodols ol sb s2od ol 2s y prwbovs!
\2ntnt 2otsllop ,20bonogms ,2ollitnot nng
auzsl nsiteind IE ots

.opint sb ol 2s obpsility 2bm onitod ol
lojin} 070 onsvo xiom sb ol 1oq obiupsz
-2o7to stns ngoq sb ozuloni oyoz y

PREPARAR T G - " '
ALIMENTOS 7 M R e e
DEACUERDO A W -

~isL Yomiliw yohiri2 yhsM e obnstnszenq éfze visL 19mliW
SOLICITUD DEL
CLIENTE

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

B |

Wilmer Jair

Wilmer Jair esta presentando s 0 Alexander H Franky yesid

Asistencia lunes 26 de julio 2021

ISt asistencia LUNES 26 DE JULIO 2021 TECNICO EN

COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS guia
de panaderia.

docs.google.com

orms/d/e/1FAlpQLSctTC)TsTT4_PiZJTZU39p5n9ASC

viewform fusp=sf _link
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

ASISTENTES

Z8[2U21 115523 CHIS IIAN JESUS HUKI JeSUSNONMIgaUs 1 2@gma Enciso

26/7/2021 11:12:19 William Jahir bohorquez jahirbohorquez2d@gmai Cra 1# 1135

26/7/2021 11:12:30 Angie Maria Burgos Basl amburgos37@misena ec Camera 108 15-74

26/7/2021 11:14:32 cristobal alexander caril alexcamillos acs3@gmai camera 10 2 21 27
26/7/202111:36:13 Maria Isabel cardenas  micardenasé@misena s Malaga

28772021 12:33:50 Abner Adres Cormea Cav abnerandrescoreacavie: fontana real manzana f ¢

S22 APLIGAGION UE 1EGHI

3134556034 Aplicacion de técnicas y

3103563535 Aplicacion de técnicas y

3102623429 tecnico de cocin
3132924007 Aplicacion de técnica de

3106280530 APLICACION DE TECNI

2253954 Le 0ONOE S3CaN €1VIND  Seco, NUMEEo y mixio
Harina
Huevos
Azlicar
2253984 Polvo que ayuda al crecil Levadura
Harina
sal

Agua
2253954 Tipo de fermento g se uli Grasa
harina
azucar
sal
levadura
leche
mantequila
2253984 es un hongo q produce & huevas.
2253984 Es |a encargada de la fer Agua sal harina levadura
HUMEDA

2253954 Cada cepa le da al vino < MIXTA

oracias

BUENA LA CLASE

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea de atencién al

empresario:

018000 9106872
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Se realizd sesion
online o encuentro
sincronico
mediante la
herramienta Meet.
En esta sesion se
tocaron los
siguientes temas:

Se continua con la
formacién de dia
con la continuidad
de la exposicion de
temas de panaderia
propuestos en la

Aprendices
asistentes a la
formacion 30 de
JULIO 2021

Maria Isabel
Cardenas

cristobal alexander
carrillo parra
Anderson correa
caceres

Angel Gabriel
gonzalez

Daniela Fernanda
Cérdenas Ruiz

Link de la reunion Encuentros sincronicos MIERCOLES 28 DE JULIO 2021

buen dia muchachos envio link de nuestro encuentro el dia de hoy
MIERCOLES 28 DE JULIO 2021
https://meet.google.com/mjt-wciq-jyu 39 3

Evidencias del encuentro del dia

L

28 de julio guia de aprendizaje MARLY SHIRLEY e
del 2021 PINEDA
ya que estamos CASTELLANOS
finalizando en Angie Maria Burgos
nuestra préxima Basto
clase los grupos Wilbert Duran MorerAnds fomis
pendientes por la CRISTIAN JESUS
exposicién hoy HORMIGA
estan acargo de la HERNANDEZ
clase sobre los Heéctor Leanldro
temas como lo son Laggs He.rnande?z
Yesid Javier Ortiz
LAS MASAS Delgado
exponen los pan Abner Andrés
HOJALDRADO, pan Correa Caviedes
DULCE ,pan Neider Stiven lagos
ALINADO, pan Suarez
CROASANT, con MARYNELVA MESA
esto obtendremos PEDRAZA
GC-F-005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682 f v o www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

de algunos de los
panes que
elaboraremos en
clase enla fasede
EJECUCION DEL
PROYECTO
FORMATIVO que
compete a AP4
PRODUCIR
ALIMENTOS DE
COCINA NACIONAL
E INTERNACIONAL
continuando con
los temas de la
competencia

William bohorquez
Franky calderon

PREPARAR
ALIMENTOS
DEACUERDO A Asistencia MIERCOLES 28 DE JULIO 2021 2021
SOLICITUD DEL
CLIENTE i AR 0 i c :
et bl asistencia MIERCOLES 25 DE JULIO 2021 TECHWICO
- EN COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS
: guia de panaderia.
docs.google.com
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlpQLScQwHZ p-
LPSkRojyBmKwZcZ90kbgXY306RfjGEKkbBjzthJ9A /viewform?usp=sf_link
GC-F-005V. 05
||:|nr'<1 r:r' atencién al ciudadano: 018000 910270 f " o www.sena.edu.co
inea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

ASISTENTES

Marca temporal Nombre completo
23/7/2021 11:23:22 Héctor Leandro Lagos Hi lagoshemandezhectorlez Enciso
23/7/2021 11:25:10 maria isabel cardenas  micardenasb3S@gmail ¢ malaga cenfro
23/7/2021 11:25:15 Daniela Femanda Carde danifercardenas2019@g Miranda
23/7/2021 11:25:32 Cristobal alexander caril alexcarilos ac53@gmai Carrera 104 2127
23/7/2021 11:25-46 YESID JAVIER ORTIZ D yesjod@gmailcom  Malaga sefiorial casa 22
28712021 11:25:52 Neider stiven lagos suare lagossuarezneiderstiven Carrera 4 4_t1
23/7/2021 11:25:59 MARLY SHIRLEY PINEL pineditat2shiy@hotmai Carrera 24 No. 1B-03
23/7/2021 11:26:54 Angie maria burgos bast amburgos37@misena.ec carrera 10 # 1574

Cormeo electrnico Direccién

23/7/2021 11:25:03 ANDERSON CORREA C comeacaceresscorpion(d Enciso santander

28/7/2021 11:26:05 Abner Andrés Corea Ca abnerandrescomeacavie fontana real manzna f ca
28/7/2021 11:28:20 William Jahir bohorquez jahirbohorquez24@gmai Cra 12 11-35 Vil del Re
28/7/2021 11:28:09 Franky Yesid Caldertn p sebasarley123@gmail.cc Vereda calichal
28/7/2021 11:31:01 MARYNELVA MESA PEI marynelvamesa@gmail.c Carrera 9217 29

28/7/2021 14:05:41 CRISTIAN JESUS HORI jesushormigad 12@gms Enciso

MNimero de teléfono

3105343034 Aplicacion de técnicas y
3132924007 aplicacion de tecnicas de
3132221282 Aplicacion de técnicas de
3102623429 Aplicacion de técnicas y
3102776559 Aplicacion de técnicas y
3144127451 Aplicacion de fecnicas §
3133533541 Aplicacion de técnicas y
3103363535 aplicacion de procedimie

3208933133 Aplicacion de tcnicas y

3106290530 Aplicacion de técnicas ¥
3134656034 Aplicacién de técnicas y
3105594361 Aplicaciones de técnicas
3192065537 APLIGAGION DE TECHI

3223035151 APLICACION DE TECHI

nombre del proyects de « codigo de ficha

QUE ES LA LEVADURA QUE ES EL GLU
2253984
2253984 es un fermento que conti es una proteina que se encuentra en las semillas de cereales
2235984 Poivo parahomear  Proteinas para la harinas Clases productivas, y de muchas enseid
2253984 Es el polvo de homear ui Es una proleina que se « Gracias
2253984 es una sustancia quimic: El guten es moleculas de ninguna
253984 Es una sustancia ge al p Es un conjunto de proteil Exelente
2253984 es un impulsor para hace es una proteina que se encuentra en el frigo.
2253984 es el lamado bicarbona es & fermento natural de la harina de trigo
Permite dar esponjosidat
2253984 Son profeinas de pequeiio tamafio
El glulen s una protein
El grano de estos cereak muy buena la clase profe
2253984 Lo que se llama levadur: El glulen es el responsak
2253984 Es el mismo polvo de hol Proteina que se encuentra en el trigo y &s la cual que se ayude a
2253934 Polvo de homear Proteina se encuentra en el frigo ayuda a exponjar Ia masa
2253934 Es una sustancia que 3l | Es una profeina que se encuentra en granos como &l trigo , cebad:

Comentarios.

2253984 La levadura quimica es un gasificante uliizada en reposteria para hacer subir y airear lzs m,

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea de atencién al

empres

rio:

018000 9106872
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Se realizd sesidn Aprendices Link de la reunion Encuentros sincronicos VIERNES 30 DE JULIO 2021
online o encuentro aSiStenF?S ala
sincronico EFLTSCIM 30de buen dia muchachos éxitos y bendiciones envio link de nuestro encuentro
medlan.te 2 hoy miércoles 30 de junio 2021
herramienta Meet. Maria lsabel httos://meet.qoodle.com/afd-boie-krc
En esta sesion se Cardenas tps.//mesl.googie.com/qra-bole-Krc 738 3
tocaron los cristobal alexander
sigulentes temas: carrillo parra Evidencias del encuentro del dia VIERNES 30 DE JULIO 2021
Anderson correa

Se continua con la caceres
formacién de dia Angel Gabriel
con la continuidad gonzalez
de la exposicién de Daniela Fernanda
temas de panaderia Cardenas Ruiz

VIERNES 30 | propuestosenla :;/IISESASHIRLEY

de JULIO del | guia de aprendizaje CASTELLANOS

2021 ya que hoy es el Angie Maria Burgos
dltimo dia se Basto
exponen los pan Wilbert Durén g e s | e
CROASSANT, pan CRISTIAN JESUS ’ T PANES DE LENA
MASA MADRE ,pan HORMIGA i ' s o g PANES CRUJIENTES
|NTEGRAL, pan HERNANDEZ 3 PANES ARTESANALES
PREFERMENTO, Héctor Leandro wwov @
pan de algunos de Lagos Hernandez e ——
los panes que Yesid Javier Ortiz 200
Delgado
elaboraremos en Abner Andrés
clase todo esto con Correa Caviedes
el fin de que Neider Stiven lagos
entendamos la Sudrez
funcién de cada MARYNELVA MESA
ingrediente en la PEDRAZA
PANIEICACION William bohorquez
GC-F-005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v o

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

todo de la fase de Franky calderon
EJECUCION DEL
PROYECTO
FORMATIVO que
compete a AP4
PRODUCIR
ALIMENTOS DE
COCINA NACIONAL
E INTERNACIONAL
continuando con
los temas de la
competencia

#Cobert ARO I ROO@®

€ ddp-jhhh-pct »

PREPARAR
ALIMENTOS
DEACUERDO A
SOLICITUD DEL ;
CLIENTE s
Wilmeg Jal esta pre % Neider stiven 10 mas
ESPERIMENTO REALIZADO CON APRENDICES DE LA FORMACION TECNICO EN COCINA
2253984 SOBRE MASAS MADRES
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f " o d

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Asistencia VIERNES 30 JULIO 2021

Tl B abd o oas BERL T

PRI g asistencia VIERMES 30 DE JULIO 20271 TECMICO EN
- COCIMNA competencia PREPARAR ALIMENTOS claze
final de guia de panaderia .

ey

. docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfGIWOP2eb70az-

OvreqU4JiHB0cTI5eKW5FhMIAApOBuiblA/viewform?usp=sf_link .. .

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 9106872
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

ASISTENTES

Marca temporal nombre completo Conea slectronico Direccién Nimero de teléfono

30/7/2021 11:22:10 Angie Maria Burgos Basl ambur37 @misena edu o Carrera 10 #1574
30/7/2021 11:2254 Daniela Femanda Cérde danifercardenas2019@g Miranda

30772021 11:2307 Cristobal alexander caml alexcarmilos acs3@gmai Carera 10 A 21 27
30772021 112321 Maria Isabel cardenas  micardenasb35@gmail.c Mlaga cenfro
30772021 11:23:32 Abner Andrés Corea Ca abnerandrescomeacaviel Fontana real manzana f o
30/7/2021 11:24.07 William Jahir bohorquez jahirbohorquez2d@gmai Cra 1 11-35 Villa del Ro
30772021 11:2535 Héctor Leandro Lagos H lagoshemandezhectorie: Enciso

307772021 11:2605 Franky yesid Caldertn p: sebasarley123@gmail.cc Vereda calichal

307772021 11:27:47 ANDERSON CORREA € comeacaceresscomion@ Enciso
" 30/7/2021 11:2930 Neider stiven lagos suart lagessuarezneidestivent Carrera 4 4_11

3103853835 Aplicacin de técnicas y
3132221282 Aplicacién de téenicas de
3102623429 Aplicacién de técnicas y
3132024007 Aplicacién de técnica de
310629053000 Aplicacion de técnicas
3134656034 Aplicacién de técnicas y
3105843034 Aplicacin de técnicas y
3105594361 Aplicaciones de técnicas

3208933133 Aplicacidn de técnicas y
3124128471 Aplicacion de tecnicas ¥,

nombre del proyects dé  c5digo de ficha

que s Una masa hojaldr nombre una masa crocal Comentarios
2253984 Una masa crujiente a ba: Hojaldre
2253984 Es una masa crufiente p: Una de ellas es el holjgndre.

2253984 Es una masa crokante ut Masa hojaldrada Gracias
2253984 Es una masa crujiente q se usa para hacer pasieles
2253984 La masa que se estiray | Masa de pizz Buena clase profe

2253984 Masa cufiente que al homear se forma capas delgadas
2253984 Es una que lieva bastant
2253984 Una masa crujiente para Una masa semi suave y dulce
Es una masa base la cual es villizada paratarta
2253984 Es creada harna bien s
253984 Masa hecha con arina 2 Masa quebrada salada t Exelente

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea de atencién al

empresario:

018000 9106872

2 30712021 11:30:07 MARLY SHIRLEY PINET pindeditat2shirly @hotm: Carrera 24 No 18-03 3133633541 Aplicacionesde técnicas 2253984 es una masa e cual se & masa para empanadas o masa suave

13 30712021 11:31:54 MARYNELVA MESAPEL marynelvamesa@amail ¢ camerag # 17 29 3192085537 APLIGACION DE TEGNI 2253984 ES UNA MASA GRUMIE] ES LA MASA QUE SE UTILIZA PARA BASES DE TARTAS © TARTALETE
1 30712021 113457 Vesid Javier Oriiz Delgac yes jod@gmail com  Malaga sefiorial casa 22 3102776589 Aplicacin de técnicas y 2253984 Es una masa de harina y Masa de croasant Ninguno.

15
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Lunes 2 de
agosto 2021

Se realizd sesion
online o encuentro
sincronico
mediante la
herramienta Meet.
En esta sesion se
tocaron los
siguientes temas:

Se dainicioala
formacion con una
bienvenida a un
nuevo mes y nueva
semana de
aprendizaje la cual
se procede a iniciar
los nuevos temas
de la gastronomia
tipica
COLOMBIANA y
donde se socializa
la guia de
aprendizaje vy las
actividades a
realizar asi como
las fechas de dichos
entregables , se
socializa uno por
uno cada puntoy
se deja con claridad
los temas
propuestos , de

Aprendices
asistentes a la
formacion 02
agosto 2021

Neider stiven lagos
suarez

MARLY SHIRLEY
PINEDA
CASTELLANOS
MARYNELVA
MESAPEDRAZA
maria isabel
cardenas

Abner Andrés
Correa Caviedes
Yesid Javier Ortiz
Delgado

Héctor Leandro
Lagos Herndndez
Franky Yesid
Calderdn parra
Daniela Fernanda
Cérdenas Ruiz
Cristobal alexander
carrillo parra

Angie Maria Burgos
Basto

William Jahir
bohorquez
Sandoval
ANDERSON
CORREA CACERES

Link de la reunion Encuentros sincronicos LUNES 02 DE AGOSTO 2021

buen dia muchachos envio link para nuestro inicio guia de cocina
COLOMBIAMA los espero puntuales
https://meet.google.com/zco-ryge-qjb

Evidencias del encuentro del dia

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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@SENAcomunica
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

igual forma se
hacen los grupos
para la
investigacidn de
cada una de las
regiones de
Colombia como
cultura,
costumbres, platos
tipicos y demas de
cada region

de la fase de
EJECUCION DEL
PROYECTO
FORMATIVO que
compete a la AP4
PRODUCIR
ALIMENTOS DE
COCINA NACIONAL
E INTERNACIONAL
continuando con
los temas de la
competencia
PREPARAR
ALIMENTOS
DEACUERDO A
SOLICITUD DEL
CLIENTE

I1I‘ SETTE ] P
4 nuu.-u'\

asistencia LUMNES 2 AGOSTO 2021 TECNICO EN
COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS
inicio cocina COLOMBIANA

docs.google.com

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de ario: 018000 910682

atencién al empres

GC-F-005 V. 05

© f v o
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

arca temporal INombre compista Core electronico Direccion Mimero de teléfono  nombre del proyecto de « cédigo de ficha PLATO TIPIGO COGINA PLATO TIPICO MALAGE Comentarias

2/8/2021 11:2222 Heclor Leandre Lagos Hi lagoshemandezhectorlez Enciso
2/8/2021 11:2225 William Jahir bohorquez jahirbohorquez24@gmail Cra 12 1135
2/8/2021 11:22:31 ANDERSON CORREA C comeacaceresscomion@@ Enciso

2/8/2021 11:22:52 Angie Maria Burgos Basi ambur37 @misena.edu.c Carrera 10 #1574
2/8/2021 11:2257 MARLY SHIRLEY PINEL pinedita12shirly@hotmai Carrera 24 No. 18-03
2/8/2021 11:23.06 Franky Yesid Calderdn p sebasarley123@gmail ot Vereda calichal
/82021 11:2346 Cristobal alexander caril alexcanillo§. ac83@gmai Carrera 10 A 2127
2/8/2021 11:2425 MARYNELVA MESAPEL maryneivamesa@gmail.( camerad #17 23
2/8/2021 11:2447 maria isabel cardenas  micardenash3S@gmail c malaga centro
2782021 11:25:05 Daniela Femanda Carde danifercardenas2019@g Miranda

2/8/2021 11:25:06 Abner Andrés Comrea Ca abnerandrescomeacavied fontana real manzanaf ¢
2/8/2021 11:26:55 Yesid Javier Ortiz Delgac yes jod@gmailcom  Malaga sefiorial casa 22
2/8/2021 11:29.47 Neider stiven lagos suare lagossuarezneiderstiven( Carred 4_11

3105343034 Aplicacion de técnicas ¥
3134656034 Aplicacion de técnicas y
3208933133 Aplicacion de técnicas y

3103863833 Aplicacién de técnicas ¥
3133633541 Aplicacion de técnicas y
3105594351 Aplicaciones de lécnicas
3102623429 Aplicacion de técnicas y
3192085537 APLICCION DE TECNIC
3132924007 aplicacién de tecnicas de
3132221262 Aplicacion de técnicas de

3106290530 Aplicacion de técnicas
3102776559 Aplicacién de técnicas y
3144128471 Aplicacion de tecnicas y

2253984 Bandeja paisa, ajiaco, s2 Mute
2253984 Cazuela de mariscos  Cabro

2253984 La bandeja paisa En malaga no hay. Un plato tipico en & momsnto
Bandeja paisa.

2253884 Ajihaco Realmente no tenemos un plato tipice que nos represente

2253954 Bandeja Paisa quesa de hoja

2253984 Sancocho Rellena de papi

2253954 Bandeja paisa Masato con queso y mar Gracias

2253984 BANDEJA PAISA MUTE
2253984 bandeja paisa
2253984 Sancocho, chorotas, ban Rullas, tamales, masato. Una clase muy productiva

como tal Malaga no cuer buena la clseee
2253954 la bandeja paisa

2253984 Ajiaco saniaferefio Morcillz de papa Excelenie el fema de |a comida colombiana.

253984 Bandeja paisa Morcilla Exelente

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea de atencién al

empresario:

018000 9106872
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Miércoles 4
de agosto
2021

Se realizd sesion
online o encuentro
sincronico
mediante la
herramienta Meet.
En esta sesion se
tocaron los
siguientes temas:

Se dainicioala
formacién con una
visita importante
para la formacion
que es el saludo de
nuestro
coordinador
académico
YADIMIR GARCIA,
donde nos saludd y
compartié cosas
buenas con la
formacion y nos
orientd en seguir
adelante con la
formacioén, al igual
aprendices
pudieron hacerles
preguntas
referente a
materiales de
formacién y se
resolvieron algunas

ASISTENTES
Instructor y
aprendices

Angie Maria Burgos
Basto

ANDERSON CORREA
CACERES

MARLY SHIRLEY
PINEDA
CASTELLANOS
Yesid Javier Ortiz
Delgado

Angel Gabriel
gonzalez

Abner Andrés Correa
Caviedes
Neiderstiven lagos
suarez

Maria Isabel cardenas
wilbert duran
CRISTIAN JESUS
HORMIGA
HERNANDEZ
Daniela Fernanda
Cardenas Ruiz

Link de la reunion miercoles 4 de agosto

https://meet.google.com/trm-piuu-rwz
buen dia queridos aprendices

envio link de nuestro encuentro el dia de hoy MIERCOLES 04 de AGOSTO ,
iniciamos a las 8:00 am para que estemos puntuales como siempre

Evidencias del encuentro del dia

&12a.m.
oz B

88 O Escribe aqui para buscar o = L2 A~ & w0 e

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

dudas por parte de | Héctor Leandro Lagos
aprendices.

Hernandez .«“
Referente ala CRISTOBL ) h
formacion nos ALEXANDER anderson correa caceres

encontramos en el CARRILLO PARRA

desarrollo de la .
. .. | Franky Yesid
guia de aprendizaje

de cocina Calderon parra
colombiana donde
ya se hicieron lis
grupos y el préoximo
lunes 9 de agosto

iniciamos las

. . 08:13 | trm-piuu-rwz
exposiciones de las
regiones de P Escribe aqui para buscar

Colombia iniciando
con la region
CARIBE vy
finalizando con
AMAZONAS. Los
aprendices han
demostrado
COmMpromisoy
entrega por la
formacion y estan
ansiosos de
empezar las
practicas de cocina

GC-F-005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f "

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.seno.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

leandro lagos hernandez Marly Shirley Pineda Castellanos

W

Alexander Carrillo Parra i Abner Andrés Correa Caviedes

imer Jair Gonzalez
09:08 | trm-piuu-rwz

-l © Escribe aqui para buscar

asistencia MIERCOLES 4 AGOSTO 2021 TECNICO
EN COCINA competencia PREPARAR ALIMENTOS
COCINA COLOMBIANA

docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlpQLSctsRMSMzgAgX-
leXwUFjpBXScCs2)DIRSOVWIHoIFTGGsGCQ / viewform?usp=sf_link

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682

GC-F-005 V. 05

© f v o

.sena.edu.co
@SENAcomunica e u-e




[ 4
SENA

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Correo electrénica Direccion

Marca temporal Nombre campleto

4/8/2021 102010 Mania Isabel cardenas  micardenas@misena e« Malaga centro
41872021 10-20°59 Vesid Javier Orfiz Delgac yes jod@gmail com  Malaga sefiorial casa 22

4/3/2021 10:21:25 MARLY SHIRLEY FINEL pineditat2shirly@hoimai carrera 24 No. 18-03
4/8/2021 10:22:50 Daniela Femanda Carde danifercardenas2019@ Miranda

4/8/2021 10:22 53 Angie Mar(a Burgos Basl ambur37@misena edu ¢ Canera 10 #15-74
4/8/2021 10:23.03 Franky Yesid Calderén p sebasarley123@gmail cc Vereda calichal
4/8/2021 10:23 44 CRISTOBL ALEXANDEF alexcanilos. aca3@gmal cameral0A21 27
4/8/2021 10:23.53 Neidersiiven lagos suare lagossuarezneiderstiven; Canerarad 4_11
4/8/2021 10:24 40 Héctor Leandro Lagos Hilagoshemandezhectorlez Enciso

4/8/2021 10:24:44 Angel Gabriel gonzalez  angelitodedios 109@gma Concepcion

4/8/2021 10:25:07 Abner Andrés Correa Ca abnerandrescareacavie: fontana real manzana f ¢
4/8/2021 10:2519 wilberd duran wilbertduran@hotmail.co calle 15 7-28

4/8/2021 10:40:46 ANDERSGN CORREA C comeacaceresscorpion@ Enciso

4732021 11:58.36 CRISTIAN JESUS HORD jesushormiga0912@gms Enciso

HNimero de teléfono

3208417344

ASISTENTES

3132924007 Aplicacién de técnica de
3102778559 Aplicacién de técnicas y

3133633541 Aplicacién de técnicas y
3132221252 Aplicacién de técnicas de

3103863835 Aplicaci6n de técnicas y
3105594361 Aplicaciones de lécnicas
3102623429 aplicacion de tecnicas y |
3144128471 Aplicacion de fecnicas y
3105843034 Aplicaci6n de técnicas y

Aplicacion de técnicas y
3106290530 Aplicacién de técnicas ¥
3102172412 tecnica en cocina

3208933133 Aplicacién de técnicas y
3223036151 APLICACION DE TECNI

nombre del proyecto de ¢ codigo de ficha

NOMBRE DE NUESTRC TRADICIGNES DE LA C Comentarios

2253954 Oswaldo
2253954 Yadimir Garcia

2253954 YADIMIR GARCIA
2253954 Yadimyr oswialdo Garela

2253954 Yadimir Garcla
2253954 Yadimir Garcia
2253954 yadimir Garcla
25384 Yadimir
2253954 Yadimir

2253954 Yadimir garcia
2253984 Yadinir garcia
2253854 yadimir oswaldo garcia
2253984 Yadinir

2253854 Yadimir Garcia

WMasalo tamales
Elmandato, lamorcila.  Ninguno
masato, mantecads, queso de hoja
mute santandereano
Mute, sancacho
Mute

males
Mantecada
Queso

Larellena de papa

panuchas y chalos  gracias
Mute malagueiio Exslente
Mute

Panuchas

Tamales

Mantecada Gracias

BuEs no S mucho de Ia « Muy busna clase profe Motivado cada dia por an
panucha, mute santandereana

Los tamales, los halacos

Tamales, mute.

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea de atencién al

empresario:

018000 9106872
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Seda inicio a la
formacion del dia
por medio de la
plataforma MEET,
tocando los
siguientes temas:

Como se tenia
planeado hoy lunes
9 de agosto se da
inicio a las
exposiciones de los
temas propuestos

ASISTENTES
Instructores,
contratistas,
funcionarios y
familia CATA

Cristobal alexander
carrillo parra
ANDERSON CORREA
CACERES

Daniela Fernanda
Cardenas Ruiz

Link de la reunion LUNES 9 de agosto

buen dia muchachos envio link de nuestro encuentro el dia de hoy

para que estemos puntuales para iniciar a las 8:00 am en punto para aprender
un poco mas sobre la region caribe los espero puntuales .
https://meet.google.com/bxd-rjha-jxg —

Evidencias del encuentro del dia

en nuestro
LUNES 09 DE | programa Angel Gabriel
AGOSTO formativo comolo | gonzalez

2021 sonlas William Jahir
exposiciones de
cada uno de las bohorquez Sandoval
regiones de Héctor Leandro Lagos
Colombia, hoy Hernandez
iniciando con la MARLY SHIRLEY
region CARIBE
donde sedaa PINEDA
conocer sus CASTELLANOS
culturas Abner Andrés Correa
gastrondmicas, Caviedes
COSt.ur.n,bres ysu Wilbert Duran
tradicién a la forma
de cocinar los maria isabel cardenas
ingredientes ,de la
region objeto de

GC-F-005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682 f v o www.seno.edu.co

@SENAcomunica
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

investigacion , asi MARYNELVA MESA
como platos tipicos
Mo pratos Hp PEDRAZA
e ingredientes mas . -y
representativos y Franky Yesid m‘y
Cada dia de ESta Calderon parra LOS PLATILLOS DE LA COSTA CARIBE ?
. : . COLOMBIANA VAR S Wilmer Jair H To
semana YeS]d Javier Ortiz rhrlr/\::ic‘[;t\r‘ll\ln/\x\rirn\r\ﬁcr\m
RI,‘.I( l? (I) lv\i()'kl\vli.‘:\ l/\s‘\’ - .I.
Delgado INDIGENA EUROPEANECRA.
/}RA!H \‘\:I‘;Il//\ l.\ LA COSTA "
Angie Maria Burgos MASPOPULAR £ EL SANCOCHO, W F
QUE VARIA EN PREPARACION F
Basto INGREDIENTES
William Franky yesid
p 219
COMO: > .
LAS AREPAS HECHAS A BASE DE Bih‘
MAIZ [TAMBIEN PUEDEN SER
ASADAS), DE LAS CUALES LA DE Wilmer Jair
HUEVO ES LA MAS FAMOSA
LA EMPANADA
EL PATACON
:C::AHIM.\\!)IA& A BASE DE ":
EL FRICHE (A BASE DE LAS
VISCERAS DEL CHIVO)
" LOS QUIBBES.
Q William Franky yesid
GC-F-005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270

Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Asistencia LUNES 9 DE AGOSTO 2021

https://docs.google.com/forms,/d/e/1FAlIpQL5ePFKYmYsIDiSDADGIOSoCECWS
5D217R-rBQQprMieBDalkyA/viewform?usp=sf_link
ASSISTENCIA LUNES 9 DE AGOSTO 2021 COCINA COLOMEIANA REGION

CARBE

Marca temporal Correo elecirénico Direccién

9/3/2021 10:00-26 Daniela Femanda Carde danifercardenas2019@g Miranda

Hembre comalete

9/8/2021 10:12:49 Abner Andrés Comea Ca abnerandrescomeacavies fontana real manzana f ¢
9/8/2021 10:18:51 Cristobal alexander carril alexcarrillo6 ac83@gmai Camera 10 A 2127
9/3/2021 10:19.28 maria isabel cardenas  micardenasb3S@omaile malaga centro

/872021 10:20:17 Yesid Javier Ortiz Delgac yes jod@omallcom  Malaga sefiorial casa 22
9/8/2021 10:20:37 MARYNELVA MESA PEL marynelvamesa@gmail « carera 9 # 17 29
9/8/2021 10:27-46 ANDERSON CORREA C comreacaceresscerpion@ Enciso

9812021 10:28:59 Angie Maria Burgos Basl amburgos37@misena.ec Camera 102 15-74
9812021 10:29:39 Franky Yesid Caldertn p sebasarley123@gmail.cr Vereda calichal
9/8/2021 10:28:56 William Jahir bohorquez jahiroohorquez24@gmai Cra 12 11-35

S/8/2021 103236 Angel Gabriel gonzalez  angelitodedios 108@gma Concepion
3 9/8/2021 10:3404 MARLY SHIRLEY PINEL pinedital2shiriy@hotmal Camera 24 No. 18-03
[ S/8/2021 104655 Wilbert Duran Wilbertduran@hotmail cc Calle 1547-28
5 /812021 122042 Heclor Leandro Lagos Hilagoshemandezhectorlez Enciso

Asistentes

Numero de teléfono nombre del proyecte de ¢ cadigo de ficha

3132221282 Aplicacion de técnicas de

3106290530 Aplicacion de técnicas y
3102623429 Aplicacion de técnicas y
3132924007 aplicacion de tecnicas de
3102776589 Aplicacién de técnicas y
3182065537 APLICACION DE TECHNI
3208933133 Aplicacion de técnicas y

3103853835 Alicacién de técnicas y
3105594361 Aplicaciones de lécnicas
3134556034 Aplicacién de técnicas y

320 8417344 Aplicacion de técnicas y
3133633541 Aplicacion de técnicas y

3102172412 Técnico en cocina
3105843034 Aplicacion de técnicas y

TIPO DE GASTRONOMLA PLATI TIPICO REGUIOH Gomentarios
2253964 Areas de maiz, las carimai Armoz con coco, mojarra, aroz de liza
— Chicharrn de pescado.
— Sancocho costefio
— Cazuela de mariscos
— Armoz con coco.
2253954 es muy variada pero mas (— Viuda de Bocachic

2253984 Pescados Y mariscos
2253984 - sancocho costefio

2253984 Gastronomia enfocada al | Arepa de husvo Hinguno

2253984 es una mezcla de ingredie ARRCOS CON COCO, SANCOCHO COSTEFO
2253984

Sancacho de pescado  Gracias

Carimaficlas

2253984 Se basa en la comida de r Cazuela de mariscos

2253954 Cazuela de mariscos Jayaco
2253984 Mariscos ‘Sancocho
Sancacho

Conejo
2253954 Tiene gran variedad de co Cazuela
2253954 segun [a variedad e SUS ¢ sancocho
2253954 Composicién de texturas  Arepa de maiz con huevo
2253984

Gracias

Pescado

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Seda inicio a la
formacion del dia
por medio de la
plataforma MEET,
tocando los
siguientes temas:

Como se tenia
planeado hoy
martes 10 de
agosto se da inicio
a las exposiciones
de los temas
propuestos en

ASISTENTES

Daniela Fernanda
Cardenas Ruiz

Wilbert Duran

Franky Yesid Calderon
parra

CRISTOBAL
ALEXANDER
CARRILLO PARRA
ANDERSON CORREA
CACERES

Link de la reunion martes 10 de agosto 2021

buen dia quendos aprendices envio link de nuestro encuentro el dia de hoy
martes 10 de agosto 2021
cocina colombiana region del pacifico

|---t.--. ‘mesat.qooaqle.com/nr --I-' —_
LLL S EE L O e, LU f =L e -
= = 43

Evidencias del encuentro del dia

MARTES 10 ;luestr: programla A AEes Eares
ormativo como lo
DE AGOSTO | EeTeres
2021 son las ‘
exposiciones de angel gabriel gonzalez
cada uno de las Angie Maria Burgos
regiones de Basto
Colombia, h
olombia, hoy YESID JAVIER ORTIZ
continuamos con
la regién PACIFIcO | DELGADO
dondesedaa MARLY SHIRLEY
conocer sus PINEDA
culturas CASTELLANOS
gastrondémicas,
costumbres y su hector leandro lagos
tradicién a la forma | hernandez
de cocinar los MARYNELVA MESA
ingredientes ,de la PEDRAZA
region objeto de
GC-F-005V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v o
Linea de atencién al empresario: 018000 910682 www.sena.edu.co

@SENAcomunica
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

investigacion , asi | William Jahir
como platos tipicos | 11167 Sandoval

e ingredientes mas
representativos y MARIA ISABEL

cada dia de esta CARDENAS
semana hasta el dia
sabado que
finalizaremos las
exposiciones

GC-F-005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f " o

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

¥ Yesid Ortiz esta presentando

CRISTOBAL ALEX... Marly Shirley Pine...

% %

w \

AbnerAndrés Cor..  maria isabel card._. angel g gonzalez

asistencia martes 10 DE AGOSTO 2021 TECNICO
EM COCIMNA competencia PREPARAR ALIMENTOS
COCINA COLOMBIANA REGION pacifico

e docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfMMgWSXVELIr8ShrOfwskfge2r
125MDtugv7tM3bO_fdmBw/viewform?usp=sf_link 509

ASISTENTES

GC-F-005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f ,‘ o

Linea de atencidn al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

3 10/872021 11:23:25 Wilbert Duran

1042021 10:13:15 CRISTOBAL ALEXANDE alexcarillo.2c53@gmai carera 10A21-27

10/2/2021 10:15:20 Abner Andrés Correa Ca abnerandrescorreacavies foniana real manzana e
10/8/72021 11:0908 MARIA ISABEL GARDEI MIGARDENASB35@GM MALAGA GENTRO
o 10/8/2021 111832 ANDERSON CORREA C correacaceresscorpion Enciso

10/872021 11:20:51 Franky Yesid Galderon p sebasarley 123@gmail cc Vereda calichal
8 10/8/72021 11:21:04 William Jahir bohorquez ahitbohorquez24@gmail Gra 12 1135
° 10/8/2021 11:21:58 Daniela Femanda Carde danffercardenas2019@g Miranda

10/8/2021 11:22:02 2ngel gabriel gonzalez
n 10/8/72021 112218 MARLY SHIRLEY PINEL pinedita12shirly@hotmai Gamera 24 No_ 1B-03

angelitodadios109@gma cancepcion

10/812021 11:22:52 Angie Mar(a Burgos Bas! ambur37@misena edu.c Canera 10 #1574
Wilbertduran@hotmail ¢ Calle 15%7-28

10/8/2021 11:23:43 YESID JAVIER ORTIZ D yes jod@gmail com
10/8/2021 1:30:26 MARYNELVA MESA PEI manynelvamesa@gmail.c CARRERAS £ 17 28

3102623429 aplicacion tecnicas y pres

3106290530 Aplicacidn de técnicas y
3132924007 APLIGACION DE TEGNI
3208933133 Aplicacién de técnicas y

3105594361 Aplicaciones de téonicas
3134656034 Aplicacién de técnicas y
3132221282 Aplicacién de técnicas de

3208417344 aplicacion de tecnicas ¥ |
3133633541 Aplicacién de técnicas y

3103863835 Aplicacién de fécnicas y
3102172412 Técnico en cosina
Malaga sefiorial casa 22 3102776559 Aplicacién de técnicas y
3182065537 APLICACION DE TECNI

Quibdé.
Uraba
2253984 de mary de rios Buenaventura gracias.
Buenaventura
Entre sus platos mas rec Tumaco
2253984 Quibds. o mejor
2253954 CEVIGHES, GAZUELAS BUENA VENTURA Y TUMAGO
2253854 Cuitd, Valledupar

Bugna aventura

2253954 Pescados, mariscos  Quibdo

2253984 Sopa de cangrejo Ghocé, buenaventura

2253954 Tapao, boca chico, maris Guapi, Gauca, busnaveniura, checd
buenaventura

umace
2253984 |a gastronomia de |2 regi guapi aracias.
2253954 productos del mar, platar choco, narifio, cuca, valle del cauca
Buenaventura
Checa
2253954 Platos a base de pescad Cauca
2253954 Pescados y manseos tumaco, quibdo

Profe, en e trabaio de er’lreqa solo colocamos |
2253384 gastronomia a base de p buena ventura, Tumaco, i

2253954 esta basada sobre lodo ¢ Buenaventura, Tumaco, Quibdé

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Seda inicio a la
formacion del dia
por medio de la
plataforma MEET,
tocando los
siguientes temas:

Como se tenia
planeado hoy
miércoles 11 de
agosto se se
continua con las
exposiciones de los
temas propuestos

ASISTENTES
Miércoles 11 de
agosto

William Jahir
bohorquez Sandoval
Héctor Leandro Lagos
Hernandez

YESID JAVIER ORTIZ
DELGADO

Maria Isabel cardenas

Link de la reunion MIERCOLES 11 de agosto

buen dia muchachos envio link de la clase del dia de hoy MIERCOLES 11 DE
AGOSTO 2021 sobre los temas de cocina colombiana REGION ANDINA

https://

meet.google.com/joc-tzug-dzg .

Evidencias del encuentro del dia

3R w804

2 «
rw
Ai

¢  joc-tzug-dzq » >

E " "

Estina de las regiones naturales de Colombia. Estd

U

MIERCOLES CrlStObaI alexander ibicada en el eentro del pais, limitando al norte con la

11 DE en nuestro Cal'l'i”O parra 'g;én Caribe, al 1'101tsle con Venezuela, al este con la Wimer e : i

programa inoquia, al sureste con la Amazonia, al sur con - D %
AGOSTO formativo como |0 CRISTIAN JESUS Ecuador y al agste con la region del Pacifico. .

2021 son Ias HORMIGA én debe su nombre a la cordillera de los Andes, los : .- Sw\\
exposiciones de HERNANDEZ 4 / 4
cada uno de las . iotlon Jesus i anderson 10 més

. Angel Gabriel J i ’
regiones de
Colombia, hoy gonzalez
iniciando con la MARLY SHIRLEY
region ANDINA PINEDA
dondesedaa
CASTELLANOS
conocer sus
culturas ANDERSON CORREA
gastrondémicas, CACERES
costumbres y su Daniela Fernanda
trad|C|9n alaforma Céardenas Ruiz
de cocinar los
ingredientes ,de la
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f v o
Linea de atencién al empresario: 018000 910682 www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

region objeto de Wilbert Humberto
investigacion , asi | .40 salazar

como platos tipicos . i
e ingredientes mas Franky yesid Calderén

representativos y parra

cada dia de esta Angie Maria Burgos
semana Basto

La formacién en MARYNELVA MESA
general mantiene PEDRAZA

activa e interesada | Neider Stiven lagos
por todos los temas Slale?

hasta hoy y han
demostrado buen
desempefio, solo
esperan los
materiales de
formacidn para
poner en practica lo
que llevamos del
proceso formativo,
pero el grupo es
unido y se le ven las
ganas de aprender.

GC-F-005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f " o

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

& joc-tzug-dzq »

' d
4

€  joc-tzug-dzq *

wimer dol R FSC i com &

&

Wilmer Jair

O Cristian Jesus

- &
'Bfn

Wilmer Jair

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Asistencia MIERCOLES 11 DE AGOSTO 2021

PR e L LX) kL)

.ii:-.f.';.l';',.'fj e asistencia MIERCOLES 11 DE AGOSTO 2021
SR TECNICO EN COCINA competencia PREPARAR
ey ALIMENTOS COCINA COLOMBIANA REGION

. docs.google.com

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpOLSe 14hxlwUZ Q5w 1 7adKSMT3Iwa
olLLkc_VotiXMOfPvEZKImag/viewform?usp=sf_link -

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
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7 Marca temporal INombre completo Correo electronico Direccion Nimero de teléfono  nombre del proyecto de ( codigo de ficha TIPO DE GASTRONOMI CIUDADES PRINCIPALE Gomentarios
2 11/8/2021 10:45-45 William Jahir bohorquez jahirbohorquez2ag@gmai Cra 12 1-35 3134856034 Aplicacion de técnicas y 2253984 Tamales, bandeja paisa, Bucaramanga y Medelin
E 11182021 10:48:09. Héstor Leandro Lagos H lagoshemandezhectorie: Encisa 3105843034 Aplicacién de técnicas y 2253984 Gabro, bandsja paisa  Medellin, bucaramanga, Ibagué.
4 11/8/2021 10:43-15 VESID JAVIER ORTIZ D yes jod@gmailcom  MALAGA SEFIGRIA CAS 3102776589 Apiicacion de tencincas | 2253984 caldo de costila. ajiaco, | BOGOTA, MEDELLIN, € NINGUNO
C 11/8/2021 10:4835 Maria Isabel cardenas  micardenash35@omail ¢ Malaga centro 3132924007 Apiicacién de técnica da 2253984 Caldo de costila, bandej. Tolima, boyac. lbagué, Medellin.
Tolima
Medellin
Bucaramanga
C Ibagué
Amenia
Bandeja paisa Bogoté
111872021 10:4346 Gristobal alexander caril alexcarrillo acg3@gmai Camera 104 21 27 3102623429 Aplicacin de técnicas y 2253984 Caldo de costila Boyaca Gracias
7 11/8/2021 10:4859 CRISTIAN JESUS HORI jesushormigal912@gms Encisa 3223036151 APLICACION DE TECNI 2253984 Cabro, mute, bandsja pa Bucaramanga, medellin, Bagota, Pasto, valle del cauca
Eltipo de gastronamia e: Bagota
E echona Medelin
11/8/2021 10:49:34 Angel Gabriel gonzalez  angelitodedios 109@gma Cencepeion 3208417344 Aplicacion de técnicas y 2253984 Mute Cali Gracias
B 11182021 10:43:38 MARLY SHIRLEY PINEL pinedita12shiry@hotmai Camera 24 No. 18-03 3133633541 Aplicacién de técnicas y 2253954 bandeja paisa, sancocho santander. cundinamarca, boyaca, nors de santandsr, antioquia, caldas. ¢
10 11/8/2021 10:4343 ANDERSON CORREA  comeacaceresscorpion(t Enciso 3208933133 Aplicacin de técnicas y 2253984
n 11/8/2021 10'50-07 Daniela Femanda Gérde danifercardenas2019@0 Miranda 3132221262 Aplicacién de técnicas de 2253984 Bandeja paisa, tamales  Eje cafetero. Magdalena, Cauca, Risaralda
2 11/8/2021 10:50-48 Wilbert Humberto Durén Wilbertduran@hotmail cc Calle 158728 310-2172412 Técnico en cocina 2253984 Changua y tamales, ban Barrancabermeja, medelin, bucaramanga
- Bandeja paisa Bogots
N 11/8/2021 10:50:58 Franky yesid Caidertn pi sebasarley123@gmal e Vereda calicnal 3105594361 Aplicaciones de téenicas 2253984 Medellin
Bucaramanga
T Una gastronomia muy vz Medellin
La bandeja paisa Bogoté
111872021 10:5201 Angie Maria Burgos Basl amburgos37@misena.ec Carrera 108 1574 3103883835 Aplicacin de técnicas y 2253984 Y la changua
LA REGION ANDINA PR
5 BANDEJA PAISA
N TAMAL
11/8/2021 10'56:00 MARYNELVA MESA PEl marynelvamesa@amail ( camerad # 17 29 3192085537 APLIGACION DE TEGNI 2253984 CALDO DE GOSTILLA  Bogota. Medellin, Gall, Bucaramanga, Giicuta, Pereira, Ibagué, Manizales
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