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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION
CONTRACTUAL

Santa Marta, agosto de 2021

Seiior

CARLOS ANDRES GAMEZ

SUPERVISOR CONTRATO No0.2266560 del 2021
Coordinador Académico

Centro de Logistica Y promocién Ecoturistica del Magdalena

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Periodo agosto del afio 2021

Referencia: Contrato No0.2266560 del 2021

EDWIS DE JESUS DAVID LEDESMA, identificado con la cédula de ciudadania No. 85448122 de
Santa Marta, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de Logistica Y promocion Eco turistico
del Magdalena, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a
continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el periodo de agosto.

Valor y forma de Pago: El valor total del contrato es por la suma de $39.000. 000. Profesional
universitario titulado, Tecnélogo con especializacion en el area del programa de formacién a contratar
0 Tecndlogo la suma de: TRES MILLONES NOVECIENTOS MIL PESOS M/CTE ($3.900.000) por
periodos fijos. La forma de pago para cada contrato se establece asi: 1) 10 pagos al valor de los
honorarios mensuales por los dias de prestacion efectiva del servicio, desde la fecha de inicio del
contrato hasta el 30 del mes correspondiente, si aplica. 2) Pagos sucesivos mensuales. Por los dias
efectivos de prestacion de servicio del Ultimo mes de ejecucion.

Plazo: Sera hasta el 15 de diciembre de 2021.

OBIJETO:

Prestar servicios personales de caracter temporal para orientar la formacién profesional
programada por el Centro de Logistica y Promocién Eco turistico Regional Magdalena en los
Programas de Formacion Titulada, Titulada Virtual, Complementaria y/o Complementaria Virtual,
en la especialidad de INOCUIDAD-MANIPULACION DE ALIMENTOS
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Obligaciones Especificas:
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No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
) ~ Impartir formacion profesional integral en la Pantallazos
Orientar la formacion de especialidad de INOCUIDAD Sesiones en
aprendices en el area, en Linea
las competencias, los 2364055 Higiene y Manipulacion de Alimentos Plaforma
resultados de aprendizaje y | 2364063 Higiene y Manipulacién de Alimentos Google Meet
1 las actividades de los 2388306 Higiene y Manipulacion de Alimentos
proyectos de formacion | 2364054 Higiene y Manipulacion de Alimentos ~ |anexos del 4 al 47
técnica programados, 2380103 Higiene y Manipulacion de Alimentos
dentro de los tiempos que,
para cada accion, se
determine por parte del
Centro de Formacion.
Planear y ejecutar el Disefio curricular creacion de planeacion
desarrollo curricular del | Pedagégica y guia de aprendizaje del programa
programa (s) que se le de formacion Higiene y Manipulacion de
asignen durante la Alimentos.
ejecucion de su contrato o ) » )
(Proyecto de formacion, 2364055 Higiene y Man!pulac!gn de Alimentos Anexo,
2 planeacion pedagogica y 2364063 H!g!ene y Man!pulac!gn de Al!mentos 12,3
los recursos didacticos que 2388306 H!g!ene y Man!pulac!gn de Al!mentos
incluyen guia de 2364054 Hl_gl_ene y Man!pulac!gn de AI_|mentos
aprendizaje, material de 2380103 Higiene y Manipulacion de Alimentos
apoyo a la formacién e
instrumentos de
evaluacion).
Identificar los aprendizajes
previos, estilos y ritmos de
aprendlzaje del aprendiz Esta Obligacion no se ejecuté en el mes objeto
3 gue ingresa al proceso
. de cobro N/A
formativo, de acuerdo con
los lineamientos
institucionales.
Participar en el proceso de
4 induccion de los Esta Obligacion no se ejecutdé en el mes objeto N/A
aprendices. de cobro
Realizar seguimiento a los
aprendices en etapa
5 productiva en su sitio de Esta Obligacion no se ejecuté en el mes objeto N/A
trabajo y seguimiento a la de cobro
bitacora virtual del aprendiz
cuando sea asignado.
6 Llevar control de las Verificacion de la asistencia de los aprendices a la

inasistencias de los

formacion vy registro las inasistencias en el
aplicativo Sofia plus

Reporte Sofia
plus
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Aprendices a la formacién,
registrar en el aplicativo
institucional las
inasistencias y reportes a
la coordinacion académica
las novedades para
Aplicacion del reglamento
Del aprendiz.

Asociar los aprendices a la
ruta de aprendizaje en el
aplicativo institucional una
vez el aspirante esté en
estado matriculado y
verificar con el reporte que
todos aparezcan en
formacion.

Creacion de Ruta de Aprendizaje y
Asociacién de Aprendizaje de las
siguientes formaciones INOCUIDAD
Alimentos
2364055 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2364063 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2388306 Higiene y Manipulaciéon de Alimentos
2364054 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2380103 Higiene y Manipulacion de Alimentos

Anexos:
5-7-17-18-
32-33-38-39

Emitir los juicios de
evaluacion con base en la
valoracion de las
evidencias de aprendizaje
y registrarlas en los
aplicativos institucionales
(administrativo y
académico), maximo tres
(3) dias después de
alcanzado el resultado de
Aprendizaje.

Emitir los juicios de evaluacion con base en la
valoracion de las evidencias de aprendizaje y
registradas en los aplicativos institucionales a los
aprendices de las siguientes formaciones

Fichas en ejecucion

2364055 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2364063 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2388306 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2364054 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2380103 Higiene y Manipulacién de Alimentos

Anexos 44-45-46

Usar y gestionar las
diferentes plataformas
tecnoldgicas institucionales
de apoyo académicoy
administrativo relacionado
con su rol, actualizando y
registrando de manera
veraz y oportuna cada una
de las acciones que

Utilizacion Plataforma Google meet

Anexos
evidencias de las
reuniones
sincrénica
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Integran el proceso
Formativo.

10

Participar en la formulacion
de proyectos de
investigacion aplicada,
innovacién pedagdgica y
desarrollo tecnolégico de
interés institucional
SENNOVA.

Esta obligacion no se ejecutd en el mes objeto de
cobro

N/A

11

Participar en los equipos,
grupos, comités, proyectos,
mesas técnicas y demas
instancias institucionales
gue lo requieran.

Esta obligacion no se ejecutd en el mes objeto de
cobro

N/A

12

Desplazarse a otras
ciudades o municipios
diferentes al domicilio

contractual para el
cumplimiento del contrato,
en caso de que se
requiera.

Esta obligacion no se ejecutd en el mes objeto de
cobro

N/A

13

Presentar el reporte de
eventos en SOFIA PLUS
(Programacion con visto

bueno del coordinador
académico o misional) en

los dias establecidos por el
Centro, al supervisor
correspondiente y los

demas soportes requeridos
para la legalizacion del

pago.

Reporte de eventos evidenciados en Sofia plus
Fichas:

2364055 Higiene y Manipulacién de Alimentos

2364063 Higiene y Manipulacién de Alimentos

2388306 Higiene y Manipulacién de Alimentos

2364054 Higiene y Manipulacién de Alimentos

2380103 Higiene y Manipulacion de Alimentos

Sofia plus

14

Llevar y mantener
actualizado el portafolio de
evidencias del instructor
segln lo indica la guia para
desarrollar procesos
formativos.

creacion portafolio del instructor mes de agosto

paralas siguientes formaciones
2364055 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2364063 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2388306 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2364054 Higiene y Manipulacién de Alimentos
2380103 Higiene y Manipulacion de Alimentos

Anexos
1,2.3.

15

Responder por la custodia
y buen uso de quipos,

bienes e inventario

Esta obligacion no se ejecuté en el mes objeto de
cobro

N/A
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asignado a su cargo o
puesto bajo su cuidado, por
el centro o lugar donde se
desarrolle la formacion le
facilite para el desarrollo de
su objeto contractual y
hacer entrega formal de
acuerdo con los
Lineamientos
Institucionales.

16

Apoyar los procesos de
aseguramiento de la
calidad cuando la entidad
lo requiera.

Esta obligacion no se ejecuté en el

mes objeto de cobro

N/A

17

Apoyar la planeacion y el
alistamiento de los
materiales de formacion,
propios de su &rea y
apoyar los procesos de
evaluacion y/o parte
técnica de la supervision
de la adquisicion de bienes
y/o servicios cuando la
entidad lo requiera de
acuerdo conlalLey 1474
de 2011 y requerimiento de
la institucion.

Esta obligacién no se ejecuté en el

mes objeto de cobro

N/A

18

Adoptar en la formacion las
diferentes estrategias
pedagdgicas que la
Entidad dispone como son:
Worldskills, Senasoft,
Bootcamp, Bootcamp,
entre otras.

Esta obligacion no se ejecut6 en

mes objeto de cobro

N/A

19

Participar en procesos de
promocién y divulgacion de
la oferta educativa,
servicios y actividades de
divulgacion tecnoldgica
programada por el Centro.

Esta obligacion no se ejecut6 en

mes objeto de cobro

N/A

20

Participar en las labores de
montaje y puesta en
marcha de equipos y

maquinaria utilizados en la

formacion profesional
Integral, como ésta sea
requerida.

Esta obligacion no se ejecut6 en

mes objeto de cobro

N/A

21

Rendir oportunamente los
informes requeridos sobre

Esta obligacion no se ejecut6 en

mes objeto de cobro

N/A
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las acciones
encomendadas y los
productos resultantes de
Procesos de formacion
profesional.

22

Solicitar oportunamente los
elementos necesarios para
desarrollar eficazmente su
labor técnico pedagdgico.

Esta obligacion no se ejecuté en el
mes objeto de cobro

N/A

23

Incorporar las tendencias
tecnoldgicas, pedagoégicas
y de gestién a las
estructuras curriculares por
competencias laborales de
las diferentes acciones de
formacion profesional.

Esta obligacion no se ejecut6 en el
mes objeto de cobro

N/A

24

Asegurar la organizacion,
mantenimiento y adecuada
utilizacién de los recursos
gue hay en su ambiente
laboral.5 GTH-F-075 V.05

Esta obligacién no se ejecuté en el
mes objeto de cobro

N/A

25

Presentar agendas e
informes de legalizacion
correspondiente a las
ordenes de
desplazamiento, cuando a
esto se diere lugar, en un
plazo méaximo de 5 dias,
posteriores a la finalizacion
de la comision.

Esta obligacién no se ejecuté en el
mes objeto de cobro

N/A

26

Atender oportunamente los
requerimientos que haga el
supervisor del contrato del
contrato y presentar
informes mensuales de la
ejecucion del contrato.

Realizar informe mensual contractual
periodo de agosto de 2021, planilla
de cuenta de cobro generada por ClI
contratista del contrato. 2266560
Pago de seguridad social y arl
segun planilla N° 4404863356
expedida por aportes en linea
correspondiente al mes de julio de
2021 (DecretolLey 2106 de 2019 —
“Decreto Ley Anti tramites”)

Archivo GF
Y GC
SECOP

27

Aplicar al proceso y aportar
la certificacion de la Norma
de Competencia Laboral
para la funcién de
instructor, con plazo
maximo a 30 de junio de
2021, o durante la
Ejecucién si el inicio se da
Posterior a esta fecha.

Esta obligacion no se ejecuté en el
mes objeto de cobro

N/A
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A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una vez finalizado
cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento
Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada
desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM No DE LA LUGAR DE ]
ORDENDEVIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la soporte.
En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de ejecucion
contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el No. 4404863356, expedida por
SOl correspondiente al mes de julio (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Anti framites”)

Evidencias en () folios Cordialmente,

EDWIS DE JESUS DAVID LEDESMA
Contratista
C.C. No. 85448122 de Santa Marta

Recibi a satisfaccion:

Firma:

CARLOS ANDRES GAMEZ

SUPERVISOR CONTRATO No0.2266560 DEL 2021
Coordinador Académico
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Modelo de
Mejora Continua

LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
PRODUCCION Y TRANSFORMACION
RED TECNOLOGICA
TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES

DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA

CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
66210009 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
VERSION: SECTOR DEL PROGRAMA:
2 PRIMARIO Y EXTRACTIVO
Vigencia del Fecha inicio Programa: 10/09/2020
Programa Fecha Fin Programa: El programa aun se encuentra vigente
DURACION
MAXIMA 20 horas
Durante la fabricacion y preparacion de los alimentos se altera su composicion al integrar varias materiag
primas para producir un producto final, ademas de los procesos de pasteurizacion, liofilizacion, coccion y
horneo, entre otros, sin que esto conlleve riesgo para la salud del consumidor.El riesgo se presentd
cuando existen unas inadecuadas operaciones de manipulaciéon que causan la contaminaciéno re-
contaminacion de los alimentos con el agravante potencial de producir enfermedades trasmitidas por
alimentos, consistentes en infecciones, intoxicaciones, toxiinfecciones alimentarias.
Por esta razén, es necesario realizar actividades que conduzcan a prevenir los riesgos a la inocuidad
de los alimentos y que generan problemas alimentarios. Uno de los mecanismos para preservar y
proteger la salud publica es a través de la capacitacion de todas las personas que tienen contacto con
alimentos en forma directa o indirecta; igualmente, fomentando la participacion en acciones de
prevencion en la cadena alimentaria y de esta forma evitar enfermedades transmitidas por alimentos.
JUSTIFICACION:

El talento humano manipulador de alimentos capacitado aportara a la aplicaciéon de las buenas practicas
de manufactura en el desarrollo de los procesos en el sector empresarial, lo que da como resultado la
entrega al consumidor de productos inocuos, que conserven las caracteristicas organolépticas, fisicas,
quimicas y microbiolégicas idoneas.

El programa HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS se crea para brindar al personal relacionado
con las cadenas de produccion, transporte, preparacién y servicio de alimentos, la posibilidad de
adquirir y actualizar conocimientos basicos en el tema de Buenas Practicas de Manufactura de
Alimentos; buscando profundizar los conocimientos relacionados con los riesgos que afectan la calidad
e inocuidad alimentaria.

REQUISITOS DE

Carta de presentacién expedida por la comunidad o sector empresarial.

INGRESO:
Centrada en la construccién de autonomia para garantizar la calidad de la formacion en el marcodeld
formacién por competencias, el aprendizaje por proyectos o el uso de técnicas didacticas activasque
estimulan el pensamiento para la resolucion de problemas simulados y reales; soportadas en el
utilizacién de las tecnologias de la informacién y la comunicacion TIC-, integradas, en ambienteq
ESTRATEGIA abiertos y pluritecnoldgicos, que entodo caso recrean el contexto productivo y vinculan al aprendiz

METODOLOGICA:

y al trabajador cualificado con la realidad cotidiana y el desarrollo de las competencias.

Simultdneamente, estos escenarios de simulacion de ambientes productivos propician los adecuados
estimulos para el desarrollo de las competencias basicas, actitudes y valores

Paginalde 5



© LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
e PRODUCCION Y TRANSFORMACION
JA; RED TECNOLOGICA
Modelo de TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES
Mejora Continua
gue como profesional y ser humano necesita en su desempefio. De la misma forma, permanentemente
se estimula la autocritica y la reflexién del aprendiz sobre el que hacer y los resultados que logra
vinculandolo sobre la responsabilidad de su aprendizaje.
De la misma forma se vinculan activamente dentro del proceso de aprendizaje las cuatro fuentes
de informacién para la construccién del conocimiento:
El instructor - Tutor
El entorno
Las TIC
El trabajo colaborativo
COMPETENCIA
CODIGO: DENOMINACION
290801023 MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELEMENTO(S) DE LA COMPETENCIA
DENOMINACION

Acatar la normatividad para el manipulador de alimentos segun legislacién vigente

Aplicar las buenas practicas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente

2. RESULTADOS DE APRENDIZAJE

DESCRIPCION

29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE
ALIMENTO Y PRACTICAS DE MANIPULACION.

29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE
DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS.

29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE,
PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN
LAS CADENAS DE PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO
CON DIAGNOSTICO.

3. CONOCIMIENTOS

3.1. CONOCIMIENTOS DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS

NORMATIVA RELACIONADA CON LA MANIPULACION DE ALIMENTOS Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO.
CONDICIONES DE HIGIENE EN LA FABRICACION DE ALIMENTOS: EDIFICACION E INSTALACIONES, EQUIPOS Y
UTENSILIOS.

ALIMENTO: CONCEPTO, CLASIFICACION, CALIDAD E INOCUIDAD.

MANIPULADORES DE ALIMENTOS: CONCEPTO, CAPACITACION, RECONOCIMIENTO MEDICO, RIESGOS
ASOCIADOS CON LOS PROCESOS, BUENOS HABITOS HIGIENICOS, RESPONSABILIDAD SOCIAL.
RIESGOS ALIMENTARIOS: TIPOS (FISICOS, QUIMICOS, BIOLOGICOS, CONTAMINACION CRUZADA) Y
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LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
SENA PRODUCCION Y TRANSFORMACION
7 V RED TECNOLOGICA
Mej'\(f;dg:; t(ijr?ua TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES
PREVENCION.

ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS: CLASIFICACION, CAUSAS, TIPOS, SINTOMATOLOGIA,
PREVENCION.
METODOS DE CONSERVACION: CONCEPTO, TECNICAS, VENTAJAS, DESVENTAJAS Y CONTROLES.
ALMACENAMIENTO: CONCEPTO, TECNICAS Y CONTROLES.
TRANSPORTE DE ALIMENTOS: DEFINICION, REQUISITOS, CONDICIONES.
LIMPIEZA Y DESINFECCION: CONCEPTO, CLASIFICACION, IMPORTANCIA.
AGENTES DE LIMPIEZA: CONCEPTO, CLASIFICACION, USOS, MANIPULACION.
DESINFECTANTES: CONCEPTO, CLASIFICACION, PRINCIPIO ACTIVO, USOS, MANIPULACION.
AGUA POTABLE. CONCEPTO, CARACTERISTICAS, IMPORTANCIA.
PLAGAS: CONCEPTO, CLASES, TECNICAS DE MANEJO Y PREVENCION.
RESIDUOS: CONCEPTO, CLASIFICACION, DISPOSICION Y MANEJO.
FICHA TECNICA: CONCEPTO, UTILIZACION.
FORMATOS: CONCEPTO, TIPOS, IMPORTANCIA.
PRODUCTO NO CONFORME: CONCEPTOS, MANEJO, DISPOSICION.
PLAN DE MEJORAMIENTO: CONCEPTO, IMPORTANCIA.

3.2. CONOCIMIENTOS DE PROCESO

RECONOCER LAS NORMAS RELACIONADAS CON LA MANIPULACION DE ALIMENTOS..

ESTABLECER LAS CAUSAS, CONSECUENCIAS Y TIPOS DE RIESGOS DE CONTAMINACION ALIMENTARIA

APLICAR LAS NORMAS DE HIGIENE PERSONAL Y SALUD OCUPACIONAL.

UTILIZAR RESPONSABLEMENTE LA INDUMENTARIA DE TRABAJO Y ELEMENTOS DE PROTECCION.

HIGIENIZAR INSTALACIONES, MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS.

MANEJAR ALIMENTOS ASEGURANDO LA DISMINUCION DEL RIESGO QUE ATENTEN CONTRA LA CALIDAD E
INOCUIDAD..

DISPONER ADECUADAMENTE LOS RESIDUOS OCASIONADOS EN LAS CADENAS DE PRODUCCION,
TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS.

DILIGENCIAR FORMATOS REQUERIDOS PARA LOS CONTROLES A EFECTUAR EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS.

DILIGENCIAR FORMATOS DE CONTROL DE PLAGAS EN INSTALACIONES DE FABRICACION, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS.

REPORTAR LAS CONTINGENCIAS Y NO CONFORMIDADES DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO.

RECONOCER LA IMPORTANCIA DEL PLAN DE MEJORAMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE

4. CRITERIOS DE EVALUACION

ESTABLECE LOS FACTORES DE RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS, DE ACUERDO A LA
FUENTE Y TIPOS DE ALIMENTOS

APLICA MEDIDAS PREVENTIVAS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN NORMATIVA.

RELACIONA LAS ENFERMEDADES PRODUCIDAS POR CONTAMINACION DE ALIMENTOS CON LAS FUENTES
QUE LAS ORIGINAN.

CUMPLE LAS NORMAS DE HIGIENE PERSONAL, SEGURIDAD Y SALUBRIDAD EN LA FABRICACION DE
ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA.

HIGIENIZA INSTALACIONES, MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS SEGUN PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.

EMPLEA BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE PRODUCCION,TRANSPORTE,
PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DISPONE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA EL PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y EL MANEJO MEDIO
AMBIENTAL

DILIGENCIA FORMATOS SEGUN PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.
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Modelo de
Mejora Continua

LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
PRODUCCION Y TRANSFORMACION
RED TECNOLOGICA
TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES

APLICA PLAN DE MEJORAMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

5. PERFIL TECNICO DEL INSTRUCTOR

Requisitos
Académicos

ALTERNATIVAL. TITULO PROFESIONAL EN DISCIPLINA ACADEMICA DEL NUCLEO
BASICO DE CONOCIMIENTO EN: INGENIERIA AGROINDUSTRIAL, ALIMENTOS Y AFINES.

ALTERNATIVA 2. TITULO DE TECNOLOGO EN DISCIPLINA ACADEMICA DEL NUCLEO BASICO
DE

Competencias
minimas

MANEJO TEORICO PRACTICO DE LA FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL, EN TERMINOS
DE PLANEACION Y ORIENTACION DE PROCESOS DE ENSENANZA  APRENDIZAJE
EVALUACION, CREATIVOS, INNOVADORES Y AUTOTRANSFORMADORES, QUE DESARROLLEN
EL POTENCIAL DE LOS ALUMNOS Y POR LO TANTO, CONSTRUYAN CULTURA.

MANEJO DE LOS PROCESOS ADMINISTRATIVOS INHERENTES A LA FUNCION DOCENTE
CONCEPCION GENERAL DEL PROCESO Y LOS PROCEDIMIENTOS DEL DISENO CURRICULAR
PARA EL DESARROLLO DE COMPETENCIAS EN LA FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL.
HABILIDADES ARGUMENTATIVAS Y LINGUISTICAS.

RESPONSABILIDAD FRENTE A LA PLANEACION, LA EJECUCION Y LA EVALUACION DEL
TRABAJO ASIGNADO.

CAPACIDAD PARA LA CONVIVENCIA HUMANA, EL TRABAJO EN EQUIPO, LA
AUTOFORMACION Y LA CONSTRUCCION DE CONOCIMIENTO.

Experiencia laboral
y/o especializacion

ALTERNATIVA 1. DIEZ Y OCHO (18) MESES DE EXPERIENCIA: DE LOS CUALES DOCE (12) MESES
ESTARAN'RELACIONADOS CON EL EJERCICIO DE LA PROFESION U OFICIO OBJETO DE LA
FORMACION PROFESIONAL Y SEIS (6) MESES EN LABORES DE DOCENCIA.

ALTERNATIVA 2. VEINTICUATRO (24) MESES DE EXPERIENCIA: DE LOS CUALES DIEZ Y OCHO
(18) MESES ESTARAN RELACIONADOS CON EL EJERCICIO DE LA PROFESION U OFICIO

CONTROL DEL DOCUMENTO

NOMBRE CARGO DEPENDENCIA / RED FECHA

Responsable
del disefio

CENTRO DE GESTION DE
MERCADQOS, LOGISTICAY

ALBA GENITH MONROY INSTRUCTORA TECNOLOGIAS DE LA 09/02/2010

INFORMACION. REGIONAL
DISTRITO CAPITAL
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Modelo de
Mejora Continua

LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
PRODUCCION Y TRANSFORMACION

RED TECNOLOGICA

TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES

CENTRO DE DESARROLLO

Responsable AGROINDUSTRIAL Y 24/06/2020|
del disefio ALVARO ENCISO PRIETO QUITAR SUSPENDIDO EMPRESARIAL. REGIONAL
CUNDINAMARCA
Responsable ANDRES FELIPE VALENCIA EQUIPO DE DISENO DIRECCION GENERAL. 02/07/2020,
del disefio PIMIENTA CURRICULAR DIRECCION GENERAL
INSTRUCTORA CENTRO NACIONAL DE
Responsable EXPERTA HOTELERIA, TURISMO Y 03/07/2020,
del diseio | MARTHA ISABEL FLOREZ TECNICA.EQUIPO DE | ALIMENTOS. REGIONAL
DISENO CURRICULAR | DISTRITO CAPITAL
. CENTRO NACIONAL DE
Responsable CLAUDIA ESPERANZA DUARTE EQUIPO DE DISENO | HOTELERIA, TURISMO Y 03/07/2020,
del disefio AGUDELO CURRICULAR ALIMENTOS. REGIONAL
DISTRITO CAPITAL
CENTRO DE DESARROLLO
Responsable AGROINDUSTRIAL Y 10/09/2020
del disefio ALVARO ENCISO PRIETO QUITAR SUSPENDIDO EMPRESARIAL. REGIONAL
CUNDINAMARCA
CENTRO AMBIENTAL Y
Responsable ECOTURISTICO DEL 10/09/2020
del disefio | NOEL ARIAS GARCIA ACTIVAR PROGRAMA NORORIENTE
AMAZONICO. REGIONAL
CENTRO AMBIENTAL Y
Aprobacion NOEL ARIAS GARCIA ECOTURISTICO DEL 10/09/2020

NORORIENTE AMAZONICO.
REGIONAL GUAINIA

Anexo No. 1
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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacion del Programa de Formacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
Cdédigo del Programa de Formacién: 66210009

Nombre del Proyecto: N/A

Fase del Proyecto: N/A

Actividad de Proyecto: N/A

Competencia: Manipular Alimentos de Acuerdo con Normatividad Vigente.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

29080110601 Identificar Los Riesgos De Contaminacion De Los Alimentos De Acuerdo Con Tipo De
Alimento Y Practicas De Manipulacién.

29080110602 Reconocer Los Peligros Asociados A La Salud Publica De Acuerdo Con La Fuente
De Contaminacién De Los Alimentos.

29080110603 Aplicar Las Buenas Practicas De Manufactura En La Produccién,

Transporte, Preparacion Y Servicio De Alimentos, Segun Normativa.

29080110604 Implementar Mejoras En La Aplicacion De Las Buenas Practicas De Manufactura En
Las Cadenas De Produccién, Transporte, Preparaciéon Y Servicio De Alimentos, De Acuerdo con

Diagnéstico.
Duracién de la Guia: 20 Horas.

2. PRESENTACION

Cordial saludo Aprendices:

El objetivo de la presente guia de aprendizaje es brindar las herramientas necesarias para que se adquieran los
conocimientos, habilidades, destrezas y actitudes, necesarias para utilizar todas las medidas al alcance del
manipulador para mantener los alimentos en perfecto estado de calidad y salubridad, cumpliendo con todaslas
normas de higiene con el fin de minimizar riesgos en la Salud de los consumidores, garantizando tener alimentos
inocuos evitando posibles enfermedades o afectaciones en la salud de los consumidores que podrian derivar de
alimentos contaminados o en mal estado de conservacién, garantizando no solo un cumplimiento normativo sino
generando una cultura sostenible en el tiempo que es pilar fundamental para el éxito y crecimiento de los
negocios y empresas del sector Gastronémico.

www.senha.edu.co
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

ACTIVIDAD INICIALES CURSO

DESCRICIPCION: El aprendiz debe realizar el proceso de reconocimiento de la plataforma y para esto se le

recomienda realizar las siguientes actividades iniciales:

e Realizar una presentacion personal en la sesion de FOROS “FORO SOCIAL” donde podra compartir con
sus compafieros de la formacién datos basicos como (Nombre,edad,ocupacion,ciudad etc.) y responder
a la siguiente pregunta ¢ Qué espera usted aprender en esta formacion?.

e Realizar una evaluaciéon de conocimientos previos en la sesién ACTIVIDADES —
ACTIVIDADESINICIALES - Evaluacién de Conocimientos Previos.

e Realizar una evaluacion de reconocimiento de la plataforma en la ACTIVIDADES — ACTIVIDADES
INICIALES - Evaluacién de Reconocimiento de la plataforma.

Nota: Estas actividades no son calificable pero son de caracter obligatorio.

AMBIENTE REQUERIDO: Plataforma Territorio Sena

MATERIALES: Computador, Internet

ACTIVIDAD APRENDIZAJE SEMANANO. 1 FORO “CONTROL DE PLAGAS”

DESCRIPCION: Después de haber leido el material de estudio ¢ Cual seria la importancia del control de
Plagas en su empresa? Deben opinar minimo 2 respuestas de sus comparieros.

AMBIENTE REQUERIDO: Plataforma Territorio Sena

ACTIVIDAD APRENDIZAJE TALLER SEMANANO. 1 “PROCEDIMIENTOS”

DESCRICIPCION: Después de haber leido el material de estudio de la semana No.1 debera hacer unvideo

v' Portando la dotacién asignada por la empresa y describir la funcién que tiene cada pieza.

v' Explique como proceso que realiza para la limpieza e higiene personal segun los procedimientos y la
legislacién sanitaria vigente.

v' Explique cémo puedes evitar los riesgos de contaminacién cruzada en su sitio de trabajo segun el
procedimiento establecido.

v' Expligue cémo Manipula los productos de acuerdo al procedimiento establecido y la normatividad
vigente.

v" Expliqgue cémo hace Limpieza y desinfeccién de manos con la frecuencia y el método establecido de
acuerdo al procedimiento.

AMBIENTE REQUERIDO: Plataforma Territorio Sena

MATERIALES: Computador, Internet

ACTIVIDAD APRENDIZAJE EVALUACION SEMANA NO. 1
“BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA”

DESCRICIPCION: Después de haber leido el material de estudio de la semana No.1 debe presentar una
evaluacion tipo test que consta de 15 interrogantes, esta evaluacion tendra un tiempo estimado de 30 minutos
para ser desarrollada con posibilidad de realizar dos intentos, donde se evidenciara el conocimiento adquirido
por usted en la unidad 1.

Nota: la evaluacion solo podra ser aprobada con mas de 10 preguntas correctas.

AMBIENTE REQUERIDO: Plataforma Territorio Sena

MATERIALES: Computador, Internet

www.sena.edu.co
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ACTIVIDAD APRENDIZAJE SEMANA NO. 2 FORO “CONTROL DE FACTORES DE
CONTAMINACION”

DESCRIPCION: Después de haber leido el material de estudio ¢ Cudl seria la importancia del control de
Factores de contaminacion en su empresa? Dos ejemplos. Deben opinar minimo 2 respuestas de sus
compaferos.

AMBIENTE REQUERIDO: Plataforma Territorio Sena

MATERIALES: Computador, Internet

ACTIVIDAD APRENDIZAJE TALLER SEMANA NO. 2 “PROCEDIMIENTOS”

DESCRICIPCION: Después de haber leido el material de estudio de la semana No.2 deber4 hacer unvideo

v' Explique como se manipula el producto alimenticio segiin su naturaleza, la normatividad vigente y el
procedimiento establecido.

v' Expligue como Mantiene en orden, limpios y desinfectados los equipos, los utensilios y las areas de
Trabajo segun el programa de limpieza y desinfeccién identifica los productos segun su trazabilidad.

AMBIENTE REQUERIDO: Plataforma Territorio Sena

MATERIALES: Computador, Internet

ACTIVIDAD APRENDIZAJE EVALUACION DE CONOCIMIENTO SEMANANO. 2

DESCRICIPCION: Después de haber leido o el material de estudio de la semana No.2 debe presentar una
evaluacion tipo test que consta de 15 interrogantes, esta evaluacion tendra un tiempo estimado de 30 minutos
para ser desarrollada, con posibilidad de realizar dos intentos, donde se evidenciara el conocimiento adquirido
por usted en la unidad 2.

Nota: la evaluacién solo podra ser aprobada con méas de 10 preguntas correctas. Donde se evidenciara el

AMBIENTE REQUERIDO: Plataforma Territorio Sena

MATERIALES: Computador, Internet

www.sena.edu.co
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4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Técnicas e Instrumentos de

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion »
Evaluacién

Establece Los Factores De
Riesgos De Contaminacion De
Los Alimentos, De Acuerdo A
La Fuente Y Tipos De
Alimentos

Aplica Medidas Preventivas
Para Evitar La Contaminacion
De Los Alimentos Segun
normativa.

Relaciona Las Enfermedades
Producidas Por Contaminacién
De Alimentos Con Las
Fuentes Que Las Originan.

Evidencias de Conocimiento
ACTIVIDAD APRENDIZAJE
EVALUACION SEMANA NO. 1

“BUENAS PRACTICAS DE Cump|e Las Normas De
MANUFACTURA” Higiene Personal, Seguridad Y

Salubridad En La Fabricacion
ACTIVIDAD APRENDIZAJE De alimentos De Acuerdo Con

EVALUACION SEMANA NO. 2 La Normativa.
Foro,Evaluacion,Listade

Evidencias de Desempefio: Higieniza Instalaciones, Chequeo
ACTIVIDAD APRENDIZAJE Maquinaria Y Herramientas
SEMANA NO. 1 FORO Segun Procedimiento
“CONTROL DE PLAGAS” Establecido.
Evidencias de Producto Emplea Buenas Practicas De
ACTIVIDAD APRENDIZAJE Manufactura En Las Cadenas
TALLER SEMANA NO. 1 De Produccion, Transporte,

“‘PROCEDIMIENTOS”
Preparacion Y Servicio De

Alimentos Segun Los
Procedimientos Establecidos.

Dispone Residuos Teniendo
En Cuenta El Procedimiento
Establecido Y El Manejo
Medio Ambiental

Diligencia Formatos Segun
Procedimiento Establecido.

Aplica Plan De Mejoramiento
De Las Buenas Practicas De

www.sena.edu.co
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Manufactura En Las Cadenas
De Produccion, Transporte,
Preparacion Y Servicio De
Alimentos, De Acuerdo Con
Diagnéstico

5. GLOSARIO DE TERMINOS

ABRASIVO: Agente de limpieza que se utiliza para remover particulas de dificil eliminacion. Usados en exceso
pueden provocar corrosion. ACONDICIONAMIENTO: Accién y efecto de disponer, preparar lo que ha elaborado
en parte y acomodarlo para permitir o facilitar la fase siguiente del proceso de fabricacion. Tratar un producto
0 una cosa con arreglo a alguna condicién o para obtener una cualidad particular. Dar cierta condicion o calidad
de presentacién a un producto. ADECUADO: Suficiente para alcanzar el fin que persigue este manual
ADULTERACION: Se considera adulterado un producto cuando su naturaleza o composicién no corresponde a
aquélla con que se etiqueta, anuncia, expende o suministra, o cuando no corresponde a las especificaciones de
su autorizacion o haya sufrido tratamiento que disimule su alteracion, se encubran defectos en su proceso o en
la calidad sanitaria de las materias primas. AGENTES FUNGICIDAS: Sustancias que se usan para la destruccion
de hongos o0 sus esporas. AGENTES GERMICIDAS: Sustancias que destruyen gérmenes o
microorganismos.AGUA POTABLE: Se considera agua potable o agua apta para consumo humano, toda aquella
cuya ingestién no cause efectos nocivos a la salud, es decir cuando su contenido de gérmenes patégenos o de
sustancias toxicas es inferior al establecido en el Reglamento de laLey General de Salud. ALIMENTOS DE BAJA
ACIDEZ: Son cualesquiera alimentos, exceptuando bebidas alcohdlicas, con un valor de pH de equilibriofinal
mayor de 4.6 y una actividad de agua mayor que 0.5.ALMACENAMIENTO: Accion de guardar, reunir en una
bodega, local, silo, reservorio, troje, area con resguardo o sitio especifico, mercancias, productos o cosas para
su custodia, suministro o venta. ALTERACION: Se considera alterado un producto o materia prima cuandopor la
accion de cualquier causa haya sufrido modificaciones en su composicion intrinseca. APROPIADO: Lo que es
adecuado para el fin aque se destina. BASURA: Cualquier material cuya calidad no permita incluirla nuevamente
en el proceso que lo genera. BUENAS PRACTICAS DE FABRICACION: Conjunto de actividades relacionadas
entre si, destinadas a garantizar que los productos tengan y mantengan las especificaciones requeridas para su
uso. CALIDAD: Conjunto de propiedades y caracteristicas inherentes a una cosa que permita apreciarla como
igual, mejor o peor entre las unidades de un producto y la referencia de su misma especie CIERRE SANITARIO:
Es el cierre disefiado para optimizar la hermeticidad del producto. CONSERVACION: Accién de mantener un
producto o cosa en buen estado. Guardar cuidadosamente, no perder caracteristicas propias, durar, permanecer
en buen estado. Preservacion de sustancias alimenticias contra la descomposicion por distintos procedimientos,
para facilitar su transporte o permitir que sea consumida al cabo de un tiempo quepuede ser muy largo. En
particular, alimento esterilizado por el calor y conservado en recipientes, pH, actividad agua, control de la
temperatura (refrigeracion, congelacion), irradiacion o adicion de productos quimicos. CONTAMINACION
CRUZADA: Es la presencia en un producto de entidades fisicas, quimicas o bioldgicas indeseables procedentes
de otros procesos de manufactura correspondientes a otros productos. CONVENIENTE: De conformidad o que
corresponde o pertenece. CORROSION: Deterioro que sufre la hoja de lata, los envases o utensilios metalicos,
como resultado de las corrientes eléctricas producidas por el sistemametal-contenido. CUARENTENA: Es la
retencion temporal de los productos, las materias primas o los materiales de envase y empaque, con el fin de
verificar si se encuentran dentro de las especificaciones y regulaciones. DESINFECCION: Reduccién del nimero
de microorganismos a un nivel que no dé lugar a contaminacién del alimento, mediante agentes quimicos,
métodos fisicos 0 ambos, higiénicamente satisfactorios. Generalmente nomata las esporas. DESINFECTANTE:
Cualquier agente que
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Limite la infecciébn matando las células vegetativas de los microorganismos. DESPERDICIO: Materia que puede
ser un subproducto o residuo durante un proceso. DETERGENTE: Material tenso activo disefiado para remover
y eliminar la contaminacion indeseada de alguna superficie de algin material. DISTRIBUCION: Accion de repartir
algo (materia prima, producto, etc.) y de llevarlo al punto o lugar en que se ha de utilizar. EFICIENTE: Que
produce realmente un efecto satisfactorio. ELABORACION: Transformacion de un producto por el trabajo,para
obtener un determinado bien de consumo. ENVASADO: Accion de echar, meter, colocar cualquier materia o
producto a granel en los recipientes que lo han de contener. ENVASE O EMPAQUE: Todo recipientedestinado
a contener un producto y que entra en contacto con el mismo, conservando su integridad fisica, quimica y
sanitaria. Se considera envase secundario aquel que contiene al primero. Ocasionalmente agrupalos productos
envasados con el fin de facilitar sumanejo. EQUIPO SANITARIO: Aquel equipo disefiado para facilitar las labores
de limpieza y saneamiento. ESPORA: Células de microorganismos con vida latente, pero capaz de crecer y
reproducirse cuando las circunstancias le son favorables. FABRICACION: Accion y efectode obtener productos
por medios mecanicos, desarrollandola en serie y cadena. HIGIENE: Todas las medidas necesarias para
garantizar la sanidad e inocuidad de los productos entodas lasfases del proceso de fabricacion hasta su consumo
final. INOCUO: Aguello que no hace dafio o no causa actividad negativa a la salud. LIMPIEZA: Conjunto de
procedimientos que tiene por objeto eliminar tierra, residuos, suciedad, polvo, grasa u otras materias objetables.
MANIPULACION: Accién de hacer funcionar con la mano; manejo, arreglo de los productos con las manos.
Accion o modo de regular y dirigir vehiculos, equipo y maquinas durante las operaciones del proceso de
elaboracién, con operaciones manuales. MATERIA PRIMA: Sustancia o producto de cualquier origen que se use
en la elaboracién de alimentos, bebidas, cosméticos, tabacos, productos de aseo y limpieza. MEZCLADO: Accion
y efecto de dispersar homogéneamente una sustancia en otra, unir, incorporar, fundir en una sola cosa dos o
mas sustancias, productos u otras cosas de manera uniforme. MICROORGANISMOS: Significa parasitos,
levaduras, hongos, bacterias, rickettsias, y virus de tamafio microscépico. MICROORGANISMOS PATOGENOS:
Microorganismo capaz de causar alguna enfermedad. OBTENCION: Accién de conseguir, producir, tener,
adquirir, alcanzar, ganar o lograr lo que se desea. PERECEDERO: Aquellos elementos que en razén de su
composicién o caracteristicas fisicas, quimicas o biolégicas pueden experimentar alteraciones de diversa
naturaleza, que disminuyan o anulen su aceptabilidad en lapsos variables. Exigen condiciones especiales de
conservacion almacenamiento y transporte. PLAGAS: Organismos capaces de contaminar o destruir directa o
indirectamente los productos. PLAGUICIDAS: Cualquier sustancia o mezcla de sustancias utilizadas para
prevenir, destruir, repeler o modificar cualquier forma de vida que sea nociva para la salud, los bienes del hombre
o el ambiente. PREPARACION: Accion y efecto de ordenar, arreglar, combinar, organizar, predisponer las
materias, componentes u otras cosas en prevision de alguna labor ulterior para la obtencion de un producto.
Conjunto de operaciones que se efectlian para obtener una sustancia o un producto. PROCESO: Son todas las
operaciones que intervienen en la elaboracién y distribuciéon de un producto. PUNTO CRITICO: Se refiere a un
punto en el proceso del alimento, en el cual existe una alta probabilidad de que el control inadecuado puede
causar, permitir o contribuir a variaciones de las especificaciones del producto. Especificaciones y que es
adecuado para su uso. SANITIZACION: Conjunto de procedimientos que tienen por objeto la eliminacién total
de agentes patdgenos

.SATISFACTORIO: Que cumple con lo requerido. SUFICIENTE: Bastante, que no falta. SUMINISTRO:
Abastecimiento de productos, mercancias, articulos o cosas. TOXICO: Aquello que constituye un riesgo para
la salud cuando al penetrar al organismo humano produce alteraciones fisicas, quimicas o bioldgicas que dafian
la salud de manera inmediata, mediata, temporal 0 permanente, o incluso ocasionan la muerte. TRANSPORTE:
Accién de conducir, acarrear, trasladar personas, productos, mercancias o cosas de un punto a otro con
vehiculos, elevadores, montacargas, escaleras mecanicas, bandas u otros sistemas con movimiento.
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6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | Edwis de Jesus David Ledesma | Instructor CPLE 10/05/20
8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar anicamente si realiza ajustes a la guia)
Nombre Cargo Dependencia | Fecha Razon (.jel
Cambio
Autor (es)
ANEXO: 2
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Nombre del Proyecto (Diigencie esta casila STes un programa de
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CGdigo el Proyecto ( Diligencie esta casilla Gnicamente sies un programa de
for macion Titulada)
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PREVENTIVAS POR MEDIO UN
INFORMETECNICO
[COGNTIVA: DIPONER ADECUADANENTE LOS RESIDUOS PRUEBA ESGRITAY FORO PRUEBA DE VERDADERO FALSO Y/
bcooee s oo
ALIVENTOS TRANSORTE PREPARACION,Y SERVICIO DE LAPICEROS, e o eoange
AUMENTOS. COMPUTADORES,
cricas oe TORMEESRITO MARCADORES, PAPEL ELABORARUN INFORMEESCRITO
MANUFACTURASEN LA PRODUCCION [CONTROLES A EFECTUAR EN LAS CADENAS DE VIRTUALIDAD BOND, DE LA TEMATICA DADA, DONDE
TRANSPORTE PREPARACION ¥ SERVICIOS DE [ PRODUCCION,TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE 4 1 TERRITORIIM DOCUMENTOS DEBEINVENTAR UN CASO DEUN
AUMENTOS. PROBLEMA YDARLESOLUCION
AUVENTOS, BIBLIOGRAFICOS,
VIVENCIAL DLGEN SIVULACION D CASO REAL TABLERDS DS,
LOS CONTROLES A EFECTUAR EN LAS CADENAS DE DE LA TECNICAS APUCANDO BeAN SIMULACION CASO REAL
il:sz(u&aéﬁ;« TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ELOTSX:WI;AODY LACTCARIBE INFORME APLICANDO
g LASTECNICAS DADAS EN CLASES
COGNTTVA: DLTGEN CONTROL o SUTACON CAS0 REAL OE STMOTACION CAS
[PLAGASEN INSTALACIONES DE FABRICACION, CCONTAMINACION DONA JOSEPHINA
PREPARACION Y CONTAMINACION ELABAROCION
SERVICO OE ALIVENTOS. LAPICERDS, DEINFORMECON SOLUCION
o - e COMPUTADORES,
DE LAS BUENASPRACTICAS EN CADENAS DE UERDO CON ELPH MARCADORES, PAPEL ‘TALLERDE SPREGUNTAS CON
VIRTUALIDAD 8OND, EDWIS DE ESUS DAVID
PRODUCCION TRANSPORTE PREPASACION, Y a
PRODUCCON TRANSPORIE PREPATACON.Y  |c<raciccin 4 1 TERTORUM |  DOCUMENTOS LeDesMA WORAGAE FE8AREs
DIAGNOSTICO BIBLIOGRAFICOS,
TABLEROS, VIDEO.
VIVENCIAL RECONOGER LAIMPORTANCIA DEL PLAN DE SIVULACION DE VISTA d
[MEIORAMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE DIAGNOSTICA, NFORVE, BEAN S e A
MANUFACTURAS MESA REDONDA DORA JOSEPHINA INFORME
TESARROUAR TALLER,
ELABORACION DE MAPA
CONCEPTUAL.
MAPA CONCEPTUAL BPA DE
CONCEPTOS YPASOS, TALLER DE
INVESTIGACION
AP CONCEPTUAL, WESA
REDONDA

ANEXO: 3




ANEXO: 4

Evidencias reunién sincrénica 2364054 Dia 05 -08-21

Gmail: el correo electrénico de X 4 Recibidos (1.975) - eddavid22@ X

> C O

i1 Aplicaciones

# meet.google.com

Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B...

@ GRABANDO

N

Nolvis Acosta Herrera

A

ADRIANA MARCELA TROMPETA ...

J

Jackeline Pedrozo sanchez

X

K

Kettys Penaloza

9:37 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS I

N N

I

= - m o 9 ®

Servicio Nacional de Aprendizajc X

Y

Yelimar Rangel mejia

N B O @

- >

O X

™ Meet - HIGIENEY MANIPUL. @ X + [+

= & 6

actualicese.com E Las Enfermedades T... g Sofia plus »

g Certificaciones :: So... Lista de lectura

L

Luz enith Escobar Eliana Torres Mirley Alvear

=

Emilce Florez palomino

B

Bexi Maria Castellares Rincon Alina Andrea Avila arevalo

X X

Alliance

Alliance

=7 A
= [o]

®

@ 20°C Muysole.. ~ & %= Q) ESP 09:37

=

o)
(=11




ANEXO: 5 Evidencias ficha asociada ficha: 2364054

m} X
g Sofia plus +

& CcC 0O No es sequro | senasofiaplus.edu.co : 3 Q 4 B ‘9 :

Aplicaciones Consulta Afiliados B... ﬂ Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... . actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura
®
SOﬁaP|US vy & EDWIS DE JESUS DAVID ©Ayudaysoporte  ESBandejadetareas @ LMSSENA @ CambiarClave  Sair &
Instructor v ~
(# Disefio Curricular Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
o " . Opciones de biisqueda
[# Ejecucion de la Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje - Ficha de caracterizacion® h;e!i:i’sfﬁ‘-o'-éls ENE Y MANIPULACION DE ) o4
~
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizajer RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2354054 wéQ
Generar Excel de Planeacion Yy

Pedag

Consuliar Aprendicas
| CrTe R e
Generar PDF de Proyecto Formativo
Gestion de la Ruta de Aprendizaje
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exitosamente. | Resultado: 24 Aprendiz{ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2364054. Se ha enviado un correo electronico a los

5 aprendices asociados a la ruta
Asociar Aprendiz a una Ruta de P

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Repories

Solicitud de Segunda Evaluacion

Complementania Virtual

SOFIA Plus

31°C Soleado N q)) ESP 0%



ANEXO: 7 Evidencias ficha: 2364054 Enrutada

O X

Sofia plus + ()
€« > C O A 3 iro | senasofiaplus.edu.co : faces Q « R ‘? H

Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

Coamysinne 2y e Frograns o Filtrar Actividad de Aprendizaje

Gestion de Proyectos Formacién
Heparles ® [ MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CONNORMAT  pcsividad Aprendizaje 04 oo
[# Ejecucion de la Formacion &
L# Reportes Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacién
Actividad o= aprendzaje Opciones.
{IGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS 2
APLICAR LA NORMATIVIDAD VGENTE EN LAMANIPULACION DE LOS ALIMENTOS o
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS tf 3
o+
MA? e
APLICAR LAS BPM FARAASEGURAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS El
MANIFULACION ETAPA PRACTICA me
ENE Y MANIPULACIGN DE ALIMENTOS el
E Y MANIPULACION DE ALIMENTOS el
[ZAR LIMFIEZA Y DESICFECCION DE SUPERCIES o
I« IEXIEIEE 123456 7 TR M v
Pininz 1 da 7

Ruta de Aprendizaje

Nombrz de Iz Ruta

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamentes

SOFIA Plus
31°C Soleado A i} ) ESP 09:41



Anexo 8 evidencias reunidn sincrénica ficha: 2364054 dia 10-08-21

Gmail: el correo electrénico de X 1 Recibidos (1.973) - eddavid22@: X Servicio Nacional de Aprendizajc X ™ Meet - HIGIENEY MANIPUL. @ X +

> C {} @& meetgoogle.com A % ‘9

;i Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... Sofia plus Lista de lectura

S\'

B

Nolvis Acosta Herrera ADRIANA MARCELA TROMPETA ... Eliana Torres Bexi Maria Castellares Rincon

7
Alliance %//}l 7 / Jackeline Pedrozo sanchez
/1L LT

9

| 8:17 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS ®© 2 B 4

- 3 > BB 6o ® B r 5 4 - @ 27°Cc Muysole.. ~ B @ ) Esp 0817 B




Anexo: 9 correo enviado InvitaciOn reunidn sincrOnica ficha: 2364054 dia 11 -08-21

el

C 0O calendar.google.com v B ‘;;)

: Aplicaciones Consulta Afiliados B... E] Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... m Sofia plus » Lista de lectura

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
adrianatrompetal2@gmail.com, anatorres1960@gmail.com,
tyoiveryogo@gmail.com, rangelmejiayelimar@gmail.com,
nilsanpe_1018@hotmail.com, torresdelfida@gmail.con,
deristorres2@gmail.com, diazedelis12@gmail.com,
florezpalominoemilce@gmail.com, jpsoyverde@gmail.com,
genovevag512@gmail.com, gladismariaer@gmail.com,
gloriaesthermartinezperez471@gmail.com,
jackelinepedrozosanchez@gmail.com,
joeliszambrano216@gmail.com, kettyspenaloza@gmail.com,
Irangeldemartinez@gmail.com,
torresescobarvictoria@hotmail.com,
karenjohanamartinezmojica@gmail.com,
villegasjimenez1998@gmail.com, villegasrangel@gmail.com,
mirle1971z@gmail.com, nellycarreno81@gmail.comy
acostaherrera.n@outlook.com. ;Seguro que quieres
invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

miércoles, 11 de agosto de 2021

@ 26°C Muynubl.. ~ = ) EP 19259 E




Anexo: 10 - Evidencias reunién sincrénica dia 12 de 08-21 2364054

1 Gmail: el correo electréni X 1 Recibidos (1.973) - eddavid22@ X

> C 0O # meet.google.com

Servicio Nacional de Aprendizajc X ™ Meet - HIGIENEY MANIPUL. @ X -

;i Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So...

@® GRABANDO

Mirley Alvear

=

Emilce Florez palomino Bexi Maria Castellares Rincon

Alliance

Alliance

8:57 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

HH ® - m o ®* B B B 95

A J

O X

*» 60 :

g Sofia plus » Lista de lectura

ADRIANA MARCELA TROMPETA ... Jackeline Pedrozo sanchez Eliana Torres

&

N A

L

Nolvis Acosta Herrera Alina Andrea Avila arevalo Luz enith Escobar

K

Kettys Penaloza

B B M @

F

13

2 do ©

@ 23°C Muysole.. ~ B 4@ @) Esp 0357 ER




Anexo 11- evidencias correo enviado dia 09-08-21 ficha: 2364054

El Servicio Nacional de Aprendizajc X @ Cuenta d

Cc 0O calendar.google.com e 5 (':)

: Aplicaciones Consulta Afiliados B... E Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... KJj Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
adrianatrompetal2@gmail.com, anatorres1960@gmail.com,
tyoiveryogo@gmail.com, rangelmejiayelimar@gmail.com,
nilsanpe_1018@hotmail.com, torresdelfida@gmail.con,
deristorres2@gmail.com, diazedelis12@gmail.com,
florezpalominoemilce@gmail.com, jpsoyverde@gmail.com,
genovevag512@gmail.com, gladismariaer@gmail.com,
gloriaesthermartinezperez471@gmail.com,
jackelinepedrozosanchez@gmail.com,
joeliszambrano216@gmail.com, kettyspenaloza@gmail.com,
Irangeldemartinez@gmail.com,
torresescobarvictoria@hotmail.com,
karenjohanamartinezmojica@gmail.com,
villegasjimenez1998@gmail.com, villegasrangel@gmail.com,
mirle1971z@gmail.com, nellycarreno81@gmail.comy
acostaherrera.n@outlook.com. ;Seguro que quieres
invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

domingo, 8 de agosto de 2021

& 27°C Luvialig.. ~ =2 ) P 17253 B




Anexo 12 Evidencias correo enviado ficha: 2364054 dia 03-08-21

El Servicio Nacional de Aprendizajc X -

Cc 0O calendar.google.com S (,f)

i Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... E Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
fundaceveni@hotmail.com, adrianatrompetal2@gmail.com,
anatorres1960@gmail.com, tyoiveryogo@gmail.com,
rangelmejiayelimar@gmail.com, nilsanpe_1018@hotmail.com,
torresdelfida@gmail.con, deristorres2@gmail.com,
diazedelis12@gmail.com, florezpalominoemilce@gmail.com,
jpsoyverde@gmail.com, genovevag512@gmail.com,
gladismariaer@gmail.com,
gloriaesthermartinezperez471@gmail.com,
jackelinepedrozosanchez@gmail.com,
joeliszambrano216@gmail.com, kettyspenaloza@gmail.com,
Irangeldemartinez@gmail.com,
torresescobarvictoria@hotmail.com,
karenjohanamartinezmojica@gmail.com,
villegasjimenez1998@gmail.com, villegasrangel@gmail.com,
mirle1971z@gmail.com, nellycarreno81@gmail.com y
acostaherrera.n@outlook.com. ;Seguro que quieres
invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

martes, 3 de agosto de 2021

@ 28°C Chubascos ~ B3 ) ESP 2046 Ed




Anexo: 13 Evidencias reunion sincrOnica ficha: 2364054 dia 09-08-21

O X

! Recibidos (160) - edwisdejes: X 1 Recibidos (1.928) - eddavid X Servicio Nacional de Apren: >4 ¥ Meet - kds-pnme-ztt ® X 0% Correo: EDWIS DAVID - Ou X + °

> C {} & meetgoogle.com : = Y B ‘9 :

iii Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

@ GRABANDO

Eliana To

Yelimar Rangel Deris Torres Nolvis Acosta Herrera Emilce Florez palomino

&

Jackeline Pedrozo sanchez Diana Ospih’ Ta
12

9:35 | kds-pnme-ztt A g 2 B

i® O B @ : 3 A @ 29°C Muysole.. ~ B 4= Q) Esp 0935 B

=




Anexo 15 Evidencias actividades para evaluar ficha: 2364054

¥ Hotmail, © x X Jescarga: X Cémome X | @& N pe X ecibido: X ! Recibido: X 0% o Bl X =
C {} & mailgoogle.com v B ‘? :
iif Aplicaciones Consulta Afiliados B... ﬂ Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... g Sofia plus Lista de lectura
— . _ - ven * Tranasn
= M| Gmalil Q, Buscar correo = ® @ m L Ee ,_ﬁ}
I— Oo- ¢ . 101-150de 2775 ¢ » B
@ jenny mosquera pe. Aceptado: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS = 12 ago
* meet-recordings-nor. HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS (2021-08-12 at 12:12 GMT-7) - La grabacion y la transcripcion del chat ya es... 12 ago
W HIGIENEY MAN... B HIGIENE Y MAN... Q
0
— Ana de jesus Torres Taller de manipulacién de alimentos - Enviado desde mi HUAWEI ¥5 2019 12 ago e
.. M IMG_20210812... M IMG_20210812... M IMG_20210812... +6
v Sabina maria hernan. Crucigramas - sabinahernandezp@gmail.com 12 ago
+
(h M IMG_20210812... M IMG_20210812...
L . . .
Rosmeris Hernandez Trabajo de manipulacion de alimentos, crucigrama, imagenes segtin el tipo de grupo que representa. 12 ago
B M IMG_20210812.. M IMG_20210812... M IMG_20210812...
g meet-recordings-nor. HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS (2021-08-12 at 06:17 GMT-7) - La grabacion y la transcripcion del chat ya es... 12 ago
< W HIGIENE Y MAN... B HIGIENE Y MAN...
Nc Yelka Salas Tarea yelka salas - Obtener Outlook para 105 12 ago
|
Inicii M Image.jpeg b

10:48 p. m. E
5

20/08/2021




Anexo 15 Evidencias actividades para evaluar ficha: 2364054

x & o0 X Soporte X r (96) M Desc HER ! Recibid: X
& C {} @& mailgoogle.com v B ‘_9 -
i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... Sofia plus Lista de lectura
p— . - eoe *
= Mj Gmail Q = @ & @ L@
O~ c : 1-50 de 2.690 > B
F m SUICCHSIIUL_ZLZVU
Luz Angela Duran Di. crucigrama y dibujo maribel moron ficha: 230246354 cc 42498560 manipulacion de alimentos - |o envio por aca por motivo 14 ago
* ! 20210814_143 E 20210814_143
0
. Luz Angela Duran Di. evaluacion final maribel moron ficha: 230246354 cc 42498560 manipulacion de alimentos - lo envio por aca debido que est. 14 ago
p ! 20210814111 B 20210814_111. ! 20210814_111. +2
v maribel Moron Olive. Trabajo de Comida a lo grande el Crucero mas grande del mundo ficha: 230246354 cc 42498560 - ——— Forwarded messa.. 13 ago
O Luz Angela Duran Di. curso de manipulacion de alimentos ficha: 230246354 Edelis diaz cc: 2670046542 trabajo de comida a lo grande el crucero... 13 ago
; Vimaris Polanco Nav. TRABAJO DE ADRIANA TROMPETA CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS 13 ago 5
! TRABAJO ADRI E TRABAJO ADRI B TRABAJO DE A +5
Q meet-recordings-nor. HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS (2021-08-13 at 08:03 GMT-7) - La grabacion y la transcripcion del chat ya estan 13 ago
fb?
" M HIGIENE Y MAN B HIGIENE Y MAN..
» Sabina maria hernan. Cuestionario 13 ago
! IMG_20210813. ! IMG_20210813. ! IMG_20210813. +2
Inic
>
Sabina maria hernan. (sin asunto) 13 ago

SoporteDePago.G....pdf

d@® 33°C Lluvia lig... A~ =& ) ESP 13:21




ANEXO: 16 - Evidencias ficha asociada 2364055

m] X

-]
a x » @ :

g Sofia plus +

& (& Q Al guro | senasofiaplus.edu.co

Aplicaciones Consulta Afiliados B Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

Instructor v
Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

[# Disefio Curricular

e s . Opciones de bisqueda
[# Ejecucion de la Formacion

MANIPULACION DE M4

Administrar Ruta de Aprendi Fichz de caracterizacion”

Consultar Ruta del Aprendiz
Ruts de Aprandizzje’ RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2264055 mdQ

Consultar Aprendicas

Generar PDF de Proyecto Formativo

0 electrénico a los

Gestion de la Ruta de Aprendiz

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exitosamente. | Resultado: 23 Aprendiz{ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2364055. Se ha enviado un corre

aprendices asociados a la ruta
Asociar Aprendiz a una Ruta de P

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados 2 Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Reportes

Compl

Eventos de Divulga

[# Gestion de Ambientes

30°C Soleado A qy)) ESP 09:26




Anexo: 17- Evidencias ficha enrutada 2364055

m} X
Sofia plus -+ (v]

& C 1 A Noes iro | senasofiaplus.edu.co : : : Q * B ‘9 :

Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... Sofia plus » Lista de lectura

Competencias del Programa de

Gestion de Proyectos Eonnacion Filtrar Actividad de Aprendizaje
Hepaties ® [ MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CONNORMAT  pciiiiad Aprendizsie 04 Toomas)
(# Ejecucion de la Formacion <
[# Reportes Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion
Actividad gz aprendizaje Opciones
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS o+
APLICAR LA NORMATIVIDAD VGENTE EN LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS o+
INTEGRAL ID 2207278 o
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS e
MANIPULAR LOS ALIMENTOS CON HIGIENE o+
APLICAR LAS BPM PARAASEGURAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS e
MANIPULACION ETAPA PRACTICA =
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS me
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS "+
SALIZAR LIMPIEZA Y DESICFECCION DE SUPERCIES b=
« BETIEEH 123456 7 DTN M v
Binina t da 7

Ruta de Aprendizaje

Nombre de Iz Ruts de Aprendzae”® nuTA

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

SOFIA Plus

30°C Soleado ~ q)) ESP 09:23



Anexo: 18 evidencias correo invitacion a la formaciOn dia 12- 08-21 ficha: 2364055

el

Cc 0

: Aplicaciones

calendar.google.com

Consulta Afiliados B...

E] Portal de oferta ed...

Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... m Sofia plus

Hay invitados que no pertenecen a tu organizacion

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
rosirisn632@gmail.com, mairita0529a@gmail.com,
martizamartinezmontejo80@gmail, durieles28@gmail.com,
kevcamargo95@hotmail.com,
arisgonzalez_2011@hotmail.com, mirjey-2814@hotmail.com,
jepadilla180593@gmail.com, yiserodriguez3@gmail.com,
mairamedina130507@gmail.com, maryilopez4@gmail.com,
carolinalopezc29@gmail.com, sanchez0926@outlook.com,
leticiapalomino09@gmail.com,
mabelmachado19@gmail.com,
juanamanjarres969@gmail.com, debisurieles@hotmail.com,
enispatri@hotmail.com, maritzamartinez-14@hotmail.com,
josefallachblanco@gmail.com, fenysp-2@hotmail.com,
lineybuitrago1@gmail.com, yoicethmorales@hotmail.com,
Ifra2371@gmail.com, merce1302@hotmail.com y
morenobuelvas@gmail.com. ;Seguro que quieres invitarlos?

Seguir editando Invitar a todos los usuarios

m

* 6

» Lista de lectura

oles, 11 de agosto de 2021

'b 26°C Muy nubl.. ~ = @) EP 2014 E




Anexo 19 Evidencias correo enviado invitacidn a formacidn dia 03-08-21 ficha: 2364055

El Servicio Nacional de Aprendiza X -

& 6

Cc 0O calendar.google.com

it Aplicaciones Consulta Afiliados B... E Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... m Certificaciones :: So... ﬂ Sofia plus » Lista de lectura

Hay invitados que no pertenecen a tu organizacion

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
arisgonzalez_2011@hotmail.com,
kevcamargo95@hotmail.com, mirjey-2814@hotmail.com,
jepadilla180593@gmail.com, yiserodriguez3@gmail.com,
mairamedina130507@gmail.com, maryilopez4@gmail.com,
carolinalopezc29@gmail.com, sanchez0926@outlook.com,
leticiapalomino09@gmail.com, rosirisn632@gmail.com,
mabelmachado19@gmail.com,
juanamanjarres969@gmail.com, debisurieles@hotmail.com,
enispatri@hotmail.com, maritzamartinez-14@hotmail.com,
josefallachblanco@gmail.com, fenysp-2@hotmail.com,
lineybuitrago1@gmail.com, yoicethmorales@hotmail.com,
Ifra2371@gmail.com, merce1302@hotmail.com y
morenobuelvas@gmail.com. ;Seguro que quieres invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

martes, 3 de agosto de 2021

'*’ 27°C Chubascos ~ i3 @) EsP 2115 B




Anexo: 20 evidencias reunion sincronica dia 19-08-21 ficha: 2380103

2 O X
Editar X @ Whats# X = ecit B Serv 2 Me @ X 1 Recibid X ec & Nueva X g Sofia X + ()

> C {} #& meetgoogle.com aut = Y B ‘:9 :

it Aplicaciones Consulta Afiliados B... B Portal de oferta ed... Consuilta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

@ GRABANDO

Anggie Arevalo Gomez Katerine Piter jennifer mosquera perea Daniela Toloza

X X

Michelle Payares Daniel Ariza

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

& 29°C Lwialig.. ~ 8 @ @) P 1120 B




Anexo: 21 evidencias reunidn sincrOnica ficha: 2364055 dia 05-08-21

1 Recibidos (164) - edwisdejesus X 1 Recibidos (1.979) - eddavid22@ X Servicio Nacional de Aprendiza

> C {} @& meetgooglecom

::i Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com

3 O X
X N Meet - vpk-gmss-jjq @ Q

= % B @

E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... E Sofia plus » Lista de lectura

Martiza Martinez santiago buelva carolina lopez cuadros Maryi Lopez

X

leticia palomino jorge padilla

| 14:11 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

[ ®» " B o ®* H|E B & 4

M

Mercedes Guerrero

@g:l%lu%@

@ 31°C Chubascos ~ & ®m ) esp 1411 B




Anexo: 22 —reunidn sincrOnica dia 06-08-21 ficha: 2364055

1 Recibidos (159) - X 1 Recibidos (1.909) X Servicio Naciona' X " Meet-HIGIE @ X Servicio Nacion @ que es una con

> C {} @& meetgoogle.com ; b “9 ]

iii Aplicaciones Consulta Afiliados B... [ Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com BB Las Enfermedades T... [ Certificaciones:: So.. [ Sofia plus » Lista de lectura

% %

Liney Buitrago carolina lopez cuadros

d

Mercedes Guerrero ana cecilia palacin magdaniel

&
14:15 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS N B d @ 3 &

= 2 B @ e ® B e 5 4 -~ @ 30°C Soleado ~ & @ Q) Esp 1215 B




Anexo: 23 evidencias reunidn sincrénica Dia 10 -08-21 ficha: 2364055

1 Recibidos (159) X 1 Recibidos (1.90 X Servicio Nacion X " Meet - HIGIE @ Servicio Nacion @ que es una con b 4 0% Correo: EDWIS X + °

> C {} & meetgoogle.com t = Y ®» ‘? :

:ii Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

@ GRABANDO

carolina lopez cuadros Debis Urieles

ba =

&

Liney Buitrago rosiris navarro Martiza Martinez

8
16:01 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS N [ @ =] ®© 2B & ©

i= O B =@ : e ® BrE 5 4 o - & @ 33°C Muysole.. ~ 8 = @) Esp 1601 E




Anexo: 24 evidencias correo enviado invitaciOn a reuniOn sincronica ficha: 18-08-21

Servicio Nacion= X Servicio Naci Hotmail, Out Correo: Edwis X Nueva pestafia X ry

& C 0O calendar.google.com v B ‘;)

i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... m Certificaciones :: So... E Sofia plus » Lista de lectura

Hay invitados que no pertenecen a tu organizacion

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
kevcamargo95@hotmail.com,
arisgonzalez_2011@hotmail.com, mirjey-2814@hotmail.com,
jepadilla180593@gmail.com, yiserodriguez3@gmail.com,
mairamedina130507@gmail.com, maryilopez4@gmail.com,
carolinalopezc29@gmail.com, sanchez0926@outlook.com,
leticiapalomino09@gmail.com, rosirisn632@gmail.com,
mabelmachado19@gmail.com,
juanamanjarres969@gmail.com, debisurieles@hotmail.com,
enispatri@hotmail.com, maritzamartinez-14@hotmail.com,
josefallachblanco@gmail.com, fenysp-2@hotmail.com,
lineybuitrago1@gmail.com, yoicethmorales@hotmail.com,
Ifra2371@gmail.com, merce1302@hotmail.com y
morenobuelvas@gmail.com. ;Seguro que quieres invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

— . martes, 17 de agosto de 2021

& 26°C Lwia ~ = §) P 2105 B



Evidencias 24 evidencias correo enviado dia 18-08-21 ficha 2364063

Servicio Nacior

& CcC 0O calendar.google.com % f "‘;)

: Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... Sofia plus Lista de lectura

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
segoviaaranzetaargentina@gmail.com,
denirisvanegasmartinez@gmail.com,
dianaospino289@gmail.com, llanoselides7@gmail.com,
eufrosinatorrestorres@hotmail.com,
morasandovalevelia@gmail.com, gpatricia0218@hotmail.com,
jorgeenriquesanchezborja@gmail.com,
jocowi68@hotmail.com, joserojanojaraba2 5@gmail.com,
estefyhermon16@gmail.com, kathiamathuthe@gmail.com,
martinezalvaradokety@gmail.com,
maestresdiazluzmarina@gmail.com, glorisruiz@outlook.com,
mmoronolivero@gmail.com, nolvis.a1973@hotmail.com,
romeliarojasbeleno@gmail.com,
rosmerishernandez978@gmail.com,
sabinahernandezp@gmail.com y
yamilegonzalez269@gmail.com. ;Seguro que quieres
invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

martes, 17 de agosto de 2021

& 26°C Lwia ~ = ) P 2056 B



Anexo 25 evidencias reunidn sincronica dia 18 -08-21 - ficha: 2364054

O X

1 Recibidos (166) - edwisdejesus X lecibidos ) - eddavid22@1 X 8 Servicio Nacional de Aprendiza X T Meet - rfn-scxe-oiy

&€ > C Y & meetgoogle.com/rfn- - w N ‘9 :

i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

B

joelys zambrano arevalo Jackeline Pedroz ‘ ’ Bexi Maria Castellares Rincon ADRIANA MARCELA TROMPETA ...

K

Edelis Diaz Nolvis Acosta Herrera Emilce Florez palomino Kettys Penaloza

10
8:23 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS N B M =3 2 B

® B rE 95 wl 1% s & 26°C Luwvialig.. ~ & @ ) P 0823 E




ANEXO: 26 evidencias correo enviado invitacidn reunidn sincrénica dia 18 -08-21 ficha: 2364063

Servicio Nacior Servicio Nacionz X Hotmail, Out Correo: Edwis X @ ia X ®

& CcC 0O calendar.google.com v B "j’

: Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... m Certificaciones :: So... ﬂ Sofia plus » Lista de lectura

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
segoviaaranzetaargentina@gmail.com,
denirisvanegasmartinez@gmail.com,
dianaospino289@gmail.com, llanoselides7@gmail.com,
eufrosinatorrestorres@hotmail.com,
morasandovalevelia@gmail.com, gpatricia0218@hotmail.com,
jorgeenriquesanchezborja@gmail.com,
jocowi68@hotmail.com, joserojanojaraba25@gmail.com,
estefyhermon16@gmail.com, kathiamathuthe@gmail.com,
martinezalvaradokety@gmail.com,
maestresdiazluzmarina@gmail.com, glorisruiz@outlook.com,
mmoronolivero@gmail.com, nolvis.a1973@hotmail.com,
romeliarojasbeleno@gmail.com,
rosmerishernandez978@gmail.com,
sabinahernandezp@gmail.com y
yamilegonzalez269@gmail.com. ;Seguro que quieres
invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

martes, 17 de agosto de 2021

@ 26°C Luwia ~ = Q) P 205 B



Anexo 27 evidencias reunion sincrOnica dia 18-08-21 ficha: 2364055

» Descargar arct X ilovepdf_merge: X GF_85448122 1 Recibidos (166 ecibi (2.04 B Servicio Nacio X T Meet-HIGII @ X + [~

C 1} @& meetgooglecom = Y #» ‘?

i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... E’ Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... Sofia plus » Lista de lectura

% ! % %

Debis Urieles carolina lopez cuadros santiago buelva Fenys Patino

X

M

Liney Buitrago Mercedes Guerrero

7
14:21 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS N B & @& O =2 B &

® B rE 9 A wl X Ra & 30°C Lwvialig.. ~ & = ) ESP 1421




Anexo: 28 evidencias reunion sincronica dia: 05-08-21 ficha: 234063

S (m] X
Rec e B Se acionalde/ X M Meet-¢jm-vkig-t @ 12 onal de j (+]

C {)} & meetgoogle.com thuse = Y B (@ :

i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... E Sofia plus » Lista de lectura

4 K & E L

Yasmin Pardo Kaileth Hernandez Rodriguez Rosmeris Hernandez Eufrocina Torres Torres Luz marina Maestre Diaz

C Y

jorge comas Castulo Almanza Jorge Sanchez Yulenis Palomino mora

10

| 16:02 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS N B & @ ® 2B & ©

H- ® ©» W o ® mreE 9 @ 30°C Chubascos ~ & @ @) P 1602 B



Anexo: 29 evidencias correo enviado invitacidon a reunidn sincrénica dia 17-08-21 ficha 2380103

oY

& CcC 0O calendar.google.com p (“;’

: Aplicaciones Consulta Afiliados B... E Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com B Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... E Sofia plus » Lista de lectura

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
hg920850@gmail.com, yulibethpalacion.osorio@hotmail.com,
erlizvillegas1207@gmail.com, indirapenaranda@gmail.com,
anggie09a@gmail.com, katerinepitre1494.10@gmail.com,
lauracohen522@gmail.com, lopezgasca79@gmail.com,
sebasjc2805@hotmail.com, yenitzagomezlacera@outlook.es,
arizadaniel1995@gmail.com, danietoloza1998@gmail.com,
luzpnzn11@gmail.com, jenny_0808@hotmail.com,
jorgerossoescorcia@gmail.com, edmagapin@hotmail.com,
deysijanethospino2612@gmail.com,
aguilarriosmiguelantonio53@gmail.com,
udsninocolombianoapfdehcbjuanxxiii@hotmail.com,
campozambranomariajose@gmail.com,
michelle.tunenadayis@gmail.com,
rochymartinez19@gmail.com, yulmara9302@gmail.com y
mensajerozft@gmail.com. ;Seguro que quieres invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

SoporteDePago.G....pdf

= . lunes, 16 de agosto de 2021

@ 29°C Uuwvialig.. ~ @ ) EsP 1528 B



Anexo: 30 evidencias reunion sincrOnica dia - 13-08-21 ficha: 2364063

N Meet - ¢jm-vkig-t @

C {} @& meetgoogle.com t w B ‘9 :

:ii Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... B Sofia plus » Lista de lectura

h

Kaileth Hernandez Rodrigu... Jorge Sanchez elvira rosa morales sanchez Jose Rojano jaraba Rosmeris Hernandez Eufrocina Torres Torres

% ' %

C L ¢) Y Y

Castulo Almanza Luz marina Maestre Diaz Francia Elena Padilla Mora Yasmin Pardo Yulenis Palomino mora Rusmilda Maria Ospino Ca...

D S

Deniris Vanegas Martinez Sabina maria hernandez parody

17:21 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS f Z I:le

¥ > W o6 P mrE o 4 @ 31°C Parc.sole.. ~ B m Q) P 1721 B




Anexo: 31 evidencias reunidn sincrOnica dia — 05 - 08-21 ficha: 2364063

O X

1 Recibidos (166) - edwisdejesus: x 1 Recibidos (2.027) - eddavid22@r X Bl Servicio Nacional de Aprendizaje X T Meet - esz-uenx-wzz [~]

C {} @& meetgooglecom = Y B ‘_9 g

i Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... Sofia plus e Lista de lectura
% & ® ®
a7

M .

o fi-

jennifer mosquera perea Nini Gasca Lopez Marta Yepes constante Sebastian Caballero

Anggie Arevalo Gomez erliz villegas HUGUITO GAMER

10:02 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS T B M@

o ¥ H B8 4 & M & K |[w § &~ @ 27°C Chubascos ~ B @ dy) esp w02 B




Anexo 32 evidencias ficha 2364063 enrutada

Sofia plus + () B %

&« C 1) A Noesseguro | senasofiaplus.edu.co ome faces Q * B ‘3 :

Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

Generar Ruta de Aprenc e por “ -

Actividades

Competencias del Programa de

P

Filtrar Actividad de Aprendizaje

Gestion de Proyectos Formacio'n
A ® I MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CONNORMAT  pciiidad Acrendizsje 04 [
[# Ejecucion de la Formacion
[# Reportes Actividades de Aprandizaje del Programa de Formacidn
Actividad o= aprendizaje Opciones
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS "
APLICAR LA NORMATIVIDAD VGENTE EN LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS s+
INTEGRAL ID 2207278 o+
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS e
MANIPULAR LOS ALIMENTOS CON HIGIENE bl
APLICAR LAS BPM PARAASEGURAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS =
MANIFULACION ETAPA PRACTICA "+
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS o+
HIGIENE Y MANIFULACION DE ALIMENTOS e
REALIZAR LIMPIEZA Y DESICFECCION DE SUPERCIES s+
i« T 123456 7 LR M v
P3ninz t da 7

Ruta de Aprendizaje

Nombre de Iz Ruta d= Ap

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

31°C Soleado ~ gy Esp 0933 E




Anexo 33 evidencias ficha: 2364063 asociada aprendices

g Sofia plus -

& C 1} A Noesseguro | senasofiaplus.edu.co * » ‘3 H

Aplicaciones Consulta Afiliados B... [ Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... Y actualicese.com B Las Enfermedades T... [j Certificaciones::So.. [§] Sofia plus » Lista de lectura

R & EDWIS DE JESUS DAVID ©Ayudaysoporle  ESBandejadefareas @ LMSSENA & Cambiar Clave
US T 7A

Instructor v
Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

[# Diseno Curricular

. ~ ; Opciones de biisqueda
[# Ejecucion de la Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje Ficha de caracterizacion® hfj:é?_'o'gﬁ ENEY MANIPULACION DE o4
e
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruts de Aprendizaje’ RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2254082 odQ

Generar Excel de Planeacion
Pedagagica
Consuliar Aprendicas
—_—

Generar PDF de Proyecto Formativo

Ge

ion de la Ruta de Aprendizaje
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizd exitosamente. | Resultado: 25 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2364063. Se ha enviado un correo electronico a los

5 aprendices asociados a la ruta
Asociar Aprendiz a una Ruta de P!

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados 2 Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Repories
Solicitud de Segunda Evaluacion

Complementania Virtual

31°C Soleado ~ i3 @) ESP 0936 E




Anexo: 34 Evidencias actividades evaluativas ficha 2364055

¥ Hotmail, Ou x e X Jescarga x C i ¥ | @ N os (1 X ! Recibidos (2 X 4+ =
<« C {Y & mailgoogle.com » ‘y i
iii Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicesecom BB Las Enfermedades T... Certificaciones iz Sofia plus Lista de lectura
= M Gmail Q_  Buscar correo = ® ®
I— - C : 51-100de 2775 £ be B
@ rsuarez belen trabajo de grupo manipulacion de alimento 17 ago
trabajo.pdf
* @ jo.f
[ ] Liney Buitrago taller manipulacion de alimentos 1-2 # de ficha 2364055 - anexo documento 17 ago
> B8 1-convertido.pdf | | [ 12-convertido.p...
.o
jorge padilla Talleres manipulacion de alimentos - JORGE ELIECER PADILLA PADILLA Cc: 1042445469 Ficha: 2364055 17 ago
v
B8 crucigrama co... B8 evaluacion final...
+
[m}
Aneth Manchego Trabajo de manipulacién de alimentos - Buenos dias profe alli le envio los trabajos 17 ago
L]
M 20210817_110... M 20210817_110.. M 20210817_110.. +5
©
fenys patifio puello TAREA FENYS PATINO PUELLO 17 ago
2 BB Examen final.pdf BB Crucigrama.pdf
e S
Aneth Manchego Trabajo de: manipulacion de alimentos - Buenos dias profe alli le envid los trabajos de Maria Cristina Nova Villegas 17 ago
e M 20210817_095... M 20210817_095.. M 20210817_095.. +5
I
Inicii >
Aneth Manchego Trabajo de: manipulacion de alimentos - Buenos dias profe alli | envio los trabajos de Maria Cristina Nova villegas 17 ago

1029 p. m.
20/08/2021 Es

) =¥ ESP

Anexo: 35 evidencias Actividades evaluativas ficha: 2364055

1 Recibidos (2.044) - eddavid. X +

& > C { @& mailgoogle.com » ‘3
i Aplicaciones Consulta Afiliados B... [J] Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com B Las Enfermedades T... Certificacion Sofia plus Lista de lectura
|- O- c 1-50 de 2.757 > B
Deniris Vanegas Mar. 1 taller Deniris Vanegas Martinez 11:22
@ [0 taller 1 deniris v.
*
o celmira arevalo zab. Hola profe buenos dias - El dia de hoy les mandamos los talleres por medio de este correo nuestra ficha es 2364054, para qu 8:52
celmira arevalo zab. Taller del crucigrama 8:47
= g
n. BB Taller del crucig
v celmira arevalo zab. Evaluacion final 8:46
e & Evaluacion final L5
L dianaospino289 Tarea - 1.; como evitariamos que los alimentos se nos contamine durante el proceso? Para asegurar que los alimentos no ac 8:39
o Rusmilda Maria Ospi. (sin asunto) - Profe aqui las respuesta del crucero 8:34
Q M IMG_20210818
(2] : :
&g Castulo Almanza Elides Esther Llanos Pinto 17 ago
M IMG-20210817- M IMG-20210817- M IMG-20210817- +2
Nc
Inici Mail Delivery Subsy. Delivery Status Notification (Failure) - No se ha encontrado la direccion Tu mensaje no se ha entregado a mirjey-2814@hotm 17 ago >

@ 29°C Chubascos A~ %@ Q) ESP




Anexo: 36 evidencias de actividades evaluativas ficha: 2364063

S : S = : (] X
g ilovepc ged (2 f X C 4 7121_AGC Re (166) - edwisde, X ! Recibidos (2.045) - eddavid. X +
C {} @& mailgoogle.com w B ‘9 i
i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... g Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura
- . - * "
= M} Gmail Q Er= ® @ @ g ke p)
0- c : 51-100 de < > C
I- { -~ oot e e T -~ st e
@ estefany dayana her. NOMBRE: Kaileth Hernandez NUMERO DE LA FICHA: 2364063 CC: 85468658 16 ago
* [0 PRUEBA FINAL
[ J Eufrocina Torres To. Taller 15 ago
> B8 EufrocinaTorres.. e
‘o
Luz marina Maestre . Manipulacion de alimentos. 14 ago
v
M IMG-20210814- M 20210814_201 M 20210814_201 +2 &
)]
- delfida torres perez Evaluacion Final 14 ago
B8 Evaldacion final
cal
Py Gladis Maria Ech luacion Final 14 ago
o &8 Evaldacion final...
<
Gladis Maria Echave. Evaluacion Final 14 ago
Nc
&8 Evaldacion final
Inicii >
Luz Angela Duran Di manipulacion de alimentos aprendiz: maribel moron olivero instructor: jorge Enrique Trabajo de comida a lo grande el cruce... 14 ago

28°C Chubascos ™

(m}
¥y H x 3 N X X ! Recibidos (2 X +
= C { & mailgoogle.com » “* 4
Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese. B Los Enfermedades T... Certificaciones : So... Sofia plus » Lista de lectura
= M} Gmail Q ar correo £ @ @ i £
o
I— a- C : 51-100de 2775 ¢ > B
8 Evaltacion final...
* Gladis Maria Echave. evaluacion Final 14 ago
Evaluacion final
P o
> Gladis Maria Echave. Evaluacion Final 14 ago
L]
. B8 Evaluacion final
v
Luz Angela Duran Di. manipulacion de alimentos aprendiz: maribel moron olivero instructor: jorge Enrique Trabajo de comida a lo grande el cr... 14 ago
+
O M screenshot_20
L
- Luz Angela Duran Di. crucigrama y dibujo maribel moron ficha: 230246354 cc 42498560 manipulacion de alimentos - lo envio por aca por moti... 14 ago
! 20210814_143.. ! 20210814_143..
2 [0 ¥ Luz Angela Duran Di. evaluacion final maribel moron ficha: 230246354 cc 42498560 manipulacién de alimentos - lo envioporacdd. B W w ©O
*‘;'. M 20210814 111.. M 20210814 111.. M 20210814 111... +2
e maribel Moron Olive. Trabajo de Comida a lo grande el Crucero mas grande del mundo ficha: 230246354 cc 42498560 - ——— Forwarded me 13 ago
|
ici >
Inici Luz Angela Duran Di. curso de manipulacion de alimentos ficha: 230246354 Edelis diaz cc: 2670046542 trabajo de comida a lo grande el cruc.. 13 ago

10:30 p. m.
= ESP B

20/08/2021




Anexo: 38 evidencias ficha: 2380103 enrutada

(] X
2 Sofia plus Sofia plus of Correo: vic X £ Configuracién: Contra o

« > C O A o | senasofiaplus.edu.co f Q * B ‘9 :

Aplicaciones Consulta Afiliados B... B Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

Generar Ruta de Aprenc € por

Aclividades
Competencias del Programa de ; e e
Gestion de Proyectos Formpaci on g Filtrar Actividad de Aprendizaje
Reportes * I MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CONNORMAT A siiidad Aprendizaie P || pee
(¢ Ejecucion de la Formacion ;
(¢ Reportes Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacidn
Actividad de aprendzaje Opciones
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS e
APLICAR LA NCRMATIVIDAD VGENTE EN LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS ae
INTEGRAL 1D 2207276 b= 3
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS T+
MANIPULAR LOS ALIMENTOS CON HIGIENE T+
APLICAR LAS BPM FARAASEGURAR LA CALIDAD £ INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS Lol 3
MANIPULACION ETAPA PRACTICA o+

ENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS e
E Y MANIPULACION DE ALIMENTOS o+
REALIZAR LIMPIEZA Y DESICFECCION DE SUPERCIES T+

« IEEETE 1234567 Rl M v

Pininz f da 8

Ruta de Aprendizaje

Nombre de la Ruta de Aprendizaje® | RUTA DE APRED

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

@ 28°C Chubascos ~ B3 4) EP 1526 Hl




ANEXO: 39 evidencias ficha asociada ficha: 2380103

O X

2 B Sofia plus Sofia plus 3 ol C : Edwis D
< C 0 A Nc o | senasofiaplus.edu.co face QA * PN ‘? :
Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com BB Las Enfermedades T. g Certificaciones Sofia plus » Lista de lectura

Instructor v
Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

(# Disefo Curricular

= Opciones de biisqueda
[#' Ejecucion de la Formacion

'ANIPULACION DE M4

Administrar Ru e Aprendizaje Fichz de caracterizacion” J.WE"_- HIGIENE™
MENTOS

Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizaje® RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2380103 mdQ
Generar Excel de Planeacion y
Pedagogica
Consuliar Aprendicas

Generar PDF de Proyecto Formativo

Gestion de la Rt

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exitosamente. | Resultado: 23 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje: RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 2380103. Se ha enviado un correo electronico a los

aprendices asociados a la ruta
Asociar Aprendiz 2 una Ruta de P

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Reportes

Solicitud de Segunda Evaluacion

Complement firtual

V

Eventos de Divulgacion

[ Gestion de Ambientes

@ 23°C Chubascos A~ =3 @) EP 1529 Hl




Anexo 40 evidencias de reunion sincrOnica 13-08-21 ficha: 2380103

@ perpectivas que es ¢ Recibidos (164) - e jeje 1 Recibidos (1 eddavid 13 cional de Aprend. X T Meet - HIGIENEY MANII @

Cc 0O # meet.google.com t : » ‘9 g

:i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com BB Las Enfermedades T... Certificaciones :: So... Sofia plus » Lista de lectura

Daniel Ariza jennifer mosquera perea Maria José Campo Zambrano Katerine Piter

X X

. [:Q"

Anggie Arevalo Gomez HUGUITO GAMER Indira paola pefiaranda bermudez Jorge Rosso se ha unido (no

pertenece a Servicio
Nacional de Aprendizaje
SENA)

10
10:02 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS N (B [ @ =] RS
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Anexo 41 evidencia reunidn sincrOnica dia 13 -08-21 ficha 2380103

v

Cc 0O calendar.google.com g » (..‘;)

: Aplicaciones Consulta Afiliados B... m Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com ™ Las Enfermedades T... m Certificaciones :: So... m Sofia plus » Lista de lectura

—

Hay invitados que no pertenecen a tu organizacion

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
yulibethpalacion.osorio@hotmail.com,
erlizvillegas1207@gmail.com, indirapenaranda@gmail.com,
anggie09a@gmail.com, katerinepitre1494.10@gmail.com,
lauracohen522@gmail.com, lopezgasca79@gmail.com,
sebasjc2805@hotmail.com, yenitzagomezlacera@outlook.es,
arizadaniel1995@gmail.com, danietoloza1998@gmail.com,
luzpnzn11@gmail.com, jenny_0808@hotmail.com,
jorgerossoescorcia@gmail.com, edmagapin@hotmail.com,
deysijanethospino2612@gmail.com,
aguilarriosmiguelantonio53@gmail.com,
udsninocolombianoapfdehcbjuanxxiii@hotmail.com,
campozambranomariajose@gmail.com y
michelle.tunenadayis@gmail.com. ;Seguro que quieres
invitarlos?

Seguir editando Invitar a todos los usuarios

miércoles, 11 de agosto de 2021
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Anexo 42 evidencias de reunidn sincrOnica dia 17- 08-21 ficha: 2380103

O X

! Recibidos (166) - edwisdejesus X Recibidos (2.034) - eddavid22@r X Servicio Nacional de Aprendiza b4 " Meet - esz-uenx-wzz ® °

> C {Y @& meetgoogle.com/es: = % B ‘3 -

i1 Aplicaciones Consulta Afiliados B... ﬂ Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com  B® Las Enfermedades T... g Certificaciones :: So... g Sofia plus » Lista de lectura

@ GRABANDO

\

Sebastian Caballero Nini Gasca Lopez jennifer mosquera perea

Marta Yepes constante HUGUITO GAMER

11:54 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS @
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Anexo: 43 evidencias correo enviado dia 16-08-21 ficha: 2380103

o¥

&« Cc 0O calendar.google.com v B “‘;’

i Aplicaciones Consulta Afiliados B... ﬂ Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... m Certificaciones :: So... E Sofia plus Lista de lectura

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
hg920850@gmail.com, yulibethpalacion.osorio@hotmail.com,
erlizvillegas1207@gmail.com, indirapenaranda@gmail.com,
anggie09a@gmail.com, katerinepitre1494.10@gmail.com,
lauracohen522@gmail.com, lopezgasca79@gmail.com,
sebasjc2805@hotmail.com, yenitzagomezlacera@outlook.es,
arizadaniel1995@gmail.com, danietoloza1998@gmail.com,
luzpnzn11@gmail.com, jenny_0808@hotmail.com,
jorgerossoescorcia@gmail.com, edmagapin@hotmail.com,
deysijanethospino2612@gmail.com,
aguilarriosmiguelantonio53@gmail.com,
udsninocolombianoapfdehcbjuanxxiii@hotmail.com,
campozambranomariajose@gmail.com,
michelle.tunenadayis@gmail.com,
rochymartinez19@gmail.com, yulmara9302@gmail.comy
mensajerozft@gmail.com. ;Seguro que quieres invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

SoporteDePago.G....pdf

— = lunes, 16 de agosto de 2021
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Anexo: 43 evidencias reunion sincrénica dia 18-08-21 ficha: 2364063

GF_854481 X 4 Recibidos ( X 1 Resultados X Servicio Nac: X @® X - Paginas - AF X Sena APE

2> C {Y @& meetgoogle.com Zuz = % B ‘9

ii Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com B Las Enfermedades T... [j Certificaciones::So.. [§] Sofia plus » Lista de lectura

J L E

Rosmeris Hernandez Jose Rojano jaraba Luz marina Maestre Diaz Eufrocina Torres Torres

J 6 \

Deniris Vanegas Martinez Jorge Sanchez Francia Elena Padilla Mora sena freile

16:02 | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS Vi B & @

miércoles, 18 de agosto d
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Anexo:44 evidencias reporte de juicios evaluativos ficha: 2364063

H ©- s Reporte de Juicios Evaluativos ficha 2364063.xIs [Modo de compatibilidad] - Microsoft Excel
ARCHIVO jalN{[eile] INSERTAR DISENO DE PAGINA FORMULAS DATOS REVISAR VISTA
gl - T . v | = : " T
D &b sansserif 124 ~|A A | TEl= - EPAjustartexto General ;- L”J ¢
E - &~ -
Pegar N K S ~ D+ A~ === &= [l Combinarycentrar + 57 - 9% 000 3 $§  Formato  Darformato Estilos de
v condicional * como tabla~ celda~
Portapapeles Fuente 1 Alineacion = Ndamero [ Estilos
Al Y fe Reporte de Juicios de Evaluacion
A B C D E

? B - 8 X
Iniciar sesién
= ECDlx i\:‘;:j > Autosuma ~ éY H
B3 EE] Rellenar ~
Insertar Eliminar Formato ° Ordenary Buscary
v - v & Borrar~ filtrar~  seleccionar ~
Celdas Modificar ~
v
F |

Reporte de Juicios de

v

; Fecha del Reporte: 18/08/2021
3 Ficha de Caracterizacion: 2364063
4 |Cogigo: 66210009
5 Version: 2
6 Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
g Fecha Inicio: 04/08/2021
9 Fecha Fin: 18/08/2021
10 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
44 Regional: 47 - REGIONAL MAGDALENA
4o Centro de Formaci6n: 9529 - CENTRO DE LOGISTICA Y PROMOCION ECOTURISTICA DEL MAGDALENA
13 Tipo de Documento |Nimero de Documento |[Nombre Apellidos Estado Competencia
|ICC 1063481280 KATIA MARCELA CASTANEDA MATUTE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
i VIGENTE.
i cc 1063481280 KATIA MARCELA CASTANEDA MATUTE EN FORMACION \3/?(5'6:% T I\FAANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
|CC 1063481280 KATIA MARCELA CASTANEDA MATUTE EN FORMACION 365:66 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
16 VIGENTE.
Irayay inc2404700 ZATIA MAPCCLA ~ACTARIEOA MATILITE TR CADMACIAR 12ccee MAARIDLIL AD ALIMENTAS NE ACLIEDNA O MADKAT
Hoja () <] 4

H L mee—— )
18:18

100%
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Anexo:45 evidencias reporte de juicios evaluativos ficha: 2364063

H ©- s Reporte de Juicios Evaluativos (29).xls [Modo de compatibilidad] - Microsoft Excel 7T EH - 8 X
ARCHIVO jiN[«i[e] INSERTAR DISENO DE PAGINA FORMULAS DATOS REVISAR VISTA Iniciar sesién
oy X T a ¥ = = -; = = = > Autosuma ~ A
3 sansserif 4 <A A TE= - [=¢ Ajustar texto General - o = em EX E] Y H
D Eg ~ - e -~ =2 E‘ = Rellenar ~ z
Pegar < B K S v || ®ye A~ =B= &= Combinarycentrar v 2. 05 000 €3 08 Forrf]ato Dar formato Estilos de  Insertar Eliminar Formato A : Orflenary Bussary
v condicional ~ como tabla~ celda~ v - v < borrar filtrar~  seleccionar ~
Portapapeles Fuente [ Alineacion [ Numero [ Estilos Celdas Modificar ~
Al Y, I Reporte de Juicios de Evaluacion v
A B C D E F [+]

Reporte de Juicios de

; Fecha del Reporte: 18/08/2021
3 Ficha de Caracterizacion: 2364054
4 Cogigo: ’66210009
5 Version: 2
¢ Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
) Fecha Inicio: 04/08/2021
g Fecha Fin: 18/08/2021
10 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
14 Regional: 47 - REGIONAL MAGDALENA
4o Centro de Formacio6n: 9529 - CENTRO DE LOGISTICA Y PROMOCION ECOTURISTICA DEL MAGDALENA
13 Tipo de Documento |[Nimero de Documento |[Nombre Apellidos Estado Competencia
{CC 1065573944 ADRIANA MARCELA TROMPETA PISCIOTTI POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
i VIGENTE.
” cC 1065573944 ADRIANA MARCELA TROMPETA PISCIOTTI POR CERTIFICAR \3/?3?:%:1'EAN|PULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
|CC 1065573944 ADRIANA MARCELA TROMPETA PISCIOTTI POR CERTIFICAR 365;66 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
i VIGENTE.
IVa ol 1{\CEL:7'J,I’)A.1 ADDIAMA AAADOESL A TODOAMODETA DISCINTTI nAD_CENTIEICAD ACELE _AAANIDLILAD _ALIMEMTAC NE_ACLIEDDA. CORM ANDAAT E
Hoja ® < »

H B M -—+——+ 100m%
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Anexo:46 evidencias reporte de juicios evaluativos 2364055

H ©- s Reporte de Juicios Evaluativos (30)xIs [Modo de compatibilidad] - Microsoft Excel 7?2 E - 8 X
G{ezlYeR  INICIO INSERTAR DISENO DE PAGINA FORMULAS DATOS REVISAR VISTA Iniciar sesién
oy X T e [ [;_‘] j = == = > Aut * A
db - S 3 =B | 9. = 5 = 5y 4 - =X utosuma
D B - sansserif 24 A A = | % =F Ajustar texto General o ' = =5 o fellenar - ZY H
Pegar Ml Kk s - | e By A~ =B= = Combinary centrar ~ . of 000 9 99 Formato  Darformato Estilos de Insertar Eliminar Formato 2% Ordenary Buscary
v > == e = condicional ~ como tabla~ celda~ v - v & Borrar~ filtrar~  seleccionar ~
Portapapeles Fuente ] Alineacion ] Numero (P Estilos Celdas Modificar ~
Al Y, I Reporte de Juicios de Evaluacion v
A B C D E F [+]

Reporte de Juicios de

; Fecha del Reporte: 18/08/2021
3 Ficha de Caracterizacion: 2364055
4 (Cogigo: "66210009
5 Version: 2
5 \Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
3 Fecha Inicio: 04/08/2021
9 Fecha Fin: 18/08/2021
10 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
11 Regional: 47 - REGIONAL MAGDALENA
1o \Centro de Formacién: 9529 - CENTRO DE LOGISTICA Y PROMOCION ECOTURISTICA DEL MAGDALENA
13 Tipo de Documento [Nimero de Documento |[Nombre Apellidos Estado Competencia
ICC 1002236657 ANGELY VANESSA MENDOZA MEZA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
i VIGENTE.
. cC 1002236657 ANGELY VANESSA MENDOZA MEZA EN FORMACION sl?ﬁii[}yANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
|CC 1002236657 ANGELY VANESSA MENDOZA MEZA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
i VIGENTE.
¥atal 1nn'v2'mc:7 AMOCIVAIANMCOOA AEAMDAOZA MMEZA =t AR =ralnl ¥ F.¥allalN} ACLLE __AAANIDLIL AN _ALIMCAMTAC NE_ACLIEDNA_COM MANDMAT
Hoja @ A ’

H B M -——+—+ 100%
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Anexo 47 Evidencias correo enviado invitacidn reunidn sincrdnica ficha: 2380103 dia 18-08-21

C 0O calendar.google.com W » ‘;)
: Aplicaciones Consulta Afiliados B... Portal de oferta ed... Consulta Afiliados B... actualicese.com E Las Enfermedades T... m Certificaciones :: So... ﬂ Sofia plus » Lista de lectura

Hay invitados que no pertenecen a tu organizacion

Los siguientes invitados no pertenecen a tu organizacion:
yulibethpalacion.osorio@hotmail.com,
erlizvillegas1207@gmail.com, indirapenaranda@gmail.com,
anggie09a@gmail.com, katerinepitre1494.10@gmail.com,
lauracohen522@gmail.com, lopezgasca79@gmail.com,
sebasjc2805@hotmail.com, yenitzagomezlacera@outlook.es,
arizadaniel1995@gmail.com, danietoloza1998@gmail.com,
luzpnzn11@gmail.com, jenny_0808@hotmail.com,
jorgerossoescorcia@gmail.com, edmagapin@hotmail.com,
deysijanethospino2612@gmail.com,
aguilarriosmiguelantonio53@gmail.com,
udsninocolombianoapfdehcbjuanxxiii@hotmail.com,
campozambranomariajose@gmail.com,
michelle.tunenadayis@gmail.com,
rochymartinez19@gmail.com, yulmara9302@gmail.com y
mensajerozft@gmail.com. ;Seguro que quieres invitarlos?

Seguir editando  Invitar a todos los usuarios

- S miércoles, 18 de agosto de 2021

@ 27°C Muynubl.. ~ = Q) esp 1947
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