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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO FORMATO
INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 30 de septiembre de 2021

Sefior (a)
ALBA LUZ MENDEZ ROJAS
SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2695629

Coordinadora Académica Programas especiales
Formacion Profesional Integral Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual mes septiembre del afio 2021

Referencia: No. CO1.PCCNTR.2695629 del afio 2021

ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ identificada con la cédula de ciudadania No. 17.633.887 de
Florencia, en mi calidad de Contratista del SENA, SBDC Centro de Desarrollo Empresarial, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento
el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de QUINCE MILLONES
OCHOCIENTOS CUARENTA MIL PESOS ($15°840.000) M/TCE. esta suma sera pagada por
el SENA al contratista de la siguiente manera: a) (4) pagos iguales por los mesesde agosto a
noviembre de 2021, por valor de TRES MILLONES TRESCIENTOS ($3°300.000) M/TCE cada
uno, b) y un dltimo pago en el mes de diciembre de 2021 por valor de UN MILLON
NOVESCIENTOSOCHENTAL MIL PESOS ($1’980.000) M/TCE.

Plazo: Sera hasta el 18 de diciembre de 2021.

OBJETO:

en los lineamientos del programa SENA Emprende Rural SER en el area de Gastronomia

Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico y apoyo a la gestion del
emprendimiento y/o la empleabilidad rural, en la modalidad presencial y/o a distancia, enmarcada

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

No he sido asignado por la

Participar en la planeacion de los
procesos formativos del acuerdo a
lo establecido en los lineamientos
entregados por la Coordinacion
nacional de emprendimiento.

dinamizadora del programa para
participar en la planeacion de los
procesos formativos ya que adn no
se programa realizar los talleres de
planeacion 2021.

No se genera evidencia para el
mes de septiembre.
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Realizar alistamiento de Ia
formacion, en la formulacion de los
proyectos formativos con caracter
empresarial, usando tecnologias
adecuadas y adaptadas a las
condiciones locales, en aras de su
sostenibilidad, la generacién de
ingresos y empleo, en articulacion

Realicé alistamiento de la
formacion  Emprendedor en
gastronomia tipica rural

levantamiento de actas, en los
municipios de Belén, Curillo y
Solano matriculada en las fichas
2386485, 2386486 y 2386487

Formatos de planeacion
pedagodgica de la formacién en

Emprendedor en
gastronomia tipica rural
matriculada en las fichas

2386485, 2386486 y 2386487.

con los  instructores  de|respectivamente, en las cuales
emprendimiento;  debidamente| ejahore las planeaciones|Evidencia que reposa en el
costeados y ~con actividades|pedagogicas, guias de|Drive de coordinacién y
definidas en el marco del uso de|aprendizaje, instrumentos  de|portafolio del instructor en el
estrategias didacticas bajo la evaluacion, matricula de mes de Julio.
filosofia de aprender haciendo;|aprendices y levantamiento de
priorizando el uso de los|gctas.
materiales de formacion.
3.1 Registro de Tiempos Sofia
Plus del mes de agosto de
Ejecutar las acciones de|Ejecute las acciones de formacion 2021
formacion haciendo uso de la|de acuerdo a los procedimientos y 3.2 Reqistro de asistencias de
estrategia pedagégica de |ineamient05 eStab|eCidOS pOI’ Em regndedor en
"formacion por proyectos” de direccién de formacién profesional P " . I
o integral en la formacién|9astronomia  tipica  rura
acuerdo a los procedimientos y Emprendedor en gastronomia matriculada en las fichas
lineamientos establecidos en la tipica rural matriculada en las 2386485, 2386486 y 2386487.
guia para la ejecucion del|fichas 2386485, 2386486 y|_ .. .
programa SER 2386487. Ewdenqla que reposa en el
portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
académica.
4.1 Reportes de juicios
evaluativos de la formacion
v los resutados o VA6 los _ resuados _ce|Emprendedor en gastononia
valuar los  resultados €| aprendizaje de la formacion| ;.
aprendizaje en un plazo no mayor E?nprendjedor en gastronomialfichas 2386485, 2386486 y

a ocho dias habiles luego de
finalizada la formacién

tipica rural matriculada en las
fichas 2386485, 2386486 vy
2386487.

2386487.

Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
académica.

Reportar y sistematizar las
actividades, acciones y resultados
realizadas en el marco del objeto
contractual, en los diferentes
sistemas, plataformas y formatos
establecidos por el SENA para el
seguimiento de la informacion,
tales como  SOFIA  plus,
GEOSENA vy otros dispuestos
temporalmente para el
seguimiento  de  actividades
especificas, entregando informe al

Envié en el mes de Julio a través
de correo electrénico al apoyo
administrativo de Sofia plus los
archivos planos con los datos de
las personas interesadas en la
matricula en la  formacion
Emprendedor en gastronomia
tipica rural matriculada en las
fichas 2386485, 2386486 vy
2386487.

No se genera evidencia para el
mes de septiembre
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supervisor del contrato y al
profesional de apoyo misional del
programa SER de su centro de
formacion o quien cumpla sus
funciones.

Apoyar la articulacion de las
acciones del programa SER con
las estrategias institucionales
tales como SENNOVA,
AGROSENA, SIGC; de acuerdo a
las orientaciones del apoyo
misional de centro SER.

No se desarrollo en el mes objeto
de cobro.

Se tiene programado realizar en el
mes de octubre.

No se genera evidencia para el
mes de septiembre

Entregar al Dinamizador Rural de
Centro SER, la informacion y
documentacion requerida para la
creacion de la unidad productiva
en el aplicativo Sofia Plus,
resultado de la ejecucion de los
programas de formacion
desarrollados en las lineas de
autoconsumo y hegocios rurales.

Esta actividad no se desarrollo en
el mes objeto de cobro, ain no se
tiene la informacion para la
creacion de las UP.

Se tiene programado realizar en el
mes de octubre.

No se genera evidencia para el
mes de septiembre.

Realizar ylo gestionar la
inscripcibn en el sistema de
informacién de la Agencia Publica
de Empleo del SENA, de los
aprendices que no conformen
parte de las unidades productivas
a crear en cada proyecto, de

Se realiz6 la inscripcién en el
sistema de informacion de la APE
del SENA, de los aprendices de la

8.1 pantallazo de la inscripcion
en la plataforma de APE de

Emprendedor en
gastronomia tipica rural
matriculada en las fichas

manera informada y consentida|formacion Emprendedor en 2386485, 2386486 y 2386487.

por los mismos, asi como de los|gastronomia  tipica  rural

aprendices formados por la linea|Matriculada — en  las  fichas | gyjigencia que reposa en el

de ocupaciones rurales 2386485, 2386486 y 2386487. portafolio del instructor y el

garantizando la consignacion de DRIVE de la coordinacion

informacién veraz y actualizada, académica.

asi como informar los mecanismos

de consulta a los aprendices.

Programar y reportar a su

supervisor de contrato, con una|Programé y reporté a la|9-1 Formato de orden de viaje

antelacién minima de una semana|supervisora contractual la|NO 25221 para desplazamiento

los ambientes de aprendizaje y|movilizacion al  proceso de 2308rée4n8t$r formacion segun ficha
formacion GASTRONOMIA )

unidades productivas a visitar, de
manera que se autorice por escrito
su movilizacion previa a la salida,
en el marco de su objeto
contractual.

TIPICA RURAL. Correspondiente
al municipio de Solano matriculada
con ficha 2386487.

Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y en el
drive de coordinacion
académica
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Participar cuando el centro de
formacion lo requiera en jornadas
de disefio y desarrollo curricular

Esta actividad no se desarrolla en
el mes objeto de cobro ya que auln

No se genera evidencia para

10 ‘ | idades de | el centro no me ha requerido para mes de septiembre

conforme a las necesidades de 1a gjahorar proceso de disefio vy P

Coordinacion Nacional de| desarrollo curricular.

Emprendimiento.

Registrar, verificar 'y hacer

seguimiento oportuno en el

sistema de informacion que la o )

entidad defina para la Gestién de|Realicé en el mes de Julio el

la Formacion Profesional Integral| Procedimiento de matricula a 98

mediante las siguientes| @prendices en total distribuidos de

actividades: la siguiente forma: 32 aprendices

a). Verificando que la totalidad de|matriculados en la ficha 2386485

los aprendices seleccionados ield municipio %% Belen ded' los

queden en estado matriculado. ndaquies, __aprenaices . i

b). Proyecto formativo aprobado.|Matriculados en la ficha 2386486 Evidencia que reposa en el
11 |c)Ruta de aprendizaje creada. en el municipio de Curilo y 31\Prive  de —coordinacion =y

d) Aprendices Asociados a la|aprendices matriculados en la portafolio del instructor en el

ruta. ficha 2386487 en el municipio de|Mes de julioy agosto.

e) Registro de juicios evaluativos|S0lano — matriculados en  la

evidenciando el cumplimiento de|formacion — Emprendedor  en

los resultados de aprendizaje,|9astronomiatipica rural.

comunicando al  Coordinador

Académico oportunamente Se crearon las tres rutas de

anomalias, inconsistencias, |aPrendizaje en la  cual  se

novedades de aprendices y|asociaron los 98 aprendices.

hallazgos en el registro de la

informacion.

Realizar el diagnéstico final,

georrefe'ren(?ifalcic')n _ Y|Esta actividad no se desarrolla en

caracterizacion de las unidades|el mes objeto de cobro. No se genera evidencia para el
12 | productivas creadas, en el marco|Se tiene programado para el mes|mes de septiembre

de las acciones de formacion de|de octubre.

la Fase | del programa SER.

Realizar diagndstico final a las

unidades productivas que o

participan en las acciones de Esta actividad no se desarrolla en
13 |formacién para el fortalecimiento el mes objeto de cobro por que no|No se genera evidencia para el

correspondiente a la fase Il del
programa SER, cada vez que una
unidad participe en una formacion.

he sido designado por Ila

dinamizadora del programa SER

mes de septiembre
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14

Apoyar al programa SER en la

ejecucion de actividades
estratégicas tales como:
fortalecimiento técnico,

acompafiamiento a unidades
productivas  participantes  en
eventos de comercializaciéon y
gestion empresarial y financiera
cuando se requiera, sin que esta
accion afecte la intensidad horaria
de los procesos formativos
asignados.

Esta actividad no se desarrolla en
el mes objeto de cobro.

14.1 Registro  fotografico
durante el proceso de
elaboracion de alimentos a
base de proteina roja y arroces
compuestos

15

Formular 'y  gestionar en
articulacién con el instructor de
emprendimiento y el emprendedor
el modelo de negocios CANVAS
de la estructura integrada de
seguimiento como entregable del
proceso formativo en la creacién
de la unidad productiva.

Esta actividad no se ejecuto en el
mes objeto de cobro, pero se tiene
programado ejecutar a medida que
se avance trabajo en campo con el
instructor del area de
emprendimiento.

No se genera evidencia para el
mes de septiembre

16

Participar en las jornadas de
actualizacion y  transferencia
tecnologica convocadas por el
profesional de apoyo misional de
centro SER y/o por la
coordinacion nacional de
emprendimiento, para su
implementacién en las acciones
del mismo.

Esta actividad no se ejecutd en el
mes objeto de cobro porque ain no
se programan jornadas de
actualizacion y  transferencia
tecnoldgica.

No se genera evidencia parael
mes de septiembre

17

Apoyar la identificacion vy
sistematizacion de los casos
exitosos de unidades productivas
y empresas rurales

Esta actividad no se ejecutd en el
mes objeto de cobro, pero se
programa realizar identificacion y
sistematizacion de los casos
exitosos de unidades productivas y
empresas rurales una vez se vaya
avanzando en la ejecucién de la
formacion

No se genera evidencia para el
mes de septiembre

18

Consolidar la creacion de
unidades productivas rurales
sostenibles cuando su linea de
formacion corresponda a negocios
rurales o autoconsumo. Este item
se ajusta de acuerdo con los
disefios curriculares que se
asignen

Esta actividad no se ejecutd en el
mes objeto de cobro ya que la
creacion de unidades productivas
rurales se realizard una vez se
haga entrega de materiales de
formacion.

Se tiene programado realizar en el
mes de octubre.

No se genera evidencia para el
mes de septiembre
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El contratista se compromete a
evidenciar Proyecto formativo
conjunto cuando corresponda: -
Evidencia induccién aprendices
Guia de aprendizaje - Plan de
mejoramiento a aprendices
cuando corresponda  Juicios
evaluativos en SOFIA PLUS
Como evidencia de la unidad
Productiva de Negocios Rurales
la estructura de
seguimiento integrada en los
siguientes componentes:
Herramienta modelo de negocio
CANVAS

Estructura organizacional unidad

Esta actividad se ejecutod
parcialmente en el mes de Julio

mediante el Acta N° 1 de
concertacion de horario e
inducciéon, Acta N° 2 de

Seleccion de unidad productiva.
Realicé las guias de aprendizaje

19.1 Guias de aprendizaje de
la formacion en Emprendedor
en gastronomia tipica rural
matriculada en las fichas
2386485, 2386486 y 2386487.

19 |productiva de la formacion en
Estructura de costos modelo de| Emprendedor en gastronomia Evidencia aue reposa en el
negocio tipica rural matriculada en las Drive  de a coordFi)nacic’Jn y
Andlisis financiero modelo de| fichas 2386485, 2386486 y portafolio del instructor.
negocio 2386487. Las demas evidencias
Como evidencia de la unidad| de desarrollaran a.rpedida que
productiva de  Autoconsumo:| S€ @vance laformacion.
Evidencias de aplicacion
Herramientas Tropenbos (Mapa
territorio, Casita, Calendarios)
Evidencia de aplicacién del
instrumento familiar (encuesta)
(Firma del Aprendiz y colocar en
DRIVE)
- EI modelo CANVAS adaptado de
negocios para AuResolucion
Ttoconsumo
i ) . INo he sido asignado por la
Realizar acciones de formacion dinamizadora del programa SER No se genera evidencia para el
20 para la ocupacién rural. para ejecutar formaciones parala|mes de septiembre
ocupacion rural.
Realizar orientacion ocupacional
personalizada y grupal, para las|No he sido asignado por la
57 |Personas formadas en el|dinamizadora del programa SER|No se genera evidencia para el

programa SER en procura de
mejorar sus posibilidades de
insercion en el mercado laboral.

para ejecutar formaciones para la
ocupacion rural.

mes de septiembre
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Apoyar la gestion la inscripcién de

Esta actividad no se desarrollo en
el mes objeto de cobro ya que auin

empresas rurales y unidades|"0 Se crean las Unidades|yq se genera evidencia para el
22 productivas en el aplicativo productivas. mes de septiembre
establecido para este fin. Se tiene programado realizar en el
mes de noviembre.
Realizar su afiliacion ante lajge realizo la afiliacion  del|Certificado de afiliacion ARL
administradora de riesgos |instructor Orlando Rodriguez el |positiva que reposa en la base
23 |laborales que disponga el SENA,|mes de junio del 2021. de datos de contratacion y en
bajo la clase de riesgo tipo II|ESta obligacion se cumplié al|el portafolio del instructory el
. . 100% DRIVE de la coordinacién
relacionada con laboresagricolas. oy
académica.
Gestionar la certificacién en las
normas de competencia “Orientar
procesos formativos presenciales|No se requiere realizar la
con base en los planes de|certificacion en la gclglrrE%Tﬁlg Evid |
y: » competencia “ videncia que reposa que en e
o Eg?;i;nprocecszrécigsggtsivos e;’ FORMACION PRESENCIAL DE|portafolio del instructor y el
) ) X ACUERDO CON|DRIVE de la coordinacion
la modalidad a distancia con base| pROCEDIMIENTO TECNICO Y |académica.
en los planes de estudio”, cuando| NORMATIVO" ya que la realice el
al momento de contratacion, nose|dia 25 de diciembre de 2020
cuente con ellas dentro del ler
semestre 2021.
Cumplir y verificar el cumplimiento
:;;%Tegirggssozz przredg:g:g: Cumplir y verificar el cumplimiento
e e Gestiny Auocontol agetins o o SSengEIdenca e tepsa en ¢
o5 |(SIGA),  diligenciando los|integrado de Gestion y Autocontrol Bcglf‘/g'o dee l;ns cr:lcj)(c:)rc()jringcié%
formatos establecidos, en lo[(SIIGA), diligenciado el auto oy
i L académica.
referente a lo establecido en la|reporte de condiciones de salud
guia para la ejecucion del|Ccada dia.
programa Sena Emprende Rural
) 26.1 Informe mensual de la
Mensualmente presentar informe ejecucion contractual
sobre la ejecucion de las|Presenté mi informe de ejecucion|GF_17633887 55821 SEPTIE
obligaciones contractuales donde|de las obligaciones contractuales| MBRE_2021.
se evidencie el avance a lasmetas|d€! mes de septiembre donde se|GC_17633887_55821_SEPTIE
26 |asignadas, requeridas conocasion evidencian .IOS avances de las|MBRE_2021.
' metas asignadas para el
o desarrollo del presente contrato| yasarrollo  de  mi contrato| Evidencia que reposa que en el

en las fechas establecidas por el
Centro.

CO1.PCCNTR.2695629

portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion

académica.
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Participé en la reunién sobre la|Clima Organizacional.
Las demas que le sean asignadas socializaciéon  Intervencion  en
27 . . Clima
propias a su objeto contractual. programa SER el
septiembre de 2021.
DRIVE de

académica.

27.1 Listado de asistencias a la
socializacién de Intervencién en

Organizacional del|Evidencia que reposa que, en
dia 20 del|el portafolio del instructor, base
de datos del programa SER y el
la coordinacion

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en
el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, loscuales
forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM No DDEEL\'/A;A%EDEN LUGAR DE DESPLAZAMIENTO -
INICIO FINALIZACION
1 25921 Florencia — Puerto Arango — Solan_o 08-sep-2021 10-sep-2021
Solano — Puerto Arango — Florencia

Nota 1. Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la
presentacion del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de
ejecucion contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electronicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados
y el No. 9424127342 de la planilla, expedida por Aporte en linea correspondiente al mes de
agosto del afio 2021. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Enla ce de acceso al drive de coordinacion
https://drive.google.com/drive/folders/11MrOhAllgZfAlcG1JIgtZiFprec9lzb8v

Evidencias de tercer pago

1. Planilla para pago de contratos por concepto de honorarios y/o prestacién deservicios
personales N° CO1.PCCNTR.2695629

Copia de pago de la planilla de seguridad social del mes de septiembre de 2021.
Legalizacién gastos de viaje.

Informe mensual de actividades

Evidencias mensuales.

arwn
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Evidencias de obligaciones contractuales

2.1 Formato de planeacion pedagdgica de las fichas 2386485, 2386486 y 2386487 de
la formacién en Emprendedor en gastronomia tipica rural.

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de septiembre de 2021.

3.2 Registro de asistencias de formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural
matriculada en las fichas 2386485, 2386486 y 2386487 .

4.1 Reportes de juicios evaluativos de la formacién Emprendedor en gastronomia tipica
rural matriculada en las fichas 2386485, 2386486 y 2386487 .

8.1 Pantallazo de la inscripcion en la plataforma de APE de Emprendedor en gastronomia
tipica rural

9.1 Formato de orden de viaje N° 25221 para desplazamiento a orientar formacién en la ficha
2386487.

14.1 Registro fotografico durante el proceso de la elaboracion de alimentos a base de proteina
roja y arroces compuestos

19.1 Guias de aprendizaje de la formacion en Emprendedor en gastronomia tipica rural
matriculada en las fichas 2386485, 2386486 y 2386487 .

26.1 Informe mensual de la ejecucion contractual GF_17633887_55821_ SEPTIEMBRE_2021.
GC_17633887_55821_ SEPTIEMBRE_2021.

27.1 Acta septiembre SER

Cordialmente,

ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ
Contratista

C.C.N0.17.633.887 de Florencia.
Recibi a satisfaccion:

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacioén Profesional Integral
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EVIDENCIAS DE ACTIVIDADES CORRESPONDIENTES AL MES DE SEPTIEMBRE DE 2021

OBLIGACION 2

2.1 Formato de planeacion pedagdgica de las fichas 2386485, 2386486 y 2386487 de la formacion en Emprendedor engastronomia
tipica rural.

04 - GPFI-F-134_Planeacion_Pedagégica_Proyecto_Formativa GASTRONOMIA - Excel

Archivo Inicio Insertar Disposicién de pagina Férmulas Datos Revisar Vista Programador Ayuda Acrobat ) ;Qué desea hacer? 1% Compartir
118 7 I 35 sillas v
A E = ] E F G H 1 J K L ™ N oL
1
2
SEMNA GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
A FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO
3
. Fecha de Elaboracién SEHIE0Z0
Denominacidn del Programa de Formacion EMPRENDEDOR EM GASTROMOMIA TIPICA RURAL
H
. Modalidad de Ejecucién PREZEMCIAL
Cadigo v versién del Programa BE2I05E2 V.2
T
Nombre del Proyecto [ Diligencie esta casilla dnicamente si es un
v ( Dilig i IMPLEMENTACION DE TECNICAS CULINARIAS EM LA GASTRONOMIA TIPICA RURAL, APLICANDO BUEMAS PRACTICAS DE MANUF ACTURA EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS ¥ BEEIDAE.
& programa de formacién Titulada)
Cddigo del Proyecto [ Diligencie esta casilla dnicamente si es un
a programa de formacion Titulada)
Nombres y Apellidos Regional y Centro de formacion
10 . . Jhon Jairo Pulido Galindo Centro Agroisdustrial del Meta
Instructorles) que elabora la planeacion pedagdgica
. Nombres y Apellidos Regional y Centro de formacidn
1z
CrERE R DURACION ACTIVIDAD DE AMEIENTES DE a
.| AcTiviDAD DE ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE (HORAZ) ESTRATEGIAS APRENDIZAJE TIPIFICADOS DESCRIPCION DE LA
3 :FDIYECTO 51| pROTECTO(siel | COMPETENCIA “iﬁ:g::?g:;z APRENDIZAJE A DIDACTICAS (;:er;fs.::::ﬁg: E¥IDENCIA DE OESERVACIONES
e programa = titalada) DESARROLLAR HORAS HORAS ACTIVAS R APRENDIZAJE
e TRABAJO TRABAJO 58
14 DIRECTO INDEPENDIENTE
Coguitita: Conocer los .
principios d |z buenas DE CONOGIMIENTOS:
rin Pruska Escrita sobre lus busnas
pricticas de manufactura en -
- " practicas de manufactura,
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5 i ) alimenkas de acusrde
Procedimental: Fualizar con normativa DE DESEMPERD:
Establecer los rissgos de ::“"F':fj“;z"“ii'::‘:'cf:f';’e Talleres, exposiciones COMPUTADOR, ¥IDED | INSTRUCTOR vigente. Exposicién de |3 busnaz
MANIPULACION DE a mals manipulacién de 20 meza redonds, mansjo de |y BE:,‘“':;:TSSF?:S'“S' TE';ESE‘&%%’ - P{.“zi"?zf_“;;":f?;g‘;“
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dal cartar
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OBLIGACION 3

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de agosto de 2021.

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

FECHA INICIAL: 01/09/2021 00:00:00
FECHA FINAL: 24/09/2021 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2386486 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: competencias personales

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).

29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE COMIDA TiPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

26020105702 REALIZAR LA PREPARACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

26020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL TENIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA Y RECETA
ESTANDAR.

26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA LA NORMATIVA AMBIENTAL.

24/09/21 09:56 AM Page 1 of 4
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. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Proyectar el mercado segun segmentos y métodos de pronostico

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 2386487 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: competencias personales

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).

29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE COMIDA TiPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

26020105702 REALIZAR LA PREPARACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

26020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL TENIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA Y RECETA
ESTANDAR.

26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA LA NORMATIVA AMBIENTAL.

24/09/21 09:56 AM Page 2 of 4
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. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Proyectar el mercado segtin segmentos y métodos de prondstico

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 2386485 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: competencias personales

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).

29080110603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO
CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE COMIDA TiPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

26020105702 REALIZAR LA PREPARACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

26020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL TENIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA Y RECETA
ESTANDAR.

26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TENIENDO EN CUENTA LA NORMATIVA AMBIENTAL.

24/09/21 09:56 AM Page 3 of 4
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Proyectar el mercado segun segmentos y métodos de prondstico

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 128,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT’s
|_FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL | _____EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
ACTIVIDADES ADICIONALES
|_FECHAINICIAL | _FECHAFINAL | ACTIVIDAD | HORAS |

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

24/09/21 09:56 AM Page 4 of 4
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3.2 Registro de asistencias de formacion en Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en las fichas
2386485,2386486 y 2386487.

Procese Gestidn c‘e Emprendimiento Empresarismo - Version: 2
Formatoe Lista de As:sterﬁr;m Jara Programas de Formacién Sena Emprende Rural Codigo: GEE-F-009 |

4+ AR EXACTO DE FORMACION [ ( Um U,O 5 < Qf\‘t\\ Comoun Q‘L\_
A: Fome/)fm cu f"\j(d» oM prﬂ’\o eJom _sequn hafwf d&5€§ v mpa‘feﬂcw\’ e e
amanzazCtnblecer [o5 Yirsaos de confominacion delos alimentos y sus_pnedidas preventiyns seun oA 2306 LB H

290 e _\L) JW&.:(\OJ\ PROGRAMA DF FIRMACION: C: C)\S*\(O(\O WL(TQ FECHA DE AT : FHTIC n!} MEDID UTHEADO S
L'B\'( O O \ ¥ ? L Qo Q ax K FECHA ’Ell:‘l; S : ; (VIRT TK;‘;E; Rz:u:a chzf
| NOMEBRE Lo APRIBOS. | @ 3 | £ORREC ELECTRONICO R x e
TE i ﬁlﬂgi/_ _4?\321591@.@6 avel=owEa el .
B L UOEZZUIM SoelR GOM,
[, x,’)\&cﬁ%\}&b\é\h B k,wés/xoe(:mmi Hao Y338 _é . ‘;\gu\ov «:zo\ejjmm AT ;
lonica_ardiea Blandon Buhego 116209318 _owusy song o Dbich .
(o Ve y? brnae2 2% - (30 32!
)ty © Quvst _thello | 114620 2345 wt ﬁmm?oﬂag m;/,aw
e QNGEI . ?ﬂ1dr)m %ya 0239 F L6 1 %%%mm 0o,
iy el bz DB/t Lo H2 Z}i‘ A
hollo | ES¥oilvel  71f0.c/52 586
bor Hovy Ga o |‘L<’5 W3S Mvgomn«zaf@q- x i
Dlwa, | slne s 1D06UNSA_ _ glmiererte@end o i
lvaneN Uy (6/0\0\ W e Wb_‘i) j%9 ORI 1

-more ef instruc tOrOr lt)nﬁ,lf" Q_Q&\ \S)L;Q 7/ 3% QL

sizudos al ceceptor, permanecarin como propiedad dei Divuigsdor. € Racepto: 2 ¢o=ndrd derecho algune, de ningtn tigo, sobre la
ial no implica =i licenciamiento de derecho de patentest .~rawio de auter o ningtin otro derecho por parte del

557 de 20127La erasente informacisn es confidencial. v todos ios dereciios 2 §
i tampoco pingun derecho de utilizarta, axcepto para el objeto del aresanis
s, e no astén establecidos oreviamente en un acueids contraciuat”
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Proceso Gestion de Emprerdim%enta Empresarismo Versidn: 2
Foi .~~ato Lista de Asistencia para Programas ;' Forimacién Sena Emprende Rural - Codigo: GEE-7-000

Covi o C@BQJY@ Comuno\
[Cormentar Ciylbuvh. ewwemnleﬂovc\ Secon el Lol b

ES :[Tclb\ Qeex M\ eSOpC 22 Confawaiacown FcHa 72 3964 9
A DE
. |PROGRAM ORMACION: C lei YU Y\OV\/\ CQ :ECHA DE ATENCION Y MEDIC UTILIZADO | e
virTu|_ " | conre - % o
\ C Q L QO ‘Q_/U X &)«\ ALv/o| RAVE | pencia|PRESEN VIRTHALL TRAVES L RERG IERa
FECHA |0 SDE 4 FECHA | ¥/0 | b A |
: PISTA oo | 1= piitaL | enisor [reere!
: £PELLIDOS ce/m CORREO ELECTROMIZO i R ] A L mea
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5 i Lerey Boamtlel_ [LondolinSandy, 1115007291 ué_ﬁmﬂ\o\w\mm ol G
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“12 oo spnes informacion es confidencial, v todos los derechos a ja misma gue han sido o serdn divdigad.  ai v 2otor, permanecerin como propiedad del Divuigador. El Receptor no cbtendrd derecho alguno, de 1.2, 7ips, sobre la
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Proceso Gestion de Emprendimiento Empresarismo Versidn:
‘ Formato Lista de Asistencia para Programas de Fortinacién Sena Emprende Rural Codigo: 75 F
CIUDAD Y LUGAR EXACTO DE FORMACION I@Q é/] de [DS Dndakkos ( age‘{l‘a Comonao) Bny,o Uen+ /o)dor
NT | 2
COMPETENCIA: lr‘ieoara:/o [imentos de e P e de e v PIECE imjon]
[RESULTADO DE APRENDIZAIE: ifhne (e Rauduns teniendo en coenta /aﬁarmo tivo ambren fal [FicHa: ﬂ’fBG‘%tffD
AMBIENTE PROGRAMA DE FORMAC!ONG 3 ,. \(Fﬂom(c}" i Pl e - :EO'U;::F:TENCIONYMENQWW " R
HORARIC: o N 500 t ; RU 4aY o |auvso] TAVE | penca leresen VIRTUAL| TRAVES | RENC!
?.’_0_9_-.{)‘ 5 Pl:’( i . EH - |oema E:AII,SEO reers| oa | N DIZEII‘?AL EME::o' T‘:L:.‘-'()
pe NOMBRE APELLIDGS cc/m CORREO ELECTRONICO i 58 B S : £ 1nea
1| Oscas Castilly Medlao, 1008503236 ““W“&m@,.&%cw Conm
2 | TSpQel Am%.e_ch_a_ﬁs.ulﬂgl_élﬁ Srr7de( , |
|3 4dviana cayiChe 1rsZ 9z 88 dx \ana
ierge ,._:'%%_Hﬁzsﬁs-_wwd‘?b&a‘ A e,
S i fpo@ N uleedle 77652352 \qugqél/l ME v
PA vreno |((dleac H- | 113FA2 930 cpdggeramas hetrd ”
77 ] Tha Cortaro 46328901 Mo NACoitero,
s ameX® 4 o [C o sNw®e | Do RYsad LoD - _ .
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o A - 7 ‘
Nombre el instructe, : \ LQ ;
Utlando Reting
** Ley 1531 de 2012"(2 presen. - infcrwacién es confidencial, y todos Jos-derechos a Ja misma que han sido oserdn divulgados al receptor, ,-erhnecerdn como pr jed d dei Divulgador. El no obtendrd derecho alguno, de ningin tipa,.s ¢

infurmacién, ni tampoco ningui. .+t 1o de utilizaria, excepto para el objeto del presente acuerdo. La divulgacion de la Informacién confic. - -1t na Implica el licenciamiento de derecho de patentes o derecho de autor o ningin otyo derecho por ;. =
Divulgador. gue no estdn blec 4os ~ avi enun do contractual”
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Proceso Gestion de Emprendimiento Empresarismo

Versidn: 2

Formato Lista de Asistencia para Programas de Foitiiacién Sena Emprende Rural

Codige: G7E-F-009

** Ly 1332 de 20121z presen. . i

informazion, ni tampoco ningdt. <

. Nombre el instructc. O\"la"\do RD&([(E]\)QL L,DPej/

acién s confidencial. y todos los derechos a la misma que han sidc oserdn divulgados al receptor. ,-erf
a de utilizarla, excepto para el objeto del presente acuerdo. La divulgacion de la Informacién confic. = =
Divuigador. que ho £513n establec 4os - 2viamente en un acuerdso contractual”

~necerdn como propiedad del Divulgador. El Receptor no obtendré derecho alguno, de ningin tipe, s
ial na implica el licenciamiento de derecho de patentes o dergcho de autor o ningtn otro derecho por &
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RESULTADO DE APRENGZAIE: : . [Fena: | D3QL4H )
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SENA

OBLIGACION 4

4.1 Reportes de juicios evaluativos de la formacién Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en las fichas 2386485,

2386486 y 2386487.

Reporte de Juicios Evaluativos 2386485 [Modo de compatibilidad]

Archivo Inicio Insertar Disposicion de pagina Formulas Datos Revisar Vista Programador Ayuda Acrobat Q :Qué desea hacer? & Compartir
G12 ® S
A B C =] E F ir3 H | K
Reporte de Juicios de Evaluacion
1
2 Fecha del Reporte: 2010912021
5 Ficka de 2086488
PE| 66210562
' 2
s D inacid JEDOR EN GASTRONOMIATIPICA RURAL
1 Estado de ha Ficha de ENEJECUCION
8 030312021
s | 181212021
5  Modalidad de PRESENCIAL
1t Regional: 18 - REGIONAL CAGUETA
© | Centro de Formacién: 3596 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
13 Tipo de [Némero de [Mombre Apellidos Estado Competencis Resaltado de Aprendizaje Juicio de Funci que regi of juicio
al 1005868381 JENIFER GABRIELA HURTADO ESPARA EN FORMACION T34 - Proparar alimantos do acverdo con b ordan da prodeccica y 620523 - 26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA | APROBADO CC 17633887 - ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ
“ procedinicnto técnico L& PREPARACION DE COMIDA TIPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
— ————— — — — e —_
e " 1005663361 | JEMFER GABRELA HURTADD ESPAIA | ENFORMACION | 37548 - Preparar slimentos de acuerdo con fa orden de prodeccion § 520524 - 26020105704 REAUZAR MANEJO DE RESIDUDS TENIENDD EN | APROBADO CC 17633881 - ORLANDO ROORIGUEZ LOPEZ
3 P slcal LA AL ACRAMAT I A A EIEAT Al
oo lommamrmn — Tneriooswine ] —_— i —
e il 1005565381 JENIFER GABRELA HURTADO ESPA EM FORMACION 37343 - Preparar alimentos de acverdo con b orden de prodeccica y 520525 - 2602005703 YERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FINAL | POR EVALUAR
i Lbcais LE AL RECET L
7t T 1005868381 JENIFER GABRIELA HURTADO ESPARA EN FORMACION 37348 - Proparst alimantos de acueedo con b ordan do prodeccioa y 620526 - 26020105702 REALUZAR LA PREPARACION Y POR EVALUAR
dizi Lcai IR ALSEORaALL .
» T 1005868381 JENIFER GABRIELA HURTADO ESPARA EN FORMACION 38701 - Progectar ¢l mercado s6gs segmentos y métodes de proadotico £22923 - 26010905302 DETERMINAR RETO DE NNWACISN oe POR EVALUAR
G RO OO AT AL ICAIE S ROTEMCIALIDACE S DEL EMT ORI,
- T 1005863381 JENIFER GABRIELA HURTADO ESPARA EN FORMACION JBT01 - Progectur ¢l mercado segim segmemtos y métodos de proadstico 622324 - 2601005304 FORMULAR MODELO DE NEGOCK0 DE POR EVALUAR
A acs A
T
20 m 10055638381 JENIFER GABRIELA RURTADO ESPA EN FORMACION JET01 - Progectar ¢l mercado sequa segmemtos y métodos de proadstico 622325 - 26010%05303- DISENAR PROTOTIPO DE IDEA DE NEGOCIO POREVALUAR
3 : 2 ACLERDOCO
ul 1005365351 | JENIFER GASRIELA HURTADO ESPAm EMN FORMACION 35701 - Progectsr ¢l mercado segua segmentos y métodos de proadstico 522326 - 26010%05301- APLICAR EL COMPORT AMIENTO POREVALUAR -
2 EMPRENDEDOR DE ACUERDO CON REFERENTES CONCEPTUALES ¥
T 1005868381 | JENIFER GABRIELA HURTADO ESPARA EN FORMACION I3636 - Musipular alimentos de scuerdo coa procedimicato técnico y 520521 - 2508010603 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS POR EVALUAR
2 normativa de alimantos PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE
— ——— — — -— m—
% T 10058638381 JENIFER GABRIELA HURTADO ESPARA EN FORMACION 33636 - Musipular slimantoo da beuardo con procodimicato técnico y 620528 « 2308010601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CGIITAMINAMN POR EVALUAR
< iy DELOS A LIIE TS SUS LIE D0 S RSV EATILAS SE CURL
m 1005865381 JENIFER GABRIELA HURTADO ESPARA EN FORMACION 33636 - Musipulur shmentos de acucrdo con procedimicato técnico y 620523 - 23080110602 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE POR EVALUAR
2 normativa de alimentos FABRICACION, TRANSFORMACION ¥ WEPARACI&J‘ DELOS
—_— L VRIS S N VR E YT "
il 1005568381 JENIFER GABRELA HURTADO ESPAN: EN FORMACION 398 - Fomentar cultwrs emprendedors segin [ P 622887 ELACIONAR LA IMPORTANCIA DE LA POR EVALUAR
- personales MEGOCIACION CON EL EMPRENDIMIENTO SEGUS LAS NECESIDADES Y
o P ok
Tl 1005363351 JENIFER GABRELA HURTADO ESPANA EN FORMACION 3381 - Fomentar cultara emprendedora segan habilidades y P 5228358 - 24020153301- ESTABLECER CARACTERISTICAS Y POREVALUAR
2% personskes COMPETENCIAS EMPRENDEDORAS PERSONALES DE ACUERDO CON
_— SIS oY ST SRR S T SIS
2 T 1005568381 JENIFER GABRIELA HURTADD ESPATA EN FORMACION I35 - Fomentar cultara emprendedors segin habilidades y P i 622853 - 303- EMPLEAR CAPACIDAD CREATIVAE POR EVALUAR
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OBLIGACION 9

9.1 Formato de orden de viaje N° 25221 de desplazamiento para orientar formacion en la ficha 2386487.
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:A: FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA Florencia, 05 de septiembre de 2021

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - Director regional

ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
25221 8-09-2021 10-09-2021
LUGAR A DONDE REGIONAL / CENTRO DE OTRA : ( ciudad)
REALIZO EL FORMACION
DESPLAZAMIENTO
SOLANO Centro Tecnoldgico de la
Amazonia

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacion Profesional en
EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL”, SEGUN Ficha: 2386487 DEL
PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Impar}ir Formacion Profesional en “EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL”,
SEGUN Ficha: 2386487 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER, en el municipio
de Solano donde se desarrollaron las siguientes actividades con los aprendices:

1.

Implementacion de protocolos de bioseguridad COVID 19, teniendo en cuenta las
instrucciones dadas por Diana Katherine Rodriguez, de seguridad y salud en el trabajo.

Protocolo de desinfeccién de cada uno de los aprendices, antes de iniciar el proceso de
formacion, cada aprendiz cumplié con el propdsito de bioseguridad correspondientes al
proceso de formacién presencial. Los encuentros se programaran en alternancia con la
finalidad de cumplir los reglamentos establecidos y salvaguardar la seguridad de todos
los aprendices del programa de formacién: Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural,
se tienen programado cumplir con un aforo maximo de 15 personas para la
presencialidad.

Socializacion con los aprendices de los lineamientos del Servicio Nacional de
Aprendizaje SENA y de la misma manera del programa Sena Emprende Rural, para
empalmar los lineamientos del programa frente a la intensidad horaria que debe
contener el programa de formacién (288 horas), asi mismo se dio a conocer la
metodologia de los encuentros directos y actividades extra clase, teniendo en cuenta la
pandemia (COVID 19).

Recoleccién de la respectiva documentacién para la inscripcion y matricula de los
aprendices de programa de formaciéon: Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural

GTH-F-062 V08




o
SENA

N

5. Socializaciébn con los aprendices sobre la metodologia de trabajo practico
correspondiente a ejecuta en el proceso de formacion para la elaboracion de las recetas
durante los dias 8, 9 y 10 de septiembre de 2021, tales como: organizacion del lugar de
trabajo, distribucién de equipos de trabajo, asignaciéon de recetas y metodologias de
trabajo.

6. Ejecutar las actividades de la guia de aprendizaje N° 2 y el debido cumplimiento de los
resultados de aprendizaje, para el logro de las competencias.

7. Realizar las actividades de aprendizaje propuesta en la planeacion pedagogica y
proyecto productivo conforme a la fase correspondiente

8. Socializacion de las actividades desarrolladas, mediante la participacion.

RESULTADOS:

Impartir Formacién Profesional en “EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL”,
SEGUN Ficha: 2386487 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER

1. Cumplimiento de protocolo de bioseguridad para la prevencién del COVID 19,
evidencia que queda plasmado mediante fotografias y portafolio del instructor.

2. Acta de induccion y concertacibn de horario del programa de formacion

Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural, firmada por todos los aprendices del
programa.

3. Formato de asistencia a matricula debidamente diligenciado por los Aprendices del

programa de formacion: Emprendedor en Gastronomia Rural.

4. Transferencia de conocimientos por parte de los aprendices, mediante exposicion

de: lineamientos, metodologia de trabajo, historia del SENA, buenas practicas de
manufactura, horarios de trabajo y fechas de encuentro.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente
en este Informe

1. Evidencias fotograficas
2. Tiquetes terrestres de desplazamiento
3. Listados de asistencia
COMPROMISOS
ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Instructor ORLANDO
1. Elaboracién de recetas RODRI.GUEZ LOPEZ y los .
del material de apoyo aprendices de programa 8, 9y 10 de septiembre del
mediante la cartilla EMPRENDEDOR EN 2021.
GASTRONOMIA TIPICA
RURAL ficha N° 2386487
Instructor ORLANDO
2. Aplicacion de BPM, RODRIGUEZ LOPEZ vy los
aplicacion de receta aprendices de programa 8, 9 y 10 de septiembre del
estandar y disefio de EMPRENDEDOR EN 2021
producto GASTRONOMIA TIPICA

RURAL ficha N° 2386487
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CONCLUSIONES:

Impartir Formacién Profesional en “EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL”,
SEGUN Ficha: 2386487 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER
1. Se desarroll6 parte de las actividades propuestas en la guia No. 2 entre aprendices e

instructor.
2. Se establecio las recetas a trabajar en el proceso de formacion.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

ORLANDO RODRIGUEZ LOLPEZ

VISTO BUENO SUPERVISOR

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR

Coordinadora Académica ALBA LUZ MENDEZ
ROJAS
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OBLIGACION 14

14.1 Registro fotogréafico durante el proceso de elaboracion de alimentos a base de proteina
roja y arroces compuestos.

AN

' cASTRONOMIA
T PICAIRURAL
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OBLIGACION 19

19.1 Guias de aprendizaje de la formacién en Emprendedor en gastronomia tipica rural.

matriculada en las fichas 2386485, 2386486 y 2386487

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formacion: EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA
RURAL

Cddigo del Programa de Formacioén: 66210582 V. 2

Nombre del Proyecto: EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

Fase del Proyecto: ANALISIS-PLANEACION

Actividad de Proyecto: REALIZAR UN DIAGNOSTICO DEL SECTOR GASTRONOMICO
EN LA REGION Y TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS BASICOS DE LAS BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA.

Actividad de Proyecto: DIFINIR UN PLAN DE TRABAJO PARA LA PREPARACION DE
PLATOS TIPICOS.

Competencia: MANIPULACION DE ALIMENTOS

Competencia: PREPARACION DE ALIMENTOS.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar: ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN NORMATIVA.
Resultados de Aprendizaje Alcanzar: ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARALA
PREPARACION DE COMIDA TIPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

Duracion de la Guia: 90 HORAS

2. PRESENTACION

Con la presente guia de aprendizaje, usted realizard junto con el acompafiamiento del
instructor el paso a paso de los procesos de preparar los platos tipicos utilizando técnicas
culinarias y el aprovechamiento de los alimentos que se produzcan en el sector, para el
desarrollo y emprendimiento de los aprendices en el ambitogastroturistico en la regién. A
través de los conocimientos, aprendizajes que en estas fases del proyecto formativo recibira
y aplicandolos de manera eficiente en el desarrollo de los platos tipicos, contribuyan a
mejorar las condiciones ambientales, socioculturales y econémicas de los habitantes locales
y fortaleciendo el objetivo de preparar alimentos de buena calidad.

Su participacién activa en este interesante y desafiante proceso, le permitira desarrollarlos
conocimientos y destrezas para alcanzar la competencia objeto de esta guia.
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

3.1

3.2

Recuerde que los conocimientos adquiridos durante el desarrollo de estas actividades de
proyecto, son claves para apropiar los conceptos generales de calidad gastronémica y
sostenibilidad de los productos; ademas le permitira desarrollar las habilidades necesarias y
estructurar actividades gastrondmicas con base en las oportunidades y tendencias del
mercado.

Actividades de reflexion inicial

En el desarrollo de las actividades de reflexion, podemos observar el Documental Identidad
Gastronémica - Recuperacion de la Cocina Tradicional, este video del SENA es un
preambulo que le permite ver y analizar desde una experiencia ajena, las oportunidades y
posibilidades deemprender en los platos tipicos donde se rescata la cocina tradicional, el
cual se complementa las actividades econémicas locales que dan la posibilidad de generar
empleo para la comunidad local, mejorando el ingreso per capita y por ende mejorar el nivel
de vida.

Organizados en grupos de trabajo, cada uno realiza una lluvia de ideas para proponer las
posibilidades de preparar los productos autéctonos gastronémicos, utilizando las técnicas de
cocina y las buenas practicas de manufactura para obtener un producto y servicio de buena
calidad.

Cada grupo elige un representante para exponer el trabajo realizado y las conclusiones de
las actividades, ante los deméas compafieros.

Actividades de contextualizacién e identificacion de conocimientos necesarios

parael aprendizaje

3.3

En esta actividad el aprendiz debe desarrollar una rejilla de conceptos relacionados con las
buenas préacticas de manufactura en los alimentos, para la aplicacién de los mismos en la
preparacion de los platos tipicos. Una vez realizado el ejercicio de forma individual o en
grupo, se realiza una socializacion de las respuestas dadas por cada aprendiz, de acuerdo
a sus saberes previos; de esta manera el instructor puede establecer los aspectos en los
cuales debeenfatizar y fortalecer el conocimiento de cada aprendiz.

Actividades de apropiacion del conocimiento (Conceptualizacion y Teorizacion).

En esta actividad el instructor hara una presentacién sobre Buenas Practicas de Manufactura
— BPM vy los riesgos de contaminacién en los alimentos, las cuales son herramientas de
competitividad en la industria gastronémica; el instructor presenta 2 videos para reforzar y
concientizar a los aprendices sobre la importancia de la aplicacion de estos temas
enunciados anteriormente; ademas expone las técnicas de cocina que se pueden utilizar en
la preparacién de los platos tipicos, teniendo en cuenta los recursos de materia prima de la
region.

Con esta implementacion, el aprendiz adquirira los conocimientos suficientes para el buen
desempefio como emprendedores gastronémicos.

Una vez culminada la exposicion, el instructor realiza un taller teérico practico en el cual los
aprendices organizados en grupos, deben crear o estructurar una actividad gastronémica
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con base en las oportunidades del mercado, un plan para la ejecucion de las actividades
gastronémicas teniendo en cuenta los principios basicos de higiene (BPM) en la preparacion
de los alimentos para obtener un producto y/o servicio ofertado en su unidad productiva y
elaborar un protocolo de seguimiento para la verificacion del cumplimiento y aplicacion del
mismo.

Cada grupo trabajara siguiendo las orientaciones dadas por su instructor, pero creando una
propuesta novedosa y factible de realizar, en la cual se planteen los alcances esperados y
los medios de verificacion del plan propuesto. Una vez terminado el taller, cada grupo
presentarasu trabajo ante los demas compafieros y su instructor para socializar el ejercicio
propuesto y losconocimientos adquiridos en el desarrollo de esta actividad.

Para afianzar el conocimiento se escoge la mejor propuesta para realizarla en la préactica.
Los aprendices asumen roles para el desarrollo practico de la actividad escogida para ser
presentada a el instructor.

Actividades de transferencia del conocimiento

Los aprendices organizados en grupos de trabajos, elaboran el croquis de su localidad,
sefialando en él los recursos gastroturistico con los que se elaboraran las propuestas de
actividades gastronémicas para ofertar en el mercado regional y nacional.

Segun el consenso general del grupo, los aprendices deben llevar a la practica la actividad
gastronémica que fue previamente escogida, siguiendo los procesos y protocolos y
aplicando técnicas y normas que segun las directrices de calidad y sostenibilidad
gastronémica se deben tener en cuenta para crear productos 0 servicios gastroturistico.

¢ Ambiente Requerido: Ambiente con mesas y sillas para trabajar, Video beam y/o
TVpara proyeccion, cocina, equipos y menaje.

e Materiales: Utensilios de cocina, videos, copias de lectura, copias de talleres,
papel periédico en pliegos o cartulina, marcadores, cinta pegante.
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4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Evidencias de Aprendizaje

Criterios de Evaluacion

Técnicas e
Instrumentos
de
Evaluacion

Evidencias de Conocimiento: | Realiza los procesos de manipulacién de
Prueba Escrita sobre las buenas | alimentos de acuerdo con normativa vigente. | Técnica: Formulacion
practicas de manufactura. Reconoce los riesgos de la contaminacion de | de preguntas,
Evidencias de Desempefio: | materia prima de acuerdo con las buenaspracticas | exposicion, mesa
Exposicién de las buenas practicas | de manufactura y criterios técnicos.Reconoce la | redonda.
de manufactura. importancia de la gastronomia tipica teniendo en | Instrumento:
Evidencias de Producto:informe de | cuenta productos autéctonos de la region. Cuestionario, mapa
los riesgos de contaminacion | Revisa el estado de los utensilios y equipos | conceptual, lista de
cruzada. teniendo en cuenta procedimiento técnico. chequeo.

Evalla las caracteristicas organolépticas de la
DE CONOCIMIENTOS: Prueba oral materia prima teniendo en cuenta criterios técnicos | Técnica: practica,
sobre platos tipicos de la regién. y de calidad. informe,
DE DESEMPERNO: Exposicion de | Identifica la receta estandar para las | Instrumento: receta

implementacion de receta estandar.
DE PRODUCTO: informe decortes de
alimentos en cocina.

preparaciones segun orden de servicio.
Prepara cortes los alimentos segln
estandar.

receta

estandar, formato de la
tabla dosificadora,

5. GLOSARIO DE TERMINOS

GASTRONOMIA: ES LA CIENCIA Y ARTE QUE ESTUDIA LA RELACION DEL SER HUMANO
CON SU ALIMENTACION Y SU MEDIO AMBIENTE O ENTORNO.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: SON LOS PRINCIPIOS BASICOS Y PRACTICAS
GENERALES DE HIGIENE EN LA MANIPULACION, PREPARACION, ELABORACION,
ENVASADO, ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE Y DISTRIBUCION DEALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO,; CON EL OBJETO DE GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS.

CONTAMINACION: LA CONTAMINACION ALIMENTARIA SE DEFINE COMO LAPRESENCIA
DE CUALQUIER MATERIA ANORMAL EN EL ALIMENTO QUE COMPROMETA SU CALIDAD
PARA EL CONSUMO HUMANO.

ALIMENTO: ES CUALQUIER SUSTANCIA NORMALMENTE UTILIZADA POR SERES VIVOS
CON FINES NUTRICIONALES, SOCIALES, FiSICOS, SALUD Y PSICOLOGICOS.

INOCUIDAD ALIMENTARIA: SE ENFOCAN PRINCIPALMENTE EN LA HIGIENE Y EN LA
MANIPULACION A LO LARGO DE TODA LA CADENA ALIMENTARIA, SU OMISION O MALAS
PRACTICAS PUEDEN GENERAR PROBLEMAS GRAVES DE SALUD PUBLICA,AQUI RADICA
LA IMPORTANCIA DE QUE LAS EMPRESAS LAS IMPLEMENTEN ADECUADAMENTE Y
EVITEN SANCIONES Y COMPLICACIONES LEGALES.

CONTAMINACION CRUZADA: ES EL PROCESO MEDIANTE EL CUAL LOS ALIMENTOS
ENTRAN EN CONTACTO CON OTROS QUE ESTAN COCINADOS O NO Y QUE TERMINAN
POR CONTAMINARSE COMO RESULTADO DEL INTERCAMBIO DE SUSTANCIAS
AJENAS.

MATERIA PRIMA: SE CONOCEN COMO MATERIAS PRIMAS A LA MATERIA EXTRAIDA DE
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LA NATURALEZA Y QUE SE TRANSFORMA PARA ELABORAR MATERIALES QUE MAS
TARDE SE CONVERTIRAN EN BIENES DE CONSUMO.ES TODO AQUEL ELEMENTO QUE
SE TRANSFORMA E INCORPORA EN UN PRODUCTO FINAL.

GASTROTURISMO: ES UNA FORMA DE TURISMO, DONDE EL INTERES ESTA PUESTO EN
LA GASTRONOMIA Y CULTURA CULINARIA DEL PAIS QUE SE VISITA.

AUTOCTONO: ES UN ADJETIVO QUE PUEDE APLICARSE AL SER VIVO, AL PRODUCTO
O AL LUGAR QUE ES ORIGINARIO O NATIVO DEL PAIS EN EL QUE SE ENCUENTRAN.
LO AUTOCTONO, POR LO TANTO, ES PROPIO DE UN SITIO.

ORGANOLEPTICO: SON TODAS AQUELLAS DESCRIPCIONES DE LAS CARACTERISTICAS
FISICAS QUE TIENE LA MATERIA EN GENERAL, SEGUN LAS PUEDEN PERCIBIR LOS
SENTIDOS, COMO POR EJEMPLO SU SABOR, TEXTURA, OLOR, COLOR O
TEMPERATURA.

RECETA ESTANDAR: ES UNA FORMULA ESCRITA PARA PRODUCIRUN PLATO O
ARTICULO ALIMENTICIO DE UNA CALIDAD ESPECIFICA Y CANTIDAD DESEADA.LA
RECETA ESTANDAR MUESTRA LA CANTIDAD EXACTA DE CADA INGREDIENTE USADO
EN LA PREPARACION DEL PLATO O ARTICULO Y LA SECUENCIA DEL PASO A SEGUIR
EN SU PREPARACION.

TABLA DOSIFICADORA: GRADUAR O CALCULAR LA DOSIS PARA UNA DESINFECTACION
EN ALIMENTOS.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

Informacion tomada de:
https://es.wikipedia.org/wiki/Gastronom%C3%ADa#:~:text=La%20gastronom%C3%ADa%?2
O(de
1%620griego%20%CE%B3%CE%B1%CF%83%CF%84%CF%81%CE%BF%CE%BD%CE
%BF

% CE%BC%CE%AF%CE%B1,5su%20medio%20ambiente%200%20entorno.

http://buenaspracticasdemanufactural?.blogspot.com/#:~:text=Son%20l0s%20principios%
20b
% C3%A1sicos%20y,la%20inocuidad%20de%20los%20alimentos.

https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-
13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad
%20p
ara%20el%20consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%
C3%
B3n%20alimentaria,contaminaci%C3%B3n%20qu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica
%200

%20biol%C3%B3gica.

https://es.wikipedia.org/wiki/Alimento

www.gestoressst.com

https://www.ecured.cu/Materia prima#:~:text=Se%20conocen%20como%20materias%20pr
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7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | JHON JAIRO PULIDO INSTRUCTOR CENTRO 3/11/2020
EN AGROINDUSTRIAL
GASTRONOMIA | DEL META

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar Gnicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha | Razon del
Cambio
| Autor (es)
DATOS DEL APRENDIZ
PRIMER APELLIDO: SEGUNDO APELLIDO: NOMBRE:
NUMERO <
CLASE DOCUMENTO LUGAR EXPEDICION
FECHA APLICACION DIA: | MES: | ANO:
LUGAR DE
EVALUACION:
REGIONAL.: CAQUETA
CENTRO DE Tecnologico de la Amazonia CODIGO:
FORMACION:
INSTRUCTOR ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ
COMPETENCIA: Manlpular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa
de alimentos
Desarrollar los procesos de fabricacién, transformacion y preparacién de
RESULTADO: los alimentos teniendo en cuenta las buenas practicas de manufactura
(bpm).
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MOMENTOS DE OBSERVACION EXIGIDOS EN LA

OBSERVACIONES

NO NORMA
CUMPLE
INDICADORES ST | NO
1 Reconoce las instalaciones minimas requeridas para el
manejo y procesamiento de alimentos
> Se apropia de la maquinaria y equipos para realizar cada
actividad de preparacién de alimentos
3 Opera de manera eficiente las herramientas destinadas a
la preparacion de diversos productos alimenticios
4 Reconoce los diferentes tipos de frutas y verduras
empleadas en los procesos de preparacion de alimentos
5 | Analiza correctamente las minutas para la rotacion.
6 | Selecciona la materia prima segun requerimiento

JUICIO DE LA COMPETENCIA: Q CUMPLE Q AUN NO CUMPLE

IDENTIFICACION DE LA(S) COMPETENCIA(S) FALTANTE(S)
EVALUADOR-

-ANALISIS DEL

FIRMA DEL EVALUADOR
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OBLIGACION 26

26.1 Informe mensual de la ejecucion contractual GC_17633887_55821_ SEPTIEMBRE_2021.
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GF_17633887_55821_SEPTIEMBRE_2021.

DOCUMENTO SOPORTE EN ADQUISICIONES EFECTUADAS A NO OBLIGADOS A FACTURAR (POR  [Cdigo Regional 18
SENS, CONCEPTO DE HONORARIOS Y/O PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES) Codigo Centro 951610
7A< REGIONAL CAQUETA Fecha Elab ion| 30 Setiembre de 2021
SERVICIO NACIONAL CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA-CAQUETA - EMPRENDE RURAL Version JUNIO 2021 - 3,21
DE APRENDIZAJE Adquiriente: SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA  Nit adquiriente: 899.999.034-1 ID de Proceso 33311478912
Resolucion DIAN N° 13028034004117 autoriza desde 1 hasta 360,000 (Dic. 07 de 2020) No. de documento 225993
DATOS DEL CONTRATISTA
Nombres y apellidos contratista: ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ | 3212930116
Correo electrénico contratista: orodriguezlo@sena.edu.co | c.c. 17633687 IPIN° de
Régi del IVA: [ NO RESPONSABLE ] Pert: al régi imple de tributacion? NO | Es declarante de renta? | NO | Es Pensionado? | NO
Sus ingresos en el 2020 Superaron $49'849.000 NI Induccién SST Sl Presta Servicios Excluidos de IVA ? | Sl
Banco al cual consignar: | BANCOLOMBIA Tipo de cta AHORROS N° Cuenta | 41143188238
Ha contratado o vinculado dos o mas trabajadores asociados NO Sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad
a su actividad para cumplir con el objeto de su contrato? en el 2021 supera los $ 119°806.000 NO
DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETO DE PAGO
Ne del contrato: 2695620/2021 | N° Compromiso SIIF | 55821
Valor Total del Contrato $ 15.840.000| N °Pago Periodo objeto de pago Valor Bruto Pago
Saldo Anterior del Contrato $ 11.880.000 3 Del 01/09/2021 Al 30/09/2021 $ 3.300.000,00
Nuevo Saldo del Contrato $ 8.580.000: Legalizacion comisiones del periodo $ 0,00]
Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico y apoyo a la gestion del emprendimiento y/o la
OBJETO CONTRACTUAL: empleabilidad rural, en la modalidad presencial y/o a distancia, enmarcada en los lineamientos del programa SENA Emprende Rural
Descripcion del servicio prestado) SER, en el area de Gastronomia

RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Ingresos por honorarios $ 3.300.000 Tarifa de Retencion en la Fuente ART 383° 0,00%
Retencion en la Fuente del Periodo $0
Ingresos de otros meses cobrados en el mes $0
TOTAL INGRESOS DEL PERIODO $ 3.300.000 Menos, Retefuente Otros Ingresos $0
BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE $ 2.192.850 TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO $0
LIQUIDACION DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACION DEL NETO A PAGAR
Setiembre Agosto Valor Base retencion en lafuente| 2.192.850,001 TARIFA
N°Planilla PILA, o , N° RadicaciéonpagoSS | .. 9424127342 | Valor Base retencion en la fuente ICA| 2.923.800,00
Ingreso Base de Cotizacion - IBC 1.320.000 1.320.000 Valor base IVA 0,00
Aporte obligatorio a seguridad social salud 165.000 165.000 IVA (Si es RESPONSABLE) 0,00 19%
Aporte obligatorio a seguridad social Pension 211.200 211.200 Menos Retencion en la Fuente 0,00| 0,00%
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensional - 0 Menos Retencion IVA 0,00 15%
ARL 11 13.800 13.800 Reteica - 8299 0,00| 0,600%
Aportes voluntarios a Fondo de pensiones Obligatorias - - 0,00
Aportes voluntarios a cuentas AFC $ - 2 0,00
Aporte voluntario a Fondos de pensiones voluntarias $7.522.064] $ - - 0,00
Intereses Prestamo de Vivienda $ 3.630.800 $ - Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Aportes pension de ingresos de otros meses cobrados en el meq $ = Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Aportes salud de ingresos de otros meses cobrados en el mes | $ = Otras Retenciones 0,00( 0,000%
Aportes A R.L de inaresos de otros meses cobrados enelmes | $ - Otras Retenciones 0,00| 0,000%
| Dependientes hasta $ 1.161.856 $ -
| Salud hasta $ 580.928 $ - Descuentos de Libranza 0,00
Renta Exenta 25% $ 8.713.920 $ 730.950 Descuentos de embargo (Si tiene) 0,00
Retencion en la Fuente Contingente VALOR A PAGAR $ 3.300.000,00

$ -
SON: TRES MILLONES TRESCIENTOS MIL PESOS M/CTE
ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Ejecute las acciones de formacién de acuerdo a los procedimientos y lineamientos establecidos

Reporté a la supervisora contractual la movilizacion al proceso de formacion GASTRONOMIA TIPICA RURAL segun orden de viaje 25221
Realicé las guias de aprendizaje de la formacidn en Emprendedor en gastronomia tipica rural con fichas 2386485, 2386486 y 2386487
Ejecute la guia No 2 segin la programacidn

Realice juicios evaluativos a las Fichas de Formacidn

Realice los pagos a seguridad social segun planilla No 9424127342

Presenté mi informe de ejecucidon de las obligaciones contractuales del mes de septiembre con recursos de la Nacidn

Legalice la comisién para el desplazamiento al municipio de Solano segin orden de viaje 25221 para impartir FPI para la ficha 2386487

PARA LOS EFECTOS LEGALES CERTIFICO, BAJO LA GRAVEDAD DEL JURAMENTO, QUE:
1. Cumpli a cabalidad las actividades del objeto contractual arriba descritas; 2. Los documentos soporte|
suministrados contienen el pago de Seguridad Social en Salud y Pensién, los aportes voluntarios a cuentas AFC]|
FVP, por los ingresos recibidos en el mes anterior del contrato objeto de cobro en esta planilla y certifico que noj
han sido utilizados en la disminucion de la Base de Retencion en la Fuente en ningln otro contrato; 3. EI nimero
de trabajadores contratados para cumplir con el desarrollo del objeto contractual corresponden a lo indicado en|

lesta planilla; 4. Toda la informacion aqui suministra es veridica; 5. He leido y entendido la descripcion de cadal ORLANDO RODRIGUEZ LOPEZ
uno de los campos aqui diligenciados. EL CONTRATISTA
CERTIFICACION DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO
En mi calidad de Supervisor del contrato de prestacion de servicios personales aqui relacionado, CERTIFICO: N‘Lﬂzgljglu%f;iesrgf pago.

1.- Que El Contratista cumpli6 a cabalidad las obligaciones contractuales pactadas;
[2.- Que El Contratista desarroll6 las actividades descritas en el presente informe, dentro del periodo de cobro;
B.- Que he verificado el pago de los aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social realizados por

el contratista por los ingresos recibidos en el mes anterior por medio de la planilla PILA relacionada en el ALBA LUZ MENDEZ ROJAS
presente informe y que los mismos han sido liquidados de conformidad con las normas vigentes. INSTRUCTOR
Teniendo en cuenta las certificaciones suscritas por el contratista y por el supervisor del contrato arriba relacionado, autorizo el presente pago:
EL ORDENADOR DEL PAGO

DANNY LOPEZ SEGURA
DIRECTOR REGIONAL CON FUNCIONES DE SUBDIRECTOR DE CENTRO
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccién de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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De acuerdo con La Ley 15681 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dard el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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