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Centro Vacacional :

Fecha: Dim Me@ Aﬁ@?;}‘

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia y Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias )}' Pollo. Carne. Licteos vy productos de mar se encuentran por )
Los pisos de la cocina se encuentran limpios )‘/ separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
— la Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada '
El shock de basuras se encuentra limpio )( o X
las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada X La despensa se encuentra organizada y se identifica la
organizacion de ios productos X
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios )( Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
i L i i . Los congeladores estan limpios y funcionando )(
la puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso x Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
de animales e insectos vencimiento x
Las paredes de la cocina se encuentran limpias )( Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen
El techo de la cocina se encuentra limpio X fecha de vencimiento X
tas lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que X Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
se llegue a romper de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito € | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
de alimentos X calibrado X
Los fundionaiios del diea de cocing uentan on & unifoime establedido y N Se toima fa lecturs diaria de temperaturs & 105 congeladores y
limpio ‘ X refrigeradores X
Los funcionarios del 4rea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los
cadenas X patrones establecidos X
o X Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” Y
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios Y
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores AN \
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones )(
gorro. X Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las '
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y 4 buenas practicas de manufactura X
limpias )( Se verifica la rotacion de los productos PEPS ; )(
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de X El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, : X
niiac vy manne mantec cnfia X
AREA DE SERVICIO B
Requisito C | NC Requisito ‘¢ | NC
» .
Se encuentra limpia y desinfectada Ia linea de servicio X Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas )(
las Mesas v la silleteria fueron desinfectadas y limpias X lEandIZ gifzg;:ilzzi;:ﬁ:;m @ laborar se cambiaron de fopa por X
Log funcionarios aue ca ancuentran an la line o cuentanl
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado /\lm ;;:‘ s“ut“a“paqbo;;sﬂ guantes. :/";ofla o )(
Los manteles estan limpios N’H Los meseros cuentan con confia X
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido X
[0S ventiladores o aires acondicionados TUeron 1implos y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias )’ desinfectados Nmf

Observaciones
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: a

POLICIA NACIONAL

Predlenc

Centro Vacacional :

Fecha: Di‘l MeD_('l Aﬁo_z_.—_’!

Marque conuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto
de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

. Requisito

NC

Requisito

NC

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

S

1l as verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estén limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

1 as paredes de la cocina se encuentran limpias

JLos [acteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

echo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

. TLas lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
Ilegue a romper

G S g R S B S o I

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
de vencimiento

<< P [ e X< P Pn

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

" Requisito

NC

Requisito

NC

Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua “Cloro y Ph”

Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios

H.os meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores

Se limpia vy desinfecta los interruptores

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
|gorro. :

Se limpian y desinfectan los mesones

Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

P< P e X [ P o

practicas de manufactura

Se verifica la rotacion de los productos PEPS

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
uiias y manos

N

Jguantes, cofia

El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
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E SERVICIO ] o

Requisito

NC

Reéguisito

NC

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio ®

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

JLa silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

XX PX |m

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

<
=l

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

P
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Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar e
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VERSION:
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Centro Vacacional :

Fecha: Di@ Me@ Aﬁog

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partirde la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los ahmentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X'\ Pollo, Carne, Licteos v productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejilla ’\)' tas verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X -
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada )(
El shock de basuras se encuentra limpio X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada ) La despensa se encuentra organizada y se identifica la
X organizacion de ios productos )(
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios )( Los refrigeradores estan limpios y funcionando )(
. . . i i Los congeladores estan limpios y funcionando A/
la puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso - \
de animales e insectos X Los p'rozductos como embutidos cuentan con lote y fecha de )(
vencimiento .
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen
El techo de la cocina se encuentra limpio X fecha de vencimiento Y
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que X Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha '
se Hegue a romper de vencimiento )(
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador El termometro de temperatura se encuentra funcionando y
de alimentos )( calibrado X
Los fuicionaiios del dica de codiia cuentain con el unifoiine establedido y Se toma la jectura disiia de tempeiatuia & los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios del @rea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los
cadenas X patrones establecidos X
. Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio )( Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores /\’
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores )(
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones y
gorro. X Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las )
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmafte y buenas practicas de manufactura X
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS 1 X
Los funcionarios cuentan con el klt de aseo para limpieza y desinfeccion de X El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, | X
nfias \‘l manans gllﬂ anQ' f‘ﬁ'ﬁﬁ ) y
AREA DE SERVICIO i
Requisito € | NC Requisito -~ C | NC
3 -
Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio Y L .
Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas )(
Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias )( Enla Hegad.a de los .meseros a laborar se cambiaron de ropa por X‘
la de dotacion o uniforme )
Loc funcionarioe aue ce ancuentran en la linea de servicio cuantan
La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado U AT T T O e mm—— R
: A)in con su tapabocas, guantes y cofia )(
Los manteles estan limpios ,A~ Los meseros cuentan con confia A
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido X
(o5 ventifadores o ares acondicionados TUeron NMmpios y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias )/ desinfectados [‘//1}

Observaciones
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: a

POLICIA NACIONAL

Ja) i
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Centro Vacacional :

Fecha: Dqu Mes@AﬁoZﬂ

Marque conuna C:Cumple NCNoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para fa deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto
de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

Requisito

NC

Requisito

NC

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de |a cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

lLos bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

fLas canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

|La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos”

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento '

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

2cho de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

. W'Cé's lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
llegue a romper

SIS D N S YO PP e

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio N

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En ia llegada de los meseros a faborar se cambiaron de ropa por la

Requisito C | NC Requisito NC
JLos funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos )( calibrado
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y ) Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores
Los funcionarios de! drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas X establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido.y limpio X |Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores
perfume. X Se limpia v desinfecta los interruptores
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones
gorro, X Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y >( l_practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
ufias y manos >( guantes, cofia
i AREA DE SERVICIO
- Requisite C | NC Requisito NC

X

A}
X

de dotacion o uniforme

La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado

<
B

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

fLos manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

S
><JP

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

N

OS VENTIIadoTes 0 aIfes aconaicionados TUeron IMpios ¥
desinfectados )

S P X | RPN R < < [ NP PP PP P Pee

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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Centro Vacacional

Fecha: Di@ Mem Aﬁ(Zi

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Observaciones: |

INSTALACIONES ¥ EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia x Los alimentos se encuentran rotulados )(
Las ventanas se encuentran limpias )( Pollo, Carne, Lacteos v productos de mar se encuentran por i
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores X
: = X
Los sifones se encuentran con su5 rejilla X las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X’ \
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
£1shock de basuras se encuentra limpio Y . X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada - Y La despensa se encuentra organizada y se identifica la ,
)( organizacion de ios productos )<
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando - X
. L . ) _ ' Los congeladores estan limpios y funcionando )(
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso n
de animales e insectos X Los p.ro-ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de X
) vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen
El techo de la cocina se encuentra limpio X’ fecha de vencimiento >(
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que l las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha )( N
se llegue a romper X 1de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito ‘ € | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador El termometro de temperatura se encuentra funcionando y
de alimentos ) )< calibrado \(
1os funcionanos ael area e Cocling Cueitan Con & uiioime estabiedido y Sz toma la lectura Jiaris de temperatuia & 105 congeladoies y
limpio X refrigeradores )<
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, o 1as temperaturas registradas se encuentran dentro de los X
cadenas ' X patrones establecidos ‘ .
] . ; Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” )(
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X )
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin : Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores ]ﬂ
perfume. )( Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones X‘
‘{gorro. Y Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las '
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y y buenas practicas de manufactura ] x
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS )(
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza v desinfeccién de £l personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, X
ufiac y manns suantes cnfia v
AREA DE SERVICIO B )
Requisito € | NC Requisito T¢ [ NC|
Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio ® X L. . E X
las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas
as Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias X Enla Hegad.a de los -meseros a laborar se cambiaron de ropa por X
. la de dotacion o uniforme ‘
1nc fiincinnarioe nia co ancitantran an la linea de carvicio cuentary
La silta para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado V’H ; """"""""""" T EE Emmmmemm e mmmE mm e ' X
on su tapabocas, guantes y cofia
Los manteles estdn limpios )iﬂ\. " |Los meseros cuentan con confia : X
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados 5( la Presentacion de los meseros cumple con lo establecido ’ X
6% ventiadores o aifes acondicionados TUeron NMpIos y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias y desinfectados N’ )
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION:; A E Q M . POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : V\ Cq € 7\6\ Fecha: Dia&Mest\Aﬁo;_,\

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la -hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito ¢ C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia K Los alimentos se encuentran rotulados )(
Las ventanas se encuentran limpias )( Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por A
JLos pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores \(
" e
ILOS sifones se encuentran con sus rejilla - X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
|Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan x
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada x
JEI shock de basuras se encuentra limpio X T
FLas canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada x La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién ,)(
[ de los productos
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando )(
) o, ! , . JLos congeladores estan limpios y funcionando K
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
h . )‘ Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos . K
vencimiento
{Las paredes de la cocina se encuentran limplas X JLos lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha X
El techo de la cocina se encuentra limpio X lde vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se x Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha X
llegue a romper de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito - C | NC Requisfto C | NC
Los funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulader de X JEl termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y X
alimentos calibrado
ILos funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y x Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y X
limpio ‘Jrefrigeradores
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas X establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph"” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio x ' JLos refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin 9 Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores m]/n-
perfume, x ‘ISe limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, X Se limpian y desinfectan los mesones )(‘
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas |
Los funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y . practicas de manufactura x
limpias ' )( I5e verifica I rotacion de los productos PEPS X
JLos funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
Y) A= P pio,
uiias y manos uantes, cofia X
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C | NC
Se encuentra limpia y desinfectada la Ime‘a de servicio X Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas x
. T
Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias X Enla Ileg.ada de I?s meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
I de dotacion o uniforme X
- PR . s funci i i i A
La silla para nifios esté limpia y desinfectada y en buen estado W ’ A 3 Los funcionarios que se encuent‘ran en la linea de servicio cuentan )
L ‘jcon su tapabocas, guantes y cofia
|Los manteles estan limpios c . Nix {Los meseros cuentan con confia X
|Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido X
- ; TOs ventiadores G aires acondaicion 'aga—r—'s UEron NMpIos y "
Las ventanas del comedor se encuentran limpias Y desinfectados & /\),'4

Observaciones: (En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

Fir‘a.d.gl_lincargado\del Area de Alimentos y Bebidas
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
T LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

£ \
Yicglend

Centro Vacacional :

Fecha: Di@ Mem Aﬁoa

Marqueconuna C:Cumple NC:No Gumple NA:No aplica

| Nbta: La hoja riufhierd 1 Seaplica te tiahra digria para Ta dustectivh de products to tonforine a partir de ta Hoja nuthisrs 2 sk aplica uiia vez 5l s de seusrdy sl
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpla y desinfectada la linea de servicio

JLas hevierss Eoh produgtbs St BnEusHt s lirpias v deslifertadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

Enla llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requlsito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpla Y JLos alimentos se encuentran rotulados X
JLas ventanas se encuentran limplas )(‘ Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
. JLos pisos-de la cocina se-encuentran limpios 4 X ‘}separados en congeladores ] )(
- P - :
Jos sifones se encuentran con sus rejlla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas y
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
El shock de basuras se encuentra limpio Y .
JLas canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada x {La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion X’
de los productos
Los grifos en {a-cocina-estan buenos y limpios 1y JL.os refrigeradores-estan limpios y funcionando 1 X
. Los congeladores estan limpi
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de 0s congeladores estén limpios y funcionando )(
b Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos X L )(
vencimiento
JLas paredes de la cocina se encuentran limpias ¥ Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha X
IE! techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se /\/ {Las bebidas como gaseosa, jugos y demids se encuentran con fecha X
llegue a romper . Jde vencimiento
W —— —
PERSONAL VIANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito c | NC ’ Requisito c I'NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de |, ; El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y X
alimentos X calibrado
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido ) Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
X
limpio refrigeradores X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, | )( JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones X
cadenas establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios pd
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquiliaje, sin X‘ . Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores n
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, )% Se limpian y desinfectan los mesones : X
orro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y x practicas de manufactura /(
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de X El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, X
ufias y manos uantes, cofia X
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito NC

La silla para nifios esté limpia y desinfectada y en buen estado

NIA

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limplos y desinfectados

Al/R
X

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido -

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

¥

L5 Ventiladores o aires aconaicionados TUeron Mnpros y
desinfectados

<
£

Observaclones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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Péginaldel
CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO .
FECHA: ’
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: ~ 5 Q - POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional V\ Cal @i\a Fecha: Dim\neoj AﬁoZ\

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja Tittherd 1 se'aplita detiaheia Hidrla para fa detettion de produtto 1o Sonifortie s partir deta Hoja tuthers 2 ‘seaplica ung vee al s Ye stusrds |l
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito  * C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia A JLos alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
. JLos pisos de la-cocina se encuentran limpies 1 X separados en-congeladores ! )(
Los sifones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
- La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
JEl shock de basuras se encuentra limpio }'d
JLas canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada x La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos X
{Las grifos en la-cocina-estan buenos y-limpies X {Los refrigeradores-estan limpios y funcionando X
! ladores estan i i
JLa puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de \ Los congeladores estan hm?ios y funcionando X
K Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos s X
vencimiento
{Las paredes de la cocina se encuentran limpias Y JLos lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha )(
JE! techo de la cocina se encuentra limpio Y -}de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se /\ JLas bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha /T
llegue a romper | Jde vencimiento
PERSONAL MAN!IPULADOR DE ALMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC - Requisito C | NC
jLos funcionarios que estin laborando cuentan con el carnet manipulador de x El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y X
alimentos calibrado
Los funcionarios del area de cocina cuentan con el uniforme establecido y ' Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y )(
limpio X refrigeradores
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, . X JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones X
cadenas establecidos
X Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
JLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio {Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin X Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores Nﬂl
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla, x Se limpian y desinfectan los mesones : X
orro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas | .
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura %
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccidn de X El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, X
ufias y manos x uantes, cofia X
REA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C | NC
Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio L T ———— 4
Las Mesas y la sifleteria fueron desinfectadas y limpias Enla Ileg.ada de los meseros a faborar se cambiaron de ropa por la X
de dotacion o uniforme st
La silla para nifios est4 limpia y desinfectada y en buen estado ) WA' Los funcionarios que se encuent.ran en la linea de servicio cuentan )
con su tapabocas, guantes y cofia
Los manteles estén limpios N Nm' Los meseros cuentan con confia X
JLos pisos se encuentran limpios y desinfectados ] v\ La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido ) d
- T, TS Véntiladores o alres acondicionados TUETon ImpIros y X
Las ventanas del comedor se encuentran limpias /\’ desinfectados N/H

AN P

Observaciones: (En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo fo puede registrar en este espacio)
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Pégina 1del
CODIGO: = PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
Rl
FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: ) POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional Il ,05\ ET\U\ Fecha: Dim Mem Aﬁo?__;«_

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la detecclon de producto no conforme a partir de la *hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito € | NC Requisito ¢ | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpla A Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por )
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejilia X 1Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
ET shock de basuras se encuentra impio ‘ " La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada )(
Las canecas de los residuos solidos se encuentran fimpia y desinfectada ~ La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién X
X de los productos \
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estdn limpios y funcionando X i
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar e ingreso de \ Los congeladores estén I|m|:-)ios Y funcionando X
animales e insectos X Los p-ro.ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de /\,
. vencimiento
|Las paredes de la cocina se encuentran limpias A Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se /Y JLas bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha /Y
llegue a romper de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito € | NC ‘ Requisito C | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos x calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y , lSe toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores )\
jlos funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, ILas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones| ,
cadenas x establecidos }(
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” /Y
fLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin . Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores 4 i
perfume. . X Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, R Se limpian y desinfectan los mesones Y
jgorro. X Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura /Y
limpias x Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfecciénde | El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
ufias y manos X uantes, cofia y,
AREA DE SERVICIO )
Requisito C | NC Requisito NC
X
Y

ILa silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado

<
=

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

<MS

PP P e

p y e 05 Ventiiadores o anes acondicionados TUeron Impios y

Las ventanas del comedor se encuentran limpias desinfectados rv/n

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio} :
Firfpatiuie realiza la Inspecccion

Firma del Encﬁdo del Area de Alimentos y Bebidas
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO @
FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS T
VERSION: RN ) " POLICIA NACIONAL
Centro Vacational : Vl Cq l e"\q Fecha: Di@ Meg_j_‘l Aﬁz_—i\_

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja humero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la-hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado )

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabaocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumpile con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

A
AR
X

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti Insecto esta buena y limpia x Los alimentos se encuentran rotulados Y
fLas ventanas se encuentran limpias & Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por N
Los pisos de la cocina se encuentran limpios A separados en congeladores y
Los sifones se encuentran con sus rejilia Y Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan Y
El shock de basuras se encuenira mpio Y La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada X
Las canecas de los residuos solidos.se encuentran limpia y desinfectada . La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
Y de los productos X
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estdn limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los congeladores estén hm]:.nos y funcionando X
animales e insectas X Los productos comeo embutidos cuentan con lote y fecha de .,
vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias ,x Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha|
El techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento y
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha X
lilegue a romper X de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
] Requisito C { NC ‘ Requisito C | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termometro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado x
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y N Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y .
limpio X refrigeradores ) . X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas X establecidos ){
, Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X fLos refrigeradores y congeladores se encuentran limpios Y
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin x Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores Mfﬁ
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malta, ) Se limpian y desinfectan los mesones ,\(
jgorro. y Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura X
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
JLos funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de ; El personal de la cocina cuenta con su respective uniforme limpio, A
ufias y manos Y jguantes, cofia A
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C { NC
X X
A} o
X X
x\;

TGS ventiladores © aires acondicionados TUSTon TMpIos
desinfectados

mn

/—7

Observaciones: {(En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: a

POLICIA NACIONAL

)
[1cgiend

Centro Vacacional ;

Fecha: Diéﬂ_ Meg_’\ Aﬁn____

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

INota: La hioja Tiuthero 1 seaplita de Hiahers digta pdra fa deteceion da produtty o ornforthiea partir de la Hoja rutinero 2 se dplica uha vaz sl thes de Seusrds Ell
punto de control det procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia A Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias y Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por .
Los pisos de la cocina se-encuentran limpios iY ‘Jseparados en-congeladores ! X
Los sffones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas W
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada '
El shock de basuras se encuentra limpio X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpla y desinfectada X La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion
de los productos X
Los grifos en la cocina estan buenos y limpies 1Y Los refrigeradores estén limpios y funcionando X
T T n
N . i . Los congeladores estan limpi funcio
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de g reses 'mF,’ o5 ¥ funcionando X
N X’ Los productos corne embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos N
vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X JLos lécteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha Xv
El techo de la cocina se encuentra limpio Y de vencimiento 7
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se X Las bebidas como gaseosa, jugos y demés se encuentran con fecha X
liegue a romper de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado )(
Los funcionarios del 4rea de cocina cuentan con el uniforme establecido y ] Se tomd la lectura diaria de temperatura a los congeladores y \
limpio ’Y refrigeradores X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, ) JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones X
cadenas X establecidos
\/ Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” )
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio )< Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios
|Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores
perfume. ' X Se limpia y desinfecta fos interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla, X Se limpian y desinfectan los mesones Y
Jgorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas | 1
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y X practicas de manufactura /Y
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme lim io,
Y P P e
ufias y manos Jguantes, cofia
AREA DE SERVICIO
Requisito NC| Requisito NC

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

LS heveras tbin productbs S Bncustitran limplas y desitifettadss

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

<X<|a

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

JLa silla para nifios est4 limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estdn limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados M

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

=
*-’*EE

Los ventiladores™ o aires acondicionados TUeron IMpIos y

S EISE S

desinfectados

Ohbservaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

-
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: Q 0 B

P

POLICIA NACIONAL

{icalena

Centro Vacacional

Fecha: Dié& Me@ﬂAﬁo_?_q

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hbja ridiherd 1 s aplica de thahiera digtia para la détection de producto to confortt
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

Requisito

NC

Requisito

NC

En las ventanas, la maila anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

{Los pisos de la-cecina se-encuentran-limpios

‘Jseparados en-congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

FLos bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

JLos grifos en la cocina estan buenos y-limpios

{Los refrigeradores estén limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

JLos productos come embutidos cuentan con lote y fecha de

vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
Hlegue a romper

XX A X helse > >c>§<,><n

{de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha

NIRRT <X X ¥[-

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Ly5 Heveras thn produttos Se ehtaentran limpias y desikfattadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para niftos estd limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

|Los manteles estan limplos

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

IR

Los ventifadores’ ¢ difes acondicionados TUeran Nmpios y

desinfectados

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con e carnet manipulador de | - El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado x
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y ¢ Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y .
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, | | JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones| 1,
cadenas X establecidos X
X Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” A
JLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio JLos refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin k Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores -
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores (
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, X Se limpian y desinfectan los mesones {
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmaltey practicas de manufactura ‘ X
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, X
ufias y manos /V Jguantes, cofia ,\r
AREA DE SERVICIO
Requisito NC Requisito C}{ NC
g

realiza la Inspecccion
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: ==
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS .
VERSION: Q POLICIA NACIONAL

(icalera

Centro Vacacional :

Fecha: Dialré Mes_(__}_{AﬁQ—_j_

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimen

tos y Bebidas en Centros Vacacionales

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas v la silleteria fueron desinfectadas y limpias

£n la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios esté limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia_

in|

Los manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran iimpias

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C § NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados )(
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por \
Los pisos de la cocina se encuentran limpios )( separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan y
El shock de basuras se encuentra impio ¢ La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de los productos X
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios Y Los refrigeradores estén limpios y funcionando ){
L . . . N . ’ Los congeladores estan limpios y funcionando X
a puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de ~ t
nimales e insectos X Los ;fro.ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de X
- \ vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias y Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha|
El techo de [a cocina se encuentra limpio X de vencimiento )(
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se A Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha | -
llegue a romper de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C [NC Requisito {.C| NC
ILos funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos )( calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y ;
limpio x' refrigeradores X
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Ap Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones X
cadenas /Y establecidos
Y Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio JLos refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores /\)ﬂ
perfume, : X Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones )(
|§orro. x Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura X
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS A
tLos funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de , El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, X
ufias y manos )( _Jguantes, cofia )'/
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito c{ NC
X
/

Los ventiladores ¢ aires acondicionados Tueron impiosy
desinfectados

<
SIS

=

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliende lo puede registrar en este espacio)

\
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PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
i LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

B £ . "
.entro Yaeseional ; ( lCdl e?\d Fecha:Di;!L_t Meg_"_ Aﬁo;:‘

Marqueconuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentas y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia /\ Los afimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias )( Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X ' separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejila X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X -
Ef shock de basuras se encumntrs Tmpio X La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada , La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion |,
X de los productos X
Los grifos en Ia cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los congeladores gstan Ilm?ios Yy funciahando X
. . X Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos _ o, )(
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
£l techo de la cocina se encuentra limpio Yy de vencimiento K
Las lamparas se encuentran funcionando Y con proteccion en caso de quese | . . Las bebidas como gaseosa, Jjugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper X de vencimiento A
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito . C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estan labarando cuentan con el carnet manipulador de . El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del érea de cocina cuentan con el uniforme establecido y N Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas ‘ X establecidos /Y
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios Y
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin j Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores Y
perfume. . X Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, y Se limpian y desinfectan los mesones Y
Jgorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y X practicas de manufactura 1
limpias : ' \ Se verifica Ia rotacion de los productos PEPS . Y
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, y
ufias y manos )/ Lguantes, cofia )
AREA DE SERVICIO
Requisito NC : Requisito NC

>e encuentra fimpia y desinfectada la linea de servicio Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

En la llegada de los meseros a laborar se camblaron de ropa por la

Las Mes la silleteria fueron desinfectadas v limpia
s Mesasy la sillete © y implas de dotacion o uniforme

< P<Ta

Los funcicnarios que se encuentran en ia linea de servicio cuentan

La silla para nifios estd limpia y desinfectada y enh buen estado i
con su tapabocas, guantes y cofia

<
=

Los manteles estan limpios Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados b X La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido
I P i X Os venuladores o ares aconarcionados TUSFoR T PIosy

Las ventanas del comedor se encuentran implas desinfectados

< b > |a

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

=

@aliza la Inspecccion Encar&do del Area de Alimentos y Bebidas

\"'\
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS .

VERSION: N A POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : n ( d leY\O\ Fecha: Dia/_‘_;)_ Meg" A'r'\o_Z__,\

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hbja hufhiero 1 seaplica de hiahisfa didtia pdra Ta detection de protucto o cotifurtiea partir de ta -Hoja riuthars 2 se aplica una vz 3l hes de seusrds 4l
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

L&s Heveras toh produttbs s Bhtushtiah limpiay v desinfectsdas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado

NIA

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

lLos manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

AR
X

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

" INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados A
Las ventanas se encuentran limpias )( Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
1Los pisos de la cocina se-encuentran limpios 1 Y- -Jseparados en-congeladores X |
Los sifones s encuentran con sus rejilia X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
Ef shock de bastras se ancuentra limpio Y La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada x
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada \ La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de los productos X
{Los grifos en la cecina-estan buenos y-limpios )( ) }Los refrigeradores estan limpios y funcionando 1y
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de X !Los congeladores estén |lm?l05 y funcionando Y
animales & insectos X Los p.ro.ciuctos como embutidos cuentan con lote y fecha de X
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fechal -
El techo de la cocina se encuentra limpio i de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se y Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha X
llegue a romper /Y .{de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carhet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecndo y ) Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y N
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones | ,
cadenas ) Y establecidos X
N Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio )\/ Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores A—
perfume. )( Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cublerto con malla, X Se limpian y desinfectan los mesones X
gorro \ Se cuenta con Habladores que sensibilice af personal de las buenas
IIos funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y X practicas de manufactura X
limpias J Se verifica |a rotacion de los productos PEPS X
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de X El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
ufias y manos Y / _Jguantes, cofia Y
AREA DE SERVICIO N
Requisito | € INC Requisito C | NC
1X X
X
X

P p - 'LOS ventiladores o aires acondicionados TUeron IMpios y
Las ventanas del comedor se encuentran |mp§as )(‘ desinfectados /WA
Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio) :
£ \\ K \)
Firma quie realiza la Inspecccion Flrma de\?hqargado del Area mentos y Bebidas




Pagina 1 de 1

CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :

VERSION: N POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional ; ViCd le "\q Fecha: Dia@ Meéf'__l Aﬁo__Z__l_\

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja hutherd 1 se'aplica tetiatisra Yiara pars fa deteteion de producto Ho conformi a partir de fa HoJa tiuthero 2 seaplica Uha vz &l thes de seusrde 3l
punto de control del pracedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias y Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por j
{Los pisos de la cocina se-encuentran limpies i X {separados en-congeladores | X
Los sifones se encuentran con sus rejilla, X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X'
£ shock de basuras se encuentra fimpio Y La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada X '
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada P jLa despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de los productos X
Los grifes en la cocina-estan buenos y-limpies | A Los refrigeradores estan limpios y funcionando 1Yy
. e . . . Los congeladores estan limpios y funcionando y
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de - t
animales e insectos X Los p_ro'ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de X
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lécteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio Y de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Y Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper . X de vencimiento Y
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del érea de cocina cuentan con el uniforme establecido y \ Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, . JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones .
cadenas x establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” )(
JLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Jios meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin p Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores LS
perfume. )( Se limpia y desinfecta los interruptores
Los funcionarios se encuentra con el cabelfo recogido y cubierto con malla, ) Se limpian y desinfectan los mesones
gorro. Y Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
I[os funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmaltey . Ipracticas de manufactura
limpias /Y Se verifica la rotacion de los productos PEPS
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de X Ef personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
ufias y manos Jguantes, cofia
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito NC

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

3

Las heveras ton protuttos sk SheusHtran litpias v Hesifestadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

S

La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

U

Las manteles estén limpios

NI

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

X

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

'LOs ventiladores ¢ aires acondicionados Tueron impIlosy

1X

desinfectados

AR éo

e hawr lo bLunpeia

Observaciones: {En caso de en :ntrar otro xiaqurs;to a verificar y que se este mcumphendo lo puede reglstrar en este espacno)
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Pagina 1de 1
CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: N Q o o POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional ; Y l C,Q e(\O\ Fecha: Dia/l@ Me£_}_( Aﬁz_',_‘_

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la -hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado

§A~<>< o

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estédn limpios

E

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

><

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran iimpias

A

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia 1 X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias \/“ Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por /
Los pisos de la cocina se encuentran limpios )?* separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
El shock de basuras se encuentra fimpio Y La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada \ La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de los productos X
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios % fLos refrigeradores estan limpios y funcionando X
La puerta gue comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de ‘ ;Los congeladores estan hm;:nos y fundionando X
animales e insectos X los p_ro.ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de X
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias y Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio ]‘/ de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se X Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
llegue a romper de vencimiento )
PERSONAL MANIPULADOR DE AUMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito ¢ | NC ‘Requisito ¢ | Ne
Los funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y .
alimentos X calibrado Y
Los funcionarios del &rea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma |a lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio Y ’ refrigeradores X
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones X
cadenas X establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios /\'
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores Nﬂ
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores )(
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y. cubierto con malla, ; Se limplan y desinfectan los mesones X
gorro. y Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas )v
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmaltey practicas de manufactura
llbimpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS )(
|Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de : El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, d
ufias y manos X lguantes, cofia )
AREA DE SERVICIO
Requisito NC Requisito € | NC
X
X
R
X
X
X

TOs ventnadores o alres acondicionados Tuero
desinfectados

TMpPIos y

o/

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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Péginaldel .
{CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: g
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS )
VERSION: A N Q POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : Y‘ Cd |€. "\q Fecha: Dia_/_\_+ Mes\J"] Afo __; ’l

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hbja filihero 1 se aplits de Hiatiera tisria para Ta detstelon de productd tio Sonforme s ‘partir de fa “hoja nutiisrd 2 seaplita s vez al miss de gtusrds 4!
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia A Los alimentos se encuentran rotulados X
JLas ventanas se encuentran limpias Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por !
{Los pisos de Ia cocina se encuentran limpios | } ‘fseparados en.congeladores X ]
[Los sifones se encuentran con sus rejitia X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan K S
El shock do basuras se encuenira limpio X La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada x
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada ) jLa despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién|
X de los productos A
{Los grifos-en la-cocina-estan buenos y limpios X Los refrigeradores-estdn limpios y funcionando (
. L " . s N Los congeladores estan limpios y funcionando
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
animales e insectos X Las plro.ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de X
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias )( JLos lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se /Y Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper - ) Jde vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito - C | NC
Los funclonarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos Y calibrado X
Los funcionarios del érea de cocina cuentan con el uniforme establecido y ; Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas Y establecidos X
) Se toma la lectura diarta de Agua "Cloro y Ph” X
jLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maqu:lla;e sin X Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones X
gorro. x Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas |
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura )(
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Los funcionarios cuentan con el kit de asec para limpieza y desinfeccién de X El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, A'
ufias y manos _jauantes, cofia ,\'/
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C | NC
Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio | /\f Lals Hieveral st Broduttos Se sneustitesn litpias  desifertadss X )
has Mesas y la silleteria fueron‘ desinfectadas y limpias X/‘ Enla Ileg.ada de I?s meseros a laborar se cambiaron de ropa por la )
de dotacion o uniforme X
ILa Silla péra nifios esté limpia y desinfectada y en buen estado NiA I;os funcionarios que se encuent.ran en la linea de servicio cuentan X
on su tapabocas, guantes y cofia
Los manteles estan limpios R AT [Los meseros cuentan con confia X.
Los pisos se encuentran limpias y desinfectados )( La Presentacion de ios meseros cumple con lo establecido X
- . ] Los ventiladores” o aifes acondicionados Tueron NMpIos y
Las ventanas del comedor se encuentran Timpias X desinfectados 4)/A

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a varificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: Q

By

POLICIA NACIONAL

o
fialency

Centro Vacacional ;

Fecha: Dia/lE)Mes_q_(Aﬁcz:j_

Marque conuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia )( JLos alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores : X
Los sifones se encuentran con sus rejilla )( Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas A
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan )(
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada X
El shock de basuras se encuentra limpio X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada )\ La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos x
fLos grifos en la cocina estan buenos y limpios /{ jLos refrigeradores estdn limpios y funcionando A
. R . Los congeladores estédn limpios y funcionand
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de - I g p Y 2 X
K : . fLos praductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos e X
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha X
El techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se /\ Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha X
Jllegue a romper de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito ¢ | NC Requisito € | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del area de cocina cuentan con el uniforme establecido y x Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limplo refrigeradores y
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, X Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones|
cadenas establecidos /Y
X Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecide y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin _ Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores ) /WI
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malia, x Se limpian y desinfectan los mesones A
jgorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas X
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmaite y X practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de y El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, ;/
ufias y manos Jguantes, cofia A
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C | NC
Se encuentra limpla y desinfectada la linea de servicio Y Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas X
Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias X Enla Ileg.:-xda de 1?5 meseros a laborar se cambiaron de ropa por ia y
de dotacion o uniforme X
" U . Los funci i i jci
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado N/A os funcionarios que se encuent.ran enla linea de servicio cuentan o
con su fapabocas, guantes y cofia
Los manteles estdn limpios N AU/ Los meseros cuentan con confla Y
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados ) )( La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido /\’
. [osventiladores o0 aires acondicionados Tueron limpios y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias ) desinfectados ,UA

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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Paginaldel
CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION. - QUE ALUMENTO! POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional VY( dlenc Fecha: Di'a/'_ll Mes(_};(Aﬁo __2_:\

Marque conuna C:Cumple NC:NoCumple NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

2

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito € | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia Y Los alimentos se encuentran rotulados '
ILas ventanas se encuentran limpias X' JPollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por \
. |Los pisos de Ia cocina se encuentran limpios Y separados en congeladores X
" - - \
[Los stfones se encuentran con sus refilla X‘ Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
ILos bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X X
ila Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada - )
|E! shock de basuras se encuentra limpio Y
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada R La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
x y B;
de los productos X
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios ,\"' jLos refrigeradores estan limpios y funcionando ¥
, . . . Los congeladores estan limpios y funci ’
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de gelad estan m?lo y funcionando Y
N i Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de "
animales e insectos - J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha X
El techa de la cocina se encuentra limpio % de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se X Las bebidas como gaseosa, jugos y demés se encuentran con fecha /r
Illﬁue a romper de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
jLos funcionarios que estén laborando cuentan con ef carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios def drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y . Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios def area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, X Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones X
cadenas establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y fimpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios /(
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores il
perfume. ! /Y Se limpia y desinfecta los interruptores }(
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cublerto con malila, X Se limpian y desinfectan los mesones ,\’
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas | .
Los funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmaltey p racticas de manufactura X
limpias )( Ee verifica la rotacion de tos productos PEPS A
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de |§I personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, A
ufias y manos X uantes, cofia X
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C | NC
Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio X Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas x
- )
Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias Enla Heg.ada de I?s meseros a laborar se camblaron de ropa por la .
de dotacion o uniforme Y
] My pu
PR . Los fi i ici
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado os funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan )‘ »
con su tapabocas, guantes y cofia P
Los manteles estan limpios R /. Los meseros cuentan con confia /\' :
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados * La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido X
" y TS VENtagores o aires aconaicionados TUeron IImpios y
Las ventanas del comedor se encuentran fimplas X desinfectados A,/At
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Pégina 1 de 1
CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS .
VERSION: N Q POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : V l (Cl e"\(/\ Fecha: Di@ Mep_p‘ Aﬁo_;’_‘
Marque conuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplica
NBta: La hoJa huriero 1'seaplica de hiahefa didria para ta deteteion de produtto Ho coforthe a partir die fa ‘Hofa Hiumero 2 sk ablica Uia vez 51 hes de Seusrds st
punte de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales
INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla antl insecto esta buena y limpia A JLos alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias Y Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por N
{Los pisos de la cocina se encuentran limpios 1Yy {separades en-congeladores )(
ILOS stfones se encuentran con sus rejitla Y Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
ILos bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
El shock de basuras se encuentra limpio X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada X‘ La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién X
de los productos
Hlos grifos-en la-cocina estan buenas y limpies PR {Los refrigeradores-estan limpios y funcionando Y
: + ol
ILa puerta gque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de fLos congeladores estan limplos y funcionando ),{
) JLos productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
anfmales e insectos p .
vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias % Los licteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha /\‘/
El techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se X Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha y
llegue a romper : de vencimiento ]
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C. | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de | - El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y x
alimentos X calibrado
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y L Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y X
limpio X refrigeradores
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, ) X JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones /‘
cadenas establecidos
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” i
JLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios p
JLos meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, X ’ Se limpian y desinfectan los mesones Y
. - 1]
{gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas |
Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y x l_practicas de manufactura X
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS %
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
ufias y manos J" jguantes, cofia y
AREA DE SERVICIO )
Requisito C | NC Requisito C | NC
{>¢ encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio Y L Hevetas toh produgtbs Se sedesrtran ikipias y destifectadas | X
Las Mesas y Ia silleteria fueron desinfectadas y fimpias Enia Ileg.ada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado lﬂ ﬂ Los funcionarios que se encuent'ran en la linea de servicio cuentan
] con su tapabocas, guantes y cofia
|Los manteles estén limpios . A Los meseros cuentan con confia X
Los pisos se encuentran limplos y desinfectados ,f La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido ’ ,Y
] ) . ) ’ LG5 ventiladores o armes acondicionados TUEron fim Y !
Las ventanas del comedor se encuentran limpias X desinfectados ,” m

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA:
VERSION:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Va) a2
Centro Vacacional : ( ‘ (d leﬁCl

Fecha: Diaz'__/\ Mé’g_')i Aﬁo}"_

Marque conuna C:Cumple NCNo Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto
de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

Requisito

NC

Requisito

NC

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

[Los pisos de la cocina se encuentran limpios

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

{Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

IEl shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

de los productos

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién

§Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estdn limpios y funcionando

La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

vencimiento

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Los lacteos y sus derivados .como queso, yogurt, leche tienen fecha

S b} DX P o D]

de vencimiento

Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

Allegue a romper
Requisito

NC

Requisito

NC

Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

calibrado

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
limpio

refrigeradores

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y

Los funcionarios del drea de cocina se ericuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

establecidos

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones

JLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios

ILos meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
Iperfume.

Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores

Se limpia y desinfecta los interruptores

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con maila,
gorro.

Se limpian y desinfectan los mesones

Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
practicas de manufactura

Se verifica la rotacion de los productos PEPS

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccidn de
ufias y manos

lguantes, cofia

El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,

o< ><><%><><><>< X al X PP P se P

AR

E SERVICIO

Requisito

NC

Requisito

NC

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio o

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

XXn:;KKX SN e PR,

En la legada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

<
=

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tanahocas, guantes y cofia

Los manteles estdn limpios

Los meseros cuentan con cenfia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

A
X

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

A

Los Ventiradores
desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

ires a icion ue Y

NN

Observaciones: (En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Firma quie realiza la Inspecccion
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[elnilcisH PRFSTACION DF SFRVICIOS £N CFNTRO VACACIONAI O RFCRFATIV()
FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: o

POLICIA NACIONAL.

0 \ "
Hilemth

Centro Vacacional :

Fecha: .Dia'% Mel}l AﬁoQ

Marque conuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpia vy desinfectada la linea de servicio

las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

las Mesas vy la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por
la de dotacion o uniforme

La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que

que

con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estdn limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

oS ventiladores o airés acondicionados Tueron impiosy

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias y Pollo. Carne, Licteos v productos de mar se encuentran por ,
los pisos de la cocina se encuentran limpios x separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada ;
El shock de basuras se encuentra limpio X X
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada \ la despensa se encuentra organizada y se identifica la ,
X organizacion de ios productos X
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
s i R X . i Los congeladores estan limpios y funcionando X
puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso x Los productos como embutidos cuentan con Iote y fecha de .
de animales e insectos vencimiento )‘
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen
El techo de la cocina se encuentra limpio Y fecha de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que X‘ las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha )(
se llegue a romper de vencimiento
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito € | NC
Los funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador Ei termometro de ternperatura se encuentra funcionando y
de alimentos X calibrado X
Los findionaiios del drea de codina Cuehtan Coil ei UniToTine Estabiecido y K Se toms la lecturs diaria de temperaturs & los tongeladores y
limpio ) X refrigeradores X
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los
cadenas )( patrones establecidos X
. Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio Y Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores ‘IA'
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores ) )(
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, \( Se limpian y desinfectan los mesones X
8O0, Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las '
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y ; buenas practicas de manufactura . X
limpias Y Se verifica la rotacion de los productos PEPS ; X
Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio}v X )
ufiag y manns y mianies, rnfia X
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito 1 ¢ | NC
<
X X
X 1X
X
B K’
A
Wik

Observaciones:

desinfectdos
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS S
VERSION: ) R POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional ; ‘, )Cd\ eY\M Fecha: Dié MeQ\Aﬁo_?-A

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja nuriero 1 se aplica de-manera diaria para fa detection de producto ho torformeaa partir de'la “hoja numero 2 se-aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C { NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia A Los alimentos se encuentran rotulados )(
Las ventanas se encuentran limpias )’n JPollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por ;

. JLos pisos de la cocina se-encuentran limpios Y Iseparados.en congeladores X !
Los sifones se encuentran con sus rejilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas x
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
ET shook de basuras se encuentra impio Y La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada /Y
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada " La despensa se encuentra organizada y se identifica |a organizacién | .

x de los productos X
{Los grifos en.la cocina estan buenos y limpios X | tLos refrigeradores estan limpios y funcionando 4!
] . ) . ) N Los congeladores estan limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de | _ -
animales & insectas )( Los 9ro_ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de \
vencimiento X
Las paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha{
El techo de la cocina se encuentra limpio y de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se ' Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha X
legue a romper _ ) /Y | de vencimiento _ ‘
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C { NC
Los funcionarios que estén laborando cuentan con el carnet manipuiador de | . Ei termémetro de temperatura se encuenira funcionando y -
alimentos )( calibrado x
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y . Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio )( refrigeradores )\
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, ] {Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones |
cadenas Y establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
LOS MEsErss se ancusntain con &l uniforme establecido y limplo X Los refrigeradores y congeladores se encuentran iimpios )(
FLos meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores AN
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores P
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malia, R Se limpian y desinfectan los mesones ’*’
jgorro. x Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura X N
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Las funcionarios cuentan con ef kit de aceo para limpleza y desinfeccién de X El personal de 2 cocina cuent= con su respective uniforms limpic, X
ufias y manos Jguantes, cofia Y
AREA DE SERVICIO
Requisito C { NC Requisito C | NC
Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio x Las neveras ton productos se encuentran limplasy desinfectadas | ¥
fLas Mesas y la silleteria fueron desmfectadas y limpias X Enla lleg.ada de I?s meseros a laborar se cambiaron de ropa por la X
e de dotacion o uniforme
La silla para nifios esta Iimpia y desmfectada y en buen estado N (p tz: Zl:jn:a';::’gzsque se encuent.ran enla linea de servicio cuentan X
, guantes y cofia i
Los manteles estan limpios N [N Los meseros cuentan con confia X
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados ) La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido X
‘ - ] S Ventiladores 0 alfes acondicionados TUSron Nmpios y
Las ventanas del comedor se encuentran fimpias )r desinfectados N/A

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

Firma quie reallza la Inspecccion
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO @
FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS e
VERSION: n N POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional Y\ Cd leY“U\ Fecha: Di;é_‘_" MeQ_‘j Aﬁo‘Lj

Marqueconuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la “hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Jhas nieveras con productos se encuentran limpias 'y desinfettadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

LLa silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

Xx

WIR

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

o
X

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS RIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito C ] NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia Y JLos alimentos se encuentran rotuiados X
Las ventanas se encuentran limpias Y Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por )
Los pisos.de la cocina se encuentran limpios Y Jseparados en congeladores | X
Los sifones se encuentran con sus rejilla Y ILas verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas X
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X {
ET shock de basuras se encuentra fimpio Y ILa Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada )‘
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada \ la despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién | _’
X de los productos x
Los grifos en Ia cocina estan buenos y limpios L Vi Los refrigeradores estan limpios y funcionando 1 x .
. I . . . N JLos congeladores estan limpios y funcionando X
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -~
. . Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de -
animales e insectos )( e X
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias Y JLos lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio X ]de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se JLas bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
llegue a romper : X . de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALUMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos x calibrado x
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con ef-uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limplo )( refrigeradores X
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, i ) JLas temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones|
cadenas Y establecidos X
’ Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con e} uniforme establecido y limpio X i Los refrigeradoras y congeladores se encuantran limpios Y
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores '\) A
perfume. : X Se limpia y desinfecta los interruptores x
Los funcionarios se encuentra con el cabelio recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones X
garro. . X Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas | |
Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura X
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS X
Las funcionarics cuentan con el kit de asec para limpiezas y desinfeccidn de El perscnal de fz cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, Y
ufias y manos X |guantes, cofia /Y
AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C | NC
X |
/‘7
X

{Las ventanas del comedor se encuentran fimpias

3

TGs ventiiadores
desinfectados

alres acondicionagos TUeron Timpios y

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :

VERSION: POLICIA NACIONAL

0\
LCQTEVEA

Centro Vacacional ;,

Fecha: Dl@ Mer Atio_Z)

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

JLas Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito Cc | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpla X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limplas )( Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por \
Los pisos de la cocina se encuentran limpios X jseparados en congeladores K
Los sifones se encueniran con sus refilla X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas )(
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan x '
£l shock de basuras se encuentra impio X La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada K
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada N La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
)( de los productos X
Los grifos en [a cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando }‘
L —_ . . . ! Los congeladores estan limpios y funcionando )('
a puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
. . /( Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de p
animales e insectos o
vencimiento )(
JLas paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funclonando y con proteccion en caso de que se ‘, Las bebidas como gaseosa, jugos y demés se encuentran con fecha .
llegue a romper X de vencimiento X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarlos que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos x calibrado K
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma |a lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio X refrigeradores X
Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas X establecidos X
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” X
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio X Los refrigﬁdores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin g Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores ﬁ AN
perfume. x Se limpia y desinfecta los interruptores A
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones d
gorro. X Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas | .
I[os funclonarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y Y practicas de manufactura X
limpias ) Ige verifica la rotacion de los productos PEPS X
'Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de ; _J;l personal de la cocina cuenta con su respective uniforme limpio, _A
ufias y manos X uantes, cofia X
. AREA DE SERVICIO
Requisito C | NC Requisito C | NC
Y X
Al .
X X.
pE
A

o5 ventitadores
desinfectados

aifes acondiciona ueron iim Y

=
> PEIE

W

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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Firma dg[ Encarga\x del Area de Alimentos y Behidas




Pagina 1 de 1
CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: =
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: ) \ Q POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : ( { CC\' em Fecha: Dia& Mes\ | Aﬁo;:\

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de fa hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

Requisito

NC

Requisito NC

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de fa cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

JLos bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

El shock de basuras se encuentra limpio

La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

|La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

|Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

JEl techo de la cocina se encuentra limpic

de vencimiento

JLas lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
Ilegue a romper

3¢ DN A< Bel >e x| D¢ hddp<Pda

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

Requisito

NC]

Requisito NC

Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
Jlimpio

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del area de cocina se encuentran sin aretes, pulseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los refrigeradores y congeladores se encuentran limplos

Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin magquitlaje, sin
perfume,

Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores

Se limpia y desinfecta los interruptores

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
orro.

Se limpian y desinfectan los mesones

Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas

Los funcionarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias :

practicas de manufactura
I'Se verifica la rotacion de los productos PEPS

|Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de
ufias y manos

El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,

uantes, cofia

b2
=
m
>

o

E SERVICIO

Requisito

NC

Requisito NC

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

ILas Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

ILa silla para nifios estd limpla y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estdn limpios

Los meseros cuentan con confia

PE B PX o] P> AN X Px ] [ ] Pr B X [ [X Py o
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Los pisos se encuentran limpios y desinfectados La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido
del o ol Tosventiladores O aires aconaicionados TUEron Mpios ¥
Las ventanas del comedor se encuentran limpias desinfectados A},/A

==

Observaclones: {En case de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:

STA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
VERSION: u Q oS

POLICIA NACIONAL

{) \ .
(1A lenwA

Centro Vacacional :,

Fecha: Di& MeQ(Aﬁél

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C { NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados X
Las ventanas se encuentran limpias Y Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por :
{Los pisos de la cocina se encuentran limpios X separados en congeladores X
fos sifones se encuentran con sus rejila x‘ {Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas x
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan )&
El shock de basuras se encuentra impio X La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada - X
JLas canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada , La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién X
X de los productos
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios A Los refrigeradores estan limpios y funcionando }%
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los congeladores estén I|m|.:nos y funcionando Y‘
K Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos X . X
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limplas X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio . Y de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de quese | ., jLas bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha |
{liegue a romper X de vencimiento _ _ X
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C | NC Requisito C | NC
Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de X El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y ) Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y ;
limpio X refrigeradores X
JLos funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, ; Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas X establecidos /Y
Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” Y
Los meseros se encuentran con el unifarme establecido y limpio X Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquiliaje, sin \ Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores A -
perfume. ' ' X Se limpia y desinfecta los interruptores A
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, Se limpian y desinfectan los mesones X
orro, /Y Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas |
Fos funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y ; practicas de manufactura X
limpias X Se verifica la rotacion de los productos PEPS )(
JLos funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de /y El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, | X
ufias y manos jguantes, cofia Y
AREA DE SERVICIO i
Requisito C | NC Requisito C | NC
Se encuentra limpla y desinfectada la finea de servicio Y Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas X
JLas Mesas vy la silleteria fueron desinfectadas y limpias X‘v in la Ileg.ada de |('JS meseros a laborar se cambiaron de ropa por la )(
e dotacion o uniforme .
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado U/A tz:itn:;izzzzsque se encuent.ran en la finea de servicio cuentan - x
, guantes y cofia :
JLos manteles estén limpios R R Los meseros cuentan con confia X
Los pisos se encuentran limpios y desinfectados X La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido )(
. Y TGS VeRtiiddores o aires aconaic G5 TUEron NMpios y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias /‘ desinfectados w,q

e

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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Pégina 1 de 1
CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: =
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE AUMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: f \ QUEOZ - - POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : \ (d \eV\O\ Fecha: Dial_nges_g_{Aﬁog

Marque conuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C | NC Requisito NC

En ias ventanas, 1a malla anti insecto esta buena y limpia A Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias X Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios K separados en congeladores

Los sifanes se encuentran can sus rejilla )( Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
[£ shotk de basuras se encuentra limpio X La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada
FLas canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion

X de los productos
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios X Los refrigeradores estan limpios y funcionando
1 ) . . -
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los congeladores estan |Im[-)IOS y funcionando
animales e insectos X Los p.ro.ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

JLas paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha
El techo de la cocina se encuentra limpio Yy de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionande y con proteccion en caso de que se | . JLas bebidas como gaseoss, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper . X de vencimiento

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito NC Requisito NC

Los funcionarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de
alimentos

El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
calibrado

Los funcionarios del &rea de cocina cuentan con el uniforme establecido y
Yimpio '

Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
refrigeradores

Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, puiseras,
cadenas

Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones
establecidos

jLos meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

JLos refrigeradores y congeladores se encuentran limpios

JLos meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume.

Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores

Se limpia y desinfecta los interruptores

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,

Se limpian y desinfectan los mesones

Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas

gorro.
|Eos funcionarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y
limpias

> I |t o 12X D |

practicas de manufactura . :

Se verifica la rotacion de los productos PEPS

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de
ufias y manos

A

N

E SERVICIO

El personal de la cacina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
uantes, cofia

Requisito

o d
m!
>
Olg

NC

Requisito

NC

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas v |a silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

N

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

LG5 vehtiladores o aifes aconaiciol STueron Mpios y
desinfectados

12 PP e P o] IepPddapbdSinpd>< P < [o] [P P P [ D2 < e

Observaciones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
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rma del E\cargado del Area de Alimentos y Bebidas




Pagina 1 de 1
CODIGO: PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: N v EQy POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : Y\( (1 |\€V‘C/\ Fecha: Dla Megﬂ Aﬁo‘g

Marqueconuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la ‘hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

Se encuentra limpla y desinfectada Ia linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

INSTALACIONES Y EQUIPOS REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
Requisito C { NC Requisito C | NC
En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia X Los alimentos se encuentran rotulados )(
Las ventanas se encuentran limpias Y Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios )( separados en congeladores X
Los sifones se encuentran con sus rejilia X Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas x
ILos bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan X
| PTorY wem—— limplo Y La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada - x
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada 3 La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién
X de los productos x
Los grifos en la cocina estan buenos y limpios Y Los refrigeradores estan limpios y funcionando X
T rd r . ) hd
La puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de Los congeladores estan Ilmp.)los ¥ funcionando X
. X Los productos come embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos X e X
vencimiento
JLas paredes de la cocina se encuentran limpias X Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha ,
El techo de la cocina se encuentra limpio X de vencimiento X
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demés se encuentran con fecha
llegue a romper X de vencimiento )(
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
Requisito C { NC Requilsito C { NC
JLos funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos X calibrado X
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y X
limpio x refrigeradores
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones X
cadenas X establecidos
X Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” A
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio fLos refrigeradores y congeladores se encuentran limpios X
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores ,A”
perfume. X Se limpia y desinfecta los interruptores X
Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, A Se limpian y desinfectan los mesones )(
gorro X Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas
lfos funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y practicas de manufactura X
limpias ‘ )( Se verifica la rotacion de los productos PEPS A
JLos funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccidn de El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, x
ufias y manos X _Jguantes, cofia X
AREA DE SERVICIO
Requisito C { NC Requisito NC
X

La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabacas, guantes y cofia

Los manteles estdn limpios

>

Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limplas

==
SIS

Los ventiladores o aires aconaicionados TUeron Tipios Y
desinfectados

Observaclones: {En caso de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}
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LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: N b Q M POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional ; Y \CQ \ G‘KO\ Fecha: Di@ Meg_‘ Aﬁoz,'l

Marque conuna C:Cumple NC:NoCumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al
punto de control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

INSTALACIONES Y EQUIPOS

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

Requisito

NC Requisito

NC

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia

Los alimentos se encuentran rotulados

Las ventanas se encuentran limpias

Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por

Los pisos de la cocina se encuentran limpios

separados en congeladores

Los sifones se encuentran con sus rejilla

Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan

ILas verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas

ILa Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada -

El shock de basuras se encuentra limpio

Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada

La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacidn
de los productos

Los grifos en la cocina estan buenos y limpios

Los refrigeradores estan limpios y funcionando

{lLa puerta que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de
animales e insectos

Los congeladores estan limpios y funcionando

Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias

Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha

El techo de la cocina se encuentra limpio

de vencimiento

Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se
liegue a romper

3¢ b < s >< P < 1 >a

Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha
de vencimiento

~ PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

Requisito NC Requisito NC
Los funcionarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y
alimentos calibrado
Los funcionarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y
limpio refrigeradores
Los funcionarios del 4rea de cocina se encuentran sin aretes, puiseras, Las temperaturas reglstradas se encuentran dentro de los patrones
cadenas establecidos

Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio

Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph”

Los refrigeradores y congeladores se encuentran limplos

JLos meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin
perfume. .

Se Limpla y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores

Se limpia y desinfecta los interruptores

Los funcionarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla,
jgorro.

Se limpian y desinfectan los mesones

Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas

Los funcionarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmaite y
limpias

practicas de manufactura

Se verifica la rotacion de los productos PEPS

Los funcionarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de
ufias y manos

El personal de fa cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio,
uantes, cofia

ARE.

SERVICIO

Requisito

NC Requisito

NC

Se encuentra limpia y desinfectada ia linea de servicio

Las neveras con productos se encuentran limplas y desinfectadas

Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias

e >4 a3 o< ¢ < | ¢ e IS¢ [n

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
de dotacion o uniforme

La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado

=

Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios

>
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Los meseros cuentan con confia

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados

La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido

Las ventanas del comedor se encuentran limpias

P 4

Tos Ventifadores G aires aconarcionados TUeron IMpIos y
desinfectados
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Observaciones: (En casc de encontrar otro requisito a verificar y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Fma quie realiza la Inspecccion

A2
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Firnfa del Enclygado del Area de Alimentos y Bebidas




