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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 29 de octubre de 2021

Sefior (a)

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacioén Profesional Integral

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
Mes octubre del afio 2021

Referencia: No. CO1.PCCNTR.2620547 del afio 2021

FABIOLA VASQUEZ PORTES identificada con la cédula de ciudadania No. 1.026.586.467 de
Bogot4, en mi calidad de de Contratista del SENA, SBDC Centro de Desarrollo Empresarial, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de DIECIOCHO
MILLONES CUATROSCIENTOS OCHENTAMIL PESOS M/CTE (18'480.000). esta suma sera
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) (5) pagos iguales por los meses de
Julio a noviembre de 2021, por valor de TRES MILLONES TRESCIENTOS (3’300.000) M/TCE cada
uno, b) y un ultimo pago en el mes de diciembre de 2021 por valor de UN MILLON NOVESCIENTOS
OCHENTAL MIL PESOS (1'980.000) M/TCE.

Plazo: Sera hasta el 18 de Diciembre de 2021.

OBJETO:

Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico y apoyo a la
gestion del emprendimiento y/o la empleabilidad rural, en la modalidad presencial y/o a
distancia, enmarcada en los lineamientos del programa SENA Emprende Rural SER en el area
de Gastronomia

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 | Participar en la planeaciéon | No he sido asignada por la | No se genera evidencia para el mes
de los procesos formativos | diminizadora del programa | de octubre.

del acuerdo a lo establecido | para participar en la
en los lineamientos | planeaciéon de los procesos
entregados por la | formativos ya que aun no se

programa realizar los talleres
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Coordinacién nacional de
emprendimiento.

de planeacion 2021.

Realizar alistamiento de la

formacién, en la
formulacion de los
proyectos formativos con
caracter empresarial,
usando tecnologias

adecuadas y adaptadas a
las condiciones locales, en
aras de su sostenibilidad, la
generacion de ingresos y
empleo, en articulacién con
los instructores de
emprendimiento;
debidamente costeados y
con actividades definidas
en el marco del uso de
estrategias didacticas bajo
la filosofia de aprender
haciendo; priorizando el
uso de los materiales de
formacion.

Realicé alistamiento de la
formacién Emprendedor en
gastronomia  tipica  rural
matriculada en las fichas
2365789, 2365798, 2365799

en las cuales elaboré las
planeaciones  pedagégicas,
guias de aprendizaje,

instrumentos de evaluacién,
matricula de  aprendices,
levantamietno de actas.

2.1 Formatos de planeacién
pedagégica de las fichas 2365789,
2365798, 2365799.

2.2 Guias de aprendizaje e
instrumentos de evaluacién de la
formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural matriculada
en las fichas 2365789, 2365798,
2365799

Evidencia que reposa en el Drive de
coordinacién 'y  portafolio  del
instructor.
https://drive.google.com/drive
[folders/IWvZyW6eDkLkrp6 Byk5
efrSZxScZ1QH?usp=sharing

Ejecutar las acciones de
formacion haciendo uso de
la estrategia pedagogica de
"formacién por proyectos"
de acuerdo a los
procedimientos y
lineamientos establecidos
en la guia para la ejecucion
del programa SER

Ejecute las acciones de
formaciéon de acuerdo a los
procedimientos

lineamientos establecidos por
direccion de  formacion
profesional integral en la
formacién Emprendedor en
gastronomia  tipica rural
matriculada en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus
del mes de octubre de 2021.

3.2 Registro de asistencias de
formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural matriculada
en las fichas 2365789, 2365798,
2365799.

Evidencia que reposa en el portafolio
del instructor y el DRIVE de la
coordinacién academica.

https://drive.google.com/drive
[folders/11D9FRR8AS8gsrXV
TtinEXVLFEmMd8trlIA6?usp=sharing

Evaluar los resultados
de aprendizaje en un plazo
no mayor a ocho dias
hébiles luego de finalizada
la formacion

Evalué los resultados de
aprendizaje de la formacion
Emprendedor en
gastronomia tipica rural en
las fichas 2365789, 2365798,
2365799 orientados en el
mes de octubre.

4.1 Reporte de juicios de evaluacién
la formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.

Evidencia que reposa en el portafolio
del instructor y el DRIVE de la
coordinacién academica.
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https://drive.google.com/drive
[folders/1uegcROt9VrO2wakis
7JIM5Jcvbkif8s?usp=sharin

Reportar y sistematizar las
actividades, acciones y
resultados realizadas en el
marco del objeto
contractual, en los
diferentes sistemas,
plataformas y formatos
establecidos por el SENA
para el seguimiento de la
informacion, tales como
SOFIA plus, GEOSENA vy
otros
dispuestos temporalmente

para el seguimiento de
actividades especificas,
entregando informe  al

supervisor del contrato y al
profesional de  apoyo
misional del programa SER
de su centro de formacion o
quien cumpla sus
funciones.

Envié a través de correo
electrénico al apoyo
administrativo de Sofia plus
los archivos planos con los
datos de las personas
interesadas en la matricula en
la formacion Emprendedor en
gastronomia  tipica  rural
matriculada en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.

Evidencia que reposa en el Drive de
coordinacién y portafolio del instructor
del mes de Julio.

Apoyar la articulacion de las
acciones del programa SER
con las estrategias
institucionales tales como
SENNOVA, AGROSENA,
SIGC; de acuerdo a las
orientaciones del apoyo
misional de centro SER.

Participé en la sensibilizacién
de las estrategias
institucionales SENNOVA,
AGROSENA y la UNIDAD DE
EMPRENDIMIENTO
orientada el dia 11 de octubre
2021.

6.1 Listado de asistencia a la
sensibilizacion de las estrategias
institucionales SENNOVA,
AGROSENA y la UNIDAD DE
EMPRENDIMIENTO.

Evidencia que reposa en el Drive de
coordinacién y  portafolio  del
instructor.
https://drive.google.com/drive
[folders/1RICXPOIit4KgEQDwx
EsSraTbPLjl5nnJp?usp=sharing

Entregar al Dinamizador
Rural de Centro SER, la
informacion y

documentacion requerida
para la creacion de la
unidad productiva en el
aplicativo Sofia  Plus,
resultado de la ejecucion de
los programas de formacion
desarrollados en las lineas

Entregué a la Dinamizadora
Rural de Centro SER la
informacion y documentacion
requerida para la creacion de
las unidades productivas en el
aplicativo Sofia Plus de la
formacién en Emprendedor en
gastronomia  tipica  rural
matriculada en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.

7.1 Herramienta de seguimiento a
formacion  diligenciada con la
informacion  requerida para la
creacion de las unidades productivas
en el aplicativo Sofia Plus de la
formacibn en Emprendedor en
gastronomia tipica rural matriculada
en las fichas 2365789, 2365798,
2365799.

Evidencia que reposa en el Drive de
coordinacién y  portafolio  del
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de autoconsumo y negocios
rurales.

instructor.

https://drive.google.com/drive
[folders/1e3nNMzt5d09dAbO
ILO9hdISREyY29rhONJ?usp=sharing

8 | Realizar ylo gestionar | Participé en la capacitacion | Evidencia que reposa en el portafolio
la inscripcién en el | sobre la inscripcibn en el | del instructor y en el Drive de
sistema de informacion | Sistema de informacion de | coordinacion academica del mes de
de la Agencia PUblica la Agencia PUbI_|ca de | agosto.

Empleo del SENA orientada
de Empleo dgl SENA, de por Oscar Eduardo Fajardo en
los aprendices qué | Ja cual nos brindo todas las
no conformen parte de las | herramientas necesarias para
unidades productivas a | realizar el proceso de
crear en cada proyecto, de | inscripcion a aprednices en la
manera  informada y | Plataforma APE.
consentida por los mismos, . . S

. ) Apoyé la inscripcion en el
asi como de los aprendices | gistoma  de informacion  de
formados por la linea de | |5 Agencia PuUblica de
ocupaciones rurales | Empleo del SENA los
garantizando la | aprendices matriculados en
Consignacién de Ia formacién Empl’endedOI’ en
informacién veraz y gast(onomia tipica .rural
actualizada.  asi  como matriculada en las fichas
. ' : 2365789, 2365798, 2365799.
informar los mecanismos
de consulta a los
aprendices.

9 | Programar y reportar a su | Programé y reporté a la | 9.1 Formato de orden de viaje N°
supervisor de contrato, con | supervisora de mi contrato la | 36521, 39021, 42921 para
una antelacién minima de | Movilizacion a las unidades | desplazamiento a orientar formacion
una semana los ambientes | Preductivas de la formacion | en la ficha 2365798, 2365799.
de aprendizaje y unidades en formacion ,Em,prendedor

rodlE)ctivas o vistar de en gastronomia tipica rural Evidencia que reposa en el portafolio
P Al matriculada en las fichas | de| instructor y en el Drive de
manera que se autorice por 2365789, 2365798, 2365799. Coordinacién académica_

escrito  su  movilizacion

previa a la salida, en el https://drive.google.com/drive

marco de su objeto [folders/1LbB01B4maZNvnY?2
contractual. a3l00XPNSVc18zZDn?usp=sharing

10 | Participar cuando el centro | Participé en la jornada de | Evidencia que reposa en el Drive de

de formacion lo requiera en
jornadas de disefio vy
desarrollo curricular
conforme a las necesidades
de laCoordinacién Nacional
de Emprendimiento.

comunidad de aprendizaje
fase dos de disefio y
desarrollo curricular donde se
tenia programado:

Crear y conectar comunidades
de conocimiento teméaticas
centradas en el trabajo

coordinacién y portafolio del instructor
del mes de agosto.
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colaborativo para el

intercambio de buenas
practicas, experiencias
documentos, personas,

plataformas, instituciones, que
provean informacién, datos,
contenidos , adaptados a
las necesidades de
aprendizaje de la poblacién.

Promover el trabajo
colaborativo entre Instructores
y Gestores para la generacion
de recursos que fomenten el
conocimiento y faciliten el
aprendizaje en la poblacion
rural.

Incentivar el uso de nuevas
tecnologias y nuevos
mecanismos para la
interaccién entre Instructores y
Aprendices para mejorar el

acceso a la informacion,
optimizar tiempos y
movimientos.

Crear un banco de recursos
educativo.

11

Reqgistrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacion que
la entidad defina para la
Gestion de la Formacion
Profesional Integral
mediante las siguientes
actividades: a). Verificando
que la totalidad de los
aprendices seleccionados
gueden en estado
matriculado. b). Proyecto
formativo aprobado. c) Ruta
de aprendizaje creada. d)
Aprendices Asociados a la
ruta. e) Registro de juicios
evaluativos evidenciando el
cumplimiento de los
resultados de aprendizaje,

Realicé el procedimiento de
matricula a 87 aprendices en
total destribuidos asi:

30 aprendices matriculados
en la ficha 2365789, 30
aprendices matriculados en
la ficha 2365798 y 27
aprendices matriculados en
la ficha 2365799 de la
formacién Emprendedor en
gastronomia tipica rural.

Se crearon las 3 rutas de
aprendizaje en los cuales se
enrrutaron y asociaron 87
aprendices.

Evalué los resultados de
aprendizaje de la formacion
Emprendedor en
gastronomia tipica rural en
las fichas 2365789, 2365798,
2365799 orientados ene le
mes de octubre.

11.1 Reporte de juicios de evaluacion
la formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.

Evidencia que reposa en el Drive de
coordinacién 'y  portafolio  del
instructor.

https://drive.google.com/drive
[folders/1D5NLIicDcXsJ5enu3gz
0_jUk3ySiRbn7?usp=sharing
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comunicando al
Coordinador  Académico
oportunamente anomalias,
inconsistencias, novedades
de aprendices y hallazgos
en el reqgistro de Ila
informacion.

12 | Realizar el diagndstico final, | Realicé la georreferenciacién | 12.1 Puntos de georreferenciacion de
georreferenciacion y | y caracterizacion de las | las unidades productivas de las fichas
caracterizacién de las | Unidades productivas de las | 2365789, 2365798, 2365799 de la
unidades productivas fichas 2365789, 236579,8, formacion o Emprendedor en

2365799 de la formacion | gastronomia tipica rural.

creadas, en el marco de las Emprendedor en gastronomia

acciones de formacion de la | tpjca rural. Evidencia que reposa en el portafolio

Fase | del programa SER. del instructor y en el Drive de
coordinacién académica.
https://drive.google.com/drive
[folders/16ScL9VbOQ2J000QPs
7ljuJ_WJCTCuMQ93?usp=sharing

13 | Realizar diagnéstico final a | Esta actividad no se desarrolla | No se genera evidencia para el mes
las unidades productivas que | €n €l mes objeto de cobro | de octubre.
participan en las acciones de | teniendo en cuenta que las
formacién para el flch_a_s (_je caracterlz_e}mon estan
fortalecimiento en inicio de formauon! por ello

no se puede realizar un
correspondiente a la fase Il diagnostico final.
del programa SER, cada vez
que una unidad participe en
una formacion.

14 | Apoyar al programa SER en | Esta actividad no se desarrolla | No se genera evidencia para el mes
la ejecucién de actividades | en €l mes objeto de cobro | de octubre.
estratégicas tales como: | teniendo en cuenta que las
fortalecimiento técnico, f'Ch.a.S Qe caracterlz_e}mon estan

. . en inicio de formacién, por ello
acompafiamiento a unidades no se han creado las Unidades
productivas participantes en productivas.
eventos de comercializacion
y gestibon empresarial y
financiera cuando se
requiera, sin que esta accion
afecte la intensidad horaria
de los procesos formativos
asignados.

15 | Formular y gestionar en | Realice avance parcial de la | 15.1 Pantallazo de fichas técnicas de

articulacion con el instructor
de emprendimiento y el
emprendedor el modelo de

construccién del modelo de
negocio Canvas con la
elaboraciéon de las fichas

los productos ofertados en las
unidades productivas.
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SENA
negocios CANVAS de la | técnicas de los productos | Evidencia que reposa en el portafolio
estructura integrada de | ofertados en las unidades | del instructor y en el Drive de
seguimiento como | productivas. coordinacién académica.
entregable  del  proceso https://drive.google.com/drive

formativo en la creacion de
la unidad productiva.

[folders/1Vo2AA28YcMW5Y8PXx
rOuYaNgn6MNwHIUH?usp=sharing

16 | Participar en las jornadas | Esta actividad no se ejecutd | No se genera evidencia para el mes
de actualizacion y | en el mes objeto de cobro | de octubre.
transferencia  tecnoldgica | POrque aun no se programan
convocadas por el jornadas de actuall,za_\mon y

. transferencia tecnoldgica.
profesional de apoyo
misional de centro SER y/0 | ge tiene programado realizar
por la coordinacion nacional | en el mes de noviembre.
de emprendimiento, para su
implementacién en las
acciones del mismo.

17 | Apoyar la identificacion y | Esta actividad no se ejecutd | No se genera evidencia para el mes
sistematizacién los casos | en el mes objeto de cobro, | de octubre.
exitosos de unidades | pero se programa realizar
productivas y empresas | identificacion y
rurales sistematizacion de los casos

exitosos de unidades
productivas y empresas
rurales una vez se vaya
avanzando en la ejecucion de
la formacion.

18 | Consolidar la creacién de | Entregué a la Dinamizadora | 18.1 Herramienta de seguimiento a
unidades productivas | Rural de Centro SER la | formacion diligenciada con la
rurales sostenibles cuando | informacion y documentacion | informacion  requerida para la
su linea de formacion requerjda para la creacién de | creacion de Ias unidades productivas

. las unidades productivas en el | de la formacién en Emprendedor en
corresponda a negocios aplicativo Sofia Plus de la | gastronomia tipica rural en las fichas
rurales 0 autoconsumo. | formacién en Emprendedor en | 2365789, 2365798, 2365799.

Este item se ajusta de | gastronomia tipica rural en las

acuerdo con los disefios | fichas 2365789, 2365798, | Evidencia que reposa en el portafolio

curriculares gue se asignen 2365799. del instructor y en el Drive de
coordinaciéon académica.
https://drive.google.com/drive
[folders/1pbl Unvu5IK41aSG36
fuYRAzKYhdXaw?usp=sharing

19 | El contratista se | Realicé guias de aprendizajee | 19.1 Guias de aprendizaje e

compromete a evidenciar

Proyecto formativo conjunto
cuando corresponda: -
Evidencia  induccion  a
aprendices

- Guia de aprendizaje - Plan

instrumentos de evaluacion de

las formaciones en
Emprendedor en gastronomia
tipica rural en las fichas

2365789, 2365798, 2365799.

instrumentos de evaluacién de las
formaciones en Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.
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SENA
de mejoramiento a | Realicé reporte de juicios | 19.2 Reporte de juicios evaluativos de
aprendices cuando | evaluativos de los resultados | los resultados de aprendizaje
corresponda Juicios | de aprendizaje orientados en | orientados en la formacion en

evaluativos en SOFIA PLUS
Como evidencia de la
unidad Productiva de
Negocios Rurales la
estructura de seguimiento
integrada en los siguientes
componentes:

- Herramienta modelo de
negocio CANVAS

- Estructura organizacional
unidad productiva
- Estructura de
modelo de negocio
- Analisis financiero modelo
de negocio

Como evidencia de la
unidad productiva de
Autoconsumo:

- Evidencias de aplicacién
Herramientas Tropenbos
(Mapa territorio, Casita,
Calendarios)

- Evidencia de aplicacion del
instrumento familiar
(encuesta) (Firma del
Aprendiz y colocar en
DRIVE)

- El modelo CANVAS
adaptado de negocios para
Autoconsumo.

costos

el mes de octubre en la

formacién en Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las
fichas 2365789, 2365798,
2365799.

Entregué a la Dinamizadora
de Centro SER la

Rural
informacion y documentacion
requerida para la creacién de
las unidades productivas en el

aplicativo Sofia Plus de la

formacién en Emprendedor en

gastronomia tipica rural en las
fichas 2365789, 2365798,
2365799.

Emprendedor en gastronomia tipica
rural en las fichas 2365789, 2365798,
2365799.

19.3 Herramienta de seguimiento a
formacién  diligenciada con la
informacion  requerida para la
creacién de las unidades productivas
de la formacién en Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.

Evidencia que reposa que en el
portafolio del instructor y el DRIVE de
la coordinacién académica.

https://drive.google.com/drive
[folders/1Z2J6G9VX3H92U72SwYS
IDKHIAkGS8j6pHj?usp=sharing

20

Realizar acciones de
formacién para la ocupacion
rural.

No he sido asignada por la
diminizadora del programa
SER para ejecutar
formaciones para la
ocupacion rural.

No se genera evidencia para el mes
de octubre.

21

Realizar orientacion
ocupacional personalizada y
grupal, para las personas
formadas en el programa
SER en procura de mejorar

No he sido asignada por la
diminizadora del programa
SER para ejecutar
formaciones para la
ocupacion rural.

No se genera evidencia para el mes
de octubre.

sus posibilidades de
insercion en el mercado
laboral.
22 | Apoyar la gestibn la | Entregué a la Dinamizadora | 22.1 Herramienta de seguimiento a

inscripcion de empresas

Rural

de Centro SER la

formacién  diligenciada con la
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https://drive.google.com/drive%20/folders/1ZJ6G9VX3H92U72SwYS%20IDKHlAkG8j6pHj?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1ZJ6G9VX3H92U72SwYS%20IDKHlAkG8j6pHj?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1ZJ6G9VX3H92U72SwYS%20IDKHlAkG8j6pHj?usp=sharing
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rurales y unidades
productivas en el aplicativo
establecido para este fin.

informaciéon y documentacion
requerida para la creacién de
las unidades productivas en el
aplicativo Sofia Plus de la
formacién en Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las
fichas 2365789, 2365798,
2365799.

informacion  requerida para la
creacién de las unidades productivas
de la formacién en Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las fichas
2365789, 2365798, 2365799

Evidencia que reposa que en el
portafolio del instructor y el DRIVE de
la coordinacion académica.

https://drive.google.com/drive
[folders/INP2WvP6DxKgRMHQO
eSVEcujaS8qf5|E27?usp=sharing

23 | Realizar su afiliacion ante la | Se realizé la afiliacién de la Evidencia que reposa en el Drive de
administradora de riesgos | instructora Fabiola Vasquez coordinacion y  portafolio  del
laborales que disponga el Portes el dia 30 de junio del instructor del mes de Julio.

SENA, bajo la clase de 2021. . . L
. i Il relacionad Estaobligacion se cumplio
riesgo tipo ,re acionada | ,, 1909

con labores agricolas.

24 | Gestionar la certificacién en | Realicé el proceso de entrega | 24.1 Pantallazos de los correos
las normas de competencia | de documentos para la | electronicos enviados por la
“Orientar procesos certificaciéon de la norma de | evaluadora del proceso Martha Nini
formativos presenciales con competenma laboral en | Contreras ~en los cua_\les 'r,eallza
b | | q Orientar procesos | programacion para la ejecucion del

ase le,n 0S planes , € | formativos en la modalidad | proceso de certiticacion de norma de
forr.namon concertados” y | g distancia con base en los | competencia laboral.
“Orientar procesos | planes de estudio y participé
formativos en la modalidad | en la sensibilizacion de | Evidencia que reposa que en el
a distancia con base en los | induccién y presentacion de | portafolio del instructor y el DRIVE de
planes de estudio”, cuando prueba de conocimiento. la coordinacién académica.
al momento de . .

{ratacio : https://drive.google.com/drive
contratacion, no se cuente [folders/116V73mUi4a80PBrCJY4xP-
con ellas dentro del ler dsVykdW Du?usp=sharing
semestre 2021.

25 | Cumplir 'y verificar el | Participé y complete con éxito | 25.1 Certificado de fundamentos
cumplimiento de los | curso virtual de Modelo | generales del curso Vvirtual del

procesos y procedimientos
establecidos en el Sistema
Integrado de Gestiéon vy
Autocontrol (SIGA),
diligenciando los formatos
establecidos, en lo
referente a lo establecido
en la guia para la ejecucion
del programa Sena
Emprende Rural

Integrado de Planeacion vy
Gestion — MIPG en la
plataforma de funcién publica

modelo Integrado de Planeacién y
Gestion — MIPG.

Realicé la capacitacion en
manual de discapacidad y su
politica en el sena y obtuve la
certificacion

25.2 Certificacién de la apropiacion
del Manual de Discapacidad y su
Politica en el SENA.

Evidencia que reposa que en el
portafolio del instructor y el DRIVE
de la coordinacién académica.

https://drive.google.com/drive
[folders/108teomrs8idLRaKVIFXs
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https://drive.google.com/drive%20/folders/1NP2WvP6DxKgRMHQ%20eSVEcujaS8qf5jE27?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1NP2WvP6DxKgRMHQ%20eSVEcujaS8qf5jE27?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1NP2WvP6DxKgRMHQ%20eSVEcujaS8qf5jE27?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1l6V73mUi4a8oPBrCJY4xP-dsVykdW_Du?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1l6V73mUi4a8oPBrCJY4xP-dsVykdW_Du?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1l6V73mUi4a8oPBrCJY4xP-dsVykdW_Du?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/108teomrs8idLRaKVfFXs%20jGYBz-A2ql66?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/108teomrs8idLRaKVfFXs%20jGYBz-A2ql66?usp=sharing
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iGYBz-A2gl66?usp=sharing

26 | Mensualmente presentar | Presenté mi informe de | 26.1 Informe mensual de la ejecucion
informe sobre la ejecucién ejecucién de las obligaciones | contractual GF_1026586467
contractuales del mes de | 41721 OCTUBRE_2021.
contractuales donde se octubre donde donde se | GC 1026586467

) ) evidencian los avances de las | _41721 OCTUBRE_2021.
evidencie el avance a las | jetas asignadas para el

de las obligaciones

metas asignadas, | desarrollo de mi contrato | Evidencia que reposa que en el
requeridas con ocasién o | CO1.PCCNTR.2620547 portafolio del instructor y el DRIVE de
desarrollo del presente la coordinacion académica.

contrato en las fechas

establecidas por el Centro. https://drive.google.com/drive

[folders/1G5h50hxV2 2mKkLO-
szXw9sytV fr-382?2usp=sharing

27 | Las deméas que le sean | Participé en las reuniones del | Evidencia que reposa en el Drive de
asignadas propias a su | Programa SER orientados por | coordinaciony portafolio del instructor
la dinamizadora con el fin de | de los meses de Julio y agosto.

objeto contractual.
fortalecer procesos.

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

el No DE LA ORDEN L UGAR DE FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
0 _
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1. 36521 SAN VICENTE DEL CAGUAN | 12/0CT/2021 14/0CT/2021
2 39021 SAN VICENTE DEL CAGUAN | 19/0CT/2021 21/0CT/2021
3, 42921 SAN VICENTE DEL CAGUAN | 26/0CT/2021 28/0CT/2021

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacién
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 9425738806 de la planilla, expedida por Aporte en linea correspondiente al mes de
septiembre del afio 2021. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Enlace de acceso al drive de coordinacion
https://drive.google.com/drive/u/2/folders/1z9o0MqgiOYWqgaobWnZZrvzn3B7cuJHKT9h
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https://drive.google.com/drive%20/folders/108teomrs8idLRaKVfFXs%20jGYBz-A2ql66?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1G5h50hxV2_2mkLO-szXw9sytV_fr-382?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1G5h50hxV2_2mkLO-szXw9sytV_fr-382?usp=sharing
https://drive.google.com/drive%20/folders/1G5h50hxV2_2mkLO-szXw9sytV_fr-382?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/u/2/folders/1z9oMgiOYWqaobWnZZrvzn3B7cuJHkT9h
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Evidencias de obligaciones contractuales
2.1 Formatos de planeacion pedagdgica de las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

2.2 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacion de la formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural matriculada en las fichas 2365789, 2365798, 2365799

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de octubre de 2021.

3.2 Registro de asistencias de formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en
las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

4.1 Reporte de juicios de evaluacion la formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural en las
fichas 2365789, 2365798, 2365799.

6.1 Listado de asistencia a la sensibilizacibn de las estrategias institucionales SENNOVA,
AGROSENA y la UNIDAD DE EMPRENDIMIENTO.

7.1 Herramienta de seguimiento a formacion diligenciada con la informacion requerida para la
creacion de las unidades productivas en el aplicativo Sofia Plus de la formacién en Emprendedor
en gastronomia tipica rural matriculada en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

9.1 Formato de orden de viaje N° 36521, 39021, 42921 para desplazamiento a orientar formacion en la ficha
2365798, 2365799.

11.1 Reporte de juicios de evaluacion la formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural en
las fichas 2365789, 2365798, 2365799

12.1 Puntos de georreferenciacion de las unidades productivas de las fichas 2365789, 2365798,
2365799 de la formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural.

15.1 Pantallazo de fichas técnicas de los productos ofertados en las unidades productivas.

18.1 Herramienta de seguimiento a formacion diligenciada con la informacion requerida para la
creacion de las unidades productivas de la formaciéon en Emprendedor en gastronomia tipica rural
en las fichas 2365789, 2365798, 2365799

19.1 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacion de las formaciones en Emprendedor en gastronomia
tipica rural en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

19.2 Reporte de juicios evaluativos de los resultados de aprendizaje orientados en la formacion en
Emprendedor en gastronomia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

19.3 Herramienta de seguimiento a formacion diligenciada con la informacion requerida para la creacion de
las unidades productivas de la formacion en Emprendedor en gastronomia tipica rural en las fichas 2365789,
2365798, 2365799.

24.1 Pantallazos de los correos electronicos enviados por la evaluadora del proceso Martha Nini
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Contreras en los cuales realiza programacion para la ejecucién del proceso de certificacion de
norma de competencia laboral.

25.1 Certificado de fundamentos generales del curso virtual del modelo Integrado de Planeacion y
Gestion — MIPG.

25.2 Certificacion de la apropiacion del Manual de Discapacidad y su Politica en el SENA.

26.1 Informe mensual de la ejecucién contractual GF_1026586467 41721 OCTUBRE_2021.
GC_1026586467 _41721 _OCTUBRE_2021.

Cordialmente,

FABIOLA VASQUEZ PORTES
Contratista

C.C. No. 1026586467 de Bogota
Recibi a satisfaccion:

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacion Profesional Integral
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EVIDENCIAS DE ACTIVIDADES CORRESPONDIENTES AL MES DE OCTUBRE DE 2021

OBLIGACION 2

2.1 Formatos de planeacién pedagdgica de las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

H - = GPFI-F-134_Planeacion_Pedagégica_Ficha 2365780 - Excel 7 B - & X
PNGe]  INICIO INSERTAR  DISENODEPAGINA — FORMULAS — DATOS  REVISAR  VISTA  ACROBAT Iniciar sesion
sl - - = [mm] =3 .
d Cortar Calibri 12 A A = L %Ajusﬁar texto General -- ? Normal 22 Normal 4 EEED Ex El 2 Autosuma %Y H
. ER Copiar - . b ff’ | -1, a F [¥] Rellenar = ong 5
egar X N K 5~ - . &= 5= Combinary centrar = $ ~ % o | %8 % ormato arformato | Normal Buena nsertar Eliminar Formato rdenar y uscary
- ¥ Copiar formato < 4 " condicional = como tabla~ - - - £ Borrar~ filtrar~  seleccionar ~
Portapapeles ] Fuente F] Alineacidn F] Namero [F} Estilos Celdas Modificar ~
H15 - j\ Talleres, exposiciones, mesa redonda, manejo de equipos y utencilios de cocina. PRACTICA EN TALLER DE COCINA, TALLERES DE RECETA ESTANDAR. v
A E C [u) E F G H | J K L M N
f
2

GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

Fecha de Elaboracion

6 DE JULIO DE 2021

Denominacion del Programa de Formacion

EMPRENDEDOR EN GASTRONCMIA TIPICA RURAL

3

Fl

5

B Modalidad de Ejecucién
B

El

3

PRESENCIAL
Cadigo y version del Programa 66210582
Nombre del Proyecto { Di esta casilla U sies un programa de INIA
Cédigo del Proyecto ( Dili ie esta casilla i si es un programa de INIA
0 Instructor({es) que elabora la planeacion pedagdgica Nombres y Apellidos FABIOLA VASQUEZ PORTES | Regional y Centro de formacion: CENTRO TEGNOLOGICO DE LA AMAZONIA
il Nombres y Apellidos LUZ MARIA GUTIERREZ PAEZ Regional y Centro de formacién: CAQUETA
12 |FICHA: 2365789 FLORENCIA CAQUETA
13 pmzﬁ:;{fs. : pﬂ:jn‘:l) [-’EI ACTIV DE DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS) EsTRATE MAT:BIENTB DE DESCRIPCIGN DE LA
'€l e COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE APRENDIZAJE A HORAS TRABAJO HORAS TRABAIO DIDA as | AmBIENTE INSTRUCTORES CRITERIOS DE EVALUACION EVIDENCIA DE 'OBSERVA
programa esde | programa es DESARROLLAR DIRECTO INDEPENDIENTE DACTICAS ACTIV DE RESPONSABLES APRENDIZAIE
L) titulada) tituladal EQRMACION
ry =
29080110603 VALIDAR LA
APLICACION DE LAS BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA EN
EL
ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDOD vigente. Realizar el -
'COM LA NORMATIVIDAD VIGENTE. mise en place de los
- COMOCIMIENTOS:
alimentos para las
preparaciones Prueba Escrita
1= R sobre las buenas
teniendeo en cuenta N
buenas practicas de practicas de
manufactura
manufactura. L. .
Realiza los procesos de | Técnica:Formulacio
manipulacién de n de preguntas. A
PLANEACION INSTRUCTIVO 1 3
LISTO ] W —— 4 7
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H - s GPFI-F-134_Planeacion_Pedagégica_Ficha 2365798 - Excel 7 @ - & X
INICIO  INSERTAR  DISENODEPAGINA  FORMULAS ~ DATOS  REVISAR  VISTA  ACROBAT Iniciar sesién
X Cortar 2 o = = - T 'I'x 2L 3 Autosuma v A
Arial 2 <A A F=E = %  [EhAjustarieio General = ’j‘d Normal 22 Normal 4 tem A d
pegar 0 COP © & F Der ot [ orm B . IEEIrt ErEH' Fg! ) Relerar- of EH
egar . NK S~ . . . =E= e Combi trar = . g €0 o ormato arformato | Normal uena = Insertar Eliminar Formato rdenary  Buscary
- ¥ Copiar formate - 4 = LbASLL $- % we condicional * como tabla - v M M £ Borrar - filtrar = seleccionar
Portapapeles [ Fuente [F] Alineacidn [F] Namero [ Estilos Celdas Modificar ~
L15 e f\ Realiza los procesos de manipulacion de alimentos de acuerdo con normativa vigente. v
A B C D E F G H ] K L M [a
11
@
SENA GESTION DE FORMACI.(')N PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO
3
4 Fecha de Elaboracion 6 DE JULID DE 2021
5 Denominacion del Programa de Formacion EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
6 Modalidad de Ejecucion PRESENCIAL
7 Codigo y version del Programa 66210582
3 | Nombre del Proyecto { Diligencie esta casilla ani te si es un programa /A
g [Cadigo del Proyecto | Diligencie esta casilla (nic te si es un programa de /A
10 Instructor{es) que elabora la planeacion pedagogica Nombres y Apellidos FABIOLA VASQUEZ PORTES [ Regional y Centro de formacién: CENTRO TEGNOLOGICO DI
1 Nombres y Apellidos LUZ MARIA GUTIERREZ PAEZ Regional y Centro de formacion: CAQUETA
12 [FICHA: 2365798 SAN VICENTE DEL CAGUAN  BARRIO LA PAZ
3| EASEDE |ACTIVIDAD DE ACTIVIDADES DE DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE S TRATEGIAS AMBIENTES DE DESCRIF
PROYECTO (Si | PROYECTO ( si COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE A HORAS TRABAJO HORAS TRABAJO DIDACTICAS | AMBIENT MATERIALES | INSTRUCTORES CRITERIOS DE DE L
el programa es|el programa es APRENDIZAJE DESARROLLAR DIRECTO INDEPENDIENTE ACTIVAS E DE RESPONSABLE EVALUACION EVIDENC
» de titulada) titulada) FORMACION S APRENDI
r 4 .
29080110603 VALIDAR LA
APLICACION DE LAS BUENAS
PRACTICAS DE
MANUFACTURA EN EL
ESTABLECIMIENTO, DE ient Real |
ACUERDO CON LA wie\z:;an p\aczadET;se DE
NORMATIVIDAD VIGENTE. alimentos para las CONOCIM .
INSTRUCTIVO ® 1 v

PLANEACION

LISTO
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H % s GPFI-F-134_Planeacion_Pedagégica_Ficha 2365799 - Excel 7 E - 8 X
INICIO INSERTAR ~ DISENODEPAGINA  FORMULAS ~ DATOS  REVISAR  VISTA  ACROBAT Iniciar sesion
o Cort PR gy ; o ‘I'x = Aut -
&b Cortar Arial 2 -|A N FE= ¥ B Ajustartedo General - = D Normal 22 Normal 4 é;lm EE EI 2 Autosuma éY H
By Copiar - o M - ERellenar'
Pegar ¥ Copiar formats NK S -~ . A- = &= Combinarycentrar v b % ) Folfn'?ato Dar formato | Normal Buena — Insertar Eliminar Formato ¢ Borar~ Or.denary Eus.cary
v opiar formato condicional * como tabla ™ M M M = borrar filtrar = seleccionar =
Portapapeles rl Fuente IFl Alineacién IFl Nimero |F1 Estilos Celdas Modificar L3
K15 M ﬁ FABIOLA VASQUEZ PORTES TECNICO PROFESIONAL EN GASTRONOMIA. v
) B C a] E F G H | J K L [l I 0L
1
: o
SE NA GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTC PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO
3
4 Fecha de Elaboracion 6 DE JULIO DE 2024
5 Denominacion del Programa de Formacion EMPRENDEDOR EN GASTRONONIA TIPICA RURAL
3 idad de Ejecucion PRESENCIAL
7 Cddigo y version del Programa 66210582
3 | Nombre del Proyecto | Diligencie esta casilla dni si s un programa de NIA
4 | Cddigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla tinicamente si e un programa de NIA
i Instructor(es) que elabora la pl ion p ogi Nombres y Apellidos FABIOLA VASQUEZ PORTES | gional y Centro de formacidn: CENTRO TEGNOLOGICO DE LA AMAZONIA
1l Nombres y Apellidos LUZ MARIA GUTIERREZ PAEZ Regional y Centro de formacién: CAQUETA
i |FICHA: 2365799 SAN VICENTE DEL CAGUAN VEREDA MORROCOY
1 DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE AMBIENTES DE
FAICT': . “‘c""m“om'l_ ACTIVIDADES DE ESTRATEGIAS —— — DESCRIPCION DE T
P ‘“ s (:' COMPETENCIA | RESULTADOS DE APRENDIZAJE APRENDIZAJE A HORAS TRABAJD HORAS TRABAJO DIDACTICAS AMBIENT DE INSTRUCTORES EVALUACION LA EVIDENCIA DE s
. de titulada) titulada) DESARROLLAR DIRECTO INDEPENDIENTE ACTIVAS E FORMACION RESPONSABLES APRENDIZAJE
4 u
Cogpnitiva: Conocer los
290301106?3 VALIDARLA principios delas buenas
APLICACION DE LAS BUENAS prict
PRACTICAS DE MANUFACTURA manufaslira en
ENEL alimentos teniendo en
ESTABLECIMIENTO, DE cuenta nofmatividad
ACUERDO CON LA vigente.  Realizar el .
NORMATIVIDAD VIGENTE. mise en place de los
alimentos para las CONOCIMIENTOS:
3 preparaciones teniendo Pruba Escrita
en cuenta buenas sobre las buenas
practicas de practicas de
manufactura, manufactura.
Realza | 4 Técnica:Formulaci
§ ) ealiza los procesosde | oo o e
Procedimental: COMPUTADOR, manipulacion de alimentos de pregunas
Realzar un mapa FOTOCORIAS, acuerdo con normativa Inslru,nen?o.
roneential de las e A Cuestionario A
PLANEACION | INSTRUCTIVO ® [ 3
LISTO H m -———+ 7%
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2.2 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacion de la formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural matriculada en las fichas 2365789, 2365798, 2365799

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

¢ Denominacion del Programa de Formacion: EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA
RURAL

e Codigo del Programa de Formacion: 66210582 V. 2

e Nombre del Proyecto: EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

e Fase del Proyecto: ANALISIS-PLANEACION

e Actividad de Proyecto: REALIZAR UN DIAGNOSTICO DEL SECTOR GASTRONOMICO EN
LA REGION Y TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS BASICOS DE LAS BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA.

e Actividad de Proyecto: DIFINIR UN PLAN DE TRABAJO PARA LA PREPARACION DE
PLATOS TIPICOS.

e Competencia: MANIPULACION DE ALIMENTOS

e Competencia: PREPARACION DE ALIMENTOS.

e Resultados de Aprendizaje Alcanzar: ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN NORMATIVA.

o Resultados de Aprendizaje Alcanzar: ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA LA
PREPARACION DE COMIDA TIPICA RURAL TENIENDO EN CUENTA
PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y RECETA ESTANDAR.

e Duracion de la Guia: 90 HORAS

2. PRESENTACION

Con la presente guia de aprendizaje, usted realizara junto con el acompafiamiento del instructor el
paso a paso de los procesos de preparar los platos tipicos utilizando técnicas culinarias y el
aprovechamiento de los alimentos que se produzcan en el sector, para el desarrollo y
emprendimiento de los aprendices en el ambito gastroturistico en la region. A través de los
conocimientos, aprendizajes que en estas fases del proyecto formativo recibira y aplicAndolos de
manera eficiente en el desarrollo de los platos tipicos, contribuyan a mejorar las condiciones
ambientales, socioculturales y econdmicas de los habitantes locales y fortaleciendo el objetivo de
preprar alimentos de buena calidad.

Su participacién activa en este interesante y desafiante proceso, le permitira desarrollar los
conocimientos y destrezas para alcanzar la competencia objeto de esta guia.
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Recuerde que los conocimientos adquiridos durante el desarrollo de estas actividades de proyecto,
son claves para apropiar los conceptos generales de calidad gastronémica y sostenibilidad de los
productos; ademas le permitird desarrollar las habilidades necesarias y estructurar actividades
gastronomicas con base en las oportunidades y tendencias del mercado.

3.1 Actividades de reflexién inicial

En el desarrollo de las actividades de reflexion, podemos observar el Documental Identidad
Gastronomica - Recuperacion de la Cocina Tradicional, este video del SENA es un preambulo que
le permite ver y analizar desde una experiencia ajena, las oportunidades y posibilidades de
emprender en los platos tipicos donde se rescata la cocina tradicional, el cual se complementa las
actividades econémicas locales que dan la posibilidad de generar empleo para la comunidad local,
mejorando el ingreso per capita y por ende mejorar el nivel de vida.

Organizados en grupos de trabajo, cada uno realiza una lluvia de ideas para proponer las
posibilidades de preparar los productos autdctonos gastrondmicos, utilizando las técnicas de cocina
y las buenas practicas de manufactura para obtener un producto y servicio de buena calidad.

Cada grupo elige un representante para exponer el trabajo realizado y las conclusiones de las
actividades, ante los demas compafieros.

3.2 Actividades de contextualizacién e identificacion de conocimientos necesarios para el
aprendizaje

En esta actividad el aprendiz debe desarrollar una rejilla de conceptos relacionados con las buenas
practicas de manufactura en los alimentos, para la aplicacién de los mismos en la preparacion de
los platos tipicos. Una vez realizado el ejercicio de forma individual o en grupo, se realiza una
socializacién de las respuestas dadas por cada aprendiz, de acuerdo a sus saberes previos; de esta
manera el instructor puede establecer los aspectos en los cuales debe enfatizar y fortalecer el
conocmiento de cada aprendiz.

3.3 Actividades de apropiacion del conocimiento (Conceptualizacion y Teorizacion).

En esta actividad el instructor hara una presentacion sobre Buenas Practicas de Manufactura — BPM
y los riesgos de contaminacion en los alimentos, las cuales son herramientas de competitividad en
la industria gastrondmica; el instructor presenta 2 videos para reforzar y concientizar a los
aprendices sobre la importancia de la aplicacion de estos temas enunciados anteriormente; ademas
expone las técnicas de cocina que se pueden utilizar en la preparacion de los platos tipicos, teniendo
en cuenta los recursos de materia prima de la region.

Con esta implementacion, el aprendiz adquirira los conocimientos suficientes para el buen
desempefio como emprendedores gastronémicos.
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Una vez culminada la exposicion, el instructor realiza un taller tedrico practico en el cual los
aprendices organizados en grupos, deben crear o estructurar una actividad gastronémica con base
en las oportunidades del mercado, un plan para la ejecucion de las actividades gastronémicas
teniendo en cuenta los principios basicos de higiene (BPM) en la preparacion de los alimentos para
obtener un producto y/o servicio ofertado en su unidad productiva y elaborar un protocolo de
seguimiento para la verificacion del cumplimiento y aplicacion del mismo.

Cada grupo trabajard siguiendo las orientaciones dadas por su instructor, pero creando una
propuesta novedosa y factible de realizar, en la cual se planteen los alcances esperados y los
medios de verificacion del plan propuesto. Una vez terminado el taller, cada grupo presentara su
trabajo ante los demas compafieros y su instructor para socializar el ejercicio propuesto y los
conocimientos adquiridos en el desarrollo de esta actividad.

Para afianzar el conocimiento se escoge la mejor propuesta para realizarla en la practica. Los
aprendices asumen roles para el desarrollo practico de la actividad escogida para ser presentada a
el instructor.

3.4 Actividades de transferencia del conocimiento

Los aprendices organizados en grupos de trabajos, elaboran el croquis de su localidad, sefialando
en él los recursos gastroturisticos con los que se elaboraran las propuestas de actividades
gastronomicas para ofertar en el mercado regional y nacional.

Segun el consenso general del grupo, los aprendices deben llevar a la practica la actividad
gastronémica que fue previamente escogida, siguiendo los procesos y protocolos y aplicando
técnicas y normas que segun las directrices de calidad y sostenibilidad gastronémica se deben
tener en cuenta para crear productos o servicios gastroturisticos.

¢ Ambiente Requerido: Ambiente con mesas y sillas para trabajar, Video beam y/o TV para
proyeccion, cocina, equipos y menaje.

o Materiales: Utensilios de cocina, videos, copias de lectura, copias de talleres, papel
periddico en pliegos o cartulina, marcadores, cinta pegante.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion Técnicas e Instrumentos de
Evaluacion
Evidencias de Conocimiento : Realiza los procesos de Técnica:Formulacion de
Prueba Escrita sobre las buenas manipulacion de alimentos de preguntas, exposicién, mesa
practicas de manufactura. acuerdo con normativa vigente. | redonda.
Reconoce los riesgos de la Instrumento: Cuestionario, mapa
contaminacion de materia prima | conceptual, lista de chequeo.
de acuerdo con las buenas

GTH-F-062 V08



Evidencias de Desempefio: practicas de manufactura y

Exposicién de las buenas criterios técnicos.

practicas de manufactura. Técnica: practica, informe,
Reconoce la importancia de la

Evidencias de Producto: gastronomia tipica teniendo en Instrumento:receta estandar,

informe de los riesgos de cuenta productos autéctonos de | formato de la tabla dosificadora,

contaminacion cruzada. la region.

Revisa el estado de los

utensilios y equipos teniendo en
DE CONOCIMIENTOS: Prueba cuenta procedimiento técnico.

oral sobre platos tipicos de la
region. Evalla las caracteristicas

. o organolépticas de la materia
DE DESEMPENO: Exposicion de | prima teniendo en cuenta

implementacion de receta criterios técnicos y de calidad.
estandar.

_ Identifica la receta estandar
DE PRODUCTO: informe de para las preparaciones segun
cortes de alimentos en cocina. orden de servicio.

Prepara cortes los alimentos
segun receta estandar.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

GASTRONOMIA: ES LA CIENCIA Y ARTE QUE ESTUDIA LA RELACION DEL SER HUMANO CON SU
ALIMENTACION Y SU MEDIO AMBIENTE O ENTORNO.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: SON LOS PRINCIPIOS BASICOS Y PRACTICAS
GENERALES DE HIGIENE EN LA MANIPULACION, PREPARACION, ELABORACION, ENVASADO,
ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO;
CON EL OBJETO DE GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS.

CONTAMINACION: LA CONTAMINACION ALIMENTARIA SE DEFINE COMO LA PRESENCIA DE
CUALQUIER MATERIA ANORMAL EN EL ALIMENTO QUE COMPROMETA SU CALIDAD PARA EL
CONSUMO HUMANO.

ALIMENTO: ES CUALQUIER SUSTANCIA NORMALMENTE UTILIZADA POR SERES VIVOS CON FINES
NUTRICIONALES, SOCIALES, FiSICOS, SALUD Y PSICOLOGICOS.

INOCUIDAD ALIMENTARIA: SE ENFOCAN PRINCIPALMENTE EN LA HIGIENE Y EN LA MANIPULACION
A LO LARGO DE TODA LA CADENA ALIMENTARIA, SU OMISION O MALAS PRACTICAS PUEDEN
GENERAR PROBLEMAS GRAVES DE SALUD PUBLICA, AQUI RADICA LA IMPORTANCIA DE QUE LAS
EMPRESAS LAS IMPLEMENTEN ADECUADAMENTE Y EVITEN SANCIONES Y COMPLICACIONES
LEGALES.
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CONTAMINACION CRUZADA: ES EL PROCESO MEDIANTE EL CUAL LOS ALIMENTOS ENTRAN EN
CONTACTO CON OTROS QUE ESTAN COCINADOS O NO Y QUE TERMINAN POR CONTAMINARSE
COMO RESULTADO DEL INTERCAMBIO DE SUSTANCIAS AJENAS.

MATERIA PRIMA: SE CONOCEN COMO MATERIAS PRIMAS A LA MATERIA EXTRAIDA DE LA
NATURALEZA Y QUE SE TRANSFORMA PARA ELABORAR MATERIALES QUE MAS TARDE SE
CONVERTIRAN EN BIENES DE CONSUMO.ES TODO AQUEL ELEMENTO QUE SE TRANSFORMA E
INCORPORA EN UN PRODUCTO FINAL.

GASTROTURISMO: ES UNA FORMA DE TURISMO, DONDE EL INTERES ESTA PUESTO EN LA
GASTRONOMIA Y CULTURA CULINARIA DEL PAIS QUE SE VISITA.

AUTOCTONO: ES UN ADJETIVO QUE PUEDE APLICARSE AL SER VIVO, AL PRODUCTO O AL LUGAR
QUE ES ORIGINARIO O NATIVO DEL PAIS EN EL QUE SE ENCUENTRAN. LO AUTOCTONO, POR LO
TANTO, ES PROPIO DE UN SITIO.

ORGANOLEPTICO: SON TODAS AQUELLAS DESCRIPCIONES DE LAS CARACTERISTICAS FiSICAS
QUE TIENE LA MATERIA EN GENERAL, SEGUN LAS PUEDEN PERCIBIR LOS SENTIDOS, COMO POR
EJEMPLO SU SABOR, TEXTURA, OLOR, COLOR O TEMPERATURA.

RECETA ESTANDAR: ES UNA FORMULA ESCRITA PARA PRODUCIRUN PLATO O ARTICULO
ALIMENTICIO DE UNA CALIDAD ESPECIFICA Y CANTIDAD DESEADA.LA RECETA ESTANDAR
MUESTRA LA CANTIDAD EXACTA DE CADA INGREDIENTE USADO EN LA PREPARACION DEL
PLATO O ARTICULO Y LA SECUENCIA DEL PASO A SEGUIR EN SU PREPARACION.

TABLA DOSIFICADORA: GRADUAR O CALCULAR LA DOSIS PARA UNA DESINFECTACION EN
ALIMENTOS.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS
Informacién tomada de:

https://es.wikipedia.org/wiki/Gastronom%C3%ADa#:~:text=La%20gastronom%C3%ADa%20(del%20griego
%20%CE%B3%CE%B1%CF%83%CF%84%CF%81%CE%BF%CE%BD%CE%BF%CE%BC%CE%AF%CE
%B1,5u%20medio%20ambiente%200%20entorno.

http://buenaspracticasdemanufactural2.blogspot.com/#:~:text=Son%201l0s%20principios%20b%C3%Alsico
s%20y,la%20inocuidad%20de%20los%20alimentos.

https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-
13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad%20para%20el%2
0consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria,conta
minaci%C3%B3n%20gu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica%200%20biol%C3%B3gica.

https://es.wikipedia.org/wiki/Alimento

www.gestoressst.com

https://www.ecured.cu/Materia_prima#:~:text=Se%20conocen%20como%20materias%20primas,incorpora%
20en%20un%20producto%20final.

7. CONTROL DEL DOCUMENTO
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http://www.gestoressst.com/

SENA
Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | JHON JAIRO PULIDO INSTRUCTOR CENTRO 3/11/20 20

EN
GASTRONOMIA

AGROINDUSTRIAL

DEL META

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar Unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre

Cargo

Dependencia

Fecha | Razén del Cambio

Autor (es)
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2.3 Registro de Tiempos Sofia Plus Octubre 2021

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES . COMPETENCIA DE APRENDIZA S  PTOFECtar el meneado segun segmenios ¥ métodos de prondetica
CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECHNOLOGICO DE LA AMAZOMIA
FECHA INICIAL: 01/10/2021 D0-00:00 HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - 40.00
FECHA FINAL:  31MOv2021 23:59:59
5 FICHA 2365708 - EMPREMDEDOR EM GASTROMOMIA TIPICA RURAL
ACTIVIDADES ACADEMICAS DE APRENDIZAJE-
FICHA 2365709 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APREMDIZAJE- . COMPETENCIA DE ADRENDITAIE Fomentar cultura emprengedora s2gon hablligades y

COMp=tncias personales

Fomentar cultura emprendedora segon haollidades y

competenclas personales
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Mmlg:“aar :Lr:ﬁg acuerdo con procadimiento teenlco y

RESULTADS DE APRENDIZAJE

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Manipuiar almentos de acuerdo con procedimiento lecnico ¥ 2080110607 ESTASLECER LOS RESS0S DE CONTANINACION DE LOS AUMENTOS ¥ SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
nomativa de allmentos HOHMATIVA.

JU0ENT108 DESARROLLAR LOS PFROCESOS DE FASRICACION, TRAKEFORMACISH ¥ PREPARS CION DE LOS ALIMENTOS

RESULTADDS DE APRENDIZAJE TEMIEKDSS EN CUENTA LAS BUEMAS PRACTICAS DE MAMUFACTLRA (5]

FOEOT1080Y ESTASL ECER LOS MEESGOS DE CONTAMINACKON DE LIS ALMEN TN ¥ SUS MEDIDAS FREVENTIVAS SEGIN FEA110803 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUERAS PRACTICAS DE MANLFACTURA EN EL ESTABLECIMENTS, DE ACUERDS
ROHMAT VA COH LA HORMATIVIDAD VIGERTE.

FOGE108 DESARROLLARN LOS PROCESOS DE FABRICASION, TRAKEFORMASSH ¥ PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TEMIERDD: EN CUEKTA LAS BUENAS FRACTICAS DE MAMUFACT LR (5]

FOOEGT 1080 VALIDAR LA APLICACIOH DE LAS BUEKAS PRACTICAS DE MANLFACTURA EN EL ESTABLECIMENTS, DE ACUERDS
GO LA HORMLATRACILD: VRREHTE. - COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Praparar aimenios o2 acuendo con |3 piden de producion y
procedimiento tecnico

RESULTADDS DE APRENDIZAJE

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE; | oP2rar alimenios o2 Jcuendo con 1 crden de producsien y FSIOTETON ALISTAR MATERIS PRIMAS ¥ UTENSLIOR FARA LA PREFARACKN DE COMDA TIMEA AURAL TERENDO EN GUENTA
procedimienio konkzo FROCECBMENTOS TECHIGOS ¥ RECETA ESTANDAR.
RESULTADOS DE APRENDIZAJE TSI REALIZAR LA PREPARACKN ¥ TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENIENDS EN CUENTA RECETA ESTANIAR.
SISO ALISTAR MATERLA PRIMA ¥ UTENSLICS PARA LA PREPARACKSN DE COMDA TIFGA RLBAL TERIERDO EN GUENTA SIS VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTS FIMAL TERIENDS EN CUENTA ESPECIFICADIORES TECKICA ¥ RECETA
PROCEDMENTOS TECHICOS ¥ RECETA ESTANDAR. ESTANDAR
FEOIOOSTIC REALIZAR LA PREFARACION ¥ TRANSFORMACION DE LOS ALIMEMTOS TERIERDD EN GUENTA REGETA ESTANDAR. BI04 REALIZAR MANE D DE RESDUOS TEMENDS EN CUENTA LA RORMATIVA AMBENTAL

mfwﬁ:'m VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTS FMAL TERIENDS EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECHICA ¥ RECETA
ESTAKDAR

2BIFET0E REALIZAR MANEID DE RESIUOS TEMENMDD EN CLUENTA LA RORMATIVE AMBENTAL

25121 1025 AM Fageiof4 2521 1025 AM FPageZofs
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. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  PTOYECLAr 8l MEfCado 5egun SegMenios ¥ MEtodos de prondstico

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - 80,00

FICHA 2365TED - EMPRENDEDOR EN GASTROMOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprengedora s2gin habllidades y

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: compatencias nales

Manlpular almentos de acuerdo con procadimiento teonico ¥
nmmativa de allmentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

0110501 ESTABLECER LOS RESSOS DE CONTAMINACHSN DE LOS ALMENTOS v SUS MELIDAS PREVENTIVAS SEGUN
HOAMATIVE.

05011080 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FASRICACION, TRAKSFORMACIKHN ¥ PREFARACION DE LOS ALINENTOS
TEMIERDD EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MAMUFSCT LSS (59 )

FO0EN 108 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUEKAS PRACTICAS DE MAKLFACTURA EN EL ESTABLECIMENTS, DE ACUERDD
COH LA HORMATIDAD VIGENTE.

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Preparar allmentos de acuendo con |3 onden de produccion y
procedimienio tachlkco

RESULTADOS DE APRENDIZA.JE

SEEIO1GET0N ALISTAR MATERLS PRIMA ¥ UTENSLIOS PARA LA PREPARACISH DE COMIDA TIPCA RURAL TERIERDO EN CUENTA
PROCEDMIENTOR TECHIOOS ¥ RECETA ESTANOAR

IS REALIZAR LA PREPARACIKN ¥ TRANSFORMACION DE LOS ALMENTOS TERIENDS EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

mf"ﬁ?m VERIFICAR LA CALIDAD DEL FRODUCTD FRAL TEKIERDS EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECKICA ¥ RECETA
ESTAKDAR

BII0ET0E REALIZAR MAKE IO DE RESIDUGS TEMEN DD EN CLUENTA LA RORMATIV AMBENTAL

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

B2 10025 AM Page3of 4
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. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  PTOYECLAr 8l MEfCado 5egun SegMenios ¥ MEtodos de prondstico

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - 40,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
|_FICHA | FECHANICIO | FECHAFINAL | EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
|_FECHAIMICIAL | FECHAFMNAL |  ACTMIDAD | HORAS |

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0.00

INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

B2 10025 AM Pagedof 4
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OBLIGACION 3

3.2 Registro de asistencias de formacién Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en las fichas 2365789, 2365798,
2365799.
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OBLIGACION 4

4.1 Reporte de juicios de evaluacién la formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798,

2365799.

A B C D E F G H "
Reporte de Juicios de Evaluacion
1
2 |Fecha del Reporte: 23Morzo1
5 |Ficka de Caracterizacion: 23573
s Tesatosaz
5 2
3 Denominacion: EMPRENDEDOR EN GASTRONORIA TIRICA RURAL
1 Estado de la Ficha de EM EJECUCION
5 |Fecha luicio: DB/OTI202
g |Fecha Fin: Jontrana
1g | Medalidad de Formacion: PRESENCIAL
1y |Regional: 15 - REGIONAL CAGUETA
12 | Cemtro de Formacin: #516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZORIA
i Tipo de - | Himero de Hombre ~ | Apellidos ~ |Estada ~ | Competencia ~ | Resultado de Aprendizaje ~ | Juicio de Funcionario que registro
cC 0342453358 ELANCA ISMELDA SOLANOYILLAMIZAR EN FORMACION 7346 - Preparar alimentos de acuerdo con | orden de produccion y B20525 - 2020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOE PARS | APROBADD CCAD2ESEE46T - FABIOLA VA
procedimicnte tenice LA PREPARACIGN DE COMIDATIPICA RURAL TENIEND EN CUENTA
i) LOOCECBNERT s TESL DECET.EoTiunar
cC 034243558 ELANCA ISMELDA SOLANOYILLARIZAR EN FORMACION 37348 - Preparar alimentos de acuerds con | orden de produzcion y B20524 - 26020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TEMIENDO | APROBADOD CCAD2ESEE4ET - FABIOLA WA
L3 digiackaticed EALCUENT L Lo ORL T L LB LT 4l
cC 034243358 ELANCA ISMELDA SOLANOVILLAMIZAR EN FORMACION 37348 - Preparar alimentos de acuerds con | orden de produccién y 620525 - 26020105703 YERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTOFINAL | APROBADO CCAD2ESEE46T - FABIOLA WA
1 digiuntadicai Twm&ngmmmrr
cC 034243358 ELANCA ISMELDA SOLANOVILLAMIZAR EN FORMACION FAE36 - Manipular alimentas de scuerdo con pracedimisnta tienica y B20527 - 23080110603 YALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS APROBADD CCAD2ESEE46T - FABIOLA WA
nermativa de alimentos PRACTICAS DE MANUFACTUIRA EN EL ESTABLECIMIENTT, DE
22 LIEDD SO O C A TID A D AR TR
ol 1034243355 BLANCA [SMELDA SOLANOYILLAMIZAR ENFORMACION F636 - Manipular alimentos de scuerde con procedimicnte téenico y B20526 - 2305010601 ESTABLECER L0 RIESGOS DE APROBADD CC 1026556467 - FABIOLA VA
23 i L L I
cc 1034243355 BLANCA IZMELDA FOLANOVILLAMIZAR EN FORMACION FIE36 - Manipular imentos de scuerde con procedimienta téenico y B20523 - 2305010602 DESARROLLAR LOF PROCES0E DE APROBADD CC 1026556467 - FABIOLA VA
normativa de alimenkas FABRICACION, TRANSFORMACIGH Y PREPARACION DE LOS
24 ALUAERT O TERIE NS ChL O IER T Ao SICR s o o ST o D
T 03500135 CAMILA ANDREA TUIRAN POZADA EWFORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerde con | orden de produccitn y B20523 - 26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTENSILIOS PARA [ APROBADD CC 1026556467 - FABIOLA VA
procedimicnto tenico LA PREPARACIGN DE COMIDATIPICA RURAL TENIENDO EN CLUENTA
2 BOOCEOURNET oS TECh CECErscoTinnan
T NOFE00135 CAMILA ANDREA TUIRARN POZADA EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerde con | orden de produccicn y B20524 - 26020105704 REALIZAR MANEJO DE REZIDUOE TEMIENDO | APROBAD0 CC0265G6467 - FABIOLA VA
i1 dizinte ticni EMCUERT A L& BOCRAST) LIEIELT
T NOFE00135 CAMILA ANDREA TUIRARN POZADA EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerde con | orden de produccicn y B20525 - 2R020105703 YERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTOFINAL | APROBADO CC0265G6467 - FABIOLA VA
# diziiskcaticol TWMEI&M“
T NOFE00135 CAMILA ANDREA TUIRARN POZADA EN FORMACION FIBIE - Manipular alimentos de scuerdo con procedimiente téenico y BR0SZT - 2A0G01M0603F YALIDAR LA APLICACTION DE LAS BUENAT APROGADD CC0ZE5E646T - FABIOLA VA | o
P ralimonbns RS ETIA CE A ARILLE & TR ERLEL BT A B ECIBAIERT S FE
Hoja + q »
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A B D E F G -
- - - r
Reporte de Juicios de Evaluacion
1
5 Fecha delReporte: TANTE]
5 |Ficha de Caracterizacién: 2365753
4 |Cogigo: BE210552
5 |Wersién: [z |
g |Denominacién: EMPREMDEDOR EN GASTROMNOMIA TIPICA RLUIRAL
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacidn: ENEJECLUCION
g |Fechalnicio: OE/07I2021
g |FechaFin: a30zozt
1g |Medalidad de Formacidn: PRESEMCIAL
11 |Regional: 18- REGIOMAL CAGUETA
1z |Centro de Formacién: 9516 - CENTRO TECHNOLOGICODE LA AMAZOMNIA
1z | Tipo de + [Ndmero de + |Nombre + | Apellidos + |Estado + |Competencia + |Resultado de Aprendizaje
cC O0E507TES0 CRISTIAN CAMILD DIAZ GUTIERRE; EMFORMACION 37348 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccidn u B20523 - ZB020105701 ALISTAR MATERIA PRIMAY
procedimiento técnico PREPARACION DE COMIDA TIPICA RURAL TENIEM
14 LD ECIRAIERIT)
E cC 006507550 CRISTIAN CAMILO OIAZ GUTIERREZ EM FORMACION 37348 - Preparar almentos de acuerdo con la orden de produccidn 620524 - 26020105704 REALIZAR MARNEJD DE RE
. o CUERTAL SRORMATIVG SRBIFLTAL
- [ O0ES07ES0 CRISTIAN CAMILO DiaZ GUTIERREZ ENFORMACION 37348 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccidn y B20525 - ZB020105703 VERIFICAR LA CALIDAD DI
i ricci I
cC 0DE507GE0 CRISTIAN CAMILD DIAZ GUTIERREZ EM FORMACION 39636 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y B20527 - 23080110603 YALIDAR LA APLICACION |
normativa de alimentos PRACTICAS DE MANUFACTURA EM EL ESTABLEC!
22 COb A RIS TIAOA D VNSERITE
- cC 0DES07EE0 CRISTIAN CAMILD DIAZ GUTIERREZ EMFORMACION 39636 - Maripular alimentos de acuerdo con procedimienta téonico y B20525 - 29080110601 ESTABLECER LOS RESGO
iua da ol LOIS AL NPT LS BF OINA S DR UERITILL S
CcC 006507550 CRISTIAN CAMILO OIAZ GUTIERREZ EM FORMACION ‘33636 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimienta técnica v 620523 - 23050110602 DESARROLLAR LOS PROI ~
Hoja 4 3
Listo i) -
A E C [u] E F G H -
Reporte de Juicios de Evaluacion
1
7 |Fecha del Fieporte: AOFZ0ZT
3 IFicha de Caracterizacidn: |2365?88
4 |Cogigo:
g | Yersidn: 2
¢ | Denominacidn: EMPREMDEDOR EM GASTROMOMIA TIPICA RURAL
7 |Estado de la Ficha de EM EJECUCION
3 Fecha Inicio: OEAO7IZ021
g |Fecha Fin: a0fzoz
1o | Modalidad de Formacidn: PRESENCIAL
11 | Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
12 | Centro de Formacidn: 9516 - CEMTRO TECMNOLOGICO DE LA AMAZOMLA,
12 | Tipo de » |Numero de MNombre » | Apellidos » |Estado » | Competencia Resultado de Aprendizaje » [Juicio de v [Fu
cC 0EZ1EI2E MARIA ADELAIDA RODRIGUEZ PEREZ EMFORMACION 37348 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y B20527% - 26020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTEMSILIOS APROEADO [E
1 procedimienta téonica PARA LA PREPARACION DE COMIDA TIPICA RURAL TEMENDO
I~ T 1= M = =Tt T T4 e A T 8 1A 1 0 N S
5 CC 0E1EIZE MARLA ADELAIOA ROORIGUEZ FEREZ ENFORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produceian y E20524 - 26020106704 REALIZAR MAREJIO DE RESIDUOS TEMERNDO [ APROBADD [as
miantc, tor ) Ly GRARIERIT o)
% cC [EREER MARLA ADELAIDA RODRIGUEZ FEREZ ENFORMACION 37945 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y B20525 - 26020105703 YERIFICAR LA CALIDAD DEL FRODUCTO AFROEADD []=
| orccadimionte aen | |
cC 0EZ1EI2E MARIA ADELAIDA RODRIGUEZ PEREZ EMFORMACION 39EIE - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y B20527 - 2902010602 WALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS APROEADO [E
29 normativa de alimentos PRACTICAS DE MAMUFACTURA EN EL ESTABLECIMIENTO, DE
ACUEDOOCONL A MOD A TIACAC UGEAITE.
- cC 0EZ1EI2E MARIA ADELAIDA RODRIGUEZ PEREZ EMFORMACION 39EIE - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y B20528 - 2902010601 ESTABLECER LOS RESGOS DE APROEADO [E
b i Narh
CC 0E1EIZE MARLA ADELAIOA ROORIGUEZ FEREZ ENFORMACION 38E4E - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento tecnico y E20529 - 23908010602 DESARROLLAR LOS PROCESOS OE AFROBADC [as
24 normativa de aimentos FABRICACION, TRAMSFORMACION ¥ PREPARACION OE LOS
L LIE TS TR e o O LE TS LS s e e e ]
CC 00E412861 JHOM EDMW AR CABALLERO LIZCANO ENFORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produceian y B20623 - 2B020105701 ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTEMSILIOS AFROBADC [as
2 procedimienta téonica PARA LA PREPARACION DE COMIDA TIPICA RURAL TEMENDO
2 cC 00E412261 JHOM EDW AR CABALLERO LIZCANO EMNFORMACION 37942 - Preparar slimentos de acuerdo con laorden de produceidny E20524 - 28020105704 REALIZAR MANEJO DE RESIDUOS TEMIENDO [ APROEADD E=
neocadimiantots ELCUERT AL G NSRS
== T TS T T e T T R R e =T
Hoja [ »
Listo H Mmo-——

GTH-F-062 V08



[ 4
SENA

N

OBLIGACION 6
6.1 Listado de asistencia a la sensibilizacion de las estrategias institucionales SENNOVA, AGROSENA y la UNIDAD DE EMPRENDIMIENTO.

©
SENLA

N

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacio
seguridad y proteccién de los datos personales que se encuentran almacenados en este

cumplimiento de lo establecido legalmente.

GTH-F-062 V08

REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBACION DEL ACTANo-  DEL DIA11 DEL MES DE OCTUBRE DEL ARO 2021
OBJETVO(S1 | Spcializar los lineamientos del grupo de investigacion Innovacion para el Desarrollo de la Amazonia del Centro tecnolégico de la Amazonia.
No. NOMBRES Y APELLIDOS WFW CONTRATISTA oTRO CORREOD ELECTR [ TELEFONO/EXT.SENA AUTORZA FIRMA O PARTICIPACION
v ECUAL? EMPRESA GRABACION A W n
1 (wz mpehl Gnetk 400758y X ol S 6yFa W sz?
R P o %
Q- QAQJAM-UL« | 2268 (B¢ p o..‘pOGmek TILA IR / fh
Tmeﬂv%eo et 1 / 0
2 [Hags k. apana Ul 106 400 84 N ML 52 36q0765] X |ruea <. Kl
fabollez® P2igqtSeo*s z
& | fabola Qang (R6abt X Idgud tom a A fabole SEAER
mJignots €
S i (l:lnlugm 2D X ) g RS S\es4q208 | X l'})ﬂb A1)
6 U e Gnd d-‘d\\.nql L
WY 3. EHTANR LA S0 26 X @chall.cov . [30EBS| X [
B3 \(; 1383 ~ neaxuminD o3 '
N X ?LQ’Q\?&\ Com[32293a\6] N
ohgy JM( 2}
j'_ Bewtl [LQO.VJ Feeayos %~ Ao~ | 3202396« e
. filodep iaotcd@ho}
Ugdeon o, sio | (3IB42T 7~ woil com  BAYYRIOL | X (07,@@,6‘( Qi
0 A ST SA) 3, = v
o e’ﬂ.ﬂ\ MJMMZ)?) . cdoco 3294 ysb X | A (has

nal de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
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REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBACION DELACTANo-  DEL DIA11 DEL MES DE OCTUBRE DEL ARD 2021

| CRETO® T Spcializar los lineamientos del grupo de investigacion Innovacion para el Desarrollo de la Amazonia del Centro tecnoldgico de la Amazonia.
No. NOMBRES Y APELLIDOS No. DOCUMENTO PLANTA | CONTRATISTA Lgm, m"‘;‘—m CORREO ELECTRONCO | TELEFONO/EXT.SENA m FRNA O ‘:maw
MG T Do, | {3'e90 054 X SER  |Crandop@berlef HOBESY173| S W :
h Meny idvice Yo 5050945 x Sce YowrgoCloml 3nBats| (.Peml{?-(fﬁ'q
£ Dot e G- | 2520493 X SR finiraner*@ 1319588730 S ot Hhacm G
W | Bhar Bl oy 70097 v S8 [t Lapmmsixs| 57 | f
4&'%@5&.%« L1V AR X SEe %XZ‘??&‘Z"A RnSIRoas| S\ il |
i Hntes @erd Go.039.503 X S M\éi(’\&eekfgﬂw 320610986 | St 4 - /
N D 2 st | Gibniaai | =47 | e

‘Y'Q ;| 1z 99990l X SeR. L, 3 =7 54 —
8 | Woriliz Gyifolba | 111490659 X SR %P:i’rﬂ”ug 3ivieo¥e3s) X |y )l
|5t gomy | Litbutid wd It ;f;f;;;,:[f vopts| S| S

/

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garqmizat la
seguridad y proteccién de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en

cumplimiento de lo establecido legalmente.
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OBLIGACION 7

7.1 7.1 Pantallazo del correo electrénico enviado a la Dinamizadora Rural de Centro SER la informacién y documentacién requerida para la
creacioén de las unidades productivas en el aplicativo Sofia Plus de la formaciéon en Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en las
fichas 2365789, 2365798, 2365799.

Googe Crrome 5 X

3] Correc: Fatika Visquez Portes - Outiook - Geogle Chrome — 8 X G CorenFabioia Visques Porte

[ @ outlookoffice.com/ma

i outlookoffiea.com/ma

) Responderatodos v [if Eliminar () Nodsseado  Bloguear ) Respondera todos ] Eiminar () Nodeszado  Bloquear

Creacion Unidad Productiva FICHA 2365789 Gastronomia Creacion Unidad Productiva para la ficha: 2365798 Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural.

Y Ao B S
Buena tarde Ménica Buena Noche Manica
Teniendo en cuenta que ya se entregeron material ciéin en elmacén, nos permitimos enviar a informacin pare 2 creacién de la Unided productive de le Ficha: 2365789 del Teniendo en cuents que ya se entregaron materiales de formacidn en almacén, nos permitimos enviar ka informacidn para 2 creacidn de la Uridad productiva de la Ficha: 2365798
programa de formacidn: Emprendedor en Gastronomi; Rural del programa de formatidn: Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural.
Las2 ue quedan pendientes se estardn envianda lo més pronto posible. De esta manera nos permitimos informar que con este correo se completa |2 informacion para creacion de | segunda creacion de [z Unidad productiva envid en el mes de octubre,
Fel 2 y un fuerte abrazo.

Feliz Noche y un fuerte sbrazo

Responder  Responderatodos  Reenviar Responder  Responderatodos  Reenviar

P Escribe aqui para buscar

H DO Estribe aqui para buscar

GTH-F-062 V08



E Correo: Fabiola Vasquez Portes - Outlook - Google Chrome

& outlock.office.com/mail/deeplink?popoutv2=18uversion=20211018001.03

%3 Responderatodos | ~ i Eliminar (&) Mo deseado  Bloquear

Creacion unidad productiva para la ficha: 2365799 del programa de formacién: Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural.

Fabicla Vasquez Portes T
02021 9:24

Para: Monica Mejia Valencia; Luz Maria Gutiérrez Paez

CC: Alba Luz Mendez Rojas

10.Herramienta 2365799....
126 KB

Buena dia Ménica

Dom 24/

Teniendo en cuenta que ya se entregaron materiales de formacidn en almacén, nos permitimos enviar la informacion para la creacion de la Unidad productiva de la Ficha: 2365799
del programa de formacidn: Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural.

De esta manera nos permitimos informar que con este correo se completa la informacion para creacion de todas las unidades productivas en la vigencia 2021 del programa: emprendedor en
Gastronomia Tipica Rural, asignadas a las instructoras: Fabiola Vasquez Portes y Luz Maria Gutiérrez.

Feliz dia y un fuerte abrazo.

Responder Responder a todos Reenviar

i ) - s = & %29 a. m.
ﬂ L Escribe aqui para buscar @ 12°C Parc. soleado A~ [F %D ) ESP 072001

GTH-F-062 V08
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7.2 Herramienta de seguimiento a formacién diligenciada con la informacion requerida para la creacion de las unidades productivas
en el aplicativo Sofia Plus de la formacién en Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en las fichas 2365789, 2365798.

B (=3 o E F G H 1 J K L L N o F =] R F T u M -
1
2
3 - - FPROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL 2020
S
. 49 E we SEGUIMIENTO INSTRUCTORES
s EJECUCION DE LA FORMACION
INSTRUCT MUNICIPIO | NOMBRE | CODIGO NOMEBRE | NOMBRE | NUMERD | NUMERD TOTAL DOCUME DOCUME | TELEFON
INSTRUCT CoDIGO TELEFON NOMERE
W OR OR DEPARTA | DESARROLL | DISEAD |ESTRUCTU| CODIGO | ooo n | PROYECT | DELA DE DE JOYENES | MOMBRE | NTO | o peo’| CORREO | oo /bis|  NTO o
TECHIC - | COMER™"| MENTC o CURRICT™ RA FICHA 4 o UNIDAL—| HOMBRF=-| MUJER™~|ENTRE LOS*~| LIDER U™ LIDEF up LIDER P | SUPLERT{ SUPLER™
[ | anzac ™ " | PROYECT ~ AR CURRIC ™ = " |PRODUC 7 | PRODUC ™ | wiNCULZ ™ |viNCUL. ™| 22 ARDOS © e up 7 i | EwRT| EuRT
EMPRENDE
FREIOLA | LUZ MARIA DOREN 66210552 ANTOUTOS HDSBE deisyherrera? P.E‘II";I\IISA
1| vASQUEZ |GUTIERREZ | CAQUETA | FLOREMCIA | GASTRONO 2365T83 | MOAPLICA | MO AFLICA MO APLICA, H 0 17498665 | swaweme ! MagEzads | 3E3IEITEOS
orTES it e T | VERSION 2 CONSABOR HERFERA ®hotmaileom | HERRERA,
. HURAL TOBOM TOEON
8| 2
R
4
10
s
12 £
H
13
14 2
-
INFO.GENERAL UP 2021 |['CREACIGNUP2021 | [JEEGSENAEGET| & 1 v
E =3 =] E F G H 1 J L3 L L N o F =] 5] 3 T u W W
'
2
s N FROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL 2020
4 » R 7/\v SEGUIMIENTO INSTRUCTORES
5 EJECUCION DE LA FORMACION
INSTRUCT HOMBRE et DE DE Torr
W |MsTRUCTO OR | DEPARTAME Mg oisefio | SSTRUCTY | comico CODIGO | PROYECTO | LA UNIDAD 5 | paustnes | EnTae tos 15 | MOMBRE poGUme TELEFONO SUPLENTE To o e | corp
R TECHI COMERC NTO CURRICL FICHA PROYEC™ YINCULAM LIDER U LIDER U LIDER, SUPLEN™ SUPLER
& - | Lizacid PROYECT| - R |~ [cuRRIcy - - - o | T A | 7| sALAuU T |¥MCUL 28 AfOS| - « |LIDER | - - ur | . - up |
EMPRENDEDO
FABIOLA LUIZ PAARLA SAMVICENTE R EN BE210582 DELI CAGUAN PE'::‘F‘::‘C;A i i ADRIANA i: ick
1| wesmuez | suticReez | camueTd GasTRONDMI ssesion | MDaRUDA | WO APLCA ! MO APLICH s o [T R— SANCEND s
DEL CAGUAN VERIION 2 TALT AZUCAR CAVICHE " 2@ gmailcom 1Egmail.
. FORTES FAEZ );[:z::. ILLARIL FADTTA
5 | =
E] 3
4
10
" 5
e | e
v
13
14 =
15 El
INFO.GENERAL UP 2021 |[GREACIGN UP 2021 | |JEECSERAISGET @ 0 G
Liste HH B - ———+ 7%
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PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL 2020

] E 1 7'% SEGUIMIENTO INSTRUCTORES
Ru 7N
EJECUCION DE LA FORMACION
INSTRUCTOR INSTRUCTOR MUNICIPIO NOMBRE DISERO CoDIGO CODIGO NOMERE NOMBRE DELA N::;:EEEE NUMMUJE;?EEE TOTAL JOVENES ENTRE NOMBRE LIDER | DOCUMENTO
n TECNICO COMERCIALIZACION DEPARTAMENTO DESARROLLO CURRICULAR UCTURA CODIGO FICHA PROYECTO PROYECTO UNIDAD VINCULADOSA | VINCULADAS A LS 1528 Afi0S up LIDER UP
- - - PROYECTO CURRICULA| - -] ProDuUCTIV | PRODUCTIVA _ i Laup | »| VINCULADOSAU - -
FARIOLA EMPRENDEDOR CLAUDIA
1 VASQUEZ LUZMARIA CAQU ETA SaN VICENTE DEL EN g6210582 2365733 MO APLICA MO APLICA DELI CANAIMA MO APLICA 3 1 PATRICIA 1117817141
FORTES GUTIERREZ PAEZ CAGUAN GASTRONOMIA VERSION 2 ECOTUR URBINA
TIPICARURAL RAMIREZ
2
3
4
5
&

INFO.GENERAL UP_2021

CREACION UP_2021 | GEOSENA 2021
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OBLIGACION 9
9.2 Formato de orden de viaje N° 36521, 39021 para desplazamiento a orientar formacion en la ficha 2365798, 2365799.
U5 Documento de Autorizacién, Reconocimiento y Usuario que Genera Reporte: MHdlopezs DANNY LOPEZ SEGURA
Ordenacién de Pago Comision al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad qua Genera 360200018  CENTRO TECNOLOGICO DE LA
Repocte 951810 AMAZONIA-CAQUETA

Facha y Hora Generncidn Reporte:  jueves, 7 de octubre de 2021

Comislén Servicio al interiar del Pals - Tramie - Inicial

e ——————————————
z - 36.0200.018451610 CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONMA-
Fe o i xS P 2021007 lnuaancm Aatorzate msruu-om O
Fipe de Condalén Servco Facha Aut) Rech, 204007 ]omw-m L | Garers gemiss do visje L Requiecs Passjes Adress NO
Franmscets por Via Toveste lkacOla- SER Tips de trémite hicw Comisidn lalels
COP de vidtkcos
Consecustve COP lum Dependencis Solclianse lmuacmnorsmomooocummmu  EMPRENDE AURAL
mmoumasoz ADCIASICION DE BENES ¥ SERVICIOS - SEI0ACK ADQUISICION DE BIENES Y SERVICICS -
S— ST M M S IS || oo SRS & I SR,
moourw PR ENTO. F WPR| oy |Retro de
- mnmmo%sunnu ur?a nm«?.“ . meummvmnummowmunm
Tipo y Nimrs o0 Fochaeichl | Facka teat | Onte, I Mbasicpls | Dose. Mrkeie | N e (Pt | vt gin|  Basa e emrvasen | e vow | velor Guaine | vecimtatn | ool 0l coein por Taars
Vomive [Lae Cope | Beudo | TComiide | Comiside Gigen Certm it Ugdesian Do Viscas da Viape e
PIOFTLIONAL £V EASTI NOEDOR
-~ FICHA 225758
22 2200000 30 Je0. 04 15 LARALLE ) oxe e 659 000 | PROCAALA SENA DU NCE
SURAL BN EL MUARCIMIO OC SAN
< % a~ gﬂ!uﬂll!l"ﬂ
VASCUEY PONTES TA
P > - 414 %“‘ 38 ~ »
Totales Solicitud de Comiaside e1sa.00 7400000 116000
S ’ ORJETO DE LA COMISION
FORACION PROFEROMAL BN CMPALMNDEOON BN GASTRONOWA FICHA 2255756 MAOGRAMA SENA ENPAENDE RURAL BN BLMUNCIPI DE SAN VICENTE DEL $2 AL 14 DE OCTURRE 06 2021
ORDENADOR DEL GASTO
TTIN0 No=tim: DANY LOPEZ SECLRA Cango: SLURECTOR CENTRO TECNOLOGICO DE LA
I ] I I Imu-mu
VISTO BUENO JEFE INNEDIATO
NDA Fewads - MINISTERID DE MAGENOA [cao: |
Y CREDITO PUBLICO “g?’m
ynn 20201 14512002060
o tevado 40 acacds m kon inaamienton legaicn dofiovdon o e ey 37 30 1984 § Lk deaeae Par ko ek, f A -‘:.,. v ¥ peee - Lon Pigna | de 2

mmamumw-mm
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Documento de Autorizacion, Reconocimiento y
Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pais

a
Nacion

Reporte

Usuano que Genera Reports:

Unidad & Subunidad que Genera

Fecha y Hora Generacidn Reporte:

MHdiopazs DANNY LOPEZ SEGURA
36-02-00-018- CEMTRO TECHOLOGICO DE LA
951610 AMAZOMIA-CAQUETA

martes, 12 de oclubre de 2021

‘Comisién Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Bl P —— g Facha Soliciisd 211011 IBt.ldu da la Comisién Autorizada gri-r.lld ﬂ:l:mn Bubunédad - 36-02-00-018-351640 CENTRO TECHNOLOGICD DE LA ABATONIA-
Tipo S Comision EBervicio Facha Aut) Rech. 2112 (Ganara Viatoos &l Gandn gastos do viag & Roquisre Pasajes Adroos L
Transporta por Wia Temesie Aroa u Dficina SENA EMPRENDE RURAL - SER Tipo do tramite Iricial Commisian Inicial
CDP de vidticos
Consacutivs COP |1021 Dopandentia Solcitants 851638 CENTRO TECHOLOGICO DE LA AMAZDMUIA-CADUETA - EMPREMDE RURAL
C-3602-1300-8-0-3502035-02 - ADCUNSICION DE BIEMES ¥ SERVICIOS - SERVICIO C-36(2-1300-8-0-3602035-02 - ADJUISICKIN OE BENES ¥ SERYICIOS -
DE FORMACION PARA EL TRABAID EN EMPREMDIMIENTO - SERVICIO DE SERVICIO DE FORMACION PARA EL TRABAID EN EMPREMDBMENTO -
Rubro Presuspuastal do Viaticos FORMACION PARA EL EMFRENDIMIENTD, FOMENTD DEL EMPREMDBIENTO Y [Rubro Presupucsial do Gasins do Vi SERVICIO DE FORMACION FARA EL EMPRENDIMIENTO, FOMENTO DEL
FORTALECIMIENTO EMPRESARIAL & NIVEL MACIONAL EMPREMDIMIENTO Y FORTALECIMEENTD EMPREEARIAL A MIVEL
MACIDIMAL
e Tipe y Rimarn de Eatao | Fachamicial | Fachaninal | Dot Menicisie | Opte. (s yo. |fumects |Parcantahs | s B Vaer Vidtien | aloe Totl | vator Gaston | witortotaln | gy gy comisidn par
bs_m Garge drigen Deating D, E Liguidacion de Viam pagar
Imzarir FI' an Enpensedsn an
liprw rural segue bcta
25 2300 000,00 FroreTe BT 160,00 1400000 CART T “mr“::“""ﬁ:‘
Vicanie dul Caguin del 19 6l
FaladLa, CONTRATIS FRl ]
ASOLET poRTEs | OF 102E586ET oo Autoritiia ) )
P B 6 L =4 DR | as ™ 5
Totales Soliciud da Comision E17.160,00 T4.000,00 631.160,00
GBJETO DE LA COMISION
imparir FF en Emprendedor en gastronomia tipica rural segln ficha Mo, 2365799 del programa SER, a desarmollarse &n & municpo e San Vicente del Caguan el 19 a 102031
ORDENADOR DEL GASTO
Identifcacan: Tr13400 Mambire: DANY LOPEZ BEGURA {:.an;n; SUBDIRECTOR CENTRO TECMOLOGICD DE LA
AMEIONIA - CADUETA
VISTO BUEND JEFE INMEDIATO
Mo i [Frmado digitalmente por: MINISTERIO DE HACIENDA I{:argc-:
Loy
\f" CR EDITD F-U ELl CD Senial del cerificado: BETH23320259392281 425869
Localizacon: BOGOTA D.C.
Fedha yhorc 2021-10-12TOSCZX3T, 1350500
Pagina 1 de 2
Ealn docormmnis i sncusnba fenacd digitaimente de scueeso o e inssmisnion gakn Sefincion an b by 337 de 15999 y e Secwion eplamentarics. Por ko tanko, sl original <e sole docormani o lermaio ¥ goin de i ¥ o epekeckan, Loa
carkboaskos dypbaacs ta frma dal prasanis docormans s han eresdo p ume b de cerbbreodn degt At da confasae
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Documento de Autorizacion, Reconocimiento y
Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pars

Lsumrio gus Genemn Repork: MHdopazs DANNY LOPEZ SEGURA
Unidad & Suburidsd que Genera 365-02-00H016- CENTRO TECHOLOGICO DE LA
Fzporiz a54610 AMATOMNIA-CAQUETA

Facha y Hors Garsmicin Seporns

Juewes, 21 de polubre de 2021

Comeein Servicio ol Inbirior dell Pais - Toamite - Inkclal

SoBcitnd s Cominks Mo [y r Par—— oy B g |: imeie. ois. n: Ciormdalbry Adoroeds ﬂﬂ}?rmrlnmﬂ.ﬂm = M- B CENTRO TECRDLOIRC0 O LA ARGCTHHLE-
[Tip= de Coaminitn Tareze Factm dari i Asch. a-80- |G.'|lrl Wlireng 5 ‘Gerarm pamiza de viss . |F|IHII.-|I PRERjL hEEnn L=
[ Traraporis par Vis Tamaais dewa uOficine SCMA CMPREWDE AURAL - ZER Tips de trimEs rical ||:mh.nnrﬂ
P ——— ] Depanciencia Sclichuis 259538 CONTRO TECHOLOGIOD DE LA AMAGTHIA-CADUETA - IMPRENDE RFAL
e B0 I-0-000G00EIT - ADCHIES ICASH OF BIENES ¥ 5 ERWICH0E - SERWICKD e A 000 DO0G00EET - ADOLES IA5H OF BISMES ¥ 5 ORWICI0E -
OO (POPEALAGT ] (PURRLR, L TRLARA W) O EIRPPHEM CHlall D HTID: - S EWICI0 O SICRFWICD DD PO A C0R PR, CL TRAD S CM OMPRIZ RO IE ST -
Fztra Presscusacsl ds visticon FOR AR AR, FL CMPRET RO IEMTO, FOMERTO DEL EMPRS HOHE IE T ¥ Futm Freausussisl de Sarioe ds Viajs SITFFVICD DD PO R0 PR, CL DM PYEM Dl T, FOMERTO) DL
FOATALDCIMIENTO CMPREISEALEL & RWTL RACHTMAL [MFRECHINEIERTO ¥ FORTALE CIMENTD CEFAESAFIAL & KWVEL
MACBOIMAL
i p D s i Bl Bk | P Ml oy [T v, | | Wi ik MR Wk Pl | vk Dlielon | ik b
e i e Largs Wfades Ry E—— i [reerre iw :-"‘!- Pate | o | i o Wl !
WA S T
Y b O T B T
i 4 AN 508 PN N, R
F o T il e A P s 3 e | u el
s (B ) VIR 3 gLk
L~ S R y |osmeTa i B i P
= am = am - b - —— an ™~ =
Termlsa Solciud ds Dominkss T 80, D T B FE, DO
CEJIETO DE LA COlSion
Imeadtir FF e b orrmeidn "Crssrcdsdor an peesrzacils tipks ruml” con fohe Mo, 2385708 del pragrema SEF 6 Seaurodarss &n & murscess ds San Vosnie sel Cegain, dal 32 00 22 355001
ORDERADOR DEL GASTO
[T TTHOD [Tm—— DANY LOPIT SEGURA e SEDRECTOA CENTRO TECKOLOGIOD OF LA
AMATTHIA - CADUCTS
WISTO BUEND JEFE INMEDWATD
o = ~ N -
R Firida dighsbrenis por MBISTTRC OF HACIENOA |"'"""
¥ CREDITO PUBLICO o e
Locmli=wcion: BOGOTA O.C
Factm y Borm - 200 D02V T E42 50 28 02400
Puiigirei da ]
A 30 R LN I T 8 a0 B A s YO 0 By 20T O 7 By i OV e BTN, I DN Y O o O AL ) PHTIRR e TRS y OCLN O RRA, ERGACR MR MR Sk

g
P TIAOO Sl O VT S et T s T TR e el B S T TR D AT g D S D I TR
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OBLIGACION 12

12.1 Puntos de georreferenciacion de las unidades productivas de las fichas 2365789, 2365798, 2365799 de la formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural.

210 240

W R
o\ \\‘\,\'.". W .H.,v,r//ﬂ 1,

o)

2 |
W, 3
/1111, " .
/,/// f’/‘/‘//,l{ ’l' ‘{ '|‘ ' I || ‘. .l\\\l‘, \‘.\\\\" ".\\\\\\
7 210

240 60 30

197° NO 00° NE 223° 50

2°6'53" N 74°46'42" O 1°37'51" N 75°36'38" O
1°58'45" N 74°10"17" O San Vicente Del Caguan, Caqueta Florencia, Caqueta
350 metros de altitud 280 metros de altitud 280 metros de altitud
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OBLIGACION 12

15.1 Pantallazo de fichas técnicas de los productos ofertados en las unidades productivas.

37KVA '_ emprender

SBOC - Centre de Desarralks Empresania

L
2mLn

g ®
14) | A = emprender
== EMprende
R N
S80DC - Centro de Desarrolla Empresanal

Formata Ficha Tecnica de Producto [Relacion con estandares técnicos ICONTEC)

Formato Ficha Técnica de Producto [Relacion con estandares técnicos ICONTEC)

Favor diligenciar una ficha por cada producto de la Unidad Productiva

Ficha_producto |~ Magnitud | Registro_Fotografico_Producto

Favor diligenciar una ficha por cada producto de la Unidad Productiva PROPIEDADES GENERALES
PROPIEDADES GENERALES Cadigo UNSPSC Cadigo UNSPSC 3 cuarta nivel (40151714
Codigo UNSPSC Codigo UNSPSC a cuarto nivel [40151714) Geornreferenciacion
Georreferenciacidn (latitudilongitud) 2 B'53 Mlatitud - 7¢ 46 42" O Longiud
[latitud/longitud) 1* 37 51" N Latitud - 75° 36 38" O Longitud Producto Especifico Carne de cerda en salsa de Pifia v araza con Pure de papa
Producta Espacifico PAN receta de |3 Region. Descripeién del Producto | Alimenta con productos de la regisr,
Descripcicn del Producto Alimento con productos de la region. Nombre comercial El caquan.
Nombre comercial Pan Caguetefio. Uso - Lensumo Humano.
Magnitud 400 gramos.
Uso Consumo Humano. > -
- Unidad de medida gQramos.
IMagnitud 100 gramos. — -
. - Presentacidn comercial Emplatado Gourmet,
Unidad de medida Er3maos.
Presentacion comercial Empacade.
Logo
Logo
DATOS DE CONTACTO
MNombre del representante |DIP.NF'. PATRICIA CAVICHE WILLAMIL

Ficha_producte |SINMagnituc Registro_Fotografico_Producto ®
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SBDC - Contro do Desarrollo Empresarnial

Formato Ficha Técnica de Producto (Relacion con estandares técnicos ICONTEC)

Favor diligenciar una ficha por cada producto de la Unidad Productiva

PROPIEDADES GENERALES
Codigo UNSPSC Codigo UNSPSC a cuarto nivel (40151714)
Georreferenciacion
(latitud flongitud) 1* 58" 45" W Latitud - 747 10" 177 O Longitud
Producto Especifico costilla de res en salsa vino tinto de la regidn
Descripcion del Producto Alimento con productos de la regian.
Mombre comercial Canaima
Uso Consumo Humano.
Magnitud 450 gramos
Unidad de medida Eramaos.
Presentacion comercial Emplatado Gourmet.
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OBLIGACION 24

24.1 Pantallazos de los correos electrénicos enviados por la evaluadora del proceso Martha Nini Contreras
en los cuales realiza programacion para la ejecucion del proceso de certificacion de norma de competencia

laboral.

Invitacién Sensibilizacién e Induccién

Etiqueta: 10 Year Delete (10 afios); fecha de vencimisnto: Sab 11/10/2031 16:46

Martha Nini Contreras Nuvan s TR R .
Mié 13/10/2021 16:47

Para: meavgeomatica@gmail.com; carlos alberto barrera plazas <charreraplazas@gmail.com=>y 37 mas

CC: Maryi Carolina Salinas Ramirez; Emilcen Barreiro Galvis

Cordial saludo, respetados Instructores:

Coma se lo manifestamos el viernes & de octubre de 2021, el proceso de Evaluacidon y Certificacion de Competencias
Laborales inicia el Proyecto con la NSCL 240201057 "Orientar formacion a distancia de acuerdo con procedimientos
técnicos y normativa” el viernes 15 de octubre de 2021, el que aspiramos terminar, si Dios nos permite, el 10 de
noviembre de 2021.

Por lo anterior, con gusto los invitamos a participar en la primera actividad de este Proceso: La Sensibilizacién e
Induccién & la Norma; encuentro que realizaremos en el Auditorio del Cuerpo de Bomberos de Florencia, Caqueta,
ubicado en las instalaciones de la misma Institucidn, a las 07:00 horas, el viernes 15 de octubre de 2021, Los esperamos,
este primer encuentro, no sélo es importante, sinc obligatorio.

Hasta una nueva oportunidad.

Martha Nini Contreras Nuvan
Evaluadora de Competencias Laborales
marthanico@sena.edu.co

Cra. 14 No. 58-60 Juan XXIlI-Florencia
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OBLIGACION 25

25.1 Certificado de fundamentos generales del curso virtual del modelo Integrado de Planeacién y Gestion
- MIPG.

®
modelo integrad AL o
d.pu:.:c“g':o ¢ i M El servicio publico Funcion
y gestion es de todos Publica

Verificado el aplicativo del Modelo Integrado de Planeacion y Gestion

Hace constar que:

FABIOLA VASQUEZ PORTES

Participd y completd con éxito el Moédulo de Fundamentos Generales del curso
virtual del Modelo Integrado de Planeacion y Gestion - MIPG

MIPG VERSION 11 (2021)

7
Maria del PilarGa:Z onzalez

Directora de Gestion y Desempeno Institucional

R 22 G @M B 8 L& <

Fundamertos Talento Direcclonamienta Gestidn con valores Evaluacon de nformacidn y Gestion del Control
Generales Humano estratégico para resultados resultades comunicacian conecimiento ntemo
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25.2 Certificacién de la apropiacion del Manual de Discapacidad y su Politica en el SENA.

SEA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA Agencia Publica

7A manuaL DE DiscapaciDaD v su poLiTicAENELSENA | DE EMIPLEO

Hace constar:

Que el Sr{a) FABIOLA VASQUEZ PORTES Identificado(a) con cédula de ciudadania
1026586467 el dia 23/10/2021 aprobo la respectiva evaluacion de apropiacion de
conocimientos del Manual de Discapacidad y su Politica en el SENA.

La presente constancia tiene validez al interior de la entidad, en la generacion de
una cultura institucional incluyente, como accion afirmativa para promover acciones
integrales y accesibles para las Personas con Discapacidad, de acuerdo con lo
contenido en la Resolucion 1726 de 2014, mediante la cual el SENA adopta su
Politica Institucional para la atencion de personas con discapacidad.

Direccion de Empleo y Trabajo - Secretaria General - SENA

Dhsefiado por: Grupo Gestidn de los Sistemas de Informacion - Oficina de Sistemas
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OBLIGACION 26

26.1 Informe mensual de la ejecucion contractual GF_1026586467 _41721 OCTUBRE_2021.

PROCE 50 GESTION DEL TALENTO HUMAND
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Safiar a)

ALEA LUZ MEMDEZ ROJAS
SUPERVISORA CONTRATO Ma. CO1 PCONTR. 2620847
Coordinadara Aradémics Programas especiks
Formiacidn Profesional Integral
Florereia

Florencia, 20 da cchubra da 2021

Apunto: Infarme mereual de sjseucion santrachual
hbers octubre del afa 2021

Refarancla: Mo, CO1PCONTR. 2620547 del afio 2021

FABIOLA VASQUEZ PORTES identificacs cen la oddua de ciudadania No. 1026586467 de
Bogoid, en mi calided de de Comiratisia del SENA, SB0C Caniro de Desarmdlo Empresaial, en
cumplimienio del Conlraio de Prastacin de Serdcios de la referencia, & coniruaciin, presento &
Informe da actividacs realizadas an ol mes objet de cobro.

walor y forma de

Pago: 53¢ fija como vaker iotal para el conato la suma de DIECIOCHO

MILLONES CUATROSCIENTOS OCHENTAMIL PESOS MICTE [18460.000). esta suma sard
magada par o SENA al coniralista de |3 siguiene manera &) (5] pages Quales par ks meses de
Juo anaviembre de 2021, por valor d2 TRES MILLONE S TRE SCIENTOS |2°500.000) MTCE cada
una, b}y un Gtima paga an el mes de didembes de 2021 porvalr de UNMILLON NOVESCIENTO §
OCHENTAL MIL PESOS [1980.000) MTCE.

PlBzo: Surd basts al 18 da Dicembee de 2021,

OEJETT:

Prestar servioos profesicnales de cardoler temperal como insiruclor 8crico y apay 3 fa
guation del empeendimients yio B emplesbiidsd rural, en b moddided presencial wo a
dstancia, enmarcada en los insamientos del programa SENA Emprende Rural SER en o drea
da Gagtrancmia

Obligacianes Espacificas:

Feallzar alstamienty & la
formazidn, an la famukeciin de
los proyecos fomalhes con
caricler empresarial, usands
cngogias il ¢
adaptadas @ s condoones
loces. en ams oe s
sosbeniblidad, @ generackin de
Innesas v empea. &
arfouiacitn con los nsinsciores
e emprendimieni;
debidamentie costeados ¥ con
aciidades defnide e ol
marce del uso de estalegas
ddicices baj la flosofa de
aprender hadenda; oricizanda
o uso de s makeries de
formazidn

Fealkd  aislamenlc o 2
formackn - Emprendedar  en
palonomia  tpica ol
malrogada  en  las Aot
ZIEETE, 2E5TSE, 2IETH en
las  omles  ekbord  lm
Flaneaciones pedagoqicas, Qi
de apendzaje Insinumentos de
mlaaitn, maticula de
aprendloss,  ovantamieing  de
actas.

21 Fomalos i plangaciin
pedagigia de las fichas
ZIEGTHG, 2365798, 2355TH

27 Cuas de aprendizaie &
Insrumenics de evabsciin
o2 b lmacien Emprendedor
en gasironomia fipea roral
malrouada en e fichas
365780, 1365790 ZIEETE0

23 Reglsira de Tempos
Sofla Flus oot 321

Evidenols que reposa en o
Orbe de coordnacén g
poraiclia da nslnaior,

Informacen, laks <oma S0F1,
plus, GEOSEMA y olros
GSpUEIS ImECramEnte para
o segumienta de actyidades
espiec i, enfregando inkrme
@ supervisor del contrafo v al
pratesional dit apoyd misonal
dal programa SER de s cenfra
a2 Wrmacion o quien cumpla
5lis func lonas.

fchaes  Z3G5TRY, 236570,
2386756,

Ejecutar  las  acclones  de
formacidn havlende uso de la
esilegia  pedagigica  de
"lomacitn por projecios” de
acuerde o ke grocedimienios §
i estabieckdos en la
gua paa la gecucion del
programa SER

Ejprute  las  acoones  de
formackin de acmendo a os
procedimenios y Ingamiznbcs
eslabienios por dieccin de
formiackin prodesional nbegral en
la fomactn Emprendedar en
masironomia  fipica rural
malrcgada el fichas
2365786, 1365748, FIEETEE.

31 Rngtsira de Tiempas Sofla
Flis del mes de ool de
urall

3.Z Reglsina de asksiencas de
formackn  Emprendedar en
gesironemia  Wpkea  rural
nalncgaga e las fichas
365706, 2365798, FIEETEE.

Evidenols que repesa en ol
portalolia dal Instructor y @l
DRVE de la coordinackin
acatemica.

Apoyar la afiodaddn de las
accones del programa BER con
las esiratiqglas  instiuckonales
e como BEMNOVA,
AGROSEMA, SIGC; de apssrda
@ las orienfaciones del apoyo
migional de cenim BER

Farficipé &n la sansbiizacidn de
las estaleges  |nsituconalks
ESENNOVE, AGRCEENA y la
UMIDAD DE EMPRENDIMENTO
crigntaida &l dia 11 de ochubre

E1 Listadn de asstenca o la
sendblizacién  de s
esirateqias Instiucionalios
SENNCVA, AGROBENA v la
UMIDAD DE
EMPRENDIMIENTD!

Evidenola que repesa en ol
Orbe de coordnacidn y
poriatlio del nsinaciar.

Evauar b msudadas
e aprendizage en un pam o
mayor a ooha dias hitbiies luega
e finalzads la damackin

Evaud s mudlades  de
aprendizae de la fomaddn
Emprendedor en gastronomia
fipca nral en las  fchas
2365786, 236GTSE, 23EGTOO
orenlados ene e omes de
Sepliembre.

41 Reporie de juidoe de
calecin B fomacin
Emprendedar en gasironemia
fipka roal en ks fichas
366780, 2365798, FI6ETEE.

Evidenols que reposa en o
portatlio del instractor ¥ o
DRMVE de la coordinaciin
acatemica.

Enlregar al Dinamzadar Rural
de Ceniro SER, la infomaciny
documentackin requenida pars
la ocreacén de o unidad
productisa en o anioatve Soha
Flus, resubads de la geoudin
de ks programas de formackin
desarollades en s lingas de
QUDCOEUME ¥ Neqodos
ruraks.

Enirequit a la Dinamizadora Rural
de Cenirn SER kb informacién y
CoCUTENRACIN regida Darm |
creacdn  de e unidades
prodctivas in & aplcalive Bola
Flis de & fomacidn  on
Emprendedar en gaslenomia
tpla wral matrkulada en s
fichas 236579 2365758,
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SENA

:A: FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO — CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 20 Octubre del 2021

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - Director regional de centro.

ORDEN DE VIAJE No. | FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
36521 12/10/2021 14/10/2021

LUGAR A DONDE REGIONAL / CENTRO DE OTRA : (ciudad)

REALIZO EL FORMACION

DESPLAZAMIENTO Centro Tecnoldgico de la

San Vicente del Amazonia

Caguan

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacion Profesional en EMPRENDEDOR
EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL", SEGUN Ficha N°2365798 DEL PROGRAMA SENA
EMPRENDE RURAL-SER.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-
SER, en el municipio de San Vicente del Caguan donde se desarrollaron las siguientes
actividades con los aprendices:

1. Implementacion de protocolos de bioseguridad COVID 19, teniendo en cuenta las
instrucciones dadas por Diana Katherine Rodriguez, de seguridad y salud en el
trabajo.

2. Protocolo de desinfeccion de cada uno de los aprendices, antes de iniciar el proceso
de formacion, cada aprendiz cumpli6 con el protocolo de bioseguridad
correspondientes al proceso de formacion presencial. Los encuentros se
programaran en alternancia con la finalidad de cumplir los reglamentos establecidos
y salvaguardar la seguridad de todos los aprendices del programa de formacion:
Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural, se tienen programado cumplir con un
aforo maximo de 15 personas para la prespecialidad.

3. Socializacion con los aprendices sobre la metodologia de trabajo practico
correspondiente a ejecutar en el proceso de formacién para la elaboracion de las
recetas durante los dias 12,13y 14 de Octubre del 2021, tales como: organizacion




del lugar de trabajo, distribucion de equipos de trabajo, asignacién de recetas y
metodologia de trabajo.

4. Elaboracién de recetas asignadas y seleccionadas en el material de apoyo dado por
la instructora (Recetario), para la respectiva preparacion durante el proceso de
formacion, donde los aprendices cumplieron con el manejo efectivo de las materias
primas.

5. Ejecutar las actividades de la guia de aprendizaje No. 2 y el debido
Cumplimiento de los resultados de aprendizaje, para el logro de las competencias.

6. Realizar las actividades de aprendizaje propuesta en la planeacion pedagégica con
forme a la fase correspondiente.

7. Socializacion de las actividades desarrolladas, mediante mesa redonda donde se
realizé la respectiva retroalimentacién del proceso de formacién durante los dias 12,13
y 14 de Octubre del 2021.

RESULTADOS:

Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER.

1. Cumplimiento de protocolo de bioseguridad para la prevencion del COVID 19, evidencia
gue queda plasmado mediante fotografias y portafolio del instructor.

2. Productos gastrondmicos preparados por los aprendices, donde se cumplié las buenas
practicas de Manufactura, garantizando que son aptos para el consumo.

3. Cumplimiento de las actividades y resultados de aprendizaje plasmados en la planeacion
pedagdgica y la guia de aprendizaje del proceso de formaciébn Emprendedor en
Gastronomia tipica Rural.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y
anexe lo correspondiente en este Informe

1. Evidencias fotograficas.
2. Tiquetes terrestres de desplazamiento.
3. Listado de asistencia

COMPROMISOS

ACTIVIDAD | RESPONSABLE | FECHA




1. Elaboracion de recetas del
material de apoyo mediante la
cartilla.

Instructora Fabiola
Vasquez Portes y los
aprendices de programa
EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N°

26,27 Y 28 de Octubre del
2021.

2365798
2. Aplicacion de BPM | Instructora Fabiola | 26,27 Y 28 de Octubre del
aplicacion de receta estandary | vasquez Portes vy los | 2021.
disefio de producto. aprendices de programa

EMPRENDEDOR EN

GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N°2365798

CONCLUSIONES:

Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N°2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER

1. Se desarroll6 parte de las actividades propuestas en la guia No.2, entre

aprendices e instructora.

2. Se estableci6 las recetas a trabajar en el proceso de formacion.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
FABIOLA VASQUEZ PORTES

VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

SUPERVISOR

Coordinadora Académica

ALBA LUZ MENDEZ
ROJAS




Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA
RURAL" SEGUN Ficha N°2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER

del 12 AL 14 de Octubre del 2021, San Vicente del Caguan.




SENA

:A: FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO — CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 20 Octubre del 2021

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - Director regional de centro.

ORDEN DE VIAJE No. 39021 FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

19/10/2021 21/10/2021

REGIONAL / CENTRO | OTRA : ( ciudad)
LUGAR A DONDE REALIZO EL DE FORMACION

DESPLAZAMIENTO San Vicente | Centro Tecnologico de
del Caguan - Vereda Morrocoy la Amazonia

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacién Profesional en EMPRENDEDOR
EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL", SEGUN Ficha N°2365799 DEL PROGRAMA SENA
EMPRENDE RURAL-SER.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER, en el
municipio de San Vicente del Caguan donde se desarrollaron las siguientes actividades con
los aprendices:

1. Implementacion de protocolos de bioseguridad COVID 19, teniendo en cuenta las
instrucciones dadas por Diana Katherine Rodriguez, de seguridad y salud en el
trabajo.

2. Protocolo de desinfeccion de cada uno de los aprendices, antes de iniciar el proceso
de formacién, cada aprendiz cumpli6 con el protocolo de bioseguridad
correspondientes al proceso de formacion presencial. Los encuentros se
programaran en alternancia con la finalidad de cumplir los reglamentos establecidos
y salvaguardar la seguridad de todos los aprendices del programa de formacion:
Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural, se tienen programado cumplir con un
aforo maximo de 15 personas para la prespecialidad.

3. Socializacion con los aprendices sobre la metodologia de trabajo préactico
correspondiente a ejecutar en el proceso de formacion para la elaboracion de las




recetas durante los dias 19,20 y 21 de Octubre del 2021, tales como: organizacion
del lugar de trabajo, distribucién de equipos de trabajo, asignaciéon de recetas y
metodologia de trabajo.

4. Elaboracién de recetas asignadas y seleccionadas en el material de apoyo dado por
la instructora (Recetario), para la respectiva preparacion durante el proceso de
formacion, donde los aprendices cumplieron con el manejo efectivo de las materias
primas.

5. Ejecutar las actividades de la guia de aprendizaje No. 2 y el debido a cumplimiento de
los resultados de aprendizaje, para el logro de las competencias.

6. Realizar las actividades de aprendizaje propuesta en la planeacion pedago6gica con
forme a la fase correspondiente.

7. Socializacion de las actividades desarrolladas, mediante mesa redonda donde se
realizé la respectiva retroalimentacion del proceso de formacion durante los dias 19,20
y 21 de Octubre del 2021.

RESULTADOS:

Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER.

1. Cumplimiento de protocolo de bioseguridad para la prevencién del COVID 19,
evidencia que queda plasmado mediante fotografias y portafolio del instructor.

2. Productos gastronémicos preparados por los aprendices, donde se cumplié las
buenas practicas de Manufactura, garantizando que son aptos para el consumo.

3. Cumplimiento de las actividades y resultados de aprendizaje plasmados en la
planeacion pedagdgica y la guia de aprendizaje del proceso de formacion
Emprendedor en Gastronomia tipica Rural.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe
lo correspondiente en este Informe

1. Evidencias fotograficas.
2. Tiquetes terrestres de desplazamiento.
3. Listado de asistencia




COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
1. Elaboracién de recetas del | Instructora Fabiola | 9,10,11 de octubre del 2021.
material de apoyo mediante la | Vasquez Portes y los
cartilla. aprendices de programa
EMPRENDEDOR EN

GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N°2365799

2. Aplicacion de BPM

aplicacion de receta estandar y

disefio de producto.

Instructora Fabiola
Vasquez Portes y los
aprendices de programa
EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA

RURAL” ficha N°2365799

9,10,11 de octubre del 2021

CONCLUSIONES:

Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N°2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER

1. Se desarrollé parte de las actividades propuestas en la guia No.2, entre
aprendices e instructora.

2. Se establecio las recetas a trabajar en el proceso de formacion.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
FABIOLA VASQUEZ PORTES

VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

SUPERVISOR

Coordinadora Académica

ALBA LUZ MENDEZ

ROJAS




Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL"
SEGUN Ficha N°2345798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER del 19 AL 21

de Octubre del 2021, San Vicente del Caguan,Vereda Morrocoy.




