:.‘ ") SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
| Q 7\* FORMATO DE CUANTIFICACION DE RESIDUOS NO PELIGROSOS-CASINO
FECHA DELE AL30DE|  DESCRIPCION DEL PROCESO O ACTIVIDAD QUE
0 PELIGR CHAMI
piatinnlah sl gativens TIPO BE RESIBUD NO PELIGROSO DESCRIPCIGN DEL RESIDUO NO PELIGROSO ESTADO FISICO KILOGRAMOS TIPO DE APROVECHAMIENTO
DESECHOS DE PLATANO YUCA PAPA, RESTOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS COMIDAS
4 Fi 27
PREPARACION DE ALUMENTOS ORGANICO Sxfisaikaaninl ) sico g
4
T ——— J— BARRIDO CUBIERTOS, GUANTES RAPABOCAS VASOSO FRASCO DE GASEQSA SERVILLETAS BOLSAS D et _—
x AGUA BOLSAS DE FAR
DESECHOS DE COMIDAS RESTOS DE TUBERCULOS RETOS DE FRUTA DESECHOS DE VERDLRAS
oRGA Hisico 21
: PREPARACION DE ALIMENTOS NicO e s e
BARRIDD, VASOS CUBIERTOS BOLSAS DE AGUA DE HEILG RECIPIENTES DE COMIDA BOLSAS DE FAB
. Fisico 112
" Heddutrabidtel sl ORMERG ENVOLTURAS OF CONDIMENTOS PORTACOMIDAS 3
DESECHOS DE ALIMENTOS CONCHAS DE YUCA PLATANO RESTOS DE LECHUGA CASCARAS DE LIMON
Fis
. PREPARACION DE SUMENTDZ Siaco RESTOS DE FRUTAS Y DESECHOS DE VERDURAS 8o i
GUANTES BARRIDO CARTONES ICOPOR BOLSAS DE FAB FRASCOS DE GASEDSA ENVOLTURAS 0
vl
. PREFARACION DE ALMENTDS CHOMAND RECIPIENTES DE SALSAS CUBIERTOS PATABOCAS SERVILLETAS Fe %
DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS DE TUBERCULOS CASCARAS OF HUEVO RESTOS DE
ORGANICO Fisi 20 %
- PREPARACION DE ALIMENTOS RGAN e e i5ic0 s
CUBIERTOS VASOS SERVILLETAS PAPEL BOLSAS DE HILED BOLSAS DE AGUA BARRIDO TAPABOCAS
i ORDINARIO <o ak
. PREFARNCION JE ALBAENTON i FRASCOS DE GASEOSAA BOTELLAS DE AGUA FRASCOS DE ACEITE RESTOS DETELA s )
e S AL — DESECHOS DE COMIDA RESTOS DE VERDURAS DESECHOS DE FRUTAS RESTOS DE TUBERCULOS — s5%s
. AESTO DE LAVATA
e B e NG BARRIDG CUBJERTOS VASOS TPABOCAS GUANTES BOLSAS PLASTICAS FRASCOS DE HIPOCLORITO E i 8
8 CAIAS DE COMIDA
DESECHOS DE ALIMENTQ RESTOS DE FRUTAS Y VERDURAS SOBRAS DE COMIDAS CASCARAS DE :
c 30
o PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO st s Sl FIsico g
(CUBIERTOS VASOS TAPABOCAS GUANTES BOLSAS DE DETERGENTES FAB FRASCOS DE CLORO BOLSAS
o
0 PAFARACION DERLMENTOR OROARD DE HIELOBOTELLAS DE AGUA RESTOS DE VAULLA BARRIDO IS0 ke
CONCHAS DE YUCA PLATANO PAPA DESECHO DE FIAME RESTOS CONCHAS DE PATILLA TAMARINDO
2
» PREPARACION DE ALIMENTUS ORGAMCO FRESA RESTO DE VERDURAS RESTO DE AUMENTOS HOJAS DE REPOLLO Y DE LECHUGA Fisic 41K
BARRIDO CUBIERTOS VASOS CARTONES BOLSAS DE HIELG DE AGUA EMAPAQUES DE COMIDAS DE
FisIco
o PEEEAREI DR FIMENTES i) DETERGENTES HOIAS DE PAPEL CARTON £ =15
DESECHOS DE ALIMENTOS RESTOS DE FRUTAS RESTOS DE LECHUGA VERDURAS CONCHAS DE
Flsico 1
: EREFEACION DE ALMENTOS il BLATAND BANANO PAPA RESTOS DE LAVAZA DESECHDS DE NARANIAS Lo
3
TAPABGCAS GUANTES RECIFIENTES BOLSAS SUCIAS DE DETERGENTES CUBIERTOS SERVILLETAS
Fisico sk
PREPARACION DE SUMENTOS ORGINABIS VASOS BOTELLAS DE AGUA BOLSAS DE HIELO ENVOLTURAS DESALSAS '
13
PREPARACION DE AUIMENTOS ORGANICO DESECHOS VEGETALES DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTOS DE ALMENTOS Fisica 18K
14
CUBIZRTOS TAPABOCAS VASO BARRIDO GUANTES BOLSAS DE HIELO BOLSAS DE EMPAQUES DE
1 FISICO 8 K|
. PREPARACION DE AUMENTOS ORDINARIC i 151 3
RESTOS DE ALIMENTOS RESTO DE FRUTAS Y DE VERDURAS SOBRAS DE ALIMENTOS RESTOS DE
Fisico 175
FREPARAGION DE ALIMENTOS CREAMCS CORDZO CONCHAS DE PATILLA DESECHD DE PLATANITO DESECHQ DE YUICA PLATANO Y PAPA &
15
BOTELLAS DE AGUA SERVILLETAS CUBIERTOS VASO BARRIDO TAPABOCAS GUANTES BOLSAS DE
1SICC .|
PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO HIELD, BOLSAS DE AGUA BOLSAS DE FAB, g Zag
15
CONCHAS DE YUCA PAPA PLATANO RESTOS ARINA RESTOS FRUTAS HOJAS DE LECHUGA,
d Fisico 231
ERERMALIDR DAL METTUS Rl DESECHOS DE ALIMENTOS DESECHOS DE VERDURAS. €
18

DE- PL-002



VASD CUBIERTOS SERVILLETAS FRASCOS DE SALSAS RESTOS DE PAPEL CARTON DE EMPAQUES DE

NTOS " Fist 9 14
FREPARACION DE ALIVE ORCINARD ALIMENTOS GUANTES FRASCOS DE HIPOCLORITO RECIFIENTES DE COMIDA i £
18
PREPARACION DE AUMENTOS ORGANICO RESTOS DE FRUTAS RESTOS DE LECHUGA CONCHAS DE TUBERCULOS DIESECHOS DE COMIDA Fisico 15 kg
19
GUANTES TAPABOCAS BARRIDO RESTOS DE VANLEAS CANASTAS DE HUEVO BOLSAS DE HIELO-FAB
i iy AR UL ORDIARD EMPAQUES SERVILLETAS FRASCOS DE GASEOSA Y DE JUGUITOS, Reid o
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS VETEALES RESTOS DE FRUTAS ¥ DE VERDURAS RESTOS DE LAVAZA FISICO 22 kg
0
CUBIERTOS GUANTES TAPABOCAS VASOS HICOPOR MADERA CENIZAS HOIAS DE PAFEL GORROS
ORDINARIO FISICO 10
s PREPARACION DE ALIMENTOS i s e Kg
e o bR eorine CONHAS DE TUBERCULOS RESTOS DE FRUTAS ¥ DE VERDURAS SOBRAS DE ALIMENTOS RESTOS . Bt
21 LAVAZA
VASO CUBIERTOS BOLSAS DE AGUA HIELO PLASTICO CARTONES GUANTES GORROS SERVILLETAS
ORDINARIO FISICO 7
5 PEEAICIOR DE M METCS RECIPIENTES DE IPOCLORITO L
DESECHOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS RESTO DE COMIDAS DESECHOS DE LAVAZA RESTOS DE
s FlgIc 1
o PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO plierael ol it ey i$ico Ky
BARRIDO VASO CUBIERTOS TAPABOCAS GUANTES RECIPIENTES DE COMIDAS CANTAS DE JUGUITOS
o FI5ICO s
H PRECARCION DE SIMENTOS iy FRASCOS DE GASEOSSA BOTELAS DE AGUA BOLSAS DESECHADAS ke
PREPARACION DE ALIMENTOS ACENTE ACEITES USADOS FI5ICO g
22
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS DE FRUTAS ¥ DE VERDURAS RESTOS [E ALIMENTOS RESTSO DE LAVAZA £isico 20 kg
25
BARRIDO VASOS CLIBIERTSO BOLSAS DE AGUA BOTELLAS PLATICAS BOLSAS SUCIAS EMPAQUES DE :
- PREPARACION DE ALIMENTOS ORBINARIG Jedratiipinl FISico 11kg
CONCHAS DE PLATANO YUCA PAPA RESTSO DE COMIDA SOBRAS DE VERDURAS RESTSO DE FRUOLES
P ORGANICO Fisico 19 K
- REPARACION DE AUMENTOS R i e e .
BARRIDO GUANTES TAPABOCAS SERVILLETAS BOLSAS EMPAQUES PAPELES BOTELLAS FRASCOS
r 5%
) PREPARACION DE ALIMENTOS ORDINARIO el el 15160 -
DESECHOS DE ALIMENTOS RESTO DE FRUTAS ¥ DE VERDURAS SOBRAS DE AUMENTOS RESTOS DE
Fisico 1®
i PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO CONCHAS DE PLAYTANO RESTOS DE BANANG k
-
My s BARRIDO SERVILLETAS CIBIERTOS DECHABLES EMPAQUES DE ALIMENTOS BOLSAS DE DETERGENTES ikl i
= VASOS GORROS
PAEPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS DE ALIME NTOS RESTOS DE VEGETALES Y DESECHOS DE TUBERCULOS Fisico 20kg
2
|COPOR BARRIDD DESECHOS DE PAPELES VASOS CUBIERTOS SERVILLETAS GORRO CUBIERTOS
Fisico 1
3 PREARSOON DF (WHMENTOS DD ARC EMPAQUES DE ALUMENTOS FRASCO DESECHABLES BOLSAS DE AGUA L
PREPARACION DE ALIMENTOS ORGANICO DESECHOS DE LAVAZA RESTOS DE FRUTAS Y DE VERDURAS SOBRAS DE TUBERCULOS Fisico 20Kg
29
{COPOR BARRIDO DESECHOS DE PAPELES VASOS CUBIERTOS SERVILLETAS GORRO CUBIERTOS
| ORDINARIO Fisico 1K
- PACEANCKOH D P ENTOS e EMPAQUES DE ALIMENTOS FRASCO DESECHABLES BOLSAS DE AGUA CARTONES SACOS ¢
PREPARACION DE ALIMENTOS ACEITES USADOS ACEITES USADOS Fisico axg
29
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ASADOS MONTERIA _ CODIGO
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO REVISION: 003

PROGRAMA DE CAPACTITACION FECHA: Enero 14 de 2021
BASICA EN PROTECCION DE
ALIMENTOS

ACTA DE CAPACITACION
(15-P3-F3. Versién 1)

ContratolProyectolArea@ﬂ‘fc € IERL#~  Fecha: 28 - lO.- 204,

PUNTO DEL ( iERXI)%O DE | PARTICIPANTES: G, 0
ALIMEN S§ v Pu el 0
L4 “ /b oM.
TEMA Ve T UBTEMAS: KELCESZO
@cD/qua QW{MJ?O TP 1 Tt i) (Ao a7,
METODOLOGiA INTENSIDAD HORARIA:
2 Foers,
NOMBRE DEL CAPACITADOR TITULO O PROFESION  DEL
/71< @f / }4{//{% /74} CAPACITADOR:
(e’ O W sgniens de Alieks
ASISTENTES
NOMBRES Y APELLIDO | No.C.C FIRMA
03 Lk AeeAZ2A 600D | Yo (B Viren
157 f?’fﬂ%évﬂ- 2063 Aog 7 41 doD Alrewz,
/x by I p)\...-x-'ii:k < z
A e Veleseny AOGL 3us 819 'FT?-QM‘L
2 A AR s D N e 4067 9)3}- -}71 &~
A i Dey Qf"‘.\’\LLn AL P o o’Jdier P [P

NOTA: Si hace falta registrar mas asistentes, favor continuar en el reverso de esta
hoja.

A

OBSE éﬁ\CIONES MM cu( Z—Q/E/S\l‘-u.ﬂ_j
& : LA
&/7/;7‘ % %:g:«;w

MU/P 03\*—) cu_faﬁ/bw\e,&&ﬁ

Calle 41 No. 10-02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA




NOMBRE DEL PROYECTO

SEGUIMIENTO AL MANTENIMIENTO Y/O LIMPIEZA DE LA TRAMPA GRASA

NOMBRE DEL
RESPONSASLE: LonTBORIN
Fecha: 15 de Octubre 2021
EQUIPO DE TRABAIO
NOMBRE(S) y ACTIVIDADES Y DEDICACION TOTAL DE
SPONSABLE TIEMPO AL PROYECTO (EN

APELLIDO(S): RESPONSABILIDADES EIRMA RN Hogfs) ¢

LIMPEIZA DE LA TRAMPA DE

GRASA, Retiro de la suciedad \
DIDIER ARGEL PENA compactada limpieza y @ ﬂ? 2 HORAS

desinfeccién de las paredes y / J )\(?4 ‘ﬂ/

superficie de la trampa
CARLOS YANEZ MORaiEs |LIPIEZA DE LA TRAMPA DE 2 HORAS

GRASA:

(XS ey

Calle 41 No. 10 -02

Teléfono 7814131

Cel.: 3145124391

asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA




SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y

MES: gg;c @‘i‘e

DESINFECCION

reribono A /9 af 22 M 2021{

DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
-PS-LD-FO1 2019
TIEMPO
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO] L I M| M| J |V RESPONSABLE
1|CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGuA+amLzo minitos | 7 A A 0 A IN ez
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1 L AGUA +2 ML {1 MINUTO ! e é‘d\(—%
3|CONGELADORES SEMANAL 1 L AGUA *2 ML |1 MINUTO 7 Py L?
4|CANASTILLAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MinuTO v Vo'l 71 o) ur I
5{CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO - (e
6lESTUFAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO N 27 et o 2 —oe \_ 3
7|EXTRACTOR DIARIO 1L AGUA +2 ML {1 MINUTO o A 1 My~
8|LACENA SEMANAL 1L AGUA +4ML [ao minuTos | N Y,
9|LICUADORAS PERMANENTE | 1L AGUA®2ML |1 MINUTO 0V 1 A A N Tl
10}MESAS PERMANENTE | 1 LAGUA +amL Jso minmos | 71 AT A A ¢ W S\
11|mESON PERMANENTE {1 LAGUA+4ML|30 mMiNimos | 7| o1 1 A4 1
12|NEVERAS SEMANAL 1L AGUA +4ML J3o miNnUTOS | e Y
13|OLLAS ¥ MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO o 2T et T o
14|PAREDES SEMANAL 1L AGUA +4ML [somiNUTOS | OND i~
15|PARRILLA DIARIO 1LAGUA +aML [30MINUTOS | /| | A o] & _
16{PISO DE PREPARACION DIARIO 11 AGUA +4ML [30 MINUTOS | , 1 oA AT ool —"
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1LAGUA+aMLisomnuTos |/ |,/ | LT 1 T :
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO 1 LAGUA+amLfsominuTos | | T oA 4 & \ L
19{PUERTAS DIARIO 1 L AGUA #2ML 1 MINUTO B 7T M
20|siLLAS DIARIO 1 L AGUA +2ML {1 MINUTO 1 1 21 ] e o G
21|TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 11 AGUA +2ML |1 MINUTO Pl L o
22}vAdiLLAS PERMANENTE | 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO Pl AVAra T« ) o
23|VENTANAS SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO rd




SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y
DESINFECCION
ves: gofu bre  PERDODO dd 0 & 0F 0&/ 202/
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO Al 5%
PS-LD-FO1 2019
TIEMPO
[TEMJDESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO| L | M| M| J | V ~ RESPONSABLE
1|CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA +aML 30 mmnrros | 77 P [ AN
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1 L AGUA +2 ML {1 MINUTO V4 & e
3|CONGELADORES SEMANAL 1LAGUA+2ML{1MinuTO |,
A|CANASTILLAS DIARIO 1LasuasaMLfimnuro |, AT T OV
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 LAGUA +2 ML {1 MINUTO i " =
B|ESTUFAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO el 27t 7t ) e
7|EXTRACTOR DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO ARz
8|LACENA SEMANAL 1 L AGUA +4ML |30 MiNUTOS |~ \ )
9Licuanoras PERMANENTE | 1L AGUA+2ML |1 MINUTO ol el ol SN
10[MESAS PERMANENTE | 1LAGUA+aMLfso MiNtos | A A 1 N A S A
11{MESON PERMANENTE |1 LAGUA+amLiso MiNTos | * A A 4 A 4+
12|NEVERAS SEMANAL 1L AGUA +4ML [so MinuTOs | /] s
13]OLLAS Y MENAJES DIARIO 1 1. AGUA +2ML |1 MINUTO 1 A A pat AN~ 2 -
14i{PAREDES SEMANAL 1 L AGUA +4ML |30 MINUTOS 71 . .
15 |PARRILLA DIARIO 1LAGUA +amML fsoMinuTos | 7| T 1 4T 2+ AN
16{PISO DE PREPARACION DIARIO 1LAGUA +amL Jaominvutos | S Al A4 A e W e
17{PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1 L AGUA + 4ML|30 MINUTOS vl 0T A i AN AN —
18|PISOS DE OFICINAS DIARIC 1 L AGUA + 4ML|30 MINUTOS e/l 4 e Vo A P
19|PUERTAS DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO g o el A )
20[sILLAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO | oA A7 T -
21|TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTC s
22}vadiLLas PERMANENTE | 1L AGUA +2ML |1 MINUTO T 1 Ao~
23|VENTANAS SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO ]




SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y
DESINFECCION
Mes: ecdu b PERIDUDO ad 25 J 29 M awzy
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
- PS-LD-FO1 2018
TIEMPO
ITEM{DESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO| L { M| M| J]V]S|D RESPONSABLE
1{CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA+aMLiso minmos | | | | 1 L L@ s
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO = e 71 7~ SN\ A—"
3|conGELADORES SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO o ~
alcanasTiLLas DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO YAV Wa Wiz /ey <
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO y T
6|esTUFAS DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO gt LE A T Neawrnea. [=)
7{EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML [1 MINUTO FAWdEaEw; <o X D
8|LACENA SEMANAL 11 AGUA +aML [3o miNUTOS | /. i =
9|LIcUADORAS PERMANENTE | 1L AGUA+2ML |1 MINUTO LNZ, L b | v k17
10{MESAS PERMANENTE | 1L AGUA+ML [so minitos | /T 1 /71 /1 ./ RN
11|MESON PERMANENTE |1 LacuA+amLlso miniros | /' | 1 | /| / A RS
12|NEVERAS SEMANAL 1LAGUA ML |30 minuTos | /| — i
13|0LLAS Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO S VSN o S VAV SN
14{PAREDES SEMANAL 1L AGUA +4ML |30 MINUTOS | /7 | . | _ L
15|PARRILLA DIARIO 1Lacua+MLfsominutos | L AT /T T/ A~
16{PISO DE PREPARACION DIARIO 1Lacua L fsomnutos | /L 1 AT 1/ Vvl X/
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1LAcuA+dmLlsommvutos | /L L L NSV,
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO 1Lasua+amfsomiutos | /| 2 LV T N R A
19PUERTAS DIARIO IRy S dyvaray” N Gl
20|siLLas DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO AN AY BTV C ovd_\p
21|TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO P e T
22[VAJILLAS PERMANENTE | 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO YAV ErAawaw4 AV
23|VENTANAS SEMANAL 1L AGUA +2ML [1 MINUTO P




SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y

MES: ol fre

DESINFECCION

peribono dd /A d 15 I Z2o(

DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
- PS-LD-FO1 2019
TIEMPO
ITEM{DESCRIPCION FRECUENCIAIDOSIS EXPUESTO|l L | M1 M | J V RESFONSABLE
1]CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AcuA+amLlzo mivimos | 1 AT A ] LA [ VDO~
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO i '
3CONGELADORES SEMANAL 1L AGUA +2 ML [1 MINUTO P £
A|CANASTILLAS DIARIO 1LasuasaMfimnute {7 L 1 T T LY g0~
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO P s
6|ESTUFAS DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO . s Ta [ &
7|EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO SN A A N g ()
8|LACENA SEMANAL 1L AGUA +aML lzo minuTos |,/ il
9|LICUADORAS PERMANENTE | 1 L AGUA*2ML {1 MINUTO V7] ot ot ot NS 2 4
10|MESAS PERMANENTE | 1L AGUA +aML J30 miniTos |/ | /] [ Y2y g
11|meson PERMANENTE |1 LaguA+amLizo minros | /1 A A1 -1 A
12|NEVERAS SEMANAL 1L AGUA +aML |30 MiNuTOS | / - "
13|OLLAS Y MENAJES DIARIO 1tacuasmLliminute |, L AT T A A NP
14|PAREDES SEMANAL 1 LAGUA +aML fso MiNUTOS | 277 | Vi g
15]PARRILLA DIARIO 1LacuA ML jsominutos | 7 7 L T A B~ N
16{PISO DE PREPARACION DIARIO 1LAGUA =ML f3ominuTos | | 1 & | - & D AA-d A\
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1LAcuA+amfsomnutos | 7L 1 7 A 18\
18}PISOS DE OFIGINAS DIARIO 1 Lasua+amfomnutos | At T LT T T~
19|PUERTAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO 7l AW e ] N
20{siLLAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO | 7T 2T N\ e
21| TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1L AGUA +2ML |1 MINUTO y . S
22[VAJILLAS PERMANENTE  { 1 L AGUA +2ML {1 MINUTO | AT L] et =, S of)—
23|VENTANAS SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO i i
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iNos inspira nuestra
vocacion ambiental

y el cuidado de la salud humana!

t“’

<w”  del Caribe®

NIT. QONIS54-1

CERTIFICADO DISPOSICION FINAL DE RESIDUO ESPECIAL:
ACEITE DE COCINA USADO (ACU) Y/O GRASA ANIMAL

BIOACEITES DEL CARIBE S.A.S conforme a la Resolucién 0316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible y Concepto Técnico No.2017.0UT17 de la CAR-CVS Corporacion Auténoma de los Valles del Sind y
del San Jorge, certifica que ha recibido de: ASADOS MONTERIA Identificado con NIT. 78.708.824-6, ubicado en
Monteria — Cérdoba, la siguiente cantidad de Aceite de Cocina Usado (ACU):

NUMERO .
TIPO DE FECHA DE N° ORDEN DE DE CANTIDAD DISPOSICION
RESIDUO RECEPCION SERVICIO BIDONES KG FINAL
Aceite de Cocina 91112021 7411 1 19 Proc?uclc’lon de
Usado Biodiésel

El peso total de residuos anteriormente listados es de diecinueve kilogramos (19 kg)

DISPOSICION FINAL. Se garantiza que el residuo recolectado, su tratamiento y aprovechamiento es empleado
como materia prima para la produccién Biodiésel (que minimiza las emisiones de Didxido de Carbono CO2), Asi

evitamos la contaminacién del agua, la reventa ilegal para consumo humano y animal y contribuimos a la generacién

de energia limpia y renovable.

iNos complace con Ustedes hacer parte de la construccion de un mundo mejor!

Se firma y expide este documento en la ciudad de Monteria, a los dos (2) dias del mes de noviembre de 2021

ALBA L. DIAZ MARQUEZ
Gerente Operativa

I 00 —1
Monteria-Cdrdoba | Notificaciones Judiciales y Correspondencia fisica:
Carrera 6 # 22-95 Teléfonos: (+57) 318 360 7437 & (+57) 315 654 5313|E-mail:
bioaceitesdelcaribe @gmail.com Encuéntranos en: www.bioaceitesdelcaribe.com.co
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http://www.bioaceitesdelcaribe.com.co/

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com

Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

Estado de la trampa de grasa después de haberle realizado la limpieza de todo el
sucio compacto. Se deja la programacion para hacerle nuevamente limpieza dentro
de un mes, en el mes de octubre atendiendo a su recomendacion también se le
realizo limpieza ya que usted misma evidenci6 que estaba tapada.

. Se programa la limpieza y desinfeccion de la trampa de grasa para el 28 de
noviembre de 2021.

Evidencia del estado de limpieza.
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