DOCUMENTO SOPORTE EN ADQUISICIONES EFECTUADAS A NO OBLIGADOS A FACTURAR (POR  [£0dig0 Regional 76
SENA CONCEPTO DE HONORARIOS Y/O PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES) Cédigo Centro 954410
7A< REGIONAL VALLE Fecha Elaboracién Noviembre de 2021
SERVICIO NACIONAL CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE - EMPRENDE RURAL Version JUNIO 2021 - 3,21
DE APRENDIZAJE Adquiriente: SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA  Nit adquiriente: 899.999.034-1 ID de Proceso 97819-740654
Resolucion DIAN N° 13028034004117 autoriza desde 1 hasta 360,000 (Dic. 07 de 2020) No. de documento 269128
DATOS DEL CONTRATISTA
Nombres y apellidos contratista: ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 23709
Correo electrénico contratista: alenisc@sena.edu.co C.C. 1.113.618.463 IP/N° de contacto
Régimen del IVA: | NO RESPONSABLE | Pertenece al régimen simple de tributacion? Es declarante de renta? NO | Es Pensionado? NO
Sus ingresos en el 2020 Superaron $49'849.000 NO Inducciéon SST Sl Presta Servicios Excluidos de IVA ? | NO
Banco al cual consignar: | BANCO DE BOGOTA Tipo de cta AHORROS | N°Cuenta | 454089087
Ha contratado o vinculado dos o més trabajadores asociados NO Sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad
a su actividad para cumplir con el objeto de su contrato? en el 2021 supera los $ 119°806.000 NO
DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETO DE PAGO
Ne del contrato: 2233738/2021 | N° Compromiso SIIF | 19021]
Valor Total del Contrato $ 35.596.800] N ° Pago Periodo objeto de pago Valor Bruto Pago
Saldo Anterior del Contrato $5.932.800 9 Del 01/11/2021 Al 30/11/2021 $ 3.708.000,00
Nuevo Saldo del Contrato $ 2.224.800 Legalizacién comisiones del periodo $ 319.722,00
Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico y apoyo a la gestion del emprendimiento y/o la
IOBJETO CONTRACTUAL.: empleabilidad rural de la red Agricola del area tematica de Procesamiento Alimentos- Lacteos y Derivados, en la modalidad presencial
Descripcion del servicio prestado) ylo a distancia, enmarcada en los lineamientos del programa SENA Emprende Rural SER

RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Ingresos por honorarios $ 3.708.000 Tarifa de Retencion en la Fuente ART 383° 0,00%
Retencion en la Fuente del Periodo $0
Ingresos de otros meses cobrados en el mes $0
TOTAL INGRESOS DEL PERIODO $ 3.708.000 Menos, Retefuente Otros Ingresos $0
BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE $ 2.463.900 TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO $0
LIQUIDACION DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACION DEL NETO A PAGAR
Noviembre Octubre Valor Base retencion en la fuente| 2.463.900,00( TARIFA
N° Planilla PILA, o, N° Radicacién pago SS | oot 8867155630 [ Valor Base retencion en la fuente ICA| 3.285.200,00
Ingreso Base de Cotizacién - IBC $ 1.483.200 |$ 1.483.200 Valor base IVA 0,00
Aporte obligatorio a seguridad social salud $ 185.400 [$ 185.400 IVA (Si es RESPONSABLE) 0,00 19%
Aporte obligatorio a seguridad social Pension $ 237.400 [$ 237.400 Menos Retencién en la Fuente 0,00 0,00%
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensional $ - [$ 0 Menos Retencion IVA 0,00 15%
ARL Il $ 15.500 |$ 15.500 Reteica - 8299 0,00| 0,000%
Aportes voluntarios a Fondo de pensiones Obligatorias $ - - 0,00
Aportes voluntarios a cuentas AFC $ - - 0,00
Aporte voluntario a Fondos de pensiones voluntarias $7.522.064] $ - - 0,00
Intereses Prestamo de Vivienda __ $ 3.630.800 $ - Pro-UCEVA 18.540,00( 0,500%
Aportes pensién de ingresos de otros meses cobrados en el meq $ - Universidad del Pacifico 0,00| 0,000%
Aportes salud de ingresos de otros meses cobradosenelmes | $ - Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Aportes A.R.L de ingresos de otros meses cobradosenelmes | $ - Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Dependientes hasta $ 1.161.856 $ -
Salud hasta $ 580.928 $ - Descuentos de Libranza 0,00
Renta Exenta 25% $ 8.713.920 $ 821.300 Descuentos de embargo (Si tiene) 0,00
Retencién en la Fuente Contingente $ - VALOR A PAGAR $ 3.689.460,00

SON: TRES MILLONES SEISCIENTOS OCHENTA Y NUEVE MIL CUATROCIENTOS SESENTA PESOS M/CTE
ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Asistencia a reuniones de equipo de trabajo convocadas por la dinamizadora rural de centro, con el coordinador académico y el equipo
de instructores del programa Ser. Temas: Drive de formaciones, presentacion Pitch Up, presentacion de informes.
Impartir formacion profesional en las fichas 2401163, 2420540, 2421288. Reporte de horas de formacién en el aplicativo Sofia Plus.
Ficha 2401163, del programa de emprendedor en procesamiento de productos de confiteria y dulceria artesanal: Talleres tedrico
practicos de: introduccion a la panaderia, introduccién a la chocolateria, practica de elaboracién de galletas de chocolate, muffins
de jamon y queso, rollos de canela, pan de chocolate. Ficha 2421288. Emprendedor en procesamiento y comercializacién de productos de
derivados de frutas y hortalizas: Taller tedrico practico de tratamientos térmicos: escaldado, pasteurizacion, esterilizacion,
elaboracion de encurtidos frescos, antipasto y taller transferencia Finagro. Ficha 2420540. Transformar técnicamente frutas y
hortalizas. Talleres teérico practicos de BPM, Etas, plan de saneamiento, practica de elaboracién de mermelada aplicando BPM.

PARA LOS EFECTOS LEGALES CERTIFICO, BAJO LA GRAVEDAD DEL JURAMENTO, QUE:
1. Cumpli a cabalidad las actividades del objeto contractual arriba descritas; 2. Los documentos soporte
suministrados contienen el pago de Seguridad Social en Salud y Pension, los aportes voluntarios a cuentas AFC|
y FVP, por los ingresos recibidos en el mes anterior del contrato objeto de cobro en esta planilla y certifico que no|
han sido utilizados en la disminucién de la Base de Retencién en la Fuente en ningln otro contrato; 3. El nimero
de trabajadores contratados para cumplir con el desarrollo del objeto contractual corresponden a lo indicado en

esta planilla; 4. Toda la informacién aqui suministra es veridica; 5. He leido y entendido la descripcién de cada| ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES
uno de los campos aqui diligenciados. EL CONTRATISTA
CERTIFICACION DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO

Autorizo el presente pago.

En mi calidad de Supervisor del contrato de prestacion de servicios personales aqui relacionado, CERTIFICO: -
El Supervisor,

1.- Que El Contratista cumplié a cabalidad las obligaciones contractuales pactadas;
P.- Que El Contratista desarroll6 las actividades descritas en el presente informe, dentro del periodo de cobro;
B.- Que he verificado el pago de los aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social realizados por

el contraysta por los |ngresps rembldog en‘ el.mes anterior por.medlo de la pIanlIIa'PILA relacionada en el JORGE ENRIQUE OLIVARES GARRIDO
presente informe y que los mismos han sido liquidados de conformidad con las normas vigentes. INSTRUCTOR G15

Teniendo en cuenta las certificaciones suscritas por el contratistay por el supervisor del contrato arriba relacionado, autorizo el presente pago:
EL ORDENADOR DEL PAGO

JOHNNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO
SUBDIRECTOR DE CENTRO G02
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creacion reporte:  2021-11-02, 01.18:37 PM Tipo Planilla:

1136 PLAMILLA ASISTIDA SINFLE
CORRESPONSAL BANCO DE OCCIDEWTE

Periodo Cotizacién octubre de 2021

PEFERENCIA 88571556%)
HUMERD DE APROBACION 690853 GUARDADA 14/10/2021
fa;na 12/11/2021 u”',":ﬁ i
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IMas quo Fécll, SIMPLE!

I PLANILLA INDEPENDIENTES

Periodo Servicio:

scAvo al dia habil siguiente; rec
cualquier inconsistencia con |

‘ Sefor aportante recuerde realizar el pago de sus aportes al Sistema General de Sequridad Social dentro de las fechas limite est,
saervicios con sus administradoras. (

Lineas da Sorviclo FonoSIMPLE | Bogoth 343 2049 - Call; 554 0516 - Madaellin: 514 60 69 - Bucaramanga: 643 80 00 - Cartagana: 694 54 44 - Peroira: 340 25 82 - Barranquilla: 361 88 50 - Resto del Pals: 018000 971 971 -

Antes de Imprimir, asegirese que sea realmente necesario. Proteger el medio ambiente esta en nuestras manos.

octubre de 2021 Referencia pago (PIN). 8257155620

Fecha limite de pago: 2021-11-16
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1136 PLANILLA ASISTIDA SIMPLE
CORRESPONSAL BANCO DE OCCIDENTE

REFERENCIA 866715563 )
NUMERO DE APROBACION 69085
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N _] Documento de Autorizacion, Reconocimiento y Ordenacién  Usuario que Genera Reporte: MHIvquinte LEIDYS VANESSA QUINTERO CRUZ
/ de Pago Comision al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad que Genera 36-02-00-076- CENTRO DE BIOTECNOLOGIA

i i
ﬂ u > Reporte: 954410 INDUSTRIAL-VALLE
" Nacion

Fecha y Hora Generacion Reporte: 2021-10-13-3:47 p. m.

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisién No. 49521 Fecha Solicitud 2021-10-12 Estado de la Comisién Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad - 36-02-00-076-954410 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2021-10-13 Genera Viaticos Sl Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Terrestre Area u Oficina FORMACION PROFESIONAL Tipo de tramite Inicial Comision Inicial
CDP de viaticos
Consecutivo CDP 2121 Dependencia Solicitante 954438 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE - EMPRENDE RURAL
et C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO DE . C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO
Rubro Presupuestal de Viaticos Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje .
P EORMACION PARA El TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO - SERVICIO DE FORMACION P ] DE FORMACION PARA EL TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO - SERVICIO DE
Tipo y Nimero de Fecha Inicial Fecha final Dpto. / Municipio Dpto. / Municipio emocta Porcentaje Valor Viatico Valor Total Valor Gastos de Valor total
Nombre POy Cargo Estado ec a_ r!l,ma L, pto- . P pto. . P N°. Dias | Ultimo dia ) Total dias | Base de Liquidacion . es . alortotala Objeto de la Comision por Tercero
Documento Comisién Comisién Origen Destino Comisién Pernocta Diario Viaticos Viaje pagar
Impartir formacién profesional integral en
2021-10-19 2021-10-19 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 05 No 50 el area especifica de emprendimiento
ANGELAVIVIANA "1 . 1113618463 [INSTRUCTOR | Autorizada 1,5 3.708.000,00 185.148,00 277.722,00 42.000,00 319.722,00 |Programa SER, enla ficha No. 2401163
LENIS CANIZALES 2021-10-20 2021-10-20 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 05 No 50 Emprendedor en Procesamiento de
Productos de Confiteria y Dulceria
2021-10-21 2021-10-21 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 05 No 50 Artesanal.
Totales Solicitud de Comision 277.722,00 42.000,00 319.722,00
OBJETO DE LA COMISION
Impartir formacion profesional integral en el area especifica de emprendimiento programa SER , en la ficha No. 2401163 Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal.
ORDENADOR DEL GASTO
Identificacion: |87303845 Nombre: |JOHNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO DE BIOTECNOLOGIA

INDIISTRIAL NAILLE

Firma Responsable

Verificado Por: |OFFIR GUZMAN PERDOMO |Fecha Verificacion: 13/10/2021 13:00:49

Pagina
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FIRMA_SIIF 22



SENA

7AV FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA
Florida, 29 de octubre de 2021
PRESENTADO A:

JOHNNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO, Subdirector Centro de Biotecnologia Industrial.
ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

49521 19/10/2021 21/10/2021

LUGAR A DONDE REALIZO EL | REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA: (ciudad)
DESPLAZAMIENTO Valle/ Centro de Biotecnologia Industrial Florida

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir formacion profesional integral en el area especifica de emprendimiento
programa SER, en la ficha No. 2401163 Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

1.  saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de asistencia.

2 Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de producto apliquen los protocolos de Bioseguridad:
uso de tapabocas, aplicaciéon de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién.

3. Realizar alistamiento de materias primas, equipos y utensilios a utilizar.

4.  19-octubre-2021. Se realiza taller teérico practico de elaboracién de torta fria con relleno de frutas de cosecha aplicando BPM, las
técnicas para la elaboracion de batidos livianos.

5 20-octubre -2021. Se realiza taller teérico practico de elaboracion de elaboracién de torta de caramelo aplicando BPM, técnicas para la
elaboracién de batidos livianos y técnicas basicas de decoracion de pasteles con crema.

6 21-octubre -2021. Se realiza taller tedrico practico de elaboracion de torta de chocolate aplicando BPM, seguln el orden de produccion,
técnicas para la elaboracion de batidos livianos y técnicas basicas de decoracion de pasteles con crema.

RESULTADOS:

1. 19-octubre-2021. Los aprendices lograron desarrollar el taller tedrico practico de elaboracion de tortas frias con relleno de frutas de
cosecha, manejo de boquillas, utensilios que les permiten adquirir destrezas al momento de decorar pasteles.

2. 20-octubre-2021. Los aprendices realizaron la practica de elaboracion de torta de caramelo aplicando BPM, las técnicas de pasteleria
para la elaboracion de batidos livianos, de acuerdo con el orden de producciéon y aplicando las técnicas basicas de decoracion de pasteles
modernas.

3. 2l-octubre -2021. Se realizo el taller tedrico practico de elaboracion de torta de chocolate, utilizando otro tipo de formulacién en el batido

liviano y aplicando técnicas de decoracién modernas.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe

arwNE

Orden de viaje.

Informe de legalizacion.

Acta con listado de asistencia.
Tiquetes y

Registro fotogréfico.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

Realizar taller tedrico practico de elaboracion de Aprendices. 26/10/2021
galletas con chips de chocolate, aplicando BPM.

CONCLUSIONES:

1 Los aprendices desarrollaron las actividades de aprendizaje de elaboracion de batidos livianos, tortas frias con diferentes sabores,
sabor a chocolate, rellenos de frutas, tortas himedas, utilizando diferentes formulaciones, aplicando BPM.
2. Los aprendizajes desarrollaron actividades practicas que les permitieron adquirir destrezas en la elaboracion de batidos livianos
y en el manejo de boquillas, la manga pastelera y demés utensilios
3. Se desarrollo un aprendizaje teérico practico, en un ambiente colaborativo, los aprendices son participativos, comprometidos, con
el desarrollo de las actividades de aprendizaje los aprendices lograron la aprehensién del conocimiento, puesta en practica de
técnicas para elaborar batidos livianos con diferentes formulaciones y la aplicacién de técnicas basicas de decoracion de
pasteleria.
DATOS DEL CONTRATISTA
NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
Angela Viviana Lenis Canizales Aracia Niviana lensC .
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

SUPERVISOR

A A
Coordinador Académico Jorge Enrique Olivares Garrido (ngamﬁ JQ .
| U

GTH-F-087 V.01






‘(EE Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 - 7

Destino FLOW PA
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulua - Sevilla y Viceversa
FacWnA 20(cck i 2

Valor $ Q‘GCD; Bus No. ﬁ,Z—l _J

‘( D Expreso Pradera Palmira Lida

Nit. 891.301.667 -7 1

Destino YA~LM 1A
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
| Cali - Palmira - Praderay Viceversa |
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ACTA No. 09

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, octubre 19 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Practica de elaboracion de torta fria con relleno de frutas de cosecha.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacidn en el tema tedrico practico de elaboracién de torta fria con relleno de
frutas de cosecha aplicando BPM vy segun el orden de produccién a aprendices en
formacién del programa Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa
Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha
2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar,
firma lista de asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de
tortas frias con relleno de frutas de cosecha, apliquen las BPM y los protocolos de
Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos, aplicacion de desinfectante en
las manos, limpieza y desinfeccién de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Se realiza taller tedrico practico de manejo de boquillas, previa presentacién en
PowerPoint por parte de la instructora y practica de elaboracion de tortas frias con
relleno de frutas de cosecha, de acuerdo con la formulacién y el orden de
produccién.

4. Limpiezay desinfeccién del ambiente de formacién.

5. Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccidon de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

GD-F-007 V.02
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Verificacion del cumplimiento del protocolo de
Bioseguridad frente al Covid 19.

Realizar taller tedrico practico de elaboracién
de torta fria de caramelo, aplicando BPM.

Instructora Angela 20/oct/2021
Viviana Lenis
Canizales.

Aprendices. 20/oct/2021

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccién de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en

cumplimiento de lo establecido legalmente

GD-F-007 V04
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ACTA No. 10

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, octubre 20 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de elaboracion de torta de caramelo aplicando BPM y segun el orden de
produccion.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
Impartir formacion en el tema tedrico practico de elaboracién de torta de caramelo aplicando BPM

y segun el orden de produccion a los aprendices en formacidn del programa Sena Emprende Rural
del municipio de Florida con el programa Emprendedor en Procesamiento de Productos de
Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de torta de
caramelo apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos,
aplicacién de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccidn de area de proceso, equipo y
utensilios.

3. Sedesarrollo el taller de elaboracién de elaboracién de torta fria con relleno de frutas de cosecha
aplicando BPM, los aprendices aplicaron las técnicas para la elaboracién de batidos livianos, asi

como el manejo de boquillas, utensilios para la decoracion de pasteles con crema.

4. Limpiezay desinfeccién del ambiente de formacién.
5. Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccion de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

GD-F-007 V.02
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Verificacion del cumplimiento del protocolo de
Bioseguridad frente al Covid 19.

Realizar taller tedrico practico de elaboracién
de torta de chocolate.

Instructora Angela 21/oct/2021
Viviana Lenis
Canizales.

Aprendices. 21/oct/2021

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran aimacenados en este documento, y les daré el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legaimente.
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ACTA No. 11

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, octubre 21 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de elaboracién de batidos livianos.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracién de torta de chocolate aplicando BPM
y segun el orden de produccion a los aprendices en formacidn del programa Sena Emprende Rural
del municipio de Florida con el programa Emprendedor en Procesamiento de Productos de
Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de torta de
chocolate apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos,
aplicacién de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccidn de area de proceso, equipo y

utensilios.

3. Serealiza taller tedrico practico de elaboracidn de torta de chocolate de acuerdo con el orden de
produccion, aplicando las BPM de manufactura y de acuerdo con el orden de produccion.

4. Limpiezay desinfeccion del ambiente de formacion.
5. Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccién de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

GD-F-007 V.02
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Verificacion del cumplimiento del protocolo de
Bioseguridad frente al Covid 19.

Realizar taller tedrico practico de elaboracién
de fichas técnicas.

Instructora Angela 26/oct/2021
Viviana Lenis
Canizales.

Aprendices e 26/oct/2021
Instructora

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les daré el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 19 OCTUBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracidn de tortas fria con relleno de frutas de cosecha
aplicando BPM.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria

FICHA: 2401163. Municipio de Florida.

| SN
Iniciamos practica en la sede de la Umata de Florida y terminamos la practica en la casa

de una aprendiz, debido a que en el sector donde esta ubicada la Umata se presenté un
dafio eléctrico, afectando el servicio de energia en la zona.



EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 20 OCTUBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracion de torta de caramelo aplicando BPM, técnicas de
pasteleria para la elaboracién de batidos livianos y técnicas modernas de decoracion.
PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria

FICHA: 2401163. Municipio de Florida.
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EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 21 OCTUBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracién de torta de chocolate.
PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




. Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994
Hace constar que

ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES
Con Cedula de Ciudadania No. 1113618463

Participo en el evento de Divulgacion Tecnologica
SENSIBILIZACION EN EL PROCESO DE CONTRATACION CON EL ESTADO COLOMBIANO SERVICIOS PERSONALES

con una duracion de 2 horas
En testimonio de lo anterior. se firma el presente en Palmira. a los dos (2) dias del mes de septiembre de dos mil veintiuno (2021)

Firmado Digitalmente por

JOHNNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO
SUBDIRECTOR GRADO 2 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL 6404125 - 02/09/2021

REGIONAL VALLE FECHA REGISTRO

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrénico que se encuentra en la pagina web http: //certificados.sena.edu.co, bajo el nimero 954400207927CC1113618463C.



