AY
INSTRUCTIVO DE LIMPIEZ
DESINFECCION DE TANQUES DE
AGUA POTABLE
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stalados en las

e protocolo aplica a todos los tanques de reserva in
a nivel nacional. .

r@bordinador Grupo Administrativo

Ll

4. Condiciones generales

sara semestralmente de acuerdo con la previa
inicio de afno por el responsable de Gestion %
Ambiental y Mantenimiento en Bogota, de igual manera los contratos para la

ejecucion de estas labores seran autorizados por €l Coordinador Administrativo

teniendo en cuanta qué las empresas contratadas cumplan con los

requerimientos aqui especificados.

Este procedimiento se reali
programacion realizada al

5. Actividades
v Aliste equipos e insumos 0O cualquier otro elemento que usted crea que
puede necesitar.

v Coléguese los guantes, el casco, las botas y la careta 0 el tapabocas para

evitar contacto con el agua.

Apague las motobombas. Si aplica

abra la salida para que s€
de agua y en lo posible

totalmente la entrada de agua Yy

" Cierre
0 itando desperdicios

Escaneado con CamScanner



|

F

S
e
v

- Aeste nivel

/

" muestra debe ser envia

Finalmente

1
el tanque €s
e al tanque cuando ol nivel de agua se@ pajo, de 20
Himetros aproximadamente.
cierre la salida 'y abra el

sedimentaci
basy

desague.

Remueva el material de 6n (barro) qué se encuentrfa‘en el

fondo del tanque, utilizando esco paldes para extraer €l materal.

las paredes con agua.

n de cloro ¥y paselo por las paredes
cobas O cepillos

Cepille el piso 'y
solucio
e utilizar €s

el rodillo con la
viera pintando. También pued
lo de escoba.

n clorada durante cuatro
que utilizando una m

Humedezca
como si estu
unidos a un pa
Deje actuar la solucio horas.

anguera a

Enjuague las paredes Y el fondo del tan

presion 0 baldes.
Deseche estas aguas de lavado mediante el desague.
Retire todo el material que utilizé en la limpieza.
permita nuevamente la entrada de agua al tanque.

Cierre el desague y
acuerdo con el item 5 (esta

Realice el muestreo simple del agua de
da al laboratorio para su posterior analisis).
a la red de distribucion que

abra la valvula que dé acceso
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| de I!ii\,’ | J}ir 7‘ - aqua L

problemas independientemente de la té ~
estras deben satisfacer dos condiciones: R

- I
s

El 2 que es tomada en el recipiente debe ser una mu
represe ativa del sistema de suministro de agua de la locali
antidad suficiente para los analisis que se van a realizar.

~ La concentracién de las sustancias que se van a determinar no deben

modificarse entre el momento de la tomay el analisis.

able del programa de muestreo asegure

que se estan tomando en cuenta y cumpliendo los requisitos de las
regulaciones de seguridad pertinentes y que el personal de muestreo esta
informado de las precauciones necesarias que debe tomar en el desarrollo de

su trabajo.

- Es esencial que el personal respons

6.1 Muestras simples: Se define como aquella tomada en un momento
determinado (puntual) y resulta apropiada para caracterizar la calidad del agua
en un momento dado (vigilancia) o proveer valores minimos o maximos de

determinados parametros (control).
6.2 Muestras compuestas: Se define como la formada por las mezcla de

muestras separadas a espacios periodicos de tiempo, © una porcion continua
de flujo; que sirven para determinar las concentraciones medias de sus analitos

(caracterizacion de fuentes).

7. Equipos e insumos
7.1 Equipos
ly

]
Bt
V4

Overol impermeable

Botas
: Careta o Tapabocas
- Bomba aspersora o atomizador
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e debe utilizar Hipoclorito de Sodio o

5| lavado y desinfeccion de Tanques s
debe anexar la ficha técnica del

ctante autorizado. (Para esto se
¢ )
nfeccion de Tanques debe incluir en

La empresa que realice el Lavado y Desi
informes la metodologia del proceso y los productos a utilizar.

desinfeccion de Tanques de
ar inscritos a una entidad

8. Seguridad industrial
con todos los elementos de

" El personal que realice las labores de Lavado y
- Almacenamiento de Agua Potable, deben est
~ promotora de salud (EPS, ARL) y deben contar

proteccién personal.
LA SUPERINTENDENCIA DE
ada que se realice una (1) toma

9. Andlisis laboratorio
lizar los siguientes parametros:

Una vez lavados y desinfectados los tanques,
OCIEDADES debe exigir a la empresa contrat

5 S
de muestra de agua potable (Item 4.2), para ana

Coliformes totales
Coliformes fecales
'Recuento de heterotrofos

- Turbiedad
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i

~ Lamparas de pila o linterna
‘Guantes
Cepillo
Escoba
Baldes
Rodillo
Motobomba

SRR SR EN o

7.2 Insumos

Para el lavado y desinfeccion de Tanques $€ debe utilizar Hipoclorito de Sodio o
desinfectante autorizado. (Para esto se debe anexar la ficha técnica del
producto)

6n de Tanques debe incluir en

La empresa que realice el Lavado y Desinfecci uf
ductos a utilizar.

sus informes la metodologia del proceso 'y los pro

8. Seguridad industrial

e las labores de Lavado y desinfeccion de Tanques de
inscritos a una entidad

lementos de

El personal que realic
Almacenamiento de Agua Potable, deben estar

promotora de salud (EPS, ARL) vy deben contar con todos los €
proteccion personal.

9. Analisis laboratorio

Una vez lavados y desinfectados los tangques, LA SUPERINTENDENCIA DE
SOCIEDADES debe exigir a la empresa contratada que se realice una (1) toma
de muestra de agua potable (Item 4.2), para analizar los siguientes parametros:

Coliformes totales
Coliformes fecales
Recuento de heterotrofos
Turbiedad

Alcalinidad

Dureza total
- Conductividad
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" LABORATORIOS INDUSTRIALES LPS B
‘Carrera 19 N. 65 — 47 Bogota
PBX 3473913 . ;

Colombia.

(571) 3473913
Lunes a Viernes de 8:00 a.m. - 6:00 p-m.

comunicacionsig@laboratoriosips.com

™y

L_, > _.,—H’ x v
ducto es una mezcla en solucion de:

infectante cationico: ~ No. CAS NA.
o No Iénico: No. CAS N.A
No. CAS N.A
No. CAS N.A o
No. CAS N.A it

) | 3. IDENTIFICACION DE PELIGROS:
e 0
| LIMPIADOR DESINFECTANTE

F i .

< S TP IENol !
INFLAMABLE
peucrorisico [ |
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[ ﬂl ¥ r » i .‘. e
3 ﬁ?.h‘_ﬂﬂﬂ- 7 -3
cmaniis. VAT el

o~

tacion leve €n los 0joS- -

‘ » Contact: con los Ojos: P una irri e
4 Contacto con Ia Piel: puede provocar una irritacion leve €n la piel- girectd B
, Absorcién por Ja Piel: No €S probable qué un c ado con 12 P€}
osicion al producto pueda €ause ‘

e‘ tracic

que una simple exp

e una absorcion:
pero puede causar al

' i6n: No es probable
guna irritacién en

- efe adversos.
 Ingestion: Tiené baja toxicidad oral,

" Gastrointestinal
4. MEDIDAS DE PRIMEROS
LOS 0JOS:

- CONTACTO CON
. a baja presion. Si presenta algun

.. CONT ACTO CON LA PIEL: Si
| retire la ropa contaminada y repita el

ar la boca y

-
i » INGESTION: Enjuagd

I 2o O estomago- Si el vomito ocurre de

i “evitar aspiracion. Buscar atencion médica in

ido establecido qué la sobreexpo

» COMENTARIOS: No ha &
- agrave efectos crénicos ¥ condiciones médicas.

. MEDIDAS EN CASOD
fios X incion: N
co. Dioxido de Carbono.

No U

A fiv"" .'; gﬂﬂd|08 g o
S € impedlr el acceso innecesario. No |

AUXILIOS:
gua

Lavar inmediatam
a irritacion consu

hay contacto con la piel, 12
lavado, Si presenta al

ente los 0j0S con abundante @
lte al Oftalmélogo-

ve con abundante agua,
guna irritacion consulte al

|
diluir el material en

dar a beber abundante agua para
manera natural, inclinarlo hacia delante pare
mediatamente.

sicion a este producto,

E INCENDIO
a/atomizada. Exﬂn.tq,r'}e,: __ pol |

iebla o agua pulverizad

R

)

| P

L2 suls -,,.,74,,5_',_.;_.’:;.-'_.._):_—,.; =y
—— ma— —

E
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surrir una genc scién de vapor vio
de agu? a liquidos calientes.

Pt 4=
0 ustion Peligrosos:

umo puede contener el

e un incendio, elh
tior !3?30 posicion variada que puede
inclui no excl

EN CAS

O DE VERTIDO ACCIDENTAL.

precauciones Individuales:
r fuera del area al personal no necesario Y sin

ar el rgr:a._Mantene
) derramado puede ocasionar un riesgo de caida por suelo resbaladizo. U
decuado, ver seccion 8, controles de exposicion Y proteccién

po protector individual 2

cion del medio Ambiente:

aminacion de las aguas de la superficie y subterraneas.

lefias cantidades: Cubrir y empapar con pbsorben
bl , un material a :
n t.m,a pala. Se recogera en recipientes apropiados Y debidame
antidades: Contener con u i
s. Lontener ¢ in di = -
o8+~ gt 41 Si84%s ‘,OEQP‘?_E{[I,Q P
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' Lipuedo de T80 o iy .

1

fener estrictas normas de higiene, no comer ni beber
Leer las instrucciones de la etiqueta antes de usar ! producto.
Evite €} contacid con los ojos y piel.
ALMACENAMIENTO:

| AL

|« Almacenar en lugares ven
ﬁ.rf'Pmbger los empaques de

tilados, frescos y S€COs-

| dano fisico Y manténgalos bien cerrados.

dable aroma. Elimina|

USOS DEL PRODUCTO:
| ambiente fresco

fecta a la vez con agra

pia y desin
olores dejando €

ducen malos

El Limpiador Desinfectante lim

grasa y microorga
- agradable.

nismos que pro

~ TIEMPO DE VALIDEZ:
Use el producto dentro de 24 meses.

8. CONTROLES DE EXPOSICION Y PROTECCION PERSONAL:

| Limites de Exposicion:
1 yohay informacion disponible.

[ 1
Eq lpo de Proteccién personal:

- Proteccién Cuténea: Usar guantes.
. PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

iy
\{w'<;.’l )

i 4.1 Variedad de colores (café, rojo fi
T ke Fucsia, uva, verde, naranja, i

J ' g
ot g AT
s el - o
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Liquido de facil fluidez
6.0+/-1.5

0.950 — 1.050

0.50-0.70 % Tensoactivo Catiénico

% ACTIVO
INFLAMABILIDAD No presenta
| BiODEGRADABILIDAD Producto Biodegradable
' | soLUBILIDAD . Este producto es soluble €on el agua

1 10. ESTABILIDAD y REACTIVIDAD.
| | Estable a un afo bajo condiciones normales de almace
S MATERIALES: No presenta.

namiento Y manipulacion.

INCOMPATIBILIDAD CON OTRO

11. INFORMACION TOXICOLOGICA.

Toxicidad Aguda
Ingestion: No se encontré Informacion.

Absorcién de la Piel: No se encontrd Informacion.

Inhalacién: No sé encontro Informacién
Piel: Una exposicion prolongada 0 repetida puede irritar la piel.

Ojos: Puede ocasionar alguna irritacion..
Carcinogenicidad Crénica: Ninguno conocido.
Mutagenicidad: No se encontro Informacion
Otros: No se encontré Informacion

g . INFORMACION ECOLOGICA.
stino en el Medio Ambiente.
niento y Reparto:
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 en fuentes de agua. e _ T
referente @ efectos al medio ambiente y ECO toxi
OSICION DEL PRODUCTO.

s

CIONES PARA LA DISP
tes de agua.

ACION SOBRE TRANSPORTE.
‘,_‘Lel producto debidamente etiquetado y bien cerrado.

la cual se aprue

CION REGLAMENTARIA
|a utilizacion de 10|

55 de 1993 de la presidencia de la Republic
ioNo170yla recomendacion NO 177 sobre

roductos quimicos €n el trabajo.

a, por medio de
la seguridad en

'OTRAS INFORMAClONEs
ste producto puede no ser valida si este €

=4 : = s X .
La informacion relacionada con €
tros procesos.
stros conocimientos actuales

‘combinacion con otros materiales 0 en 0
| Los datos indicados corresponden a nueé
na des. El receptor de nuestro producto debera
ativas correspondientes.

garantia de 1as propieda
las reglamentaciones y norm

ipqnsabilidad,
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,vm..m el manejo adecuado de sustancias quimicas: rotulado,

e, a Buoo:manm:no. mmmm.ﬁmna: utilizacion, entre otros. Personal de
mantenimiento y obra

Ingeniero de Sistemas
Personal de las bodegas
de almacen
Personal de aseo

Escaneado con CamScanner

Personal de
mantenimiento y obra
Ingeniero de Sistemas

Personal de las bodegas
de almacen
Personal de aseo

mcmamm practicas ambientales, especialmente en manejo de residuos y
puntos ecoldgicos, uso eficiente de papel, agua y energia.

Todos los Colaboradores

‘Erm decuado de puntos ecologicos
a .omnmo.ﬁn_o:mm sobre manejo de residuos y sustancias quimicas estan direigidas a personal operario es necesario

Antes de imprimir este documento. .. piense en el medio ambiente!
Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.




ALCANCE

ﬁui:ﬁ.mq que la calidad fisica, quimica y microbiolégica del
agua utilizada en los diferentes procedimientos que se llevan a
om_.uo en los Servicios de Alimentacion de la Pontificia
Universidad Javeriana cumpla con los requisitos de inocuidad
para el procesamiento de los

alimentos.

Aplica al agua usada «
Alimentacion de la P

DEFINICIONES

en elpresente programa.

agua.

] presentes en determinadas sustancias.

* Agua potable: Es aquella que por reunir los requisitos organolépticos, fisicos, guimicos
legalmente es apta para el consumo humano y por tanto puede ser utilizada para los diferent
limpieza y desinfeccién de materias primas, equipos, utensilios, instalaciones, manos de E
distribucion sin llegar a producir efectos adversos sobre ninguno de los productos, procesos ni en lo:

e Control de la calidad del agua potable: son los analisis organolépticos, fisicos, quimicos y mic ]
agua en cualquier punto de la red de distribucién, con el objeto de garantizar el cumplimiento de las disposici

e Cloro residual: Cantidad de cloro libre o combinado que permanece activo tras un tiempo de con

e PH: es una medida de la acidez o alcalinidad de una solucién. El pH indica la concentracion de |

CONDICIONES GENERALES

O0a 7 PPM.

produccion de los Servicios de alimentacion.

cloro minimo de 0,3 mg/L.

uso de esta agua se debe realizar

Para asegurar la potabilidad de agua, los tanques cuentan con sistemas de cloracién, manual o automatic
v Manual: consta de un clorinador automatico con pastilla de 3" de hipoclorito de calcio al 70 %. El equipot

v Automatico: Consta de una bomba dosificadora y un tanque de dosificacién con solucién (6 L de
% + 56 L de agua). El Anexo 1 describe el tipo de sistema de cloracion instalado en los tanques que

e El sistema de cloracién garantiza que toda el agua que sale del tanque y que se transporta por 1a |

e La frecuencia y el tipo de anélisis realizado para el agua potable, que sale por las llaves de los p!
Alimentacién, es establecida por la Coordinacién de Aseguramiento de Calidad en el for
Muestreo Microbiolégico-Servicios de Alimentacién (AC-P22-F34). ,

e Para cubrir la demanda de agua potable durante las 24 horas, los puntos de los Servicios
tanques de almacenamiento. La ubicacion de los tanques y puntos de servicio que surten, se
e Para los puntos de venta Ingenieriai y La Frutera, que se surten directamente del acueducto, se
desinfectadas de 18 litros. Las cuales se cargan con agua de los tanques del edificio Baron y del :

una verificacion de concentracion de cloro residual y PH, también puede ser abastecidos col
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i =

ompit con
0S ¢ W_gmo: los pParametros microbiolégicos y fisico quimicos definidos en el Decretc
Ser verificables en cualquier punto de la red de distribucion.
>Cion de los tanq

ues de almacenamiento debera ser semestralmente.

50:32_36:8 en el cloro residual la coordinacién de mantenimiento de _:?mamﬁcﬁc
cloracién del tanque, revisando la disponibilidad de insumos necesarios para el funcic
mn 2N en los niveles de aceptacion el Coordinador del Punto debe suministrar agua de botellén a
uramiento de Calidad del caso, para que esta le informe a Recursos Fisicos de 1a Pontificia \
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APOTALR &
Proveedor externo
Toma las muestras de acuerdo
» a los protocolos del laboratorio
externo para agua potable.
o oo Mantenimiento o S
: e :#.mmm:.conc_vm Ooo:..._. Mantenimiento
— Recursos Fisicos Sl
b, Cronograma de Servicios Operacionales
tenimiento y limpieza de Recursos Fisicos
tanques de e
de agua \ Entrega el reporte de
resultados y los ejecutados de
la limpieza y desinfecciéon de
tanques al Coordinador de
\Om__.ama de los Servicios de
|alimentacion e
 Coord. de Calidad/
Coord. de
mantenimiento de
infraestructura
i Servicios de
oord. de Logistica y ] = :
~ Servicios Evalua el reporte de resultados
Operacionales de
Recursos Fisicos accione correctiva  cuand
el agua de los S
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ntes de las aguas residuales generadas en los procesos de
de 4reas de cocina, lavado de utensilios de cocina, ollas y vajilla,

an los Limites Maximos Permisibles segun la normativa establecida.

ente capitulo es aplicable a la infraestructura e instalaciones fisicas de los pisos,
S lavaderos canaletas y trampas de grasa pertenecientes al area del comedor de
ca Suiza (Ubicado en el distrito de santa Anita).

RESPONSABILIDAD
nsable de verificar la ejecucion de las
higiene y saneamiento

. .Encargado de Control de Calidad: Respo
disposiciones descritas en el presente manual y eficacia de la

: por medio de analisis microbiologicos y quimicos.
e Jefe de Produccién: Responsable de supervisar el presente procedimiento.

e Encargados de Limpieza: Responsables de ejecutar la limpieza de las instalaciones
fisicas de acuerdo a los procedimientos e instrucciones de trabajo.

| 4. DEFINICIONES

Higiene: todas las medidas necesarias para asegurar la inocuidad y salubridad del
alimento en todas las fases, desde la recepcion, produccién o manufactura, hasta su
consumo final.
Limpieza: eliminacion de tierra, residuos de alimentos, polvo, grasa u otra materia
objetable.
Desinfeccién: eliminacion o reduccion del numero de microorganismos a un nivel que no
propicie la contaminacion nociva del alimento, mediante el uso de agentes quimicos 0
métodos fisicos higiénicamente satisfactorios, sin menoscabo de la calidad del alimento.
Saneamiento: Dotacion de las condiciones necesarias de sanidad a un terreno, un

edificio u otro lugar

*

B 5 ABREVIATURAS

e No aplica
DESCRIPCION
cribe los procedimientos que realiza el p

ersonal de limpieza de la siguiente manera:

-

i ‘/4;) /’

e
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as.
se e a frotar cada una de las ollas, ute silios
ja scotch brite y un poco de agua para retirar los
ntos que pudiesen quedar pegados en las pare
_ estos seran colados (con ayuda de un colaf:!or de m
> depositaran en los contenedores para su eliminacion posterior.
paso se procedera al enjabonado de cada uno de los utensilios y su

ado final con agua corriente.
rr: ’ e
- WO de pisos, paredes, lavaderos, canaletas y rejillas de desague
procede a retirar los residuos sélidos del suelo con ayuda de un recogedor y una
facilitar la higienizacion.

vez realizado este procedimiento, sé retiran las rejillas de las canaletas y rejillas del

, se eliminan los residuos retenidos entre sus aberturas y S€ colocan en los

i 'q_intenedores de basura para su eliminacion posterior. Este procedimiento se repite de
i:;; al manera para las rejillas del lavadero. Una vez terminado este procedimiento se
procede @ enjabonar las superficies mencionadas, utilizando detergentes y/o

~ desinfectantes segun indique el manual de higiene y desinfeccion.

‘e Se enjuagan las superficies higienizadas con agua corriente.

6.3. Mantenimiento de trampas de grasa
‘ ~ersonal de mantenimiento debe verificar de manera periédica, cada semana de ser

1 ario, el estado de !as trampas de grasa (estructura de la trampa, estado de
c vacion de las tuberias, funcionamiento, atoro, etc.), esto para informar cualquier

~ desperfecto y/o deterioro, con la finalidad de realizar la planificacion del mantenimiento

‘ ivo/correctivo correspondiente.
a empresa especializada en.mantgnimiento preventivo/correctivo de las trampas de
seréa la engarga!c’ia de la ejecucion de dicho mantenimiento, realizando un informe
de la situacion de la trampa, los cuidados que deben tenerse para Su

la planificacién del mantenimiento preventivo/correctivo y el estado en el e

tra al momento de finalizado el trabajo. Esto servira para que

las aguas residuales vertidas no excedan los LMP ) Y
: segun ativa.
o debe realizarse de manera mensual. : 9 m"\‘j .

L =
] ALl i & =0 ek |

5
:
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P .-;:zeaclononhfmcuencla a‘l,m gt
Crobioldqicme (sntado N Su estructura interna ylo resultados de. \ae.
: G Os valores de muestra exceden los LMP segin R.C.D.)

.‘Oc.u MIENTOS DE REFERENCIA/
D.S. 021 - 2009: Vivienda

COMPLEMENTARIO

0 e
. l:stD N 044 - 2012 - suNASS: Directiva sobre los Valores Maximos Admisibles de
- 4 e_scargas de aguas residuales no domésticas en el sistema de alcantarillado
Sanitario.
D.S. 007 -98- SA - Reglamento de vigilancia y control de alimentos y bebidas.

Fichas técnicas de productos de limpieza y desinfectantes y fichas de seguridad de los
productos utilizados (En carpeta electronica).

9. REGISTROS

. PHS-P-03-F-01: Comprobacion diaria de limpieza y desinfeccion de los instrumentos
€ instalaciones de la cocina de cocina, trampas de grasa

10. REVISION

VERSION CAMBIO

Se reestructuro totalmente la documentacion del Programa de
Higiene y Saneamiento.
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S s o pat
ael M..d .aw,_. la suciedad y la grasa
ntizar la mm:_amn e _:oocama

‘una vez por semana.
debe contar con los elementos de proteccion um_.mo:m_ _:a

> ,mmmwmmao L) x Concentracion deseada (pp
e :82890: inicial (%) x 10

et

6m==ama en milimetros que se debe a mo_.m@m_. a _m SC
concentracion del hipoclorito en u..mmoamoa:.

= R

a;eoé amvw:am de tipo de smazm_ o_.o»
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abla 1. Preparacion de la soluci

Iministrativa, piso, paredes,
mesas de trabajo,
tas.

15
@
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@
w

Servicios asistenciales, pisos,
paredes, bafios, vajilla,ascensor

40
~
(B

Areas semicriticas

-
o

20 A
Material altamente contaminado.
Recipientes, contenedores .
30 material a 13%
desechar

ascarilla y gafas para el manejo de estos liquidos. Una vez terminada la actividad realizar la limpieza de los
| SGSST. Prepare solo la cantidad necesaria en la tarea a realizar, para evitar desperdicio y contami
jos y mucosas lavar con abundante agua y notificar de inmediato al Sistema de gestion salud y segu

e centros-ge-ac auUOS-Pelgrosos
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ACTIVIDAD RESPONSABLE

|Barrer ¢l 3
- rea del cuarto de acopi i
:m bolsa e pio y recoger los residuos en
re
) vqozmmmo_m w“. el detergente de acuerdo a lo indicado en las
,.Emo 5 owm generales del este documento y humedecer el
mmomcu redes y shut; luego refregar con un cepillo o con una
a de cerdas duras, hasta retirar la mugre.
“Mnmm" \umwm el caso del cuarto de los residuos biolégicos se debe
i I cuidado con la nevera para no mojarla durante el proceso de
/mpieza y desinfeccion,
Dejar _ la solucion de detergente por un tiempo de
aproximadamente 5 minutos para que este acte.
macmmm._, con abundante agua, hasta que no observe lire
Presencia de detergente. nmao:m_.am impieza y
i = - T recoleccion de residuos
rapear y una vez verificado que no hay presencia de jabén
preparar el hipoclorito de sodio con una concentracion de
mooo. ppm, diluir 100cc de hipoclorito en 900cc de agua en un
recipiente diferente al del detergente.
Humedecer el trapero limpio con la solucién de hipoclorito de
sodio y pasarlo por toda el érea del cuarto de basura.
Dejar secar y actuar por un periodo de 20 minutos
aproximadamente.
Nota 1: En caso de existir shut dentro del cuarto, proceda a enjuagarlo.

Nota 2: Todos los elementos de aseo utilizados deben someterse a
limpieza y desinfeccion de manera simultanea con la \\.Sb\.mNm del cuarto
para evitar que se contaminen nuevamente las zonas limpias.




e
Personal de limpiezay |
recoleccion de residucs
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necesario. Se
segundad con p

i6n: En caso de altas
utilizar aparato de respiracion
Y equipo de proteccion
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e ales: No deben temerse
A o__ = .condiclones ordinarias de uso
embargo, deben evitarse las

sﬂ por ser liquido inflamable.

ONES DE DISPOSICION

jerse con aserrin o trapos secos, evitando

El material debe disponerse de acuerdo
. Cuando se descarta este producto
». Debe transferirse a recipientes

cioén o disposicion. Los desechos

no pretende e
producto, simple
vista de los requisitos
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