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ge;ler:indo un ifh[)‘:i‘cfo aml;ie;ltal negativo que amena:
sostemblhdad ¥ sustentabilidad ambiental, afectando tanto a la salud publica como la -
conservacion de los recursos naturales, conduciendo a cambios sociales y culturales, e K
implicando sobre costos que se trasladan ala poblacién y la administracién publica.

De esta manera, la gestion integral de residuos sélidos, contempla las acciones de |
generacion, almacenamiento, recoleccidn, aprovechamiento, tratamiento y disposicién
final de residuos sélidos, las cuales deben estar orientadas alareduccion en el origen,

récuperacion, aprovechamiento, tratamiento, transformacion y disposicién final

controlada de los residuos sélidos,

Por consiguiente, el restaurante Maranata en su programa de gestion Integral de
residuos sélidos, establece politicas y procedimientos para la disposicién final de
residuos sélidos generados en el establecimiento. En la actualidad se estin entregando
al carro recolector de Basura de la empresa prestadora de servicio y establecer
parametros que permitan estimar que cantidad de ellos podrian ser reciclados y cual

no, asi como la adecuacién de recipientes adecuados para la separacion de residuos

dentro del Restaurante.
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b X8 Objetivos Especificos
Identificar los tipos de residuos generados en las actividades del restaurante. |

® Reconocer caracteristicas de insumos que puedan generar residuos, a través de

las respectivas hojas de seguridad.
Garantizar la correcta separacién de residuos en la fuente, el almacenamiento

temporal, tratamiento y/o disposicién final de los residuos aprovechables,

ordinarios y peligrosos generados en el restaurante.

Implementar mecanismos para reducir la generacion de residuos.

Capacitar al personal involucrado en el manejo de residuos,

DESCRIPCION DEL RESTAURANTE

El restaurante Maranta, ubicado en la vereda la perdiz, exactamente en la calle 1 frente
al Estadio de softbol en el municipio de Santiago de Tol\ es un restaurante con sabor

caracteristico dado por las costefias encargadas de preparar los alimentos. Son

L
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~ residuos industriales, de establecimientos hospitalarios y de plazas

entre otros. s
DESECHO: Cualquier producto deficiente, inservible o inutilizado que su po:

destina al abandono o del cual quiere desprenderse.

una rapida descomposicién, proceso que genera malos olores y favorece ,a.l@l :
#;
-,:t‘?kﬁ. *!E

DISPOSICION FINAL: Es el emplazamiento final o definitivo de todo tipo de residuos,

proliferacién microbiana y de fauna nociva.

previamente sometidos a sistemas de tratamientos que eliminan sus fracciones -f‘:
peligrosas, para que no representen riesgo en la salud de las personas o deterioro
del medio ambiente.

DISPOSICION SANITARIA DE BASURAS: Proceso mediante el cual las basuras son

colocadas en forma definitiva, sea en el agua o en el suelo, entre otras. wal &4

INFESTACION: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden contaminar g

deteriorar los alimentos y/o materias primas 151 como Rl

procedimientos, resultados, evaluacién y conclusiones
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o LINEAMIENTOS PARA LA GESTION INTEGRAL DE RESIDUOS

~

como fuera de él (gestion externa) y se rige por los principios basicos de bioseguriﬁétl
minimizacién en la generacién, cultura de la no basura, precaucién y prevenci6t,'l;-'”-
determinadas en el Decreto 2676 de 2000. Esta gestion comprende el conjunto de '
actividades relacionadas con la generacion, separacién, movimiento interno,

almacenamiento intermedio y/o central, desactivacién, recoleccién, transporte,
tratamiento y/o disposicion final. La gestién externa es el conjunto de operaciones y
actividades del restaurante que realiza la recoleccién y disposicion final de los residuos,

dando continuidad a la gestién interna.

1.3. Sensibilizacion, capacitacion y entrenamiento al personal de
restaurante
La capacitacion se impartira a todo el personal generador de residuos, asf como a todo

isposicion fing

S -

los involucrados en la gestion de residuos desde la generacién hastala d
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CLASIFICACION DE LOS RESIDUOS

Para que todo el personal del restaurante realice una adecuada

separacion, debe estar sensibilizado, capacitado y dotado de todos los element

necesarios para la implementacion del programa.
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{f Residuos J
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’—l Residuos Peligrosos J

r—-—‘.r_ Residuos no Peligrosos :l s
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siduo: &m Sonaquellos produc d
uim-harycn desarrollo de su actividad, que no pre:
salud humana y el medio ambiente. Se clasifican en:

* Biodegradables: Son aquellos restos qufmicos o naturales que se de:
facilmente en el ambiente. En estos restos se encuentran los vegetales,
alimenticios no infectados, papel higiénico, papeles no aptos para reciclaje,
detergentes biodegradables, madera y otros residuos que puedan ser t

facilmente en materia organica.

* Reciclables: Son aquellos que no se descomponen facilmente y pueden VOlver as‘g ]

utilizados en procesos productivos como materia prima. Entre estos residuos se.

encuentran: algunos papeles y plasticos, chatarra, vidrio, telas, radiografias, partes y

equipos obsoletos o en desuso, entre otros, A

¢ Inertes: Son aquellos que no permiten su descomposicién, ni su transformacién en
materia prima y su degradacién natural requiere grandes periodos de tiempo. Entre

estos se encuentran: el icopor, algunos tipos de papel como el papel carbén y alguno
pléasticos.

¢ Ordinarios o comunes: Son aquellos generados en el desempefio normal de |

actividades. Estos residuos se generan en oficinas, pasillos, dreas comunes, cafeterii

salas de espera, auditorios y en general en todos los sitios del establecim\eq
generador.
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PROCEDIMIENTO PARA DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

1.6. Seccién de recibo
Por las caracteristicas del centro vacacional Tolq, el area de restaurantes es uno de los

principales generadores de residuos solidos en esta arte del area se generan resuiuos

como: Plasticos, aluminio, papel, cartén, vidrio, ordinarios e inertes (resuiuos

Vegetales, residuos de comida, papel higiénico, colillas de cigarrillo, servilletas usadas,
Icopor).

Las basuras generadas en el drea de restaurante, son depositados en bolsa de color
negro y en recipientes tapados. (Foto 1) Una vez terminada la recepcion de los
alimentos o llenado el recipiente de residuos, se debe cerrar la bolsa adecuadamente,
se traslada y deposita en la caja estacionaria y/o el cuarto de almacenamiento de basura

de residuos ordinarios o corrientes al igual que los cartones y canecas. (Foto 2)

437 Seccién preliminar/Seccién de coccion
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CcODIGO DE COLORES

El Gobierno Nacional establecié un nuevo cédigo de colores para reciclar en la fuente,
tida conjuntamente por el '

e Ambiente y Desarrollo :

1 de enero de 2021, los ]

a la presentacién.

de acuerdo a lo establecido en resolucién 2184 de 2019 emi
Ministerio de Vivienda, Ciudad y Territorio y el Ministerio d
Sostenible, la cual en el articulo 4to “informa que a partir del
municipios y distritos deberan implementar el cédigo de colores par
de los residuos sélidos en bolsas u otros recipientes, en el marco de los programas de
aprovechamiento de residuos del servicio piiblico de aseo, de acuerdo a lo establecido
en los Planes de Gestion Integral de Residuos - PGIRS".

urso el reciclaje en Colombia debe realizarse de acuerdo

Desde el 1 de enero del afioenc
a los colores blanco, verde y negro:

VERDE: para los residuos organicos aprovechables como restos de comiday desechos

agricolas
BLANCO: para residuos aprovechables como plastico, cartén, vidrio papel metales.

NEGRO: para residuos no aprovechables Papel higiénico, servilleta, papeles y cartone;

contaminados con comida, papeles metalizados
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E LOS RESIDUOS GENERADOS EN LA SBC(;I(S

CARACTERIZACION D
' COMEDORES Y CAFETERIA e

SECCIONES TIPO DE RESIDUOS N

e Genera elementos inorganicos/no

biodegradables como las

envolturas de los productos

empacados, latas, cartones
SECCION PRELIMINAR Y DE (algunos son reciclables).

b ALMACENAMIENTO e Reciclables: latas, cartones

e Residuos organicos: restos de
comida, cascaras (frutas,
verduras, huevos), restos de

carnes, semillas, hojas.

e En menor proporcion genera
elementos inorganicos/no

biodegradables como la:
SECCION DE COCCION envolturas de los producto

empacados, latas, cartones.
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CARACTERIZACION DE LOS RESIDUOS GENERADOS EN LA SEC

COMEDORES Y CAFETERIA g
SECCIONES TIPO DE RESIDUOS
* Genera elementos inorganicos
biodegradables como |
envolturas de los prod}m!
empacados,  latas, cartor
SECCION PRELIMINAR Y DE (algunos son reciclables).
ALMACENAMIENTO e Reciclables: latas, cartones
e Residuos organicos: restos
comida, cascaras (fru
verduras, huevos), restos
carnes, semillas, hojas.
e En menor proporcion ge
elementos 7
biodegradébles
SECCION DE COCCION e

envolturas d
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adecuadamente, se traslada y deposita en caja estacionaria y/o el cuarto )

almacenamiento de basura de residuos ordinarios o corrientes. (Foto 5)

1.8. Seccién lavada de menaje (Recoleccién de alimentos no consumidos ]

por los usuarios)
Una vez terminada la recoleccién de alimentos no consumidos por los usuarios, éstos

son depositados en un recipiente pléstico tapado y posteriormente llevados a una caja

estacionaria de residuos de alimentos que serdn recogidos diariamente por personal

externo a la institucién. (Foto 4)
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Foto 2 bolsa negra debidamente cerrada. Foto 3 Bolsa verde debidamente cerrada.

p————— ——
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uarto de almacenamiento de residuos aprovechables.

Foto 5C
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,,,;recnplentes &e"bldamrfte fapa os.

No vaciar los residuos de una bolsa a otra. .
Hﬂ"’h AL
« Cerrar la bolsa, que contiene los residuos, torciend:

H-ﬂ ~ amarrandola.

s 0> Eliminar el exceso de aire al cerrar la bolsa, teniendo cu

‘ inhalarlo o exponerse a ese flujo de aire.

s

Mdn

- durante su traslado, evitando arrastrarlas por el suelo.
Trasladar y depositar los residuos biodegradables y

comunes al cuarto de almacenamiento de basura de r

peligrosos.
Lavar y desinfectar los guantes cada vez que transporte

basuras. .
Lavar y desinfectar los recipientes correspondiente
{3t &, TR u 7

m1 o -' . 't‘e';'ininada la labor de trabajo.

L L..-'J‘U( 'l‘?u‘:'-
w que el ‘recipiente se encuen
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orrespondiente.

MATERIALES E IMPLEMENTOS PARA EL MANE]O DE RESIDUOS

129. Bolsas plasticas
= Bolsas plasticas de color negro

= Bolsas plasticas de color verde
Caracteristicas: La resistencia de las bolsas debe soportar la tensién ejercida por los

residuos contenidos y por su manipulacién.

1.10. Canecas plasticas Caracteristicas:

» Peso y construccion que faciliten el manejo durante la recoleccién.

» Construidos en material impermeable, de facil limpieza, con proteccién al mohoy ala

corrosion, como plastico, caucho o metal.

« Dotados de tapa con buen ajuste, que no dificulte el proceso de vaciado durante la

recoleccion.
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RECOMENDACIONES GENERALES

siduos solidos en

debera permitir accesibilidad para los manipuladores y facilidad m

« El sitio escogido para ubicar las canecas de almacenamiento parare
el servicio,
manejo y evacuacion de las basuras.

!

« Se debe evitar la acumulacién de residuos en las secciones del restaurante. .
gl

sponsable del traslado de las bolsas llenas con desechos no
miento debe utilizar tapabocas, guantes, gorro y hm

be lavar y/o desechar antes de volver al se

« La personare
al cuarto de almacena
antideslizantes de caucho, las cuales de
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El personal del restaurante que realice funciones de manipulador de reﬁf’ :

peligrosos debera cumplir con las normas de auto cuidado y comportamiento perso
como es el uso de los elementos de proteccion personal y el plan de vacunacion entr

otros, asf como la utilizacién de detergentes y desinfectantes para los procesos de -1. :

L,
it "%

limpieza.
1°12. Recomendaciones para el manejo de liquidos desinfectantes

« Usar guantes, mascarilla y protector ocular para el manejo de estos liquidos.

» Preparar o usar solo la cantidad necesaria en la tarea a realizar, para evitar

desperdicio y contaminacion.

« Mantener los recipientes que contienen desinfectantes perfectamente identificados.
« Mantener la hoja de seguridad del desinfectante en el sitio donde se maneja.

« Mantener en area restringida los liquidos desinfectantes y respetar las‘;

compatibilidades en caso que se almacenen con otras sustancias quimicas.
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1.13. Lavado de manos al terminar la actividad laboral
« Humedecer manos y antebrazos
« Aplicar de 3 a 5 cc (equivalente a oprimir dos veces el dispensador) de jabén
antimicrobiano liquido.
» Limpiar debajo de las uiias, con cepillo para lavar ufas. |

« Friccionar los dedos de la parte més limpia a la mas contaminada

= Frotar los espacios interdigitales .

palma.
« Friccionar el antebrazo de la mufieca hasta el codo efectuando mov

circulares sin retornar.

« Enjuagar con abundante agua dejandola correr de los dedos a los codos.

« Secar con toalla desechable.
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CONTROL DE CAMBIOS

FECHA DE GENERACION DESCRIPCION DE CAMBIOS

REALIZADOS -

] FEBRERO 1 de 2019 Creacion del documento
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RES DUCS APRL  VECHABLES
750 ACTIVIDADES DE LA COCINA INDUSTHIAL CENTRO DE ACOPID
RCS BUOS T TGANICOS NTTASVITe doAaTA
AFPOVECH ABLES 2.765 ACTIVIDADES DE LA COCINA INDUSTRIAL CENTRO DE ACOPIO ' .
RESICLC SNO SEDUMATE MAWATA e T |
Lttt 14.065 ACTVIDADES DE LA COCINA INDUSTRIAL | CENTRO DE AcOPIO ! | L
ey RESTAURANTE MARANATA Wovany |
RES DUCS APRC 1.800 ACTIVIDADES COCINA INDUSTRIA CENTRO DE ACOPIO
ESIDIDS AR : Sy
RES DUOS CF IGANICOS
ssos i PPROVED WBLES 4.072 ACTIVIDADES DE LA COCINA oUSTRiA, | CENTRO DE ACOPIO
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. -
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Lavese sus manos

requiarme nie

Manlenga una
diStancia segura ue
gl menos 1,5 metros

Tosa 0 estornude en
¢l plisque del codo
0 8N U panueio

el contacto

Evite tocarse
la cara

Quedese en casa
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PARA SU ATENCION

EL USO DE TAPABOCAS ES
 OBLIGARTORIO |
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 distancia PARA SU ATENCION
EL USO DE TAPABOCAS ES
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USE EL
DISPENSADOR
HIGIENICO
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