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Responsable del Proyecto: Lácteos Appenzell sas 
 

Nombre del Proyecto1 (Según Banco de 
Proyectos): Implementación de Estrategias para 
la Atención Integral a los niños y niñas de la 
Primera Infancia, garantizando una Educación 
Inclusiva, equitativa y de Calidad.  
Desarrollo y Fortalecimiento de Estrategias para 
los Adultos Mayores del Municipio de Funza, 
Contribuyendo a la Calidad de Vida y el 
Bienestar Integral. 
 
 
 

Nombre el programa: 
Desarrollo Integral de Niños, Niñas, Adolescentes 
y sus Familias. 
Atención Integral de Población en Situación 
Permanente Desprotección Social y/o Familiar. 
 
 
 

Nombre del subprograma: 
Primera Infancia y Adulto Mayor 

Número Descripción de la (s) Meta (s) 

50 Entregar 81.000 refrigerios tipo desayuno a los niños y niñas bajos de peso y 
en desnutrición 

65 Entregar 43000 raciones de alimentación a través del funcionamiento del 
comedor comunitario para los adultos mayores vulnerables. 

  

Objeto contractual: 
Suministro de Alimentación para los Niños y Adultos Mayores Vulnerables del Municipio. 
 

No de contrato: 2730752 Vigencia de contrato:  

Descripción de Anexos y número de folios: 
 
 

 
1 Rellene solo en el caso de aplicar, es decir que sea un proyecto que haya salido por recursos de inversión 

Obligación contratista Fechas Meta 
% 

Alcanzado 
Observaciones  
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1. Entregar 81.000 refrigerios tipo desayuno a los niños 

bajos de peso y en desnutrición 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 42,84% 

Se realiza la entrega de 
un refrigerio tipo 
desayuno compuesto por 
una leche entera y una 
galleta fortificada según 
las condiciones pactadas 
en el contrato y en las 
fechas estipuladas; se 
adjunta anexo de entrega 

2. Entregar 43000 raciones de alimentación a través 
del funcionamiento del comedor comunitario para los 
adultos mayores vulnerables. 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Para el periodo de 
ejecución se realiza la 
entrega de 7147 
almuerzos y cenas para 
los adultos mayores, de 
acuerdo con los 
requerimientos de la 
entidad 

3. Tramitar las garantías exigidas por el municipio y 
radicarlas en original ante la oficina asesora jurídica 
para su revisión y posterior aprobación 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

100% 

La evidencia de la 
entrega de garantías y 
pólizas se encuentra en 
el informe de agosto 

4. Suscribir de forma conjunta con el supervisor 
designado el acta de inicio del contrato 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

100% 

Actividad realizada en el 
mes de agosto 

5. Suministrar los productos en las cantidades y con 
las especificaciones técnicas señalas en la ficha 
técnica 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Se realiza la entrega de 
alimentos preparados en 
sitio y distribuidos, así 
como los alimentos 
industrializados dando 
cumplimiento a las 
condiciones pactadas en 
el contrato respecto de 
cantidad, calidad y 
oportunidad se adjunta 
registro fotográfico como 
evidencia 

6. Cumplir con los requerimientos de calidad exigidos 
por el supervisor del contrato, quien podrá rechazar los 
elementos por cualquier causa para lo cual bastará la 
manifestación de inconformidad, caso en el que el 
contratista deberá entregar el producto que cumpla los 
requerimientos hechos por el supervisor de forma 
inmediata 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Teniendo en cuenta los 
requerimientos que 
realiza la entidad en cada 
una de sus visitas se 
implementan las acciones 
de mejora y se da 
respuesta oportuna 
mediante correo 
electrónico (registro) 
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7. Garantizar la asepsia, buenas prácticas de 
manufactura (BPM.) y manipulación de los alimentos a 
adquirir 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Se realizan procesos de 
limpieza, desinfección, 
control de plagas y 
manejo de residuos, se 
capacita al personal y se 
da cumplimiento a las 
condiciones de 
manipulación y asepsia 
necesarias para el 
cumplimiento de la 
normatividad vigente y los 
documentos 
contractuales 

8. Entregar los insumos en el lugar y fecha que el 
supervisor determine y suministrarlos en loza y/o 
empaques 100% biodegradables, de acuerdo con los 
lineamientos normativos vigentes 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Durante el periodo de 
ejecución se realiza la 
entrega de los 
complementos 
alimentarios en envases 
acorde a lo pactado en el 
contrato. 

9. Suministrar todos los elementos inherentes a la 
ración alimentaria tales como cajas desechables, 
cubiertos desechables, servilletas, vasos y demás en 
material 100% biodegradable, en el entendido que 
cada ración alimentaria debe ir acompañada de su 
respectiva dotación (cuchara, tenedor, cuchillo y 
servilleta y demás elementos que sean necesarios.) 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Se da cumplimiento a la 
obligación contractual la 
cual puede ser verificada 
mediante el registro 
fotográfico anexo a este 
informe 

10. Garantizar la disposición final de los residuos y los 
controles de la ley para prestar el servicio en 
cumplimiento a la normatividad vigente, el 
cumplimiento de los requisitos de la ISO 14001 y de 
SST 45001 (trampa de grasas, elementos de 
protección, sitio adecuado para la preparación de 
estos, etc.) 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Se realiza la correcta 
disposición de los 
residuos originados de la 
preparación de alimentos, 
de igual forma el 
mantenimiento a las 
trampas de grasa 

11. Garantizar el medio de transporte que cumpla con 
los requisitos estipulados según normatividad vigente 
para transporte de alimentos. 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Se cuenta con vehículo 
de transporte exclusivo 
para alimentos el cual 
cuenta con concepto 
higiénico favorable y 
vigente, evidencia 
entregada en el informe 
del mes de agosto 

12. Coordinar con el supervisor del contrato, la forma 
de entrega (hora y fecha) 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

42,84% 

Durante el periodo de 
ejecución se da 
cumplimiento a los 
horarios, fechas y lugares 
de entrega de acuerdo 
con lo requerido por el 
supervisor del contrato. 
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_____________________ 
Firma Del Contratista 

 
 
 
 

_______________________ 
Supervisor Del Contrato 

 

 

13. Tramitar las garantías exigidas por el municipio y 
radicarlas en original ante la oficina asesora jurídica 
para su revisión y posterior aprobación 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

100% 

Actividad realizada en el 
mes de agosto 

14. Anexar concepto de salubridad vigente expedida 
por la Secretaría de Salud del municipio a nombre del 
oferente interesado como a nombre del propietario o 
persona que tenga el derecho al uso del 
establecimiento ofrecido en el proceso no mayor a un 
(1) año y mantenerlo durante todo el tiempo que dure 
el contrato 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

100% 

Actividad realizada en el 
mes de agosto 

15. Se debe allegar protocolo de bioseguridad de 
Covid-19 el cual deberá cumplir con lo establecido por 
el gobierno nacional y la normatividad vigente, para el 
adecuado funcionamiento y control de riesgos de 
contagios, el cual deberá estar aprobado por la 
Secretaría de Desarrollo Social del municipio de Funza 
como requisito previo y obligatorio para la suscripción 
de acta de inicio de contrato. 

1/10/202
1 al 

31/10/20
21 

100% 

100% 

Actividad realizada en el 
mes de agosto 


