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41-9526-103- 

La Plata, 

PARA: Grupo de apoyo Administrativo 

DE: subdirector (E) del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila

ASUNTO: Autorización para dar inicio al trámite contractual pertinente 

De conformidad con lo dispuesto en la normatividad vigente, me permito solicitar que inicien los
trámites contractuales a que haya lugar, necesarios para satisfacer la necesidad que tiene por
objeto: Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la maquinaria y equipo de
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AUTORIZACION PARA DAR INICIO AL TRAMITE CONTRACTUAL PERTINENTE

*

41-9526-103-

La Plata,

PARA: Grupo de apoyo Administrativo

DE: subdirector (E) del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turistico del Huila

ASUNTO:  Autorizacion para dar inicio al tramite contractual pertinente

De conformidad con lo dispuesto en la normatividad vigente, me permito solicitar que inicien los tramites contractuales
a que haya lugar, necesarios para satisfacer la necesidad que tiene por objeto: Prestar los servicios de mantenimiento

preventivo y correctivo de la maquinaria y equipo de café y Barismo del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turistico
del Huila, SENA Regional Huila.

Cordialmente,

César Humberto Chavarro Pérez
Subdirector (E) de Centro
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Re: Solicitud de Precotización Mtto Equipos Café y Barismo CDATH 
CONTRATACION TECHSIN <contratacion.techsin@gmail.com> 
Mié 03/11/2021 11:53 


Para: 


• Lida Fernanda Rivera Ledesma <lriveral@sena.edu.co> 


1 archivos adjuntos (25 KB) 


6. Formato Secop II - Mantenimiento Café y barismo.xlsx;  


Buenos días  


 


Envío valores unitarios.  


 


 


Quedo atenta a sus comentarios.  


 


 


El jue, 28 oct 2021 a las 10:41, Lida Fernanda Rivera Ledesma (<lriveral@sena.edu.co>) 


escribió: 


Buenas tardes  


  


Agradezco su compromiso y cotización realizada.  A  su vez me permito solicitar su 


apoyo para que la cotización se realice por ítem y no globalizado por equipo. 


  


Adjunto formato facilitador.  


  


Muchas gracias  


  


    


Lida Fernanda Rivera Ledesma  


Profesional G02 -Gestión Contractual 
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Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turistico del Huila 


Regional Huila 


lriveral@sena.edu.co 


Tel.: +57 (8) 8370987  IP 83703 


Carrera 7 No 5-67, La Plata, Huila Colombia. 


 


@ S E N A c o m u n i c a  


  


  


De: CONTRATACION TECHSIN <contratacion.techsin@gmail.com>  


Enviado el: miércoles, 27 de octubre de 2021 10:59 a. m. 


Para: Lida Fernanda Rivera Ledesma <lriveral@sena.edu.co> 


Asunto: Re: Solicitud de Precotización Mtto Equipos Café y Barismo CDATH 


  


Buenos días  


  


Por medio de la presente envió la cotización solicitada.  


  


Quedo atenta a sus comentarios.  


  


El vie, 22 oct 2021 a las 11:43, Lida Fernanda Rivera Ledesma (<lriveral@sena.edu.co>) 


escribió: 


Buenos días  


  


Adjunto solicitud de estudio de mercado para el mantenimiento de los equipos de café 


y barismo, con el fin de solicitar su apoyo en la consecusión de una precotización. 



mailto:lriveral@sena.edu.co
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Muchas gracias 


  


    


Lida Fernanda Rivera Ledesma  


Profesional G02 -Gestión Contractual 


Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turistico del Huila 


Regional Huila 


lriveral@sena.edu.co 


Tel.: +57 (8) 8370987  IP 83703 


Carrera 7 No 5-67, La Plata, Huila Colombia. 


 


@ S E N A c o m u n i c a  


  


  


De: Lida Fernanda Rivera Ledesma <lriveral@sena.edu.co>  


Enviado el: martes, 19 de octubre de 2021 9:18 a. m. 


Para: contratacion.techsin@gmail.com 


CC: Cesar Humberto Chavarro Perez <cchavarro@sena.edu.co> 


Asunto: RV: Solicitud de Precotización Mtto Equipos Café y Barismo CDATH 


  


  


Buenos Días, 


  


De manera atenta y respetuosa, me permito informar que el Estudio de mercado 


con el objeto “Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la 


maquinaria y equipo de café y Barismo del Centro de Desarrollo Agroempresarial y 
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Turístico del Huila, SENA Regional Huila”.  se encuentra publicado en las siguientes 


plataformas:  


  


Plataformas:  


  


• http://contratacion.sena.edu.co/solicitud.php?i=57868 : Código 57868  
• SECOP II: EM-HIL-CDATH-041-


2021 : https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticePhases/View?PPI=C
O1.PPI.15546786&isFromPublicArea=True&isModal=False 


  


Agradezco su apoyo para una posible cotización del servicio requerido por la Entidad, 


el cuál estará publicado en las plataformas hasta el día viernes 22 de Octubre de 2021 


hasta las 6:00 pm. 


  


  


Quedo atenta,   


  


    


Lida Fernanda Rivera Ledesma 


Profesional G02 -Gestión Contractual 


Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turistico del Huila 


Regional Huila 


lriveral@sena.edu.co 


Tel.: +57 (8) 8370987  IP 83703 


Carrera 7 No 5-67, La Plata, Huila Colombia. 


 


@ S E N A c o m u n i c a  
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Nivel Ref. Artículo Código UNSPSC Descripción Cantidad Unidad Precio unitario estimado Precio total estimado


1


1.1 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio 


de indicador de tiempo de trilla 
1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


1.2 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del 


motor 
1 Unidad  $                                200.000,00  $                         200.000,00 


1.3 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de 


canastilla 
1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


1.4 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de 


tornillería 
1 Unidad  $                                200.000,00  $                         200.000,00 


1.5 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro 


e instalación  de la tolva para expulsion de cisco. 


Incluye suministro de insumos. 


1 Unidad  $                                771.200,00  $                         771.200,00 


2


2.1 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio 


de indicador de tiempo de trilla 
1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


2.2 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del 


motor 
1 Unidad  $                                200.000,00  $                         200.000,00 


2.3 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de 


canastilla 
1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


2.4 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de 


tornillería 
1 Unidad  $                                200.000,00  $                         200.000,00 


2.5 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  Retiro, 


suministro e instalación  de la tolva para expulsion 


de cisco. Incluye suministro de insumos. 


1 Unidad  $                                771.200,00  $                         771.200,00 


3


3.1 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y 


calibración  del regulador de la potencia de 


tempetarura que registre temperatura real  con 


respecto al mismo nivel de  temperatuta de la 


resistencia. 


1 Unidad  $                             1.000.000,00  $                      1.000.000,00 


3.2 72151802


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa 


del equipo con producto limpiador y brillador de 


acero inoxidable  (Incluye Limpiador y brillador) 


1 Unidad  $                                628.000,00  $                         628.000,00 


3.3 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Suministro e 


instalación de una canastilla de enfriamiento para el 


equipo. 


1 Unidad  $                             1.100.000,00  $                      1.100.000,00 


4


4.1 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revisión y ajuste  


del sistema electrico. 
1 Unidad  $                                650.000,00  $                         650.000,00 


4.2 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna 


y externa. 
1 Unidad  $                                650.000,00  $                         650.000,00 


5


5.1 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Reparación de 


tuberias de gas. 
2 Unidad  $                             1.050.000,00  $                      2.100.000,00 


5.2 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna 


y externa. 
1 Unidad  $                                650.000,00  $                         650.000,00 


6


6.1 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro 


e instalación  del filtro de agua directamente al 


calentador, que incluya los elementos necesarios 


para dicha instalación, tornillos, mangueras, llaves 


de salida de agua y adaptadores de manguera.


1 Unidad  $                             1.850.000,00  $                      1.850.000,00 


6.2 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y  


ajustes de temperatura. 
1 Unidad  $                                250.000,00  $                         250.000,00 


TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR.


TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. 


AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN.


TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE.


TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR


TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 Hp.      Fuente de calor: 


quemador de gas propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios separador de chaff.


CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X;







7


7.1 73152101
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes 


y limpieza de las electro válvulas. 
4 Unidad  $                                240.000,00  $                         960.000,00 


7.2 73152101
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Calibración de  


temperatura y presión. 
1 Unidad  $                                240.000,00  $                         240.000,00 


7.3 73152101


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa 


del equipo con producto limpiador y brillador de 


acero inoxidable  


1 Unidad  $                                240.000,00  $                         240.000,00 


7.4 73152101


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Limpieza 


(descalsificación) de la caldera y tuberias de la 


maquina. 


1 Unidad  $                                240.000,00  $                         240.000,00 


7.5 73152101
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro 


e instalación  empaquetaduras. 
2 Unidad  $                                290.000,00  $                         580.000,00 


7.6 73152101
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general 


y brillado externo. (Incluye Insumos jabon cafiza). 
1 Unidad  $                                240.000,00  $                         240.000,00 


8


8.1 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna 


y externa. 
1 Unidad  $                                300.000,00  $                         300.000,00 


8.2 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro 


e instalación de las muelas.
1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


8.3 72151802
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revision y ajuste 


de la tarjeta de  mando y programación. 
1 Unidad  $                                350.000,00  $                         350.000,00 


9


9.1 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro 


e instalacion de unidad compresora  de 1PH, 


3.90RLA 28.5LRA R134a POE. OIL 3050CC 115V 


~60Hz  con  certificado RoHS. 


1 Unidad  $                                900.000,00  $                         900.000,00 


9.2 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro 


instalación y configuración de módulo de control de 


temperatura MT-512E 2HP /13 incluyendo cambio de 


sonda térmica


1 Unidad  $                                700.000,00  $                         700.000,00 


9.3 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro 


instalacion y configuracion de módulo de control de 


temperatura PJEZC0H110 incluyendo cambio de 


sonda térmica


1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


9.4 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro 


e instalación de Switch Balancín 3 Pines 2 


Posiciones Con Luz Piloto 15A


1 Unidad  $                                240.000,00  $                         240.000,00 


9.5 72151802


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste y 


nivelación  de gas refrigerante R134a para  las 2 


unidades compresoras incluye suministro e insumos.


1 Unidad  $                                380.000,00  $                         380.000,00 


9.6 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  retiro suministro 


e instalación de circuito de iluminación de los dos 


habitaculos de la nevera mixta incluye  luminarias.


1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


9.7 72151802


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  general 


de unidades compresoras, serpentines ajuste de 


conexiones eléctricas y demas módulos 


componentes de la nevera.


1 Unidad  $                                380.000,00  $                         380.000,00 


10


10.1 72151802
MTTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza 


de las electro válvulas. 
3 Unidad  $                                450.000,00  $                      1.350.000,00 


10.2 72151802
MTTO CORRECTIVO. Calibración de  temperatura y 


presión. 
1 Unidad  $                                400.000,00  $                         400.000,00 


72151802


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa 


del equipo con producto limpiador y brillador de 


acero inoxidable  que incluya un tarro de jabón 


cafiza y cepillo de limpieza de grupos  


1 Unidad  $                                350.000,00  $                         350.000,00 


10.3 72151802


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza 


(descalcificación) de la caldera y tuberias de la 


maquina. 


1 Unidad  $                                250.000,00  $                         250.000,00 


11


MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 


TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 


MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. 


MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand


NEVERA MIXTA DE 45 PIES, MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006


MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE


MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382







11.1 72151802
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna 


y externa. 
1 Unidad  $                                  14.000,00  $                           14.000,00 


11.2 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro 


e instalación de tornillos. 
20 Unidad  $                                    1.500,00  $                           30.000,00 


11.3 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro y 


suministro de correas 
1 Unidad  $                                  45.000,00  $                           45.000,00 


11.4 72151802
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Realizar punto de 


soldadura 
1 Unidad  $                                  40.000,00  $                           40.000,00 


11.5 72151802
MANTENIENTO PREVENTIVO. Engrase del sistema 


de rodamiento. 
1 Unidad  $                                  14.000,00  $                           14.000,00 


12


12.1 72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y 


cambio de  tarjeta, retiro de bombillos y suministro 


del mismo . 


1 Unidad  $                                560.000,00  $                         560.000,00 


22.823.400,00$               VALOR TOTAL 


LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400;







FECHA :


1


1.1 unidad 1 $ 100.000 $ 100.000


1.2 unidad 1 $ 120.000 $ 120.000


1.3 unidad 1 $ 250.000 $ 250.000


1.4 unidad 1 $ 120.000 $ 120.000


1.5 unidad 1 $ 250.000 $ 250.000


2


2.1 unidad 1 $ 100.000 $ 100.000


2.2 unidad 1 $ 120.000 $ 120.000


2.3 unidad 1 $ 250.000 $ 250.000


2.4 unidad 1 $ 120.000 $ 120.000


2.5 unidad 1 $ 250.000 $ 250.000


3


3.1 unidad 1 $ 700.000 $ 700.000


3.2 unidad 1 $ 370.000 $ 370.000


3.3 unidad 1 $ 920.000 $ 920.000


4


4.1 unidad 1 $ 380.000 $ 380.000


4.2 unidad 1 $ 350.000 $ 350.000


5


5.1 unidad 2 $ 890.000 $ 1.780.000


5.2 unidad 1 $ 520.000 $ 520.000


6


6.1 unidad 1 $ 1.450.000 $ 1.450.000


6.2 unidad 1 $ 200.000 $ 200.000


7


7.1 unidad 4 $ 190.000 $ 760.000


7.2 unidad 1 $ 160.000 $ 160.000


7.3 unidad 1 $ 160.000 $ 160.000


7.4 unidad 1 $ 160.000 $ 160.000


7.5 unidad 2 $ 190.000 $ 380.000


7.6 unidad 1 $ 160.000 $ 160.000


8


8.1 unidad 1 $ 220.000 $ 220.000


8.2 unidad 1 $ 310.000 $ 310.000


8.3 unidad 1 $ 280.000 $ 280.000


9


9.1 unidad 1 $ 750.000 $ 750.000


9.2 unidad 1 $ 610.000 $ 610.000


9.3 unidad 1 $ 290.000 $ 290.000


9.4 unidad 1 $ 180.000 $ 180.000


9.5 unidad 1 $ 250.000 $ 250.000


9.6 unidad 1 $ 300.000 $ 300.000


9.7 unidad 1 $ 295.000 $ 295.000


10


10.1 unidad 3 $ 360.000 $ 1.080.000


10.2 unidad 1 $ 310.000 $ 310.000


10.3 unidad 1 $ 270.000 $ 270.000


10.4 unidad 1 $ 175.000 $ 175.000


11


11.1 unidad 1 $ 20.000 $ 20.000


11.2 unidad 20 $ 1.000 $ 20.000


11.3 unidad 1 $ 40.000 $ 40.000


11.4 unidad 1 $ 30.000 $ 30.000


11.5 unidad 1 $ 10.000 $ 10.000


12


12.1 unidad 1 $ 420.000 $ 420.000


TOTAL: $ 15.990.000


NOMBRE Y CARGO DE LA PERSONA QUE ATIENDE LA CONSULTA 


FIRMA:


MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382.


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de tornillos. 


MANTENIENTO PREVENTIVO. Engrase del sistema de rodamiento. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Realizar punto de soldadura 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y cambio de  tarjeta, retiro de bombillos y suministro del mismo . 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro y suministro de correas 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  general de unidades compresoras, serpentines ajuste de conexiones 


MTTO CORRECTIVO. Calibración de  temperatura y presión. 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza (descalcificación) de la caldera y tuberias de la maquina. 


MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE.


MTTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de las electro válvulas. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalación y configuración de módulo de control de 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalacion y configuracion de módulo de control de 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalación de Switch Balancín 3 Pines 2 Posiciones Con Luz 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste y nivelación  de gas refrigerante R134a para  las 2 unidades compresoras 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  retiro suministro e instalación de circuito de iluminación de los dos habitaculos 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador de tiempo de trilla 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería 


HORA HORA
3:00 p.m.


Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila


Regional Huila


 REGISTRO DE CONSULTA  PRECIOS DEL MERCADO 


OBJETO: Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la maquinaria y equipo de café y Barismo del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila


VIA: TELEFONICA PERSONAL 


No. TELEFONICO MARCADO DIRECCION 
Carrera 3e No. 12a-33 La Plata Huila


FECHA 
8-nov-21


PROVEEDOR PROVEEDOR 


MotoNeiva (reparacion y repuestos) 


NOMBRE DE LA PERSONA QUE ATIENDE LA 


LLAMADA
NOMBRE DE LA PERSONA QUE ATIENDE LA CONSULTA


Jaime Trujillo


NOMBRE Y CARGO DE LA PERSONA QUE REALIZA LA CONSULTA POR PARTE DEL CENTRO: Manuel Andtres Andrade Clavijo- Apoyo a la Gestion de Infraestructura y Logistica


FIRMA: 


EN CASO QUE LA CONSULTA SE REALICE DE FORMA PERSONAL,DEBE FIRMAR LA PERSONA QUE ATIENDE LA CONSULTA.


ÍTEM DESCRIPCIÓN


Jaime Trujillo - Gerente


OBSERVACIÓN UNIDAD
CANTIDAD 


SOLICITADA


VR. UNITARIO 


INCLUIDO  IVA 


VR. TOTAL 


INCLUIDO  IVA 


LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400.


TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador de tiempo de trilla 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de la tolva para expulsion de cisco. Incluye


suministro de insumos. 


TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA


DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de la tolva para expulsion de cisco. Incluye


suministro de insumos. 


TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y calibración del regulador de la potencia de tempetarura que registre


temperatura real  con respecto al mismo nivel de  temperatuta de la resistencia. 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero 


inoxidable  (Incluye Limpiador y brillador) 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Suministro e instalación de una canastilla de enfriamiento para el equipo. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Reparación de tuberias de gas. 


TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR.


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revisión y ajuste  del sistema electrico. 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y  ajustes de temperatura. 


TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z Capacidad: 80-100 por batch. Extractor con


ciclón de 1/8 Hp. Fuente de calor: quemador de gas propano o natural. Voltaje: 110 a 220 voltios separador


de chaff.


CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación  del filtro de agua directamente al calentador, 


que incluya los elementos necesarios para dicha instalación, tornillos, mangueras, llaves de salida de agua y 


adaptadores de manguera.


MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA


DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de las electro válvulas. 


MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32,


revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano.


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


NEVERA MIXTA DE 45 PIES, MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalacion de unidad compresora  de 1PH, 3.90RLA 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Calibración de  temperatura y presión. 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero 


inoxidable  


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Limpieza (descalsificación) de la caldera y tuberias de la maquina. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación  empaquetaduras. 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general y brillado externo. (Incluye Insumos jabon cafiza). 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de las muelas.


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revision y ajuste de la tarjeta de  mando y programación. 








 


COMPARATIVO MANTENIMIENTO EQUIPOS Y MAQUINAS DEL CENTRO DE DESARROLLO AGROEMPRESARIAL Y 
TURISTICO DEL HUILA V/S VALOR ADQUISITIVO 


 
 
OBJETO DEL PROCESO: Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la maquinaria y equipo 
de café y Barismo del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila. 
 
Este análisis pretende realizar un comparativo del valor adquisitivo de los equipos y/o maquinaria 
perteneciente al Centro de formación versus el valor de los mantenimientos de los mismos equipos y/o 
maquinaria, pertenecientes a café y barismo. Por lo tanto, se realiza el siguiente análisis, teniendo en cuenta 
este orden:  
 


1. Comparativo Ambiente de café y barismo  
 
Se realiza justificación a cada uno de los ítems, que están superando el 20%, mediante el estudio de factibilidad 
respecto a la depreciación lineal del bien con base al inventario que fue suministrado por el Centro de 
Formación, para traerlo al valor presente del equipo, esto en contraste con el valor total de los mantenimientos 
en cada ítem.  
 


DESARROLLO DEL ANALISIS COMPARATIVO 
 


1. Comparativo Ambiente de café y barismo   
 


1.1 Se extrajeron datos manuales de la base del aplicativo SACB, que es utilizado por Almacén en el Centro 
de Formación, con el valor adquisitivo de los equipos, arrojando lo siguiente:  


 


DESCRIPCIÓN ELEMENTO 
MANTENIMIENTO 


PREVENTIVO 
Numero de 


Placa 
Fecha 


Adquisición 
Valor 


Adquisición 
Vida 
Útil 


TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. 


ajuste y cambio de 
indicador de tiempo de 
trilla  


95263120 
2012-04-11 
00:00:00.0 


 $             
2.200.000  


20 


engrase del motor  


cambio de canastilla  


ajuste de tornillería  


Retiro, suministro e 
instalación de la tolva 
para expulsión de cisco. 
Incluye suministro de 
insumos. MTTO 
CORRECTIVO 


TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS 
DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO 
INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. 


ajuste y cambio de 
indicador de tiempo de 
trilla  


95263989 
2012-12-10 
00:00:00.0 


 $             
2.308.400  


20 


engrase del motor  


cambio de canastilla  


ajuste de tornillería  


Retiro, suministro e 
instalación  de la tolva 
para expulsion de cisco. 
Incluye suministro de 
insumos. MTTO 
CORRECTIVO 







 


TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. 
CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 


Ajuste y calibración  del 
regulador de la potencia 
de tempetarura que 
registre temperatura real  
con respecto al mismo 
nivel de  temperatuta de 
la resistencia. MTTO 
CORRECTIVO 


95263127 
2012-04-11 
00:00:00.0 


 $             
5.826.200  


20 


limpieza externa del 
equipo con producto 
limpiador y brillador de 
acero inoxidable  que 
incluya un tarro del 
mismo producto con 
contenido de  500ML 


Suministro e instalación 
de una canastilla de 
enfriamiento para el 
equipo. MTTO 
CORRECTIVO 


TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR 


Revision y ajuste  del 
sistema electrico. 


95265622 
2013-12-16 
00:00:00.0 


 $           
14.000.000  


20 
Limpieza  interna y 
externa. 


TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   
Capacidad: 80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 Hp.      Fuente de 
calor: quemador de gas propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios 
separador de chaff. 


Reparación de tuberias 
de gas. 


95261010352 
2019-12-24 
00:00:00.0 


 $             
8.046.200  


20 


Limpieza  interna y 
externa. 


CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X; 


Retiro, suministro e 
instalación  del filtro de 
agua directamnete al 
calentador, que incluya 
los elementos necesarios 
para dicha instalación, 
tornillos, mangueras, 
llaves de salida de agua y 
adaptadores de 
manguera MTTO 
CORRECTIVO 


95261010350 
2019-12-24 
00:00:00.0 


 $             
4.705.000  


20 


Revision y  ajustes de 
temperatura. MTTO 
CORRECTIVO 


MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CEPILLO MANGO PLÁSTICO.JABÓN CAFIZA.BOLSAS 
ALUMINIO 


Revision, ajustes y 
limpieza de las electro 
valvulas. MTTO 
CORRECTIVO 


95263948 
2012-12-10 
00:00:00.0 


 $           
18.624.148  


15 


Calibración de  
temperatura y presión. 
MTTO CORRECTIVO 


limpieza externa del 
equipo con producto 
limpiador y brillador de 
acero inoxidable  que 
incluya un tarro del 
mismo producto con 
contenido de  500ML 


Limpieza 
(descalsificacion) de la 
caldera y tuberias de la 







 


maquina. MTTO 
CORRECTIVO 


Retiro, suministro e 
instalación  
empaquetaduras. MTTO 
CORRECTIVO 


LImpieza general y 
brillado externo. (Incluye 
Insumos jabon cafiza). 
MTTO PREVENTIVO 


MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, 
alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. 
MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand 


Limpieza  interna y 
externa. MTTO 
PREVENTIVO 


95261010359 
2019-12-24 
00:00:00.0 


 $             
5.777.300  


15 


Retiro, suministro e 
instalación de las muelas. 
MTTO CORRECTIVO 


Revision y ajuste de la 
tarjeta de  mando y 
programación. MTTO 
PREVENTIVO 


MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006;OBSERVACIONES:NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES 


MANTENIMIENTO 
CORRECTIVO, Retiro 
suministro e instalacion 
de unidad compresora  
de 1PH, 3.90RLA 28.5LRA 
R134a POE. OIL 3050CC 
115V ~60Hz  con  
certificado RoHS.  


9526195 
2006-05-11 
00:00:00.0 


 $             
8.700.000  


17 


MANTENIMIENTO 
CORRECTIVO, Retiro 
Suministro instalacion y 
configuracion de modulo 
de control de 
temperatura MT-512E 
2HP /13 incluyendo 
cambio de sonda termica 


MANTENIMIENTO 
CORRECTIVO, Retiro 
Suministro instalacion y 
configuracion de modulo 
de control de 
temperatura PJEZC0H110 
incluyendo cambio de 
sonda termica 


Retiro suministro e 
instalacion de Switch 
Balancín 3 Pines 2 
Posiciones Con Luz Piloto 
15A 


Ajuste y nivelacion  de gas 
refrigerante R134a para  
las 2 unidades 
compresoras incluye 
suministro e insumos. 


Mantenimiento 
Correctivo, retiro 
suministro e instalacion 
de circuito de iluminacion 
de los dos habitaculos de 
la nevera mixta incluye  
luminarias. 







 


Limpieza  general de 
unidades compresoras, 
serpentines ajuste de 
conexiones electricas y 
demas modulos 
componentes de la 
nevera.. 


MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN 
ACERO INOXIDABLE 


Revision, ajustes y 
limpieza de las electro 
valvulas. MTTO 
CORRECTIVO 


95265621 
2013-12-16 
00:00:00.0 


 $           
12.000.000  


15 


Calibración de  
temperatura y presión. 
MTTO CORRECTIVO 


limpieza externa del 
equipo con producto 
limpiador y brillador de 
acero inoxidable  que 
incluya un tarro de jabón 
cafiza y cepillo de 
limpieza de grupos   


Limpieza 
(descalsificacion) de la 
caldera y tuberias de la 
maquina. MTTO 
PREVENTIVO 


MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382 


Limpieza  interna y 
externa. MTTO 
PREVENTIVO 


95261010364 
2019-12-24 
00:00:00.0 


 $                 
476.000  


10 


Retiro, suministro e 
instalación de tornillos. 
MTTO CORRECTIVO 


retiro y suministro de 
correas  


realizar punto de 
soldadura  


Engrase del sistema de 
rodamiento. MTTO 
PREVENTIVO 


LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400; 


Revisión y cambio de  
tarjeta, retiro de 
bombillos y suministro 
del mismo . MTTO 
CORRECTIVO 


95261010376 
2019-12-24 
00:00:00.0 


 $             
1.044.100  


20 


 
 
1.2 Se realiza comparativo del valor adquisitivo versus valor del mantenimiento de las maquinas del 


ambiente de café y barismo del Centro de formación, de todos los equipos y maquinaria arrojando lo 
siguiente:   
 


ÍTEM 
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O 


SERVICIO A CONTRATAR  


UNIDAD 
DE 


MEDIDA 


CANTIDAD 
SOLICITADA 


VR/TOTAL 
MTTO 


CANT. DE 
EQUIPOS 


y/o 
MAQUINA 


Numero de 
Placa 


Fecha 
Adquisición 


Valor 
Adquisición 


Vida 
Útil 


DIFERENCIA  % JUSTIFICACIÓN 


1 MANTENIMIENTO TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 


1.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
cambio de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 


840.000 1 95263120 
2012-04-


11 
00:00:00.0 


2.200.000 20 1.360.000 38 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 38% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 


1.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Engrase del 
motor  


Unidad  1 







 


1.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Cambio de 
canastilla  


Unidad  1 


almacén, la fecha de 
compra fue el 11 de 
abril de  2012, por lo 
tanto aún tiene 11 
años de vida útil y es 
viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


1.4 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Ajuste de 
tornillería  


Unidad  1 


1.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para 
expulsion de cisco. Incluye suministro de 
insumos.  


Unidad 1 


2 
MANTENIMIENTO TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO 
Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN:  


2.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Ajuste y cambio 
de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 


840.000 1 95263989 
2012-12-


10 
00:00:00.0 


2.308.400 20 1.468.400 36 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 36% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 10 de 
diciembre de  2012, 
por lo tanto aún tiene 
11 años de vida útil y 
es viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


2.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Engrase del 
motor  


Unidad  1 


2.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Cambio de 
canastilla  


Unidad  1 


2.4 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Ajuste de 
tornillería  


Unidad  1 


2.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para 
expulsion de cisco. Incluye suministro de 
insumos.  


Unidad 1 


3 MANTENIMIENTO TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: 


3.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA 
PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-
150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: Ajuste y calibración  del 
regulador de la potencia de tempetarura que 
registre temperatura real  con respecto al 
mismo nivel de  temperatuta de la resistencia.  


Unidad 1 


1.990.000 1 95263127 
2012-04-


11 
00:00:00.0 


5.826.200 20 3.836.200 34 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 34% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 11 de 
abril de  2012, por lo 
tanto aún tiene 11 
años de vida útil y es 
viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


3.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-
150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del 
equipo con producto limpiador y brillador de 
acero inoxidable  (Incluye Limpiador y 
brillador)  


Unidad 1 


3.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA 
PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-
150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 


Unidad 1 







 


CONSISTENTE EN: Suministro e instalación de 
una canastilla de enfriamiento para el equipo.  


4 MANTENIMIENTO TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: 


4.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE 
EN: Revisión y ajuste  del sistema electrico.  


Unidad 1 


730.000 1 95265622 
2013-12-


16 
00:00:00.0 


14.000.000 20 13.270.000 5 N/A 


4.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE 
EN: Limpieza  interna y externa.  


Unidad 1 


5 
MANTENIMIENTO TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 Hp.      Fuente de calor: quemador de gas propano 
o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios separador de chaff. CONSISTENTE EN: 


5.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA 
DE LABORATORIO: 
MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 
80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 
Hp.      Fuente de calor: quemador de gas 
propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios 
separador de chaff. CONSISTENTE EN: 
Reparación de tuberias de gas.  


Unidad 2 


2.300.000 1 95261010352 
2019-12-


24 
00:00:00.0 


8.046.200 20 5.746.200 29 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 29% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 24 de 
diciembre de  2019, 
por lo tanto aún tiene 
17 años de vida útil y 
es viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


5.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
DE LABORATORIO: 
MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 
80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 
Hp.      Fuente de calor: quemador de gas 
propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios 
separador de chaff. CONSISTENTE EN: 
Limpieza  interna y externa.  


Unidad 1 


6 MANTENIMIENTO CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN:  


6.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE 
EN: Retiro, suministro e instalación  del filtro 
de agua directamente al calentador, que 
incluya los elementos necesarios para dicha 
instalación, tornillos, mangueras, llaves de 
salida de agua y adaptadores de manguera. 


Unidad 1 


1.650.000 1 95261010350 
2019-12-


24 
00:00:00.0 


4.705.000 20 3.055.000 35 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 35% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 24 de 
diciembre de  2019, 
por lo tanto aún tiene 
18 años de vida útil y 
es viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


6.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE 
EN: Revisión y  ajustes de temperatura.  


Unidad 1 


7 
MANTENIMIENTO MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 


7.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Revisión, 
ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 4 


1.780.000 1 95263948 
2012-12-


10 
00:00:00.0 


18.624.148 15 16.844.148 10 N/A 
7.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE 
ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Calibración 
de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


7.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE 
ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
externa del equipo con producto limpiador y 
brillador de acero inoxidable   


Unidad 1 







 


7.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
(descalsificación) de la caldera y tuberias de la 
maquina.  


Unidad 1 


7.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  empaquetaduras.  


Unidad 2 


7.6 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE 
ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
general y brillado externo. (Incluye Insumos 
jabon cafiza).  


Unidad 1 


8 
MANTENIMIENTO MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano 
On Demand. CONSISTENTE EN:  


8.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Limpieza  interna 
y externa.  


Unidad 1 


810.000 1 95261010359 
2019-12-


24 
00:00:00.0 


5.777.300 15 4.967.300 14 N/A 8.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Retiro, suministro 
e instalación de las muelas. 


Unidad 1 


8.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Revision y ajuste 
de la tarjeta de  mando y programación.  


Unidad 1 


9 MANTENIMIENTO NEVERA MIXTA DE 45 PIES, MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. CONSISTENTE EN:  


9.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Retiro suministro e 
instalacion de unidad compresora  de 1PH, 
3.90RLA 28.5LRA R134a POE. OIL 3050CC 
115V ~60Hz  con  certificado RoHS.  


Unidad 1 


2.675.000 1 9526195 
2006-05-


11 
00:00:00.0 


8.700.000 17 6.025.000 31 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 31% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
17 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 11 de 
mayo de  2006, por lo 
tanto aún tiene 2 años 
de vida útil y es viable 
realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


9.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN:  Retiro Suministro 
instalación y configuración de módulo de 
control de temperatura MT-512E 2HP /13 
incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 


9.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Retiro Suministro 
instalacion y configuracion de módulo de 
control de temperatura PJEZC0H110 
incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 


9.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 


Unidad 1 







 


MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Retiro suministro e 
instalación de Switch Balancín 3 Pines 2 
Posiciones Con Luz Piloto 15A 


9.5 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Ajuste y nivelación  de gas 
refrigerante R134a para  las 2 unidades 
compresoras incluye suministro e insumos. 


Unidad 1 


9.6 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: retiro suministro e 
instalación de circuito de iluminación de los 
dos habitaculos de la nevera mixta incluye  
luminarias. 


Unidad 1 


9.7 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Limpieza  general de 
unidades compresoras, serpentines ajuste de 
conexiones eléctricas y demas módulos 
componentes de la nevera. 


Unidad 1 


10 MANTENIMIENTO MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 


10.1 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, 
EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Revisión, ajustes y limpieza de las electro 
válvulas.  


Unidad 3 


1.835.000 1 95265621 
2013-12-


16 
00:00:00.0 


12.000.000 15 10.165.000 15 N/A 


10.2 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, 
EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


10.3 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del 
equipo con producto limpiador y brillador de 
acero inoxidable  que incluya un tarro de 
jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 


10.4 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza (descalcificación) 
de la caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 


11 MANTENIMIENTO MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 


11.1 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Limpieza  
interna y externa.  


Unidad 1 


120.000 1 95261010364 
2019-12-


24 
00:00:00.0 


476.000 10 356.000 25 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 25% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
10 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 24 de 
diciembre de  2019, 
por lo tanto aún tiene 
8 años de vida útil y es 
viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


11.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, 
suministro e instalación de tornillos.  


Unidad 20 


11.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Retiro y 
suministro de correas  


Unidad  1 


11.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Realizar 
punto de soldadura  


Unidad  1 


11.5 


MANTENIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Engrase 
del sistema de rodamiento.  


Unidad 1 


12 MANTENIMIENTO LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN:  


12.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. LAMPARA 
HALÓGENA, 
MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-
400. CONSISTENTE EN: Revisión y cambio de  
tarjeta, retiro de bombillos y suministro del 
mismo .  


Unidad 1 420.000 1 95261010376 
2019-12-


24 
00:00:00.0 


1.044.100 20 624.100 40 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 40% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 







 


información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 24 de 
diciembre de  2019, 
por lo tanto aún tiene 
18 años de vida útil y 
es viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


 
 


 
1.3 Se realiza comparativo del valor adquisitivo versus valor del mantenimiento de las maquinas del 


ambiente de Formación de café y barismo del Centro de formación, dejando solo las maquinas que se 
van a contratar, teniendo en cuenta el ajuste presupuestal, arrojando lo siguiente:   


 
 


ÍTEM 
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL 
BIEN O SERVICIO A CONTRATAR  


UNIDAD 
DE 


MEDIDA 


CANTIDAD 
SOLICITADA 


VR/TOTAL 
MTTO 


CANT. DE 
EQUIPOS 


y/o 
MAQUINA 


Fecha Adquisición 
Valor 


Adquisición 
Vida 
Útil 


DIFERENCIA  % JUSTIFICACIÓN 


1 MANTENIMIENTO TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN:  


1.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-
200, CAPACIDAD 200-250 GR. 
CONSISTENTE EN: Ajuste y cambio de 
indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 


600.000 1 
2012-04-11 
00:00:00.0 


2.200.000 20 1.600.000 27 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 27% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 11 de 
abril de  2012, por lo 
tanto aún tiene 11 
años de vida útil y es 
viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


1.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-
200, CAPACIDAD 200-250 GR. 
CONSISTENTE EN: Cambio de 
canastilla  


Unidad  1 


1.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-
200, CAPACIDAD 200-250 GR. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e 
instalación  de la tolva para expulsion 
de cisco. Incluye suministro de 
insumos.  


Unidad 1 


2 
MANTENIMIENTO TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE 
TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN:  


2.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 
GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. 
CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN 
ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE 
TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Ajuste y cambio de indicador de 
tiempo de trilla  


Unidad  1 


600.000 1 
2012-12-10 
00:00:00.0 


2.308.400 20 1.708.400 26 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 26% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 10 de 
diciembre de  2012, 
por lo tanto aún tiene 
11 años de vida útil y 
es viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


2.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 
GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. 
CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN 
ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE 
TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Cambio de canastilla  


Unidad  1 


2.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 
GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. 
CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN 
ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE 
TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Retiro, suministro e instalación  de la 


Unidad 1 







 


tolva para expulsion de cisco. Incluye 
suministro de insumos.  


3 MANTENIMIENTO TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: 


3.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA 
QUANTIK REFERENCIA TC-150G. 
CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: Ajuste y calibración  
del regulador de la potencia de 
tempetarura que registre 
temperatura real  con respecto al 
mismo nivel de  temperatuta de la 
resistencia.  


Unidad 1 


1.070.000 1 
2012-04-11 
00:00:00.0 


5.826.200 20 4.756.200 18 N/A 


3.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA 
QUANTIK REFERENCIA TC-150G. 
CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa 
del equipo con producto limpiador y 
brillador de acero inoxidable  (Incluye 
Limpiador y brillador)  


Unidad 1 


4 
MANTENIMIENTO TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: 


  


4.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA LABORATORIO  DE  
TAMBOR. CONSISTENTE EN: Revisión 
y ajuste  del sistema electrico.  


Unidad 1 


730.000 1 
2013-12-16 
00:00:00.0 


14.000.000 20 13.270.000 5 N/A 


4.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA LABORATORIO  DE  
TAMBOR. CONSISTENTE EN: Limpieza  
interna y externa.  


Unidad 1 


5 
MANTENIMIENTO CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN: 


  


5.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e 
instalación  del filtro de agua 
directamente al calentador, que 
incluya los elementos necesarios para 
dicha instalación, tornillos, 
mangueras, llaves de salida de agua y 
adaptadores de manguera. 


Unidad 1 


1.650.000 1 
2019-12-24 
00:00:00.0 


4.705.000 20 3.055.000 35 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 35% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 24 de 
diciembre de  2019, 
por lo tanto aún tiene 
18 años de vida útil y 
es viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


5.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. 
CONSISTENTE EN: Revisión y  ajustes 
de temperatura.  


Unidad 1 


6 
MANTENIMIENTO MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 


6.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
MÁQUINA DE ESPRESSO, 
MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON 
SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Revisión, ajustes y limpieza de las 
electro válvulas.  


Unidad 4 1.780.000 1 
2012-12-10 
00:00:00.0 


18.624.148 15 16.844.148 10 N/A 







 


6.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
MÁQUINA DE ESPRESSO, 
MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON 
SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


6.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
MÁQUINA DE ESPRESSO, 
MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON 
SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Limpieza externa del equipo con 
producto limpiador y brillador de 
acero inoxidable   


Unidad 1 


6.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
MÁQUINA DE ESPRESSO, 
MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON 
SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Limpieza (descalsificación) de la 
caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 


6.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
MÁQUINA DE ESPRESSO, 
MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON 
SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Retiro, suministro e instalación  
empaquetaduras.  


Unidad 2 


6.6 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
MÁQUINA DE ESPRESSO, 
MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON 
SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Limpieza general y brillado externo. 
(Incluye Insumos jabon cafiza).  


Unidad 1 


7 
MANTENIMIENTO MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: 


7.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por 
segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, 
alto 55, ancho, 24, profundidad 32, 
revoluciones por minuto 1420. 
MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Limpieza  
interna y externa.  


Unidad 1 


810.000 1 
2019-12-24 
00:00:00.0 


5.777.300 15 4.967.300 14 N/A 


7.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por 
segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, 
alto 55, ancho, 24, profundidad 32, 
revoluciones por minuto 1420. 
MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación de las muelas. 


Unidad 1 







 


7.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por 
segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, 
alto 55, ancho, 24, profundidad 32, 
revoluciones por minuto 1420. 
MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Revision y 
ajuste de la tarjeta de  mando y 
programación.  


Unidad 1 


8 MANTENIMIENTO MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 


8.1 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, 
POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO 
INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Revisión, ajustes y limpieza de las 
electro válvulas.  


Unidad 3 


1.835.000 1 
2013-12-16 
00:00:00.0 


12.000.000 15 10.165.000 15 N/A 


8.2 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, 
POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO 
INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


8.3 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. 
MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 
HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO 
INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Limpieza externa del equipo con 
producto limpiador y brillador de 
acero inoxidable  que incluya un tarro 
de jabón cafiza y cepillo de limpieza de 
grupos   


Unidad  1 


8.4 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. 
MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 
HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO 
INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Limpieza (descalcificación) de la 
caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 


9 
MANTENIMIENTO MOLINO DE CAFÉ, 
MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 


                


9.1 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. 
MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton 
Beach; MODELO:80382. 
CONSISTENTE EN: Limpieza  interna y 
externa.  


Unidad 1 


120.000 1 
2019-12-24 
00:00:00.0 


476.000 10 356.000 25 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 25% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
10 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 24 de 
diciembre de 2019, 
por lo tanto aún tiene 
8 años de vida útil y es 
viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


9.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
Retiro, suministro e instalación de 
tornillos.  


Unidad 20 


9.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton 
Beach; MODELO:80382. 
CONSISTENTE EN: Retiro y suministro 
de correas  


Unidad  1 


9.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton 
Beach; MODELO:80382. 
CONSISTENTE EN: Realizar punto de 
soldadura  


Unidad  1 


9.5 


MANTENIENTO PREVENTIVO. 
MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton 
Beach; MODELO:80382. 
CONSISTENTE EN: Engrase del sistema 
de rodamiento.  


Unidad 1 


10 


MANTENIMIENTO LAMPARA 
HALÓGENA, 
MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO
:BGS-400. CONSISTENTE EN: 


                







 


10.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
LAMPARA HALÓGENA, 
MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO
:BGS-400. CONSISTENTE EN: Revisión 
y cambio de  tarjeta, retiro de 
bombillos y suministro del mismo .  


Unidad 1 420.000 1 
2019-12-24 
00:00:00.0 


1.044.100 20 624.100 40 


El costo asociado por 
mantenimiento del 
bien es del 40% del 
precio del bien, la vida 
útil del equipo es de 
20 años según 
información 
suministrada por 
almacén, la fecha de 
compra fue el 24 de 
diciembre de  2019, 
por lo tanto aún tiene 
18 años de vida útil y 
es viable realizar el 
mantenimiento  
según el área técnica. 


 
 
 
Finalmente, de lo anterior se puede concluir que se hace necesario e importante realizar los mantenimientos a 
estos equipos y/o maquinas, para continuar prestando servicios con calidad y eficacia dentro del ambiente de 
café y barismo del Centro de Formación.  
 
Se expide en la Plata – Huila, a los 22 días del mes de noviembre de 2021. 
 
 
Análisis realizado por:  
 
 
 
 


César Humberto Chavarro Pérez 
Subdirector (E) de Centro  


 


Proyectó: Sara Vargas Liz – Apoyo Inventarios y Almacén 


 


Comité Estructurador 


 


Aspecto técnico:  Dennis Milena Villamil Ospina – Instructor Agroindustria 


  Luz Miriam López Toro – Instructor contratista 


 


Aspecto SST:  Faynory Torres Méndez – Apoyo SST  


 


Aspecto Ambiental: Jorge Alexsander Castañeda Montoya – Apoyo SIGA y ambiental  


 


Revisó Aspecto financiero: Edernilso Quiroga – Profesional G02 – Gestión financiera 


 
Revisó:   Hissell Lorena Cadena Diaz – Apoyo Gestión contractual  
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		César Humberto Chávarro Pérez
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1. OBJETO: 
 
Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la maquinaria y equipo de café y 


Barismo del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila 


 


2. CLASIFICACIÓN UNSPSC: 
 
El objeto contractual se clasifica en el siguiente código del Clasificador de Bienes y Servicios, así: 
 


SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO DESCRIPCIÓN 


72000000 72150000 72151800 72151802 
Servicio de refacción y reparación de componentes de 
maquinaria 


73000000 73150000 73152100 73152101 Servicio de mantenimiento de equipo industrial  


 
3. ANÁLISIS DEL MERCADO: 


 
3.1 ASPECTOS GENERALES DEL MERCADOi: 
 
El objeto contractual pertenece al sector terciario o de servicios que engloba las actividades 
relacionadas con los servicios no productores o transformadores de bienes materiales. 
Generan servicios que se ofrecen para satisfacer las necesidades de cualquier población en el mundo.  
 
El sector terciario está compuesto de las partes "blandas" de la economía, es decir, las actividades en 
donde la gente ofrece su conocimiento y tiempo para mejorar la productividad, desempeño, potencial 
y sostenibilidad de la economía. 
 
Los servicios son también conocidos como bienes intangibles e incluyen la atención, el asesoramiento, 
la experiencia, el debate entre otros. 
 
El sector terciario es más importante en las economías más desarrolladas. Los países tienden a seguir 
una progresión en su desarrollo económico, lo cual los lleva de tener una producción intensiva en 
actividades primarias, como la agricultura y la minería, a desarrollar la industria manufacturera, como 
la producción de automóviles o textiles, para luego llegar a una economía con una estructura basada en 
los servicios. 
 
Actualmente el sector terciario es uno de los sectores más competitivos a nivel mundial gracias a la 
dramática reducción de los costos de comunicación, el mejoramiento de la velocidad y la fiabilidad en 
el transporte de personas y bienes y el acceso a la información. 
 
El sector público maneja el control de mantenimiento con el seguimiento del desgaste de las piezas y 
registro respecto a la maquinaria y equipos; teniendo en cuenta el tiempo perdido para reparar, 
cumplimiento de presupuesto, ordenes de trabajo cumplido de acuerdo con la planeación etc.  
 



https://es.wikipedia.org/wiki/Servicio_(econom%C3%ADa)

https://es.wikipedia.org/wiki/Necesidad
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✓ La labor de mantenimiento preventivo comprende las revisiones periódicas, inspección, ajuste, 
cambio de piezas menores en los sistemas de los vehículos siguiendo las instrucciones del 
fabricante que se encuentran en el manual del vehículo. 
 


✓ Por su parte, el mantenimiento correctivo consiste en la reposición de piezas dañadas, por 
repuestos que sean necesarios para la correcta operación de los vehículos y que hayan fallado 
por desgaste natural de las mismas, por causas imputables al clima, condiciones del terreno o 
en desarrollo de alguna actividad inherente a su función. 


 
✓ El mantenimiento correctivo debe reponer las partes que sean necesarias para la puesta en 


funcionamiento del vehículo si en el desarrollo del mantenimiento preventivo se detectan fallas. 
Igualmente, en el caso de haber fallas diferentes a las detectadas durante el mantenimiento 
preventivo, se debe prestar el servicio de reparación inmediatamente. 


 
Los equipos a los cuales se les realizará el mantenimiento corresponden a las formaciones de Café y 
Barismo. Por lo tanto, el mantenimiento industrial es el proceso por el cual se revisan a detalle todas las 
instalaciones, maquinaria, equipo y cualquier elemento de un proceso industrial para detectar fallas y 
mejoras con el fin de repararlos a tiempo. La importancia del mantenimiento industrial es primordial, 
ya que hay personal que dependen del buen funcionamiento de los equipos, sin mencionar los procesos 
y el costo que puede representar una falla en el mismo. 
 
La maquinaria, equipos y elementos del área de agroindustria son de gran necesidad para el 
desarrollo de las prácticas de los aprendices, por lo anterior se requiere que esté en óptimas 
condiciones, por lo anterior requiere mantenimientos periódicos necesarios por su constante uso y 
manejo. 
 


3.2 ANÁLISIS ECONÓMICO DEL MERCADO: 
 


3.2.1. Presupuesto: 
 
El Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, publicó estudio de mercado del presente 
proceso de contratación, así: 
 


• Plataforma SECOP II Proceso EM-HIL-CDATH-041-2021, desde el día 14 de octubre de 2021 al 
12 de octubre de 2021.  Se amplió hasta el 28 de octubre de 2021. No se recibió cotización. 


• Página web de la Entidad  http://contratacion.sena.edu.co/, a través del código 57867 desde el 
15 de octubre de 2021 con ampliación hasta el 28 de octubre de 2021. Se recibió una pre-
cotización.  


• El apoyo de infraestructura y Logística realiza una consulta personal el 8 de noviembre de 2021. 


• Con las pre-cotizaciones recibidas se logró identificar las condiciones del mercado y se constata 
que existen proveedores que pueden satisfacer esta necesidad y establecer el presupuesto 
oficial de la entidad tal y como se puede evidenciar en el siguiente cuadro comparativo, 
aclarando que la necesidad inicial, fue ajustada eliminando cuatro ítems, teniendo en cuenta 
que el presupuesto asignado era menor a la necesidad, quedando así (Ver anotaciones en 
cuadro anexo):  



http://contratacion.sena.edu.co/
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REQUERIMIENTO INICIAL – TOTAL REQUERIDO  
 


ÍTEM 
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O 


SERVICIO A CONTRATAR  


UNIDAD 
DE 


MEDIDA 


CANTIDAD 
SOLICITADA 


COTIZACIÓN No. 1 - Correo 
electrónico Institucional 


cdathlaplata@sena.edu.co 


COTIZACIÓN No. 2 - 
Formato de Consulta 


Personal 
PRECIO 
OFICIAL 


UNITARIO 


PRECIO  
OFICIAL  
TOTAL 


VALOR 
UNITARIO 
CON IVA 


VALOR TOTAL 
VALOR 


UNITARIO 
CON IVA 


VALOR TOTAL 


1 
MANTENIMIENTO TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, 
CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 


          
  


1.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
cambio de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 400.000 400.000 100.000 100.000 100.000 100.000 


1.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Engrase del 
motor  


Unidad  1 200.000 200.000 120.000 120.000 120.000 120.000 


1.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Cambio de 
canastilla  


Unidad  1 400.000 400.000 250.000 250.000 250.000 250.000 


1.4 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Ajuste de 
tornillería  


Unidad  1 200.000 200.000 120.000 120.000 120.000 120.000 


1.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 
200-250 GR. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para 
expulsion de cisco. Incluye suministro de 
insumos.  


Unidad 1 771.200 771.200 250.000 250.000 250.000 250.000 


2 


MANTENIMIENTO TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA 
FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. 
CONSISTENTE EN: 


          


  


2.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Ajuste y cambio 
de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 400.000 400.000 100.000 100.000 100.000 100.000 


2.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Engrase del 
motor  


Unidad  1 200.000 200.000 120.000 120.000 120.000 120.000 


2.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Cambio de 
canastilla  


Unidad  1 400.000 400.000 250.000 250.000 250.000 250.000 


2.4 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 


Unidad  1 200.000 200.000 120.000 120.000 120.000 120.000 
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EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Ajuste de 
tornillería  


2.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  TRILLADORA 
DE MUESTRAS PARA LABORATORIO 
CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y 
PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para 
expulsion de cisco. Incluye suministro de 
insumos.  


Unidad 1 771.200 771.200 250.000 250.000 250.000 250.000 


3 
MANTENIMIENTO TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK 
REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: 


          
  


3.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA 
PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-
150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: Ajuste y calibración  del 
regulador de la potencia de tempetarura que 
registre temperatura real  con respecto al 
mismo nivel de  temperatuta de la resistencia.  


Unidad 1 1.000.000 1.000.000 700.000 700.000 700.000 700.000 


3.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-
150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del 
equipo con producto limpiador y brillador de 
acero inoxidable  (Incluye Limpiador y 
brillador)  


Unidad 1 628.000 628.000 370.000 370.000 370.000 370.000 


3.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA 
PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-
150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. 
CONSISTENTE EN: Suministro e instalación de 
una canastilla de enfriamiento para el equipo.  


Unidad 1 1.100.000 1.100.000 920.000 920.000 920.000 920.000 


4 
MANTENIMIENTO TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. 
CONSISTENTE EN: 


          
  


4.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE 
EN: Revisión y ajuste  del sistema electrico.  


Unidad 1 650.000 650.000 380.000 380.000 380.000 380.000 


4.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE 
EN: Limpieza  interna y externa.  


Unidad 1 650.000 650.000 350.000 350.000 350.000 350.000 


5 
MANTENIMIENTO TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 Hp.      Fuente de 
calor: quemador de gas propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios separador de chaff. CONSISTENTE EN:  


5.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA 
DE LABORATORIO: 
MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 
80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 
Hp.      Fuente de calor: quemador de gas 
propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios 
separador de chaff. CONSISTENTE EN: 
Reparación de tuberias de gas.  


Unidad 2 1.050.000 2.100.000 890.000 1.780.000 890.000 1.780.000 


5.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA 
DE LABORATORIO: 
MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 
80-100 por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 
Hp.      Fuente de calor: quemador de gas 
propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios 
separador de chaff. CONSISTENTE EN: 
Limpieza  interna y externa.  


Unidad 1 650.000 650.000 520.000 520.000 520.000 520.000 


6 MANTENIMIENTO CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN:  
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6.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE 
EN: Retiro, suministro e instalación  del filtro 
de agua directamente al calentador, que 
incluya los elementos necesarios para dicha 
instalación, tornillos, mangueras, llaves de 
salida de agua y adaptadores de manguera. 


Unidad 1 1.850.000 1.850.000 1.450.000 1.450.000 1.450.000 1.450.000 


6.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE 
EN: Revisión y  ajustes de temperatura.  


Unidad 1 250.000 250.000 200.000 200.000 200.000 200.000 


7 
MANTENIMIENTO MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN:  


7.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Revisión, 
ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 4 240.000 960.000 190.000 760.000 190.000 760.000 


7.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE 
ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Calibración 
de  temperatura y presión.  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


7.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE 
ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
externa del equipo con producto limpiador y 
brillador de acero inoxidable   


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


7.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
(descalsificación) de la caldera y tuberias de la 
maquina.  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


7.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  empaquetaduras.  


Unidad 2 290.000 580.000 190.000 380.000 190.000 380.000 


7.6 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE 
ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 
GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, 
SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 
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AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
general y brillado externo. (Incluye Insumos 
jabon cafiza).  


8 
MANTENIMIENTO MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. 
MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN:  


8.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Limpieza  interna 
y externa.  


Unidad 1 300.000 300.000 220.000 220.000 220.000 220.000 


8.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Retiro, suministro 
e instalación de las muelas. 


Unidad 1 400.000 400.000 310.000 310.000 310.000 310.000 


8.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On 
Demand. CONSISTENTE EN: Revision y ajuste 
de la tarjeta de  mando y programación.  


Unidad 1 350.000 350.000 280.000 280.000 280.000 280.000 


9 MANTENIMIENTO NEVERA MIXTA DE 45 PIES, MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. CONSISTENTE EN:  


9.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Retiro suministro e 
instalacion de unidad compresora  de 1PH, 
3.90RLA 28.5LRA R134a POE. OIL 3050CC 
115V ~60Hz  con  certificado RoHS.  


Unidad 1 900.000 900.000 750.000 750.000 750.000 750.000 


9.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN:  Retiro Suministro 
instalación y configuración de módulo de 
control de temperatura MT-512E 2HP /13 
incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 700.000 700.000 610.000 610.000 610.000 610.000 


9.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Retiro Suministro 
instalacion y configuracion de módulo de 
control de temperatura PJEZC0H110 
incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 400.000 400.000 290.000 290.000 290.000 290.000 


9.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Retiro suministro e 
instalación de Switch Balancín 3 Pines 2 
Posiciones Con Luz Piloto 15A 


Unidad 1 240.000 240.000 180.000 180.000 180.000 180.000 


9.5 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Ajuste y nivelación  de gas 
refrigerante R134a para  las 2 unidades 
compresoras incluye suministro e insumos. 


Unidad 1 380.000 380.000 250.000 250.000 250.000 250.000 
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9.6 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: retiro suministro e 
instalación de circuito de iluminación de los 
dos habitaculos de la nevera mixta incluye  
luminarias. 


Unidad 1 400.000 400.000 300.000 300.000 300.000 300.000 


9.7 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. NEVERA 
MIXTA DE 45 PIES, 
MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006. 
CONSISTENTE EN: Limpieza  general de 
unidades compresoras, serpentines ajuste de 
conexiones eléctricas y demas módulos 
componentes de la nevera. 


Unidad 1 380.000 380.000 295.000 295.000 295.000 295.000 


10 MANTENIMIENTO MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN:  


10.1 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, 
EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Revisión, ajustes y limpieza de las electro 
válvulas.  


Unidad 3 450.000 1.350.000 360.000 1.080.000 360.000 1.080.000 


10.2 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, 
EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 400.000 400.000 310.000 310.000 310.000 310.000 


10.3 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del 
equipo con producto limpiador y brillador de 
acero inoxidable  que incluya un tarro de 
jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 350.000 350.000 270.000 270.000 270.000 270.000 


10.4 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza (descalcificación) 
de la caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 250.000 250.000 175.000 175.000 175.000 175.000 


11 MANTENIMIENTO MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN:  


11.1 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Limpieza  
interna y externa.  


Unidad 1 14.000 14.000 20.000 20.000 20.000 20.000 


11.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, 
suministro e instalación de tornillos.  


Unidad 20 1.500 30.000 1.000 20.000 1.000 20.000 


11.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Retiro y 
suministro de correas  


Unidad  1 45.000 45.000 40.000 40.000 40.000 40.000 


11.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Realizar 
punto de soldadura  


Unidad  1 40.000 40.000 30.000 30.000 30.000 30.000 


11.5 


MANTENIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Engrase 
del sistema de rodamiento.  


Unidad 1 14.000 14.000 10.000 10.000 10.000 10.000 


12 MANTENIMIENTO LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN:  


12.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. LAMPARA 
HALÓGENA, 
MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-
400. CONSISTENTE EN: Revisión y cambio de  


Unidad 1 560.000 560.000 420.000 420.000 420.000 420.000 
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tarjeta, retiro de bombillos y suministro del 
mismo .  


     22.823.400  15.990.000  15.990.000 


 
 
PRESUPUESTO FINAL – AJUSTADO PROCESO 
 


ÍTEM 
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O 


SERVICIO A CONTRATAR  


UNIDAD 
DE 


MEDIDA 
CANTIDAD  


COTIZACIÓN No. 1 - Correo 
electrónico Institucional 


cdathlaplata@sena.edu.co 


COTIZACIÓN No. 2 - 
Formato de Consulta 


Personal 
PRECIO 
OFICIAL 


UNITARIO 


PRECIO  
OFICIAL  
TOTAL 


VALOR 
UNITARIO 
CON IVA 


VALOR 
TOTAL 


VALOR 
UNITARIO 
CON IVA 


VALOR 
TOTAL 


1 MANTENIMIENTO TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN:  


1.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, 
CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 
Ajuste y cambio de indicador de tiempo de 
trilla  


Unidad  1 400.000 400.000 100.000 100.000 100.000 100.000 


1.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, 
CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 
Cambio de canastilla  


Unidad  1 400.000 400.000 250.000 250.000 250.000 250.000 


1.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, 
CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 
Retiro, suministro e instalación  de la tolva 
para expulsión de cisco. Incluye suministro 
de insumos.  


Unidad 1 771.200 771.200 250.000 250.000 250.000 250.000 


2 
MANTENIMIENTO TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN:  


2.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS 
DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA 
FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE 
DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Ajuste y cambio de indicador de tiempo de 
trilla  


Unidad  1 400.000 400.000 100.000 100.000 100.000 100.000 


2.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS 
DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA 
FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE 
DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Cambio de canastilla  


Unidad  1 400.000 400.000 250.000 250.000 250.000 250.000 


2.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS 
DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA 
FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE 
DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Retiro, suministro e instalación  de la tolva 
para expulsion de cisco. Incluye suministro 
de insumos.  


Unidad 1 771.200 771.200 250.000 250.000 250.000 250.000 


3 MANTENIMIENTO TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN:  


3.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK 
REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR 


Unidad 1 1.000.000 1.000.000 700.000 700.000 700.000 700.000 
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DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
calibración  del regulador de la potencia de 
tempetarura que registre temperatura real  
con respecto al mismo nivel de  
temperatuta de la resistencia.  


3.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK 
REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR 
DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: 
Limpieza externa del equipo con producto 
limpiador y brillador de acero inoxidable  
(Incluye Limpiador y brillador)  


Unidad 1 628.000 628.000 370.000 370.000 370.000 370.000 


4 MANTENIMIENTO TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN:  


4.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. 
CONSISTENTE EN: Revisión y ajuste  del 
sistema electrico.  


Unidad 1 650.000 650.000 380.000 380.000 380.000 380.000 


4.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. 
CONSISTENTE EN: Limpieza  interna y 
externa.  


Unidad 1 650.000 650.000 350.000 350.000 350.000 350.000 


5 MANTENIMIENTO CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN:  


5.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e 
instalación  del filtro de agua directamente 
al calentador, que incluya los elementos 
necesarios para dicha instalación, tornillos, 
mangueras, llaves de salida de agua y 
adaptadores de manguera. 


Unidad 1 1.850.000 1.850.000 1.450.000 1.450.000 1.450.000 1.450.000 


5.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. 
CONSISTENTE EN: Revisión y  ajustes de 
temperatura.  


Unidad 1 250.000 250.000 200.000 200.000 200.000 200.000 


6 
MANTENIMIENTO MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL 
DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN:  


6.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Revisión, 
ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 4 240.000 960.000 190.000 760.000 190.000 760.000 


6.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


6.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 
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externa del equipo con producto limpiador 
y brillador de acero inoxidable   


6.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
(descalsificación) de la caldera y tuberias de 
la maquina.  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


6.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  empaquetaduras.  


Unidad 2 290.000 580.000 190.000 380.000 190.000 380.000 


6.6 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
general y brillado externo. (Incluye Insumos 
jabon cafiza).  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


7 
MANTENIMIENTO MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN:   


7.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand. 
CONSISTENTE EN: Limpieza  interna y 
externa.  


Unidad 1 300.000 300.000 220.000 220.000 220.000 220.000 


7.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e 
instalación de las muelas. 


Unidad 1 400.000 400.000 310.000 310.000 310.000 310.000 


7.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand. 
CONSISTENTE EN: Revision y ajuste de la 
tarjeta de  mando y programación.  


Unidad 1 350.000 350.000 280.000 280.000 280.000 280.000 


8 MANTENIMIENTO MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN:  


8.1 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 
WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Revisión, ajustes y 
limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 3 450.000 1.350.000 360.000 1.080.000 360.000 1.080.000 
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8.2 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 
WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Calibración de  
temperatura y presión.  


Unidad 1 400.000 400.000 310.000 310.000 310.000 310.000 


8.3 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del 
equipo con producto limpiador y brillador 
de acero inoxidable  que incluya un tarro de 
jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 350.000 350.000 270.000 270.000 270.000 270.000 


8.4 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza 
(descalcificación) de la caldera y tuberias de 
la maquina.  


Unidad 1 250.000 250.000 175.000 175.000 175.000 175.000 


9 MANTENIMIENTO MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN:  


9.1 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 
Limpieza  interna y externa.  


Unidad 1 14.000 14.000 20.000 20.000 20.000 20.000 


9.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, 
suministro e instalación de tornillos.  


Unidad 20 1.500 30.000 1.000 20.000 1.000 20.000 


9.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Retiro y 
suministro de correas  


Unidad  1 45.000 45.000 40.000 40.000 40.000 40.000 


9.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Realizar 
punto de soldadura  


Unidad  1 40.000 40.000 30.000 30.000 30.000 30.000 


9.5 


MANTENIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 
Engrase del sistema de rodamiento.  


Unidad 1 14.000 14.000 10.000 10.000 10.000 10.000 


10 MANTENIMIENTO LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN:  


10.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. LAMPARA 
HALÓGENA, 
MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-
400. CONSISTENTE EN: Revisión y cambio 
de  tarjeta, retiro de bombillos y suministro 
del mismo .  


Unidad 1 560.000 560.000 420.000 420.000 420.000 420.000 


     14.773.400  9.615.000  9.615.000 


El análisis descrito anteriormente, se determinó como presupuesto oficial para el Presente proceso 
de contratación la suma de NUEVE MILLONES SISCIENTOS QUINCE MIL PESOS ($9.615.000,00) 
M/CTE, incluido IVA. y todos los costos directos e indirectos que se generen con la presente 
contratación. 


Nota 1: Teniendo en cuenta que el Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, ha 
determinado establecer un presupuesto por ítem, las propuestas económicas por ítem no podrán 
superar el presupuesto oficial de la columna que indica valor total por ítem, sopena de rechazo de la 
oferta 


 
Nota 2: Los precios deberán ser expresados en valores absolutos, sin decimales. 
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Nota 3: Se publicará anexo a los documentos previos del proceso el consolidado del presupuesto 


oficial para cada lote, para una mayor claridad. 


Nota 3: OFERTA CON VALOR ARTIFICIALMENTE BAJO 


Si de acuerdo con la información obtenida por la Entidad Estatal en su deber de análisis de que trata 


el artículo 2.2.1.1.1.6.1. del Decreto 1082 de 2015, el valor de una oferta parece artificialmente bajo, 


la Entidad Estatal requerirá al oferente para que explique las razones que sustentan el valor ofrecido. 


Analizadas las explicaciones, el comité evaluador recomendará rechazar la oferta o adjudicar el 


proceso de selección. 


Cuando el valor de la oferta sobre la cual la Entidad tuvo dudas sobre su valor responde a 


circunstancias objetivas del oferente y de su oferta no pone en riesgo el cumplimiento del contrato, 


la Entidad debe continuar con su análisis en el proceso de evaluación de ofertas. Lo anterior, teniendo 


en cuenta lo estipulado en el artículo 2.2.1.1.2.2.4. Del Decreto 1082 de 2015 en concordancia con 


las normas aplicables. 


3.2.2. Inflación, devaluación y otros índices económicosii 
 
El Dane reportó que el mes de diciembre de 2020 registró una inflación de 0,38%, superior al 
consenso del mercado (0,19%) y a lo registrado un año atrás (0,26%). El grueso de la sorpresa del 
dato mensual obedeció a rebotes en: i) prendas de vestir-calzado (2,95%), dada reversa parcial de 
descuentos en día sin IVA-Black Friday de noviembre; y ii) alojamiento-servicios públicos, confluyendo 
incrementos en arriendos (+0,1% después de varios meses de lecturas cuasinulas o negativas) y gas.  
 
La lectura anual de inflación se redujo hacia mínimos históricos del 1.61% al cierre de 2020 (vs. 3.8% 
en 2019), completando un año de trayectoria de precios dictada por pandemia-virus. Allí podrían 
caracterizarse tres efectos: i) acciones de política pública (subsidios servicios públicos, días sin IVA, 
etc.); ii) cuarentenas-distanciamiento social, con fuerte efecto contractivo en servicios; y iii) colapso 
en Demanda Agregada, dado incremento en el desempleo. Estos tres efectos se refuerzan y su 
dilución durante 2021 es clave para evaluar trayectoria inflacionaria prospectiva. Nótese cómo 
efectos de “sustracción de materia” (ii y iii) implicaron bajas lecturas en inflaciones básicas (1,03% sin 
alimentos; 1,38% sin alimentos-energéticos).  
 
El año 2021 inicia con compleja dicotomía en el ritmo de recuperación económica global: i) nueva 
ronda de debilidad macro ante rebrotes-confinamientos; pero ii) menor incertidumbre frente a 
rebote en segundo semestre. Materializar dicho repunte dependerá de avances en logística 
distribución de vacunas, infortunadamente hasta ahora con evidentes cuellos de botella en las 
propias Economías Desarrolladas.  
 
En el plano local, es infortunado que hayamos llegado a precaria situación de cuasi-copamiento de 
UCIs en varias ciudades (tanto por poca disciplina social como por precario alistamiento de algunas 
autoridades regionales), debiendo acudir a ineludible herramienta de confinamiento. Es elevado el 
costo de abortar incipiente recuperación económica del sector formal, sabiendo que cumplimiento 
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control de cuarentenas se reduce por cuenta de la informalidad. Todo esto probablemente implicará 
posponer el retorno a crecimientos económicos hasta el segundo trimestre del año. Materializar 
rebote de crecimiento hacia 4-5% en 2021 (vs. contracciones de -7,5% que probablemente se 
observaron en 2020) implicará adecuada gestión en desafío dual de: i) disciplina en distanciamiento 
social y uso de tapabocas, buscando evitar nuevos confinamientos; y ii) la logística-distribución de 
vacunas, donde problemas en Desarrollados deberían moderar nuestras expectativas.  
 
Prospectivamente, estimamos una moderada convergencia inflacionaria alcista hacia el rango 2,5%- 
2,8% anual al cierre de 2021. La persistente Brecha del Producto negativa (3-4% del PIB) implicará 
relativa ausencia de presiones en la inflación core durante el primer semestre del año (rondando 
inflación sin alimentos un 1,5%). Efectos estadísticos y mayor tracción en recuperación económica 
llevarían esa inflación subyacente a 2,4-2,5% en diciembre. 
 
Dicha tendencia en la inflación-básica será reforzada por apreciaciones peso-dólar en rango 2-7% 
promedio anual en 2021 (vs. devaluación de 12,6% en 2020). En este frente cambiario persiste 
incertidumbre sobre efectos encontrados: i) en el plano externo, el grado de apetito por riesgo, 
FORMATO ANÁLISIS DEL SECTOR GTH-F-076 V01 sugiriendo tendencia global de devaluación del 
dólar; y ii) tensiones internas de nueva ampliación en déficit de Cuenta Corriente (a pesar de repunte 
del precio del petróleo) y preocupaciones de faltantes fiscales-calificación crediticia.  
 
Estimamos continuación de tendencia descendente en inflación de alimentos hacia 3% al cierre de 
2021 (vs. 4,8% en 2020), aunque con ligeros riesgos alcistas de materializarse Fenómeno de la Niña 
(moderado).  
 
Algunas presiones alcistas provendrán de: i) dilución de efecto de subsidios públicos; y ii) indexación 
SML a 3,5% (cifra reducida en términos absolutos, pero implicando elevados aumentos cercanos a 
dos puntos reales). Ese aumento de brecha productividad vs. SML será un palo en la rueda en la 
recuperación del empleo formal.  
 
Todo lo anterior le permitiría al Banco de la República (BR) mantener su tasa repo en niveles actuales 
de 1,75% durante buena parte del año. A diferencia de lo percibido por la opinión pública, ello implica 
un estímulo monetario creciente en términos reales (en la medida en que aumente la inflación). 
Estimamos incrementos de 50pbs en el último trimestre del año, llevando dicho repo a 2,25%. Nótese 
cómo esto es consistente con una tasa repo real (deflactada con la inflación básica) cercana a 0, 
altamente expansiva al compararse con una repo real-neutral de 1,4-1,5%.  
 
La fortaleza institucional del BR seguirá siendo garantía de responsabilidad monetaria. Excelentes 
señales iniciales del entrante Gerente-Dr. Villar sobre temas clave de cuidadosa gestión de riesgos en 
frentes Inflacionarios, de Estabilidad Financiera y Financiamiento Externo. Particularmente valiosa su 
pedagogía sobre: i) inexorables restricciones fiscales-monetarias en una economía emergente como 
Colombia, con problemas preexistentes en sus déficits gemelos (fiscales-externos); y ii) reiteración 
de inconveniencia de préstamo directo al gobierno (paradójicamente, pregunta infaltable en 
entrevistas). 
 


3.3. ANÁLISIS INTERNACIONAL DEL MERCADO  
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3.3.1. Acuerdos Comerciales: 


 


En observancia del numeral 8 del Artículo 2.2.1.1.2.1.1., del Decreto 1082 de 2015, establece: “…Las 
entidades Estatales no deben hacer el análisis de acuerdos comerciales para los procesos de 
Contratación adelantados por las modalidades de Selección de contratación directa y de mínima 
cuantía…” 
 


3.4. ANÁLISIS TÉCNICO DEL MERCADO  
 
Las condiciones técnicas del presente estudio de sector son las relacionadas en el numeral 3.2.1. 
Presupuesto, del presente análisis del sector. 
 


ÍTEM ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O SERVICIO A CONTRATAR  
UNIDAD 


DE 
MEDIDA 


CANTIDAD  


1 MANTENIMIENTO TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 


1.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
cambio de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 


1.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: Cambio de 
canastilla  


Unidad  1 


1.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para expulsión de cisco. Incluye suministro de insumos.  


Unidad 1 


2 
MANTENIMIENTO TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN 
ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 


2.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
cambio de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 


2.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Cambio 
de canastilla  


Unidad  1 


2.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para expulsion de cisco. Incluye suministro de insumos.  


Unidad 1 


3 MANTENIMIENTO TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: 


3.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ 
VERDE. CONSISTENTE EN: Ajuste y calibración  del regulador de la potencia de tempetarura que registre temperatura real  con 
respecto al mismo nivel de  temperatuta de la resistencia.  


Unidad 1 


3.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ 
VERDE. CONSISTENTE EN: Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero inoxidable  (Incluye Limpiador 
y brillador)  


Unidad 1 


4 MANTENIMIENTO TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: 


4.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: Revisión y ajuste  del sistema 
electrico.  


Unidad 1 


4.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: Limpieza  interna y externa.  Unidad 1 


5 MANTENIMIENTO CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN: 


5.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  del filtro de agua directamente al calentador, que incluya los elementos necesarios para dicha instalación, 
tornillos, mangueras, llaves de salida de agua y adaptadores de manguera. 


Unidad 1 


5.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN: Revisión 
y  ajustes de temperatura.  


Unidad 1 


6 
MANTENIMIENTO MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
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6.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Revisión, ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 4 


6.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


6.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero inoxidable   


Unidad 1 


6.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Limpieza (descalsificación) de la caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 


6.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e instalación  empaquetaduras.  


Unidad 2 


6.6 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Limpieza general y brillado externo. (Incluye Insumos jabon cafiza).  


Unidad 1 


7 
MANTENIMIENTO MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: 


7.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, 
profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: Limpieza  
interna y externa.  


Unidad 1 


7.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, 
profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación de las muelas. 


Unidad 1 


7.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, 
profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: Revision y 
ajuste de la tarjeta de  mando y programación.  


Unidad 1 


8 MANTENIMIENTO MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 


8.1 
MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Revisión, ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 3 


8.2 
MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


8.3 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero inoxidable  que incluya un tarro de 
jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 


8.4 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza (descalcificación) de la caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 


9 MANTENIMIENTO MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 


9.1 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Limpieza  interna 
y externa.  


Unidad 1 


9.2 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de tornillos.  Unidad 20 


9.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Retiro y 
suministro de correas  


Unidad  1 


9.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Realizar punto 
de soldadura  


Unidad  1 


9.5 
MANTENIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Engrase del sistema 
de rodamiento.  


Unidad 1 


10 MANTENIMIENTO LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN: 


10.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN: 
Revisión y cambio de  tarjeta, retiro de bombillos y suministro del mismo .  


Unidad 1 
    


 
3.5. ANÁLISIS LEGAL: 


Dentro de la normatividad vigente aplicable al objeto del proceso de contratación, encontramos que 
se debe dar aplicación al marco constitución y legal vigente además de cumplir con los estándares de 
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calidad en cada uno de los servicios a prestar, adicionalmente toda la normatividad en materia 
contractual: 


• Constitución Colombiana 


• Ley 80 de 1993 


• Ley 1150 de 2007 


• Decreto 1082 del 2015 
 
4. ANÁLISIS DE LA DEMANDA: 
 


4.1 ANÁLISIS HISTÓRICO DE LAS CONDICIONES QUE EN EL PASADO HA ESTABLECIDO LA ENTIDAD 
PARA CONTRATOS CON OBJETOS SIMILARES 
 


Teniendo en cuenta las condiciones, en las cuales se ha adquirido en el pasado el objeto del presente 
proceso de contratación, el Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, realizó el 
correspondiente análisis, así: 
 


ANÁLISIS DE LA DEMANDA 
PRECIOS HISTÓRICOS DE CONTRATOS SUSCRITOS POR LA ENTIDAD 


2020 2020 


MODALIDAD DE SELECCIÓN 
DEL CONTRATISTA 


Proceso de mínima cuantía HIL-CDATH-
0030-2020 


Proceso de mínima cuantía MC-HIL-CDATH-
026-2020 Contrato No. 
CO1.PCCNTR.1903725 


OBJETO DEL CONTRATO 


Prestar los servicios de mantenimiento 
preventivo y correctivo de la maquinaria 
agrícola y pecuaria del Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA 
Regional Huila.   


Prestar el servicio de mantenimiento 
preventivo y correctivo de maquinaria y 
equipos del Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila, del 
SENA Regional Huila. Lote 2- Agroindustria. 


VALOR DE LOS CONTRATOS $ 11.211.000 $6.901.600 


FORMA DE PAGO 


El Centro de Desarrollo Agroempresarial y 


Turístico del Huila de La Plata efectuará un 


pago, de acuerdo a la prestación del 


servicio contratado, durante la presente 


vigencia, a más tardar dentro de los treinta 


(30) días siguientes a la radicación de la 


cuenta de cobro o factura que cumpla con 


todos los requisitos legales, a la cual se 


deberán anexar los siguientes documentos, 


sin los cuales no se dará trámite al pago:  


certificación de cumplimiento a satisfacción 


expedida por el supervisor del contrato, 


certificado de paz y salvo suscrito por el 


revisor fiscal (cuando se disponga de este 


EL SENA realizará un (01) solo pago, una vez 


recibido a satisfacción el servicio, cuyo valor 


corresponderá a las cantidades del servicio 


suministrado, sujeto a disponibilidad de PAC 


y previa presentación de: A). La factura 


correspondiente o cuenta de cobro con el 


cumplimiento de los requisitos fiscales y 


legales. B). Certificación suscrita por el 


Supervisor(a) designado para el Contrato 


por el subdirector del Centro de Formación 


en la que consta que se ha cumplido a 


satisfacción con el objeto contractual. C). 


Acreditación del pago de seguridad social y 


aportes parafiscales, cuando corresponda. 


D). Certificación de contratación de 
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ANÁLISIS DE LA DEMANDA 
PRECIOS HISTÓRICOS DE CONTRATOS SUSCRITOS POR LA ENTIDAD 


2020 2020 


servicio) y/o representante legal, donde 


acredite el cumplimiento de aportes 


parafiscales y de seguridad social y 


certificación del pago (planilla integrada de 


pago – EPS, pensiones, ARP), al Sistema 


Integral de Seguridad Social y Parafiscales 


(según aplique) (Resolución No. 2090 de 


2005), certificación de paz y salvo de 


cumplimiento de la cuota de contratación 


de aprendices según ley 789/02, estampilla 


pro universidad si aplica y certificación de la 


cuenta bancaria, rut actualizado. 


 


aprendices, esto en cumplimiento de la Ley 


789 de 2002 y el artículo 23 de la Ley 1150 


de 2007, cuando corresponda.  


 


El SENA efectuará al CONTRATISTA las 


retenciones que en materia tributaria tenga 


establecida la Ley y respecto de las cuales 


sea su obligación efectuar la retención. En 


los demás casos, el contratista deberá 


cumplir con el pago de los impuestos, tasas 


o contribuciones que se deriven de la 


presente contratación. 


 


NOTA: El SENA no desembolsará anticipo o 
pago anticipado en la presente contratación 


VIGENCIA DE LOS 
CONTRATOS 


Hasta veinte (20) días calendario, contados 


a partir de la firma del acta de inicio, previo 


cumplimiento de los requisitos de 


ejecución del contrato: Registro 


presupuestal y la aprobación de la garantía 


única, sin exceder la vigencia 2020.  


Hasta Dos (2) meses, contados a partir del 


cumplimiento de los requisitos de ejecución 


del contrato, Registro presupuestal y 


aprobación de la garantía única, sin exceder 


la vigencia 2020. 


GARANTÍAS EXIGIDAS EN 
LOS PROCESOS DE 
CONTRATACIÓN Y 
SINIESTROS 


De cumplimiento del contrato: Equivalente 
al veinte (20%) del valor del contrato, Igual 
al término de duración del contrato y 
cuatro (04) meses más, contados a partir de 
la aprobación de la garantía. Calidad del 
Servicio: Equivalente al veinte (20%) del 
valor del contrato, Igual al término de 
duración del contrato y cuatro (04) meses 
más, contados a partir de la aprobación de 
la garantía. Pago de salarios, prestaciones 
sociales legales e indemnizaciones 
laborales: Equivalente al 5% del valor total 
del contrato, Igual al término de duración 
del contrato y tres (3) años más, contados a 
partir de la aprobación de la garantía.  


Cumplimiento del contrato: Equivalente al 
20% del valor total del contrato, Igual al 
término de duración del contrato y cuatro 
(04) meses más, contados a partir de la 
aprobación de la garantía. Calidad del 
Servicio: Equivalente al 20% del valor total 
del contrato, Igual al término de duración 
del contrato y cuatro (04) meses más, 
contados a partir de la aprobación de la 
garantía. Pago de salarios, prestaciones 
sociales legales e indemnizaciones 
laborales: Equivalente al 5% del valor total 
del contrato, Igual al término de duración 
del contrato y cuatro (04) meses más, 
contados a partir de la aprobación de la 
garantía. 
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5. ANÁLISIS DE LA OFERTA 
 


5.2. IDENTIFICACIÓN DE PROVEEDORES EN EL MERCADO NACIONAL DEL BIEN O SERVICIO QUE 
HAN PARTICIPADO DE LOS PROCESOS DE CONTRATACIÓN CON EL ESTADO:  


 
Consultada la página www.colombiacompra.gov.co, con el fin de encontrar proveedores que han 
participado en procesos de contratación, en procesos, cuyo objeto se encuentra directamente 
relacionado con la necesidad que el Centro pretende satisfacer a través de la presente contratación: 
 


✓ Edwin Antonio Tapias Polo 
✓ Irizar Hugo Embús Salazar 
✓ Tito Arned Valencia Ramírez 


✓ Ca-tekom de Neiva S.A.S. Gustavo Caicedo 


✓ Agro Ángel – Rafael Ángel Ángel  


✓ Control Services Engineering SAS  


✓ Comercializadora Repuesto NPR- Néstor Humberto Palomino Rojas 


✓ Anayco metrología  


✓ Tools & Servis SAS 


✓ Ekipando  


✓ Edwin Antonio Tapias Polo 


✓ Comercializadora Respuestas Subacol 


✓ MotoNeiva 


✓ Techsin Soluciones Industriales  


Se consulta en la página https://www.informacolombia.com/, encontrando que existe en Colombia 


un gran número de empresas dedicadas al mantenimiento y reparación, veamos: 


 



http://www.colombiacompra.gov.co/

https://www.informacolombia.com/
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Se expide en la Plata – Huila, a los 22 días del mes de noviembre de 2021. 
 


 


 


 


César Humberto Chavarro Pérez 


Subdirector (E) de Centro  
 


Comité Estructurador 


 


Aspecto técnico:  Dennis Milena Villamil Ospina  – Instructor Agroindustria 


  Luz Miriam López Toro – Instructor contratista 


 


Aspecto SST:  Faynory Torres Méndez – Apoyo SST  


 


Aspecto Ambiental: Jorge Alexsander Castañeda Montoya – Apoyo SIGA y ambiental  


 


Revisó Aspecto financiero: Edernilso Quiroga – Profesional G02 – Gestión financiera 


 


Revisó:   Hissell Lorena Cadena Diaz – Apoyo Gestión contractual  


 
 


 
i
 http://www.actividadeseconomicas.org/2012/02/actividades-terciarias.html 


ii https://www.larepublica.co/analisis/sergio-clavijo-500041/inflacion-de-marzo-y-perspectivas-macro-2849656 



http://www.actividadeseconomicas.org/2012/02/actividades-terciarias.html

https://www.larepublica.co/analisis/sergio-clavijo-500041/inflacion-de-marzo-y-perspectivas-macro-2849656
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Protección de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la seguridad y protección 
de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dará el tratamiento correspondiente en cumplimiento de lo establecido legalmente. 
 
 
 


 
REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBACIÓN DEL ACTA No- 2021-04-1270      DEL DÍA 12 DEL MES DE OCTUBRE DEL AÑO 2021 


 


OBJETIVO (S) 
Establecer la necesidad de mantenimiento que requieren los equipos y maquinaria de café y barismo asignados al Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA Regional Huila 
 


No. NOMBRES Y APELLIDOS No. DOCUMENTO PLANTA 
 


CONTRATISTA OTRO ¿CUAL? DEPENDENCIA/ 
EMPRESA 


CORREO ELECTRÓNICO 
 


TELÉFONO/EXT.SENA AUTORIZA 
GRABACIÓN 


FIRMA O PARTICIPACIÓN VIRTUAL 


1 
César Humberto Chávarro 


Pérez 
4.896.038 


X   Coordinación 
administrativa 


cchavarro@sena.edu.co 8370987 IP 83736 
Si 


 


2 Sara Vargas Liz 1.081.395.861 
 X  Coordinación 


administrativa 
savargasl@sena.edu.co  83706 


Si 
 


3 
Luz Miryam Lopez  


 
1.053.835.546  


 
 X  Instructor  


mlopezt@sena.edu.co  
 


3124575471  
 


Si 
 


4 Manuel Andres Clavijo 12281962 
 X  Infraestructura 


y Logística 
maandrade@sena.edu.c
o  


3204461186 
Si 


 


           


           


           


           


           


           



mailto:cchavarro@sena.edu.co

mailto:savargasl@sena.edu.co

mailto:maandrade@sena.edu.co

mailto:maandrade@sena.edu.co
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ACTA No. - 2021-04-1270       


NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: Necesidad de mantenimiento de maquinaria del área de café y 
Barismo. 


 


CIUDAD Y FECHA: 12 de octubre 2021 
 


HORA INICIO: 2:00 
p.m. 


HORA FIN: 3:00 p.m. 


LUGAR Y/O ENLACE:  
Oficina de coordinación administrativa CDATH 


DIRECCIÓN GENERAL / REGIONAL / CENTRO: 
Centro de Desarrollo Agroempresarial y 
Turístico del Huila del SENA Regional Huila. 


AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 
 


1. Establecer necesidad del mantenimiento correctivo y preventivo que requieren las maquinas del 
área de café y barismo. 


2. Proyección del recurso presupuestal asignado para mantenimiento de equipos y muebles. 
3. Asignación de recurso de mantenimiento para maquinaria de café y barismo. 


 


OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: Establecer la necesidad de mantenimiento que requieren los equipos y 
maquinaria de café y barismo asignados al Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA 
Regional Huila. 
 


DESARROLLO DE LA REUNIÓN 


 
Una vez iniciada la reunión, se establece que el Centro de formación para el desarrollo de las prácticas de los 
aprendices, tiene dentro de su inventario maquinaria y equipos de café y barismo que requieren de 
mantenimiento para su normal funcionamiento, por lo tanto, se procede a realizar la identificación por parte 
de los instructores que los tienen a cargo. 
 
Se anexa Excel con la descripción del mantenimiento de los equipos de café y barismo. 
 
Se requiere el mantenimiento para contar con equipos en buen estado con el objetivo de brindar a los 
aprendices un ambiente de prácticas de formación adecuado, que cuente con las herramientas y equipamiento 
necesarios para el desarrollo de las diferentes actividades relacionadas con el área de formación ya sea 
mediante formaciones complementarias tales como: análisis físico de la calidad de café, tostión de café, 
catación niveles I- II y III, barismo, preparación de café filtrados, preparación de cafés en métodos alternativos, 
así como las formaciones tituladas en mesa y bar y técnico en servicios de barismo y conexas. Teniendo en 
cuenta que durante dichas formaciones se realizan actividades que fortalecen y apropian en el aprendiz el 
conocimiento adquirido durante las sesiones teóricas algunas de las actividades son las siguientes:  
alistamiento del área para llevar a cabo procesos de catáción y servicio al cliente en establecimientos de 
hostelería, procesos de trilla, tostión de muestras, análisis sensorial y elaboración de productos a base de café.  
 
Que, de acuerdo a la necesidad actual, con los mantenimientos que se describen en detalle en el archivo Excel 
adjunto, se garantiza el normal funcionamiento de la maquinaria y los equipos que contribuyen al desarrollo 
de las prácticas de formación en las áreas de café y barismo, por esta razón conviene satisfacer esta necesidad  
con proveedores  que cumplan con las condiciones jurídicas, económicas y de calidad; por lo anterior, se 
considera oportuno realizar el proceso de contratación de mantenimiento de dicha maquinaria y equipos del 
Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA Regional Huila. 
 
Verificada la disponibilidad presupuestal por parte del Coordinador Administrativo, se tiene que existen las 
siguientes apropiaciones disponibles: 
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Dependencia SIIF 
Posición del 


gasto 
Concepto interno Valor 


952627 - 
MODERNIZACION 
AMBIENTES 


C-3603-1300-
14-0-3603024-
02 


MANTENIMIENTO DE BIENES 
MUEBLES, ENSERES, MAQUINARIA, 
EQUIPO, TRANSPORTE Y SOFTWARE 


4.693.001 


 
En caso de existir adición del recurso en el rubro mencionado y que el valor del presupuesto que arroje el 
estudio de mercado sea superior a lo dispuesto, se podrá hacer uso del recurso.  
 


 
CONCLUSIONES 


 


 
Por las razones anteriormente expuestas, resulta necesario que el Centro de Desarrollo Agroempresarial y 
Turístico del Huila realice el proceso de contratación. 


COMPROMISOS 


ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 


 
Adelantar los trámites necesarios, para dar inicio al proceso 
de contratación. 


 
Lida Fernanda Rivera 
Ledesma 
– Equipo Gestión 
Contractual 
 
 
 


 
12 de octubre de 
2021 
 
 
 
 
 
 


ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia) 
 


Nota: Puede incluirse imagen o captura de pantalla de los asistentes, si se trata de una reunión virtual o, de los 
asistentes que participan a través de una plataforma virtual. 
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		César Humberto Chávarro Pérez
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TABLA 2 CATEGORIA DEL RIESGO           TABLA 5 CATEGORIA DEL RIESGO  


 CATEGORIA VALORACION 


PR
O


B


A
B


IL
ID


A
D


 


Raro (puede ocurrir excepcionalmente) 1 


Improbable (puede ocurrir ocasionalmente) 2 


Posible (puede ocurrir en cualquier momento futuro) 3 


Valoración del Riesgo Categoría 


8,9 y 10 Riesgo Extremo 


6 y 7 Riesgo alto 


5 Riesgo medio 


2,3, y 4 Riesgo bajo 
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Probable (probablemente va a ocurrir) 4 


Casi cierto (ocurre en la mayoría de las circunstancias) 5 


 


La Plata, 22 de noviembre de 2021 
 
 
 


César Humberto Chavarro Pérez 
Subdirector (E) de Centro  


Comité Estructurador 


 


Aspecto técnico:  Dennis Milena Villamil Ospina – Instructor Agroindustria 


  Luz Miriam López Toro – Instructor contratista 


 


Aspecto SST:  Faynory Torres Méndez – Apoyo SST  


 


Aspecto Ambiental: Jorge Alexsander Castañeda Montoya – Apoyo SIGA y ambiental  


 


Revisó Aspecto financiero: Edernilso Quiroga – Profesional G02 – Gestión financiera 


 


Revisó:   Hissell Lorena Cadena Diaz – Apoyo Gestión contractual  


 





				2021-11-22T17:23:08-0500

		César Humberto Chávarro Pérez












Numero: Fecha Registro:


Vigencia Presupuestal Estado: Tipo:


Valor Inicial: Valor Actual.: Vr. Bloqueado


Número: Fecha Registro: Número:
Modalidad de 


contratación:


DEPENDENCIA FUENTE
RECURSOR


ECURSO
SITUAC.


952627  CENTRO DE 


DESARROLLO 


AGROEMPRESARIAL Y 


TURISTICO DEL HUILA-


MODERNIZACION 


AMBIENTES


Nación 10 CSF


VALOR INICIAL


32.547.351,00


952634  CENTRO DE 


DESARROLLO 


AGROEMPRESARIAL Y 


TURISTICO DEL HUILA-


PRODUCCION CENTROS


Propios 20 CSF


VALOR INICIAL


0,00


0,00


Objeto:


Reporte Certificado de Disponibilidad Presupuestal Comprobante Usuario Solicitante: MHnbeltran NURY ANDREA BELTRAN  VARGAS


Unidad ó Subunidad 


Ejecutora Solicitante:


36-02-00-041-


952610


CENTRO DE DESARROLLO 


AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DEL HUILA


Fecha y Hora Sistema: 2021-11-22-10:35 a. m.


Actual Con Compromiso Gasto Uso Caja Menor Ninguno


CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL


El suscrito Jefe de Presupuesto CERTIFICA que existe apropiación presupuestal disponible y libre de afectación en los siguientes “Ítems de afectación de gastos"


1921 2021-01-09 Unidad / Subunidad ejecutora: 36-02-00-041-952610  CENTRO DE DESARROLLO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DEL HUILA


9.615.357,00 0,00


SOLICITUD DE CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL AUTORIZACION DE ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS


32.547.351,00 Valor Total Operaciones: 7.250.000,00 39.797.351,00
Saldo x 


Comprometer:


ITEM PARA AFECTACION DE GASTO


POSICION CATALOGO DE GASTO


1921 2021-01-09 Tipo de contrato:


VALOR BLOQUEADO
C-3603-1300-14-0-3603024-02 ADQUISICIÓN DE 


BIENES Y SERVICIOS - AMBIENTES DE FORMACIÓN 


MODERNIZADOS - MEJORAMIENTO DEL SERVICIO DE 


FORMACIÓN PROFESIONAL DEL SENA  NACIONAL


FECHA 


OPERACION


VALOR OPERACION VALOR ACTUAL SALDO X  


COMPROMETER


0,00


C-3603-1300-14-0-3603025-02 ADQUISICIÓN DE 


BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO DE FORMACIÓN 


PROFESIONAL INTEGRAL - MEJORAMIENTO DEL 


SERVICIO DE FORMACIÓN PROFESIONAL DEL SENA  


NACIONAL


FECHA 


OPERACION


VALOR OPERACION VALOR ACTUAL SALDO X  


COMPROMETER


VALOR BLOQUEADO


Total: 0,00 32.547.351,00 9.615.357,00


Total: 7.250.000,00 7.250.000,00 0,00 0,00


2021-05-10 7.250.000,00


Servicios de mantenimiento de maquinaria, equipos y mobiliario del centro de formación.


Firma Responsable


 Página 


1 


de 


1








1 


 


 
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE – SENA  


REGIONAL HUILA 
CENTRO DE DESARROLLO   


AGROEMPRESARIAL Y TURÍSTICO DEL HUILA 
FORMATO SOLICITUD DE ESTUDIO DE MERCADO 


 


El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, de conformidad con los principios de transparencia y 
publicidad para la contratación Estatal, convoca públicamente a todos los interesados a participar con 
sus COTIZACIONES, como parte del siguiente estudio de mercado: 
 


ADVERTENCIA 


La cotización solicitada servirá de base para la elaboración de un estudio 
de mercado y, por tanto, no constituye en sí misma una oferta y 
consecuentemente NO obliga a las partes. 
  


OBJETO 
Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la 
maquinaria y equipo de café y barismo del Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila. 


VALIDEZ DE LA COTIZACION Tres (3) meses. 


PLAZO PARA PRESENTAR LA 
COTIZACION 


 


Hasta el 22 de octubre de 2021 hasta las 06:00 P.M. 


LUGAR PARA PRESENTAR 
DE COTIZACION 


En la plataforma del Secop II o al correo electrónico 
cdathlaplata@sena.edu.co  


 


ESPECIFICACIONES TÉCNICAS   
 


Para la ejecución del objeto de la presente contratación, el contratista deberá cumplir las 
especificaciones técnicas en la cotización descritas a continuación 
 


ÍTEM 


ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O SERVICIO A 
CONTRATAR INCLUYE: DESCRIPCIÓN, FACTORES DE 


DESEMPEÑO, MEDIDAS, EMBALAJE O PRESENTACIÓN, 
DISEÑO, COMPATIBILIDAD, ETC NO INCLUIR MARCAS Y 


REFERENCIAS 


UNIDAD 
DE 


MEDIDA 


CANTIDAD 
SOLICITAD


A 


1 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. 


  


1.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador 
de tiempo de trilla  


Unidad  1 


1.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor  Unidad  1 


1.3 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla  Unidad  1 


1.4 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería  Unidad  1 


1.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
de la tolva para expulsión de cisco. Incluye suministro de insumos.  


Unidad 1 


2 


TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE 
CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. 
AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. 


  
  


2.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador 
de tiempo de trilla  


Unidad  1 


2.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor  Unidad  1 


2.3 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla  Unidad  1 


2.4 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería  Unidad  1 
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2.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  Retiro, suministro e 
instalación  de la tolva para expulsión de cisco. Incluye suministro 
de insumos.  


Unidad 1 


3 


TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 
GR DE CAFÉ VERDE. 


  
  


3,1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y calibración del 
regulador de la potencia de temperatura que registre temperatura 
real  con respecto al mismo nivel de  temperatura de la 
resistencia.  


Unidad 1 


3.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo 
con producto limpiador y brillador de acero inoxidable (Incluye 
Limpiador y brillador)  


Unidad 1 


3.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Suministro e instalación de 
una canastilla de enfriamiento para el equipo.  


Unidad 1 


4 
TOSTADORA LABORATORIO DE  TAMBOR 


  
  


4.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revisión y ajuste del sistema 
eléctrico.  


Unidad 1 


4.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


5 


TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA: Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 80-100 
por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 Hp.      Fuente de calor: quemador de gas 
propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios separador de chaff. 


  
  


5.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Reparación de tuberías de 
gas.  


Unidad 2 


5.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


6 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA: BUNN, MODELO:H5X; 


  
  


6.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
del filtro de agua directamente al calentador, que incluya los 
elementos necesarios para dicha instalación, tornillos, mangueras, 
llaves de salida de agua y adaptadores de manguera. 


Unidad 1 


6.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y ajustes de 
temperatura.  


Unidad 1 


7 


MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA 
DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO.  


  
  


7.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de 
las electro válvulas.  


Unidad 4 


7.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Calibración de temperatura y 
presión.  


Unidad 1 


7.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo 
con producto limpiador y brillador de acero inoxidable   


Unidad 1 


7.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Limpieza (descalcificación) de 
la caldera y tuberías de la máquina.  


Unidad 1 


7.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
empaquetaduras.  


Unidad 2 


7.6 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general y brillado 
externo. (Incluye Insumos jabón cafiza).  


Unidad 1 
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MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, 
ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand 


  
  


8.1 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


8.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
de las muelas. 


Unidad 1 


8.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revisión y ajuste de la tarjeta 
de  mando y programación.  


Unidad 1 


9 
NEVERA MIXTA DE 45 PIES, MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006 


9.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalación 
de unidad compresora  de 1PH, 3.90RLA 28.5LRA R134a POE. 
OIL 3050CC 115V ~60Hz  con  certificado RoHS.  


Unidad 1 


9.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalación y 
configuración de módulo de control de temperatura MT-512E 2HP 
/13 incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 


9.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalación y 
configuración de módulo de control de temperatura PJEZC0H110 
incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 


9.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalación 
de Switch Balancín 3 Pines 2 Posiciones Con Luz Piloto 15A 


Unidad 1 


9.5 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste y nivelación de gas 
refrigerante R134a para  las 2 unidades compresoras incluye 
suministro e insumos. 


Unidad 1 


9.6 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  retiro suministro e instalación 
de circuito de iluminación de los dos habitáculos de la nevera 
mixta incluye  luminarias. 


Unidad 1 


9.7 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general de unidades 
compresoras, serpentines ajuste de conexiones eléctricas y 
demás módulos componentes de la nevera. 


Unidad 1 


10 


MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO 
INOXIDABLE 


  
  


10.1 
MTTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de las electro 
válvulas.  


Unidad 3 


10.2 MTTO CORRECTIVO. Calibración de temperatura y presión.  Unidad 1 


  
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo 
con producto limpiador y brillador de acero inoxidable que incluya 
un tarro de jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 


10.3 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza (descalcificación) de 
la caldera y tuberías de la máquina.  


Unidad 1 


11 
MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382 


  
  


11.1 MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


11.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
de tornillos.  


Unidad 20 


11.3 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro y suministro de correas  Unidad  1 


11.4 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Realizar punto de soldadura  Unidad  1 


11.5 
MANTENIENTO PREVENTIVO. Engrase del sistema de 
rodamiento.  


Unidad 1 







4 


 


12 
LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400; 


12.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y cambio de tarjeta, 
retiro de bombillos y suministro del mismo.  


Unidad 1 


 
LA COTIZACIÓN DEBE SER DILIGENCIADA ESPECIFICANDO TODOS Y CADA UNO DE LOS 


REQUERIMIENTOS SEÑALADOS ANTERIORMENTE 


 


CONDICIONES DE LA CONTRATACIÓN 


 
 
PLAZO DE EJECUCIÓN 
 
 


Hasta dos (02) meses, contados a partir del cumplimiento de los 
requisitos de ejecución del contrato, Registro presupuestal, aprobación 
de la garantía única y acta de inicio, sin exceder la vigencia 2021. 


 
REQUISITOS PARA 
PRESENTAR OFERTAS  


- El oferente no debe estar impedido por causa de inhabilidades o 
incompatibilidades para contratar, especialmente por las establecidas en 
la Constituci6n Política y en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y lo 
reglamentado en el artículo 2.2.1.2.1.5.1 del Decreto 1082 de 2015. 
 
- Cumplir con todos y cada uno de los documentos y requisitos exigidos 
en los Términos de Referencia presentes y con la normatividad vigente 
sobre la materia. 
 
- Los proponentes deben estudiar la información presentada en los 
presentes términos de la invitación y analizar las circunstancias y 
condiciones. La propuesta debe ser en consecuencia elaborada de 
acuerdo con los requerimientos técnicos, legales y económicos de los 
presentes términos de referencia. 
 
- Las propuestas se deben presentar en pesos colombianos. 
 
- Los precios deberán ser expresados en valores absolutos, sin decimales 
 
- Con la firma de la propuesta, los proponentes autorizan al Sena, realizar 
la consulta en el Boletín de Responsables Fiscales de la Contraloría 
General de la Republica, en la Procuraduría General de la Nación sobre 
los antecedentes disciplinarios y en la Policía Nacional sobre 
antecedentes judiciales. 
 


 
 
 
OBLIGACIONES  


Obligaciones Generales del Contratista: 


• Acatar la Constitución Política, la ley y las demás disposiciones 
pertinentes. 


• Cumplir las obligaciones con el Sistema de Seguridad Social Integral y 
presentar los documentos respectivos que así lo acrediten, conforme 
lo establecido por el artículo 50 de la Ley 789 de 2002, las Leyes 828 
de 2003, 1122 de 2007 y 1562 de 2012, los Decretos 1703 de 2002 y 
510 de 2003, el artículo 23 de la Ley 1150 de 2007, la Ley 1562 de 
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2012 y las demás normas que las adicionen, complementen o 
modifiquen. 


• Dar cumplimiento de las obligaciones del sistema de seguridad social 
(salud, pensión y riesgos laborales), así como al SG-SST y demás 
normas aplicables, y presentar los documentos respectivos que 
acrediten todos los anteriores. 


• Constituir las garantías pactadas en el contrato dentro de los tres (3) 
días hábiles siguientes a la fecha en que se le entregue la copia del 
contrato y las instrucciones para su legalización.  


• Mantener vigente las garantías exigidas por el tiempo pactado en el 
contrato, así como de las modificaciones que se presenten en la 
ejecución del mismo.  


• Acatar las instrucciones que le imparta la Entidad durante el 
desarrollo del contrato y de manera general, obrar con lealtad y 
buena fe en las distintas etapas contractuales. 


• Reportar al supervisor del contrato, de manera inmediata, cualquier 
novedad o anomalía que afecte la ejecución del contrato. 


• Guardar total reserva de la información que conozca en desarrollo de 
sus actividades. Esta información es de propiedad del SENA y sólo 
podrá ser divulgada por expreso requerimiento de autoridad 
competente, es decir guardar la confidencialidad de toda 
información que le sea entregada y que se encuentre bajo su 
custodia, o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o 
manipular, y responder patrimonialmente por los perjuicios de su 
divulgación y/o utilización indebida que por sí, o por un tercero, 
cause a la administración o a un tercero.  


• Atender las observaciones, solicitudes y sugerencias que formule el 
supervisor del contrato y realizar los ajustes a que haya lugar.  


• Responder ante las autoridades competentes por los actos u 
omisiones que ejecute en desarrollo del contrato, cuando en ellos se 
cause perjuicio a la entidad o a terceros en los términos del artículo 
52 de la Ley 80 de 1993.  


• Reparar los daños e indemnizar los perjuicios que cause a SENA por 
el incumplimiento del contrato.  


• Suscribir oportunamente el acta de liquidación del contrato y las 
modificaciones si las   hubiere.  


• Ejecutar el objeto contratado de manera autónoma e independiente, 
de acuerdo a lo estipulado en la necesidad de contratación y en la 
propuesta, documentos que hacen parte integral del presente 
documento. 


• Las demás que se deriven directamente del objeto contractual. 
 
Obligaciones especiales del contratista: 
 


• Realizar el mantenimiento de acuerdo a los parámetros, 
especificaciones técnicas, en el lugar y los plazos establecidos con 
pleno cumplimiento de las especificaciones esenciales, en 
condiciones de eficiencia, oportunidad, calidad, económicas y 
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financieras estipuladas en las cláusulas correspondientes y de 
acuerdo con su propuesta, de conformidad a los parámetros 
establecidos por el SENA previa autorización del Supervisor del 
contrato designado por la Subdirectora de Centro 


• Prestar un servicio de óptima calidad 


• Proveer insumos y/o elementos de óptima calidad 


• Permitir al supervisor designado por el Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA Regional Huila, la 
revisión de los trabajos realizados quedando el contratista obligado a 
corregir a su costa el trabajo que no cumpla con las especificaciones 
respectivas establecidas por la entidad 


• Emplear personal idóneo directamente contratado y supervisado por 
el contratista debidamente capacitado, entrenado y dotado con 
todos los elementos necesarios para realizar correcta y 
adecuadamente el servicio objeto de la contratación, así mismo 
dotarlo con los elementos de protección y seguridad necesarios para 
salvaguardar su vida y evitar cualquier riesgo que pueda presentarse 


• Responsabilizarse de cualquier daño o perjuicio que por su culpa o la 
de su personal cause al Centro de Desarrollo Agroempresarial y 
Turístico del Huila del SENA Regional Huila y/o terceras personas, 
comprometiéndose a repararla en forma inmediata. 


• Informar al supervisor del contrato cualquier novedad, las 
observaciones y cambios necesarios relacionados con el objeto de la 
presente contratación.  


• Restituir a su costa los elementos que resulten defectuosos, de mala 
calidad o de especificaciones diferentes o inferiores a las requeridas. 


• Asumir el transporte, cargue, descargue y entrega de los elementos 
que se requieren para el cumplimiento del objeto del contrato, 
requeridos por el SENA. 


• Entregar a la entidad el acta y/o certificado de tratamiento 
aprovechamiento o disposición final de los residuos peligrosos 
generados. Decreto 1076 Titulo 6 capitulo 1 sección 3, una vez 
ejecutado cada uno de los servicios de calibración para el respectivo 
pago 


• El contratista deberá de cumplir con las disposiciones de ley 55 de 
1993, en sus artículos 6,7,8 y 9, relacionados con el etiquetado, 
marcado y fichas de datos de seguridad de los productos químicos a 
ser utilizados en el desarrollo del objeto de contractual, para lo cual 
deberá disponer en sitio copia de las respectivas hojas de seguridad. 
Por otra, el contratista deberá garantizar que las sustancias químicas 
estén clasificadas y etiquetadas de acuerdo al Sistema Globalmente 
Armonizado. (Decreto 1496 de 2018). Nota: Las Fichas de datos de 
seguridad deben ser en idioma español, contener los 16 ítems que 
establece la ley 55 de 1993 y estar actualizadas (fechas no superiores 
a los 5 años)     


• Una vez cumplidos los requisitos para el inicio del desarrollo del 
objeto contractual, entre las partes (Contratista – Sena) acuerdan 
fecha, hora y lugar para la realización de la inducción en SST que 
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tiene a cargo la Entidad Contratante.      


• El contratista deberá dotar de todos los elementos de Protección 
Personal, bioseguridad y de seguridad industrial necesarios para 
garantizar la integridad de todos los trabajadores desde el inicio de la 
actividad o labor a realizar, para tal fin el personal que desarrolle 
actividades durante la ejecución del contrato, deberá contar con los 
elementos de protección personal adecuados para la labor 
contratada. 


• El contratista deberá garantizar, que el personal encargado de la 
ejecución del objeto contractual, se encuentre debidamente afiliado 
al régimen de seguridad social en pensión, salud y riesgos laborales 
(requisito indispensable para el inicio de actividades) 


• El contratista deberá contar con todos los elementos necesarios de 
señalización y seguridad industrial, con el fin de garantizar la 
integridad de la comunidad educativa en general y de visitantes.     


• El contratista deberá reportar por escrito al supervisor del contrato, 
los accidentes que se llegasen a presentar durante el desarrollo del 
objeto contractual, en un tiempo no mayor a tres días hábiles del 
evento; por otra parte, en el reporte deberá adjuntar el FURAT. 


• Cumplir con los protocolos generales de bioseguridad para mitigar, 
controlar y realizar el adecuado manejo de la pandemia del 
Coronavirus COVID-19, de conformidad con lo señalado en las 
Resolución No.777 del 02 de junio de 2021 y demás normas que rijan 
sobre la materia. El SENA se reservará el derecho de solicitar las 
evidencias de cumplimiento en el momento en que lo considere 
conveniente. 


• Presentar factura electrónica validada previamente por la DIAN, 
como requisito necesario para el pago de los bienes y/o servicios 
contratados, en caso de no encontrarse obligado conforme a la 
normatividad vigente. 


• Todas aquellas obligaciones inherentes al contrato y necesarias para 
la correcta ejecución del objeto del mismo. 


 
En materia ambiental 
 


• Entregar a la entidad el acta y/o certificado de tratamiento 
aprovechamiento o disposición final de los residuos peligrosos 
generados. Decreto 1076 Titulo 6 capitulo 1 sección 3, una vez 
ejecutado cada uno de los mantenimientos para el respectivo pago  


• Mantener en el lugar de trabajo dentro de la entidad las hojas de 
seguridad de los productos usados y rotulados acorde a la 
normatividad vigente. Ley 55 de 1993.  


• Presentar soportes que evidencien que el proveedor se encuentra 
vinculado o con contrato vigente con gestor de residuos peligrosos 
para el manejo de aceites, filtros, baterías y otros residuos 
peligrosos. Precontractual 


• Comprometerse a manejar adecuadamente los residuos (aceites y 
otros) que se puedan generar en la ejecución del contrato de 
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mantenimiento y de conformidad con la normatividad vigente. 


• Dar cumplimiento a la normatividad vigente en materia ambiental y 


el manejo de los residuos de acuerdo al nuevo código de colores de 


la resolución 2184 del 2019 que aplica a nivel nacional 


 


REQUISITOS EN MATERIA 


DE SEGURIDAD Y SALUD EN 


EL TRABAJO PARA EL 


PROPONENTE - 


HABILITANTE  


 


En relación al Sistema de Gestión de la Seguridad y Salud en el Trabajo 
todos los proponentes deben dar obligatorio cumplimiento al Diseño e 
implementación del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el 
Trabajo (SG-SST), según el decreto 1072 de 2015, que tiene por objeto 
definir las directrices de obligatorio cumplimiento para implementar el 
Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST, que deben 
ser aplicadas por todos los empleadores públicos y privados, los 
contratantes del personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o 
administrativo, las organizaciones de economía solidaria y del sector 
cooperativo, las empresas de servicios temporales y tener cobertura 
sobre los trabajadores dependientes, contratistas, trabajadores 
cooperados y los trabajadores en misión.  


Igualmente, deben dar cumplimiento a la Resolución 0312 de 2019 que 
aplica a los empleadores públicos y privados, a los contratantes de 
personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o administrativo, a 
los trabajadores dependientes e independientes, a las organizaciones de 
economía solidaria y del sector cooperativo, a las agremiaciones u 
asociaciones que afilian trabajadores independientes al Sistema de 
Seguridad Social Integral, a las empresas de servicios temporales, a los 
estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos Laborales y los 
trabajadores en misión; a las administradoras de riesgos laborales; a la 
Policía Nacional en lo que corresponde a su personal no uniformado y al 
personal civil de las fuerzas militares, quienes deben implementar los 
Estándares Mínimos del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el 
Trabajo en el marco del Sistema de Garantía de Calidad del Sistema 
General de Riesgos Laborales.  


Para asegurar el cumplimiento de la normatividad Colombiana Legal 
Vigente aplicable en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo de los 
requisitos mencionados, el proponente deberá suministrar: Certificado 
de la A.R.L no mayor a un año, donde conste que el contratista tiene 
documentado la autoevaluación del SG-SST incluidos los estándares 
mínimos que se reglamenten, de acuerdo al número de trabajadores y 
nivel de riesgo; o Registro de la Autoevaluación no mayor a un año 
firmada por el Representante Legal y Profesional con Licencia en 
Seguridad y Salud en el Trabajo vigente y curso de 50 horas en SG-SST 
(adjuntar licencia SST y certificado del curso para la presente Invitación 
Pública).  


Nota 1: El profesional que realice la autoevaluación del SG-SST, deberá 
ser acorde al perfil establecido en la Resolución 0312 de 2019. 


En caso que el proponente sea persona natural y/o independiente y 







9 


 


quien es la única persona responsable del desarrollo del objeto 
contractual, no está obligado a la implementación de los estándares 
mínimos del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-
SST), pero si debe garantizar la cobertura al Sistema General de Riesgos 
Laborales, de acuerdo al Decreto 1563 de 2016, por lo anterior deberá 
presentar el formulario de afiliación con sello de la Entidad y/o 
certificado de afiliación.  


NOTA 2: La Entidad aclara que el futuro contratista, para dar inicio al 
desarrollo del contrato, debe allegar los soportes pertinentes que 
evidencien que el personal que utilizará para dar inicio a la ejecución del 
contrato, se encuentra debidamente afiliado al régimen de seguridad 
social en pensión, salud y riesgos laborales, lo anterior y toda vez que el 
mismo es un requisito indispensable desde el primer día del desarrollo de 
las actividades.  


 
• Con la oferta se exigirá diligenciar y adjuntar el ANEXO 4 
CERTIFICADO DE IMPLEMENTACIÓN DEL SISTEMA DE GESTIÓN DE LA 
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. (Formato GCCON-F- 065). 


EXIGENCIA DE GARANTÍAS El SENA de conformidad con lo establecido en el Artículo 7 de la Ley 1150 
de 2007 y en atención al alcance del objeto, el valor, la forma de pago, 
naturaleza y las obligaciones del contratista se determina que podría 
afectarse la calidad de los bienes y servicios, objeto del contrato, la 
satisfacción plena de la necesidad contractual y los recursos económicos 
invertidos, al generarse posibles incumplimientos parciales o totales de 
las obligaciones contractuales por lo tanto se requiere que el contratista 
constituir a su costa y a favor del Servicio Nacional de Aprendizaje – 
SENA, en una compañía de seguros legalmente establecida en Colombia, 
una garantía de cumplimiento, en los términos señalados en el Decreto 
1082 de 2015, para amparar el cumplimiento de las obligaciones surgidas 
en el contrato, la cual se mantendrá vigente durante el plazo de 
ejecución del contrato y liquidación del mismo y se ajustará a los límites, 
existencia y extensión de los siguientes amparos: 


• Cumplimiento: Equivalente al Veinte por ciento (20%) del valor del 
contrato, con vigencia igual al término de duración del mismo y cuatro 
(4) meses más, contados a partir del perfeccionamiento del contrato. 


• Calidad del Servicio: Equivalente al Veinte por ciento (20%) del valor 
total del contrato, con vigencia igual al término de ejecución del 
contrato y cuatro (04) meses más, contados a partir de la aprobación 
de la garantía. 


• Salarios, prestaciones sociales legales e indemnizaciones laborales. 
Equivalente al cinco (5%) del valor del contrato, Igual al término de 
duración del contrato y tres (03) años más, contados a partir de la 
aprobación de la garantía.  
 


En todo caso las garantías y sus efectos se regirán por lo establecido en el 
Decreto 1082 de 2015. Tal garantía deberá constituirse dentro de los tres 
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(3) días hábiles siguientes al registro presupuestal del contrato. En caso 
de prórroga o adición al contrato, el CONTRATISTA deberá a su vez 
ampliar porcentajes y tiempos de la garantía. EL CONTRATISTA se 
compromete a reponer las garantías aquí previstas, cuando por razón de 
las modificaciones, multas impuestas o siniestros ocurridos, éstas se 
agoten o disminuyan. Para tal efecto, EL CONTRATISTA deberá solicitar a 
la compañía aseguradora el certificado de modificación de porcentajes o 
tiempos respectivo y entregarlo al SENA la cual deberá ser de forma 
inmediata a la suscripción de la prorroga o adición.  


 
 
FORMA DE PAGO 


El Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila de La Plata 
efectuará Un único pago, después de la entrega  a satisfacción de los 
elementos contratados, durante la presente vigencia, a más tardar 
dentro de los treinta (30) días siguientes a la radicación de la cuenta de 
cobro o factura que cumpla con todos los requisitos legales, a la cual se 
deberán anexar los siguientes documentos, sin los cuales no se dará 
trámite al pago:  certificación de cumplimiento a satisfacción expedida 
por el supervisor del contrato, certificado de paz y salvo suscrito por el 
revisor fiscal (cuando se disponga de este servicio) y/o representante 
legal, donde acredite el cumplimiento de aportes parafiscales y de 
seguridad social y certificación del pago (planilla integrada de pago – EPS, 
pensiones, ARL), al Sistema Integral de Seguridad Social y Parafiscales 
(según aplique) (Resolución No. 2090 de 2005), certificación de paz y 
salvo de cumplimiento de la cuota de contratación de aprendices según 
ley 789/02, estampilla pro universidad si aplica  y certificación de la 
cuenta bancaria, Rut actualizado. 
 
Si la factura no ha sido correctamente elaborada o no se acompaña con 
la totalidad de los documentos requeridos para el pago, el término de los 
treinta (30) días a que se hace referencia, sólo empezará a contarse a 
partir de la fecha en que el contratista haya aportado el último de los 
documentos. La demora que se presente por la no entrega oportuna de 
estos soportes será responsabilidad del contratista y no tendrá por ello 
derecho al pago de intereses o compensación alguna por parte del Sena. 
Los pagos a que se obliga al Centro de Desarrollo Agroempresarial y 
Turístico del Huila en virtud del contrato, se sujetarán a las apropiaciones 
y disponibilidades presupuéstales correspondientes, y a la situación de 
recursos del Programa Anual Mensualizado de Caja –PAC. 


NOTA: El SENA no desembolsará anticipo o pago anticipado en la 


presente contratación. 


VALOR OFRECIDO El cotizante deberá tener en cuenta todos los gastos directos e indirectos 
en los que incurra por la suscripción, legalización y ejecución del 
contrato, como impuestos, tributos, constitución garantía única, 
suministros, transporte, operarios y demás gastos para el debido 
cumplimiento.  


OBSERVACIONES  Constituye requisito necesario que la actividad principal de los oferentes 
sea relacionada directamente con el objeto de la presente contratación, 
que tengan experiencia certificada en la misma, instalaciones adecuadas 
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cumpliendo la Ley y que cuenten con el personal idóneo, las 
herramientas y equipos requeridos para la ejecución de la contratación. 


LUGAR DE ENTREGA Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA 
Regional Huila, ubicado en la carrera 7 No. 5-67 del Municipio de La Plata 
Huila.  


 
 
La Plata Huila, 14 de octubre de 2021 
 
 
 


 


 


César Humberto Chavarro Pérez 


Subdirector (E) de Centro  
 


Comité Estructurador 


Aspecto legal:  Lida Fernanda Rivera Ledesma – Profesional Grado 02 – Gestión contractual  


 


Aspecto técnico:  Dennis Milena Villamil Ospina  – Instructor Agroindustria 


  Luz Miriam López Toro – Instructor contratista 


 


Aspecto SST:  Faynory Torres Méndez – Apoyo SST  


 


Aspecto Ambiental: Jorge Alexsander Castañeda Montoya – Apoyo SIGA y ambiental  


 


Revisó Aspecto financiero: Edernilso Quiroga – Profesional G02 – Gestión financiera 


 





				2021-10-14T17:11:42-0500

		César Humberto Chávarro Pérez












                                                                                      
FORMATO VERIFICACIÓN INCLUSIÓN DEL BIEN, OBRA O 
SERVICIO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES  


 
 
 
 
 
 


 


VERIFICACIÓN PAA – 2021 
 
CASILLA: 731 
 
 


 
 
 


La Plata, 13 de octubre 2021.  
 
 


____________________________ 
César Humberto Chavarro Pérez 


Coordinador Administrativo CDATH 





				2021-11-22T17:24:13-0500

		César Humberto Chávarro Pérez












FECHA DE SOLICITUD: 13/10/2021 Consumo Devolutivo Servicios


AREA:


N/A


ÍTEM
UNIDAD DE  


MEDIDA


GARANTÍA 


ADICIONAL DEL 


PROVEEDOR SOBRE 


EL BIEN O SERVICIO 


1


1.1 Unidad N/A


1.2 Unidad N/A


1.3 Unidad N/A


1.4 Unidad N/A


1.5 Unidad N/A


2


2.1 Unidad N/A


2.2 Unidad N/A


2.3 Unidad N/A


2.4 Unidad N/A


2.5 Unidad N/A


3


3.1 Unidad N/A


3.2 Unidad N/A


3.3 Unidad N/A


4


4.1 Unidad N/A


4.2 Unidad N/A


5


5.1 Unidad N/A


5.2 Unidad N/A


6


6.1 Unidad N/A


6.2 Unidad N/A


7


7.1 Unidad N/A


7.2 Unidad N/A


7.3 Unidad N/A


7.4 Unidad N/A


7.5 Unidad N/A


7.6 Unidad N/A


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor 1


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla 1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería 1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo con


producto limpiador y brillador de acero inoxidable (Incluye Limpiador


y brillador) 


1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo con


producto limpiador y brillador de acero inoxidable  
1


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de la


tolva para expulsion de cisco. Incluye suministro de insumos. 


TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G.


CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y calibración del regulador de


la potencia de tempetarura que registre temperatura real con


respecto al mismo nivel de  temperatuta de la resistencia. 


1


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Suministro e instalación de una


canastilla de enfriamiento para el equipo. 
1


1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador de


tiempo de trilla 
1


1


1


1


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador de


tiempo de trilla 
1


72151802


72151802


72151802


72151802


72151802


72151802


73152101


1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Reparación de tuberias de gas. 


1


1


1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revisión y ajuste del sistema


electrico. 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Limpieza (descalsificación) de la


caldera y tuberias de la maquina. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación


empaquetaduras. 
2


TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA:Probat;MODELO:Pre1 Z


Capacidad: 80-100 por batch. Extractor con ciclón de 1/8 Hp.


Fuente de calor: quemador de gas propano o natural. Voltaje:


110 a 220 voltios separador de chaff.


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general y brillado externo.


(Incluye Insumos jabon cafiza). 


CENTRO DE DESARROLLO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICA DEL HUILA


FORMATO  SOLICITUD DE ELEMENTOS Y/O SERVICIOS


TIPO DE ELEMENTO:


DEPENDENCIA: Administración Equipos de café y Barismo


MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA


SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON


SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA


TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Calibración de  temperatura y presión. 


1


1


1


TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200


GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN


ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN.


CODIGO DE GRUPO O 


FICHA DE 


ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O SERVICIO A CONTRATAR 


INCLUYE: DESCRIPCIÓN, FACTORES DE DESEMPEÑO, MEDIDAS, 


EMBALAJE O PRESENTACIÓN, DISEÑO, COMPATIBILIDAD, ETC NO 


INCLUIR MARCAS Y REFERENCIAS


CANTIDAD SOLICITADA


TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. 1


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de la


tolva para expulsion de cisco. Incluye suministro de insumos. 
1


CODIGO 


UNSPSC 


TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR


2


1


CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de las


electro válvulas. 
4


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación del


filtro de agua directamente al calentador, que incluya los elementos


necesarios para dicha instalación, tornillos, mangueras, llaves de


salida de agua y adaptadores de manguera.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y  ajustes de temperatura. 


X


 







ÍTEM
UNIDAD DE  


MEDIDA


GARANTÍA 


ADICIONAL DEL 


PROVEEDOR SOBRE 


EL BIEN O SERVICIO 


ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O SERVICIO A CONTRATAR 


INCLUYE: DESCRIPCIÓN, FACTORES DE DESEMPEÑO, MEDIDAS, 


EMBALAJE O PRESENTACIÓN, DISEÑO, COMPATIBILIDAD, ETC NO 


INCLUIR MARCAS Y REFERENCIAS


CANTIDAD SOLICITADA
CODIGO 


UNSPSC 


8


8.1 Unidad N/A


8.2 Unidad N/A


8.3 Unidad N/A


9 Unidad N/A


9.1 Unidad N/A


9.2 Unidad N/A


9.3 Unidad N/A


9.4 Unidad N/A


9.5 Unidad N/A


9.6 Unidad N/A


9.7 Unidad N/A


10


10.1 Unidad N/A


10.2 Unidad N/A


Unidad N/A


10.3 Unidad N/A


11


11.1 Unidad N/A


11.2 Unidad N/A


11.3 Unidad N/A


11.4 Unidad N/A


11.5 Unidad N/A


12 Unidad N/A


12.1 Unidad N/A


SARA VARGAS LIZ


Apoyo Almacén


72151802


72151802


72151802


72151802


72151802


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro y suministro de correas 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Realizar punto de soldadura 


1


1


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalacion de


unidad compresora de 1PH, 3.90RLA 28.5LRA R134a POE. OIL 3050CC


115V ~60Hz  con  certificado RoHS. 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalación y


configuración de módulo de control de temperatura MT-512E 2HP /13


incluyendo cambio de sonda térmica
MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalacion y


configuracion de módulo de control de temperatura PJEZC0H110


incluyendo cambio de sonda térmica


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalación de


Switch Balancín 3 Pines 2 Posiciones Con Luz Piloto 15A


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste y nivelación de gas refrigerante


R134a para  las 2 unidades compresoras incluye suministro e insumos.


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. retiro suministro e instalación de


circuito de iluminación de los dos habitaculos de la nevera mixta


incluye  luminarias.
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general de unidades


compresoras, serpentines ajuste de conexiones eléctricas y demas


módulos componentes de la nevera.


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo con


producto limpiador y brillador de acero inoxidable que incluya un


tarro de jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos  


1


1


1


1
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y cambio de tarjeta, retiro


de bombillos y suministro del mismo . 


MANTENIENTO PREVENTIVO. Engrase del sistema de rodamiento. 


LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-


400


20


1


MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva


3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto


1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand


MTTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de las electro


válvulas. 


MTTO CORRECTIVO. Calibración de  temperatura y presión. 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza (descalcificación) de la


caldera y tuberias de la maquina. 


MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382


1


1


1


1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


1


1


1


1


1


1


CÉSAR HUMBERTO CHAVARRO PÉREZ


Coordinador Administrativo


1


MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revision y ajuste de la tarjeta de


mando y programación. 


NEVERA MIXTA DE 45 PIES,


MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de las


muelas.


3


1


1


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza  interna y externa. 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de


tornillos. 


MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT,


EN ACERO INOXIDABLE





				2021-11-22T17:24:30-0500

		César Humberto Chávarro Pérez
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Lida Fernanda Rivera Ledesma


De: Cesar Humberto Chavarro Perez
Enviado el: miércoles, 13 de octubre de 2021 11:32 a. m.
Para: Lida Fernanda Rivera Ledesma; Dennis Milena Villamil Ospina; Faynory Torres Mendez; Jorge 


Alexander Castañeda Montoya; Luz Miryam Lopez Toro; Lida Fernanda Rivera Ledesma; Edernilso 
Quiroga


Asunto: RE: DESIGNACIÓN LÍDER Y COMITÉ ESTRUCTURADOR MTTO CAFÉ Y BARISMO


Cordial saludo, 


 
Atendiendo lo señalado en el Manual de Contratación, se hace necesario realizar designación del comité estructurador
del  proceso  contractual  cuyo  objeto  es:  “…Adquirir  a  título  de  venta  mobiliario  para  el  Centro  de  Desarrollo
Agroempresarial y turístico del Huila.” 


 


COMPONENTE TÉCNICO: 


Dennis Milena Villiamil  Ortega (Líder y Comité) 
Faynory Torres Mendez, Apoyo SST (Apoyo) 
Jorge Alexander Castañeda Montoya, Apoyo Ambiental (Apoyo)  
Luz Myriam López Toro, Instructora. 
 
COMPONENTE JURIDICO 
Lida Fernanda Rivera Ledesma, Profesional G02 ‐ Gestión Contractual (Comité) 
 
COMPONENTE FINANCIERO 
Edernilso Quiroga – Profesional G02 Gestión financiera (Comité) 
 
 
Funciones: 


 Elaboración y proyección de los documentos de la etapa preparatoria y precontractual del presente proceso 
contractual 


 Estructuración de las respuestas a las observaciones que se realicen en el marco del proceso de selección y 
hasta la presentación de ofertas. 


 
Por medio de la presente comunicación quedan notificados de la designación como miembros del comité 
estructurador del objeto arriba citado para desarrollar las funciones de este, en cumplimiento de lo contenido en el 
Manual de Contratación para la materia. 


 
 


Atentamente, 
  
 


 


 


César Humberto Chávarro Pérez 
Subdirector  (E) 
Coordinador  grupo  de  apoyo  administrativo 
Centro  de  Desarrollo  Agroempresarial  y  Turístico  del  
Huila 
cchavarro@sena.edu.co 
Teléfono  8370987   IP  83736  
Cra  7  No  5‐67  La  Plata   ‐  Huila 


  







2


 


 


       


 


 


 


 


 


    


 
 








 


1 


GCCON-F-046 V.02 


 


 


PROCESO DE GESTIÓN CONTRACTUAL 


ETAPA PRECONTRACTUAL 


FORMATO ESTUDIOS PREVIOS 


1. IDENTIFICACIÓN DE LA DEPENDENCIA REQUIRENTE 


FECHA DE ELABORACIÓN: 22/11/2021 


DEPENDENCIA REQUIRENTE EN 
CONTRATACIÓN: 


Coordinación Administrativa  


ORDENADOR DEL GASTO: Cesar Humberto Chavarro Perez  


OBJETO:  Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la 
maquinaria y equipo de café y Barismo del Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila 
 


 
2. DESCRIPCIÓN DE LA NECESIDAD 


 


Ju
st


if
ic


ac
ió


n
: 


El SENA como Entidad del Gobierno, asociada a las políticas de Competitividad, Innovación y 
Desarrollo Tecnológico Productivo, debe orientar sus políticas y programas para propiciar el 
desarrollo de competencias requeridas por el recurso humano y por ende para el cumplimiento 
de los resultados esperados. 
 
Que el artículo 4º de la Ley 119 de 1994, establece como función del Sena, entre otras: “1. 
Impulsar la promoción social del trabajador, a través de su formación profesional integral, para 
hacer de él un ciudadano útil y responsable, poseedor de valores morales éticos, culturales y 
ecológicos”.  
 
Que es deber del Servicio Nacional de Aprendizaje – SENA: 
 


• Responder con eficiencia y de acuerdo con las exigencias de la demanda de formación 
profesional integral. 


• Impulsar la promoción social del trabajador, a través de su formación profesional integral, 
para hacer de él, un ciudadano útil y responsable, poseedor de valores morales éticos, 
culturales y ecológicos. 


• Organizar, desarrollar, administrar y ejecutar programas de formación profesional 
integral, en coordinación y en función de las necesidades sociales y del sector productivo. 
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Que el Decreto 249 de 2004 por medio de la cual se modifica la estructura del SENA en el Art. 25 
define a los Centro de Formación Profesional como las dependencias responsables de la 
prestación de los servicios de formación profesional integral, los servicios tecnológicos, la 
promoción y el desarrollo del empresarismo, la normalización y evaluación de competencias 
laborales, en interacción con entes públicos y privados y en articulación con las cadenas 
productivas y los sectores económicos. 
 
El numeral 28 del Artículo 27 del Decreto 249 de 2004, define como función de los Centros de 
Formación Profesional: 
 
“28. Administrar y ejecutar los procesos de contratación, provisión, manejo, mantenimiento, 
seguimiento y control del talento humano, de los recursos físicos, tecnológico, pedagógicos, 
humanos, financieros y de información del Centro. 
 
Mediante Acta No. 2021-04-1270 del 12 de octubre de 2021, se presentó la necesidad de 
contratar el servicio de mantenimiento de los equipos de café y barismo asignados al Centro de 
Formación, los cuales son utilizados para el desarrollo de las diferentes actividades relacionadas 
con el área de formación ya sea mediante formaciones complementarias tales como: análisis físico 
de la calidad de café, tostión de café, catación niveles I- II y III, barismo, preparación de café 
filtrados, preparación de cafés en métodos alternativos, así como las formaciones tituladas en 
mesa y bar y técnico en servicios de barismo y conexas. Teniendo en cuenta que durante dichas 
formaciones se realizan actividades que fortalecen y apropian en el aprendiz el conocimiento 
adquirido durante las sesiones teóricas algunas de las actividades son las siguientes:  alistamiento 
del área para llevar a cabo procesos de catáción y servicio al cliente en establecimientos de 
hostelería, procesos de trilla, tostión de muestras, análisis sensorial y elaboración de productos a 
base de café.  
 
Cabe anotar que la entidad no dispone de repuestos, equipos de calibración, herramientas ni 
personal necesario para realizar los mantenimientos preventivos y correctivos que garanticen el  
normal funcionamiento de la maquinaria y los equipos, los cuales contribuyen al desarrollo de las 
prácticas de formación en las diferentes áreas, por esta razón conviene satisfacer esta necesidad 
con proveedores que cumplan con las condiciones jurídicas, económicas y de calidad; por lo 
anterior, se considera oportuno realizar el proceso de contratación de mantenimiento dando a su 
vez cumplimiento a lo establecido en el Plan Operativo Anual y el Plan anual de adquisiciones 
2021, siendo una obligación del ordenador del gasto, el preservar el buen uso y correcto 
funcionamiento de los bienes a cargo. 
 
El Plan de Desarrollo en la línea Educación de calidad para un futuro de oportunidades para todos, 
establece dentro de sus objetivos la Alianza por la calidad y pertinencia de la educación y 
formación del talento humano cuya estrategia es el aseguramiento de la calidad de la educación 
y la formación para el trabajo. Así mismo el Plan de acción establece diferentes políticas 
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encaminadas a la promoción social del trabajador a través de su formación profesional integral, 
razón por la cual la contratación que se pretende, es decir el mantenimiento de los equipos de 
café y barismo, conlleva a contar con los equipos necesarios para la adecuada formación en dichas 
áreas. 


A
n


ál
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 d
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La necesidad de la contratación del servicio de mantenimiento de los equipos de café y barismo, 
asignados al Centro de Formación, tiene como objetivo mantenerlos en óptimas condiciones de 
funcionamiento para el desarrollo de las prácticas de formación en dichas áreas.  Por lo anterior y 
en atención al desgaste normal que presentan los equipos por el uso permanente en el desarrollo 
de actividades de formación, se debe contratar el mantenimiento preventivo y correctivo, esto 
con el propósito de preservar la vida útil y conservar en excelentes condiciones los bienes del 
estado. 


Ante lo anterior, la mejor forma y la más conveniente para satisfacer las necesidades es 
contratando la prestación del servicio con un proveedor que cumpla con todas y cada una de las 
condiciones técnicas, jurídicas, económicas, de calidad y demás que sean necesarias, a través de 
un proceso de mínima cuantía. 


 


3. Indique la línea o numeral del Plan Anual de Adquisiciones al que corresponde la 
presente necesidad  


Código UNSPSC (cada 
código separado por ;) 


Descripción 
Valor total 
estimado 


Nombre del 
responsable 


Dirección 


72151802;72154501; 
73152100;73152101; 


73152102 


41_9526_008 Prestar los servicios 
de mantenimiento preventivo y 
correctivo de la maquinaria y 
equipo de café y barismo del 
Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del 
Huila, SENA Regional Huila. 


$10.000.000 


Adriana 
Marcela 
Valencia 
Cardona 


Cra. 7 No. 
5-67 La 


Plata (H) 


 


4. El objeto contractual se clasifica en el(los) siguiente(s) código(s) del Clasificador de 
Bienes y Servicios:  


UNSPSC – Decreto 1082 de 2015 


ITEM GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO DESCRIPCIÓN 


1, 2, 3, 5, 6, 
7 y 8 (F) Servicios 


72000000 72150000 72151800 72151802 
Servicio de refacción y reparación de 
componentes de maquinaria 


4 (F) Servicios 73000000 73150000 73152100 73152101 Servicio de mantenimiento de equipo industrial  
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5. MADURACIÓN DEL PROYECTO 
 


N/A 


  
6. OBJETO  


Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la maquinaria y equipo de café 
y Barismo del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila 


 


6.1 ALCANCE DEL OBJETO 


N/A 


 
7. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR 


En la ejecución del objeto contractual, el contratista se obliga a prestar un servicio de buena calidad, de acuerdo 
con las características técnicas, las cantidades, unidades y descripción relacionadas a continuación: 


 


ÍTEM ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O SERVICIO A CONTRATAR  
UNIDAD 


DE 
MEDIDA 


CANTIDAD  


1 MANTENIMIENTO TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 


1.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
cambio de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 


1.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: Cambio de 
canastilla  


Unidad  1 


1.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para expulsión de cisco. Incluye suministro de insumos.  


Unidad 1 


2 
MANTENIMIENTO TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN 
ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 


2.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
cambio de indicador de tiempo de trilla  


Unidad  1 


2.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Cambio 
de canastilla  


Unidad  1 


2.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ 
PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  de la tolva para expulsion de cisco. Incluye suministro de insumos.  


Unidad 1 


3 MANTENIMIENTO TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: 


3.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ 
VERDE. CONSISTENTE EN: Ajuste y calibración  del regulador de la potencia de tempetarura que registre temperatura real  con 
respecto al mismo nivel de  temperatuta de la resistencia.  


Unidad 1 
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3.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ 
VERDE. CONSISTENTE EN: Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero inoxidable  (Incluye Limpiador 
y brillador)  


Unidad 1 


4 MANTENIMIENTO TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: 


4.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: Revisión y ajuste  del sistema 
electrico.  


Unidad 1 


4.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN: Limpieza  interna y externa.  Unidad 1 


5 MANTENIMIENTO CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN: 


5.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  del filtro de agua directamente al calentador, que incluya los elementos necesarios para dicha instalación, 
tornillos, mangueras, llaves de salida de agua y adaptadores de manguera. 


Unidad 1 


5.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN: Revisión 
y  ajustes de temperatura.  


Unidad 1 


6 
MANTENIMIENTO MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE 
TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 


6.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Revisión, ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 4 


6.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


6.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero inoxidable   


Unidad 1 


6.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Limpieza (descalsificación) de la caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 


6.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e instalación  empaquetaduras.  


Unidad 2 


6.6 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, 
CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. 
CONSISTENTE EN: Limpieza general y brillado externo. (Incluye Insumos jabon cafiza).  


Unidad 1 


7 
MANTENIMIENTO MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 
1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: 


7.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, 
profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: Limpieza  
interna y externa.  


Unidad 1 


7.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, 
profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación de las muelas. 


Unidad 1 


7.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, 
profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN: Revision y 
ajuste de la tarjeta de  mando y programación.  


Unidad 1 


8 MANTENIMIENTO MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 


8.1 
MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Revisión, ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 3 


8.2 
MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 


8.3 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del equipo con producto limpiador y brillador de acero inoxidable  que incluya un tarro de 
jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 


8.4 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza (descalcificación) de la caldera y tuberias de la maquina.  


Unidad 1 


9 MANTENIMIENTO MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 
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9.1 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Limpieza  interna 
y externa.  


Unidad 1 


9.2 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación de tornillos.  Unidad 20 


9.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Retiro y 
suministro de correas  


Unidad  1 


9.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Realizar punto 
de soldadura  


Unidad  1 


9.5 
MANTENIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Engrase del sistema 
de rodamiento.  


Unidad 1 


10 MANTENIMIENTO LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN: 


10.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN: 
Revisión y cambio de  tarjeta, retiro de bombillos y suministro del mismo .  


Unidad 1 
    


 
 
LAS PROPUESTAS DEBEN SER DILIGENCIADAS ESPECIFICANDO TODOS Y CADA UNO DE LOS 
REQUERIMIENTOS SEÑALADOS ANTERIORMENTE 
 
 


7.1 ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MINIMAS QUE DEBEN CUMPLIR  


NOTA 1: Se debe realizar el servicio de mantenimiento, según especificaciones técnicas, de acuerdo 
con la necesidad establecida del SENA, lo cual comprende las actividades anteriormente descritas. 


 
NOTA 2: El servicio de mantenimiento debe incluir todos los costos, mano de obra, transporte, 
material, accesorios y los insumos que se requieran para garantizar la ejecución del objeto contractual, 
entre otros.  


 
NOTA 3: Los materiales, los repuestos, insumos y accesorios y demás, necesarios para el cumplimiento 
del objeto contractual deberán ser originales conforme a la marca, de primera calidad, nuevos, libres 
de defectos, vencimientos e imperfecciones y cumplir con las respectivas normas de calidad, garantías 
de fabricante en el caso en el que aplique. 


 
NOTA 4: El contratista debe contar con el personal calificado para la realización del mantenimiento, 
quienes deberán utilizar todos los elementos de protección personal, equipos y herramientas 
certificadas, cumplimiento con lo establecido en el Decreto 1072 de 2015. 


 
NOTA 5: Se aclara a los futuros proveedores que los valores cotizados en su propuesta económica no 
pueden superar el valor unitario fijado en el presupuesto oficial por ítem, so pena de rechazo de la 
oferta.  


 
NOTA 6: Los precios deberán ser expresados en valores Absolutos, sin decimales. 


NOTA 7: Para efectos de la evaluación el comité evaluador tendrá en cuenta lo señalado en el artículo 
2.2.1.1.2.2.4 del decreto 1082 de 2015: “Artículo 2.2.1.1.2.2.4. Oferta con valor artificialmente bajo. 
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Si de acuerdo con la información obtenida por la Entidad Estatal en su deber de análisis de que trata 
el artículo 2.2.1.1.1.6.1 del presente decreto, el valor de una oferta parece artificialmente bajo, la 
Entidad Estatal debe requerir al oferente para que explique las razones que sustentan el valor ofrecido. 
Analizadas las explicaciones, el comité evaluador de que trata el artículo anterior, o quien haga la 
evaluación de las ofertas, debe recomendar rechazar la oferta o continuar con el análisis de la misma 
en la evaluación de las ofertas. 


 
Cuando el valor de la oferta sobre la cual la Entidad Estatal tuvo dudas sobre su valor responde a 
circunstancias objetivas del oferente y de su oferta que no ponen en riesgo el cumplimiento del 
contrato si este es adjudicado a tal oferta, la Entidad Estatal debe continuar con su análisis en el 
proceso de evaluación de ofertas.” 


 
En este aspecto, el Centro de Desarrollo Agroempresarial y turístico del Huila, de acuerdo con los 
lineamientos impartidos por Colombia Compra Eficiente en la “Guía para el Manejo de Ofertas 
Artificialmente Bajas en Procesos de Contratación” ha determinado: En caso de evidenciar precio 
supuesto  artificialmente bajo acorde al estudio de mercado, la entidad solicitará al proponente 
aclaración y  explicación para permitir el análisis completo de la oferta y su sostenibilidad durante la 
vigencia del contrato, para lo cual solicitará  aclaración de la oferta con la siguiente desagregación del 
precio del ítem o ítems que lo considere:  Oferta = Costo del bien, servicio u obra (insumos, equipos, 
personal) + Gastos generales + imprevistos + utilidad 


 
De igual manera se establece que en caso de que el proponente no aclare o sustente su oferta 
conforme lo solicite la Entidad, la oferta será rechazada.  


 
NOTA 8: El pago de los servicios se hará sobre aquellos efectivamente prestados, los que no se llegaren 
a efectuar no serán cancelados. 


 
De igual forma se deberá cumplir con lo que se describe a continuación para efectiva prestación del 
servicio: Para mantener la vida útil de los equipos y accesorios de los, es importante tener claro cuándo 
aplicar el mantenimiento preventivo, y en qué momento es tiempo de llevar a cabo el correctivo, 
siendo el primero el que realmente nos garantizar la prolongación de uso de estos. 


 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO: Se prestará con el propósito de verificar los parámetros operativos 
en los equipos enunciados, y así evitar fallas, daños y desperfectos en los mismos; así como para 
adelantar rutinas de limpieza que hacen parte de los procedimientos de mantenimiento en el sitio 
para la correcta operación de los equipos. Para el mantenimiento preventivo el proponente deberá 
suministrar elementos e insumos, sin que por ello haya lugar a valor adicional del inicialmente pactado, 
tales como: Aceites, grasas, lubricantes, correas, desengrasantes, materiales de limpieza y 
desinfección, tornillos, válvulas, enchufes, tomacorrientes, interruptores.  
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Para garantizar la operación de los equipos involucrados en el mantenimiento, se levantarán las “hojas 
de vida” de los equipos a soportar, con la información de identificación de dicho equipo e indicación 
sobre el mantenimiento preventivo o correctivo que se realice. 


 
Al terminar todo el mantenimiento preventivo se realizará un acta y se entregarán todos los informes 
técnicos al supervisor del contrato. El mantenimiento preventivo esta descrito, los estudios previos 
contienen un listado de los equipos y/o maquinaria a la cual se debe realizar el mantenimiento 
preventivo y correctivo, igualmente se describe la actividad que debe realizarse como mantenimiento 
preventivo. 


 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO: El mantenimiento correctivo consiste en la revisión de cada uno de 
los equipos, remoción de partes afectadas, instalación de repuestos y accesorios y limpieza 
garantizando el normal funcionamiento. Este se realizará cuando se presenten fallas en el 
funcionamiento normal de los equipos, el cual deberá realizarse con el servicio técnico especializado 
necesario. El contratista proveerá la mano de obra necesaria para el mantenimiento correctivo con un 
tiempo de respuesta que permita el funcionamiento continuo de los equipos y/o maquinaria para que 
no sea interrumpida la educación impartida por la entidad. El contratista deberá presentar el 
diagnóstico y los informes requeridos por el supervisor, según el cronograma de trabajo establecido 
entre ambas partes. 
 
 


8. ANALISIS DEL SECTOR 
 


• Anexo análisis del sector. 
 
 


9. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO/ PRESUPUESTO OFICIAL 


El presupuesto asignado por el Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA 
Regional Huila para la necesidad identificada correspondiente a NUEVE MILLONES SEISCIENTOS 
QUINCE MIL PESOS ($9.615.000) MCTE, incluido IVA. y todos los costos directos e indirectos que se 
generen con la presente contratación. 
 
9.1 ANÁLISIS DEL VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO Y PRESUPUESTO OFICIAL. 


 
9.1.1. El presupuesto oficial para la presente contratación es de NUEVE MILLONES SEISCIENTOS 
QUINCE MIL PESOS ($9.615.000) M/CTE. 


Una vez revisados los Acuerdos marcos vigentes, se tiene que no existen Acuerdo Marco con objeto 
similar y cobertura en nuestro Departamento. 


A efectos de estimar el presupuesto del presente proceso de selección, El Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila, realizó estudio de mercado, con el cual se pudo determinar el 
presupuesto, así:  
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• Plataforma SECOP II Proceso EM-HIL-CDATH-041-2021, desde el día 14 de octubre de 2021 al 12 
de octubre de 2021.  Se amplió hasta el 28 de octubre de 2021. No se recibió cotización. 


• Página web de la Entidad  http://contratacion.sena.edu.co/, a través del código 57867 desde el 
15 de octubre de 2021 con ampliación hasta el 28 de octubre de 2021. Se recibió una pre-
cotización.  


• El apoyo de infraestructura y Logística realiza una consulta personal el 8 de noviembre de 2021. 


• Con las pre-cotizaciones recibidas se logró identificar las condiciones del mercado y se constata 
que existen proveedores que pueden satisfacer esta necesidad y establecer el presupuesto 
oficial de la entidad tal y como se puede evidenciar en el siguiente cuadro comparativo, 
aclarando que la necesidad inicial, fue ajustada eliminando cuatro ítems, teniendo en cuenta que 
el presupuesto asignado era menor a la necesidad, quedando así (Ver anotaciones en cuadro 
anexo):  


 


ÍTEM 
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O 


SERVICIO A CONTRATAR  


UNIDAD 
DE 


MEDIDA 
CANTIDAD  


COTIZACIÓN No. 1 - Correo 
electrónico Institucional 


cdathlaplata@sena.edu.co 


COTIZACIÓN No. 2 - 
Formato de Consulta 


Personal 
PRECIO 
OFICIAL 


UNITARIO 


PRECIO  
OFICIAL  
TOTAL 


VALOR 
UNITARIO 
CON IVA 


VALOR 
TOTAL 


VALOR 
UNITARIO 
CON IVA 


VALOR 
TOTAL 


1 MANTENIMIENTO TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN:  


1.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, 
CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 
Ajuste y cambio de indicador de tiempo de 
trilla  


Unidad  1 400.000 400.000 100.000 100.000 100.000 100.000 


1.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, 
CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 
Cambio de canastilla  


Unidad  1 400.000 400.000 250.000 250.000 250.000 250.000 


1.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, 
CAPACIDAD 200-250 GR. CONSISTENTE EN: 
Retiro, suministro e instalación  de la tolva 
para expulsión de cisco. Incluye suministro 
de insumos.  


Unidad 1 771.200 771.200 250.000 250.000 250.000 250.000 


2 
MANTENIMIENTO TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA 
EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN:  


2.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS 
DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA 
FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE 
DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Ajuste y cambio de indicador de tiempo de 
trilla  


Unidad  1 400.000 400.000 100.000 100.000 100.000 100.000 


2.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS 
DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA 
FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE 


Unidad  1 400.000 400.000 250.000 250.000 250.000 250.000 



http://contratacion.sena.edu.co/
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DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Cambio de canastilla  


2.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  
TRILLADORA DE MUESTRAS PARA 
LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS 
DE CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA 
FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. AJUSTE 
DE TIEMPO Y PRESIÓN. CONSISTENTE EN: 
Retiro, suministro e instalación  de la tolva 
para expulsion de cisco. Incluye suministro 
de insumos.  


Unidad 1 771.200 771.200 250.000 250.000 250.000 250.000 


3 MANTENIMIENTO TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN:  


3.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK 
REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR 
DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: Ajuste y 
calibración  del regulador de la potencia de 
tempetarura que registre temperatura real  
con respecto al mismo nivel de  
temperatuta de la resistencia.  


Unidad 1 1.000.000 1.000.000 700.000 700.000 700.000 700.000 


3.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK 
REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 GR 
DE CAFÉ VERDE. CONSISTENTE EN: 
Limpieza externa del equipo con producto 
limpiador y brillador de acero inoxidable  
(Incluye Limpiador y brillador)  


Unidad 1 628.000 628.000 370.000 370.000 370.000 370.000 


4 MANTENIMIENTO TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. CONSISTENTE EN:  


4.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. 
CONSISTENTE EN: Revisión y ajuste  del 
sistema electrico.  


Unidad 1 650.000 650.000 380.000 380.000 380.000 380.000 


4.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. 
TOSTADORA LABORATORIO  DE  TAMBOR. 
CONSISTENTE EN: Limpieza  interna y 
externa.  


Unidad 1 650.000 650.000 350.000 350.000 350.000 350.000 


5 MANTENIMIENTO CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA:BUNN, MODELO:H5X. CONSISTENTE EN:  


5.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e 
instalación  del filtro de agua directamente 
al calentador, que incluya los elementos 
necesarios para dicha instalación, tornillos, 
mangueras, llaves de salida de agua y 
adaptadores de manguera. 


Unidad 1 1.850.000 1.850.000 1.450.000 1.450.000 1.450.000 1.450.000 


5.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, 
MARCA:BUNN, MODELO:H5X. 
CONSISTENTE EN: Revisión y  ajustes de 
temperatura.  


Unidad 1 250.000 250.000 200.000 200.000 200.000 200.000 


6 
MANTENIMIENTO MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL 
DE TEMPERATURA DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN:  


6.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 


Unidad 4 240.000 960.000 190.000 760.000 190.000 760.000 
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2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Revisión, 
ajustes y limpieza de las electro válvulas.  


6.2 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: 
Calibración de  temperatura y presión.  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


6.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
externa del equipo con producto limpiador 
y brillador de acero inoxidable   


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


6.4 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
(descalsificación) de la caldera y tuberias de 
la maquina.  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


6.5 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Retiro, 
suministro e instalación  empaquetaduras.  


Unidad 2 290.000 580.000 190.000 380.000 190.000 380.000 


6.6 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MÁQUINA 
DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA 
SIMONELLI;SERIAL:318405, VOLUMÉTRICA 
2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL 
CONTROL DE TEMPERATURA DEL CALIENTA 
TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE 
AUTOMÁTICO. CONSISTENTE EN: Limpieza 
general y brillado externo. (Incluye Insumos 
jabon cafiza).  


Unidad 1 240.000 240.000 160.000 160.000 160.000 160.000 


7 
MANTENIMIENTO MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. MODELO:Caimano On Demand. CONSISTENTE EN:   


7.1 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand. 


Unidad 1 300.000 300.000 220.000 220.000 220.000 220.000 
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CONSISTENTE EN: Limpieza  interna y 
externa.  


7.2 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand. 
CONSISTENTE EN: Retiro, suministro e 
instalación de las muelas. 


Unidad 1 400.000 400.000 310.000 310.000 310.000 310.000 


7.3 


MANTENINIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, 
capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, ancho, 
24, profundidad 32, revoluciones por 
minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand. 
CONSISTENTE EN: Revision y ajuste de la 
tarjeta de  mando y programación.  


Unidad 1 350.000 350.000 280.000 280.000 280.000 280.000 


8 MANTENIMIENTO MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. CONSISTENTE EN:  


8.1 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 
WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Revisión, ajustes y 
limpieza de las electro válvulas.  


Unidad 3 450.000 1.350.000 360.000 1.080.000 360.000 1.080.000 


8.2 


MTTO CORRECTIVO. MAQUINA ESPRESSO 
110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 
WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Calibración de  
temperatura y presión.  


Unidad 1 400.000 400.000 310.000 310.000 310.000 310.000 


8.3 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza externa del 
equipo con producto limpiador y brillador 
de acero inoxidable  que incluya un tarro de 
jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 350.000 350.000 270.000 270.000 270.000 270.000 


8.4 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MAQUINA 
ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 
2900 WATT, EN ACERO INOXIDABLE. 
CONSISTENTE EN: Limpieza 
(descalcificación) de la caldera y tuberias de 
la maquina.  


Unidad 1 250.000 250.000 175.000 175.000 175.000 175.000 


9 MANTENIMIENTO MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382. CONSISTENTE EN:  


9.1 


MANTENIMIENTO PREVENTIVO. MOLINO 
DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 
Limpieza  interna y externa.  


Unidad 1 14.000 14.000 20.000 20.000 20.000 20.000 


9.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, 
suministro e instalación de tornillos.  


Unidad 20 1.500 30.000 1.000 20.000 1.000 20.000 


9.3 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Retiro y 
suministro de correas  


Unidad  1 45.000 45.000 40.000 40.000 40.000 40.000 


9.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. MOLINO 
DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 


Unidad  1 40.000 40.000 30.000 30.000 30.000 30.000 
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MODELO:80382. CONSISTENTE EN: Realizar 
punto de soldadura  


9.5 


MANTENIENTO PREVENTIVO. MOLINO DE 
CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; 
MODELO:80382. CONSISTENTE EN: 
Engrase del sistema de rodamiento.  


Unidad 1 14.000 14.000 10.000 10.000 10.000 10.000 


10 MANTENIMIENTO LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400. CONSISTENTE EN:  


10.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. LAMPARA 
HALÓGENA, 
MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-
400. CONSISTENTE EN: Revisión y cambio 
de  tarjeta, retiro de bombillos y suministro 
del mismo .  


Unidad 1 560.000 560.000 420.000 420.000 420.000 420.000 


     14.773.400  9.615.000  9.615.000 


 
 


Nota 1: Teniendo en cuenta que el Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, ha 
determinado establecer un presupuesto por ítem, las propuestas económicas por ítem no podrán 
superar el presupuesto oficial de la columna que indica valor total por ítem, so pena de rechazo de la 
oferta. 


 


Nota 2: Las variables utilizadas para calcular el presupuesto y los rubros que lo componen se 
encuentran descritas en el análisis del Sector. 
 
 
 


10. ASPECTOS PRESUPUESTALES 


 


 


11. JUSTIFICACIÓN DE LA MODALIDAD DE SELECCIÓN 


Para el efecto es pertinente adelantar un proceso de contratación por tratarse de un contrato inferior 
al 10% de la menor cuantía de conformidad con el artículo 94 de la ley 1474 de 2011, literal b del 
artículo 2 de la Ley 1150 de 2007, reglamentado por el artículo 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 


RUBRO: N/A 


PRESUPUESTO Indique con X RUBRO VALOR 


Inversión X C-3603-1300-14-0-3603024-02 $9.615.000 
 


Funcionamiento    
Nro. de 
CDP o 


Vigencia 
Futura 


Fecha de 
CDP o 


Vigencia 
Futura 


Fecha de 
vencimiento 


del CDP  


Dependencia 
 


Posición Catálogo de Gasto 
Fuente 


 
Valor en Letras 


 
Valor en 


Números. 


1921 
09-01-
2021 


31-12-2021 952627 


ADQUISICIÓN DE VALOR BLOQUEADO BIENES Y 
SERVICIOS - AMBIENTES DE FORMACIÓN 
MODERNIZADOS - MEJORAMIENTO DEL SERVICIO 
DE FORMACIÓN PROFESIONAL DEL SENA 
NACIONAL 


Nación  
NUEVE MILLONES 
SEISCIENTOS QUINCE 
MIL PESOS   


$9.915.000 
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Reglamentario 1082 del 26 de Mayo de 2015, se seleccionara al contratista bajo la modalidad de 
mínima cuantía, teniendo en cuenta como factor de selección además de los requisitos habilitantes, 
el menor precio de las propuestas, siempre y cuando cumplan con las especificaciones técnicas, para 
lo cual el Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA Regional Huila, tiene 
incluida la necesidad contractual dentro del Plan Anual de Adquisiciones. 


En cuanto a la ley 1955 de 2019, artículo 42 el cual establece: Artículo 42. Transparencia en 
contratación de mínima cuantía. Adiciónese el parágrafo 3° al artículo 94 de la Ley 1474 de 2011, así: 


Parágrafo 3°. En aquellos eventos en que las entidades estatales deban contratar bienes o servicios de 
características técnicas uniformes que se encuentren en un acuerdo marco de precios y cuyo valor no 
exceda del diez por ciento (10%) de la menor cuantía, las entidades deberán realizar la adquisición a 
través de la Tienda Virtual del Estado Colombiano, siempre que el bien o servicio esté disponible por 
ese medio…” (Subrayado fuera de texto). 


 
Revisados los Instrumentos de Agregación de Demanda IAD y Acuerdos Marco de Precios disponibles 
en la Tienda Virtual del Estado Colombiano diseñados por la Agencia Nacional de Contratación Pública 
– Colombia Compra Eficiente, se evidencia que no existe ningún instrumento o acuerdo a través del 
cual la Entidad pueda satisfacer la necesidad descrita, por lo que la escogencia del contratista se 
efectuará teniendo en cuenta lo estipulado en el artículo 2.2.1.2.1.5.2. del Decreto 1082 de 2015, 
Subsección 5, de la Mínima cuantía, que regula el procedimiento de esta modalidad de contratación. 
 


 


12. MODALIDAD DE SELECCIÓN:  


Mínima Cuantía 


 
13. INFORMACIÓN DEL CONTRATO: 


 


TIPOLOGÍA CONTRACTUAL 
 


Elija un elemento. 


Otro:  Prestación de servicios 


 
14. OBLIGACIONES DE LAS PARTES 


 
14.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA 
 
14.1.1 Obligaciones Generales del Contratista: 
a. Ejecutar el objeto del Contrato en las condiciones de calidad, oportunidad, y obligaciones 


definidas en los Documentos del Proceso de contratación 
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b. Cumplir con las especificaciones técnicas del objeto presentadas en la oferta. 
c. Dar a conocer al SENA cualquier reclamación, petición, orden o similar de terceros que indirecta 


o directamente pueda tener algún efecto sobre la ejecución del Contrato o sobre sus 
obligaciones. 


d. Acatar la Constitución Política, la ley y las demás disposiciones pertinentes. 
e. Cumplir las obligaciones con el Sistema de Seguridad Social Integral y presentar los documentos 


respectivos que así lo acrediten, conforme lo establecido por el artículo 50 de la Ley 789 de 2002, 
las Leyes 828 de 2003, 1122 de 2007 y 1562 de 2012, los Decretos 1703 de 2002 y 510 de 2003, 
el artículo 23 de la Ley 1150 de 2007, la Ley 1562 de 2012 y las demás normas que las adicionen, 
complementen o modifiquen. 


f. Dar cumplimiento de las obligaciones del sistema de seguridad social (salud, pensión y riesgos 
laborales), así como al SG-SST y demás normas aplicables, y presentar los documentos respectivos 
que acrediten todos los anteriores. 


g. Constituir las garantías pactadas en el contrato dentro de los tres (3) días hábiles siguientes a la 
fecha en que se le entregue la copia del contrato y las instrucciones para su legalización.  


h. Mantener vigente las garantías exigidas por el tiempo pactado en el contrato, así como de las 
modificaciones que se presenten en la ejecución de este.  


i. Acatar las instrucciones que le imparta la Entidad durante el desarrollo del contrato y de manera 
general, obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales. 


j. Reportar al supervisor del contrato, de manera inmediata, cualquier novedad o anomalía que 
afecte la ejecución del contrato. 


k. Guardar total reserva de la información que conozca en desarrollo de sus actividades. Esta 
información es de propiedad del SENA y sólo podrá ser divulgada por expreso requerimiento de 
autoridad competente, es decir guardar la confidencialidad de toda información que le sea 
entregada y que se encuentre bajo su custodia, o que por cualquier otra circunstancia deba 
conocer o manipular, y responder patrimonialmente por los perjuicios de su divulgación y/o 
utilización indebida que, por sí, o por un tercero, cause a la administración o a un tercero.  


l. Atender las observaciones, solicitudes y sugerencias que formule el supervisor del contrato y 
realizar los ajustes a que haya lugar.  


m. Responder ante las autoridades competentes por los actos u omisiones que ejecute en desarrollo 
del contrato, cuando en ellos se cause perjuicio a la entidad o a terceros en los términos del 
artículo 52 de la Ley 80 de 1993.  


n. Reparar los daños e indemnizar los perjuicios que cause a SENA por el incumplimiento del 
contrato.  


o. Suscribir oportunamente el acta de liquidación del contrato y las modificaciones si las   hubiere.  
p. Ejecutar el objeto contratado de manera autónoma e independiente, de acuerdo con lo 


estipulado en la necesidad de contratación y en la propuesta, documentos que hacen parte 
integral del presente documento. 


q. Las demás que se estimen de acuerdo con la naturaleza de la contratación. 
 
14.1.2 Obligaciones Específicas del Contratista: 
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a. Realizar el mantenimiento de acuerdo con los parámetros, especificaciones técnicas, en el lugar y 
los plazos establecidos con pleno cumplimiento de las especificaciones esenciales, en condiciones 
de eficiencia, oportunidad, calidad, económicas y financieras estipuladas en las cláusulas 
correspondientes y de acuerdo con su propuesta, de conformidad a los parámetros establecidos 
por el SENA previa autorización del Supervisor del contrato designado por la subdirección del 
Centro 


b. Prestar un servicio de óptima calidad 
c. Proveer insumos y/o elementos de óptima calidad 
d. Permitir al supervisor designado por el Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila 


del SENA Regional Huila, la revisión de los trabajos realizados quedando el contratista obligado a 
corregir a su costa el trabajo que no cumpla con las especificaciones respectivas establecidas por 
la entidad 


e. Emplear personal idóneo directamente contratado y supervisado por el contratista debidamente 
capacitado, entrenado y dotado con todos los elementos necesarios para realizar correcta y 
adecuadamente el servicio objeto de la contratación, así mismo dotarlo con los elementos de 
protección y seguridad necesarios para salvaguardar su vida y evitar cualquier riesgo que pueda 
presentarse 


f. Responsabilizarse de cualquier daño o perjuicio que por su culpa o la de su personal cause al 
Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA Regional Huila y/o terceras 
personas, comprometiéndose a repararla en forma inmediata. 


g. Informar al supervisor del contrato cualquier novedad, las observaciones y cambios necesarios 
relacionados con el objeto de la presente contratación.  


h. Restituir a su costa los elementos que resulten defectuosos, de mala calidad o de especificaciones 
diferentes o inferiores a las requeridas. 


i. Asumir el transporte, cargue, descargue y entrega de los elementos que se requieren para el 
cumplimiento del objeto del contrato, requeridos por el SENA. 


j. Entregar a la entidad el acta y/o certificado de tratamiento aprovechamiento o disposición final 
de los residuos peligrosos generados. Decreto 1076 Titulo 6 capitulo 1 sección 3, una vez 
ejecutado cada uno de los servicios de calibración para el respectivo pago 


k. El contratista deberá de cumplir con las disposiciones de ley 55 de 1993, en sus artículos 6,7,8 y 
9, relacionados con el etiquetado, marcado y fichas de datos de seguridad de los productos 
químicos a ser utilizados en el desarrollo del objeto de contractual, para lo cual deberá disponer 
en sitio copia de las respectivas hojas de seguridad. Por otra, el contratista deberá garantizar que 
las sustancias químicas estén clasificadas y etiquetadas de acuerdo con el Sistema Globalmente 
Armonizado. (Decreto 1496 de 2018). Nota: Las Fichas de datos de seguridad deben ser en idioma 
español, contener los 16 ítems que establece la ley 55 de 1993 y estar actualizadas (fechas no 
superiores a los 5 años)     


l. Una vez cumplidos los requisitos para el inicio del desarrollo del objeto contractual, entre las 
partes (Contratista – Sena) acuerdan fecha, hora y lugar para la realización de la inducción en SST 
que tiene a cargo la Entidad Contratante.      
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m. El contratista deberá dotar de todos los elementos de Protección Personal, bioseguridad y de 
seguridad industrial necesarios para garantizar la integridad de todos los trabajadores desde el 
inicio de la actividad o labor a realizar, para tal fin el personal que desarrolle actividades durante 
la ejecución del contrato deberá contar con los elementos de protección personal adecuados para 
la labor contratada. 


n. El contratista deberá garantizar, que el personal encargado de la ejecución del objeto contractual 
se encuentre debidamente afiliado al régimen de seguridad social en pensión, salud y riesgos 
laborales (requisito indispensable para el inicio de actividades) 


o. El contratista deberá contar con todos los elementos necesarios de señalización y seguridad 
industrial, con el fin de garantizar la integridad de la comunidad educativa en general y de 
visitantes.     


p. El contratista deberá reportar por escrito al supervisor del contrato, los accidentes que se llegasen 
a presentar durante el desarrollo del objeto contractual, en un tiempo no mayor a tres días hábiles 
del evento; por otra parte, en el reporte deberá adjuntar el FURAT. 


q. Cumplir con los protocolos generales de bioseguridad para mitigar, controlar y realizar el 
adecuado manejo de la pandemia del Coronavirus COVID-19, de conformidad con lo señalado en 
las Resolución No.777 del 02 de junio de 2021 y demás normas que rijan sobre la materia. El SENA 
se reservará el derecho de solicitar las evidencias de cumplimiento en el momento en que lo 
considere conveniente. 


r. Presentar factura electrónica validada previamente por la DIAN, como requisito necesario para el 
pago de los bienes y/o servicios contratados, en caso de no encontrarse obligado conforme a la 
normatividad vigente. 


s. Todas aquellas obligaciones inherentes al contrato y necesarias para la correcta ejecución del 
objeto de este. 


 
En materia ambiental 
 
t. Entregar a la entidad el acta y/o certificado de tratamiento aprovechamiento o disposición final 


de los residuos peligrosos generados. Decreto 1076 Titulo 6 capitulo 1 sección 3, una vez 
ejecutado cada uno de los mantenimientos para el respectivo pago  


u. Mantener en el lugar de trabajo dentro de la entidad las hojas de seguridad de los productos 
usados y rotulados acorde a la normatividad vigente. Ley 55 de 1993.  


v. Presentar soportes que evidencien que el proveedor se encuentra vinculado o con contrato 
vigente con gestor de residuos peligrosos para el manejo de aceites, filtros, baterías y otros 
residuos peligrosos. Precontractual 


w. Comprometerse a manejar adecuadamente los residuos (aceites y otros) que se puedan generar 
en la ejecución del contrato de mantenimiento y de conformidad con la normatividad vigente. 


x. Dar cumplimiento a la normatividad vigente en materia ambiental y el manejo de los residuos de 
acuerdo al nuevo código de colores de la resolución 2184 del 2019 que aplica a nivel nacional 
 


14.2 OBLIGACIONES DEL SENA: 







 


18 


GCCON-F-046 V.02 


 


 


 
a. Pagar la contraprestación a la que tiene derecho el CONTRATISTA. 
b. Exigir a EL CONTRATISTA la ejecución idónea y oportuna de las obligaciones del presente contrato.  
c. Suministrar la información que previamente requiera EL CONTRATISTA en relación con el objeto 


del presente contrato. 
d. Suscribir juntamente con el CONTRATISTA y/o la INTERVENTORIA las actas y los demás 


documentos necesarios para la ejecución de este contrato. 
 
15. PRODUCTOS POR ENTREGAR POR EL CONTRATISTA  
 
Las especificaciones técnicas de los equipos a entregar se encuentran en el numeral 7 del presente 
estudio. 


 


16. PLAZO DE EJECUCIÓN DEL CONTRATO 
 
 El plazo de ejecución del contrato será de Quince (15) días calendario, contados a partir de la firma 
del inicio en plataforma SECOP II, previo cumplimiento de los requisitos de ejecución del contrato: 
Registro presupuestal y la aprobación de la garantía única, sin exceder la vigencia 2021. 


 
16.1 LUGAR DE EJECUCIÓN DEL CONTRATO 
 
El lugar de ejecución del contrato será en el Departamento del Huila, municipio de La Plata, Centro de 
Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila 
 
PARAGRAFO: Para todos los efectos contractuales se tendrán como domicilio la ciudad de La Plata 
Huila. 
 
16.2 FORMA DE PAGO O PLAN DE PAGO 
 


Pagos que se realizarán 
durante el contrato  
N/A 


Determine el porcentaje que 
cada pago representa frente al 
valor total del contrato 


Requisito para el pago  


 


Otra forma de Pago: 
 


EL SENA efectuará Un único pago después de la finalización a 
satisfacción de los servicios contratados, durante la presente vigencia, 
dentro de los treinta (30) días siguientes a la presentación de la cuenta, 
que incluya las facturas y sus respectivos soportes, previa revisión y 
liquidación de esta como requisito para la expedición del certificado 
de supervisión del contrato, en todo caso atendiendo la normatividad, 
procedimientos y formalidades que rigen la materia. Para proceder 
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con el pago, el contratista deberá hacer previa presentación 
de: a) Factura electrónica; b) Certificación suscrita por el Supervisor 
del contrato en la que consta que se ha recibido a satisfacción el 
objeto, obligaciones especificaciones técnicas y demás del 
contrato; c) Certificación del Pago de Aportes Parafiscales, Seguridad 
Social y certificación de contratación de aprendices, esto en 
cumplimiento de la Ley 789 de 2002 y el artículo 23 de la ley 1150 de 
2007. El SENA efectuará al CONTRATISTA las retenciones que en 
materia tributaria que tenga establecida la Ley y respecto de las cuales 
sea su obligación efectuar la retención. En los demás casos, el 
contratista deberá cumplir con el pago de los impuestos, tasas o 
contribuciones que se deriven de la presente contratación. 


NOTA 1: El pago de este contrato está sujeto a la disponibilidad del PAC 
y el valor del servicio efectivamente prestado, el cual puede variar, sin 
perjuicio de lo indicado.  


NOTA 2: El SENA no desembolsará anticipo o pago anticipado en el 
presente contrato. 


NOTA 3: La Entidad a través de la supervisión, informará al contratista 
sobre los requisitos para que realicen el cargue de informes y 
facturación mediante la plataforma transaccional SECOP II, de 
conformidad con lo estipulado en las Circulares SENA N°01-3-2020-
000054 y N°01-3-2020-000065 de 2020 en donde debe conformar tres 
archivos de la siguiente manera: 


1) GESTION FINANCIERA: GF_NIT_ RP_MES_AÑO.PDF 


2) FACTURA ELECTRÓNICA: FV_No. de Factura_ NIT_ 
RP_MES_AÑO.PDF 


NOTA 4: El contratista deberá presentar la factura electrónica teniendo 
en cuenta lo establecido por el Ministerio de Hacienda y Crédito 
Público para las Entidades Estatales en las Circulares No. 016 del 09 de 
marco; No. 020 del 12 de abril y No. 021 del 19 de abril de 2021 y 
Circular SENA No. 3-2012-000055 del 07 de abril de 2021. 


 
16.3 PAGO DE ANTICIPOS 
 


Se requieren anticipos: 
 


SI: . NO: x  


N/A 
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Número de 
desembolsos que se 
realizarán durante el 
contrato N/A 


Determine el porcentaje 
que cada desembolso 
representa frente al 
valor total del contrato 


Amortización:  
N/A 


Requisito para el 
desembolso N/A 


 
17.  CONTROL Y VIGILANCIA DEL CONTRATO 


 


El Contrato requiere interventoría:  SI: . 


NO: X 


 


De no requerir interventoría, o que la misma no sea 
integral (jurídica, técnica, financiera, contable y 
administrativa), indique las condiciones de 
idoneidad que debe cumplir quién realizaría la 
supervisión: 


La supervisión del contrato será ejercida 
por funcionario del SENA Regional Huila, 
quien deberá dar cumplimiento a las 
obligaciones contenidas en el Manual de 
Supervisión e Interventoría del SENA 
vigente adoptado mediante Resolución 
No. 1471 del 17 de noviembre de 2020, así 
como las contenidas en la ley 1474 de 2011 
por la cual se profirió el Estatuto 
Anticorrupción. 


En razón a lo anterior se recomienda al ordenador del gasto la designación de Dennis Milena 
Villamil – Instructor , como supervisor del contrato. quién verificará la correcta y oportuna 
ejecución del objeto contractual y actuará de conformidad con lo determinado por el Manual de 
Supervisión e Interventoría de la entidad. 


La persona designada para la supervisión y apoyo a la supervisión (Cuando aplique), deberán 
verificar la correcta y oportuna ejecución del objeto contractual y sus obligaciones, conforme a lo 
establecido en el GCCON-M-002 Manual de Supervisión e Interventoría V5, adoptado mediante 
Resolución No. 1471 del 17 de noviembre de 2020; las que la modifiquen o remplacen, así como 
las funciones y deberes para los supervisores contenidos en la Ley 1474 de 2011 por la cual se 
profirió el Estatuto Anticorrupción y demás normas que regulan este tema. 


En caso de ausencia parcial o total del supervisor, la misma será asumida por quien ocupe el cargo, 
sin necesidad de documento adicional alguno. Si no se da la situación anterior, el Subdirector 
designará de nuevo, para lo cual no se requerirá de modificación contractual y la nueva 
designación se comunicará a las partes a través de SECOPII. 


 
18. FORMA DE ADJUDICACIÓN 


 
18.1 Clasificación de la adjudicación 
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La adjudicación del presente proceso es total. 


 
19. CRITERIOS PARA SELECCIONAR LA OFERTA MÁS FAVORABLES 


Los criterios que se definen a continuación son los aplicables para los procesos públicos de selección. 


 
19.1 REQUISITOS HABILITANTES 


De acuerdo con el artículo 2.2.1.1.1.5.3. del Decreto 1082 de 2015, los requisitos habilitantes son: 


 
19.1.1. CAPACIDAD JURÍDICA 


• La carta de presentación de la propuesta. (ANEXO 1). 
 


• Con la propuesta los interesados deberán en el caso de ser personas naturales adjuntar copia 
de la cédula de ciudadanía, y en caso de ser persona jurídica, deberá ser presentada por el 
representante legal de la empresa. 


 


• En el caso de que el proponente sea Persona Natural y Hombre, mayor de edad y hasta los 
cincuenta (50) años, deberá presentar Fotocopia legible de la Libreta Militar, en concordancia 
con lo establecido en el Art. 111 del Decreto 2150 de 1995, por medio del cual se modificó el 
artículo 36 de la Ley 48 de 1993, de la misma manera aplica el anterior requerimiento para el 
Representante Legal de la Persona Jurídica. 
 


• En caso de ser personas jurídicas adjuntarán el certificado de existencia y representación legal 
y certificado de matrícula mercantil, debidamente actualizada y en caso de ser persona 
natural, deberá adjuntar copia del certificado de matrícula mercantil, no superior a treinta 
(30) días calendarios de la fecha de presentación de la oferta. El objeto social y/o actividades 
económicas deben estar directamente relacionados con el objeto contractual 
 


• Documento de constitución del consorcio o unión temporal (cuando se requiera). 
 


• Adjuntar el RUT – Actualizado con las nuevas responsabilidades de la ley de financiamiento 
ley 1943 del 28 de diciembre de 2018, de fecha de generación no superior a ciento ochenta 
(180) días de la fecha de presentación de la oferta – en el cual pueda verificar el NIT el cual 
deberá encontrarse debidamente actualizado en cumplimiento de la Resolución No 139 del 
21 de Noviembre de 2012, expedida por la DIAN, la cual manifiesta que todos los 
contribuyentes y usuarios aduaneros deben actualizar, a más tardar el 31 de enero de 2013, 
la información de actividades económicas en el Registro Único Tributario – RUT 
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• Acreditación de encontrarse a paz y salvo con el pago de aportes a los sistemas de salud, 
riesgos profesionales, pensiones y aportes a las cajas de compensación familiar, ICBF y SENA, 
contratación de aprendices, cuando a ello haya lugar, (mediante certificación expedida por el 
representante legal o revisor fiscal cuando este exista), como cotizante, en donde se deberá 
presentar documento (Recibo de pago, constancia de pago o planilla única de pago vigente) 
que acredite encontrarse a paz y salvo.  Este punto será acreditado con:  


 
o Diligenciando el formato CERTIFICACIÓN APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL 


INTEGRAL Y PARAFISCALES. (para persona Jurídica el formato GCCON-F-062 “ANEXO 2” y 
persona natural GCCON-F-063 “ANEXO 3”)  


o Adjuntar el recibo de pago, constancia de pago o planilla única de pago vigente 
o Constancia de como le aplica la contratación de aprendices del SENA (dejando claro si le 


aplica o no)  
 


Con estos tres documentos cumple con la acreditación solicitada en este punto.  
 


NOTA: De acuerdo con la directriz emitida por la Procuraduría General de la Nación y a la Ley 
1233 de 2008, no se permite que el contratista seleccionado realice la prestación de los 
servicios o trabajos contratados con el SENA por medio de las denominadas Cooperativas de 
Trabajo Asociado. 


 


• El proponente deberá adjuntar certificación bancaria en donde conste el tipo de cuenta, 
número y titular, expedida por la entidad bancaria no sea superior a treinta (30) días de la 
fecha de presentación de la oferta. 


 


• El SENA verificará en la evaluación y dejará evidenciado a través de un archivo sobre la 
consulta del certificado, si el futuro contratista se encuentra reportado en el Boletín de 
responsables Fiscales de la Contraloría General de la República. 


 


• El SENA verificará en la evaluación y dejará evidenciado a través de un archivo sobre la 
consulta de los certificados, si el futuro contratista se encuentra reportado con antecedentes 
disciplinarios con el certificado que arroja la Procuraduría General de la Nación. 


• EL SENA verificara en la evaluación y dejara evidencia a través de un archivo sobre la consulta, 
si el futuro contratista se encuentra reportado en el Sistema del Registro Nacional de Medidas 
Correctivas RNMC 


• Cuando se trate de oferentes que correspondan a personas naturales, la entidad verificará y 
dejará constancia de los antecedentes judiciales, de la misma manera la entidad verificará 
dichos antecedentes del representante legal de la persona jurídica. 
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• El proponente deberá diligencia y adjuntar el ANEXO 5 Compromiso Anticorrupción.  
 


• El proponente deberá diligencia y adjuntar el ANEXO 6 Certificado de declaración de 
inhabilidades e incompatibilidades. 


 


• El proponente autorizara al SENA mediante el ANEXO 7, formato GTH-F-231 para la consulta 
de inhabilidades por delitos sexuales contra menores de edad 


 


• El proponente deberá diligenciar y adjuntar el ANEXO 8, CERTIFICACIÓN DE APLICACIÓN DE 
NORMAS DE PREVENCIÓN Y CONTROL DEL LAVADO DE ACTIVOS Y FINANCIACIÓN DEL 
TERRORISMO (Formato GCCON-F-064). 


 


19.1.1 REQUISITOS HABILITANTES TECNICOS 
 


• Deberá ser presentado conforme al Anexo 9. 


• La oferta debe cumplir con la calidad y cantidad de las especificaciones técnicas de la 
invitación pública.  


• Se verificará que los bienes cotizados contengan y cumplan las especificaciones técnicas 
solicitadas en la invitación pública en cada uno de los ítems allí estipulados, en las calidades y 
cantidades señaladas y se ajuste a las necesidades de la entidad, al igual debe adjuntar los 
anexos y documentos que hagan parte de la misma tales como fichas técnicas, certificados de 
la calidad expedidos por el fabricante etc., cuando sean requeridos por la entidad, (Ítem 
específico denominado Fichas técnicas contenido en los requisitos numerados del factor 
jurídico). De tal manera que la oferta que contenga los requerimientos mínimos señalados 
será ADMITIDA. 


• Experiencia Específica: 
 
El proponente deberá acreditar la correcta ejecución en máximo tres (3) contratos con 
entidades públicas o privadas, en cumplimiento con lo manifestado en la Ley 1882 de 2018. 
Para lo cual el objeto deberá estar relacionado y cuya sumatoria de los valores de dichos 
contratos sea igual o superior al presupuesto oficial establecido por la Entidad. 


 
Para lo cual deberá adjuntar con la propuesta la certificación expedida por la entidad 
contratante y/o copia íntegra del contrato ejecutado y su acta de liquidación en la que se 
demuestre su correcta ejecución y/o factura pagada. 
 
La anterior exigencia resulta necesaria, toda vez que la especialidad del servicio que se va a 
prestar requiere que el contratista tenga la capacidad, idoneidad y experiencia necesaria para 
la ejecución del contrato. 
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• SST 


 
En cuanto al SG-SST, adjuntar: Certificado de la A.R.L no mayor a un año, donde conste que el 
contratista tiene documentado la autoevaluación del SG-SST incluidos los estándares mínimos 
que se reglamenten, de acuerdo con el número de trabajadores y nivel de riesgo; o Registro 
de la Autoevaluación no mayor a un año firmada por el Representante Legal y Profesional con 
Licencia en Seguridad y Salud en el Trabajo y curso de 50 horas en SG-SST vigentes 
(adjuntarlos). El profesional que realice la autoevaluación del SG-SST, deberá ser acorde al 
perfil establecido en la Resolución 0312 de 2019. En caso de que el proponente sea persona 
natural y/o independiente, no está obligado a la implementación de los estándares mínimos 
SG-SST, adjuntar el formulario de afiliación con sello de la Entidad y/o certificado de afiliación.  


 
El proponente deberá diligenciar y adjuntar el ANEXO 4 CERTIFICADO DE IMPLEMENTACIÓN 
DEL SISTEMA DE GESTIÓN DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. (Formato GCCON-F-
065) 


 
19.1.2 REQUISITOS HABILITANTES FINANCIEROS -CAPACIDAD FINANCIERA 


No aplica 


La oferta económica deberá cumplir con los siguientes requisitos: 


• Validez de la oferta económica: Será por la duración del presente proceso de contratación, 
desde la presentación de las ofertas y hasta el momento de la liquidación y/o terminación de 
este. 


• El proponente debe cotizar la totalidad de los ítems requeridos por la entidad, en la 
plataforma del Secop II. 


• Se verificarán los valores de los servicios y/o elementos contenidos en las ofertas, teniendo 
en cuenta los precios del mercado. El proponente deberá presentar su oferta discriminando 
precios unitarios comprendiendo en ellos todos los costos directos e indirectos.  El valor total 
de la oferta y el valor total por ítem incluido IVA, no podrán ser superiores al presupuesto 
establecido por la entidad. La oferta económica debe ser clara y verificable matemáticamente, 
en ella se deben establecer por separado los precios para cada ítem ofrecido. 


• Solo se pagarán los precios contratados y por tanto, no se reconocerá suma alguna por 
impuestos ni reajustes a los precios ofertados, a menos que el reajuste se deba efectuar como 
consecuencia de una acción directa de la entidad previamente formalizada de acuerdo a los 
procedimientos legales y presupuestales que corresponda. 


• El SENA efectuará las retenciones que en materia tributaria tenga establecida la Ley y respecto 
de las cuales sea su obligación efectuar la retención.  En los demás casos, el contratista deberá 
cumplir con el pago de los impuestos, tasas o contribuciones que se deriven de la presente 
contratación. 
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• Deberán ser tramitadas por el PROPONENTE las devoluciones o exenciones a que crea tener 
derecho ante la respectiva Administración de impuesto, sin responsabilidad alguna por parte 
del SENA o costo para ella. 


• Todos los impuestos, retenciones y gastos que se causen por razón de la legalización y 
ejecución del contrato, incluidas la constitución de la garantía única de cumplimiento en caso 
de que se le requiera, son de cargo exclusivo del CONTRATISTA.  Por lo tanto, los precios que 
se propongan deberán considerar tales conceptos. 
 
Presentar sus propuestas en PESOS COLOMBIANOS y sin el uso de decimales.  
 


 
19.1.3 CAPACIDAD ORGANIZACIONAL  


N/A 


 


19.2 REQUISITOS PONDERABLES 


REQUISITO FORMA DE ACREDITACIÓN PUNTAJE 


N/A   


 


20.  ANALISIS DE RIESGOS 


Anexo 2. Matriz de Riesgos de acuerdo con el formato establecido por Colombia Compra Eficiente: 


https://www.colombiacompra.gov.co/sites/cce_public/files/cce_documents/matriz_riesgos.doc 


 


21. GARANTÍAS 


 
Señale con una “X” los amparos a exigir:  
 


 Seriedad de la oferta: N/A 


 Buen manejo y correcta inversión del anticipo: N/A 


 Pago anticipado: N/A 


X Cumplimiento: Equivalente al veinte (20%) del valor del contrato, Igual al término 
de duración del contrato y cuatro (04) meses más, contados a partir de la aprobación 
de la garantía. 



https://www.colombiacompra.gov.co/sites/cce_public/files/cce_documents/matriz_riesgos.doc
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X Pago de salarios, prestaciones sociales legales e indemnizaciones laborales: Por el 
(5%) del valor del contrato, vigente por el plazo de ejecución del contrato y tres (3) 
años más 


 Calidad y correcto funcionamiento de los bienes y equipos suministrados: N/A 


X Calidad del servicio: Equivalente al veinte (20%) del valor del contrato, Igual al 
término de duración del contrato y cuatro (04) meses más, contados a partir de la 
aprobación de la garantía. 


 Protección de los bienes: N/A 


 Póliza de Responsabilidad extracontractual: N/A 


Al contratista no se le exigirá constituir la garantía por lo siguiente: N/A 
 


 


22. LIMITACIÓN A LAS MIPYMES 


INFORMACIÓN PARA LIMITACIÓN A MIPYMES: (Solo aplica para procesos superiores a US$125.000) 
N/A 


 


El Proceso de selección es inferior a ciento 
veinticinco mil dólares de los Estados 
Unidos de América (US$125.000)   


SI X NO   No aplica 


 
1. ACUERDOS COMERCIALES: 


De conformidad con el Manual para el manejo de los Acuerdos Comerciales en Procesos de 
Contratación (https://www.colombiacompra.gov.co/manuales-guias-y-pliegos-tipo/manuales-y-
guias), establece: “Las Entidades Estatales que adelantan sus Procesos de Contratación con las 
Leyes 80 de 1993 y 1150 de 2007 no deben hacer este análisis en las modalidades de selección de 
contratación directa y de mínima cuantía” 


2. OTROS ASPECTOS 


VISITA PROGRAMADA.  SI:   NO: X 


Si sí se requiere determine la fecha, hora, lugar y duración:  


MUESTRA  SI:   NO: X 


VERIFICACIÓN DE LA INFORMACIÓN.  SI:   NO: X 


 
3. IMPACTO SOCIAL, ECONÓMICO Y AMBIENTAL DE LA CONTRATACIÓN, LICENCIAS, PERMISOS, 


AUTORIZACIONES Y DISEÑOS. 


Requisitos en Materia de Seguridad y Salud en el trabajo para el proponente - Habilitante:  



https://www.colombiacompra.gov.co/manuales-guias-y-pliegos-tipo/manuales-y-guias

https://www.colombiacompra.gov.co/manuales-guias-y-pliegos-tipo/manuales-y-guias
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En relación al Sistema de Gestión de la Seguridad y Salud en el Trabajo todos los proponentes deben 
dar obligatorio cumplimiento al Diseño e implementación del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud 
en el Trabajo (SG-SST), según el decreto 1072 de 2015, que tiene por objeto definir las directrices de 
obligatorio cumplimiento para implementar el Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo 
SG-SST, que deben ser aplicadas por todos los empleadores públicos y privados, los contratantes del 
personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o administrativo, las organizaciones de economía 
solidaria y del sector cooperativo, las empresas de servicios temporales y tener cobertura sobre los 
trabajadores dependientes, contratistas, trabajadores cooperados y los trabajadores en misión.  


Igualmente, deben dar cumplimiento a la Resolución 0312 de 2019 que aplica a los empleadores 
públicos y privados, a los contratantes de personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o 
administrativo, a los trabajadores dependientes e independientes, a las organizaciones de economía 
solidaria y del sector cooperativo, a las agremiaciones u asociaciones que afilian trabajadores 
independientes al Sistema de Seguridad Social Integral, a las empresas de servicios temporales, a los 
estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos Laborales y los trabajadores en misión; a las 
administradoras de riesgos laborales; a la Policía Nacional en lo que corresponde a su personal no 
uniformado y al personal civil de las fuerzas militares, quienes deben implementar los Estándares 
Mínimos del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo en el marco del Sistema de 
Garantía de Calidad del Sistema General de Riesgos Laborales.  


Para asegurar el cumplimiento de la normatividad Colombiana Legal Vigente aplicable en materia de 
Seguridad y Salud en el Trabajo de los requisitos mencionados, el proponente deberá suministrar: 
Certificado de la A.R.L no mayor a un año, donde conste que el contratista tiene documentado la 
autoevaluación del SG-SST incluidos los estándares mínimos que se reglamenten, de acuerdo al 
número de trabajadores y nivel de riesgo; o Registro de la Autoevaluación no mayor a un año firmada 
por el Representante Legal y Profesional con Licencia en Seguridad y Salud en el Trabajo y curso de 50 
horas en SG-SST vigentes (adjuntar licencia SST y certificado del curso).  


Nota 1: El profesional que realice la autoevaluación del SG-SST, deberá ser acorde al perfil establecido 
en la Resolución 0312 de 2019. 


Por otra parte, el oferente deberá allegar el Certificado de Implementación del Sistema de Gestión de 
la Seguridad y Salud en el Trabajo, GCCON-F-065 de la Entidad SENA, firmado por el represente legal 
o persona Natural. 


En caso que el proponente sea persona natural y/o independiente y quien es la única persona 
responsable del desarrollo del objeto contractual, no está obligado a la implementación de los 
estándares mínimos del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST), pero si debe 
garantizar la cobertura al Sistema General de Riesgos Laborales, de acuerdo al Decreto 1563 de 2016, 
por lo anterior deberá presentar el formulario de afiliación con sello de la Entidad y/o certificado de 
afiliación.  


NOTA 2: La Entidad aclara que el futuro contratista, para dar inicio al desarrollo del contrato, debe 
allegar los soportes pertinentes que evidencien que el personal que utilizará para iniciar la ejecución 
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del contrato se encuentra debidamente afiliado al régimen de seguridad social en pensión, salud y 
riesgos laborales, lo anterior y toda vez que el mismo es un requisito indispensable desde el primer 
día del desarrollo de las actividades.  


4. CONCEPTO TÉCNICO OFICINA DE SISTEMAS E INFORMÁTICA (Anexo) 
 
N/A 
 


5. CONCEPTO TÉCNICO DIRECCIÓN ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA (Anexo) 


N/A  


 


6. ANEXOS 
Consolidado presupuesto oficial  
Matriz de riesgos  
Análisis del sector  
CDP  
 


César Humberto Chavarro Pérez 
Subdirector (E) de Centro  


Comité Estructurador 


Aspecto técnico:  Dennis Milena Villamil Ospina – Instructor Agroindustria 


  Luz Miriam López Toro – Instructor contratista 


 


Aspecto SST:  Faynory Torres Méndez – Apoyo SST  


 


Aspecto Ambiental: Jorge Alexsander Castañeda Montoya – Apoyo SIGA y ambiental  


 


Revisó Aspecto financiero: Edernilso Quiroga – Profesional G02 – Gestión financiera 


 


Revisión:   Hissell Lorena Cadena Diaz – Apoyo Gestión contractual  
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE – SENA  


REGIONAL HUILA 
CENTRO DE DESARROLLO   


AGROEMPRESARIAL Y TURÍSTICO DEL HUILA 
FORMATO SOLICITUD DE ESTUDIO DE MERCADO 


 


El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, de conformidad con los principios de transparencia y 
publicidad para la contratación Estatal, convoca públicamente a todos los interesados a participar con 
sus COTIZACIONES, como parte del siguiente estudio de mercado: 
 


ADVERTENCIA 


La cotización solicitada servirá de base para la elaboración de un estudio 
de mercado y, por tanto, no constituye en sí misma una oferta y 
consecuentemente NO obliga a las partes. 
  


OBJETO 
Prestar los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de la 
maquinaria y equipo de café y barismo del Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila. 


VALIDEZ DE LA COTIZACION Tres (3) meses. 


PLAZO PARA PRESENTAR LA 
COTIZACION 


 


Hasta el 28 de octubre de 2021 hasta las 06:00 P.M. 


LUGAR PARA PRESENTAR 
DE COTIZACION 


En la plataforma del Secop II o al correo electrónico 
cdathlaplata@sena.edu.co  


 


ESPECIFICACIONES TÉCNICAS   
 


Para la ejecución del objeto de la presente contratación, el contratista deberá cumplir las 
especificaciones técnicas en la cotización descritas a continuación 
 


ÍTEM 


ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN O SERVICIO A 
CONTRATAR INCLUYE: DESCRIPCIÓN, FACTORES DE 


DESEMPEÑO, MEDIDAS, EMBALAJE O PRESENTACIÓN, 
DISEÑO, COMPATIBILIDAD, ETC NO INCLUIR MARCAS Y 


REFERENCIAS 


UNIDAD 
DE 


MEDIDA 


CANTIDAD 
SOLICITAD


A 


1 
TRILLADORA DE CAFÉ PERGAMINO C-200, CAPACIDAD 200-250 GR. 


  


1.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador 
de tiempo de trilla  


Unidad  1 


1.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor  Unidad  1 


1.3 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla  Unidad  1 


1.4 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería  Unidad  1 


1.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
de la tolva para expulsión de cisco. Incluye suministro de insumos.  


Unidad 1 


2 


TRILLADORA DE MUESTRAS PARA LABORATORIO CAPACIDAD: 200 GRAMOS DE 
CAFÉ PERGAMINO. CÁMARA DE TRILLA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE. 
AJUSTE DE TIEMPO Y PRESIÓN. 


  
  


2.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y cambio de indicador 
de tiempo de trilla  


Unidad  1 


2.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Engrase del motor  Unidad  1 


2.3 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Cambio de canastilla  Unidad  1 


2.4 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste de tornillería  Unidad  1 
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2.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  Retiro, suministro e 
instalación  de la tolva para expulsión de cisco. Incluye suministro 
de insumos.  


Unidad 1 


3 


TOSTADORA PARA CAFÉ MARCA QUANTIK REFERENCIA TC-150G. CAPACIDAD 150 
GR DE CAFÉ VERDE. 


  
  


3,1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Ajuste y calibración del 
regulador de la potencia de temperatura que registre temperatura 
real  con respecto al mismo nivel de  temperatura de la 
resistencia.  


Unidad 1 


3.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo 
con producto limpiador y brillador de acero inoxidable (Incluye 
Limpiador y brillador)  


Unidad 1 


3.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Suministro e instalación de 
una canastilla de enfriamiento para el equipo.  


Unidad 1 


4 
TOSTADORA LABORATORIO DE  TAMBOR 


  
  


4.1 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revisión y ajuste del sistema 
eléctrico.  


Unidad 1 


4.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


5 


TOSTADORA DE LABORATORIO: MARCA: Probat;MODELO:Pre1 Z   Capacidad: 80-100 
por batch.   Extractor con ciclón de 1/8 Hp.      Fuente de calor: quemador de gas 
propano o natural.    Voltaje: 110 a 220 voltios separador de chaff. 


  
  


5.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Reparación de tuberías de 
gas.  


Unidad 2 


5.2 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


6 
CALENTADORES BUNN DE 19 LITROS, MARCA: BUNN, MODELO:H5X; 


  
  


6.1 


MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
del filtro de agua directamente al calentador, que incluya los 
elementos necesarios para dicha instalación, tornillos, mangueras, 
llaves de salida de agua y adaptadores de manguera. 


Unidad 1 


6.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y ajustes de 
temperatura.  


Unidad 1 


7 


MÁQUINA DE ESPRESSO, MARCA:NUOVA SIMONELLI;SERIAL:318405, 
VOLUMÉTRICA 2 GRUPOS, CON SISTEMA DIGITAL CONTROL DE TEMPERATURA 
DEL CALIENTA TAZAS, SISTEMA DE LAVADO Y ENJUAGUE AUTOMÁTICO.  


  
  


7.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de 
las electro válvulas.  


Unidad 4 


7.2 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Calibración de temperatura y 
presión.  


Unidad 1 


7.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo 
con producto limpiador y brillador de acero inoxidable   


Unidad 1 


7.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Limpieza (descalcificación) de 
la caldera y tuberías de la máquina.  


Unidad 1 


7.5 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
empaquetaduras.  


Unidad 2 


7.6 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general y brillado 
externo. (Incluye Insumos jabón cafiza).  


Unidad 1 
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MOLINO PARA CAFÉ 3,6 a 4,8 gr por segundo, capacidad de la tolva 3,3 lb, alto 55, 
ancho, 24, profundidad 32, revoluciones por minuto 1420. MARCA:Anfim. 
MODELO:Caimano On Demand 


  
  


8.1 MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


8.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
de las muelas. 


Unidad 1 


8.3 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Revisión y ajuste de la tarjeta 
de  mando y programación.  


Unidad 1 


9 
NEVERA MIXTA DE 45 PIES, MARCA:JAVAR;SERIAL:MIXTO;MODELO:2006 


9.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalación 
de unidad compresora  de 1PH, 3.90RLA 28.5LRA R134a POE. 
OIL 3050CC 115V ~60Hz  con  certificado RoHS.  


Unidad 1 


9.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalación y 
configuración de módulo de control de temperatura MT-512E 2HP 
/13 incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 


9.3 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO, Retiro Suministro instalación y 
configuración de módulo de control de temperatura PJEZC0H110 
incluyendo cambio de sonda térmica 


Unidad 1 


9.4 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro suministro e instalación 
de Switch Balancín 3 Pines 2 Posiciones Con Luz Piloto 15A 


Unidad 1 


9.5 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Ajuste y nivelación de gas 
refrigerante R134a para  las 2 unidades compresoras incluye 
suministro e insumos. 


Unidad 1 


9.6 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO.  retiro suministro e instalación 
de circuito de iluminación de los dos habitáculos de la nevera 
mixta incluye  luminarias. 


Unidad 1 


9.7 
MANTENINIENTO PREVENTIVO. Limpieza general de unidades 
compresoras, serpentines ajuste de conexiones eléctricas y 
demás módulos componentes de la nevera. 


Unidad 1 


10 


MAQUINA ESPRESSO 110 VOLTIOS, 60 HZ, POTENCIA 2900 WATT, EN ACERO 
INOXIDABLE 


  
  


10.1 
MTTO CORRECTIVO. Revisión, ajustes y limpieza de las electro 
válvulas.  


Unidad 3 


10.2 MTTO CORRECTIVO. Calibración de temperatura y presión.  Unidad 1 


  
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza externa del equipo 
con producto limpiador y brillador de acero inoxidable que incluya 
un tarro de jabón cafiza y cepillo de limpieza de grupos   


Unidad  1 


10.3 
MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza (descalcificación) de 
la caldera y tuberías de la máquina.  


Unidad 1 


11 
MOLINO DE CAFÉ, MARCA:Hamilton Beach; MODELO:80382 


  
  


11.1 MANTENIMIENTO PREVENTIVO. Limpieza interna y externa.  Unidad 1 


11.2 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro, suministro e instalación 
de tornillos.  


Unidad 20 


11.3 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Retiro y suministro de correas  Unidad  1 


11.4 MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Realizar punto de soldadura  Unidad  1 


11.5 MANTENIENTO PREVENTIVO. Engrase del sistema de Unidad 1 
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rodamiento.  


12 
LAMPARA HALÓGENA, MARCA:KAOBAO;SERIAL:NA;MODELO:BGS-400; 


12.1 
MANTENIMIENTO CORRECTIVO. Revisión y cambio de tarjeta, 
retiro de bombillos y suministro del mismo.  


Unidad 1 


 
LA COTIZACIÓN DEBE SER DILIGENCIADA ESPECIFICANDO TODOS Y CADA UNO DE LOS 


REQUERIMIENTOS SEÑALADOS ANTERIORMENTE 


 


CONDICIONES DE LA CONTRATACIÓN 


 
 
PLAZO DE EJECUCIÓN 
 
 


Hasta dos (02) meses, contados a partir del cumplimiento de los 
requisitos de ejecución del contrato, Registro presupuestal, aprobación 
de la garantía única y acta de inicio, sin exceder la vigencia 2021. 


 
REQUISITOS PARA 
PRESENTAR OFERTAS  


- El oferente no debe estar impedido por causa de inhabilidades o 
incompatibilidades para contratar, especialmente por las establecidas en 
la Constituci6n Política y en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y lo 
reglamentado en el artículo 2.2.1.2.1.5.1 del Decreto 1082 de 2015. 
 
- Cumplir con todos y cada uno de los documentos y requisitos exigidos 
en los Términos de Referencia presentes y con la normatividad vigente 
sobre la materia. 
 
- Los proponentes deben estudiar la información presentada en los 
presentes términos de la invitación y analizar las circunstancias y 
condiciones. La propuesta debe ser en consecuencia elaborada de 
acuerdo con los requerimientos técnicos, legales y económicos de los 
presentes términos de referencia. 
 
- Las propuestas se deben presentar en pesos colombianos. 
 
- Los precios deberán ser expresados en valores absolutos, sin decimales 
 
- Con la firma de la propuesta, los proponentes autorizan al Sena, realizar 
la consulta en el Boletín de Responsables Fiscales de la Contraloría 
General de la Republica, en la Procuraduría General de la Nación sobre 
los antecedentes disciplinarios y en la Policía Nacional sobre 
antecedentes judiciales. 
 


 
 
 
OBLIGACIONES  


Obligaciones Generales del Contratista: 


 Acatar la Constitución Política, la ley y las demás disposiciones 
pertinentes. 


 Cumplir las obligaciones con el Sistema de Seguridad Social Integral y 
presentar los documentos respectivos que así lo acrediten, conforme 
lo establecido por el artículo 50 de la Ley 789 de 2002, las Leyes 828 
de 2003, 1122 de 2007 y 1562 de 2012, los Decretos 1703 de 2002 y 
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510 de 2003, el artículo 23 de la Ley 1150 de 2007, la Ley 1562 de 
2012 y las demás normas que las adicionen, complementen o 
modifiquen. 


 Dar cumplimiento de las obligaciones del sistema de seguridad social 
(salud, pensión y riesgos laborales), así como al SG-SST y demás 
normas aplicables, y presentar los documentos respectivos que 
acrediten todos los anteriores. 


 Constituir las garantías pactadas en el contrato dentro de los tres (3) 
días hábiles siguientes a la fecha en que se le entregue la copia del 
contrato y las instrucciones para su legalización.  


 Mantener vigente las garantías exigidas por el tiempo pactado en el 
contrato, así como de las modificaciones que se presenten en la 
ejecución del mismo.  


 Acatar las instrucciones que le imparta la Entidad durante el 
desarrollo del contrato y de manera general, obrar con lealtad y 
buena fe en las distintas etapas contractuales. 


 Reportar al supervisor del contrato, de manera inmediata, cualquier 
novedad o anomalía que afecte la ejecución del contrato. 


 Guardar total reserva de la información que conozca en desarrollo de 
sus actividades. Esta información es de propiedad del SENA y sólo 
podrá ser divulgada por expreso requerimiento de autoridad 
competente, es decir guardar la confidencialidad de toda 
información que le sea entregada y que se encuentre bajo su 
custodia, o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o 
manipular, y responder patrimonialmente por los perjuicios de su 
divulgación y/o utilización indebida que por sí, o por un tercero, 
cause a la administración o a un tercero.  


 Atender las observaciones, solicitudes y sugerencias que formule el 
supervisor del contrato y realizar los ajustes a que haya lugar.  


 Responder ante las autoridades competentes por los actos u 
omisiones que ejecute en desarrollo del contrato, cuando en ellos se 
cause perjuicio a la entidad o a terceros en los términos del artículo 
52 de la Ley 80 de 1993.  


 Reparar los daños e indemnizar los perjuicios que cause a SENA por 
el incumplimiento del contrato.  


 Suscribir oportunamente el acta de liquidación del contrato y las 
modificaciones si las   hubiere.  


 Ejecutar el objeto contratado de manera autónoma e independiente, 
de acuerdo a lo estipulado en la necesidad de contratación y en la 
propuesta, documentos que hacen parte integral del presente 
documento. 


 Las demás que se deriven directamente del objeto contractual. 
 
Obligaciones especiales del contratista: 
 


 Realizar el mantenimiento de acuerdo a los parámetros, 
especificaciones técnicas, en el lugar y los plazos establecidos con 
pleno cumplimiento de las especificaciones esenciales, en 
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condiciones de eficiencia, oportunidad, calidad, económicas y 
financieras estipuladas en las cláusulas correspondientes y de 
acuerdo con su propuesta, de conformidad a los parámetros 
establecidos por el SENA previa autorización del Supervisor del 
contrato designado por la Subdirectora de Centro 


 Prestar un servicio de óptima calidad 


 Proveer insumos y/o elementos de óptima calidad 


 Permitir al supervisor designado por el Centro de Desarrollo 
Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA Regional Huila, la 
revisión de los trabajos realizados quedando el contratista obligado a 
corregir a su costa el trabajo que no cumpla con las especificaciones 
respectivas establecidas por la entidad 


 Emplear personal idóneo directamente contratado y supervisado por 
el contratista debidamente capacitado, entrenado y dotado con 
todos los elementos necesarios para realizar correcta y 
adecuadamente el servicio objeto de la contratación, así mismo 
dotarlo con los elementos de protección y seguridad necesarios para 
salvaguardar su vida y evitar cualquier riesgo que pueda presentarse 


 Responsabilizarse de cualquier daño o perjuicio que por su culpa o la 
de su personal cause al Centro de Desarrollo Agroempresarial y 
Turístico del Huila del SENA Regional Huila y/o terceras personas, 
comprometiéndose a repararla en forma inmediata. 


 Informar al supervisor del contrato cualquier novedad, las 
observaciones y cambios necesarios relacionados con el objeto de la 
presente contratación.  


 Restituir a su costa los elementos que resulten defectuosos, de mala 
calidad o de especificaciones diferentes o inferiores a las requeridas. 


 Asumir el transporte, cargue, descargue y entrega de los elementos 
que se requieren para el cumplimiento del objeto del contrato, 
requeridos por el SENA. 


 Entregar a la entidad el acta y/o certificado de tratamiento 
aprovechamiento o disposición final de los residuos peligrosos 
generados. Decreto 1076 Titulo 6 capitulo 1 sección 3, una vez 
ejecutado cada uno de los servicios de calibración para el respectivo 
pago 


 El contratista deberá de cumplir con las disposiciones de ley 55 de 
1993, en sus artículos 6,7,8 y 9, relacionados con el etiquetado, 
marcado y fichas de datos de seguridad de los productos químicos a 
ser utilizados en el desarrollo del objeto de contractual, para lo cual 
deberá disponer en sitio copia de las respectivas hojas de seguridad. 
Por otra, el contratista deberá garantizar que las sustancias químicas 
estén clasificadas y etiquetadas de acuerdo al Sistema Globalmente 
Armonizado. (Decreto 1496 de 2018). Nota: Las Fichas de datos de 
seguridad deben ser en idioma español, contener los 16 ítems que 
establece la ley 55 de 1993 y estar actualizadas (fechas no superiores 
a los 5 años)     


 Una vez cumplidos los requisitos para el inicio del desarrollo del 
objeto contractual, entre las partes (Contratista – Sena) acuerdan 
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fecha, hora y lugar para la realización de la inducción en SST que 
tiene a cargo la Entidad Contratante.      


 El contratista deberá dotar de todos los elementos de Protección 
Personal, bioseguridad y de seguridad industrial necesarios para 
garantizar la integridad de todos los trabajadores desde el inicio de la 
actividad o labor a realizar, para tal fin el personal que desarrolle 
actividades durante la ejecución del contrato, deberá contar con los 
elementos de protección personal adecuados para la labor 
contratada. 


 El contratista deberá garantizar, que el personal encargado de la 
ejecución del objeto contractual, se encuentre debidamente afiliado 
al régimen de seguridad social en pensión, salud y riesgos laborales 
(requisito indispensable para el inicio de actividades) 


 El contratista deberá contar con todos los elementos necesarios de 
señalización y seguridad industrial, con el fin de garantizar la 
integridad de la comunidad educativa en general y de visitantes.     


 El contratista deberá reportar por escrito al supervisor del contrato, 
los accidentes que se llegasen a presentar durante el desarrollo del 
objeto contractual, en un tiempo no mayor a tres días hábiles del 
evento; por otra parte, en el reporte deberá adjuntar el FURAT. 


 Cumplir con los protocolos generales de bioseguridad para mitigar, 
controlar y realizar el adecuado manejo de la pandemia del 
Coronavirus COVID-19, de conformidad con lo señalado en las 
Resolución No.777 del 02 de junio de 2021 y demás normas que rijan 
sobre la materia. El SENA se reservará el derecho de solicitar las 
evidencias de cumplimiento en el momento en que lo considere 
conveniente. 


 Presentar factura electrónica validada previamente por la DIAN, 
como requisito necesario para el pago de los bienes y/o servicios 
contratados, en caso de no encontrarse obligado conforme a la 
normatividad vigente. 


 Todas aquellas obligaciones inherentes al contrato y necesarias para 
la correcta ejecución del objeto del mismo. 


 
En materia ambiental 
 


 Entregar a la entidad el acta y/o certificado de tratamiento 
aprovechamiento o disposición final de los residuos peligrosos 
generados. Decreto 1076 Titulo 6 capitulo 1 sección 3, una vez 
ejecutado cada uno de los mantenimientos para el respectivo pago  


 Mantener en el lugar de trabajo dentro de la entidad las hojas de 
seguridad de los productos usados y rotulados acorde a la 
normatividad vigente. Ley 55 de 1993.  


 Presentar soportes que evidencien que el proveedor se encuentra 
vinculado o con contrato vigente con gestor de residuos peligrosos 
para el manejo de aceites, filtros, baterías y otros residuos 
peligrosos. Precontractual 


 Comprometerse a manejar adecuadamente los residuos (aceites y 
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otros) que se puedan generar en la ejecución del contrato de 
mantenimiento y de conformidad con la normatividad vigente. 


 Dar cumplimiento a la normatividad vigente en materia ambiental y 


el manejo de los residuos de acuerdo al nuevo código de colores de 


la resolución 2184 del 2019 que aplica a nivel nacional 


 


REQUISITOS EN MATERIA 


DE SEGURIDAD Y SALUD EN 


EL TRABAJO PARA EL 


PROPONENTE - 


HABILITANTE  


 


En relación al Sistema de Gestión de la Seguridad y Salud en el Trabajo 
todos los proponentes deben dar obligatorio cumplimiento al Diseño e 
implementación del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el 
Trabajo (SG-SST), según el decreto 1072 de 2015, que tiene por objeto 
definir las directrices de obligatorio cumplimiento para implementar el 
Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST, que deben 
ser aplicadas por todos los empleadores públicos y privados, los 
contratantes del personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o 
administrativo, las organizaciones de economía solidaria y del sector 
cooperativo, las empresas de servicios temporales y tener cobertura 
sobre los trabajadores dependientes, contratistas, trabajadores 
cooperados y los trabajadores en misión.  


Igualmente, deben dar cumplimiento a la Resolución 0312 de 2019 que 
aplica a los empleadores públicos y privados, a los contratantes de 
personal bajo modalidad de contrato civil, comercial o administrativo, a 
los trabajadores dependientes e independientes, a las organizaciones de 
economía solidaria y del sector cooperativo, a las agremiaciones u 
asociaciones que afilian trabajadores independientes al Sistema de 
Seguridad Social Integral, a las empresas de servicios temporales, a los 
estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos Laborales y los 
trabajadores en misión; a las administradoras de riesgos laborales; a la 
Policía Nacional en lo que corresponde a su personal no uniformado y al 
personal civil de las fuerzas militares, quienes deben implementar los 
Estándares Mínimos del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el 
Trabajo en el marco del Sistema de Garantía de Calidad del Sistema 
General de Riesgos Laborales.  


Para asegurar el cumplimiento de la normatividad Colombiana Legal 
Vigente aplicable en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo de los 
requisitos mencionados, el proponente deberá suministrar: Certificado 
de la A.R.L no mayor a un año, donde conste que el contratista tiene 
documentado la autoevaluación del SG-SST incluidos los estándares 
mínimos que se reglamenten, de acuerdo al número de trabajadores y 
nivel de riesgo; o Registro de la Autoevaluación no mayor a un año 
firmada por el Representante Legal y Profesional con Licencia en 
Seguridad y Salud en el Trabajo vigente y curso de 50 horas en SG-SST 
(adjuntar licencia SST y certificado del curso para la presente Invitación 
Pública).  


Nota 1: El profesional que realice la autoevaluación del SG-SST, deberá 
ser acorde al perfil establecido en la Resolución 0312 de 2019. 
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En caso que el proponente sea persona natural y/o independiente y 
quien es la única persona responsable del desarrollo del objeto 
contractual, no está obligado a la implementación de los estándares 
mínimos del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-
SST), pero si debe garantizar la cobertura al Sistema General de Riesgos 
Laborales, de acuerdo al Decreto 1563 de 2016, por lo anterior deberá 
presentar el formulario de afiliación con sello de la Entidad y/o 
certificado de afiliación.  


NOTA 2: La Entidad aclara que el futuro contratista, para dar inicio al 
desarrollo del contrato, debe allegar los soportes pertinentes que 
evidencien que el personal que utilizará para dar inicio a la ejecución del 
contrato, se encuentra debidamente afiliado al régimen de seguridad 
social en pensión, salud y riesgos laborales, lo anterior y toda vez que el 
mismo es un requisito indispensable desde el primer día del desarrollo de 
las actividades.  


 
• Con la oferta se exigirá diligenciar y adjuntar el ANEXO 4 
CERTIFICADO DE IMPLEMENTACIÓN DEL SISTEMA DE GESTIÓN DE LA 
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. (Formato GCCON-F- 065). 


EXIGENCIA DE GARANTÍAS El SENA de conformidad con lo establecido en el Artículo 7 de la Ley 1150 
de 2007 y en atención al alcance del objeto, el valor, la forma de pago, 
naturaleza y las obligaciones del contratista se determina que podría 
afectarse la calidad de los bienes y servicios, objeto del contrato, la 
satisfacción plena de la necesidad contractual y los recursos económicos 
invertidos, al generarse posibles incumplimientos parciales o totales de 
las obligaciones contractuales por lo tanto se requiere que el contratista 
constituir a su costa y a favor del Servicio Nacional de Aprendizaje – 
SENA, en una compañía de seguros legalmente establecida en Colombia, 
una garantía de cumplimiento, en los términos señalados en el Decreto 
1082 de 2015, para amparar el cumplimiento de las obligaciones surgidas 
en el contrato, la cual se mantendrá vigente durante el plazo de 
ejecución del contrato y liquidación del mismo y se ajustará a los límites, 
existencia y extensión de los siguientes amparos: 


 Cumplimiento: Equivalente al Veinte por ciento (20%) del valor del 
contrato, con vigencia igual al término de duración del mismo y cuatro 
(4) meses más, contados a partir del perfeccionamiento del contrato. 


 Calidad del Servicio: Equivalente al Veinte por ciento (20%) del valor 
total del contrato, con vigencia igual al término de ejecución del 
contrato y cuatro (04) meses más, contados a partir de la aprobación 
de la garantía. 


 Salarios, prestaciones sociales legales e indemnizaciones laborales. 
Equivalente al cinco (5%) del valor del contrato, Igual al término de 
duración del contrato y tres (03) años más, contados a partir de la 
aprobación de la garantía.  
 


En todo caso las garantías y sus efectos se regirán por lo establecido en el 
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Decreto 1082 de 2015. Tal garantía deberá constituirse dentro de los tres 
(3) días hábiles siguientes al registro presupuestal del contrato. En caso 
de prórroga o adición al contrato, el CONTRATISTA deberá a su vez 
ampliar porcentajes y tiempos de la garantía. EL CONTRATISTA se 
compromete a reponer las garantías aquí previstas, cuando por razón de 
las modificaciones, multas impuestas o siniestros ocurridos, éstas se 
agoten o disminuyan. Para tal efecto, EL CONTRATISTA deberá solicitar a 
la compañía aseguradora el certificado de modificación de porcentajes o 
tiempos respectivo y entregarlo al SENA la cual deberá ser de forma 
inmediata a la suscripción de la prorroga o adición.  


 
 
FORMA DE PAGO 


El Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila de La Plata 
efectuará Un único pago, después de la entrega  a satisfacción de los 
elementos contratados, durante la presente vigencia, a más tardar 
dentro de los treinta (30) días siguientes a la radicación de la cuenta de 
cobro o factura que cumpla con todos los requisitos legales, a la cual se 
deberán anexar los siguientes documentos, sin los cuales no se dará 
trámite al pago:  certificación de cumplimiento a satisfacción expedida 
por el supervisor del contrato, certificado de paz y salvo suscrito por el 
revisor fiscal (cuando se disponga de este servicio) y/o representante 
legal, donde acredite el cumplimiento de aportes parafiscales y de 
seguridad social y certificación del pago (planilla integrada de pago – EPS, 
pensiones, ARL), al Sistema Integral de Seguridad Social y Parafiscales 
(según aplique) (Resolución No. 2090 de 2005), certificación de paz y 
salvo de cumplimiento de la cuota de contratación de aprendices según 
ley 789/02, estampilla pro universidad si aplica  y certificación de la 
cuenta bancaria, Rut actualizado. 
 
Si la factura no ha sido correctamente elaborada o no se acompaña con 
la totalidad de los documentos requeridos para el pago, el término de los 
treinta (30) días a que se hace referencia, sólo empezará a contarse a 
partir de la fecha en que el contratista haya aportado el último de los 
documentos. La demora que se presente por la no entrega oportuna de 
estos soportes será responsabilidad del contratista y no tendrá por ello 
derecho al pago de intereses o compensación alguna por parte del Sena. 
Los pagos a que se obliga al Centro de Desarrollo Agroempresarial y 
Turístico del Huila en virtud del contrato, se sujetarán a las apropiaciones 
y disponibilidades presupuéstales correspondientes, y a la situación de 
recursos del Programa Anual Mensualizado de Caja –PAC. 


NOTA: El SENA no desembolsará anticipo o pago anticipado en la 


presente contratación. 


VALOR OFRECIDO El cotizante deberá tener en cuenta todos los gastos directos e indirectos 
en los que incurra por la suscripción, legalización y ejecución del 
contrato, como impuestos, tributos, constitución garantía única, 
suministros, transporte, operarios y demás gastos para el debido 
cumplimiento.  


OBSERVACIONES  Constituye requisito necesario que la actividad principal de los oferentes 
sea relacionada directamente con el objeto de la presente contratación, 
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que tengan experiencia certificada en la misma, instalaciones adecuadas 
cumpliendo la Ley y que cuenten con el personal idóneo, las 
herramientas y equipos requeridos para la ejecución de la contratación. 


LUGAR DE ENTREGA Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila del SENA 
Regional Huila, ubicado en la carrera 7 No. 5-67 del Municipio de La Plata 
Huila.  


 
 
La Plata Huila, 21 de octubre de 2021 
 
 
 


 


 


César Humberto Chavarro Pérez 


Subdirector (E) de Centro  
 


Comité Estructurador 


Aspecto legal:  Lida Fernanda Rivera Ledesma – Profesional Grado 02 – Gestión contractual  


 


Aspecto técnico:  Dennis Milena Villamil Ospina  – Instructor Agroindustria 


  Luz Miriam López Toro – Instructor contratista 


 


Aspecto SST:  Faynory Torres Méndez – Apoyo SST  


 


Aspecto Ambiental: Jorge Alexsander Castañeda Montoya – Apoyo SIGA y ambiental  


 


Revisó Aspecto financiero: Edernilso Quiroga – Profesional G02 – Gestión financiera 
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café y Barismo del Centro de Desarrollo Agroempresarial y Turístico del Huila, SENA Regional Huila.

Cordialmente,

César Humberto Chavarro Pérez
Subdirector (E) de Centro
 
Atentamente,

NOTA: Este correo es generado por medios automáticos, por favor no dar respuesta al remitente


