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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 30 de Noviembre de 2021

Sefior (a)

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacioén Profesional Integral

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
Mes Noviembre del afio 2021

Referencia: No. CO1.PCCNTR.2620547 del afio 2021

FABIOLA VASQUEZ PORTES identificada con la cédula de ciudadania No. 1.026.586.467 de
Bogot4, en mi calidad de de Contratista del SENA, SBDC Centro de Desarrollo Empresarial, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de DIECIOCHO
MILLONES CUATROSCIENTOS OCHENTAMIL PESOS M/CTE (18'480.000). esta suma sera
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) (5) pagos iguales por los meses de
Julio a noviembre de 2021, por valor de TRES MILLONES TRESCIENTOS (3’300.000) M/TCE cada
uno, b) y un ultimo pago en el mes de diciembre de 2021 por valor de UN MILLON NOVESCIENTOS
OCHENTAL MIL PESOS (1'980.000) M/TCE.

Plazo: Sera hasta el 18 de Diciembre de 2021.

OBJETO:

Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico y apoyo a la
gestion del emprendimiento y/o la empleabilidad rural, en la modalidad presencial y/o a
distancia, enmarcada en los lineamientos del programa SENA Emprende Rural SER en el area
de Gastronomia

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 | Participar en la planeacion de | No he sido asignada por la | No se genera evidencia para el
los procesos formativos del | diminizadora del programa para | mes de noviembre.

acuerdo a lo establecido en los | participar en la planeacion de los
lineamientos entregados por la | procesos formativos ya que adn
Coordinaciéon  nacional de | no se programa realizar los
emprendimiento. talleres de planeacion 2021.
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Realizar alistamiento de la
formacién, en la formulacién
de los proyectos formativos
con caracter empresarial,
usando tecnologias
adecuadas y adaptadas a las
condiciones locales, en aras
de su sostenibilidad, Ila
generacion de ingresos y
empleo, en articulacion con
los instructores de
emprendimiento; debidamente
costeados y con actividades
definidas en el marco del uso
de estrategias didacticas bajo
la filosofia de aprender
haciendo; priorizando el uso
de los materiales  de
formacion.

Realicé alistamiento de Ia
formacion preparacion de salsas
béasicas para la cocina caliente
matriculada en la ficha 2447666 en
la cual elaboré las planeacion
pedagodgica, guia de aprendizaje,
instrumentos de  evaluacion,
matricula de aprendices,
levantamietno de actas.

2.1 Formatos de planeacién
pedagégica preparacion de
salsas basicas para la
cocina caliente matriculada
en la ficha 2447666.

2.2 Guias de aprendizaje e
instrumentos de evaluacion de
la formacién preparacion de
salsas basicas paralacocina
caliente matriculada en la ficha
2447666.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

https://drive.google.com/drive/
folders/1fugTUrgJciFeNw2K2i
LzdLwwCGBxKB7U?usp=shari

ng

Ejecutar las acciones de
formacion haciendo uso de la
estrategia pedaglgica de
"formacion por proyectos" de
acuerdo a los procedimientos
y lineamientos establecidos en
la guia para la ejecuciéon del
programa SER

Ejecute las acciones de
formacion de acuerdo a los
procedimientos y lineamientos
establecidos por direccion de
formacion profesional integral en
la formacion Emprendedor en
gastronomia tipica rural
matriculada en las fichas
2365789, 2365798, 2365799.

3.1 Registro de Tiempos Sofia
Plus del mes de noviembre de
2021.

3.2 Registro de asistencias de
formacion Emprendedor en
gastronomia  tipica  rural
matriculada en las fichas
2365789, 2365798, 2365799,
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculada en la ficha
2447666.

Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
academica.

https://drive.qoogle.com/drive/
folders/1756|GCaQvjlhd2hHI1
R1IWTJKYSvD--Y?usp=sharing

Evaluar los resultados de
aprendizaje en un plazo no
mayor a ocho dias habiles
luego de finalizada Ila
formacion

Evalué los resultados de
aprendizaje de la formacion
Emprendedor en gastronomia
tipica rural en las fichas 2365789,
2365798, 2365799 orientados en
el mes de octubre.

4.1 Reporte de juicios de
evaluacion la formacion
Emprendedor en gastronomia
tipica rural en las fichas
2365789, 2365798, 2365799,
preparacion de salsas basicas

para la cocina caliente
matriculada en la ficha
2447666.
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Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
academica.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1R8TuurRHv50LcfZHo
K _4gHRDz8MXmY?usp=shari

ng

Reportar y sistematizar las
actividades, acciones y
resultados realizadas en el
marco del objeto contractual,
en los diferentes sistemas,
plataformas y formatos
establecidos por el SENA para
el seguimiento de la

informacion, tales  como
SOFIA plus, GEOSENA vy
otros dispuestos
temporalmente para el

seguimiento de actividades
especificas, entregando
informe al supervisor del
contrato y al profesional de
apoyo misional del programa
SER de su centro de
formacioén o quien cumpla sus
funciones.

Enviée a través de correo
electrénico al apoyo
administrativo de Sofia plus los
archivos planos con los datos de
las personas interesadas en la
matricula en la formacion
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculada en la ficha 2447666.

5.1 Reporte de inscritos en la
formacion preparacion de
salsas basicas paralacocina
caliente matriculada en la ficha
2447666.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1iB4JTGvVfEcpMitx5AL
QWifeOvyY XqgdtB?usp=sharing

Apoyar la articulacion de las
acciones del programa SER
con las estrategias
institucionales tales como
SENNOVA, AGROSENA,
SIGC; de acuerdo a las
orientaciones  del  apoyo
misional de centro SER.

Participé en la sensibilizacion de
las estrategias institucionales
SENNOVA, AGROSENA vy la
UNIDAD DE EMPRENDIMIENTO
orientada el dia 11 de octubre
2021.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor del mes
de octubre.

Entregar al Dinamizador Rural
de Centro SER, la informacion
y documentaciéon requerida
para la creacion de la unidad
productiva en el aplicativo
Sofia Plus, resultado de la
ejecucion de los programas de
formacioén desarrollados en las
lineas de autoconsumo vy
negocios rurales.

Entregué a la Dinamizadora Rural
de Centro SER la informacion y
documentacién requerida para la
creacion de las unidades
productivas en el aplicativo Sofia
Plus de Ila formacién en
Emprendedor en gastronomia
tipica rural matriculada en las
fichas 2365789, 2365798,
2365799 en el mes de noviembre.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor del mes
de octubre.

Realizar ylo gestionar
lainscripciébn en el sistema
de informacién de la

Participé en la capacitacion sobre
la inscripcion en el sistema
de informaciéon de la Agencia
PuUblica de Empleo del SENA

Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y en el
Drive de coordinacion
académica del mes de agosto.
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Agencia PuUblica de Empleo
del SENA, de los
aprendices que no
conformen parte de las
unidades productivas a crear
en cada proyecto, de manera
informada y consentida por los
mismos, asi como de los
aprendices formados por la
linea de ocupaciones rurales
garantizando la consignacion
de informacion veraz y
actualizada, asi como informar
los mecanismos de consulta a
los aprendices.

orientada por Oscar Eduardo
Fajardo en la cual nos brindo todas
las herramientas necesarias para
realizar el proceso de inscripcion a
aprednices en la plataforma APE.

Apoyé la inscripcion en el
sistema deinformacién de la
Agencia Publica de Empleo del

SENA los aprendices
matriculados en la formacion
Emprendedor en gastronomia
tipica rural matriculada en las
fichas 2365789, 2365798,
2365799.

9 | Programar y reportar a su | Programé y reporté a la | 9.1 Formato de orden de viaje
supervisor de contrato, con | Supervisora de mi contrato la | N° 45121, 48621, 51421 para
una antelacién minima de una | Movilizacion a las unidades | desplazamiento a orientar
semana los ambientes de producy,vas de la formacion en | formacion en la formaciones

o . formacién  Emprendedor en | del Emprendedor en
aprendga;e y ,9“'0'&0'63 gastronomia tipica rural | gastronomia tipica rural.
productivas a visitar, de | matriculada en las fichas
manera que se autorice por | 2365789, 2365798, 2365799. Evidencia que reposa en el
escrito su movilizacion previa portafolio del instructor y en el
a la salida, en el marco de su Drive  de coordinacion
objeto contractual. academica.

https://drive.google.com/drive/
folders/1PzwmzkO3JAcs5kf58
h1dKDW _sSsRueR?usp=sha
rin

10 | Participar cuando el centro de | Participé en la jornada de | Evidencia que reposa en el

formacion lo requiera en
jornadas de disefio vy
desarrollo curricular conforme
a las necesidades de la
Coordinacion Nacional de
Emprendimiento.

comunidad de aprendizaje fase

dos de disefio y desarrollo
curricular donde se tenia
programado:

Crear y conectar comunidades de
conocimiento tematicas centradas
en el trabajo colaborativo para el

intercambio de buenas
practicas, experiencias
documentos, personas,
plataformas, instituciones, que
provean  informacién, datos,
contenidos , adaptados a

las necesidades de aprendizaje
de la poblacién.

Promover el trabajo colaborativo
entre Instructores y Gestores para
la generacién de recursos que

Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor del mes
de agosto.
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fomenten el conocimiento vy
facilten el aprendizaje en la
poblacién rural.

Incentivar el uso de nuevas
tecnologias y nuevos mecanismos
para la interaccién entre
Instructores 'y Aprendices para
mejorar el acceso a la informacion,
optimizar tiempos y movimientos.

11 Registrar, verificar y hacer Realicé el prOCedimientO de 11.1 Reporte de jUiCiOS de
seguimiento oportuno en el matricula a ;09 aBrendmes en | evaluacion la formacpn
) i o total destribuidos asi: Emprendedor en gastronomia
sistema de informacion que 1a | 30 gprendices matriculados en la | tipica rural en las fichas
entidad defina para la Gestion | ficha 2365789, 30 aprendices | 2365789, 2365798, 2365799,
de la Formacion Profesional | matriculados en la ficha 2365798 | 2447666.

Integral mediante las y27 aprendices matriculados_gn 3
- L i la ficha 2365799 de la formacion | 11.2 Pantallazo de la creacion
siguientes  actividades:  a). Emprendedor en gastronomia | de la ruta de aprendizaje y
Verificando que la totalidad de | tipica rural y 22 aprendices | posterior asociada de 22
los aprendices seleccionados | preparacion de salsas basicas | aprendices de la formacién
queden en estado | Para la cocina caliente | preparacion de salsas
matriculado.  b).  Proyecto matriculada en la ficha 2447666 bés_,icas para la co<_:ina

_ ' ' caliente matriculada en la ficha
formativo aprobado. ¢) Ruta | se crearon las 4 rutas de | 2447666.
de aprendizaje creada. d) | aprendizaje en los cuales se
Aprendices Asociados a la | enrrutaron 'y asociaron 109 | Evidencia que reposa en el
ruta. e) Registro de juicios aprendices. Drive de coordinacién vy

X . ) portafolio del instructor.
evaluativos evidenciando el Evalué los resultados de
cumplimiento de los | aprendizaje de la formacion | https:/drive.google.com/drive/
resultados de aprendizaje, | Emprendedor en gastronomia | folders/1YuCICzD3tfC2rYaroK
comunicando al Coordinador | tipicarural en las fichas 2365789, | En-SrktR9evfqQ?usp=sharing
Académico  oportunamente 2365798, 2365799 orientados

ene le mes de noviembre.

anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y
hallazgos en el registro de la
informacion.

12 | Realizar el diagnostico final, | Realicé la georreferenciacién y | Evidencia que reposa en el
georreferenciacion y | caracterizacién de las unidades | portafolio del instructor y en el
caracterizacién de las unidades | Productivas de las fichas 2365789, | Drive de coordinacion
productivas creadas, en el 2365798, 2365799 de Iaformamo_n académica del mes de

. Emprendedor en gastronomia | octubre.
marco de las acciones de tipica rural.
formacion de la Fase | del
programa SER.
13 | Realizar diagnéstico final a las | Se realiz6 el diagnostico final de la | 13.1 Pantallazo de formato de

unidades  productivas  que
participan en las acciones de
formacion para el

unidad productiva preparacion de
salsas basicas para la cocina

estructura de  seguimiento
integrada de la unidad
productiva 122966 de Ila
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fortalecimiento correspondiente
a la fase Il del programa SER,
cada vez que una unidad
participe en una formacion.

caliente matriculada en la ficha
2447666.

formacion en Gastronomia

tipical rural.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacion vy
portafolio del instructor.

https://drive.google.com/drive/
folders/187FDcgl3rpQpjvPgP
sr40kwDRVSkh3ZN?usp=shari

ng

14 | Apoyar al programa SER en la | Apoyé al programa SER en el | 14.1 Pantallazo de reporte de
ejecucion de  actividades | fortalecimiento técnico y | inscritos a la formacion en
estratégicas  tales como: acompg'ﬁamientoau_nidades enla Pr,eparacion de sals_as
fortalecimiento técnico, fo,rmamon Preparamo_n de sglsas bas_|cas para la cocina

N . basicas para la cocina caliente | caliente matriculada con ficha
acompafiamiento a unidades | ajcylada con ficha 2447666. | 2447666.
productivas participantes en
eventos de comercializacion y | Participé en evento de Expo | 14.2 Pantallazos y fotografias
gestion empresarial y | Caqueta, feria de Florencia los | de la presencia en la Expo
financiera cuando se requiera, | dias 19 al 21 de noviembre de | Caquetd, feria de Florencia.
sin que esta accién afecte la 2021. . .
intensidad horaria de los Ev'|denC|a que reposa en el
. Drive de coordinacién vy
prgcesos formativos portafolio del instructor.
asignados.
https://drive.google.com/drive/f
olders/1tFLcMrwlEKGMxQmM
OoNX4bw97c9ywgo?usp=shar
ing

15 | Formular 'y gestionar en | En acompafamiento con la | 15.1 Pantallazo de estructura
articulacion con el instructor de | instructora del area de | de seguimiento integrada de la
emprendimiento y el | emprendimiento se diligencié el | unidad productiva 122966.
emprendedor el modelo de modelo de negoclos CANVAS de : :

. la estructura integrada de | Evidencia que reposa en el
negocios CANVAS de la seguimiento de la unidad | portafolio del instructor y en el
estructura  integrada  de | productiva 122966. Drive de coordinacion
seguimiento como entregable académica.
del proceso formativo en la
creacion de la  unidad https://drive.google.com/drive/f
productiva. olders/1idux8zixCxBLbbTFfjTd

R9nO-Wzjjai?usp=sharing
16 | Participar en las jornadas de | Esta actividad no se ejecuté en el | No se genera evidencia para el

actualizacion y transferencia
tecnologica convocadas por el
profesional de apoyo misional
de centro SER y/o por la
coordinacién  nacional de
emprendimiento, para su
implementacion en las
acciones del mismo.

mes objeto de cobro porque adn
no se programan jornadas de
actualizacion y transferencia
tecnoldgica.

mes de noviembre.
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17 | Apoyar la identificacion y | Realicé sistematizacion de la | 17.1 Pantallazo del formato de
sistematizacion los casos | unidad productiva y empresa | Sistematizacion de la unidad
exitosos de unidades | rural de la unidad productiva productiva y empresa rural.
productivas y empresas | Delicias saly aztcar. . .
Evidencia que reposa en el

rurales portafolio del instructor y en el
Drive de coordinacion
académica.
https://drive.google.com/drive/f
olders/1e7YIWT5tUA|QQJE4rP
XEs7bfOuzePVEN?usp=sharin
a

18 | Consolidar la creacion de | Entregué a la Dinamizadora Rural | 18.1 Pantallazo de la creacion
unidades productivas rurales | de Centro SER la informacion y | de las unidades productivas de
sostenibles cuando su lineade | documentacion requerida para la | la formacién en Emprendedor

L creacion de las unidades | en gastronommia tipica rural en
formaqon corresponda  a productivas en el aplicativo Sofia | las fichas 2365789, 2365798,
negocios rurales, O | Plus de la formacién en | 2365799, preparacion de
autoconsumo. Este item se | Emprendedor en gastronommia | salsas basicas para la cocina
ajusta de acuerdo con los | tipica rural en las fichas 2365789, | caliente matriculada en la ficha
disefios curriculares que se | 2365798, 2365799. 2447666.
asignen

Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y en el
Drive de coordinacién
académica.
https://drive.google.com/drive/f
olders/1hEuGZ9bb936n6I1viJ
WW121e1895pjh2?usp=sharin
a

19 | El contratista se compromete a | Realicé guias de aprendizaje e | 19.1 Guias de aprendizaje e

evidenciar Proyecto formativo
conjunto cuando corresponda: -
Evidencia induccion a
aprendices

- Guia de aprendizaje - Plan de
mejoramiento a aprendices
cuando corresponda Juicios
evaluativos en SOFIA PLUS
Como evidencia de la unidad
Productiva de Negocios
Rurales la estructura de
seguimiento integrada en los
siguientes componentes:
- Herramienta modelo
negocio CANVAS

- Estructura organizacional

de

instrumentos de evaluacién

de

Preparacion de salsas basicas

para la cocina
matriculada con ficha 2447666.

Realicé reporte de
evaluativos de los resultados

caliente

juicios

de

aprendizaje orientados en el mes

de octubre en la formacion
Emprendedor en

en

gastronomia

tipica rural en las fichas 2365789,

2365798, 2365799.

Entregué a la Dinamizadora Rural
de Centro SER la informacion y
documentacion requerida para la

creacion de las

unidades

productivas en el aplicativo Sofia

Plus de Ila formacion

en

instrumentos de evaluacion de

las formaciones en
Preparacion de salsas
basicas para la cocina

caliente matriculada con ficha
2447666.

19.2 Reporte de juicios
evaluativos de los resultados
de aprendizaje orientados en la
formacién en Emprendedor en
gastronomia tipica rural en las
fichas 2365789, 2365798,
2365799, preparacion de
salsas basicas para la cocina
caliente matriculada en la ficha
2447666.
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unidad productiva

- Estructura de costos modelo
de negocio

- Andlisis financiero modelo de
negocio

Como evidencia de la unidad
productiva de Autoconsumo:
- Evidencias de aplicacion
Herramientas Tropenbos
(Mapa territorio, Casita,
Calendarios)

- Evidencia de aplicacién del
instrumento familiar (encuesta)
(Firma del Aprendiz y colocar

en DRIVE)

- El modelo CANVAS adaptado
de negocios para
Autoconsumo.

Emprendedor en

2365798, 2365799.

gastronomia
tipica rural en las fichas 2365789,

19.3 Pantallazo de la creacion
de las unidades productivas de
la formaciéon en Emprendedor
en gastronommia tipica rural en
las fichas 2365789, 2365798,
2365799.

Evidencia que reposa que en
el portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
académica.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1316gBccbEVFE7IQygS
hmE7G0I3vkgXG ?usp=sharin

¢]

20

Realizar acciones de formacion
para la ocupacion rural.

No he sido asignada por la
diminizadora del programa SER
para ejecutar formaciones para la

ocupacion rural.

No se genera evidencia para el
mes de noviembre.

21

Realizar orientacion
ocupacional personalizada y
grupal, para las personas

formadas en el programa SER
en procura de mejorar sus
posibilidades de insercion en el
mercado laboral.

No he sido asignada por la
diminizadora del programa SER
para ejecutar formaciones para la

ocupacion rural.

No se genera evidencia para el
mes de noviembre.

22

Apoyar la gestién la inscripciéon
de empresas rurales 'y
unidades productivas en el
aplicativo establecido para este
fin.

Entregué a la Dinamizadora Rural
de Centro SER la informacion y
documentacion requerida para la
unidades
productivas en el aplicativo Sofia
formacién en
gastronomia
tipica rural en las fichas 2365789,

creacion de las

Plus de Ia
Emprendedor en

2365798, 2365799.

22.1 Pantallazo de la creacion
de las unidades productivas de
la formacion en Emprendedor
en gastronommia tipica rural en
las fichas 2365789, 2365798,
2365799.

Evidencia que reposa que en
el portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
académica.

https://drive.google.com/drive/f
olders/123PXQOLVcGZLpwPN
UBMCd1iz9csC7txh?usp=shari

ng

23

Realizar su afiliacion ante la
administradora de riesgos
laborales que disponga el
SENA, bajo la clase de riesgo
tipo Il relacionada con labores

Se realizé la afiliacion de la

instructora  Fabiola Vasquez
Portes el dia 30 de junio del
2021.

Esta obligacion se cumplié al

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor del
mes de Julio.
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https://drive.google.com/drive/folders/1316qBccbEVF7IQygShmE7G0l3vkgXG_?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1316qBccbEVF7IQygShmE7G0l3vkgXG_?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1316qBccbEVF7IQygShmE7G0l3vkgXG_?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1316qBccbEVF7IQygShmE7G0l3vkgXG_?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/123PXQLVcGZLpwPNU8MCd1iz9csC7txh?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/123PXQLVcGZLpwPNU8MCd1iz9csC7txh?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/123PXQLVcGZLpwPNU8MCd1iz9csC7txh?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/123PXQLVcGZLpwPNU8MCd1iz9csC7txh?usp=sharing

agricolas. 100%

24 | Gestionar la certificacion en | Realicé el proceso de entrega de | Evidencia que reposa que en
las normas de competencia | documentos para la certificacion | el portafolio del instructor y el
“Orientar procesos formativos de la norma _de competencia DRIV!E _de la coordinacién
presenciales con base en los Iaborall en Orientar procesos académica del mes de

L formativos en la modalidad a | octubre.
planes de formacion distancia con base en los
concertados” 'y  “Orientar | planes de estudio y participé en
procesos formativos en la | la sensibilizacién de induccion y
modalidad a distancia con | presentacion de prueba de
base en los planes de | conocimiento.
estudio”, cuando al momento
de contratacién, no se cuente
con ellas dentro del ler
semestre 2021.

25 | Cumplir y verificar el | Participé y complete con éxito | Evidencia que reposa que en
cumplimiento de los procesos | curso virtual de Modelo Integrado | el portafolio del instructor y el
y procedimientos establecidos | d& Planeacion y Gestion — MIPG | pRIVE de la coordinacion
en el Sistema Integrado de en _Ia plataforma de funcion | gcadémica del mes de

” publica. octubre.
Gestion y Autocontrol (SIGA),
diligenciando los formatos
establecidos, en lo referente a
lo establecido en la guia para
la ejecucidon del programa
Sena Emprende Rural

26 | Mensualmente presentar | Presenté mi informe de ejecucion | 26.1 Informe mensual de la
informe sobre la ejecucién de | de las obligaciones contractuales ejecucion contractual
las obligaciones contractuales del mes dg noyiembre donde | GF_1026586467 41721 NOV
donde se evidencie el avance donde se ewdenqan los avances | IEMBRE_2021.

. de las metas asignadas para el | GC_1026586467_41721 NOV

a las metas asignadas, | gesarrollo de mi  contrato | IEMBRE_2021.

requeridas con ocasion 0 | CO1.PCCNTR.2620547.

desarrollo del presente Evidencia que reposa que en

contrato en las fechas el portafolio del instructor y el

establecidas por el Centro. DRIVE de la coordinacion
académica.
https://drive.google.com/drive/f
olders/lurrfG1hMKGMoYm_C
K20bpbdyMOx0YBJn?usp=sh
aring

27 | Las demas que le sean | Participé en la reunién del | 27.1 Pantallazo de asistencia a

asignadas propias a su objeto
contractual.

programa SER orientados por la
dinamizadora para dar
lineamientos del mes de
noviembre y alistamiento de la
feria de Florencia.

la reunién del programa SER el
dia 8 de noviembre de 2021.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacion vy
portafolio del instructor.
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https://drive.google.com/drive
[folders/11ZEpiZ4YCF80Omlnm
ZUBAphPOJPB3409?usp=sha
rin

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

el o BE LA ORDEN | UGAR DE FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
(0] ~
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1. 45121 SAN VICENTE DEL CAGUAN | 2/NOV/2021 4/NOV/2021
2 48621 SAN VICENTE DEL CAGUAN | 9/NOV/2021 10/NOV/2021
3. 51421 SAN VICENTE DEL CAGUAN | 24/NOV/2021 25/NOV2021

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar; Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 9427024336 de la planilla, expedida por Aporte en linea correspondiente al mes de octubre
del afio 2021. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitrdmites”)

Enlace de acceso al drive de coordinacion
https://drive.google.com/drive/u/2/folders/1z9o0MqaiOYWagaobWnZZrvzn3B7cuJHKTS9h

Evidencias de obligaciones contractuales
2.1 Formatos de planeacion pedagogica preparacion de salsas basicas para la cocina caliente
matriculada en la ficha 2447666.

2.2 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluaciéon de la formacion preparacion de salsas
basicas para la cocina caliente matriculada en la ficha 2447666.

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de noviembre de 2021.

3.2 Registro de asistencias de formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en
las fichas 2365789, 2365798, 2365799.
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https://drive.google.com/drive%20/folders/1lZEpiZ4YCF8Qm1nmZuBAphPOJPB34O9?usp=sharing
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4.1 Reporte de juicios de evaluacién la formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural en las
fichas 2365789, 2365798, 2365799.

9.1 Formato de orden de viaje N° 45121, 48621, 61421 para desplazamiento a orientar formacion
en la formaciones del Emprendedor en gastronomi tipica rural.

11.1 Reporte de juicios de evaluacién la formacibn Emprendedor en gastronomia tipica rural en las
fichas 2365789, 2365798, 2365799.

11.2 Pantallazo de la creacién de la ruta de aprendizaje y posterior asociada de 22 aprendices de
la formacion preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculada en la ficha
2447666.

13.1 Pantallazo de formato de estructura de seguimiento integrada de la unidad productiva 122966
de la formacion en Gastronomia tipical rural.

14.1 Pantallazo de reporte de inscritos a la formacién en Preparacion de salsas basicas para la
cocina caliente matriculada con ficha 2447666.

14.2 Pantallazos y fotografias de la presencia en la Expo Caquetd, feria de Florencia.

15.1 Pantallazo de estructura de seguimiento integrada de la unidad productiva 122966.

17.1 Pantallazo del formato de sistematizacién de la unidad productiva y empresa rural.

18.1 Pantallazo de la creacion de las unidades productivas de la formacién en Emprendedor en
gastronommia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

19.1 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacién de las formaciones en Preparacion de
salsas basicas para la cocina caliente matriculada con ficha 2447666.

19.2 Reporte de juicios evaluativos de los resultados de aprendizaje orientados en la formacién en
Emprendedor en gastronomia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

19.3 Pantallazo de la creacién de las unidades productivas de la formacion en Emprendedor en
gastronommia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

22.1 Pantallazo de la creacién de las unidades productivas de la formacion en Emprendedor en
gastronommia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

26.1 Informe mensual de la ejecucion contractual GF_1026586467_41721 NOVIEMBRE_2021.
GC_1026586467_41721_NOVIEMBRE_2021.

27.1 Pantallazo de asistencia a la reunion del programa SER el dia 8 de noviembre de 2021.

Cordialmente,

FABIOLA VASQUEZ PORTES
Contratista

C.C. No. 1026586467 de Bogota
Recibi a satisfaccion:

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS
SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
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EVIDENCIAS DE ACTIVIDADES CORRESPONDIENTES AL MES DE NOVIEMBRE DE 2021
OBLIGACION 2

2.1 Formatos de planeacion pedagdgica preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculada en la ficha
2447666.

A E c D E F G H | J K L " M 0.
1
2
SENA GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO PLANEACIGN DEL DESARROLLO CURRICULAR
A FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIYO
3
4 Fecha de Elaboracidn 18 DOE MOYIEMEBRE DEL 2021
5 Denominacion del Programa de Formacion PREFARACION CE SALSAS BASICAS PARA LA COCINA CALIENTE
] Modalidad de Ejecucién FRESEMCIAL
T Cadigo y version del Programa E2650093 wersion 1
2 | Nombre del Progecto [ Diligencie esta casilla inicamente si es un programa de
3 | Codigo del Proyecto encie esta casilla inicamente si es un programa de WIE)
10 Instructor(es] que elabora la planeacion pedagdgica Mombres y Apellidos FABIOLA ¥YASQUEZ PORTES | Regional y Centro de formacion: CENTRO TEGNOLOGICO DE LA AMAZONIA
1 Regional y Centro de formacion: CAQUETA
12 [FICHA:24476EE SAN ¥ICENTE DEL CAGUAN! MIRAYALLE
13 FASE DE ACTI¥IDAD DURACION ACTI¥IDAD DE AMEIENTES DE DESCRIPCIO
ACTI¥IDADES DE ESTRATEGIAS ——
(FIEDH B = COMPETEN | or oyl TADOS DE APRENDIZAJE | APRENDIZAJE A |HORAS TRABAJO| HORAS TRABAJO | DIDACTICAS RETERIAN IR=pE T i =L TER SIDE WEELR | =
Bc) | FEDHEED CLi DESARROLLAR DIRECTO INDEPENDIENTE | ACTIvas | AMBIENTE | ESDE =5 ECIRELD ENENEDN ONES
14 |programa es [ siel FORMACI | RESPONSAEB BE
o funmdl conoomEn
tenignda en cuenta I TOS: Prueba
historia, Escnt_a gobre
COMPUTAD ‘Realiza elmize en place, ?:;:22'3’:9;:'2;
2E0Z0101 Procedimental: oR, maneja oz equipos pcocina aaliente
FREFARAR Fiealizar mige en place FOTOCORIA establece procesoz de TécnicaF nrm.ul
ALIMENTOS de las recetas =3 produccidn con bateriasy aciér; de
DE ACUERDO asignadas por la UTEMCILIOS FAEIOLA utensilios adecuados. requUntas
ALk instructors delas ¥ EQUIPOS _Cumple normas de kigieng | PregUntas.
SOLICITUD DEL| salsas de cocina DE COCINA HASOUES rezentacion personal de Instrumento:
CLIEMTE. PREPARAR SALSAS CALIENTES caliente. mezaredonday | lugar asignado | PARA LAS PORTES " acuerdo a l:rivliticas Cuestionaria
Ermins | NACIONALES E INTERKAGIONALES : " e | eaee  TECHISO , -
PLANEACION | INSTRUCTIVO < 5
Listo H g ————
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2.2 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacién de la formacién preparacion de salsas
basicas para la cocina caliente matriculada en la ficha 2447666.

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

¢ Denominacion del Programa de Formacion: preparacion de salsas basicas para la cocina
caliente 63550093 v 1

o Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la norma
nts usna 001 del mincomercio, industria y turismo)

o Resultados de Aprendizaje Alcanzar: preparar salsas calientes nacionales e internacionales
de acuerdo a los estandares establecidos.

e Duracion de la Guia: 40 HORAS

2. PRESENTACION

Con la presente guia de aprendizaje, usted realizara junto con el acompafamiento del instructor el
paso a paso de los procesos de preparar salsas basicas para la cocina caliente, con la finalidad de
fortalecer los conocimientos gastronomicos que usted tiene y a su vez que contribuya a la mejora
de el servicio. .

Su participacién activa en este interesante y desafiante proceso, le permitira desarrollar los
conocimientos y destrezas para alcanzar la competencia objeto de esta guia.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Estimado Aprendiz en las presentes actividades de aprendizaje le permitirA conocer la
importancia de fortalecer los conocimientos mediante el proceso de formacion por ende usted
debera alcanzar el siguiente resultado de aprendizaje: preparar salsas calientes nacionales e
internacionales de acuerdo a los estandares establecidos, recuerde que es clave realizar las

actividades para apropiar,transformar y fortalecer los conocimientos

3.1 Actividades de reflexién inicial

a. A manera de reflexion personal y con el fin de conocer su manejo sobre el tema, dé
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respuesta a modo de autoevaluacion al siguiente interrogantes:

Que salsas basicas de cocina caliente conoce

Nota: este ejercicio tiene como finalidad orientarle y motivarle en el desarrollo de los temas de
esta actividadde aprendizaje, por tal razén es primordial realizarla a conciencia, con el fin de
identificar sus saberes previos.Las respuestas de esta actividad se deberan presentar mediante
una participacion en mesa redonda, esta se dara en us espacio de tiempo que el instructor
designara.

A la hora de intervenir tenga en cuenta las siguientes pautas:

e Salude de manera respetuosa a los integrantes del grupo.
e Diga su nombre y apellido.

o Derespuestaala pregunta.

o Despidase de forma cortes.

3.2 Actividades de contextualizaciéon e identificacion de conocimientos necesarios para el
aprendizaje.

En esta actividad el instructor les hara una exposicion acerca de las salsas basicas para la cocina
caliente utlizadas a nivel nacional he internacional, por otra parte se le proporcionara un documento
digital donde usted encontrara un recetario de salsas basicas para la cocina caliente.

Observar el video de salsas madres en cual se encuentra en el siguiente link:
https://www.youtube.com/watch?v=KphhSnHcaYg esta actividad se realiza con el fin de reforzar
losconocimientos adquiridos, por ente no debera presentar ningun tipo de trabajo.

3.3 Actividades de apropiacién del conocimiento (Conceptualizacion y Teorizacion).

En esta actividad usted debera realizar un taller practico, por ende tenga en cuenta las siguientes
instrucciones:

En el material entregado por el instructor usted encontrata todas las preparaciones disouestas para
el curso, forme grupos de trabajo minimo de dos y maximo de 5y seleccionen las recetas a elaborar
por cesion de clase he informe a instructor con anticipacion cuales seran las recetas que ustedes

realizaran en la clase.

Alisten tan materias primas,realucen mise en place y procedan a elaborar dichas preparaciones en
compaiiia con el isntructor.
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3.4 Actividades de transferencia del conocimiento

En esta actividad usted deber& sustentar en los grupos de trabajo a la instructora en paso a paso
de proceso realizado en cada una de las recetas seleccionadas por el equipo de trabajo.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion Técnicas e Instrumentos de
Evaluacion

Evidencias de Conocimiento: | .Realiza el mise en place, | Técnica:Formulacién de

Conversatorio sobre | maneja los equipos y establece | preguntas.

conocimientos previos procesos de produccién con | Instrumento: lista de chequeo.

Evidencias de Desempefio: | baterias y utensilios adecuados.

Proceso de seleccion y
preparacion de los alimentos.
Evidencias de
Producto:Presentacion final de
la preparacién.

. Cumple normas de higiene y
presentacion personal de
acuerdo a politicas
empresariales.

. Clasifica areas de la cocina de
acuerdo con los métodos de
coccién utilizados en la cocina.
Aplica correctamente las B.P.M
de acuerdo a las normas
vigentes.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

Control de costos: es aquel procedimiento por el cual el responsable de compras tienes dos
funciones basicas: la regulacion de los costos y la proteccién contra el coste excesivo.

Materia prima: es toda sustancia o0 alimento que se utiliza para realizar un proceso de

preparacion.

Preparacion: El concepto se emplea para nombrar al proceso y al resultado de preparar
(elaborar una cosa, disponer de algo para cumplir con un fin).
Receta de cocina: es una guia de instrucciones para la elaboracién de platillos, salados o
dulces. Esta guiasigue un orden debidamente ordenado y estructurado, que atiende a las
necesidades especificas de cada plato. La palabra receta proviene del latin recipere, que quiere

decir ‘dar y recibir’.
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Alimento: es aquello que los seres vivos comen y beben para su subsistencia.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS
Informacién tomada de:
https://definicion.de/preparacion/

https://www.significados.com/receta-de-cocina/
https://definicion.de/alimento/

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | FABIOLA VASQUEZ | INSTRUCTOR CENTRO TECNOLOGICO | 30/10/2021
PORTES EN DE LA AMAZONIA
GASTRONOMIA

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha | Razén del Cambio

| Autor (es)
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2.3 Registro de Tiempos Sofia Plus Noviembre 2021

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

FECHA INICIAL: 01/M11/2021 00:00:00
FECHA FINAL:  30/11/2021 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2365700 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora s2gin habllidades y

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: campetenclas personales

. Manlpuiar almentos de acusrdo con procedimiento tecnico y
COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e de Emenios

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

F0EAT10501 ESTASLECER LOS RESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS ¥ SUS MEDIOAS PREVENTIVAS SEGUN
HORMATIVE

FO0E01 10500 DESARROLLAR LOS PROCESDS DE FASRICASION, TRAKSFORMASKON ¥ PREPARACION DE LOS ALINENTOS
TEMIENDD EN CUENTA LAS BUEMAS PRACTICAS DE MAMUFSCT LR (EFM)

U1 108T VALIDAR L& APLICASION DE LAS BUEHAS PRECTICAS DE WANLFACTURS EN EL ESTABLECIMENTS, DE ACUERDD
COH LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

. Preparar allmenios de acuendo con |a orden de produccion ¥
COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: p —— oo

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

SETIIETO ALISTAR MATERLS PRIMA ¥ UTENSILIOR PARA LA PREPARACKN DE COMIOS TIFMCA RURAL TEKIENDO EN GUENTA
FROCEDMENTOS TECHICOS ¥ RECETA ESTANDAR.

SOOI REALIZAR LA PREPARACKSN ¥ TRANSFORMACKSN DE LS AUMENTOS TERIENDS EN CUENTA RECETA ESTANDAR.

m‘l.:l1ﬂi'ﬂ! VERIFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTS FIMAL TEKIERDD EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECHICA ¥ RECETA
ESTAKDAR

BTN REALIZAR MANE DE RESIDUOS TEMENDD EH CUENTA LA NORMATIVA AMBENTAL

21121 1153 AM Page1ofS

. COMPETENCIA DE APRENDIZAJS:  PTOYEctar el mercado sequn segmenios ¥ métodos de prondstico

HORAS DEMCADAS EN LA FICHA - 72,00

FICHA 2365703 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprandedon sagon habllidades y

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: compa nales

Manlpular almenics de acuerdo con procadimisnio tacnikco y
nomativa de allmentos

RESULTADOS DE APRENDIZA.JE

F0E01105010 ESTASLECER LOS RESSOS DE CONTAMINACKNN DE LOS ALMENTOS ¥ SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
ROAMATIVA.

FO0EG1 106 DESARROLLAR LOS PROCESDS DE FABRICACION, TRAKSFORMASKSN ¥ PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TEMIERDS EX CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFALT LRA (5]

FOOE01 10808 VALIDAR LA APLICAGION DE LAS SUENAS PRACTICAS DE MANLFACTURA EN EL ESTABLECIMENTS, DE ACUERDS
COH LA HORMATIADAD VGENTE.

= COMPETENCIA DE APRENDIZAE:

Preparar allmenios de acuenrdo con |3 orden de produccion y
procedimienio tecnkco

RESULTADOS DE APRENDIZA.JE

FII0I0STON ALISTAR WATERLS FRIMA ¥ UTENSILIOS PARA LA FREFARACION DE COMIDA TIFGA RURAL TERIENDO EN CUENTA
PROCEDMIENTOS TECHIGOS ¥ RECETA ESTAMOAR

= COMPETENCIA DE APRENDIZAE:

SN REALIZAR LA PREPARACION ¥ TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TERIENDS EN CUENTA REGETA ESTANOAR.

mi:ms;'m VERIFICAR LA CALIOAD DEL PRODUCSTS FRAL TERIERDS EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECHICA ¥ RECETA
ESTAKDAR

FEIIOETO4 REALIZAR MAKE IO DE RESIDUOS TEMENDD EW CUENTA LA WORMATIVA AMBENTAL

21121 1153 AM Page2of 5
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. COMPETENCIA DE APRENDIZA S  FTOYECiar el mencado segun segmentos ¥ métodos de prondstico

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - 32,00

FICHA Z365TBO - EMPRENDEDOR EM GASTRONOMIA TIPICA RURAL
DE APRENDIZAJE:

Fomentar cultura emprendedora segon haollidades y

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: compa nales

Manipular almentos de acuerdo con procadimiento teonico y
nomativa de allmentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

F0E0110801 ESTABLECER LOS RESSOS DE CONTANIMACKN DE LOS ALMENTOS ¥ SLIS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
HORMATIVE

FE0E01108 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRARSFORMACKSK v PREPARAGION BE LOS ALIMENTOS
TEMIEKDD: EN CUENTA LAS BUEMAS PRACTICAS DE MAMUFSIT LR (EF M)

FOOE011088 VALIGAR L& APLICASION DE LAS BUEKAS PRACTICAS DE MANLFACTURA EN EL ESTABLECIMENTS, DE ACUERDS
COH LA HORMATIVIDAD WGENTE.

= COMPETENCILA DE APRENDIZAJE:

. Preparar alimenios de acuerdo con |a orden de produccitn ¥
COMPETENCIA DE APRENDIZAE: B ——— D

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IS0 ALISTAR WATERLS PRIMA ¥ UTENSLIOS PARA LA PREPARACKON DE COMIDA TIFCA RURAL TEKIERDO EN GUENTA
FROCEDMIENTOS TECHICOS ¥ RECETA ESTANDOAR.

SO REALIZAR LA PREFARACKON ¥ TRANSFORMACKIN DE LOS ALMENTOS TEKIENDO EN CLUENTA RECETA ESTANOAR.

mfwﬁm: VERIFICAR LA CALIDAD DEL FRODUCTO FIMAL TERIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECNICA ¥ REGETA
ESTAKDAR

80301050 REALIZAR MAKE IO DE RESIDUOS TEMEMDD EX CUENTA LA RORMATIVA AMBEMTAL

211521 11258 AM Pagedof 5

. COMPETENCIA DE APRENDIZA S  FToyectar el mercado segun segmentos y métodos de prondstico

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - T.00

FICHA 2447668 - PREPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCIMA
DE APRENDIZAJE: CALIENTE

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. [EQUIVALE A LA NORMA NTS USHNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA ¥ TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

PREPARAR SALSAS CALIENTES RACIONALES E INTERKACIONALES DE ACUERDD & LOE ESTAMNDARES ESTABLECIDOS

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - 40,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 151,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
[ FICHA | FECHAMICIO | FECHAFINAL | EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

ACTIVIDAD |_HORAS |
051120 051112021 OTROS 7.00
D& 120 D&/11/2021 oTROS 20

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 8,00

2|11 11358 AM Pagedof 5

GTH-F-062 V08



SENA

N

OBLIGACION 3

3.2 Registro de asistencias de formacién Emprendedor en gastronomia tipica rural matriculada en las fichas 2365789, 2365798,
2365799.
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OBLIGACION 4

4.1 Reporte de juicios de evaluacion la formacion Emprendedor en gastronomia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798,
2365799.

A B c D E F 3

-

1
z Fecha del Reporte: 29112021
5 |Ficha de Caracterizacion: 2385739
4 |Cogige: 56210582
5 |Version: 2
B Denominacién: EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
; |Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
g |Fecha Inicio: 08/07/2021
g |Fecha Fin: 30M12021
p |Modalidad de Formacién: PRESENCIAL
4 |Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
2 Centro de Formacion: 516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONLA
3 Tipo de + |Nimero de Nombre « |Apellidos « |Estado « |Competencia + |Resultado de Aprendizaje
cc 1094243958 BLANCA ISMELDA SOLANO VILLAMIZAR EN FORMACION 39811 - Fomentar cutura emprendedora segun habilidades v competencias 622887 - 24020153304- RELACIONAR |
- personales NEGOCIACION CON EL EMPRENDIMIENT|
Tl 1103500135 CAMILA ANDREA TUIRAN POSADA EN FORMACION 35811 - Fomentar cultura emprendedora segln habilidades y competencias 622887 - 24020153304- RELACIONAR |
w0 personales NEGOCIACION CON EL EMPREMDIMIENT|
cc 1109265342 YURANY PRADA GARCLA EN FORMACION 38811 - Fomentar cutura emprendedora segln habilidades v competencias 622887 - 24020153304~ RELACIONAR |
- personales NEGOCIACION CON EL EMPRENDIMIEENT|
Hoja 4 »
Listo B Mm@ -+ a0
A B C D E F Cla
Reporte de Juicios de Evaluacién
1
2 Fecha del Reporte: 2001152021
5 |Fichade Caracterizacion: 2447666 |
4 Cogigo: 63550093
g | Version: 1
g |Denominacion: PREPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCINA CALENTE
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
g |Fecha Inicio: 0411172021
g Fecha Fin: 3001172021
1p |Modalidad de Formacidn: PRESEMNCIAL
14 |Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA.
12 |Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONA
13 Tipo de + [Ndmero de Nombre - |Apellidos - |Estado - [Competencia - |Resultado de Aprendizaje
cc 1003805556 LUCIA PEDRAZA WARGAS POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. |202676 - PREPARAR SALSAS CALIENT
14 LEQUINALE A LA NODIIA NTC IICKA O04 DE] BUMCOREDCIN INDIICTIDNA INTEQNACIONAIEC DE ACIIEDDO A LD
cc 1006518329 MAIRS ALEJANDRA RAMIREZ PENA POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTUD DEL CLIENTE. |202576 - PREPARAR SALSAS CALIENT
15 LECQUINSALE A LA NODILA MTC IIChA O04 DE]L LUMCOIEDCIO IMDIICTIA IITEQNACIONALEC DE ACLIEDDO A LD
cc 1006518357 VERONICA VICTORLA FIERRO CUELLAR POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. |202676 - PREPARAR SALSAS CALIENT
16 LEQUINALE A LA NODIIA NTC IICKA O04 DE] BUMCOREDCIN INDIICTIDNA INTEQNACIONAIEC DE ACIIEDDO A LD
cc 10065159548 MARILUZ PALOMING LASSO POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTUD DEL CLIENTE. |202576 - PREPARAR SALSAS CALIENT
UL LECQUINSALE A LA NODILA MTC IIChA O04 DE]L LUMCOIEDCIO IMDIICTIA IITEQNACIONALEC DE ACLIEDDO A LD
[ 10NT411722 NETH Wil DRFD CAPFRA DUFSADS POR CERTIFICAR 3479 - PRFPARAR Al IMFNTOS NF ACUFRDO A LA SOLICTUR DFL_CLIFNTE 1202676 - PRFPARAR SAI SAS CAILIFNT L™
Hoja 4 »

Reporte de Juicios de Evaluacion
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Reporte de Juicios de Evaluacion

2 Fecha del Reporte: 281172021
3 Ficha de Caracterizacidn: IZB&E-TBS
4 Cogigo: 766210582
g |Version: 2
6 Denominacion: EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
7 Estado de la Ficha de Caracterizacidn: EN EJECUCION
8 Fecha Inicio: 06/07/2021
g Fecha Fin: 301172021
o Modalidad de Formacion: PRESENCLAL
1 Regional: 128 - REGIONAL CAQUETA
12 Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA ANAZONLA
13 Tipo de Documer - |Nimero de « [Nombre « [Apellidos - |Estado - |Competencia - |Resultado de Aprendizaj
cc 1006316935 MARLA ADELAIDA RODRIGUEZ PEREZ POR CERTIFICAR 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccidn y 620523 - 26020105701 ALN
procedimiento técnico PREPARACION DE COMIDA
14 . DOOCELIENTAS TECKIND
cc 1006316935 MARLA ADELAIDA RODRIGUEZ PEREZ POR CERTIFICAR 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y 620524 - 26020105704 REA
1 nrocedimisntn tarnicn _ LA NODIMATRA SLBIENTA
cc 1006316935 MARLA ADELAIDA RODRIGUEZ PEREZ POR CERTIFICAR 37948 - Preparar alimentos de acuerde con la orden de produccion y 520525 - 26020105703 VER
¥ = — —_— —_— arpcedimisatn técaicn ZEMENDO EN CUENTA B0
Hoja 4 »
& =] C u] E F ] -
Reporte de Juicios de Evaluacion
12 Fecha delReporte: SE0ZT
3 Ficha de Caracterizacion: 244 TEEG
4 Cégigo: "B3550093
5 Versidn: 1
g |Denominacidn: PREPARACION DE SALSAS EASICAS PARA LA COCINA CALIENTE
7 Es_l_a_d_?_de la F:ifha de EM EJECUCION
8 echa Inicio: 042021
3 Fecha Fin: 30112021
10 Modalidad de Formacidn: PRESEMCIAL
1 Regional: 15 - REGIONAL CAGUETA
12 Centro de Formacion: 35716 - CERTRO TECHNOLOGICO DE LA AMAZONA
1 Tipo de + | Mimero de Nombre + |Bpellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje
[ CC 003205556 LLCIA PEDRAZA MARGAS POR CERTIFICAR E?IZFSN—TEF![EI;?:I:!\?E El}lnl\lqEnNNTﬂDS DE ACLIERDO A LA SOLICITUD DEL 202676 - PREFARAR SALSAS CALIENTES NACIONALESE
- CcC 1006513323 MAIRA ALEJANORA RAMIFEZ PENA POR CERTFICAR ?‘??FSN}E';}EPD’?E\?E ﬁ;IﬂI\IﬂEnNN'I'nDS DOE ACUERDO A LA SOLICITUO DEL 202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIOMNALES E
- cC 006513357 WERONICA VICTORIA FIERRO CLELLAR POR CERTFICAR ?‘?IZFSN_'IERHE:FH"IQ:I:‘\?S gl:iu\lqEnNNTnDS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL 202676 - PREFARAR SALSAS CALIEMTES MACIOMNALES E
- CC 006513543 MARILLIZ PALOMING LASSO POR CERTIFICAR ?\?%mﬁﬁ%ﬁﬁl\?ﬁ Aélﬂl:ﬂEnNJnDS DE ACLIERDO A LA SOLICITUD DEL 202676 - PREFARAR SALSAS CALIENTES NACIONALESE
L TC OO7aTTI22 TE DI MILORED CAPERA QUESADA: FOR CERTIFICAR grlilesN-T En{gﬁmm »;I::II\IﬂEnNI\'II'nDS TE ACUERDD A LA SOLICITOD DEL 202676 - PREPARAR SALSAS CALIENTES MACIONALES E
. CC 0B35S0, LUZ MARINA ZULUAGA GAITAN POR CERTIFICAR 3423 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACLIERDO A LA SOLICITUD DEL 202676 - PREFARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E
CC 0FTFO0E: AMORES TRUILLORAMIREZ POR CERTIFICAR ELIZFSN—TEF{EI?AEUA% EIjI\IﬂEANI\'II'nDS DE ACLIERDO A LA SOLICITUD DEL 202676 - PREFARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES E
20 CUEMTE (ECI A F o) A ROerA MTS ISR A9 OF] MIMCORMEBRCID TFERACIOMNA FSOF ACIFEOO A] 05 FSTAMNARFSFSTAR
Hoja 4 »
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OBLIGACION 9

9.1 Formato de orden de viaje N° 45121, 48621, 51421 para desplazamiento a orientar formacién en la formaciones del
Emprendedor en gastronomia tipica rural.

|
H’ Documento de Autorizacién, Reconocimiento y Usuarlo quo Genora Reporte: MHdlopozs DANNY LOPEZ SEGURA
Ordenacién de Pago Comisién al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad quo Genern  36-02-00-018-  CENTRO TECNg&-EOS:CO DE LA
"a Roporte: 051610 AMAZONIA-CA
Focha y Hora Genoracidn Roporto: — midreoles, 27 do octubre do 2021
Comislén Sorvicio al Interfor dal Pais = Tramite = Inlelal
00ICO DE LA AMAZOMIA-
|Unidndl Bubunided - 36.02.00.010-951010 CENTAO TECHNOL
Sollcltud do Comislén No. 45121 Fochn Solleitud 20011027 | Eatase do ta G Autorlenda Undda "!‘umm o — =
o
Tipo de Comisidn Seevicio Focha Aut/ Rloch, 20211027 Gamers Vidticon ] | Gonern gostos de viaje Sl [Roquinre Pasajen
Transporte por Via Tenests Aren u Oficina SENA EMPRENDE RURAL - SER Tipo da trAmile Inkctal |cemiaton Inlclal
COP do vidticos -
||consecutivo cop [w-.n [ Dependoncia Solicitante 051638 GENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONTA CAQUE TA - EMPRENDE RURAL
RVICIO (C-3002-1100.8.0.3002015-02 - /umulzutt‘:“r?lr;u Dé-' mg&zg&%
e iy ol U R i o OMMACION PAA L TRAALD EN MPRENCUSENTE .
Rubro Presupuestsl de Visticos FORMACION PARA EL EMPRENDAMENTO, FOMENTO DEL EMPRENDIMIENTO Y | Rubro Prosupuaatal de Qaslos do Viajs o st AL ECIMIENTO EMPRESARIAL A NIVEL
FORTALECIMIENTO EMPRESARIAL A NIVEL NACIONAL RENOK
Valor lotal T
Nembre Moy Nimarada | ¢ypq Eatado | Teshalnkint | Fechafinel | Opto, /Munkcipie | Opto. (Musiciple | N &:E ematts’ | rotat dins ':-0_ Vador Vidsico | Vislor Total ":awr 5 | Onjote de s Comisidn por Tercars f
Ampane F 1 an la fermacin
r O GaAiorceTia Bgrea
rurad, con Acha Mo 23057968 det

25 2.500,000 £0 248.164.00 617,160.00 7400000 091 10,00 SER, o desarrilarse an ol
do San Vicante cel Cagasn

municiplo
ol 0Z al 041172021
FABIOLA cC: 100asaadny |CONTRATIS | 0uirntn
VASQUEZ PORTLS ™ e S [T ADUE TA /AN - 2 o »
Totalen Solicltud do Comlsidn 617.16000 | 7400000 | 691.160,00
=55 OBJETO DE LA COMISION |
Impaetic FP on la ang tipica rural, con ficha No. 2385798 dol SER, n on ol da San Viconte doi Coguan, dol 02 al 04/11/2021 l
ORDENADOR DEL GASTO '
(idantincacion: Nombre: DANY LOPEZ SEGURA Cargo: SUBDIAECTOR CENTAO TECNOLOGICO DE LA
[fdaee % meo , , o AMAZONIA - CAQUETA
VISTO BUENO JEFE INMEDIATO
i 3 Firmado digitalmerss por: MINISTERIO DE HAGIENDA [carge: I
. 1425869
Y CREDITO PUBLICO Serial det ceniicads: 257823320259392281
Focha y hora: 2021-10-27T18:23:28 501-05:00
o 4 Gocretos i Pagina 1
SR A S T T T R S S oo s o iy o wocen 00 102
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Documenta de Autorizacion, Reconocimiento v
Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pais

Usuario que Genera Repore: MHdlopezs
Uridad ¢ Subunidad que Genera  36-02-00-D18-
Reporie BE1810

Fecha y Hora Generacion Reporte:

DAMMY LOPEZ SEGURA

CENTRO TECMOLOGICO DE LA
AMAZOMIA-CAQUETA

viemes, 15 de noviembre de 2021

Comision Sarviolo al Inferior ded Pals - Tramite - Inlolal

¥ CREDITO PUBLICO

Cuiw e

Arrmde Sigr
oarfesccs dgisiss o frma el presss do

Frmado digiaimenie por MIMISTERIO DE HACIENDA
=

PRES———_— 438 F Bolleliud 20-1104 E ke Aulerizada ?:;;%:mbu o Subusiied - H-OIH0-01E051810 CENTRO TECROLOMCD DE LA ANAZOKIA-
Tipa de Comisién Serdui Focha At | Fooch HEA-11-05 anera viiicos &l Genera gaics do vajo & Megeern Pemms Séreos NO
Transgds por Vi Teraslia A Oflciaa SEMA ENPRENDE RURAL - EER Theos i b ki hicisl Eombiba lnkeil
COF de vidtoos
P ——— 021 [ —— 151858 CENTRO TECNOLOGIGO DE L& AMAZOMLA CAOUETA, - EMPRENDE RURAL
- 0B BEENIAE (1 - ADOLEEACION DE BIEKES ¥ BERWICIOE - EERVICID a1 i (-SRI S0 - ADOLIBICSN DE BENMES 'Y SERVICIOE -
DE FORMACION PARA EL TRARA D EN EWPREMDIMENTD - BERVICEKS DE EERVICHD DE FORMACION PARA EL TRASAID EN EMPREMDIMIEMTC -
Rubn Presspoestal de VieSeos FORMEC] O PARA EL EMPRENCIMIENTD, FOMENTD DEL ENPRENCIMIENTO ¥ Rutste Presoroestal de Gevtos de Vieje EERVICHD DE FORMACION PARA EL EMPREMDIMIENT O, FOMENTO DEL
FORTALECMENTD EMPRERARIEL A NIVEL MACKOMAL EMPRERCIMIENTO ¥ FORTALECIMIEENT O EMPRESARIAL A NIVEL
AL InAL
Tipa ¢ Mumam de Facha iniciall | Facha Bnsl | Dpin ¢ Municipie | Dpte. fbuskcipln | ae. | Pemocts |Porcsnisis Daas 3= ‘alor Virticn Waikor Totsl Waior Gamios | Malor botl o
hombrs o Camgo Cximdo P : o ork [ Dian ifme i | Pernocis | Tobsl diss 4 o 18 da Winls Objein ds ' Comizitn por Tercero
Ay [T an i medan
Lrrprancscc: sn peskonor i Epic
3 =oral, oo Fem e, TWETA ral
L] A300200,00 e, O Tz 7400000 samm | e e
Tunicize de et 'Wios i tel Cagur,
FAIIOLA . COMTIATIS dimi 05 ] 1Y AT
\maciET posTes| OO Mo |2 sarioace
sane | weee | SRR | o | s | e | s
Totales Sobciud de Comiidn 020,00 T 000,54 A TR 00
OBJETD DE L& COMIZHE
imiartis FFP an b formicinn Emgrardeder of Qs Do runel, con fchs Me. Z385T00 del pregrama SER, @ i iEarme an ol i ficise & Sen Vioarms &l Cagubn, sal 00 al 10011200
DORDOEMADOR DEL GAETO
Idienificacion: TT300 Hombre: DANY LOPEZ SEQURA Cargo: SUEDIRECTOR CENTRO TECHOLOMICO DE LA
AMATONIA - CATUETA
VIETO EUEND JEFE INRMEDIATO
Miombne: - |{-argo: =

Serial del ceioado: SETEEIINICHISION 1425850
Lol endon: EO50TA DL,
Facha y o 2021 1-05TOSE3: 120460500

GTH-F-062 V08
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Documento de Autorizacion, Reconocimiento y
Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pais

Unibda
Repore:

Fecha y Hora Generacion Reporte:

Usuarn que Genera Repone:

& Subunidad que Ganera
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11.2 Pantallazo de la creacion de la ruta de aprendizaje y posterior asociada de 22 aprendices de la formacién preparacion de
salsas basicas parala cocina caliente matriculada en la ficha 2447666.

OBLIGACION 11

Pantallazo de correo de formato de preinscripcién a matricula de la Ficha: 2447666

@ R Formatode prnscrieion chaATEGS  fabiolita vasquespores - Outlock - Google Cheome - a8 x
@ 30

@ R Formatnde prinsoripcin cha 47888 i e pores - Ok - Google Chrome - 8 x
@ swoutblank

RE: Formato de preinscripcion ficha:2447666 RE: Formato de preinscripcion ficha:2447666

4 n 81172021 505 Ph
Do: fablalita vascuez portes <fabiolta2203 @hotmall.com>
o @ Baltazar Dominguez Rivera <bdrivera®sena,edu.co

Para: Usted
Buenos dias estimado Baltazar envid el formato de preinscripeidn para el fortalecimienta; Preparacion de salsas bisicas para s cocina callente, con numers de ficha: 2447666 @ e nssipciansts & »
Estimado Baltazar aclaro que ol formato de asistancia 3 matriculs no o envid en este cormes debido 2 que l2 formacidn &5 el antiguo ETCR Mirsvalle v 12 fichs inicia &l lunes de s semana
entranta y 5ol @3 una semana, por ende, me compromet a enviar el formato de asistencia a matricula tan pronts este en camps.
Faliz dia .

Buenos diss.
stermamants:

Envic reperte y resultado de aspirantes de la ficha 22476665,
Fablola Vasquez Portes Quedo atent

cedula 1026585367 e e,

celular 3214750075

Resy

= NOTA: Por favor envisr con copia 2| correo: laupractica123@gmeil.com

Fotos - Whatshgp image 20211114 at 65700 Aljpag @ x Folos-WhatsApp Image 2021-11-14 s 630,10 AMjpeg - o x
& Vet + Agregara. Q B 0 A = R Caryaer v B Comperic + Agrgra. Q B 0 9 =7 X tncyonr v 1@ Compartc )

° s . x4 ° DI 4 ® Wty X S o X 8 Cevamges X+ ° 2
c a P €3C A PP
~ - ° | = ~ - ? -
o
SOﬁaPIus* AFABIOLA © Wiwspoctwes WIMSSENA @CamowCive S e
Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opcsones oo buscuras
[o— o
ey
Ruta de Aprendizaje
[ —
Y —— A EE EE R EEY I Myt AT 4 1 Sy | £ Escrive scui pora buscs '~ ChAfen -~ aao e mymnase ~ B 4 8 UUS W

P Escribe aqui para buscar
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OBLIGACION 14

14.1 Pantallazo de reporte de inscritos a la formacién en Preparacion de salsas basicas para la
cocina caliente matriculada con ficha 2447666.

Barra de farmulas

A B C
1 l Reporte de Inscripciones
2
3 Codigo Ficha 2447666
Programa de Formacion PREFPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA
4 COCINA CALIENTE
5
5] Identificacion Nombre Estado
[ CC-1081700182 ANDREATRLIILLO RAMIREZ Preinscrito
8 CC-1115720610 AMGIE LORENA BARRAGAN QUINTERD Preinscrito
g CC-28929458 ARELIS SILVA QUIMTAMA Preinscrito
10 CC-1151452982 CARMEM JASBEIDY PASCUAS MOREMND Preinscrito
11 TI-1117808876 DAMIELA CAVIEDES GONZALEZ Preinscrito
12 CC-65828025 DEYAMIRA PERDOMO Preinscrito
13 CC-1117804985 EDITH CASAMOVA VARGAS Preinscrito
14 CC-1117544033 ERIKAYULIETH GAMBOA ARDCA Preinscrito
15 CC-36304585 ESTELA CAMPOS BUSTOS Preinscrito
16 CC-1003805556 LUCIA PEDRAZA VARGAS Preinscrito
17 CC-1148211220 LUCILA MORENO PAEZ Preinscrito
18 CC-1080185012 LUZ MARIMA ZULUAGA GAITAN Preinscrito
19 CC-1006518329 MAIRA ALEJAMNDRA RAMIREZ PEMA Preinscrito
20 CC- 39536451 MARIA DE LOS ANGELES VARGAS BORRAY Preinscrito
21 CC-1006519549 MARILUZ PALOMIMG LASSO Preinscrito
2d CC-305194438 MELCY IMPATA FIERRO Preinscrito
23 CC-1007411722 MEYDI MILDRED CAPERA QUESADA Preinscrito
24 CC-1008518357 VERONICAVICTORIA FIERRO CUELLAR Preinscrito
Inscritos Primera Opcidn Inscritos Sequnda Opcidn +

GTH-F-062 V08
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14.2 Pantallazos y fotografias de la presencia en la Expo Caquetd, feria de Florencia.

'l? SENA Caqueta
B 20 de noviembre a las 11209 - O

Estamos presentes en FExpoCacgusetd, unidades productivas ce SENA
Emprende Rural y empresas apoyadas por FfroncdecEmprenderSENA
hacen parte g nusesirc stand, te esperamos en ! Pabelian
Institucional de COFEMA. =sSENAINnCuyents

s : - ..ifpi - - —
o - . St
> — N » 144 / k
=

de Florencia

FABIOLA VASQUEZ PORTES
1.026.586.467

Expositor Stand SENA Caqueta

Somos Educacién, Empleoy
Emprendimiento.

jSumate ala

oo 36 22 veces compartida

GTH-F-062 V08
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OBLIGACION 15

15.1 Pantallazo de estructura de seguimiento integrada de la unidad productiva 122966.

F6

£ LUZ MARIA GUTIERREZ PAEZ-FABIOLA VASQUEZ PORTES

& | 5 | o | £

Elmadelo debe ser construida desde la Farmacidn par parte delinstrustar can el apoya de los aprendices qus confarman ba Unidad Praductiva. Pasteriormente, el instrustar de Farlesimienta y 2l

Instrucciones:

1. Diligenciar 05 campos de acuerdo con el

ienzo de Modelo de Megocios” (Business Model Canvas)
# Todos los campos deben estar diligenciada para complatar el madelo de neqosios.
3 Par si e presenta alguna inquistud oan la infarmacidn que deber(a ir en cada parte, enlas celdas de oz itulos hay comentarias de aclaracién. Cada una esta enumerada de acuerdo al orden que deberian

set diligenciadas pero es diserecidn delinstructor de acuerdo con su proceso de Formacisn.

Mota:

dinamizadar de emprendimienta rural deben hacer laz modifizaciones o agregar la infarmasién que consideren necesatia.

2
¢ |
.

we MODELO DE NEGOCIOS CANVAS Dissfiado po
& 1FI4 GUTIERREZ PAEZ-FABIOLA VASRUES I
3 | “Asociaciones Clave. [ - - - “Relaciones “Segmentos de
. [Red de Partners)” Actividades Clave Propuesta de Yalor ﬁﬁ con los Clientes™ @ Mercado™ @
10 MUESTROS ALIADOS: SEMA, ONG, 1. ALUSTARMIENTO STIO Mucstra Unidad productiva, cusnta con BUENA PRESENT ACIGN TANTO DEL DELICAGUAN SAL Y AZUCAR TIENE UNA
L GOBERMACION 2. ADRUIEION DE L& MATERIA PRIKA alimentas que mancjan de la manera PRODUCTO CORO DE QLIEN LD COBERTURA EM LOF BARRIOS DEL
12 | PROVEEDORES: ALMA PAISA, JUSTO 3 LIMPIEZA DE LA MATERIA PRIMA correzpandicnts ks BPM , con ol obyj de | DIETRIBUYE, PUNTUALIDAD A LA HORA FMUNICIPIO SAN YICENTE DEL CAGUAN
13 BUENO, EL BARATON 4. DEZINFECCION DE LOS UTENSILIOS ‘garantizar un aliments apte para ol conzume, | DE ENTREGA, RESPETO COM EL CLIENTE, | CON SU REZPECTIVO RECORRIDO CON
14 5. PREPARACION DE LOZ PRODUCTOS. | por tal razén | calidad de nuestroz produstes SERIEDAD ¥ CURPLIMIENTO PROYTECCION DE CUBRIMIENTO TODO EL
15 | & EMPACADO generan confianza p seguridad 3 nuestros CARUET &, LO PUEDEN CONSUMIR DESDE
16 | 7. DISTRIBUCION clientes. El enfoque principal de nuestra UP e LA EDAD DE 3 ARI0E EN ADELANTE,
| & LIMPIEZ4 DEL $TI0 carackeriza por la incursidn de productas TODAS LAE RELGIONES T ESTRACTOS
15 | Frapigs de nusstra deparamente, dida conly SOCIOECONOMICOS
13 ] i fad de resaltar nue.ln cultura, tradicién,
20 |
21 |
22 |
23 |
24 |
25 |
2 “Recursos cme'égz Canales, Distribuciy @
27 y Comunicacion

Caracterizacion

GTH-F-062 V08
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17.1 Pantallazo del formato de sistematizacion de la unidad productiva y empresa rural.

EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA RURAL

Tel. 3108159521

= SENA

('gé@ﬁ Emprende
o - Rural

=

Sector primario

La ganaderia bovina =s la principal actividad econdmica de San Wicente del
Caguan.

El sector primaric esta representade por actvidades agricolas entre las que

sobresalen los cultivos de productos
tradicienales como platano, yuca, maiz, frijol y cafia
panelera ¥ frutales como araza, piia,

café y chontaduro principalmente: igualmente se reportan algunas hectireas
establecidas en caucho. Las actvidades p-ecua'ias se relacionan basicamente con
la cria de ganado vacuno de ceba y doble proposito, para los cuales se cuenta con
nemade12inﬂﬂﬂhectareasyS13Mc=bezaﬁdegmadodesnnadaﬁaeﬁa
actividad, y en menor proporcion con porcicultura y avieultura La actividad minera
52 reguce al aprovechamiento de material de amastre y a |3 mineria de alwvidn, y
actualmente s& realiza exploracion de hidrocarburos.

Sector secundario

En cuanto a las ackvidades productivas del sector secundario, & DANE reporto un
11,0% de unidsdes scondmicas censales que desamollan procssos de
transformacion de materias primas en diferentes aspectos de este sector de la
economia, destacandose las microempresas donde se elaboran y comercializan
productos en el Ambito kocal como Licteos y cimicos

Sector terciario

El sector terciario comprende un 53.1% de unidades econdmicas censales
dedicadas 3 comercio, el 28.5% se dedican a la prestacion de servicios
relacionados con salud, saneamiento basico, notariado y registro, educacion,
transporte de carga y pasajenos, eto.

GTH-F-062 V08

icipio de San del Cagua
San Vicente del Caguan
los cuales 10 703 km?
deluggym Cemadelﬁ%demtmmmemmdopor
i ® Cortar scsesiianen

euemzemunareaapmxnmadadezsaoﬂkm’ de

2. Bamio la Paz

Zona 4

Comprends desde & MOAUMEN a o6 Colonlzadores hasta 1a salda al municipio de Puerto
Rico (Caqueta). E5ta conformada por 11 bamios: VIEa Norte, La Pradera, La Liberiad, La Paz,
Eosquecito, Mirador, Campin, E1 Encanta, Ameéricas, Balavista y Collsed.

2.1 CARACTERIZACION DE LA POBLACION

Segun los datos conciliados del Censo de poblacion realizado por el DANE =n el
afie 2005, la poblacion del municipio de San Wicente del Caguan ascendid a 58 674
personas, de las cuales 50,6% son hombres y el 48,4% mujeres. De este total,
31 011 personas viven en el drea urbana y 25 663 en el rea roral. De acusrdo con
lo anterior, en San Vicents del Caguan se concentra el 13.5% de Iapal:laciund_el
departamento. con una densidad poblacional de 3 hab/km®. El 82.8% de la poblacion
censada dice haber nacide en el mismo municipio. Segun datos del mismo censo,
San Vicente del Caguan posee una tasa de aifabetismo del 78,1%; el 47 8% de la
poblacion cuenta con educacion basica primaria, el 16,4% con basica secundaria y
&l 3,1% cuenta con educacion superior.12

23 CARACTERIZACION AMBIENTAL

San Vicente del Caguan. en Caqueta, es el municipio con el mayor nimero de
alertas tempranas de quemas y talas en todo =l pais. Ademas, los pastizales
estan ganando termeno, mientras que las zonas verdes empiezan a disminuir.

Hermes Garzdn es un campesing de la vereda El Pato, en San Vicente del
Caguan. Su finca queda en temenos ueoon'espmdenalamdluams
Picachos, un pargue natural de 447 740 hectareas que se reparten Cagueta,
Msta y Hula. A pesar de vivir enuno de los sitios mas biodiversos del
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OBLIGACION 18

18.1 Pantallazo de la creacion de las unidades productivas de la formacién en Emprendedor en
gastronommia tipica rural en las fichas 2365789, 2365798, 2365799.

Buena tarde envio la informacion de creacion de UP.

CODIGO NOMBRE .,~..A MUNICIPIO REPRESENTANTE ESTADO INSTRUCTOR

up up

ANTOJITOS

1229685 CON 2365789 FLORENCIA DEISY ROCIO Creada FABIOLA

HERRERA

SABOR
DELI ﬁf&:i NTE CLAUDIA

122963 Egg?%ﬁ 2365799 DEL PATRICIA URBINA Creada FABIOLA

CAGUAN

DELI SAM
CAGUAN VICENTE DIANA PATRICIA

122966 SAL Y 2365798 DEL CAVICHE Creada FABIOLA
AZUCAR CAGUAN

GTH-F-062 V08



OBLIGACION 26

26.1 Informe mensual de la ejecucion contractual GF_1026586467 _41721 NOVIEMBRE_2021.

PROCESD GESTION DEL TALENTO HUMANG
FORMATO INFORME MEM SUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Safior (a)
ALBA LUZ MENDEZ ROUAS

Florencia, 30 de Moviembre de 2021

SUPERVISORA CONTRATO Mo. 0O PCCNTR. 2620547
Coordinadora Académica Programas especiales

Formacidn Profesional Integral
Florsncis

Asunto: Informe mensual de ejecucidn contractual
Mes Moviembra del afo 2021

Referencia: Mo, CO1.PCCNTR.2820547 del afio 2021

FABIOLA VASQUEZ PORTES identificada con ls cédula de civdadania Mo. 1.026.586.467 de
Bogota, en mi calidad de d= Contratista del SEN&, SBDC Cendro de Desamollo Empresarial, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de |a referencia, a continuacion, presenio el
Infarme de sctividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Walor y forma de Pago: Se fijls como walor totsl pars el contrato |3 suma de DIECIOCHO
MILLONES CUATROSCIENTOS OCHENTAMIL PESOS MICTE (13°450.000). esta suma serd
pagada por el SEMA sl contratista de la siguiente manera: 3) (5) pagos iguales por los meses de
Julio 3 nowiembre d= 2021, por valor de TRES MILLOME S TRESCIENTO S (2°300.00:0) MTCE cada
urig, b) y un Ulima pago en el mes de diciembrs de 2021 porvalor de UN MILLON NOVESCIENTOS
OCHENTAL MIL PESOS {1'930.000) MTCE.

Plazo: Sera hasta el 13 de Diciembra de 2021,

OBJETO:

de Gastronomia

Frestar senicios profesionsles de caracter termporal como insfructor tScnico ¥ apoyo a [a
gestion del emprendimients ya la empleabilidad rural, en la modslidad presencial yo a
distancia, enmarcada en los linesmientos del pragrama SENA Emprende Rural SER en = Srea

Obligaciones Especificas:

o Ohligaclones LCclones reallzadas

Coardinaaon racaral de
g e ndimie i

de plareacion 3031

Fealizar al=tamiento de [a

farmacidan Bn Ia
farmukacian ] las
prayechas formatives  con
cardcier ernpresaial,
usardn tecnologias

adecusdas y adaptadas a
las condiciorees locales, en
aras de su sastenibiidad,
la generacicn de ingresas y
emplo, enarticulaaon con
5] instuciones e
amgrandimianto;
debidaments costeasdos v
con actividsdes definidas
en o marcao del uso de
eslralegias didécticas bajo
Ia filkasofia de  aprender
haciendo, pronzanda sl
uss de los maleriales de
formascian

Fealicd  alstamienin de [a
fermaciin preparacion de
ealaas baelcas para la cocing
callemte maliculadas en la ficha
244TEGE &n la cual elaboré las
planeacion  pedagdgica, guia
de asprendizaje, instrumenios
de svalusciin, malnoula de
aprendices, levantamistng de
Al

A Formalos de Planeacian
pedagapics MERAracion o8 salsas
baslcas para k3 cocing callents
rmastriculads an s icha 2447666,

2F Guiss de aprendicaje e
instrumantas de  evaluscian da b
formascian preparaclon de saleas
baslcas para la cocima callents
mmatriculads en la icha 2447666,

Evidencla que rmpasa an el Drive de
ear sk ¥ portadala hal
instrucion

Epecutar las acciones de
farmaciin haciendo u=o de
la estralegia pedagagica
e “formacitn par
prayectos™ de acuerda a
los pracadimisntos ¥
lirmamiantas  establecidas
@n la guia para la ejecucion
del programa SER

Epcute = acdones de
formacian de acuerdo a los
procedimismas ¥
lirmamianias asabhlacidos par
diresdan =) Toemiacian
prafesional  mlegal en &
formacikn  Emprendedor 2n
gastronomia lipica rural
matriculada en las  fichas
23I65TAD, 2VEETAE, 265700,

3.1 Regetro de Tiempos Salia Phus
del mes de noviembre de 2021

3.2 Regstra de ssistencias  de
formacian Empirerchadar e
gastronomis lipca rral matrioulada
an las fichas ZIESTEY, IHA570E,
2355795

Evldencla que reposa en o partadalia
del instructor y &l DRIVE da i
coordinacidn academica.

hittpsidrive geoghe combde
Holdars!11DIFRRAASAQE0
Thir FXWLFmaSidss Fusp=sharing

Ewldencias

1 Farlicpar en & planeacian
de ks procesos foematives
del acuerda a lo establecido
an los Ersarmienics
enregadas par I

Mo he sido asignada por Ta
diminizadors del programas
prara paricpar  en la
plansacicon e los procesos
formatives ya gue ain no se
programa realizar os alleres

Mo se genera evidenca para e mes
de newiembee:

Evalusar les resuitadas
de aprendizaje an un plaso
no mayor A ochao  dias
hibies luega de finalizads
I Tormiaciin

Evalus Tos resullados de
aprendizaje de b formacian
Emprencedar an gastranamis
Spica rural oen las  fichas
2355780, 2355798, 2BEETI0
anentados en e mes de
aciubne,

4.7 Reporte de juicios de evaluscon
la farnacdan Emgrandadar  en
gastronomia lipica rural en les fichas
23557809, 2365798, ZHE5700.

Evldencla que reposa en o partadalia
del instructor y &l DRIVE da i
coordinacidn academica.




GC_1026586467 _41721_NOVIEMBRE_2021.

DOCUMENTO BEOPORTE EN ADCANSICIONES EFECTUADAS A NO OELIGADDS A FACTURAR {POR iga Regicnal 18
SENA COMCEPTD DE HONORARIDS ¥I0 PRESTACION DE SERVICIOS PERSOMALES) igo Centro BE1E1D
?AE REGIOMAL CADUETA echa Elaboracion, Diciembre de 2021
BERACHS MACIORIAL CENTRO TECHOLI:GICO DE LA AMAZONIA-CAQUETA - EMFRENDE RURAL Version JUNID 2021 - 3.21
DE APRENDIZAJE Adquirienta: SERAVICIO NACIOMAL DE APRENDIZAJE BENA  Mit adquirianto: £39.995.034-1 ID de Proceso Tada4-304882
Resclucion DIAN N 1 3525034004117 avioriza desde 1 hasta 350,000 {Dic. U7 de 2009 No. de documents 294718
DATOS DEL CONTRATISTA
Nombres y apellidos contratista: FABIOLA VASOUEZ PORTES I 3214750075
Cormes slectrdnios contratista: [avasguerpori@senasedu.co | CL. 1.0 BRG.ART I [P/ de contacio

Régimen del WA: | NO RESPONSABLE | Pertencce al imen simple de tributacién? WO | Ez declaranbe de renta’? I WO I Ex Pensionada? | NO
Surs ingresos en el 2020 Superaron $49'849.000 [Ia] Induceion 8T | 51 | Presta Servicios Excluidos de VA 7 G
Banco al cual consignar: | BARCOLOMBLA Tipa de cta AHORROS N* Cuenta ABEATI 13453

Ha contratado o vinculado dos o mis trabajadores asociados Sus ingresos del contrate suscrito con la Entidad
a su actividad para cumplic con el objeto de Su contrato? HO en el 2021 supera los § 118 806.000 HO
DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETD DE PAGO
N° del contrata: 2E2054T021 | N® Compromisa SIIF 1 41T
Vabor Total del Contrato 5 18.480.000] N * Pago | Periodo o der WValor Bruto F-?o
Saldo Anterior del Contrato £5.280.000 B ol [rLiFS § 3.300.000.0
RNuevo Saldo del Contrato £ 1.680.000) Legalizacién comisiones del periodo 5 1.570.672.00)
Fresiar senddos prol hes de cardcier b | come Rsinacior de emprendimiento ¥ apoyo a la gesSon del emprerdimientio nral,
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SENA

:A: FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO -
CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 22 de Noviembre del 2021

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - Director regional de centro.

ORDEN DE VIAJE FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
No0.48621 9/11 /2021 10/11/2021
REGIONAL / CENTRO DE OTRA : (ciudad)
LUGAR A DONDE FORMACION
REALIZO EL Centro Tecnoldgico de la
DESPLAZAMIENTO Amazonia
San Vicente del
Caguan - vereda
Morrocoy

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacion Profesional en
EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL", SEGUN Ficha N° 2365799 DEL
PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-
SER, en el municipio de San Vicente del Caguan - vereda Morrocoy donde se
desarrollaron las siguientes actividades con los aprendices:

1. Implementacion de protocolos de bioseguridad COVID 19, teniendo en cuenta las
instrucciones dadas por Diana Katherine Rodriguez, de seguridad y salud en el
trabajo.

2. Protocolo de desinfeccion de cada uno de los aprendices, antes de iniciar el
proceso de formacion, cada aprendiz cumplié con el protocolo de bioseguridad
correspondientes al proceso de formacion presencial. Los encuentros se
programaran en alternancia con la finalidad de cumplir los reglamentos
establecidos y salvaguardar la seguridad de todos los aprendices del programa de
formacion: Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural, se tienen programado
cumplir con un aforo méximo de 15 personas para la prespecialidad.

3. Socializacion con los aprendices sobre la metodologia de trabajo practico




correspondiente a ejecutar en el proceso de formacion para la elaboracién de las
recetas durante los dias 9 y 10 de Noviembre del 2021, tales como: organizacion
del lugar de trabajo, distribucion de equipos de trabajo, asignacion de recetas y
metodologia de trabajo.

4. Elaboracién de recetas asignadas y seleccionadas en el material de apoyo dado por
la instructora (Recetario), para la respectiva preparacion durante el proceso de
formacion, donde los aprendices cumplieron con el manejo efectivo de las materias
primas.

5. Ejecutar las actividades de la guia de aprendizaje No. 2 y el debido
Cumplimiento de los resultados de aprendizaje, para el logro de las competencias.

6. Realizar las actividades de aprendizaje propuesta en la planeacion pedagégica y
proyecto productivo, con forme a la fase correspondiente.

7. Socializacién de las actividades desarrolladas, mediante mesa redonda donde se
realizo la respectiva retroalimentacién del proceso de formacién durante los dias 9y
10 de Noviembre del 2021.

RESULTADOQOS:

Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER.

1. Cumplimiento de protocolo de bioseguridad para la prevencion del COVID 19, evidencia
gue queda plasmado mediante fotografias y portafolio del instructor.

2. Productos gastrondmicos preparados por los aprendices, donde se cumplié las buenas
practicas de Manufactura, garantizando que son aptos para el consumo.

3. Cumplimiento de las actividades y resultados de aprendizaje plasmados en la planeacién
pedagdgica y la guia de aprendizaje del proceso de formacién Emprendedor en
Gastronomia tipica Rural.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y
anexe lo correspondiente en este Informe

1. Evidencias fotograficas.
2. Tiquetes terrestres de desplazamiento.
3. Listado de asistencia

COMPROMISOS




ACTIVIDAD

RESPONSABLE

FECHA

1. Elaboracion de recetas del
material de apoyo mediante la
cartilla.

Instructora Fabiola
Vasquez Portes y los
aprendices de programa
EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA

RURAL” ficha N°
2365799

9y 10 Noviembre del 2021.

2. Aplicacién de BPM ,
aplicacion de receta estandar
y disefio de producto.

Instructora Fabiola
Vasquez Portes y los
aprendices de programa
EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N°2365799

9y 10 Noviembre del 2021

CONCLUSIONES:

Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER

1. Se desarroll6 parte de las actividades propuestas en la guia No.2 , entre

aprendices e instructora.

2. Se estableci6 las recetas a trabajar en el proceso de formacion.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
FABIOLA VASQUEZ PORTES

VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

SUPERVISOR

Coordinadora Académica

ALBA LUZ MENDEZ
ROJAS




Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL"
SEGUN Ficha N°2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER del 9y 10
Noviembre del 2021, San Vicente del Caguan vereda Morrocoy.




® FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO — CONTRATISTA

SENA

N

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 29 de Noviembre del 2021

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - Director regional de centro

ORDEN DE VIAJE No.
51421

FECHA DE INICIO:

FECHA DE FINALIZACION:

24/11 /2021

25/11/2021

LUGAR A DONDE
REALIZO EL
DESPLAZAMIENTO
San Vicente del

Caguan - vereda
Morrocoy

REGIONAL / CENTRO DE
FORMACION

OTRA : (ciudad)

Centro Tecnoldgico de la
Amazonia

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacion Profesional en EMPRENDEDOR
EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL", SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA

EMPRENDE RURAL-SER.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:




Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER, en el
municipio de San Vicente del Caguan - vereda Morrocoy donde se desarrollaron las
siguientes actividades con los aprendices:

1. Implementacién de protocolos de bioseguridad COVID 19, teniendo en cuenta las
instrucciones dadas por Diana Katherine Rodriguez, de seguridad y salud en el
trabajo.

2. Protocolo de desinfeccion de cada uno de los aprendices, antes de iniciar el proceso
de formacién, cada aprendiz cumpli6 con el protocolo de bioseguridad
correspondientes al proceso de formacién presencial. Los encuentros se
programaran en alternancia con la finalidad de cumplir los reglamentos establecidos
y salvaguardar la seguridad de todos los aprendices del programa de formacion:
Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural, se tienen programado cumplir con un
aforo maximo de 15 personas para la prespecialidad.

3. Socializacion con los aprendices sobre la metodologia de trabajo practico
correspondiente a ejecutar en el proceso de formacion para la elaboracién de las
recetas durante los dias 24 y 25 de Noviembre del 2021, tales como: organizacion
del lugar de trabajo, distribucion de equipos de trabajo, asignacion de recetas y
metodologia de trabajo.

4. Elaboracion de recetas asignadas y seleccionadas en el material de apoyo dado por
la instructora (Recetario), para la respectiva preparacion durante el proceso de
formacion, donde los aprendices cumplieron con el manejo efectivo de las materias
primas.

5. Ejecutar las actividades de la guia de aprendizaje No. 2 y el debido
a. Cumplimiento de los resultados de aprendizaje, para el logro de las
competencias.

6. Realizar las actividades de aprendizaje propuesta en la planeacion pedagogica y
proyecto productivo, con forme a la fase correspondiente.

7. Socializaciéon de las actividades desarrolladas, mediante mesa redonda donde se
realiz6 la respectiva retroalimentacién del proceso de formacion durante los dias 24 y
25 de Noviembre del 2021.

8. ceremonia informal del cierre de la formacion con los aprendices.




RESULTADOS:

Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER.

1. Cumplimiento de protocolo de bioseguridad para la prevencion del COVID 19,
evidencia que queda plasmado mediante fotografias y portafolio del instructor.

2. Productos gastronomicos preparados por los aprendices, donde se cumplid

las

buenas practicas de Manufactura, garantizando que son aptos para el consumo.

3. Cumplimiento de las actividades y resultados de aprendizaje plasmados en la
planeacion pedagogica y la guia de aprendizaje del proceso de formacion
Emprendedor en Gastronomia tipica Rural.

4. Ceremonia de cierre de la formacién con los aprendices del programa de formacién
emprendedor en gastronomia tipica rural de la Ficha: 2365799 del municipio de San

Vicente del Caguan.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y
anexe lo correspondiente en este Informe

» Evidencias fotograficas.

» Tiquetes terrestres de desplazamiento.

> Listado de asistencia

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
1. Elaboracién de recetas del Instructora Fabiola | 24 y 25 de Noviembre del
material de apoyo mediantela | vasquez Portes y los | 2021.

cartilla.

aprendices de programa
EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N°

2365799
2. Aplicacion de BPM , Instructora Fabiola | 24 y 25 de Noviembre del
aplicacion de receta estandar Vasquez Portes vy los | 2021.

y disefio de producto.

aprendices de programa




EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N°2365799

CONCLUSIONES:

Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-

SER

» Se desarrollé parte de las actividades propuestas en la guia No.2 , entre
aprendices e instructora.

» Se establecio las recetas a trabajar en el proceso de formacion.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

FABIOLA VASQUEZ PORTES

VISTO BUENO SUPERVISOR

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR

Coordinadora Académica ALBA LUZ MENDEZ
ROJAS




Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL"
SEGUN Ficha N°2365799 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER del 24y 25
Noviembre del 2021, San Vicente del Caguan vereda Morrocoy.




[
SENA
7AVFORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO — CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 8 de Noviembre del 2021

PRESENTADO A: Danny Lépez Segura - Director regional de centro.

ORDEN DE VIAJE No. | FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
45121 2/11/2021 4/11/2021
REGIONAL / CENTRO DE OTRA : (ciudad)
LUGAR A DONDE FORMACION
REALIZO EL Centro Tecnoldgico de la

DESPLAZAMIENTO Amazonia
San Vicente del
Caguan.

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacién Profesional en EMPRENDEDOR
EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL", SEGUN Ficha N°2365798 DEL PROGRAMA SENA
EMPRENDE RURAL-SER.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

1. Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA
RURAL", SEGUN Ficha N° 2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE
RURAL-SER, en el municipio de San Vicente del Caguan donde se desarrollaron las
siguientes actividades con los aprendices:

2. Implementacion de protocolos de bioseguridad COVID 19, teniendo en cuenta las
instrucciones dadas por Diana Katherine Rodriguez, de seguridad y salud en el
trabajo.

3. Protocolo de desinfeccion de cada uno de los aprendices, antes de iniciar el proceso
de formacién, cada aprendiz cumpli6 con el protocolo de bioseguridad
correspondientes al proceso de formacion presencial. Los encuentros se
programaran en alternancia con la finalidad de cumplir los reglamentos establecidos
y salvaguardar la seguridad de todos los aprendices del programa de formacion:
Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural, se tienen programado cumplir con un
aforo maximo de 15 personas para la prespecialidad.

4. Socializacion con los aprendices sobre la metodologia de trabajo préactico
correspondiente a ejecutar en el proceso de formacion para la elaboracion de las
recetas durante los dias 2,3 y 4 de Noviembre del 2021, tales como: organizacion
del lugar de trabajo, distribucion de equipos de trabajo, asignacién de recetas,




metodologia de trabajo y organizacién de ceremonia de serie.

Organizacion de todo lo referente a ceremonia de cierre de formacion de emprendedor
en gastronomia tipica rural, alistamiento del lugar de trabajo, alistamiento de materia
prima, preparacion de toda la comida y ceremonia a las 7 de la noche con los
aprendices y acompafantes de los mismos.

Cerrar las actividades de la guia de aprendizaje No. 2 y el debido a cumplimiento de
todos los resultados de aprendizaje, para el logro de las competencias.

RESULTADOS:

Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N° 2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER.

Cumplimiento de protocolo de bioseguridad para la prevencién del COVID 19,
evidencia que queda plasmado mediante fotografias y portafolio del instructor.
Productos gastronémicos preparados por los aprendices, para la ceremonia donde se
cumplié las buenas practicas de Manufactura.

Cumplimiento de toda la planeacion pedagdgica: competencia y resultados de
aprendizaje del proceso de formacion Emprendedor en Gastronomia tipica Rural.
Cierre formal del proceso de formacion y retroalimentacién por parte de los aprendices
de todo el proceso de formacion.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y
anexe lo correspondiente en este Informe

v Evidencias fotograficas.
v' Tiquetes terrestres de desplazamiento.
v Listado de asistencia

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
1. Elaboracién de recetas del | Instructora Fabiola | 2,3y 4 de Noviembre del
material de apoyo mediante la | vasquez Portes y los | 2021.
cartilla. aprendices de programa
EMPRENDEDOR EN

GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N° 2365798

Aplicacion de BPM , | Instructora Fabiola | 2,3y 4 de Noviembre del

aplicacion de receta estandary | vasquez Portes y los | 2021.

disefio de producto. aprendices de programa




EMPRENDEDOR EN
GASTRONOMIA TIPICA
RURAL” ficha N°2365798

CONCLUSIONES:

Impartir Formacion Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL",
SEGUN Ficha N°2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL- SER

El cierre del proceso de formacién emprendedor en gastronomia tipica rural en el
municipio de san Vicente del Caguan, Barrio la Paz dio como resultado la satisfaccion
por parte de los aprendices hacia el SENA mostrando su agradecimiento total por
impartir formacion profesional integral en los lugares lejanos del departamento y de la
misma manera brindar oportunidades de emprendimiento con el programa SENA
emprende rural SER, dado su enfoque de creacién de unidades productivas.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

FABIOLA VASQUEZ PORTES

VISTO BUENO SUPERVISOR

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR

Coordinadora Académica ALBA LUZ MENDEZ
ROJAS




Impartir Formacién Profesional en "EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL"
SEGUN Ficha N°2365798 DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL-SER del 2 AL 4
de Noviembre del 2021, San Vicente del Caguan.




