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SIC 23492 ACFEITES VEGETALES . MEZCLADE ACETEEVEGETALES
Producto/Mombre BIC 23494 ACEITES VEGETALEES - MEZCLADE ACEITEE VEGETALES
SIC 23495 ACEITES VEGETALES - MEZCLADE ACEITEE VEGETALES

Sanara T
Wariadad N
Srada da Maduraz NA

Hombra Ganarica MEZCLADE ACETEEVEGETALES
Aceite weagetal comp arganica aifenida a parir da samillas u oras partes da la planta . Ly
% ', =5 mx daha sstar ibra de mnoder, da materiales axrafios

O 0a tanar Sanor y OiF  GARacErmaca

Demaripsion dal Pradusia

ngradEmas

La identificaciin de aceite de pescado de r negativa. Para la mencia de aceites vegetales e
admite | os siguie mbes productos : Soya, Girasol, Maiz, Algoddn.
Regquisito Valar

hdice de Refracciin 1,4545 Mamimo

Biaquimitos Fiscoquimicas

Ragusitas Mwncionales T
Crras carassnisscas dal pradusia NUA
SIC 23437 B pradusia daba sstar anvasada &0 e asa plasdsa 1000 o=
Cantanida SIC 23434 Bl praducsia da tar &y asada an e ase plasica gpor 3000

SIC 23434 Bl pradusia daba sstar anvasada an Sidan glastica par 20000

E & &
E & &

S50 23492 dabs ambalarss ancaja da o amugada X 12 Unidades

Preman tacian SIC 23434 daba halarss an Caja da carddn comugada X B Unidades
SIC 23435 dmos ssiar sn EID0ON
Erre s plassca { PET ) con tapa rosca pldsica
B acsiis vageal comesible debs ssr stvasads sn maerial iness al produsio y assgurar sy
somsarvacidn durama al ramsporis y almacenamiera
Bl BIC 23492 debs sar anv asada asi:

Sroagus _%1 =T a:-=. da 1000 camimeimos olivcos- Clonuna da Palivinila ) Bioramiada a PET {Poiadlandg
L ut-F- e

El BIC 23434 debs sar anv asada asi:

e

En awasa da 3000 camimeras odocoss Clonura da Poirvinila ) Soramtada o PET (Poliedleng
T’ o)
E = mbn s oy gaads an Diddn oidsSog

roulada da cumplir can kas siguiames. Resab cionss:
=, Min. Salud 128 da 1984 Arfcula 28 numeral § § 8§ sagin =aa &l e
producia sa raquiana con una wida (fl minima da 12 meses comadaos a parir da la facha da

Rioulada

Wida U%

]

J
L
=

.
madusia debs sstar smpacads &0 caas de saridn oorugada de rimer usa qua permics
asagurar B Somsaryacidn, ranspors y amasanamisma
Condicion=s da Transparia Ml

AsstE wagealet. marca de acsies vegeales debs sumplic con las sspesfcasiones da [

e

aonma Técnica NTC 400

L] RS L] S L]
o

Condiciones da Embalaa

I

Raqusitos Mormaivas

ML) P

an bodagas con mémma dos {2} meses dmpuds de la facha de
- b 4dn. Es imdsosnsans ndcar (8 fechads simismms del produsta para sar resibida an
Cartificada an: Diagnostica Wonico-sanitania da IN'WIMA (Visita sanitaria) Concapto Técnico:
Favorable.

Ragqusita Esgecdica

T Sa s Al SONTISNO MiSta COmpra oo &l dia oE ke ns
E— —
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8IC 23454 ARROZ FORTIFICADD EN 500 g. REEMPACADD PACA x 12 5 Kg.
Producto/Nombre BIC 32358 ARROZ FORTIFICADD REEMPACADD PACA x 12,5 Kg. EN BULTO x B0 Kg.
SIC 25283 ARROZ FORTIFICADD 1000 g. REEMPACADD PACA x 15 Kg.

Cénea Mo Agica

‘Varedad Mo Aglica

Gradade Madursr Mo Aglica
ARROZ BLANCO PARACONEUMO HUMAND FORTIFICADD

Devcripcion dal Praducia Mo Aglica

ngradianies Mo Aglica

Aaquisits axigidas an [a norma téanica NTC 871
Raquisila Valor

Humedzad (%) Maximo 14%

Condician Flsica Tipo y Grado

Risquisitos Fisicoquimicas

Rmgquaios Muricanass B pradusio dsbara vanr foriificada por las meazsias da wiaminas permiddas por la il on calambiana
&l praduciz debe cumpiic oan [as siguientes caracierisions fisicas axsacificas:
Arroz Tipe 1 Grade 1. Resmpacada.
Dafa par salkar a1% Maxima
s il ki Dafa otal 2.5%
Lras carasiensicas de pradusia Granos Yaueala 7.0%
Sranas Ropa O5% Maxima
Tipos Contraste 2%
Oranod Parida haste 8% Maxima
Corenda ‘ar Empagqua
Bl 5IC 2345 daba sar resmpacads por pacas da 12.5kilas
B mpacada an bulta par 50 kilos £ pacas da 12,5 Kg
Srassmasan = i
Bl 5IC 25289 daba sar resmpacads an pacas da 15 kilos

Bl SIC 23454 daba sar raampacada an bolsa da paliaflana de baja demsidad da calibra 3.0 por 500 gramas

pocas da 12.5 kios

Bl 5IC 32983 Reampacadaan basade palisilana da baa dansidad da calibrs 30 por 500 gramas - pasas
Empagua da 12.5 kilos, resmpacadaan Bults da palialefna can cuzirg paces da 12,5 Kg

Bl SIC 25289 daba zar reampa cada an balsa da paliaflanc de baja damidad da calibra 3.0 par 1000

gramas por pacas da 15 kilas

El reftulada daba sar impresa, y cumplir san o extablasida an la Res. Min. Protscsdn Social 5103/2005 y

Roluiado Rmssuzan Min. Proisssion Socal 288/08

Vida LS Minima sas {8) mases sntadas 2 pare da [a fashadeingrasaa la badaga

Bl 5IC 2345 daba e rasmpacads an pacas
Bl 5IC 32988 daba 5o raampacada an pacas y pasiarionmania an bulfa
Bl 5IC 25289 daba sar resmpacads an pacas

Candiciones da Embalaje

Cordisianes ds Tramaas vamculade Tasnpania Jabe COT AT SON & 253 3AntaTa vigante concapho Favorakbila

T T T P —— Y Tr—— - 5 ama hasca NG BT SuGan 5108 da X005
Requicitas Nermliv o Bl praducta deba cumpiir los requisiios axgidas &n [a narma téemica MTC 871, Resalucidn 5109 da 2008,

Haqusia Expasifcn ko Aglica
P Cartficacidn: Sala da calidad leames baa MTC 871 & 150 9001: 2008 {Alcanca: Procasamiama y
Cerfficacionss ylarequisiias da sumnplimianda | - M — !

La carfficacidn dabe sar arfragada pr & comisioniata vandadar & diada fa nagasacin

FECHAACTUALIZACION DE CONTENIDG: 07012011 [ CODIGO LMET - 22
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SIC 3 ARVEJAE SECAS VERDE x 50 Kg-
Product o'Noemitens SBIC 1372 ARVEJAS SECASVERDE x 12,8 Kg-

SIC 25133 ARV EJAS SECAS VERDE x 285 Kg.

(Sénara Enpacin Sima m SaEneum L
‘arisd ad Mo SAplica
Grada da Maduraz a Aglica

*amiona Ganeariog

ARVEIAE SECALE VERDE

Desoripc

an dal Pradusia

Avarjas da forma esdérica con sagumaTas sacamias da caaras ganaramams
wrdormiss: & n sste casa de color vande, ds las ouales s 3T mrema gusda renes eda
por una oriba can addcios croulares da E 35 mm {1854 da pulgada)

Arveja de calidad: Tipo 1 Grado 2

ngradiantes

Mo Splica

Baquusisos Fisicaquimisos

pradusia dabs saner una humadad maoma dal 1.3%

Reaquisitos Muricionalas

o Aplica

La arsaja saca para cansuma daba sar frasca da casacha méoma dal sameasra
amaiar alaamnega, na daba prasamar adonas abjs tables, nesiduas da maarial
mica, o qua astén imestados o indfaciadas. LA arvegja na daba excadar los limitas
da maariales pasados plaguicidas astablacidos: por al Codex Alimamrarius:

El produma na dasba tanar mas da 1,0% da impurecss: ni mas de 0, 1% ds meeerias
duras:

Bl produwsia daba cumglir can

Porcentajes mdximos en masa

Granos Dafados 3.0
Granos Ablertos 2.0
Granos Fartldos 2.0
Variedades contrastes 3.0
S5 31 daba camanar mmima 5 Kilas
Caomanida SIG 1372 unidad da producio reampacada daba comanar mimsma 530 gramos:
SiC 25133 vnidad da producio raampacada daba comanar mirmma 1000 gramas

S wacan

SIC 31 saaca da 50 Kilos
SIC 1372 reampacada paca par 1215 kilos:
SIC 25133 rmampacada paca par 25 kilas

ampaqua dabia estar an las sigusmas candicia nes

s 31 dabs astar ampasada an sacas ds poasina por 50 kilas, 8 samoagus
daba sar da primear usa y cumglir TS 1732

Sl BIC 1372 daba astar reampacsada an balsas da pdiedlana da baja demsidad

Empagus calibre erra 25 « 3
2l BiC 25133 dabs astar rmampacada anbalsas da paliesiana da baja damsidad
Salibre amra 2,5 - 3
Tadas s ampadquas daoan sar neEsisemas a la manipuacidn cons:ama
o 4 Daba sar imprasa an la basa o sacsa, dabs oumnglir can los requisitas da la Qs
Trasa Siin. Froseccidn Sodgial 51022005
whida LS T M LT S S

Condiciones da Emixalajs

HNa Aplvca

G andicion

os e Tran spara

o Aplnca

Saquisitos Mormaivas

Bagumios da la norma acmwca MTC 731

Baqusita Espacdca

Almomanto de la sntrega, ol producto no debe tenesr mas de tres messs da
smpacsda.

Carsficacion

=T 0 mEg O =]

cuTplmaTa dal prosesd or

Carsficaciones: Concapa Taonica Sanitaria Vigama: Emisida madiansa Acta da
“sita Sanitaria por parta dal INWIAMA | con concespta FAVORABLE

Eata carsficada sa raquiara da plama da sramsformacidn 4 procssamiama y lugar da
mampaqua. B carifcada deba sar arragada al comisianista compradaor al dia da la
nagacachan

CHA, ATTUALIZATION IDE TONTEMNIDD:

TP COD LMFT - 33
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SIC 33637 ATUN LOMITOS EN AGUA MAQUILADO X 184 g

Produoto/Nombre SIC 33683 ATUN LOMITOS EN ACEITE MAQUILADO X 184 g
Ganaro MNo Aplica
WVarnedad Mo Aplica
Grado de Madurez MNo Aplica

Nombre Generico

ATUN LOMITOS

Descripcion del Producto

Atun de las especies indicadas en la Tabla No 1 de la Res. Min Proteccion Social No 148/2007,
producto en conserva, envasado en agua O aceite, sal, condimentos y aderezos, en recipientes|
hermeéticamente cerrados y sometidos a un proceso de esterilizacion para evitar su alteracion. Las|
latas no deberan estar infladas, mal selladas, oxidadas, abolladas o con fugas.

Ingredientes

Mo Aplica

Otras caracteristicas del producto

Debe cumplir los requisitos establecidos en la Res. Min Proteccion Social No 000122/2012,
Resolucion Min. Proteccion Social 148 de 2007 y NTC 1275 (ultima actualizacion)

Requisitos Nutricionales

Mo Aplica

Requisitos Fisicoquimicos

El producto se debera caracterizar porque en su empaque los lomos se encuentran perfectamente
[definidos, con una cantidad maxima 18% de atun en trozo, rayado o desmenuzado, provenientes del
proceso de fabricacién del producto

El producto debe cumplir con los siguientes requisitos.

Requisito Limite Maximo
Histamina, mg/kg 100.0
Cloruro de sodio, expresada como Mall, en % 2.0

Mota: El resultado obtenido para el contenido de cloruro de sodio se expresara en fraccion de
masa segin el Sistema Internacional de Unidades, el cual dice:

Fraccion de masa de B, Wa: Esta cantidad se expresa frecuentemente en por ciento, %. La
notacién “% [m/m)” no debera usarse™.

Factor de conversisn 1% = 0.01

Requisito Limite maximo en mg/kg (ppm)
Cadmio, expresado como Cd 0.1
Flomo, expresado como Pb 0.2
Metilmercurio 1.0

Contenido

Peso Neto del producto: Minimo 184 gramos.
Para el producto en aceite (SIC 33638):

La composicion del liquido de cobertura debe ser aceite, agua y sal, el contenido de aceite minimo
[como liquido de cobertura debe ser del 60 % min.del volumen del envase.

Para el producto en agua (SIC 33637 ):

La composicion del liqguido de cobertura debe ser agua y sal, el contenido min. de agua debe ser del
100 % del volumen del envase.

Presentacion

Se requiere con embalaje en caja de carton x 48 latas.

Empaque

El atan debe ser envasado en un recipiente de hojalata electrolitica, de 3 piezas, formato de
307x110.5 con recubrimiento en estafo y, barniz interno tipo “E poxi- Fenolico Aluminizado™ para
evitar alterar sus caracteristicas organolépticas o generar sustancias toxicas, con tapa normal. El
lernvase debe ajustarse y cumplir con la norma técnica NTC 647,

Rotwlado

El rotulado debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social 5109/2005
El rotulado del producto debera ser impreso de acuerdo al arte que la Agencia Logistica de las|
Fuerzas Militares suministrara a través del Comisionista Comprador . En el espacio correspondiente
la la Tabla Nutricional el proveedor debera colocar la Tabla Nutricional de acuerdo al producto que
leste suministrando, cumpliendo con todos los parametros definidos en la Resolucion Min. Proteccion|
social 288/08. Se debera incluir en el rotulado del producto el codigo de barras correspondiente al
tipo y la presentacion del mismo,; el numero de estos codigos de barras deberan ser solicitados al
Comisionista Comprador.Se debera colocar en el rotulo el Registro Sanitario INVIMA con la Marca de
la Agencia Logistica de las Fuerzas Miliares (AGLO). Antes de la impresion final del empaque de
estos productos, se debera entregar una muestra del mismo a la Agencia Logistica de las Fuerzas|
Militares - Direccion Cadena de Suministros para su aprobacion, Las etiquetas deberan poseer alta
resolucion. Las latas deberan tener impreso en la una de las tapas & Numero del Lote, fecha de
fabricacion y fecha de vencimiento. El embalaje debera ser rotulado con numero de lote, fecha de
fabricacion, fecha de vencimiento, nombre del fabricante y direccion.(Res. Min. Proteccion Social
5108/2005) y debera entregarse arte para aprobacion por parte de la Direccion Cadena de
Suministros.

Wida Util

El producto se requiere con una vida Gtil minima de 12 meses contados a partir de la fecha de
produccion

Condiciones de Embalaje

Cajas de Carton corrugado x 48 latas

Condiciones de Transporte

Para la entrega del producto el vehiculo debe contar contar con el acta sanitaria vigente concepto
Favorable.

Requisitos Nomativos

Debe cumplir los requisitos establecidos en la Res. Min Proteccion Social No 000122/2012,
Resolucion Min. Proteccion Social 148 de 2007 y NTC 1276 (ultima actualizacion), Clasifi i
tipo: Lomo de Atun (Compacto)

Requisito Especifico

El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de la fecha de fabricacion

Centificaciones y/o requisitos de cumplimiento

del proveedor

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

El productor debera poseer las siguientes Certificaciones:

BPM o Sello de Calidad para produccion de atun

ISO 92001 (alcance minimo: procesamiento de atun en consarva)

HACCP Certificacion expedida por un Ente acreditado

Registro Sanitario del INVIMA de los productos en la presentacion requerida con la marca
maquilada para la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares.

(C Tecnico Sanitario Vit : Emitido mediante Acta de Visita Sanitaria por parte del
INVIMA, con concepto FAVORABLE de la planta de produccidn y envase. En caso de que el
productor sea extranjero debera anexar el documento homologo en el pais productor.

Las certificaciones deben ser entregadas en la etapa del proceso contractual correspondiente.

CODLWFT _
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BESTION DE LA CONTRATACION
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| Producto/Nombre | AJO EN POLVO
. 34038/ 200000025
Cadigo SIC 1 SAP 34033 / 200001050
REQUISITOS GEMERALES Clasificacian ESPECIA /0 CONDIMENTO

Descripcion del Producto

Producte obtenido de la mezela de bulbos sanos, impios, desecados, molidos de ajo natural.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Ajos molidos de ajo natural, harina de amoz, sal y anticompactante.

Requisites Fisicoquimicos

El producto debe cumpli los siguientes parametros. que se reportaran en 2l analisis de laboratorio:

Granulometria

ESPECIFICACION VALOR
Humedad B % Maximeo
Densidad BB0 g / | Maximo
Extracto etéreo 0.5 % Minimo
Cloruros {como cloruro de sodio) 25 %

Pasa malla 20{850 micras): 100%
Pasa malla 80 (180 micras): 12% maximo

El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se reportaran en 2l analisis de laboratorio:

ESPECIFICACION N m M C
Reuisitos Micrabiolioicas NMP coliformes fecales /g 3 4 40 1
d o Recuento de Clostridium sulfito reductor, UFC/g 3 100 1000 1
Recuento de Bacillus Cereus , UFC/g 3 100 w000 1
Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 3 3000 5000 1
Requisites Mutricionales No aplica
Especificaciones Sensorales
ESPECIFICACION VALOR
Oitras caracteristicas del OLOR Acre sulfhidrose, proplo del aje
producto COLOR Sulfhidrasa concentrada
SABOR Crema blancuzco
-~ . El SIC 24035 / SAP 200000025 Minimo o producto debe contener 500 g
Contenido

ElSIC 24038 / SAP 200001050 Minimo & producto debe contener 250 g

Requisitos Nomativos

Debe cumplir con le establecido en la NTC 4423
Resolucidn del Ministerio de Proteccion Social 4241 de 1091

Presentacidn del Producto

SIC 34036 / SAP 200000025 Bolsa x 500 grames
SIC 34036 / SAP 200001050 Bolsa x 250 gramos

Condiciones de
Transporte ¥
Almacenamienio

El producto debe ser transportado en furgon yo vehiculo cerado con concepto téenico sanitario
FAVORABLE [FV). expedide por el Ente Temitonal de Salud

Proveedor | Maquilador!
Comercializador

EMPAGUE ¥ ROTULADO Empague Bolsa de polipropilene bisrientado sellade sin presencia de ganchos
Botul El rotuls debe cumplir con bos requisitos exigidos en kb Resolucidn Ministerio de Proteccion Social
clllace 5109/2005. Reschucion Ministerio de Proteccion Secial 333 de 2011
Vida Ut El producto se requiere con una vida Otil de 18 meses contados a partr de |a fecha de entrega. Al
3 momento de la entrega, el producto no debe tener mas de dos meses de empacado.
CERTIFICACIONES

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepte Técnico Vigente: Favorable (FV) expedido por el INVIMA.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

OCTUBRE DE 2016
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| Producto/Nombre | 8IC 25237 AVENA MOLIDA NATURAL |
Géner Mo Aplica
Variadad Mo Aplica
Grada de Maduraz Ma Aplica
Warmbre Genarica Mo Aplica

La hanna de avena debe tanar un colar unifarme, ligaramants crema y debe estar libre de
manchas ascuras, cascanlla y matanal axtrafia.

Desgenpeian del Fraducta Harnna de avana e &l products sbtenida de la malenda v tamizacian de 13 avena. La hanna
de avena para consums humand deba astar libre de olomes v sabores fungosos, farmentadas,
FANSIS O Amangas o cuakjuiar atra alar o sabar abjetable.

Ingrédiantas Ma Aplica
Reguisito Valor
— — -
Raquisitas Figicaquimisos Proteina (%) M!”'_m':' 10.5
Humedad (%) Maximo 11.5
Cenizas (%) Maximo 2.1
Requigitas Mutncianalas Ma Aplica

El producto deba contenar vitaminas (4, B, B1, B2, B, B12, C, D), Minarales (hierma, zing).
Debe cumplir con los requisitas establecidas en la nama téenica NTC 2180,
Contanida El praducta dabe tanarun Pasa Mata da 500 gramas Minima.

Prasantacian El praducta debe estar en caja de catdn corrugada X 16 balsas.

La avena molida se debe ampacar en bolea de estructura trilaminada en BOPP+FOIL+LDER
da TO grim2, matanal qua e proparcianan una adecuada pratescian, & higene y carasctaristicas

Otras caracteristicas del praducta

Empagqué durante &l ransparte ¥ almacanamianta, de &l farma que el products queds presarvada da la
wntaminasidn, humedad y aceidn da la luz v que aseguren la busna @mnsaniacian dall
praducta.

El matula debe sar imprasa na adhasiva cumplic can ko indicado an la Res. Min. Protascian

Follaco Sacial 51082005, i i

vida UItil El products g8 requigna conuna vida Otil de dace [12) meses cantados a partir de |a facha de
praduesin

Condicianes de Embalaje Mo Aplica
Condiciones de Transparte Mo Aplica
Requisitas Narmatios Dabe cumplir con los requisitos establecidos an la narma téenica NTC 2180,

El producto e recibe en bodegas con maximo dos [2) messs despuds del a facha del
fabrigacian.

Cartificado en: Diagnostico tecnico-ganitans de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto Técnico:
Favorable Viganta.

L3 gartificacian dabe ser antregada al comigianista caompradar el dia da 1a neqaciacian.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTEMIDO: 15/07/2009] CODIGO LMFT - 25
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| Producto/Nombre [ SIC 113 AZUCAR BLANCO ]
Génera Mo Aplica
Variedad Mo Aplica
Grado de Madurez Mo Aplica
MNombre Generico AZUCAR BLANCOD

Azticar Blanco, es el praducto cistalizado constituido principalmente por sacarosa obtenida
mediante procedimientos industriales apropiados v gue no ha sido sometido a proceso de

Descripoion del Producta = - = !
refinacidn. El azdcar debe ser de produccidn colombiana.

Ingredientes Bzucar
Sus caracteristicas minimas deben ser:

Requisitz WValor
Polarizacion en grados sacarimétricos, a 20°C, min. 59,4
- - P Cenizas, % m/m max 045
Requisitos Fisicoquimicaos H umedald, % mim, mix. !
Granulado 007
Color a 420 nm, U1, max 400
Turbiedad a420 nm, Ul, max. 400
Requisitos MNutricionales Mo Aplica
Otras caracteristicas del praducto Mo Aplica
C . La unidad del producto debe estar empacada por 500 gramos peso neta
ontenida -
La unidad del producto debe estar empacada por 1000 gramos peso neta
Prezsentacion Se debe embalar por 2000 unidades de producta

El producto debe estar empacado en materiales de primer uso de grado alimentario que protejay
conserde completamente el producto. El producto debe estar empacado en sachet de

Empaque Paliprapileno Biorientado o [Papel Sulfita + Palietilena) con Sistema de apertura Facil MUESCAS)
en los costados del empaque. el empaque debe estar sellado en los tres costados. elempagque no
debe presentar delaminacidn durante el tiempo de vida Giil del praducto.

Elrotulada debe cumplir la Resolucidn Ministenio de Prateccidn Social Mo 5103/05 v Morma Técnica
Militar Mo, 0065-A4. El ratulado, debe serimpreso, no adhesivo, contener la siguients informacian:
* Membre del producto

s Ingredientes.

= Aportes Mutricionales (Macro nutrientes),

Ratulada «Peso Meto,

* Mombre u Direccidn del Fabricante,

*Fecha de Fabricacidn mes!afo v Vencimiento meslaiio.

* Mumero dellote de Fabricacian, = Registro
Sanitario Vigente, corespondiente al producto a Entregar.
Wida Ll El producto debe tener coma MIMIMO 14 meses de vida del.
Condiciones de Embalaje Eclsa de poligtilenc Transparente Calibre 3, Paca X 2000 unidades.
Condiciones de Transparte Parala entrega del producta el vehicula debe contar contar con el acta sanitaria vigente concepto

o . Cumplimiento de la Morma Técnica Milivar Mo, 0065-A4 . El producto debera cumplic con la MTC E71.
Requisitas MNarmativas

Requizito Especifica El producto se recibe en bodega con maximo quince [15] di as después de la fecha de fabricacian.

Certificado en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA [Visita sanitaria) Concepto Téonico:
Favorable Vigente. Este cenificado se requiere de planta de procesamiento v lugar de reempaque.
La certifizacidn debe ser entregada al comisionista comprador el dia de la negociacian.

[ FECHA ACTUALIZACION OE CONTENIDD:  ¥88¥¥8¥ | COOIGOLMFT-Z778 1
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» SIC 37438 A, Al Al ALA NTANEA 00 g.
» SIC 37437 BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTANEA X 300 g.
Producto/Nombre + SIC 37439 BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTANEA X 25 Kg

Genero Mo Aplica

Wariedad Mo Aplica

Grado de Madurez Mo Aplica

Mombre Generico

BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTANEA

Descripeion del Producto

Producto en polve o granulado, preparado a partir de  cocoa, azucar, vitaminas (&, B3, D3, B2, B1, BE,
B12), hiermo y calcic.

La Bebida Achocolatada instantanea se debe disolver en agua yio leche sin dejar grumos enun
tiempo miaxime de 30 segundas.

Ingredientes Mo Aplica
Requisito Walor
Tempo de instantaneidad (seg) 30 mids.
. . .. Humedad {3} 3.0 midix.
Requisitos Fisicoquimicas Grasa (%) 3.5% min. 5.5% max.
Proteina (%) 4% min. 12% mas.
Carbohidratos (%) 80 min. 255 max.
Requisitos Mutriconales Mo Aplica
Componente Walor
Witamina A 62.0 (Ul/g) Minimo
Vitamina B1 0,014 (mg/fg) Minimo
Ottras caractensticas del producto Vitamina B2 0.021{mg/g) Minimo
Witarmina D FAB (UL/g) Minimo

Calcio 7.40 (mgfg) Minimo
Hierro 0.23 (mg/g) Minime

Contenido

El SIC 37438 debe tener un pesc neto minimo de-200 gramos
El SIC 37437 debe tenerun pesc neto minime de: 300 grames
El SIC 37430 debe tener un peso neto minimo de: 25 Kilogramos.

Presentacion

El SIC 37438 debe estar embalade en caja de carton x 40 Bolsas
El SIC 37437 debe estar embalado en caja de carton x 30 tamos plasticos.
El SIC 37430 debe estar empacadoe en bulto laminade x 25 kilos.

Empaque

El producto deberd estar empacads de la siguients manera:

El SIC 37438 debe estar empacado bolsa BOPP + metalizado + Foil + Pebd con zipper.
El 5IC 37437 debe estar empacado en envase plastico con tapa rosca plastica en polistienc de alts)
'densidad, grado alimentario y de primer uso.

El SIC 37439 debe estar empacade en bulte laminade x 25 kilos

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en la bolsa o bulto y adhesivo para el envase plastico y debe cumplir con
las especificaciones de la Res. Min. Proteccion Social 510202005, Res. Min Proteccion Social 333 de
2011.

Vida Uil

Se reguiere el producto con una vida Ufil minima de 24 meses.

Condiciones de Embalaje

El producto debe estar empacade en bultos de primer usc que permita asegurar su conservacion,
transpaorte y almacenamisnto. Es indispensable indicar la fecha de vendmiento del producto para ser
recibido en bodega.

Condiciones de Transporte

Mo Aplica

Requisitos Mormativos

Cumplir con las vitaminas y minerales enunciados en la etiqueta los cuales deben ser cuantitativaments]

verificables.

Requisito Especifico

El producto se recibe en bedegas con maximo tres (3) meses despues de la fecha de fabricacion.

provesdor

Certificacionas yio requisitos de cumplimiento del

Ceriificacion de calidad: 150 9001 (Aleance: Produccion de bebidas instantaneas a base de cocoa.)
Certificacion: 150 14001 (Alcance: Produccion de bebidas instantaneas a base de cocoa.)

FECHA ACTUAL ZACION DE CONTENIDOC:

20/05/2013 ] COD LMFT - 51
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| Producto/Nombre CAFE MOLIDO EXCELSO
Género coffea
Variedad rubiaceos

Grado de Madurez

de 6 a 8 meses despues de floracion de la planta

Nombre Generico

café

Ingredientes

café puro tostion y molienda media

Requisitos Fisicoquimicos

Ph 4,8 -5,4
Humedad(%): Inferior a 2,5
Granulometria Malla 20 min. 95%

Requisitos Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas del producto

café excelso UGQ tipo exportacion, molido, utilizado normalmente
para la preparacion de bebida por infusion del café molido en agua
caliente, mediate metodo de café turco, filtro y expreso

Contenido

250 gramos, 500 gramos y 2500 gramos

Presentacion

250 gramos, 500 gramos y 2500 gramos

el producto se empaca en estructura trilaminada: prolipropileno

Empaque biorientado+polipropileno metalizado+polietileno
Rotulado El producto deben estar rotulado segin la Res Min. Protecciéon
Social 5109/2005.
El producto debe tener una vida (til de 1 afio a partir de su fecha de
Vida Util

fabricacion

Condiciones de Embalaje

Debe ser embalado en paca por 20 unidades

Condiciones de Transporte

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion.

Requisitos Normativos

No aplica

Requisito Especifico

No aplica

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

El proveedor debe estar certificado con: -

Certificado fawvorable vigente en: Diagnostico técnico-
vigente de INVIMA a planta de proceso.

- Certificado faworable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario
vigente de INVIMA a wehiculo de transporte..

sanitario
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SIC 25156 CALDO DE GALLINA EN CUBO
Género No Aplica
Variedad Mo Aplica
Grado de Madurez Mo Aplica

Nombre Generico

CALDO DE GALLINAEN CUBO

Descripcion del Producto

El producto debe elaborarse en condiciones higiénicas apropiadasy de acuerdo con los

Ingredientes

Sal, harina de cereales |, resaltadoles de sabor, carne de gallina deshidratado, proteina
vegetal, anticompactantes, acido citrico, cebolla, cilantro, apio, especias naturales ,
colores v sabores naturales.

Requisito Valor
Requisitos Fisicoguimicos Ntrdgeno 100 Minima
Humedad (%) 6.0 Maximo
Requisitos Nutricionales No Aplica

Otras caracteristicas del producto

Nitrégeno total: Minimo 100 mg.
Cloruro de sodio Maximo 12,5 gramos

Contenido El producto debe tener un Peso Neto minimo de 11,5 gramos cada unidad.
Presentacion Caja x 24 displays x 48 cubos x 11.5 gramos.
El producto de manera individual debe ser empacado en una estructura multicapa en papelj
Empaque aluminio, papel santera blanco con sistema hon met, en dfreciendo una adecuada
proteccion, conservacion e higiene durante el ransporte y almacenamiento.
Rotulado El rétul;_debe ser impreso, no adhesivo y cumplir con lo establecido en la Res. Min.
Proteccidn Social 5109/2005
Vida Util Minimo 12 meses contados a partir de la fecha de fabricacidn.
Condiciones de Embalaje Mo Aplica
Condiciones de Transporte No Aplica

Reguisitos Normativos

El producto debe cumplir con los requisitos establecidos en la norma técnica NTC 1885,

Requisito Especifico

El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de |a fecha de
fabricacion,

cumplimiento del proveedor

Certificaciones y/o requisitos de

Certificado en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto
Técnico: Favorable Vigente.
La certificacion debe ser entregada al comisionista comprador el dia de la negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:  15/07/2009]
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I Producta/Noembre I COLOR CORRIENTE

REQUISITOS GENERALES

Cédigo SIC | SAP

14513 / 200000203

Clasificacion

Especie Comiente

Descripcion del

Especie para ser combinada en la preparacion culinaria para otorgare color. colorante para
alimentos constituido por el pericampio del fruto de la "Bixa orsilana”, L. El principio

Producto colorante principal s la bixina, por extraccion oleosa y la norbixinag por extraccion acuosa.
Ingredientes Producto compuesto de feculas & proteinas vegetales, colorantes artificiales permitidos.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el analisis de
laboratorio: Componente \Valores
Blax
Requisitos Humedad 13%
Fisicoquimicos Cenizas 8%
a Cenizas Insolubles 3%
Fibra Bruta 14%
Grasa 4%
Extracto Etéreo 4%

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el analisis de
laboratorio:

Proveedor /| Maquilador/
Comercializador

REQUISITOS
ESPECIFICOS Requisitos S 1=I;aréllmrjtl'cz ;l r: :; [l:
_ e oliformes fecales /g
Microbiclogicos Mohas (M) y levaduras (L}, /g a2 3000 5000 1
Recuento Bacillus cerews, UFClg 3 100 1.000 1
Recuento Closfrdium sulfito reductor, UFC /g 3 100 1.000 1
Requisitos Mutricionales Mo Aplica
Oftras caracteristicas del Qlor: incloro, color: rojo naranja, sabor: insabore, Color en dilucion: naranja concentrado.
producto
Contenide Peso neto de 500 gramos
Requisites Normativos [NTC 4423 y Resolucion de Ministerio Proteccion Social 4241/ 1991.
Pres:rzt;;:tzg del Caja de carton comugado x 16 paguetes.
CTondlcmr;tes de El producto debe ser transportado en furgon wo wvehiculo cemado con concepto técnico
ranspore ¥ | eanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Temitorial de Salud.
Almacenamiento
EMPAQUE Y ROTULADO Empaque El prodl._mto debe estar empacado en bolsa de estructura polipropilenc bicrientado, sin la
presencia de ganchos.
Rotulad El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion de Ministerio Proteccion
olulado Social No. 5109/2005.
Vida Uil Minima de 24 meses contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega
ida L este no debe tener mas de dos meses de fabricacidn
CERTIFICACIONES

Acta de visita sanitaria (VC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FY) expedido por el INVIMA.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTEMNIDO:

NOVIEMBRE DE 2016
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Producto/Nombre COMINO MOLIDO CORRIENTE
Codigo SIC / SAP 14916 / 200000207

REQUISITOS GENERALES

Clasificacion

Especie Corriente

Descripcion del

Compuesto molido proveniente del fruto limpio y desecado de comino (Cominum

Producto cyminum ), anticompactante.
Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se reportaran en el andlisis de|
labaoratorio:
. Components ‘Valores
_Reqm?'to_s Humedad, max. 14%
Fisicoguimicos Cenizas, mdsx. 12%
Cenizas Insolubles, max. 40
Fibra Bruta, max. 30%
Aceite Esencial, min. 1.5%

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el analisis def

laboratorio:
REQUISITOS . Parametro n m M C
ESPECIFICOS Requisitos NMP Coliformes fecales /g 3 4 a1
Microbiolégicos Mohas (M) y levaduras (L), ig 3 3000 5000 1
Recuento Bacillus cereus, UFClg 3 100 1000 A
Recuento Clostridium sulfito reductor, UFC /g 3 100 1.000 1
Requisitos .
Nutricionales No Aplica
Otras caracteristicas -
No Apl
del producto 0 Apica
Contenido Peso neto de 500 gramos minimo.
Requisitos Normativos [NTC 4423, Resolucian de Ministerio Proteccion Social No.4241/1991
Presentacin del Caja de carton corrugado x 16 paquetes.
Producto
c_"l_oggglgf: de El producto debe ser transportado en furgén wo vehiculo cerrado con concepto técnico
P i ¥ sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Almacenamisnto
El producto debe estar empacado en bolsa de estructura polipropileno biorientado, sin 13|
EMPAQUE Y ROTULADO Empaque presencia de ganchas.
Rotulad El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion de Ministerio Proteccion
Oluiado Social No.5109/2005
Vida Util Minima de 24 meses contados a partir de la fecha de fabricacidn. Al momento de Ia|

entrega este no debe tener mas de dos meses de fabricacion.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) expedido por el INVIMA.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:
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SIC 20 FRIJOL CARGAMANTC NACIONAL ROJO x 50 Kg.
Producto/Nombre SIC 23575 FRIJOL CARGAMANTO MACIONAL ROJO x 1000 g
SIC 23562 FRIJOL CARGAMANTO NACIOMAL ROJO x 500 g.
Gensro Mo Aplica
Wariedad Cangamanto Macional Rojo.
Grado de Madurez Mo Aplica

Hombre Generico

FRLIOL PARA CONSUMC

Drescripcion del Producto

Frijol de calidad: Tipo 1 Grado 1

Ingredientes

Mo Aplica

Requisitos Fisicoguimicos

Frijol TIPO 1 Grado 1. Humedad Maximo 15 % base humeda.

Reqguisites Porcentajes m daim a4
B0_maEa
M ateria Dura a.a
G os Daflados 1.0
G os FPartido s 0.5
G os Abjertes 0.5
W dad de contrasie i.a
Variedades ne conitrastan tes 2.0
Elfrijel ne deberd contenar mds de 1% de impuoreras

Elffijeldabe saf da 1 clasificacion grande d & acuerdo a la
NTC B71.

Requisitos Mutricionales

Mo Aplica

(Oiras caractersticas del producto

El frijol para consumo debe ser fresco de cosecha maxima del semestre anterior a la
entrega, no debe presentar olores objetables, residuwos de material téxico. o que estén
infestados o infectados.

El producic debe contener:
El S1C 30 unidad de producto debe contener minimo 50 Kg.

Contenido El SIC 23575 reempacado paca por 25 unidades de minimo 1000 g
El SIC 235682 unidad de producio reempacado 25 unidades de minimo 500 g.
El producio debe estar en la siguienie presentacion:
. El SIC 30 empacado bulto por 50 kilos a granel.
Presentacion El SIC 23575 reempacado paca por 25 kilos
El SIC 23562 reempacado paca por 12.5 kilos.
El producio debe estar en el siguiente empague:
El SIC 30 debe estar empacado en sacos de policlefina por 50 kilos, el empaque debe ser|
Empague de primer uso y cumplir NTC 1792.
El SIC Z3575 y SIC 23562 debe estar reempacads en bolsa de polietilens de baja densidad)
de calibre 3.0
Rotulado Debe ser impreso en el saco o bolsa y debe cumplir con los reguisitos de la Res. Min.
Proteccion Social 51082005.
Wida Il Wer requisito especifico.
Condiciones de Embalaje Mo Aplica
Condiciones de Transporte Mo Aplica

Requisitos Mormativos

Cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 871,

Requisitc Especifico

Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas de fres meses de
empacadao.

Certificaciones yo requisitos de
cumplimiento del provesdor

Cerificado en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto

Técnico: Favorable vigente.

Este certificado se requiere de planta de transformacidn 6 procesamiento y lugar de

resmpague.

El certificado debe ser entregado al comisionista comprader &l dia de la negociacion.

JEECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:
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SIC 688 GAREANMZOS SECOS x 50 Kg.

Producto/Monm bre SIC 23595 GARBANZOS SECOS x 1000 g.
SIC 13173 GARBANZOS SECOS x 500 0.
REQUISITO DESCRIPCION
EEnero Especie Cicer aretmum L.
W aresad Mo Aplica
Grado d= Madurez Mo Aplica

MNombre Genericao

GARBANZOS SECOS

D=scnpolon del Prodiscio

Granos enteros ¥ sanos con tegumentos sxtermos de color blanco,
rojizo, castafho claro u oscuro uniforme. de los cuales maximo el 5.0%
pasan facilnents a traves de una criba con orificies crculares de 005
mm (a3 de pulgada).
Garbanzo de calidad: Tipo 1 Grado 2

Ingredientes

Mo Aplica

Requisitos Flslcoguimicos

El producto debe tener una humedad maxima del 14%

Reguisitos Nulricionales

Mo Aplhca

Otras caracteristicas del producio

El garbanzo para consumo debe ser fresco de cosecha maxima de
semestre anteror a la entrega, no debe presentar clores objetables
residucs de material téxico. o gue estén infestados o infectados. el
grabanzoe no debe exceder los imites de metales pesados vy
plaguicidas establecidos por el Codex Alimentarius.

No debe tensr mas de 1.0% de impwrezas ni mas de 0, 1% de
materias duras El producto debe cumplir con los siguientes
requisitos.

Porcentajes maximos en masa

Granos Dafiados 4.0
Granos Partidos 3.0
Variedades contrastes 3.0

Conienkio

El producio debe contener:

El SIC 688 debe contener minimo 50 Kilos

El 512 23595 wnidad de producio reempacado debe contensr minimao
1000 gramaos.

El S1Z 13173 wnidad de productio reempacado debe contener minimo
500 gramos

Presentacion

El producto debe estar en la siguiente pressentacion:
El 51C GB8 bulio por 50 Kg.

El 512 23595 reempacado paca por 25 kilos.

El 512 13173 reempacado paca por 12.5 kilos

El producto debe estar empacado:
El 51 688 empacado en sacos de poliolefina por 50 kilos

Empagus El SIC 23505 v SKC 13173 debe estar reempacado en polstienc de
baja densidad calibre entre 2.5 - 3
Debs ser impreso en e saco o en la bolsa. debe cumplir con kos
Romlado requisitos de la Res. Min. Proteccidn Social 5102/2005
- Wer requisito especifico.
Condiclones de Embalaje Mo Aplica
Condiciones de Transports Mo Aplica

Regulsitos Mormativos

Cumplir con los requisites de la nomma técnica NTC 223

Regulsito Especilico

Al momento de la entrega. el producto no debe tener mas de tres
meses de empacado.

CermMcacionss yo requisios de cumpidmisnto gel
profeSenor

Cerificaciones: Concepto Tecnico Sanitano Vigente: Emitido
mediante Acta de Wisita Sanitaria por parte del INVIMA, con
concepto FAVORABLE

Este certificado se requiere de planta de transformacion &
procesamienio v lugar de reempagque

El certificado debe ser entregado al comisionista comprador el dia de
I3 e gociacion.
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SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA PET 250 ml
SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA PET 400 ml
SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA PET 500 ml

Fredesiniionore SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA PET 1.5L
SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA PET 25L
SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA PET 600 ML
Género No aplica
Variedad No aplica
Grado de Madurez No aplica
Nombre Generico Gaseosa

Descripcion del Producto

Bebida Gaseosa con sabor a manzana, naranja, uva, limonada,
kola, freskola, freskola tropical, pifia, kola popular, tamarindo, ginger,
Yy quinac agua ténica,

Ingredientes

Agua potable tratada carbonatada, azucar, acidulante, conservante,
sabores naturales y artificiales y colorantes artificiales.

Requisitos Fisicoquimicos

Requisitos Nutricionales

No éplica

Otras caracteristicas del producto

Recuento de microorganismos mesoflicos/mi: 4

MMP coliformes totales/mi = 3 ufc
MMP coliformes fecale s mil = 3 ufc
Recuento esporas clostridium sulfito reductornmil = 10 ufcl
Recuento de hongos v levadurass100 mil 50 ufc

Contenido

El producto en las siguientes presentaciones debe contener:
SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA 350 ml

SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA 400 ml

SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA 500 ml

SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA 1.5L

SIC BEBIDA GASEOSA CARBONATADA 2.5L

Presentacion

Embalado por 8 unidades en termoencogible.

Empaque Envasado en P.E.T. Polietilenteraftalato

El producto deben estar rotulado segun la Res Min. Proteccion
Rotulado Social 5109/2005.
Vida Util El producto debe tener una vida util de 90 dias.

Condiciones de Embalaje

Condiciones de Transporte

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion.

Requisitos Normativos

No aplica

Requisito Especifico

No aplica

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

El proveedor debe estar certificado con: -
Certificado faworable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario
vigente de INVIMA a planta de proceso.
- Certificado fawvorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario
vigente de INVIMA a

vehiculo de transporte..
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SIC 23485 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO X 500 g
Producto/Nombre SIC 25050 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO X 1000 g

Genero Mo Aplica
Variedad Mo Aplica

Grado de Madurez Mo Aplica

Mombre Genenco HARINA FRECOCIDA DE MAIZ BLANCO

Descripcion del Producto

La harina de h'lalz precocida blanca es el products obtenido a partr del endospermao de granos de
miaiz clasficados para consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de limpieza,
degemminacion, precoccion y mofturacion o molienda.

Ingredientes Mo Aplica
Reguisito Valor
isitos Fisi . Humedad (%) 13.0 Maximo
Requisitos Fisicoguimicos Grasa (%) 2.0 Maximo
Proteina (%) 6.0 Maximo
Requisitos Mutricionales Mo Aplica

Otras caracteristicas del producto

La Harna de Maiz precocida debe tener una granulometria retenida en la malla: 25 igual al 1.0%
Mmaximo.

La Harina de Maiz precocida debe tener una granulometria retenida en la malla: 25 igual a 1%
|Maximo. La harina de precocida de maiz debe cumplir con los requisitos establecidos en la Noma
tecnica NTC 3504,

El 51 23485 debe tener peso neto minimo de 500 gramos.

Contenido El SIC 26050 debe tener un peso neto minime de 1000 gramos
. El 51T 23485 delbe ser en paca x 12 kilos x 24 unidades.
Presentacion El SIC 25050 debe ser en paca x 20 kilos x 20 unidades
La harina precocida de maz se debe empacar en polietdenc gue le proporcione una adecuadd
Empaque proteccion, consenvacion & higiene durants el transporte y almacenamiento.
El Rotule del producto debe ser impreso en la bolsa, no se admiten adhesivos o calcomanias y debe
Rotulado cumplir con lo indicado en la Res. Min. Proteccion Social 5100/2005.
Vida Lit EL producto debe tener minimo una vida utll de 12 meses.
Condiciones de Embalaje El producto debe emibalarse en condiciones que aseguren la consenvacion del products

Condiciones de Transporte

El transportador debe contar con acta de inspeccion sanitaria vigente, emiitda por el ente
comespondients.

Requisitos Momativos

El producto debe cumplir con la NTC 3584 v la Res. Min. Proteccion Social 1628/2002. Res. Min

Proteccion Social 5102 de 2005.

Requisite Especifico

El producio se recibe en bodegas con maxame tres (2) meses despues de a fecha de fabricacion

Certficaciones yio requisitos de
cumplimiente del provesdor

Certificado en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto Técnico
Faworable vigente
La certificacion debe ser entregada al comisionista comprador & dia de la negociacion.

[ TECHA ACTUALIZACION DE CON T ENIDL:
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SIC 37424 JAMONETA Y/O JAMONADA PREMIUM X 180 G.
Producto/Nombre SIC 37406 JAMONETA Y/O JAMONETA PREMIUM X 370 G.
Género No Aplica
Variedad No Aplica
Grado de Madurez No Aplica
Nombre Generico JAMONETA O JAMONADA PREMIUM

Descripcion del Producto

Producto camico procesado, emulcionado, escaldado y embutido, elaborado con came res, pollo y la
adicion de sustancias de uso permitido.

Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir con:
Requisitos Fisicoquimicos R EP UISITO _ VALOR
Proteina Min. 11%
Requisitos Nutricionales No Aplica
Otras caracleristicas del producto No Aplica

El SIC 1356 con un Peso Neto minimo de 180 g.

Contenido E1 SIC 5857: con un Peso Neto minimo de 370 g.
El embalaje del producto debe ser el siguiente:
Presentacion El SIC 37424 Caja de Carton corrugado X 48 LATAS.
El SIC 37406 Caja de Carton corrugado X 24 LATAS.
El producto debe ser envasade en un recipiente metdlico en acero o aluminio, recubierio de estafio y|
lacas sanitarias protectoras atoxicas de origen organico que no altere sus caracteristicas organolépticas|
Empaque 0 puedan generar sustancias toxicas, el cierre debe ser hermético y aséptico. El envase de hojalata debe
tener sistema de abre facil (Full Open).
El rétulo debe cumplir con lo indicado en la Res. Min Proteccion Social 5109/2005.
Rotulado
Vida Util Minima de 24 meses contados a partir de la fecha de fabricacion.
Condiciones de Embalaje No Aplica
Condiciones de Transporte No Aplica
Requisitos Nommativos Cumplir con los parametros establecidos en la norma técnica NTC 1325.
El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de Ia fecha de fabricacion.
Requisito Especifico

proveedor

Certificaciones y/o requisitos de cumplimiento del

Certificacion: 1SO 9001 (Alcance: Fabricacion de productos camicos procesados)
La certificacion debe ser expedida por un Ente Acreditado.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO - COD LMFT
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Producto/MNombre SIC 23512 LECHE EN POLVO AGLOMERADA X 400 g
GEanero Mo Aplica
arledad Mo Apdica
Zrado oe Maturez Mo Apiica

Nombre Generlco

LECHE EN POLVD AGLOMERADA

Descripcion del Producho

Producie sotenido por la ellminacien del agua de constitugitn de |a leche entera, medlante la
adlcian yio retino de constiuyentes |actecs, de tal forma que no se alters 13 relacian entre
proteina de sueno y caseina de |3 leche. La leche 2n polvo no debe presentar embombamiento.

El producio deds estar elaborado a panir de Leche enlera en polvo, mezcia de viiaminas

Diras caractenslicas o2l prosaucto

Ingradienies
Componentes Walor
Materia grasa, en % m/m 26.0 - 32.0
Humedad 4.0  mdn
- 10E FISiC I Acider expresada como acido 1.3 K.
quisiios Flslcoquimicas lictico, en % m/m
Proteinas de leche, en los sélidos no nMin 330
grazos de la leche [N x 6.38), % my'm
Grasa Libre, % mm Max. 3.5
Reguisitos Mutricionales Mo Apioa
Mo Apilca

Contanido El Z1C 23512 debe contener 400 g
El SIC 23512 debs sar embalado en caja ge carton oo L300 X 30 bolsas x 400 g
Sresantacion = L =
El producio debera esiar empacados en laminado de podllester, Foll o2 Aluminis y Polletiieno,
Empague todos materales de primer uso, No loxico gue asaguren |3 buena conservacion e higlens del
producio.
El mobulasos dede ser Impresos en I3 bodsa, no adhesivos ¥ cumplir con las especilicacionss dey
Fotulado Fes. Min. Protecclion Soclal 5108 / 2005,
Wida Ut INinimo 12 mesas contados 3 panir &2 13 fecha de Tabnoachkan.

Cordicionss de Embalajes

El progucio gebs 25tar empacado en condicionss que aseguren sU CONBENGacion y protecoion.

Condigiones de Transpore

MO Apilca

Requisitos Nomativos

Res. Min. Proteccion Social 5109 / 2005. NTC 1038, Res. Min. Proteccion
Social Mo 333011,

Reguisiio Especifico

El modificadior en polva para leche Instantansa se debe Msolvear en 3gua yio leche sin dejar
grumos en wn tiempo no mayo 3 30 segundos. El produce se reclbe en bodega con maximao ineg
(3} meses despues de la fecha de fabrcacion. El producto dee contar con Reglsiro Sanitano
Wigenie.

Certficaclonss y'o requisitos de cumplimlento del
provesdar

Cenificads en: Dlagnostico técnico-sanitanio de INWIMA (Visita sanitaria) Concepto Técnlco:
Faworable Vigente.
La certificacion debe ser entregada al comislonlsta comprador 2l dia de |3 negoclacion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: l?'mﬂ{l‘lﬂ COD LMFT - 511
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EIC 13E2 LENTEJAS SECAT x 50 Fg.

Producio/Mombre IS 12002 LEMTEJAZ SECAS x 12,5 g
BIC 2E023 LENTEJAS SECAS 26 Mg,
RECAISIT O DESCRIPC KM
Eaneno Espacie Lens Sculenta, Moench
W aneaad Mo Aphca
Erado o8 Madurez Mo Aplca
Hombre Senenco Mo Aplca

Descripcion del Prodwcto

Leniejas con tegumenios exdedmos de colores mamon o vernde caracieristicos o= 1a
waredad, de los cuales el 37% minimo gueada retenido en una crba con orificios
cincwares de 5,95 mm (1564 de pulgada) y que pasen madmo & 3% por la criba
con orificios cimculares de 3,51 mm =0 de pulgadas).
Lentaja de calldad: Tipol Grads 2

Ingredientes

MO ApECS

Fegulsitos Flslcogulmicos

£l pro-ducto deb= tener una humedad maima o=l 13%

Requisios Nubtricionalies

NGO ApECE

riraes

caractensticas del prodwcto

Mo febe posser olores objetables, o residuos de materiales toadcos. E1 producto
no podra estar Infestado o Infectado, adicionalments no debe excader os Imibkes
de meiales pesados ¥ plagicldas eslabiecdos por & codex almeniano. No d2be
contener mas ded 1% de ImMpunezas.
El producho debe cumpdr con :
o rCaErit s rvedmirTieos e Fveasae
FAaverias Duras Lo =
GiF @S D fladaos s
Giramme s Slbdertas =
- )
2.0

Giramoes Parvidos
i S SO rVER SeE

ConteniEo

£l producio deb= contener

SIC 1382 debe contenar SO KIS de producio peso nato.
SIC 13002 gebe coniener S00 gramos peso neto.

SIC 25033 debe contener 1000 gramos pes0 neio.

Presentacion

£l pro-ducto deb-=s 2siar en la sigulente presentacian:
EIC 1382 Bulto por S0 kKllos.

SIS 13002 Resmpacado paca ¥ 12,5 Klos.

SiC 25033 Reempacado paca X 25 kllos.

Empagues

£l producto debs estar empacado en:

SHC 1382 Empacadns en sacos de polidefinag por 50 klios.

SiC 12002 Reempacado en bolsas o2 polztlieno de baja densidad callbne entre
25- 3

S 25033 Reempacado en bolsas @2 polatlieno de baja densidad callbe 2.5 - 3

FRotulado

£l rotulado debe s=r Impreso en 21 saco o bolsa, deb= cumplir con los reguisitos
de la Res. Min. Froteccitn Soclal 510552005

Wida Ul

Wer requisiio especiico.

c

ondiciones de Embalaje

Mo Aphca

Condiciones de Transpones

Mo Aplca

Requisios Mormativos

‘Cumplir con los requisitos de Ia norma fecnbca NTC 937

Requisito Espectlco

Al momento de la entrega, el productio ne debe tener mas de fres mesess de
arm riﬂﬂﬂl'!l'l

et

ficadones Yo requisiios de

cumplimilento del provesdor

Cerincaciones: Concepio Tecnico Sanfano Vigente: EmRlgo mediante Acia o
Wisita Santaria por parts d=l INWVIRA, con concepbto FAVORABLE
Este certficado se requiere del lugar de acoplo ¥ empaque.

El certficado debe ser entregado al comislonista comprador el dia de la
negaoaciacion.

FECHA ACTUALLZACHIM IDE SO TEMID-D - ATaarzaa0 oD LMFT - B8
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SIC 23475 MAYONESA BAJAEN GRASA x 3730 g.

FOTISET TS SIC 38476 MAYONESA BAJA EN GRASA x 200 g.
GEnero No Aplica
Vanedad Mo Aplica
Grado de Madurez Mo Aplica
MNombre Generico MAYONESA BAJA EN GRASA

Salsa proveniente de la emulsion semisdlida de aceites vegetales comestibles refinados, yema de husvo, juge de

Deseripeion del Producto . h - .
mon, vinagre, edulcorantes naturales, especias, condimentos y otras materias primas

Agua, acete vegetal refinado, hueves, azucar, sal vinagre, espesantes. acidulantss. secusstrante, condimentos,
demas aditivos de acuerdo a la legislacion sanitaria comespondiente.

ngredientes
REQUISITD MINIMO (%) MANIMO (%)
Acidez (como dcido acético) 0.28 0.7
pHa 20°C EX] 4.1
Clarures (como NaCl) 1.0 18
Extracto etéreo % m/m 20

Requisites Fisicoguimicos
Acidos grasos libres en el aceite separado

0.05
(expresado como Acido oleico en %m/m) .
indice de perduido en el aceite separado -
15
expresado como meq de 02/kg
EDTA [ppm) - 75

Requisitos Nutricionales Mo Aplica

La Mayonesa debera presentar kas siguientes caracteristicas organolépticas:
ASPECTO: Masa homogenea sin separacion de fases

Otras caracteristicas del producto COLOR: Elanco al amarillo paiido

OLOR: Caracteristico y libre de rancidez

SABOR: Caracteristico y libre de rancidez

SIC 38473 ol envase debe contener 3750 g. de Peso Neto Minimo.

Contznido SIC 38476 ol envase debe contener 200 g. de Peso Nete Minimo.

El SIC 38475 debe presentarse : En caja x 4 galones 0 en bandsja x 4 galones con termoencogido.

Presentacion SIC 38476 Caja x 24 bolsas Doy pack con vahula tapa rosca plastica

El producio debe ser envasado con las siguientes especificaciones

Para el 5IC 33475

Envase en PET circular de primer use de grade alimentario con tapa rosca plastica

Empague Para el SIC 33476: Envase Doy Pack de dimensiones: anche 120 mm X alto 158 mm con valvula y fapa resea plastica.
Todos los empagues deben offecer cieme hermético, que proporcione al producie una adecuada proteceion durante el
transporte y almacenamiento.

El rotulade del Doy pack debe ser impreso no adhesivo. El rotulado de los productos debe cumplir con la Res. Min.

Rofulado Proteccion Social N° 3322011 y |a Res. Min. Froteccion Social No 5108/85

Vida Util El producto se requiere con una vida 0l Minima de echo (8) meses contados a partr de |a fecha de produccion
Condiciones de Embalaje Mo Aplica
Condiciones de Transporte Mo Aplica

. Debe cumplir 3 norma tecnica NTC 1756, Resolucion 17852 /B3, Res. Min. Proteccion Social N° 333/2011 y |a Res. Min.
Requisitos Normativos Protecoién Social Mo §109/85
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SIC 14334 PANELA PULVERIZADA SABORIZADA x 50 K.
Producto/Nombre
FIC 24332 PANELA PULVERIZADA SABORIZADA x 25
zenem D =]
Varadad Mo Aplica
Grago g8 Magursz Mo Aplica
Hombre Generleo PANELA PULVERIZADA SABORIZADA
Fanela Instantanea pulverzada deshidratada es & producto solldp obtenido por evaporacion de Ios |wgos de |3 ca'm:l
@zicar, postenorments reguccion de s tamafio se particula medante tmuwador o molino con la adcion de sabonzant
Descripcion del Producto naburalies. En |a elaboracion de [a panela no 58 pemmile & wso de hidrosufiio de sodio nl hiposuifio de sodio, nl olras)
susiancias quimicas con progledades blanqueadoras. Mo s& prmite el uso de azucares nl de miel procedente de Ingenios)
azucarers. Compuesta por Jugo de cafla de azicar y aditvos pemmitidos.
Ingredientes Jugo de cafia de azucar y adltvos permitkdos.
P'ara la recepoion del producto se debe practicsr come minine los analisis de: szucares, humedad y cenizas.
S deberan cumplir con todos bos requisitos en trno @ produccion de panela, adicion de aditivos, y demds requisitos
establecido en |3 resolucion 779 de 2006, El producto debe cumplir con:
3 [orw | -
Anjcares no  mductores  epresados  en
Requisios Flsicoquimicos SACAISA, &N %
Froksinas, an % (N« 625 E
[ Comzamony | Tow | - |
Yomo expresado con Fb en makg |- | 02 |
Frsarics omposdo como Asenmgvg | - | 01 |
0, HEGATIVD
ranl NLGA
Requisiios Nulriclonales WO ApIEa
Oiras caracienslicas del producho Mo Aplica
Prr— Fara el SIC 24332 y SIC 14934, debe contener 1000 gramos peso nieto de producto por wnidad empacada.
|EI SIC 12534 02be ser reempacado en 53006 08 pollolenng por 50 KIos X S0 Unidades, & @mpagque 0ebe sel 02 prmer
us0 y cumgllr NTC 1752
Presentacion SIC 24332 deba s8f reempacado en 53008 de polllefing por 25 Klos X 25 unidades, & empaque daba sar de primar uss y
cumpdr NTC 1732
El empaque dede ser 08 PriMEer UsD ¥ eMpacada en & slguieme matenal:
Fara el SIC 12634, debe ser empacada en bolsa de estructura BPP-PE de dimensiones aproximadas de 150 mm de anchof
Empaque X 250 mm de alto en, callbre 140 micras y etiqueta Impresa sobre & matarial.
Fara &l SIC 24332, debe ser empacada en bolsa de estructura BPP-PE de dimensionas aproximadas de 150 mm de anchof
X 250 mm de alto en, callbre 140 micras y etiqueta Impresa sobre & material.
Rotulado |ET rotulzdo Impresa 2n 1a Doisa, No adnesive, de clempllr £on 13 Res, Min. Proteceion Sockl 510502005
Vida Ut La paneia se requiers con una vida Otl minima de velnbicuatro (24) meses comados a partr ge |a fecha de Tabdrcacion.
Condiclones de Embalale El producto debe sar embalado en saco de pollolefing.
Condiclones de Transports Mo Aplica
Requisios Nomatvos ;:D?IMG que debe cumplir segan la NTC 1311, {Uima Actualizacién). Resolucin 5109 de 2005, Resolucion 779 g2
Requisito Espacifico El producto 52 recibe en bodegas con maximao un (1) mes despues de |a fecha de elaboracion.
Cerifflicado: Dlagnostico 1ecnlco-sanitano de INVIMA (Vista sanitana) Concapto Técnlco: Favorable Vigents. Esie
Canncano se requiers del trapiche proguctor y planta oe ransTmacion o procesamiento.
Certificaciones yio requisios da Cumplimlento a |a Res. Min. Profeccidn Soclal T7%2006.  Certificado de evaluacion de conformidad del trapiche productor
cumpilmienio del provesdor wigente. Certificado de paz y salve de Cuota de Fomento Panslero expedids por la Fagderacion Naclonal de productorasy
Paneleros, Fedepanela.
Los cerificados deben ser entregados al comisionista & dia de la negosiacion.
JFECHE ACTUALIZACION DE CONTENIDO: 0EM112011 COD LMFT - 35
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO E"g
e TODIGE0 VERSTON FECHA VERSION Pam. 1 de 1
FO1-PGN-503 | Mo. 03 0102010 =31 de
Producto/Momibre |
G=nero
Van=dad

Grado de Madurez

Mo Aplica

Mombre Genernco

PASTAS ALIMENTICIAS TIFO SOPA

Diescrpcion del Producto

Prodiucios preparados mediante & secado apropiadoe de las diferentes figuras formadas a partir
de una masa sin fermentar elaborada con dervados del trigo y agua. En los procesos de
elaboracion se pueden incorporar ingredientes tales como: gluten, soya, hasewos, leche,
vegetales y sin colorantes artificiales.

ngredientes Semolatos. de trigos importados (Dura y Durum), ¥ aguea.
Cormpoase rites Valor
Proteina  [N*5. 7] Fraccidn de masa on base 105 ki
. . seca |1
Requisitos Fisicoquimicos Hurmesdiad {9 ) 13 Max.
Cenizas (%) Fraccién de masa en base sec (% 1.2 Maoc.
#urider ewpresada comen acido ldctico 0_4%5 hMaw
PARAMETROD WAL DR
Fiora Ta
Carbohidratos T3 3E%
i i Aporte calonco 33049 Keal M0 gramos
Requisitos Nutricionales Fortficada con Macna (55 mg/kg)
Hiermo {44 mg'g)
“Witamina B1 {6 maHgh
“Witamina B2 4 g
ido fidlico {1.54 mgtg)

COiras caracteristicas del producto

COLOR Armarille brillante o husvo
OLOR Caracteristico a trigo
SABOR Caracteristico

TEXTURA Fame

B SIC 32281 debe tener un peso nete minime de 250 gramos.

Conterdo B SIC 32282 debe tener un peso neto minimse de 500 gramos.
Bl SIC 32281 debe sar en pacas de 48 unidades de 250 gramos.
Presentacion El SIC 32252 debe ser en pacas de 24 unidades de 500 gramos
B products 52 requiers empacado en Polipropieno laminado biorentado gque asegura la
conservacion durante el fransporte v =l almacenamiento del producto ferminado.
Empague Gramape minamo del Laminado BOPF+CPP: 43 g/m2
delber mpreso no se admiten etiquetas o adhesivos. Debe curmplir con o establecido en la
Rotulado Resolucion del Ministerio De Proteccion Social No 5108 7 2005
Vida Uil [Minimc doce [12) meses a partir o= la fecha de produccion
Condiciones de Embalaje Mo Aplica
Condiciones de Transporte Mo Aplica

Reguisitos Momativos

Cumplir con todos los requistos establecidos en la nomna tecnica NTC 1055, Res. Min Salud
4283 d= 1801, El producto debe contar con Registro Sanitario INVIMA vigente.

Requisito Especifico

H products se recibe en bodegas con maximo dos (2) mes despues de la fecha de fabncacion.

Certificacionss yio requisitos de
casmplimiento del provesdor

Certificado en: Acta téonico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto Téonico:
Faworable vigente. La cerificacion debe ser entregada al comisionista comprador = dia de |a

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:
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SIC 1500 PANELA CUADRADA X 300 GRS
ST 14955 PANELA REDONDA X 500 GRE.

FoitEormiE SIC 32252 PAMELA CUADRADA X 250 GRS.
S TP e S e
Genern NG Apica
Varledad No Apica
Grado de Madurez Ho Apllca

Momiore Generico

PANELA EN BLOQUE

Descripcion g2l Producho

Fanela =5 & prooucto 5000 ODIENIta por eVaporacion de 106 |Ugos 08 13 cala 08 azucar sin
cEninfgar. La texiura o2 |3 pansla 85 caracienstics, 0ebids 3 13 relacion de aDicares reduciores
sacarosa, o cua determing la consisiencla o dureza. La panela debe estar libe de olores, sabores
extrafios, manchas verdes, ablandamientos excesivos: no puede estar fermeniada nl presentar alaques
de Nongos o Insectos. En |3 elaborascian de 13 pansla no 52 permite & uss B Ridrosuto de sodio n
hilposulfits o2 sodio, Nl 0T3S EUStaNCI3s QUIMICES con propledades HaNGUEaNOras. Mo 52 permilte el wso
de azucares nl de misl procsdents e INgenios aTUCarens.

Ingredientas

Juga de cafia de azucar.

Se deberan cumplir con todos los requisitos en tormo 3 produccion de panela, sdicion de aditivos, y
demas requisitos establecido en la respludon 779 de 2006, El producto debe cumplir con

Feguisitos Minima Maxime
Azicanes reductores, axpresados en glucosa, =
5.5% -
en %
Azucares no  reductores  expresados  en & [T
. sACarsa, en %
Requisiios Fisicoguimicos Proteinas, en % (M« 6 25) 0.2 -
Cenizas, en % 0.8% -
Humedad, en % - 9.0%
Flomao expresado con Ph an mako - 0.2
Arsamico exprasado como As an mgikg - 0.1
S0, MEGATD
Colomantes NEGATING
Requisitos Nutncionales Mo Apica
Oiras caractersicas del producio o Apilca

SIC 14955 |a unidad de producto debe fener un peso nelo de 500 gramos.
SIC 1800 I3 unidad de producto debe tener un peso nebo de 300 gramos

Contenldo SIC 32252 la unidad de producto debe iener un peso nelo de 250 gramos
SIC 32253 @ UNiNad de producty debe 1ENET UN P60 Netn o2 200 gREmos
ZIC 14955 Cala de caron comugado x 45 unidades - Cuadrada
ZIC 1800 Caja de canton comugado x 40 unldades - Redonda
Presentacion SIC 32252 Caa de carton comugado x 40 unidades - Cuadrada
SIC 32253 Cala de cartdn comugado x 40 unidades - Cuadrada
Empaque Cada Unidad 0e producto 0ebe S2r empacado en: poliproplieno t2rmoencogimie.
— El rotulado gebe ser IMpresa en 1a caja, no adneslivo y cumpdlr con (3 mes. Min. Proteccion Soc@l
) S10%2005, Resolucion 7T73/2006 CapituloV y NTC 1311 Literal 6.1
Wida Ll Mo Apiica

Conglcionss de Embalajs

La panela debe ser empacada en calas de cartdn comugado de primer w50 que permita asegurar su
conservaciin, ransporte y almacenamlento, se deber asegurar que & embalaje s2 mantenga hasta &
desting final en excelentes condiciones y asegurar el aplamiento minime de 10 calas una endima de
otra. Es Indispensable Indigar I3 fecha de fabricacion del producio para sar reclbido en bodega £l
products &2 recine en bOO2gGAs CON MANIMa un (1] Mes $25pUss de |a Techa de elanoracion.

Condiciones oe Transpone

NO Apiica

Regulsios Normallvos

La calidad que debe cumplir segan 3 NTC 1311, (UMima Actualizacan). Resolucion 5109 d2 2005,
Resolusion 770 ge 2006,

REquisito Especinico

JLa panaia sa recibe con una tolerancla en paso O +/- 5%, &l peso fofal o8l producto oabe

cumplir con sl pase negociado.

Certificaciones y/o reguisitos de cumpliimienta del
proveedor

Centlcado: Dlagnostico tecnico-sanitaro de INVIMA (Vista sanlitana) Concepto Técnico: Faworable

igents. Este canificado s= requiers del frapiche productor y planta de transformacion o procesamilento.
Certifieadn o copla de

Inscripcion o2 (s Trapiches Pansiens ¥ 135 Centrales de Acoolo o2 Migiss Virgenss procedentss de

Traplches Paneleros, expedioo por = INVIMA

Ceriflcado o2 evaluacion de conformidad del trapiche progucton vigente Res. Min. Proteccion Soclal

TT2005

IL::scerﬂncad::s deben sar e E% al comislonista el dia de la Fﬁﬂiﬁﬂf‘.
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SIC 37429 PASTAS ALIMENTICIA PREMIUM TIPO SECO x 250 g.
R SIC 37425 PASTAS ALIMENTICIA PREMIUM TIPO SECO x 500 g.

enaro Mo Aplica
Variedzd Mo Aglica
Grado de Madurez Mo Aplica

Mombre Generico FPASTAS ALIMENTICIA PREMIUM TIPO SECD

Productos preparados medants & secado apropiado de las dfersntes figuras formadas a partr de una
masa sin fermentar elaborada con derivados ded frigo y agua. En los procesos de elaboracion se puaden
Diescripoion del Producto inconporar ingredientes tales como: gluten. soya, huevos. leche, wegstales y sin colorantes artficiales.
ngredientes Semolatos de frigos importados (Duro y Durem), y agua.
Componentes Walor
Proteina  [(N*5. 7} Fraccidn de masa en base 105 Min.
. . . seca (%),

Requisites Fisicoguimicos Hurmedad %) 13 Max.

Cenizas %] Fraccidn de masa en base seca (% 1.2 Max.

Arider expresada como acido ldctico 045 Max

* La base de calculo esta dada para 80 gramos base seca de producho.

PARAMETRO WVALOR
Fibra 3 % Minme
Carbohidratos 538 % Minme
Requisitos Mutricionales Aporte caltnico 280 Minimo
Vitamina B1 (mg'g) &}
Vitamina B2 (mg'Kg) 4
Acido Folico (mgikg) 1.54
Fortficada con Miacina (55 mgikg)

* La base de calculo esta dada para 80 gramos base seca de producho.
COLOR: Amarillo brillante o husvo

OLOR: Caracteristicn a trigo Componentes Valor®
. SABOR:Caracteristico Calcia 2% Min.
iOHras caracteristicas del ucho . .
prod TEXTURA: Firme, homogenea, lisa Sodia 1% Min.
Hierro 305 Min.
Lomgitud (mm) 250 +4- 10%
Contenido Bl SIC 37428 debe tener un peso neto minimo de 250 gramos.
B SIC 37425 debe tener un peso neto minimo de 500 gramos.
Presentacion Bl SIC 37420 debe tener un peso neto minime de 250 gramos.

Bl SIC 37425 debe tener un peso neio minimo de 500 gramos..

B producto s requiers empacado en Polipropdeno laminado bicrientado que asegura la consenvacion

Errpaque durante &l ransporie y el almacenamienio del producio terminado. Gramaje minime del Laminado
BOPP+CPP: 432 gim2

Deber ser impreso ne s admiten etiquetas o adhesivos. Debe cumplir con lo establecido en la Resolucion

Rotulada del Ministerio De Proteccion Social Mo 5108/ 2005.
Widla LHil Minimo doce {12} meses a partr de la fecha de producoion
Condiciones de Embalaje Mo Aglica
Mo Aplica

Condiciones de Transporte

. . Cumplir con los requisitos. establecidos en [a norma tecnica NTC 1055, Res. Min Salud 43083 de 1281. B
Requisites Nomativos producio debe contar con Regisiro Sanitario INVIMA, vigente.

Requisito . B producto se recibe en bodegas con maximo dos (2] mes despues de la fecha de fabricacion.

Certificacion:
Certificado en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitariz) Concepto Técnico: Favorable
wigente.
Certificacionss yio requisitos de Certificada enc 150 90012008 { Alcance: Produccitn y comercializacion de harina de trigo v subproductos de
cumplimiento del proveedor la modienda del triga)

Certificado en: Sello de Calidad NTC 1055 La certficaciones debe ser enfregada al comisionsta comprador
& dia de la negociacion.

FECHA ACTUALIFACION DE CONTENIDO: 180172013 | COD LMFT - 104
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Producto/Nombre | BEBIDA CARBOMATADA A BASE DE MALTA I
] 3346
Codigo SIC | SAP 35057
REQUISITOS GENERALES Clasificacion Bebida

Descripcion del Producto

Bebida que contiene gas carbonico que, al ser inestable, se descompone facilmente en agua y dioxido
de carbono, el cual sale en forma de burbujas cuando la bebida se despresuriza.

Ingredientes

Bebida de malta sin alcohol, enriquecida con vitaminas.

Requisitos
Fisicoquimicos

REQUISITD VALOR
€02 [vel fvel) en botella 245-2.7%
Proteina (%) (p/fvel) min 0.2
Plomo (ppm Pb) «0.1
Cobre (ppm Cu) =1.0
Zine (ppm Zn) =i.1

Arsénico (ppm As) <0.1

Pardmetro Valor

Recuento mesofilos aeroblos, UFC/100 mi

Proveedor | Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de produccion expedido por INVIMA.

REQUISITOS Requisitos Coliformes totales, UFC/100m| <2
ESPECIFICOS Microbiologicos Coliformes fecales, UFC/100mi =2
Recuento de mohos y levaduras 0
Requisitos Nutricionales No aplica
Otfras caracteristicas del :
producto No aplica
El SIC 3346 BEBIDA CARBONATADA x 330 mL.
Contenido El SIC 35057 BEBIDA CARBONATADA x 1500 mL.
Requisitos Normativos No aplica
Presentacion del El SIC 3346 Paca por 6 botellas x 330 cc en termoencogible
Producto El SIC 35057 Unidad por presentacion de 1500 cc
(?l_cndi{:ior:tes de El producto debe ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
A ransporte y FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
EMPAQUE Y ROTULADO macenamiento : : : . :
Envasado en Pet no retomable de uso alimentario de primer uso, que garantice la conservacion del
Empagque
producto.
Rotulado El praducto deben estar rotulado segun la Res Min. Proteccion Social 5109/2005.
Vida Util El producto debe tener una vida Gtil de 90 dias.
CERTIFICACIONES

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

JULIO DE 2016
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SIC 32198 SAL DE MINA, YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMAND x 50 Kg.
Producto/Nombre SIC 32193 SAL DE MINA, YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMAND x 1000 g.
SIC 32200 SAL DE MINA, YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO x 500 g.
Género No Aplica
ariedad Mo Aplica
Grado de Madurez No Aplica

MNombre Generico

SAL DE MINA PARA CONSUMO HUMANO

Descripcion del Producto

La sal refinada. yodada y fillorizada para consumo humano (Clerure de Sodie) cristalino, es un sdlido blanco,
incoloro, higroscopico y altamente soluble. Los parametros de contenide de Yodo y Fldor en la sal refinada,
yodada y fluorizada para consume humano debe cumplir el Decreto 547 [ 12086 del Min. Salud.

Ingredientes No Aplica
Requisito Valor
. . . Contenido de yodo (Coma yodura) {mgfKg) S0-100
Requisitos Fisicoquimicos Granulometria Malla 20 [%) 80
Granulometria Malla 70 (%) 10
Requisitos Nutricionales Mo Aplica

Otras caractersticas del producto

Es un products de origen mina, obtenido a partir de |a cristalizacian por evaporacidn mecanica o Vacuum. Solo
se permiten el uso de las sustancias ferrocianurs de potasio & Femosianuro de sodic hasta 10 mg /Kg de sal.
Silicoaluminato de socio hasta 200 mg /Kg de sal.

PARAMETROS UNIDADES ESPECIFICACION
Clorure de Sodio % en peso base seca 99% maximo.
Yodo mg'kg de |- 50 a 100
Flior mghkg de F- 180 a 220
Magnesio mg'kg de Mg+ 800 max.
Caldio mgkg de Cas+ 1000 mae.
Hurnedad a 100°C % pesa 0.2 mide.
Granulometria M-20 % que pasa 80 max
Granulometria M-70 % que pasa 20 max
Arsénico mg'kg 1 ma
Cobra mgikg A

Contenido

SIC 32188 Debe contener un peso neto de 50 kilos.
SIC 32188 Debe contener un peso neto de 1000 gramos.
SIC 32200 Debe contener un peso neto de 500 gramos.

Presentacion

SIC 32188 Bulte a granel.
SIC 321889 Paca en polipropileno x 20 unidades
SIC 32200 Paca en polipropileno x 25 unidades

Para el SIC 32198 y 32200 debe ser empacado en estructura de polipropilena.

Empaque Para el SIC 32198 debe estar empacado en estructura de polipropileno laminado.
Debe cumplir con la Resolucidn 5109 f 2005 de Min. Proteccion Social y Decreto 547/ 1098 Articulos 12 yio
Rowlado 13 segln sea el tipo de presentacion.
Vida Util Minimo 12 meses desde su fecha de fabricacion.
Condiciones de Embalaje Mo Aplica
Condiciones de Transporte Mo Aplica

Requisitos Mormativos

Requisitos establecides en la norma Técnica NTC 1254 y Decreto 547 de marzo 18 de 1996 del Ministzrio de
Salud Colombiano. El producto debe tener Registro Sanitario

Requisito Especifico

El producio se recibe en bodegas con maximo tres (3} meses después de la fecha de fabricacion.

proveedor

Certificade en: Diagnestico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto Técnico: Favorable

Certificaciones y/o requisitos de cumplimients del |vigente.

La certificacion debe ser entregada al comisionista comprador el dia de la negociacion.
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SIC 23452 SALSA DE TOMATE X 250 .
Producto/Nombre SIC 14956 SALSA DE TOMATE x 4150 g.
SIC 23461 SALSA DE TOMATE DOY PACK CON VALVULA x200 g. Regulatios b
Otres caracienst
Genero No Aplica ot
Variedad No Aplica
Grado de Madurez No Aplica Frages
Nombre Generico SALSA DE TOMATE
La salsa de iomate es el producto elaborado a partir de tomates sanos y maduros, enteros, troceados,
0 pulpa o concentrado de tomate, sal, vinagre, condimentos, especies y aditivos permifidos. No debe
Descripcion del Producto contener dentro de la formulacion: Almidones naturales o modificados, frutas u hortalizas, se acepta la
adicion de espesantes y estabilizantes hasta un 8 % Maximo en masa solo o en mezcla en el producto Emp
terminado
Ingredientes Cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social No 15790/ 1984
Requisito Valor
Requisitos Fisicoquimicos 2Brix 29.0 Minimo Fot
Consistencia (Vostwick) 50-7.0 )
Requisitos Nutricionales No Aplica
Otras caracteristicas del producto JCumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social No 15790/ 1984, -
SIC 23452 debe tener un Peso Neto Minimo de 250 gramos. Condidones
Contenido SIC 14956 debe tener un Peso Neto Minimo de 4150 gramos. T
SIC 23461 debe tener un Peso Neto Minimo de 200 gramos. Tondiconaa
SIC 23452 debe seren caja de caridn x 24 frascos de vidrio. Raguiaiog
Presentacion SIC 14956 debe ser en caja de cartdn x 4 galones de vidrio. Beausto
SIC 23461 debe ser en caja de carton x 24 bolsas Doy pack con valvula,
Para |a salsa de tomate (SIC 23452) se envasara en recipientes de vidrio de las siguientes
dimensiones aproximadas: 185 mm alto X 53 mm de didmetro en la base y con tapa rosca metalica, . ) )
con ciemre hermético. Cert¥cacione, o requisiioe.
Para |a salsa de tomate (SIC 14956) se envasara en recipientes de vidrio de las siguientes
Empague dimensiones aproximadas: 263 mm alto X 159 mm de diametro en la base y con tapa rosca metilica,
con cierre hermético. FEcmn'c‘r:
Para |a salsa en envase doy pack (SIC 23461) debe cumplir las siguientes especificaciones: :
dimensiones aproximadas: ancho 115 mm X alto 158 mm con valvula y tapa rosca plastica.
El rotulado del debe ser impreso, no se admiten adhesivos para el SIC 2346, para los SIC 23452 y SIC
Rotulado 14956 el rotulo se acepta adhesivos, en todas las presentaciones se debe cumplir con los requisitos
establecidos en la Res. Min. Proteccion Social 5109/95
Vida Uil IMinimo 18 meses contados a partir de la fecha de fabricacion.
Condiciones de Embalaje No Aplica
Condiciones de Transporte No Aplica

Requisitos Normativos

(Cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social No 15790/ 1984,

Requisito Especifico

El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de la fecha de fabricacion.

Certificaciones yfo requisitos de
cumplimiento del proveedor

(Certificado en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria) Concepto Técnico:
Favorable vigente. La cerfificacion debe ser entregada al comisionista comprador el dia de la
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| Producto/Nombre | SIC 25323 SARDINA EN SALSA DE TOMATE
Género Mo Aplica
Variedad No Aplica
Grado de Madurez No Aplica

Nombre Generico

SARDINA EN SALSA DE TOMATE

Descripcion del Producto

Sardinas en conserva es el producto preparado con las especies de pescados admitidos,
envasado en medio liguido de cobertura, como salsa de tomate, aceite vegetal comestible o
cualquier otros medios adecuados, en recipientes herméticamente cemrados y sometidos a
tratamiento térmico que garantice |a esterilidad comercial del producto.

Las sardinas de cada envase deben ser de tamafio uniforme v no deben estar fragmentadas; se
admite la presencia de una sardina mas pequefia para completar el peso minimo requerido.

Ingredientes Mo Aplica
Requisito Valor
Requisitos Fisicoquimicos Histamina [mg / 100 g) 3.0 Maximo
Bases volatiles (mg / 100 g) 50.0 Maximo
Gas sulfhidrico (H;5 en mg / Kg) 0.5 Maximo
Requisitos Nutricionales No Aplica
Otras caracteristicas del producto No Aplica

Contenido

El producto debe tener un Peso Neto Minimo 425 gramos

Presentacion

El embalaje debe ser en cajas de cartdn corrugado x 24 latas

La Sardinas debe ser envasadas en un recipiente metalico de acero recubierto de estafio v
lacas sanitarias atoxicas de origen organico, lata de forma ovalada, ofreciendo hermeticidad y

Empaque asepsia. El envase no debera presentar ninguna deformacion, abombamiento, manchas u otro
defecto.
Rotulado El rétulo debe ser impreso y cumplir con lo indicado en la Resolucidon Min. Proteccion Social
5109 7 2005.
Vida Util El producto se requiere con minimo 48 meses contados a partir de la fecha de elaboracion.
Condiciones de Embalaje No Aplica
Condiciones de Transporte No Aplica

Requisitos Normativos

Cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social No 337/ 2006 y
Norma técnica NTC 1242,

Requisito Especifico

El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) mesas después de la fecha de
fabricacion.

Certificaciones yio requisitos de
cumplimiento del proveedor

Certificacion - HACCP
Certificacion expedida por un Ente Acreditado.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:
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Prod SIC 34075 REFRESCO_ EN F'OI__U'O INSTANTANEQ x 159
Rinde 2 Litros
Género Mo Aplica
Variedad Mo Aplica
Grado de Madurez Mo Aplica

Mombre Generico

REFRESCO EN POLVO INSTANTANED

Descripcion del Producto

Mezecla de polve fluido para preparar refrescos instantineos, con sabores maturales. Los
sabores requeridos son: Mora, Maranja, Salpicén. Limon, Mandarina y fresa.

Ingredientes

Ingredientes: Azicar, Pulpa de Fruta Deshidratada, Acidos Organicos, edulcorantes
artificiales, Saborzantes, Colorantes, Anticompactante, regulador de acidez y demas
Aditivos permitidos por la Legislacion Macienal Wigente en las cantidades establecidas para
tal fin, reportando cuando comesponda la presencia de alérgenos.

Requisitos Fisicoguimicos

Requisito Valor
Humeded (%)m/m  Mibdmo 1.0
pH Maximo 4.0

Requisitos Nufricionales

Mo Aplica

Otras caracteristicas del producto

El producta debera RENDIR 2 LITROS.
Debe estar adicionado con Vitamina: C.

Contenido El producto debe tener un peso neto de 15 gramos.
Presentacion Caja de carton corrugado x 12 bolsas de producto.
El producto debe ser empacado en Bolsa tricapa impresa, la estructura asi: (FET — FOIL -
PEBD). de minimo S85g/m2de tal forma que el products quede preservade de
Empaque contaminacion. humedad y accion de la luz.
El rétulo debe ser impreso en la bolsa, no se admiten adhesivos y debe cumplir con lo
Rotulado establecido =n la Res. Min. Proteccién Social §109/2005.
) . El producta se requiere con una vida dtil minima de doce (12) meses contados a partir de la
Vida Util fecha de fabricacién.

Condiciones de Embalaje

Caja de carton cormugac minima 720 kgfim

Condiciones de Transporie

Mo Aplica

Requisitos Mormativos

Mo Aplica

Reguisito Especifico

El producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de la fecha de
fabricacion.

Cenrificaciones yfo requisitos de
cumplimiento del proveedor

Certificaciones: Concepto Técnico Sanitario Vigente: Emitido mediante Acta
de Visita Sanitaria por parte del INVIMA, con concepto FAVORABLE de la
planta de produccion y empaque.

IS0 9001 (Alcance relacionado con la elaboracion, fabricacion & produccion de
alimentos compuestos por mezclas en polvo).

Cerificacion HACCP

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacion.
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| Producto/Nombro I REFRESCO DE FRUTAS PASTEURIZADO l
Codigo SIC | SAP 33148
Clasificacion
REQUISITOS GENERALES Es el producto elzhorado a partir de jugo o pulpa de frutas concentrades o no. clarificade o no 6 i
Descripcion del Product mezcla de estos, con un contanide minino de frulas del 8%, adicicnado con agua y aditivos permitidos,
o recuetol sometidos 2 un tralamiento de conservacion
Pulpa de fruta, azdcar, acido ascarbico y demds ingredientes y aditivos permitidos por la legislacion
sanitaria correspondiente. El porcentaje minimo de la fruta agregado para la preparacién de los
[ — rafrascos, sera el definido dentro del Articudo 27 de la Resolucion 7992 de 1891, El Producto debe estar|
9 exento de sustancias loxicas y residuos de drogas o medicamentos. Color y olor semejante al de la frutal
de la cual se ha exlraido. El producto puede presentar un ligero cambio de color, pero no un color|
extrafto debido a I alleracién o elaboracion defeclucsa
. Valor
Requisitos 10 Minimo
Fisicoguimicos pHa20°C 4.0 Miximo
Acidaz como acido citrico (26) 0.1 Mlnimgi )
REQUISITOS
ESPECIFICOS SN > SRS R R
Requisitos R mesofilos bios, UEC/g S 1000 3000 1
Mic’ob"ddgms Recuento de E. Coll , UFC/g s <10 . ]
Hongosylevaduras/fg 5 100 200 1
Requisitos Nutricionales No aplica
Otras caracleristicas dei [S€ deberdn eniregar minimo 5 sabores de produclo, cantidades de forma proporcional en cada una de
producto las eniregas.
Contenido El producio debe tener un contenido neto de 200 mL
Requisitos Normatives |Resalucion 3929 de 2013 del Min. de Salud y Proteccién Social.
Presentacion del .
i R
Producto Canastila x 20 unidades
%.?::;?tf dy° El produclo debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
Pl FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Producto debe estar empacado en bolsa de eslructura flexible en polipropileno de grado alimentarlo y de
EMPAQUE Y ROTULADO Empaque primer uso Gue garantice la conservacion del producio. El empaque no puade presentar fugas ¢ defectos
an ol sellado.
El rolulado debe ser impreso en la belsa, no adhesivo y cumplir con la Res, Min. Proteccion Sacial
Rotulado 510/2005. Sa debera a solictud de la Entidad adelantar declaracidn de la fecha de vencimiento del
producto,
Vida Ut lsl producto s requiere con una vida util minima de 10 dias al momento de enlrega del producto
CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador! |- Acta de visita sanitaria (IVC) con Cencepto Técnica Vigente: Favorable (FV) expedido por el INVIMA.
Comercializador
FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: JULIO DE 2016




