DOCUMENTO SOPORTE EN ADQUISICIONES EFECTUADAS A NO OBLIGADOS A FACTURAR (POR  [£0dig0 Regional 76
SENA CONCEPTO DE HONORARIOS Y/O PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES) Cédigo Centro 954410
7A< REGIONAL VALLE Fecha Elaboracién Diciembre de 2021
SERVICIO NACIONAL CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE - EMPRENDE RURAL Version JUNIO 2021 - 3,21
DE APRENDIZAJE Adquiriente: SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA  Nit adquiriente: 899.999.034-1 ID de Proceso 86535-232438
Resolucion DIAN N° 13028034004117 autoriza desde 1 hasta 360,000 (Dic. 07 de 2020) No. de documento 294553
DATOS DEL CONTRATISTA
Nombres y apellidos contratista: ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 23709
Correo electrénico contratista: alenisc@sena.edu.co C.C. 1.113.618.463 IP/N° de contacto
Régimen del IVA: | NO RESPONSABLE | Pertenece al régimen simple de tributacion? Es declarante de renta? NO | Es Pensionado? NO
Sus ingresos en el 2020 Superaron $49'849.000 NO Inducciéon SST Sl Presta Servicios Excluidos de IVA ? | NO
Banco al cual consignar: | BANCO DE BOGOTA Tipo de cta AHORROS | N°Cuenta | 454089087
Ha contratado o vinculado dos o més trabajadores asociados NO Sus ingresos del contrato suscrito con la Entidad
a su actividad para cumplir con el objeto de su contrato? en el 2021 supera los $ 119°806.000 NO
DATOS DEL CONTRATO Y PERIODO OBJETO DE PAGO
Ne del contrato: 2233738/2021 | N° Compromiso SIIF | 19021]
Valor Total del Contrato $ 35.596.800] N ° Pago Periodo objeto de pago Valor Bruto Pago
Saldo Anterior del Contrato $2.224.800 10 Del 01/12/2021 Al 18/12/2021 $ 2.224.800,00
Nuevo Saldo del Contrato $0 Legalizacién comisiones del periodo $1.492.036,00
Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico y apoyo a la gestion del emprendimiento y/o la
IOBJETO CONTRACTUAL.: empleabilidad rural de la red Agricola del area tematica de Procesamiento Alimentos- Lacteos y Derivados, en la modalidad presencial
Descripcion del servicio prestado) ylo a distancia, enmarcada en los lineamientos del programa SENA Emprende Rural SER

RESUMEN PAGOS GENERADOS EN EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Ingresos por honorarios $2.224.800 Tarifa de Retencion en la Fuente ART 383° 0,00%
Retencion en la Fuente del Periodo $0
Ingresos de otros meses cobrados en el mes $0
TOTAL INGRESOS DEL PERIODO $2.224.800 Menos, Retefuente Otros Ingresos $0
BASE PARA RETENCION EN LA FUENTE $1.474.350 TOTAL RETEFUENTE PRESENTE PAGO $0
LIQUIDACION DE PAGO A SEGURIDAD SOCIAL Y LIQUIDACION DEL NETO A PAGAR
Diciembre Noviembre Valor Base retencién en la fuente| 1.474.350,00( TARIFA
N° Planilla PILA, o, N° Radicacién pago SS | oot 8869705590 [ Valor Base retencion en la fuente ICA| 1.965.800,00
Ingreso Base de Cotizacién - IBC $ 908.526 [$ 1.483.200 Valor base IVA 0,00
Aporte obligatorio a seguridad social salud $ 113.600 [$ 185.400 IVA (Si es RESPONSABLE) 0,00 19%
Aporte obligatorio a seguridad social Pension $ 145.400 [$ 237.400 Menos Retencién en la Fuente 0,00 0,00%
Aporte obligatorio a Fondo de solidaridad Pensional $ - [$ 0 Menos Retencion IVA 0,00 15%
ARL 1l $ 9.500 |$ 15.500 Reteica - 8299 0,00( 0,000%
Aportes voluntarios a Fondo de pensiones Obligatorias $ - - 0,00
Aportes voluntarios a cuentas AFC $ - - 0,00
Aporte voluntario a Fondos de pensiones voluntarias $7.522.064] $ - - 0,00
Intereses Prestamo de Vivienda _ $ 3.630.800 $ - Pro-UCEVA 11.124,00| 0,500%
Aportes pensién de ingresos de otros meses cobrados en el meq $ - Universidad del Pacifico 0,00| 0,000%
Aportes salud de ingresos de otros meses cobradosenelmes | $ - Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Aportes A.R.L de ingresos de otros meses cobradosenelmes | $ - Otras Retenciones 0,00| 0,000%
Dependientes hasta $ 1.161.856 $ -
Salud hasta $ 580.928 $ - Descuentos de Libranza 0,00
Renta Exenta 25% $ 8.713.920 $ 491.450 Descuentos de embargo (Si tiene) 0,00
Retencién en la Fuente Contingente $ - VALOR A PAGAR $2.213.676,00

SON: DOS MILLONES DOSCIENTOS TRECE MIL SEISCIENTOS SETENTA Y SEIS PESOS M/CTE
ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL PERIODO OBJETO DE PAGO

Asistencia a reuniones convocadas por la dinamizadora rural de centro, coordinador académico, subdirector. Temas: Drive formaciones,
planeacion 2022. Entrega de informes, carpetas fisicas, acta de concertacion formaciones 2022. Reporte de horas sofia plus.
Impartir formacion profesional en las fichas 2401163, 2420540, 2421288. Reporte de horas de formacién en el aplicativo Sofia Plus.
Ficha 2401163, del programa de emprendedor en procesamiento de productos de confiteria y dulceria artesanal: Talleres tedrico practico
de elaboracion de dulces tipicos, bombones y paletas de chocolate, aplicando BPM, segun formulacion y orden de produccién, evaluacidn
de resultados de aprendizaje finalizacion y cierre de la formacién. Ficha 2421288. Emprendedor en procesamiento y comercializacién
de derivados de frutas y hortalizas: Taller teoérico practico de elaboracion de jugos y néctares, verduras escaldadas, aplicando BPM,
segun formulacidén y orden de produccién, evaluacion de los aprendices, cierre de la formacién. Ficha 2420540. Transformar técnicamente)
frutas y hortalizas. Practicas de elaboracién de encurtidos, jugos y néctares aplicando BPM, evaluacion y cierre de la formacion.
PARA LOS EFECTOS LEGALES CERTIFICO, BAJO LA GRAVEDAD DEL JURAMENTO, QUE:
1. Cumpli a cabalidad las actividades del objeto contractual arriba descritas; 2. Los documentos soporte
suministrados contienen el pago de Seguridad Social en Salud y Pension, los aportes voluntarios a cuentas AFC|
y FVP, por los ingresos recibidos en el mes anterior del contrato objeto de cobro en esta planilla y certifico que no|
han sido utilizados en la disminucién de la Base de Retencién en la Fuente en ningln otro contrato; 3. El nimero
de trabajadores contratados para cumplir con el desarrollo del objeto contractual corresponden a lo indicado en
esta planilla; 4. Toda la informacién aqui suministra es veridica; 5. He leido y entendido la descripcién de cada| ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES
uno de los campos aqui diligenciados. EL CONTRATISTA
CERTIFICACION DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO

Autorizo el presente pago.

En mi calidad de Supervisor del contrato de prestacion de servicios personales aqui relacionado, CERTIFICO: -
El Supervisor,

1.- Que El Contratista cumplié a cabalidad las obligaciones contractuales pactadas;
P.- Que El Contratista desarroll6 las actividades descritas en el presente informe, dentro del periodo de cobro;

B.- Que he verificado el pago de los aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social realizados por
el contraysta por los |ngresps rembldog en‘ el.mes anterior por.medlo de la pIanlIIa'PILA relacionada en el JORGE ENRIQUE OLIVARES GARRIDO
presente informe y que los mismos han sido liquidados de conformidad con las normas vigentes. INSTRUCTOR G15

Teniendo en cuenta las certificaciones suscritas por el contratistay por el supervisor del contrato arriba relacionado, autorizo el presente pago:
EL ORDENADOR DEL PAGO

JOHNNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO
SUBDIRECTOR DE CENTRO G02




Fecha creacidn reporte:  2021-11-30, 10:56:53 AM Tipo Planilla: 1: PLANILLA INDEPENDIENTES
Periodo Cotizacién: noviembre de 2021 Periodo Servicio: noviembre de 2021 Raferencia pago (PIN): 8869705590

Fecha limite de pago: 2021-12-15

|AV 9 CALLE 4 No 8 149

~ [3113713121

n |UNICO |

|VALLE DEL CAUCA |
]

‘ mmmwmgmdmaﬁzadpagodesuaportedespu&dslasamPMsstesehaﬁcfecbvoaldlahébnlsgunenh tewerdersvisarsulqudaddnatmsddpago SIMPLE S.A.; da por entendido que el
aportante esta de acuerdo con la informacién i ras seran resp bilidad del aportante.

T -IIIIIIIIIII-IIIIIII

(415)7709998485884(8020)8863705530(3800)0000000(96)20881231

8888697055900000000991231

Sefior aportante recuerde realizar el pago de sus aportes al Sistema General de Seguridad Social dentro de las fechas limite idas y evite posibles i i jas enlap i6n de los
servicios con sus administradoras.
Pagina 1de 1
Lineas de Servicio FonoSIMPLE: Bogot4 343 2949 - Cali: 554 0515 - Medellin: 514 66 69 643 80 00 - Cartag 694 54 44 - Pereira: 340 25 82 - Barranquilla: 361 88 50 - Resto del Pais: 018000 971 971 -
iMas que Ficil, SIMPLEI
Antes de imprimir, aseg que sea io. Proteger el medio ambiente esta en nuestras manos. JE1 oder
de lo SIMPLE!
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EHPRESA: EFECTIVO LTDA.
NIT.830.131.993-]
Galle 96 No. 12-55 Bogota

PAGD DE FACTURAS

1136 PLANILLA ASISTIDA SIMPLE
CORRESPONSAL BANCO DE OCCIDENTE

REFERENC 4 8869705590
NUKERO DE APROBAG 0N 289325
Fecha: 06/12/2021 08:27:10
0y: 562537
NUR. TRANSACCION 1049976343
Valor $468.000,00
CORRESPONSAL BANCARIO PARA BANCO DE
OCCIDENTE. LA IHPRESION DE ESTE TIQUETE
INPLICA SU ACEPTAGION, VERIFIQUE LA
NFORHACION, ESTE ES EL UNICO RECIRO
OFICIAL DE PAGD. LINEA NACIONAL:
018000512825, ANTES DE RETIRARSE DEFL
PUNTO DE ATENCION VERIF 1QUE REFERENCIA
DE PAGO, CONVENIO, LA FECHA. HORA. TIPO
U HONTO DEL SOPORTE DE PAGO REALIzADD.

S1 NO ESTA DE ACUERDO CON LA [NFORMAC 0N
ALLL INCORPORADA 0 LA HISHA NO
GORRESPONDE A LA [NFORMACION DEL PAGD
REALIZADO, [NFORHELE DE MANERA TNMEDIATA
AL CAJERD LA CORRECCION REGUFRIDA PARA
HACER LAS CORRECCIONES A QUE HAVA LUGAR.
DF LO CONTRARIO, NI EFECTY NI BANCO DE
OCCIDENTE S.A. ASUMIRAN LA
RESPONSABIL | QAD SOBRE RECLAMOS

POSTER [ORES,
PS Recaudador: 906060 RUZU INTERSALUD
PARQUE 11

Gajero: ELIZPEGR

Recibi Conforme: .

B e cscaneado con CamS



Versidn: 04

Codigo:
GTH- F- 074

Proceso Gestién del Talento Humano

Formato entrega de bienes e informacién de ejecucion contractual por el contratista

NOMBRES Y APELLIDOS DEL CONTRATISTA:

ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES

IDENTIFICAGION

cwpap | PALMIRA Fecha |25 de febrero de 2021 [RecionaL | VALLE 1113618463
DIRECCION U OFICINA DONDE SE EJECUTO EL GONTRATO: | CALLE 40 # 30-44 PALMIRA
NUMERO Y FECHA DE CONTRATO: COL1.PCCNTR.2233738 Y FECHA: 01 de marzo de 2021
CAUSAL DE TERMINACION DEL CONTRATO
wmspmeonwo [y A e o ren
DEPENDENGIA SENA "2:::‘" RESPONSABLES
NOWBRES Y APELLIDOS - FIRMA
GESTION DE TiC | | [FREDDY OTONIEL SIERRRA . ==

ADMINISTRACION DE
DOCUMENTOS

JUAN CARLCS AVILA HERNANDEZ

ENTREGA CARNE (A Supervisor
del Conlrate en Jas Reglonaies y
Cenlros de Formacion)
SECRETARIA GENERAL

JORGE ENRIQUE OLIVARES GARRIDO

—
f_.“?i\)

ALMACEN E INVENTARIOS

su cargo.

Generar reporte de https://miinventario.sena.edu.collnicio.aspx y anexar al formato, garantizando que ho tiene elementos a

SERVICIOS GENERALES,
ADQUISICIONES (Administracion
de edificio; Contratacion)

MARIA DEL ROSARIO HERRERA ISAAC

CONTABILIDAD

JEIMY ALEXANDRA CANIZALES

S\

Y

TESORERIA

LEIDYS VANESSA QUINTERC CRUZ

ra )

¢ ~

COORDINACION DE:
AREA/GRUPCY ACABEMICA

JORGE ENRIQUE OLIVARES GARRIDO

Yol ).
N N

OTROS :

ELEMENTOS FALTANTES U OBLIGACIONES PENDIENTES (Relasionar con su reapectvo valar;

BIBLIOTECA ANA MILENA OLAYA ARIAS o
OTRO N.A.
OTRO N.A.
N
SUPFRVISOR DE CONTRATO JORGE ENRIQUE OLIVARES GARRIDO ot J
= ¥ Fa
== —

Firma de! Coniratista




® SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA version: 101
SENA

PROCESO DE GESTION DE INFRAESTRUCTURA Y LOGISTICA Fecha: 15.10.2020
7A< RELACION DE BIENES A CARGO DEL CUENTADANTE

De acuerdo con los registros del Sistema para la Administracién y Control de Bienes SACB, el Sr(a) LENIS CANIZALES
ANGELA VIVIANA identificado(a) con CC. 1113618463 NO registra bienes a cargo.

Fecha de emision del reporte: 7 de Diciembre de 2021 a las 12:33:22

El cuentadante responde administrativa y fiscalmente por los bienes aqui relacionados y rendira cuentas de su utilizacién.
Todo ello segun lo dispuesto sobre este particular en la Constitucién Politica Nacional Art. 124 y en especial lo
establecido en los numerales 21y 22 del Art. 34 de la Ley 734 de 2002; Resolucién 1378 de 2018 y en las obligaciones
generales de los Contratos de Prestacién de Servicios.

Documento informativo. Para consultas dirijase a la pagina https://miinventario.sena.edu.co ingresando el nimero de documento del cuentadante.

Grupo de Almacenes e Inventarios.
SENA - Direccién General Pagina 1 de 1



Mi Seguridad Social

n Angela Viviana Lenis Canizales Estden: | Pagina principal | | Seleccién rol

Consulta a PILA

Inicio Sesion Salir

ConsulbasJ [ Mihistorial de aportes a PILAJ

Lea atentamente las recomendaciones Ocultar recomendaciones

* El reporte generado en linea corresponde al resumen de aportes del dltimo afio

 La fecha del reporte, corresponde a la fecha en la que el usuario generd la consulta del resumen de aportes

* La fecha de corte, corresponde a la fecha en la que el sistema recibié la tltima informacion reportada por PILA

 El reporte histdrico de sus aportes, llegard a la direccion de correo electronico en las préximas 48 horas. Es importante sefialar que la Base de Datos de la Planilla Integrada de Aportes —
PILA cuenta con informacidn desde el afio 2006, sin embargo, la obligatoriedad de reportarla se establece desde el afio 2008.

CONSULTA APORTES AL SISTEMA GENERAL DE SEGURIDAD SOCIAL - SGSS

Fecha Generacion de Reporte: 12/8/2021 6:28:22 PM

Sefior(a) : ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES a continuacion se presenta un resumen del tltimo afio de los aportes encontrados en la base de datos de la Planilla Integrada de
Liquidacion de Aportes PILA con corte a 12/8/2021 6:28:22 PM. Al correo electronico registrado por usted, le sera enviado dentro de las proximas 24 horas el historico de los pagos
reportados en la PILA para el pago de aportes al Sistema General de Seguridad Social Integral y Parafiscales.

Tipo Aporte Datos Planilla Datos del Aportante Aportes a Seguridad Social Pagados apgr‘?;dcs
Numero Planilla Operador Fecha de Pago | Periodo Salud | Identificacion Razén Social Salud | Pension | RiesgosL. | Cajas CF | Salud
c 1042018769 | SIMPLE S.A. 2021-12-06 2021-11-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 23740015500 29700 30
c 1041385745 | SIMPLE S.A. 2021-11-12 2021-10-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 29700 30
c 1040642076 SIMPLE S.A. 2021-10-14 2021-09-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 29700 30
c 1040013530 | SIMPLE S.A. 2021-09-15 2021-08-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 29700 30
c 1039443727 | SIMPLE S.A. 2021-08-12 2021-07-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 23740015500 29700 30
c 1038643450 | SIMPLE S.A. 2021-07-12 2021-06-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 29700 30
c 1038643376 SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-02-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 113600 0|0 0 30
c 1038643376 SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-02-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 113600 ojo 18200 30
c 1038643551 | SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-04-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 23740015500 29700 30
c 1038643551 | SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-04-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 0 30
c 1038643581 | SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-05-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 0 30
c 1038643581 | SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-05-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 29700 30
c 1038643486 SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-03-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 23740015500 29700 30
c 1038643486 SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-03-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 0 30
c 1038643336 | SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-01-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 113600 0|0 18200 30
c 1038643336 SIMPLE S.A. 2021-06-25 2021-01-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 113600 ojo 0 30
c 1038147512 | SIMPLE S.A. 2021-06-15 2021-05-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 23740015500 0 30
c 1037377448 | SIMPLE S.A. 2021-04-27 2021-04-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 237400/ 15500 0 30
c 1036772623 | SIMPLE S.A. 2021-04-05 2021-01-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 113600 0|0 0 30
c 1036772627 | SIMPLE S.A. 2021-04-05 2021-02-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 113600 ojo 0 30
c 1036772668 | SIMPLE S.A. 2021-04-05 2021-03-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 185400 23740015500 0 30
c 1034232561 | SIMPLE S.A. 2021-02-01 2020-12-01 CC 1113618463 | ANGELA VIVIANA LENIS CANIZALES 109800 1405009200 17600 30

La informacion dispuesta en esta consulta es la reportada por los operadores de la Planilla Integrada de Liquidacién de Aportes-PILA. Cualquier inconformidad con el reporte
presentado dirfjase a su aportante o al operador con el cual se realizé el pago.

El futuro Gobierno

esde todos | decolombia [EEVASTPRNSIYRINNSIITte 4

Ministerio de Salud y Proteccion Social. Términos y condiciones de uso.
Ultima actualizacién: Jueves, 15 de Marzo de 2018


https://miseguridadsocial.gov.co:8080/Integraciones/Pila/DownloadFileTerminosCondiciones?Length=4
https://www.supersalud.gov.co/es-co
https://miseguridadsocial.gov.co:8080/#PaginaPrincipal
https://miseguridadsocial.gov.co:8080/Autorizacion/Autorizacion/obtenerRol
https://miseguridadsocial.gov.co:8080/Autorizacion/Autorizacion/obtenerUnidadOrganizacional?rol=0
https://miseguridadsocial.gov.co:8080/Autorizacion/Autorizacion/obtenerRol
https://miseguridadsocial.gov.co:8080/Home/Logout
https://miseguridadsocial.gov.co:8080/Autorizacion/Autorizacion/obtenerRol

de Pago Comision al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad que Genera 36-02-00-076- CENTRO DE BIOTECNOLOGIA
Reporte: 954410 INDUSTRIAL-VALLE

Nacion

Fecha y Hora Generacién Reporte: 2021-11-06-10:48 p. m.

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisién No. 62921 Fecha Solicitud 2021-11-04 Estado de la Comision Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad - 36-02-00-076-954410 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2021-11-06 Genera Viaticos Sl Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Terrestre Area u Oficina FORMACION PROFESIONAL Tipo de tramite Inicial Comisién Inicial
CDP de viaticos
Consecutivo CDP 2121 Dependencia Solicitante 954438 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE - EMPRENDE RURAL
- C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO DE - C-3602-1300-8-0-3602035-02 - ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO
Rubro Presupuestal de Viaticos - " Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje <
a EORMACION PARA EL TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO - SERVICIO DE FORMACION P : DE FORMACION PARA EL TRABAJO EN EMPRENDIMIENTO - SERVICIO DE
7 » L = Pernocta = o
Nombre lipey/Numeroide Cargo Estado Fecha_lr!!’clal Fecha. f‘|1'13I Dpto-/ Mun|c|p|o Dpto-/ Ml.mlcmm Ne. Dias | Ultimo dia porcemae Total dias | Base de Liquidacion Valor)ﬁ»atlco Va!o’r‘TotaI Malot G,a,sms | atontctala Objeto de la Comisidn por Tercero
Documento Comisién Comisién Origen Destino Comision Pernocta Diario Viaticos Viaje pagar
2021-11-09 2021-11-09 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 05 No 50 Impartir formacién profesional integral en
2021-11-10 2021-11-10 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 0,5 N 50 el area especifica de emprendimiento
1 -11- i o :
ANGELAVIVIANA "1 . 1113618463 |INSTRUCTOR | Autorizada 25 3.708.000,00 185.148,00 462.870,00 70.000,00 532.870,00 |Programa SER, enla ficha No. 2401163
LENISCANIZALES 2021-11-11 2021-11-11 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 05 No 50 Emprandedor en Procesarmisnto de
Productos de Confiteria y Dulceria
2021-11-12 2021-11-12 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 0,5 No 50 Artesanal.
2021-11-13 2021-11-13 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 05 No 50
Totales Solicitud de Comision 462.870,00 70.000,00 532.870,00

OBJETO DE LA COMISION

Impartir formacién profesional integral en el area especifica de emprendimiento programa SER , en la ficha No. 2401163
Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal.

ORDENADOR DEL GASTO

Identificacion: |87303845 Nombre: |JOHNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO DE BIOTECNOLOGIA
INDIISTRIAL L VAILE

Firma Responsable

Verificado Por: |JENN[FER CAROLINA SALCEDO CRUZ |Fecha Verificacion: 05/11/2021 18:05:16
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SENA

7AV FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA
Florida, 29 de noviembre de 2021
PRESENTADO A:

JOHNNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO, Subdirector Centro de Biotecnologia Industrial.
ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

62921 09/11/2021 13/11/2021

LUGAR A DONDE REALIZO EL | REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA: (ciudad)
DESPLAZAMIENTO Valle/ Centro de Biotecnologia Industrial Florida

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir formacion profesional integral en el area especifica de emprendimiento
programa SER, en la ficha No. 2401163 Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

1.  saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de asistencia.

2 Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de producto apliquen los protocolos de Bioseguridad:
uso de tapabocas, aplicaciéon de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién.

3. Realizar alistamiento de materias primas, equipos y utensilios a utilizar.

4.  09-noviembre-2021. Se realiza taller terico practico de elaboracion de muffins de jamén y queso aplicando BPM, segln formulacion y
orden de produccion.

5 10- noviembre -2021. Se realiza taller tedrico practico de introduccién a la panaderia dulce.

6 11- noviembre -2021. Se realiza taller tedrico practico de elaboracién de galletas, aplicando BPM, segin formulacién y orden de
produccién.

7.  12- noviembre -2021. Se realiza taller tedrico practico elaboracién de rollos de canela, rollos de chocolate, aplicando BPM, segun
formulacién y orden de produccién.

8. 13- noviembre -2021. Se realiza taller tecrico practico de elaboracién de dulces tipicos con frutas, aplicando BPM, segun el orden de
produccién, técnicas para la elaboracién de batidos livianos y técnicas basicas de decoracién de pasteles con crema.

RESULTADOS:

1. 09-noviembre-2021. Se realiz6 el taller tedrico practico de elaboracion de muffins de jamén y queso, aplicando BPM, segun la
formulacion, el orden de produccion.

2. 10-noviembre-2021. Los aprendices lograron desarrollar el taller teérico practico de introduccion a la panaderia dulce, que les permitié
conocer los principios basicos para la elaboracion de masas bases para la elaboracién de pan.

3. 1l-noviembre-2021. Los aprendices realizaron la practica de elaboracion de elaboracién de galletas aplicando BPM, también las técnicas
bésicas para la elaboracion de galletas, materias primas utilizadas, harina, azucares, funcion tecnolégica de los ingredientes y/o aditivos
galletas con chocolate.

4. 12-noviembre-2021. Se realizé el taller tedrico practico de rollos de canela, rollos de chocolate, aplicando las técnicas de amasado, templado
de chocolate, rellenos, técnicas de moldeo, horneo.

5. 13 -noviembre-2021. Se realiz6 el taller tedrico practico de elaboracion de dulces tipicos con frutas, aplicando BPM, formulacion y técnicas|

de elaboracion.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe 1o correspondiente en este Informe

ghrwnE

Orden de viaje.

Informe de legalizacion.

Acta con listado de asistencia.
Tiquetes y

Registro fotogréfico.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

Elaborar la ficha técnica de uno de los productos Aprendices. 30/12/2021

de confiteria elaborados en clase.

CONCLUSIONES:

1 Los aprendices desarrollaron las actividades de aprendizaje de introduccion a la chocolateria, introduccién a los batidos pesados,
realizaron la practica de elaboracién de batidos pesados, utilizando diferentes formulaciones, aplicando BPM.

2. Los aprendizajes desarrollaron actividades préacticas que les permitieron adquirir destrezas en la elaboracién de dulces de leche,
bombones de chocolate, batidos pesados.

3. Se desarrollo un aprendizaje teérico practico, en un ambiente colaborativo, los aprendices son participativos, comprometidos con
el desarrollo de las actividades de aprendizaje; los aprendices lograron la aprehensién del conocimiento, puesta en practica de
técnicas para elaborar dulces de leche, bombones de chocolate, batidos pesados- tortas con diferentes formulaciones y la
aplicacién de técnicas de decoracién.

DATOS DEL CONTRATISTA
NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
Angela Viviana Lenis Canizales Aracia Niviana lew s C .
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

SUPERVISOR

A
Coordinador Académico Jorge Enrique Olivares Garrido " g E i : }Q
| O

GTH-F-087 V.01



P S I

Nit. 891.301.667 - 7
FLowDA
Destino
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulua - Sevilla y Viceversa

Fecha.eq new/ 21020
valor$_).C00* Bus No. O22

’17924]j

D

[N

‘Eia Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 - 7

Destino VAL™A\RA
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tultia - Sevilla y Viceversa

FECHA : oq (Nav(

Escaneado con CamS



—__________—_—————-__———___’—_—'\—————-——ﬂ

e

Expreso Pradera Palmira Ltda. g

===}

Nit. 891.301.667 - 7 /GO

FlLowDa —

Destino :

Palmira - Pradera - Florida y Viceversa O
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa !
Palmira - Buga - Tulla - Sevillay Viceversa \___J

FTecamAa|nNeN (21
Valor $ :"000 e

Bus No._521 )
______—_______/

., e

Nit. 891.301.667 -7
Parraes
Destino
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulla - Sevilla y Viceversa

Feta: A0/ New/2a
valor §_3.000= Bus No._{ 15

v

Escaneado con CamS



— e
e

«EE Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 - 7
Flowe o
Destino
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa

Palmira - Buga - Tuliia - Sevilla y Viceversa
Fooue : WNON/2)
valor $_1 -000 Bus No._OC\

18629 |

e

(N

‘Ega Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 - 7

! Panipa

| Destino

.| Palmira- Pradera - Florida y Viceversa
i Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulia - Sevilla y Viceversa

Fecnm: 1\ NN |24
Valor $ 2.000 Bus No. 524 |

g

Escaneado con CamS



GEE Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 - 7
Floaw>Aa
Destino
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulua - Sevilla y Viceversa

| valor$_3-CQ0 =

'18726]

Ne

Nt

TecuwAar \2) NeN/2)
Valor $ .2-0& Bus No. (@) \q

‘ Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 -7
PALMLRA

Destino
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulla - Sevilla y Viceversa

o)
Fecww 2NN (21
Bus No._ D20

Escaneado con CamS



—
(EE Expreso Pradera Palmira Ltda. g
(Te)
Nit. 891.301.667 - 7 (=]
rLowoa | ™
Destino
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa =1
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tullia - Sevillay Viceversa (__J
TN 4D NN [21
| valor § 3.0CO = Bus No._\\D

‘(EE Expreso Pradera Palmira Ltda,

Nit. 891.301.667 - 7

el
Destino
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tultia - Sevilla y Viceversa

19590 |

Qe

(N

FeoWd: | DN/
Valor $ 3.000= Bus No._ 22+
- ————————————

Escaneado con CamS



® o
SENA 7
“¢ slga

A 1
X
A\

ACTA No. 12

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, noviembre 9 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Practica de elaboracion de muffins de jamén y queso aplicando BPM.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracidon de muffins de jamdn y queso
aplicando BPM y segun el orden de produccion a aprendices en formacion del programa
Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en
Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacién del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar,
firma lista de asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de
muffins de jamén y queso apliquen las BPM vy los protocolos de Bioseguridad: uso
de tapabocas, lavado de manos, aplicacién de desinfectante en las manos,
limpieza y desinfeccion de drea de proceso, equipo y utensilios.

3. Se realiza taller tedrico practico de elaboracion muffins de jamdn y queso, de
acuerdo con la formulacién y el orden de produccion.

4. Limpiezay desinfeccidn del ambiente de formacion.

Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccidon de manos por parte de los aprendices e instructora.

v

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 10/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico practico de introduccién | Aprendices. 10/nov/2021

a la panaderia dulce.

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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ACTA No. 13

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, noviembre 10 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico préctico de introduccién a la panaderia dulce.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacion en el tema tedrico practico de introduccién a la panaderia dulce a los
aprendices en formacion del programa Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el
programa Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha
2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de introduccion a la panaderia
dulce cumplan los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos, aplicacién de
desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Sedesarrollo el taller tedrico practico de introduccion a la panaderia dulce; los aprendices
conocieron las técnicas basicas de la panaderia, elaboracion de masas, porcentaje de ingredientes,
métodos de amasado, temperatura del horno.

4. Limpiezay desinfeccion del ambiente de formacidn.

Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccién de manos por parte de los aprendices e instructora.

b

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 11/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico practico de elaboracién Aprendices. 11/nov/2021

de galleta aplicando BPM.

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Profeccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la

seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les daré el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legaimente.
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ACTA No. 14

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA:
Florida, noviembre 11 de 2021

HORA INICIO: HORA FIN:
8:00 am 14:00 pm

LUGAR:
Umata, Florida.

DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de elaboracion de galletas aplicando BPM.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracidn de galletas aplicando BPM y segun
el orden de produccion a los aprendices en formacion del programa Sena Emprende Rural del
municipio de Florida con el programa Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria

DESARROLLO DE LA REUNION

asistencia.

b

Cierre de la sesion.

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracion de galletas
apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos, aplicacién
de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Serealiza taller tedrico practico de elaboracién de galletas de chocolate con mani, de acuerdo con
el orden de produccién, aplicando las BPM de manufactura.

4. Limpiezay desinfeccion del ambiente de formacidn.

6. Lavado y desinfecciéon de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD

RESPONSABLE FECHA

Verificacién del cumplimiento del protocolo de
Bioseguridad frente al Covid 19.

Realizar taller tedrico de elaboracion de rollos
de canela y rollos de chocolate.

Instructora Angela 12/nov/2021
Viviana Lenis
Canizales.

Aprendices e 12/nov/2021
Instructora

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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ACTA No. 15

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, noviembre 12 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de Introduccion a los batidos pesados, formulaciones, técnica.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracién de rollos de canela y rollos de
chocolate aplicando BPM, segun el orden de produccién, a los aprendices en formacién del
programa Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en
Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de rollos de canela y rollos de
chocolate apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos,
uso de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccidn de drea de proceso, equipo y utensilios.

3. Serealiza taller tedrico practico de elaboracidn de rollos de canela y rollos de chocolate aplicando
BPM y segun el orden de produccién.

4. Limpiezay desinfeccidon del ambiente de formacion.

Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccién de manos por parte de los aprendices e instructora.

b

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 13/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico elaboracién de dulces Aprendices e 13/nov/2021
tipicos con frutas. Instructora

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccidn de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la

seguridad y de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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ACTA No. 16

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA:
Florida, noviembre 13 de 2021

HORA INICIO:
8:00 am

HORA FIN:
14:00 pm

LUGAR:
Umata, Florida.

DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de elaboracion de dulces tipicos con frutas aplicando BPM.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracidn de dulces tipicos con frutas aplicando
BPM, segun el orden de produccion a los aprendices en formacion del programa Sena Emprende
Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en Procesamiento de Productos de

DESARROLLO DE LA REUNION

asistencia.

formulacién y orden de produccion.

b

Cierre de la sesion.

4. Llimpiezay desinfeccion del ambiente de formacion.

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de dulces tipicos apliquen las BPM
y los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos, aplicacién de desinfectante
en las manos, limpieza y desinfeccidn de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Se realiza taller tedrico practico de elaboracidn de dulces tipicos con frutas, aplicando BPM, segun

6. Lavado y desinfeccion de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

confiteria elaborado en clase.

Instructora

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 29/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar ficha técnica de un producto de Aprendices e 29/nov/2021

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccidn de Datos Personales, el Servicio Nacion
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este

cumplimiento de lo establecido legalmente.
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EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 09 NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracién de muffins de jamodn y queso aplicando BPM,
segln el orden de produccioén.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 10 NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de Introduccién a la Panaderia Dulce.
PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 11 DE NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracidn de galletas aplicando BPM.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 12 DE NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracion de rollos de canela, rollos de chocolate,
aplicando BPM, segln el orden de produccién.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 13 DE NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracion de dulces tipicos con frutas, aplicando BPM, segun
orden de produccidn.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria.
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.
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. de Pago Comisién al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad gue Genera 36-02-00-076- CENTRO DE BIOTECNOLOGIA
H 2 Reporte: 954410 INDUSTRIAL-VALLE

Fecha y Hora Generacion Reporte; 2021-11-16-2:21 p. m.

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisién No. 68921 Fecha Solicitud G Estado de la Comisién Aoz Unidad Ejecutora o Subunidad - 36-02-00-076-354410 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE
Tipo de Comision Servicio Fecha Aut./ Rech. 2021-11-16 Genera Viaticos sl Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Termsire. Area u Oficina FRRMAGION PRORESIOHAL Tipo de tramite Inicial Comision Inicial
CDP de viaticos
Consecutivo COP 2121 Dependencia Solicitante 954438 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE - EMPRENDE RURAL
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20811118 20211118 WVALLE | PALWIRA VALLE | FLORIDA 04 P 50 Artesanal.
20211120 20211120 WALLE | PALMIRA VALLE | FLORIDA 05 Mo %
Totales Solicitud de Comision 462.870.00 70.000,00 532.870,00
OBJETO DE LA COMISION
Ereask
Impartir formacién profesional integral en el rea especifica de emprendimiento programa SER | en la ficha No. 2401163 'EI'."[;“T“ i
Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Aresanal, Gy : 'gL' Lo b 2
7 et
ORDENADOR DEL GASTO "4; Andres Figueroa
Hidalgo.
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SENA

7AV FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA
Florida, 29 de noviembre de 2021
PRESENTADO A:

JOHNNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO, Subdirector Centro de Biotecnologia Industrial.
ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

68921 16/11/2021 20/11/2021

LUGAR A DONDE REALIZO EL | REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA: (ciudad)
DESPLAZAMIENTO Valle/ Centro de Biotecnologia Industrial Florida

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir formacion profesional integral en el area especifica de emprendimiento
programa SER, en la ficha No. 2401163 Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

1.  saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de asistencia.

Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de producto apliquen los protocolos de Bioseguridad:
uso de tapabocas, aplicaciéon de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién.

Realizar alistamiento de materias primas, equipos y utensilios a utilizar.

produccion.

2
3
4.  16-noviembre-2021. Se realiza taller tedrico practico de elaboracion de dulces de leche aplicando BPM, segun formulacion y orden de
5 17- noviembre -2021. Se realiza taller tedrico practico de Introduccién a la chocolateria, templado de chocolate.

6

18- noviembre -2021. Se realiza taller teérico practico de elaboracion de bombones de chocolate, paletas con chocolate, aplicando BPM,
segun formulacion y orden de produccion.

7. 19- noviembre -2021. Se realiza taller teérico practico de Introduccién a los batidos pesados, segun el orden de produccion, técnicas
para la elaboracion de batidos pesados y técnicas basicas de decoracion de pasteles con crema.

8. 20-noviembre -2021. Se realiza taller teérico practico de elaboracién de batidos pesados aplicando BPM, segun el orden de produccién,
técnicas para la elaboracion de batidos livianos y técnicas basicas de decoracion de pasteles con crema.

RESULTADOS:

1. 16-noviembre-2021. Se realizd el taller tedrico practico de elaboracién de dulces de leche, aplicando BPM, segun la formulacién, el
orden de produccion.

2. 17-noviembre-2021. Los aprendices lograron desarrollar el taller teérico practico de introduccién a la chocolateria, que les permitio
conocer los principios basicos para el manejo del chocolate.

3. 18-noviembre-2021. Los aprendices realizaron la practica de elaboracion de bombones de chocolate aplicando BPM. Aplicando las
técnicas béasicas para el manejo del chocolate, templado del chocolate y manejo de rellenos; de acuerdo con el orden de produccion.

4.  19-noviembre-2021. Se realizo el taller tedrico practico de introduccion a los batidos pesados, formulacion, técnicas.

5. 20 -noviembre-2021. Se realizé el taller tedrico practico de elaboracion de batidos pesados: torta de natas, aplicando BPM, formulacion vy
técnicas de decoracion modernas, segln el orden de produccién.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe

Orden de viaje.

Informe de legalizacion.

Acta con listado de asistencia.
Tiquetes y

Registro fotogréfico.

agrwNPE

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

Realizar etiquetado y rotulado de aun producto, Aprendices. 29/11/2021
teniendo en cuenta la resolucién 5109/2005.

CONCLUSIONES:

1 Los aprendices desarrollaron las actividades de aprendizaje de introduccién a la chocolateria, introduccion a los batidos pesados,
realizaron la practica de elaboracién de batidos pesados, utilizando diferentes formulaciones, aplicando BPM.

2. Los aprendizajes desarrollaron actividades practicas que les permitieron adquirir destrezas en la elaboracién de dulces de leche,
bombones de chocolate, batidos pesados.

3. Se desarrollo un aprendizaje teérico préactico, en un ambiente colaborativo, los aprendices son participativos, comprometidos con
el desarrollo de las actividades de aprendizaje; los aprendices lograron la aprehensién del conocimiento, puesta en practica de
técnicas para elaborar dulces de leche, bombones de chocolate, batidos pesados- tortas con diferentes formulaciones y la

aplicacién de técnicas de decoracién.
DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
Angela Viviana Lenis Canizales Aracia Niviana lewsC .
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR ' .
Coordinador Académico Jorge Enrique Olivares Garrido Mg E i : BQ
\ Q
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ACTA No. 17

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, noviembre 16 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Practica de elaboracion de dulces de leche aplicando BPM.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracién de dulces de leche aplicando
BPM vy segun el orden de produccién a aprendices en formacidon del programa Sena
Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en Procesamiento
de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacién del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar,
firma lista de asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de
dulces de leche apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de
tapabocas, lavado de manos, aplicacién de desinfectante en las manos, limpieza y
desinfeccidon de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Se realiza taller tedrico practico de elaboracidn, de acuerdo con la formulacién y
el orden de produccion.

4. Limpiezay desinfeccidn del ambiente de formacion.

Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccidon de manos por parte de los aprendices e instructora.

v

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 17/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico practico de introduccién | Aprendices. 17/nov/2021

a la chocolateria.

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02



o e cnermcitencancc s oo s, A5, aesmmeg O AT o
F""““ el :;\\xa‘:mx S TSNS ISR, TSR
i AR AR S ee R RS Sa e SR
j_fggfv\mm& Steesack| JH____A_“; iﬁ""‘““ é‘é‘:ﬁ?‘ \ o [F25usZA00 | O ]f J
R R | L SESAwswse v Gwell
;___ :‘gx L \Waesa% i Neeo By con| B1RZ0524 | L enme _6;
RS | D ' Jresomnc® 3TVINERS | '
‘ 6m§>o & #hgsyzéﬂ (N I Y. "‘0\”“;‘:" St |ededat |
D%%rc\gm,_, WA YReB Pleend %ﬁi?iim Le_ dsio| §5) |PF0Yng |
O sensn! BISEVIS | Nornda) l(gaclvctfj'i@?ﬂugzb@?:llb sy pleAscndad
| Moo 29408 f® fpresd e OIS g 7 6 -
Qadmkwf‘m IIUBRY Y e nleugB) S y ,
h eIl grad .com  |mnasiesial S ncl .
QDL o 21035 Apenbit $aoshd Dl BT 2WY] D %&shou

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantzar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran aimacenados en este documento, y les dara el tratamiento corespondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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ACTA No. 18

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, noviembre 17 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico préctico de introduccién a la chocolateria.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
Impartir formacién en el tema tedrico practico de introduccién a la chocolateria a los aprendices

en formacién del programa Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa
Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de introduccion a la chocolateria
cumplan los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos, aplicacion de
desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccion de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Sedesarrollo el taller tedrico practico de introduccion a la chocolateria, los aprendices conocieron
las técnicas basicas para el manejo del chocolate, templado del chocolate, caracteristicas, aditivos,
sus funciones, uso de colorantes liposolubles, colorantes en gel, rellenos.

4. Limpiezay desinfeccidn del ambiente de formacion.

5. Cierre de la sesidn.

6. Lavado y desinfeccidon de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 18/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico practico de elaboracién Aprendices. 18/nov/2021

de bombones de chocolate aplicando BPM.

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccién de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les daré el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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ACTA No. 19

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA:
Florida, noviembre 18 de 2021

HORA INICIO:
8:00 am

HORA FIN:
14:00 pm

LUGAR:
Umata, Florida.

DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de elaboracion de bombones y paletas de chocolate aplicando BPM.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracién de bombones y paletas de chocolate
aplicando BPM y segun el orden de produccion a los aprendices en formacién del programa Sena
Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en Procesamiento de
Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

asistencia.

equipo y utensilios.

produccion.

b

Cierre de la sesion.

4. Llimpiezay desinfeccion del ambiente de formacion.

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboraciéon de bombones y
paletas de chocolate apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado

de manos, aplicacion de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién de area de proceso,

3. Serealiza taller tedrico practico de elaboracién de bombones y paletas de chocolate de acuerdo
con el orden de produccion, aplicando las BPM de manufactura y de acuerdo con el orden de

6. Lavado y desinfeccion de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

batidos pesados, formulaciones, técnica.

Instructora

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 19/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico Introduccion a los Aprendices e 19/nov/2021

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la

seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les daré el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo estabiecido legalmente.
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ACTA No. 20

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, noviembre 19 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de Introduccion a los batidos pesados, formulaciones, técnica.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de introduccion a los batidos pesados a los
aprendices en formacién del programa Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el
programa Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha
2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de Introduccion a los batidos
pesados, formulaciones, técnica apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de
tapabocas, lavado de manos, aplicacidn de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién de
area de proceso, equipo y utensilios.

3. Serealiza taller tedrico practico de introduccién a los batidos pesados, formulaciones, técnica.

4. Llimpiezay desinfeccion del ambiente de formacion.

5. Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccion de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS
ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 20/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.

Realizar taller tedrico elaboracién de batidos Aprendices e 20/nov/2021
pesados, formulaciones, técnica. Instructora

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la

seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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ACTA No. 21

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

Umata, Florida.

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, noviembre 20 de 2021 8:00 am 14:00 pm
LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:

Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de elaboracion de batidos pesados aplicando BPM.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

Impartir formacion en el tema tedrico practico de elaboracién de batidos pesados aplicando BPM,
segun el orden de produccion a los aprendices en formacion del programa Sena Emprende Rural
del municipio de Florida con el programa Emprendedor en Procesamiento de Productos de

DESARROLLO DE LA REUNION

asistencia.

orden de produccion.

b

Cierre de la sesion.

4. Llimpiezay desinfeccion del ambiente de formacion.

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracion de batidos pesados
apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos, aplicacién
de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Serealiza taller tedrico practico de elaboracién de batidos pesados, segun formulacidn, técnicay

6. Lavado y desinfeccion de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

teniendo en cuenta la resolucién 5109/2005.

Instructora

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 30/nov/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar etiquetado y rotulado de un producto, | Aprendices e 30/nov/2021

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccién de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 16 NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracién de dulces de leche, aplicando BPM,
segln el orden de produccioén.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.







EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 17 NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de introduccion a la chocolateria

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 18 DE NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracion de bombones de chocolate, paletas con chocolate,
aplicando BPM.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 19 DE NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de Introduccion a los batidos pesados.
PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 20 DE NOVIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracidn de batidos pesados aplicando BPM,
segun orden de produccion.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.
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de Pago Comisién al Interior del Pais

T
, J Documento de Autorizacion, Reconocimiento y Ordenacion

Usuario que Genera Reporte: MHIvquinte
Unidad 6 Subunidad que Genera 36-02-00-076-
Reporte: 954410

Fecha y Hora Generacién Reporte:

LEIDYS VANESSA QUINTERO CRUZ

CENTRO DE BIOTECNOLOGIA
INDUSTRIAL-VALLE

2021-12-01-8:42 a. m.

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisién No. 81221 Fecha Solicitud 2021-11-30 Estado de la Comisién Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad - 36-02-00-076-954410 CENTRO DE BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL-VALLE
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2021-12-01 Genera Viaticos Sl Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
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Nombre et Cargo Estado echalinicia = LI o (AL LI Ne. Dias | Ultimo dia € | Total dias | Base de Liquidacion L e L aloritorala Objeto de la Comisién por Tercero
Documento Comision Comision Origen Destino (T Pernocta Diario Viaticos Viaje pagar
Impartir formacion profesional integral en
2021-12-01 2021-12-01 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 0,5 No 50 el area especifica de emprendimiento
ANGELA VIVIANA . . o o programa SER , en la ficha No. 2401163
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2021-12-03 2021-12-03 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 0,5 No 50 Productos de Confiteria y Dulceria
Artesanal.
2021-12-04 2021-12-04 VALLE / PALMIRA VALLE / FLORIDA 05 No 50
Totales Solicitud de Comision 370.296,00 56.000,00 426.296,00
OBJETO DE LA COMISION
Impartir formacién profesional integral en el area especifica de emprendimiento programa SER , en la ficha No. 2401163
Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. S
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7AV FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA
Florida, 07 de diciembre de 2021
PRESENTADO A:

JOHNNATAN ANDRES FIGUEROA HIDALGO, Subdirector Centro de Biotecnologia Industrial.
ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

68921 01/12/2021 04/12/2021

LUGAR A DONDE REALIZO EL | REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA: (ciudad)
DESPLAZAMIENTO Valle/ Centro de Biotecnologia Industrial Florida

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir formacion profesional integral en el area especifica de emprendimiento
programa SER, en la ficha No. 2401163 Emprendedor en Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

1.  saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de asistencia.

2 Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de producto apliquen los protocolos de Bioseguridad:
uso de tapabocas, aplicaciéon de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién.

3. Realizar alistamiento de materias primas, equipos y utensilios a utilizar.

4,  o1-diciembre-2021. Se realiza taller teérico practico de elaboracién de batidos pesados aplicando BPM, segun formulacién y orden de
produccion.

5 02-diciembre-2021. Se realiza taller tedrico practico de manejo de Isomalt, aplicando BPM, formulacién y orden de produccion.

6 03-diciembre-2021. Se evalla el desempefio de los aprendices, en el proceso de elaboracion de productos de confiteria, segin
formulacién, orden de produccién y aplicacién de BPM.

7.  04-diciembre-2021. Se realiza taller teérico practico de elaboraciéon de caramelos aplicando BPM, segun formulacién y orden de
produccién.

RESULTADOS:

01-diciembre-2021. Se realiz6 el taller tedrico practico de elaboracién de batidos pesados, aplicando BPM, segun la formulacion, el orden
de produccion.

02-diciembre-2021. Los aprendices lograron desarrollar el taller teérico practico de manejo de Isomalt, que les permitié conocer las
técnicas, usos y aplicaciones en la pasteleria moderna.

03-diciembre-2021. Se logré evaluar el desempefio de los aprendices, en el proceso de elaboracién de productos de confiteria, los cuales
realizaron limpieza y desinfeccién, alistamiento de materias primas, elaboracion del producto teniendo en cuenta la formulacién, orden de
produccién y la aplicacién de BPM.

04-diciembre-2021. Se realiz6 el taller tedrico practico de elaboracion de caramelos segin formulacion, técnicas y aplicando BPM.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe

apwhE

Orden de viaje.

Informe de legalizacion.

Acta con listado de asistencia.
Tiquetes y

Registro fotografico.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

Presentacioén de trabajo final. Aprendices. 09/12/2021

CONCLUSIONES:

1. Los aprendices desarrollaron las actividades de aprendizaje de elaboracién de batidos pesados, manejo de Isomalt, decoraciones
de pasteles con Isomalt, aplicando BPM segun formulacién y orden de produccion,

2. Realizaron la practica de elaboracion de caramelos utilizando diferentes formulaciones, aplicando BPM.

3 Los aprendizajes desarrollaron actividades practicas que les permitieron adquirir destrezas en la elaboracion de batidos pesados,
manejo de Isomalt y caramelos.

4, Se desarrollo un aprendizaje teérico practico, en un ambiente colaborativo, se logré evaluar el desempefio, el producto y el
conocimiento, donde tuvieron un desempefio sobresaliente, un producto que cumple y el conocimiento adquirido a través de
cuestionario respondiendo asertivamente; los aprendices lograron la aprehensién del conocimiento, puesta en practica de técnicas
para elaborar batidos pesados, manejo de Isomalt y elaboracién de caramelos.

DATOS DEL CONTRATISTA
NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
Angela Viviana Lenis Canizales b\,qe_\a Nviana lewisC .
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

SUPERVISOR

'}
Coordinador Académico Jorge Enrique Olivares Garrido " % E i . }Q
|0 |

GTH-F-087 V.01




‘EEE Expreso Pradera Palmira Ltda.

‘(EE Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 -7
Flouoa
tino

Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulia - Sevilla y Viceversa

18021 |

-

(N

Valor $ "."OOO: Bus No._O_B_e__

T elDic/zoz]

Nit. 891.301.667 - 7

Destino PD‘('NM |-
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulia - Sevilla y Viceversa

18091

No

Valor $ ?;OOO k Bus No. LLO l

oL\D\c/202L,




!‘!'r -eQH
R e o o
Nlt 391 301 667 7 =

Destmo F\vabh ‘

Palmira - Pradera - Florida'y Viceversa -
Cali - Palmira - Praderay Viceversa .
Palmlra Blga- Tulia - Sew“ay\ﬁceversa o)

Valor $ 'Df @ﬁO‘* Bus No;—‘%———ZB Su

L 04/’913/_ 2ol .

o R Sl TR Y el s — —— —— =

(EE Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 - 7

| I7§I§j

Palmira - Pradefa - Florida y Viceversa e
Cali- Pa\mlra Praderay\ﬁceversa
Palmira - Buga Thlua Sew\\aYV‘CeVETsa L_;

Valor $ ')( QO@ % Bus No‘?JO3\

OID\ ¢/ 207



‘(EE Expreso Pradera Palmira Ltda.

Nit. 891.301.667 -7

Destino ﬁORﬁD i
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa

Cali - Palmira - Pradera y Viceversa
Palmira - Buga - Tulia - Sevilla y Viceversa

valor s} OO0

17995 |

[ No

BusNo. \3S| |

03D C[202)

.
Expreso Pradera Palmira Ltda. t:‘:ll
Nit. 891.301.667 - 7 2?;
H
Destino ?A\\lf A -
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa o
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa -,
Palmira - Buga - Tuliia - Sevilla y Viceversa \__J
Valor $ 5\0@ BuaNo.gz-LL'

O3 D¢/201L.



Nit. 891.301.667 -7

Desting € \ORD &
Palmira - Pradera - Florida y Viceversa
Cali - Palmira - Pradera y Viceversa

Palmira - Buga - Tulia - Sevilla y Viceversa

valors 1 900~ pueno. 0224




° "
A
— — d

%

Y. T
N

ACTA No. 22

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, diciembre 01 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Practica de elaboracidn de batidos pesados aplicando BPM.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de elaboracién de batidos pesados
aplicando BPM y segun el orden de produccion a aprendices en formacién del programa
Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en
Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacién del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar,
firma lista de asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboracién de
dulces de leche apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de
tapabocas, lavado de manos, aplicacién de desinfectante en las manos, limpieza y
desinfeccidon de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Se realiza taller tedrico practico de elaboracidn de batidos pesados, de acuerdo
con la formulaciéon y el orden de produccién.

4. Limpiezay desinfeccidn del ambiente de formacion.

Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccidon de manos por parte de los aprendices e instructora.

v

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 02/dic/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico practico de manejo de Aprendices. 02/dic/2021

[somalt.

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la

seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente, :

GD-F-007 Vo4

Escaneado con CamS



i s

ACTA No. 23

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA:
Florida, diciembre 02 de 2021

HORA INICIO: HORA FIN:
8:00 am 14:00 pm

LUGAR:
Umata, Florida.

DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):
Taller tedrico préactico de manejo de Isomalt.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacién en el tema tedrico practico de manejo de Isomalt a los aprendices en formacién
del programa Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en
Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

asistencia.

5. Cierre de la sesidn.

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad manejo de Isomalt cumplan los
protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado de manos, aplicacion de desinfectante en las
manos, limpieza y desinfeccién de area de proceso, equipo y utensilios.

3. Sedesarrollo el taller tedrico practico de manejo de Isomalt, los aprendices conocieron las
técnicas basicas para el manejo del Isomalt, aplicaciones para la decoracion de tortas,

caracteristicas, aditivos, sus funciones, uso de colorantes, saborizantes y aplicaciones en confiteria.

4. Limpiezay desinfeccidn del ambiente de formacion.

6. Lavado y desinfeccidon de manos por parte de los aprendices e instructora.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD

RESPONSABLE FECHA

Verificacién del cumplimiento del protocolo de
Bioseguridad frente al Covid 19.

Evaluar el desempefo de los aprendices, en el
proceso de elaboracién de productos de
confiteria,

Instructora Angela 03/dic/2021
Viviana Lenis
Canizales.

Aprendices. 03/dic/2021

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en

cumplimiento de lo establecido legalmente.
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ACTA No. 24

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, diciembre 03 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Evaluar el desempefio de los aprendices, en el proceso de elaboracién de productos de confiteria.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Evaluar el desempeno de los aprendices, en el proceso de elaboracion de productos de confiteria,
segun formulacién, orden de produccién y aplicacién de BPM; a aprendices en formacidn del
programa Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en
Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de elaboraciéon de bombones y
paletas de chocolate apliquen las BPM vy los protocolos de Bioseguridad: uso de tapabocas, lavado
de manos, aplicacion de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién de area de proceso,
equipo y utensilios.

3. Se efectua la evaluaciéon del desempefio de los aprendices durante el proceso de elaboracion de
productos de confiteria, los cuales realizaron limpieza y desinfeccidn, alistamiento de materias
primas, elaboracion del producto teniendo en cuenta la formulacidn, orden de producciony la
aplicacién de BPM.

4. Limpiezay desinfeccidon del ambiente de formacion.

Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccion de manos por parte de los aprendices e instructora.

bl

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 04/dic/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Realizar taller tedrico practico de elaboracién Aprendices e 04/dic/2021
de caramelos, aplicando BPM, segln Instructora
formulacidn y orden de produccién.

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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ACTA No. 25

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Sesién de Clase

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Florida, diciembre 04 de 2021 8:00 am 14:00 pm

LUGAR: DIRECCION GENERAL/REGIONAL /CENTRO:
Umata, Florida. Centro De Biotecnologia Industrial

TEMA (S):

Taller tedrico practico de elaboracion de caramelos, aplicando BPM, segun formulaciony
orden de produccién.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Impartir formacion en el tema tedrico practico de elaboracién de caramelos, aplicando
BPM, segun formulacién y orden de produccién a aprendices en formacion del programa
Sena Emprende Rural del municipio de Florida con el programa Emprendedor en
Procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria Artesanal. Ficha 2401163.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Saludo, presentacion del orden del dia-actividades de aprendizaje a desarrollar, firma lista de
asistencia.

2. Verificar que todos los aprendices participantes de la actividad de Introduccion a los batidos
pesados, formulaciones, técnica apliquen las BPM y los protocolos de Bioseguridad: uso de
tapabocas, lavado de manos, aplicacidn de desinfectante en las manos, limpieza y desinfeccién de
area de proceso, equipo y utensilios.

3. Se realiza taller tedrico practico de elaboracién de caramelos, aplicando BPm, segun formulacién y
orden de produccion.

4. Limpiezay desinfeccidon del ambiente de formacion.

Cierre de la sesion.

6. Lavado y desinfeccion de manos por parte de los aprendices e instructora.

b

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Verificacién del cumplimiento del protocolo de | Instructora Angela 09/dic/2021
Bioseguridad frente al Covid 19. Viviana Lenis
Canizales.
Presentacién de trabajo final. Aprendices e 09/dic/2021
Instructora

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

GD-F-007 V.02
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dard el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.
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EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 01 DICIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de elaboracidn de batidos pesados, aplicando BPM,
segln el orden de produccioén.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 02 DICIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico Practico de manejo de Isomalt.
PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria.
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 03 DE DICIEMBRE 2021

TEMA: Evaluacién del desempeiio de los aprendices, en el proceso de elaboracion de productos de
confiteria, segun formulacion, orden de produccién y aplicacién de BPM.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria

FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL 04 DE DICIEMBRE 2021

TEMA: Taller tedrico practico de elaboracidn de caramelos, aplicando BPM, segun
formulacion y orden de produccién.

PROGRAMA: Emprendedor en procesamiento de Productos de Confiteria y Dulceria
FICHA: 2401163. Municipio de Florida.




