L 4
SENA

N

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 18 de Diciembre de 2021

Sefior (a)

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacioén Profesional Integral

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
Mes Diciembre del afio 2021

Referencia: No. CO1.PCCNTR.2620547 del afio 2021

FABIOLA VASQUEZ PORTES identificada con la cédula de ciudadania No. 1.026.586.467 de
Bogot4, en mi calidad de de Contratista del SENA, SBDC Centro de Desarrollo Empresarial, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de DIECIOCHO
MILLONES CUATROSCIENTOS OCHENTAMIL PESOS M/CTE (18'480.000). esta suma sera
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) (5) pagos iguales por los meses de
Julio a noviembre de 2021, por valor de TRES MILLONES TRESCIENTOS (3’300.000) M/TCE cada
uno, b) y un ultimo pago en el mes de diciembre de 2021 por valor de UN MILLON NOVESCIENTOS
OCHENTAL MIL PESOS (1'980.000) M/TCE.

Plazo: Sera hasta el 18 de Diciembre de 2021.

OBJETO:

Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico y apoyo a la
gestion del emprendimiento y/o la empleabilidad rural, en la modalidad presencial y/o a
distancia, enmarcada en los lineamientos del programa SENA Emprende Rural SER en el area
de Gastronomia

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 | Participar en la planeacion de | Participé en la jornada de | No se genera evidencia para el
los procesos formativos del | planeacibn de los procesos | mes de diciembre.
acuerdo a lo establecido en los | formativos del afio 2022 en

lineamientos entregados por la | acompafamiento de la
Coordinaciéon  nacional de | dinamizadora y coordinadora
emprendimiento. academica de programas
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especiales en el mes de

septiembre de 2021.

Lo anterior permitié establecer la
cantidad de formaciones que se
requieren para cubrir las
necesidades del departamento
en la vigencia del afio 2022

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de septiembre.

Realizar alistamiento de la
formacién, en la formulacién
de los proyectos formativos
con caracter empresarial,
usando tecnologias
adecuadas y adaptadas a las
condiciones locales, en aras
de su sostenibilidad, la
generacion de ingresos y
empleo, en articulacién con
los instructores de
emprendimiento; debidamente
costeados y con actividades
definidas en el marco del uso
de estrategias didacticas bajo
la filosofia de aprender
haciendo; priorizando el uso
de los materiales  de
formacion.

Realicé alistamiento de Ia
formacion en preparacion de
salsas basicas para la cocina
caliente matriculadas en las fichas

2466282, 2466293 en la cual
elaboré las planeaciones
pedagdgicas, guias de
aprendizaje, instrumentos de
evaluacion, matricula de
aprendices, levantamiento de

actas.

Esta obligaciéon se cumplié al
100% en el mes de diciembre.

2.1 Formatos de planeacién
pedagégica formaciéon en
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculadas en las fichas
2466282, 2466293.

2.2 Guias de aprendizaje e
instrumentos de evaluacién de
la formacion en preparacion de
salsas basicas para la cocina
caliente matriculadas en las
fichas 2466282, 2466293.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1llwp nTXWagvnOtMW
5L1S0r9d8hINxsp ?usp=shari

ng

Ejecutar las acciones de
formacion haciendo uso de la
estrategia pedagogica de
"formacién por proyectos" de
acuerdo a los procedimientos
y lineamientos establecidos en
la guia para la ejecuciéon del
programa SER

Ejecute las acciones de
formacién de acuerdo a los
procedimientos y lineamientos
establecidos por direccion de
formacion profesional integral en
la formacién en preparacion de
salsas basicas para la cocina
caliente matriculadas en las
fichas 2466282, 2466293.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de diciembre.

3.1 Registro de Tiempos Sofia
Plus del mes de diciembre de
2021.

3.2 Registro de asistencias de
formacién en preparacion de
salsas basicas para la cocina
caliente matriculadas en las
fichas 2466282, 2466293.

Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
academica.

https://drive.google.com/drive/f
olders/lga 0CpQXEdc90XIXk
4B806TT4uyUxfwG?usp=shari
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Evaluar los resultados de
aprendizaje en un plazo no
mayor a ocho dias habiles
luego de finalizada Ila
formacion

Evalué los resultados de
aprendizaje de la formaciéon en
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculadas en las fichas
2466282, 2466293 orientados en
el mes de diciembre.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de diciembre.

4.1 Reporte de juicios de
evaluacion  formacion en
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculadas en las fichas
2466282, 2466293.

Evidencia que reposa en el
portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
academica.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1bm6dkjOFLR50SN9Vy
JaNJ3FOwFBPkS7d?usp=sha

ring

Reportar y sistematizar las
actividades, acciones y
resultados realizadas en el
marco del objeto contractual,
en los diferentes sistemas,
plataformas y formatos
establecidos por el SENA para
el seguimiento de la

informacion, tales como
SOFIA plus, GEOSENA vy
otros dispuestos
temporalmente para el

seguimiento de actividades
especificas, entregando
informe al supervisor del
contrato y al profesional de
apoyo misional del programa
SER de su centro de
formacién o quien cumpla sus
funciones.

Envié a travées de correo
electrénico al apoyo
administrativo de Sofia plus los
archivos planos con los datos de
las personas interesadas en la
matricula en la formacién en
preparacion de salsas basicas
para la  cocina  caliente
matriculadas en las fichas
2466282, 2466293.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de diciembre.

5.1 Reporte de inscritos en la
formaciéon en preparacion de
salsas basicas para la cocina
caliente matriculadas en las
fichas 2466282, 2466293.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1i01M3TkDJ6RV jCsNh
GXGZMhESVWve5?usp=shari

ng

Apoyar la articulacién de las
acciones del programa SER
con las estrategias
institucionales tales como
SENNOVA, AGROSENA,
SIGC; de acuerdo a las
orientaciones del  apoyo
misional de centro SER.

Participé en la sensibilizacion de
las estrategias institucionales
SENNOVA, AGROSENA vy la
UNIDAD DE EMPRENDIMIENTO
orientada el dia 11 de octubre
2021.

Esta obligacién se cumplié al
100% en el mes de octubre.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinaciéon vy
portafolio del instructor del mes
de octubre.

Entregar al Dinamizador Rural
de Centro SER, la informacion
y documentacién requerida

Entregué a la Dinamizadora Rural
de Centro SER la informacion y
documentacion requerida para la
creacion de las  unidades

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacion vy
portafolio del instructor del mes
de octubre.
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para la creacién de la unidad
productiva en el aplicativo
Sofia Plus, resultado de la
ejecucion de los programas de
formacién desarrollados en las
lineas de autoconsumo vy
negocios rurales.

productivas en el aplicativo Sofia
Plus de Ila formacién en
Emprendedor en gastronomia
tipica rural matriculada en las
fichas 2365789, 2365798,
2365799 en el mes de noviembre.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de octubre.

8 | Realizar ylo gestionar | Participé en la capacitacion sobre | Evidencia que reposa en el
lainscripcion en el sistema | la inscripcion en el sistema | portafolio del instructor y en el
de informacion de la | deinformacion de la Agencia | Drive de coordinacion
Agencia Publica de Empleo PL_JbIlca de Empleo del SENA | académica del mes de agosto.

orientada por Oscar Eduardo
del ) SENA, de los Fajardo en la cual nos brindo todas
aprendices que NO | Jas herramientas necesarias para
conformen parte de las | realizar el proceso de inscripcion a
unidades productivas a crear | aprednices en la plataforma APE.
en cada proyecto, de manera ) _ L
informada y consentida por los | APOY€ la inscripcion en el
mismos, asi como de los sistema d? |r}formaC|on de la

. Agencia PUblica de Empleo del

aprendices form.ados por la | senA los aprendices
linea de ocupaciones rurales | matriculados en la formacion
garantizando la consignacion | Emprendedor en gastronomia
de informacién veraz y | tipica rural matriculada en las
actualizada, asi como informar | fichas 2365789, 2365798,
los mecanismos de consultaa | 2362799
los aprendices. Esta obligacion se cumplié al

100% en el mes de agosto.

9 | Programar y reportar a su | Programé y reporté a la | Evidencia que reposa en el
supervisor de contrato, con | supervisora de mi contrato la | portafolio del instructor y en el
una antelacién minima de una | Movilizacion a las unidades | Drive de coordinacion
semana los ambientes de producy,vas de la formacion en aca(_jemlca del mes de

o ) formacion  Emprendedor en | noviembre.

aprendizaje 'y  unidades | oosironomia tipica rural
productivas a visitar, de | matriculada en las fichas
manera que se autorice por | 2365789, 2365798, 2365799.

escrito su movilizacion previa

a la salida, en el marco de su | Esta obligacion se cumpli6 al
objeto contractual. 100% en el mes de noviembre.

10 | Participar cuando el centro de | Participé en la jornada de | Evidencia que reposa en el

formacién lo requiera en
jornadas de disefio vy
desarrollo curricular conforme
a las necesidades de la
Coordinacion  Nacional de

comunidad de aprendizaje fase

dos de disefio y desarrollo
curricular donde se tenia
programado:

Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor del mes
de agosto.

GTH-F-062 V08




L 4
SENA

N

Emprendimiento.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de agosto.

11

Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacién que la
entidad defina para la Gestién
de la Formacion Profesional
Integral mediante las
siguientes actividades: a).
Verificando que la totalidad de
los aprendices seleccionados
gueden en estado
matriculado. b). Proyecto
formativo aprobado. c¢) Ruta
de aprendizaje creada. d)
Aprendices Asociados a la
ruta. e) Registro de juicios
evaluativos evidenciando el
cumplimiento de los
resultados de aprendizaje,
comunicando al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y
hallazgos en el registro de la
informacion.

Realicé el procedimiento de
matricula a 157 aprendices en
total destribuidos asi:

30 aprendices matriculados en la
ficha 2365789, 30 aprendices
matriculados en la ficha 2365798
y 27 aprendices matriculados en
la ficha 2365799 de la formacion
Emprendedor en gastronomia
tipica rural y 22 aprendices en la
ficha 2447666, 26 aprendices en
la ficha 2466282, 22 aprendices
en la ficha 2466293 de la
formacion de fortalecimiento en
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente.

Se crearon las 6 rutas de
aprendizaje en los cuales se
enrrutaron 'y asociaron 157
aprendices.

Evalué los resultados de
aprendizaje de la formacion en
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculadas en ficha
2466282, 2466293.

las

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de diciembre.

11.1 Reporte de juicios de
evaluacion la formacién en
preparacion de salsas bésicas
para la cocina caliente
matriculadas en fichas
2466282, 2466293.

las

11.2 Pantallazo de la creacién
de la ruta de aprendizaje y
posterior asociada de los
aprendices de la formacion en
preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculadas en las ficha
2466282, 2466293.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1XPfFVg0Ov6ezMy2JS9I
kDBG_ 2HkJeFekr?usp=sharin

¢]

12 | Realizar el diagnostico final, | Realicé la georreferenciacién y | Evidencia que reposa en el
georreferenciacion y | caracterizacion de las unidades | portafolio del instructor y en el
caracterizacién de las unidades | Productivas de las fichas 2365789, | Drive de coordinacion
productivas creadas, en el 2365798, 2365799 de Iaformamqn académica del mes de

de | . q Emprendedor en gastronomia | octubre.
marco., e las acciones de tipica rural.
formacion de la Fase | del
programa SER. Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de octubre.
13 | Realizar diagnéstico final a las | Se realiz6 el diagnostico final de la | Evidencia que reposa en el

unidades  productivas  que
participan en las acciones de
formacion para el

fortalecimiento correspondiente
a la fase Il del programa SER,

unidad productiva de la formacion
en preparacion de salsas basicas
para la cocina caliente
matriculadas en fichas
2447666, 2466282,

las

portafolio del instructor y en el
Drive de coordinacion
académica mes de
noviembre.

del
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cada vez que una unidad
participe en una formacion.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de moviembre.

14 | Apoyar al programa SER en la | Apoyé al programa SER en el | 14.1 Pantallazo de reporte de
ejecucion de  actividades | fortalecimiento técnico y | inscritos a la formacion en
estratégicas  tales como: acompa,ﬁamiento aunidadgs enla | preparacion de §alsas bé_sicas
fortalecimiento técnico formauon, en  preparacion _de para la cocina cal'lente

_ . ' | salsas béasicas para la cocina | matriculadas en las fichas

acompafiamiento a  unidades caliente matriculadas en las fichas | 2447666, 2466282.
productivas participantes en 2447666, 2466282.
eventos de comercializacion y Evidencia que reposa en el
gestion empresarial y | Esta obligacion se cumplié al | Drive de coordinacion y
financiera cuando se requiera, 100% en el mes de noviembre. portafolio del instructor.
Sin que esta accion afecte 1a https://drive.google.com/drive/f
intensidad horaria de .Ios olders/1zccgAWCGETOSKyOla
procesos formativos HDwgWOjSYmCjUk?usp=shar
asignados. ing

15 | Formular y gestionar en | En acompafiamiento con la | Evidencia que reposa en el
articulacion con el instructor de | instructora del area de | portafolio del instructor y en el
emprendimiento y el | emprendimiento se diligencié el Drive, _ de coordinacion
emprendedor el modelo de modelo de negocios CANVAS de aca(_jemlca del mes de

. la estructura integrada de | noviembre.
negocios CANVAS de la seguimiento de la  unidad
estructura integrada de productiva 122966.
seguimiento como entregable
del proceso formativo en la | Esta obligacién se cumplié al
creacion de la  unidad | 100% en el mes de noviembre.
productiva.

16 | Participar en las jornadas de | Participé en la jornada de | Evidencia que reposa en el
actualizacién y transferencia | actualizacion y transferencia | portafolio del instructor y en el
tecnoldgica convocadas por el tecnolégica en pedagog_i{:ls Drlve, _ de coordinacion
profesional de apoyo misional aphcadas a la  formacion acad.emlca del mes de

profesional integral en el marco | septiembre.
de cgntrgl SER y{o Por 1a | ge a reactivacion econémica
coordinacion  nacional de | celebrado entre el SENA y
emprendimiento, para su | CONACED realizado en el mes
implementacion en las | de septiembre.
acciones del mismo.

Esta obligacion se cumplié al

100% en el mes de septiembre.

17 | Apoyar la identificacion y | Realicé sistematizacion de la | Evidencia que reposa en el
sistematizacion los casos | unidad productiva y empresa | portafolio del instructor y en el
exitosos  de  unidades |rural de la unidad productiva | Drive  de coordinacion
productivas y  empresas | Delicias saly azlcar. academica  del mes de
rurales octubre.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de octubre.
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18 | Consolidar la creacion de | Entregué a la Dinamizadora Rural | Evidencia que reposa en el
unidades productivas rurales | de Centro SER la informacion y | portafolio del instructor y en el
sostenibles cuando su lineade | documentacion requerida para la | Drive de coordinacion
formacion  corresponda  a creacion de Ias_ ynldade_s acac_iemlca del mes de

. productivas en el aplicativo Sofia | noviembre.
negocios rurales © |Plus de la formacién en
autoconsumo. Este item se | Emprendedor en gastronommia
ajusta de acuerdo con los | tipica rural en las fichas 2365789,
disefios curriculares que se | 2365798, 2365799.
asignen

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de noviembre.

19 | El contratista se compromete a | Realicé guias de aprendizaje e | 19.1 Guias de aprendizaje e
evidenciar Proyecto formativo | instrumentos de evaluacion de la | instrumentos de evaluacion de
conjunto cuando corresponda: - formacién, en preparacion .de las for'maciones en en
Evidencia induccion a sa[sas basu;as para la cocina | preparacion de s_alsas baglcas

. caliente matriculadas en las fichas | para la cocina caliente
aprendices o 2447666, 2466282, matriculadas en las fichas
- Guia de aprendizaje - Plan de 2447666, 2466282.
mejoramiento a aprendices | Realicé reporte de juicios
cuando corresponda Juicios | evaluativos de los resultados de | 19.2 Reporte de juicios
evaluativos en SOFIA PLUS aprendizaje orientados en el mes | evaluativos de los resultados
Como evidencia de la unidad | Para la formacion en preparacion | de aprendizaje orientados en la
Productiva de Negocios de_salsas bésicas para la cc_)cina formaciér] en preparacion _de
Rurales la estructura de caliente matriculadas en las fichas sal_sas basma_s para la cocina

2 ) 2447666, 2466282.. caliente matriculadas en las
seguimiento integrada en los fichas 2447666, 2466282.
siguientes componentes:

- Herramienta modelo de | Esta obligacion se cumplié al | Evidencia que reposa que en
negocio CANVAS 100% en el mes de diciembre. el portafolio del instructor y el
- Estructura  organizacional DRIVE de la coordinacion
unidad productiva académica.
i Estructgra de costos modelo https://drive.google.com/drive/f
de negocio olders/1ZyTQ8YkLgIPv5VddfT
- Andlisis financiero modelo de TK7sALSJIJmHgYDU?usp=shar
negocio ing
Como evidencia de la unidad
productiva de Autoconsumo:
- Evidencias de aplicacion
Herramientas Tropenbos
(Mapa territorio, Casita,
Calendarios)
- Evidencia de aplicacién del
instrumento familiar (encuesta)
(Firma del Aprendiz y colocar
en DRIVE)
- El modelo CANVAS adaptado
de negocios para
Autoconsumo.
20 | Realizar acciones de formacion | No fui designada por la | No se genera evidencia para el
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para la ocupacion rural.

dinamizadora del programa SER
para ejecutar formaciones para la
ocupacion rural por lo cual no se

mes de diciembre.

desarrollo en la vigencia
contractual.

21 | Realizar orientacién | No fui designada por la | No se genera evidencia para el
ocupacional personalizada y | dinamizadora del programa SER | mes de diciembre.
grupal, para las personas | Para ejggutar formaciones para la
formadas en el programa SER ocupacion rural por lo cua}l no se€
en procura de mejorar sus desarrollo en la vigencia

= ) L contractual.
posibilidades de insercién en el
mercado laboral.

22 | Apoyar la gestion la inscripcion | Entregué a la Dinamizadora Rural | Evidencia que reposa que en
de empresas rurales y |de Centro SER la informacion y | el portafolio del instructor y el
unidades productivas en el docun_"n’entacién requerida para la DRIVE _de la co_ordinacién
aplicativo establecido para este creacion de Ias_ ynldade_s académica del noviembre.
fin. productivas en el apllcatl_\{o Sofia

Plus de la formacion en
Emprendedor en gastronomia
tipica rural en las fichas 2365789,
2365798, 2365799.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de noviembre.

23 | Realizar su afiliacion ante la | Se realiz6 la afiliacion de la Evidencia que reposa en el
administradora de riesgos | instructora Fabiola Vasquez Drive de coordinacién vy
laborales que disponga el Portes el dia 30 de junio del portafolio (_jel instructor del
SENA, bajo la clase de riesgo 2021. . - - mes de Julio.

. . Esta obligacion se cumpli6 al
tipo Il relacionada con labores 100% en el mes de julio.
agricolas.
24 | Gestionar la certificacion en | Realicé el proceso de entrega de | Evidencia que reposa que en

las normas de competencia
“Orientar procesos formativos
presenciales con base en los
planes de formacién
concertados” 'y  “Orientar
procesos formativos en la
modalidad a distancia con
base en los planes de
estudio”, cuando al momento
de contratacion, no se cuente
con ellas dentro del 1ler
semestre 2021.

documentos para la certificacion
de la norma de competencia
laboral en Orientar procesos
formativos en la modalidad a
distancia con base en los
planes de estudio y participé en
la sensibilizacion de induccion y
presentacion de prueba de
conocimiento.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de octubre.

el portafolio del instructor y el

DRIVE de la coordinacion
académica del mes de
octubre.
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25

Cumplir y  verificar el
cumplimiento de los procesos
y procedimientos establecidos
en el Sistema Integrado de
Gestion y Autocontrol (SIGA),
diligenciando los formatos
establecidos, en lo referente a
lo establecido en la guia para
la ejecucion del programa
Sena Emprende Rural

Participé y complete con éxito
curso virtual de Modelo Integrado
de Planeacion y Gestion — MIPG
en la plataforma de funcion
publica.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de octubre.

Evidencia que reposa que en
el portafolio del instructor y el

DRIVE de la coordinaciéon
académica del mes de
octubre.

26

Mensualmente presentar
informe sobre la ejecucion de
las obligaciones contractuales
donde se evidencie el avance
a las metas asignadas,
requeridas con ocasion o
desarrollo del presente
contrato en las fechas
establecidas por el Centro.

Presenté mi informe de ejecucién
de las obligaciones contractuales
del mes de diciembre donde
donde se evidencian los avances
de las metas asignadas para el
desarrollo de mi  contrato
CO1.PCCNTR.2620547.

Esta obligacion se cumplié al
100% en el mes de diciembre.

26.1 Informe mensual de la

ejecucion contractual
GF_1026586467_41721_DICI
EMBRE_2021.

GC_1026586467_41721_DICI
EMBRE_2021.

Evidencia que reposa que en
el portafolio del instructor y el
DRIVE de la coordinacion
académica.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1HZ6ZROw_3MrUItSv4
7nffzmZ9pYdILn?usp=sharing

27

Las demas que le sean
asignadas propias a su objeto
contractual.

Participé en la reunion del
programa SER para realizar
alistamiento de lo materiales de
formacion del afio 2022 el dia 6 de
diciembre convocada por
coordinacién misional.

Participé en la reunién de equipo
SER para recibir lineamientos
sobre entrega de portafolios y
finalizacion de contrato

Esta obligacién se cumplié al
100% en el mes de diciembre.

27.1 Captura de listado de
asistencia a la reunién de
alistamiento de materiales de
formacion 2022.

27.2 Captura de pantalla de
reunion virtual a través de la
plataforma teams el dia 8 de
diciembre.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

https://drive.google.com/drive/f
olders/1cf8F5rmupllee6i34ub
mntxIPL2BFoNr?usp=sharing

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.

Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
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actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.
Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.
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https://drive.google.com/drive/folders/1HZ6ZR0w_3MrUltSv47nffzmZ9pYdILn?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1cf8F5rmupI1ee6j34u6mntxlPL2BFoNr?usp=sharing
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FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE

DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.
2
3

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacién
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 9428184398 de la planilla, expedida por Aporte en linea correspondiente al mes de noviembre
del afio 2021. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Enlace de acceso al drive de coordinacion
https://drive.google.com/drive/u/2/folders/1z9o0MqgiOYWagaobWnZZrvzn3B7cuJHKT9h

Evidencias de obligaciones contractuales

2.1 Formatos de planeacion pedagdgica formacion en preparacion de salsas basicas para la cocina

caliente matriculadas en las fichas 2466282, 2466293.

2.2 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacion de la formacién en preparacion de salsas
basicas para la cocina caliente matriculadas en las fichas 2466282, 2466293.

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de diciembre de 2021.

3.2 Registro de asistencias de formacion en preparacion de salsas basicas para la cocina caliente

matriculadas en las fichas 2466282, 2466293.

4.1 Reporte de juicios de evaluacién formacion en preparacion de salsas basicas para la cocina
caliente matriculadas en las fichas 2466282, 2466293.

5.1 Reporte de inscritos en la formacién en preparacion de salsas basicas para la cocina caliente

matriculadas en las fichas 2466282, 2466293.

11.1 Reporte de juicios de evaluacién la formacion en preparacion de salsas basicas para la cocina
caliente matriculadas en las fichas 2466282, 2466293.
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11.2 Pantallazo de la creacion de la ruta de aprendizaje y posterior asociada de los aprendices de
la formacion en preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculadas en las ficha
2466282, 2466293.

14.1 Pantallazo de reporte de inscritos a la formacidén en preparacion de salsas basicas para la
cocina caliente matriculadas en las fichas 2447666, 2466282.

19.1 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacion de las formaciones en en preparacion de
salsas béasicas para la cocina caliente matriculadas en las fichas 2447666, 2466282.

19.2 Reporte de juicios evaluativos de los resultados de aprendizaje orientados en la formacion en

preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculadas en las fichas 2447666, 2466282.

26.1 Informe mensual de la ejecucion contractual GF_1026586467_ 41721 DICIEMBRE_2021.
GC_1026586467_41721 DICIEMBRE_2021.

27.1 Captura de listado de asistencia a la reunién de alistamiento de materiales de formacion 2022.

27.2 Captura de pantalla de reunion virtual a través de la plataforma teams el dia 8 de diciembre.
Cordialmente,

FABIOLA VASQUEZ PORTES
Contratista

C.C. No. 1026586467 de Bogota
Recibi a satisfaccion:

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacion Profesional Integral
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EVIDENCIAS DE ACTIVIDADES CORRESPONDIENTES AL MES DE DICIEMBRE DE 2021

OBLIGACION 2

2.1 Formatos de planeacion pedagdgica preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculada en la ficha

2447666.
A E C 1] F G H J K L M N
1
4 @
S E NA GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
PROCEDIMIENTO PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROTECTO FORMATIYD
3
4 Fecha de Elaboracion 16 DE NOYIEMERE DEL 2021
5 D inacidn del Programa de F. ion PREPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCINA CALENTE
6 Modalidad de Ejecucion PRESERCIAL
7 Cadigo y version del Programa EA5R0033 version 1
% | Mombre del Proyecto [ Diligencie esta casilla inicamente si e un programa de Mt
3 | Codigo del Proyecto [ Diligencie esta casilla inicamente si e un programa de Mt
10 Instructor(es) que elabora la planeacidn pedagdgica y Apellidos FABIOLA ¥YASQUEZ PORTES [ Regional y Centro de F ién: CENTRO TEGNOLDGICO DE LA AMAZONIA
1l Regional § Centro de F ion: CAQUETA
12 |FICHA:244 7666 SAN ¥ICENTE DEL CAGUANI MIRAYALLE
13 | FASEDE | ACTI¥IDAD DURACION ACTIVIDAD DE AMBIENTES DE DESCRIPCIO
ACTI¥IDADES DE ESTRATEGIAS
PROYECTO| DE |COMPETEN | pro) 1ADOS DE APRENDIZAJE | APRENDIZAJE A |HORAS TRABAJO|HORAS TRABAJD | DIDACTICAS T
(Siel |PROVECTO| ClA DESARROLLAR |  DIRECTO | INDEFENDIENTE | AcTivas | AMBIENTE| ESDE ES EVALUACION | EVIDENCIA |  ONES
14 |programa es [siel FORMACI | RESPONSAB DE
. OE
Cofp
i ) TO5: Prueba
tenigndo en cuenta |4 :
Eserita sabre
COMPUTAD [Realiza el mise en place, f:;2:|:22?|225
2e02010M Procedimental: R, mangja los equipoz | pcocina saliente
PREFARAR Realizar mize en place FOTOCOPIA establece procesos de Técnica-Formlul
ALIMENTOS delas recetas 5, produceidn con baterias y aciél; e
DE ACUERDO asignadas par la UTENCILIOS FABIOLA utenzilios adecuados. —
ALA instructara de las Y EQUIFOS . Cumple narmas de higiene preguntaz.
SOLICITUD DEL salzas de cocing DE COCIRA VASHUEZ resentacion persanal de Instrumento:
CLIENTE. PREPARAR SALSAS CALIENTES mesaredonday | lugar asignada | PARALAS PORTES . acuerdo a pzlfticas Fuestionario
RIS LI'E) [{=ul BILTEY E NACIDNRLES E INTERNACIDNALES A rrsabine ballar da rme Lo QICCOCAITES TECN":D mrmeramsrinls
PLANEACION | INSTRUCTIVO O q

Listo

H 8 f -—4—:-
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2.2 Guias de aprendizaje e instrumentos de evaluacién de la formacién preparacion de salsas
basicas para la cocina caliente matriculada en la ficha 2447666.

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

¢ Denominaciéon del Programa de Formacion: preparacion de salsas basicas para la cocina
caliente 63550093 v 1

o Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la norma
nts usna 001 del mincomercio, industria y turismo)

¢ Resultados de Aprendizaje Alcanzar: preparar salsas calientes nacionales e internacionales
de acuerdo a los estandares establecidos.

e Duracion de la Guia: 40 HORAS

2. PRESENTACION

Con la presente guia de aprendizaje, usted realizara junto con el acompafamiento del instructor el
paso a paso de los procesos de preparar salsas basicas para la cocina caliente, con la finalidad de
fortalecer los conocimientos gastronomicos que usted tiene y a su vez que contribuya a la mejora
de el servicio. .

Su participacién activa en este interesante y desafiante proceso, le permitira desarrollar los
conocimientos y destrezas para alcanzar la competencia objeto de esta guia.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Estimado Aprendiz en las presentes actividades de aprendizaje le permitira conocer la importancia
de fortalecer los conocimientos mediante el proceso de formacion por ende usted deberd alcanzar
el siguiente resultado de aprendizaje: preparar salsas calientes nacionales e internacionales de
acuerdo a los estandares establecidos, recuerde que es clave realizar las actividades para
apropiar,transformar y fortalecer los conocimientos

3.1 Actividades de reflexién inicial

a. A manera de reflexion personal y con el fin de conocer su manejo sobre el tema, dé
respuesta a modo de autoevaluacion al siguiente interrogantes:

Que salsas basicas de cocina caliente conoce

Nota: este ejercicio tiene como finalidad orientarle y motivarle en el desarrollo de los temas de
esta actividadde aprendizaje, por tal razén es primordial realizarla a conciencia, con el fin de
identificar sus saberes previos.Las respuestas de esta actividad se deberan presentar mediante
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una participacion en mesa redonda, esta se dara en us espacio de tiempo que el instructor
designara.

A la hora de intervenir tenga en cuenta las siguientes pautas:

e Salude de manera respetuosa a los integrantes del grupo.
e Diga su nombre y apellido.

o Derespuestaala pregunta.

o Despidase de forma cortes.

3.2 Actividades de contextualizacion e identificacion de conocimientos necesarios para el
aprendizaje.

En esta actividad el instructor les hara una exposicion acerca de las salsas basicas para la cocina
caliente utlizadas a nivel nacional he internacional, por otra parte se le proporcionara un documento
digital donde usted encontrara un recetario de salsas basicas para la cocina caliente.

Observar el video de salsas madres en cual se encuentra en el siguiente link:
https://www.youtube.com/watch?v=KphhSnHcaYg esta actividad se realiza con el fin de reforzar
losconocimientos adquiridos, por ente no debera presentar ningun tipo de trabajo.

3.3 Actividades de apropiacion del conocimiento (Conceptualizacion y Teorizacion).

En esta actividad usted debera realizar un taller practico, por ende tenga en cuenta las siguientes
instrucciones:

En el material entregado por el instructor usted encontrata todas las preparaciones disouestas para
el curso, forme grupos de trabajo minimo de dos y maximo de 5y seleccionen las recetas a elaborar
por cesion de clase he informe a instructor con anticipacién cuales seran las recetas que ustedes
realizaran en la clase.

Alisten tan materias primas,realucen mise en place y procedan a elaborar dichas preparaciones en
comparfiia con el isntructor.

3.4 Actividades de transferencia del conocimiento

En esta actividad usted debera sustentar en los grupos de trabajo a la instructora en paso a paso
de proceso realizado en cada una de las recetas seleccionadas por el equipo de trabajo.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION
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Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion Técnicas e Instrumentos de
Evaluacion

Evidencias de Conocimiento: | .Realiza el mise en place, | Técnica:Formulacion de

Conversatorio sobre | maneja los equipos y establece | preguntas.

conocimientos previos procesos de produccién con | Instrumento: lista de chequeo.

Evidencias de Desempefio: | baterias y utensilios adecuados.
Proceso de seleccion y | . Cumple normas de higiene y

preparacion de los alimentos. presentacion personal de
Evidencias de | acuerdo a politicas
Producto:Presentacion final de | empresariales.

la preparacion. . Clasifica areas de la cocina de

acuerdo con los métodos de
coccién utilizados en la cocina.
Aplica correctamente las B.P.M
de acuerdo a las normas
vigentes.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

Control de costos: es aquel procedimiento por el cual el responsable de compras tienes dos
funciones bésicas: la regulacion de los costos y la proteccién contra el coste excesivo.

Materia prima: es toda sustancia o0 alimento que se utiliza para realizar un proceso de

preparacion.

Preparacion: El concepto se emplea para nombrar al proceso y al resultado de preparar
(elaborar una cosa, disponer de algo para cumplir con un fin).

Receta de cocina: es una guia de instrucciones para la elaboracion de platillos, salados o
dulces. Esta guiasigue un orden debidamente ordenado y estructurado, que atiende a las

necesidades especificas de cada plato. La palabra receta proviene del latin recipere, que quiere
decir ‘dar y recibir’.

Alimento: es aquello que los seres vivos comen y beben para su subsistencia.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

Informaciéon tomada de:
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https://definicion.de/preparacion/

https://www.significados.com/receta-de-cocina/
https://definicion.de/alimento/

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia

Fecha

PORTES EN DE LA AMAZONIA
GASTRONOMIA

Autor (es) | FABIOLA VASQUEZ | INSTRUCTOR CENTRO TECNOLOGICO | 30/10/2021

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha | Razdn del Cambio
| Autor (es)
Titulacién/Programa/Curso: PREPARACION DE SALSAS | No. De Ficha: 2466293
BASICAS PARA LA COCINA
CALIENTE
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Competencia.

PREPARAR ALIMENTOS DE
ACUERDO A LA SOLICITUD
DEL CLIENTE. (EQUIVALE A
LA NORMA NTS USNA 001
DEL MINCOMERCIO,
INDUSTRIA'Y TURISMO)

Caodigo:

Programa.

63550093 version 1

Resultado de Aprendizaje

PREPARAR SALSAS
CALIENTES NACIONALES E
INTERNACIONALES DE
ACUERDO A LOS
ESTANDARES.

Cadigo.

Municipio: SAN VICENTE DEL CAGUAN

Lugar:

VEREDA MIRAVALLE

Instructor:

FABIOLA VASQUEZ PORTES

Profesion.

TECNICA  PROFESIONAL
GASTRONOMIA.

FECHA:

HORA:
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APRENDIZ.
FASE — ANALISIS — PLANEACION - EJECUCION Y EVALUACION
C. | CRITERIO A EVALUAR. Sl NO
1 | Presenta productos con forme a lo requerido por la
instructora.
2 | Explica de manera acertada el paso a paso de la
preparacion de cada una de las salsas asignadas por la
instructora.
3 | Responde a preguntas sobre las preparaciones asignadas por la
instructora.
4 | Presenta dominio del tema.
Firma aprendiz: Firma instructor:

D.l.
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2.3 Registro de Tiempos Sofia Plus Diciembre 2021

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 20,00
EVENTOS DE DIVULGACION TECHOLOGICA -EDT s
INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES
| FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL |  EVENTO | HORAS |
CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA TOTAL TIEMPO EDT=- -

FECHA INICIAL: 01122021 00:00:00
FECHA FINAL: 18122021 23:58:59

ACTIVIDADES ADICIOMALES

- | FECHAINICIAL | FECHAFNAL |  ACTWIDAD | HORAS |
ACTIVIDADES ACADEMICAS oiH2ene 011202021 OTROS 5,00
21200 02122021 OTROS 500
FICHA 2466203 - PREPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCIMA ) oTROS
DE APREMDIZAJE: CALIENTE o= ! s &m
04200 0411252021 OTROS 4,0
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL Danzaet banzznzt HTROS A
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. [EQUIVALE A LA NORMA NTS USHA 001 DEL
MIMCOMERCIC, INDUSTRIA Y TURISMO) TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 3200
RESULTADOS DE APRENDIZAJE
INSTRUCTOR: FaABIOLA VASQUESZ PORTES
FREFARAH SALSAS CALIENTES RASIOMALES E INTERRACIONALES OF ACLERDD & LOE EATANDARES ESTABLECIDOS
CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECHNOLOGICO DE LA AMAZONIA
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - 40,00
FICHA 2466282 - PREPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCIMA

DE APRENDIZAJE: CALIENTE

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USHNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

PREFARAR SALSAS CALIENTES RACIOMALES E INTERRACIORALES DE ACLUERDS & LOE ESTANDARES ESTABLECIDOS

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - 40,00

W12T1 04:27 PM Page 1of 2 W12T1 04:27 PM Page 2of 2
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3.2 Registro de asistencias de formacidén en preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculadas en las fichas
2466282, 2466293.

OBLIGACION 3
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OBLIGACION 4

4.1 Reporte de juicios de evaluacion formacion en preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculadas en las fichas

2466282, 2466293.

Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte:

Ficha de Caracterizacion:
Cogigo:

Versidn:

Denominacion:

Estado de la Ficha de Caracterizacion:

Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacidn:
Repional:

Centro de Formacion:

0an2z021

|2455252

'63550093

1

PREPARACION DE SALSAS BASICAS PARA LA COCINA CALENTE
EN EJECUCION

041212021

181212021

PRESENCIAL

18- REGIONAL CAQUETA

9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

Tipo de Documer - [Nimero de Nombre + |Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendiza
cc 1064438161 LUZ PATRICIA GOMEZ VENTE POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTTUD DEL CLENTE. 202676 - PREPARAR SALS
[EOUNAIE LA ACIFB00 41 O FSTAND
cc 117543717 ANDREA ROJAS ORTEZ POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTTUD DEL CLENTE. 202676 - PREPARAR SALS
(EQUNALE A1 A NODIA NTS 1S4 001 DF] MINCOREBCIN Y ACIFDDO A1 OGS FETAND,
cc 1118020140 LUZ ELENA GONZALEZ ROMAN POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTTUD DEL CLENTE. 202676 - PREPARAR SALS
[EOUNAIE LA ACIFB00 41 O FSTAND
T 1118020325 WARLON RAFAEL CUELLAR ALFONSO POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTTUD DEL CLENTE. 202676 - PREPARAR SALS
(EQUNALE A1 A NODIA NTS 1S4 001 DF] MINCOREBCIN Y ACIFDDO A1 OGS FETAND,
cc 1118021008 YUR BERY GUALY POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTTUD DEL CLENTE. 202676 - PREPARAR SALS



OBLIGACION 5
5.1 Reporte de inscritos en la formacién en preparacion de salsas basicas para la cocina caliente matriculadas en las fichas
2466282, 2466293.

& B C it [a] [
3 Cédigo Ficha 2466733 1 | Reporte de Inscripciones |
[P PREPARACIONDE SAL3AS BASICAS PARA LA ?
4 ’ COCINA CALIENTE | Codigo Ficha Z9EGzae
3 Proatama de Formagion | PEFAFRLINDE SALSAS EASICAS FAFA LA
£ Identificacion Nombre Estado 4 . COCINA CALIENTE
7 CC - 1117962430 #;NOMERE? Preiniscrite 5
B CC - 266345 CLALDNA MILEI'\dI.ﬁ. LOSADA SANTANILLA Preinscito B Identificacion Mombre Estado
3 CC - 30503261 DIANA JASLEYDY CASTILLO GUTERREZ Preincoito 7 LC - 4003248 ALEIDAPARRA AMGEL Preinsciito
. a CC - 400532052 AMPARD POSADA OLVEROS Preinscrita
0 CC - 26625091 CLADDYS BASTIDAS EPIA Preinicrite e
inecr 9 CC - 7543117 ANDFEA FOJAS ORTIZ Preinserit
i LL - 52408300 GRALIELA FUG“ENEGE%E"H* Preinsoria 1 T - 40055553 ELANCA AENOBIL OFEZ ZEMANATE Freinscrito
L CL -40775430 GUILLERMNAGONZALEZ NANES Preinscrio |4 CC-21226%61 D0RA YELINDA GARZOMOE LOZANG Preinsciito
13 L - 26631637 JUDITH ROAS BLRBAND Preinscito 12 CC- 40761378 ELISA MEJIA OE CUELLAR Preinsciito
14 CC- 1006521462 LAURA VALENTINA CICERIS CASTRILLON Preinzorita 13 CC- 40595274 FABIOLA CARMONA BANMOS Preinscrito
5 CC - TM1A022344 LUDLUD ZAPATACEBALLOS Preinsarita 14 O - 9332053 JOSE MAHUEL FAMIREL Freinscrita
& CC - 0781597 LOISA MARIAEAYENA TOFFES Preinzciite 5 TC - 133099060 LEIDI MARCELA CHALA CHACON Preinserit
m CC - 26578615 LUZ MARINA TOWAR CELIS Fieinscrita 1 T - 3020140 L7 FLENA GONZALEZ FMAHN Freinscrita
i £C- 111784351 LUZ*YORMARY PINZON CARNAJAL Preinicrite i CC - 1064455161 LUZ PATRICIA GOMEZ YENTE Preinscito
1 CC- 117885200 LUZBELLA CAVICHE RAMREZ Prsinsarita 18 LL - 400806 LUZ PERLALLGD Preinscrita
0 T - Tiiraedna MAGNOLIA CICERIS CASTRLLON Preinsciia L CL - 40032523 LUZ Y ANED AITAN MANCILL A Preinserita
E e | CC - 4074003 MARIA CEL ROSARID MONJE MARENTES Preinserit
z CC - 40784174 MAFIA JODITH BAYENA TORRES Preinzcrite B TR TEEL TR FEES A
3| CC- 4077071 MELIDA CORREDOR TRLUILLO Preiniscrite e
inoil 73 CT - 30066470 MARIELA HEFMANDEZ LASS0 Preinserit
a LC- 1117554024 MERCEDE S CAVICHE RAMREZ Preinscito 24 TI- 1020325 FARLON RAF AEL CUELLAR ALFONSO Freinsciito
& LC- 1013005300 MILEVITENORIO POSCUE Preinsciito % T - 40031367 MERTHA CECILIA PEREZ ALOIANA Preinzcrita
26 CC - 1007510863 MR AM YANESSA SANCHEZ GONZALEZ Preinsarita 7B L - a0z 748 SARE HUNID UMY PENG Preinsorita
b CC - 31997667 MONCA CHAVES PEFEZ Preinscrits 27 OC - TTa0vE 53 VAMILETH CUELLAR VARGAS Preinscrita
] CC - 4073467 NIDI& SANCHEZ TORRES Freinzcrite i CC - 1TB02 7340 7 AMILETHMURCIA HELTO! Preinscrit
3 [T - 11743865 SINDY LORENA ARIAS PERIA Preinscrita 2 CC - 1Te025604d Y ASMIN SALCEDC HERMIDA Freinsarit
0 CC- 1117884354 ' AOIPA ASTAID GUERRERD VILLARREAL Preinzcrite il CE - TM8023395 YEFLY CONSTANZA CACAIS ROJAS Freinscrita
= | CC - 18026227 UL MARCELA CUELLAR FIOS Preinscrit

Inscritos Primera Opcion | Inscritos Sequnda Opcidn @ Inscritos Primera Opcién | Inscritos Segunda Opcion )




OBLIGACION 11

11.2 Pantallazo de la creacion de la ruta de aprendizaje y posterior asociada de los aprendices de la formacion en preparacion de
salsas basicas para la cocina caliente matriculadas en las ficha 2466282, 2466293.

npartida contig A DICIEMBRE - G

<« C AnNo guro asofiaplus.edu.o senasofiaplusedy

- . L Reportes 0 e UpCOnes N

[# Ejecucion de la Formacion < Agprendizaje del Programa de Formacion - PREPARACION DE SALSAS BASICAS DE COCINA CALIENTE %

B i i PREFARAR SALSAS DE COUINA CALIENTE DE ACUERDO ALOSESTHNOARES .

 Reportes < ‘Acvidad de aprendzaje Opeiones ESTABLECIDOS
PREPARACION DE SALSAS BASICAS DE COCINA CALIENTE =) PREPARACION DE SALSAS BASICAS EN LA COCINA CALIENTE =L )
PREPARAR SALSAS CALIENTES DE ACUERDO APOLITICAS DE CALIDAD =L ] PREPARAR SALSA CALIENTES DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE f=E )
PREPARAR SALSAS DE COCINA CALIENTE DEACUERDOALOS ESTANDARES g0 PREFARAR SALSA CALIENTES DE AUCERDO AESTANDARES Y POLITICAS DE. .
ESTAELECIDOS LAENPRESA
PREPARACION DE SALSAS BASICAS EN LA COCINA CALIENTE 1= ] PREPARACION DE SALSA BASICAS PARA LA COCINA CALIENTE =L )
PREPARAR SALSA CALIENTES DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE 1= ] PREFARAR SALSAS CALIENTES DE ACUERDO APOLITICAS DE CALIDAD =+
PREPARAR SALSA CALIENTES DE AUCERDO A ESTANDARES Y POLITICAS DE B+ PREPARAR SALSAS DE ACUERDO A REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE +
SRR PREPARAR SALSAS DE ACUERDO AREQUERIMENTOS DEL CLIENTE B+
PREPARACION DE SALSA BASICAS PARA LA COCINA CALIENTE 2+ T e B+
PREPARAR SALSAS DE ACUERDO A REQUERIMIENTOS DEL CLENTE 2+  — . — . -
PREPARAR SALSAS DE ACUERDO A REQUERIMENTOS DEL CLENTE =2+ K 3
354599 B+

. . — . — ,
G Ruta de Aprendizaje
Ruta de Aprendiza]g MNemire de I Ruta de Aprendiza)

Mombre de Iz Ruta de Aprendzae” 24

La uta de aprendizaje fue guardada y aciivada exitosamente

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

4 Powered by SENA -
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eracion Asociar aprendices a ruta se realizo exitosamente. | Resultado: 22 Aprendiz{ces) asociadofs) a la Ruta de Aprendizaje: 2466282 RUTA
IL. Se ha enviado un correa electrénico a los aprendices asociados a la ruta
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OBLIGACION 26

26.1

Informe mensual de la ejecucion

GC_1026586467_41721_DICIEMBRE_2021.

Archivo

Herramientas Vista

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 18 de Diciembre de 2021

Sefior (a)

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.2620547
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacion Profesional Integral

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucion con-
tractual Mes Diciembre del afio 2021

Referencia: No. CO1.PCCNTR.2620547 del afio 2021

FABIOLA VASQUEZ PORTES identificada con la cédula de ciudadania
No. 1.026.586.467 de Bogota, en mi calidad de de Contratista del SENA,
SBDC Centro de Desarrollo Empresarial, en cumplimiento del Contrato
de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Pantallas 1-2 de 59

contractual

GC_1026586467 41721_DICIEMBRE_2021 - Word

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma
de DIECIOCHO MILLONES CUATROSCIENTOS OCHENTAMIL PE-
SOS M/CTE (18'480.000). esta suma sera pagada por el SENA al con-
tratista de la siguiente manera: a) (5) pagos iguales por los meses de
Julio a noviembre de 2021, por valor de TRES MILLONES TRESCIEN-
TOS (3'300.000) MITCE cada uno, b) y un dltimo pago en el mes de
diciembre de 2021 por valor de UN MILLON NOVESCIENTOS OCHEN-
TAL MIL PESOS (1'980.000) M/TCE.

Plazo: Sera hasta el 18 de Diciembre de 2021.

[OBJETO:
Prastar servicios profesionales de cardcter temporal como instructor técnico y apayo a la gestion del emprendimiento yio
Iz emplesbilidad rural, en la modalidad presencial yio 8 distancis, ds en los li i del prog SEMA
Emprende Rural SER en el drea de Gastronomis

Obligaciones Especificas:

Wo | Obligach Rooh
1 | Participar en |a | Farticipe  en  la | Mo 5= genera evidencia para el mes de diciembre.
planeacion  de | jornada de

lo=  procesos | planeacien de  los
formatives  del | procesos formatives
scuerdo 3 lo|del afo 2022 en
=stablecido  en | acompafiamients de
ks linzamientos | Iz dinamizadora y
entregados  por | coordinadora

Iz Coordinacion | academica de
nacional de | programas
emprendimiento. | especiales en &l mes
de septiembre  de
2021.

Esta obligacién se
cumplié al 1003 en
el mes de
septiembre.

GF_1026586467_41721_DICIEMBRE_2021.
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OBLIGACION 27

27.1 Captura de listado de asistencia a la reunién de alistamiento de materiales de formacion 2022.

@
SEMNA

N

ummmhmmvmmdﬂmtmauoo' 0‘[0“6 DEL MES DE DICIEMBRE DEL ARO 2021
e
o | WOWSRESVAPELUSOS | e GOGUNENTO | PUNTA | CONAATSTA | OWO | BEPBIOENGH | COMESEECTRONGO | TEbOwDSEA | Aroms A G PARTEPACION
A [fdbida Urqen  Ho26586a6% x SEAR  IghollanoEle (32141500745 Cabida Vaxyer
2 %co:-:;c-\cé'cf1 es | ADGIDARS )< Senn-Fel mgva(w:%:cﬂg- 313862 L0SE <
3 [Horo Pe«ek Rno& AAM SCa 9314 A Aﬁ.\o(m’\ elfzﬂﬂwﬂmmm 0‘ >
4 Mions Leo Towd 40695 OA % tékﬁ% ArnspenoCesd | RIO 2B 2452 \ Ao &
S ey Femaou..g 1'R426601 X Sewn el A medidy SRRl ¥ \794_0 N eds
b ‘}:‘-'7-.1 01: ms-]bl?ﬂgl- 8 L‘SC‘BBHL-‘. * 5&/;; 14‘\0‘,\1”‘ LQ‘O[&&J k‘?lOS"t?SQQ @’
- 'rr e el t
9-/ M@nﬂ& @ |(31.29983 ¢ X Seni bm(a c:&‘au»,p BN Yy J24T, %‘
\i _— | ‘51"0(& @ SV >
Blawcle) Taode|30-503 944 X GEPT | cemmedden |3A\¢a0C5rD /,A.Q&_IL_Q%Q}
\

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garaptizar la
seguridad y proteccién de los datos personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en

cumplimiento de lo establecido legalmente.



27.2 Captura de pantalla de reunion virtual a través de la plataforma teams el dia 8 de diciembre.

< WhatsApp ull & 10:31a. m.

@ Se ha unido como asistente. X < En la reunion (28)

Fabiola Vasquez (Invitado)
Asistente

262_Mdnica Liliana (Invitado)
Asistente

Ana (Invitado)
Asistente

Ana! (Invitado)

OR Asistente

Bladimir narvaez (Invitado)
Asistente

Monica M. Mari G. &

ORLANDO R. &

carlos andres (Invitado) (Invitado)
Asistente

CD \ Carlos Barrera (Guest) (Invitado)

Asistente

Carlos Hugo Toro Acosta
wonstian D. & Norgly R. % Asistente

Carlos Perdomo (Invitado) @
{(cp ) RB Asistente

DiegoP. % @ carlosP.  RicardoB. %

R 2

Cindy Julieth Gaitan Romero (Invit...
Asistente

m Covid - Liber romero arias (Invita...

18 % (%)

A\

X

X

A\

A\

A\

X

X

&

%

%

%

%

%

%

%

%

%

« WhatsApp il = 1034 a.m
4 En la reunion (28)
@\' Jhon Jairo Vela Perdomo
\
\ / Ie
N -

@ Katherine obregon (Invitado)

LauraMurcia (invitado) (Invitado) S

Lina Andrea Ruiz (invitado)

o Lina gutierrez (Invitado}

Luz Maria Gutiérrez Paez |Invitado

Mari Grijalba (Invitado) (invitado)
7~ "\ Monica Mejia Valencia
&Y . e " )

Norgly Johanna Rojas R. (Invitada..

(6' ORLANDO RODRIGUEZ (Invitado...
) Asists

N

]



