PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Sefior Santa Marta, diciembre de 2021
CARLOS ANDRES GAMEZ

SUPERVISOR CONTRATO No0.2266560 del 2021

Coordinador Académico

Centro de Logistica Y promocién Ecoturistica del Magdalena

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Periodo diciembre del afio 2021
Referencia: Contrato N0.2266560 del 2021

EDWIS DE JESUS DAVID LEDESMA, identificado con la cédula de ciudadania No. 85448122 de
Santa Marta, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de Logistica Y promocién
Ecoturistico del Magdalena, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la
referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el periodo de diciembre.

Valor y forma de Pago: El valor total del contrato es por la suma de $39.000. 000. Profesional
universitario titulado, Tecndélogo con especializacion en el area del programa de formacién a
contratar 0 Tecnodlogo la suma de: TRES MILLONES NOVECIENTOS MIL PESOS M/CTE
($3.900.000) por periodos fijos. La forma de pago para cada contrato se establece asi: 1) 10 pagos
al valor de los honorarios mensuales por los dias de prestacion efectiva del servicio, desde la fecha
de inicio del contrato hasta el 30 del mes correspondiente, si aplica. 2) Pagos sucesivos mensuales.
Por los dias efectivos de prestacion de servicio del ultimo mes de ejecucion.

Plazo: Sera hasta el 15 de diciembre de 2021.

OBJETO:

Prestar servicios personales de caracter temporal para orientar la formacion profesional
programada por el Centro de Logistica y PromociénEcoturistico Regional Magdalena en los
Programas deformacion Titulada, Titulada Virtual,Complementaria y/o Complementaria
Virtual,en la especialidad de INOCUIDAD-MANIPULACIONDEALIMENTOS
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Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
Orientar la formacion de Impartir formacion profesional
aprendices en el area, en las integral en la especialidad de
competencias, los resultados de INOCUIDAD Pantallazos
aprendizaje y las actividades de 2453991 Higiene y | Sesiones en
1 | los proyectos de formacién técnica | Manipulacion de Alimentos Linea Plaforma
programados, dentro de los 2456908 Higiene y | Google Meet
tiempos que, para cada accién, se | Manipulacién de Alimentos anexos |
determine por parte del Centro de
Formacion
Planear y ejecutar el desarrollo
curric_:ular del programa (s) que se Disefio curricular creacion de
le asignen durante la ejecucién de planeacion pedagégica y
2 | sucontrato (Proyectode guia de aprendizaje del _ _
formacion, plane_zaleo_n pedagogica programade formacién Evidencias N° 2
y los recursos didacticos que Higiene y Manipulacion de
incluyen guia de aprendizaje, Alimentos.
material de apoyo a la formacién e
instrumentos de evaluacion 2453991 Higiene y
Manipulacion de Alimentos
2456908 Higiene y
Manipulacion de Alimentos
3 | Identificar los aprendizajes
previos, estilos y ritmos de Esta obligacion no se ejecutd | Esta obligacién
aprendizaje del aprendiz que en el mes objeto de no se ejecuto en
ingresa al proceso formativo, de Coabro. el mes objeto de
acuerdo con los lineamientos cobro
institucionales.
4 | Participar en el proceso de Esta obligacion
induccién de los aprendices . Esta obligacion no se ejecutd | no se ejecutd en
en el mes objeto de el mes objeto de
cobro cobro
5 | Realizar seguimiento a los
aprendices en etapa productiva en | Esta obligaciébn no se ejecuté | Esta obligacion
su sitio de trabajo y seguimiento a | en el mes objeto de no se ejecutod en
la bithcora virtual del aprendiz Cobro. el mes objeto de
cuando sea asignado cobro
6 | Llevar control de las inasistencias
de los Aprendices a la formacién, Control inasistencias por la Anexo 6
registrar en el aplicativo plataforma territorium .
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institucional las inasistencias y
reportes a la coordinacion
académica las

novedades para aplicacion del
reglamento del aprendiz.

Asociar los aprendices a la ruta de
aprendizaje en el aplicativo
institucional una vez el aspirante

Creacion  de Ruta de
Aprendizaje y Asociacion de
Aprendizaje de las siguientes
formaciones INOCUIDAD

esté en estado matriculado y Alimentos
7 | verificar con el reporte que todos 2453991 Higiene y | Anexos:7
aparezcan en formacion . Manipulacién de Alimentos
2456908 Higiene y
Manipulacién de Alimentos
Emitir los juicios de evaluacion
Emitir los juicios de evaluacién con | con base en la valoracion de
base en la valoracion de las | las evidencias de aprendizaje y
evidencias de aprendizaje v | registradas en los aplicativos
registrarlas en los aplicativos | institucionales a los aprendices
institucionales (administrativo vy | de las siguientes formaciones Anexo 8
8 | académico), maximo tres (3) dias | Fichas en ejecucion
después de alcanzado el resultado | 2453991 Higiene y
de Aprendizaje. Manipulacién de Alimentos
2456908 Higiene y
Manipulacion de Alimentos
9 | Usary gestionar las diferentes Anexos 9
plataformas tecnoldgicas Utilizacion Plataforma Google | evidencias de las
institucionales de apoyo meet  para impartir la | reuniones
académico y administrativo formaciones asignadas. sincronica
relacionado con su rol,
actualizando y registrando de
manera veraz y oportuna cada una
de las acciones.
Participar en la formulacién de
proyectos de investigacion
10 | aplicada, innovacién pedagdgica y | Esta obligacion no se ejecutdé | Esta obligacion
desarrollo tecnolégico de interés en el mes objeto de no se ejecutod en
institucional SENNOVA cobro. el mes objeto de
cobro.
Participar en los equipos, grupos,
11 | comités, proyectos, mesas Esta obligacion no se ejecutd | Esta obligacion

técnicas y demas instancias
institucionales que lo requieran.

en el mes objeto de
cobro.

no se ejecutod en
el mes objeto de
cobro.
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12

Desplazarse a otras ciudades o
municipios diferentes al domicilio
contractual para el cumplimiento
del contrato, en caso de que se

Esta obligaciébn no se ejecutd
en el mes objeto de
cobro.

Esta obligacion
no se ejecuto en
el mes objeto de

requiera cobro.
Presentar el reporte de eventos en
SOFIA PLUS (Programacién con
visto bueno del coordinador
13 | académico o misional) en los dias | Reporte de eventos en Sofia Sofia plus
establecidos por el Centro, al plus Anexos 13
supetrvisor correspondiente y los
demas soportes requeridos para la
legalizacién del pago .
creacion portafolio del
14 | Llevar y mantener actualizado el instructor mes de diciembre
portafolio de evidencias del para las siguientes
instructor segun lo indica la guia formaciones Anexos 14
para desarrollar procesos 2453991 Higiene y
formativo . Manipulacién de Alimentos
2456908 Higiene y
Manipulacién de Alimentos
15 | Responder por la custodia y buen

uso de quipos, bienes e inventario
asignado a su cargo o puesto bajo
su cuidado, por el centro o lugar
donde se desarrolle la formacion
le facilite para el desarrollo de su
objeto contractual y hacer entrega
formal de acuerdo con los
Lineamientos institucionales .

Esta obligacion no se ejecuto
en el mes objeto de cobro.

Esta obligacion no
se ejecutd en el
mes objeto de
cobro.

16

Apoyar los procesos de
aseguramiento de la calidad
cuando la entidad lo requiera.

Esta obligacion no se ejecutd
en el mes objeto de cobro

Esta obligacion
no se ejecutod en
el mes objeto de
cobro .

17

Apoyar la planeacion y el
alistamiento de los materiales de
formacion, propios de su area y
apoyar los procesos de evaluacion
y/o parte técnica de la supervision
de la adquisicién de bienes y/o
servicios cuando la entidad lo

Esta obligacion no se ejecutd
en el mes objeto de cobro.

Esta obligacion
no se ejecutod en
el mes objeto de
cobro.
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requiera de acuerdo con la Ley
1474 de 2011 y requerimiento de
la institucion.

18

Adoptar en la formacion las
diferentes estrategias pedagdégicas
gue la Entidad dispone como son:
Worldskills, Senasoft, Bootcamp,
Bootcamp, entre otras.

Esta obligacién no se ejecutd
en el mes objeto de cobro.

Esta obligaciéon
no se ejecuto en
el mes objeto de
cobro.

19

Participar en procesos de
promocioén y divulgacion de la
oferta educativa, servicios y
actividades de divulgacion
tecnolégica programada por el
Centro.

Esta obligacién no se ejecutd
en el mes objeto de cobro.

Esta obligacion
no se ejecuto en
el mes objeto de
cobro.

20

Participar en las labores de
montaje y puesta en marcha de
equipos y maquinaria utilizados en
la formacion profesional

Integral, cuando ésta sea requerida.

Esta obligacién no se ejecutd
en el mes objeto de cobro.

Esta obligaciéon
no se ejecuto en
el mes objeto de
cobro.

21

Rendir oportunamente los
informes requeridos sobre

las acciones encomendadas y los
productos resultantes de
Procesos de formacion
profesional.

Esta obligacion no se ejecuto
en el mes objeto de cobro.

Esta obligacion
no se ejecuto en

22

Solicitar oportunamente los
elementos necesarios para
desarrollar eficazmente su labor
técnico pedagdgico .

Esta obligacion no se ejecuto
en el mes objeto de cobro

Esta obligacion
no se ejecutod en
el mes objeto de
cobro.

23

Incorporar las tendencias
tecnolégicas, pedagogicas y de
gestion a las estructuras
curriculares por competencias
laborales de las diferentes
acciones de formacion profesional

Esta obligacion no se ejecutd
en el mes objeto de cobro.

Esta obligacion
no se ejecutod en
el mes objeto de
cobro.

24

Asegurar la organizacion,
mantenimiento y adecuada
utilizacién de los recursos que hay
en su ambiente laboral.5 GTH-F-
075 V.05

Esta obligacion no se ejecutd
en el mes objeto de cobro.

Esta obligacion
no se ejecutod en
el mes objeto de
cobro
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Presentar agendas e informes de
legalizacién correspondiente a las

25 | ordenes de desplazamiento, Esta obligacién no se ejecutd | Esta obligacion
cuando a esto se diere lugar, en en el mes objeto de cobro. no se ejecuto en
un plazo méximo de 5 dias, el mes objeto de
posteriores a la finalizacién de la cobro
comisiéon
Atender oportunamente los Realizar informe  mensual
requerimientos que haga el contractual periodo de
supervisor del contrato del noviembre de 2021, planilla de

26 | contrato y presentar informes cuenta de cobro generada por | Archivo GF Y GC

mensuales de la ejecucion del
contrato .

Cl contratista del contrato
N° 2266560 Pago de seguridad

SECOP

social y Arl segun planilla
N° 4423396939 expedida por
aportes en linea
correspondiente al mes de
noviembre de 2021 (Decreto
Ley 2106 de 2019 — “Decreto
Ley Anti tramites.

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.
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FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM| No DE LA LUGAR DE g
ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2,

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 4423396939, expedida por SOI correspondiente al mes de noviembre (Decreto Ley 2106
de 2019 “Decreto Ley Anti tramites”)

Evidencias en () folios

Cordialmente,

Firma: —

EDWIS DE JESUS DAVID LEDESMA
Contratista

C.C. No. 85448122 de Santa Marta
Recibi a satisfaccion:

CARLOS ANDRES GAMEZ
SUPERVISOR CONTRATO No0.2266560 DEL 2021
Coordinador Académico
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EVIDENCIAS OBLIGACION N° 1

CABANAS DE BURITACA MODALIDAD PRESENCIAL

06 Dic. 2021 03:30 p.m.
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Informa_Apoyo_Formacion (12). pdf

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR:

CENTRO DE
FORMACION:

EDWIS DE JESUS DAVID LEDESMA

CENTRO DE LOGISTICA Y PROMOCION ECOTURISTICA DEL
MAGDALENA

FECHA INICIAL: (07/12/2021 00:00:00

FECHAFINAL:  08/12/2021 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2456909 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

- COMPETENGIA DE APRENDIZAIE,  MANIPULAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON NORUATIVIOAD

VIGE!

RESULTADOS DE APRENDIZAJE.
a0 0

TIRO DE ALNENTO Y

@ nforme Apoyo_formacion (121 X+

dwis%20David/Downloads/Informe_Apoyo_Formacion%2((12) pdf

fkacon 6. acoun a0 Enter

odades . B sofia phs

M ASiacon B [ Portl o chorta e C

Informe_Apayo_Formacion (12) pdf

FICHA 2456907 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENGIA DE APRENDIZAJE: m’é’ﬁuﬁ ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
RESULTADOS DE

2308011061 IDENTIFICAR LOS RIESGOS OE CONTAMINACION DE LOS AUMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALMENTO Y

PRACTICAS DE MANIPULACION.

208110602 RECONOCER 108 PE
DE LOS ALMENTOS.

25080110603 AP TRANSPORTE, PREPARACKN Y
SERVICIO OF AUMENTOS, SEGUN NORMATIVA

2508911065 MPLEVENTAR UIEJORAS EN LA APUCACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS
PRODUCCION. TRANSPORTE. PREPARACION Y SERVICIO DE AUMENTOS. DE ACUERDO CON DIRGNOSTICO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA :

2456906 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
B wforme Apoyo_Fo...pdf ]

pr—

Homse ]

Formacon®20X,

achuh

reEouL eI
20689110401 DENTIFICAR LOS MIESGOS DE CONTAMNACION OF LOS ALIMENTOS DE ACUBADO CON TIO DE ALMENTO Y
PRACTICNS OE MANPAACIN

10504 MPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICAGION DE LAS BUIENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION. TRANSPORTE. PREPARACION Y SERVICID DE ALMENTDS, DE ACUEADO CON DILGNOSTICO

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA

HA 2462879 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

- COMPETENCIA DE APRENDIZALE: | MANPULAR AUMENTOS DE AGUERDO CON NORMATIVIOAD

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

me. Apoyo_Fo..pdt

anicads/Informe Apoyo_FormaconX2011

Jre—

116602 RECONOCER L0 o 3 ~
108 ALNENTOS

UENTE D€
29060110600 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANLFAGTURA EN LA PRODUCCION, TRANSFORTE, PREPARACON Y
SERVICO OF AUMENTOS, SEGUN NORMATIVA

PROCUCCION. TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO OF AMENTOS, 0 ACUEROO CON DIGNOSTICO

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA :

FICHA 2456908 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIOAD

RESULTADOS DE

Lo AL o

PRACTICAS O WANPULACION
20003110602 RECONOCER L% PELIGAOS ASCH

TPODE ALMENTO Y

JUCA 0E

ENTE 06

59569110603 APUICAR LAS BLENAS PRACTICAS DE MANLF ACTLIA EN LA PRODUCEION, TRANSPORTE, PREPARACIN ¥
SERC OF AUMENTOR. SEGUN NORMATIVA.
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) DSEAIO CLRRICULAR ¥ GUIA OE APRENDIZALE

HORAS pdt - Adsbe Acrobat Pro OC (32:68)

Inido  Herramientas DISERD CLRRICUL. X

- 0 x
@ Iniclar sesién

G B 3

B crear archivo PoF a
[oooa ]

enary firmar

srtar archivo POF

PR - <Y ©@ 12 h @ w BT B2Z2aD
s::ux LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA
7 V PRODUCCION Y TRANSFORMACION
h{\ RED TECNOLOGICA
ode
o L2 TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES
DISENO DE ACCIONES DE FORMACION COMPLEMENTARIA
CODIGO: DENOMINACION DEL PROGRAMA
66210009 HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS
" VERSION SECTOR DEL PROGRAMA !
2 PRIMARIO Y EXTRACTIVO
Vigenciadel | Fechainicio Programa: 100972020
Programa Fecha Fn Programa: El programa atn se encuentra vigente

by 20 horas
‘Durante Ia fabricacion y preparacion de os alimentos se altera su composicion al integrar vanas,
matenas prmas para Producir un producto final, ademas de 10s Procesos de pasteurzacion.
liofihzacion, coccion y homeo, entre otros, sin que @sto conlleve riesgo para la salud del
consumidor fisciiact ph
que causan la contaminacion o re-contammacion de Jos alimentos con el agravante potencial de
producir enfermedades trasmitidas por alimentos, consisentes en iNfecciones, INTOXICAciones.
toxintecciones alimentarias.

v archivon en Document
Cloud

() DISER CURRICULAR ¥ GUA DE APRENDIZAJE 20 HORAS pdl - Adobe Acsobat o O (32 i

Herramientas DISERO CURRICUL %
® 8 Q @@ s/ | OO - R T B2 &D
INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE
LA GUIA DE JE
« Denominacién del Programa de Formacién: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
+ Codigo del Programa de Formacién: 66210009
« Nombre del Proyecto: NIA
* Fase del Proyecto: NIA
« Actividad de Proyecto: NiA g
~ « Competencia: Manipular Almentos de Acuerdo con Normatividad Vigente. »
* Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

29080110601 identificar L os Riesgos De Contaminackin De Los Alimentos De Acuerdo Con Tipo De
Alimento Y Practicas De Manipulacion
29080110602 Reconocer Los Peligros Asociados A La Salud Piblica De Acuerdo Con La Fuente
De Contaminacion Do Los Alimentos
29080110603 Aplicar Las Buenas Practicas De Manufactura En La Produccion,
Transporte, Preparacion Y Servicio De Alimentos, Segin Normativa
29080110604 implementar Mejoras En La Apiicacidn De Las Buenas Practicas De Manufactura En
Las Cadenas De Produccion, Transporte, Preparacién Y Servico De Almentos, De Acuerdocon
Diagnéstico

« Duracion de la Guia: 20 Horas.

2. PRESENTACION

- 8 x
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Rellenar y firmar

Expontar archivg
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Comentar
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Almacene y comparts archivos on Document
Cloud

Planeacion Pedagogica 20 horas corregido 20 horas.pdf - Adobe Acrobat Pro DC (32-bit)

Archivo Edicién Ver Firmar Ventana Ayuda

Herramientas DISENO CURRICUL...

* &8 Q w

Inicio

/1

Planeacion Pedago...

LERUNCINC)

100%

B oseo

UERICULAR ¥ GUIA OF SPRENDIZAI 20 HOR45 9 - e Acott 1o 0 (2t - 8 x
e DISERO CURRICUL. ® A inicier sesion
& 8 Q ® o A O OO w 4 B L
N LINEA TECNOLOGICA DEL PROGRAMA -
wn PRODUCCION Y TRANSEORMACION
'A‘_ RED TECNOLOGICA i B a
Lo LI TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES By cre
que como profesional y Ser hUMANo Necesita en su desemperio. D 1a misma forma, B com
pormanentemento so estimula a autocritica y 1 reflexion dol aprandiz sobre of que hacer y los
Fesultados que logra vIncuIANdolo 50bre  responsabaiad de su aprendizaje. &2 ediar POF
Do fa misma » o apr as cuatro fuentes B [ ]
informacxn pora la construccion del conocimiento e A
Einsinuctor - Tulor ”
£l entomo Rellenary firmar
Lus TIC
Bl abogo colsborativo " B bporararchive
COMPETENCIA o
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S, ol A R RSO rOVGENE o
ELEMENTO(S) DE LA COMPETENCIA =
DENOMINACION e
o e o Aimacrn  compars i on Dociment
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Herramientas DISERO x
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

ACTIVIDAD INICIALES CURSO

BESCRICIPCION: £l aprendiz debe realizar el proceso de feconocimiento de 1a platalorma y para esto s
o recomienda realizax Ias siguientes actvidades nciales:

Roalizar una presentacion personal en la sesion de FOROS “FORO SOCIAL” donde podra compartir
con sus compafieros de la fomacion datos bisicos como (Nombre,edad,ocupacion, ciudad etc) y
responder a la siguente pregunta ,Qué espera usted aprender en esta formacion’

« Relzar on la sesion -
INICIALES  Evaluacion de Conocmientos Previos
* Realizar a

INICIALES  Evaluacion de Reconocimiento de a piatafomma.
stas actwidades no son calificable pero son d carécter obiigatorio
AMBIENTE REQUERIDO: Plafaforma Termionun Sena
MATERIALES: Compuiador, intermet

ACTIVIDAD APRENDIZAJE SEMANA NO. 1 FORO “CONTROL DE PLAGAS"
DESCRIPCION: Después da haber 16ido & malorial d estudio ¢ Cual sena 1a importandia del contiol de
plagas en su emprosa? Deben opinar minimo 2 respuestas do sus
AMBIENTE Piafaforma Termonum Sena

- 8 x
® Iniciar sesién
2 & % =
B Crear archivo PDF 2
EN Combinar archivos
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Autoguardado - z £ Buscar = = o
Archive Inicio Insertar Disefio Disposicién Referencias Correspondencia Revisar Vista Ayuda Acrobat ¥ Compartir
o FBuscar ~ £)_
fﬁ I Arial v ATA Al AaBbCeDc | AaBbCc AaBbCel AaBhCc AaBbCeD & Reempl [‘E, o
@ . Reemplazar L
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.o W« g A - E [ Seleccionar PDF de Adobe  firmas
Portapapeles & Fuente 7] Parrafo [F] Estilos <] Edicién Adobe Acrobat ~

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Sefior Santa Marta, diciembre de 2021
CARLOS ANDRES GAMEZ

SUPERVISOR CONTRATO No.2266560 del 2021

Coordinador Académico

Centro de Logistica Y promocion Ecoturistica del Magdalena

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Periodo diciembre del afio 2021
Referencia: Confrato No.2266560 del 2021

EDWIS DE JESUS DAVID LEDE SMA, identificado con la cédula de ciudadania No. 85448122 de
Santa Marta, en mi calidad de Confratista del SENA, en Ceniro de Logistica Y promocion
Ecoturistico del Magdalena, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la
referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el periodo de diciembre

Valor y forma de Pago: El valor total del contrato es por la suma de $39.000. 000. Profesional

universitario titulado, Tecnélogo con especializacién en el area del programa de formacién a

contratar o Tecnélogo la suma de: TRES MILLONES NOVECIENTOS MIL PESOS M/CTE

($3.900.000) por periodos fijos. La forma de pago para cada contrato se establece asi: 1) 10 pagos

al valor de los honorarios mensuales por los dias de prestacion efectiva del servicio, desde la fecha

de inicio del contrato hasta el 30 del mes comrespondiente, si aplica. 2) Pagos sucesivos mensuales.
An A a

Frrt:

A e

Dinr lne din

Pagina1del6 1921palabras [}  Espafiol {Colombia) I Concentracién = 1 s
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B® Cuenta de Microsoft| X | FJ Hotmai, Outiook EIT X \ [ Correo:EdwisDeles. X | ¢ Generar Planilla X | 4% Inicio| Certificado Dic X @ Certificacion Sena x  + W -

c @ Archivo | C:/Users/Usuario/Downloads/912000240201056CC85448122C%20(4).pdf =

Certificacién Sena

Ubestat y oeden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
olorga

Certificado de Competencia Laboral a

EDWIS DE JESUS DAVID LEDESMA
Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 85448122
Quien demostrd su Competencia Laboral en la
Norma
Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
AVANZADO

Codigo: 240201056 - Versidn: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en ARMENIA. A los ocho (8) dias del mes de Septiembre de dos mil veintiuno (2021)
Firmado Digitalmente por

Vigencia:
HENRY ALFONSO ZAMORA ANTIA basta el 8 de Septicmbre de 2024
Subdircctor ( NTRO AGROINDUS TRIAL
REGIONAL QUINDIO

verificads en el regisom sleciinico que se cacuentr en la pigina web hup: /erificados.sena.edu.co, baje ¢l mimem

q)) Ese
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