iAol PRESTACION DE SERVICIOS EN
CODIGO| 3CV-FR.0007 CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: 5
VERSION: LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS o
. POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE [Fecha: [Dia ] [Mes T 11 [aro 2021

Marque g

Nota: La
control d

onuna C:Cumple NC:NoCumple NA:No aplica

hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
bl procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

ufias y m

nos

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventahas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisoside la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores /
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J . R
Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas v
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
El shock de basuras se encuentra impio 7 La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J/ La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién /
de los productos
Los grifosen la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estén limpios y funcionando J
X L ! i i Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertajque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
animales e insectos v Los prro-ductos como embutidos cuentan con lote y fecha de J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demés se encuentran con fecha /
llegue a rbmper de vencimiento
Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y J/
alimento: calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y /
limpio refrigeradores
J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones /
Los funcignarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos
J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios -
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas /
Los funcignarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS . v
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

uantes, cofia

et

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio _— .
play / Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas J
. . . . En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
Las Mesas$ y la silleteria fueron desinfectadas y limpias J g- i pap J
de dotacion o uniforme
) . . : Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J § v
con su tapabocas, guantes y cofia
Los manteles estdn limpios J Los meseros cuentan con confia J
Los pisos ke encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido v
. T6s ventiladores o aires acondrcionados Tueron limpios y
Las ventapas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J
Observadjones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)
Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:
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Firma del lin‘gargado del Area de Alimentos y Bebidas

|



[Paginatigen PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECRE
CODIGOj] 3CV-FR-0007 O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS i
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE lFecha: IDia | 3 |Mes | 11 lAﬁo | 2021
Marque don una C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La
control d

hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
el procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las verjtanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados J
Las ventahas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por J
Los pisos de la cocina se encuentran limpios v separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J . .
Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas v
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio v
Las caneaas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifosien la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
X L X . . Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertalque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
X : v Los productos como embutidos cuentan-con lote y fecha de
animales e insectos ) v
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio v de vencimiento
Las lampgras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha /
llegue a rbmper de vencimiento

ufiasy m

Los funcignarios que estén laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y /
alimento! calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J
Los funcignarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J/ Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas J/
Los funcignarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

nos uantes, cofia

Se encuebtra limpia y desinfectada la linea de servicio N R
piay J Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas /
. i . . En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
Las Mesap v la silleteria fueron desinfectadas y limpias J g, X pap J
de dotacion o uniforme )
. - . . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla pgra nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J . J
con su tapabocas, guantes y cofia
Los mantgles estan limpios J Los meseros cuentan con confia J
Los pisos|se encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J
- LOS ventiladores o aires acondicionados TUeron Nmpios y
Las ventapas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observacg

iones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre

aqui las novedades encontradas de producto no conforme:

o
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Firn‘l_aéxie realiza la_Inspecccion Firma del Encargado del Area de Alimentos ybebidas




[Pagiralideelt
CODIGO] 3CV.FR0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS -
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE [Fecha: [pia [ s [Mes [ 11 [Afio 2021

Marque donuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las verjtanas, la malla anti insecto esta buenay limpia J Los alimentos se encuentran rotulados J
Las ventahas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por /
Los pisos e la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J . .
] Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan v
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio '
Las canecps de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifoslen la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
. o X . i Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertajque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
. . v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales g insectos - J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lampgras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha J
llegue a rbmper de vencimiento

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termdmetro de temperatura se encuentra funcionando y J
alimentog calibrado
Los funcignarios del area de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J
Los funcignarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloroy Ph” J
Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios v
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. ) Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas J
Los funcignarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J
ufias y manos guantes, cofia

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio - .
afimpiay des / Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas /

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesas v la silleteria fueron desinfectadas y limpias J A i J
de dotacion o uniforme
i . . . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado J ) J
con su tapabocas, guantes y cofia
Los mantgles estén limpios J Los meseros cuentan con confia J
Los pisos ke encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido X
. Los ventiladores o alfes acondicionados Tueron Nmpios y
Las ventahas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observagiones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:
Se solicita el cambio de calzado deportivo negro por calzado de material cerrado acorde a la dotacion correcta del mesero

[
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|Pmiimafies
CODIGO} 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA:
VERSION:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

POLICIA NACIONAL

Centro Vacacional : RICAURTE

lFecha:

|Dia |

7 [Mes | 112 [ado 2021

Marque gonuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

llegue a romper

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de

de vencimiento

El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y

En las ventanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventdnas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos|de la cocina se encuentran fimpios J separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J R .
d Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas N
Los bafio} del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock ge basuras se encuentra limpio J
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifod en |a cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estén limpios y funcionando J
. o R ! i Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertg que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
X X v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animalesle insectos . J
vencimiento
Las paredes de Ia cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J/
Ef techo de |a cocina se encuentra limpio J de vencimiento ]
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se Las bebidas como gaseosa, jugos y demads se encuentran con fecha J

alimento d calibrado I
Los funcinarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y /
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J/
Los funcipnarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios v
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcipnarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, / Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas J
Los funcipnarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J
ufias y manos uantes, cofia

e en a limpia y desinfi alalin e servicio N '
Se encuepr play ectad ead / Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas J
. i : o En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
Las Mesap y la silleteria fueron desinfectadas y limpias J A ) J
de dotacion o uniforme
. - R . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla pgra nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J ) J
con su tapabocas, guantes y cofia
Los mantgles estén limpios Los meseros cuentan con confia J
Los pisos|se encuentran limpios y desinfectados v La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J
- Los ventiladores o aires acondicionados Tueron impios y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias J desinfectados v

Observadiones: (En caso de encontrar atro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario Yy que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:
Se evidencia mesas sin mantel en horas del desayuno
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|Pagjiveart

gl

Nota: La

control d

CODIGO! 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS o
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vicacional : RICAURTE [Fecha: [oia | 9 IMes [ 11 Jafio 2021
Marque gon una C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
el procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

llegue a romper

de vencimiento

En las veftanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados J
Las ventanas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lécteos y productos de mar se encuentran por /
Los pisos|de la cocina se encuentran limpios v separados en congetadores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J R .
Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
—— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio J
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion /
de los productos
Los grifoq en la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
X L K R i Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertd que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
. . v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animalesle insectos o . J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lampgras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se / Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha J

ufias y m

pNos

guantes, cofia

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y J
alimento calibrado
Los funcipnarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J
limpio refrigeradores

. J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J/
Los funcipnarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J

Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume) Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas /
Los funcipnarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcipnarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J/

encueptra limpia y desinfectada la linea de servicio L .
Se piay ct de J Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas J
. . . . En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
Las Mesas y la silleteria fueron desinfectadas y limpias J g. X pap J
de dotacion o uniforme
. - . . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla pgdra nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado J . J
con su tapabocas, guantes y cofia
Los mantgles estén limpios v Los meseros cuentan con confia J
Los pisos|se encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J
- LGS ventiladores o arres acondicionados Tueron mpios y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observadiones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre

aqui las novedades encontradas de producto no conforme:
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Pagjivealigel
CODIGO] 3CVFR.0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: ;

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS T
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE [Fecha: [pia [ 11 [Mes T 11 [ARo 2021

Marque donuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las verjtanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventahas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J . R
| Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio J
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifosen la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
. . . i i Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertalque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
. X v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales e insectos . J
vencimiento
Las paredes de |a cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J/
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lampgras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demads se encuentran con fecha J
llegue a rbmper de vencimiento

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y /
alimento calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J/
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J
Los funcionarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mese[os se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores v
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas J
Los funcignarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS v
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de Ia cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J
ufias y manos uantes, cofia

Se encueptra limpia y desinfectada la linea de servicio / Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas /

En [a llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesas v la silleteria fueron desinfectadas y limpias J : X v

de dotacion o uniforme
. . S i Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan

La silla pdra nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado J R J
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estan limpios J Los meseros cuentan con confia J

Los pisos e encuentran limpios y desinfectados v La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido v

- LG5 Ventifadores o aires acondicionados TUeron NMpios y
Las ventahas del comedor se encuentran limpias J ‘| desinfectados J

Observadiones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:

) _~ /)
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Firmg/q'uie realiza la Inspecccion Firma del Encargado del Area de Alimentos y|Bebidas
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CODIGO! 3CVFRD05 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS o=
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vpcacional : RICAURTE [Fecha: [Dia | 15 TMes | 11 Jado 2021

Marque gonuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las ventanas, la malla anti insecto esta buenay limpia J Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventanas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos|de la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores
Los sifonés se encuentran con sus rejilla ' ! .
| Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio J
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J/ La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifog en la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
i L i i X Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertd que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
X X v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animalesle insectos . J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de |a cocina se encuentra limpio v de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha J/
llegue a romper de vencimiento

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y J
alimento calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones /
Los funcipnarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los meseros se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume| Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas J
Los funcignarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS v
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

ufias y manos uantes, cofia

>e encuepitra limpia y desinfectada la linea de servicio / Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas !

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesap v la silleteria fueron desinfectadas y limpias J i X J

de dotacion o uniforme
R . e . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan

La silla pgra nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J § J
con su tapabocas, guantes y cofia

Los mantgles estan limpios J Los meseros cuentan con confia J

Los pisosise encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J

i o5 ventiladores o aires acongicionados Tueron mpios y
Las ventapas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observadiones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:

| , /
o o N d ot

A%
Firma quie realiza la Inspecccion Firma del tncargado del Area de AIimentost Bebidas
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|Paginalideelt
CODIGO] 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA: &

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS R
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE |Fecha: |Dia | 17 |Mes I 11 |Aﬁo 2021

Marque gonuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las veptanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventanas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos|de la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J ) .
! Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafio$ del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock ge basuras se encuentra limpio v
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacidn /
de los productos
Los grifoq en la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
. L . i X Los congeladores estén limpios y funcionando J
La puertd que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
X i v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales|e insectos . J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los ldcteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha J

llegue a fomper de vencimiento

Los funcipnarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y J
alimentop calibrado
Los funcipnarios del area de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diar_ia de temperatura a los congeladores y /
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones /
Los funcipnarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesdros se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesgros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcipnarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones v
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de fas buenas /
Los funcipnarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcibnarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

ufias y manos uantes, cofia

impi in i d rvici Lo .
Se encueptra limpia y desinfectada la linea de servicio J Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas J

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesds y la silleteria fueron desinfectadas y limpias J X X J
de dotacion o uniforme
R - e . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado X J
X |con su tapabocas, guantes y cofia
Los manteles estan limpios J Los meseros cuentan con confia J
Los pisogse encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J
. [os ventiladores o aires acondicionados Tueron Impios y
Las vent3dnas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observationes: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registrefaqui las novedades encontradas de producto no conforme:
Se debe limpiar y desinfectar las sillas de nifios para comedor

/ ,,
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Firma quie r%liza la Inspecccion Firma del/Encargado del Area de Alimentos y Bebidas
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CODIGO] 3CV-FR-0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS by w
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE [Fecha: [Dia l 19 [Mes [ 11 |ARo 2021

Marque donuna C:Cumple NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las venjtanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados J
Las ventahas se encuentran limpias v Poilo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por J
Los pisoside la cocina se encuentran fimpios v separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla I Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafios del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio '
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacion J
de los productos
Los grifod en la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estén limpios y funcionando J
. o X . X Los congeladores estdn limpios y funcionando J
La puertd que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
animalesle insectos v Los p.ro.ductos como embutidos cuentan con fote y fecha de J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha /
llegue a romper de vencimiento
Los funcipnarios que estdn laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y /
alimento! calibrado
Los funcipnarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y /
limpio refrigeradores
J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J
Los funcipnarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos
J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los meseyos se encuentran con el uniforme establecido y fimpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios v
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcipnarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas /
Los funcipnarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcipnarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J
ufias y manos uantes, cofia
Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio / Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas 4
Las Mesas y Ia silleteria fueron desinfectadas y limpias J Enla Ileg.ada de If>s meseros a laborar se cambiaron de ropa por la J
de dotacion o uniforme
. " . . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla para nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado J . J
con su tapabocas, guantes y cofia
Los manteles estdn limpios J Los meseros cuentan con confia J
Los pisosjse encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido v
LOS Ventiiadores o aires acondicionados Tueron mpios y
Las ventgnas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observationes: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre pqui las novedades encontradas de producto no conforme:

1 /)
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Firma (;Ei'e re;Iiza la Inspecccion Firma dgl Encargado del Area de Alimentos y Bebidas
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IPagiivatidaelt
CODIGO]| 3CV-FR.0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
- LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS s
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE |Fecha: |Dia | 21 IMes | 11 lAﬁo 2021

Marque don una C:Cumple  NC:No Cumple NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las verjtanas, fa malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados J
Las ventaas se encuentran limpias v Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos de la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla v . .
Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafiod del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
S La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio v
Las canecas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos .
Los grifosien la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
i e i i ; Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertajque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
X R v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales  insectos . J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J/
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento

Las lampgras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a rbmper de vencimiento

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y J/
alimento calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J/
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones /
Los funcignarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas J
Los funcignarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

ufias y manos uantes, cofia

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio R .
. piay J Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas v

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesas v la silleteria fueron desinfectadas y fimpias J i ) J

de dotacion o uniforme
. - . R Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan

La silla pgra nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J 4 ) J
con su tapabocas, guantes y cofia

Los mantgles estén limpios J Los meseros cuentan con confia v

Los pisos pe encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J

] 05 ventiladores o aires acondicionados TUeron mpios y
Las ventahas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observadones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:

/
L .

Firma quie realizg la Inspecccion Firma del Encargado del Area de Alimenlos y Bebidas
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coDIGo] 3CVFR 0007 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA: :
- LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS s
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vdcacional : RICAURTE [Fecha: [Dia [ 23 [Mes | 11 JAdo 2021

Marque donuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las venjtanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventahas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos ge la cocina se encuentran limpios v separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J . .
d Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada v
El shock de basuras se encuentra limpio J
Las canecps de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifosfen la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estén limpios y funcionando J
X L . i X Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertafque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
. X v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animales g insectos . J
vencimiento
Las paredgs de la cocina se encuentran iimpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha /
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lampdras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demas se encuentran con fecha /
llegue a romper de vencimiento

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de / El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y J/
alimentog calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J/
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J
Los funcidnarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas /
Los funcignarios que estdn laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS v
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccion de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

ufias y manos

uantes, cofia

encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio N .
se tra limpia y d ad J Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas /
R ! . o En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la
Las Mesas y |a silleteria fueron desinfectadas y limpias J i X J
de dotacion o uniforme
i - . . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla pafa nifios estd limpia y desinfectada y en buen estado J ) J
con su tapabocas, guantes y cofia
Los mantgles estan limpios J Los meseros cuentan con confia J
Los pisos pe encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J
- LosVentiladores o aires acondicionados Tueron Mpios y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias J desinfectados v

Observacjones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario Yy que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:

/
/ Pl A,‘%&nr,/d/

Firma quie real‘&a la_Inspecccion Firma dAI Encargado del Area de Alimentos y Bebidas
[

(
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CODIG0] 3CVFR0057 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro V4cacional : RICAURTE [Fecha: [Dia | 25 [Mes | 11 Jado 2021

Marque don una C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La boja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control del procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las verjtanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados J
Las ventahas se encuentran limpias J Polto, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por J
Los pisos de la cocina se encuentran limpios v separados en congeladores
Los sifonds se encuentran con sus rejilla J . .
] Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J

Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J

— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio v
Las canecps de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada / La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J

de los productos
Los grifosjien la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
. L X . . Los congeladores estan limpios y funcionando X
La puertalque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
A . v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de )
animales g insectos . J
vencimiento

Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lampgras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demads se encuentran con fecha J
llegue a rbmper de vencimiento

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y J
alimento calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J
Los funcignarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas; sin maquillaje, sin J/ Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas /
Los funcignarios que estén laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

ufias y manos

uantes, cofia

Se encuentra limpia y desinfectada la linea de servicio [ .
piay / Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas J

En Ia llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesag vy la silleteria fueron desinfectadas y limpias J

- . J
de dotacion o uniforme
. . . X Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan

La silla pdra nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J X J
con su tapabocas, guantes y cofia

Los mantgles estén limpios J Los meseros cuentan con confia v

Los pisos se encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J
[os ventiladores o aires acondicionados TUeron NiMpIos y

Las ventahas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observaciones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:
Se debe retirar el exceso de hielo en los congeladores de igual manera desinfectar

— / /

/ [#31% M&mu!&

Firma quie redliza la Inspecccion Firma del{Encargado del Area de Alimentos y Bebidas




|Pomiivealichier
CODIGO: 3CV-FR-0007

PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO

FECHA:

LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS :
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vgcacional : RICAURTE [Fecha: [pia | 27 iMes [ 11 [Ario 2021

Marque gon una C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la hoja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control dél procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales

En las verjtanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados
Las ventahas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Lacteos y productos de mar se encuentran por
Los pisosde la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejilla J . .
Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio v
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifogen la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
. . X i . Los congeladores estan limpios y funcionando J
La puertal que comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
X i v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animalesle insectos . J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento
Las lamparas se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demés se encuentran con fecha J
llegue a romper de vencimiento

Los funcipnarios que estdn laborando cuentan con el carnet maniputador de El termdémetro de temperatura se encuentra funcionando y J
alimento! calibrado
Los funcipnarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J/ Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y J
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones J
Los funcidnarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesejros se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los meseros se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume Se limpia y desinfecta los interruptores v
Los funcibnarios se encuentra con el cabeilo recogido y cubierto con malia, J Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas /
Los funcipnarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcipnarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de la cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J

ufias y manos uantes, cofia

encuentra limpi in inea de servicio _— R
Se t piay desinfectada la line J Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas J

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesds y la silleteria fueron desinfectadas y limpias J . ) J
de dotacion o uniforme
. - e . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan
La silla para nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J ) J
con su tapabocas, guantes y cofia
Los manfieles estan limpios J Los meseros cuentan con.confia J
Los pisosise encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J

Tos ventiladores o aires acondicionados Tueron Nmpios y
desinfectados v/
Observagiones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio}

Las ventdnas del comedor se encuentran limpias J

Registre faqui las novedades encontradas de producto no conforme:

/

T Aot 7]

Firma quie reaflza la Inspecccion Firma de( Encargado del Area de Alimentos y B&idas
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coDIGo| 3CVFRD07 PRESTACION DE SERVICIOS EN CENTRO VACACIONAL O RECREATIVO
FECHA:
LISTA DE CHEQUEO ZONAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS ;
VERSION: POLICIA NACIONAL
Centro Vacacional : RICAURTE [Fecha: [Dia | 29 [Mes | 11 [afo 2021

Marque donuna C:Cumple  NC:No Cumple  NA:No aplica

Nota: La hoja numero 1 se aplica de manera diaria para la deteccion de producto no conforme a partir de la_hcja numero 2 se aplica una vez al mes de acuerdo al punto de
control dl procedimiento 3CV-PR-0003 Ofrecer Servicios de Alimentos y Bebidas en Centros Vacacionales ’

En las veqtanas, la malla anti insecto esta buena y limpia J Los alimentos se encuentran rotulados J
Las ventahas se encuentran limpias J Pollo, Carne, Licteos y productos de mar se encuentran por
Los pisos(de la cocina se encuentran limpios J separados en congeladores
Los sifongs se encuentran con sus rejiila v . .
d Las verduras y Hortalizas se encuentran desinfectadas J
Los bafiog del area de A&B se encuentran limpios y funcionan J
—— La Fruta y Pulpa se encuentra rotulada y desinfectada J
El shock de basuras se encuentra limpio '
Las canedas de los residuos solidos se encuentran limpia y desinfectada J La despensa se encuentra organizada y se identifica la organizacién J
de los productos
Los grifogen la cocina estan buenos y limpios J Los refrigeradores estan limpios y funcionando J
X L . i i Los congeladores estén limpios y funcionando J
La puertaque comunica al exterior tiene proteccion para evitar el ingreso de -
. . v Los productos como embutidos cuentan con lote y fecha de
animalesle insectos . J
vencimiento
Las paredes de la cocina se encuentran limpias J Los lacteos y sus derivados como queso, yogurt, leche tienen fecha J
El techo de la cocina se encuentra limpio J de vencimiento

Las lampgras se encuentran funcionando y con proteccion en caso de que se J Las bebidas como gaseosa, jugos y demds se encuentran con fecha
llegue a romper de vencimiento

Los funcignarios que estan laborando cuentan con el carnet manipulador de J El termémetro de temperatura se encuentra funcionando y /
alimento! calibrado
Los funcignarios del drea de cocina cuentan con el uniforme establecido y J Se toma la lectura diaria de temperatura a los congeladores y /
limpio refrigeradores

J Las temperaturas registradas se encuentran dentro de los patrones /
Los funcignarios del drea de cocina se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas establecidos

J Se toma la lectura diaria de Agua "Cloro y Ph” J
Los mesefos se encuentran con el uniforme establecido y limpio Los refrigeradores y congeladores se encuentran limpios J
Los mesefos se encuentran sin aretes, pulseras, cadenas, sin maquillaje, sin J Se Limpia y desinfecta los aires acondicionados o ventiladores J
perfume. Se limpia y desinfecta los interruptores J
Los funcignarios se encuentra con el cabello recogido y cubierto con malla, J/ Se limpian y desinfectan los mesones J
gorro. Se cuenta con Habladores que sensibilice al personal de las buenas J/
Los funcignarios que estan laborando tienen las unas cortas, sin esmalte y J practicas de manufactura
limpias Se verifica la rotacion de los productos PEPS J
Los funcignarios cuentan con el kit de aseo para limpieza y desinfeccién de J El personal de fa cocina cuenta con su respectivo uniforme limpio, J
ufias y manos guantes, cofia

Se encuetra limpia y desinfectada la linea de servicio J Las neveras con productos se encuentran limpias y desinfectadas /

En la llegada de los meseros a laborar se cambiaron de ropa por la

Las Mesas v la silleteria fueron desinfectadas y limpias J . . J

de dotacion o uniforme
. - P . Los funcionarios que se encuentran en la linea de servicio cuentan

La silla pdra nifios esta limpia y desinfectada y en buen estado J ) J
con su tapabocas, guantes y cofia

Los manteles estdn limpios J Los meseros cuentan con confia J

Los pisos ke encuentran limpios y desinfectados J La Presentacion de los meseros cumple con lo establecido J

] LoS ventiladores o aires acondicionados Tueron NMpios y
Las ventanas del comedor se encuentran limpias J desinfectados J

Observadiones: (En caso de encontrar otro requisito de la resolucion 2674 del 2013 que sea necesario Y que se este incumpliendo lo puede registrar en este espacio)

Registre aqui las novedades encontradas de producto no conforme:

| /
Q/@w Mc’»(cmo)&v V\'V

Firma quie reali;a la_Inspecccion Firma del Enl:argado del Area de Alimentos y Bellidas
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