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PROCESO DE GESTION CONTRACTOS

ETAPA CONTRACTUAL
FORMATO

INFOME DE SUPERVISION

INFORME DE SUPERVISION No. 04 del 24/12//2021

DIRECCION, AREA, ELIZABETH TUBERQUIA — Subdirectora Centro de Comercio
REGIONAL O CENTRO y Servicios - Regional Atlantico

ORDENADORA DE GASTO:

SUPERVISOR DEL

CONTRATO: ALEXANDRA MILENA PALACIO FUENTES

APOYO A LA SUPERVISION: (No aplica)

CONTRATO No: CO1.PCCNTR.2318076

TIPO DE CONTRATO: Suministros

CONTRATAR EL SUMINISTRO DE LOS ALMUERZOS PARA
LOS TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO DE

OBJETO: COMERCIO Y SERVICIOS DE LA REGIONAL ATLANTICO
PARA LA VIGENCIA 2021.

VALOR: 28.013.065 COP

CONTRATISTA: NU3

NIT: 900.067.105-8

LUGAR DE EJECUCION:

COLOMBIA-ATLANTICO-BARRANQUILLA CR 43 # 42-40

FECHA DE SUSCRIPCION:

4/03/2021 2:54:10 PM

FECHA DE INICIO:

5/03/2021 10:00:00 AM

PLAZO INICIAL DEL

CONTRATO: 31/12/2021
VALOR INICIAL DEL

CONTRATO: 28.013.065 COP
VALOR ACTUAL DEL

CO[‘ITRATO: 28.013.065 COP
PRORROGA No: (NO aplica).
ADICION Ng.: (NO aplica)
SUSPENSION No.: (NO aplica)

FORMA DE PAGO:

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete
a pagar el valor del contrato subordinado a las apropiaciones
que del mismo se hagan del presupuesto de pagos parciales
conforme a la facturacion presentada
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO

1. Ejecutar el objeto del
presente contrato en los plazos

establecidos, bajo las
condiciones economicas,
técnicas y financieras

estipuladas en las clausulas
correspondientes y de acuerdo
con su propuesta.

2. Proveer lo solicitado en el
contrato, de manera que
garanticen la seguridad de los
funcionarios, con altos niveles
de calidad.

3. Cumplir a cabalidad el
objeto contratado.

4. Acatar las instrucciones que
durante el desarrollo del
contrato imparta el SENA por
conducto del funcionario que
ejercera la supervision.

5. Todas aquellas obligaciones
inherentes al contrato y
necesarias para la correcta
ejecucion del objeto del mismo
y las consagradas en el Codigo
de Comercio y demas normas

vigentes.

6. El contratista se
compromete realizar el
suministro de alimentos de
primera calidad, segun las
necesidades y horarios

establecidos por la Entidad.

7. El contratista se
compromete a evaluar y
mantener durante la ejecucion
del contrato, las caracteristicas
de las preparaciones de los
menus ofertados, en cuanto a
calidad de insumos y métodos
de preparacion que favorezcan
la conservacion de los

El contratista realizo la entrega
de los almuerzos, bajo las
condiciones pactadas,
mantuvo en todo momento los
precios ofertados.
Acato todas las
recomendaciones
sugerencias establecidas por
los trabajadores oficiales a
través de la supervision.

Asisitio de manera cumplida a
las reuniones programadas.

Se mantuvo en todo momento
el cumplimiento de la entrega
dentro del horario pactado vy
basado en las necesidades
nutricionales del grupo de
trabajadores oficiales.

El contratista mantuvo durante
el periodo un menu variado en
cumplimiento de las minutas y
acordado con el grupo
ocupacional.

El contratista mantuvo durante
la ejecucion del contrato, las
caracteristicas de las
preparaciones de los menus
ofertados, en cuanto a calidad
de insumos y métodos de
preparacion que favorezcan la
conservacion de los nutrientes
y la calidad sensorial de los
productos (olor y sabor de los
almuerzos) conforme a la
informacion suministrada por
los usuarios finales.

Cumplimiento a satisfaccion de
las condiciones del contrato.
Entrega de almuerzos
conforme a lo pactado.
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nutrientes 'y la calidad
sensorial de los productos.

8. Sera por cuenta vy
responsabilidad del
contratista, obtener los

viveres, insumos, y materiales
necesarios para la preparacion
de los alimentos en forma
técnica, eficiente y segura para
la prestaciéon de un optimo
servicio.

9. El proponente debe cumplir
en todo momento con las
normas minimas exigidas por
la Secretaria de Salud para
manipulacién de alimentos.

10. Cumplir con lo establecido
en el objeto contractual, en
concordancia con las
actividades especificas
establecidas en la propuesta
anexa por el contratista la cual
hace parte integral del contrato
que se celebre, en los términos
del Decreto 1082 del 2015.

11. Prestar los servicios objeto
de la presente contratacion
con calidad, con las
condiciones y garantias que se
requieran.

12. Asegurar la calidad
sanitario e inocuidad de los
alimentos y bebidas de
consumo humano en las
diferentes etapas de la cadena
alimentaria: adquisicion,
transporte, recepcion,
almacenamiento, preparacion
y comercializaciéon en los
restaurantes y servicios afines

13. Establecer los requisitos

sanitarios operativos y las
buenas practicas de
manipulacion  que  deben

cumplir los responsables y los

Se mantuvo en todo momento
el cumplimiento de los
suministros conforme a lo
pactado

Presenté el concepto sanitario
concedido por secretaria de
salud

Presenté el curso o]
capacitacion en educacién
sanitaria, BPM y conocimiento
de manipulacién higiénica de
alimentos

Presenté el
capacitacion

plan de
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manipuladores de alimentos
que laboran en los
restaurantes y servicios afines.

14. Establecer las condiciones
higiénicas sanitarias y de
infraestructura minimas que
deben cumplir los restaurantes
y servicios afines.

15. Dar cumplimiento a las
ESPECIFICACIONES
TECNICAS.

16. Normas para la
presentacion del personal: a)
Mantener una esmerada
limpieza e higiene personal y
aplicar buenas  practicas
higiénicas en sus labores, de
manera que se evite la
contaminacién del alimento y
de las superficies de contacto
con éste b) Lavarse las manos
con agua y jabdn, antes de
comenzar su trabajo, cada vez
que salga y regrese al area
asignada y después de
manipular cualquier material u

objeto que pudiese
representar un riesgo de
contaminacion para el

alimento. Sera obligatorio
realizar la desinfeccion de las
manos cuando los riesgos
asociados con la etapa del
proceso asi lo justifiquen, c)
Mantener el cabello recogido y
cubierto totalmente mediante
malla, gorro u otro medio
efectivo. Se debe usar
protector de boca y en caso de
llevar barba, bigote o patillas
anchas se debe usar cubiertas
para estas, d) Mantener las
ufias cortas, limpias y sin
esmalte, €) Usar calzado
cerrado, de material resistente
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e impermeable y de tacon bajo,
f) De ser necesario el uso de
guantes, estos deben
mantenerse limpios, sin
roturas o desperfectos y ser
tratados con el mismo cuidado
higiénico de las manos sin
proteccion. ElI material de los
guantes, debe ser apropiado
para la operacion realizada. El
uso de guantes no exime al
operario de la obligacion de
lavarse las manos, segun lo
indicado en el literal b), g)
Dependiendo del riesgo de
contaminacion asociado con el
proceso sera obligatorio el uso
de tapabocas mientras se
manipula el alimento, h) No se
permite utilizar anillos, aretes,
joyas u otros accesorios
mientras el personal realice
sus labores. En caso de usar
lentes, deben asegurarse a la
cabeza mediante bandas,
cadenas u otros medios
ajustables, i) No esta permitido
comer, beber o masticar
cualquier objeto o producto,
como tampoco fumar o escupir
en las areas de producciéon o
en cualquier otra zona donde
exista riesgo de contaminacion
del alimento, j) El personal que
presente afecciones de la piel
o] enfermedad
infectocontagiosa debera ser
excluido de toda actividad
directa de manipulaciéon de
alimentos, k) Las personas que
actuen en calidad de visitantes
a las areas de fabricacion
deberan cumplir con las
medidas de proteccion y
sanitarias estipuladas.
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17. Respecto a los alimentos:
a) La recepcion de materias
primas debe realizarse en
condiciones que eviten su
contaminacion, alteracion vy
danos fisicos, b) Las materias
primas e insumos deben ser
inspeccionados, previo al uso,
clasificados y sometidos a
analisis de laboratorio cuando
asi se requiera, para
determinar si cumplen con las
especificaciones de calidad
establecidas al efecto, c) Las
materias primas se someteran
a la limpieza con agua potable
u otro medio adecuado de ser
requerido y a la
descontaminacion previa a su
incorporacion en las etapas
sucesivas del proceso, d) Las
materias primas conservadas
por congelacién que requieren
ser descongeladas previo al
uso, deben descongelarse a
una velocidad controlada para
evitar el desarrollo de
microorganismos; no podran
ser recongeladas, ademas, se
manipularan de manera que se
minimice la contaminacion
proveniente de otras fuentes,
e) Las materias primas e
insumos que requieran ser
almacenadas antes de entrar a
las etapas de proceso,
deberan almacenarse en sitios
adecuados que eviten su
contaminacioén y alteracion, f)
Los depésitos de materias
primas y productos terminados
ocuparan espacios
independientes. Salvo en
aquellos casos en que a juicio
de la autoridad sanitaria
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competente no se presenten
peligros de contaminacion
para los alimentos, g) Las
zonas donde se reciban o
almacenen materias primas
estaran separadas de las que
se destinan a elaboracion o
envasado del producto final. La
autoridad sanitaria competente
podra eximir del cumplimiento
de este requisito a los
establecimientos en los cuales
no exista peligro de
contaminacion para los
alimentos.

18. De conformidad a los
lineamientos establecidos por
la Direccion General del
SENA a través de la Circular
No. 3-2017-000011 y la guia
GTH-G-003 “Guia Técnica
con lineamientos para
restaurantes y cafeterias”,
en donde se indican las
condiciones y exigencias
técnicas que deben ser
incluidas en los estudios
previos y minutas de
contratacion tanto de servicios
de cafeterias como de
suministro de alimentos, es
necesario en aras de cumplir
la normatividad sanitaria y de
Seguridad y Salud en el
trabajo que el proponente
tenga en cuenta los siguientes
componentes técnicos para la
presentacion de su propuesta.
a) Personal manipulador de
alimentos: Condicion higiénica
del personal que va a realizar
la preparacion y servicio de
los alimentos, cualidades
médicas y demas exigencias
establecidas para el
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manipulado de alimentos,

para lo cual se debera incluir
los exdmenes meédicos
respectivos.

b) La dotacién minima que
debe tener el personal que
suministrara los
complementos alimenticios
debera ser: Un (1) delantal,
que cubra toda la parte
delantera del cuerpo, un (1)
gorro que cubra todo el
cabello, un (1) tapabocas, un
(1) par de zapatos de suela
antideslizante, todos los
elementos en color blanco.

19. ElI (los) proponentes
deberan contar con un punto
adecuado para la
manipulacién, preparacion y
distribucién de los alimentos.

20. El proponente debe cumplir
en todo momento con las
normas minimas exigidas por
la Secretaria de Salud para
manipulacién de alimentos.

21. Los empleados a cargo del
contratista para efectos de la
ejecucion del contrato,
deberdn estar debidamente
carnetizados y permanecer
actualizados los  mismos
durante la ejecucién del
contrato.

22. El proponente, una vez
suscriba el respectivo contrato,
debera cumplir con las
disposiciones higiénico-
sanitarias pertinentes;
mediante la  normatividad
vigente tales como la Ley 9 de
1979, Decreto 1575 de 2007,
Resolucién 2674 de 2013 y
demas relacionadas.
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23. Componente nutricional:
Las preparaciones deben
contener la  combinacién
adecuada de proteinas,
calorias y demas nutrientes
minimos que deben consumir
los aprendices, que garanticen
una nutricion balanceada.
Debera tener en cuenta las
guia alimentarias para la
poblacion Colombiana mayor
de dos afios ICBF 1999.

24. Acreditacién de contar en
su planta de personal con un
nutricionista o ingeniero de
alimentos, el cual se encargara
de planificar y valorar la
composicion nutricional y las
caracteristicas organolépticas
de los productos alimentarios y
contar con tarjeta profesional
vigente.

25. Entregar los alimentos en
empaques (Reduccién de
envases plasticos, e icopor
entre otros) que cumplan la
politica de practicas
ambientales, teniendo en
cuenta la politica del sistema
Integrado de gestion de la
Calidad.

26. EI menu ofrecido por el
proponente debe garantizar el
cubrimiento de las
necesidades de nutrientes
establecidos para cada tiempo
de consumo de alimento.

27. Los elementos materiales
que se requieran durante la
ejecucion del contrato seran
suministrados por el
contratista, los cuales deben
ser de O6ptima calidad vy
originales.
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28. El proponente debera tener
en cuenta que el suministro
deberd ser entregado de
manera puntual, cumpliendo
con las expectativas de tener
alimentos frescos y a la
temperatura adecuada.

29. Controlar diariamente el
uso de soluciones
desinfectantes, lavar y
desinfectar los equipos,
utensilios y superficies
después de cada uso.
Desinfectar puertas, paredes y
ventanas una vez por semana
como minimo, en cumplimiento
a las normas vigentes sobre la
materia.

30. Bajo ninguna circunstancia
se podran servir elementos
mal preparados, quemados,
ahumados, salados, con
exceso de dulce, de tal forma
que la salud de los aprendices
se pueda ver afectada.

31. Acreditar que se cuenta por
lo menos con un (1) vehiculo
para transporte y distribucion
de alimentos, que cuenten con
concepto higiénico sanitario
favorable, expedido por la
autoridad competente.

32. Acreditar que el personal

que utilizara en el
procesamiento de los
alimentos cuenta con
certificacion de tener

formacion en manipulaciéon de
alimentos.

33. Certifica que al momento
de iniciar el eventual contrato
si la oferta resulta
seleccionada, presentara los
siguientes  examenes de
laboratorio del personal
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manipulador: Frotis de ufia,
fosas nasales, garganta
coproldgico y serologia.

34. Mantener los precios
ofrecidos fijos e informar
oportunamente sobre
cualquier irregularidad que
advierta en el desarrollo del
contrato.

35. Presentar los documentos
necesarios para la ejecucion y
perfeccionamiento del
contrato.

36. No acceder a peticiones o
amenazas de quienes actuen
por fuera de la ley, con el fin de
hacer u omitir algun hecho.

37. Radicar las facturas de
cobro por los servicios
prestados dentro de los plazos
convenidos.

31. Mantener vigentes

38. Cumplir con los aportes a
los Sistemas Generales de
Seguridad Social y aportes
Parafiscales y CREE cuando
corresponda, en los términos
de la Ley y demas normas
concordantes, requisito que
deberd tener en cuenta
durante la  ejecucion vy
liquidacién del contrato.

39. Asumir los gastos y riesgos
que implica el desarrollo del
contrato bajo su propia
responsabilidad.

40. Sera por cuenta del
CONTRATISTA el pago de los
salarios, prestaciones sociales
e indemnizaciones de todo el
personal que ocupe en la
ejecucion del contrato,
quedando claro que no existe
ningun tipo de vinculo laboral
del personal con el SENA.
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41. Obrar con lealtad y buena
fe en las distintas etapas
contractuales, evitando
dilaciones y entrabamientos.

42. Los envases Yy recipientes
a utilizar deben  estar
fabricados con materiales
apropiados para estar en
contacto con alimentos, debe
ser adecuados y que ofrezca
proteccion a la contaminacion.

43. Llevar mediante el sistema
valeras las cuales deben
contener las siguientes
caracteristicas: Deben ser pre
numeradas, Deberan contar
con medidas de seguridad que
implante el supervisor del
contrato: firmas u otras, para
garantizar que no se presenten
adulteraciones o]
falsificaciones.

44. Prestar el servicio con
disponibilidad diaria y
capacidad de atencion

45. El contratista suministrara
el auxilio de alimentacién de
los Trabajadores Oficiales en
las instalaciones del SENA
Centro de Comercio vy
Servicios y sus sedes alternas,
en los horarios relacionados,
recién preparados,
debidamente empacados vy
aplicando las normas de
higiene en la preparacion,
manipulacién y transporte de
alimentos, que garanticen la
o6ptima conservacion para la
sana ingesta por los
consumidores.

46. Una vez suscrito el
contrato debera cumplir con el
concepto sanitario concedido
por secretaria de salud al
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contratista cuando la actividad
principal sea expendio de
alimentos, para lo cual contara
con 3 meses a partir de la firma
del contrato

47. Una vez suscrito el
contrato debera cumplir con el
concepto sanitario concedido
por secretaria de salud al
contratista cuando la actividad
principal sea preparacién de
alimentos, para lo cual contara
con 1 mes a partir de la firma
del contrato

48. Una vez suscrito el
contrato contara con un tiempo
prudencial para presentar
curso o capacitacion en
educacion sanitaria, BPM y
conocimiento de manipulacion
higiénica de alimentos

49. Copia del plan de
capacitacion el cual debera

contener metodologia,
duracion, docentes,
cronogramas y temas

sanitarios, para cual tendra 1
mes después de suscrito el
contrato
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BALANCE DEL CONTRATO

VALORCONTRATO |  $28.013.065 |
N PAGO MES FACTURA CONCEPTO VALOR SALDO NUEVO VALOR | DIFERENCIA/NC
MARZO EL-355 $979.200 $27.033.865
1
ABRIL EL-356 $1.009.800 $26.024.065 $1.009.800 )
MAYO EL-404 $1.453.500 $24.570.565 $1.453.500 )
2
JUNIO EL-405 CONTRATARELSUMINISTRODE| ¢y 397 300 $23.178.265 $1.392.300 %0
LOS ALMUERZOS PARA LOS
Juuo EL-517 TRABAJADORES OFICIALES DEL $1.422.900 $21.755.365 $1.422.900 50
CENTRO DE COMERCIO Y
AGOSTO EL-627 SERVICIOS DE LA REGIONAL $2.011.950 $19.743.415 $2.011.950 $0
3 ATLANTICO PARA LA VIGENCIA
SEPTIEMBRE EL-624 2021 $2.425.050 $17.318.365 $2.425.050 $0
OCTUBRE EL-625 $1.790.100 $15.528.265 $1.790.100 $0
NOVIEMBRE EL-691 $2.042.550 $13.485.715
4
DICIEMBRE EL-693 $1.614.150 $11.871.565
TOTAL $16.141.500 $11.871.565 50
PORCENTAJE DE EJECUCION 58%
SALDO A LA FECHA $11.871.565
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COSTO PENDIENTE | COSTO PENDIENTE
FECHA CANTIDAD COSTO CANCELADO POR TOTAL POR FACTURAR AL | POR FACTURAR AL
FUNCIONARIO
SENA SENA
2/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
3/11/21 15 1350 S 20.250 7.650 S 114.750
4/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
5/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
8/11/21 12 1350 S 16.200 7.650 S 91.800
9/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
10/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
11/11/21 13 1350 S 17.550 7.650 S 99.450
12/11/21 13 1350 S 17.550 7.650 $ 99.450
16/11/21 13 1350 S 17.550 7.650 S 99.450
17/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
18/11/21 12 1350 S 16.200 7.650 S 91.800
19/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
22/11/21 13 1350 S 17.550 7.650 S 99.450
23/11/21 11 1350 S 14.850 7.650 S 84.150
24/11/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
25/11/21 12 1350 S 16.200 7.650 S 91.800
26/11/21 12 1350 S 16.200 7.650 S 91.800
29/11/21 15 1351 S 20.265 7.650 S 114.750
30/11/21 14 1352 S 18.928 7.650 S 107.100
NOVIEMBRE 267
TOTAL $ 360.493 S 2.042.550
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FECHA CANTIDAD COSTO CANCELADO POR TOTAL COSTO PENDIENTE POR | COSTO PENDIENTE POR
FUNCIONARIO FACTURAR AL SENA FACTURAR AL SENA

1/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
2/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
3/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
6/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
7/12/21 15 1350 S 20.250 7.650 S 114.750
9/12/21 15 1350 S 20.250 7.650 S 114.750
10/12/21 13 1350 S 17.550 7.650 S 99.450
13/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
14/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
15/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 S 107.100
16/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 ) 107.100
17/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 ) 107.100
20/12/21 15 1350 S 20.250 7.650 ) 114.750
21/12/21 13 1350 S 17.550 7.650 S 99.450
22/12/21 14 1350 S 18.900 7.650 ) 107.100
OCTUBRE 211 7.650 S 1.614.150
TOTAL $ 284.850 S 1.614.150

OBSERVACIONES

La ejecucion fue satisfactoria cumpliendo con las entregas dentro de los tiempos acordados
y en las cantidades mensuales requeridas. (ver planillas de entregas firmadas por los
funcionarios)

i }mw%
xandra Palacio Fuentes

Supervisora CO1.PCCNTR.2318076
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e DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO| # ASOCIADA A PETICIONES’.‘WEIASY‘M
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EEM i i :
OTRO Especifique: 3 p
(A):‘ummumxmumm «f'r.:“ ‘: *i: s ko]
Ammbmmm(m)lmmmxmd % '_ .E _ ;
(I)IMoumunaxmd i no de los : :
No Aplica (NA), m”"“"m(:;‘-m A r no ca

Crit (C)Muquemum!lh

y disefio.

44| (Resotucion 267412013, Adiculo 6

| Numerales 1.1. 1.2, 1.3, 2.1, 2.3y
|2.6.; Adiculo 32, Numerales 1,2, |
3, 4, 6y 7. Articulo 33, Numera
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d Ilmlalacionn sanitarias.

1.4) (Resolucion 2674/2013, Articulo 6, (a 2 0
Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Artlculo

32, Numeral 9y 11.) I c

1 CALIFICACION DEL BLOQUE /0 La calificacion del blogue corresponde af 10% del total del acta

oo [ala[ 1] eauamos |
Condiciones de equipos y L. S0 evlencw C’DﬁjGLQO/Gr Lo~ ot (‘461,-1 o €r
utensilios. (Lo ttas) +

2.1|(Resolucion 26742013, Articuo 8, | 5 "2 51 ¢
Articulo 9, Numerales 1, 6, 8y 9, "y
Articulo 10, Numerales 2 y 3.

Articulo 34.) I_c_'

Superficies de contacto con
L el alimento.

d (Resolucion 2674/2013, Articulo 8; 1
1 2.2|Articulo 9, Numerales 2, 3, 4, 5, 7 @ 35| o

y 10; Articulo 34. Articulo 35, .

|Numeral 8 y 10.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de i
3 2012; 834 y 835 de 2013) | c 1

CALIFICACION DEL BLOQUE 95, La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

YT

Estado de salud. ) i
3.1|(R ion 2674/2013, Arti

3,540
= 11; Numeral 1, 2, 4, 5. Articulo 14,

: Numeral 12.) IT

&

3.2| (Resolucion 2674 de 2013, Articulo
11, Numeral 1, 2, 3, 4)

©
-
o

-

Practicas higiénicas.

3 3| (Resolucion 2674/2013, Articulo
14, Numerales 1,2, 3,4,5,6,7, 8,
9, 10, 11, 13 y 14. Articulo 36.

p Articulo 35, Numeral 5y 7.)

35| 0

TREEYRYT

| Educacién y capacitacion.
3.4

@ | &

(Resolucién 2674/2013, Articulos
12 y 13. Articulo 36.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

Control de materias primas e
insumos.

( Decreto 561 de 1984, Art. 89.
Resolucion 2674/2013, Articulo 16,
4.1\ Numerales 1, 3, 4 y 5 ; Articuio 35,
Numerales 1,2y3.

2005,

B asibn St siate as £
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4.4

Condiciones de
almacenamiento.

(Resoluciones 683/2012,
2674/2013 Articulo 16, Numeral 5
¥ 6. Articulo 33, Numeral 9.)

)

51

Suministro y calidad de agua
potable.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.1, 35.2
y 3.5.3 Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.
Resolucién 2115 de 2007, Articulo
9)

CALIFICACION DEL BLOQUE

)

3,5

N

al 25% del total del acta

e

5.2

Residuos liquidos.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4, Articulo 32, Numerales
5y10)

5.3

5.5

Residuos sélidos.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Articulo
33, Numerales 5, 6 y 7. Articulo
18, Numeral 11.)

Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6
Ni | 6.5; Articulo 26 N !
1)

3,5

5.6

Soportes documentales de
|saneamiento.

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucién 2674/2013
Articulo 26.)

CALIFICACISN DEL BLOQUE

% DE CUMPLIMIENTO | ©
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Para constancija previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy [
del mesde /1) Y U delaio 202 4  enlaCiudad de ) .
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendié la visita. j

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
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CEDULA NOMBRE COMPLETO - " CARGO b2 um, zon._;mmm s _ 3DE zQSmgmmm PEL 2021 4 DE NOVIEMBRE DEL 2021 5 DE NOVIEMBRE DEL 2021
- R ® /=
8372179 ADOLFO CHAVEZ GOMEZ Operario Mito Gral G09 % %
4 =

7.601.428 | ALFREDO EUGENIO GRANADOS GARAY Oficial Mantto Gral.G06

X?_n\mLO &

EH\QD\Q m

.~ | or
&05_28 T%gmz EUGENIA MONSALVO PADILLA ‘ Aseador(z) G10 \M\‘ oo o \«\\Ax\x 7 m\\ lren 27 VP i S
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Nlmﬁ.sw \ EMIRO RAFAEL MEZA MEZA _ Conductor G10 53%\3 ppoge m\&\% 03 \/\\Q\ Tn proze XM\&\Q\E WLEESS
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8760.502 _omxz>z>zaz_ozozqmzo§z8<i Aseador(z) G10 \*\ g .w\m \m A aﬁ‘\S\W\D o
2426931 \ HELENA ISABEL STAND BUITRAGO * Aseador(2) G10 ~ﬂ§\ ?M@M&h\
el B TP R e Ty
gﬂ \ JORGE ARMANDO CANTILLO TORRES \ Operario Mtto Gral.G10 lg. N\u~§%\ (o o Q&.\m\ o/ et/ 2 \Nﬂ\\n\\\&\-ﬁnnpdxmr«\
Ea \ LUDYS MEDINA VILLARREAL Aseador(a) G10 N\.. &\:x ,hn\\b\.%\\:@ ch&«x% J W&B v&\kv\v‘o R\

~ 8691.864 T»z:@. SALVADOR BUSTOS HERNANDE: Conductor G10 N .

W&ubﬁ * MARIA ANGELICA CASTRO SARMIEN ‘ Aseador(a) G10

.
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10.897.324 \ gmxmxzkcomnx_; ‘ Oficial Mantto Gral.G10 2 . ~\ [
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alimenta cuerpoyalma
CEDULA NOMBRE COMPLETO CARGO OBDENOYEMEREDEL | 9DE NOVIEWBRE DEL 2021 | 10 DENOVIEMBREDEL2021 | 11D NOVIENERE DEL 2021 |12 DE NOVEMSRE DEL 2021
4 [ ]

S L3
8372.179 ADOLFO CHAVEZ GOMEZ Operario Mito Gral.G09 \%%l

—
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1Q \— (o)
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\\ .r S
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- < A i
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LY n ya) A
33.218.039 LUDYS MEDINA VILLARREAL Aseador(a) G10 \ \w‘ ) @ Lu § && 2 '&l %&\ \’
Lol X o] o8 (fexlne Pedin
8691.864 |MANUEL SALVADOR BUSTOS HERNANDES Conductor G10 g \ \—.
ya) = A

N a J .& nTe
Yo 2 N [ tie)} ST Bifd_.rl Q(- o CaSli

s =
ﬂn \ \4.
10.897.324 (OSCAR HERNANDEZ CHIMA Oficial Mantto Gral.G10 kw W\ ; f
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ﬁn:&% ‘ VICTOR URINA Conductor G10 Q ac_ QOR& d. 20‘ \E:ﬁ» ,OAO._ Gﬁwg M ctol ﬁ\s:? .\,.bva..o.. on:m. /
¥ N ,

22569.347 | MARIA ANGELICA o.»mqmo SARMIENTO Aseador(a) G10
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e S ik v/ o

8.372.179 ADOLFO CHAVEZ GOMEZ Operario Mtto Gral.G09

a
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£ 2 ySUZ
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FORMATO DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

_ = Nov- 202/
CENTRO: r\§ N
g .
LUNES MARTES
AREA/TIPO DE RESIDUO MIERCOLES JUEVES VIERNES
FECHA:Ol- I “1{ [FECHA:pZ - [/-2] |FECHA: . :
ALMACENAMIENTO N° UNIDADES N° UNIDADES N qm_wcm_\u\mmwx mmOHwomwwm\me FECHA: S/l - RESEONSABLE
Caja (cartén) e N° UNIDADES
Platstico (envases) N Z — 7 M.
Latas (Atun) WY — _— —— — \\N\,\%\
I
mw_m.om (empaques) \\\m 0! ZR \m Z7 = i
Vidrio (envases) \ — r—— Vil
PRODUCCION - PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL
Desechos Organicos 4.1 F.m =2.F ko, 2 ( #5- I 6\@&.
Aceite Quemado —_— S sl e
DISTRIBUCION PESO PESO PESO PESO PESO
Desperdicio (Racion servida) — —_— J——
OBSERVACION:
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
AREA/TIPO DERESIDUO 1o~ - R A —2P |Fecrnp@-pl =2 _|FECHA [ - 24 [FeCHA: /- 11— 21 Jrechin: (- =2y | RESPONSABLE

ALMACENAMIENTO N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES
Caja (cartén) / - P = <z

: = — =
Platstico (envases) 2_ ] —
Latas (Atun) S— — 7 o -
Bolsas (empaques) 2 3 \J Y| 3
Vidrio (envases) — e _ § =
PRODUCCION PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL 1Mm\0 W VoL MM\AWOH\MA_,
Desechos Organicos .2 2 75 K. 3 Sr5 L[ 5. =
Aceite Quemado PESO

PESO

DISTRIBUCION PESO PESO PESO B
Desperdicio (Racion servida) —_ =

OBSERVACION:

!




FORMATO DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

v - 205/

Q__q:m:_nncm:uovxo_:‘.o \J
[cENTRO: LN ]
[ LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
T»mp\:v ODERESIDUO  Ferera e I =Y [FECHA: [ - [[-T]_|FECHA{3—)1-Z{ [FECHA:] § —)I-2f |FECHA:JG—Ji= RESPONSABLE
$§>0m2>>>_mz._.0 | N°UNIDADES * N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES
[Caja (cartén) | ) _— — zZ_
|Piatstico (envases) ] ) / — /
|Latas (Atun) | YA_ —— —_— P— —
[Bolsas (empagues) 1 x5 2.1 1/ 4 22 e L
|Vidrio (envases) A — n_ ¢~
[PRODUCCION ' PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL
|Desechos Organicos B _/ ks 2 s 23S K5 Z£.0 £5 \W%\\
Aceite Quemado _—
DISTRIBUCION PESO PESO PESO PESO PESO
Desperdicio (Racién servida) —_
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AREA/TIPO DE RESIDUO _mm@%\\\ 27 _mmOI?NW FECHAZY FECHA: 2.5~ mmOI>nR RESPONSABLE
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[Caia (cartén) | { — J— —_— 2
|Piatstico (envases) —_— J — 2 —
__,n:om (Atun) —_ S = — ——
Bolsas (empaques) 2 )9 23 / § 23 i
Vidrio (envases) — — - w k\\\j
PRODUCCION PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL £
|Desechos Orgdnicos 3.) kX- -9 x5 3.2 k5 4.2 5 2.) k5 Jd
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—%.;_wcn_oz _ PESO PESO PESO PESO WmlmMu
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FORMATO DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS
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[CEnTRO: Z= it
== N
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIE|
AREA/TIPO DERESIDUO  [ErCHA: 9 §_J] ~2/|FECHABD (=20 _|FECHA: FECHA: mmo_ﬂ_u,m”.a, RESPONSABLE
ALMACENAMIENTO N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES
Caja (cartén) — ]
Platstico (envases) = z Pt
Latas (Atun) — — e Y C
Bolsas (empaqgues) 3/ 2.8
Vidrio (envases)
PRODUCCION PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL )Y
Desechos Orgdnicos 3.2 ¥ — .75
Aceite Quemado —_—
DISTRIBUCION PESO PESO PESO PESO PESO
Desperdicio (Racion servida) — e
qu;n_oz“
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
AREA/TIPO DE RESIDUO o~ ™ FECHAL ___ [ACHA: FECHA: FECHA: RESPONSABLE
ALMACENAMIENTO N° UNIDADES N° UNIDADF™ _ : N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES I—
Caja (cartén) IS
Platstico (envases) I
Latas (Atun) I
Bolsas (empaques) e |
MMW_M:AMM,“MH& PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL \\IA
Desechos Organicos \\\l\\\\H\l\
- — 1
wmm_\n_wwmu,ﬁw\ﬁm%l\l PESO PESO PESO PESO _,.lummo”  —
1 L —]

Desperdicio (Racién servida)
OBSERVACION:
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ClUDAD [ BA7 AT O ({1 | FECHA [ZHIA7Fe: BEE7 | acan[__3098 ]
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Restaurante [ Cateterio_| panaderia[ ] Frseel ]
Comidas répidas || c [_Jcust -

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD SECRETARIA DE SALUD ILLA

|-CAMPO OBLIGATORIO

RAZON SOCIAL | Fowoncriont AU3

*CEDULA / NIT [FO0. 067, 707 - 4 | “NUMERO DE INSCRIPCION[ O 800 770008 ) /L0 X .

*NOMBRE COMERCIAL L AFUNDOCcrony) NUD

*DIRECCION [ GO N 7%- 356 | MATRICULA MERCANTIL

*DEPARTAMENTO [A 77 T ] *MUNICIPIO] /5 ;i 1 ©~I00 1 Ll A .
Bamo[7]  Vereda[ ] Comuna[ ] [0 seco[ ]  comegimiento[ ]  caserio[ ] wz[]

ow[ ] cuaf FNAD U, |

TELEFONOS [BSENTI. ] x [— =

CORREO ELECTRONICO W(mg.mnfu oo (& A org, Co,

NOMBRE DEL PROPIETARIO | ¥t 0N e iSe L BATID:

TR AR TR T TR T T T Y

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[] ce[] N[ ] Nomero de documento [ F0D. 06 7 /0 -
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL [ Clrmvoy Hanceln DdlUPr~ Lizgn A2
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[=] ce[ ] NT[_]  *Namero de documento [ AV U . H/ ¥, 7L .
*DIRECCI6N DE NOTIFICACION | P eon® F¥4-3 5,
*DEPARTAMENTO | O7TZpacdved | smunicirio [ TS o0 A Duvetn .
. Lo, i
*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO é"‘: j" MA_ ve ‘473 p-, | NOMERO DE TRABAJADORES 24.
FECHA DE LA ERRARLE
- FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO
&"“’“ o 23~ bidiatmtSiato- 20149. REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION 100 %
e DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO| # ASOCIADA A PETICIONES’.‘WEIASY‘M
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EEM i i :
OTRO Especifique: 3 p
(A):‘ummumxmumm «f'r.:“ ‘: *i: s ko]
Ammbmmm(m)lmmmxmd % '_ .E _ ;
(I)IMoumunaxmd i no de los : :
No Aplica (NA), m”"“"m(:;‘-m A r no ca

Crit (C)Muquemum!lh

y disefio.

44| (Resotucion 267412013, Adiculo 6

| Numerales 1.1. 1.2, 1.3, 2.1, 2.3y
|2.6.; Adiculo 32, Numerales 1,2, |
3, 4, 6y 7. Articulo 33, Numera
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d Ilmlalacionn sanitarias.

1.4) (Resolucion 2674/2013, Articulo 6, (a 2 0
Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Artlculo

32, Numeral 9y 11.) I c

1 CALIFICACION DEL BLOQUE /0 La calificacion del blogue corresponde af 10% del total del acta

oo [ala[ 1] eauamos |
Condiciones de equipos y L. S0 evlencw C’DﬁjGLQO/Gr Lo~ ot (‘461,-1 o €r
utensilios. (Lo ttas) +

2.1|(Resolucion 26742013, Articuo 8, | 5 "2 51 ¢
Articulo 9, Numerales 1, 6, 8y 9, "y
Articulo 10, Numerales 2 y 3.

Articulo 34.) I_c_'

Superficies de contacto con
L el alimento.

d (Resolucion 2674/2013, Articulo 8; 1
1 2.2|Articulo 9, Numerales 2, 3, 4, 5, 7 @ 35| o

y 10; Articulo 34. Articulo 35, .

|Numeral 8 y 10.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de i
3 2012; 834 y 835 de 2013) | c 1

CALIFICACION DEL BLOQUE 95, La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

YT

Estado de salud. ) i
3.1|(R ion 2674/2013, Arti

3,540
= 11; Numeral 1, 2, 4, 5. Articulo 14,

: Numeral 12.) IT

&

3.2| (Resolucion 2674 de 2013, Articulo
11, Numeral 1, 2, 3, 4)

©
-
o

-

Practicas higiénicas.

3 3| (Resolucion 2674/2013, Articulo
14, Numerales 1,2, 3,4,5,6,7, 8,
9, 10, 11, 13 y 14. Articulo 36.

p Articulo 35, Numeral 5y 7.)

35| 0

TREEYRYT

| Educacién y capacitacion.
3.4

@ | &

(Resolucién 2674/2013, Articulos
12 y 13. Articulo 36.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

Control de materias primas e
insumos.

( Decreto 561 de 1984, Art. 89.
Resolucion 2674/2013, Articulo 16,
4.1\ Numerales 1, 3, 4 y 5 ; Articuio 35,
Numerales 1,2y3.

2005,

B asibn St siate as £
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4.4

Condiciones de
almacenamiento.

(Resoluciones 683/2012,
2674/2013 Articulo 16, Numeral 5
¥ 6. Articulo 33, Numeral 9.)

)

51

Suministro y calidad de agua
potable.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.1, 35.2
y 3.5.3 Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.
Resolucién 2115 de 2007, Articulo
9)

CALIFICACION DEL BLOQUE

)

3,5

N

al 25% del total del acta

e

5.2

Residuos liquidos.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numeral 4, Articulo 32, Numerales
5y10)

5.3

5.5

Residuos sélidos.

(Resolucion 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Articulo
33, Numerales 5, 6 y 7. Articulo
18, Numeral 11.)

Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6
Ni | 6.5; Articulo 26 N !
1)

3,5

5.6

Soportes documentales de
|saneamiento.

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10. Resolucién 2674/2013
Articulo 26.)

CALIFICACISN DEL BLOQUE

% DE CUMPLIMIENTO | ©

o [

i
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Para constancija previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy [
del mesde /1) Y U delaio 202 4  enlaCiudad de ) .
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendié la visita. j

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

‘NOMBI'!E: é / /s',' J' Q{," b NOMBRE: / /

CEDULA: LB PR
ICARGOZ -72641 O Au C""(“‘J
INSTITUCION: Sl Bz B 0002,

FIRMA: ,)w“ A 7
|"°MBRE: ‘mrrp”on (OJ:Y C’)ﬂ'ﬂc
fcepua:

)44)5‘50‘-)'52.,
CARGO: [ o e dory R,

~ o)
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SENA
LISTADO DE RECIBO DE ALMUERZOS ﬂ\/ﬂ:
CEDULA NOMBRE COMPLI
i B 29 DE NOVIEMBRE DEL
RGO S 30 DE NOVIEMBRE DEL 2021 |- 01 DE DICIEMBRE DEL 2021 | 2 DE DICIEMBRE DEL 2021 w DE DICIEMBRE DEL a&
8.372.479 ADOLFO CHAVEZ GOMEZ Operario Mtto Gral.G09 Pnk f & E \ \. / \p
\hh yve ol Zo L r\xr&km\ﬁ kﬁ 422 a\
7601428 | ALFREDO EUGENIO GRANADOS GARAY | Oficial Mantto Gral G06 Z ® 7; ] m\ St > \\\t | \» \\\ns \\i«
frodon riedo © ,E&o G _ &c (& E rede \
Q Vi \\ 1 - 5
32713495 | CARMEN EUGENIA MONSALVO PADILLA Aseador(a) G10 \\ \.\: : ,_3 G
L Aimey 3\ V) \r\ \\_Q\.‘ 47 hn\\. en 7 \Wm\\:%\?\“
55.227.929 DIANA MARCELA MUNOZ ALMARIO Aseador(a) G07 ( \M@ e \\ R \\% @J \ ¢ e
iy lEe'S / Sﬁ by b, o/
8692.408 EMIRO RAFAEL MEZA MEZA ConductorG10 \ “~ \ \ = )
\33:5 Vit /o1 Ca Yo, \3 W ZAs izd3 \\. s\Q EZN \»ﬁ f? 3\0»&. ‘\v: o 92y
32724514 |  ENEIDA MARIA JIMENEZ MARQUEZ Aseador@) 10 ([0 \/\ 4 “\ P Fad “ m “ 7o
(P (5 ens \S..N.o\\\:m: ) ~hm?\x®? \\N\» iz \.} , \&Nﬁ\»\
3741.363 FILIBERTO MARTES MENDOZA Trabajador de Campo G10 ﬁ | J
el VI \ %A\\QR\ 0
8760.502 | GERMAN ANTONIO MONTERO SANDOVAL Aseador(a) G10 \J mw\
m QOormen @\\S\&& ormen _WQ\\\\EQ \qu\i«&w\\.\n\w\«g\hm /e \\\\3\\0 e \_
22426931 HELENA ISABEL STAND BUITRAGO Aseador(a) G10 KTP oA m‘\\: AH I v&
JAIDITH MARIA LOPEZ MENDOZA Aseador(a) 10 b 70,0 0o o
(17_,\1, OnCN w/ 4 OP\\«\ Nowd vt \O\DNAP ‘m L .*\ \Q\GN Tr nr.;v

JORGE ARMANDO CANTILLO TORRES

Operario Mtto Gral.G10

qo r\m\ e \\L\m:\m@@ fo

D\QE@\:’.\%

I
\Q /. n}\x.u

\Q G 5\1.\\

— LUDYS MEDINA VILLARREAL

Aseador(a) G10

,L D) i\L A

_\L_v .WE\\S 2,

\LVRNL. a2

ﬂ,LJ_:F_ e

//.MUr\\ﬁV.(s :

RELSBH Y

[ sosun
[ e
5
=

Tzcmr SALVADOR BUSTOS HERNANDES

Conductor G10

\ 22.569.347 ~ MARIA ANGELICA CASTRO SARMIENTO

Aseador(a) G10

\ 10.897.324 \ (SCAR HERNANDEZ CHIMA

Oficial Mantto Gral.G10

OfﬁC_ R& Ba

‘ 72149309 ‘ VICTOR URINA

Conductor G10

ﬁmﬁ e vﬁl\ﬁ? \.w.ﬁ\o

g tia @\Q\O

?../&.

\>

V101 s ﬁ. ) vt Ve
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LISTADO DE RECIBO DE ALMUERZOS
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SENA
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7601428 | ALFREDO EUGENIO GRANADOS GARAY

32713496 / CARMEN EUGENIA MONSALVO PADILLA

Aseador(a) G10

I

o onon

Opcert pramn bt ik, 52
e : DENOVIEWBRE DE
/ CEDULA NOMERE COMPLETO CARGO - | OSDENGHEMBREDEL 1| g pe \oyemsREDEL2021 | 8 DE NOWEMBREDEL 2021 ‘ 9 DENOVIEWEREDEL 2021 \ e u
2 i p) a2 4 A 7
T 7
/ 8372179 ADOLFO CHAVEZ GOMEZ Operario Mo Gral GO9
8 ;
/ Oficial Mantto Gral.G06

)

7 la
55.227.929 DIANA MARCELA MUNOZ ALMARIO Aseador(a) GO7 @@
e
8692408 EMIRO RAFAEL MEZA MEZA Conductr 610 ¢
32724514 |  ENEIDAMARIA JIMENEZ MARQUEZ Aseador(@) 610 ¢ m ’ ‘ 5
ji 10 /r
3741.363 ﬂ FILIBERTO MARTES MENDOZA Trabajador de Campo G ﬁ \N@\ 1o \V\
8760.502 | GERMAN ANTONIO MONTERO SANDOVAL| Aseador(a) G10 V m u . M
22426931 HELENA ISABEL STAND BUITRAGO Aseador(a) G10 §. Chn
o . . R .
50904874 |  JAIDITHMARIALOPEZ MENDOZA Aseador(a) 610 - J; &\.\\M pot h; % k\.\\“ ‘ﬁ\\v mh\ P2 M\“N d \WLD\*\« oz NN.\: D\{\a 4
7 \l
72315196 | JORGE ARMANDO CANTILLOTORRES | Operario Mtto Qm_.oan‘ ' 0 2 160 [ent, ] vy o
J
3 108,
33.218.039 LUDYS MEDINA VILLARREAL Aseador(a) G10 d 8 \&Qm««ﬂ (ol \\.&kv \L bﬁw \ 4
. f ’
8691864 |MANUEL SALVADOR BUSTOS HERNANDES Conductor G10 —_ ya ra A
691.
Jrap————— v : W, oo
X 0.
22569.347 MARIA ANGELICA CASTRO SARMIENTO Aseador(a) G10 2 0 vic (ot T/ ? Zu (Getn J (12 “M £
g1 | B e e
R
|
i 610 nent? el
10.897.324 (OSCAR HERNANDEZ CHIMA Oficial Mantto Gral.G o [erne, i » (et ern el ot
.897.
e | o | 2 1y -
RURINA Conductor G10 v ictor (Qrtne Lchut Urire | %ot Qrfne ViZtor (uria
72149309 vicTo | Bedre | Y
.
L /
1y ‘ \ 4
LAt /o \ \- D



@ @ @ SENA
‘ % LISTADO DE RECIBO DE ALMUERZOS .N‘ 4
alimentacuerpoy alma D i [ \V..Dwt\kﬂ\ e 4
, CEDULA NOMBRE COMPLETO CARGO 1SDENGUEMBREDEL | 14 DE NOWSMBRE DEL 2021 | 15 DE NOUEMBRE DEL 2021 _ 16 DE NOWEMAES DEL 2021 ‘ JLOE __mg, mN_ e \
0 /s
8372179 ADOLFO CHAVEZ GOMEZ Operario Mtto Gral.G09 >,

Tl

,
f
,

ALFREDO EUGENIO GRANADOS GARAY ﬂ

Oficial Mantto Gral.G06

Mg o

327134% / CARMEN EUGENIA MONSALVO PADILLA

Aseador(a) G10 L

55.227.929 l DIANA MARCELA MUNOZ ALMARIO Aseador(a) GO7 AN\ N
/ 8692408 d EMIRO RAFAEL MEZA MEZA Conductor G10
f 32724514 / ENEIDA MARIA JIMENEZ MARQUEZ Aseador(a) G10
— 3741363 ~ FILIBERTO MARTES MENDOZA Trabajador de Campo G10 [ _ ./
o/ 12 13754
Ea sttt (Cppmes gt Do ool Fo
8760.502 | GERMAN ANTONIO MONTERO SANDOVAL| Aseador(a) G10
Tl Y7
(l /22) ( tvsnn \\N\‘ [ Acrr Wt 22 (s rton iz
22426931 |  HELENAISABEL STAND BUITRAGO Aseador(a) G10 Lol m*&\a
50.904.874 JAIDITH MARIA LOPEZ MENDOZA Aseador(a) G10 \ ka .\ ; M \ b\ 7 \ \ ._b\‘ 4 7A
m O \ 24 bpo2 e Al A
o Mtio Gral.G10 o) P
72315196 | JORGEARMANDO CANTILLOTORRES |  Operario a ,\. W@@\ Wl Yy Q\. 40 (e &Sc. 0
33218.039 LUDYS MEDINA VILLARREAL Aseador(a) G10 2 S ‘8\:& &Nc\hn & e,
Y- ¥
- 7
9 Conductor G10 —
8691854 MANUEL SALVADOR BUSTOS HERNANDE uc — — -
22569347 | MARIA ANGELICA CASTRO SARMENTO Aseador(a) G10 T.NNK_? <10 Iﬂ@ @a +0 § \NN $0 Loa Costio v&..» e Q,QM
10.897.324 OSCAR HERNANDEZ CHIMA Oficial Mantto Gral. G10 QMQE “m & e QM«& \:... ez \Q«& .
0
72149309 VICTOR URINA Conductor G10 \o 0 4o ‘ ~. \ ol Upira i \ m&& e Q. \\S&x Q\;»

S

W\

\4
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LISTADO DE RECIBO DE ALMUERZOS
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NOMBRE COMPLETO CARGO 20 DE DICIEMBRE DEL 2021 21 DE DICIEMBRE DEL 2021 | 22 DE DICIEMBRE DEL 2021 | 23 DE DICIEMBRE DEL 2021 |24 DE DICIEMBRE DEL 2021 \
372179 ADOLFO CHAVEZ GOMEZ Operario Mtto Gral.G09 \ \ xQ« \
,>Lb .vﬁ\& B\h\%“& o/t Ch.

7601428 | ALFREDO EUGENIO GRANADOS GARAY

Ak

Oficial Mantto Gral.G06

\ predp \

24

b\\k»& &g

‘
|
=
2 T

|
|
|
|
\

3271349 | CARMEN EUGENIA MONSALVO PADILLA Aseador(a) G10 \ \w\ \
\\gtﬁa A\ (L7 )
ﬁm 227929 | DIANAMARCELA MUNOZ ALMARIO Aseador(z) GO7 “ N \K\. § &W%N\ \ %
TN\ r For- M\S . o
( e o 23 22 " £
| 8632408 EMIRO RAFAEL MEZA MEZA Conductor G10 AM v § & e N &&\ \$ _—
T —
32724514 |  ENEIDAMARIA JMENEZ MARQUEZ Aseador(a) G10 “ Y. \~ K il h\ & ool QN —
. . ’
~ e
3.741.363 FILIBERTO MARTES MENDOZA Trabajador de Campo G10 \“ \\q ——— —— e ~
2
8760.502 |GERMAN ANTONIOMONTEROSANDOVAL|  Aseador(a) G10 ( — —_—
\Ummujg - &n}.@x \w\ LI en \J\
22426931 HELENA ISABEL STAND BUITRAGO Aseador(a) G10 & i A.F M h\. N&\ "o \\f:xL Y
50.904.874 JAIDITH MARIA LOPEZ MENDOZA Aseador(a) G10 1_ o k.ot F o2 P n& 7] \o pot \ K%u\ . A i,
\ 72.315.19% ‘ JORGE ARMANDO CANTILLO TORRES \ Operario Mto Gral G10 mu 1ge et ..o o) mdt.\ﬁ Cul )| ——— — :
}
(%)
‘ 1218039 \ LUDYS MEDINA VILLARREAL \ Aseador(z) G10 \5\ 7 \ A4 7 Ve n\ﬁ S A — T
L
7 l
\izcmr SALVADOR BUSTOS :mx,szcmm* Conductor G10 —T1 .\\I/

MARIA ANGELICA CASTRO SARMIENTO

P
Aseador(a) G10 ﬁ\»

: ?Q

%\_n Q.ms

(OSCAR HERNANDEZ CHIMA

Oficial Mantto Gral.G10

VICTOR URINA

7
EIE
=
oo

Conductor G10
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FORMATO DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

O

alimenta ncMﬂvo <Mv.»30 %
[CENTRO: SN . I
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

AREA/TIPO DERESIDUO _ [FecHA: 3-12—2{ [FECHA)p_[2-2] |FECHA: | 12-2 [FECHA: |6 {2 -2 [FECHAY2— (2-2/ RESPONSABLE
ALMACENAMIENTO N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES =
Cdja (cartén) [] — — N/
Platstico (envases) ] = — —
Latas (Atun) S—— J— - _ e 0 : ‘%I
Bolsas (empaques) 12 2) 13 11 11 AP
Vidrio (envases) v \wc'
PRODUCCION PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL e
Desechos Orgdnicos 02 5> 0.2 5YA 0.22 k3.
Aceite Quemado [
DISTRIBUCION PESO PESO PESO PESO PESO
Desperdicio (Racién servida) _— p—
OBSERVACION:

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

AREA/TIPO DE RESIDUO FECHA:D0 1220 |FEcHA: 21-1 2-2] FECHA: Q&\ \N\P. FECHA: .N@\_N\N { |reCHA: RESPONSABLE
ALMACENAMIENTO N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES
Caija (cartén) ] “ —_ H
Platstico (envases) ) =
Latas (Atun) = ~ J— _— \ .ﬁ\
Bolsas (empaques) ¥ 10 j 1 10 A
Vidrio (envases) — — P ‘ /. A
PRODUCCION PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOT (0
Desechos Orgdnicos 0.,> o, Q2 —_— e N\
Aceite Quemado /
DISTRIBUCION PESO PESO PESO PESO / __PESO
Desperdicio (Racién servida)
OBSERVACION:
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FORMATO DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

Dicawmbre 292/

[cEnTRO: _
AREA/TIPO DERESIDUO |zt 0SS o 1mou@ww—rww\~\ ST mmw\mmﬁ i

>_.>.>>0mz>.§_mz.qo N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES zm cowu>_\_..v.~mw|N\ RESPONSABLE

Caija (cartén) — p— >

Platstico (envases) i 7 s

Latas (Atun) r— — —

Bolsas (empaqgues) g N =7 i Z

Vidrio (envases) . = =

PRODUCCION PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL PESO 6 VOL |

Desechos Orgdnicos 2.1 2 7 .2 5. - -l 125" |

Aceite Quemado |

DISTRIBUCION PESO PESO PESO PESO PESO -

Desperdicio (Racién servida) — — p—

OBSERVACION:

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
AERAIFO DEIRESIDAR FECHA( 1ZY |FECHAD R —(2-21 |FECHA: %12 [FecHac- 12 Y [FECHAIO (2L RESPONSABLE

ALMACENAMIENTO N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES N° UNIDADES
Caija (cartén) — — == — m
Platstico (envases) — —_ — —
Latas (Atun) —— \ <=u — _’
Bolsas (empaques) 1y 2 sn.\f (g \IN o
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