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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

Cédigo: GI-ES0253-01

Elaboracién: 17/07/2020

NOMBRE DEL PRODUCTO

FOTO

RAMITO

MARCA: RAMO LUGAR DE PROCEDENCIA: Colombia

DESCRIPCION

Ramito Natural: Ponqué Ramito Blanco Fortificado con Hierro y Vitaminas B6, B2 y B1
Ramito Chips: Ponquecitos con chips sabor a chocolate

Ramito Natural: RSI-0007497-2019

REGISTRO SANITARIO: . .
Ramito Chips: RSIAE11M00686

COMPOSICION

Ingredientes

Ramito natural: Harina de trigo fortificada (vitamina C: 60 mg/Kg, niacina: 55 mg/Kg, hierro: 44 mg/Kg, tiamina: 6 mg/Kg, riboflavina: 4 mg/Kg, acido félico: 1,54 mg/Kg), azdcar, huevo, agua,

grasa vegetal (palma), azlcar invertido, almidén de maiz modificado, humectante (glicerol), leche en polvo descremada, leudante (polvo de hornear), emulsificantes (mono y digliceridos de

acidos grasos), estabilizante (goma Xhantan), sal yodada, conservantes (Propionato de Calcio, Acido Sérbico y Propionato de Sodio), sabores idénticos al natural, Hierro (Fumarato Ferroso),
Vitamina B6 (Piridoxina), Vitamina B2 (Riboflavina) y Vitamina B1 (Tiamina).

Ramito Chips: Harina de trigo fortificada (vitamina C: 60 mg/Kg, niacina: 55 mg/Kg, hierro: 44 mg/Kg, tiamina: 6 mg/Kg, riboflavina: 4 mg/Kg, acido fdlico: 1,54 mg/Kg), azucar, huevo, agua,
grasa vegetal (palma), Chips sabor a chocolate [azucar, grasa vegetal, cocoa en polvo, leche en polvo descremada, emulsificante (lecitina de soya) y monoestearato de sorbitan) y sabores
artificiales], reforzador de acidez (jugo de mayacuya), almidén de maiz, leche en polvo descremada, leudante (polvo de hornear), emulsificantes (mono y digliceridos de acidos grasos), sal
yodada, conservantes (Acido Sérbico, Propionato de Calcio y bicarbonato de Sodio), estabilizante (goma xantha) y sabor idéntico al natural, Hierro (Fumarato Ferroso), Vitamina B6
(Piridoxina), Vitamina B2 (Riboflavina) y Vitamina B1 (Tiamina).

Parametro Especificacion
Ramito Natural Ramito chips
Altura cm 4-45 4,5-5
CF’I‘SRIQSTER'ST'CAS Humedad (max.) % 20-24 18-20
Quimicas Grasa % 12 25
Proteina % 8 7
Carbohidratos % 55 48

MICROORGANISMO

LIMITE-NORMA

CARACTERISTICAS

MICROBIOLOGICAS

Staphylococcus aureus coagulasa (+)(UFC/g)

Aerobios Mesdfilos(UFC/g) <10.000
Coliformes totales (UFC/g <10
E. coli (UFC/g) <10
Mohos y levaduras (UFC/g) <50
<100

DIAGRAMA DE PROCESO
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j . Informacién Nutricional )
Ramito Paquete x 2 Unidades Uridad (25 )
Cantidnd por porcion
Calorias_100 Calorias g grass 30
Vator Diarie”
Grasa Towl 353
Grasa Satada 255 %
Grasa Trans 0 g
Colostarol 0 my i Bolsa en
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Ramito chips x 6 unid. Informacién Nutricional
Tamafio de la porcién 1 Unidad (37 g)
Porciones por enese 6
Cantidad por porcién
Calorias 170 Calorias de grasa 80
Valor Diario*
Grasa Total 9g 14 %
Grasa Saturada 4,5 g 23%
Grasa Trans 0 g
Colesterol 35 mg 12 %
Sodio 160 mg 7%
Carbohidrato Total 18 g 6% .
Fibra Dietaria_1g 4% Bolsa en 12 unid. en
Azicares 13
222¢g el . X canasta
[ polipropileno .
Vitamina A 0% Vitamina C 0% plastica
Calcio 2% Hierro 10%
Vitamin B1 10% Vitamina B2 10%
Vitamina B6 10%
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Ramito Paquete x 10 unidades Informacién Nutricional
Tamsfo de Ia porcisn 1 Unidad (25 o)
Corrugado Porcionas por awass_10
Caniidad por porcion
Calorias_100 Gaiorias de grasa 30
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Toml 35y S
Grasa Saumds 25 %
Grasa Trans 0 g
Colesterol 0 mg 0%
Sodlo_55 mg 7% Bolsa en
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Azicares 7 g 12 Paquetes.
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Vitamina B6 10% Carton corrugado
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Vida atil estimada

Ramito natural 40 dias
Ramito Chips 32 dias

DISTRIBUCION Y TRANPORTE

MANEJO EN AGENCIA

El vehiculo de transporte debe encontrarse en perfecto estado fisico en su estructura, presentacion y limpieza. Debe encontrarse seco y sin olores o
materiales extrafios.

Cuando el producto va con destino a clima calido, el vehiculo debe tener paredes y techos aislados para mantener las condiciones durante el transporte, sin
someter el producto a cambios bruscos de temperatura.

El producto debe alimentarse al vehiculo de transporte con el debido cuidado para evitar dafio tanto en él como en las canastas.

El personal encargado del transporte debe conocer y aplicar los principios bésicos aplicados al manejo de alimentos y portar el carné que acredita su
participacion en los cursos para manipuladores de alimentos.

Las puertas del vehiculo deben ajustar perfectamente para evitar acceso de polvo y contaminacién del medio ambiente.

En el momento de descargar el Producto se debe apagar el vehiculo para evitar ceder olor a combustible que lo pueda afectar; tratar con cuidado tanto el

Producto como las canastas y transportarlo, sobre zorras en buen estado, a la Bodega de Almacenamiento.

El producto debe mantenerse en lugar limpio con pisos y paredes construidas en material no absorbente sin grietas, de facil lavado y desinfeccion, ventilado
y seco (temperatura: 25°C maximo y humedad relativa: 70% maximo), libre de olores y materiales extrafios.

Debe recibir rotacion adecuada (sistema FIFO), primero en entrar primero en salir.
Los arrumes con producto deben disponerse sobre estibas plasticas limpias y en buen estado, éstos deben estar separados 50 cm de las paredes para
facilitar el control e inspeccién. Para este mismo fin, se debe garantizar que la bodega no presente orificios que permitan el acceso de plagas provenientes

de sitios aledafios y las puertas de acceso no deben presentar mas de 1 cm de distancia entre el piso y la estructura.




Se debe mantener en lugar limpio, fresco y seco (no debe recibir directamente los rayos solares), alejado de productos toxicos o que puedan impartir

MANEJO EN PUNTO DE VENTA N L. -
aromas y/o sabores extrafios (detergentes, perfumes, Insecticidas, cebolla, ajo, etc.).

El producto debe conservarse en lugar limpio y seco, libre de materiales y olores extrafios, una vez abierto el empaque debe consumirse en el menor tiempo

CONDICIONES DE
posible y antes de la fecha indicada.

ALMACENAMIENTO

USO PREVISTO Producto para consumo humano

REQUISITOS LEGALES Resolucion 333 de 2011, Resolucién 5109 2005, Resolucién 4125 de 1991, Resolucion 4506 de 2013, Resolucién 2674 de 2013

Producido en un establecimiento que utiliza cereales que contienen gluten (trigo), huevos y sus productos derivados, nueces de arboles y sus productos
DECLARACION ALERGENOS  |derivados.
Contiene leche y productos lacteos (lactosa incluida).

FORMAS DE CONSUMO Producto de consumo directo

Ramito x 2 7702914598842
CODIGO DE BARRAS Ramito Chipsx 6 7702914169004
Ramito x 10 7702914 111508

PRODUCTOS RAMO S.A.S. Carrera 27A No 68 - 50 Bogota. PBX: (1)437 5700, Teléfono: (1)4387777,

FEBRICANTE
ZONA FRANCA PIR S.A.S., Avenida Troncal de occidente No. 20 - 85 Bodega 32, Mosquera (Cundinamarca), Teléfono: (1) 438 77 77

Aviso Legal: La informacion contenida en este documento sera para el uso exclusivo de Productos Ramo, quien sera responsable por su custodia y conservacion en razon de que contiene
informacion de caracter confifencial o priviligiada. Esta informacion no podra ser reproducida total o parcialmente.

Elaborado por: Revisado por: Aprobado por:

‘ Nombre Liliana Rocio Gonzélez Castillo Libardo Tarazona Claudia Marin

‘ Cargo Analista Calidad Coordinador I+D Gerente Calidad




