MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

ESCUELA NACIONAL DE CARABINEROS ALFONSO LOPEZ PUMAREJO

ACTO ADMINISTRATIVO DE JUSTIFICACION DE UNA CONTRATACION
DIRECTA

RESOLUCION NUMERO 134 DEL 2017
{ 11-09-2017 )

“Por ta cual se realiza el acto administrativo de justificacién del proceso de contratacion PN
ESCAR CD 065 2017 que tienen como objeto “ARRENDAMIENTO DEL LOCAL PARA LA
PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA LA PREFPARACION Y SUMINISTRO
DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE
LA ESCUELA NACIONAL DE CARABINEROS.”

EL DIRECTOR DE LA ESCUELA NACIONAL DE CARABINEROS “ALFONSO LOPEZ
PUMAREJO”

“n uso de sus facultades legales y en especial de las conferidas en ta Ley 80 de 1993, Ley 1150
de 2007, Decreto 1082 de 2015 y la Resolucion Inferna 0209 de 2009 y en especial de las
conferidas por el numeral 8° del articuio y ef articulo 25 de la Ley 80 de 1.993, el Articuio 21 de fa
Ley 1150 de 2007 v

CONSIDERANDO

Que mediante Resolucién No. 02107 del 12 de Mayo de 2017, se nombra como Director de la
Fscuela Nacional de Carabineros at sefior Teniente Coronel DANIEL HORACIO MAZO CARDONA
identificado con cédula de ciudadania No, 4,828,838 El Carmen de Afrato - Choco.

Que fa ley 1150 de 2007, por madio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y 1a
transparencia en la ey 80 de 1893 y se dictan ofras disposiciones generales sobre la contratacion
con recursos plblicos”, previo en su articulo 2° como una de las modalidades para la seteccion de
contratistas, la contratacion directa.

Que con arreglo a o dispuesto en los articulos 51 de 1a ley 179 de 1894, 12 de la ley 80 de 1993,
9° de la ley 489 de 1998 y 37 dal Decreto 2150 de 1995, el Director General de la Policia Nacional
deiegd mediante Resolucion No. 00011 del 20186, en algunos funcionarios la competencia para
comtratar, comprometer y ordenar e gasto, en desarrollo de las apropiaciones incorporadas al
presupuesto de ja Policia Nacional y suscribir convenios y/o contrgtos interadministratives.

CQuue, mediante Resolucién No. 00011 del 04 de enero de 2018, expedida por la Direccién General
de l[a Policia Nacional, se delega en algunes funcionarios entre. elios los Directores de Escuelas, la
competencia para contratar, comprometer y ordenar el gasto, en desarrollo de las apropiaciones
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incorporadas al presupuesto de la Policia Nacional, en especial lo establecido en el articulo 1
numeral 4.6 literal b).

Que, la Escuela Nacional de Carabineros Aifonsa Lopez Pumaregjo, dentro de sus mgresos por
Fondos Internos proyecta ingresos por concepto de arrendamientos. :

Que en la citada Resolucion delego la competencia para contratar, comprometer y ordehar el gasto
&n desarrollo de las apropiaciones incorporadas al presupuesio de la Policia Nacional mediante la
modalidad de Contratacién Directa, :

Decreto 1082 de 2015, Articulo 2.2.1.2.1.4.1%: Arrendamienfo de bienes Inma:ebles Las
entidades estatales pueden alquitar o arrendar inmuebles mediante Contratacion Directa para lo
cual deben seguir las siguientes reglas;

1. Verificar las condiciones del mercado inmobiliaric en la ciudad en fa que la Entldad Estatal
requiere ef inmuebis,

2. Analizar y comparar las condiciones de los bienes inmuebles'que satisfacen fas nécesidades
identificadas v las opciones de amrendamiento, analisis que deberd tener en cuenta los
principios v objetivos del sistema de compra y confratacién pablica.

La Policia Nacional- Escuela Nacional de Carabineros Alfonso Lopez Pumarejo reqmere arrendar
un inmuebles en los que habitualmente han funcionade cafeterias, y con arregio a lo expuesto se
considera pertinente la expedicion del presente acto administrativo mediante el cual se justifica la
apertura del proceso de contratacion directa, realizando ia invitacidn formal a presentar propuesta,
con el fin de satisfacer todas ias necesidades que requieren los estudiantes duranie su estadza y
de mas comunidad educativa de planta que labora en 1a Escuela.

Anglizar y comparar las condiciones del bien inmueble gue satisfacen las necesidades iﬁentlf cadas
y las opciones de arrendamiento, analisis que debera tener en cuenta los principios y ObjetWOS del
sistema de compra y contratacién publica.

ks de anotar que para este afio hay una pobiacidn fiotante de 505 estudiantes, 60 curso de
especialidades y 120 personal de planta entre uniformados y no uniformados a la Escuela, por o
tante es necesario el arrendamiento del menciona local v lograr el bienestar de ia ‘comunidad
educativa, asi mismo la satisfaccian de necesidades como suministro de alimentos.

En concordancia con fa Resolucion 03048 con del 30/07/2014 Manual de Contratacion de ia Policia
Nacional, en el numeral 2.2.4.2.5.3 Procedimiento para el’ arrendamiento de inmuebles, para
efectos de establecer el canon de arrendamiento, determina: "si el bien o érea ha sido objeto de
arrendamiento anterior, se traerd a valor presente el precio del canon pagada, utlhzandc como
griterio de indexacitn el indice de Precios al Consumidor (IPCY".

Que la Empresa__ UNION _TEMPORAL PRONUTRIMOS FACA. Conformada por
COMERCIALIZADORA NUTRIMOS S.A Con No. de NIT. 830.108.766-1 Quien es representada
Legalmente por el sefior LUIS EDUARDO COY VILLAVECES [dentificado con Cedula de
Ciudadania No. 19.145.365 de Bogota D.C. y EMPSENAL Con Mo. de NIT. 804.015.462-1 Quien
€s representada Legaimente por la sefiora IRMA LUCIA NOGUERA GAONA identificada con
Cedula de Ciudadania No. 52.562.210 de Engativa, para el arrendamiento de un espadio ubicado
en el Economato de la unidad para la prestacidn de servicios en la preparacién y surministro de
alimentacion a log estudiantes y_auxiliares requlares de la Policia Nagional y por solicitud que
consta en el_Comunicado No. 003207 de fecha_11 de Septiembre de 2017, Que el sefior Teniente
JOHAN SEBASTIAN SALAMANCA GOMEZ Jefe Grupo Logistico ESCAR. Requiere dar en
Arrendarniento iogal para la_prestacion del servicio de restaurante para la preparacién y
suministro de ai;mentacron para el personal de estudiantes v auxiliares de Policia de la
Escusla Nacional de Carabmeros, inciuye servicios piblicos domiciliarios (Enerqza eléctrica
y.acueducto y alcantarillado, el cual esta en capacidad de proveerle el servicio de preparacion y
suministro de afimentacion al personal Estudiantil y Auxiliares de Policia Regulares, al interior de
este clausiro, el predio destinado para el arrendamiento se encuentra ubicado en el area de
Economato de la Escuela Nacional de Carabineros "Alfonso Lopez Pumarejo" Kitdmetro 4 Via
Ecopetrol Vereda Mancilla Hacienda Las Margaritas, fat como se evidencis del estudio de mercado
& historico adelantado por el Jefe Grupo Logistico ESCAR :

Vi 6
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El Decreto 1082 de 2015 Articulo 2.2.1.2.1.4.1 , la ley 80 de 1993 v la ley 1150 de 2007 sobre las
modalidades de seleccion, publicidad, seleccion objetiva, v se dictan otras disposiciones,
establecio en su articulo 77 que cuando proceda ef uso de lz modalidad de Seleccidn de
Contratacion Directa, mediante Se expresaran las razones que flevan a escoger la modalidad de
seleccion de gque se ftrate, indicande sobre el particular, los aspectos que se consideran
determinantes para Ja aplicacion de una u otra medatidad. (Podran considerarse para los efectos
enunciados las caracteristicas del objeto a contratar, tas circunstancias de la contratacion, la
cuantia o destinacién de los bienes, servicios u obra, naturaleza de los contratantes, eic.) Las
modatidades de seleccion, teniendo en cuenta Ley 1150 de 2007, Ley 1474 de 2011 y su Decreto
1082 de 2015, son:

Decreto 1082 de 2015, 'Aﬁ'\:r_t___i_;_::_ulo'2.2.1,_2‘1.4."!:1:.Arrenctamiento de hisnes Inmuebles: lLas
entidades estatales pueden alquilar o affendar inmuebles mediante ‘contratacién directa para lo
cual deben seguir fas siguientes reglas:

1. Verificar fas condiciones del mercado inmobiliario en la ciudad en la que la Entidad Estatal
requiere ef inmueble. ' L

2. Analizar y comparar las conrdiciones dé los bienes inmusbles gue satisfacen las necesidades
identif}cadas_ y ias op{_;’ic'_}r_'z_es de arendamiento, anslisis que debera tener en cuenta los
principics y objetivos del sistema de compra y contratacion pablica.

Que ef cbjeto del contrato a celebrar serd Arrendamiento local para la prestacidn del servicio
de restaurante para la preparacion vy suministro de alimentacidn para el personal_de
estudiantes y auxiliares de Policia de la Escuela Nacional de Carabineros, incluye servicios
publicos domiciliarios (Energia eléctrica v acueducto v alcantarillado.

Que fas obligacicnes fque cumplira el contratista son:

*CONDICIONES TECNICAS MINIMAS*

Arrendamiento local para la prestacion del ssrvicio de restaurante para la preparacién y
suministro_de alimentacidn para el personal de estudiantes v auxiliares de Policia de la
Escuela Nacional de Carabineros, incluye servicios ptblicos domiciliarios (Energia eléctrica
¥ acueducto vy alcantariliade con la UNION TEMPORAL PRONUTRIMOS FACA, quien actuara
come representante legal el Sefior LUIS EDUARDO COY VILLAVECES Identificado con

Cedula de Ciudadania No. 19.145.365 de Bogota D.C.

CQue as obligaciones que cumplira el contratista son:

El oferente deberd suministrar con la partida diariz de alimentacion e desayuno, almuerzo y
comida y a su vex debera suministrar un refrigerio semanal por cada estudiante v auxiliar de
Policia. Por lo cual deberg proveer 10 menus diferentes durante el mes para desayuno,
almuerzo vy cena, el cual se cambiard cada cuatro (04} meses, con ¢l fin de que haya rotacién
semanal, este menu debera ser presentado al supervisor del presente contrain, especificando
01 tipe de comida, nombre de cada preparacion y cantidad de gramos por porcion, los cuales se
deberan entregar al momento de presentar la propuesta con el fin-sea revisadoe, ajustado y
aprobado para su elaboracion; iguaimente dichos men(s deberan ser alimentos balanceados y
previamente recomendados por nutricionista.

Cerificacion donde se compromeie a;

b ke 15 Sprobacion 15102
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4

No realizar ningan cambio en fos mends sin previa az;tonzac:on del supervisor dei ccntfato ni del
ordenador del gasto

Someterse al régimen de la Escuela Nacional de Carabmeros en cuanto a horarios, cos:umbres
y poaliticas.

Prever ia aplicacion de las normas gue en matetia ambiental que existan.

Observar todas las normas de seguridad industrial v de prevencidn y atencion de desastres

£l personal que deba ser reemplazado durante la ejecucion del contrato, tendrd que ser
sustifuido por otro que redinz ias mismas ¢ superiores calidades y experiencia de aqueila previa
aprobacion del supervisor del contrato.

Sacar muestras y contra muestras de los alimenios se son suministrados a los estudrantes y
auxilizres de policia al desayuno, almuerzo, comida y refrigerios en forma permanente.

02

Los gramajes presentados en tas porciones diarias se deben respetar y cumplir a cabaiidad.

G3

Ei arrendatario debera publicar et mend del dia en ugar visible y acorde en las mstalacmnes del
local destinado para la prestacion del sesvicio. :

G4

Ef proponente se comproinete a cancelar oportunamente el precio convenido en elicanon de
arrendamiento, asi como los servicios de  acueducto, verlimiento, energia incluidos dentro del
canon de arrendamiento el cual se realizara mediante medio de pago EFECTIVO O EN 8U
EFECTO EN CHEQUE, ¢! pago debe efectuarse de manera anticipada fos primergs cinco dias
de cada mes en ia cuenta corriente del Banco. Popular No. 110350030268, : FONDQOS
ESPECIALES EBCAR, una vez efectuado el pago deben allegar copia del comprobante de
consignacion a la oficina de la tesoreria y al supervisor del confrato. No gse acepian pagos por
medio de transferencias electronicas,

05

tilizar ias dreas de cocina, bodegas, cuartos frios, zonas de lavado y autoservicio dei personal
de estudiantes y auxiliares de la Escuela Nacional de Carabineros de Facatativa Cundinamarca,
unicamente para la preparacién y suministro de los alimentos al citado persanai y en los
términos indicados en el presente contrato.

G6

Mantaner las dreas objeto del contrato de arrendamiento en perfecio estado de aseo higiene y
conservacion desarroliando ef plan de manejo de residuos sélidos exigidos por el Gobierno
Nacional v/o la Escusla Nacional de Carabineres Alfonse Lopez Pumareio,

o7

Cumplir con fas condiciones de seguridad exigidas por la Escuela Nacional de Carabmeros
Alfonso Lépez Pumarsjo.

08

Anexar constancia de manipidacion de alimenios del personal gua participa en la preparac:én y
manipuiacion de los alimentos, certificado médico, cerlificade de frotis de garganta, certificado
de frotis de manos y ufias, cerifficados de vacunacion con vigencia actuat dende se determme la
carencia de infecciones cutaneas e infectoconiagiosas.

08

El arrendatario se compromete por cuenia v fiesgo a cumplir todas las normas de higiens,
seguridad industrial y comarcio establecidas ¢ que se establezcan. .

10

El arrendatario debera presentar ef plan de manejo ambiental que llevara a cabo de igual
manera debera pparticipar en las diferenies actividades, como charlas v sensibilizaciénes sobre
el tema ambiental, aportando significativamente a cada uno de los programas ambientales
implemantados en la unidad, como io es el ahorro- det agua, aharro de Ia energia, gestidn
integral de residuos aprovechables, manejo seguro de productos quimicos entre ofros enfocadas
al mejoramiento del Sistema de Gestion Ambiental y cuidado y preservacion dei medic
ambignte. .

Aplicar buenas practicas ambientales en el uso y ahorro eficiente de ios recursos, cdn el fin de
reducir en impacto ambiental, producto de ias actividades y servicios que alli se ofrezcan.

11

Para el manejo adecuado de sustancias quimicas el coniratista debe dar cumplimiento a lo
establecido en la ley 55 de 1993 Por medio de a cual se aprueba ef "Convenio No. 170 y la
Recomendacton nimere 177 sobre Ja Seguridad en la Utilizacién de los Productos Quimicos en
el trabajo”. adoptados por ia 77a. Reunién de ia Conferencla Generat de la O T Gingbra,
1990,

El contratista debe prever gue todas las sustancias guimicas que se manejen dedtro de las
actividades mencionadas, posean su rofulo de identificacion v las hojas de seguridad de los
productos @ emplear para Ja prestacion de esle servicio, (jabones, detergentes: champi,
desinfectantes, ambientadores, efc) especificando los 16 items asi: identidad del producto,
informacian sobre componentes, identificacion de pefigros, primeros auxitios, inflamabilidad y
explosion, medidas en case de derrames o escapes, manipulacién y almacenandento, control de
exposicion / proteccion personal, propiedades fisicas v quimicas, estabilidad y reactividad,
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5

informacién toxicoldgicas, informacidon ecolégica, consideraciones relativas a la eliminacion,
informacion relativas al transporte, e informadiones reglamentarias.

12

Fl arrendatario estari obfigado a contratar con una empresa sutorizada para tal fin por la
autoridad ambientat competente, &f manejo y la disposicion final de los residuos peligrosos
generados como consecuencia de la actividad laboral del establecimiento.

Por tal motive ef arendatario deberé entregar al supervisor del contrato, ! certificado de
digposicion final de Jos residuos peligresos generagos.

13

Dar ef uso adecuado de los bienes muebles equipos 'y enseres y bienes inmuebles entregados
para la gjecucion del presente confrafo.

14

Responder por todos los dafios que sufran los bienes, equipos y enseres, elementos entregados
& inmuebles, salvo al deteriore normal.

18

£l arrendatarioc se compromete a velar y realizar mantenimiento cuartos frios enfregados.

16

£l arrendatario se obiiga a contratar y mantener personal idoénec en el manejo y preparacion de
alimentos, debidamenie uniformados con colores claros, el uniforme debe constar de cofia, forro
o malla que cubra tolalmente el cabello, guantes de polietiieno de baja densidad,

17

Ei arrendatario se compromele atender las soficitudes de mejoramiento gue le realice la Policia
Nacional por diferentes razenes de acuerdo a su servicio y a solucionarfas en {os términos que
para el efectc se sefizlen cuando sea del caso, asi como a facilitar y colaborar para la
realizacién de evaluaciones que se hagan de su servicic (encuestas, enfrevistas, buzén de
sugerencias etc.)

18

Ei arrendatario se compromete a guardar la confidencialidad de toda la informacion que le sea
entregada, que se encuentre bajo su cusfodia o que por cualguier ofra circunstancia deba
conocer o manipular, asi misno, respondera civil, penal v disciplinariamente por os perjuicios de
su divuigacion yio ulilizacién indebida que por si o por un fercero se cause a ta administracion o
a terceros.

19

Queda prohibido contratar a menores de edad, los empleados deben fener fodos fos
requerimientos que exige ia ley, salud, pensidn, riesgos profesionales etc.

20

£l arrendatano se compromete a ulilizar insumos y productos de primera calidad los cuales
deberan cumplir, entre otros, con fas exigencias de los reglamentos de industria y comercio.

21

Ef arrendataric se compromete a remitir como minimo con siete (8) dias de antelacion al inicio
de labores, las hojas de vida correspondiente del personal que laborard con &, asi como fa del
mismo proponente, y demas documentos como son: Certificado de aptitud para manipular
alimentos, Examenes de Laboratorio {Coprolagice, Frolis de ufias, Frotis Faringec con cuitivo,
carné de vacunacion, Antecedenies Judiciales de la Policia Nacional, Aniecedentes
disciplinarios de la Procuraduria General de la Nacién, Antecedentes fiscales de la Confraloria
General de la Repiblica, Aporte a Seguridad Social (Salud, Pensién, Riesgos Laboraies,
Parafiscales). De igual forma debera informar con quince {15) dias de anterioridad cualquier
cambic que quisra realizar al personal gue labora en el local arrendado,

22

Ef arrendatario se compromete a adquiric en sitiog legalmente establecidos y reconocidos fodos
los eternentos y productos de primera calidad, necesarios para et correcto funcionamiento de fa
prestacion del servicio restaurante.

23

El arrendatario se compromete a ejercer @l control necesario sobre la calidad del sarvicio que
ofrece generando las acciones necesarias para la oportuna y buena atencidn, no generando
congestién ni largas filas y teniendo la capacidad de atender i paso al comedor con la cantidad
de personal necesaria para que sea #gil y sea atendido de una manera respetuosa.

24

£l horario para la prestacién del servicio del Restaurante para la preparacion y suministro de
alimentacion para el personal de Estudiantes y auxiliares de Policia, sera de funes a domingos y
dias festivos, con disponitilidad de fas 24 horas del dia.

25

El boraric para e} ingreso de elementos, productos y proveedores se realizara bajo la
supervision del personal de seguridad de las instalaciones, todos los dias con el bajo un horario
en coordinacion con el Supervisor del conirato, permitiendo la revisidn de los vehiculos y
elementos ingresados, asi como la verificacion de antecedentes de las personas que realicen
esta actividad.

28

Ef arrendatanio debera contar en todo momento y ubicar, minimo un extintor y un botiguin de
primeros auxilios, el cual como minimo debe contener: Arntiséptico, gel antibacterial, apositos,
gasas, vendas, aplicadores, esparadrapo, curitas, aigodon, guantes de iatex, tapabocas, suero
fisiologico © solucion saling, tieras, entre otros que se requieran para la atencion de primeros
auxilios, dentro de las instalaciones det local destinado para prestacion del servicio.
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27

Durante la gjecucion del contrato, el arrendstario en todo momento proveera 10s recursos que
sean necesarios para garantizar la higiene, salubridad y seguridad de sus empleados y
trabajadores que desarrollen las actividades objeto del presente proceso contractual,

28

El arrendatario exigird a sus empleados en todo momento @l yso de elementos de proteccion
personal durante la ejecucién de las actividades, dentro v fuera de la unidad., 5

29

£l arrendatario sera responsable de todos fos accidentes que puedan sufrir los empleados, |

trabajadores o lerceras personas; resultantes de la negligencia o descuido del contratista, por
consiguiente todas las indemnizaciones correspondientes seran por cuenta del contratista.

30

El arrendatario se compromete a presentar deriro de su oferta el programa (de aseo,
desinfeccién, fumigacion y control microbloldgico que adelantara especificando entre otros su
periodicidad, la cual debera ser como minimo la exigida por tas autoridades competentes.,

31

El arrendatario o e administrador del establecimiento y el personal que iabore como
manipulador de alimentos, serdn responsables de la higiene v la proteccitn de los ‘alimentos
preparados y expendics al consumidor; y estardn obligados a cumplic v hacer cumplir tag
practicas higiénicas y medidas de proteccién. é

32

Los empleados del coniratista que prestan el servicio deberdn mantener una esmerara limpleza
e higiene personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera que se evite

la contaminacion del afimento y de as superficies de cantacto con éste,

33

Los empleados del contratista que prestan e} servicio deberan usar vestimenta de trabajo que
cumpla los siguientes requisitos: De color claro que permita visualizar facilmente su limpieza;
con cierres o cremalleras y/o broches en fugar de botones u oiras accesorios que puedan caer
&n el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de fa cintura; cuando se utiliza delantal, este
debe permanecer atado al cuerpo en forma seguea para evitar la contaminacion def alimento y
accidentes de trabajo, usar calzado cerrado, de material resisiente e impermeable v de tacon
bajo. El contratista serd responsable de una dotacién de vestimenta de trabajo en ndimero
suficiente para el personal maniputador, con el propésite de facilitar & cambio de indumentaria el
cual sera consistente con el tipo de trabajo que desarrolia. :

34

Los empleados del contratista que prestan el servicio deberan mantener e! cabello recogido v

cubierto totalmente mediante malia, gorre u otro medio efectivo. Se debe usar protecior de boca |-

¥ en caso de fevar barba, bigote o patifias anchas se debe usar cubiertas para estas.

35

Los empleados del contratista que prestan el servicio deberan mantener las uhias coras, limpias
y sin esmalie. '

36

De ser necesario ef uso de guantes, estos deben mantenerse limpios, sin roturas o desperfectos
y ser tratados en ef mismo cuidado higiénico de las manos sin proteceién. El matefial de los
guanies, debe ser apropiado para la operacion realizada. El uso de guantes no exime at operaric
de {a obligacion de lavarse las manos. :

37

Los empleados del confratista que prestan ef servicio no podran utilizar anillos, aretes, jovas u
otros accesorios mientras realice sus labores. En caso de usar lentes, deben asegurarse a la
cabeza mediante bandas, cadenas u olros medios ajustables. :

38

lLos empleados del contratista deben recibir capacitacion sobre maniputacion higiénica de
alimentos, a través de cursos a cargo de la autoridad local de salud, de la misma empresa o por
personas naturales o juridicas debidamente autorizadas por Ja auloridad sanitaria local. Para
esle efecto se tendran en cuenta el contenido de la capacitacian, materiales y ayudas utilizadas,
asi gomo la idoneidad del personai docente., :

39

Los empleados del contratista que va a realizar actividades de manipulacién de alimentos deben
tener formacion en materla de educacién sanitaria, especialmente en cuanic a ‘practicas
higiénicas en la manipulacion de afimentos. tgualmente deben estar capacitados para lievar a
cabo tas tareas que se les asignen, con el fin de tue separn adoptar las precauciones necesarias
para evitar la contaminacidn de los alimentos. Para o cual deberan anexar los corraspendientes
documentos que certifique dicha formacion. '

40

El personal manipuiador de alimanios debe haber pasado por un reconocimiento médico antes
de desempediar esta funcion. Asi misme, deber efectuarse un reconocimiento médico cada vez
que se considere necesario por razones clinicas y epidemioidgicas, especialmente después de

una ausencia del trabajo motivada por una infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de |

provocar contaminacion de los alimentos que se manipulen. El contratista tomara las' medidas
correspondientes para que al personal manipulador de afimentos se le praciique un
reconocimiento medico, par o menos una vez al afio. :

41

El arrendatario tomara las medidas necesarias para que no se permita contaminar los alimenios
directa o indirectamenfe a ninguna persona que se sepa o sospeche que padezca de una
enfermedad susceplible de transmitirse por los alimentos, o gue sea portadora’ de una
enfermedad semejante, o que presente heridas infectadas, imitaciones cutdneas infectadas o
digrrea, : :

VR G
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42

No estd permitide comer, beber ¢ masticar cualquier objete o producio, como tampogo fumar o

escupir en ias dreas de produccion o en cualguier ofra zona donde exisia riesgo de
comaminacion del alimento.

43

£1 arrendatario debera implementar e manejo adecuado de residuos, teniendo en cuenta los
siguientes puntos:

« Ei contratista realizara un plan de gestion integral de residuos no peligrosos
aprovechables, 30 dias después de la firma del confralo, donde se establezea en
cumplimiento a las diferentes regulaciones ambientales v el adecuade manegjo que se
reglizara a los mismos.

« tosresiduos solidos deben ser removidos frecuentemente de fas areas de produccitn y
disponerse de manera que se eliminen ta generacidn de malos olores, insectos y
roedores,

« El estabiecimiemé debe disponer de recipientes y bolsas apropiadas, segln el codigo
de colores establecidos por fa unidad para la recolaccién y almacenamiento de los
residuos solidos, asi;

RESIDUGS .| RESIDUOS |

BOLSA DE
COLOR BOLSA DE BOLSA DE BOLSA DE

CREMA COLOR VERDE | COLOR GRIS COLOR AZUL

» Ellugar donde s& almacenen fos residuos estard debidamenie sefializado, en perfecto
estado de limpieza y orden, debera estar apariado de la zona de almacenamiento de
los alimentos. En general su ubicacién debe ser de tal forma que se evite la
coptaminacion cruzada,

» £l conlratista se compromete a realizar un adecuade manejo de los residuos sdélidos v

Higuidos generados, cumpliendo con ef programa Gestidn integral de Residuos de la
Linidad.

44

El arrendatario serd el responsable de la correcta clasificacion, recoleccion y transporte de los
residuos generados, al lugar gue destine la unidad (CENTRO DE ACOPIO}, debidamente
separadeos, segun las politicas ambientales de la institucion vy en los horarios establecidos para
la misma responsabifidad sin generar desorden o desaseo en el lugar de disposicion. Ademas
debera disponer correctamente en bolsas de acuerde al cddige de colores,

45

Clueda prohibida la venia y consumo bebidas alcohdlicas, sustancias psicoactivas, tabaco y sus
derivados.

48

El arrendatario se compromete hacer flagar ef listado del personal de empelados con nombres
completos, nimeros de cedula, direccion de lugar de residencla y nimere telefanico a la jefatura
del Grupo Logistico de la Escuela, con el fin de realizar los correspondientes estudios de
sequridad.

47

Fi contratista debera presentar la sigulente documentacién de los empleados que vaya a
contratar para la prestacion del servicio con dias de anielacién &l inicio del presente contrato,
tates como son: hoja de vida, contrato de trabaje con las diferentes funciones a cumplir dentro
det comedor, fotocopia de cedula de cludadania, Ceriificado de aptitud para manipular
alimentos, examenes de Laboratorio {Coproldgico, Frotis de ufias, Frotis Faringeo con cultivo,
camé de vacunacion), Cerfificados de antecedentes {Antecedentes Judiciales de la Policia
MNacional, antecedentes disciplinarios de la Procuraduria General de la Nacion, antecedentes
fiscates de la Contraloria General de la Republica), certificado parafiscales, panilla de aportes.

48

Informar con ocho {08} dias de anterioridad cualquier cambio de! personal que cumpia fungiones
dentro det local objeto del presente estudio, allegande los documentos anteriormente
mengcionados.
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49 lies proveedores deberdn tener las normas sanitarias establecidas en el Decreto 3075 ﬁ;de 1987,

50 |Mantener elementos, equipes y menajes necesarios para el cumplimiento det objf;eto contra

actual, al igual que canecas con tapas para la recoleccion de residuos sélidos.

g1 | Presentar la garantia Unica de cumplimiento, calidad prestaciones sociales y respo_fnsabiiidad
civii extracontractual determinadas por ia ley. :

Ei arrendatario deberd cumplir con el ciclo de minutas presentadas y solo podra hacer
52 |variaciones a estas, previa autorizacion del supervisor del contrato por escrito y previo visto
bueno del Sirector de ta Escuela. :

a3 Suministrar los elementos necesarios para el desarrolio del objeto del contrato.

El arrendataric deberd proveer de bandejas, vajilla elaborada en porcelana color blanca
compuesta por cuatro piezas por puesto (plato para cena, plato honde, plato auxiliar, pocifio),
54 | vasoe elaborade en vidrio cfindrico capacidad para 12 onzas, jusgo de cubiertos (etaborados en
acero inoxidable: incluye cuchilto, tenedor, cuchara), para i persenal de estudiantes y auxiliares
de policia los cuales deben ser entregados al paso del desayunc almuerzo y cena
completamente desinfectados, :

Ei arrendador estard en la capacidad de ofrecer refrigerios y platos especiales durante ia
o9 ejecucion del presente proceso de arrendamiento y servitios de acuerdo a las necesidades y
requerimientos de la unidad. : :

56 | El arrendatario asumira el costo dé los desechabies cuando por necesidades del servicio asi lo
exija. )

La impieza de los residuos generados en las trampas de grasa serd asumido por el contrafista,
&l cual se compromete a realizar un cronograma para I8 limpieza de tas trampas de Qrasas y se
compromete a entregar lus certificados de | limpleza y mantenimiento de estas. Para mejores
resultados, es importante ejecutar una fimpieza minuciosa cada tres (03) meses de las trampas
te grasas. :

El personal gue realice el mantenimiento y limpieza de las trampas de grasas, debéran tener
57 | todos los elementos de proteccion personal adecuados para su limpieza {como guantes, botas,
overol, protector respiratorio teniendo en cuenta fos olores gue se generan}, de igual forma el
personal debe estar capacitado en ia limpieza de trampas de grasas y saneamiento basicg,
preferiblemente que la fimpieza y mantenimiento las realice una empresa especializada en el
tema. :

De igual manera debera presentar certificacion de mencionada actividad, con una peﬁriodicidad
de cada tres {03} meses, feniendo en cuenta que fa empresa que realice Ja disposicién final
debera tener ef permiso correspondiente por parte de Ia Corporacion Auténioma Ragiorgai {CAR).

Para et manejo adecuado de sustancias guimicas ef contratista debe dar cumplimiento a lo
establecido en la ley 56 de 1893 Por medio de la cual se aprueba el "Convenio No, 170 y la
Recomendacion nimero 177 sobre la Seguridad en fa Utifizacién de los Productos Quimicos en
el trabajo", adoptados por la 77a, Reunién de la Conferencia General de 1a O.1.T., Ginebra,
18940.

58 | Ei contratista debe prever que todas las sustancias quimicas que se manejen dentro de las
actividades mencionadas, posean su rotulo de identificacién y las holas de seguridad de los
producios a emplear para la prestacion de este serviclo, (jabones, detergentes, blangireadores,
fimpiavidrios, ambientadores, efc.) especificands fos 16 items asi; identidad del producto,
informacién sobre componentes, identificacion de peligros, primeros auxitios, inflamabilidad y
expiosidn, medidas en caso de derrames o escapes, manipulacion y almacenamiento, control de
exposicion / proteccion personal, propiedades fisicas vy quimicas, estabitidad y reactividad,

informacion toxicologicas, informacion ecolagica, consideraciones refativas.

Ef contratista tendra su propio plan de saneamiento Basico, Resolucion 2674 de 2013, en donde
se contempla el manejo de residuos y la manipulacion de los alimentos, Este plan debers estar
5g |alineado con las politicas y lineamientos de la unidad, con el fin de minimizar las posibles
fuentes de contaminacion que se puedan generar por el inadecuado manejo de residuos,
plagas, agua potable, vertimientos v por la inexistencia o inadecuada practica de técnicas de
limpieza v desinfeccion. £ Plan estara disponible en medio fisico y magnético, a disposicion de
la autoridad sanitaria competente, e incluira fos siguientes programas: :

VER. 4
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Programa de limpieza y desinfeccién
» Programa de manejo y disposicidn de residuos solidos &f PGIRS (E! cual se
encuentra en documentio aparte) _
Programa control de plagas (roedores &insectos)
Programa abastecimiento de agua potable.
El arrendatario debera implementar v tomar medidas para el ahorro y consumo eficiente de fa
energia eléctrica, teniendo en cuenta las siguientes recomendaciones:

«  Apagar bombillas innecesarias

+ Desconectar electrodomeéstices inutilizados.

+ Mo deje en recarga toda la noche teléfonios moviles, tabletas o demas.

« Reemplace las bombillas tradicionaies por ahorradoras de energia. Las bombilias

60 fiyorescentes ahorran las 3/4 partes de la energia eléctrica y duran diez veces mas.

»  Utlice su lavadora solo con agua fria.

+ Manienga las luces apagadas durante el dia. Prefiera mantener las cortinas ablertas
para que entre la luz.

»  Latemperatura maxima de una nevera no debe superar fos 5° centigrados.

s Evite abrir innecesariamenie la nevera por que e} infercambio de aire caliente y de aire
frio consume mas energia.

+ Sitiene cocina eléctrica, use ollas de base plana para disminuir el iempo de cocaidn de
ios glimentos.

El arrendatario debera implementar y tomar medidas para el ahorro y consumo eficiente del
agua, leniendo en cuenta las siguientes recomendaciones:

« Acostimbrese a enjabonar los platos con el grfo cerrado,

+ Manejo eficiente del recurso hidrico ¥ a fa conservacion de fas zonas de manejo y
prasarvacion ambiental.

«  Promover ia recirculacion del agua, mediante la implementacion de téonicas o sistemas

61 de reutilizacion.

» Para evitar fa contaminacion de los cuerpos de agua por la propagacion de material
articulado en las actividades de adecuacidn y mantenimiento, se debe prever ia
proteccion 2 los mismos mediante of recubrimiento de materiales auiorizados y
establecidos en la nommatividad ambiental.

s Con e} fin de evilar sanciones ambientales y reducir el dafic ambiental no se podra
reafizar, ningan tipo de obra dentro de fos 30 metros de area de proteccidn de cualguier
fuente hidrica ya gue se debe garantizar el cuidado del recurso hidrico, segun lo
astablece la normatividad ambiertal.

g2 | Dar el uso adecuado de jos bienes muebles equipos y enseres v bienes inmuebles entregados
para la ejecucidon del presente confrato.
63 Responder por todos los dafies que sufran los bienes, equipas y enseres, elementos entregados
e inmuebles, salvo al deteriore normal.
El arrendataric no podra ceder ni subartendar el inmueble o area del presente conirato, ni
84 | efectuar mejora alguna sin autorizacion escrita def arrendador, si 1o hace guedara a favor de fa
Escuela Nacional de Carabineros sin reconocer suma alguna por ella,
El contratista se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las establecidas como
g5 | patrono en el Cadigo Sustantivo del Trabajo, con & personal confratado por su cuenta y riesgo,
el cual sera a cargo exclusivo del arrendataric incluido fos salarios, prestaciones, afiliacién al
sistema de seguridad social,
£l arrendatario se compromete a garantizar la calidad de sus servicios, para o cual suscribird
88 | gomo minimo polizas de cumplimiento, responsabilidad civil extracontractuai, pago oportuno de
salarios v prestacienes sociales a sus empleados, calidad del servicio,
£l arrendataric debera cumplic con el ciclo da minutas presentadas y sola podrd haoer
87 yariaciones a estas, previa autorizacion del supervisor det contrato por escrifo y previo visto
buena dei diractor de la Escuela,
E| Contratista debera acreditar su idoneidad mediante certificado otorgado por instituciones de
68 | educacién para el frabajo y desarollo humano y/o superior, que cuenten con un programa
debidamente registrado ante la Secretaria de Educacion.
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El contratista atendera las reuniones en las cuales la Escuela Nacional de Carabineros requiera

69 lsu presencia ya sea en el sitio arrendado o en la sede administrativa de la Escuela Macional de
Carabineros. 3

Para garanfizar la comunicacién permanente y expedila durante la ejecucion del objeto del

presente estudio y hasta fa culminacion ., el arrendador debera contar con la. siguiente

infraestruciura de comunicacion: :

70 Nurero activo teléfono fijo de oficina v fax.

Direccién fidedigna para envio de comrespondencia,

Nidmero de teiéfono movil activo,

Numeros de telefonia fija 0 movil-en ef sitio del arrendado.

Direccién de correo electronico activo,

Cuenta bancaria activa. :

Et aendataric destinara un operario para cumplir labores de bodegaje de los alimentos

71 perecederos y no perecederos, verificacion de fechas de vencimiento, contro! de temperatura,
humedad, ventifacion iibres de aracnidos y roedores, :

72 | Vigilancia: Correrd por cuenta del arendador la vigilancia del siio arrendado, almacenes,
equipoes. _ :

Cuando por descuido, imprevisién, negligencia ocurran hechos de intoxicacion o hechos

73 relacionados por la mala maniputacién de los alimentos el arrendador sera el diréctamente

responsabia. : :

74 | Aportar las herramientas, implementos mecanicos y de fransporte necesarios para la correcta
ejecucidn del servicio. :

75 | La verificacion de los alimentos y/o materia prima para la preparacion de los alimentos debe

estar a cargo y ser evaluado por a ingenigra de afimentos o persong idonea para dicha funcion.,

76 Et arrendatario debe respetar y hacer respetar de sus subordinados, Ios fueros consagrados por

las leves & |a propiedad privada. . :

77 | El arrendatario se compromete a realizar un analisis fisico, guimico y microbiolégico al agua
cada ires (03) meses, vy presentar los resuliados delos anslisis ante el supervisar del contrato.

Los equipos extras que requiera el oferente para la organizacion vy produccion de suministros
78 materia del contrate, serdn aportados por el arrendatario sin costo adicional para la PCLICIA
NACIONAL. ;

No acceder a peticiones o amenazas, de quienes actuando por fuera de la ley pretendan
7g | obligario a hacer u omitir algan acto o hecho, el ARRENDATARIO, deberd Informar de tal evento
a LA POLICIA NACIONAL- ESCUELA NACIONAL DE CARABINERQGS y a fas autoridades
competentes para que se adopten las medidas necesarias :

L.os empleados del contratista que prestan el servicio de atencion al ptblico y preparacion de los
alimentos debaran cumpfir en todo momento con las normas técnicas minimas exigidas por la
secretaria de salud para la manipulacién y preparacion de alimentos, dando cumplimiento a lo
g0 | establecido en el DECRETO 3075 DE 1987 y demds normas que se encuentren vigentes y/o
sean expedidas durante el franscurso del contrato: sin detrimento de las observacidnes que
realice et supervisor del contrsto en cuanio al manejo higiénico sanifario de los ‘equipos,
instalaciones, menaje, sostenimiento regular de la calidad en los menus ofrecidos ¥ demas
aspectos que considers relevantes, f

Experiencia Proponente en producir o comercializar el bien ylo ofrecer el servicio

Con el fin de garantizar 1a cafidad del servicio hacia los estudiantes y auxiliares de Policia y evitar
incumplimientos en la ejecucion def futuro contrato, se requiere acreditar experiencia en contratos
de iguales o similares al objeto det presente estudio de conveniencia y oporiunidad, al acreditacion
sera avalada con la presentacion de los documentos que acrediten 2 realizacion en los dos (02)
dltimos afios (2015 y/o 2018) de proyectos iguales o similares al presente proceso contractuai, con
empresas publicas o privadas, para io cual &l oferente debera presentar dos (2) cerlificaciones
(certificacion por contrato) con concepto favorable de la recepcion de los contratos. '

Cada certificacion que acredite la experiencia general debe contener en su fotalidad jos-aspectos
que se relacionan a continuacion, ta falta de uno de elios hara que no se tenga en cuenta ia
certificacion: ;

¢ Nombre de la entidad estatal o privada {membrete de la entidad)

= Objeto, ;

» Lugar def arrendamiento y suministro de alimentacion.

VR




Resofucion Ng, 3134 def 11 SEPTIEMBRE 2017

Confinuacion de ta Resolucion "Por ta tual se reatiza ef acto administrativo de justificacion def proceso de conteatacién PN ESCAR
Ch 065 2017 que lenen coms objeto “"AHRENDAMIEMTO DEL LOCAL PARA LA ngSTACiON DEL SERVICIC DE 1%

RESTAURANTE PARA LA PREPARACION ¥ SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y
AUXHLIARES DE POLICIA DE 1A ESCUELA NACIGNAL OE CARABINEROS™

Fecha de iniciacion.

Facha de terminacion.

Descripcion de la cantidad de personal que se presto el servicio.,

Firma de persona competente dentro de la empresa o entidad confratante que certifica.

Los contratos cuya certificacion y/o Actas, conforme a lo solicitado, no permitan verificar la
informacion requerida no seran tenidos en cuenta.

No se admiten Cerlificaciones de Subcontrataciones,
No se admiten auto certificaciones arrendamientos propios.
No se acepta ningun otro documento 2 los enunciados para soportar las certificaciones
presentadas.

s No se tendran en cuenta contratos en ajecucion (entiéndase en ejecucion hasta el recibo
final}.

s No se aceptan certificaciones con enmendaduras o gue presenten inconsistencias.

Si el contrato corresponde a un contrato ejecutado bajo la modalidad de Consorcio o Unidn
Temporat, el valor del contrato a considerar serd igual al valor total facturado del contrato
muitiplicado por el porcentaje de participacion de cada uno de los integrantes, para lo cual se
debera anexar copia del documento consorcial o de unidn temporal donde se pueda verificar el
porcentaje de participacion.

Si el objeto dei contrato que se esta certificando es giobal, es decir que incluya diferentes temas se
debera especificar claramente &i valor correspondiente al item que se estd evaluando, situacién
que debera estar debidamente certificada por el contratante, de lo contrario no serd ienido en
cuenia para su evaluacion.

Competenciz del Contratista

Persona natural o juridica gue cuente con registro mercantii en et cual se evidencie en su actividad
economica el arrendamiento de locales comerciales y la prestacion de servicios de restaurante,
también debe certificar una experiencia como minima de dos {02) afios en esta actividad comercial,
y atencion de personal de no minime de mil (1000} usuarios.

Experiencia del personal

Con e fin de garantizar la idoneidad del personal profesional y técnico que se vincula en el proceso
del presente arrendamisnto, el proponente debera certificar que este personal cuenta con
experiencia en Colombia de haber participado minimo en un (1) proyecto relacionada con el obieto
dei presente contrato.

Es importante para la entidad, conocer que cada uno de ios profesionales que integran =i equipo
de trabajo en ta preparacion y suministro de alimentacidn al personal de estudiantes v auxiliares de
Policia, cuente con fa experiencia especifica suficiente, que garantice la calidad de los alimentos y
se cumpla a cabalidad el objeto del presente estudio el cumplimiento de las especHiicaciones
técnicas del servicio de alimentacion.

E| oferente deberd presentar por escrifo que en caso de serle adjudicado el presente proceso se
comprometera a contratar como minime ef siguiente personat en forma permanente:

T U DESCRIPCION .
INGENIERO DE ALIMENTOS
CHEF
AYUDANTES DE COCINA
SERVICIO GENERALES

 ACREDITAR ESTUDIOS Y. CERTIFICADOS
' DECAPACITACIONES

Normas generales para la sjecucion det objeto del presente estudio

Aprotaeitn DE-12-2008%
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el VR Ll U LA enbUELA NAGIONAE DE CARABINERDS : :

s El contratista deberé aportar todas las herramientas, implementos mecénicos y de transporte
necesario para la correcta ejecucién de las actividades objeto del presente estudio el costo de
los consumos correran por cuenta del contratista. 5

s Los elementos y materia prima que se utilice para la preparacion de fos alimentos que se
ulilicen para la ejecucion del presente estudio deberan cumplir normas de INVIMA.

«  Sera por cuenta del contratista el tfansporte de personal y materias primas para fa ejecucion
del contrato objefo del presente estudio, 3

+ Kl contratista se responsabilizara por la proteccidn y conservacian de |as instalaciones hasta
la finalizacion det contrato; la reparacion de dafios ocasionados en ef franscurso del objeio del
presente estudio excepto a las presentadas por deterioro normal seran por cuenta del
arrendador, :

¢ La partida de alimentacion seré segun lo dispuesto por el Gobierno Nacional para él personal
de estudiantes y auxiliares de Policia. :

* Cuando por descuido, imprevision, negligencia o causas imputables al contratista ocurriesen
dafos a terceros, éste sera el directo responsabie de ellos. :

* Sera por cuenta del arrendador el uso obligatorio y el suministro de elementos de’ seguridad
para su personal que adelanta las diferentes funciones objeto det presente estudic. Mantendra
en el sitio arrendado elementos para prestar primercs auxifios y cumplira todas las normas
referentes a Seguridad Laboral que contempla ia ley colombiana. Sera condicién para condrol
de personal un carnet con nombre cédula de ciudadania, logofipe del contratista o entidad y
numero asignado al trabajador, de igual manera suministrara un fistado con nombre completo
y numero de cedula al supervisor del contrato.

MENUS

Con la partida diaria de alimentacion el oferente debera suministrar desayuno, almuerzo y comida y
a su vez deberd suministrar un refrigerio semanal por cada estudiante y auxiliar de Policia. Por lo
cuai debera suministrar 10 menis diferentes durante el mes para desayuno, almuerzoy cena, i
cual se cambiard cada cuatro (04) meses, con &l fin de que haya rotacion semanal, éste ment
debera ser presentado al supervisor del presente contrato, con el fin sea revisado, ajustado vy
aprobado para su elaboracion.

El valor dispuesto por el Gobierno Nacional como partida de alimentacién diaria para la presente
vigencia, es el siguiente, mediante Resolucién No. 1058 del 21/02/2017, Diario Oficial No. 50.1256
del 23/02/2017 det Ministerio de Defensa Nacional "Per Ia cual se sefiala y fija el monto de ia
partida diaria de alimentacion para ef personal de soldados, alféreces, guardiamarinas; pilotines,
cadetes, alumnos de las escuelas de formacion de Suboficiales de las Fuerzas Militares, Agentes
de la Policia Nacional y Oficiales y Suboficiales de la Fuerza Piiblica y se fija el monto de ta prima

especial de alimentacion de los empleados publicos del Ministerioc de Defensa v de la Policia

Nacional y se dictan ofras disposiciones complementarias®, asi:

ESTUDIANTES $ 9.901,00 $ 3.300,00 $ 3.301,00 $ 3300,00
;gffél;:‘RES DE| 2017 $ 8.009.00 $ 2.868,00 % 2.670,00 $ 1?;,670‘90

Para el afio 2018 se fijara la partida diaria de alimentacion para este este personal de acu;:erdo alo
dispuesto por el Gabierno Nacional :

Que los Estudios y documentos previos se podran consultar en la Oficina de Contratos de ia
Unidad. ;

Que con arreglo a lo expuesto se considera pertinente ia expedicion del presente acto médiante el




Resolution Mo, 134 del 11 SEPTIEMBRE 2017

Continuacitn de fa Resolucion "Por la cual se realiza of acto administrativo de justificacien det proceso de gontratacian PN ESCAR

CH 0868 2017 que tienen come objelo “ARREHDAMIENTC DEL LOCAL PARA LA PRESTAG%ON BEL SERVICIO DE 11
RESTAURANTE PARA LA PREPARACION ¥ SUMINISTRO DE ALIAENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTLDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA DE LA ESCUELA NACIONAL DE CARABIMNEROS "

cual se justifica fa celebracion del contrato con la Empresa UNION TEMPORAL PRONUTRIMOS
EACA. Conformada por COMERCIALIZADORA NUTRIMOS S.A Con No. de NIT 830.108.7688-1
Quien es representada Legaimente por el sefior LUIS EDUARDO COY VILLAVECES identificado
con Cedula de Ciudadania No. 19.145.365 de Bogotd D.C. y EMPSENAL Con No. de NIT
804.015.462-1 Quien es representada Legaimente por la sefiora IRMA LUCIA NOGUERA GAONA
Identificada con Cedula de Ciudadania No, 52.562.210 de Engativa, para el arrendamiento de un
espacic ubicado en el Economato de la unidad para ia prestacion de serviciog en la preparacion v
suministro de alimentacion a los estudiantes y auxiliares regulares de fa Escuela Naciona! de
Carabinerog - Policia Nacional y por solficitud que consta en el Comunicado No. 003207 de fecha
11 de Septiembre de 2017. Que el sefior Teniente JOHAN SEBASTIAN SALAMANCA GOMEZ
Jefe Grupo Logistico ESCAR, Requiere dar en ARRENDAMIENTO DEL LOCAL PARA LA
PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA LA PREPARACION Y SUMINISTRO
NE ALIMENTAGION PARA EL PERSONAL DE_ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE
LA ESCUELA NACIONAL DE CARABINEROS, el cual esta en capacidad de proveerle el servigio
de preparacion y suministro de alimentacion al personal Estudiantil y Auxiliares de Policia
Regulares, el predio destinado para ¢ arrendarmiento se encuentra ubicado en el area de plazoleta
de Comidas de la Escuela Nacional de Carabineros “Alfonso Lopez Pumargjo” kilbmetro 4 via
Ecopetrol Vereda Mancilla Hacienda L.as Margaritas, tal como se evidencio del estudic de mercado
adelantago por ef Jefe Grupo logistico ESCAR.

Que en mérito de lo anteriormente expuesto, esta Direccion.

RESUELVE

ARTICULD 1: Adelantar por modalidad de CONTRATACION DIRECTA ARRENDAMIENTO DE
INMUEBLES, los siguientes procesos contractuales:

ANO 2017

A partir det 01/10/2017 hasta el 31/12/2017, gera, asi;

T e HENGUAL
prOCESD | PBIETO. oo “INCLUIDO IVA

Arrendamienta  bien
PNESCAR | 1 mueble- 3 MESES $ 3°354.000,00 $ 10°062.000,00
CD 065 2017

Economats

ANO 2018

A partir del 01/01/2018 hasta ei 30/09/2018, se aplicara el incremento de acuerdo al Indice de
Precios al Consumidor o indice de Precios de Consumao (IPC) que ta Ley se estipule paraia
vigencia 2018,

ARTICULC 2: Celebrar directamente con la Empresa UNION TEMPORAL PRONUTRIMOS
FACA. Conformada por COMERCIALIZADORA NUTRIMOS S.A Gon No. de NiT _830.108.769-1
Quien es representada Legaimente por el sefior LUIS EDUARDO COY VILLAVECES Identificado
con Cedula de Ciudadania No. 19.145.365 de Bogota D.C. y EMPSENAL Con No. de NIT




Resolucion No, 134 def 11 SEPTIEMBRE 2017

Continuacion de la Resolucitn *Por la cual se realiza af acto administrative da fustificacion del proceso de contratacién PN ESCAR
o e85 2047 que tienent come objete “ARRENDAMIENT DEL LOCAL PARA (A PRESTACION DEL SERVICIC DE ¢4
RESTAURANTE PARA LA PREPARACION ¥ SURMNI TRO DE ALIMENTACION: PARA Ei PERSONAL DE ESTUBIANTES ¥

AUXILIARES DE POLICIA DE LA ESCUELA NACIOMAL DE CARABINERQS ~ :

804.015.462-1 Quien es representada Legalmente por fa sefiora IRMA LUCIA NOGUERA GAONA
ldentificada con Cedula de Ciudadania No. 52.562.210 de Engativa, el contrato para
ARRENDAMIENTO DEL LOCAL PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE
PARA LA PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA ElL PERSONAL DE
ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA ESCUELA NACIONAL DE CARABINEROS
por ia suma de un canon de arrendamiento mensual de Tres millones trescientos cincuenta y
cuatro mil pesos {3 3°354,000,00) durante tres {03) meses para un totat de Diez millones sesenta y
dos mil peses ($ 10°062.000,00) para la vigencia 2017 y a parlir del 01/01/2018 hasta el
30/09/2018, se aplicara e! incremento de acuerdo at Indice de Precios al Consumidor o indice de

Precios de Consuma (IPC) que la Ley se estipule para la vigencia 2018.

LUGAR DEL BIEN ARRENDADO

El espacio destinado para el arrendamiento es el Local para el funcionamiento como Restaurante
para el personal de Estudiantes y auxiliares de Policia de fa Escuela Nacional de Carabineros
Alfonso Lépez Pumarejo, ubicada en el kildmetro 4 via Ecopetrol Vereda Mancilla Hacienda Las
Margaritas en el Municipio de Facatativa {Cundinamarca), seré en un horario de lunes & domingos
y dias festivos, con disponibilidad de las 24 horas del dia. :

PLAZOQ DE EJECUCION

El plazo total para la ejecucion de! contrato serd de doce (12) meses dias contados a partir del dia
01 de octubre de 2017 hasta el 30 de septiembre de 2018, Ef arrendatario sera notificado con un
mes de anticipacion si podra o no prorrogarse por un periodo igual de fa terminacion del contrato
de arrendamiento a que haya lugar, con el incremento del canen de arrendamiento de acuerdo a lo
establecido para esa vigencia para los establecimiento de comercio o en sy defecto con un (01)
mes de anticipacion se debe dar aviso escrito de su terminacion por parte de cualuiera de las
partes. El contratista se compromete a cancelar el valor por mes anticipado y a develver ef
inmueble en las mismas condiciones de entrega al momento de iniciar el contrato. :

5. FORMA DE PAGO.

El contratista debera pagar por concepto de canon de arrendamiento un valor de $ 3.354.000,00
mensuales a partir del 01/10/2017 hasta el 31/12/2017. A partir del 01/01/2018 hasta el 30/09/2018,
se aplicara ef incremento de acuerdo at indice de Precios al Consumidor o Indice de Precios de
Consumo {IPC) que Ley se estipule para la vigencia 2018, el pago seré mes anticipado a favor de
la Escuela Nacional de Carabineros Alfonso Lopez Pumarejo a la Cuenta Corriente del Banca
Popular No. 110350030268 a nombre de FONDOS ESPECIALES ESCAR, dentro de jos: cingo (5}
dias habiles af inicio de cada mes. :

Una vez efectuado fa consignacién debera entregar copia original del mismo a la Tesoréria de la
Escuela y una fotocopia del pago a la oficina de contratos, con los soportes de pago de seguridad
social de sus empleados. '

No obstante, el incumplimiento del plaze acarreara un interés det cero punio cinco ﬁor ciento
{0.8%) det valor dejado de cumplir 0 entregar, por cada dia de retardo y hasta por quince (15) dias
calendario, :

Para el pago de suministro de atimentacion dei personai de Estudiantes vy auxiliares de Ff’oliciaf la
empresa debera presentar ante la jefatura del supervisor del Contrato los siguientes documentos,
asi: :

* Cuenta de cobro original a nombre de ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA NACIONAL DE CARABINEROS ALFONSO LOPEZ PUMAREJQ. 3

» Planilla pago seguridad social délos empieados del mes en que se prests el servicio.

*  Planilla control para el pago de alimentacién formato 1AR-FR-0037 de fecha 19/b7f2017
version 2, debidamente diligenciada y firmada, :

Féging 14 dp 15 A

VER:




Resolucion No. 134 det 11 SEPTIEMBRE 2017

Continuacion de la Resaludion *Por 1a cual se realiza ei acto administrative de justifcacion dei proceso de contratacién PN ESCAR

CD 085 2017 que tienen como objeto “ARRENDAMIENTO DEL LOCAL PARA LA PRESTACION DEL_SERVICID DE 14
RESTAURANTE PARA_LA PREPARACION ¥ SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTUDIANTES ¥
ALXILIARES DE POLICIA DE LA BSCUELA NAGIONAL DE CARABINERQS. "

SUPERVISOR DEL CONTRATO

La supervision del presente contrato estard a cargo del Jefe del Grupo Logistico o quien ejercera
las funciones segun io sefalado en fa Resolucidn No. 03256 del 16 de Diciembre de 2004

ARTICULO 3: Contra e presente acto no procede recurse alguno de conformidad con lo establecido
en el articulo 49 del Cédigo Contenciose Administrativo,

ARTICULO 4: Ei presente acto Administrative rige a partir de la fecha de su expedicion.

NOTIFIQUESE, COMUNIQUESE Y CUMPLASE.

[Dada en Facatativa, Cundinamarca,

Teniente t}or/nei [

;IIEL HORA o MAZO GARDON. '
Director Escuela Nae;ag}aj

Q)

Renist: ™ / OE;}CS]" s

E{ABORADG POR; ADS0S, EDBAR ROMERTD SUES
SEVISATE POR:TE, ALFONS0 ALEJANDHD ESTER
g fio, POR ; CT, ALEX YAMID GOMZALEZ SIERRA b
FELA DE ELABGRACION, 11002017 ,-- i
AT GECAR - AFINA - GRUCO

AREHIVE: PROSESOS DE CONTRATACIEN ¢ cwmas 2057 ~ SEPTIEMERE

Direccion Km. 4 Via Mancilia - Hda. Las Margaritas
Facatativi -- Cundinamarca

Teléfonos: 3430814 1P 20828

Email. escar.ofcomi policia. qov 6o
www.policia.gqov.co
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