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Tope global programado $ 32.492.500

Menos Horas presente plan $ 32.492.500 Virtuales Saldo

Saldo $ 0 $ 0  Nombre: 

% Utilizado 1  Teléfono: 

Inicio

 (D-M-A)

Terminación

(D-M-A)

ANALISIS DE LAS 

CARACTERISTICAS 

SENSORIALES DE CAFE 

MEDIANTE CATACION

preparar muestras de café 

con las condiciones
317  $        102.500 1 1/2/2022 17/12/2022  $      3.075.000  $       32.492.500 

	Requisitos académicos: profesionales, tecnólogos o técnicos de cualquier área con estudios adicionales o experiencia 

de doce (12) meses en temas relacionados con catación de café o temas relacionados. Experiencia laboral: doce (12) 

meses con experiencia certificada en catación de café y/o temas relacionados con la agroindustria del cafémínimo 

1

32.492.500$        

Santiago Tabares González RODRIGO GIRALDO VELAZQUEZ   

Subdirector  de Centro Coordinador Académico Coordinador de Formación Profesional

JOSE BERNARDO GONZALEZ BETANCOURT

Número de 

Contratos

 Fechas Previstas para la 

contratación 
Costo Hora o 

Costo 

Honorarios mes 

(Pesos)

TOTAL

Nombre del Programa

(TE-TP-TGO)

Nombre de la competencia a 

desarrollar

ANEXO 2

PLAN DE CONTRATACIÓN DE INSTRUCTORES 2022

 Elaborado por: Santiago Tabares González/ Rodrigo Giraldo Velázquez 

 OBSERVACIONES 

(PERFIL  DEL INSTRUCTOR IDONEIDAD Y EXPERIENCIA) 

Regional: Caldas

Centro: Centro para la Formación Cafetera

Periodo: 

No. De 

horas o días 

a contratar

Costo Total 

(Pesos) SIN 

INCLUIR 4x1000

Valor Día o 

valor hora

Acta No. y Fecha (de aprobación propuesta Global): Acta No 
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