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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75
= — s |
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de4
WRSSRRERS | ALIMENTOS -
T e : Fecha; | 26 03 2021 : ; w4 e
PRODUCTO ! NOMBRE ACEITE MEZCLA
Codigo | SAP 200002276/ SAP 200000007 / SAP 200001593 / SAP 200002369
REQUISITOS Clasificacion GRASAS Y ACEITES L
GENERALES <
Descripcién del Mezcla de aceiles vegelales comestitles: Mezcla ccns&stu:da por dos ©
Producto )més aceites comestibles puros, oblenidos de d:ferenies especies
| vegetales, :
ingredigntes No Aplica o
El producto debe cumplir con ios siguientes parametros mezclas
vegetales, que se deben reportaren el anglisis. laboratorio.
Aaguitltos M-h!rlw. Miﬁm-
fndrre ga relrarenin 21070 AT 1otes
LAt e s eniinondizakie, oy o0 fraccaie on many LY v
ALNIAr RERRLIL LOT AIKTD et 3% di Traid g g | A
frich e the Jseetmicks, Wi tepavatontes da avgans perds do dir Lt
s Iafabeigg . 1L
= Fugra e by P
Hurr isdad y mrateredd volate, vn 4 dp frarcldn «n marz o0
impure2zsinsaluties, onty defarosnen masa e L0180 L ‘.
RGQUiSifOS Corienmin g 13000 agu nc-r:mo 0
FiSin;}QUfmiCOS Lomieaalp de ditale mynesal f“:,,,m\a H
Caractetisticac da enlidad parn acaltes vegotales
Reguisitas Miximos
Rumedad v HMateda volatl (10500 : (.2 S
A Impuneras insclubles 05 %
Contenide de jalidn NeQative i
indice de perdxidos milienuivalenies de oxigens attwe / kg de déete
REQUISITOS Acoites refinados et plants i _ : i
ESF’EC!FICOS 1 Aceites refinatias fuers de 1 planta 5 - o
Aceites  pransades. en ftis y %26 s v
VHGENES : t
Aglder 0.10 %% H
Requisitos - ‘ P
R No Aplica
Microbigicaicos P
Requisitos No Ackiea
Nedricionales Py : i
Para ia mezcla de aceites vegetales se admite los s:gu:enies productos
soya, girasol, maiz. algodén, en proporciones 91% acette ref nado da
Sova, 9%oleina de paima, S
ot ' La mezcla de aceites comestibles para consumo directo? de_bée tener un
caract _ralst_ aspecto fimpido o translucido a temperatura de comercializacian.
cgr?c er ;’ :ctas La mezcla de aceltes comestibles debe estar liore de materiales
IPTOGUTIO | o trarios, de sustancias empleadas en su extraccion v refinacion.
L2 mezcla de aceites comestibles debe estar libre de olores ¥ sabores o
caracteristicos y libres de rancidez. .
La mezcla debe estar estable en todos los pisos termrcos P
- Debe cumplir con los siguientes en: Melales

requisitos |



{ Continua Ficha Técnica dg Producto .. _ ACEITE MEZCLA i

: Contaminantes. - l
Contaminante | Cantidades méximas i

Hierro (Fe) 1.5mg/kg

Cobre (Cu) -1 mg/ kg

Plomo{Pb} 1 - 01mglkg

Arsénico (As} 0.1 mg/kg

‘ - Debe cumplic con los siguientes requisilos en Dioxinas y PCBS
i contaminanies: ‘

Cantenidos bdaimos
Suma gu Diednas Tuma oe doxnas y FOBS
EQTPCOD 1 F - simtilares 3 las dipxinag
! _ OMS) {EQT PCOD { F-PCB OMS)
[ 0 75 pg /g grasa 15pg./ g grasa

Y ' Hesolucion 2154 de 2012, NTC 400, NTC 218, NTC 287, NTC 240, NTC
REQUISITOS NORNATIVOS &23‘3. NTC 213. Resolucion 2674 de 2013,

! i SAP 200002275 Garralas 1000 mi embatedo en caja *12 Litros. }
A B b sacion det SAP 200000007 Garrafas *3000 mi embalado en cajz 6 Unidades !
regentacion G&l} sap 200001593 Biddn x 20 Litros, | |
Productdc | can ‘200002368 Wnidad x 900 ml embalado,&h cajas de 12 unidades]
(Valido solo para Regional Centro - Lelicia). i

Envase plastico de uso alimentario de primer wso que no ailere SUS |
4 caracteristicas organalepticas. Ademas, debe ser impermeable al agua y
EMPAQUE/ - 2 las grasas, Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser tales que |

EMBALAJEY: Empaque y/io | permitan los procescs de almacenamiento sin presentar roturas o

ROTULADO: : &mpalaje pérdida de su resistencia a fa accidn de las grasas. Debe estar cerrado

B " ipor un sello de seguridad que garantice su destruccion en la primera!
apertura, No pugden enlregarse envases rotos o deformados yio que
exuden materis grasa al exterior.
Debe cumply o estipulado en la Resolucion $10¢ de 2008, como |
también de la-Resokieién 333 de 2011 y Resolucién 2508 de 2012. :
La informacion suministrada en ¢l empaque debe también declarar !
existencia o no de alérgenos en su Composicion. [

Rotulado

i

!F

VIDA L'JT%‘!L EiEL PRGDUCTOY | t! producto requisre ufa vida (il de doce {12} meses contados a partir
REQuER!MlENTd 5 DE LA de ia fecha de fabricacién, Al momento de Ia entrega no debe tener mas
; E_N:TIDA{:{ de dos (2) meses desde su fecha dé fabricacion.

|

{ S El producto debe ser tansporiado en furgon yio vehiculo cerrade.
Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la;

entidad competente evitando contaminacion cruzada y manteniendo 1as
[ propiedades det producto iniclales. Se debe conservar en lugar fresco.
CONDIC&)NE%S OF TRANSPORTE | 580 aireade. Evitar Exposicion solar, Ei_ye_hicuic gue realice la entrega)
A debera presentar Acta de inspeccion Sanitaria original del Vehicuip, en.

y : donde conste e} conceplo Favorable para el transporie de alimenios. |

Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior @ un’
afio. Dehe cumplir con todo lo referenciado en ef Capitulo Vii de fa Resolucion |
2674 de 3013, |

< Registro sanitario, permiso o nolificacion sanitaria del producto’
solicitado, (Vigente). f
- Conceplo sanitarip de planta procesadora, expedida por ia:
~ entidad competente. (Vigente y con conceplo Favorable of
Favorable' con  requenmientos). Para e caso de oS
comerciallzadores se debe presentar Concepto sanitario del sitia /\

CERTIFICACIONES Proveedor /
M_aqui_@adogrf Comercializador

de aimacenamiento,




[Conrinua Ficha Técnica de Producto ... ' ' - T ACEETE E‘:ﬁEiCLA [ |

~ Sief producto es. entregado como materia prima en la Panadema
i debe entregarse cerificado de calidad del fabr:came por lote
eniregado.

Podré presentar Cerfificacién HACCP, expedzda pnr !a au{ondad
competente ¢ ente certificador. En su defecto puede. aportar.carta de
solicitud de Cerlificacion de ia implementacion de este’ sistema, con
;:écé;ggdo de fecha no superior a seis meses. yo IS0 22{308 y:’o FSSC

FECHA ACTUALIZAGCION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versian Inicial.

Se actyalizen los requisites figicoquimicos, micrebiniégicos ¥ complementanos. Y se solicila Regislo Samlano, Pemiso
Sanitario- o Nolificaclén Sanilaria {Cuando Apligue). Se actualiza tas cerificaciones a soliciidr a las. emaresas, lota vez que
se.inclyve Manuslide Buenas Préclicas Regisifo Sanitario, Peaniso Saaitario o Nofificacidn Sanitaria (Cuanido Apligue) y para
asl garantizar 1v calidad en los procesos productos. Se actustizd con s, Min Protdegian Soctal 333 de 2911 para tctu!ado de
pradusio,

En ficha técnica de negotiacion se deja ol requerimicnts de que fabricante debe contar con registra _.amiarm por to tanto-se
retira requerimiento de fa Bcha téenica, Se aclara condicién de'concepto sanifario v enfe encargads. Se retiran los sigulentes
notas que fueron actaradas en ficha técnica de negoclacion: Nota 1) B Manua! de Buenas Practicas de Manutaclura basades
an el Decrelo 3075/1597 Debe ser Cetificado nor fa persona de Calad con Tadela profesional, Neota 2: En caso de ser
comertializador debe aliegar tos cerificades de su prsieedor. ylo.maguilader, Se aclara ¢ fiempe de concepto sanfafo pafa
transponie de alimentos expedido por el ente fermitordal de salud. Se-retira requisilo: B rétulo. del producio debe influir el
nombre y iz £ajeqoria 2 fa cual perlenece de acuerds con la formulazién empleads, Se adlciona cddigas SAR.  ©

Se-especifican los criterios de geeite en mezcla y en composicién del prodicto, sé genera ficha téenlca a pane de 1a ficha de
mezcia de/acaies,

Se ajustan condiciones fisicaquinticas de producto para una mexela de aceites, los crileros lomados de ia NTC 480 Se retita
especificacidn de Ingice de rofraceion por cons:derarse que para mezcld se ostabiee un bmite de fango dtfcrente
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Se a::walzza et contenido g la Ficha Técaics 3l nuevo formato PAWFQ-75 Vefsitn 00,
Sa carnbia i nombre "ACEITE™ por "TACEITE MEZCLA®
La clasificacidn del producto se cambiz de Acgife Vegaial 3 Grasas y Aceites, sequn dasificacidn dada en osslema SAP.
Se ratira cédigo SIC dande se manciona, ya que fa Entidad utiiza solo cidigos SAP en productos. ' :
Se adiclones caracteristicas de catidad mediante tabla
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Se retira requenmizntos en analisis micrebiotdgicos va gue Ia rasolucion 2154 de 2012, no lo exige. :
En olras caractersticas del produclo se adicionar La mezclo de aceiles comestibles para consumo darecio debe tener un
Fapecielimpids o ranslucido a temperaturs de comerclabizacion.

Lz mezela de aceites comestibles debe esiar libre de maleriales exdraftos, de suslancias empleadas en 50 exireccadn v




ACEITE MEZCLA

{ Continua Ficha Técnicade Producto ..

- refnacidn,

1 L mezcta de doeites comestiles debe astar fivre de olores v saboras no caraclerislicos y fibres de rancidez. !
‘Pebe cutlplir con jus siguientes requisitos en Metales Conlaminanies: i
L CantamnR] Cantidades manimas |
- Heio (PG} p.5malkn !
Coptre (Cd) & mg kg
. arno (Y ‘G imgihg
Agstmen fAs) 0.1 ma kg

'f_: T TOebe cuipplr £an les siguienies requisitos en Dioxinas ¥ PCBS contaminantes:

TH L Ererends Loy B.,,.......a
P sy AT OC BE AT o I
s ;):}Dg-"‘j‘{l Bt Tt 3 b g iEDT |
P AN Yy ELE I E L Dl
ERITIEL 15 rgeiens

& Se completa infoimacion de transporte y almacenaraignte; £l producto debe ser transportado en furgdn yfo vehicule cerfads. E
I Transporte enjveticule on condiciones inocuas y certificadas par ta entidad competente evilando contaminacion cruzada y |
| manitenisndo s propledades del preducto iniclales. Se debe conseivar en lugar fresee. seco v gireads. Evilar Exposicion |
i solar. Bl vehigplo que fealice la entrags debera presentar Acta de Inspeccién Sanitasia eriginal det Vehicule, en donde conste
| el concepto FRvorabie para et ransporte de akmentes. Este documenio no debe tener una fecha de expedicidn superior a un
- afyi
i Be completd jhformacdn de empaque; Envase plastico de uso alimeatario de primer uso gue no allere sus caraclerislicas
argénclépi:ca; Ademas, debe seyimpenmeabie alagua y a 128 grasas. Sus pmpiedades fisicas y mecanicas deben ser tales
A que’ permitanilos procesos de aimaecenamients sin prasentar roluras o pérdida de su resistentia & fa actidn de lss grasas
i Debe estar carrado por un selie de sequrided que qarantice su destroceion en la primera apertura. No pueden enttegarse
i} envases roiodlo deformadas yo que gxuden materia grasa 3l oxterer, ;
| Se adiciona 4 kequesmientos de retule. Resolucion 2508 de 2012, La informacian sumninlstraca en ef empague dabe tambign
" geclarar Ia exlbtencia o no de slémEncs en su cOmposicion,

- Se comflementa requisilos de Certificaciones: Registieo sanitario del producio seliciado. (Vigente)

- i Conceptd santtario de planta procasadora, expedida por la entidad compatente. (Vigente y con conceplo Favorable o
| Favorabie Gon requerimientos). Para el caso de Ios comercializadores se debe présentar Conceplo Sanitario del sitio de
© gimacengmiento,

3~ Siel producto 66 enlregado como matetia prima en o Panaderia, debe entregarse cenifitado de calidad del fabricame
: pof lote ?nt:e_gadn.

“H Cedificacion ACCP. expedida por i autoridad compatente o ente certificadeor. Fn su defecto puede apoitar cana de sohotud
i de Centificacidh de la implemeniacitn de este sislema, con radicadn de fecha 0o Superior a S2is Meses. .

v

7 || En cenifitacishos se adiciona opcion de presentar certificacién 150 22000 yio FESC 22000.
" i :
- 31 Ea cenfficacines el requisile HACCP se guila Ta obligatofiedad de enregar diche certificado, y2 que por normatradad ta )
3 1 planta de fab.;r cacion de éste producto debe tener implemenianc algungs requisitos del decreto 60 dn 2002 {aghcacion det;
i Sistema da Aéég'«;s“is de Peligros y Puntas de Senire! Critico) paro no debe ester cedificada, ' |
9 | Ge modifica 2| codign SAP 20000003 frasco de 1L por SAR 2000002275 y SAP 200000068 Bidén phistica x 20.000 cc pa

| 200001583 dgbido 2 cambic en a codificacion de productos.
Se : modifica fnfsrmacié—n Contenwdo y presoeniacidn de! producto, conforme maneje [ogistice del mercado. Se ajusia

10 requetiminnios de vida Ot Se agiciona en cenificaciones la pesibilidad de eniregar permist ¢ notificecidn sanitadia del
- | producly zeldtade. {Yigente) de seuerdo atlios ge riesgo det producto, : ’ o
11 | Be adiciona %resemacéén aceite mezcla x 500 mi, {valido solo para Regional Centro - Lelitia) !
L | Conibos reg izados por MR / Abr 2021, : |
| CARGY NOMBRE FECHA -
-1 Frolesional de ' ; _
Elabor&é Abaiiﬁﬁ’( oS $ng. Alim. Inés Mirvaw Rivers Cardona 3 0 ABR 282']
: - Clase #
.. Directolp iy
Abastecimigntos Adm. Rose Mary Enciso Melo i 3 MAY JUZ1
. Clased
Revi i | Subdirector General _
evisd - | de Avastecin|entos | Coronel {RA) Carles Etnesto Camacho Diaz
Gy Sewviclhs 03 Mﬁ‘f 2021
Sufb;r.iireclor Genetal | wcr asm Emp, Héclor V Rodi ' RVETYE
de Contratdaion <. Adm. Emp, Hécldr Vaiges Rodriguez | 3 M’n‘l’ 282 {
Apmbd’é 5&33:;5;;915; Coranel (RA} Carlos Ernesto Camacho Disz | {] 3 RAY cudi {




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

o TiTy iao: PA-FO-
v Lo Codigo: PA-FQ-TS

| FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2
AGEnCIa TosleTien ~ ALIMENTOS

Y EM TP i e

Fecha: | 12 | g7 201é§

AJQ EN-POLVO e
Cédign SAF 200000025 / SAP 200001050
Clasificacion CONDIMENTOS

Descripc_ié;;_ det | Producio eblenido de 1a mezcia de bulbos sanos,. Iampias,_deééc:ad_@s, mafidos de
Producio B0 natural, _ ST s

Ingredientes | Afss molidos de ajo natiral, harina de arroz, saly a_nzicampac:téme_; 1

El producto debe cumplir fos siguientes pardmetros, que s.ia regorlardn en of
anglisls de laboralatio: &

Requisitos aﬂ*’“ﬁ‘;‘;"“ Minimo '”:;‘:;“
Fisicoquimi e - o
quimicos Cenizas - 55
Extratto Etdreo o5 1.3

Requisitos fislesquimices - Resolucidn 4241 do ‘séé*

El producto debe cumplic los siguientes parametros, que se rej:artarén en
el analisis de laboraterio;

] _ ESPECIRCAGIEN N oo ém 51:

3 Requisitos NPcoliformes fealesfg 34 40 %
#e Microbiolégleos Recuento de Uostridium milfita reduttar, UrC/p 100 a0 1
' - Recuento de Badfius Lereus, URYg 30000 1
Retuanto de mohas v fevadusas, UFC/y 33000 5000

Reqguisifos mitrobleldgicos — Resolucidn 4241 de 1881

Requisitos .
Nutitionales No.aplica
Especilicaciones Sensoriales
Clras ESPEAFICACION  VALOR
) caracteristicas TLOR Tipica 8 Aja
7 de! prcduc{o COLCR Crema Blancuzco 3
SABOR Fipleo o' Ajs L
Contenido | 5% 200000025 Misimo &! produsto: debe contener 800g. 7 - |

SAR-200001050 Minlmo et producto debe contener 500 g

Requisitos Debe cumplir con io establecido enia NTC 4423 i
Normatives =~ | Resolucitn del Mmesteno de Protecc;én Social 4241 de 1991 -
/'
HRH Presentacion del | SAP 200000025 Bolsa *500g embaiada en caja {6 Libras. 7 |
a4 Producto SAP 200001050 Bolsa *500q embalado encaja *16 Bolsas - :
3 s - VE prodiicte daba ser ransportado en furgdn yio vehicule cerrado oan canceplo
'r' Condiciones de téenico sanitario FAVORABLE, expedids por ¢f Enle Territoral de Salud. Se debe

% % ﬁ;:?zgii;ﬁiefer%o cumplir con todos ios fequisitos referenc:ados en af caplivio V[I de ia Resoiumén
RIS ; 2674 de 2013, : .

Empagug Boisa de polipropllens biortentade seliade sin presencia de gannhos.

E! rotulo debe cumpliv con ios requishios exigidos en ia Resoluceén Mm?.;teno de
Rotulado Proteccidn Social 510972005, Resolucidn Ministerio de Proiecczén Soc:at 333 de
201 1.

El prodticto reguiere una vida atil de Dieciocho (18) meses contados a
pariir de fa fecha de fabricacion. Al mamento de fa en!re_ga no___debe tener

Vida Uit




PROGCESO

PLANIEICACION DEL ABASTECIMIENTO

~— ¢ 1 TITELO Cédigo; PA-FQO-T8

V/ P FI?ZHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No, 60 Pagina2de?
TEEETIEEET | | ALMENTOS
e s n e = i Fechar ¢ 12 o7 20148

T mas de dos {2) meses desde su facha de fabricacitn,

VERSION |

T Acta de wisita sanitanis {IVC} con Conceplo Tecnico Vigente: Faveradie (FV) 0

Favorable con requerimientos, expedido par el INVIMA. :
egisteo, permiso o notificacids sanitaria dei producto solisitade (Vigenle)

FEBRERO DE 2021

1

Varsion inicisl

2

1SereimiaCE
y espenias, se gjustan codigo SAP de atuerde a listato de materiales

TIFICACION HACCP- Andlisis de Peligras v de Puntos Crlticos ds Canlrol para el procese de condimentos

=

3

| So haea solctii e creacifn v adicién de codigo SAP para Ia presentacitn de 250 gramos,

4 Los fequisitos

1 Be actualeé i
1} mentiona eng)
-} par el sistema

Talo 06 zcuerde con ef muevo modelo ga operacidn do fa enlidad ¥ Se reliran los codigos SiCde donde se

4ncumento debldo & que ya ne son ullizades en (3 eniidad, porque atiuziments los.cédigos son generidos

= Infommacion SAP, La tlasificacién se ajusta a clasificacion SAP actual. )
icoqulmicos sa justan 2 Ja Resolucin 4744 oo 1981, Cambidndola asl:

ESFEONCACICN

e fspodhadin Mo Miimo

Hurmphas
Owroaiad
Lrace whrea

:
Dcrurta fowna docpp 6o wo8ic}
; o wuls IOELATIATY TIT mATTO |

FX it
) {3 Rlbad
b Yumedad £,75%
Conizas By
Extracto Elioo 1.2

035

A
Firr rks ERED ez NTO%

A En rpuisites
;4 Las olras caraf

q

Licoquimizos y microbiolbgizas se deserite de donge sa sacs informacién,
“nristizas det praducto sa gjustan

£SPECIFICACION

VALOR CSPEOTCACION | VALGR

DLOR
OCOR

‘ Atre sitibidross, prople defaje

TLOR Tlgico a o
Sulfhidroso concentrado COLOR Croma Slancurto

Crema blancoros 5 SABeR tHoacn § Mo

SABUR

¢ En poadicione
3§ requisitos refd
§ entrega, ! pA
| producto”, Se

nducto no debe tener mis de dos meses

. e Transpone so adiciona o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS.., Se deve cumplir can todos los
onclades en o capitulo VI de la Resclucidn 2874 de 2013, Y 58 retira de la vida Gl Al momento de 12
de empacado. Y se cambla palabra “entrega” por ‘recepcitn del

A diciona Rogisiro, pemiso o nofificacion santtaria del producio solictadeo (Vigeole)

+] S modifica I
11 transporte ¥ q?ﬂaoenamiento *& favotahla. con requedmientos”, so ajusts requarmientts vida Gt Be Incluye en conceplo

formatian presentacion del contenido y. producto contonme maneie logistice det mercade. Se retiza dal

o “favarabie con reguerimientos”.

1 thenico sanitad]

Profesional ¢
Anastecimientos Clasa

ey

- Ing. Aim, Inés Mirvam Rivara
Cardona

Defensa

- Abastecimic

Oirectsra
ntos Clase

Adm. Rose Mary Encisy Melo

} Subdireclor

_ f»‘enerai de
“Abaste it

Carconet (RA) Catlos Emesto

IFnias ¥ Camache Diaz

o
8y

S

: anbdirecmr

Gunaral do MSc. Adm. Emp, Héctor Vargas

Tl Conlra

238i5R

Rodrguer

PEO)

L 0

: éeuelaﬁ

¥

Coronel Juan Carlos Riveros
Finedp

Genetal 1




PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECHAENTO

TruLo
v
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ACENCEA LOOIRYTi¢CA

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

{ Cadlgo: PA-FO.75

{ Vsrsion No. 01 Pagina1de2 |

FUUILEAR MILITANAN ALIMENTOS R
et Facha: | 26 | 03 | 2021
PRODUCTO / NOMBRE AREQUIPE
Cédigo 200001228 / 200000051 / 200000062 / 200001186 / 200002087
REQUISITOS Clasificacion Reposteria | |
GENERALES

Deseripcion def
Producto

Es el producto higienizade obtenido por la concentrac:on térrmca de ung
mezcla de leche, sacarosa v ofros edulcorantes ¥ adﬁwos permmdos oor

1a legistacién naciona] vigente.

ingredientes

Leche entera higienizada, azdcar, regulfador de acrdez antsespumante ¥
conservantes y demas aditivos: deben cumplir con Iy iegfsiactén nacional
vigente: :

s
Hequlsite Arequips f
Lirers trazy oa Frazgdn Je T
e I S
Fpidas Roteds 0 grasgs Froegene T
£ P din ety
Requisitos Efva::: ez, Frazene o ~13853 | B
Fisicoquimicos kKl -
Tetizay Sracoide e masa miv v
indee de Sexhon LRugs! Tragnir PRI
Cf et TMed An¥g —t
Nnrﬁ_gf:. Vagso rumar 2§ 1 Nengian
. Requ:s;{os fistcequimicos Areguipe —Tabla 1 - NTC 375?
HEQU!SETQ‘S Requtisio . my % ¢
ESPECIFICOS Recuenio de coliformes, UFG/y 5 16 106 2
LTI Recugnto de Fichenchin ol Vel 5 <10 o g
Miﬁgg:gist;tgiios Reryenio de mohos v tavadurls, Urtly 5 0 ;:uu 2
) Retuenio de Staphylocorcus coreus coaguiass 5 . co’f *.(JG s
pasitive, UFCle :
Requisiios miciobiolégicos Areguipe ~Tabla 2 - NTC 375?
Regquisios A
Nulricionales No Aplica s
Color'y sabor lactep ceracteristico del producte. No debe presentar
ningln tipo de deterioro o defecios como la cristalizacion o excesiva
Qtras caramelizarian de los azucares. Bl producto debe estar exento de grasa
] caracteristicas | de origen vegetal o animal diferente de iz lactea, Bl Progucto no puede
1 del producto. | contener simidones. El producto no puede presentar: ningin indicio de
alteracién ylo contaminacion que afecien o consumo de! progucio o
generen algin riesgo. L
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 3757, Resolucion 02310 de 1986, Resalucién 2674 de 2013.
SAP 200001186 Peso neto ¥ 50 gr en display por 10 unidades,
EMPAQUE . SAP 200001228 Peso neto minimo de 22097 en caja x 75 unidades.
EMBALAJE Y | Fresentacion dell b 550002087 Peso neto por 250 gr. ol v
ROTULADO Producto | SAP 200000051 Pese neto por 500 g

SAP 200000052 Peso nelt minimo de 5000 g, en caja 4 umdades.




[ Continua Fiche Técnica de Produtlo .. o o _ AREOUIPE ;

-

_ . SAP 200001228 / 200002087 / 200001186 Vaso de PS, PP, PE o PET|
- Empapue yio de baja o alta barrera seliado hermaticamente con foil de atuminio, Los
; Emkfaiaj'e vasos seliados se Jes colocan una sobretapa de PS. PP, PE o PET.
| SAP 200000052 7 200000051 Envase plastico con tapa hermética.
El rotuic debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resoiucion dal
Roljilado Ministerio de Proteccion Social 510%/2005 v ia Resohicion del Ministerio
de Proteccién Social 333 de 2011,

ViDA UTIL DEL Qkonugmv Bl prodiclo se requiere con Lna vida UR minima de tres (3) meses)|
REQUERIMIENTOS BE LA - |contados 8 paftir de la fecha de elaboracién. Al momento de la entrega |

ENTIDAD el producio no debe tener mas de un mes de elaborado. !

; En tugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y e fuego. No debe,
P t aimacenarse ni transportarse con diferentes sustencias. Tambien debe}
| ser transportado en furgon yio vehiculo serrado con CoNCEPte 1&Cnico |
.CQNQ]CIONE-.;? OE ffTRM?-SPGRTE =anitarioc Favorable, expedido por ef Ente territorial. Se debe cumplir con}
' T ; todos los requisitos referenciados en &l capitulo Vil de la Resohucion |

! 2674 de 2013, '

{

o v Acta de visita samiaria {IVC) con Concepto Teenico Vigente: Favorable !
cﬁ?ﬁ;g&'ﬁ:gﬁfﬂig‘f ‘;:gg:’ (FV) o favorable con ohservacienes expedido por ef INVIMA,
4 cE a v Registro, parmise o nolificasion sanitaria vigente, ?

i

[ FECHA ACTUALIZAGION: | Octubre de 2021
T ] "__ "

[ CONTROL DE CAMBIOS!

VERSION| . DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Vession Inicial. | o _

Rjuste a lormato FA-FO-75 Versién 00, s reliraran los cédigts SIC de donde se menciona en &l documento debido 2 que ¥ §
no Son wiltizadosipn 12 entidad y se inchuye codigo SAP fequenite, $e cambia la ciasificacion basado en Sistema SAP

! 2 canibia derdenvado thelec™a Reposteria’. La desteipeidn del producio se aclializa basada en informacion NTC 3757 Se

actizalizan Jos pargmelos fisiconuinticos y-microblolbgicos seferencia NTC 3757, EI contenido, presentacion. se cambia por
presentation de 220 gramos, . :
Se'adiciona Codigh SAP Arequipe S fitros, 5e adicionz espedificaciones en conlenido, presentasion del praducio, empaque. |
Ademas se adiciofia gn Nonralividad Resolucisn 2310 de 1986 para Arequipe, Se cambia 12 vida Ot de4 meses a 3meses |

‘[ 4 Se‘incluye soliciiu] de reglstio, perstise 0 solification saniiaria vigente y en acta de visita sanitaria VG —lnvima con concepto i
4
]

sanfttario favorabid o favorable con obsevaciones. :
i Aciualizacion infgrmacion A Fermato PA-FQ-75 Version 01 y se Incluyen presentaciones por 50, 250 y 500 or de !
[ 5 aguerdo: $on lis:r.ado de materales aperado por SGOL y tecridlogia. Se gjustan conditiones de empague ¥ .
i copdiciongs de ebtreqa del producto en vida Util. Cambios regiizados por JPMR Q2021 :

[ CARGO NOMBRE FECHA _, FIRMA !
' .t Profesional d Defensa Ing. AVim, Jenny Patricia Motta ' ey f :
‘Elaboro Abas'\cr:imief't{'t%fns Clase | . - Romero 72 7 G(. b ;/ ( [1 :
~Direciora Abaglecimienios . . -—;d/l 7
L Glase b encar nda de 1as : ' el
funcisncs de lalSubdireceibn | Adm. Rose Mary Enciso Melo 28 BCT 2027 \
Revise | Goneral de Abagiecimienios y B :
| i Serviglos . § &
- T ] T
i Subgirector General. de MESc. Adm, Emp. Héclor Vargas - .
I Contragdcion : Rodriguez’ 28 0CT 2021 39 St POY
T . i “'f:’ P T
A D RS Coronel Juan Carlos Riveros | o, (o Fa TR teact
Aprobo Secfe;anq {Senetral Bineda . r’:’. t; ‘llli\,T 2&21 k}‘ {‘.aritfs%?:‘{gﬁo,? 'P_’i_,“}("

Fant-—




I PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECHMENTO

§ TITULO

Codige: PA-FO-75

i Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagma 1 de 3
e+l T ALIMENTOS ™
NN che s e md ey B e F.echa: 28 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE ARROZ BLANCO
Codigo SAP 200002783/ SAP 200001596 [SAP 200002280
REQUISITOS Cilasificacién GRANGS _ ;
| GENERALES. Es un grano e cereal de 1z especie Oryza saliva L. pertenec:eme a la familta de

Descripcian del
Producto

las gramineas. Es aquel e cual se i ha efiminado la ¢asgara, of germen v las
capas de aleurona que compenen el-salvads. Se le conose :amb;en COMo arroz
efzharado, blanco o pulido, . L

REGUISITOS

ESPECIFICOS

ingredientes

Arroz Blanco Tipo | Grado 1.

Requisios
Fisicoguimicos

s
i

El producto debe cumplir 25 siguientes paramalros, que se repcrtaran en el
analisis de laboratorio: : :

LiMl‘EE mmo

REQUISITD
Humedad 4% -
Aflatoxinas Totales (By, Bs, 5. Gy) 20ukg’

Reguisilns especify oS NTC 8712008 ¢

_Rquls’:tqs Ei producto debe encontrarss libre de hongos, fermentacron a calemam:ento
Microbicidgicos
Requisitos Tomar como referencia ips parametros establecidos en ia Tabia de composicion

Nutricionales

| Nutricional ICBF 2018

Oftras
caracteristicas
det producto

Tipe b Arroz de grano largo, cuya relacion longtzudfanchura es de 3.0 0 més,

REQUISTTC % o
Grano dafiadg por calow N
Grono dafiade total ‘RS
Grang yesado - 7.0
Grano rojo i . ns
Grano pattide i L8O
Tipos de contrasty | A

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, MTC 671:2001,

EMPAQUE }
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion da! |
Producto

SAP 200002283 Bolss *500y embalada en paca de 12.5 kg e} 25 kg
SAP 200001596 Bolsa “100(lg embalada en paca de 15 o 25 Kg
SAP 200002280 Bulte x 25 Ra.

Empaque yio
Embalaje

SAP 200002283 Producto empacade en bolsa de po‘:emeno de baja densidad
calibre 1.5 de grade alimentaric,

SAP 2000015386 Produclo empacads en boisa de pohe{:ieno de baja densigad

calibre 2.0 de grado afimentario.

SAP 200002280 £} saco a grane! debe ser de policlefina; par 25 Kg ¥ cumplir con

ta NTC 1792.

Los empaques y embalzies no deben presentar danos mecamcos carrcidos,

maguliados, entreabiertos ¢« con defectos en su seiiadc {paf‘a el caso de los

empagques de’ prmer uso}, sucios o con indicios de ccntammaczon y deben ser

resistenles a fas condicicnes de almacenamiento. 1ransp_orte y irasiades

requarndos para el progucio, B

i




| Continua Fichu Técnico de Producto ... ARROZ BLANCO |

El rotulo debe cumplir con los reguisitos exigidos en ia Resolucion del Mm:steno

Rotulado de Proteccion Social 5108/2005 ;

REQUERI

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

Ei producto requiere una vida O de doce (12) meses contados a partir de ia[
itecha de fabricacidn o empaque. Al momentio de 1a entrega no debe tener mas de
dos (2) weses desde su fecha de fabricacion o empagque. ;

MIENTOS DE LA ENTIDAD

£l produslo debe ser transportado en furgdn y/io vehiculo cerrado con cencepto

CONDICEONEé DE ?RANSPORTE técnico sanitario Favorable, expadido por i Ente Territorial de Salud. Se debe

cumpiir con todos los requisitos referenciados en ef capitule Vi dela Resclucion
2674 de 013 ;

Maguil

CERTIF!CAC}ONE&S Proveedor/ favorasie con requerimisnios, expedido por el INVIMA,

¥ Registro, parmiso o notificacion sanitaria de! producto soficitade. (Vigente},
v Acla de visits sanitaria ((VC) con Concepto Técnico Vigenle: Favorable ¢

ador! Comercializador ¥ Ceriificado de calidad dei empaque ulilizado, en el cual se pueda evidenciar el
. cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de acuerde con lo requerido en
este documento v a la normatividad vigente,

FECHA Aé:*ruéumcmw Noviembre de 2021

CONTROL DE CAMBIOS ll
VERS!ON DESCR!PC%ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO l
hrrrrrr—— e ———— e e o ""é
1 Versmn- imx.f:i‘ai !
2 Se .m;;luye 'equ:s:to ve aprobacitn de! disef del saco l
: Be actuahzan los requisitos hSiCOqQUITIICES. pucrobicldgicos acorde a la NTC 671 Arroz Elaboratlo (Blanco) para Consumo Se
3 lactuahza cen Resolucion det Ministerio de Protecmdn Social No.333 de 2011 para rofulade de producto. Se actualiza ¥a |
| cerlificacion:a sokicitar 4 tas empresas, lodit vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registre Sanitario, Permisg
B | Santane o Notificacion Sanitana {Cuando Apligue) para asi garaniizar ia calidad en Jos procesos proguciys, ;
En figha tésmea de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registrc sanitario, por la tanto se i
retlra requérimiento de la ficha técnica. Se aclara sondicion de cenceplo sanitario y ente encargado. Se relran i35 51gusen1cs
notag gue fugron aclaradas en ficha lécnica de negociacitn: Nota 1! El Manual de Buenas Practicas de Manufaciura hasados |
4 an gf Decreto 30T5/1997 Debe ser Cerificedo por fa persona de Calidad con Tarela profesional Nata 2: En caso de ser |
comercializade: deve allegar log centificados de su proveedor yo magquilador. Se aclara el tipo de concepto samtario para |
; transporte de afimentos expedide por et ente territorial de satud. Se retira requisito de almatenamiento en un ambiante Seco 1
Worerde humedad. Se fetra requisito normative: NTC 1255 Yuca para Cofsumo. Inclusién codigo SAP y adicién cbdigo sxc i
33624 i
E] i Se a}ustan o(:dwos SAP de acuerdo z listado maestro de malerisies. .
5 i Se a;usla ei codiga SIC de i3 presentacion de fibra de 21119 a 21188, segun su corespondencia en e listado maesiro de |
ma!erzates
Se'retira el cod;go SIC 32988 y se integra 2! codigo SIC 21188 7 SAP 200000889, ajustando el Conlemdo la Presantacion y |
7 <3| Ef__npaque En otras caracteristicas del producio se sjusta el porcentaje de grano parido v ta definicién de Tipo | de;
acuerdo ajta NTC 671, En e item vida 01t se a;usta de doce (12) meses a ocho (B} meses ya gue si se prolonga el
] aimaceﬂajf.* 2l producio se puede contaminar, asi mismo se inchuye el iempo mAximo para recibir en bodeda,
Se alusta todo ef contenido de fa Ficha Téereea al nuevo formato.
Se giusta elnomore de Arroz Blanco para consume humano a Aoz Blanco
2 Se cambiaily clasificacidn de Cereal a Granes
Se ajusts ef requisito de Grano Patido de 5.03 8.0
.| Be retira def item empaque e calivre 3.0, po- generar confusitn eq los oferentes. ;
Se zjusta lodo el contenico de 1a Ficha Técmca al nueve formato PA-FO-T5 Versién 00, i
5 Se ratira codige SIC. porque la Entidad sclo uliiza codigos SAP en productes.
t Se agrega Cadsgo 200002179 Bulto x 25 Kg, se agrega requenmientes e ésle codige en Conlenide. presenmtacion ¥
P EMBAGNE, i
| Se retira éicodige SAP Z000DG0S7 bullo £or 50 kg2 granel, Debido 2 que 13 resolcion 2450 Ge 1979 del Mimsteno dei’
i trabajo y seguridad social, recornienda no scbrepasar los 25 kg de carga en productes.
10

Se artwaliza of codigo SAP 200000389, debide a que cambia de nombre a arroz blanco consume * 1 Lb. con codigo SAF |
200002283 ;

__”En e uxs:tas normauuoﬂ' se incluve el cumpimients de 1a Resolucion 2674 de 2013,




!

{ Continua Ficha Técnice de Producto .. " ARRDZ BLANCO |

Se modifican cogige SAP 200002178 arroz blanco bullo “25 k por SAP 200002280 arroz blanco © 25 k: cambia cocigo SAP

I

|

M 200000955 arroz blanco forificado * 1 kifo por SAP 200001596 Aoz blanco. S

Se ajusta control de cambics, adicionando item 9 {actualizacion 20/02/20), va que por emnar de gigitacén no se tuvo en
cuenta en 1a actualiracién de ficha et dia 14/10/2020. -

12 Se completa ia informacidn de transporte v aimacenamients, se madifica infarmacion contenido yipresentacion del producta,
! conforme manejo logistico del mercado, Se incluye en conceplo iBonice sanitario “favorable conrequerimiantos”. Se susta
requarimientos vida Ofit. En certificaciones se adiciona solicitud de Registre, permiso o notificacitn sanitaria del preducto
! soficitade, (Vigentg). N

Se actualiza formale PA-FO-TS / V01, se incluyen requisitos nuincionales de acuerdo cen 1o referenciado en fa Tablz de
Composicion Nulricionat ICBF 2018, se retira et ftem "Contemide” unificands fa informacién en e! il "presentacion”

13 Se ajustan requerimientos de empague y se incluye dentre de las CERTIFICAGIONES “Proveedor 7 Maguilador
Comercializader "Certificado de calidad del empague utiizade, en ef cust s¢ pueds evidenciar ef cumplimiento en cuamo 8
calibre yfo espesor de acuerdo con fo requeddo en este documento y a le normetividad wigenfe', teniendo en cuenta 13s
novedades presentadas en los regionates referentes al empague del producte. Cambios realizados por JPMR S

14 Se ajustan ios requerimientos de calivre de empague pars presentaciones de 500 y 1000 gr, de acaérdo con materiales
utilizades en el mercade. Cambios raalizodos por JPMR MNov?2 1. . - i

CARGO NOMBRE FECHA _ . FIRMA
H i|
: - ing. Alim. Jenny Patricia Motia i i bl
Efabord | PD Abastecimiento Clase | Romera 3 @ NB‘J 2821 i
! Directora Abastecimientio : |
E Crase § Adm. Emp. Rose Mary Enciso Melo Q g DIC 2@21
P Subdirector Gral. Coronel (RA) Carlos Emesfo 'R
Reviso Abaslecimientos y Servicios Camacho Diaz I B § DIC 2921 [
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héclor Vargas |
Contratasidn Rudriguez B 5 GIC 2521 b
. _— . . n I
Aprobé Secretaric General Coronel Juan Catfos Riveros Pined. Q 5 DIC {_921 ;
y
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\ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 | Pagina 1 do 3
| ASsuEn SOOEnER ALIMENTOS ey
T o fFechari 26 03 | 202t | e

%'
i

~ PRODUCTO | NOMBRE ~ ARVEIA SECA VERDE
| o T T
Codigo SAP 200002281/ SAP 200001619/ SAP 200002282
REQUISITOS Clasifoacic I
GENERALES asiicacion GRANOS _ :
Descripcidn del | Granos de la especie Pisum sativum L. de forma esfenc:a c:on tegumenios
i Producio externcs de colores generslmante verde palido. : :
Ingredientes No Aglica P
Minimo ef 97% reterido guuda a ravés de una criba con. ar;f’ cac:s cirgulares de
.35 mm (16/64 de puigada) y se clasifica segin ef grado asit :
Compenente Valer r\.:mmo en ma
Fisicoguimicos o NS
Grano partide 207
Vanedades contrastantes 35
REQUISITOS Humedad (% en base humed 2 e :
ESPECIFICOS . Humadad {% en base hume g} 12 Maximo
— Requisites parg Arveia verse-de consums Tino| Grado 2 - NTC 791
Requisitos La arveja no debe présentar clores obietables, residuos de materra! iox%ico o que
Microbiclogicos | eétén infestados o Infeclados.
i Raquisitos Tomar como referentis os pardmetros eslablecidos an ia Tab¥a de camposicisn
'? Nutricionales | Mutriciona! ICBF 2018. ; _
Arvels seca verde de consumo Tipo | Gradeo 2 :
Otras E&f producto no debe contener mds de 1% de impurezas. ni maq de 01% de
caracteristicas | materias duras, ni mas de 13% de humedad {base humeday): : i
det preducio | La arveja para consumo debe ser fresca, de cosecha mamma de! semestre
anlgrior a iz enlrega, _ : i

Debe cumplir con o establecido -en fa NTC 791 (Segunda actuahzacxcn}

REQUISITOS NORMATIVOS | oo ion 2674 de 2013,

- SAP 200002281 Bolsa *500g embalada en paca de 12 5 kg
| Pres;‘;‘jjéfg 9el | sap 200001613 Bolsa “1000g embatada en paca de 15025 kg. v
SAP 200002282 Bullo x 25 Kg.
-BAP 200002281 y SAP 200001818 Producio empacado en: bolsa de polietilena
de baja densidad de grado. alimeniario calitre 3.0, los empaques deben ser da

{  EMPAQUE/ primer uso,
| EMBALAJEY Empaque y/o | SAP 200002282 B! saco a grane! debe ser de poliolelina pcr 25 Kg y cumplir con
ROTULADO Embalaje fa NTC 1792,

Los empagues vy embalajes no deben presentar dafos mecamccs corgidos,
maguliados, enlreabiertos o con defeclos en su sellado {para e! caso de Ios
empanues de primer uso), sucins o con indicios de conlaminacién.”

. Rotulado El rolulo. debe cumplir con Ins reguisitos exigidos en La reso]uc:ton de Ministerio
i de Proleccion Social 510872008, : :

VIDA UTIL DEL PROBDUCTO Y | E! producio requiere una vida Ut de doce {12) meses contados a part:r
REQUERIMIENTOS DE LA de Ia fecha de empaque. Al momento de la entrega no debe ten

ENTIDAD de dos (2} meses desde su fecha empague, S




Continua Ficha Tecnica de Aroducto .. ARVEIA SECA VERDE |

. £T produric debe sef Wanspanado en furgan y/o vehiculo cerradg con conceple |
SR IONES DE TRANS \ecnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Temlorial de Salud. Se debe |
COND{C[GNE? DE FRAN‘;PDRTE cumplic con lodos los requisiios referenciados en el capitulo VIf de 13 Resolucion |

BT 8 04—

...... "

v Rota de visia saniafa {VC) con Concepto Téonico Vigente: Favorable o

' - favorable con reguerimientes, expedide por et INVIMA. : i
CERTIFICACIONES Pro. eedor/ |, Certificado de calidag del smpague wlilizado, en & cual se pueds evidenciar et!

Maguitador Comercia zador cumplimiento en cuanta a calibre yio espesor de acuesdo con lo requetico en |
N ' este documento y @ 13 normatividad vigeale. ' e

H

FECHA Affc"m:éz_rzwic'm: | - JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS | |
VERSION| = | DESGRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

b

1 Veré;.son [fi!QIili,

s

Se petustizan requl Jos mictobioidgicos y S¢ solicka Manual de buenas praclicas de manufaclura y trazabildad de praguctos.
2 Penriso Saniladc cpiNotiﬁcacéén Sanitaria (Cuando Apligue) pacd asl garantizar 1z calidad &n jos pracesos productos

Serelirs z'e_tauersmi&xto ce rolulzde: B rdtolo del progdusto debe influif ef nombre y In categoria 3 12 cual penengce de acuards
coniln forfrustamdn Bmpleada. .
i Tncision comgo SRP. En ficha tecnics de negotiacion se deis & requenmiento de que fabricanie debe conlar con 125540
; sannano. pof lo 1efo-se retra requesimiento de fa ficka {cnica. Se aclara condician de cancepto sanitardo y ente encagado

| Se'refiran Jas Sgwgnies notas Gue fueren auiaradas en ficha teeaick de negotiacion. Nota 1t Ef tanual de Buenas Prackias .
L de Manulactera banados en el Decrelo 3075/1857.Debe ser Cerificada por 12 persona de Catidad con Tarjela prefesional |
Nota 2, En caso dejser comercializader debe afiegar tos cenifitados de su proveedor y/o maguilador, Se aclara el tiempo de
conceply $anitancpara ranspons de afimentos expedido por &l ente laritoriat de <alud. Se yefwa requisitn de NTC-271.1
Cejeales; legurmatisas secas y sus produclos molides Muestren de loles estalices, Se retiear Ei producto no poord estar !
infastade & infecta{lo. adicionaimente A0 dabe exceder los limiles de malaies pesados y plaguicidas establecidos por e |
Coder siimantanoljSe relira requisito de miesiacidn dade que la norma cafarencia la susencin da infestaciones y condiciones !
de’calidud de! progucto de acuerdo @ parametres de NTC 791 El preducio debe cumplirlos siguientes pardmelros. que se 1
deben reportar en % andtisis de laboralorio, se cambla condicicnes de calidad de.grado 2.3 grade 1. :

L5 ]

H i

“VALORES X R, - : . COMPONENTES Loy Busa

- . TN nax
M]N l PAX MlEbefie Sara . 1,006
Granagk Dahadas . a B0
fti e S . [EA S+
Granos Partidos 2.0
Granos Ablertar ' 7,08

CONMBD oNTES En bAasa warledaad dg Contesain . R4
: Yy PAAN L] 3 75,05

REQUISIEO

I
L Grancsiseeos | 1 s
MOHOS | 10 1

1 Dafios por Inseetos - 0.5%

; M_ﬁmria_:s Extrafias, - O5% i :
Sa cambla &l codigo SIC de 1372 2 25133 de 13 arveja de 1 kilo, y.5¢ da CoTiaspondentia con el Codige SAE 200000058, |

La presentacion dg 5% Kq tiese e} codigo SAP 200000762 y se cambia chdigs SIC 31 por SIC 40003 ya gue af aclenor no :

! coresponde al prolutio. _ : '

. 5 Los codiges SIG ] AP de fa presentacién de 500 gr no corresponden, por ende sé cambiz el cadige SAP 200000089 2,

{ 200000834, v s ghigna ¢l codigo SHC 13001 para esta presentacién.

‘ S8 refira ge los rgfjuisiios normalivas fa NTC 1232 Método de andlisis de aflatoxinas, osia norma “establece un metodo de

l afizlisis de aflatoxi)ias ge ocurencia natural £n granocs, careales y limentos balanceados de consumo anmal™. '1

| S% hace inclustin{iel Grade 2 en e jlem "Otras caracteristicas deal progucle”, _

| "Se actualza nicdhacdn 2 fofmato versisn PA-FO-75 Version 00, Se re\irs codioe SIG en donde se menciond, Se SaIcona

& nformacion de dpnde se exiae ia {abia. se modifica codige SAP de Boisa % 1 Ko de Arveja verde seda. $¢ camba de .

‘ ~3000000658" @ “2DOD00LEY" por ser el cOLigo que sctaimente se uliiza para i3s negocigciones, se adiiona en tabia |

:

i

1

‘&

i

i

| informatian en pde inferior de dende se exirae fos requisiios de 1as arvelas, $e cambia conceplo “sato a grane!” por "bulle.

7 | se adicions céd@o SAP 200002180 Bulko x 23 Kilogrames, se agrega requenmienios de ésie cadige en Contenids, |

piesentacidn y erhague. :
Sk relna couige JAP 200000782 dedido a que ia Resolyticn 2400 de 1975 el Ministerio 461 abajo ¥ seguidad socini |
B8 seromcnda no sqi:r.epasa:ca:gar superictes 2 25 kg: ' - o C S . :

151105 nomatives e cymplimiento gela Resolucion 2674 de 2013,

| Se incluye &n 1eq)




h Continug Ficha Téenica de Producto ... ARVEIA SECA VERI:‘H

Se modifica chdigo SAR 200000834 arvein seca verde tipo 1 grado 1 * 500 g por SAP 200002281 atveja virde seca * 1 Ib, ge

1
1
] modifica cadigo SAP 200000088 arveja seca veeds tipot grado 1° 1 kg por SAP 200001619 arvieja verde sica.
H . ] T ] ~ ) J n -~
| Se ajusta contral de cambigs, adicionands ilem 7 {aefualivacan 130020200, ya que por error de digilacion no 2e tuvo en
i cuenta an i3 aciualizacion de ficha ef dia 1471002026, _
10 Se completa !a informacian de transperte y almacenamiento. se Atodifies informacion contenide ¥ prasentacidn del producto,
conforma manejo logistico del mercade. Se ajuste requermienlos vida U6 ‘Se inciuye an congceplo. téenica sanitario
‘. ~{avorable con requerimiantos™, Cl :
[ Se actusliza formate PA-FO-75 7 VD1, o6 incluyen requisitos nulricionales dg acuerdo con fe referenciado e @ Tabla de
Camposleidn Nutricional ICBE 2018, se incluye en los Requisitog Nommatives 1z “Resolucion 2574 de 2013", se retia af item
i “Centenids™ unificanda la informacidn en ef dem “Presentacién®, Se incluys en &l itom Empague yio Embalaje "Los empoques |
! Yy embalaies ng doken presentar dafios mBCANCDS. coraidos, maguliados. entreabicnos o con defectos en Su sellodo {para ¢f
11 cBs0 de K0S 9mpoGuUOS de primer 4s0). SUCIDS o cort indicios de contaminagion’ s
i Se Incluye dentro de las CERTIFICACIONES Provesdor ¢ taquilador Comercializador "Cenificady de calided del empague
,’ wiitizado. en el cual se pueds svidenciar of cumpliniento en cuanin o calivre y/o espesor do acuerda con la Yequedds en ¢sie
documento v e la normalividad vigente®, teniendo en cuenla las novedadas presentadas en Jos regiondias referemies gt
______ empacue del produsto, Cemibios matizados por JPMR Jui2 1, i i |
CARGO NOMBRE FECHA iof JIFIRMA
,= . . ing, Alim. Jenny Patricia Molia A
Elabord | PD Abastecimiento Glase ! Rormero Q?;/d/!o R | 5[1 /
Direclora Abastecimicnty " ' :
Ciase [ Adm. Rose Mary Enciso Melo go M _—_2( {\
T Subdirector Gral. Caronel {RA) Carlos Ernesto 4 i - ‘]
ReVISO | 1 astecimientos y Sericios Camacho Diaz 3¢ Jul 2
Subdirecter General de MSc. Adm, Emp, Hetlor Vargas 3 JuL 2021
Cantratacitn Rodriguer
Aprobd Secretario Genecal Gotenel Juan Cartos Riveras Fineda 3 0 JL AV = e

Jyan Carlos Rivergs Pi
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| FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Codigs: PA-FO-75

Vétsion No. 01 Pagina 1de3 |

““."i?i‘: .ﬁ.‘_ifif‘i“;ic"‘ ALEMENTDS -
- Fecha:{ 26 [ 03 2021
PRODUCTO F NOMBRE ATUN
Codigo SAP 200001059 1 SAP 200001070 / SAP 205&1021 16 il
Clasificacion LOMITOS :

REQUISITOS Producto constiluido por fa'camne de las especizs que se enwen{ran en iz Tablo
GENERALES L 1-del articulo 30 de Ja Resolucion Ministerio de Prateccion Social No,148/2007,
Descripcion del | envasado en agua yfa acaile vegetal, con iz adiclén o no de sal./libre de aditives
Producto y de cuslquier ipo de ingrediente o sustaneia que genere ganancza en el past
| drenado: envasado en resipientes hermdlicaments cerrados 5ome1sdos 2 un

| proceso de esterdlizacisn para evilar su alleracion. :

REQUISITOS
ESPECIFICOS

tngredientes

SAP 200001069 Lomilos en Agua; Alun, agua y sal ;
SAP 200001070 Lomilos en Aceite: Aliin, aceile, agua ¥ sal
SAP 2000062116 Lomitos en aceile: Atiin, acelle, agua, sal. |

Requisitos
Fisicoquimicos

Ef producio debe cumplir 'con fos sigulentes parametros, lcs cuaies se reporan
en ef analisis de faboratorio:

Requisﬂc .

‘Hislaming, motky

:Cloruro de scdao BYPIERACH comoNITL en ®
Metales Contaminantes:

| Requarsiio .
IATREINEG DA ELES 200 o kg
Cadiunn mapaeosias Came (o en g
CBRenn D, O eI GO Fi Er rigake
Foma expreadde oo Bnogn

ety

: Lm!ll&: muximo
& :
2.0

UdmHe sdagkune

o _.'::}n

1 c :
o s R

Ei producle debe cumplir los siguientes pardmeiros, que se. reporiaran en e
analisis de laboralorio: i

Requisitos PROBULTO DE A PLSCA, TN PARTICULAR P LSCATD.
. , . o Sy .
M!Crobioidg IG0S m@wau;?::r:zew&u; . AUSENTIA EH PRUERA BSTERNIGAD CCMEQC!AL
La prueba para deferminar Esterilidad Comercial debe ser Salisfasloria,
Requisitos Tomar como referencia los pardmelres establecidos en ia Tabia de compesicidn
Nutricionales | Nutricional ICBF 2018, para Aliin enfatade en agua y Aldn erllalada en aceite.
Ef peso escurrido para.ef 2l0n en conserva af naturat debeed scr minimo el 65%
detf peso nelo declarado par todas sus clasificaciones. : :
Olray £f Loma Fino (compacto)., es el aiin cortade en segmantos :ransversaies esta
caracteristicas det | presentacidn admife en su envase final, allin en trozos o desmenuzado €n un
producto porcentaje maxime. de 18% del pesc escurrido del envase.

Para el Alun en-aceile, la proporcién de aceite en el i:qu:do cre coi::ertura debe ser
minimo 80% en volumen. _ _ g

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion Ministerio de Proleccion Social No. 148 dé 20!57 Resoiucian
Winisterio de Salud y Proteccion Secial No: 000122/2012, NTC 1276 (Uitima
actualizacion}, Resolucidn Ministerio de Salud y Prot:.won Socaa} No. 0000683
[de 2012, -

!

EMPAQUE /
! EMBALAJEY
| ROTULADO

Presentacian del
Producto

debe ser 104 gramos Minimo, embalade en caja "48 Ugidades, |

SAP 200001070 Atin en Aceilte Lala peso nelo 160-9 minimo. efpeso escurride
debe saf 104 gramos Minimo, embatado en cala "48 Umdades ;_

SAP 200802116 Alsn Lomo en aceite peso nelg 1800 g mammo el pes
escurrido debe ser 1170 gramos.,

SAP 200001069 Alin en Agua Lata pesa nelo 160 g {r‘:.r:?o ei pgso escurrido
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Producto ...
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[T R

1

B

Em

.i

SAP 900001065 7 SAP 200001070 Ei aiun dehe ser eavasado en un recipiente |
de 2 6 3 plezas, en base de acero tbre de estafio {iamina o chapa cromada TFS)
ylo de hojalata electiolilica, con recubrimiento en estafio y barmiz inlene tipe.
“Epoxi- Fendlico Aluminizado” para  evitar  alterar  sus  caraclarisficas .
organpleplicas o.generar sustancias toxicas) las dimensiones del envase deben
garantizar ¢} cumplimiento del pesc nelo del produclo, sumpliendo con los!
renuisitos establecidos en ta Resolcion 4142 de 2012 del Ministerio de Salud del
Protecsion Scoiaty la NTC 847, El envase debe sef sistema-abre facd.

SAP 200002115 Envase clindrico y fondo redondeado de hojatala sanitaria con
secubrimiento interno grado alimenticio, los maleriales ulilizados en 13 fabsicacion i
deb envase deben correspender a los aulorizados en fa Resolucion 4142 ed 2012,
areservando los principios de hermeticidad, inocuidad y vida Giil del producio,
£ rolulaco oebe ser impreso en a caja, ne adhesive y cumplir can la Resalucicn
Ministeric de Proleccitn Social Mo, 00510972005, Resolucion Ministero de
Protecoian Social No. 333 de 2011, La informacidn suminislrata en gl empague
| debe también declarar la exstencia ¢ no de alérgencs en sy COMpogicIon

|

que-y/o
najzie

1

ulado

VIDA (ITIL DEL PROD

REQUERIMIENTOS DE LA

U

i
|

Ei producio requiere Una vida Gl de doce (12) meses contados 3 paryr de ia
fecha de fabricacidn. Al momento de iz enlrega no debe tener mas de dos {2)
mases desde sy fecha de fabricacion,

ENTIDAD

CONDICIONES DE TRA

El producto debe ser iranspontado en furgdn yto vehiculo cerradd con conceplo
tecmico sanilario Favorable, expedide por el Ente Territorial de Saiud. Se dehe
cumplir con todos los requisitos referenciados en e capitudo Vil de i2 Resolucidn
2674 de 2013 '

SPORTE

i

v
¥

Registro, permiss o nolificacion Sanilarla del producto (vigente].
Conceplo semitatior de planta procesadora expedida por la eaudad:

CERTIFICACIONES Pr
Maguitador/ Camerci

b

weador |

) competente. {Con fecha. de-expedicidn no superior a un aflo y con concepla”
izador

Favcrable ¢ Favorable con requerimientos).
Ceriificacian HACCP - Andlisis de Peligros y de Puntos Criticos de Conirol
nara ¢ proceso de Enlatados Carnices 0180 22000 0 FSSC 22000 |

[ I——

{

JULIO DE 2021

FECHA ACTUALIZA

CONTRO

L DE CAMBIOS

VERSION ]

CRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| DEY

L yerEon jot)
ERRI0 Ve

[ Asie ot formato ve

Se tambizn tas o
Sg incluye requisite

& de la NTG-1276. por ka flunn achunivzason

Miciones del empague. por pnvase de yres pie2as. So cambia Versi
de franspoie.

Se combia requisiiy
Seincluye Nosmat
sanitade FAVORAR

] prodncia s& f6a0e on todogos ton niaxims dos (2) meses despues de 13 lacha de kricadion 2 tres meses
2 Res. Min Proteccidn Sogial No 776:08. Se ajustan requisiles fisicaquimizos. Se ncluye requistu de concopn
LE vy romsiio Sanitanio INVIMA (24101281 1)

Se-gcialzan ins 6
[ Samtario o Nonficy
§ nuittceonal 2ak pIoL
: Calidad 1ICONTEC
| Pigelicas s oard 851

(LS OS ISICOQUINNICOS

—_ - _ UV
micrahiologens on cuario 4 ostenlioad cemercial y se solitta Regisio Sandano, Pentoe

~an Sanitana {Cuando Aohqud). Sz ogregd Resehstidn 333 de 200 lemendo on cuenta que mdica 9 GG

iclo. Se actualiza las coyificacion a sohcitar a les ampresas, foda ver que se heluyt FRSC 22000, Seie ac

HACCP. Registto Sanitane, Pesmiso Sandario o Nolificacion Sapitasia [Cuango Apliguel v Manunt de Guetay
yrantizad la calidad on los proceyes oel producta,

Ve aciua ¢ po ¢
| pegoLambo 5 iy
L fighin thomén Se g

[ CONCento sEnilie pard lianspode de alimentos expedido Dol i

ente termonat de soiud. Bi dcha teomca o
¢ el fequenmienta de que fibricaale debie cantyr con reQislic sanitniio par io 1anie se rebea reguernmonio de i
iara condicion oo conceplo sanilaio y ene encargade. Se relitan 135 siguienies nolas quo fozron puiaridas on
cooacien: Mota 1. Ef Manual go Buends Pricicas de Manulagiuda basados on et Pegrpto 30751987 Dube S

ficha 1etmea a¢
| Cerikead not i

S HIoVeRUor yo ;
| seiequinien do ©

i 100% tomo fing
] Seibaja el gramal

risona de Colidad <an
wepadador, Se ajusian nomsie
i os ingredientes, n 1a deseripd

»de 184 gramos a FE0 gramos |

= .

Tateta profesional. Mol 2 En €250 dé sef comerciaiizador dobe altegas ios catificodes de
de codign. SiC.en ingredientes se hace ta acisracion que e acuerds al ntimero HIG
60 det producio, se relire: el cual no se debe adicionat fragnentas sutlics debe sor

wimima paca dar pafticipacion 2 mas oferentes. Ast misme $@ ausia o hawke

o 100.0 0 10.0 ¥ 50 agreqa & requisita de Bases Velliiles Tolakes sequn b NTC 1276

T —
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: Continug F:cha Técnica de Producto ... | ATUN |

; 8 Se gjustan cdigas S0 v SAP de acunrdo 3 cads presentacion del producio. se ajusty condiciones de ompaque dc 3320 3piceas,

Se sjustan los Reqwsi'ae Fisicoguimicas sepon o Resslucian Ministerto de Prolaccién Social No, 148 da 200?

1 Faiun Lom e Z

. . it
fan
. o s o Ut ol 4
...b'r. .Lr”'t.a = l. b
i REQLISITS LOHTE MANING BY mgitg lppm] - N
' . [xmh 125] i B Ve b
; Cadmic itdj ne InrRerenII ey 3T
Meegurig tHpl A b
Piotw (7o) N Hetes b v

Watimorciig '

o= breze e e emen v e CHE

Se seliran los cdigos SIC del docomento dabide o que ya 1o son ullizados &n 13 enlidad. porque actuaimemw s codigas son
0 generades porel sistema de infermialion SAP

En el empaque se incluye: ..ot base 68 acero ke do eslafte (fimmne o clrapa cromata TES) cummmnda con ias requisilos para gl
empague de productos cn!aiadﬁs estoblecidos on ia Rosolucion 4142 de 2012 det Minislerio de Satud del Proleccmn Sociat,
Se acluakzo formale de acuerdo con of sueve medeio de operacion €6 12 enLdas.
; En aleas caracleristicas del produclo st adicions: L0s agikvas wiilizades para fa claboracidon del producte dehm cump!sr con tados fos
I requisitos relacionados en et decrelo 2106 dg 1983 v sus stiualizaciones. asi come lambisn. de s Resolycian 2606 de 2009; con
] relacion 3 fas molerias primas se debe cumplit con fo ostablecide en Ip Rosoiuclén 4506 de 20132 v1o sus modarcamanes siguenios.
! Resslugion 2671 de 2014 y Reselucion 2703 do 2015, S sjustsn las condiciones. de wanspotie skl &1 producio debe sor
: transporiad on hgdn yio vahitule 2errann £on concenls téonce synitariu Favorabie o Favaralle con rRGRONTENICS, tropchto por
&t Exle T‘e:mc:rarde Selug Se dabo-cumpli con logos las roquisitos referonciatng eo ef casiulo VI do i3 Rosoticion 2674 do 2013

1" En of rolufado se adiciona; La informacion suministrads en ol empague debe tambicn Ceclarar i exsstenm o ngi dc Jergenas en sy
cormposicion . ;
i Se ajustaren las ceriificaciones ask:
; Femsire, permise o notificacion Sardtaria del produsio fvigenie). ‘
- Conceple sanitatio de plants procesators expedida pot 12 entdad competente (Con-focha de expod:' 0n 1t sunenm Junaioy
£on conceply Favorable o Faverabie con reouerimianios). =
S Cetifitacian HACCP - Andlisis de Pelipros v de Puntes Critleos ¢e Gonirol para ol pracesa de Enia!adas C-zrn!z:c-s
: S adiciond presemiacion 1800 gramas. SAP 200002116
: En olas eaacloristicas del Produgts se adicions requisito basade on fa Resolucitn D148 de 2007: Kl peso: escumdo pars ol .ot en
i conseova 2l nolural deberd ser miliing ol 55% det pese nelo dedlarado para todas sus clasifitaciones™ :
! Se ndicrona en Contenido det Producto requisio Pese esouride 104 gramos Minimo. SAR 200002116 Pcsa Nem Mmamo Lala 1800
i 12 g7 pese Neto Mineng, ef peso esqurtido debie ser 1170 gramas,
i En presemtamdn det protucto se adicions SAP 200B02116: Caia de canién conugede x 6 unidades mm prcsen aoitn ge 1800
1 AMBS,
En ampanue se adiciona; "SAP 200002115 En base cliindrico v Tondo redondeado de hojatats sanitany mn vccuhummnto itetns
| giadae alimonkizio, los maledatos ulitizados en 1z Inbricacidn det envase deben comrespondor 4 las ms!orezadcs an la Resghuciin 4142
e e et 24 2012, Bresenandoe los princinios da henmeticidad, imocuidad v vida Wil del praduclo ~ o
13 En descripeldn del productt se Actuatize informacian basado en Ia Resoluclan 0148 de 2007
14 Se modifiea inlermacion presenhc:m def products conforme manajo logistico det mercade Se retien deol txampmle ¥ aimacenamienty
"o favorable gon requenimionigs”, se ajustan los requerintiemaos de vida UL
! T e ajusia intormacion o formplo PASFQ-7S VD1, so elimma dol itom enpaque yo embalaje medidas especa{:ms de i ata v 5o
i 18 gciara que fas dimenswones dol envase deben qaranlizar @ cumplinmento  del peso nelo et p'o«_fuc:o ¢ ingluye en oiras
caracteristicas del producto” Para ef Alde an -acods. lz proporoidn ge acedle en of fguido de cobertyra Gobe Ser nrnimo §0% on
voluman'. se ingleyen requisitos nuincicnales e ncueedo con e establocido on 1a Tabiz de Composteion Nuzricwnai ICRF 2018 v en
. centificaciones se adiciona posibiidad de presentar 150 27000 » FSSC 22000, i
A
CARGO NOMBRE FECHA
Elaborg | Frofestonal de Defensa ing. Alim. Janny Palticla Melia 27 JUl 2001
Abastecimientos Glase | Romgro
Disectors Abasiecimientos . 3 (’
. neiso Melo - i
Ciree Adrs. Rose Mary Enei 50 ch’, Q f
- Y =
‘ Revise Subdiractor Gral Coronel {RA} Carlos Emeslo 3 8 JUL 5'.021 3
Abasiecimizntos y Servicios Camache Oiaz i
Subdirector Genesal da MSc. Adm. Emp. Héclor Vargas 30 JUL 2027,
Contratacidn Rodnguer
: - Corong! Juan Carlos Riveros 21 : : !
Aprobd Secretario Genaral ; 2[} ; : i
P ¢ Pineds 3 0 JUL ]uan Car!csﬁgg{g;’g’s Pined,
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PROCESQ

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

T S0igo; PA-FO-
W ULO B Cadigo: PAFD.75 o
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 | Pagina 1 de 3
W ALIMENTOS _
A e Fecha: | 12 | 07 2018 |
AVENA SABORIZADA

Codigo SAP 200002284 / SAP 200001713 / SAF 200000347
Clasificacion AVENA
La harina de avena precocida debe ser fabricada a pamr da avena en
hojuelas o de granos de avena pre cocidos. fibres de infestacion o
Beseripeién del contaminacién por roedores, para:-consumo debe. estar fibre de olores ¥
Eroducto sabores fungosos, fennentados rancio o amargo ¢ cualquier otro color

o sabor objetable, iz harina de avena. precocida debe tetier unt color

uniforme, ligeramente crema v debe estar razonabiemente bre de
manchas oscuras, cascarifla y maténal extraiio. : '

Ingredienies

Harina de avena pracocids, azicar (o) panela, aCiduEantes permztidos
colorantes, saborizantes v adilivos penmitidos, contenzdo de vitamina
(A, B1, B2, BS, B12, C, D), hierro y Zing.

Reqguisitos
Fislcoquimicos

El producte debe cumplir con los siguientes parametros, que se
reportaran en el.analisis de laboratorio:

Requisiics . Minime M&x!mo
Arldey grases lbres o baso suen {4} -
Humadad (%) -
Protolns (4 {141
1 Conizag (%) _ .
Canizas {81 s han sdicbonads mipsrsies) (%) -
Grasss {59) o B0
FFitra cruda { %% | e
Actvited anrimdica * Negativa dospuéﬁ da 15 trin,

Requisitos
Microbioldgicos:

Refarencia: Tabla 1 requlsitos mi..robxa?ég:ms para gvens- pfecocsda vm"c 2180

m M

Requistas n c
Racuerio da mobes y lovedurasi{Ur iy} 3 1 1o 1000
Rocuetmo gy Ecol (UFCH) 2 o : <m -
Doloccitn o denlificacion o Selmonaia en 28 g 3 0 G Auseme -
Rocionts do bachivias sarobiss matifie, (UEC/) 3 1 i 5000 208 000

Reguisilos
Nutricionales’

Referancly: Tabla 2 requisiios microbiniégicas para avena precaccda NTC: 2160
' No Aplica P

i Oiras caracteristicas
- del producla

A ] Contenida

ta harsing de-avena precocida debers pasar como: m{mmo un 80% por
SAP 200001713 Bolsa x 500 gramos minime
SAP 200000347 Tarro x 450 gramos minimo

el tamiz No. 70 (2101}, '
SAP 200002284 Bolsa x 250 gramos minimp / .|

Se reguigre en varios sabores,
NTC 2160 (Segunda Ac{ua!zzamén), Resolucién. Mimsteno Protecczbn

Reatisitos Social 2674 deo 2013, Resolucién Ministerio Proteccidn Sosial 5109 de
Normativos 2008, Resolucién Ministerio Proteceida Social 683 de 2012 Resolucidn
- Ministerio Proteccidn Social4506 de. 2013, 3
EE Presentacidn det | SAP 200001713 Cajp™24 B'Qisas
ﬁ Producto SAP 200000347 Cala *24 Tares
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1) Codlgo: PA-FO-75

Versidn No, §0

HA TECNICA DE PRODUCTO Pagina 2 de 3

ALIMENTOS

:

Fecha: | 12 a7 2018

Ot

4_-}' g £

n
3

SAP 200002284 Caja *36 Bolsas o 48 Boisas

Condi
i Trans
- Almace

&1 producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
conceplo téenico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territoriat
de Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo Vi de iz Resolucién 2674 de 2013..

Ones ge
porle y
TaniEnio

Emsfaque

SAP 200000347 Envase Plastico con tapa rosca plastica en polietileno
de aita densidad, adicicnal pelicula de seguridad protectora en la-boca
de! tarre de grado alimenticio de primer uso.

SAP 200002284 v SAP 200001713 Bolsa de estructura trilaminada de
BOPP+ Foil +L.DPE o BOPP laminado de polistiens. _
Las referencias deben estar embaladas en caia de cartén corrugads,

Rol

El rolulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolusion
Ministerio de Proleccitn Social 5108/2005. Resclucién Ministerio de
| Proteccion Sociat 333 de 2011, La informacion suminisirada en el
empague debe también declarar la existencia o no de alérgencs en su
COMpBOosicion.

iade

Ei producto requisre una vida Gtil de doce (12) meses contados @ partir
de la fecha de fabricacidn o empagque. Al momento de 12 enirega no
debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacién ©

a Ut

empaque.

Reglstro, permiso o notificacion  sanftaria  del  producie
i solicitado. (Vigente). -
Acta de visita sanitaria {IVC) con Conceplo Técnico Vigante: Favorable
o favorabls con requerimientos, expedide por el INVIMS,

Ceriificado BPM/GPM vigente {Proceso productivo de Avena} o HACCP
vigente (Proceso productive de Avena) '

Puede presentar.

&! Certificado 1ISC 8001 vigenle

FEBRERO DE 2021

DESCRIPCION DE CAMBIGS

“} Versitn Inicial

;1 8p adicions

1 preseptacibn
A Avena, 58 €3
4 favordble Ving

far

1 ingredienies: & reyran s vAAMINGS y e colota sditvos permitidos. Se incluye Cédigos SIC A5 ¢
“arro x 45057, So inclrye en fa desedpeién; Mezels en polvo para preparar hebidas efaboradas wbase de
nila 1a vida Gt el producto de 24 meses a 12 meses. Se incluye on sequisite do transpene Joerificade
ntel. . - '

/] Se adiciana o
182,186,812
A Ma, 'é

ra Estructura do empague BOPP laminads de polelilenc. Se incluyen nuevaments {as vitaminas {A;_ 81,
€, D, hiewo ¥ Zine. Se cambia contenido de proteina de 10.2 2 9% y la humedad de. 11524

Se agtualizany

requisitos fistcoguimicos de acuerda & 2 naturalaza del pregucto,

4

1 Seagvaiiraf]

QLE DEBNE
PARA CONG
Buepas Prag;
cafidad en lo

En Ingredienies se agreqa comp endulzante oanala. Se retiran presentacionss por 130 gr, 200gr.

los requistos. fisicognimicos, microblolégicos aconde a la NTC 2160 ESTABLECE LOS REQUISITOS
CUMPLIR ¥ LOS ENSAYOS A-LOS CUALES DEBE SOMETERSE LA HARINA DE AVENA PRECOGIDA
A0 HUMANO. Se actualizala certificacién & seliciter a las empresas, 1oda vez que se incluye Manual de
ieas, Registo sanitado, permise Banitario o Notifickcitn Santara {Coando apliqua) para garontizar fa
procesos produttos, Se attualiza con es. Min Proteceion Sovial 333 de 2011 para ralutado de producia.

" nclysién &

igo SAP, En hcha técnica da negociacitn se deja el requenmiento da qua fabncante debe contar oon

i reglstro sani

wio, por le tanto se telita roquanmients do 1a fitha thentca. Se aclara condiclén do concepto sanitaria

!

p
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Fecha:| 12 | 07 | 2018

ente encargado. Se retiren [as siguientes neios quo funron adaradas en ficha 1GCRIGE &5 n&gwadén Nofa 1: E
rmanuat de Buenas practicas do Manufaciura basados &n ¢ Uecreto 3075/1997. Deba ser carificade par ta.petsena de
calidad con Fagjeta Profesional, NOTA 2: En cast de ser comercializaddr deba altégar los cenifisades de su proveador
yfe maguilador. Se aclara of Yempo de concepte sanitario para anspoite ds alimentos expedldo par e} ents fermtorial
de salud. Se adiciona cerdificacibn do calidad IS0 5050,

Se a:,uslaﬁ cdeigos v se rotica prasemlacitn de tane por SO0 gremos. Se relira del rolulade: Ef rotuic dez producto detie
inflvir en el nombre y 1 categoria 2 i cusl pedtenece de acuosds con a fommuladan empleada.

Se ajusta todo of conlenido de la Ficha Técnica 21 nuevs fomalo PO-FO75 VERGION O8,

Se retira cidiges SIC donde se menciona, ' '

Se cambia clasificzcion do “coreal” a "AVENA” como se encuentrs sctuatmente 2n clasificacisn Gwpo M!suics on SAP

Se cambia segtn NTC 2180 (Segunda actualizacidn), sequerimientos fistcoquimicas ash :
COMPONENTE VALORES [y ——— 7 M

A rul T o T e )

[T A w
Murnadef (%] [ T st . ﬂ.‘_
Lrravat ‘6; 1 g Proteta a1 18 or
3 Ed .
o
b

Srare ] 4
Carkarhiratie (%} :‘a
Foora etasis (u) T

Drstwpewntiia filbrein oo rhala LY J'r. I% a il ST _1#“““1\-\

it {4y [T t

Se adicionz de donde s extrae s informacisn de las Tobia 1 requistios microbialégicos para zwena precocada NYZ
2160 y Tabla 2 requisites microbiologicos pata avena prececida NTC 2180

En olras caracterlsticas del producto se adiclona “La hardna de avena precocida deberd pasar c«omo m{mmo un BO%
por ¢l 1amiz No. 70 (210p).

En requisitos nonmativos se adiclona NTC 2160 {Segunda aciualizagion), se retira Decreto 3075 da 199?'

En presantacidn del producto se adiclana fa cantisad da bolsas o favas que deben legar por ca;a pam cada uno de los
[ chdigos SAP.

8

| En clras caraclerfslicas dot producio se adiciona informacién del fimile méxime de afiatoxinas en aﬁmerﬁas de acuerio
con fa NTC 2160 y el nivel miximo de plagulcidas de acuerdo con Ja Resolucién 2906 de 20{37 dtr! ministerio de
Protecclén Sociat de plaguicidas,

10

Se modifica chdige SAP-200000345 avena sabarizada bolsa*250g, por cidigo SAP 2000022584 avena satsar:zada bolsa
* 250 g, se cambla eddign SAP 200000246 avona saborzada boisa*500 g por SAP 230001??3 avera sgborizads .
bolsa,

1+

Se ajusis control do camibtios, adiclonando ftem 9 (acluafizacion 14710720}, ya que por error de dzgltacién no se ftva en
cuenta en la actuzlizacitn da ficha of dla 25/11/2020.

Se completa fa informaclén do ransporte y almacenamiento, so modifica infbmacién comenfdo Yy presemamén dal
producto, conforma mangle logistico del mercado, Se modifics en material de empaque palatira “polfl por “Foil’, Se
Incluye en conceplo teonico sanitario *favorable con requesimientes™, En vida 4 se modifica fa palabra "entrega” por
“fabricackén”, Tambitn sc adiciang Reglstro, pemiso o nolificacitn saniiaks del products solicitado. (Vigenle} ¥
certificacisn HACCP {Proceso avena} como opcidn de entrega cortificacién BPM, v ia c.emfcamén. IS0 9001 50 apafa
como decumenta de enlreca apcional. ;

P Abaatecemianlc [ng Ai:m ings M:ryam R vera

% Senvicios
Subdirector Geneial da 3c. Agm, Emp. Héctor o ‘}f'r"'l
Conlratazion Vatgas Rodriguez 2 & FLo {‘{
Coranef Juan Carlos Riveros b Jitd 1

Clase | Cardona 28 FFR 5001
Diteclora .
Abastecimiento Clase | Adm. Rose Mary Enclso Melo 2 6 fc tr: 3 26121

Subddirector Gral,

Aoustagimientos y Corong! {RA) Cares Ernesto 2 3 F ) /‘}91

Camacho Diaz

Sacretario General Pineda Z 8 F LU
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PRODUCTO | NOMBRE AZUCAR BLANCS”
Codigo SAP 200000085 / SAP 2000022317 5AP 2000015981 SAP 200002155
Clasificacion AZUCAR : :
REQISITOS Producto cristalizado oblenido dél cocimiento det Jugo de 2 cafia de
GENERALES _ azdcar (Saccharum officinarum L)) o de Ia remolacha azucarara (Bsta
Cescripcion del | vuigaris L.), constituide asenciaimente por cristales sueltos de sacarosa
Pragucto obtenidos mediante procedimiantos industriates apropaados ¥ que no han
sido sometidos a procesos de refinagion. CUYD coior es maxnmo de 460
Ul v Ia rhiedad es maximo 250 UL,
. ., H
Ingredientes | Cana de Azticar S
El producto debe.cumplir los siguientes parametros. que se rﬂpodaran en
el anaizsas de laboratorio:
pmam&mo
REQUISITO MINMO . MAXIMO
Requisitos o T
Fisicaquimicos Humedad Granulado %mim | . - 05:0?
Color 3 420 nm, U 400
Turbiedad a 420 nm, Ul 250
Didxido de Azulre {55,) makg <108
Referentia Tabla I - NTC 611 {Ultima Acrmﬁmnon} - '
El groducto debe cumplir los siguientes parametros; |
Métode | ‘ftéenica
fittracion por - Recuento en
Requisito Membrana : Plaga
. . {UFCHCa ?-.'{UFC!gj
REQUISITOS . nleim Minlcim|m
ESPECIFICOS Requisitos Retuento de Bacterias Acroblas Meseftas {51 3 | 250550 151 3 | 20 | 60
Microbiolégicos Recuenis de Coliformes Totales 51310 | 50:}5!3i<10} 10
Recuenio deftohos. 5131 5 | 1595134101 40
Recuento de Lavaduras 5: 3 11200300151 3§ 10 | 40
L Recupntode B, Colilg 513 |NA | NAER 3|10
| |Recuento de E. Cofi /303 slol o] - fsialNalna
| Referoncio Tabia 27 3 - NTC 611 [Uitima ActoeFeocion]
Requisiios Tomar como referencia los paramelros gstabl ec:dos en ia Tabla de

composicion Nutrisional ICBF 2018,

Nutricionales

Chras
caracteristicas
del producia

ambientales.

El azacar debe indicar fecha de empaque ¢ referir numero de iote.

El producto debe ser aimacenado en up ambaente seco librg de
humedad.

El producto debe ser fabricado con el dabide compromssc ambiental
gslipulado en fa nomatividad vigente de la entidad ccmpetente an temas
El aziicar blanco debe tener e} olor v sabor caracrerfslicos fibres jfé\
aromas y colores exlranos, _ :

/
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AZUCAR BLANCO |

T |

\ Continug Ficha ‘z’-_'ém_f_g;:i'a__ de Atoducto ...

LY

REQUISITOS NORMATVOS | NTC 611 Azicar Blanco, Resolucion 2674 de 2013

d
! SAP 200000085 Baolsa *500g empalada en pata de “12.5 Kg
LI SAP 200001508 Bolsa *1000g€mbalada en paca de 150 25 Kg ,
Presentpcion del | 5pp 900002231 Bulto x 25 Kilogramos :
| 1 Profucto | gaponpo02155 Paguete de 200 sobres o Tubipacks en Paca x 101
_ L . paguetes. ' R 1'
SAP 200000085 y SAP 200001538 deben cumplir las siguienies,

D

condiciones de empanue gue permitan asegurar Su consenacion,
wansporte y almacenamiento durante todo &l periodo de vida Ut Bolsa !
de polipropitens de calibre 2.20 mezela de alta v baja densidad. f
SAP 200002231 Ei embalaje debe ser Saco Laminado de polipropileno
de ruinimo 58 g/m2, 100% polipropileno virgen (certificado}, &l mismo |
_ debe cumplir la NTC 1792 (Sacos tejidos de policlefinas para embalze). .
S también se acepta ssco de poliefelina que curapla ta NTC 2704 (Sacos |
~ EMPAQUEL 1 " Ino tejidos de polictefinas). En tos dos cascs se deberan curnplir los !
EMBALAJEY | ‘ool e o | requisitos de higiene relacionados en la NTC 1257 (Peliculas de
_RO?ULAD% - Embalaje polietiienc de baja densidad para empaques de alimentos), debe ser de’
grado alimentario y de primer uso. :
SAR 200002155 Los empaques deben ser de un material agecuago que;
ro attere la caracteristica del producte y aseguien Su conservation o
preserven durante su lransporte y almacenamiento. Debe tener abartura
| abre faci,

| | Los empagues y embalajes no deben presentar ¢afins mecanicos. .
! "1 corroidos; maguilados, entreabiertos © con defectos en su sellado {para:
[ef caso de los empaques de primer uso), sucios o con indicios de
i N | contaminacion; o
i El rotulo debe cumplir con los requisiios exigidos en fa Resgoluién
Rdiulado Ministeris de Proteccion Social 5109 de 2405, B producto debe declarar
| Nomero de lote y/o fecha de empague. :

ViDA UTIL DEL PRODUGTO ¥ | El producto se reguiere con indicacion de nimero de lote de proguccion

REQUERIMIENTOS GE LA - | oempague. E! prodUcto se recibe en bodegas con maximo dos {2)
E;NT%E_)AD ' meses después de fa fecha de fabricacion,

El producto debe ser Wansportado en furgon ylo yehiculo cerrado.
Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por &
entidad compelente evilendo contaminacion cruzada y manteniendo 1as .
propiedades del producto iniciales. Se debe conservar en lugar fresco,’
seco y aireadn. Evitar exposicion sofar. Ei vehiculo gue realice ia entrega
deberd presentar Acta de Inspeccion Sanitaria origingl del Vehiculo, en:
donde conste gl conceplp Favorable para el transporte de alimentos.
Este documente no debe tener una fecha de expedicién supefior 2 un;
_ _ afio. Debe cumplis con todos los reguisites de la Resclucion 2674 de |
% . 2013 — Capitulo ViL. |

4

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Te Registro, permiso o notificacion sanilaria del productd soiicitado.E
{vigenie) |
E

» Conceplo sanitario de planta procesadora, expedida por la enlidad )
IO _competente. {Vigente y con conceplo Favorable o Favorable con|
CERTIFICACIONES Proveedor ! requerimientos). Para el caso de los comerciaizadores se debe:
Maguiiador! Comerclalizador presentar Concepto sanitaric det sitio de almacenamisnto. :
ERN : . Ceriificado de cafidad del empague utilizado, en el cual se pueda’
evidenciar ef cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de acuerdo.
gon lo requerido.en este documentoy @ la normativided vigente. f

» Si el producto es enlregado como materia prma en la Panaderia, dede




: Continua Ficha Tdcnica de Producto ...

AZUCAR BLANCO |

entregarse certif cado de ca!:dad del fabncan te por iote entregado

FECHA ACTUALIZACION: - JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versidn infcial

€5 indispensabla intficar fa focha de vencimiento del producte. pata sef racibido en bodega.

Se ajustan requishes fisicoquimicos de acuerdo 2 1a NYC 614, se cambia 1ecine 2,3 meses despu‘éé de préducc‘sﬁn

Be retiea Requisito Nutricional de-adicién de Vitamina K del Decreto 132471998, en cumplimienio r.fes Dacrato 1615 det 2000
que derego esta foftificacion, Secambiz émbaigje de Saco de papel de res capas de 82 - 85 kg!mz a Efembalaje debe ser
Saco Laminade de polipropilefit iz minirho 68 gim?2, 100% polipropiiens virgen (certificado, & s debe cumplir 1a NTC
1792 (Saces tefidos de polisiefing para embal aje}. lambién se acepla saco de policlefina que cumpia ta NTC 2704 {Sacas no
tejidas de polisiefina), £n los do8 cases so doberan cumplir jos requisitos e higierie relacionados en la NTC 1257 (Peliculds
de polietiteno de baja densidad para empagues de alimentos), debe ser de grado alirkentarin Y cfa pnmer uso, 3o inclye
requisito de reqislio sanitario.

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiolSgicas v camplementanss. ¥ se soficia Ragzsiru Sanilario, Permiso
Sanitatio o Netificacién Sanjtaria {Cuando Apligue). So sctualiza la certificacidn 2 soficilar 7 tas ampresas, toda vez que se
ancb.:ye Manual de Buenas Praclicas Registro Sanilgrio, Permise Sanitario- o Noliicacidn Sanilaria Cuando Aplique} v para
asi garantizar b calidad en los procesos productos, $e actualiaa con es. Min Proleccion Soctal 333 de 2011 para rotulado de
produslo. Codigo 630 reemplarado par e5digo 37402, codigo 2557 3 reemplazade por sédigo 37403

: Se relira los requedmientos de cenificaciones de proveedery notas: Manual de Busnas Préct:c.as cte Manu!actu:ra basados
i en el Decrels 3075/1897. Trazabilidad de sus productos, Nota 10 61 Manuat de Buands Praclicas db Manulactura basados an
et Decrelo 3075/1997.Debe ser Certificado por 1a porsona de Calidad con Tateta profesional; Nola 20 En caso de ser
‘comerclaiizagor debe allegar fos cenificados de sy proveedor vio magquilador. Se adiclons cédigo SAP ;

Se relira fecha de vensimianto dato gue 2 resolucidn S103/07 exive esie producie da su deciaracmn

Se alugian ia referancia de codigos SARP de acverdo ai lislado de materiales. En Olras aaraoter:sucas ae pmducto s¢ rolia la
solicitud dé declaracion de fecha de vencimienio y se estipula el requisite asi: £l azgcar debe ser de Ingenios Colombianos 2

indlcar fecha de empaque o referir numero de lole. segin la Resolucién Ministerio Prateccidn Somat 51092005
Sa gjusla tsdo el conlenido de Ia Ficha Técnica al nueve formato, ; 3

‘$e ajusta el Nombre del Progucts de AZUCAR a AZUCAR BLANCO.

Se retira of codige SIC v se mantiene solo f cddigo SAF que g5 ¢! api:cabie por fa entidad,
Se ajusta la Clasificacion de BLANGO a AZUCAR.

Se ajusta el parémetto de Humedad de 0.075 2 0.07 segin lo estipulado enia NTC 611, :
Se relira del item Olras caracteristicas del producto la siguiente condicisn "Bl aztcar debe sarde Ingenzos
Cotombianos™. lo cual no permitla la pluralidad de oferenles, i

Se ajusta tedo ef conlenids de Iz Figha Tatrica al nuevo formato FO-FO-75 VERSION 00 ;

Se aclualiza 12 descripeidn del Producio segon NTC 611 {Sexta Actualizaclén) ash 'Prwudo c:sstai-zado ohlenido del
coctmirnto del juge de la cafia de szdcar {Ssccharum officinarum L) o de la remolacha azicararal {Beta vulgaris L.
constifuido esencizimente por cristales suetlos de sacarosa oblenidos mediante procedintientos Induistriztés apropisdos y que
no han sido sometidos a proceses de 1efinacitn, uyo color es maximo de 400 Ui y la turbwedad es méxamo 250 U,

Se actudlizan requisitos fisicagquimicos por Sexta actusfizacion de NTC 611 ast : ;

EQUISTO PARAMETRO
" MNIMC | MAXIMO AECUISHTE gmm?m
Polanzacéna 24'C 934 : T Betang semn 3 2L
Cemzas % nvm . g5 Ceras L min i
4 . amadad Gegrutage & oatm |
Hurnedad Gramiatds % mm 007 e 3476 v 14 l .
Calar 3 420 em. U} = 444 T T Tiroed1d aa2G om U
Turgiedid a 420 ner, U ADQ 21 - Dhtindd 38 Atdtee (50 mgiugy |

Se adigions de donde s¢ toma 1a referencla de los datos de s tablas en requisios fisicoguimices ¥ m:crobm:ogmes

Se agrega informacidn a Otras Caracleristicas def Producto asi: £/ produtte debe ser /abricado von ¢! tebido compromise
ambientyl cslinulade en fa nonpativided vigente ds [3 onlidod competento en temas embientales.” Y &l azucar blance debe
tenec ef olar y sabor caracterislicos, libres de aromas y colores exirafos™, _

Sg cambia referencia "saco 3 granct de 30 Kiogramos™ por “Bulle de 50 Kildgramos™ an Coatgmdo g_y Prasentacidn del
preducts. con af fin de que 108 1ésminos sean igual a como se sclicila en FTA, a
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Ficho
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AZUCAR BLANC@

H

vehicije toprado.

| ge expedicion super
Se actughiza informad

GOoniaRINaEIDN CIUTaFa ¥ manleniendo fas oropieda

£n Md{maﬁuic_md S8 %.{iciona requerimients “Resolucion 2674 de 2013‘:
Se aciusizz ihformation de Congiciones de Transpaies y ahmacenamient’ "L
Trhusporde en vellcuio con condiciones inocuds y coti

1

“Ei producto ogbe ser lransportads en kngon yio i
ficadas por la entidad competenie oviando |
s del produsio iniciales. Se debe conservar gn lugar frosco, s6C0 ¥ |
airoads Swldr Expoticion solar. El vehiculo que reglice 12 ealegs debera preseniar ACle 0o Inspeccidn Sanitana odginat dei

Vahictio. g tone goiste of concepto Favorable para o transpore de atimentos. Este documenio no debe
" P o

tener una fecha

- 1 Concopto

: 1
0 Favorahis con ey
shnagenamienio.

. oSl prodh
fabricsate pof fole o1

an en Cenificaciones Proveedor / Manuiladod Comercializador asi: i

© 0 Regstro. guniso o notificacitn senilaric del produclo sciigitads. {Vigente)

Aniladio de piaita processdors, cxpedida poris entidad compalene, (Yigente y con congepto Favarahit !
Larimientos), Para of case de fos comercializatores se gebe praseniar Conceplo sanilerio Jul siio og |

to 0§ enlregado come matera printa en-ia Panadoarie. teba enlregarse cemilicade de calidad cted |
reqade.” |

Se :sd_;fckcnai cading fEﬁ.P 200607181, Bulto x 25 Kg 3 grane! de Azecar bianco, se ajrega reguerimientos dit €510 codigo €n t
Contenido, pmscn%a?f:}n ¥ empague. .

12

| Se agiciona ol

Contersdo, presentafion y mpague,

SAP 200002155, sobre o Tubipacks de 5 Gramos. se agiega tequetimientos de ésle codige en

13

Se tafirm SAP 20000
kg o

?»336. azhcar blanco bty X 50 kg, en tazén a que ta 1o 2400 de 1570 recomianda no sobrepasar los éé

is

ise mpdifica codigo ',‘._AF' 200002181 azucar blanco bulta x 25 kg por SAP 200002231; Se retira codiga SAP 200002155 por
i e estar enluso. Se Hdiciona codigo SAP 200001548 azucar x Kg.
i ey

15

Se m{}diféc;ﬁ informa

P

5 contenigo y presentacion del producte. conforme manejo togistico del marcado,

16

So agicens codigd

SAPR 206002155, sobre o Tubipacks de § Gramos. s 3grega requedmientos de éste codigo en:

Contenito. plesertzlian y empaque,

17

Se aclualizatomat
Compinsicion; Nutric
ajuslan requisilas i
Se [neluye et el iteg
magtilacos, entreat
de comammnacion”.
calidad del pmpaguy
lo requeridoion ps

B E O T i oe incluyan (o008 RUTiGonaies de acutido Con 10 Telerenciada en la fabla de |
nal ICBF 2018, se sejira &f ilem "Contenido” unificandy, ta'infarmacion en el item "Presentacidn’ se i
robioldgicos de acueidd con 1p establecido en la NTC 6 11{Uima Actualizacion). ;
Empaque yio Embalaie *Los empaques y embalsjes no diban praseriier dafios mecdnices. conaidos. |
flos o con gefeclos en su selindo fpara of cass € Jos empagues 08 primer uso), sucios D con indicias i
e incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveeder / Maguitador Comercializador “Certificado de |
nbhizndo, en ef cusl 58 preda evidenciar f cumplimienio en Ccuanlo 3 calibre y/o espesor de acuerdn con
b focumento y & 1a nomalividad vigente” tenlendo Bn cuenta las novedades presentadas en a5 |

regiofiales relerentes

al emgagqye del protucio. Cambios mealizadys perJPMR Jul2l,
o aord]

[T TEARGO

NOMBRE FECHA

Elabord

PD Avastetimicots

i

<fPRMA |
tng. Alim. Jenny Patricia Motta ' '7

Ciase |t
¥ Raman .

1 -Jou-2n !

Reviso

e ;
Disgctara Abasted
; Ciase |

Subdrector 6
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Tienlo
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3g oL W
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P

H
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Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda
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TITULO

Cédige: PA-FQ-75

FICHA TECNICA DE P rsi6 T
AGENTIA a.oui?':;cn AL[MEN’?OSRODUCTO biiaihio ke 4
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| RODUCTO NOMBRE L] BEBIDA ACHOCOLATADA INSTANTANEA ]

C_édigo SAP 2000002131/ SAP 2000001620 { SAP 2000&2233 i
Clasificacién BEBIDAS
Descripcitn def Mezcla en polvo para preparar behids de chocolate snsfanzénea e!aboran‘o a
Producio pariie de azGear, cocoa en polve, reguladores de acidez (bzcart}cnato de sodio),
sal, sabor adificial, vitaminas y minerales {A D, B2 BT, hsem:: y ca{cso)
Ingredientes Na Apliza . E
El producto debe cumplir jos sigulentes parametros. que se reponarén enel
andlisis de laboratario:
L w d & '.
Requisiios Homedad 2 Hirimo MWP
Fisicoquimicos : . 2%
Conlanido de gqrasa de cacae 2% -1
Tiempo de ndlamtancidad - 30
Camanda tie axicar ?‘1%

Requisitos
blicrobicligicos

£l praducts debe cumplir los siguientes pardmelros, que se repcr!arén en ¢l
anaiisis de lzboralorio: : 3

Hcroorpulmne n L - L
it O bt e o T, P 3 4 oo 13i040
Rtue oo Tt i phia, LECD 1 . ‘a : 5‘0
e ou £, Gl UF Ly b3 [ Lt S
FASD M DG YL LFTE 1 H T m
st 80 Seroely He T g s e &

Regquisilos
Nulricionales

Requisitos myicrobioldgicos — Referencia; Tabla 2 - NTC 518 2038
No Apfica :

Obras caracteristicas

de! producto

La Bebida Achocolatada insiantinea se debe disolver en agua y!o teche sin
?ejar grumos en un fiempo maximo de 30 sequndos, Pusde contemer trazas de
eche.

E! contenido maximo de Plome no deberd no deberd ser mayar de 2 mghty.

E producte no debe conlener suslanciss inertes, dextnnas, - sushancias
sonservaniss, ni matenales objelables o extrafias.

Los aditives uliizados pare Iz efaboracidn det producto deben cump!:r con
todos jos requisites relacionados en el decreto 2106 de 1883 y sus
aclualizaciones, ast como lambién de {a Resolucion 2808 de 2008; con relacion
a las materias primas se deba curaplic con Io establecido en la'Resdlucion 4506
de 2013 ylo sus modificaciones sigulentes: Resolucidn 26’71 de 24 y
Resolucién 3709 de 2015, o

Contenide

SAP 200002137 Doy Patk x 200 gramos minimo ~
SAP 200001520 Tarro plastico x 300 gramas minime.
SAP 200002233 Bulle x 2% kilogramos minime.

Regquisilos
Mormativos

: 2011, Reselucidn 2674 te 2013.

Debe cumplir con 1o establecido en la NTC $18:2008, Reso umé'z 1511 de

Pregsentacidn del

El producto se puade requerr en las sigmenies presentac:or:es
SAP 200002131 Bolsa x 200 g embalado en caja X 24 Bolsas,

Produztc SAP 200001620 Tarro *300 G Embalado en ¢aja de 30 Tarrcs
SAP 200002233 Bulto x 25 kilogramos.
Condiciones de El producto debe ser transporiade en furgdn yio vehiculo cerrado oon conptepto

Teansporle vy
Almacenamignio

técnico sanflario Favorable, expedido por el Ente Tarrilorial de Salird, Se debe

gumplir con todos los requisitps referenciados en el cap!tuio Vit de fa
Rasolucidn 2674 de 2013, :
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&l producte deberd estar empacado de la siguiente ma nera:

SAP 200002131 Debe eslar empacado bolsa BOPP + metaﬁzado + Fo:l + Petd
Empaque con zipper.

SAP 200001620 Debe estar empacado en envase p!éstsca can tapa TO5GR
pfastica en polietiieno de alta densidad, grado alimentaria v de pnmar uso,

SAP 200002233 Debe estar empacado en bullo laminado x 25 Ky, &

El rotulado debe ser impresc en la bolsa vy debe. cumglir con las
Rolutado especiicationes de fa Res. Min. Proteccidn Social 5109!2005. Res, Min
Proteccitn Secial 333 de 2011. La informacibn suministrada en &l empaqgue
debe también declarar la existencia o no de alérgencs en su chmpasicion.

) El producio requiere una vida (tif de doce {12) meses contados a partir
Vida Ut de fa fecha de fabricacién. Al momento de la entrega no debe tener |
mas de dos {2} meses desde su fecha de fabricacién. | :

3 - Registro, permiso o notificacion Sanitarta del producto {vg‘genle}_;

- Conceplo sanitardc de planta procesadora expe:f;da’ pori-fa entidad
competente {Con fecha de expedicion no superior a un, ano ¥ mn concepio
Favorable o Favorable con requermientos). :

- Ceriificado HACCP 0 180 22000 o FSSC 22000

&l proveedor puede presentar
5l —  Cerfificado BPM ¢ Cerdificado BASC emitido por autcndad sanitaria
5 competente.

FEBRERO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version inicial

Ajuste @ formalto de ficha técnica NTC-GP; 1000, se retira ¢ requisilo nomma lécnica 512~

Ajusle a formato de ficha téonica NTC-GP: 1000 versidn 2.

)
3
4

Sz cambia requisito especifico de recipo de producto de 2 meses a 3 meses despues de ia fecha de
fabricacion, Se incluye Resolucién del Ministedo de Proteccidn Social 333 de 2011, :

Cambio de cdigos SIC (1287 17138, 23528}, por refonma libularia y se actualizan requmtos
fisicoquimicos. especificamente porcentajes de grasa, proteina y carbohidratos. Cambio de cadigos SIC
(1287, 17138; 23528}, por reforma tdbutaria y se actualizan requisitos fisicoquimicos, espacil’camame
porcentiajes de grasa, proteina y carbohidralos.

Se actughizan los requisitos fisicoquimicos, mg_:_:mbaoing;cos.
Se aclualiza s cedificacion a soliciar 2 las empresas, foda vez que se incluye HAGCP, FSSC 22000
Registro Sanitarip, Permise Sanilario o Nolificacidn Sanitaria (Cuando Aplique) v 'Manuéi de Buenas
Practicas, para asl garantizer la calidad en los proceses producios. Sin embarga ‘5g mc!uye con et
condicional {O) para generar calidad de productoe v pluralidfad de oferentes.

Se refira reguisite de Gerlificacién HACGCP o FSSC 22000 ya que esie producio no es caiegonzado se

resolucion 719 de 2015 como 2limento de Afto Riesge.
j /Mz,a JL@J
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En ficha téenica de negooiacion se deja el requenmiento de que fabricante debe fcontar con reglistro
sanitaric, poc lo tanto se refira requerimiento de la ficha téenica. Se aclara condicion da cnncepia sanltario y
ente encargado. Se retiran las siguientes nolas que fueron ackaradas en ficha técnicade negodiacidn: Nota
1! Ef Manual de Buenas Practicas de Manufaciura basados en el Decreto 3075/1887 Debe!ser Ceriificado
por fa persona de Calidad con Tarela profesional, Nota 2: En caso de ser comercializador dEBe allegar los

8 certificados de su proveedor yio maquitados. Se aclara ! tiempo de conceplo samtano para transporte de
alimenlos expedido por ef ente teritorial de salud. Sa refira El rofule def producto debe inﬁmr &} nambre v ia
categoria a la cual perienece de acuende con fa formulacidn empleada. Se hace ajuste de la vida il de
producto de 24 meses a minimo 4 meses. Se adiciona codige SAP. Se adiciona cedif caciones de cafidad
para el producto. Se adicionan cerfificaciones de calidad HACCP, Certificado BASC Cemf cado BPM. Se
retirg ingrediente extracto ge maita de la formulacién,

So adiciona presentacion de 300 gramos y 30 kilos de producto, se especsﬁmn candiclonas de ampaqu\a y prosantacidn
de products, se hace inclusidn de iz palabra minimo en ¢! contpnide del producto. Se: camh!an los requisitos
microbioingicos segim Iz NTC 518 : :
Reguisita n 7w iR ¢
Recuento bacterias aeroblas mesofilas, UFL/E 3 1 10000 15000
g RMP Colifarmes /g 3 1 R 70
NMP Colifarmes ferales fg 3 a sisd 0
Recuento mohos y levaduras, UFC/g 3 1 : 100 . 200
Deteccidén Safmoneliaf 258 3 0 Bl -
Limlte m3ximo para Aflatexinas totales 20p g
So aiustan las Requistlos Fisicogquimicos y Microbioldgicas segun fa NTL 3518, : -
Requisite . Valore;! Parimeleo Minime Maximo
[ s =
pH {20%} 6.0 7.0 Humedad (%) . U
Mumedad [} 2.0 4.9 Contenide te grasa de cacao {3} W4 A
Grass (%} 1.0 2.8 Tiempo de inslantaneidad (segundes) -~ & ;0
Coniza 2.0 3.0 i zdcar (9% i )
lar 55 507 {ontenido de a (%) ~ _'_
it sttt b ow c ™ u [E———— il ¢t m )
ReSAls Y s wrivon o Ay 1y y t oo | nom PPy I S TR R
Rarunes u STy o ety LTS g 3 P o ™~ - " J - n
Paccaeds o £ Coa, ST 3 o <8 - N e KLY ; 2 "
Racramts o Hchen yLmachen AF Gy 3 i [ x5 et Ge bt wen , ' " w
Lovtnct On, o4 FHCAs 7R TR G | g & g . " e ) P P
Sa Incluye cddigo SIC de la Presentacidn de 1000 gr. Se ajusta la nomatividad de 12 NTC S‘fs a Ia NTC 35613, Se
incloven otras caracteristicas del Preducto.
Se retiraron fos codiges SIC del documentis debide a gue ya ao san wlitzados en 2 en!:dad gomzze ac:tu:jalmentg tos;
c6digos son geacrados por el sislema de informacien SAF. Se ajusta la descripcidn del peéducto Estagéman c?eﬁ
contenido minimo de vitaminas y minerates, por o que retia el {urnarato ferroso, 2 wlamma 83 Da ¥ se dejg
ig vitamina B. : f

11 Se ajssta Ia normatividad de la NTC 3649 Chocolale do mesa tnstantanen 2 fa NTC 518 Cacas en F’qlvo y sus Merclas

secas ocon edulcorantes y se facluye fa Resolacion No. 1511 de 2011 Regtamimos zécni_cfos sobra los requisitos
sanitarios que debe cumplic ol chocolate y los produclos de checelale para consuma humano. -

Se aiustanqias Requisites Fisicoquimicos con base en la NTG 518y flesoiution No, 15311 de 28‘11 en ci parémet:o do

Grasa) ast: : :
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ParGmetro Winimo | _Maximo
Bardmetes Hinime Kldme Humedad S E49% .
Humedad (%) ‘ : ; T |
Corterido t grasa de & 14 C‘Qnicmda c‘!a gza.,ad? taCAG 2%:. -
Tinenpo de instanlaneidad {segundss) 1 Tiempo de indantaneidad - i 3 30
Comenideds azgj{;ar{\;@ 71 Ceontenxo de anlcar :. =¥ %
Se 2iustan los requisitos Microbioldglcos de conformidad con ja NTC 518, nomma apimhta al produciu
ABcrmoreeT [ € 1iom u
[ r i 1w L] ey 7 o erveen 0% KON, ALY 3 1§ 100w 4 el
Rrron mrapew e wna UG 11 |1 ] e | Rt £4 ¢S 4 pCA LFE J R T R,
KU s 1 LI 4 ke Tagumna £ Con WEg é , . : (‘.: ‘_
T citrons iy ThEao : Raowe'ss S MM ylnadse, LFCY HE . R e
AacarmT 0 AN pLnatom WG 4 b ' e ra Cutwcz o on Zare - | e i '
Tomertiane Je m.“}‘ 1 L] ] [ ks 2 ; . &

Se actuaiza formada de acuerdo con of nuevn modelo de operacian de la anlidad.

En oiras caractersticas del produclo se adiciona: Los aditivos ulllizades para Ja elaboracion det praducw deben cumplir
con lodos los requisitos relaclonados en of detrelo 2106 de 1983 y sus actuatizagiones, asl comeilambién de fa
Resclucidn 2805 de 2008; con relatitn a las malardas pAmas se debe cumplir con o establecideizn (o Rasoluzien 4505
de 2013 vo sus modificacianes siguientes; Resolutidn 2571 de 2014 y ResoluciSn 3769 de: 2015. Se sjustan las
canditiones de transporte asl; £ producio cabe ser transporteds an furgdn yle vehiculo corrade con.conceplo técnico
sanitario Favoratie o Favorabia con requerimionios, expedido por ol Ente Temitorisl de Solud, Se #she cumpiir con todos
los ragquisilos referanciodos en o caplluie W do is Resofucite 2674 de 2013, En el relulado se adicional La informacidn
suministrada en el empaqua debe tamblat declarar fa existencla o no de alérgenos en su compesiaién. S ajusta |a vida

12 Gl det producto asi: se retica *El produclo so recibe en bodegas con méiime dos {2} mes después de la fecka de
fabricacion.” Se alusta; B producto se requiere con una vida Gl minima de doce (12} meses cantasdﬂf a pamr de tg fecha
de recepeldn. :

Se ajusian Ias Certificosionss da Proveedor asi;

- "Reglstro, perniss o notificacidn Sanitarda dol producto {vigenta) ; ‘

-~ Conceéplo sanitaric de planta protesadora expedida por a entidad competents (Con fecha de: exped;c:én no SUPeAr
2 un-afto vy con concepto Favorable ¢ Favorable con requedmigntos)

- Cerdificado HACCP o Cerlificado BASC ¢ Certificado BPM emilido por auforidad sanitaria compmante porgue no es
un producto clasificado come da Alto Riesgo v cusiqulera de las certifcaciones sc%lcrtadas o0 surcaentes para
asegurar i3 calidad det producio.

Se ralira cidiga SAP 200000776 presentaciin Bolsa » 1000 gramos minimo, ¥ que esta p:esemaaén ya no-se uliliza en

13 12 entidad ¥ el codigo se encuanta bfoqucada en sistema SAP, so adiciona cddigo SAP 2000021836 prasentacion Bullo

25 Kg. Se ndiciona referencla mauisiios mictobloifgicos, ademds en requisitos nomalivos Resolution 2674 dg 2042,

Se salira condigo SAP 200000813 Bullo x 30 kilogramos minima, selido a que 3 que 1 Resolucion 2400 de 15379 del

Minislpria de trabaio v seguridad social, ne es recomendado sobrepasar cargas superiofes 3 28 k. :

14 Se relira codigo SAP 200000087 bebida achoeolatada por 300 g por SAP 200001820, SAP 200002183 Butlo %25

kilogramas minime por SAP 200002233 bebida ashocolatada instanténea *25 Kg, se modifica cédm SAP 200000&96

pos SAP 200002131 Bebids achocolatada * 200 g,

Se gjusta control de comblos unificando los cambios del flem 14 e [lem 13 {aelualizacitn 25 Nov 2020). ya que por emar

de digilacion se partit infarmacidn en dos fitas, ¥ se erganiza continuaciin de fos camblos. i

15 Su modifica informacitn contenide y presentasign del producto, canforme manejs logfstico del mecada, Se retira get
yznsponte y aimacenamienie "o favorable con requerimientos” se ajustan los requerimientos de vidal Gtit, Se adiciona iz
oosibilidad de eniregar (SO 22000 o FSSC 22000, Y se ajusia pueds pracentar cediicaciin BASC 8 BPM, g

R _—
: TRl SRR
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