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Descripcidn del

Es una espuma gstatgie, la cual puede contener agente gelificante o
espesante de origen’ animal o0 vegetal solos ¢ en  combinacion,

- Producto caracterizada por tener ung fextura esponiosa. Masmelos simples.

_ ) Azicar, jarabe o glucosa de malz, agua, azucar: invertido, géiaiina,
Ingredientes | saborizantes' artificiales, almidén modificade, colorantes arfificiales o
naturales. . : L

. - .. Requisitos: . - § Jinimo | Maximeo
Humedad en % en N
: fracciin de masa en 12 18
Requisitos ‘basge seca : .
Fisicoquimicos Azucares reductores R
totales en % en fraccién < I
de masa en base seca 3

Regquisiles fislcoquimicos para masmelos ~ Tabiz 1 < NTC 5582
- - - H -

"Nufricionales. |

Reyulaits n mo M e’
, i Resunic de hacterins ansebias meséhlas, UFCly 3 a7 | 5000 . 1
Requisitos "} Recuento e Bolifarmes en Placa UFGip 5 . '.-?:3 G
MECTObiﬁfégiCéS Belemmicadibn de Escherihis ooff UFC/ ¥ Ausenie a 3
: . Recuerta de Mohios y levaduras, UFGIG 3 .- 861 400 t
Recuenio de Exlaphyiococeus sureus UFCHg 3 @0i iy 3
+ Requisites rricrobicldgicos para masmelos — Tabla 2 - NTC 5532
» Requisitos” : o R

No.Aplica -

Qtras
carzclerisiicas
del producto

L.o5 Masmelos deben tener olor, color, sabor y textuda caracterfsticos v
conservarlos durante el almacenamiento hasta el'consumo final. No
deben tener adulterantes ni contaminantes. Deben estar desprovistos de
cuglquier tipo da particulas extrafias, contamihant’ejs’, d?Coioraciones,
revenimientos, sabor rancic u otra caracterislica -indeseable en sus
condiclones sensgriales, o
Masmelos en variedades de sabores: fresa, vainilla vii

mon. enire otros. -

Clont'efrido BN = producto debe teher un peso neto de 70 gr nele mimmo/ o
ey Requisitas o et g g A ' DR -
Sl i | u._tsformati\{os NTC 5582, Resolucidn 2674 de 2013.
J"*‘"‘%%"C‘r ; "-Ri'a‘sentacién del 'El producio. debe estar empacado en bolsas: por 70 gramos v
SYEMPAGUENIS 9 Producto embalado en cgia por 12 bolsas, Gooighorey ARG
sremOEUIEARGEEE Condiciones de | En lugar fresco, seco ¥ ventiiado, lejos def calor v el fuggo. No debe

Y,

2

2l-.. | ransporte

LI

almacenarse ni transpontsrse con diferentes sustancias. También debe
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n
[

S Alrnacehamiento | ser transpcrtado en- furgén yfo vehicu!o cerrado con ccncepto técmco
i _ samtano FAVORABLE expedido por &l ‘ente territorial. Se debe cumplir
-ccn todos los requ:s:tos referencrados en el capitula VEE de g Resofumén
2674 de 2013, ?

| Bt producte debe ser envueito en empafde pnmano de CPP + BOPR o

Erhpague BOPP de 20 micras g FEBD Trasparentc 40 mtcras }r gl empague

K decundario en caja corrugado .

El rotulo debe ser-impreso ne se adrmten adheswos EI rotulo debe

curnp!r con 1os requisitos exegzdos en.la Resolucién del: Ministerio de

Rotufadd

fFroteccion Saclal 51 09/2005 Yyia Resoiuc &n del Mmtsteno de Proteccion
, Socrai 333 de 2011, 3 .
Vidh Ui Elproducto. se requaere con -Una wda Gl minima de ? meses contados a

partir dela fecha de fabncac:én '

P
g "E:g":ﬁ*‘gﬁ Eséa‘“-;i:ﬁ-g Acta de visita sanitana {IVC) con Concepto Téenico V“gente Favorabie
=3 m#f S8 2 (FV} o Favorable conobservaciones expedido por el INVIMA.

< \L  Registro, notificacion o permiso sanitario des productc_ vagente._

_ SEPTIEMBRE DE 2018

P U s wwvw.m
MAES: Q*GG "- I@l
i's%"'z"’"’?" '“R. m«’% v MB
VERSION
1. 1 Lversion tnicial, . . . '.: . . o :
. J ‘Ajuste al formald PAFC.7E Versian E}{} se retiraron el-cbidigo. Si" de donda:so manctona en al docume nic dabido a
Lous yane as uti{mado n la entidad y se incluye cbdige. SAP, pamue actuaiments los cidigos soh genprados por esté |
: ] sistema de inforpacidn, Se mmbra la clasificacién besedo 'en Sistema SAP, cambia de “Caramelo” s "Confiterda”. ;
. . Y8e cambia iz iWestripslén de! products’ bazado. en, ia NTC 5592, .se adivionun reqmsam«: Ftszc.,qmmtcos A
‘ 4 1 mrlerobislégicos basados en informacion extraida de fa NTE 5592, : :
2 "1 Se agregan condicionas olras ‘c.aracta:isﬁcas “Los Masmalos debcm lener, olof, color, sabar y texwra z:aracterf.,uccs ¥E
conservaros durante el almacezsamlemo hasta ol consume final. No deben taner adullerantes nf contarinantas. Deben :
estar 5%9!0V!5[(i 5 de cuaiqu;erzlpc de pantoutas emﬂa&gcsmamman‘as, decoloracionss, revenimientes, sabor rancia |
i | v olra caracteristica- mdaseabfa BN Sus cond‘ cionas sensona!es Masmeios en varigdades de aabcres. fresa vainifla ¥ L
41 limidn, entte olros, ! . Sk ; : 3

‘ |

‘So mr.Et:ye reglstro, nobﬁae;ién’o?pcm 59 sanuana del prodtsdo wgame

g ey e TP T
R SscARSOS R e @Eﬁﬁeﬁé%a %&%’F&u«mm ;
Profasional b Defonsa - "N‘fc Addiang Carofing Agude:}o i
Abnstecimientos Class | | Mendoza | . \SO /{CPQG}-D
Directora Abastecimizntos " Adm. Rose Mary Enléi'so.,i':&atu_ i } /@-—Z@Q@
CTaSF P Y K?‘J'/
Subdirector qenemf de " Coronel (RA) Caslos Emesto | M Jff)d ggjw
Abastecim!emo,ySemdcs ; Camacho Olaz =
Subdirectior General. de MsC. Adm Emp. Heator Varga., 8 ~232 0
Contratdcion o Rodrguez: © = | = cp 4
' o _ Ccronei fuan Cark)o Rn:ems '
Secretaric Genem!. Plnoda ¥ ,a “IV .-‘?Q;
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PRODUCTO / NONBRE MAYONESA
Cédigo SAR 200000457
REQUISITOS Clasificacion Mayonesa L
GENERALES Produsio emuisionado de congistencia cremiosa o sem séisda preparado con

Descripeitn det

aceite vegetal comestible, refinado, hilevos o

REQUISITOS
ESPECIFICOS

yemas de_hue\zqs vinagre, sal,
Producto condimentos o espacies v aditivos permitidos. L
Agua, Aceile vegelal refinado, Huevg, Almiddn modificado’ de maiz
) Aziicar, Sal, Vinagre de alcahel, Gtarum de potasio, Espesants Acididantes,
ingredientes Consenrante {Acide sétbico), Sabor y colof natural, saber y:celor idéntico. at
natwral, Secligstrante, Condimentos permitidos de acuerda cc;n ta legislaclon
sarjtatia aplicable vigente,
Ei producto debe cumplir los ssgu:entes parametros. que se repodaran en &l
_ analisis de laboralorior
Requisitos Requléito Mix. {95) ng. ;{9-33
Fisicoguimicos Acidez {como acsdoacénco} 0,28 04
pHa 20°C | 3,0 .3, s'-

Requisitos
Microbiclogicos

£l producio debe cumplir los sigulentes parametros, q.i& sa repmarén en ef
andlisis de iabaramdo

A R dReaulstior o T
Recuen!o microorganismos mescfanccsfgr
NMP - Coliformes Totales/gr

NMP - Colformies Fecalesfor

Estafifococas coagilasa posiiva

Recuento Hongos v Levadurasigr

Bacilus cereus/y

Salmonela/28g

Reguisitas Microbigitoicos Mayonesa Resalucidn No.

b F?aré"'“,tr.o
DoBOG
<3
Co<100
20
E <100
-Negativa

Reguisitos
Nulricionales

7882 de 1985

E! contenido de grasas loteles debe ser mayor ¢ igual al 30%

Otras
caracterfst:cas
del produdto

P25

.. SABOR: Caracleristico y libre de rancidez

‘debe contener naturaimenle Omega 3.

.| .Los aditives utilizados para la elaboracidn 48l producio. debén cumpiir cen tedos
fos requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983y siis. actualizationes, as!

. jse debe cumplir.con fo establecido en la Resoludién 4506 de 2013 vio sus
‘modificacionas siguieites: Resolucién 2671 de 2044 v Resoiumén 3709 de 2015.

La Mayonesa debefa presentar las siguientes caracterislicas organn?ép:zcas
ASPECTO: Masa homogérea sin separation de fases.. a
COLOR;: Blanco crema
OLOR: Caracteristico v libre de rancldez

El producto debe ser BAJO EN GRASA Y CALORIAS Isbre de Grasas Trans y

Mayariesas en las que se.utilice gomas y almidones puedsn denomznarse como
tal, siempre que se ajuste sy nombre.d las especifcacmnes aplfcab!es ert ia
resolucibn 288 de 2008. 1z que la modifique o sustifuya,

como también de Iz Resalucitn 2606 de 2009, con relacién a las | materias primas

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir fa nomna téonica NTC 1756 (ditima acluaiezacmn) Resglucién
17882 /83, Resolucion 2674/2013 .
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| Continue Ficha Tecnica de Prpducto .. .

MAYONESA |

1 /

- _ : ;
Presentgcion del) py pack por 200gembalada en caja *24 Unidades. |

. Progucio
Empaque Doy Pack biaminado impreso de FET vy BE con véivula tapa rosca |
£ piastica. Embalsje en caja de cartdn cosrugado sefiado.
EEm abus vio £ cumpiimiento de los rateriales uliizados pata &l empadue depe estar l
Empague Yo | Sondiionado ol cumplimiento de la Resolucion 583 de 2012, Resolucion 4143 de \
| Embplaie | 5012 yio Resolucion 834 62 2013,
ENPAQUE { - '3 £1 empague ‘debe ofrecer cletre hermético, que properciong &l producto und
EMBALAJE Y 1 . adecuada proteccion durante el :ra_nspone ¥y atmacer_aamzenta. ‘
ROTULADO 2 - | El rotulaco del doy pack debe sef imprest no adhesivo, debe cumplir con la Res.
bl Min. Protecclon Sogial No 333/2011, tos demas productos debe cumphr 2 Res.
P Min. Proteccion Sogial No 510985,
L { La informacion suminisiratia en el empaque debe lambién deciarar la existencia o
. Rotiisde no de SlErGencs en su composicion, -i
. La denoniination baiz en grasa y ealorias dehe aparecar en la cara princigal del |
roiulo o eliguela, €0 caracteres destacados y de igual tamafo de tal manera que
&l eonsumidor diferencie en formag clara, nmediata y ritida_este produclo de ia
mayonesa nounal,

Bl praducto requiere una vida ) de ocho (8) meses cenlados 2 patyy de 2 fecha
de fabricacibn o empague. Al momento d2 Ia entrega el producio no debe ltener
mas de 1 mes defabrcade.

VDA UTIL DEL PRODULTO Y
REQUERIMIENTOS OF LA
ENTIDAD

i
!

: : £] produtte debe ser transportado en furgdn yio VEhiculo Cerrago Con Canceplo
' o P ' teeico sanitario Favorable, expedido por ef Ente Terrilorial de Saiud. i
CONDICIONES DE TRAN SPORTE | Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir almacenas en(
ol refrigeracion. Se'debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el

caphiule VI de la Resolucion 2574 de 2013. !

L v Registro, permiso o nofificacion Sanitara del producta {vigente) '
o v Conceptp sanilatic de plania procesadora expedida par 13 entigdad
CERTIFICACIONES Proyeedor { competente {Con fecha de expedicidn no superior a un afio y con conceplo

Maguitador/ Comercializador Favorable o Favorable con requenimientos). |
L ¢ Certificacion HACCP ¢ FSSC 22000 para ¢l proceso de saisa y aderezos.
L I {vigemo) e ]
[ FECHA ACTUALIZAGION: | Octubre de 2021
CONTROL DE CAMBIOS " ]
VERSION| - ; DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
1 Version Inicial. j
— "
__ gfcmgho o NOMBRE FECHA
" Pro!?:'sionaié: Dotensa | ing Alm.d Palricia Mott KR g
Elaborod Abaqtéc}mier} as Clase § s ;'::_;gar: e S -ifj

Adm. £mp. Roese Mary Encise A A
“mp, Rose Mary Enciso qg Q0 &k

) L -1 Bupgirecior enpral. de - | Adm. Erp. Rose Mary Enclse ( i
Reviso Aﬁas{aqimientcﬁ%: 1 Servigios (B} Mele r? g BC? m

: Subjcireczos %yenﬂ:aj. de MSc. Adm, Emp. Héctor Vaigas ‘|- ‘@ g %CT m1

Fu
-

Directora ;Abasiec]tzmlemas Clase |

Contea] nCion Rodriguez
Aprobd | o SecretarigiGeneral  Coranel Juan Carios Riveros 1. AEEESTR Gl
c Pineda ? g QCT '{zﬁfgﬂfﬂj’.ﬂ‘féﬁﬁw ,3-9:,_;}3:‘?.‘:»_{ l

TRt e Y
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Lads iR
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MERMELADA DE FRUTAS .
Cadigo ' , - 200000470 7 200004067 / 2000;':;,'209251 ' —
Clasificacion ' ' Almibares T -

.| Paste de fruta semistlida para untar, pr8par§$a a partir oy ,fm:tas_
enteras,. puipa de fruta, jugos concentrados de frta, quéf puéde

Descripcién del {oontener trozos de frite yio piel, Sometda a procesos ide

Rty Producto calentamiento ¥ evaporacion adicionada de azicar.© edulorantes
ety : .cajéricos o no caldricos. o la mezela de estos, con o sin adicidn|de
,fﬁ?‘ﬁ_; . pectinas y aditives permitides en Iz ledislacion cofcmbiana.\ﬁger’até. !

Ingredientes - | Puipa de fruta, azdcar v aditivos permitidos. N
T © | Bl progucto debs cumplir los siguientes pargmetros: o
h L __ Pammetro” . 4 Minimo || Makimoy]

JRequisitos | \S3Fsas alubles, por Iachura rehaciamenios s S0C 68 IR
Fisicoguimicos - [ e}
_ Ha20°C {134 3

| de acidez {coma dcido citrice) i :“—I 0;;5 T

Requisitos fisiéaquiinicos pare memmeladas ~ Resolucisn 3829 de2013. Tablz No 20

| El producte debe cumplir io's sigientes parametros: " ]
L : .o : -

Regquisitos: Minimp | Méxidall

. . Recuentn de bacterdas aerobias mesdfilas, UFClg . 16 10:{

SRomysl  Requisitos Retueno de manbe y levadems: UFCls T30 1 senl |
SIS Mtcmm?mgicos - {Racuento de esporas Clostidium sulfifo reductoras, | 10k o
‘ et UFClg " A Il iy

. [Recuento de coliformes én placa, UFGlg | oieani] . a0l J\

" [Recuento dé Escherichia colf, UFCHg o pricagl

Brigeciin de Salmonella 25 ¢ g -1

) Reguisitos micrabloldgicas para metraciadas —~ NTC 285 Tahla 3 2
Requisitos ' . cE s

2 i No Aplica - R :
i t Nutricionales pica L o
Yaory

 Fruta . o mff.iss_'ﬂ

.Ereva,;cimaia,_ fresa, durazns, guayaba, mango, manzana, per, |f. ‘éuf i
|:omatezieéfboi. papsya, papayuelas, frambuesa, i ;

Ot pibarcoque, mora, coce, lulo, piita, uvas, cerezs, banano, uchyvall  34; |

“Cé}acté;fg;iagdef L Ciico, maracuya, curaba, ciusle bizudia, guanaband, quiipa 20
/ producio famarindo, granadila : s §i 88

Conishidos minimos de frufa en mermeladas - Rosolucisn 3929 9o 2013, Tabia No 21

El producto debe ser entregade sabores surtidos. !

Ef producte debe ser libre de materias extrafias, ;aceptm;do;se; la
presencia de burbujas de aire en cantidad tofal que no afecten la
calidad normal del producto. Los ingredfenteséf- debeni- lestar

%/ZZ L
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et

1

uniformemente distribuldos. S

{-E1 drodiicto debe tener consistencia gelgtindsar  © - © 7o
£l p’raducto debe ser uniforme y-caract,effgﬁco de la fruta procesada.
Gl SAP 200000470 Doy Pack-X 200gr.~, - o
chnteniéio SAP 200001087 Doy Packx 40030 -

o SAP 200002094 Sobreix 200.gr.x "

Ho . Debe cumphr con fo; establécido en la Resolucion Ministeric de

Requisios | proleccion Sotial No 3629/2013, NTC 285 (Wlma actuzlizacion)
Nomalifos - | padgicion 2674de 20930 . .ok -

k] B : ; : z . N . M
ervmmgener T W oy | SAP 200000470 Doy PacikX 200gr.
i | Presentacignidel | gap 200001067 Doy Packx 400gr.

| Produdio | spp 200002094 Sobrex 200 ar. - IR
- ~{En [ugar fresct, seco ¥ ventilady, iejos dei calor'y ef flego. No debe

$ c_rofl'd‘c‘or s de | Lo nspartado en furgén yio vehiculo cerrado con concepto técnico
NSPOTIE ¥ }sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
aiento | ood Aerritorial de salud.Se debe cumplir con todos los requisitos
refdronciados én el capituid Vit de fa Resolecibn 2674 de 2013, ]

-alrrlaé;enars'e‘:ni)irar}sp_c}"rtafse.cor}-diferentes sustancias, Tambidn debe

e - En\_]{'afse en bolsa flexible oo vahula dosificadora (Doy pack).

£l fhitio debe ser impreso no. se admiten adhesives. Bl ratuio dabe

o cur_r;k_piip con..los requisitos- exigidos en 1z Resclocisn Ministerio del
Proteccion Social No. 5109/2005. Resolucion Ministerio de Proteccion
Sotigl No. 333'de 2011, 1 ; '

' £l groducto se reguiere cof una vida ulil de 12 meses contados 2 parlir

Rl Jde lafecha de enirega; Ai‘-gnome’nio de ia entrega, el producte ne debe

' tenermas de un (1) mes de empacado. '
Gte Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto. (Vigente).
5 - Concepto senitarioide planta procesadera expedida porla entidad

]

L gofpetente. {Con f__e_*_chfa de expedicion no superior & Un aio y con
| concepto, Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de-
s comercializadores se debe presentar Concepto sanifario del '

| sitio de almacenamiento.

rf_‘@; ,Fg’zg;“ A . — .
o %{%@%’t S - JUNIO DE 2020

\ [ Pl --I‘ P . - _—
AR RO RO B0 S R T e o S AR B L S A A B oL
VERSION | G- T [ ' -~ }* pDESCRIPCION DE CAMBICS D
1. version i_niclai i - S o E . . .
U 1se actuaiizan 1ol Jequisitos fisichquimicos, microbloldgicos acorda &l NTC 285 ESTABLECE LOS REQUISITOS |
2 ¢ | FISICOQUIMICOSTY MICROBIOIOGICOS QUE DEBEN CUMPLIR LAS MERMELADAS Y LAS JALEAS DE FRUTAS
. | Se actualiza jasibontificaciones 8 solickar a-fas empresas, ‘ioda vez qua so incluys Manual de Buenas Practicas,
b | Registrg Sanftand, .Eeﬁnzsn‘Sanlfaﬁb_b Notificacién Sunifaria{Cuando Aplique} pera 33! garaniizar-ta calidad en los
{ ! provesss producthy. b R :
; T : . X ]
: voH b
i{ \“ i
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En ficha écpica de negocladitn se deja ef requerimientio de que fabricante dobe contar con rag:stra sanit: mo por o
tanto se relira requerimianto de 12 ficha enica. Se adiara condictsn de conceplo sanitaris v enta encargado Se retim
fas siguientes notas que fueron aclaradas en ficha téonica de negociacion: Nota 1 B} Manuiat de Buenas Piacticas ge
fManufaciura bassdos en ef Decrelo 30751887.Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tadeta pmfefsiﬂﬁal.
Netd 2: En caso de ser comercializador debe elegar los corfificados de su proveedor o maqyaiador Se aclara ef

tiampo de conceplo saritaro para itansporle de alimentos expedido por ef enta taritarial de sa!ud i
se ajustan los requerimientos fisicaguimices de acuerdo a la NTC 285, g0 reliran los segmen'es

|

Ezpecificacion Valor - .

. Mizimo  Maximoe 1 ¢ ;
s 5 ;

!

_pHa 20°C 2.5 3.3
°Brehe : 58 65
% da Acidez {Exp. Ac. Citrico} 3.50

i

Ajusle al farmato PA-FO-73 Verslan 0D, se relian codigos SIC de donde se mencianan an & docymerts debi dc a que
i va no son wiiizados en la Entidad v se Inchiyen cédiges SAR da preseniaciones gue no hablan sido tonidasen cuenta
anteriormente, La desedpcidn “dal produtie se cambis basado en Resslucién 3938 deo 20131os| reguisitos
fisicoquimicos y microbinibgicos se actualizan a partlr de informacidn Resoluclén 3928 de 4013 ¥ NTC 23: (Quin{a
actualizacidng, adichnando referencin de ka Informmacion, [

4 Oieas caracteristicas del producto se mcluyea reguistios de pmducto an Resslucién 3824 de 2013 .
Se actusiiza informacion en cerdificaciones af provaedor: se adiciona + Registro, Pemrarso a Noﬁﬁcacr’dn
sanftaria dof producte. {Vigenta} ! i

- Concaplo sanffario do plenta procpsedore expedida por s enlided compelanie. {Ccn fecha do exged’ ‘it no
siparior e un afie y con conceple Favorabl o Favorsble con roguerimmionios). Parg el caso dp 08 ccr!arcfeh: dorcs &
dabe presenfer Concapla sanitans def sitic de almacenzmientc . fi

I

3 &%?AEA?G;}%&!&; Amenios 1 Bs!v! AR EOHAS MR i SERRG RO Emm.:mmx{“ﬂ
astecimianio ng. AlRentos in :ryam

Fa e Ciase | Riveros Cardona 1 7 JUN 2{370 W¥M&!—Li

i Directora . !

: sl Abastecimlenlo Clasa ] Adm. Rose Mary Enciso Melo 1 ? JUN Zﬂ?ﬂ WE

Subdares{or Gral. Coronel {RA) Carlos Emnesto

Abastecimientes v GCamacho Diaz . ‘? ? JUN 28.7]}

Y

Servicios L
> Subdirector General de | MSe, Adm, Emp. Heécter Vargas ; - ‘
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PRODUGTO / NOMBRE MIXTO DE PAPAS FRITAS SURTIDAS
Cédigo SAP 200001139/ SAP 200002077 / SAP 200001_2?361 SAP 200002122
gggg? ;{gg Clasificacion Pasabocas .
Descripcion det | Mezcla de Pasabocas fritos tales como papa, ptatanos expandidos de
Producto | trige, arepas y chicharrén, C b
| Plateno y papas seleccicnadas, piel de cerdo desh:dratada harina de
ingredientes | lrigo almidén de yuca y/o papa, aceite vegetal, sal bzcarbonato de sedio,
| sabores artificiales. P
Requisitos .
Fisicoguimicos No Aplica
Pardmetro Resultado
Recuento de microorganismos mesodhias, uFCfg Max 10000
REQUISITOS Requisitos Recuenio de HMP Coliformes Fe3
ESPECIFICOS | Microbiologicos Recuento de NMP Coliformes fecaies i<3
Recuento de Mohos y levacuras UFCig 100-300
Recuenlo de Stapnyiococcus aureus coaguiasa 100
positiva, UFCA L
Refergncia Pardmetros microbiologicos INVIMA nara Pasabocas consumo direcio
Requisitos : i
Nutricionales No Apiica ;|
Otra_s_ ! Deben venir unidades =n sabores: Natural, limén, polio, BBQ yio
caracteristicas mavenesa R
del producta Y ' b
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucién 2674 de 2013,
SAP 200001139 Mixto de papas {ritas surtidas x 118 gramos. <
Presentacion del | SAP 200002077 Mixto de papas fritas surtidas x 120 gramos
Producto SAP 200001236 Pasaboca surtido x 45 gramos, 1 |
EMPAQUE / SAP 200002122 Pasahoca Mixto x 55 gramos. ;
EMBALAJE Y Empaaue v/o El producto se debe empacar en PEL BOPP/BGPP Metahzado debe
ROTULADOC Eﬁat?ala‘g asegurar su higiene y buena conservacion, los empagues deben ser
!  atoxicos y estar autarizad s por la autoridad competente;
i El rotuto debe cumplir con los requisitos exigidos €n la:Resolucion Min.
Rotulado Proteccion Social 5109 dz 2005, Resclucion Min, Prctecmcn Social 333
de 2011
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | E! preducto requiere unz vida Gt de 6 meses cbhtadés a partir de la
REQUERIMIENTOS DELA fecha de fabricacién. Al momento de la entrega no ﬁebe tener mas de 2
ENTIDAD meses de empacado. -




i Continug ficho Técnice de Producto ...

Mixto de papas fritas Surtidos |

£l producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con.
concepty técnico sanitario favorable, expedido por ef Ente Territorial dei

CONDIC?ONES DE TRANSPORTE Salud. F! vehiculo debe cumplir con fodo lo requerido en el capitule VII !

de la Resolucion 2674 de 2013
| Debe ser aimacenado en up iugar, impio, seco y ventifado,

Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto vigente. E
| Concepto sanitario de planta progesadora expedida por a entsdadg

CERTIFICAC!ONES Proveedori competente, (Con fecha de expedicién no superior 3 un anfo y con |
Maqu:[ador! Comerc:ahzador concepln Favorable o Favorable con requerimientos). Para €l caso de los

comercinlizadores se debe presentar Conceplo sanitaric del sitio de
gimacenamiento,

FECHA AGTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBiOS

VERSION

DESCRIPC!ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién imcsat

Se a;usta informacién a formato PA- FO-75 Versidn §1, se refira ¢digo SiC y se adicionan cédigos SAP. se reliran
pa rametrss fisicoquimicos ya que no se tizne referencia del mismao, se adiciona referencia microbioldgico teriendo en
cuanfa paramelros micrebiolégicos para Fasahoces de consumno directo INVIMA, se adiciona en requisitos normativos
Resolucion 2874 de 2013, en presentacién del producto se ajusts: E producto debe estar embalado en caja por 17 2
20 uridades x 120 gramos minimos. tarrbién, se ajusta vida Gtil de 10 a & meses, en certificaciones solicitadas se
adiciona reg1stro permisa o notificacion sanitara y Conceplo sanitario de planta processdora expedida por 13 entidad
competenté. {Con fecha de expedicin no supedor & un afo y con concepto Favorsdble o Favorable con
raquerimientes). Para el caso de los comercialicadores se debe presentar Concepio sanitario del sitic de
almacenamiento. Cambing realizades por IMRC / Septismbre 2021.

Se adiciona codigo en item codigos que se encontraba en presentacién, pere no €n la parte superior de fa FTP, Se
adiciona cédigo 200001 138 Mido de papas fritas surtidas x 115 gramos. Cambios realizados por IMRC 7 Noviembre

202 }‘
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PLANIFECACKGN DEL ABASTECiMIEN?O

S mm.o o '_ C . Ycédigo: PA-FO-75

Y | mchaTEe
AGENC EoaleTieR | maﬁiﬁéﬁo’?‘m"m VersionNo. 81 | Paginatdes

S I A i R Pt e

Fecha:| 26 | o3 --252‘1

PANELA

SAP 200002252 / SAP 200002253
SAP 200002254/ SAP 20000149?

Glasificacién " PANELA .

_ Producio. ohtenido de Iz exiracclan v evaporadion de. Eos ,{ugues de g céfia de

Descripcion del | axicar, elaborado.en ios establecimientos denpminados-trapiches panaleros o en
Producto fas centrales de -acepio de mieles virgenés, en cua!qwera de sus formas v

prasetititionss, _ .

 Ingredientes | Jugo.de Cafta de Aziicar 100 %, S
El preducts debe cumplir los sigulentes pardnistros, qhe 58 repmarén en el

anéfms de labarat

ALECEES OUTONES, EXpresanes. o guoosa. o % & | .
Azlcaies o mduclones explesades eR sacarsa, € % _ o 29%

_Regquisitos _ Proteings, en % [N X 6.25) 6% 1 .
Fislenguimicos: e - T5% : =
Humedad, e % - P o
_ Plomo expresads con Phert my/ko - Lo G2
Arsbrico oxpresade coma As en my'Rg v B L0

S MEGATIVO |

Coiorantes NEGATIVE |

Requisiios fislcoguimicos Panela - Resaiucida 779:da 2006
€l producto dabe: cumplir los ssguaentes parémelros, que ;se repodarén en ef
anéirs:s de taborstoro: .

.. Requisitos AR AT O N et _
| vierobiotegicos | S0 o s ybedmsenUFGlgt| 5 | 8 |45 | 2 |

. Reaulstes mizrebioingicos Pengla NTC 1311 L <
Requisiios \
A I i 5'.:
Nutricionales No Aplica - e
En la elabaracion de fa paneia se prohibe el uso detas s?gmenhas sustancias e

insumos:
, ay Hidresuifito de Sodio u otras sustancias quim:cas Eéx:cas ccn propiedades

Otras Banqueadorss, :

aracteristicas By Colorantes o sustancias tixicas, grasas saluratfas .o

carac ©) Azticar, micles procedentas de Ingenios. szucareros, migles de ‘atros trapichas §

del producto paneleros, jarabe dé malz, otros endulzantes y panelas. devuemas que tengan
' incidencia sobre fa otuldsd ¥ catidadide lapanela; :
d) Cualquierelra sustencia. quimica que allere sus caracterfsﬂcas ﬂslco-qwmims,

. su valor nulricional o que evetualmente pueda afectarla salud. &
' Res N0778/2008, Res 346272008, Ras, 354472008, Res 4121/2011. NTC 1311,
L

Y =‘Swm ﬁﬁﬁg 293l Res 25467 2004, Decreté de! Ministeric v Profeccitn Social 3975 da 1997,



PANELA |

[ Continua Ficha Técnica de Rroducto .

z
1 "SAP 200002253 Empaque indwidust, embalada caja *80 unidades /
| prasenticion del | SAP 200002252 Empague individual, embalada caja *80 unidades
C Producto SAP 200002254 Ernpague individual, Embatada Cala *40 Unidade ?ﬁf’@‘ﬂ& -
. SAP 200001487 Empague individual, embalada caja 740 unidades ¢
R A / Cada unidad de producto. debe’ ser empacado en: pelipropileno termoencogible.
- Empanue ¥io gy pateral de empaque debe cubrit completamente el producto y protegedio
.| - Empalal® | pente a la contaminacitn,
i E7 roltlado pueds esiar impreso en Ta bolsa, o con adhesivo, y cumplir con la
. Rotulado Rasciusion del Ministerio de Profeccitn Soacial 510972005 vy Resolucida 779 de
Sl I 2008.
UTLDELBRGDY CIQ,;Z{*%; E| producto & requiere con indicacion de numero de_lote de produccian
UERIMIENTOS D LA . Bt producto se recibe en bedegas. con méaximo un (1) mes
E N> DA @x—nﬂ.ﬁﬁ o empaiue. 5P  rec §as. !
ENTIDAD RS SR después delafecha de fabricacin,

£l producto deba ser rensportado en hirgdn yio vehiculo cerrado con conceplo

}__'lk}',r.;li'ﬁf-:":."_, g . - L N

%‘%fvg CIE /E\ 1henico saniiars Favorable, expedido por el Enle Tersitorial d¢ Salud. Se debe
SN &:-;l-, -_-.-N:r. cumplir con todos los requisitos referenciados en el capiiulo Vii de la Rescolucidn

BRI 4, b 2674de2013. :

T Procuctores Paneteros (T tapichey
- Regsiro, germiso o notificacion sanitana del producio seficitado. (Migente).
4 - Acla de visila-sanitana {vC}) con Concepto Técnico Vigente: Favorable ¢
Favorable con requerimientos, expedide por 8l INVIMA. Esie cedificado se
¢l requiere del wrapiche producior ¥ planta de wansformacion o procesamientc,
3 Cumplimiento a. la ‘Resolucion det Ministerio de Proteccion Social No.778 de
AT 2008, ; -

2 - Presentar carlificaclon de pago de cuola de fomento panelero expedido por

T, 3

o
" ab

T

i St
e :
1z Federacion Nacional de productores Paneleros “Fedepanela”.

FosiEECH

T re A R

A

e e

1
TERGOR

SEPTIEMBRE DE 2021

AAWU

VERSION

9

Versien Inicial.

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEC

Se actualizen los
actgaliza 3 solicy

pquisios fiskcoquimicns, microbiciogics acords ala NTE 1311 "PRODUCTOS AGRICOLAS PANELA®, Se
¢ a Produdores Panslarcs (Trapiche), toda vez gue sa incluye Manual de Buanas Practicas, Registie

Sanitario, Permisy

Sanfarie o Netificasisn Saniiand (Cuando Aplique) pard’ as! gorentizar la caiidad en fos procesos

produdos. Se rea

za nota aciaratoria Tespatio ai comerclalizador.

 refita requesimie

| etinplimisnts. -

TEnficha teenica Jg negociacidn 58, dela-ot requerimiente de que fabricante tiebe contas €O
Y, de 1a ficha t6enica. Se aciara condiditn de concepld sandano yenlg g

notas que fueron
en gt Decrelo 3407
comercializador

de’rotulatlp que
a} Nombie comp
b) Man=z come:

g) Numerd de lotd
&) Gondiciones dii-
f; Declaracidn dell
Sei pjustavida U

panela. S aclargp :
Se.adiclona la pagsentasion da pandla radenda por 300 gramas. Se ajusta expedicisn de documentos por el INVIMA. Se
redifa requieiles: Sﬁe debe cumplir con fas condiciones mimmas de infarmatitn en el embalaje secundario can ios requisitos

nregistro seritede, por lo'tanto, se
neargado. Sa retiran las siguientes
claradas an ficha tenlea de nagoclacion: Nota 1: El Manual do Buenas Priclicss de Manufaclura basados
514957 Dabe ser Cerdificado porfa personz de Calidad con Tafeta profesional. Nota 27 En caso de set
b aliegar los certificados de su proveedor yio magultadar; Se amplia a minimo 4 meses de vida il de fa
candiciones de preseniacitn por lo3 nimeros SIC. Sg aclare reiulacién de ambsiaje ¥ empagque primaria.

eslatfecan 2 continyacidn:
to det producto e ingredientes;
I:

) Nombra y ubicaeldn del rapiche panelero;

o fgcha de produccidn;
consenaritn .

contenido neto, 86 acverdo con la nomaalividad vigente.

de un mas a sels mesas con fechaiproducslon nd MAays! & un mes., Se adicionan requisites nomatives de

requistasimicsak

Se sjuskan codigp

5. SAP de acuprdo & 188 presenta;;&nas tefandas en o histado de aleriales. Asi mismo, s cambian oS

slogicos, fisicoquimicos y.ias otras caractersticas dei producta de acperds 3 la NTC 1311, '




Continug Ficht Tenica de Producto ...

;  PANELA
[l s oa 8 Pdmetry noow M
mbderefinybrbmanlity  § X B 2 mamfms 3 ¥ oW 2
COATTINET LLoRTL -

et e T i 2 B R Wik
e 15 T ens T35 o ¥ B
mtﬁw - [ - mm:';ﬂ < sp 4

Ay Yol B . Rdiares fe o 3

S e (S 04 58 e 13.;::-.;-1&& nO®

Peateln 3 ox Protaion e 5 (545,29} |-k -
mﬁml i : Caicn % LT T

Tosbors CeuTIDO0 1 : ek anpty ¢ 0

Taeera {10001 s . Aty v ¥ RT.L

Coberart o - e Hepyva

S ajusta todo el contenido de [ Figha Téeonies af nuevo fommato.

Se alusia of Nombre de PANELA g PANELA CUADRADAy Ta Clasficatién de BLOQUE a PA!QELA‘ ;

Se ajusta Is Descripeldn det Producto, los Requisiios Fisitoquimices ¥ las Olras caracteristicas:del producio da acuerde 3 la
Resaofucién det Ministerio de Proteccidn Sqcial NO.776 o 2006,
Se'ajusion fos Req ufsitcs Microbm{ dglcos st gin la NTC 1311

mamymgr ERE sm [ 2 mwm;mmm;g 5
Se actuaiza Informacion 2 formato version PA-FO-75 Varsidn 00, Se retira cddido SIC en donde. 58 mem:iona Se relitz de
6 nombre la caractaristica cuadrada; con el fin do generalizar la fichs Téenica por proditclo y so adicions chdige SAP Panala

Radonda, en contenido se adiciona: SAP 200000520 Coja de’cartén corrugads X 40 Unidades en‘empaque individual pars
prasantacibn de 500 grames, En presentacién gl producto sa adiclona SAP 2000005265 - Redonds p-::r SDagr.

Se adiciona en ingrediantos Jugo de cafie de axtcar 100%.
Se incluye on Requisites Nomativos, [as resolucioncs 2546/2004 v el Decreto 30751687 del Mmis[ena y Proteccié‘k Sociat
7 Se.incorporz en Rotulado, (3 opeldn #al presentar ol rolutade con sdhasho,

En Cerificaciones, se modifica presentar paz y salvo dal fomento panslero a présantar cenlﬂwdo de paga de cuota de
formento panalenp expedido par la Federacitin Nacional de produsionss Paneleros *Fadepanals”, L _
Se moditican codiges SAP 200000521 panela cuadrada X 260¢por SAP 20002252, SAP 200000521 parse}a euadrade x 380 3+
8 g por SAP 200002253, SAP 200000525, panéla redanda x 1 1b,puf SAP 200002254, SAP 200008528 Pane!a cuadrada por i
por SAP 2000001497,

Se complota la informacién do transpode v almacenamiente, se modifica informacian’ contanido ¥ presantaclén dei products,

g confame manajo logisticn dal mercade. Se ineluys en coneaplo técnico sanitario faverable con feqaeﬂmantos Se aiustala
vida Ot basedo en Reseludsn 5109 de 2005, En cedificaciones sa- adiciona solicitud de ch:stro. pamn:so o natificacidn

sanitania del productd solieitags. (Vigente).

Se austa miomadién 4 Fenmale PAFO-I3 Versidn 01, sa retim do rolulade: "Sa dabard a schcrtud da Ia -Entidad adelantar

10 declaraciin de la fechs da vencimiento el praducto”, 6510s. & rolra de sevsrdo @ estar ecorde con fa Resoluctin 5109 de

2005, que ro 58 regulers focha de vencimiant par produels. Combios ma!:zados por IMAC £ Sepllembre 2027,

Ing. Alim. Inds Miryam Rivers
Gardona

Profesional de Dafonsa
Abastscimlentos Clase |

s
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Clased
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— TITULO Cédigo: PA-FO-75
Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 08 Paginafide 3.
ASENCIA LoGIayica ALIMENTOS - e
TR i Fecha: | 12 o7 2018

PANELA SABORIZADA PULVERIZADA Y/O GRANULADA |

Cédigo

SAP. 200000837 /SAP 200001458

Clasificacign

PANELA

"Descripcitn del

Es la obtenida de I extraccién, evaporacidn y procssamie‘n:!c:deé’l'os.jugcs de la
caiia de azicar, elaborada en los establecimlentos denofninados -trapiches

Producio paneleros o en las centrales ‘de acopio de micles virgenes, con adicitn de
saborizantes permilidos por el Ministerio de 1a Proleccion- Sogial, cualquiers
Gque sea sufoma v presentacién. S
Ingregientes Panela pulverizada o granulada-coniadicién de saborizantes permitides. No se
pemille la inclusiSn de azicar i de miel an el producto.
E} producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se raporaran en el
andlisis de laboralorio: __ ' S
- Awgeares raduitores, expresades en plucoss, oo L5, 74% g
Aglcares na reductores exprasados en sacaresa, en® § - ¢ B0%
Peotelnas, en % N x 6.25) B.2% AR
) Requisitos Cenfras, en % 10% A
 Fisicoguimicos Humedad, en % - So%
Blomoexpresada con Ph &n mefkg ' - i
Arsénleo expresado como As en matke . - 0.3
502 NEGATIVOD | ;-
Colgrantes i NEGATIVO |0
Requisitos fisicoquimcos Paneta granutada ¢.en polvo — Resolution 779 de 2005,
) L i
S El producto debe cumpllr fos siguientes pardmelros, gue se reportaran en &l
lg . ranalisis-de laboratonio: : L F
AREQUISHESH  yoiiogoos | | D
. 3 ferptioldgicos ;
[ESPEGIEICOS: e | Recuenlo de mohos y invaduras en UFC /g .
e %‘% e "Fequishos micrenologicos Panaia. NG 1313
S Requisilos No Aplica i
3 Mutrcionates s :
£n 12 elaboracidn de fa pangla se prohibe el uso de las siguientes sustancias €
insuMos! R
a) Hidrosulfito de Sodio u olras sustansias ‘quimicas txicas con propiedades
blangueadaras; _ _ 7
19| Otras caracteristicas | b) Colorantes o sustancias thxicas, grasas saturadas; 1
det producto @) Azfcar, mieles procedentes de ingenios azucarercs, mi_e?es de olros
trapichas paneleros, jarabe de maiz, olros endulzantes y panelas: devueltas que
tengan Intidencia sobre la inccuidad y calidad do lapanela; ¢
d) Cualquier otra sustancia quimica -que. allere . sus ‘caracleristicas
fisicogquimicas, si valor puldcions! o gue eventualmente pu_edg;_afectar 'a-s3iud.
3 SAP 200000837 Paneia Saborizada 8oisa X minime- 800 grames.
Conlenida SAP 200001498 Pansla Sabarizads Bolsax minimo 1000 gramds.
Resolucion del Ministerio de Profeccidn Soclal No.779/2006. Resolucion del
Requisitos Ministerio de Proteccion Social 3462/2008. Resolucion del’ Ministerio de
Normativos Proleccidn Social 354472009, Resdlucitn del Ministeric ‘de Proteccidn Social

412172011, NTC 1311,

[ EMPAQUENE, Presentacion del | SAP 200006837 Unidad "500g erbalado en caja "40 Unidades ©




PROCESQ _
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

o e | Codige: PAFO-75
| FIQHA TECNICA DE PRODUCTO | VersitnNo, 00 | Pagina 2de 3

AGENGIA %m;m ' ALIMENTOS .o B g
A :-‘-'"***_7-"-“5 : Fecha: }2 a7 2018 N2 .ol

Prodcie SAP 200001498 Unidad *1000g-embalado en bullo *25 Ka.
T | £1 nroducto debe ser transportado en furgdn yio vehiculo cerrado con conceplo |
‘Condicignes de tenico sanitasio Favorable, expedide por el Ente Tenitorial de Salud. Se debe
| Trans m‘.“ y cumplir con lodos los requisifos referenciades en el capilu!a Vli de ta
Almacetamiento | o, eonicién 2674 da 2013,
N SAP 200000837 Debe ser reempacada en sacos de policiefing por. 25 Kilgs.
SAR 200001498 Debe ser embalade en sacos de poliolefina por 25 Kijos.
El empague primano debe ser de primer uso y cumplir con NTC 1792 y la
Resolucion del Ministerio de Protecsidn Social 8832012
Bl rotdlado debe ser imprest en la bolsa, no adhesive y cumplir con a
fado Resolucidn del Ministerio de Proteccién Saciat 5109/2005. Se debers a soliclud
de la Entidad adelentar deciaracién de ta fecha ¢ vencimienic del produsto.
- £l producto requigre una vida Uil de veinticuatro {24) meses contados a parir
ik Ut te Ia fecha de fabricatitn. Al momento de fa entrega no'debe tener mas de dns
o {2} meses desde su fecha de fabricacion.
Productores Paneiems {0 rapzche)

Empague

- Acia de v:sua samiana {NC} ton Conceplo Técnico Vigente: Favorabie ¥
Favombls con requerimisnlos, expedido por el INVIMA. Este cerlificado se
1 requiere del frapiche preductor v plenta de transformacidn o procesamients,
Cumplimiento a 18 Resoluczén del Minisiero de Prozeccaén Setial No 779 de
2008.

%l - Registro, pemmise o aelif wczén sanilafia del producte solicitade, {Migente).

- Cerfificadn te par y salve de Cuola de Fomento Panelero expedido por la
=51 Federacién Nacional de productores Panelgros “Fedepaneia’”

- FEBRERO DE 2021

k! ersion inkeial,

“Se lg adicons [0 requisios establecifios en fa Resofuclon 778 de 2006 y Certificado de evaluacitn de conformidad del
2 | trapiche productor vigente, Se relira ot Zippar v flexografic ol empague, se cambia presentacion al SIC 24332 do grane!
‘a reempaque 4br 1000 g. Se relira condicidn de declaraclin de Fecha de Ventimiento y requisito de nomna técnica
NTC 512-1. i
3 'Se haco tambl en la condiclonss de embalaje 3 declaracidn de focha de fabricacidn v aclarr condisiones da
‘embalde. )

'S¢ cambian refluisitos fisicequimicos del producto de acverda a resslucidn 775 de 2008. se incluys el requssﬁo de quet
‘no se permite 15 Inclusidn ol de adfiear i de miel an of producto.

5 Se ajustan reqpjsitos fSIcoqUIMIcos. .
~1i5e actuglizan [los requistes fisleoquimices, microdiologicos scorde a fa NTC 1313 "PROBUCTOS AGR(CDLAS
8 . {PANELA", Se Srtustize a'solicitara Froductoses Paneleros (Trapichs), ioda vez que se incluye Manual de Buenas

-Fracticas. Regitro Saniario, Permiso Sanitado © Nolificadién Sanitasa {Cuando Apliqus} para asi gamnt;zzsr la ca] dad

Len jos procasosi productios. Se regliza nota aclargtornia respecio sl comarcializador,

LS incluye wq & SAP, En ficha téonica de negocadin $6 deje & requenmicnts do que Rabdcante debe conlar con

" regisira santlafip. pot lo Wants sa retira-requedimiento de 12 ficka téealca, e actata condicién de conceplo sanftario y
LNty cnr.a:gz: . Se ratiran las siguientes potas gque fucton-aciomdas en ficha técaice de negociasiin: Nela 10 E

_ :Manual de Eu :xs Pricicas de Manufacture basados en ef Decreto 207571987 Debe ser Cerlificado pot 1a persona de

'? o i Calidad con T eta profesional. Nola 2: En case de ser comordaiizader debe aliagar los certificados do su proveedor -

- {ylo maquilados! Se eelaran conditiones de preserlacitn por los nimeros SIC. Se aclara wotelacitn de embatale y
{empdgue primario, Se ntluye el mquisio de que no se permile 12 Inclusids nf de azdcar ni de miel en el producin, Se
: ajusta expad* 1 de documentas por &) INVIMA. Se cambia Ia fecha de vencimiento de 24 meses a 12 meses de vida
Gt Se retira qs Min Proteteibn Soclal 333 de 2011 y 52 adiciona en o8 Wrmines de vida 61 : v enlrega con fecha de
: produmﬂn nolinayer @ un {1} mes, 8g ad:cirmaﬁ requisitos nopmatives de cumplimiento. So baia 50 SIS sobra ia

7
| 7z
|

o
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presentacion de codwo SIC 37400,

Se ajusian cbdigos SIC de acuerdo a referencin de comespondenda en ciddigos SAP. Se {nduya pa!abfa de minimo en
contemido. Se intluye deniro de los Requisitos Mitrobloldgicos: "B! producio debe estar Tibae: de m}ngcs mohos,
insectos y roedores” v 2 sU ver se ajusian J2s los pardmetros microbloldgicas segn ta NTC 1314 "

Reqits nom HL Parimetzo eom. MO
Robranliylontmetl®e 5 % M0 1 Recoemodehongosylevadumsfe 3 2@&?’} S 2

Se ajgsta todo el contenido de fa Flcha Técnied 8] nusvo formatn.

S 2justa el Nombio do PANELA GRANULADA SASORIZADA a PANELA PULVER%ZADﬂ Y!O GRANULADA
SABORIZADA v la Clasticacidn do PLLVERIZADA SABORIZADA 2 PANELA,

Se gjusta la Descripgitn del Produtte, los [ngrediantés, los-Requisilos Fislcoquimices v 1as Oiras caramertshaas del
producio, deé acuerdo 2 Ja Resolyciéh dal Ministeso de Protecoidn Socinl No.779 de 2006,

Se ojustan los Requisitos Microbioidgicos segin ln NTC 1311,

2 R B B 0
fenerpdembs vkt | 3 A0 | Q2

gt

Se actualizan formaly 2 PA-FO-75.

Se refiran cldigos SIC 23473 v SIC 37401 por no estar en Use on k2 entidad,

Se modifica {2 solicitud de cedificads de Paz y salve al fomentos panelern 2 Cerificacion da pago

Se incluye el codigy SAP 200051488 bulto x 25 Kg Reempacads x 1 K.

Se relira ol codigo SAP 200000524 Panela Saborkzada paca x 50 kg, debldo a que [a Resosmsdn 2460 de 1978 dol
Winisteric del Trabzjo y Sequridad Social reeamicndz no sobrepasar fos 28 kn de'canga.

"

Cambio de lormato da. CAR-PSCFO-0? 3 fenmale PA- FO.15,
En certificaciones se aditiona el regisiro sanfaric del producto,
$e modifica cidigo SAP 200000524 panals pulverizada x kg, por 200001498 panela pulverizada % Rg

12

e 3justa control da cambles: Elfivdnands informacidn de cambiss de la Gitima fecha 1écnics actyalizada of d¢la 35 de
Neviernbte de 2029, va que Irafa cambios de paneda y panela granutada sin sabor, porio qus se continua el historahen
¢sta FTP con ef historal de camblos que trafz fa FTP zclualizada el 14 octebre 2020 pag e pieducta Panefa
saborizada pulverizada yio granufada. Mas {os cambios que se reatzaron en el mes de Noviembre! o

Se compicla 2 informacien de lansponte ¥ 2lmacenamiants, se mndifica infarmacién cantenido y pre:samacrén det
producto, conforme manele logistico def mercads. Se mcluye en concaplo téenico sanitanc Havomble oon
requerimientos”, Se sjusta fa infornacién de vida Gl y empagque cambiada por emor de :!1{_1;(35!611 Se pjustz
reqguenmientos de vida (i, Se adiclona en carlificacionss 12 posibilidad de entregar permise o notfﬁcadén sanitania del

producio solichade. (Migonts’ de acuerto altipe da rasgo def producio.

s‘ia Son

SCRRED; ERERERE: —

Frolesional de Defensa | Ing. Ak, [nés Mityam Rivera

Absstecimientos Clase | Cardona 2 B FEQ 9051 / 5‘“@-1”‘-&
Directora Adeo. Rose Mary Enciso Melo 78TO N HEIPHET

Corone! (RA} Cartos Emesto

Aba..tecsm!eamsy y - e
Sericios Camache Biaz 2 8 F tu etz

Subdirector General de M3 Adm. Emp Héclor . C E
Conlratacitn Vargas Rodriguez /B Fig el

Coranel Juar Carlos Riveras

Secretdtio Genpra) Fineda ‘/ F"E“H Y
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PRODUGTO / NOMBRE PAPAS FRITAS EN PAQUETE /
Cédigo "BAP 2000008393 / SAP 2000010358/ SAP 20{3002169 ! SAP 200002384 7
SAP 2000010791 SAP 200001241
Clasificacion PASABOCAS j _.
REQUISITOS
GENERALES Producto obtenido mediante la fritura de papas con adrc:én de sal, fritura
Descripcion dal uniforme, con okros ingredientes ‘aptos para el consuma humano Las
Products papas se deben elaborar en condiciones sanitarias: aprapaadas a partir
de materias primas sanas, limpias, exenlas de impurezas vy con los
| procedimientos que garanticen las buenas. praclicas de manufactura
Ingredientes | Papas, aceite vegetal y sal.
Reguisitos .
Fisiconulimicas No Aplica.
[[:3ati53 114 Mtn, oy,
Recuento de mictoorganismos mesdfitos C OO0
i R it NMe Coliformes - R
REQUISITOS Hequist GVS WP Coldormes Tecales TN
ESPECIFICOS Microbiolégicos Recuento Estafilocoro Coagulasa (4 -k 1000
' Retuento Mohos v Lovaduras 160 B0
Pardmetros Microbiolbgicos - INWVIMA Acleallzacion: 1£fAbnb'2092 Passabocas {papas
chitas} Consumg.Directo
Requisilos
Nutricionales No. Aplica L
- Olras. Los sabores de las papas fritas.deben ser surtidos: Pcrlo !;mén Natural,.
Cearacterishicas
del producto BBQ. '

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

Frasentacion del

Resociucion 2874 de 2013, NTC 341~ Papa para consumo NTC 3272 -
Grasas y aceites comestibles para fritura industrial. - | .

SAP 200000893 Papa Frata~Poiio-Ltmon—NaturaE-BBQ ' 25 gr /
SAP 200001036 Papa Frita-Pollo-Limdn-Natural-BBGQ * 115 gr

SAP 20000218Q Papas Fritas *50.gr / S

SAP 200002384 Papas Fritas Potio * 25 gr 4 /

SAP 200001079 Papa Frita-Pollo-Limdn-Natural- BBQ 25 g * 12 unid

Producte
SAP 200001241 Papa Fiita * 30 gr.
El producto debe estar embalado sh caja minimo por 20 paquetes
Empagque y/o Las papas se deben empacar en PEL BOPP/BOPP metalizado y asegure
Embalaje su higiene y buena conservacién, gque sean atowcos ¥y que estan
permitidos por fe autoridad competente.
El rotulado debe ser impreso en of empaque, no se admzten adhesivos y
© Rolulado debe cumplir con los requisitas establecides en ta Res. Min. Proteccién

Social 510972005, tanto €n el empaque como en o embalaje,




|

| continua Ficha Técrica de Sroducto...

TPAPAS FRITAS EN PAQUETE |

viDA GTiL DEL FfRoDquTO Y £l producto se requiere con una vida Gt minima de 4 meses contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de enlrega. o
. .oon ~ | El producto debe ser fransporiado en fwgon yio vehlculo cerrado con
CONDICIONES DE TRANSPORTE | concepto téenice sanitaric FAVORABLE {FV), expedido por &l Enie
LS Territorigl de Salud. '
T ] 7 Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria (vigente) |
c;?if:?‘?;%ﬁiiggf gsgg:: v Acta de visita sanitaria {IVC) con Conceplo Técnico Vigente:
quiladon ! Eavorable (FV) expedido por el INVIMA,
. :: 0o, ]
FECHA A@TU {k_l..iZAC: [ON: Cctubre de 2021
GONTROL DE CAMBIOS
VERSION| | DESGRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Ver{ién_ Jn_@&__iat pof gambio modelo aperacional de ta entidad |

Actuaiizacitn inferraanitn A Fommatpy PA-FC-7T5Version 81, se Tacluyen Codiges SAP 200002165 Pepas Fritas 50 G y SAP
206002384 PapagtFrites Falio * 28 gr, SAP 200001079 Papa FrtaPello-Limbn-Nolural-B8Q T 25 or © 12 unid SAP
2 200001241 Papa Flita * 30 g1, SAP 200001079 Papa Frila-Polio-Limén-Natvrel-83Q * 25 g7 ¢ 12 unitf. SAP 200001241 Paga
Frita * 20 gr. se00 jistado de matesiales enviade por Tecnotogla ¥ yalidado por SBOL, 8 incluyen requisiog micrabiolégicos

Can_ib:‘cs repiizatiod por JEMR Oct/2021,
i CARBO I NCORBRE FECHA o 1FIRMA
) © Prolesionat de Defensa " Ing. Alim, Jenny Patricia net AN :
Elaboro 1 Abdstecimiefilos Clase U © MottaRornaro 2 7 vl b et v
Directora Abastegynienios Clase §, ! ;

Encargada de lag Funciones defa e . .
-1 Subdirescion iGeneral de A_dm‘ Rose Masy Enciso Melo 2 g ,T 5821

Revisg | '_'_?Rbaw_e_j_cim':enti:sySawidos _

Suﬁc_i_ireciorf;enaral. ds- | MSs. Adm. Emp. Héclor | . ey

. i Contraiciin Vargas Rodtiguez 7R Ui A2

<o ; ‘Coronel Juan Cartoy Riveres ey GO0 RS
Aprohb T Sﬁcretams Geners! _ Pineda 2 § 07 202] -
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PASTA ALIMENTIGIA CORRIENTE TIPO SECO.

Cédigo

SAP 200000544 / SAP 200000545" :

Clasificacidn

" Pastas

Descripcidn del
Producto

i Producla elaborado con granes de thgo, do (2 vanedad Tnﬁcum ‘guram.
Preparados mediantg el secado spropiade de las figuras.formadas con. una:
raasa sin fermentar, preparada con agua v derivados der ingo. Apias para ef,

Conisuma humany. .

Ingredientes

Sémota da trigo yio hanna de trigo (cereal gue contlene g[u!en} famrcadss sal,

agua u ofros.ingredientes. Los adilives deben ser aprobadas par ‘fa aeg!sracrba
nacional vigente.

Ef producto debe. cumplir Ios siguientes parametros, que ss repoﬂarén en el
andlisis de Iabarztono'

Transporte v

Humedad (36} o .
Requisitos Cenizs {96} -
Fisicoquimicos. Proteina {%) 18.5 i
Addezecomo acido lictico (%) |- - 0 45
- Producios Grasos (%) g4 1. -
Colorardes Artificiates Negghuo
: Requisztcs fisleodiimicas Fastas alimenticias «Resa!mdn4393 de 1981.
*Ef conternibdo de cenlzas sa rofarencia en NYC 1665,
gl producte debe. cumpfir los siguientes pardmetros, que se repomarén en el
anélisis de faboratosio;
Requlsitos- Recuerito de microoganismos mesofficos:! 3 | 8000001 2000000 1
6! Microblolégicas NMP coliformas, totales/ g1 3 4z | 150 1
NMP colformes fecalesig 3 €3 | =1 o
Hongos y fevaduras /g 3 ADGD | 5000 1
Estafilococo coagulasa positva fg 3 0011 X0 1
Reguisios riersblolégices Pastas slimenticias secas- Resoluc:én 4393 de 1891
Requisilps . :
Nutricianales No Aplica s '
%l Otras caracteristicas | Las pastas afimenticias deben estar libres de co tamtnac:én f saca qulrmca y i
2| del producto biotgica y-exenta de olores y sabores exiraiios; I CL
Centenia SAF 200000544 Feso Neto de 250 gramos..»”
MeNo . | Sap 200000545, Peso Nelo de 500 gramas.
Requisilos, Debe cumplir con'lo establecido en 1a Resolucidn de Ministenc de Protatcian
Normatives ‘Social 4393 de 1991, Resolucidn 2674 de 2013, F .
Presentac;éﬁ dei SAP Z00000544 Paquete *250g reempacado en farde "2, 24 o 43 pagueles
- Producto "SAP 200000545 Patuete *500g reempacado en fardd *12,74 ¢ 48 paquetes
T Condiclonesde 1 Elprodudio debe ser transportade en furgon yo vehiculo, cerrada -con conceplo

{écnico sanitario Favorable, expedido par el Enle Tem!onaf de’ Salud Se debe
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_Almacenamiento | cumplir ¢on lodos ios reqms:tos referenc:ados en ei cap{tuto Vil de 3]
L ' K ‘Resolucidn 2674 de 2013, i
Polieliiens de baja densidad cafibre 2, pcf:pmpsieno bzorentado o belsa de
L celofan. Para empaque secundado: caja de carlon conugado de primer uss 0
| EmHague. - | Polietileno de baja densidad termoencogible,

Empacade en maleriales atdxicos gue aseguren ia buena ccnserwacion e '
higiene det praducis. .

1El otule debe ser impreso no se admilen adhesives y debe cumptir son os
requisiios exigides -en Ja Resolucidn del Ministeds de Proteccién Social

3 Roiflade | 0051082005 y Resclucisn dat Ministerio de Proteccidn Social 333 de 2011. La
- - informadan suministrada en el empague debe también declarar 12 existencia o
no de slbrogencs en su composicidn
. N El praduclo reguiere una vida Glil de diaciocho (18) meses. contados a.
vids Ul partir de la fecha de fabricacitn. Al momento de la entrega no debe

tener mas da dos {2) meses gesde su fecha de fabricacton,.

Registro Samiann perm1so 0 nolificacién sanitada det producto se!tc:tado

{Vigente). |
Acta de vzsrla samtana {iVC} con Concepte Téenico Vigente: Favcrab!e (FV) o
‘Faverable con condtcrones expedido por e INVIMA

. FEBRERO DE 2021

"BESCRIFCION DE CAMBIOS

Nersidn inieiat

rSe actualizon
Jas empresas,

5s requisiios fisicoquimices, microbioltglens y complementanios. Se aclualiza ka cedificacidn a soliciiar a

Inda vex gue se inciuye Manual de Buenas Peacticas, Registro Santario, Perrmnise Sanitare ¢ Nolficacion
-Sanitada [Cughdo Aplique) para asl garantizar ta calidad en los procesns producios.
Protoigiin S

Se actusliza con es. Mm )
51433 de 2011 para rolulade de producto. Se adidonan requisitos autricicnales,

i37430,Se reli

Se adiintan cffigos SAP. Enficha téonica de negociaclén sa deja el requerrmiento de que fabricante ﬁebe ccntar con
',reglsim sania]
ente epcargagh.
‘+Manug! de B

Calidad con T)
yio maguilade
‘de salud. Sen
“can ia formuls

o, por ip kento, s retira requetimiente de I3 ficha leenica, Se avlara condicidén do concepto sanftatic v
. Se retirgn 1ag sigulentes notas-que fueron sclarades £n ficha téenfca de negociacin: Nota 4 El
as Pratticas de Manufzclura basados en el Decraln 307501547, Detie ser Cenificado por1a persona de
riola prafesional. Nota 2: £n caso'de ser comercizlizador debe allegar los certificados de su proveedor
So aslara el empo do concepls sanitane parm transporle de afimentos expedido por el ente teritornial
tira requisito: Bl rétulo del productp tiebe influlr &f nombre y la categorla a la cual pedenece de acuerds |

1idn ompleada. Se teliran cidiges SIC que corespanden a fichas de producta sin for!tﬁcar 37421 i

b fa fortificacion fas vitaminas A, BT, B2y 2inc,

56 20913 107
‘Se ajusta el nci.« nbre del producle de "PASTA ALIMENTARIA FORTIFICADA PARA CONSUMO HUMANO TEPO SECO"
o *PASTA ALL

Se ajustan o
iSe retita de Ry
111991, por tang
-[Se sjusts el te
:Se giusgta 1z vig

e aista lac

..L&.‘-‘-

2l sontenide da la Ficha Tacnica b nusve fommalo.

TENTICIA FORTIFICADATIPD BECOT

igo BAP de la-preseniacion de 500 gramas do 200000545 a 200000842

sificacibn dol producty ‘

equisttos fsicoguimicos a ja Rescluddén de Mialsterio de Proleccidn Social 4393 de 1981 S

quisitos nommatives Ia NTC 1055 y pirmanecs la Resclucidn de Ministerie de Pmtewfm Soma! 4393 de
parémclms diferenslales no comparables, primande ta nomatividad legal. .

v olras catasteristicas, toda vez que la palabm "autiv 5010 aplica a una marca especif {:a

3 (}iven cusnio o que af producty debe tener 18 meses a partir de la fabricaciéa node la enireqga.

:Se agiualiza
" ficiastfickcién

1y ta informacidn
. Hilisicoqulmicas
Jireferencia tan
T eambla No Rpﬂ

ammate PA-FO-T5, se relitan codigos SIC ya que. ¢s165 no son utiizadas en fa Enlidad, Se cambia

ceceal 3 Pastas, hasado an dasificacitn SAP. De jos ingredigntes 5o relira lleat hueve, S8 agrega agua
m "Los aditives deben ser aprobades por la legistacién naclonat vigenle, denlro de los pardmatros

ei paramelro conizas sa feronds basado on la NTC 1085, ademas se cefoca informaclin de

o para 105 requisites fisicoquimicos come microblolégicos. En- olras caracleristicas del preducto se
ca pon "I pastas atirmanticlas deben estar ibres de contaminacibn fisics. quimica v blolégics v exanta

W&ow
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producte se.adiclons para cédigo SAP Z00000544 Fards per 24 inidades v para cadigo SAP 200000545 Fardo por 12
unldades Se completa iz-Informacidn e Requisitos da transpena y almacenamiento, En condiclanes de empaque se
aclata para para empatue secundario; caja de cardn Cattugade de primer uso ¢ Pofietiena de baja densidad

Termoencogible, En rofulade se adiciona: "La informatiés -suministrada en o empague debe fembian decharar fa

exislencia o ho'ds atérgenos en si composicidn”, En-cértificadas se adiciana requerimionto Reqtsirs Sanitaric Vigenld,

de olgres y saberes exirafies”, En requISos nomativos 50 adioons Fasomesn 2574 do 2t 3 En Prﬁsantadﬂn det]

En requisitos microbisidgicas, su modifica dato NMP- Coliformes tolales para o ‘contanida maxime ya que por error de

digitacldn se oloss “40° y ps ™, ‘an preseniacién dol pradiclo; s& modifics informacisn aditienanido fardos de 12, 24 0
48 unldades, conforme mangle loglstico det mercado, En transpoda y almacenamienta se rafira *o favorable con
sequerimiantas”, Se sjusta requerimiontos de vida afil, Se adiciona en cerlificadionas ta poshifdad de enlreqar permiso
o notificacidn sanitara del prodicto sefickade. (Vigenta) de acuerdo al {ing de riesgo del preducts. |

i Profesional de Dafensa

ing. Alim, Inés Micysm Rivera

Abastecimionios Clase ! Cadona
Directara fem RoseMeryEncisoMelo ! 2 8 ;. . 4171 L
Abastecimigntos Claso | 2™ Rose iso 2l G
r—— Y - 7
Subdiracior General de :
- L e Corode! (KA} Carles Emesto R W
Abastectmientas y Camacho Diaz 2613 2021 :
Servitios . :
Subdlrector General de M3c. Adm. Emp, Héctor 2 8 F [
Contratazitn Vargas Rodrigucz E o

et S
e

w'zi@

By

R
A TR

Coronal Juan Carlos Riveras

Pineda 2B FER

Secretario General
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PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE T;P‘{_}?soéa

Cddigo : SAP 200000550/ SAP 200000548 / SAP. 200002260
Clasificacibn Pastas
7 iProducto elaborado con grancs da trigo, de la; vanedad an:cum dumm
- Descripeidn del Preparados mediante el secado apropiado de las fig jguras formadas con
Prodissio una masa sin fermentar, prepérada ton agua vy denvados del ingo
Aotas para 8] consumo humano.

o Semola de igo vo harina de igo (cereal que. contlene gluten}
Ingredientes | fortificados, sal, agud u otros ingredientes. Lcs adut;vas deben ser

aprobados porlz legisiacién hacionat vigente. -
&i producto debe cumplir los sigulentes paramelros, que se reportarén
en e analisis de laboralorio: '

LT ha
_ Humedad. (%) 138
_Requisitos Ceniza {%) - 120
Fisicogquimicos . Protoina (%) 105 e
Aridez comp Zeido tactcn {9%) - f -0 45
Productns Grases {%) 0.4 Do
Coloranles Adificiales : Neqaﬂvn :

Requisitss ﬁs!coqufmms Pastas-alimenticlas -RosulucBn 4393 dg ‘1995
*E{ contenido de.conizas se mferentia en NIG 1055, L

£l producto debe cumplir los 519u1entes parameiros;; que se reportarén
en el anslisis de laboratorio: : ‘

_Réquisitos Recuento de micaganismos mesofficos | 3§ 800000 1000000 i
Microbiolégicos | WP comormes toldles/ g] 3 1 a3 ] 10 | 1
NMP colfprmes fecales/ g 3 €3 i e o
Hongos v levaduras iy 3 ] 4000 | 5000 1
Esfdflococe coagulasa positva /g 3 00 | 200 1
Requisitos microbiciSglcas Pastas alimanticlas secas- Rssommén 4393 do 1895.

Requisitos NoAplica o

MNulricionales

Color : Amariflo brilante o hueve, Olor Caracterfsticoa trigo
Sabor: Caracteristico, Textura: Firme

]
5 Otras caraclarisiicas

del producto Las pastas alimenticias :deben estar libres d 'coéfamiriacior‘f fisica,

quimica v bioldgica y exenta de olores y saboses extraﬁas.

I SAP 200000550 Paso Neto de 250 gramos?
Contenida SAP 200000548 Peso Neto de 500 gramos

SAP 200002280 Peso Neto-de 250.gramos; P

Requisios. Debe cumplir con (o esfablecida en ia Reso!ucién de Mmzstem de

2
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SEENTEEET | || AUMENTOS

e e e S P Fecha: § 12 oy 2048

FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 20 Pégina2ded

[m\ﬁ::-' 5;.“: T DT b
b el

% ggf‘;&] ~ Normbtivos | Proteceion Social 43393 de 1891, Resolucisn 26?4’ de 2013 T

i

i (iBAP 20000055ﬁ / SAP 200002250 Pagquele *250g reampacado &n
. faresen sSendet | fardo 12, 24 o 48 paqueles

Profucte | SAP 200000548 Paguete *500g reempacado en fardo *2, 24 0 .48: _-
' El producto debe ser iransporiado en fifrg6n yio vehiculo cerrado-cdn_ )

??T"'mdl nasde | oancento thenico sanitario Favorable, expedido por ef Ente Tenmitorial
Transgorte ¥ | 4o Salud. Se ceb lir con tadas los requisitos referenciados en el
Aimacahamiente | 4€ Salud. Se de g cumplir con fodos 10s requisitos fe grenciados en e
i capitulo VI de ta Resolucion 2674 de 2013, .
Polietienc o¢ baja densidad calitre 2, polipropiienc biorentado o bolsa
1de celofan. Para empaque secundarior Pofietilenc de baja densidad|
Empague. termoencogible de primer uso y de grado alimentario. ol
Empacado en malerizles aloxicos que aseguren fa buena conservacion
2 higieng def producio. R
£ rotule debe ser impreso no se admiten adhesivos y debe-cumplir con
B . llos requisitos exigidos en l2 Resolucion del Ministerio de Protescldn
Rolidado - |Socal 005109/2005 y. Resolucion del Ministerio de Proteccion BSocial
' -1 333'de 2011 Lainformacidn suministrada en ef empaque debe también
declarar 1z existencia o no de alérgenos en su composicion
“TEl producto requiere una vida util de dieciocho. {18} meses contadns a
viga (i - partir de 1a fecha de fabricacion. Al memento de fa enlrega no debe
| tener mas de dos {2) meses desde su fecha de fabricacion. S

L [ nagueles
- 2

@l Registro  Sanitatio, permiso o nofificacién sanitaria del producto
solicitada. (Vigente) - : s

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnice Vigente: Favorable
{FV) o Favorable con condiciones, expedido por el INVIMA,

UEAES:
sy gl

VERSION |

. FEBRERO DE 2021

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 by

ersidh inicis]

2

- 1 Se aghinalizantlas requisites fisoquimicos, mictobioldgicns y compiementanos, Se aclunliza la centficacidn a solichar s
| 1as emprasas| toda vez que se incluye Manusi do Buenas Practicas, Registro Sanilario, Permiso Sanitaric o Notificacitn
| Sanitaris (Cu@indo Apliqus} pare gsi garmaniizar fa calidad en los protesos produttes. Se aclualiza con.es. Min

Proteciidn Sdbiat 333 -da 2011 pars rotulado de producto. Se adicionan tequisitas nulricienates,

| Be adjuntan cédigos SAP. En ficha técnica do negotiacitn se deja el requenimianto deque fabricania dobo contar con
-4 regisiro sanifario, por ko fanto, se retm requermionto da fa ficha 1éenlea. Se aclara condicién de conceple sanilario ¥
- ema-;afncafgadﬁ. Se retican 123 Siguientes nolas que fueron aclamdas en ficka teenica de negodacion: Nota ¥t B
“| Mandal de Bifnas Précticas de Manulactura basados en ¢ Docrelo 3075/1987 Debe ser Cedificado parla pessona de
1 Calidad con Tpreta profesionat, Nota 2: En cast de ser comaicisiizador debe nllegar los certificados de su proveedsy
.t yia maguiladel, Se aclara el licmpe de canceple sanitasio para transpone de afimentes expedido por et ente teritonial
| de salug. So etlra requisto: B rhtulu del producio debs influls el nombre y 1a categorfa-a 12 cisyl perences de acueido
| eon la fomu

1 37430: Se rell

cidn. empleada. Se retlan cbdigos $iC que comesponden a fichas de producto sin fortificar, 37421 ¥
ira ta fortificacion fas vilemings A, B1, B2 y zinc. i

- Se gjusia todd el contenido de 18 Fieha Técnica al nuevo formala, S
| Se ajuista el ripmbre del producio ds "PASTA ALIMENTARIA FORTIFICADA PARA CONSUMO HUMANC TIPO SECO
4 a "PASTA AL!@&EN’HCL& FORTIFICADA TIPD SECO" : o

Se ajusta e} dhdigo SAP de 3 presentacién do 500 gramos de 200000545 3 200010542

i —
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Se ajusia ta clasifcacidn gel producio

Se gjustan fos requisitos ﬁs¥coqurm:cas &1z Resolucién de Ministerio de Proteccidn Social 4393 de 1991

St refira de Requisitos normatives la NTG 1055 y permanees fa Reseiucitn de finisterio de Pw!accidn Soc!ai 4383 do
1891, por {ener pardmetros difecensiales no comparables, pimando la-nomatividad legal. i

Se ajusta e} flem olras caracteristicas, toda voz que 1a palabra "nutiv* solo aplica a una marta espec{f c:a

Se ajusia Ia vida 1kl en cuanto a gue e} producto debe tenar 18 meses a padic do la fabricacian riv'de Ia enlrega,

Se actualiza formate PAFO-T5, so retiran cddigns SIC ya que estos no son utlizados on & Entidad, Se cambla
clasificacidn de cerenl a Pastas, dasado en clasificaclén SAP. Da los ingredientes so telira lem husva, 5o agrega agua
¥ i informacidn: "Los sditivos deben ser aprobados por 1z legistacldn naclonal vigeste®, deniro dolos pardmelros
fislcoquimices, e parémetro cenitas se referencla basate en fa NTC 1085, ademds se édloca linformacién de
raferencla lanmo para los requisitos fisicoquimicos como micrabioldgicos. Bn abtas caracteisticas del producte se
cambia No Aglica por” ias pasias afimenticlas deben astar ibres de contaminacién sica; quimica v bicldgica ¥ exenta
de olates y sabores extrafios”. En ragquisios nomatives se adiclony Resolucidn 2674 do 2013, 8n Presontacitn det
producta se adiciona para oddigo SAP 200000550 Fardo por 24 unldades ¥ para ¢4digs SARP 200000548 Fardo per 12
unidades Se complela la informiacity de-Requisitos de transpode y almacenammiento. En condiciones de empaque se
aclara para para empague secundarc: £ajs de éandn conugate de primer U6 o Poletiieno delbaja densidad
lermoeacegible; En rolulado se adiclona; “La informacida suministeada en €l empaque dabe [amblére dedlarar Ja
existencia o no de alérgenos en sy compoalcidn”. . :

Se reptiza Iz adicidn del obdigo SAP 200002280 pasta comiente tipe $opa % 250 grames. : '
En empague o modifican las cattcledsticas del ¢mgaque seclndafio; se telira caja do carldn :;orrugadc so estableca
Polieliiens de bajo densidad temneanceginle de poimeruse y de grado afimentario.

En requisitos microhinidgicss, se modifica dato NMP Coliformas {otalas para ¢ contenido max:mc ya qua for ames de
digitacién se colocd “40° y es ™", en presentacién del producto, se modifica informacién adiciondnds fardes de 12, 24 ¢
48 unidades y aglcienando Informacin de cbdige 200002260, corforme manefo logistico del mércado. En transporte v
almeeanarmiento se retha. “o faverable con requermicntos®, Se ajusta requerimientos de vida G, Se adiciona en
cuttificacionss la posinlidad de oniregar permiso o natificacidn sanitaria de! producio solicitade. {\! gema) do acuprdo at
tipo de rigsqo del provucio.

Profesional da Defensa | lng, Alim, Inés Miryam Rivera

| Avastecimientos Clase b Cargona Y, £ FER %077
Directar Adm, Ftose Mary Enciso Mele 2 8 FEH cugi

Abastecimienios Clase |

Sishdirector Gengral de

Abastecimientos v Caronel (RA) Carfos Emasto

Camache Baz

26 FED oo

Servitios
Subdirector General. d2 RiSc Adm. Emp Héclor
Contratacidn Vargas Rodrguez

Coronat Juan Carlos Riveros

Secretario General Pineda







PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTQ

“TITULO

"'?'\\\Y,ﬂ”

ACEMCIA LOGISTICA |
TIFGPUCA R MELYTAMES )
[t

vk i Btk

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS
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PONQUE CASERO /

Codigo

| SAP 200002075 / SAP 200002091

REQU S (0} Clasificacion

Confiterla

GENERALES
: Descripcién det
Producto

Broduclo Tpo pongue, elaborado con balide de hanna de igo
fermentade, con la superficie superior convexa o lis, decorado o no,
cubierto ¢ no, hormeade, enfriado, rebanado v em*uafltb.

ingredientes

Harina de trigo fortificads, hueve, azicar, sal, grasa vegetai comestible,
agua, suerc de leche, simidon de malz, edutcorantes, ‘emulsificantes,
leudante; conservantes, estabilizantes, sabores | artificiales {vainila,
orema, leche, entre ofros), Los aditivos deben ser autonzados por Ea
‘legistacion nacional Vigente. . :

Requisitos

Fisicoguimicos No Aplica 1
_ REQUISITO Lim
Recuenip total de microorganismos i
mesofiiosiiy | <10000
NMP Coliformes lolaiesly 57 -
_ Requisitos NMP Culiformes fecalesig 413 ;:j':
TR Mierobiolégicos Recuento Eslafilocecds coagutasa <100
: -1 positivosig &
Recuento de Mohos vy levadurasfy 551060§1’11
Deteccign de Saimonella [25g Ausencia
Pardminiras microhloldgices para Galleles v Blzcochos - xrq_\nm
Reguistios o ' ' '
. Nutricionates No Agiica .
C{.trafst’cas Los productos deben tenar textura, sabor, olor'y color de acuerdo g lasg
ésé?;g:jsui;to caracietisticas propias de cada producto. P

e S T T e -('\t_‘“\j-'f '
REQUISITOSNORMATIVESE 1

Resolucion 2674 de 2013,

T e

Presentacion dal
Preducte

SAP 200002075 Pongué Sasero *230°G e
SAP 200002081 Pongué. Casero sabor Vajnilia *220 G

Ei preducto debe ser empacado pelicula de primer uso de pofipropilenc
biorientado con impresién-exterior flexografica,

EMPAQUE.S Empaque yio
EMB&LAJE Y Emhbzlaie
ROTULAB@
Rotulado

£l rotule debe ser impreso, no se admifen adheéwos ‘El rotulo debe
cumplir con los requisites exigidos en ia Resolicién Min. Proteccion

Social 5108 de 20065, Resolucion Min, Proteccidn Soc:a} 333 de 2011,



E

Continua Ficha S'Técnféa de

i

oroducto ... PONQUE CASERO }

T——

‘JIDA Ui E}EL PRODUCTO ¥ El producio requigre una vida 0fil de 1 mes contados a partir de 1a fecha
REQUERIM&ENTOS BE LA i de fabricacion. Al momento de iz entrega no debe tener mas de 8 dias de
Emsma " | empacade.
i Et producto debe ser kransportado en furgon ylo vehiculo cerrade con
T © jooncepto técnico sanitario favorable, expedide por el Ente Territorial de
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Salud. E! vehiculo debe cumplir con todo lo requerido en el capitulo Vil
-t de 1a Resolucidn 2674 de 2013,
Debe ser almacenado en un lugar, impio, seco v venlitado. !
Concepio samianoc de planta procesadora expedida por la entidad
i competente. (Con fecha de expedicién no superior a2 un afio y con
=
C;z:;ig? ﬁ%tisa E:;E{;;egg:! | concepto Favorable ¢ Favorable con requerimientos). Para el caso de 103
v |comercializadores se debe presentar Concepto sanitario det sitio de
| almacenamiento.
FECHA ACTUALIZAGION: SEPTIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMEIOS ey
VERSION _EDES CRIFCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicia)
Se zjusta éir}fonna:,rén a formain PA- FO-75 Versidn 01, se refira oddigo SIC y se adicionan cddigos SA, se cambia
clasificagion de 2 ‘uerdn a Plataforma SAP, se adiciona referencia microbicligico teniendo en cuania pardmetros
microbicidgicos p 3ra productos galietas o bizcochos - INVIRMA aplicables a Ponqué, se retira requisitos nutricionales, y
se fs@odiﬁc_:a_ otrasicaracterfsticas del produclo, ya que las que se encontraban no comrespendian 2 producto, se
2 adiciona en requisites acrmativos Resolucién 2674 de 2013, en presentacién det producto se ajusta: por descripeion
de cata producto ambién se ajusta vida 4t} y transporte de acuendo o lo requerido por la Entidad, en certificaciones
sclicitadas se mod fica Concepto samitaric de plante procesadora expedida por la entidad compelente, (Eon fecha de
expediciéa no suparior a un afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los
ccmcrma}:;adcres se debe presentar Gonceplo sanitaric del sitio de almacenamiento, Cambios realizados por IMRC/
Sep_l{embm‘- 2021, ]
CARGQ S NOMERE e, FECHAR. - LTy FIRMA |
r
=1 - Pw!esxonal de Eﬂfensa tng. Alm Inis Miryam Rivera Gy T R T e
Clabord Apsstecimientod{Clase | Cardona oAl i ‘Ih\plli N
Oiectora é?;si’ff mientos | agm, Rose Mary Encsoselo | B . SIP N @7%' .
el éUMEFEQlOsz. ol de Caoranel [RA) Carles Emesto s &
Revisé Abgstecimientos y[Servicios Camacho Diaz * A / ﬁ@(/ -
éuwiréékor Geparal de MSe. Adm, Emp, HéclorVargas | o i’ ' .
;. Contratagign Rodriguez SO ’Q‘ a :
i Coronel (RA) Caros Emeasto o LR HY, %W{Q,;—
Aprobd ?acmt;a_im Gengral (6] . Comachs Dia PP
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Cédigo: PA-FO.75

| vewsien§o. 00 | Pagina1de 2

Fecha: { 42 ar

2018

Cédigo 200000393 / 200000354 / 200001738 / 200001531
_ C1Es” el prodicto elaborado con ‘jugos o puipas de fru!as fzescas G con
- Descripcitn def concenirados de frulas reconsiittldos, adicionado con agug,” saborzentes y
Praducto celorantes permitidos’ por fe !eg!s!adén cofrespondiente. £l producto se: sometard
' 1 pasteunzadﬁn V8@ empamna €n-empague de primer usg :!e gradn dlimentaris,
o Pulpa de frula, axdcar, atido- asthrbico vy demas. ingred%entes ¥ arfatwos
Ingredientes permitidos por ia iegfsfac:én sanftasia- corespondients. ;
El producto debe cumplir con los sigulenies paramelros:
Requisitos
Fisicogulmicos
ﬁéﬂ!az COIG, Aja'a““ RS
Reqursitas fslcoguimicos rafrescos de fada - ResnTudén 7892 dc 1991 -
&l producto debe cumplir con tos siguientes pamimatngs: !
Requisitos - e o ioT R SR
Micrabioidgicas: TR m@w S B e
mc“:’g;gg‘ "'“““’d’mﬁ&’ﬁ" i}f@fmém /R R RO Te .sr:g, 0T
Reciiante Hongor ¢ invac R e FEpe T :’5‘.‘!50:% FIDOMTIUY)
Camc!eﬂatims mlcmbb!égms refrascos cor duradian rixinia de 30 dias - Resolucion
- _¥opRde™1991 i
Reguisitos e
Nutricionates No Aplica :
Otras El Producto debe estar exenis de sustandias dxicas. y res!ducs_ de drogas ¢
cterlst ' | medicamentos. Calor y alor semejanie al de fa frula de 12 cual se ha exiraldo, B
-caracienisicas producio puede prasentar un figero cambic de cofor, pero na un eolor extrafio
del producto | Gebidoa ia siteracisn o i o elaboracién defectuosa,
SAP 200000293 dsbe centener un peso nelo minime de 150 m% B
'('Z' tenido . SAP 200000384 7 SAP 200001 738 debs contener un peso neto mini de175a
. Canenido .| 505
SAP 200001631 debe contener un pesa neto minimo de 200 mi
. R f itos Resoluclén 7982 de 1891, Res. Min. Pmleccion Soclal 2674 ds. 2013,
"N equ ? Resoliicién Min, Poteccion Sacial 5109 de 2005 y Res. Min.. ?mteccﬁén Soclal -
A IRIMBIVOS | 233 go 2011,
Pﬁeﬁﬁﬁgg del El producto deberd ser embalado en cansstillas fmpias L
s E! proqucto debe ser {ranspostado en fusgon yio vehiculy oerrado con congepto
Condiciones de | téenico sanktario FAVORABLE (FV) o Favosable con coﬂdicwnes expad:d‘c por el
Teansporta v | Ente Termitorial de Salud.
Almacenamiento | B! transporte debe estar dotads con unidad de en fnam:enta y equipos de
Medicidn de lemperatura, asegurando fa conservacitn del produc!o Ef personal
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debe poseer dolacidn complela par fa entrega del producto. Al momento de fa
entregs-&1 producto debe tener una temperatyra desrefrigeracion entre o°Cy 4G
se deberh conservar la cadena de frio. '

Empague

El producio se gebe empacar en tecipientes atbxicos, adecuados que no afteren
ai sabor o color gel products, que € producto erwasado cuente con las
caracleristicas fisicoquimicas, erganolépticas ¥ micrebloldgicas, Gue s8 consemnve
clara y Fesca durante el transponie ¥ almacenarmisnto. £l empaque debe cumplir
con Ia NTC 5023 plaslicos para usa en contacto o alimenios:y-bebldas. Elipo
de materizl piastico empleado debe indicarse en &l fotulo g-en el mismo envase
usando 1as Indicationes de la NTC 3205, Se prohiba Ia entrega de este produclo
en maleriales de empaniie rewtizados. El empague del producte deherd ser
hoisa de peliatiens de bajs dengidad de primer uso Y de grado afimentana.

piulada

El rolulado debe ser impreso en el empagus, no-&2 admiten adhesivas y debe
cumplir con los fequisiios establecidos en la Res. Min. Peoteccidn Social
5109/2005, ianio en el empague comaen el embelale. '

£l producto debe tener una vida I minima de velnte (20) dias 3! momento de la

‘{ da Ut

enlrega.

Reglstn sanitarip.vigente,
Acta da visita sanitaria {IVC) con Concepte Técnico Vigente: Favorable (FV} 0

4 Favorable con condiciones.

MAYO 2020

" Profasiond] de Defensa

Ing. Afim. Inés Miryam Rivera

£ Abasto

Abastagirgjenios Clasg | Casdona
— - :
: ;Ert?dpm gﬁ?‘?‘m‘em‘“ Adm, Rose Mary Eaciso Melo
"Siodrectir General de et

timientos ¥

MVICIOS

Comnel (RA) Carlos Emesio
. - Camacho Dlaz -

e Generaldo
satasion

- Corona) {RA) Juan Cattos
CoRlazes Encinales

oL

Comnel Juan Caddos Riveros
Pineda )

Juan Carlg
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PRODUCTO /NOMEBRE

REFRESCO EN POLVO 'NSTA'NTAifoeo /

I

SAP 200000540 / SAP 260000645 / SAP 200000277 SAP 230000843

Cédiga ISAP 200002325
Clasificacin REFRESCO EN POLVO S
REQUISITOS. Mezclas en poivo para preparar.refrescos o bebid'asi instantaneas. Son
GENERALES o | productos e polvo, constituidd por aztcarss o mezclas de azlcares y
Descripeién ded eduicorantes adidulantes, saborizantes, colorantes, ¢on o isin adicion de
Produsto enturbiantes, ofros ingredientes y/o. aditivas permitidas en. fa legistacion
nacional vigente o por el Codex Alimentarius | que por resonstifucion ea
agua, leche 0 ambos, permite la.cblencién de un refresco abebida.
Ingredientes ﬁ?au;;%;asntes, Acidulantes, Pulpa de fruta deshrdratadéa:. ang.compactante,
Ef praducta debe cumplir ios siguientes paramelros, gue sereportarén en
ef andlisis de laboratorio:
Requisitos _ e
Fisicoguimicos REQUISITG ", Mmm
Humedad. en fraccién de masa expresada como % 50
pH en producto reconshituido 42
REQUISITOS 1 &t producto debe cumplir los siguientes paramatros, que sereportaran en
ESPECIFICOS €l andlisis de laboratorio:- T
Requisitos . PARAMETROS . T N M ] C
Micrcbioidgicos Recuento de Colifommes, UFC /g 5 mien 1-_00 2
Retusnta de Mohos y evaduras, UFC /g 5 50 b Y
- Requisitos | Se podran adicionar vitaminas y minerales de acu'er{:!p a i:'j_'c_; establecido
Nutritionales  !en i3 legislacién nacional vigente. S
Otras . : - — Ias presentacione
caracteristicas El producto se debe entregar-en sabores surtidos, engi@as pgfssen aciones

del producto

requeridas,

REQUISITOS NORMATIVOS:

Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 da
2011, NTC 5767 Mezclas en polve pars preparar refrescos o bebidas
instantaneas. - .

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAF 200000640 Sobre 718g"mbalade en caja *20 schres -

SAP 200002286 Sobre *25g embalade en display * 12 Unidades

SAP 200000845 Bolsa "56g embalado encaja *4 display "12 Unidades.
SAP 200000277 Bolsa *100G ermbalado en cgja *4 display *12 Unidades
SAP:200000643 Bolsa *266g embalatoen caja *12 Bolsas

SAP 200002396 Bolsa * 450g embalado en caja * 24 Unitzdes

Empague yfo
Emibalaje

L0 H.

Debe estar en Bolsa trilaminada con fa siguiente estructura; PP de{?ﬁ L.
PETI/FOIL/PE calibre de 80 .

Foil de aluminio con espesor de 8'u'y polietileno cc’:exgruidgi_ de 45




O GUCLo e

REFRESCO EN POLVO INSTANTANEO 1

| Continua Ficha Técnico de §

El rotuld debe cumplir con

Hado

Rat {2 informacion Suminist

Ministerio de Proteccion Socia
rada en el empague

ayistencia o no g 8lergencs en

en lz Resolucion del
slucién 333 de 2091,
bign declarar &

iog requisitos exigidos
[ 005109/2005 y Res
debe tam

sy composicion,

1 £l produclo requiere una v
de la fecha de fabricacion.
de dos (2) meses desde su

(VIDA UTIL DEL PRODU
REGUERIMIENTOS D

s Gl de doce (12) meses conlados a pari |
Al momento de la entrega no debe tener mas
fecha de fabricacidn,

—

ENTIDAD

£l producto debe Sef
concepto técnico sant
Salud. Se debe cump
| capitule Vi de ta Reso

ario

CONDICIONES DE TRANSPORTE

transportado en furgdn ylo

5ir con todos los requisitos e
lucion 2674 de 2013,

vehlculo cerrado con
Fnie Territorial de
ferenciados en el

Favorable, expedide por el

TRegistro, ~ permis
{Vigenie)

CERTIFIGAGIONES Proyeedor/ |
' ] 1 Acta de visita

r‘- y -
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5 0 nolificacion sanitaria  det producto  solicit

sanitaria (IVC) can G
1{FV) o favorable con requerimientos, &%

ado.

ncepto Técnico Vigenté: Favorable

pedido por et INVIMA,

FECHA ACTUALIZAGION: !

I ]

JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE

CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién bnigial:

equisitos fmicoquimices ¥ microbiclégico
cion
Anario, Permis
L Para genergr calidad

Se.zctualizan los
indica la tabla nw
22000, Refisito S
procesns produdle

5

o Sanilafio o Notficacidn 5

5. Se agrega Resol
al de) produsto. Se aclunliza la cenificacidn a soliciar a
aniana {Cuando Aplique) para ast garantizar Ja cal
de-producto. El Codige 8

oeibn 333 do 2011 teniendo en cuenta que
tas emipresas, loda vez que ST inctuye F3S!
idad en los |
1 34075 reemplaza SIC 3311 : -

Setetira sequisito]

¥ (e Cedificacién HACCP o FSBC
2015 como afime

o de Ao Riesgo.

22000 ya que este producto no

es calegorizado segin resolutidn Tig de

inclusion codigo
Manyfacidia bas
Manufacidea bas
% En case de se
dgi transpone ¥

condiciones de &
agdlisis imicrobiol
para rejorar las

rafign mas cerrsd

$AP. Se relira los. seguimientos
105 en e} Decrete 30751937
i0s en el Decrelo 30751897,
romerciztizatdor debe allegar
tmacenamienio, Se adiciona. sequish
idag de producto y procese, s2 adiciona estruct
icos y fisicoquimices de 2cu
chngiciones de calidad del producto
douade18330at5ai8q dadoalas

ins carificades de

3!

3

de ceflificaciones oe provest
. Trozabilidad de sus productos.
Debe-ser Cerlificads porta persona

o de Certificad
preo a fa NTC-5767, 568 adiciona

solicitado ¥y plirslidad dé& o
oosibilidades de

J
or y notas: Manual de Bueenas Practicas de |
Mata 10 B! Manuat de Buenas Praclicas de
de Calided con Tarigta profesional. Nota
gveedar yio maquilador, Se aclaran las condiciones
4n HACCP o FSSC 22000 dado que mejora a3
PET/FOILPE caliore de B0 4. Se sjuste 05
sisierna de gastion de catidad FESC 22000
ferenles en el mercate, sg aclura gramajg y
rendimiento doi produtio.

sit

yra empague

Comenido de la Ficha Tecnica al nueve formale,
ales. Se ajustan:
Otras Catacteristicas, Contenido y Prosenlaciin
5 _ rados. Se incluye dent
después te la pr yegion”, Se retim del Hem Certifi
para elabioracionife productor a hase de aziicar o mezclas enp
-penite: 18 pluralidhd de oferentes.

Sa ajustaitodo el
mzestre de male
ajGstan ios Hems,
.| gsiaban sobreva

1a Descripsion del Producto, tas requisiios

fo do.ta vida 6t 12 patabea “minima’ y
cacianes el requisita de Cerificacion
olve”, debido 2 que es

Se gjustan 1os codiges S0 y SAF de scucerdo st listatio
stricionzles de neverdo a la NTC 5767, Se
debido 2 gue jos rendimlentos del preducto
S recibe en bodega maxime dos {2) meses
Cenificacién HACCP o FSSC 22000
ta condicitn cistra ef mercado v no

get Producio,

=

: 0.75 VERSION 00
Se retira pedigo HiC en donde se menciona, S
Se adiciona codigo SAP 200001603, presentacion 250 gramos.
Se cambia clasifigacién produclo segin SAF 3 R
Se adigiana en (ontenido codige SAP 2
Se aditiona en Rpquisitos Normatives: R
Se adiciana reqdiiios de presantacion te

Seactunliza in{cgwacién a farmate vocsion PA-F

EFRESCO EN POLVO,
BOB03503 Bolsa de 250 gra
eaolucitn 2674 de 2013, Resolucién $109 4
j producto SAP 200001603 caja ge gan

mas debe rendir minima 19 8Uos.
o 2005, Rescolocion 333 de 2011
&n coreugado x 12 ynidades,

Se camiin coditg
ya que &l anterp
congiclones parg

- pneeplo de Acta, En preseritacién se corige de

) SAP 200001603 Beisa oo 250 gramas mineno deberendir 191
y 5o ulilza scluaimente para comedores Y no Rard CADY's, eh ce
acverdo 3 anexd da compras,

ros, se camina por codigo SAP 200000843
filicaciones s adiciona o lavorable can

tebrs ‘azdcar de los ingredientes, ya que.al so

Se elimina ta
fommacen do |

hrspore y aimatenamienio y 52 elimina "o favors

ticiter edulcorantes redunda 1o soliciiud, Se compteta 12
bla ton condiciones”, se modifica informacion comenido y




{ Contitua Ficha Técniza de Producto REFRESCO EN POLVO INSTANTANEG |

presentacién del producte, conforme manejo logistico del metcado. So ajusta requerimientos ge vida Gtl; En cerlificaciones
se adiclona solicitud de Registro, parmiso o.notificacian sanilatia daf producto solicitado. {Vigente), © ;

8 Se.i incluye codigo 200002296 Refresco en polvt instantdneo x 25 gramos. se rotifica reguisitos en 'écn!et_ﬁ:[do ¥ presentacion
get producta, :
Se zjusta nformacién Formato PA-FO-75 Version 01, so adiciona présentacion x 450 gramos finde:S Litros. Se retira
10 informacién de contenido por aueva versién del formalo. En ef rolulado se adiciona requisito Informar presencia de
2ibrgenos. i
Cambios realizados por IMRC 7 Julio D31,
CARGO 1 NOMBRE = |- ° FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera ar e
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona 2 Q‘JULJU’{ 1

Uircclora Abastecimigntos.

Clasat =50 o]  Adm. Rese Mary Enciso Melo 5’)] {?lﬂ'_’f 2/

Revisé Subdirector Gengratde =  Coranet (RA) Carlos Emesta

Abastechmieatos y Sepvicios Camacho Diaz 3 [] JUL 2@2 ?
Supdieclor General de MSe. Adm, Ermp. Héctor Vargas v
Conteatacidn Rotriguaz 30 JuL 202
Aprobé Secratario Genera! Corone! Jug?ngda;!os Riveros ‘3 0 Ju8t 2021 ; 4 Fnel

bl ot .
R Crro S vreros-Prhede
T L W L Ay A gy it #3470 2 -
Do Al D e ek R R

: U Crkdet Rt







{ PROCESC -
fﬁ__“ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
psanmr” | TITULO | | Codigo: PA-FOT5
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No, 61 Pagira fde 3 -
ALIMENTOS —-
: Fecha: [ ‘26 0% 2021 - e rabirns
PRODUCTO ! NOMBRE SAL PARA CONSUMO HUMAN@@
Cotigo SAP 200002293 / SAP 200001625
REQUISITOS Clasificacion SAL 3 :
GENERALES | Froducio final refinato conslituido predominamemente por NaTT, Solends s pariT
Desqngczon el de fa sal marina o sal gema, clasificado cortio alimentd v al que se fe han
Producto ad:p:cn‘ado yodo .y fior en forma de sales ‘sofubles iy un -deshidratante o
anticompaclanie, en las canlidades establecidas por I3 Legi_s!acién Nacional.
ingredienies No Aplica i _ 1
Ei ‘producto debe cumplir los siguientes paramelros, qué g fremn'arén en el
analisis de laboralorio: o
; Rigatziin : :U.."i.‘.‘.':
Misdma: | Mariom
Contonda de channrd de 30U, paprewady Goma HA0F % mom, & VIR i
WA fhn : o
Tnndraein the Ronadon eiitte A v TS S oum o Be
Totsthafirtes el Frong, nepiidacs Ao dainnicn, ks M’.‘}é ! o
Cnsaen de acdn, fervatids foma yl;f.'arm ;_&-1'1!! i ;'. ; bEna]
Contesnla dt uiduioy, paovesidius emo 500 mghg g ; ’«‘ am
Trmtierule te LI e pa b e B ey b 'g ann
et b £ wrrn Sl gt ! J Cm
Requisitos e ey el ol 820
Fisicoquimicos P, i e o 5, w3k
REQUISITOS Ascme: sopatn camo s gty SR
EspECIFECOS P vt 20 1.3 m
{ Pavs maks 20 ;i ‘000
i P i
i i
Se permite el uso de los siguientes anticompaclantes y anlthumectantes basado
enly Decreto 547 de- 1936 ash e i
¥ FERROCIANURQ DE POTASIO hasta 10-mgtkg desal;
v FERROCIANURG DE SODIO hasta 10.mgfkg de sal  +
v SILICCALUMINATO DE SODIO HASTA 200 mg/Kyg de sal.
Referéncia Nomiativa - Requisiios fisicoquimicos Saf para conszm;cé :‘:umiéno - Decrelo 547
de 1995 v NTC 1254 s
Reguisitos ;
Microbiologicos No Aplica P
Requisitos “Tomaf come referencia 16§ pardmetros establecidos enila Tabla de composicion
Nufricionales | Nutdcional iICBF 2018, S
4 Clras El producio debe presentarse en forma de cristales blancds, inddoros. solubles
' caraclerislicas {en agua y con sabor safiné caractefistico. No debe preseéntar clierpos exlrafios
! del producto [ tales como vidrio, pelos, rozos de melal, resiguos de vegelales v otios. |
i P . bt i
‘ REQUISITOS NORMATIVOS gesireio G547 de 1896 del Ministerio de Salud, Resoluch.ng 257‘? de 2013} N

o




e i b = ot AT L el

LodUCto . SAL PARA CONSUMO RUMANO |

% Continua Ficha Técnico de £

o s

P;r“jé'sen

EMPAQUE /|
EMBALAJE ¥

. Em
ROTULADO | .

P

..Fre

Empa

TEAP 200002293 Unidad "500g embafade en paca “12.5 Kg

SAD 200001625 Unidad *1000g gfbalatio en paca "12.5 0 28 Kg ) _
SAP 200002283 / SAP 200001626 Producto ampacado en bolsa de polietilenc de
beja densidad de grado alimentario catibre 3,0 los empaques deben ser de primer
uso.

IL.os empagues y embalajes no d
maguiiados, entreabiertos o con
empagues de. primer uso), sucios © con
cumplimiento  de los materiales utiizados pasa el empaque debg estar
condicionado al cumplimiento de fa Resolucion £83 de 2012, Resolution 4143 de’
2012 v/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material ylifizado.

tacion del

uclo

]
1

aben presentar dafos mecanicos, COAGIUOS,
delestos en su selffado {para el caso de oS,
indictos de contaminacion. El]

nue yio

halaie

Ro

Kiinisteso

El rolulo debe cumplir con los requisilos exigidos en ia Resolucion det
de Proteccion Social 510642005 y Decreto 547718968,

iado
' £1 producto debe declarar Mo de ole vio fecha de empague,

ViDA UTIL BEL PRODY

TEl producto requiere con indicacion de numero de lole de produccion o empaque, !
£ producto se recibe en bodegas con maximo dos {2} meses después de ia
fecha de fabsicacion © £mpague,

ToY
ENTIDAD

E

REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONES DE TRAN

transportado en furgon yio vehiculo cerrado con conceplo
ble, expedido por ef Ente Teritorial de Salug. Se debe:
105 referenciados en et capituio VI de ta Resolucidn’

Ei produrio debe ser
téopico sanitario Favora
cumplir con lodos los requist
2674 de 2013,

BPORTE

GCERTIFICAGIONES Pro
Maquiiadorf Cogqercia

nhicacien Saniigtia det progdutto {vigenie)
edida por 1a entidad competente
o y con conceplo Favorable ©

v Regisito, permiso 0 no

¢ Conceplo sanitario de planta procesadora exp
{Con fesha de expedicitn no syperior @ un &l
Favorable con requerimientos).

v Certificade de calidad del empague utilizade, en el cual se pueda pvidenciar el
cumplimiento en cuanio 3 calibre wio espesor de acuerdn con i reguendo en
este documento v a [a nomatividad vigente

veedor

fizador

ACTUALIZA

- .
' FECHA
{

-

ION: JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

§| Verdisn ingat

B e

i

2

Se r.:_:iamb:{z glemp

£

CRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

pue a primatio e pebpromienc A pa‘léetilznb'en ta presentacion de reempagque.

CONSUMO HU
sAanuat dg Buan
congicienai {0} p

Ze actustizan los

ogicos acorde 2 la NTC 1254 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS. SAL PARA
Heilar 3 las emprasas, toda vez que se incluye 150 8001 IS0 14001 y
ag en los procesos productos. Sin embarge se inchuyg con et
u generar catidad de preducto y plorsbdad de oferantes. Se attuzliza con es. Min Protecadn Social 333 -
de dp produgto. Y e retirade conificacion HACER (Analisis de pelioros ¥ Bunios criliees de controly

GAISHOS FSICOUIMIGO3, NNCrobis!
MO Se aciusbza la cedificacion 2 S0
Peacticas, para 2si garantizar 12 cohd

i de 2077 paa ol

i pos modalitad de

| Se agrega Registid
s:cmpra. Y ¢ agrega presentation de Paca x 12.5Kg reempacada x Boisa de 580gr

Saniiane, Permiso Sanitanio o Notificacien Sanitara {Cuando Aplique), v sa retirz 1ISO 6001 & 150 14801 '

\ notas que {uaren
{ en @t Decrelo 3¢
| comercealizador ¢
 transpone de alig
| Brrumes sobse es
lsAp,

4

r €n fitha lecnics C8
! rehifa feq;::enmsente;p

i

= Tabncante debe contar con registro sanano. por o tanlo 5¢
canceply sonitario v ente encargado. Se retitan las siguenies
in:adas en ficha enica de negociacién: Nota 10 El Manustde Buanas Practicas de Manvlatiura hasatlas
/1997 Debe ser Cemtihicads por la persona de Calidad con Yasjeta profesional Moia 2. En caso de ser
105 eertificados e su proveedor yo maguitader. Se actera ef tpa 66 CONCEpto SINIBN0 pad |
ante terilonal de salud, Se reliran candicones de almacenariento [Ubcar Ios
inima de 15cm. y & unos 50 em. de-las paredes) Se wncheye Co0igo

negotiacion se deja ef reguermiento de qu
de a ficha téonica, Se aclara sonditida de

be ailegar
sutes expedido per 8l
bas plasticas a yna aitura det suele m

T Se eambian los 3

8 Lvida ot de 12 mg

tones fisicoquinicos. Se

ol dB cordicones da wida ot de producte’ "El producto se reguiere con una
At momento o ta entrega, ¢ producio no debe tener mas de .
Ministerio de Proteccién Soctal 5109/2005, :

Lo contados a partit de is fecha de ealiega.

i dog meses de on]

bacado’, segun o estiputada en fa Resalucidn del




r Continua Ficha Técnica de Producto ...

SAL PARA CONSUMO HUMANG |

Metales pesados Limite maximo

contenide de yoda 50-100 mgikg

Granulomelria mala 20% kil
Granulometria mala 70% Fit)

Se- ativaliza formado de acuerdo con ef nueve modeld de operacitn deg'la entidad. Se ret:rarnn los cddagos SiC det
documento debido a que y3 no son uliizados-en ia entidad, porque aclualmenta los codigos son gendiades por el sisiema de
wformacion SAR. Sa zjusia la deseripcion del producte de acuerdo gon ef decrele 547495, adicionandd la pracedensia de Ja
sal ash. Producto fral refinado conslitiide predominantemente por NaGl, ollenido a partir de fa sal maring o'sal gema...

Se ajstan Ias condiclones de transporle ast: El producio debe ser transporado on furgén yio vahiculo cerado con conceaple
técrice sanitario Favorable o Favarable con requerimientos, expedide por ef Ente Territorial de Saiud Se debe curmplic con

i
: 7 todos fos requisitos referenclados en ef capilulo VI de la Reselucion 2674 de 2013,
i 5e 2justa ta vida Ot ash Bf producto so recibe on bodegas con minimo doce {12} meses dospuds df‘ f.af fecha tles rocencion,
i Se ajuston a5 cerdificacionss def proveatar askh ;
! - Registro, perniso o notificacion Sanilaria dal producto (vigens) :
| Concenlo saniiario de plania procesadera expedids por Iz entidad compefante (Con fechsa de. expedzcmn no superior a
I un a#o y-con conceplo Favorable o Favorable con requerimientos).
: Se cambia iz clasificacion de “Misceldneos™ 3 “Sal” basado en ia clasificacidn.dzda por el Sistema S.@P B
! Se adiciona requisilo en Olras caracteristicas da! Producto asé: Se peahite el usp de tos srgu:enkes anlicompaclantes v
: 31 anlihumecianies basade en ef Degtrelo 547 de 1036 asi; FERROCIANURO DE POTASIO Hasta 10 mgfhg de sal
_ FERROCIANURO DE SODIO hasta 10 mo/ky de sat SILICOALUMRATO DE SO HASTA 200 MEIKG de sal.
: Se elimina requisite NTC 1254 va que solo so fomaed referencia def Decreto 547 do 1986 para Requititos de La-Enfidad.
g Se adiciona codigo SAP 20002192 Bulto x 25 Kg 2 gransal d= Sal para consumo Humano, se aqrega reauaﬁmtemos de asle
: codige an Contenido, prasentacién y empague,
40 Se corige en Umites de metales pesados par error de digllacidn, se cambla de minimo 3 méxrmo an ics parémelros de
i granulemelria
11 Se relira codige SAP 200000322 Sal pata sonsumo bumang Sace a granel x B0 Kg, debida a que 4 que f2 Resolucien 2400
i de 1979 dal Minislesio de trabajo v scguridad sasial, no secomendando sotrepasar cargas superiores a 25 kg,
| So eliming cotigo SAP 200002138 Sal para consumd Bullo de 25 Kg, por no estar en uso, se modifican codiges SAP
2 200000857 sal x Kg por SAP 200001825 se modifica SAP 200000887 sal ppia consumo humano 1o pot SAR
Lo 2000002293, Se unifica nombre SAL por SAL PARA CONSUMO HUMANQ,
¢ Se cambia de redximo a minimo en los parametros de granuiomelria matla 20, Se modifics snformac:én Dﬂesemaf‘mn dei
: 13 products, conforma mahajo logistico del mercade. Se sjusta Ia vida otil del producie basato en resqh_:cmﬁ 5109 de 2005, va
i que por Resolucién 5109 de 2008 para Ja 53l no s¢ requiere indicacidn de fecha de vendimionts
' Se actualiza formate PA-FO-75 7 Va1, se Incluyen requisitos muincionales de acuerdoe con fo rc!erenc:ada en {2 Tabla de
: Composicion Nutricional ICBF 2018, se retira ef flem “Conlenids” unificande fa informacion en et item “Presentacion”, se
| complemenian los  requisitos fisicoquimicos de atuerdo con o establecido en l2 NTC 1254 ¢ ‘Dee. 54?!1995 con la
: infanmacion contesida en el ilem “Otras Caractersticas de! Produstd™ y 52 compiemanta este Uitime item. ©
; Se inchsye on tos “Requisitas Nemmatives™ la- NTC 1254 y en “Rolulade™ el Dec. 547/18958. Se mciuye en el item Empague yio
¢ 14 Embalaje "Los empagues y emhaisjes no deben presentat dofios mecanicos. coroldas, maguitalios, erlreabiertos 0 con
i dofectos en su sefiado [pare ol case de fos empaques de primer Use). sucios o con inditios de confoanacidn”,
f Se ingluye denlso e las CERTIFICACIONES. Proveador / Maquitador/ Comercializador “Cerificada’de catidag vel empaque
; whilizado. en of cual se pueda svidenciar el cumplimiento gn cuanto a calibre y/o espeser dr geugrds con loroquieride en esie
; documento y 2 fa normatividac vigenle”. teniendo en cuenta jaw novedades preseniadas en los’ regmnaie referentes al
! empague gl producte, CRmbios malizados pur JEMR Juli21, :
CARGO NOMBRE FECHA
. - . . Alim. Palricia Molta t '
Eiabord | PD Abastecimiento Clase | tng. Alm J;‘m&g: i 2 f JUL 2821
Diteciora Abastecimiento aciso Melo _
Clasal Adm, Rose Mary Enci éa@ j% .
Subdirector Gral Coronet {RAY Carlos Emesto & v
‘s ubdirecter Gral. orongh.
Reviso Abastecimiznios ¥ Servicios Camacho Diaz 2) J oG 24
Subdirecior General de MSz. Adm. Emp, Heclor Vargas 30 JuL e
Contratacién Rodriguez : S
Aprobd Secretario General Coronel Juan Caros Riveros Pineda 3 B JUL 2{]2‘ FEEED L fotdnel

R S }J—\ﬂ-n‘n...a;-nx‘n -
R P IESTRPEITE ] 3

Juan 1 Carlcs Riveros Rinedr
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" SALCHICHA FRANKFURY PREMIUM -

SALCHICHA VIENA PREMILIM .

Cédigo SAP 200000664 / SAP 200000665
REQUISITOS, .| Clasificacion Entatad
G&NERALES e :
Descripeion del Preducto camico procesado, soscaldadd en una masa f na y 'homogénea,
Pracucto elaborada-a hase de came de polio v cerdo con la adicidn de almidén de yuca,
especias y condimentos de use permitido. :
; o A base de came de éerdo ¢ polle, grasa; agiutinante, sai mezcia de sspecias y
Ingredientes antioxidantes.
Ei progucto debe cumplir con los siguienies. paramatms QUE se reporzaran en el
andiieis de lrboratorio: % .
"-‘;"%Sé};ﬁﬁ'f RO
'Requisitos : LM
Fisicoquimices Proteina (%)
Huriedad (%)
REQU!SiT@S Grasa (%)
ESPEC!FECOS» Almidon (%)
'Mig'ﬁgig?gg{?i o | L2 prueba de Esterilidad Comercial debe ser Satis’factcr'ié.%egié‘_i;ﬁﬂfc 4433,
Requisitos oo
Nutricionates Debe cumplir con 1a mfurmac:on nuindonai ded produc!o
REQUISITOS LIMITE: PERM%‘HDO
Oftras COlor pNormal
caracteristicas Aspeclo- Cargcteristico
del producto pH Uaracteristics
Control aribiental Nég;’ativﬁb

REQU!S!T@SNGRM&T%VGS Decreto 2162 de 1983, Resolucidn: 2674 de 2013, NTC 4433_ -Resclucion 2185

de 3010, Decreto 2270 de 2012, Resoliicidn 2630 de 2@15

pd

"1 Presantacion del
Producto

alado en caja 24 mia;desi_;".'

SAP 200000554 Unidad *360g & ades.
mbialado en cajs "48 unidades::

‘SAP 200000665 Unidad * 154

EMPAGQUE:] -
EMBALME
RO'Z'UIJAEJ(}

Empagque ylo
Embataie

El produtic SAP 200000664 debe’ser envasado en un recipiente de hojalata,

219°208*413 en acers o zluminio, recubledo de estafio 'y lacas sanilarias
protectoras sloxicas de origen omganico gque no allere sus caracteristicas
organoléplicas o que puedan generar ststancias tcxacas el ciome debe ser
hermatico y aséplicy, Sislema Abre Facil : ;

£1 produsto 200000665 debe ser envasadp en un rempsenie gde hc;a[ala de
aluminio 208*207. en acern o altminio, recubierto de estaficly lacas sanitarias
prolectoras atoxicas de origen organieo que na altera sus caracteristicas’
organolépticas o que puedan gensgrar susiancias toxzcas‘ ei clarre debe ser
hermélico y-aséplico. Sistema Abre Facil,

Retulade

El rofuio debe cumpllr con los requishos exigidos en la Resaitmén Ministario de

Proteccion Social 5100/2005 v Ia Resolucidn de Ministerio de Proteccidn Soc;il)

s



Continua chha_Técnfcpﬁde P"

SALCHICHA FRANKFURT PREMIGN /

oducto ..
SALCHICHA VIENA PREMIUM

: |

. 1333 de 2011 )
N i@AUTiLDELPRODU GTGY | producto requiere una vida Gl de veinlicuatro (24) meses contados a partir de
IREQUERIMIENTOS:DELA . |fafecha de fabricacién. Al momento de 1a entrega no debe tener mas de ¢os {2)
AR R T ' meses desde su fecha de fabricagion.

ENTIDAD '

CONDICIONES/DE TRANSPORTE

TEn lugar fresco, seco y ventilade, lejos ¢el calor y el fuego. No debe almacenarse !
| ni transporiarse con diferentes sustancias, También debe ser transporiado en
= furgdn vio vehiculp cerrado con concepto técnico sanitaric Favorable, expedido
~ { por el Ente leritonial. Se debe cumpllr cop todos los requisitos referenciados en
1 of capitulo Vil de la Resolucign 2674 de 2013.

CION

TS

ES Proveeddry

Registro Sanitario Vigente.

Acla de visila sanitaria {IVC) can Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV}
. g favorakle con condiciones, expedido por et INVIMA,

. CERTIF%CACIGN HACCP- Analisis de Peligros y de Puntos Criticos de
Contral para el proceso de Enfatados. Camicos

. EECHA ACTUALIZACH

AGQSTO DE 2821

CONTROL DECAMBIGS: || - - _
VERSION ja&sc;m:czéu DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versibn ln:‘cifaf_.
2 Se refira sistema MALCP como requisile de provesdor ¥ se cambla fa Res. Min Proteccién Social No 510505 2 Res. Min
Protaceion Sdclal Ng 288108,
Se adeltanta Buste g formato versidn 3. Se retira Resnlucidn Ministerie Proteccién Social No. 288/08 y se indica la aplicacion
de la Resolucion Miglstero Protecoién Social No 333711, Se refira iequedmiento de iSO 5000 y se solicila sistema HACCP
como requisito de pioveedor, Se INCLUYE MARCO NCRMATIVO: Bl producio debe cumplir con &f Decreto 2162 do 1883,
3 Decreto 2270 do 201, Res. Min, Proleccidn 2505 de 2007 y NTC 4433, Se incluye en requermienlo en vica utik Se recie
en bodegas Con Mo dos meses después de lafecha de produccibn. Se adicionan Ingredientes que estan presentes gn gl
pradustol A bise degame de cesdp y potlo, grasa, aglétinanle, sal, mezcta de especias, safes de curacién y antioxidanles. Se
aviary’ [os apores {Iisicoquimicos cormespondientes @ fa cafided exigida de producis bajp NTC 1325, Se retira de
cerifisacianes “Cedifcacion Expedida por INVIMAL”
Se ajusta todo e caienido de Ta Ficha Técnica al nuevo fomale,
{ 4 Se sjustan: |3 clasiichcién, requisitos fisicoquimicos y tutricionales del producio,
Se retira la NTC 1325 por no aplicar 2 enlatados solo 8 cames fifas empacadas. ol vaclko.
Se incluve enel rotulido, ia Resslutidn Ministerio do Pratectién Sadal 5109/2005
Cambio de farmalo GAB-PSC-FO-02 2 PA-FO-T5,
5 Efimiracidn de cédigqs S 37407 v 37417 por no o3iar en uso,
Se copnplementa ia ir formaclén para eliransporte de alimentes.
En cedificaciones setincluye salicitud el registro sanifanie Vigenle.
Se ajusta control defkambios eliminando of tem 2 {actualizacion sepliembre 10 do 2020y ademis se continwa con el gontrol
& de cambios que traig)la actsalizacién def 01 de septiembre do 2017 mas los cambics realizades e dia 16/09/2020.
Se medifica informa f dn presentaciin del producto conforme mansjo ioglstice del mercade. Ep condiciones de Transpone se
aliming: "o famrameil,on requenimienios”, 56 2jusls requermienios en vida Uil
Se zjissta informacityt 8 Fomate PA-FO-15 version 1, se eliming dé tos reguisitos normaltives i3 Resolucion 2805 de 2007 por )
7 encodtraise deragada y se modificadela Resolucitn 2270 de 2012, a Deereto 2270 de 2012, Cambios replizados por IMRC
/Agosto 2021
CARGG b L NOMBRES 5 oo aEIRMA :
e Profesional de Defensa ing, Allm. Ints Miryam Rivera &
Elaboré Abastecimientod Clase | Cardona ENQJJJDM
A Diﬁec{oré Abas{e-‘ mienias ' . {
Rovisd R s imientas Adm, Rose Mary Enciso Malo 74 AGO mas @ '
' L




Continua Ficha Técaica de Producto .. . SALCH]CHA FRANKFURT PREMIUM!

- SALCHICHA VIENA PREMIUM .| .
A / \
Subdirattor General de Coraniel (RA} Carlos Ernsste ;) (3 AL}’ /&wq;_,}
Abastecimienios y Serviclos Camacho Dfaz - Mot {
Subdirector General de MSc. Adm, Emp, Héctor Vargas o, N : " \
Centratacidn Redriguez A'Z ?2 NJU 20?1 f -
Aprobo Secretario General Coronel J”g;}ggg“ Riveras A ARD 0 ,./p_:/" /74:







PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

~

%

TTULO | Codigo: PAFO-75
_ FICHA TECNICA DE PRODUCTO  Versitn No. 01 | Pagina 1de2 |
~ERSEI KOERTA | ALIMENTOS _ - s
Fecha: | 26 { 03 2021
PRODUCTO { NOMEBRE SALSA DE TOMATE /
Codigo wAY LZUUIUSR2E
REQUISITOS Clasificacion ADEREZ]
GENERALES © |
Descripcion del Producto preparado con la pulpa de tomates 100% naiura}es {Lycapersicum
Producto escuientum} sanos y. madures, adiciorado de sal, 3zucar edulcorantes
L pemilidas, vinagre cebolias, ajos y aditivos permitidos. i
) Agua, Concentrado de lomale, Azicar, Vinagre de a!cohai Sai Especias v
Ingredientes | condimanios, Conservantes, Espesante, los aditivos deben ser permmdos oo fa
tlegislacidn nacional vigenie.
El productd debe cumplir fos, siguientes paramelros, que se deben reportar en e
analisls de lgboratoro:
Compatianta Mmimo.- Maximu
_ |Sdlides Tatales. Faczidn de masa 1% 30 0 i
Sdlidas solubles porrefractometry, 320°C | 280 f ~°
_REQUfSitbS i :}:::i ie::gp Came Ac Acelice) Fraccion de 085 : _
Fisicoguimicos pYppTT - 13
Consislensid Beswihe . ¢m f38 5 22070 - } 18
Clorura de sodio, Faccide en masa, an % -y 4,00
Colarantes, £ola up mazcla {pom} | P~ ]igsdn
Requ:srlos fisicoquimioos para lo satsa de. Tomate — NTC 921({Tercer: actualszaczén)
Requisio colpranie Resolueidn 15790¢a 1984
El producto debe cumplir los sigulentes pardmstros, que se deben repartar an el
andlisis de Jaboratorio: : 3
. Requisito péréme:im
REQUMSITOS Requisios Reeuento microorganismos mesofliaas/gr 200
ESPECIFICDS | ., - . NMP - Coliformes Totales/gr T
Micrabioldgicos MNVP - Cofformes Fecales/fgr ) o3
Esporas Closinidiem Suffto Reductorigr =10
Recuenlo Hongos v Levadurasiy o
Recuenio do Mohos (Hifas-Hawkrd) miandmo 40% [ Gampon »
Reunuisitos microhinidgicss Resalucldn Min, Proteceldn Social 15750 de 1984
Reguisttos Toooho
Nutricionales No Apiica i :
. 7 1 Sucolor debe ser Rojo caranteristico v complelamente hcmogénec
Su-olory sabor deben ser piopios v fibres de olores y saborés'extranos, debido 2
| st preparacidn con ingredientes de buena calidad, ademas de estar lbre de
sabor sobrecocido. . _ : :
S Mitaios posados Limttls ;‘:;im o
Gtras_‘_ Co Festaice 1o
caracteristicas Plonto 20
dsl producte Cobre 23
Egtafte 1500 ;
Limite metales tWxicos - Resolucién Min, Pioteccisn Sac:a! 157’99 de 1884
Las aditivos ufilizados para {a elaboracion del preduclo deben cumphr con todos
los requisitos refacionados en el decreto 2106 de 1983 v sus at:tuatizacmnes asi




|

| Continua Ficha Técnico de froducto ...

|

SALSA DE TOMATE |

se debe cumplir con fo establecido en la Resolucitn, 4506 de 2013 y/o sus

~omo lanibien de In Resojucion 2606 de 2009, con refacidn a i3s materias primaj
modificaciones siguientes: Resolucitn 2671 de 2014 v Resolucidon 3708 de 2618,

, g : e Debe cumplir con lo establecids en ta NTC 821 {Uitima aciualizacion), Resclucion {
REQUiS[TQS N:QRMF’ VoS Kinisterio Proteccion Sccial No. 15790/1984, Resolucion 2674 e 2013,

/ )
EMPAQUE] | . I 0. _ [
EMBALAJEY | fre?r’ l:j;?g del | po1ca Doy Pack par 200g embalada en caja ‘24 unidades. :
ROTULADO | " |
R Envase Lioy Pack con vaivula y tapa rosca plastica. 1
£l cumpimiento de los matedales utiizados para e! empague debe estar
" Ernpagueylo  {condicionade al cumplimienic de la Resolucién 883 de 203 2, Resolucion 4143 de l
i Embalaje 2042 vio Resolucion 834 de 2013, !
' E! empaque debe ofrecer cierre hemmeélico, que proporciones al producto unai
adecuada proteccion durante ef Wanspone y slnacenamisnto. ' :
El thiuto gebe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotlo debe cumpli con [
Rowlado fos rtequisiios exigides en la Resolucion  Ministerio- Proteccian  Sociat;
' No 510072005, Resolucion Ministerio Proteccién Sostal No. 333 de 2011,

i

i VIDAUTIL DEL ﬁROD JCTQY - | £l producio requiers con und vida Gfil minima de diez (10) meses a padir de la!
REQUERIMIENTOS DE LA focha de fabricacion o erpague, Al momento de la entrega el producto no dete |
ENTIDAD ' tener mas de 1 mes de fabricads o empacado. !

; _ £l praducto debg ser franspertade en furgen ylo vehiculo cerrado con concepto .
R técnico sanitanio Favorable, expedido par | Ente Territorial de Satud. |
CONDICICNES DE TRANSPORTE | Ambiente: preferiplemente a mencs de 30°C. Después de abrir almacenar en
refrigeracion. Se debe. cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capliulo Vi de 1a Resolucibn 2674 de 2013

F ~ Regisiro, permiso o natificacion Sanitaria del producto {vigente) i
BT 1~  Conceple sanifado de planta progesadora expedida por 1a enlidad |
CERTIFICACIONES Provseedor !/ competente-(Con fecha de expedicion no superior a un afio y con concepto 1
Maquitador! Comerciglizador © Favorable o Favorable con requerimiontos). |
i _ ' Cerificacion HAGCP o FSSC 22000 para el praceso de salsa y aderezos. :
{vigente) :
FEGHA ACTUALIZAEION:  Octubre de 2021
GONTROL DE CAMBIOS|
VERSION| . . DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO
1 Veésiég térﬁ_ciai. |
T CARBO NOMBRE
| _  Profesional #s Defeaya Ing. Atim, Jenny Patricia Motta -
Elaboro .Aba':s!ecimierms.{}lasel .' 5 H Rbn};em I

!}iiectcrz} )ﬁbasle Hmienlos Clase bl Adm. Errp. Rose Mary Enciso Mele §

Revisd | Subdirector feneral. de .

eyl Abasle'cmiemoécy Servizios () Adm, Emyp. Rose Mary Eaciso Mels
i Supdirector General, de #3c. Adm. Emp. Heéclor Vargas
: ! Conirdpeitn Radtiguez

Aprobd | SecretarigGeneral Coronel Jug?ni:i:os Riveros




PROCESD

PLANIFIGAGION DEL ABASTECIMIENTO
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TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FQ-T5

Versién No, 04

Pagina 1 tiie'S

Fecha:

26 | 03 | 2021

SALSA NEGRA/

PRODUCTO [ NOMBRE
Cédigo SAP 200002134 7 5AP 200000775 1 SAP 2&0000921
o : SAP 200001624 / -SAP 200000682 / SAP 20{}001824
RE! ) \
Gggg;zsﬁgg Clasificacitn Salsa Negra

Descripeion del
Producto

Salsa sazonadoras eleborada a parlir de hidrolizado’ de pro!ema vegetal,
enriguecida con notas de sabor carnico. Posee un ¢alar cafe oscum

Ingredientes

Proteina Vegetal Hidrolizada, sgl, especias v adﬂwas autonzadas por Ia

legistacion sanitaria.

£ produclo debe cumplir los siguientes pardmelros, que se deben reportar en &l
andlisis de lahoratorio: :

) Companenta _}giores
Requisifos S IMax
Fisicoquimicos Atidez Totalimivi (%) {1 .3
Sottdos solubles 10 | 30
pH a.20°'C 25 AT
REQUISITOS _ :
ESPECIFICOS __feddmetig N €
.. Recuento mesdfifos aerabios, UFC/g 3 i
 Requisitos Recuento de mohos (M) v levadras {0}, UFC/s 3 1
Microbiotdgicos Recuento de roliformes tatales, Uz 3 0
Recuento de coliformes fecalés, NPz B SV ) .,,_.‘.’.,,.
Reqguisitos .
Nutricionales No Aglica
Ofras o
caracteristicas No Aplica
del producto
. ; Debe cumplir con lo esiablecido en iz NTC 821 (anahs;s mtcmb;o!og;oos}
REQUISITOS NORMATIVOS | o 20 S0 4 e 2013, O
! SAP 200002134 Unidad “180 mi embatado en caja. *24 umdades
SAP 200000775 Unidad *3000g embalado en Caja ‘4 Unidades
1| GAP 200000821 Unidad *3800g embalada e caja g Untéades
Presentacion del) ox iy nonn01524Unidad embalada encajg 4 Unidades
Producto | 5ap 200000682 Unidad *4000mt Empefade en Caja ’4RUmdad§esC t
* (alido solo ara enional Centro -
EMPAQUE / f:;ié}?ﬂ&ﬁﬁ% Unidad * 1000m 5} . .g
EMBALAJE ¥ Empague y/o o . X . ) ;
ROTULADO E?n Saiaig Erivase piastico.con tapa plastica. Caja de carton co;rugado.
£1 rolulo debe cumplir con los requisitos exigidos eén la Resolucion del
Ministerio de Proteccién Sogial 5108/2005. Reso!ucuon der Ministeric de
Rotulado Proteccitn Sociat 333 de 2011,
La informacidn suministrada en e empaque debe tambzén declarar la
exXistencia © no de 2lérgenss en su composicién. : :




| Continua Ficha Técnico de !

1

roducto ... SALSA NEGRA |

. EI n €1 producto requiere una vida Ofil de 18 meses minimo contados a partir
Vagg Ugééﬁégfgg :5{ ;{i Y 1 Ge ta fecha de fabricacion.
Q E&Tm AD B Al momenta de la enlrega, &l producto ne debe tener mas de dos meses
2 de fahricado. .
: £ producto debe ser transportado en {urghn y/o vehicule cerado con conceplo
o e ; téenico sanilado Favorable, expedido por el Ente Teritorial de Salud, Se debe
COND ZCiDNES’Q bE TRAN SPORTE cumplic con todos jos regquisites referenciades en ef capHule Vil de la Resolucida
R 2674 de 2013
_ < Registro, Permiso ¢ Notificacion sanitaria del protucto. (Vigente).
CE,{RT’?;:éﬁ?}%ﬁgégg'“i:gg: f » - Conceplo sanitario de plania procesadora expedida por 2
aquiiado entidad competente. (Con fecha de expedicidn no supenor a un
Lo afto y con concepto Favorable o Faverable con requerimientos),
‘-; FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021 ;

CONTROL DE GAMBIOS

",
pt

VERSION DESY

RIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version inidhal.

i
'
R —
1

TS Setuatizan fos e

juisitos fsicoguimicos, microbivldgices v complamentanos.

ficacion 2 solickar 2. las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Praciicas, Regisiro |

B¢ actuabizaila ce
Sanitario, Pamiso
produtios. ¢

Se actualiza con Ra

s amilano ¢ Nelificacion Sanitaria (Cvando Aplique) para asi garantizas fa cabdad en Jos procesos |

- alucion del Ministerio de Protecsidn Social 333 de 2011 para rotulado de producto.

éEe: comerciaiizador debe aliegar los cenificados de su moveedor yio maquitader, Se aclara el nempo de

TAP. En hicho lacnics de negeciacion se deja & requarimiento de que fabricante debe contar con egistro
0, g€ refia requenmiento de ta ficha téenica. Se atiara condicibn ce concepto saniiario y ente encargado.
hles rotas que fueron actaradas en ficha técnica de negaciaciba: Nota 10 B Manuat de Buenas Practicas
465 £ ef Decrelp 307571897 Debe ser Cedificado por 1a persena de Calidad con Tarela profesional

ra transporie de gimentos expedide por el ente Lermilesal de salud.

o5 roiciabiolégicos ¥ 56 aclam gee ek producte debe estar envasado en estruciaia de polietileno de ata

*

as SIC oel documento debide a que ya ag son ulilizades n i3 entidad. porque acluaimente 105 ¢4dinos
a1 sistprna de informacién SAP, Se cambit la preseniacitn del producto de Galon x 3800mi minime a
no resultado de tos datos obleaidos tras el estudio de mercado realizado pars las compras det | Inmesie
brvo que fas unidades de neqocio requiticran olras presentaciones del produclo, que se ancuentran en &,

FA-FO-?S versitn 00, se cluven cotigos SAP de oleas presentaciones diferentes, cambiando s

2nielo ¥ presenlacion ool preducto. La clasdicacion se cambia basada en clasificacion Sistema SAR de
lss Negra®. Se modifica parametto Sclidos solubles en requisites fisicoquimicos bajande ¢! poreentae |
40" 3 T10 230", Se incluye on requisitos nonmativos Resciucion 2674 de 2013, En condiciones deat |
a: “Envase piasiico con tapa plistica”, Ea rotulade se adiciona requisito, “La informacion sunvinistrada en |

nbien deciaras la exislencia £ oo de 2lérgencs €0 S Lomposicdn”, i
1

Se adiciena tadigo
de Manufagiva ba
Se ajiistan pardme]
son generados po
moercads
| "ADEREZQS™ o "5%
que 5 OL
el empague debe t
1 Se siusta réquedm

v

P

cion presentacien del producty conforme mangio logistice del meicada, Se relra del franspore v
favorabls con. reguerimientes”. Se incluye en concepio tenico sanitario favorable con requerimienips”
ntos de wida olil.

sanitario, porlo lan
Nota 2. Encaso d

| densidad. |
3000 mi mining, cz
§e ajusts farmaio

i promedio de 20 8
Se mogifica: infony
Se agliciona presel

tacidn 1000 {valido solo para Regionat Centro - Leticia)
s por AMRC / Abr 2021,

Se refwan 13s siguid
ccncépto-sénitano
T8¢ refivaron 105 cb
2018; donde:se ob
requisSitos para cory
empaque 5g:acit
aimacenamignty "o
: Carr;?ics r?;lizadi

T

CARG

vt

NOMERE FECHA

Profesional de [

Elaborod ABISIECHTIENLO]

Ing. Alim. Ings Miryam Rivera
Gardona

afensa
Clase §

< 3 ABR o7
: )

Ditectora Abaste

Revisé Case !

:%mientcs

Adsn, Rese Mary Enciso Melo

83 HAY Zuz7,
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Subdiractor Generat de Caranel {RA) Carlos Ermnesto g 3 F&A\{ LUt J
Abastecimientos v Servicios Camacho Digz .' ,
Subairector General de MSc, Adm. Emp. Héclor Vaigas 63 HAY 2021 %
Contratacion Rodriguez
: .
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Aprobd ; Secretario (E) Genasal Cownec!:{aljﬂﬁggirg};ﬁrncslm 03 MN{ ‘
; 1







PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

=

TITULS

Cédigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO- | VersisnNo.81 | Pagina de 2.
TSRS S awes - ALIMENTOS e
. ?om-!u Ll LEL LY ST . FeCha: 25 03 2021
PRODUCTO F NOMBRE SARDINAS EN SALSA DE mMA{E
Cédigo SAP 200002428
Clasificaci _

REQUISITOS asificacin Sardina Enfatada :

GENERAILES Producto preparado -con las especles de pescados admifides, envasads con

Deseripsian dei

fiquido de coberlura como salsa da'fomate con ia adicin o ng de sal, aderezos

comestibles, ingredientes y adifivos permilidos: envasadd en recipientes

Producto herméticamente cerrados, sometidos a un-proceso de esterilizacion para evitar su
altergcién. :'5 L
) Pescado opisthonema sp,. salsa de-fomate: agua, paj‘sﬁta de tomate, azicar,
Ingredienies. |espesantes, glucosa, aromatizantes, sal, especias, Los aditives deben ser
permitidas por ia leglstacién nacional vigente, s
& producio debe cumplir los siguientes paradmelros, que se reportaran eq el
analisis de lahoratorls: ' ;
- —— e m——— "b{;;ﬁdneme i r M mmm s dmm mmra f \..4 -ﬁa—-ﬁioms_‘ PR
. Mipime & Maximo
Requisiios Bases volbtias exprasadzs como nitrdgens, en 100 L 50%
Fisicoguimicos mgti00 gr. Base himeda.
Closuras como closuro de sodio, % (mim). S S 3
Gas suifhldrico comoHS. i Negativo
Histaming {mg! kgh ) e 50
Requisitos fisicoquimicos para las sardinas en conserva - NTC 1242 {(itima
actualizacion) 5
El protiucto debe cumplir los siguientes paramietros, qué se reportardn en ¢l
anélisis de iakoratorio: R
— " " ; ‘
REQUISITOS Requisitos PRODUCTOS DE LAPESCA.EH P&I?g%?i?‘ggg}%% ;g;.fsws ?:_L!;ARESC?_S BN COHSERVAS
ESPECIFICOS | Microbioldgicos - g
PARAMETROS 0 1.
Uiragtganismas masa Has aorabits 5 PRUESA DE ESTERRIDAD COUERCIL:
3ES00IS. Ha presontar atimigtls haderang
I Frueha de estenigad comerclal negativa= NTC 4433
Requisiics - . e
oY N } :
Nutricionaies No Aplica . .
a Metales pesados Limite maximo eamglkg
Estafio 200 ¢ 8
Plomo c
‘Mercurio B
LT ” ’ On‘as Cadmio &1
! . caracteristicas Limites méximos de matales pesados - NTC 1242 {(Flima actualizacion}
del producto o

Los aditives ulilizados. para la elaboracion del producta deben cumplir con todos
los requisitos refacionados en el decreto 2106 de 19831y sus actualizaciones, asi
camo fambien de la Resolucién 2606 de 2008; con relacidn 2 las materias primas
s@ debe cumplit con io establecido en fa Resolucidn 4506 de 2013 vio sus

modificaciones siguientes: Resalucién 2671 de 2014 y Rgsniui:ién 3700 de 2015.




Progucto .,

SARDINAS EN SALSA DE TOMATE |

| Continuo Ficha Técnice de

|

REQUISITOS NORMATIVOS

-13e debe hacer cumplimiento a fa NTC 1242, NTC 4433, NTC 865, Resolucian :
- I Ministerio Proleccidn Social No 337/2006 v Resaiumén Ministerio Pro!ec::on

Social No. 730/1988.

Presen

% : !

Lata 425%ramos Peso Neto minime, embalado en Caja “24 o “48 Unidades 1

Las Sardinas deben ser envasadas en un recipiente de 2 O 3 piezas, en base de
acero libre de estailo {lamina o chapa cromada TFS) yio de hojalata electrofitica, ;
de 3.pigzas, con recubrimiento en estaito v, bamiz intemno tipe “Epoxi- Fendlico
Atuminado™ para evitar altersr sus caraclerislicas organclépticas o genarar i
sustancias loxicas, con tapa abre faeil.

T beidn del
. Progucto
EMPAQUE/ | [Empafue ylo
EMBALAJEY | i Embalaje
ROTULADO. | = |
Rofilado

Ei rotulado debe ser impreso en ka caja, no adhesivo y cumplir can fa Reso!ucxén
Ministario Proleceibn Social No. 1092005, Resolucidn Ministeria Prﬁteccmn
Social No. 333 de 2011, Lz informacifn suminisirada en & empague debe

‘también declarar I2 exfslencia o no de alérgenos en SL Composicion.

ENTEDAB

T VIDA UTIL Bét. Ppionumo Y
REQUERIM?EMTOS DE

E} producto requiere una vida Uil minima de veinticuatro (24) meses contados a ‘
partir de [a fecha de fabricacidn, Af momento de 2 enfrega no debe fener mas de
doce {2} meses desde su fecha de fabricacion.

i

f c_or»amczomssfns TRAN :

g

PORTE

Ei producic debe ser ransporado en furgén yfo vehiculo cermado con concepto
téenico sanitario Favorable o Favarable con requerimientos, expedido por e Ente
Temijoriat de Salud. Se debe cumplir con lodos los reguisitos referenciados en el
capitiste Vil de la Resolucidn 2674 de 2013,

CERTIFICACIONES Proy
Maquiiadori:_pomgayciai rador

eedor {

¥ Regisio, permiso o notificacisn Sanitaria del producto (vigente, !

v Conceplo sanitarin de planta procesadora expedida por 1z entidad competente
{Can fecha de expedicién no superior a un afio y ¢on conceplo Favorable o
Favorable con requerimientos).

¥ Cediflcacién HACCP - Andlisis de Pehgms ¥ de Puntas Criticos de Conlrol
para el preceso de Enfatados Carnicos,

FECHA ACTUALIZAC

N

_ Octubre de 2021 5

CONTROL DE CAMEIOS

VERSIGN DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 |Versién nicial ]
_ CARGS NOMEBRE _ FECHA
Profesional ge Befensa Ing. Alim. & Palsicia Molta 1 . Wi
Elabors Abas(telcrmaemmmazei' 7. A eRr:;ger: rea e 1 Ei BCT &L{n
Darectura Abéﬁtec:mmms C_!as.a.l_ Adm. Emp. Fi%o:t;Mary Enccso. r% g GCT é}g ¥

3
Reviso |

S@xbdir@c{&r Gegeral de Adm. Emp. Rose Mary Encise’ § g QCT Ak :

! Abaslgdm&gntosyi?;micios (E} Melo :

! G i H

! Sibdirector Gegerat de MSc. Agm, Emp. Hictor Vargas Y lvid !

[ - Conlratacin Rodrigue2 g i} LT m(? ; i

- &y Coronel Juan Carios Riveras | - £ o - /, |
Apréhé _;ZESecre?.I?fm .G.x} gl Pinedn _ { 0 } qu? gma Cariosféi;’gtpffmt !




[ PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTEGIMIENTO

TITULO

' | codige: PA-FO-75 -
mr// o .
Amm‘; FICHA TECN!CA DE paeaucm | version Ng: 0177 | Paginat ¢e'8
Agamen E’.&Eﬁ"!?.‘a‘m . “ALIMENTOS ———
Fecha: [ 26 | 03 | 2021
PRODUCTO | NOMBRE VINAGRE BLANCO
Cédigo SAP 200000724 / SAP 200000857 / SAP 200001617
REQUISITOS | Clasificacion '
Vinagre
GENERALES e
Descripcitn del Producio oblenido de la doble fermeniacién aicohéhca y acehca de producias de
Praducto origen agricola que contengan azucared o sustancias amflaceaa sometidas a un
.t proceso de clarifeacién v filtracion, .
ingredientes | Ague. Acido acético. I I
Ei prediicto debe ‘cumplir tos sigulentes pardmelros, que se deben reportar en el
anafisis de laboratorio: C
Requisios o : 6 wo'"? Masim:
Requisitos USSR KT T
FiSiCOQUfmiCOS' Lenbred v Bt sty aee : :
[
KA ‘“ “!I-I JC"("C?M .
. c»cmrw-,d_rmt}a_r: 59 vwa Tt S TET T
Reqursslus bsicoqufmms del vmagr‘e NTG 2188
REQUISITOS. Requisitos No. Adii
ESPECIFICOS | Microbiolégicos oAplica
Requisilos
Nutricionales No Aplics
El vinagre debe ser un produclo lransparente y libre de pamcu!as en suspension.
El vinagre debe tener el olor y sabor caracteristico.
.1 No podrén adiclorarse agentes acidulznies. drferen!es a ac:do citrico cristalizado
y acido acetica de crigen natural. .
Qlras No se permile la adicidn de sustancias'eduicorantes,
caracteristicas T T Ty = i
i ehules Posodos erltte mdaimn on mpfky
del producto —— 3
Plamo 0.5
Storcurlo 00 Pl
setznol 00! (Gefvolt 7 .
Renuisilos de contaminanies del vinagre para consuma humano, NTC 21 88
' 1 pes Debe cumptir con lo esiabzeczdo en Ja NTC 2188, Resoiuc;én del Ministeric de
REQUISITOS NORMATIVOS | proteccion Socisl 7712008, Resolucion 2674 de 2013, ¢
_ | BAP 200000724 Unidad *3785 mi embalageren caja “4 Unzdades
Presentacion del | SAP 2000060857 Unidad *3000 m! embgiddo en.caja *4 Unidages
ol " Producto SAP 200001617 Unidad * 1000 mi-€mbalado en ca;a x 12 Unidades. (Valido
.. EMPAQUE/ - solp para Regional Centro - Leticia), Do
- EMBALAJEY Empaque vio . : et
ROTULADD Ermbalaie £l erwase deve sef-de estructura-de polietilens de aila dens;dad con tapa rosca,
' El rétulo debe ser impress no-se admiten adhesives, B réluio debe cumplir ¢on |
Rotulado tos requisifos exigidos en la Resolucién del Ministeric de Proteccidn Social
510072005, Resolucion de} Ministerio de Proteceion Smczai 333 de 2011.

(.%



VINAGRE BLANCO |

["Contfnua Ficha Técnico de Progucto ...

o

VIDA UTIL DEL PRODUGT

Y | B producto requiere con indicacion de nimero de lote de produccion o
- REQUERIMIENTOS DE LA empaque. E! producto se recibe en hodegas con maximo dos {2} meses
' después de la fecha de fabricacidn © empaque.

ENTIDAD: :

”

1

£ producto debe ser transgortado en furgén ylo vehioulo cerado con conceplo
ternico sanitario Favorable, expedido por ef Bnte Tersitorial de Salud. Se debe

f

CONDICIONES DE TR}}NSF DRTE | smplic con fodos los requisitos referenciades en el capitulo VIl de Ta Resolucion |
i P 2674 de 2013 /
; - Registro, permiso o nolificacion Sanitaria del producto (vigente),
CERTIFICACIONES Provecdor / - Acta de visita sanitasia (IVC) con Conceplo Técnico Vigente: Favorable o
Magquilador! Comercializator Favorable con fequenimientos, expedido por el INVIMA.
N ABRIL DE 2021

FECHA ACTUALIZACIO

.
| VERSION

CONTROL DE CAMBIOS

DESCR

5CION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| N

1'8a acivatizan tos requ
| empresas, toda: ver ¢
! Sandans, (Cuondo Apt

| Social 333 ge 2011 pas3 rotulade ge producto,

ifos fisicoguimicos, microbiplégicos ¥ complementarios. Se aciuakza i3 cenificucidn 2 solicitar a las
e se moluye Manual op Buenas Praclicas, Registro Sanitario. Peamiso Sanitaric 0 Noldcacion
) pata asi garantizar la calidad en los procesos productos. Se actusliza con es. Min Protaccion

[ En ficha Kemcaide ne
! relira reguerinsiento d
! notas que fuaron aclas
{en 2 Decrpto B07511Y
| comercializador debe 3
| iranspone ge glimento

ahciacien se defa el requenmisnto de que fabritanle detie contar con regisiro sanilano, por i fanlo se
e?fa ficha tecniea, Se aclara condicion di conteplo sanitario y ente encargade. Se refidn tas siguiantes

a

e xpedids por gt ene teritorial de satud.

a5 en ficha t&cnica de negociacion: Nota ¢ EfManual de Buenas Praclicas de Mamdactura basados
7 Debe ser Cerificads pof 1 persona de Caligad con Tarjela profesional. Nola 21 En Caso de ser
legar los cartificades de su proveedar yo maguilador. Se aclars et iempo de concepte sanitano parz

T Se eizalba ajusie de v,
tapa rosga eniel em
ciasificagion . -

:E tomen o 3650 mt 2 3785 mi deiacueidd a paramelriRacién $ada en SAP. Se adiciona [ frase “con
nque det producto. Se agrega la palabra BLANCO a fa denominacidn dal producto y se corrige Iz

Se refiraron los tédigo
son genarades por of

Yol et valor mini;
; efectda -djuste 3l conts

o
}

SIC det documento detido a que ya no son uliizados en s entidad, porque acluaimente 1os codigos
stema e informagion SAP. e aiustd en €l componente de Requisitos Fisiconulmicos: Acdez lotal |
o de 5,0% a 4.0% de conformigad son 1n NTC 2188 Reguisites del Vinagra para consumo direclo. Se
ide -gul producto de Botetia x 3864 mé 2 Botella par 3000 mi minimo, come resultado de 105 dalos

ohierdes o5 € eslud

~pqaeio requineren plrds presentaciones det products. gue se eacuentran en g meteado,

de mercade sealizado para fas compras det | inmestre 2018, donde se observé que las unidadas de

Se atlwahza lomale
Sistema SAP. se incly
{segunda acluahzatit:
pardmeife Aceloing o
adicionan otras Caract
sp camiia leniendo ¢
| Sanitang del producto

E

AEGT5, se combiz clasificacidn del producto de “aderezos” 3 “vinagre” SeQUn $& ENCUEAINE en
2 codigs SAP 200001617 y 200000857, se actualizan requisitos hisicoguirnicas basado en NTC 2188
cambia el requisito minimo de acidez total de 4% a 5% vy ef lhmite maximo de 5% a 6%, se rotia |
ol ya que oste. segln noma es un paramelrn que aglica Unicamentc para vinagre g¢ wno Sei
sticas det producto, tomando en cuenta informacion de tequislos det vinagre NTC 2188.£ contendo
cuenia presentaciones de los codiges SAP. Y en cedificaciones Se aditiona soliciud Regstre
gente).

Se adicinan ingredie

Resolucion 5109 de

retira deitranspene y Almacenamienio "o favorable con requerimiantos’, se ajusla informacidn de solicitud vida util basado en

product Sokciads. (Vi

es, Sp modifica Infrmacion presentacion det producto, conforme manejo lagisuce del mercado, Se

05, Se adiciona en cedificaciones J2 posiblided de enlregar permiso o nolificacion sanilaria deil
enie) de acuerdo al tipe de riesaw del producto. i

Se modifica codigo 20

Q061617 presentacion 1000 mi (valido solo para Regicnal Centro - Lelicia)
Le IMRE 7 Abr 2021,

| Cambios reafizados i

NOMBRIE FECHA

T CARGO

Elabord Profesions] de Defe

Abaslecimiznios CI'F

150
se

ing. Alim. Inds Miryam Riverg
Cardona

3.0 ABR 2021

Direciora Atistecin
Clase |

iﬁ;ﬂ'\ﬂs

Adm, Rose Mary Enciso Melo

Revisd —
SuvdireclorGener
1 Apastetimientos y 8¢

4

e
vicios

Coronel {RA) Carles Ermeslo
Camacho iaz




| Continea Ficha Técnica de Producto .

VINAGRE BLANGO

Subdicactar Goneral do
Conlratacion

MS8e, Adm, Emp. Héclor Vargas:
Rodriguez

L]
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Aprobd

Secretario (£ General
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Camacho Diaz
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RINISTERIC DE DEFENSA NACIONAL Y”_/:/‘—/
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

ENC‘!A LOGISTICA
LITARES

rrrrrrrr

MEMORANDO

Cota, 09-02-2022
No. 2022140540026023 ALRCT-PA/OL-AYS-14054

PARA: Coronet (RA) CARLOS ERNESTO CAMACHO |
Subdirector General de Abastecimientos
bienes y servicios i

DE: Mayor (Ra) Jose Libarde Sisa Parada :
Coordinador Adminisirativo en cargado de las funosones dela
Direccién Regional Centro - -

ASUNTO: Solicitud actualizacion fichas técnicas para LetEhfia.

Con toda alencién me permito solicitar a{_ seﬁér Coronel (RA)
CARLOS ERNESTO CAMACHO DIAZ, Subdirector General de Abastecimientos Bienes y
Servicies, la actualizacién de las fichas técnicas de viveres secos que adelante relaciono en
atencion & que son productos que se consumen en los comedores y un’i&adé’s milifares en la
ciudad de leticia en diferentes presentaciones a las ya establecidas en Eas f1chas actualizadas
debido a la oferta del mercado de la zona, asi: : ;

ITEM NOMBRE DEL PRODUCTO UN]DAD MEDIDA

1 CALDO DE COSTILLA (48 CUBOS) 1059
12 CALLETA WAFER T 1158g
E HARINA DE TRIGO FORTIFICADA 1000 g
L4 MASMELOS . 145g

Cordialmente.
MY (RA} JOSE Firmado digitalmenta por MY [RA}

LIBARDO SISA JOSE LIBARDO SI5A PARADA
Facha: 2022.02.08 12:40:45 0500

mW(RA} JOSE LIBARDO SISA PARADA ||
Coordinador Administrativo en cargado de las funciones de la Direccion Regmnat Centro

Mg, SILENT

NG INEL SARA
MARCELA - ‘
CARDERAS ’ JOHANAVELASID
PERPINAN 125502 el MARTINEZ e 442 Ly
Elabord: Mic. Sitene Cardenas Perpifén Elaboré: PD Sara Johanna Velasco Martingz

Profesional Defensa Regional Centro Coardinadora abastecimﬁientasl’

c:rvrtﬂ cati ‘m
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