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Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) entera larga vida. Es el producto obtenido mediante|

roceso térmico en flujo continuo, aplicado a la leche cruda o termizada a una temperatura!
entre 135 °C a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de tal forma que se compruebe la
destruccidn eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor, seguido inmediatamente de|
enfriamiento a temperatura ambiente y envasado aséptico en recipientes estériles con
barreras a la luz y al oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento,
con el fin de que se asequre Ia esteriidad mmemz\ sin alterar de manera esencial ni su valor
nutritivo ni sus la cual puede ser

a temperatura ambiente. Ingredientes: Coche entera estancanzade, estabtsante (polifosfato
de sodio), hierro aminoquelac. mnuene LACTOSA como componente natural de a leche.
istico lécteo, Color Blanco cremoso, Sabor,
cteristico lécteo. Grasa %m/v 3.0 -, Extracto seco total
S%m/m 11.20 -, Extracto Seco Desengrasado %m/m .20 —, Densidad Reltiva a 15/15°C]
(g/mi) 1,0295 MAXIMO 1,0330, Acidez (% m/v de 4cido lictico) 0,13 MAXIMO 0,17, indice|
Crioscopico © C -0.540 MAXIMO -0.510 , indice Crioscépico © H -0.560 MAXIMO -|
0.530,Peroxidasa Negativa, Fosfatasa Negativa. Caracteristicas microbiolégicas: Prueba de|
esterilidad comercial: después de incubar durante 10 dias no crecimiento microbiano
a 35 y 55°C. Tipo de empague: Bolsa de polietleno. Caracteristicas del empaque: Bols
e de afta parera ol oxigeno para empague automético productos UHT. Coextrusion
multicapa de polietilenos, resinas de alta barrera al oxigeno y pigmentos especialmente|
formulados para aplicacion en alimentos (resinas aprobadas por la FDA). Declaracién de|
alérgenos: El producto contiene Caseina (Proteina de la leche) como componente natural de la
leche, la cual puede ser alérgeno en personas con predisposicién. « EI producto contiene|
Lactosa (Azicar de la leche) como componente natural de la leche, la cual puede generar|
alergia o intolerancia en personas con predisposicion « Este producto es fabricado en lineas|
donde se procesa productos a base de avena y soya. Por lo anterior puede contener trazas de|
los mismos. bolsa x 200 ml como minimo.

UNIDAD

40.001

$

1.270

$ 50.801.270 | $1.350 | $ 54.001.350 | $1.320

$ 52.801.320 | $

807 | $ 32.296.807

$ 32.336.808

$ 32.316.808

$1.061| $ 42.425.727

BEBIDA LACTEA FERMENTADA CON DULCE SABORES VARIADOS. Producto obtenido a partir
de la leche entera pasteurizada, que ha sido sometido a un proceso de fermentacion por la
accion de Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus entre otras, las cuales son
abundantes y viables en el producto final. Este tiene sabor, olor, color caracteristico y|
mantiene sus propledades reoldgicas, es homogéneo y fresco. Producto con consistencia
semiliquida, viscosa y cremosa. Es una bebida homogénes, fresca para el consumo. Con color,
olor y sabor caracteristico, endulzado con aziicar, sin sustancias tales como edulcorantes|
artificiales, conservantes, sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos. Debe estar|
exento de grasa de origen vegetal o animal diferente a la de origen licteo. Leche entera
Pasteurizada, Aziicar, Cultivos Lcticos (Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus ),
Saborizante artificial Mora: Sabor artificial a mora., Fresa: Sabor artfical a fresa., Melocotén:
Sabor artificial a melocotén. Colorante artificial Mora: Rojo carmoisina y Azul N°1., Fresa: Rojo|
carmoisina. Caracteristicas Toxicoldgicas y declaracion de alérgenos: La leche de vaca, como|
materia prima puede ser alérgeno. Este producto contiene lactosa. I producto cumple con la
reglamentacién del Codex Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en cuanto a residuos de|
affatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos veterinarios. Contiene|
LACTOSA como componente natural de la leche; puede causar reacciones alérgicas o de|
intolerancia. Caracteristicas fisicoquimicas: Grasa (g/100g), Gerber, AOAC 2000.18.21 st.
Edition 2019., 2.7, Min 2.5. Solidos lécteos no grasos (g/100g), Calculo matemético, NTC 3757.
Numeral 7.5. 1 a actualizacién/2008. 7.0, Min 7.0. Acidez titulable total (gAc. Lactico/100g|
Volumetrfa, AOAC 947.05. 21 st. Edition 2019., 0.87, 0.70 — 1.50. Prueba de fosfatasa alcalina,
Cualitativa (PNFP), AOAC 979.13st. Edition 2019. Negativo, Negativo. Caracteristicas|
Microbiolégicas: Nimero més probable de Coliformes Totales (NMP/g), Numero Mas Probable|
AOAC Official Method 966.24, < 3, 20 - 93. Nimero mds probable de Coliformes Fecales|
(NMP/g), NGmero Mas Probable AOAC Official Method 966.24, < 3, < 3. Recuento. de Hongos|
 Levatluras (UFC) Petrim 48 Hrs A0AC Ofﬂc\a\ | Method 2014.05 20 th. Edition. 2016, < 10,

i fstico. « Sabor:
] v« s - Avariencia:

UNIDAD

16.003

780

$ 12482340 | $ 909 | $ 14.538.726 | $ 890

$ 14.242670 | $

900 | $ 14.408.701

$ 14.428.705

$ 14.418.703

14.086.641

BEBIDA DE AVENA CON LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA LARGA VIDA. Bebida
e Avena con Leche, Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Larga Vida. Es el productol
h\g\emzadc, dulce y refrescante, obtenido a partir de la mezcla de leche, agua, avena,
edulcorantes y saborizantes naturales o artificales y estabilizantes, asi como de otros|
ingredientes aprobados por la autoridad sanitaria competente, que ha sido sometida a una
adecuada relacién de tiempo y temperatura para destruir la flora patégena y casi la totalidad|
de la flora banal sin alterar de manera esencial ni su valor nutitivo ni sus caracteristicas|
fisicoquimicas y organolépticas. Las condiciones minimas de ultrapasteurizacién son aquellas|
que tienen efectos bactericidas equivalentes al calentamiento de cada particula a 135°C - 150)
°C, durante 2 - 4 segundos. El producto tiene sabor, olor, color y mantiene sus caracteriticas|
reolégicas propias, es homogénea y fresca. Leche entera higienizada, Aqua potable, Azlicar,
Harina de avena, Estabiizante (polifosfato de sodio), Emulsificante Acarragemna)
i Olor fstico lacteo, Color Caracteristi teo, Sabor
Coractodition theton, Cataariticas icamuimicac. Grasa /1000 Min 15 Birseina o110

UNIDAD

16.000

$

1.513

$ 24.208.000 | $1.700 | $ 27.200.000 | $1.710 | $ 27.360.000

$ 1.495

$ 23.912.000

$ 1.49%

$ 23.938.667

$ 1.495

$ 23925333

$1.568| $ 25.090.667

YOGURT CON DULCE PARA MEZCLAR CON CEREAL VASO. YOGURT: Producto obtenido a partr de la leche entera
fermentacién por la accion de Streptococcus thermophilus,
I s son sbundants vl en e praucts . Ete e o, o
 mantiene sus propiedades reolégicas, es homogéneo y fresco. CEREAL: producto de textura
s, cuenc,de fires y frms vrables cteida & pr Ge e y 50 devado. o o ms|
ol etrucien, saad, ainad, hamesd, Requiios generes: YOGURT

Praducn con consstenca semikuida, wacosa y cremass. £ una beida Tamagires s paa of onumo
o, dor v ssor st ndiado, con s, oh susncis s como sdraes et
vegetz|

rvantes,
il dete s - de s len. CEREAL rocty de s mgu  clens on

acterstico. Libre de excretas de animales. Libre de huevos, larvas e insectos o sus fragmentos Los residuos del
loguides o deben sxcader 1 13 tlrancas csabeckiospx 1a ormaidad Comblans, YogueT: eche enra
Pasteurizada, Azicar, Cultivos Lictcos (Streptococcus thermophilus, Lactobacilus bulgaricus ), Cereal hojuela del
maiz azucarada: Maiz, Azicar, Sal (Cloruro de sodio), Extracto de malta, Antioxidante (leitina de soya),|
romatizante/saborizante artiicial caramelo. Contiene gluten, dervados de soya. Puede contener trazas de man,
nueces, almendras y ajonjol Cereal choco-aroz: Harina de arroz, Harina de maiz, Harina de trigo, Harina de aven
o v, Coon, Coor sl (o chocdla (C1 15365, CI 1685 C1 42y Evnis et o
chacobte, Sal refinada, Giutamato monosiico (Acentuador de sabor), Malodextrina (Humectante), Almiddn de
pape (estabilzante), Carbonato de calcio (Texturizante). Cereal ros de mez frutado: Harina de

mén, i raras y ), Sl refnade (ceniadr o
2b0r), Carbonato de cac e s oo
arracina. Contien ingrelentes e vens y g0 Guten), Caraterticn Tocogieasy decoracn e aergr
L3 che e vca, como et i pusde e argens, . produt contene. s, € producto cumpe e
reglamentacien del Codex Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en cuanto a resduos de aflatosinas, melales
pesados, pesticdas o residucs de medicamentos veterinaros. Contiene. LACTOSA como componente natural de la
leche; puede causar Cereal: Cereal: Contiene siut puede
azas de man, nueces, almendras y ajonjoli. Caracteristias fiscoguimicas: Grasa (q/100g), Gerber, AOAC|
2000.18.21 st Editon 2019. 2.7, Min 2.5. Soldos licteos no grasos (g/1003), Célculo matematico, NTC 3757. Numeral
5. 1.2 actualzacén/2008, 7.0, Min 7.0. Acidez ttlable total (gAc. Lactico/100g) Volumetria, AOAC 947.05. 21 st
dtion 201, 087 070 - 150 Priebs g (ot akalne ustatva (PNFP), AOKC 975133 Edton 2015
Negativo, Negatio. C:

S arscersn + Gl Corepandene o crocrsis - aponeni: Ao, sl 1 esn.+ Totore

UNIDAD

5.000

$

1.551

§ 7.755.000 | $1.622 | $  8.110.000

$ 1616

$ 8.080.000

$ 1626

$ 8.130.000

$ 1621

$ 8.105.000

$1.607| § 8.036.000




KUMIS: Producto obtenido a partir e la leche entera pasteurizada, que ha sido sometido a un

roceso de fermentacién por la accidn del Lactococcus cremoris y Lactococcus lactis, entre|
Giros, o cues son abundantes y viabies o @ producto el Exte tiene sabor, ol ealor
caracteristico y mantiene sus propiedades reolégicas, es homogéneo y fresco. Producto con
consistenci semiliquida, viscosa y cremosa. Es una bebida homogénea, fresca para el
umo. Con color, olor y sabor caracteristico, endulzado con azicar, sin sustancias tales
como edulcorantes artificiales, conservantes, sustancias toxicas y residuos de drogas ol
medicamentos. También se encuentra exento de grasa de origen vegetal o animal diferente a
la de origen licteo. Para residuos de plaguicidas se tiene en cuenta las normas oficiales de|
cardcter nacional o en su defecto las Normas Internacionales FAO/OMS u otras adoptadas por|
el Ministerio de Salud. Leche entera Pasteurizada, Azicar, Cultivos Licteos (Lactococcus lactis,
ctococcus cremoris). Caracteristicas Toxicoldgicas y declaracion de alérgenos: La leche de
vaca, como materia prima puede ser alérgeno. Este producto contiene lactosa. EI producto|
cumple con la reglamentacién del Codex Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en cuanto|
a residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas O residuos de medicamentos|
veterinarios. Contiene LACTOSA como componente natural de la leche; puede causar|
reacciones alérgicas o de intolerancia. Caracterfsticas fisicoquimicas: Grasa (g/100mI) Gerber,
AOAC 2000.18.21 st. Edition 2019. 2.7 Min 2.5. Solidos Iicteos no grasos (g/100g) Calculo|
matemético, NTC 3757. Numeral, 7.5. 1 a actualizacion/2008, 7.0, Min 7.0. Acidez ttlble
total (gAc. Léctico/100g) Volumetria, AOAC 947.05. 21 st. Edition 2019., 0.82, 0.60 ~
Prueba de fosfatasa Cualitativa (PNFP), AOAC 979.13.st. Edition 2019. Negativa, Neganva
Caracteristicas Microbiolégicas: Nimero més probable de Coliformes Totales (NMP/g), Nimero|
Més Probable AOAC Official Method 966.24, < 3, 20 - 93. Nimero mds probable de Coliformes|
Fecales (NMP/g) Nimero Més Probable AOAC Official Method 966.24, < 3, < 3. Recuento. de|
Hongos y Levaduras (UFC/g), Petrifim 48 Hrs AOAC Official Hethod 201405 20 . Edten.
2016, < 10, 200 -500.  Caracteristicas

UNIDAD

4.002

940

$ 3.761.880

§1.200

$  4.802.400

$1.003

$ 4.014.006

$ 2387

$ 9.552.774

$ 2387

$ 9.552.774

$ 2385

$ 9.544.770

$1.717

$ 6.871.434

‘QUESO FRESCO: SEMIGRASO SEMIDURO. Queso Fresco de Dasta huaua, Semldum, semlgraso.
Producto de pasta hilada y textura semiblanda, obtenido por la coagulacién de la leche|
y mediante la accién de cuajo, queso fresco que después de su fabricacion esté

listo para el consumo. Segin su contenido de grasa en el extracto seco, se clasifica como|
semigraso y segiin su contenido de humedad se clasifica como semiduro. Contiene LACTOSA|
como componente natural de la leche; puede causar reacciones alérgicas o de intolerancia.
Q resco de pasta hilada, Semiduro, Semigraso: Leche entera pasteurizada, Sal,
estabilizante (cloruro_de calcio), Fermento Léctico (Streptococcus termophyllus) y Enzima
(Cuajo enzimitico). Caracteristicas fisicoquimicas. Materia grasa en extracto seco % m/m
minimo, Min 20.0- Max 44,9, Humedad % m/m 0.1, Min 40.1 Méx. 55.0. Caracteristicas|
microbioldgicas: NMP Coliformes fecales/g 3 <100 - 0, Hongos y levaduras,/g 3 100 500 1
Estafilococos coagulasa positivos/g 3 1000 3000 1, Salmonella/25g 3, 0 - 0, Listeria
monocytogenes / 25 g Ausente. Producto empacado al vacio en pelicula para alimentos con
grado alimenticio aprobada por la FDA de alta claridad. Producto embalado dentro de|
canastilas plésticas, limpias y desinectadas, que protef ¢ produco de dafios mecanicos, y|
que no cause ningin cambio en la parte interna ni externa del producto. Seleccion de leche|
da: Se recibe la leche y poster\ormente pasa por un proceso de clarficacion y|
estandarizacion de Ia grasa. Pasteurizacién: Se pasteuriza la leche a 72 °C por 15 segundos y|
se envia a las tinas de cuajado. Adi rmento: Una vez recibida la leche en tina se|
ajusta temperatura de incubacién y se adiciona cultivo lictico y se monitoriza el estandar de|
pH. Coagulacin: Posteriormente se ajusta Ia temperatura entre 36°C y 37 °C y se le adiciona
a la leche el cuajo. Corte, maduracién grano y desuerado: Una vez que el coagulo de la
cuajada sea firme se procede a cortar, hasta que tenga una firmeza adecuada, posteriormente|
se realiza el desuerado. Hilado: La cuajada se calienta y agita en a hiladora hasta formar una
textura estirada y suave. Adicion de sal comin: Se adiciona la sal segin formulacion a la
cuajada asegurando la adecuada mezcla y textura. Cuando el salado se hace por inmersién en

Se

a| BOLSA X

UNIDADE
S

945

$

12.595

$ 11.902.275

-

$ 1815

$ 1715175

$ 1.898

$ 1793138

$ 1.848

$ 1.746.360

$4.539

$ 4.289.237

SUBTOTAL

$ 110.910.765

$ 108.652.476

$ 98.417.996

$ 89.965.458

$_90.180.091

$ 90.056.974

$11.372

$ 100.799.706

VALOR

$ 100.799.706

TOTAL

[

$ 100.799.706




