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ESTUDIOS DEFINITIVOS
SELECCION ABREVIADA - SUBASTA INVERSA ELECTRONICA

PROCESO DE SELECCION PARA LA CONTRATACION POR SELECCION
ABREVIADA MODALIDAD DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA
CONTRATAR EL SUMINISTRO DE BEBIDAS LACTEAS CON DESTINO A LA
ACTIVIDAD PRODUCTIVA EXPENDIO, PARA VENTA'Y CONSUMO DEL PERSONAL
PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL COMPLEJO CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON
ALTA Y MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE PICALENA-INCLUYE PABELLON DE
RECLUSION ESPECIAL-COIBA.

De conformidad con lo normado en la Ley 1474 de 2011, Ley 80 de 1993, el Decreto 1082 de 2015, y conforme con el
Plan Anual de Adquisiciones del Instituto Nacional Penitenciario y Carceario — INPEC, ORDINAL PRESUPUESTAL
A-05-01-01-002 PRODUCTOS ALIMENTICIOS BEBIDAS Y TABACO; TEXTILES PRENDAS DE VESTIR Y
PRODUCTOS DE CUERO; y USO PRESUPUESTAL A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y
OVOPRODUCTO; se procede a realizar los siguientes estudios previos para “CONTRATAR EL
SUMINISTRO DE BEBIDAS LACTEAS CON DESTINO A LA ACTIVIDAD
PRODUCTIVA EXPENDIO, PARA VENTA Y CONSUMO DEL PERSONAL PRIVADO
DE LA LIBERTAD DEL COMPLEJO CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA Y
MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE PICALENA-INCLUYE PABELLON DE RECLUSION
ESPECIAL-COIBA.

1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

El Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta y Media Seguridad de Ibagué Picalefia - incluye pabellon de Reclusion
Especial, - COIBA - lbagué, cuenta con una poblacién aproximada de 4.765 personas privadas de la libertad,
que demandan de forma masiva productos que para ellos son de primera necesidad, como lo son, para el caso
que nos ocupa productos lacteos, razon por la cual se realiza el presente proceso contractual conforme las
siguientes consideraciones:

- EI COIBA cuenta con un expendio Central y 17 puntos de venta, para suministrar diferentes productos al personal
privado de la libertad;

- Los expendios requieren mantenerse surtidos por su alta demanda, razén por la cual, se hace necesario adquirir
productos en cantidades suficientes que permitan contar con sus existencias de una manera constante durante la
vigencia fiscal 2022, para asi poder satisfacer las necesidades de las P.P.L

« Que en la actualidad existe la necesidad inminente de adquirir estos productos para el Almacén expendio del
Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta y Media Seguridad de Ibagué Picalefia - incluye Pabellon de Reclusion
Especial, -COIBA- Ibagué. debido a que en este momento carecemos de las existencias suficientes en estos productos
y se requiere destinar recursos a efectos de cumplir con esta obligacion.

« Que a la fecha existen recursos disponibles para la contratacion de bebidas lacteas para el almacén expendio, segin
resolucion No 000003 de Enero 03 de 2022; ORDINAL PRESUPUESTAL A-05-01-01-002 PRODUCTOS
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ALIMENTICIOS BEBIDAS Y TABACO; TEXTILES PRENDAS DE VESTIR Y PRODUCTOS DE CUERQ; y USO
PRESUPUESTAL A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTO, por el valor de CIEN
MILLONES OCHOCIENTOS MIL PESOS CON CERO CENTAVOS ($ 100.800.000) M/CTE., que
permite realizar el presente proceso contractual y apoyar la necesidad evidenciada por parte del Administrador del
expendio del COIBA Ibagué.

Las necesidades presentadas en el COPED se encuentran establecidas en el plan anual de adquisiciones el cual es
publicado en el SECOP II:
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2. DESCRIPCION DEL OBJETO DEL CONTRATO

2.1. OBJETO

CONTRATAR EL SUMINISTRO DE BEBIDAS LACTEAS CON DESTINO A LA ACTIVIDAD PRODUCTIVA
EXPENDIO, PARA VENTA Y CONSUMO DEL PERSONAL PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL COMPLEJO
CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA Y MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE PICALENA-INCLUYE PABELLON
DE RECLUSION ESPECIAL-COIBA.

2.2 ALCANCE DEL OBJETO:

LOTE 1 LACTEOS
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DESCRIPCION

Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) entera larga vida. Es el producto obtenido
mediante proceso térmico en flujo continuo, aplicado a la leche cruda o termizada
a una temperatura entre 135 °C a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de tal
forma que se compruebe la destruccion eficaz de las esporas bacterianas resistentes
al calor, seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y
envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a la luz y al oxigeno,
cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento, con el fin de que se
asegure la esterilidad comercial sin alterar de manera esencial ni su valor nutritivo
ni sus caracteristicas fisicoguimicas y organolépticas, la cual puede ser
comercializada a temperatura ambiente. Ingredientes: Leche entera estandarizada,
estabilizante (polifosfato de sodio), hierro aminoquelado. Contiene LACTOSA como
componente natural de la leche. Caracteristicas organolépticas: Olor Caracteristico
lacteo, Color Blanco cremoso, Sabor Caracteristico lacteo. Caracteristicas
fisicoquimicas: Grasa %m/v 3.0 --, Extracto seco total %m/m 11.20 --, Extracto
Seco Desengrasado %m/m 8.20 --, Densidad Relativa a 15/15°C (g/ml) 1,0295
MAXIMO 1,0330, Acidez (% mjv de &cido lactico) 0,13 MAXIMO 0.17, indice
Crioscépico © C -0.540 MAXIMO -0.510 , Indice Criosadpico © H -0.560 MAXIMO -
0.530,Peroxidasa Negativa, Fosfatasa Negativa. Caracterfsticas microbioldgicas:
Prueba de esterilidad comercial: después de incubar durante 10 dias no presenta
crecimiento microbiano a 35 y 55°C. Tipo de empaque: Bolsa de pofietileno.
Caracteristicas del empaque: Bolsa: Pelicula de alta barrera al oxigeno para
empaque automatico productos UHT. Coextrusion multicapa de polietilenos, resinas
de alta barrera al oxigeno y pigmentos especialmente formulados para aplicacion
en alimentos (resinas aprobadas por la FDA). Declaracién de alérgenos: El producto
contiene Caseina (Protefna de la leche) como componente natural de la leche, la
cual puede ser alérgeno en personas con predisposicién. « El producto contiene
Lactosa (Az(car de la leche) como componente natural de la leche, la cual puede
generar alergia o intolerancia en personas con predisposicion e Este producto es
fabricado en lineas donde se procesan productos a base de avena y soya. Por lo
anterior puede contener trazas de los mismos. bolsa x 200 ml como minimoe.

BEBIDA LACTEA FERMENTADA CON DULCE SABORES VARIADOS, Producto
obtenido a partir de la leche entera pasteurizada, que ha sido sometido a un proceso
de fermentacion por la accidn de Streptococcus thermophilus, Lactobacillus
bulgaricus entre otras, las cuales son abundantes y viables en el producto final. Este
tiene sabor, olor, color caracteristico y mantiene sus propiedades reoldgicas, es
homogéneo y fresco. Producto con consistencia semiliquida, viscosa y cremosa. Es
una bebida homogénea, fresca para el consumo. Con color, olor y sabor
caracteristico, endulzado con azdcar, sin sustancias tales como edulcorantes
artificiales, conservantes, sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos.
Debe estar exento de grasa de origen vegetal 0 animal diferente a la de origen
lacteo. Leche entera Pasteurizada, Azicar, Cultivos LActicos (Streptococcus
thermophilus, Lactobacillus bulgaricus ), Saborizante artificial Mora: Sabor artificial
a mora., Fresa: Sabor artificial a fresa., Melocotén: Sabor artificial a melocoton.
Colorante artificial Mora: Rojo carmoisina y Azul N°1., Fresa: Rojo carmoisina.
Caracteristicas Toxicoldgicas y declaracién de alérgenos: La leche de vaca, como
materia prima puede ser alérgeno. Este producto contiene lactosa. El producto
cumple con la reglamentacion del Codex Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional
en cuanto a residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de
medicamentos veterinarios. Contiene LACTOSA como componente natural de la
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leche; puede causar reacciones alérgicas o de intolerancia. Caracteristicas
fisicoquimicas: Grasa (g/100g), Gerber, AOAC 2000.18.21 st. Edition 2019., 2.7, Min
2.5, Solidos lacteos no grasos (g/100g), Célculo matemdtico, NTC 3757. Numeral
7.5. 1 a actualizacién/2008. 7.0, Min 7.0. Acidez titulable total (gAc. Léctico/100g
Volumetrfa, AOAC 947.05. 21 st. Edition 2019., 0.87, 0.70 — 1.50. Prueba de
fosfatasa alcalina, Cualitativa (PNFP), AOAC 979.13.st. Edition 2019. Negativo,
Negativo. Caracteristicas Microbioldgicas: Nimero mas probable de Coliformes
Totales (NMP/g), Nimero Mas Probable AOAC Official Method 966.24, < 3, 20 - 93.
Ndmero més probable de Coliformes Fecales (NMP/g), Nimero Mas Probable AOAC
Official Method 966.24, < 3, < 3. Recuento de Hongos y Levaduras (UFC/g) Petrifilm
48 Hrs AOAC Official Method 2014.05 20 th. Edition. 2016, <10, 200 -500.
Caracteristicas Organolépticas: Color: Correspondiente al caracteristico. » Sabor:
Correspondiente al caracteristico., » Olor: Correspondiente al caracteristico.,
Apariencia: Agradable, liquida y fresca., « Textura: Cremoso sin grumos, viscoso,
no pastoso, agradable. bolsa x 150 gramos como minimo.

BEBIDA DE AVENA CON LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA LARGA
VIDA. Bebida de Avena con Leche, Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Larga Vida.
Es el producto higienizado, dulce y refrescante, obtenido a partir de la mezcla de
leche, agua, avena, edulcorantes y saborizantes naturales o artificiales y
estabilizantes, asi como de otros ingredientes aprobados por la autoridad sanitaria
competente, que ha sido sometida a una adecuada relacién de tiempo y
temperatura para destruir la flora patégena y casi la totalidad de la flora banal sin
alterar de manera esencial ni su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas
y organolépticas. Las condiciones minimas de ultrapasteurizacion son aquellas que
tienen efectos bactericidas equivalentes al calentamiento de cada particula a 135°C
- 150 °C, durante 2 - 4 segundos. El producto tiene sabor, olor, color y mantiene
sus caracteristicas reolégicas propias, es homogénea y fresca. Leche entera
higienizada, Agua potable, Azlicar, Harina de avena, Estabilizante (polifosfato de
sodio), Emulsificante (carragenina). Caracteristicas organolépticas: Olor
Caracteristico lacteo, Color Caracteristico lacteo, Sabor Caracteristico lacteo.
Caracteristicas fisicoquimicas: Grasa g/100g Min. 1.5, Proteina g/100g Min. 1.4.
Caracteristicas Bromatoldgicas: Hierro Caracterfsticas microbioldgicas: Esterilidad
comercial: Después de incubar durante 10 dias y realizar la siembra, segiin NTC
4433, no presentar crecimiento microbiano a 55 y 35°C Miligramos (mg/100g) 1.5.
Tipo de empaque: Bolsa de polietileno. Caracterfsticas del empaque: Bolsa: Pelicula
de alta barrera al oxigeno para empaque automatico productos UHT., Coextrusion
multicapa de polietilenos, resinas de alta barrera al oxigeno y pigmentos,
especialmente formulados para aplicacidn en alimentos (resinas aprobadas por la
FDA)., Este empaque garantiza la impermeabilidad a los gases e impenetrabilidad
de la luz y que permiten su cierre hermético. Declaracion de alérgenos: e Este
producto contiene Gluten y es fabricado en lineas donde se procesa productos a
base de soya por lo tanto, puede ser alérgeno en personas con predisposicién.  El
producto contiene Caseina (Protefna de la leche) como componente natural de la
leche, la cual puede ser alérgeno en personas con predisposicién. e El producto
contiene Lactosa (Azcar de la leche) como componente natural de la leche, la cual
puede generar alergia o intolerancia en personas con predisposicién. bolsa de 200
mi como minimo.

UNIDAD 16.000

YOGURT CON DULCE PARA MEZCLAR CON CEREAL VASO. YOGURT: Producto
obtenido a partir de la leche entera pasteurizada, que ha sido sometido a un proceso
de fermentacién por la accibn de Streptococcus thermophilus, Lactobacillus
bulgaricus entre otras, las cuales son abundantes y viables en el producto final. Este
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tiene sabor, olor, color caracteristico y mantiene sus propiedades reoldgicas, es
homogéneo y fresco. CEREAL: producto de textura fragil, crujiente, de figuras y
formas variables, obtenido a partir de cereales y sus derivados. Sometidos a uno o
mas de los siguientes procesos: coccidn, extruccion, secado, laminado, horneado.
Requisitos generales: YOGURT: Producto con consistencia semi liquida, viscosa y
cremosa. Es una bebida homogénea, fresca para el consumo. Con color, olor y sabor
caracteristico, endulzado con azlicar, sin sustancias tales como edulcorantes
artificiales, conservantes, sustancias tdxicas y residuos de drogas o medicamentos.
Debe estar exento de grasa de origen vegetal o animal diferente a la de origen
lacteo. CEREAL: Producto de textura fragil y crujiente, con olor y sabor
caracteristico. Libre de excretas de animales. Libre de huevos, larvas e insectos o
sus fragmentos. Los residuos de plaguicidas no deben exceder la tolerancia
establecidas por la normatividad colombiana. Yogurt: Leche entera Pasteurizada,
Az(car, Cultivos Lécticos (Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus),
Cereal hojuela de maiz azucarada: Malz, Azlicar, Sal (Cloruro de sodio), Extracto de
malta, Antioxidante (lecitina de soya), aromatizante/saborizante artificial caramelo.
Contiene gluten, derivados de soya. Puede contener trazas de mani, nueces,
almendras y ajonjoli Cereal choco-arroz: Harina de arroz, Harina de mafz, Harina de
trigo, Harina de avena, Aziicar refinada, Cocoa, Color artificial (Pardo chocolate (C.I
15985, C.I 16185, C.I 42090)), Esencia artificial de chocolate, Sal refinada,
Glutamato monosddico (Acentuador de sabor), Maltodextrina (Humectante),
Almiddn de papa (estabilizante), Carbonato de calcio (Texturizante). Cereal aros de
maiz frutado: Harina de maiz, Harina de avena, Harina de trigo, Azlicar, Colores
artificiales: Color rojo fresa (C.I. 16255- C.I 15985), Color limén (C.I. 19140-C.I.
42090), Color amarillo (C.1. 15985 -C.I 19140-C.I), Color Naranja (C.I. 15985 — C.I
16255), Color uva (C.I. 16255 — C.I. 42090-C.I. 16185). Sabores artificiales a:
(fresa, limén, pifia, naranja y uva), Sal refinada (Acentuador de sabor), Carbonato
de calcio (texturizante), Glutamato monosddico (acentuador de sabor). Contiene
trazas de tartrazina. Contiene ingredientes de avena y trigo (Gluten). Caracteristicas
Toxicoldgicas y declaracién de alérgenos: La leche de vaca, como materia prima
puede ser alérgeno. Este producto contiene lactosa. El producto cumple con la
reglamentacién del Codex Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en cuanto a
residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos
veterinarios. Contiene LACTOSA como componente natural de la leche; puede
causar reacciones alérgicas o de Intolerancia Cereal: Cereal: Contiene gluten,
derivados de soya. Puede contener trazas de mani, nueces, almendras y ajonjoli.
Caracteristicas fisicoquimicas: Grasa (g/100g), Gerber, AOAC 2000.18.21 st. Edition
2019. 2.7, Min 2.5. Solidos lacteos no grasos (g/100g), Calculo matematico, NTC
3757. Numeral 7.5. 1 a actualizacién/2008, 7.0, Min 7.0. Acidez titulable total (gAc.
Lactico/100g) Volumetrfa, AOAC 947.05. 21 st. Edition 2019. 0.87, 0.70 — 1.50.
Prueba de fosfatasa alcalina Cualitativa (PNFP), AOAC 979.13.st. Edition 2019.
Negativo, Negativo. Caracteristicas Organolépticas: Color: Correspondiente al
caracteristico. » Sabor: Correspondiente al caracteristico. » Olor: Correspondiente al
caracteristico. ¢ Apariencia: Agradable, liquida y fresca.  Textura: Cremoso sin
grumos, viscoso, no pastoso, agradable. Empaque: El producto es empacado en
vaso y sobrecopa rigida con tapa foil de aluminio, acompafiado del cereal, el cual
estd dispuesto en empaque rigido, donde de manera conjunta se presentan los dos
componentes. El empaque primario cumple a cabalidad con las especificaciones
técnicas establecidas en la resolucién 683 de 2012 y las de las normas que la
modifican o sustituyen. El producto es envasado en empaque grado alimenticio,
inerte, no genera migraciones de componentes al producto, no es permeable a los
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gases y a la humedad, mantiene las caracterfsticas asépticas, microbiolégicas,
sensoriales y fisicoquimicas del producto, resistente al sellado y fundido, resistente
a la flexografia y fabricado con materiales amigables con el medio ambiente. El
sellado garantiza la integridad higiénica, sensorial y fisicoquimica del producto. Este
se suministra con cuchara para facilitar el consumo. Rotulado: El rotulado contiene
la informacién establecida en la Resolucién 5109 de 2005 y Resolucion 333 de 2011
expedidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, y las demds normas que
modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion mencionada una vez entren
en vigencia. vaso 130 gramos como minimo.

KUMIS: Producto obtenido a partir de la leche entera pasteurizada, que ha sido
sometido a un proceso de fermentacion por la accion del Lactococcus cremoris y
Lactococcus lactis, entre otras, las cuales son abundantes y viables en el producto
final. Este tiene sabor, olor, color caracteristico y mantiene sus-propiedades
reoldgicas, es homogéneo y fresco. Producto con consistencia semi liquida, viscosa
y cremosa. Es una bebida homogénea, fresca para el consumo. Con color, olor y
sabor caracteristico, endulzado con azdcar, sin sustancias tales como edulcorantes
artificiales, conservantes, sustancias tdxicas y residuos de drogas o medicamentos.
También se encuentra exento de grasa de origen vegetal o animal diferente a la de
origen lacteo. Para residuos de plaguicidas se tiene en cuenta las normas oficiales
de caracter nacional o en su defecto las Normas Internacionales FAO/OMS u otras
adoptadas por el Ministerio de Salud. Leche entera Pasteurizada, Azlcar, Cultivos
Lacteos (Lactococcus lactis, Lactococcus cremoris). Caracteristicas Toxicoldgicas y
declaracién de alérgenos: La leche de vaca, como materia prima puede ser alérgeno.
Este producto contiene lactosa. El producto cumple con la reglamentacién del Codex
Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en cuanto a residuos de aflatoxinas,
metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos veterinarios. Contiene
LACTOSA como componente natural de la leche; puede causar reacciones alérgicas
o de intolerancia. Caracteristicas fisicoquimicas: Grasa (g/100ml) Gerber, AOAC
2000,18.21 st. Edition 2019. 2.7 Min 2.5. Sélidos lacteos no grasos (g/100g) Calculo
matematico, NTC 3757. Numeral, 7.5. 1 a actualizacion/2008, 7.0, Min 7.0. Acidez
titulable total (gAc. Lactico/100g) Volumetria, AOAC 947.05. 21 st. Edition 2019.,
0.82, 0.60 — 1.20. Prueba de fosfatasa Cualitativa (PNFP), AOAC 979.13.st. Edition
2019. Negativa, Negativa. Caracteristicas Microbiol6gicas: Nimero més probable de
Coliformes Totales (NMP/g), Nimero Mas Probable AOAC Official Method 966.24, <
3, 20 - 93. Ndmero mas probable de Coliformes Fecales (NMP/g) Ndmero Mas
Probable AOAC Official Method 966.24, < 3, < 3. Recuento de Hongos y Levaduras
(UFC/g), Petrifilm 48 Hrs AOAC Official Method 2014.05 20 th. Edition. 2016, < 10,
200 -500. Caracteristicas Organolépticas: = Color: Correspondiente al caracteristico.
« Sabor: Correspondiente al caracteristico. « Olor: Correspondiente al caracteristico.
 Apariencia: Agradable, liquida y fresca.  Textura: Cremoso sin grumos, Viscoso,
no pastoso, agradable. Caracteristicas del empaque: cumple a cabalidad con las
especificaciones técnicas establecidas en la resolucion 683 de 201 y las de las
normas que la modifican o sustituyen. El producto es envasado en empaque grado
alimenticio, inerte, no genera migraciones de componentes al producto, no es
permeable a los gases y a la humedad, mantiene las caracteristicas asépticas,
microbioldgicas, sensoriales y fisicoquimicas del producto, resistente al sellado y
fundido, resistente a la flexografia y fabricado con materiales amigables con el
medio ambiente. El sellado garantiza la integridad higiénica, sensorial y
fisicoquimica del producto. Rotulado: El rotulado contiene la informacién establecida
en la Resolucién 5109 de 2005 y Resolucién 333 de 2011 expedidas por el Ministerio
de Salud y Proteccién Social, y las demds normas que modifiquen, sustituyan o
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adicionen la reglamentacion mencionada una vez entren en vigencia. unidad x 200
ml como minimo.

QUESO FRESCO: SEMIGRASO SEMIDURO. Queso Fresco de pasta hilada, Semiduro,
Semigraso. Producto de pasta hilada y textura semiblanda, obtenido por la
coagulacién de la leche pasteurizada y mediante la accién de cuajo, queso fresco
que después de su fabricacién esté listo para el consumo. Segin su contenido de
grasa en el extracto seco, se clasifica como semigraso y segln su contenido de
humedad se clasifica como semi duro. Contiene LACTOSA como componente natural
de la leche; puede causar reacciones alérgicas o de intolerancia. Queso Fresco de
pasta hilada, Semiduro, Semigraso: Leche entera pasteurizada, Sal, estabilizante
(cloruro de calcio), Fermento Lactico (Streptococcus termophylius) y Enzima (Cuajo
enzimatico). Caracteristicas fisicoquimicas. Materia grasa en extracto seco % m/m
minimo, Min 20.0- Max 44,9, Humedad % m/m 0.1, Min 40.1 Méax. 55.0.
Caracteristicas microbioldgicas: NMP Coliformes fecales/g 3 <100 - 0, Hongos y
levaduras,/g 3 100 500 1. Estafilococos coagulasa positivos/g 3 1000 3000 1,
Salmonella/25g 3, 0 - 0, Listeria monocytogenes / 25 g Ausente, Producto empacado
al vacio en pelicula para alimentos con grado alimenticio aprobada por la FDA de
alta claridad. Producto embalado dentro de canastillas plasticas, limpias y
desinfectadas, que proteja el producto de dafios mecanicos, y que no cause ningin
cambio en la parte interna ni externa del producto. Seleccién de leche cruda: Se
recibe la leche y posteriormente pasa por un proceso de clarificacién y
estandarizacién de la grasa. Pasteurizacion: Se pasteuriza la leche a 72 °C por 15| BOLSA
segundos y se envia a las tinas de cuajado. Adicién de Fermento: Una vez recibida| X6

la leche en tina se ajusta temperatura de incubacion y se adiciona cultivo lactico y | UNIDAD
se monitoriza el estindar de pH. Coagulacién: Posteriormente se ajusta la ES
temperatura entre 36°C y 37 °C y se le adiciona a la leche el cuajo. Corte,
maduracion grano y desuerado: Una vez que el coagulo de la cuajada sea firme se
procede a cortar, hasta que tenga una firmeza adecuada, posteriormente se realiza
el desuerado. Hilado: La cuajada se calienta y agita en la hiladora hasta formar una
textura estirada y suave. Adicién de sal comin: Se adiciona la sal segiin formulacién
a la cuajada asegurando la adecuada mezcla y textura. Cuando el salado se hace
por inmersién en salmuera, se pasa a las etapas de moldeo y enfriamiento y luego
de procede a inmersidn en salmuera. Moldeo: La pasta hilada se coloca en moldes
previamente higienizados Enfriamiento: El queso colocado en moldes se refrigera
para su corte y empaque respectivo. Empaque: Finalmente cuando el queso esta
enfriado, se empaca en bolsas al vacio y se identifica con su lote y fecha de
vencimiento, para ser enviado al cuarto de refrigeracion y ser comercializado.
Declaracién de alérgenos e El producto contiene Caseina (Proteina de la leche) como
componente natural de la leche, la cual puede ser alérgeno en personas con
predisposicién. ¢ El producto contiene Lactosa (Azlicar de la leche) como
componente natural de la leche, la cual puede generar alergia o intolerancia en
personas con predisposicién « Este producto es fabricado en lineas donde se
procesan productos a base de avena. Por lo anterior puede contener trazas de los
mismos. producto de 30 gr como minimo ¢/u.

945

Las especificaciones técnicas descritas anteriormente son de caracter obligatorio, por lo tanto, sera causal de rechazo
el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no adicionar y no suprimir), en el Anexo correspondiente, el cual

debe estar firmado por el proponente
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NOTA 1. Para la presentacion de la oferta econémica en el Anexo econémico no se deben utilizar

centavos; por lo tanto, el valor unitario y el valor total de la propuesta econémica deben
presentarse en nimeros enteros.

NOTA 2: El presente contrato podra adicionarse hasta el cincuenta por ciento (50%) de su valor
inicial, expresado éste en salarios minimos legales mensuales, de acuerdo a la Disponibilidad
presupuestal de la entidad y a la demanda de la poblacién privada de la libertad, cuya ejecucién
se debe realizar dentro de la vigencia actual.

NOTA 3: El oferente que le resulte adjudicado en el contrato debe suministrar en calidad de
comodato y/o donacién 01 nevera para el almacenamiento de los productos para la bodega
principal del almacén expendio. debiéndose realizar mantenimiento periédico preventivo y/o
correctivo el cual sera solicitado por el supervisor del contrato. La devolucién del enfriador por
parte de la entidad, estaréa sujeta a que se hayan agotado las existencias del producto a adquirir.

OTRAS CONDICIONES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

: Los productos deben contar con registro sanitario vigente del Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA por parte de la Secretaria de Salud y se debe
anexar en la oferta por cada uno de los productos ofertados.

2. Los productos deben cumplir con lo establecido en la Resolucién 5109 de 2005, por la
cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben
cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano y demas
normatividad vigente. Se debe anexar certificacién firmada por el representante legal sobre el
cumplimiento de la misma. NO SE ACEPTAN PRODUCTOS REMANO FACTURADOS.

3. Los productos deben cumplir con lo establecido en la Resolucién 288 de 2008, requisitos
de rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo
humano. Se debe anexar certificacion firmada por el representante legal sobre el cumplimiento
de la misma.

4. Los productos deben cumplir con lo establecido en la Resolucion 02310 de 1986, por la
cual se reglamenta parcialmente el Titulo V de la Ley 09 de 1979, en lo referente a procesamiento,
composicion, requisitos, transporte y comercializacion de los Derivados Lacteos. Se debe anexar
certificacion firmada por el representante legal sobre el cumplimiento de la misma.

5. Para el almacenamiento de los productos objeto del presente proceso de subasta, el
oferente ganador, debera suministrar como minimo un refrigerador para la bodega principal del
almacen expendio, debiéndose realizar mantenimiento periddico preventivo y/o correctivo el cual
sera solicitado por el supervisor del contrato. La devolucion del enfriador por parte de la entidad,
estara sujeta a que se hayan agotado las existencias del producto a adquirir.

6. El oferente asumira los costos que genera la entrega de los elementos por concepto de
transporte, seguros, embalajes, cambios, devoluciones u otros.
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8 Se debe tener en cuenta el estudio de mercado para que se oferte el producto de acuerdo
a la disponibilidad presupuestal.
8. Se debe indicar la marca de los productos en la oferta, los cuales deben ser reconocidos
en el mercado y de muy buena calidad.
9. Es causal de rechazo modificar las especificaciones técnicas requeridas.

10. El dia del cierre cada proponente DEBE presentar muestra de cada uno de los productos
solicitados en las especificaciones técnicas debidamente marcadas y rotuladas, de tal manera
que permita observar el contenido verificando las condiciones técnicas dadas, su composicién,
dimensiones color y calidad de sus materiales. ESTA MUESTRA SERA DE CARACTER
DEVOLUTIVO. El oferente que le sea adjudicado el contrato debe traer los elementos totalmente
idénticos a los presentados como muestra. NOTA: una vez el presente proceso de seleccidn sea
adjudicado, las muestras de los proponentes no favorecidos, seran devueltas dentro de los cinco
(5) dias habiles siguientes a la adjudicacion. Si al transcurrir este tiempo los proponentes no han
solicitado la devoluciéon de las muestras se entendera como en calidad de donativo al proyecto
productivo del COIBA.

1. Se debe aportar la ficha técnica de cada uno de los productos ofertados, no obstante, se
tendra en cuenta la etiqueta de los elementos de muestra.

12. El oferente debe anexar documento firmado por el representante legal, en el que garantice
el cambio de productos por defecto de fabricacién, calidad del producto empaque, vencimiento,
baja por rotacién y/o cualquier novedad presentada con estos.

18. Seran de exclusiva responsabilidad del proponente los errores u omisiones en que incurra
al indicar los valores en la propuesta, debiendo asumir los mayores costos o pérdidas que se
deriven de dichos errores y/u omisiones.

14. Al presentar la oferta se debe tener en cuenta todos los impuestos, tasas, contribuciones
o participaciones, tanto en el &mbito nacional, departamental, municipal, que se causen a razén
de la suscripcion, desarrollo, ejecucién y liquidacién del contrato, los cuales estaran a cargo del
oferente.

15. Los valores propuestos deberan contemplar todos los costos directos e indirectos, para
los cuales incurra el proponente para la correcta ejecucion del objeto de la presente contratacion.
Cualquier error u omisién no daré lugar a modificar el valor propuesto y el proponente favorecido
debera asumir los sobrecostos que esto le ocasione.

3. MODALIDAD DE PROCESO DE SELECCION
El Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario - INPEC, verifico y actualmente no hay un Acuerdo Marco de Precios

sobre los bienes requeridos, por lo tanto, se prevé el uso de la, SELECCION ABREVIADA DE MENOR CUANTIA,
MODALIDAD DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA como opcion de la seleccion a contratar de conformidad con
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la Ley 1150 de 2007. La Seleccion abreviada corresponde a la modalidad de seleccidn objetiva prevista para aquellos
casos en que, por las caracteristicas del objeto a contratar, las circunstancias de la contratacién o la cuantia o
destinacion del bien, obra o servicio, puedan adelantarse procesos simplificados para garantizar la eficiencia de la
gestion contractual.

4. CONDICIONES TECNICAS EXIGIDAS

4.1 Clasificacion del bien o servicio de acuerdo con el codigo estandar de productos y servicios de naciones
unidas-UNSPSC

De acuerdo con el clasificador de Bienes y Servicios de las Naciones Unidas, UNSPSC Version vi4_0801 ubicado en
la direccion http://www.colombiacompra.gov.co/Clasificacion, Los siguientes son los productos a Contratar en el cuarto
nivel, la CONTRATACION POR SELECCION ABREVIADA MODALIDAD DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA CONTRATAR EL SUMINISTRO DE BEBIDAS LACTEAS CON DESTINO A LA ACTIVIDAD PRODUCTIVA
EXPENDIO, PARA VENTA Y CONSUMO DEL PERSONAL PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL COMPLEJO
CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA Y MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE PICALENA-INCLUYE
PABELLON DE RECLUSION ESPECIAL-COIBA, esta codificado en el Clasificador de Bienes y
Servicios UNSPSC como se indica en la siguiente tabla:

Clasificaciéon UNSPSC Grupo Segmento Familia Clase Producto
Producto: LECHEENTERs | E :f::‘::f % | 50000000 | 50130000 50131700 50131701
Producto: YOGURTENTERD | Ef Zﬂ:ﬁzs % | 50000000 | 50180000 501317 50131702
Producto: Queso E: Productos de 50 5013 501318 50131802

uso final

4.2 Condiciones Técnicas Exigidas

Para contratar EL. SUMINISTRO DE BEBIDAS LACTEAS CON DESTINO A LA ACTIVIDAD PRODUCTIVA
EXPENDIO, PARA VENTA Y CONSUMO DEL PERSONAL PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL COMPLEJO
CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA Y MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE PICALENA-INCLUYE
PABELLON DE RECLUSION ESPECIAL-COIBA., los siguientes son los requerimientos técnicos que el proponente
debe satisfacer.

4.3 ESPECIFICACIONES TECNICAS:

LOTE 1 ADQUISICION DE LACTEOS

Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) entera larga vida. Es el producto obenido mediante
proceso térmico en flujo continuo, aplicado a la leche cruda o termizada a una temperatura entre
135 °C a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de tal forma que se compruebe la destruccidn
eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor, seguido inmediatamente de enfriamiento a
1 LECHE UNIDAD | temperatura ambiente y envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a la luz y al
oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento, con el fin de que se
asequre la esterilidad comercial sin alterar de manera esencial ni su valor nutritivo ni sus
caracteristicas fisicoquimicas y organotépticas, la cual puede ser comercializada a temperatura
ambiente. Ingredientes: Leche entera estandarizada, estabilizante (polifosfato de sodio), hiero
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aminoquelado. Configne LACTOSA como componente natural de la leche. Caracleristicas
organolépticas: Olor Caracteristico lacteo, Color Blanca cremoso, Sabor Caracteristico lacteo.
Caracteristicas fisicoquimicas: Grasa %m/v 3.0 —, Extracto seco total %m/m 11.20 —, Extraclo
Seco Desengrasado %m/m 8.20 --, Densidad Relativa a 15/15°C (g/ml) 1,0295 MAXIMO 1,0330,
Acidez (% miv de &cido lactic) 0,13 MAXIMO 0.17, indice Crioscapico ° C -0.540 MAXIMO -0.510
, Indice Crioscépico ® H -0.560 MAXIMO -0.530,Peroxidasa Negativa, Fosfatasa Negativa.
Caracteristicas microbioldgicas: Prueba de esterilidad comercial: después de incubar durante 10
dias no presenta crecimiento microbiano a 35 y 55°C. Tipo de empaque: Baisa de polietileno.
Caracteristicas del empaque: Bolsa: Pelicula de alta barrera al axigeno para empaque automatico
productos UHT. Coextrusion multicapa de polietilenos, resinas de alta barrera al oxigeno y
pigmentos especialmenta formulados para aplicacion en alimentos (resinas aprobadas por la
FDA). Declaracién de alérgenos: El producto confiene Caseina (Proteina de la leche) como
componente natural de 1a leche, la cual puede ser alérgeno en personas con predisposicion. » El
producta contiene Lactosa (Aziicar de la leche) como companente natural de la leche, la cual
puede generar alergia o intolerancia en personas con predisposicidn « Este producto es fabricado
en lineas donde se procesan productos a base de avena y soya. Por lo anterior puede contener
trazas de los mismos. bolsa x 200 ml como minimo.

2 YOGUR UNIDAD

BEBIDA LACTEA FERMENTADA CON DULCE SABORES VARIADOS. Producto obtenido a
partir de la leche entera pasteurizada, que ha sido sometido a un proceso de fermentacion por la
accitn de Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus entre ofras, las cuales son
abundantes y viables en el producio final. Este tiene sabor, olor, color caracteristico y mantiene
sus propiedades reoldgicas, es homogéneo y fresco. Producto con consistencia semiliquida,
viscosa y cremosa. Es una bebida homogénea, fresca para el consumo. Con color, olor y sabor
caracteristico, endulzado con aziicar, sin sustancias tales como edulcorantes arlificiales,
conservantes, sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos. Debe estar exento de
graga de origen vegetal o animal diferente a la de origen facteo. Leche entera Pasteurizada,
Aziicar, Cultivos Lécticos (Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus ), Saborizante
artificial Mora: Sabor artificial a mora., Fresa: Sabor arlificial a fresa., Melocoton: Sabor artificial a
melocoton. Colorante artificial Mora: Rojo carmaisina y Azul N°1., Fresa: Rojo carmoisina.
Caracteristicas Toxicologicas y declaracion de alérgenos: La leche de vaca, como materia prima
puede ser alérgeno. Este producto contiene lactosa. El producto cumple con la reglamentacion
del Codex Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en cuanto a residuos de afiatoxinas,
metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos veterinarios. Confiene LACTOSA como
companente natural de la leche; puede causar reacciones alérgicas o de infolerancia.
Caracteristicas fisicoguimicas: Grasa (g/100g), Gerber, AOAC 2000.18.21 st. Edition 2019., 2.7,
Min 2.5. Solidos lacteos no grasos (g/100g), Caleulo matematico, NTC 3757. Numeral 7.5. 1 a
actualizacion/2008. 7.0, Min 7.0. Acidez titulable total (gAc. Lactico/100g Volumetria, AOAC
947.05. 21 st. Edition 2019., 0.87, 0.70 — 1.50. Prueba de fosfatasa alcaling, Cualitativa (PNFP),
AOAC 979.13 st. Edition 2019. Negativo, Negativo. Caracteristicas Microbiologicas: Nimero més
probable de Coliformes Totales (NMP/g), Nimero Més Probable AOAC Official Method 966.24, <
3, 20 - 93. Ndmero mas probable de Coliformes Fecales (NMP/g), Nimero Mas Probable AOAC
Official Method 966.24, < 3, < 3. Recuento de Hongos y Levaduras (UFC/g) Pefrifilm 48 Hrs AOAC
Official Method 2014.05 20 th. Edition. 2016, < 10, 200 -500. Caracteristicas Organoléplicas:
Color; Correspondiente al caracteristico. » Sabor: Correspondiente al caracteristico., « Olor.
Correspondiente al caracteristico., « Apariencia; Agradable, liquida y fresca., « Textura: Cremoso
sin grumos, viscoso, no pastoso, agradable. bolsa x 150 gramos como minimo.

3 AVENA UNIDAD

BEBIDA DE AVENA CON LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA TEMPERATURA LARGA VIDA.
Bebida de Avena con Leche, Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Larga Vida. Es el producto
higienizado, dulce y refrescante, oblenido a partir de la mezcla de leche, agua, avena,
edulcorantes y saborizantes naturales o arlificiales y estabilizantes, asi como de otros ingredientes
aprobados por la autoridad sanitaria competents, que ha sido sometida a una adecuada relacion
de tiempo y temperatura para destruir la flora patogena y casi la totalidad de la flora banal sin
alterar de manera esencial ni su valor nufrilivo ni sus caracteristicas fisicoguimicas y
organolépticas. Las condiciones minimas de ultrapasteurizacion son aquellas que tienen efectos
bactericidas equivalentes al calentamiento de cada particula a 135°C - 150 °C, duranle 2 - 4
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segundos. El producto tiene sabor, olor, color y mantiene sus caracteristicas reclégicas propias,
es homogénea y fresca. Leche enlera higienizada, Agua potable, Azlicar, Harina de avena,
Estabilizante (polifasfato de sodio), Emulsificante (carragenina). Caracteristicas organolépticas:
Olor Caracteristico lacteo, Color Caracteristico lacteo, Sabor Caracteristico lacteo. Caracteristicas
fisicoquimicas: Grasa g/100g Min. 1.5, Proteina g/100g Min. 1.4. Caracteristicas Bromatolégicas:
Hierro Caracteristicas microbinldgicas: Esterilidad comercial: Después de incubar durante 10 dias
y reaiizar la siembra, segin NTC 4433, no preseniar crecimiento microbiano a 55 y 35°C
Miligramos (mg/100g) 1.5. Tipo de empaque: Bolsa de pofietileno. Caracteristicas del empaque:
Bolsa: Pelicula de alta barrera al oxigeno para empaque automético productos UHT., Coextrusion
multicapa de polietilenos, resinas de alta barera al oxigeno y pigmentos, especiaimente
formulados para aplicacion en alimentos (resinas aprobadas por laFDA)., Este empaque garantiza
la impermeabilidad a los gases e impenetrabilidad de fa luz y que permiten su cierre hermético.
Declaracion de alérgenos: « Este producto contiene Gluten y es fabricado en lineas donde se
procesa productos a base de soya por lo tanto, puede ser alérgeno en personas con
predispasicion. « El producto contiene Caseina (Proteina de la leche) como componente natural
de la leche, la cual puede ser alérgeno en personas con predisposician. « El producto contiene
Lactosa (Azlicar de la leche) como componente natural de la leche, la cual puede generar alergia
o infolerancia en personas con predisposicién. bolsa de 200 ml como minimo.

YOGURT CON DULCE PARA MEZCLAR CON CEREAL VASQ. YOGURT: Producto ablenido a
partir de la leche entera pasteurizada, que ha sido sometido a un proceso de fermentacion por la
accion de Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus entre otras, las cuales son
abundantes y viables en el prodicto final. Este tiene sabor, olor, color caracteristico y mantiene
sus propiedades reologicas, es homogéneo y fresco. CEREAL: producto de textura fréagil,
crujiente, de figuras y formas variables, obtenido a partir de cereales y sus derivados. Sometidos
a uno o mas de los siguientes procesos: coccion, extruccion, secado, laminado, horneado.
Requisilos generales: YOGURT: Producto con consistencia semi liquida, viscosa y cremasa. Es
una bebida homogénea, fresca para el consumo. Con color, olor y sabor caracteristico, endulzado
con azlcar, sin sustancias tales como edulcorantes artificiales, conservantes, sustancias toxicas
y residuos de drogas o medicamentos. Debe estar exento de grasa de origen vegetal o animal
diferente a la de origen lacteo. CEREAL: Producto de textura frégil y crujiente, con olor y sabor
caracteristico. Libre de excretas de animales. Libre de huevos, larvas e insectos o sus fragmentos.
Los residuos de plaguicidas no deben exceder Ia tolerancia establecidas por la normatividad
colombiana. Yogurt Leche enlera Pasleurizada, Aziicar, Cultivos Lécticos (Streptococcus
thermophilus, Lactobacillus bulgaricus ), Cereal hojuela de maiz azucarada: Maiz, Aziicar, Sal

YOGUR CON (Cloruro de sodio), Extracto de malta, Antioxidante (lecitina de soya), aromatizante/saborizante
DULCE PARA artificial caramelo. Contiene gluten, derivados de soya. Puede contener trazas de manl, nueces,

4 MEZCLAR UNIDAD | almendras y ajonjoli Cereal choco-arroz: Harina de arroz, Harina de maiz, Harina de trigo, Harina
CON CEREAL de avena, Azicar refinada, Cocoa, Color arlificial (Pardo chocolate (C.I 15985, C.| 16185, C.I

VASO 42090)), Esencia artificial de chocolate, Sal refinada, Glutamato monosédico (Acentuador de

saber), Maltodextrina (Humectante), Aimidén de papa (estabilizante), Carbonato de calcio
(Texturizante). Cereal aros de maiz frutado: Harina de maiz, Harina de avena, Harina de trigo,
Aziicar, Colores arfificiales: Color rojo fresa (C.1. 16255- C.[ 15985), Color limén (C.I. 19140-C.1.
42090), Color amarillo (C.1. 15985 -C.I 19140-C.1), Color Naranja (C.|. 15985 - C.| 16255), Color
uva (C.l. 16255 — C.|. 42090-C.I. 16185). Sabores artificiales a; (fresa, limdn, pifia, naranja y uva),
Sal refinada (Acentuador de sabar), Carbonato de calcio (fexturizante), Glutamato monosddico
(acentuador de sabor). Contiene trazas de tarfrazina. Contiene ingredientes de avena y trigo
(Gluten). Caracteristicas Toxicologicas y declaracion de alérgenos: La leche de vaca, como
materia prima puede ser alérgeno. Este producto contiene lactosa. El producto cumple con la
reglamentacion del Codex Alimentarius Standard 193-1995 o Nacional en cuanto a residuos de
afatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos veterinarios. Contiene
LACTOSA como componente natural de la leche; puede causar reacciones alérgicas o de
intolerancia Cereal: Cereal: Contiene gluten, derivados de soya. Puede contener trazas de mani,
nueces, almendras y ajonjoli. Caracteristicas fisicoquimicas: Grasa (g/100g), Gerber, AQAC
2000.18.21 st. Edition 2019. 2.7, Min 2.5. Solidos lacteos no grasos (g/100g), Calculo matemético,
NTC 3757. Numeral 7.5. 1 a actualizacion/2008, 7.0, Min 7.0. Acidez titulable total (gAc.
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LActico/100g) Volumetria, AQAC 947.05. 21 st. Edition 2019. 0.87, 0.70 — 1.50. Prueba de
fosfatasa aicalina Cualitaiva (PNFP), ACAC 979.13.st. Edition 2019. Negativo, Negativo.
Caracteristicas  Organolépticas: Color: Correspondiente al  caracleristico. «  Sabor:
Correspondiente al caracteristico. « Olor: Correspondiente al caracteristico. * Apariencia;
Agradable, liquida y fresca. » Textura: Cremoso sin grumos, viscoso, no pastoso, agradable.
Empaque: El producto es empacado en vaso y sobrecopa rigida con tapa foll de aluminio,
acompafiado del cereal, el cual esta dispuesto en empaque rigido, donde de manera conjunta se
presentan los dos componentes. El empaque primario cumple a cabalidad con las
especificaciones técnicas establecidas en la resolucion 683 de 2012 y tas de las normas que la
modifican o susfituyen. El producto es envasado en empaque grado alimenticio, inerte, no genera
migraciones de componentes al producto, no es permeable a los gases y a la humedad, mantiene
las caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales y fisicoquimicas del producto, resistente
al sellado y fundido, resistente a la flexografia y fabricado con materiales amigables con el medio
ambiente. El seliado garantiza la integridad higiénica, sensorial y fisicoquimica del producto. Este
se suministra con cuchara para facilitar el consumo. Rotulado: El rotulado contiene la informacién
establecida en la Resolucitn 5109 de 2005 y Resolucion 333 de 2011 expedidas por el Ministerio
de Salud y Prateccion Social, y las demas normas que modifiquen, sustifuyan o adicionen la
reglamentacion mencionada una vez entren en vigencia. vaso 130 gramos como minimo.

KUMIS: Producto obtenido a partir de fa leche entera pasteurizada, que ha sido sometido a un
proceso de fermentacion por la accidn del Lactococcus cremoris y Lactococcus lactis, entre otras,
las cuales son abundantes y viables en el producto final. Este tiene sabor, olor, color caracteristico
y mantiene sus propiedades reoldgicas, es homogéneo y fresco. Producto con consistencia semi
liquida, viscosa y cremosa. Es una bebida hemogénea, fresca para el consumo. Con color, ofor y
sabor caracteristico, endulzado con azdcar, sin sustancias tales como edulcorantes arlificiales,
conservantes, suslancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos. También se encuentra
exento de grasa de origen vegetal o animal diferenle a la de origen lacteo. Para residuos de
plaguicidas se tiene en cuenta las normas oficiales de carcter nacional o en su defecto las
Normas Internacionales FAO/OMS u otras adoptadas por el Ministerio de Salud. Leche entera
Pasteurizada, Azlcar, Cultivos Lactess (Lactococcus lactis, Lactococous  cremoris).
Caracteristicas Toxicolbgicas y declaracion de alérgenos: La leche de vaca, como materia prima
puede ser alérgeno. Este producto confiens lactosa. El producto cumple con la reglamentacion
del Codex Alimentarius Standard 193-1295 o Nacional en cuanto a residucs de aflatoxinas,
metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos velerinarios. Contiene LACTOSA como
componente natural de la leche; puede causar reacciones alérgicas o de intolerancia.
Caracteristicas fisicoquimicas: Grasa (g/100ml) Gerber, AOAC 2000.18.21 st. Edition 2019. 2.7
Min 2.5. Sdlidos lacteos no grasos (g/100g) Calculo matemético, NTC 3757. Numeral, 7.5. 1 a
actualizacion/2008, 7.0, Min 7.0. Acidez fitulable lotal (gAc. Lactico/100g) Volumetria, AOAC
947,05, 21 st. Edition 2019., 0.82, 0.60 - 1.20. Prueba de fosfatasa Cualitativa (PNFP), AOAC
979.13.5t. Edition 2019. Negativa, Negativa. Caracteristicas Microbiologicas: Nimero més
probable de Coliformes Totales (NMP/g), Nimero Mas Probable AOAC Official Method 966.24, <
3, 20 - 93. Nimero mas probable de Coliformes Fecales (NMP/g) Nimero Mas Probable AOAC
Official Method 966.24, < 3, < 3. Recuento de Hongos y Levaduras {UFC/g), Petrifiim 48 Hrs AOAC
Official Method 2014.05 20 th. Edition. 2016, <10, 200 -500. Caracteristicas Organolépticas; «
Colar: Correspondiente al caracteristico. * Sabor: Correspondiente al caracteristico. = Olor:
Correspondiente al caracteristico. » Apariencia: Agradable, liquida y fresca, » Textura: Cremoso
sin grumas, viscoso, no pastoso, agradable. Caracteristicas del empaque: cumple a cabalidad
con las especificaciones técnicas establecidas en la resolucion 683 de 201 y las de las normas
que la medifican o suslituya. El producto es envasado en empaque grado alimenticio, inerte, no
genera migraciones de componentss al producto, no es permeable a los gases y a la humedad,
mantiene las caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales y fisicoquimicas del producto,
resistente al sellado y fundido, resistente a la flexografia y fabricado con materiales amigables con
el medio ambiente. E| sellado garantiza la integridad higiénica, sensorial y fisicoquimica del
producto. Rotulado: El rotulado contiene la informacion establecida en la Resolucion 5109 de 2005
y Resolucion 333 de 2011 expedidas por el Ministerio de Salud v Proteccion Sccial, y las demés

5 KUMIS UNIDAD
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normas que modifiquen, susfituyan o adicionen la reglamentacion mencionada una vez entren en
vigencia. unidad x 200 ml como minimo.
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6 FRESCO: 6
SEMIGRASO | UNIDADE
SEMIDURO S

QUESO FRESCO: SEMIGRASO SEMIDURO. Queso Fresco de pasta hilada, Semiduro,
Semigraso. Producto de pasta hilada y textura semiblanda, obtenido por la coagulacion de la leche
pasteurizada y mediante la accion de cuajo, queso fresco que después de su fabricacion esté listo
para el consumo. Segin su contenido de grasa en el exiracto seco, se clasifica como semigraso
y segin su contenido de humedad se clasifica como semi duro, Contiene LACTOSA como
componente nafural de la leche; puede causar reacciones alérgicas o de infolerancia. Queso
Fresco de pasta hilada, Semiduro, Semigraso: Leche entera pasteurizada, Sal, estabilizante
(cloruro de calcio), Fermento Lactico (Streptococcus termophylius) y Enzima (Cuajo enzimético).
Caracteristicas fisicoquimicas. Materia grasa en extracto seco % m/m minimo, Min 20.0- Max 44,9,
Humedad % m/m 0.1, Min 40.1 Méx, 55.0. Caracteristicas microbiologicas: NMP Coliformes
fecales/g 3 <100 - 0, Hongos y levaduras, /g 3 100 500 1. Estafilococos coagulasa positivos/g 3
1000 3000 1, Salmonella/25g 3, 0 - 0, Listeria monocytogenes / 25 g Ausente. Producto empacado
al vacio en pelicula para alimentos con grado alimenticio aprobada por la FDA de alta claridad.
Producto embalado dentro de canastillas plasticas, limpias y desinfectadas, que proteja el
producto de dafios mecanicos, y que no cause ningln cambio en la parte interna ni externa del
producto. Seleccion de leche cruda: Se recibe la leche y posteriormente pasa por un proceso de
clarificacion y estandarizacion de la grasa. Pasteurizacion: Se pasteuriza la leche a 72 °C por 15
segundos y se envia a las tinas de cuajado. Adicién de Fermento: Una vez recibida la leche en
tina se ajusta temperatura de incubacion y se adiciona cultivo lactico y se monitoriza el estandar
de pH. Coagulacion: Posteriormente se ajusta la temperatura entre 36°C y 37 °C y se le adiciona
a la leche el cugjo. Corte, maduracion grano y desuerado: Una vez que el coagulo de la cuajada
sea firme se procade a cortar, hasta que tenga una firmeza adecuada, posteriormente se realiza
el desuerado. Hilado: La cuajada se calienta y agita en la hiladora hasta formar una textura
esfirada y suave. Adicion de sal comdn: Se adiciona la sal segln formulacion a la cuajada
asegurando la adectada mezcia y textura. Cuando ef salado se hace por inmersion en saimuera,
se pasa a las etapas de moldeo y enfriamiento y luego de procede a inmersion en salmuera.
Moldeo: La pasta hilada se coloca en moldes previamente higienizados Enfriamiento: El queso
¢colocado en moldes se refrigera para su corte y empaque respectivo. Empaque: Finalmente
cuando el queso esta enfriado, se empaca en bolsas al vacio y se idenfifica con su lote y fecha
de vencimiento, para ser enviado al cuarto de refrigeracion y ser comercializado. Declaracion de
alérgenos + El producto contiene Caseina (Proteina de la leche) como componente natural de la
leche, la cual puede ser alérgeno en personas con predisposicion. « El producto contiene Laclosa
(Aziicar de la leche) como componente natural de la leche, la cual puede generar alergia o
intolerancia en personas con predisposicién « Este producto es fabricado en lineas donde se
procesan productos a base de avena. Por lo anterior puede contener trazas de los mismos.
praducto de 30 gr como minimo clu.

5. CONCEPTO FINANCIERO

El Instituto analizé los estandares correspondientes al sector econémico relacionado con la actividad del sector
econdmico a contratar y considera que una capacidad financiera razonable, minimiza el riesgo en el cumplimiento de
la ejecucion del contrato producto del proceso y que garantiza pluralidad de oferentes al proceso. La capacidad

financiera debe ser adecuada y proporcional a la naturaleza y el valor del confrato.

La capacidad financiera se verificara teniendo en cuenta la Informacion contenida en el Registro Unico de Proponentes
- RUP actualizada a 31 de diciembre de 2020. Este certificado debera haber sido expedido méximo dentro de los treinta

(30) dias anteriores a la fecha de cierre del proceso de seleccion.
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Para la habilitacion del RUP se tendra en cuenta lo contenido en el Decreto 579 de 2021, en la cual la entidad tendra
en cuenta el mejor indicador financiero y organizacional de los ultimos tres (3) afios, en caso de que el proponente no
tenga la antigiiedad suficiente, lo podra acreditar desde su primer cierre fiscal.

En el evento de NO encontrarse el Registro Unico de Proponentes RUP actualizado a 31 de diciembre de 2020, en
razén a que la asamblea ordinaria atin no se ha reunido, lo cual sucede dentro de los tres primeros meses del afio, ya
sea por disposicion de los estatutos o por aplicacion de la ley, para este caso es suficiente presentar el RUP vigente y
en firme a la fecha del cierre del proceso de seleccion, que contenga la Informacion financiera de la vigencia 2020, o
si ya tiene el RUP de la vigencia 2021, los dos son habilitantes para el presente proceso, ya que aun no ha terminado
la fecha limite para la renovacion RUP de la presente vigencia.

Solamente si la Informacion financiera Inscrita en el RUP es anterior al afio fiscal 2021, en el evento de NO encontrarse
el Registro Unico de Proponentes RUP de alglin participante dentro del proceso con los requerimientos del Decreto
1082 de 2015, debera aportar los siguientes documentos: Estados Financieros a 31 de diciembre de 2021 (Balance
General, Estado de Resultados, Notas a los Estados Financieros), Certificacion a los Estados Financieros expedida
por el Representante Legal, Contador Publico y Revisor Fiscal, en los casos en que este Gltimo aplique, Dictamen de
los Estados Financieros, fotocopias de las tarjetas profesionales, Certificado de Antecedentes Disciplinarios del
Contador Publico y del Revisor Fiscal con no més de tres (3) meses de su expedicion y Certificacion expedida por el
Representante Legal, Contador Piblico y Revisor Fiscal, en donde se detallen cada uno de los indicadores.

Los proponentes a presentarse sean personas juridicas o personas naturales deben tener como minimo un (1) afio de
constituida la entidad.

Cuando se trate de un proponente que sea persona natural extranjera sin domicilio en el pais o de persona juridica
extranjera que no tenga establecida sucursal en Colombia, debera cumplir con las condiciones exigidas anteriormente,
en pesos colombianos ($).

Este aspecto no otorgard puntaje, pero habilitara o deshabilitara la propuesta. Se evaluaré con CUMPLE o NO
CUMPLE.

5.1 indice de Liquidez

Definida como la relacion existente entre el Activo Corriente y el Pasivo Corriente.

Activo Corriente
Pasivo Corriente

Razén Corriente | =

La razon debe ser >= 1,2
5.2 indice de endeudamiento

Se define endeudamiento como la razén existente entre el Pasivo Total y el Activo Total:

; _ | Pasivo Total (Pt)
Endeudamiento | = Activo Total (Al) x 100
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El nivel de endeudamiento de los proponentes debe ser méaximo del 70%

5.3 Razén de Cobertura de Intereses

Utilidad Operacional / Gastos de Intereses, el cual refleja la capacidad del proponente de cumplir con sus obligaciones
financieras. A mayor cobertura de intereses, menor es la probabilidad de que el proponente incumpla sus obligaciones
financieras.

Los proponentes que no tengan gastos de interés y cuya utilidad operacional sea positiva, quedan habilitados respecto
del indicador de cobertura de interés.

La razén de cobertura de intereses de los proponentes debe ser mayor o igual a (>=1.2).

5.4 Capital de Trabajo

Este indicador representa la liquidez operativa del proponente, es decir el remanente del proponente luego de liquidar
sus activos corrientes (convertirios en efectivo) y pagar el pasivo de corto plazo. Un capital de trabajo positivo
contribuye con el desarrollo eficiente de la actividad econémica del proponente. Es recomendable su uso cuando la
Entidad Estatal requiere analizar el nivel de liquidez en términos absolutos.

(ACTIVO CORRIENTE - PASIVO CORRIENTE)
El capital de trabajo de los proponentes debe ser Mayor o igual al 70% del presupuesto oficial estimado.
5.5 Rentabilidad del Patrimonio
Utilidad Operacional / Patrimonio, el cual determina la rentabilidad del patrimonio del proponente, es decir, la capacidad
de generacion de utilidad operacional por cada peso invertido en el patrimonio. A mayor rentabilidad sobre el
patrimonio, mayor es la rentabilidad de los accionistas y mejor la capacidad organizacional del proponente.

(UTILIDAD OPERACIONAL/PATRIMONIO)

La rentabilidad del patrimonio de los proponentes debe ser mayor o igual al >= 1%
5.6 Rentabilidad del Activo
Utilidad Operacional / Activo Total, el cual determina la rentabilidad de los activos del proponente, es decir, la capacidad
de generacion de utilidad operacional por cada peso invertido en el activo. A mayor rentabilidad sobre activos, mayor

es la rentabilidad del negocio y mejor la capacidad organizacional del proponente. Este indicador debe ser siempre
menor o igual que el de rentabilidad sobre patrimonio
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(UTILIDAD OPERACIONAL/ACTIVO TOTAL)

La rentabilidad del activo de los proponentes debe ser mayor o igual al >= 1%

Los proponentes que presenten una utilidad operativa negativa o igual a cero (0) NO cumpliran con el indicador

solicitado.

Los proponentes que presenten una utilidad operativa negativa NO cumpliran con los indicadores solicitados al

mostrar rendimientos negativos.

En caso de UNIONES TEMPORALES O CONSORCIOS, En esta opcidn cada uno de los integrantes del oferente
aporta al valor total de cada componente del indicador de acuerdo con su participacion en la figura del oferente plural
(unién temporatl, consorcio o promesa de sociedad futura). La siguiente es la formula aplicable para los indicadores:

La siguiente es la férmula aplicable para los indicadores que son indices en la opcion escogida para la entidad:

J  Componente 1 del indicador )X porcentaje de pamc_:p:;cmn‘_)

(i} indicador =

( 2} Componente 2 del indicador, X porcentaje de p-::mc;p::i-jn)

Donde n es el niimero de integrantes del oferente plural (union temporal, consorcio o promesa de sociedad futura).
Esta opci6n incentiva que el integrante del proponente plural con los mejores indicadores tenga una mayor participacion

en dicho propone

En lo correspondiente al IVA, se comunica lo siguiente:

EXPENDIO, PARA VENTA Y
CONSUMO DEL PERSONAL
PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL
COMPLEJO CARCELARIO Y
PENITENCIARIO CON ALTA Y
MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE
PICALENA-INCLUYE PABELLON
DE RECLUSION ESPECIAL-COIBA

2000 que indica: “Queda excluido del impuesto a las
ventas y de los aranceles de importacion los
equipos, elementos e insumos nacionales o
importados  directamente con el presupuesto
aprobado por el INPEC o por la autoridad Nacional
respectiva que se destine a la construccion,
instalacion, montaje, dotacion y operacion del
sistema carcelario nacional, segun certificacion No
MJD-CER22-0001014-4000 expedida por el
ministerio de justicia y del derecho 130 de la Ley
633 de 2000.

PROCESO IVA RETENCIONES
SUMINISTRO DE  BEBIDAS | IVA: Este proceso queda excluido del valor del | Retencion en la fuente
LACTEAS CON DESTINO A LA | |V.A, de acuerdo al articulo 130 de la ley 633 de | renta por compras,
ACTIVIDAD PRODUCTIVA servicios.

Retencion en la fuente
ICA por compra,
servicios

Retencion en la fuente
de IVA
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6. EXPERIENCIA

El proponente debe demostrar que ha ejecutado minimo diez (10) contratos para entidades plblicas o privadas en los
(ltimos tres (3) afios, a la fecha de apertura del presente proceso relacionado con el Suministro BEBIDAS LACTEAS,
cuya sumatoria debe ser igual o superior al 100% de la propuesta.

Las certificaciones para acreditar la experiencia solicitada deberan reunir los siguientes requisitos:

Nombre o razén social del contratante
Nombre o razon social del contratista
Objeto del contrato

Fecha de iniciacion del contrato
Fecha de terminacion del contrato

© a0 oo

Este aspecto no da lugar a puntaje, sin embargo, seré objeto de verificacion como requisito habilitante. La experiencia
podra ser continua o discontinua.

La experiencia con entidades plblicas o privadas (nicamente se demostrara con la sumatoria hecha la conversion
correspondiente, segun lo indicado en el numeral anterior, sea igual o superior al 100% de lo ofertado por el
proponente.

7. ESTUDIO DE MERCADO
7.1 ANALISIS DEL SECTOR- DECRETO 1082 DE 2015

En cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 2.2.1.1.1.6.1, del Decreto 1082 de 2015, el Instituto Nacional
Penitenciario y Carcelario procedera a la elaboracién, del analisis del sector comercial de bebidas lacteas; y dejara
constancia mediante el presente documento.

Para dar cumplimiento a la funcién constitucional de la contratacién publica y mision legal, el COIBA ha revisado
condiciones particulares de ofros procesos de contratacion similares, en otras entidades pUblicas de la ciudad y de la
entidad a nivel nacional, consulta realizada a fravés la pagina web www.colombiacompra.gov.co ademas de acopiar
informacién suficiente de precios, calidad, condiciones técnicas y plazos de entrega por lo cual ha solicitado
informacion a los proveedores verificando la idoneidad de los mismos, desde la capacidad organizacional, financiera,
legal y técnica, informacion consultada con lo cual se demuestra la experiencia en el campo de suministro de los
implementos requeridos, datos que han sido plasmados en los documentos del proceso a fin de que la decision de
negocio sea adecuada y se garantice la satisfaccion de la necesidad presentada por el encargado del expendio de
COIBA, DS. CAICEDO PUENTES ROBINSON, con el fin de que no se presenten sobrecostos en la contratacion y
realizado el analisis desde lo econdmico en el siguiente estudio de mercado, basado en la solicitud de cotizacion
enviada a los establecimientos de comercio, de las cuales se obtuvo respuesta de establecimiento de comercio como
posibles oferentes, por tanto los documentos aportados permiten obtener valores minimos reales del sector, como
constan en el proceso.

De acuerdo con el cuarto informe macroeconémico del 2021 del Ministerio de Comercio, Industria y Turismo en el afio
2021 se evidencio la reactivacién de la economia mundial De acuerdo con el FMI, el buen comportamiento de las
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economias avanzadas esta aportando mayor dinamica, y, por el contrario, en los mercados emergentes y en desarrollo
se han revisado a la baja, especialmente las de Asia. Se proyecté un aumento del 5,9% del PIB mundial 1, No obstante,
para el 2022 se prevé un menor crecimiento, debido a los problemas inflacionarias mundiales, los problemas logisticos
y suimpacto en la distribucion de las mercancias en el entorno global y la incertidumbre en la dindmica de la vacunacion
en la pandemia. La buena coyuntura econdémica se evidencia en particular en Estados Unidos, la cual el FMI prevé un
crecimiento de 6% en 2021, mientras que la zona euro alcanzaria un aumento de 5% y China estaria cercano a 8%
(Gréfico 1).
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Después de la gran contraccion economica de América Latina en 2020 (-7%), las perspectivas son alentadoras y el
PIB aumentaria 6,3% en 2021. Entre los principales paises latinoamericanos se presentara igualmente una mayor
dinamica econdmica en 2021, por ejemplo, en Perl (11%) y Chile (10%) se registraria una aita tasa de crecimiento.

FMI* Lain Forecast**
Pais 2021 2022 2021 2022
Colombia 7,6 38 8,8 4.0
Peru 10,0 46 17 31
Chile 1,0 25 11 2,6
Brasil 52 15 4.9 11
Argentina 75 25 8,3 2.1
México 6,2 4,0 59 2,9

#ociibre de 2021 ** noviembre de 2021
Fuente: FMI -Lain Forecast

Para Colombia, se proyectd recuperacion en 2021 por FMI (7,6%) y en Latin Forecast (8,8%). (Tabla 1). No obstante,
para el pais ofras entidades prevén un mayor aumento como el Banco de la Republic100.799.706 (9,8%) y el Ministerio
de Hacienda y Crédito Publico3 (9,7%) Tabla 1 Perspectivas de crecimiento del PIB en paises de América Latina,
porcentaje

La mayor dindmica econémica global y de América latina impactaré positivamente el comercio exterior, generando una
recuperacion de las importaciones y exportaciones. En este contexto, se ampliard la demanda externa mundial,
refiejada en las mayores compras internacionales.

7.2. El PIB de Colombia a septiembre de 2021

Pagina 19 de 43
Carrera 45 sur N°134-95 Picalefia Teléfono 2738500 Ext.1051

expendio eprpicalena@inpec gov.co PA-LA-M03-F05 V01



La justicia N
esdetodos | Minjusticia

INPEC

Penitenclaiio y Ca

B

Como consecuencia del cierre de actividades productivas para contener el COVID-19, la economia colombiana cayd
15,8% en el segundo trimestre de 2020, la caida mas fuerte para un trimestre desde que se construye Ia serie trimestral.
El PIB continud con variaciones negativas durante el tercer trimestre (-8,4%) y cuarto trimestre (-3,6%). La economia
colombiana en 2021 se esté recuperando y el PIB creci6 1,1%, 17,6% y 13,2% en el primer, segundo y tercer trimestre
de 2021, producto de una mayor apertura de las actividades productivas. (Gréfico 2).

Gréfico 2 Crecimiento trimestral del PIB, porcentaje
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En los primeros nueve meses del 2021, el aumento del PIB fue de 10,3%, que contrasté con la variacion negativa de
8%, respecto a igual periodo del 2020

(gréfico 3) Grafico 3 Crecimiento acumulado a septiembre de 2021, porcentaje).
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En el periodo enero-septiembre de 2021, todos los sectores registraron variaciones positivas, excepto en minas y
canteras (-2,2%). Por su contribucion, resalt6 la dinamica sectorial del comercio-transporte-alojamiento (21,8%) y la
industria (18,4%), (grafico 4)

Gréfico 4 Crecimiento sectorial del PIB acumulado a septiembre de 2021, porcentaje
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En la industria manufacturera, crecieron 22 de los 24 subsectores industriales: prendas de vestir, minerales no
metalicos, refinacion de petréleo, productos metalirgicos, bebidas, quimica bésica, aparatos eléctricos, entre otros.
(Tabla 2). Por ofra parte, decrecieron 2 subsectores industriales, azlicar y lacteos.

Tabla 2 Subsectores industriales con contribucion positiva

Textiles, prendas de veslir

1e -4 16,7 8.3
e tabaco 1.5 =1 245 685
s, farmacéuticos 1.4 i 10,7 12,4
1.3 233 58
] ; 0,9 14, 312 32
Aparatos y equipo slactrico. informaticos y electronic o8 ns 405 2.4
Maguinaria y equipo 0.8 =177 225 35
Productos de caucho y plastico o7 - 23.4 31
Musbles, colchor o5 -23.7 205 2.1
Calzado, cue productos 0.5 B8 a2 i3
Vehiculos auts ores, remolguss { 04 -332 ! 23,4 2.0
Papsl, carton v sus productos c.a iA4 25 35
Aceites y grasas : 0.3 5.8 19.2 1.8
Madera y sus productos 0.3 =318 312 1.0
Procezamiento de carne 02 -03 3s 6,2
Consefvas de frutalegumbres. hortalizas, scpas 02 28 89 24
Actividades de impresisn 0,2 122 10,2 1,4
Cacacschocolate-confiteria 03 9.2 4.2 o8
Molineria, panaderiz, almidones, macarrones oA 46 | 18 4.4
Produgtos de café co 7.3 0.4 0.7
Fuente: DANE, Calculas OEE-Mincit
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Por otra parte, el sector de comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas;
fransporte y almacenamiento; alojamiento y servicios de comida, en el agregado registré un aumento de 21,8%, pero
al interior de este grupo las variaciones fueron diferentes. El sector de comercio al por mayor y al por menor y la
reparacion de vehiculos automotores y motocicletas creci6 de 16%. Si se analiza en detalle la variacion del PIB de las
aclividades relacionadas con el alojamiento y servicios de comida registré un aumento de 61,8% en el acumulado a
septiembre de 2021, evidenciando la mayor apertura y recuperacion sectorial (grafico 5).

Gréfico 5 Variacion enero-septiembre del PIB en alojamiento y servicios de comida, porcentaje

Por el lado de la demanda, en el periodo enero-septiembre de 2021 se evidencio un aumento de 10,3% de la Formacion
Bruta de Capital, mientras el consumo de la economia se incrementd en 10,3%. Por su parte, el sector externo registro
una variacion positiva de 8,8% en las exportaciones y de 26,1% en importaciones

26,1
14.3

; . 10,3 8.8

-20.4 =181 -18,5

Consumo final Formacion Bruta de Expcriacicnes Impeortaciones
Capital
= ene-sept/20 @ene-sept/21
Fuente: DAMNE. Calculos: CEE-Mincit

7.3. Dinamica industrial de Colombia

En abril del 2020, mes de cuarentena total, la variacion negativa de la produccion industrial alcanzo el 35,8%. A partir
de la reactivacion gradual de la economia, se evidencio un cambio de tendencia y en el mes de octubre de 2021, la
produccion industrial crecid 10,1%, respecto a igual mes del afio anterior y fue superior en 7,2% a los registros de
antes de la pandemia. (grafico 7). Sin embargo, es de resaltar que en mayo de 2021 se alcanzé a desacelerar debido

a los paros y cierres viales presentados en ese mes.
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Grafico 7 Produccion industrial; variacion anual y acumulada

Varlacion '

Las ventas industriales se aumentaron también 9,6% en octubre de 2021, respecto a igual mes del afio anterior y el
empleo industrial aument6 en 5,5% En el periodo enero-octubre de 2021, la produccion y las ventas industriales,
crecieron 16,4% y 16,2%, respectivamente (Tabla 3).

Tabla 3 Desempefio reciente de la industria manufacturera

O bre Er0-0 pre ese
019 0 019 020
A 3 '

0 0 0 0
Produccion 7.2% 4 101 50% 4+ 16,4 13,4%
Ventas 72% ¢ 96 5,2% 4 16,2 12,8%
Empleo -1,7% ¢ 55 -38% 4 23 0,9%

Fuente: DANE-DIAN. Calculos OEE-Mincit

La produccion real manufacturera en el acumulado a octubre de 2021 crecié 16,4% que contrasta con la variacién
negativa de 9,2% de igual periodo en 2020. La recuperacion obedeci6 a un aumento de 34 subsectores de las 39
clases industriales. Aquellos que mas contribuyeron a la dinamica del sector industrial fueron: bebidas, prendas de
vestir, minerales no metélicos, refinacion de petroleo, quimica bésica, hilatura, productos de metal, entre ofros. Por el
contrario, los sectores que contribuyeron negativamente fueron: lacteos, trilla de café, molineria, azicar y carrocerias,
entre otros,

Grafico 8 Indice de Confianza Industrial, porcentajes
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Fuente: Fedesarrollo

Asi mismo, el indice de Confianza Industrial (ICl) publicado por Fedesarrollo, se ha recuperado progresivamente
acorde con la reactivacion de la economia, a excepcion de abril y mayo de 2021, producto de los paros y bloqueos
realizados en esos meses que generaron un pésimo ambiente econdmico. (gréfico 8). EI1CI se ubicé en el area positiva
en 15,2% en noviembre de 2021, explicado por el aumento en el volumen de pedidos y el incremento de las
expectativas de produccion para el proximo trimestre. El indice se ubicé en 8,7% en el promedio a noviembre de 2021,
muy superior al indice negativo de 9,2% registrado en igual periodo del afio anterior.

7.4. Comportamiento del comercio al por menor

Las ventas del comercio minorista se redujeron 42,9% en abril de 2020 respecto a igual mes del afio anterior, por el
efecto del aislamiento producto de la pandemia. Posteriormente, a partir de la mayor apertura gradual de la economia
se observé también un cambio en la tendencia. Las ventas reales del comercio al por menor registraron una variacion
positiva de 14,2% en octubre de 2021, configurando nueve meses consecutivos con tasas de positivas (gréfico 9).

Impactd positivamente en el mes, el dia sin IVA el 28 de octubre y el Cyberlunes (4-7 octubre). Respecto a octubre de
2019

> @
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Fuerite: DAaNE: Caloulcs OEE-M

Por otra parte, la generacién de empleo presenté un incremento de 1,8% en octubre de 2021 (Tabla 4).

Tabla 4 Desempefio reciente de las ventas y empleo del comercio al por menor

Variacion (%6)

Variabie 2019 ys 2020vs 2019vs 2020vs 2019vs 2020 Vs
2021 2021 2021 2021 2021 2021
Comercio minorista 17.8% 4 14.2%
20,7% 4 12.6% A
Empleo total 51% § 18% -46% |7 | 4T3 [F26%
Fuente: DANE, Calculos CEE-Mincit
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En el acumulado a octubre de 2021, el aumento de las ventas fue de 19,6%. En este caso, 17 de los 19 sectores
analizados aumentaron sus ventas: por su contribucion a la variacion resalté el incremento de las ventas de vehiculos-
motos, combustibles, prendas de vestir, repuestos para vehiculos, ferreteria, informatica y electrodomésticos. Se
redujeron las ventas de: alimentos, libros y papeleria.

Gréfico 10 indice de Confianza Comerecial, porcentajes
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El Indice de Confianza Comercial (ICC) se afectd en 2020 debido a las medidas para contener el COVID-19, y registrd
los mayores valores negativos desde que se hace la encuesta (enero de 1980), en marzo y abril de 2020 (-30,8% y -
25,5%, respectivamente). En los meses posteriores se observé un cambio en la tendencia como resultado de la
reactivacion gradual de la economia. En noviembre de 2021, el indice fue positivo (41,5%). El aumento respecto al
afio anterior se debe a un crecimiento en el indicador de expectativas de situacion econémica para el préximo semestre.
(grafico 10). El indicador promedio a noviembre de 2021 fue de 36,6% superior al 7,8%, respecto a igual periodo de
2020.

7.5. Politica monetaria e Inflacion

Desde el 2016 se registraba una tendencia decreciente de la inflacion en Colombia. Para 2019 se ubicé en 3.8% y
durante el 2020 fue evidente la mayor caida de la inflacién, se situ6 en 1,6% anual, el registro mas bajo para un final
de afio desde que existe informacion oficial (1951) y ello reflejé el choque de la pandemia en los precios 4 . (grafico
11). Impactd la caida de la demanda interna y los alivios de los precios decretados por las autoridades, en especial, el
congelamiento de los canones de los arriendos y de las tarifas de servicios pblicos, la disminucién del precio de los
combustibles, la eliminacién o rebaja transitoria del IVA a un grupo de bienes y servicios, asi como el impuesto al
consumo de los restaurantes.5 Sin embargo, el comportamiento de los precios en 2021 fue diferente. Se presentd una
tendencia creciente, en particular desde el mes de mayo, debido a los bloqueos viales desde ese mes que generaron
un aumento de los precios al consumidor, en especial en los alimentos perecederos. Asi mismo, por el aumento en los
precios internacionales de los bienes basicos y materias primas 6 . Igualmente, afectd las presiones externas,
asociadas a las dificultades mundiales en las cadenas de suministro, los altos precios de materias primas e importantes
costos en el transporte, y a una oferta intema limitada.? . A noviembre de 2021 la inflacion alcanzé 5,3% anual, mientras
sin alimentos fue 3,4%, esta Ultima, aunque méas baja también presento una tendencia creciente.
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Grafico 11 Tasa de inflacicon anual
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siguieron los de restaurantes y hoteles (7,7%) y transporte (4,8%), superando ya la meta de inflacion del 3%. (Gréfico
12).

Gréafico 12 Tasa de inflacion afio corrido a noviembre de 2021 por sectores.
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Fuente: DANE. Calculocs OEE-MInCIT

La principal variable de politica monetaria del Banco de la Republica es el manejo de la tasa de interés de intervencion
y en eventos cuando se evidencia una inflacién creciente tiende a aumentarse. (gréfico 13).

Grafico 13 Tasas de interés, porcentaje
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Ante el choque econémico provocado por el COVID-19 y con el fin de garantizar la provision amplia y oportuna de
liquidez, la Junta Directiva del Banco de la Replblica, a finales de marzo de 2020, decidié disminuir medio punto
porcentual la tasa de interés de intervencion, ubicandola en 3,75%. El Banco volvio a recortar la tasa de interés dos
veces en el mes, 3,25% (5 de mayo) y a 2,75% (29 de mayo) (grafico 13). Posteriormente, fue reduciendo la tasa
mensualmente hasta ubicarla en 1,75% en septiembre de 2020, No obstante, ante la tendencia inflacionaria en 2021,
la Junta del Banco de la Replblica decidié aumentar la tasa en septiembre, octubre y diciembre, estableciéndose en
3% en este Gltimo mes. Cabe sefialar que los movimientos en la tasa de intervencion se trasladan a os otros tipos de
tasas de interés del mercado. Con la decision del Banco de la Republica de reducir la tasa de interés, la DTF mantuvo
el mismo comportamiento decreciente en 2020, y posteriormente cuando se inicio el aumento de la tasa de intervencion
la DTF también crecio. (gréfico 13).

7.7 Sector lechero sentira efectos del paro nacional 2021 por dos afios

Asi lo afirma Javier Ardila, presidente de la Asociacion Nacional de Productores de Leche (Analac)

a alimentacion de los animales que producen leche en Colombia se vio afectada por el paro. El efecto de los blogqueos
y manifestaciones en mayo y junio pasado pasaran factura a la produccion de leche por los préximos dos afios.

Asi lo revel6 el presidente de la Asociacion Nacional de Productores de Leche, Javier Ardila. Para el directivo de
Analac, gremio que esta proximo a cumplir 65 afios, el sector también tiene otro impacto importante derivado de las
movilizaciones sociales y es el alto valor de los fertilizantes.

¢Cémo esta el sector lechero tras el paro?

El efecto alin se siente en la produccion de leche en el pais, este afio ha disminuido por diferentes razones, entre ellas
esta que por el paro en algunas zonas, los animales se quedaron sin el suministro de sales, concentrados y alimentos
en general para producir leche.

Algunos de los casos puntuales se dan en Ia lecheria especializada que esta ubicada en los departamentos de Narifio,
Valle del Cauca, Cauca, Cundinamarca y Antioquia, pues la lactancia de las vacas se vio afectada porque la comida
necesaria no llego y el efecto no solo se dio en ese momento sino que también se va a mantener por dos afios.

Las vacas tuvieron una interrupcion en su alimentacion y no se recuperaran en esta lactancia sino en la nueva es decir
un afio. Por el proximo afio y el siguiente tras el paro vamos a tener una disminucion entre el 3% y el 20% en las
lactancias de los animales.

Ademas, est4 otro tema en contra: el efecto internacional del alto costo de las materias primas como el maiz, sorgo y
la soya para la elaboracion de los concentrados, también los repuestos para los equipos que se requieren en la
produccion de leche. En abonos ya tenemos incrementos superiores al 100% del afio pasado. Por eso algunos
productores han visto como salida el uso de otros concentrados méas econémicos o han disminuido la cantidad y esto
impacta también la produccion de la leche. Ademas, el precio no reaccioné de la misma manera que las materias
primas y nos vimos enfrentados a dos: la alimentacion de los animales que producen leche en Colombia se vio afectada
por el paro. El efecto de los bloqueos y manifestaciones en mayo y junio pasado pasarén factura a la produccioén de
leche por los proximos dos afios.
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Asi lo reveld el presidente de la Asociacion Nacional de Productores de Leche, Javier Ardila. Para el directivo de
Analac, gremio que esta proximo a cumplir 65 afios, el sector también tiene otro impacto importante derivado de las
movilizaciones sociales y es el alto valor de los fertilizantes.

. Como esta el sector lechero tras el paro?

El efecto ain se siente en la produccion de leche en el pais, este afio ha disminuido por diferentes razones, entre ellas
esta que, por el paro en algunas zonas, los animales se quedaron sin el suministro de sales, concentrados y alimentos
en general para producir leche.

Algunos de los casos puntuales se dan en la lecheria especializada que esta ubicada en los departamentos de Narifio,
Valle del Cauca, Cauca, Cundinamarca y Antioquia, pues la lactancia de las vacas se vio afectada porque la comida
necesaria no llegé y el efecto no solo se dio en ese momento sino que también seva a mantener por dos afios.

Las vacas tuvieron una interrupcion en su alimentacion y no se recuperarén en esta lactancia sino en la nueva es decir
un afio. Para el préximo afio y el siguiente tras el paro vamos a tener una disminucion entre el 3%y el 20% en las
lactancias de los animales.

Ademas, est4 otro tema en contra: el efecto internacional del alto costo de las materias primas como el maiz, sorgo y
la soya para la elaboracion de los concentrados, también los repuestos para los equipos que se requieren en la
produccion de leche. En abonos ya tenemos incrementos superiores al 100% del afio pasado. Por eso algunos
productores han visto como salida el uso de otros concentrados mas economicos o han disminuido la cantidad y esto
impacta también la produccion de la leche. Ademés el precio no reacciond de la misma manera que las materias primas
y nos vimos enfrentados a dos o tres meses de pérdidas.

¢A esto también se suma la falta de contenedores y fletes?

Asi es, los precios estan muy altos en el caso de los contenedores y esto esté afectando la importacion y exportacion,
y los fletes también nos estén costando mucho. En el clima del tropico alto, el frio esta afectando el pasto y la calidad
del mismo para la alimentacion de los animales.

En el caso de los precios, la industria reaccion6 de manera tardia a las advertencias que hicimos desde el inicio del
afio sobre las pérdidas. Ademas algunos productores, no sabemos cuantos, decidieron arrendar las fincas para flores
y para agricultura, y la leche dejo de producirse.

¢Cul es el balance de las importaciones?

Hemos estado bien por ese lado, porque la industria no ha podido traer tanta leche como quisiera, por el mismo tema
de los fletes, la tasa de cambio y también por el alto precio intemnacional de la leche en polvo que hoy esta en 3.500
délares la tonelada, pero ese valor no es la realidad del costo y ese valor solo s un parametro que puede afectarlo.
Este afio no ha entrado tanta leche como el afio pasado, por los mismos factores coyunturales.

¢ Cuales son las estimaciones del cierre y de cara al 20227
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Cumplimos un afio muy importante, llegamos como Analac a los 65 afios y estamos mucho mejor que hace cuatro
afios, hemos retomado una senda de representacion de los productores de leche.

En unos quince dias estaremos estrenando un nuevo presidente ejecutivo, que estara a cargo del gremio en adelante
y en la representacion de nuestros intereses.

Esperamos que para este fin de afio podamos mejorar las cifras por la recuperacion de la oferta de la leche, aunque
sabemos que no sera tan rapida como quisiéramos por todos los factores externos que estan confluyendo y afectando
el panorama.

Aunque hay unas empresas lacteas importantes que opinan que esto es un tema de coyuntura y que pasara en unos
tres meses y que sera como si nada hubiera sucedido, la verdad es que no podemos especular al respecto ya que
esta situacion no depende de nosotros como pais sino que es un efecto mundial.

En el corto plazo yo pienso que no tendremos una mayor oferta de lacteos y es posible que al inicio del 2022 vuelvan
a entrar las toneladas de leche en polvo por la apertura del contingente de las importaciones.

¢ Como se dara la recuperacion del sector?

Nosotros veremos una recuperacion lenta, los productores estan viendo sus negocios como empresas y de alguna
manera hemos tenido el apoyo del Ministerio de Agricultura en la politica agropecuaria del sector.

¢Como esta Colombia en cuanto a la calidad de leche que se consume?

El pais produce una leche que no tiene nada que envidiarle a la de otros paises, la ventaja que tenemos es que la
produccion lactea se hace con base a pasturas y nuestras vacas estan todo el afio en pastoreo y en produccion de
leche en esta base, algo completamente distinto a lo que ocurre en otros paises que tienen las estaciones y que son
industrializados.

La leche de estos paises del norte como del sur, se ven afectados y tienen que guardar sus animales por esta limitante
en establos, ya sea por el invierno o el verano extremos. Ahi los colombianos tenemas una posibilidad para explorar y
&s hacer un analisis de estos mercados y ver la posibilidad de negocios, de ser posible hacer una especializacion de
nuestra leche.

Liegar a estos nuevos paises se debe hacer respaldados por el Estado colombiano y también exige y requiere
compromisos como territorios libres de brucelosis bovina, tuberculosis, y hacer todo el proceso que debimos haber
iniciado hace unos 10 afios para poder exportar y ser competitivos con nuestro producto difererciado, que se vende
muy bien,

Para determinar la situacion actual del citado sector, se realizo un analisis desde las siguientes perspectivas:

7.8 PERSPECTIVA LEGAL

El Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario -INPEC, en atencion al objeto del presente proceso de contratacion,
requiere realizar un contrato para LA ADQUISICION DE BEBIDAS LACTEAS CON DESTINO A LA ACTIVIDAD
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PRODUCTIVA EXPENDIO, PARA VENTA Y CONSUMO DEL PERSONAL PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL
COMPLEJO CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA Y MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE PICALENA-INCLUYE
PABELLON DE RECLUSION ESPECIAL-COIBA., de conformidad con la normatividad colombiana, la cual establece
las siguientes previsiones para las entidades del sector plblico;

El Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario - INPEC, verificé y actualmente no hay un Acuerdo Marco de Precios
sobre los bienes requeridos, por lo tanto, se prevé el uso de la, SELECCION ABREVIADA DE MENOR CUANTIA
MODALIDAD DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA, como opcion de la seleccion a contratar.

Ademas de conformidad con la Ley 1150 de 2007, la Seleccion abreviada corresponde a la modalidad de seleccion
objetiva prevista para aquellos casos en que, por las caracteristicas del objefo a contratar, las circunstancias de la
contratacion o la cuantia o destinacién del bien, obra o servicio, puedan adelantarse procesos simplificados para
garantizar la eficiencia de la gestion contractual.

En consideracion a lo anterior, el Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario- INPEC esta obligado a dar cumplimiento
a dicha normatividad.

8 ANALISIS DE LA OFERTA Y ANALISIS DE LA DEMANDA
8.1 ANALISIS DE LA OFERTA

A efectos de dar a conocer los productos existentes en el mercado encontramos gran variedad de proveedores, tales
como SOLUCIONES BECAFRI, RICOLAC PRODUCTOS ALIMENTICIOS, LA RECETTA, LACTEOS SOON
DELIVERY, FASULAC LTDA Y DISTRIBUIDORA ESMERALDA, entre ofros quienes hacen parte de las empresas
productores, comercializadoras y distribuidoras de bebidas lacteas

Ademés, para esta etapa del anélisis del sector se debe contestar basicamente Ja pregunta.
¢ Quién vende?

Los proveedores del bien solicitado en el objeto del proceso de contratacion corresponden a empresas del sector
industrial quienes son productores y comercializadores. Existe en el mercado local y nacional empresas que cumplen
con los bienes requeridos por la entidad quienes son de gran trayectoria, su ubicacion se encuentra en gran parte en
las grandes ciudades del pais, pero se cuenta con proveedores locales que ofrecen otras garantias en cuanto al
sistema logistico para la entrega del producto.

8.2 ANALISIS DE LA DEMANDA

De acuerdo con la guia, elaborada por Colombia Compra Eficiente para éste tipo de analisis, se han verificado las
condiciones en las cuales el COIBA ha adquirido en el pasado el bien o servicio a contratar, utilizando para ello la
herramienta tecnologica que brinda el SECOP y consultando los archivos de la Entidad y de acuerdo a la necesidad
real y a efectos de realizar el andlisis de la demanda se puede evidenciar de que se adquirieron elementos en
oportunidades anteriores de acuerdo al objeto a contratar, bajo la modalidad de minima cuantia, asi mismo se
realizaron blisquedas en el Portal Unico de Contratacion SECOP I, sitio web por lo cual se encontraron contratos
celebrados con el mismo objeto en ofras ciudades de la misma entidad.
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8.2.1 HISTORICO DE LA ENTIDAD

En los dltimos tres (3) afios, el Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario - INPEC, Complejo Ibagué, ha realizado
las siguientes contrataciones en relacion con el objeto contractual, as:

I VALOR
! No. MIDALIDAD VALORDEL | VALOR | DEL | PAGINAEN
ANC | eonTRATO DE CONTRATISTA CONTRATO | AVISO | A | LRACUAL
CONTRATO (46%) SE PAUTO
Colombia
EPMSC- "
2019 | PIT-MC- Minima | b s rriac PiTALITO $365.000.000 | NA | na | Compra
005-2019 Cuantia Eficiente
Secop Il
Mini Colombia
MC 004- inima JULIAN ANDRES Compra
2020 2020 Cuantia SALAS CHACON § AEET.Io0 NA NiA Eficiente
Secop 1l
MCO10 Mini Colombia
- inima ; Compra
2021 ol Cuantla SeniMaC SMC SAS | $18.192000 | NA | NA | SO K 2
Secop I
8.2.2 ANALISIS DEL SECTOR

Teniendo en cuenta el objeto contractual, se consultd en la pagina del SECOP II procesos en otras entidades,

encontrando algunos procesos con objeto similar, que comparten algunas caracteristicas y sirven como referencia para
analizar el mercado.

y i T VALOR TOTAL
Aflo ENTIDAD oL re OBJETO CONTRATISTA | CARACTERISTICAS | (S-CF | TAMARO DEL
CONTRATO
Suministro de
productos alimenticios
comespondientss a
ES.E. HOSPITAL viveras frescos De acuerdo a las
54 DEPARTAMENTAL | CONT&22- (frulas, verduras, Paulo Leon 3 . _—
22| gAN VICENTE DE 2024 tubércuivs, leche), | Puentes Quesada | GSHDIEcidasenla | $87.500000 §7.300.000
PALL abarmles y came de ficha técnica N/A
res pulpa, came de
cerde pulpa piema o
loma & higado de res
ESTABLECIMIENTO
PENITENCIARIO Y
: " SUMINISTRC DE De acuerdo a las
az | CARCELARODE | ERMSCAT: |~ proniicros o | estbecidasenla | s2000000 | NA | szo00000
(-2020 LACTEOS PITALITO ;
SEGURIDAD : ficha técnica
PITALITO - INPEC
ESTABLECIMIENT ADQUISIGION DE | oy
0 FRCEULTOS DORAY | Deacuerdoalas
B | GETRCUHE | MO | MIENTERE | ueve e | aaienenis | S5cinin | aA | szseraoe
ALTAY MEDIANA | 2019 (GALLETAS, A TORRES o
SEGURIDAD Y PASTELES Y SAS :
CARGELARIO PASABOCAS), :
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ALTA BEBIDAS
SEGURIDAD DE (LACTEOS) Y
POPAYAN INPEC TABACOS
POPAYAN (CIGARRILLOS)
REQUERIDOS
PARA SU
COMERCIALIZACI
ONEN EL
ALMACEN-
EXPENDIO DEL
EPAMSCAS
POPAYAN INPEC
establecimiento
pe’gtennc}:e :;g:: 150-mc 150-me-127-18 compaiia de De acuerdo a las
2018 @ uriga d c('m ta 127 18— bebidas gasecsas alimentos establecidas enla | §41.810.000 N/A $41.810.000
segseguri dad d: ) als Shalom s.as ficha técnica
combita-inpec
8.3 ANALISIS DE MERCADO

Para estimar el presupuesto oficial, se solicitd cotizacion mediante correo electronico a estas empresas

INVERSIONES FASULAC

LA RECETTA

LACTEOS SUPERIOR
RICOLAC PRODUCTOS ALIMENTICIOS

SOLUCIONES BECAFRI

DISTRIBUCIONES LA ESMERALDA

Teniendo en cuenta que todas las anteriores entidades respondieron a la solicitud y cumplen con las especificaciones
técnicas requeridas por el INPEC, a continuacion se detallan los valores del estudio de mercado realizado, los cuales
reflejan los precios para CONTRATAR EL SUMINISTRO DE BEBIDAS LACTEAS CON DESTINO A LA ACTIVIDAD
PRODUCTIVA EXPENDIO, PARA VENTA Y CONSUMO DEL PERSONAL PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL
COMPLEJO CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA Y MEDIA SEGURIDAD DE IBAGUE PICALENA-
INCLUYE PABELLON DE RECLUSION ESPECIAL-COIBA, de acuerdo a la disponibilidad presupuestal. Son
disimiles entre una y ofra cotizacién y se evidencian en el siguiente cuadro asi:
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9. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO

De acuerdo al resultado obtenido en el estudio de mercado realizado, para contratar el suministro de bebidas
lacteas con destino a la actividad productiva expendio, para venta y consumo del personal privado de la
libertad del complejo carcelario y penitenciario con alta y media seguridad de Ibagué Picaleiia - incluye
pabellén de reclusion especial, pabellén de justicia y paz - coiba Ibagué. El valor del contrato se estima teniendo
en cuenta el valor total de cada cotizacion y obteniendo el promedio de minimo tres cotizaciones de menor valor asi:
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ADQUISICION DE BEBIDAS LACTEAS
($110.910.765 + § 108.652.746 + $ 98.417.996 + $ 89.968458+ $ 90.180.91+ 90.056.974) /6 = $ 100.799.706

Obteniendo como resuitado un Valor Promedio total de CIEN MILLONES SETECIENTOS NOVENTA Y NUEVE MIL
SETECIENTOS SEIS PESOS CON CERO CENTAVOS ($ 100.799.706) M/CTE, para contratar el suministro bebidas
lacteas con destino a la actividad productiva expendio, para venta y consumo del personal privado de la libertad del
complejo carcelario y penitenciario con alta y media seguridad de Ibagué Picalefia - incluye pabellén de reclusion
especial, pabellon de justicia y paz - coiba Ibagué de acuerdo al valor promedio cotizado.

10. DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL

La disponibilidad presupuestal se respalda con el CDP- No. 1422 de fecha 08 de febrero de 2022, Unidad/Subunidad
Ejecutora 12-08-00-639 Complejo Penitenciario Ibagué - Picalefia, DEPENDENCIA 639 EXP Expendio-COPED
IBAGUE, POSICION CATALOGO DE GASTOS A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS:
FUENTE propios, RECURSO 26, SITUAC. CSF. OBJETO: CONTRATAR EL SUMINISTRO DE BEBIDAS LACTEAS
CON DESTINO A LA ACTIVIDAD PRODUCTIVA EXPENDIO, PARA VENTA Y CONSUMO DEL PERSONAL
PRIVADO DE LA LIBERTAD DEL COMPLEJO CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA Y MEDIA SEGURIDAD
DE IBAGUE PICALENA-INCLUYE PABELLON DE RECLUSION ESPECIAL-COIB., Expedido por EDUARDO
ALFONSO ORTIZ MUNOZ Jefe de Presupuesto, por valor CIEN MILLONES SETECIENTOS NOVENTA Y NUEVE
MIL SETECIENTOS SEIS PESOS CON CERO CENTAVOS ($ 100.799.706) M/CTE.

11. PLAZO PARA LA EJECUCION DEL CONTRATO

El plazo de ejecucion del contrato resultante del presente proceso de contratacion es de nueve (9) meses y/o hasta el
agotamiento de los recursos, término contado a partir de la suscripcion del acta de inicio. Los productos se suministran
en forma total o parcial segin solicitud y necesidades realizadas por el administrador del expendio del complejo
carcelario y penitenciario con alta y media seguridad de Ibagué Picalefia - incluye pabellon de reclusién especial, —
COIBA Ibagué. En caso de ofrecerse cambio de algan producto por otro se podra hacer siempre y cuando estén en el
presente proceso y sin sobrepasar el presupuesto total de este, debido a la demanda y oferta. De igual forma a la
propuesta seleccionada se ajustaran cantidades para ejecutar la totalidad del presupuesto.

Se debe tener en cuenta el horario de 08:00 a 11:00 horas y de 13:00 a 16:00 horas, para la entrega de los
pedidos, y previa comunicacion del Administrador del Expendio.

El plazo de ejecucion del contrato sera hasta el 15 de diciembre de 2021, a partir de la aprobacion de la Garantia de
Cumplimiento, por parte de la oficina de Gestion contractual, lo que debera cumplirse dentro de los dos (2) dias habiles
siguientes a la publicacion de la comunicacion de aceptacion de la propuesta en el SECOP y el Registro Presupuestal.

12. FORMA DE PAGO

El valor del contrato que resulte del presente proceso sera cancelado al proveedor parcialmente segun la entrega de
los bienes del contrato, es decir, productos alimenticios, previa presentacion de la factura electrénica, la cual sera
~ validada en Olympia por el supervisor del contrato y el area de contabilidad del establecimiento para su aprobacion y
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posterior tramite, documento que debe anexar certificacion de estar a paz y salvo con los pagos de aportes al sistema
de seguridad social integral y parafiscales, a la fecha de la presentacion de la misma, firmada por el representante
legal o revisor fiscal y adjuntar copia de las respectivas planillas; con sus soportes respectivos expedidos a nombre
del Complejo Carcelario y Penitenciario de Ibagué - Picalefia Nit. 800.119.348-2; dentro de- los-cinco-(05)_primeros
dias de cada mes; Previa aprobacion de la poliza (cuando aplique), verificacion y aprobacion de los mismos
con sus soportes; segin lo consagrado en el articulo 617 del Estatuto Tributario; en la Pagaduria previa
Disponibilidad y aprobacién del PAC, dicha presentacion de factura por parte del contratista, debera ir acompafiada de
copia del pago de la seguridad social del contratista y del acta de recibo de los bienes a entera satisfaccion por parte
del supervisor del contrato.

En lo correspondiente al IVA: proceso queda excluido del valor del 1.V.A, de acuerdo al articulo 130 de la ley 633 de
2000 que indica: “Queda excluido del impuesto a las ventas y de los aranceles de importacion los equipos, elementos
e insumos nacionales o importados directamente con el presupuesto aprobado por el INPEC o por la autoridad Nacional
respectiva que se destine a la construccion, instalacion, montaje, dotacion y operacion del sistema carcelario nacional,
seg(in certificacion No MJD-CER22-0001014-4000 expedida por el ministerio de justicia y del derecho

13. DOMICILIO CONTRACTUAL

Para todos los efectos legales se fija el domicilio en la ciudad de lbagué, Cra 45 Sur 134-95 Oficinas de Gestion
Contractual.

14. LUGAR DE EJECUCION

Lugar de entrega de los elementos contratados: Estos elementos seréan entregados en el Almacén expendio del
complejo carcelario y penitenciario con alta y media seguridad de Ibagué Picalefia-incluye pabellén de
reclusion especial-Coiba, ubicado en la Carrera 45 Sur N°134-95 Barrio Picalefia.

15. CONDICIONES DEL CONTRATO A CELEBRAR
15.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Para el cumplimiento del objeto contractual, el contratista se obliga para con el INPEC, ademas de las obligaciones
contempladas en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, y sus Decretos reglamentarios a:

A Seré obligacion primordial del contratista cumplir con las condiciones y especificaciones técnicas exigidas por
el Complejo y presentadas en la propuesta.
B. Responder por el pago de todos los impuestos, tasas, contribuciones o participaciones tanto en el ambito

Nacional, Departamental y Municipal que se causen en razon de la suscripcion, desarrollo, ejecucion y liquidacion del
presente contrato.

C. Responder por el pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucion del contrato, asi como los aportes a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes
parafiscales que le correspondan.

D. Que todos los productos ofertados se encuentren vigentes, en dptimas condiciones de conservacion y en
excelentes condiciones de calidad.
E. Que se compromete a cambiar los elementos y/o materiales que resulten en mal estado en un tiempo no

mayor de 24 horas después de verificado el estado de los mismos.
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posterior tramite, documento que debe anexar certificacion de estar a paz y salvo con los pagos de aportes al sistema
de seguridad social integral y parafiscales, a la fecha de la presentacion de la misma, firmada por el representante
legal o revisor fiscal y adjuntar copia de las respectivas planillas; con sus soportes respectivos expedidos a nombre
del Complejo Carcelario y Penitenciario de Ibagué - Picalefia Nit, 800.119.348-2; dentro de los quince (15) primeros
dias de cadames, los cuales se pagaran en los 60 dias siguientes; Previa aprobacion de la péliza (cuando aplique),
verificacién y aprobacion de los mismos con sus soportes; seglin lo consagrado en el articulo 617 del Estatuto
Tributario; en la Pagaduria previa Disponibilidad y aprobacion del PAC, dicha presentacion de factura por parte del
contratista, deberd ir acompafiada de copia del pago de la sequridad social del contratista y del acta de recibo de los
bienes a entera satisfaccion por parte del supervisor del contrato.

En lo correspondiente al IVA: proceso queda excluido del valor del LV.A, de acuerdo al articulo 130 de la ley 633 de
2000 que indica: “Queda excluido del impuesto a las ventas y de los aranceles de importacion los equipos, elementos
e insumos nacionales o importados directamente con el presupuesto aprobado por el INPEC o por la autoridad Nacional
respectiva que se destine a la construccion, instalacion, montaje, dotacion y operacion del sistema carcelario nacional,
segun certificacion No MJD-CER22-0001014-4000 expedida por el ministerio de justicia y del derecho

13. DOMICILIO CONTRACTUAL

Para todos los efectos legales se fija el domicilio en la ciudad de Ibagué, Cra 45 Sur 134-95 Oficinas de Gestién
Contractual.

14. LUGAR DE EJECUCION

Lugar de entrega de los elementos contratados: Estos elementos seran entregados en el Almacén expendio del
complejo carcelario y penitenciario con alta y media seguridad de Ibagué Picalefa-incluye pabellén de
reclusion especial-Coiba, ubicado en la Carrera 45 Sur N°134-95 Barrio Picalefia.

15. CONDICIONES DEL CONTRATO A CELEBRAR
15.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Para el cumplimiento del objeto contractual, el contratista se obliga para con el INPEC, ademas de las obligaciones
contempladas en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, y sus Decretos reglamentarios a:

A, Sera obligacion primordial del contratista cumplir con las condiciones y especificaciones técnicas exigidas por
el Complejo y presentadas en la propuesta.
B. Responder por el pago de todos los impuestos, tasas, contribuciones o participaciones tanto en el ambito

Nacional, Departamental y Municipal que se causen en razén de la suscripcion, desarrollo, ejecucion y liquidacion del
presente contrato.

C. Responder por el pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucion del contrato, asi como los aportes a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes
parafiscales que le correspondan.

D. Que todos los productos ofertados se encuentren vigentes, en optimas condiciones de conservacién y en
excelentes condiciones de calidad.
E. Que se compromete a cambiar los elementos y/o materiales que resulten en mal estado en un tiempo no

mayor de 24 horas después de verificado el estado de los mismos.
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F. Garantizar la calidad de los bienes.

G. Los productos deben contar con registro sanitario VIGENTE del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA.

H. La empresa debe tener un medio de transporte que permita la entrega oportuna de los productos.

L La puntualidad en la entrega del producto de acuerdo al horario establecido por el supervisor del contrato, el
cual es: entre las 8:00am y 11:00am y 01:30pm a 4:00.

J. Los productos se suministran en forma PARCIAL O TOTAL cualquier dia de la semana segln en el horario
establecido en el item anterior, segtin solicitud y necesidad presentada por el Supervisor del contrato o €l
responsable de la Actividad Productiva Expendio del Complejo Carcelario y Penitenciario con alta y mediana seguridad
de Ibagué Picalefia Justicia y Paz, quien realizara los pedidos.

La fecha de vencimiento de cada producto debe tener un periodo minimo de 40 dias.

La fecha de vencimiento de cada producto debe tener un periodo minimo de 40 dias.

Atender las directrices del supervisor del contrato para la ejecucion del mismo.

Adoptar las medidas de prevencion y control para cumplir con el objeto de la presente invitacion.

Reportar de manera inmediata cualquier anomalia presentada.

La puntualidad en la entrega de los bienes de acuerdo con lo establecido por el supervisor del complejo.
Entregar al complejo los bienes relacionados en el item del objeto de la presente invitacion.

. Debera mantener el complejo indemne y libre de toda pérdida o reclamo, demanda, pago de litigios, acciones
legales, reivindicaciones y fallo de cualquier especie de naturaleza que se entable o pueda entablarse contra estos, en
caso de acciones u omisiones en que incurra el contratista, sus agentes o empleados durante la ejecucion de la
invitacion.

S. Garantizar el suministro en calidad de comodato 01 nevera para el almacenamiento de los productos para la
bodega principal del almacén expendio. debiéndose realizar mantenimiento periodico preventivo y/o
corectivo el cual sera solicitado por el supervisor del contrato. La devolucion del enfriador por parte de la
entidad, estara sujeta a que se hayan agotado las existencias del producto a adquirir.

Ii Las demas que se requieran de acuerdo con la naturaleza del contrato.

mpUVOZEC X

Parégrafo: Tabla de tolerancia y/ o fecha de vencimiento del producto: En el momento de presentar la oferta se
debe indicar la tabla de tolerancia del producto, el cual debe garantizar un minimo no inferior a 40 dias en cada entrega.
(En caso de contar con un tiempo inferior se debe sustentar y soportar las razones de acuerdo al tiempo de produccion
y fecha establecidas de tolerancia al consumidor final en cada producto). Teniendo en cuenta el proceso de rotacion
(oferta y demanda) del producto se debe indicar el tiempo para solicitar cambio del producto a vencer, lo anterior
conforme a los tiempos establecidos en la ejecucion del contrato y tiempos de entregas pactados.

15.2 OBLIGACIONES DEL INPEC
El INPEC se obliga para con el Contratista a:

a) Aprobar oportunamente la Garantia (nica que en debida forma constituya el contratista.

b) Vigilar la debida y oportuna ejecucion del contrato y el cumplimiento de todas las obligaciones contractuales a
través del Supervisor del Contrato.

¢) Expedir la certificacion del recibo a satisfaccion del servicio prestado, en cumplimiento del objeto contractual
pactado, cuando haya lugar a ello para efectos del pago, de conformidad con lo sefialado en el contrato sobre la
ejecucion del mismo.
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d) Realizar los tramites necesarios para procurar que el contratista reciba oportunamente el valor del servicio prestado
a la Entidad.

e) Analizar y responder los requerimientos que formule el contratista, dentro de los términos establecidos en el articulo
15 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo, (Ley 1437 de 2011).

f) Todas las deméas que permitan el cabal cumplimiento de las condiciones previstas en la invitacion publica, la oferta
y el contrato.

16. CAUSALES DE RECHAZO DE LA OFERTA

Una propuesta sera rechazada cuando:

a) Cuando no se cumplan los requisitos habilitantes una vez agotada la etapa para subsanar de acuerdo al cronograma
del proceso.

b) Si el proponente se encuentra incurso en alguna de las causales de incompatibilidad, inhabilidad o de prohibicion
previstas en la Constitucién Politica, en los Articulos 8 y 9 de la Ley 80 de 1993, Articulo 18 de la Ley 1150 de 2007,
articulos 1,2,3,4 y 5 de la Ley 1474 de 2011, Paragrafo 2° literal K) del articulo 84 de la Ley 1474 de 2011 que adiciona
el articulo 8 de la Ley 80 de 1993, y 90 de la citada ley, Articulo 221 del Decreto 19 de 2012 y demas normas
concordantes con la materia.

c) Si la oferta contiene condicionamientos que no puedan ser aceptados, que impliquen modificar lo exigido en la
presente invitacion o que atenten contra los intereses del COIBA.

d) Cuando se pretenda Interferir, influenciar u obtener indebidamente informacion durante las efapas de analisis,
evaluacion y adjudicacion de las ofertas.

e) Si la oferta es presentada con posterioridad a la fecha y hora de limite de recepcion de ofertas.

f) Cuando para este mismo proceso de seleccion se presenten varias propuestas por el proponente.

g) Cuando no se cumplan con todas las especificaciones técnicas obligatorias o no se diligencie el Anexo
correspondiente a "PROPUESTA TECNICA REQUISITOS TECNICOS OBLIGATORIOS” Y FICHA TECNICA DE
LOS PRODUCTOS en su totalidad, o cuando el proponente realice modificaciones en cuanio a cantidades y
caracteristicas técnicas.

h) Cuando la entidad detsrmine con la informacion a su alcance que el valor de la oferta de menor precio resulta
artificialmente bajo, previo agotamiento del procedimiento establecido en el Articulo 2.2.1.1 2.2.4.del Decreto 1082 de
2015.

i) Cuando la oferta no contenga la propuesta econdmica o no se encuentre firmada por el representante legal.

i) Cuando se compruebe inexactitud o inconsistencia en la informacion suministrada por el Proponente.

k) Cuando la oferta presentada exceda el presupuesto oficial del presente proceso de seleccion.

) No acreditar su existencia y representacion legal.

m) Cuando la entidad establezca que la informacion o documentacion aportada no coincide con la realidad.

n) Presentar ofertas parciales cuando la adjudicacion se realice por lofe.

0) Cuando la oferta se presente en forma extemporanea o en un lugar distinto al sefialado en la Presente Invitacion
Piblica.

p) En los demés casos establecidos en la Constitucion y la Ley.

17. CAUSALES DE DECLARATORIA DE DESIERTA DEL PROCESO

El proceso sera declarado desierto cuando:
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® Cuando todas las ofertas presentadas excedan el valor del presupuesto oficial y/o se determine que su valor
es artificialmente bajo, de acuerdo con lo establecido en el Articulo 2.2.1.1.2.2.4.del Decreto 1082 de 2015.

@ Cuando no se presente ninguna oferta.

° En caso de no lograrse la habilitacion de ningln proponente.

18. ANALISIS DEL RIESGO Y LA FORMA DE MITIGARLO

El Complejo Carcelario y Penitenciario de Ibagué COIBA, identifica los siguientes riesgos asociados al Proceso de
Contratacion: De acuerdo con las disposiciones del articulo 4 de la ley 1150 de 2007 y de los articulos 2.2.1.1.1.3.1,
2.2.1.1.16.1,2.2.1.1.1.6.3 y el numeral 2 del articulo 2.2.1.2.5.2 del decreto 1082 de 2015 y con base en la Metodologia
para identificar y clasificar los riesgos elaborado por Colombia Compra Eficiente, se procede a tipificar, estimar y
asignar los riesgos de la presente contratacion. Ver Anexo Matriz de Riesgos.

El Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC, identifica los siguientes riesgos asociados al Proceso de
Contratacion:
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El CONTRATISTA se compromete y obliga a constituir a favor del Complejo Penitenciario y Carcelario “COIBA™ de
Ibagué -Picalefia-, de acuerdo con el articulo 2.2.1.2.3.1.7 Del Decreto 1082 de 2015, una Garantia que avalara los
riesgos derivados del incumplimiento de las obligaciones contractuales, asi:

v CUMPLIMIENTO: Por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del valor del Contrafo y su vigencia sera
por el término de duracién del mismo y cuatro (4) meses mas. (Articulo 2.2.1.2.3.1.12 Del Decreto 1082 de 2015).

v CALIDAD. Por el veinte (20 %) del valor del contrato y su vigencia se extendera por la ejecucion del contrato y
cuatro (4) meses méas. (Articulo 2.2.1.2.3.1.16 Del Decreto 1082 de 2015).

Para determinar el porcentaje de cubrimiento del riesgo, se debe remitir a los articulos 2.2.1.2.3.1.2 y siguientes del
Decreto 1082 de 2015).

Una vez firmado el respectivo contrato, constituir Garantia Unica de Cumplimiento de las Obligaciones Contractuales,
con los amparos que, conforme a la naturaleza del contrato, a las normas legales y a los riesgos que del analisis.

Conforme con el andlisis de riesgo analizado el contratista se compromete y obliga a constituir a favor del Complejo

Carcelario y Penitenciario de Ibagué Picalefia COIBA -INPEC, de acuerdo con el Articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto
1082 de 2015, Garantia de Cumplimiento de las Obligaciones Contractuales que surjan del contrato y su liquidacion
que avalara los riesgos derivados del incumplimiento de las obligaciones contractuales, con los siguientes cubrimientos
y suficiencias:

AMPARO SUFICIENCIA VIGENCIA
Cumplimiento 10 % 30/04/2023
Calidad del producto 20 % 30/04/2023

El contratista ampliara los plazos iniciales de los amparos en el evento que asi se requiera para garantizar la debida
ejecucion y cumplimiento del objeto contractual.

La garantia no podra ser cancelada sin la autorizacion expresa y escrita del Complejo Carcelario y Penitenciario de
Ibagué Picalefia COIBA —-INPEC.

EL CONTRATISTA debera cumplir con todos los requisitos necesarios para mantener vigente la garantia a que se
refiera el contrato, y, seran de su cargo el pago de todas las primas y demas erogaciones de constitucion,
mantenimiento y restablecimiento inmediato de su monto, cada vez que se disminuya o agote por razén de las
sanciones que se impongan.

20. SUPERVISION DEL CONTRATO
La supervision del contrato sera ejercida por el DS CAICEDO PUENTES ROBINSON responsable de la Actividad

Productiva “Expendio” del complejo carcelario y penitenciario con alta y media seguridad de Ibagué Picalefia - incluye
pabellén de reclusion especial, pabellon de justicia y paz — Coiba Ibagueé.
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El supervisor debera dar cumplimiento a lo dispuesto en la Ley 1474 de 2011, articulo 82 y siguientes, en cuanto al
seguimiento técnico, administrativo, financiero, contable y juridico del objeto contractual.
21. CLAUSULA DE INDEMNIDAD.

El Contratista se obliga a mantener indemne al INPEC, de cualquier reclamacion que puedan presentar terceros,
originadas por las acciones o por las actuaciones que se deriven de sus subcontratistas o dependientes.

22. DECLARACION DE RESPONSABILIDAD

En mi calidad de responsable de la estructuracion del estudio en el cual se analizo la conveniencia y oportunidad para
realizar la presente contratacion, con la suscripcidn de esta declaracion, manifiesto que es perentoria la realizacion de
este proceso y por tal razén la (inica forma de resolver la necesidad es mediante la contratacion propuesta, en particular
porque la misma ha cumplido con lo establecido en la Ley 1474 de 2011, la cual modifico el numeral 12 del la Ley 80 de
1993.

22. TRATADOS DE LIBRE COMERCIO

Todas las personas Naturales y Juridicas en capacidad de contratar con el estado colombiano.

"Nota 1: La informacién contenida en este documento fue elaborada por el Ministerio de Comercio Industria y Turismo
- MINCIT y la Agencia Nacional de Contratacion Publica — Colombia Compra Eficiente la plblica por su importancia
para las entidades publicas y los participantes en la contratacion.

Nota 2: Segun el Ministerio de Comercio Industria y Turismo — MINCIT el valor de los umbrales tendra vigencia del 1
de enero del 2022 hasta el 31 de diciembre de 2023, excepto respecto de los Acuerdos Comerciales suscritos con la
Unién Europea y los Estados AELC cuyos umbrales tendran vigencia del 1 de enero de 2021 hasta el 31 de diciembre
de 2022.

Nota 3. El Acuerdo Comercial entre Colombia y los paises del Triangulo Norte de Centroamérica (El Salvador,
Guatemala y Honduras) no se incluye en el presente documento dado que no se establecieron umbrales para su
aplicabilidad".

"UMBRAL DE MIPYMES
Umbral PYMES US$ 125.000
Umbral PYMES COL$S ~ 457.297.264"

De acuerdo a la informacién anterior por el monto a contratar APLICA A MIPYMES.

Fuente; Ministerio de Comercio Industria y Turisme.
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es de todos

Dando aplicacién a lo establecido en los articulos 2.2.1.2.4.1.2 y 2.2.1.2.4.1.3 del Decreto 1082 de 2015, el Complejo
Carcelario y Penitenciario de Ibagué Picalefia, una vez consultado el manual para el manejo de los acuerdos
comerciales en procesos de contratacion M-MACPC-03 Colombia Compra Eficiente, se permite presentar el siguiente
cuadro relacionado con los acuerdos comerciales vigentes asi:

¢ Vigente?
Entidad Vala.r del proc_oso de Excepcion Aplicable Eeonpsaden
ACUERDO COMERCIAL _Esta_ra! contratacion superior al qmbrai al Pmcesq fie cubierta por el
incluida del Acuerdo Comercial Contratacion Acuerdo Comercial
Chile sl NO NO NO NO
Alianza Pacifico México Sl NO NO NO NO
Perii “ NO NO NO NO
(Canada 8l NO NO NO
Chile Sl NO NO NO
Corea ] NO NO NO
Costa Rica Si NO NO NO
Estados AELC ] NO NO NO
Estados Unidos S NO NO NO
México Sl NO NO NO
[l Salvador Sl NO NO NO
Triangulo Norte Guatemala Sl NO NO NO
Honduras Si NO NO NO
Union Europea ] NO NO NO
Camunidad Andina de Naciones Sl Sl NO Sl

. ECO MIGUEL ANGEL
Responsable Habilidades Productivas

Complejo Carcelario Y Penitenciario Con Alta y Media Seguridad De Ibagué Picalefia-Incluye Pabelién de
Reclusién Especial-COIBA.

Elaborado por: |.J. Mufioz Danny Fredy - Resp. Actividad Expendio

Aprobado: Dra. Gloria Johanna Escobar Ortiz - Resp. Area Administrativa y Financiera - COIBA

Revisada por: DG. Rajas Pacheco Miguel Angel - Resp. Actividades Productivas ‘k

Fecha de elaboracion: 14/02/2022

Carrera 45 sur N°134-95 Picalefia Teléfono 2739500 Ext. 1051

expendio epcpicalena@inpec gov.co
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