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ASUNTO: EVALUACION TECNICA DEL PROCESO DE MINIMA CUANTIA NO. 175 CENAC REGIONAL NEIVA
2018 PARA AMPARAR “PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS
HOSPITALARIAS PARA LOS USUARIOS Y BENEFICIARIOS DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD MILITAR
ESM-BASPCO9 NEIVA”,

Consecuentemente teniendo como base la evaluacion econdmica, este comité evaluador procede a verificar
Técnicamente la oferta presentada por el oferente SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.AS.  NIT.
900.589.427-4 toda vez que fue la SEGUNDA OFERTA DE MENOR VALCOR PRESENTADA. Toda vez que el
proponente OLIVERG MATOMA NOHORA con NIT No. 361771207 fue rechazado técnicamente por las razones que
a continuacién se exponen asi:

Teniendo en cuenta que segun estipulacion de fa entidad tanto en los estudios previos como én fa invitacion publica, en
lo que corresponde a VERIFICACION DE EXPERIENCIA. en el numeral 3 se ha indicado. "Nota 3: EL CENAC NEIVA
se reserva el derecho de verificar la veracidad de la informacion.”

El proponente allego dos CERTIFICACIONES, una de elias con la CLINICA BELO HORIZONTE, entidad que fue
contactada via telefonica, en la que manifiestan que el CERTIFICADO no fug emitido por ellos, siendo un documento
falso. razén por lo cual emite documento en que confirma lo indicado anleriomuente,

Como consecuencia de la aparente actuacién fraudulenta del proponente. el mismo estaria incurso en CAUSAL DE
RECHAZC estipulada en la INVITACION PUBLICA.

h} Cuande en la oferta se encuentre informacion o documentos que contengan datos tergiversados o aiterados que
impidan a comparacion objetiva de las propuestas.

Razan por lo cual se pasa a evaluar al segundo proponente, de igual forma se remilira copias a las entidades
pertinentes para efectuar la investigacion correspondiente.

BESARROLLO DE LA EVALUACION

L.as especificaciones técnicas minimas requeridas son de obligatorio cumplimiento. de no hacero la propuesta seréa
considerada no aple tecnicamente.

OTRAS ESPECIFICACIONES Y CONDICIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
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Las especificaciones técnicas minimas requeridas son obligatorio cumplimiento. de no hacerlo la
propuesta sera considerada no apta técnicamente.
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EN LAS COCINAS Los recipientes para recoleccidn y alrmacenamiento da CUMBLE
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capacdad y eh t0do caso diariamerite
Los recipisntss de almacenamentc de residuns solidos debern hmpiarse y
desinfectarse munima un vez al dia
£ residuos que puaden ser aprovechables no se deben mezclar con &l resto
con el fin de reutilizartos an o passbtﬂ ¥ redumr ] cemtz ad da residuos ¢

|
CONTROL DE PLAGAS separados de 1z pared. eliminacién de esquinas asauwras y retirg

no se Lsen CUMPLE

TRANSPORTE:

U ansrone: deberg cunplr con 125 siguienies condicones:
Se reslzara en condiciones isles gue excliyan
r*roiri»:rmmn de microorganismas y proteran contra 2 a
Gue pIr St nat
S UESIC
wren y garantien el mantenirie
zci0n hasta sy desting final
ma de refrigaracion o vong
cor ef fin de que su funcic mamzcrlto
busna conservacion de los
1< ,m«iv«. ad amas de registre de i at
.3 erpresa @sig en fa obnc cien dﬁ revisar los vehiieutos antes gar ks
alimentas, con €t fin de asegurar gue $& encugnren en buenas condiciones
saritar
Los vehiculos deben ser adecuados para ¢l fin pers ecvédn y fzbricaces can
materiales tales que pemtan unz limpiezs fact y
mantendran impics y. en <ase necesana ?e sorn eterén & pm,esos dg
dgesmnfeccion.
Se prohibe disponer los alimentos dwectarsente sobre ¢l pisa de fos vehiculos.

refngeracidn 0 oong
L'Vs vehic }

Viering

CUMPLE




fin se util 3n o3 recipientes, o

de menera que askn el p
TNAcIoNn y gue pemangzoan en condiciones hig 5
Se prehibe transportar conuntamenta en un mMisrio vehwfr alimentes vy
matenas  pam sustancigs peligrosas vy otras que por si naturalezs
30 de forltarmndf on det

tillzs. o unplumunt( matetiat
< posiiliad  de

snsparte de Almenios

DISTRIBUCION DE LAS DIETAS EN
EL ESTABLECIMIENTO:

= wmratl slg sele 2 el perspnal iddneo, cerlificado  como
manipulador de ahmnnto» el cual utiice ropa de labor adecuads (elementos de
5 iy sea el responsable del servicic y disttibucion de las
Gletas terapéuticas 2 los pacientes del servicin de urgencias vy
hospitalizacién.

Este perscnal respondera por la limpieza y desinfeccidn del carro donde se
distribuyer: as y di\p sictort finst

te almsEntos provenie 2o
ue dis lnbwe alimentos ¢ (ist xebe fumr[ir Im Qigwente &
© T‘l?\ de distribecion  Anurnciar “U

stapzr ks alsmmt«)s corn prh(;
Buen Frovecho. siempre o on
GNA SOMURICACIKN muy res { apelativas, ni tratos de confianza)
encontrar k& hiabtacion s¢la no dear [z alirentzudn, informar al jefe de

ras.
Los r~<*i<$(,, exiemporanaos & las sclicitudes de dieias seran sclicttados por el
amerite

CUMPLE

REFRIGERACION DE
FRUTAS/REFRIGERIOS

cio con gl fie ce
anarn las dietas

o el serv

SpHIner de ung 3N
frio de fos refugenas vy fritas que

atericion i

CUMPLE

NOTA: Tenar en cuenta todos los requermientos adicionales de obligatorio cumplimiento. se deben anexar junto con su oferta en
documento independiente debiidaments firmadas en el portal de contrataciéon SECOP E!

REQUISITOS DE CARACTER TECNICO

Cumplimiento de la Experiencia

Habilitante requenaa Para tal efecto ¢ liligenciara el Formulario No 5,

de la mvitacion plblica "ACREDITACION DE LA EXPERIENCIA HABILITANTE DEL PROPONENTE”.
de acverda con los siguientes parametros:

E! proponente debe presentar como maximo tres (3) contratos o certificaciones suscritas con entidades
publicas o privadas en los Gtimas tres afics contados a partir de la publicacion de la invitacion publica

del presente proceso.

CUMPLE

NO CUMPLE

CONCLUSION: Este comité determina que el oferente SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.AS. NIT,
900.588.427-4 NO CUMPLE TECNICAMENTE toda vez que no aporta todos los documentos de cardcter técnico

solicitades por la entidad en la invitacidn Piblica No. 175 CENAC REGIONAL NEIVA 2013 PARA AMPARAR
“PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS
USUARIOS Y BENEFICIARIOS DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD MILITAR ESM-BASPCGS NEIVA”, Por o
cual NO SE HABILITA Tecnicamente para continuar con el proceso.

SS. PENA VALLEJO GYILLERMO ANDREY

Comité Técmice Evaluador
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NIT. 900.215.983-3

Neiva, 26 de Diciembre del 2018

Seflores
EJERCITO NACIONAL
Neiva

Asunto: Verificacidn de Certificacién de Experiencia

Por medio de la presente, informamos que validada la certificacion presentada por
la seftora Nohora Olivero Matoma con fecha de expedicion del 28 de febrero del
20118, comunicamos que no fue expedida por la Clinica Belo Horizonte, y que no
ha existido relacién comercial alguna can esta persona.

Agradezco la atencién prestada,

Atentamente

i

f«,(L‘ELBE (/k Gad f\/["”")

HUGO HERNANDO BAHAMON TOVAR
CC 19373623
Representante Legal

SN
VIGILADG Svpesolsd? )
Linea de Atenctidn al Usuaiio: 4837008
Uiieo Gratubta Naolorai: 0?8002‘5!37(_)? e o e
CALLE 8 No. 50~ 19 VIA SAN ANTONIO
Clinicabelohorizonte@vahoo.es - Tels, (2} 8777444, 8778060. 87749494

NEIVA HUILA




Ciudad y fecha:

ASUNTO:

AL:

FUERZAS MILITARES DE COLOMBIA
EJERCITO NACIONAL

B T

CENAC - NEIVA

Neiva Huila, 26 Diciembre de 2018

Mayor
VARGAS OSOCRIC YESID
Gerente de Proyecto.

Evaluacion Juridica proceso de Seleccion de Minima Cuantia No. 175
CENAC NEIVA 2018,

Comedidamente me permito enviar al Mayor VARGAS OSORIO YESID | Gerente de Proyecto la
evaluacion Juridica del proceso de Minima Cuantia No. 1756 cuyo objeto es: "PRESTACION

DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE

EN DIETAS HOSPITALARIAS

PARA LOS USUARIOS Y BENEFICIARIOS DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD
MILITAR ESM-BASPC09 NEIVA"" para la cual presentaron propuesta formal

1. NOHORA OLIVEROS MATOMA
2. SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.A.S

De acuerdo con la invitacion del proceso, se verifican los documentos y criteries Juridicos de la
ofertz de menor valor, habilitada por el comité econdmico y asi:

SERVICIOS

VITALES DE
DETALLE COLOMBIAS.AS
ACREDITADA CUMPLE
DOCUMENTO SOLICITADO
06 folios, Firmada
por RUZ MERY SI
Carta de presentacion de la propuesta - CARVAJAL

Certificado de existencia y representacién legal

Verificado en linea,
Persona juridica S.A.S

Si

Fotocopia documentos identidad representante legal

01 folio

Sl




Fotocopia Libreta Militar N.A S

Conftangf% fEe cumplimiento de aportes a la sequridad 04 Folios Q|

social integral.

Certificado de responsabilidad fiscal 01 folio Sl

Certificado de antecedentes disciplinarios 01 folio Sl

Compromiso anticorrupcion 03 folios- diligenciado g

formulario No. 3 -

Declaracion de no estar incurso en inhabilidades e Pregunta del g

incompatibilidades. cuestionario

Declaracion de no contar con multas y sanciones Preguma del g
cuestionario

ORIGEN LICITO DE RECURSOS Pregugta ¢ei 3|
cuestionario

CERTIFICADO DEL REGISTRO NACIONAL DE

MEDIDAS 01 folio St

CORRECTIVAS

POLIZA SERIEDAD 02 Folio Sl

CONCLUSION: De conformidad con la documentacion y criterios Juridicos requeridos, la
oropuesta presentada por SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.A cumple con los requisitos
juridicos por lo tanto es habilitada juridicamente.

Cordialmente,

HECTOR REPIZO RAMIREZ
Comité Juridico Evaluador.




MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
COMANDO GENERAL FUERZAS MILITARES TODOS POR UN

EJERCITO NACIONAL i
§CENTRAL ADMINISTRATIVA Y CONTABLE REGIONAL NEIVA RUEVOPA;»S

EVALUACION ECONOMICA
CIUDAD Y FECHA:  NEIVA, 26 de Diciembre de 2018.

AL MY YESID VARGAS OSORIO
Gerente de Proyecto

ASUNTO: EVALUACION ECONOMICA DEL PROCESQ DE MINIMA CUANTIA 175 CENAC
REGIONAL NEIVA ESMBASPC09 2018.

Comedidamente nos permitimos enviar al sefior MY YESID VARGAS OSORIQ Gerente de Proyecto. y en
atencion a la revisidn y evaluacion economica del proceso de Minima Cuantia 175 CENAC REGIONAL NEIVA
ESMBASPCO09 2018, cuyo objeto es contratar “PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE
EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS USUARIOS Y BENEFICIARIOS DEL ESTABLECIMIENTO DE
SANIDAD MILITAR ESM-BASPCO09 NEIVA™, me permito indicar lo siguiente:

De conformidad con la informacion suministrada por la plataforma SECOP I donde se recibieron DOS (02)
ofertas econémicas como se evidencia a continuacion:

[ITEMS | PROPONENTE
¢

L
E NOHORA OLIVERO M’ATOMA NIT 36 177 120-7 {
|

J

SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.A.S. NIT. 800.588.427-4 |

Para lo cual y en razon a que el oferente de la oferta de menor valor NOHORA OLIVERO MATOMA
NIT. 36.177.120-7 fue RECHAZADA por el COMITE TECNICO EVALUADOR, se procede a evaluar
la segunda propuesta econdmica con el segundo valor total mas bajo que sera:

VALOR TOTAL OFERTA |
fTEMS PROPONENTE ECONOMICA
~ {VR. TOTAL UNIT)

2 SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.A.S. NIT. 800.583.427-4 $260.756.00

o VERIFICACION DE LOS DOCUMENTOS DE ORDEN ECONOMICQ

Proceso Seleccion de Minima Cuantia No-175 CENAC REGIONAL NEIVA ESMBASPC(S 2018 Cuyo objeto

"PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS
USUARIQS Y BENEFICIARIOS DEL ESTABLECIMIENTQ DE SANIDAD MILITAR ESM-BASPC09 NEIVA”.
DOCUMENTOS DE ORDEN FINANCIERO presentados por la SEGUNDA OFERTA MENOR PRECIOC OFRECIDO por
el OFERENTE: SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.A.S. NIT. 800.588.427-4

Fe er la causa e,

pEgeesMsIon el
e

Correo. cenacnelvaieiercitomi




A CONTINUACION EVALUACION ECONOM#CA DE LAS OFERTAS DEL PROCESO DE MINIMA CUANTIA No. 175 CENAC REGIONAL NEIVA

ESMBASPCOS 2018 cuyo aljete. «

USUARIOS Y BEP%EFICEAR&OS DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD MILITAR ESM-BASPC(S NEIVA™

s “PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS

DESCRIPCION

CUMPLE/NO CUMPLE

-CERTIFICADGC DE IBENTIFICACION
TRIBUTARIA RUT

Las personas interesadas en el presente pracesa
deberan anexar a la propuesta el RUT (Registro
Unico Tributario). expedido por la DIAN yio el RIT
{Regqistro de informacion Tributaria) de la Direccion
de Impuestes  Distritales ¢ su equivalente,
debidamente actualizado. La omision de  estos
documentos seré subsanable v e MDN - EJC -
CENAC REGIONAL NEIVA. lo requerira por una vez.
L N0 se aporta sera causal de rechazo.

CUMPLE

-CERTIFICACION BANCARIA

Expedida en original por la entidad reapecti /&
dentro de los treinta (30) dias anteriores a la f Lha
de presentacion de la oferta. en la cual se indique
nombre del tituler. nimero de cuenta, sucursal y tipo
de cuenta ({corriente o ashorro), la cual sera
estipulada dentro del conlrato que se suscnba.

{Fecha 22 de diciembre de

CUMPLE

BANCOLOMEIA

2018)

-FORMULARIO No. 2 BENEFICIARIO
CUENTA SHIF

Cebidamente diigendiado y tos datos deben ser
coinaidentas con la certificacion bancaria.

. CUMPLE

RESOLUCION DE FACTURACION
Actualizada para las personas
juridicas responsable det IVA régimen comun.

naturales o

CUMPLE

PFROPUESTA ECONOMICA

CUMPLE

precio de roferenma.

» REVISION AR!TMET!CA

t

Los precios unitarios pfertados serén comparados con los precios unitarios de referencia, los cuales no podran
ser excedidos, so pena de queéar incurso en causal de rechazo de la oferta. Consecuentemente este comité
evaluador procede a verificar la segunda propuesta econémica de menor precio que comresponde a la

presentada por

SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA S.A.S. NIT. 800.588.427-4

PRECIO PRECIO
OFERTADO OFERTADO
ITE CAN | UNIDAD DE PREC!O DE POR EL PGR EL DISPERS!
m | ESCRIPCION DETALLADA DEL ELEMENTO ™7 MEDIDA REFERENCIA | OFERENTE = OFERENTE ON
CON IVA CON VA
INCLUIDO INCLUIDO
1 DESAYUNO g 7286 | % 7A00 | $ 186 3%
| 4 ALMUERZD $ 830 $ 4200 | % 127 2%
i COMIDA $ 8587 $ 200 | ¢ 177 2%
Fe "{; la causa . wf;““\'." ‘32\
HERoES MULTIMISION gL
TMISIGRCES eoLoMBIA 5 )
Correo cenacneiva@eiercito mil co I Net {. 2}




A CONTINUACICN EVALUACION ECONOMICA DE LAS OFERTAS DEL PROCESO DE MINIMA CUANTIA No. 175 CENAC REGIONAL NEIVA
ESMBASPCOS 2018 cuyo abjete, es “PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS

USUARIOS Y BENEFICIARICS DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD MILITAR ESM-BASPCGS NEIVA™

OBSERVACION
DIETA BLANDA DESAYUNG ALMUERZO.
CENA EL SUMINISTRG ¥ ENTR DE LAS
 HOSPITAL '\PIH\‘) DEBEN HACERSE E 1 DESAYUNG ¢ 7.286 $ 7100 | ¥ 186 W%
2 o :
) ii) SUM[NIS”E
d i ALMUERZO $ 7288 g 7100 1§ 186 3%
1 COMIDA $ 7.286 $ 150 | % 148 3%
1 DESAYUNG $ 7787 $ 7660 1§ 2%
K 2 LETAS) SR ALMUERZO § 7286 $ 76008 186 W%
.,,C&,'NTPS\TKN ¢
R DE CARRC
IMENT (5
COMIDA $ $ 146 2%
1 DESAYUNG ‘E 8.327 $ 8206 | 8 127 2%
I i
e R \lg“
y ATY RO ) ; . - PO i 57 29,
| SERVILLETAS) PARA DIC ANISTROEL | | | ALMUERZG g 8327 | 8 8200 | 3 127 2%
CONTRATISTA DEBERA L‘ SPC NEF? DE k,‘PP“
A (‘PT D“P FE.HMFNTO& (APPJ
1 $ 8.327 $ 8200 | 5 127 %
7 DESAVUNG, ALMUERZG
|N[‘ TROYEN I'Rf{?ﬁ. CELAS N < an SR s
ESAYUNC ) 7.807 : 7.700 ; g7 %
SPITALARIAS DEBEN E,Mgh’\iﬁ en ol DESAYUNO $ 80 3 UUR I 1 L
STALACIONES DEL ESM 8176 LAS
N »FR FNTRE%AEAu
5 | B& ; ALMUERZO | 8 2327 | % 8200 | 5 127 2%
5 ) ETAS P | 'f‘mﬁN[oTPQ EE 1 ALMUERZO % 8.32 5 &.200 (¥ 2
o PONER B
{ COMIDA 5 7.80 $ RGOS 17 1%
i DESAYUNG $ 7012 3 5612 1 % 130 1%
3 1 ALMUERZG $ £.245 § 6100 | § 145 2%
i COMIDA $ 5245 § 500 | ¢ 145 2%
i DESAYUNG 2 5941 § 5800 1 ¢ 141 2%
g
fe ey la causa P :‘;j«s‘x
L ¢
&gw SOMMILTRVIISICN Y O
MISIORCES EOLOMBIA & i )
Correa: genacneiva@@eaiercito mil co w0 5001 I Net 5 I



A CONTINUACION EVALUACION ECONOMICA DE LAS OFERTAS DEL PROCESO DE MINIMA CUANTIA No. 175 CENAC REGIONAL NEIVA
ESMBASPCHS 2018 cuvo objeta. es "PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS
USUARIOS ¥ BENEFICIARIOS DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD MILITAR ESM-BASPCOS NEIVA™

141 2%

o
(623
)
e
&

1 ALMUERZC ¢ 5841 £

S

1 COMIDA $ 5941 $ 5846 1% 141 7%,
1 DESAYUNO $ £.041 b 5800 1 ¢ 141 2%
3 i
1 ALMUERZO $ 8.254 $ 6166 1 5 % 54 i
SANSRO HD(RLL
,/\ AR A ICHE SN 5 q
f ”‘“’“D STRIBUCION 1 COMIDA $ §.254 $ RGN 54 2%

CIOS 0
050k

¢ 0 ‘;ER»A ION
CENTERIATT

s
3
<
=
N

i
fea)
o
5
5
3

i i DESAYUNG 190 1%
N HACERSE EN LAS :
NSTA g 5176, LAS DI wu
DEBEN SER ENTREGADAS E : N ,
ALMUERZO g 7850 | 7500 | 8 180 2%

L ASOS, CUBIERTOS, ¢
PARA BICHO SUMINISTRO EL <

DEBERA DISPONER DE
TRANSPORTADCR DE ALIMENTOS. CARRD
PARA LA DISTRIBUCION DE LAS DIFTAS EN 1 COMIDA

05 SERVICICS DE m SPITALIZACION Y

o

<
&
)
~
w
<o
<3
5

3
4

DESAYUNG $ 8532 | ¢ 5400 | 8 182 3%
ALMUERZO) $ B8y | 8 6700 | % 183 SR
. TRIBUCION DE LAS D
LOS SERY e 05 DE HOSPITALIZACK COMIDA $ 5.882 & 8700 1§ 183 3%
T OBSERVACIGN
VITAMINICO, :
fNA LL .
1 ESAYUNG $ 6873 | ¢ 700 ¢ ¢ 173 %

1 COMIDA $ 7235 $ 766 ¢ % 138 2%
I3
12 1 DESAYUNG $ 3.367 $ 8206 1 3 147 3%
Fe eq la causa L
-

HEpRES LTSI

N R
$ 1N
Correo. cenacneva@ejercito nmit co Y 4
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A CONTINUACION EVALUACION ECONCMICA DE LAS OFERTAS DEL PROCESO DE MINIMA CUANTIA No. 175 CENAC REGIONAL NEIVA
ESMBASPCO9 2018 cuyo abjeto, es “PRESTACION DE SERVICIOS CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS
USUARIOS ¥ BENEFICIARICS DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD MILITAR ESM-BASPCOS NEIVA™

o amserzo | s A 6600 | § w7

f COMIDA g 37| s 6260 | $ 6 3%

13 | AOUAENEBOT i UNIDAD 11000 | 3 10000 | 1000 | 9%
$ 267.154 | $ 260.756 | $  6.398

Que realizada la comparacion de los precios unitarios ofertados con los precios de referencia establecidos
por la entidad como se indica en el estudio previo y pliegos del proceso se évidencia que 0s precios
ofertados NO SOBREPASAN los precios unitarios de referencia establecidos por le entidad.

Se revisaron las operaciones elaboradas por el oferente: SERVICIOS VITALES OMBIA S.A.S. NIT.
900.589.427-4, en la Propuesta Econdmica, con los precios de referencia establec r {3 entidad como se
indica en el estudio previo e invitacion publica del proceso, y, NO.se efebtua correccion antmética al valor total
de la oferta econdmica. s

frems NOMBRE DEL PROPONENTE ' VALOR mmé.esg:f;%pmpugsw A \;/Eﬂlé!;?c%fgﬁﬁfgfﬁgégs
f } UNITARIOS OFERTADOS
SERVICIOS VITALES DE COLOMBIA
S.A.S. NIT. 800.589.427-4 $260.756.00 $260.756.00

En concordancia a lo establecido en el Articulo 2.2.1.1.2.2.4. DEL DECRETO 1082 DE 2015. *...Oferta coni

valor artificialmente bajo. Si de acuerdo con la informacion obtenida por la Entidad Estatal en su deber de
anélisis de que trata el articulo 2.2.1.1.1.6.1,, delpresente decreto, el valor de una oferta parece artificialmente
bajo. la Entidad Estatal debe requerir al oferente parkqué explique las razones que sustentan el valor ofrecido.
Analizadas las explicaciones, el comité evaluador de que trata el articulo anterior. o quien haga la evaluacion d@
las o;eiias debe recomendar r@rhamr la oferta o continuar con el analisis de la misma en la evaluacion de la
ofertas. .

CONCLUSION:

Este comité Econémico Evaluador determina que el oferente: empresa SERVICIOS VITALES DE
COLOMBIA S.A.S. NIT. 900.589.427-4, CUMPLE dentro del proceso de Minima Cuantia 175 CENAC

REGIONAL NEIVA ESMBASPC09 2018, Cuyo ohielo es ‘PRESTACION DE SERVICIOS
CAFETERIA Y RESTAURANTE EN DIETAS HOSPITALARIAS PARA LOS USUARIOS Y BENEFICIARIOS

DEL ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD MILITAR ESM-BASPC09 NEIVA”

PS: M;L L‘ EZ L‘E(a?v

Comité Econdmico Evaluador

te eg la causa Sﬁg_l,&\‘
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