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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Camilo Andrés Eslava Cortés

Numero de contrato: CO1.PCCNTR. 3343393 del afio 2022
Periodo: Marzo del 2022

Supervisor de contrato: Olga Beatriz Ladino Soto

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes de Marzo de 2022:

Fecha: 16,21,23,28 de febrero 2022

Programa de formacion: Técnico en Cocina

Ficha: 2325338

Fase: Ejecucion

Actividad de Proyecto: Producir alimentos de cocina nacional e internacional

Competencia de Aprendizaje: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

Resultado de Aprendizaje: Realizar preparaciones de base de reposteria y panaderia de comedor
segun técnicas, orden de produccién y normatividad sanitaria.

Actividad de Aprendizaje: Apropiar las técnicas de reposteria teniendo presente el material de
apoyo que esta en la plataforma teniendo presente las medidas sanitarias basicas para el proceso
en produccion de alimentos.

Nombre del ambiente de aprendizaje: Ambiente gourmet

Descripcion de la evidencia: Cocina Caliente Carnicos
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Fecha: 17,24 de febrero 2022 2,9, 17 de marzo del 2022

Programa de formacién: Técnico en Cocina

Ficha: 2453311

Fase: Andlisis

Actividad de Proyecto: ALISTAR LAS AREAS PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS
Competencia de Aprendizaje: CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS
Resultado de Aprendizaje: Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas
del producto y los estandares de calidad definidas por la organizacién

Actividad de Aprendizaje: Reconocer y clasificar las materias primas de acuerdo con
caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y grupos de inventario.

Nombre del ambiente de aprendizaje: A2.

Descripcidon de la evidencia: composicién de menus
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Fecha: 2,4,11,18 de marzo 2022

Programa de formacién: Técnico en Cocina

Ficha: 2429121

Fase: Analisis — planeacion

Actividad de Proyecto: ALISTAR LAS AREAS PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS
Competencia de Aprendizaje: CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS
Resultado de Aprendizaje: Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas
del producto y los estandares de calidad definidas por la organizacién

Actividad de Aprendizaje: Reconocer y clasificar las materias primas de acuerdo con
caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y grupos de inventario.

Nombre del ambiente de aprendizaje: A2.
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Fecha: 3, 7, 10, 14, 17 de marzo 2022
Programa de formacién: Técnico en Cocina
Ficha: 2397886

Fase: Ejecucion

Actividad de Proyecto: Producir alimentos de cocina nacional e internacional

Competencia de Aprendizaje: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

Resultado de Aprendizaje: Realizar preparaciones de base de reposteria y panaderia de comedor
segln técnicas, orden de produccién y normatividad sanitaria.

Actividad de Aprendizaje: Apropiar las técnicas de reposteria teniendo presente el material de
apoyo que estd en la plataforma teniendo presente las medidas sanitarias basicas para el proceso
en produccion de alimentos.
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Nombre del ambiente de aprendizaje: Ambiente gourmet
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Fecha: 15 de Marzo 2022
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Programa de formacidn: Técnico en Cocina

Reunidn Sena-empresa

Tema: aplicacion pedagdgica de la estrategia de produccion Sena empresa en la formacién
profesional integral- comité de costos.
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio

seguridad y proteccion de los datos personales que se

Nacional de Aprendizaje SENA, se
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=

compromete a garantizar la
en

cumplimiento de lo establecido legalmente.

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682

GD-F007V04

y les dara el

© f v o

@SEMAcomunica

[ETR IS
(©A

GC-F-005 V. 05

www.senao.edu.co



