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Sefores:

La Dorada,2 de marzo de 2022

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Centro Pecuario y Agroempresarial

La Dorada, Caldas

ASUNTO: Cotizacion Alimentacion

Piquetes Restaurante Flor Marlene Avellaneda Palacio Nit. 65.731.894 -0

Presento a ustedes cotizacion solicitada via correo electrénico para adelantar proceso de
seleccion para alimentacion del trabajador oficial del centro pecuario y agroempresarial
SENA- Regional Caldas, en los siguientes términos:

Requerimiento
Minimo Diario

Opciones

Cantidad
Minima
Dia

Unidad
De
Medida

Cantidad

Valor
Unitario
Antes Del
impuesto
al
consumo

Impuesto
al
consumo

Valor
Unitario
Impuesto
Incluido

Cremao
Sopa

Alboéndigas, Verduras, Guineo,
Tomate, Pollo, Menudencias,
Mondongo, Sancocho, Auyama

200 ML

Carbohidratos

Arroz, Puré, Espaguetis, Papa, Yuca,
Platano

100 GR

Principio
(3 veces por
semana)

Frijoles, Lentejas, Arvejas, Garbanzos

80 GR

Proteina

Pollo, Cerdo, Res, Pescado diferentes
preparaciones ejemplo: a la plancha,
sudado etc.

150 GR

Ensalada

Vegetal, de coliflor, de tomate y
aguacate, de mango con pollo y
aguacate, brocoli y manzana, pollo
con aguacate, ensalada de frutas, de
pepino, ensalada primavera, pifia y
lechuga, remolacha y zanahoria,
cebolla y tomate, ensalada mixta
(diferentes combinaciones)

120 GR

Postre

Arroz con leche, Mazamorra, Brevas,
Parpayuela, Tres leches, tortas,
brownie.

50 GR

Sobremesa

Jugos naturales (Guayaba,
Guanabana, Fresa, Pifia, Mora,
Naranja, Limonada, Tomate de arbol,
Mango). En la semana no se debe
repetir mas de 3 veces la misma
debida

350 ML

UNIDAD

200

$14.814,82

$1.185,18

$16.000,00

VALOR TOTAL

$3.200.000

Nota: si es para llevar, tiene un costo adicional de $2.000

Atentamente,

Hormv dlaued o

Firma Representante Legal del Proveedor
Nombre: Flor Marlene Avellaneda Palacio
Cargo: Representante Legal

Documento de Identidad: Nit 65731894-0

Calle 11 #8-16 La Dorada (Caldas), Teléfono fijo:(6) 8390011 Celular: 312-289-6502-

318-335-6644, WhatsApp: 312-289-6502
email: flor.map@gmail.com, secretariapiquetesrestaurante@gmail.com




Seifores
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

Centro Pecuario y Agroempresarial
La Dorada, Caldas

ASUNTO: COTIZACION ALIMENTACION

Presento a ustedes cotizacion solicitada via correo electronico para adelantar proceso
de seleccibn para alimentacion del trabajador oficial del centro pecuario Yy

agroempresarial SENA- Regional Caldas, en los siguientes términos:

VALOR IVA VALOR
RE?.&,’?S’ W CANTIDAD | UNIDAD | . i | UNITARIO UNITARIO
OPCIONES MINIMA ANTES DE IVA
MININO pia |meopa| AP
DIARIO IVA INCLUIDO
P o Albéndigas, Verquras, Guineo, Tomate,
Sopa Pollo, Menudencias, Mondongo, 200 ML
Sancocho, Auyama O
| $ 13.0
Carbohidrato | Arroz, Puré, Espaguetis, Papa, Yuca, 100 GR
S Plétano
Principio
(3 veces por | Frijoles, Lentejas, Arvejas, Garbanzos 80 GR
semana)
Pollo, Cerdo, Res, Pescado diferentes
Protefna | preparaciones ejemplo: a la plancha, 150 GR
sudado etc.
Vegetal, de coliflor, de tomate y
aguacate, de mango con polloy
aguacate, brécoli y manzana, pollo con UNIDAD 200
Ensalads aguacate, ensalada de frutas, de 120 GR
pepino, ensalada primavera, pifia y
lechuga, remolacha y zanahoria,
cebolla y tomate, ensalada mixta
(diferentes combinaciones)
Arroz con leche, Mazamorra, Brevas,
Postre Parpayuela, Tres leches, tortas, 50 GR
brownie. _
Jugos naturales (Guayaba,
Guanébana, Fresa, Pifia, Mora,
Naranja, Limonada, Tomate de 4rbol,
Sobremesa | Mango). 350 ML
En la semana no se debe repetir mas
de 3 veces la misma debida.
$
VALOR TOTAL 7_‘ GOO-OCD
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1.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS QUE DEBEN CUMPLIR LOS

BIENES/SERVICIOS/OBRAS

1. Se debe verificar que los alimentos queden totalmente cocidos.
2. Las materias primas e insumos alimenticios, utilizados como componentes

de los platos preparados y servidos, deberan cumplir con la normatividad
colombiana vigente que le aplique

3. Cumplir con caracteristicas técnicas de operacion, higiene y seguridad en la
manipulacion de alimentos, conforme a las disposiciones legales.

4. El suministro del servicio requerido se debe prestar en un lugar ubicado
méaximo 3 kildbmetros de distancia del centro Pecuario y Agroempresarial o
en las instalaciones del Centro de formacion, de acuerdo con lo requerido
por el supervisor.

5. El contratista asumira los gastos, impuestos y demés gastos para cumplir
con las obligaciones, especificaciones y objeto contractual

Atentamente,

Dodte 10]at

Firma Representante Legal del Proveedor
Nombre: Sav'& Polana Rod¥iqwe

Cargo: aC10
Docume%to }i‘e lde§tldad 1o\S 4ui33- q

Correo Electrénico _j—a\lgudio@ l,@-'rhai\-CO/\ )
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