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ANEXO No. 1

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS


	ÍTEM
	CÓDIGOS UNSPSC
	NOMBRE DEL BIEN
	DESCRIPCIÓN DEL BIEN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	1
	50111513
	BABY BEEF X 250 GRS
	Pieza proveniente del porcionado del lomo, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío, en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C)  de acuerdo al gramaje requerido. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto.  
	KILO
	1

	2
	50111513
	BEEF CHORIZO X 400 GRS
	Pieza proveniente del porcionado de la Chata sin desprendimiento de la capa de grasa, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío, en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), de acuerdo al gramaje requerido. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	3
	50111513
	CADERA
	Corte del cuarto trasero de novillo, de 3 a 6 Kg, piezas individuales limpias exenta de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, vacunas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío.
	KILO
	1

	4
	50111513
	CADERA PCN X 100 GRS
	Pieza proveniente del corte de la cadera de novillo, exenta de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, vacunas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C),  de acuerdo al gramaje requerido. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	5
	50111513
	CADERA PCN X 150 GRS
	Corte del cuarto trasero de novillo, piezas individuales limpias, exenta de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, vacunas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío de acuerdo al gramaje requerido
	KILO
	1

	6
	50111513
	CALLO DE RES
	Corresponde a uno de los  estómagos  de  la  res  que  se  conoce  con  el  nombre de rumen, ubicado en la cavidad abdominal vacuno limpio, Debe  estar  exenta  de  contaminación  por  material  fecal,  orina, bilis, pelo, suciedad o materia extraña, color y olor característico. Libre de grasa a un 50% y picado) Empacado al vacío, en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C).  La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	7
	50111513
	CARNE MOLIDA ESPECIAL
	Carne fresca sometida a un proceso de molienda,90 por ciento de carne y 10 por ciento de grasa, libre materia fecal, tejido conectivo, nervios y grasa excesiva.  Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. Empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C)
	KILO
	1

	8
	50111513
	CENTRO DE PIERNA
	Corte del cuarto trasero de novillo, peso de 6 a 10 kg piezas individuales limpias con máximo 10 % de grasa,  exenta de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos.
	KILO
	1

	
	
	
	Olor y color: característico. Empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C)
	
	

	9
	50111513
	CHATA ENTERA
	Posta entera de 4 a 5 Kg de novillo con tapa de grasa máximo de 5 mm de espesor, recortada 7 cm de corte después de la capa de grasa, sin desprendimiento de la capa de grasa, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío.
	KILO
	1

	10
	50111513
	CHATA PCN X 150 GRS - EVENTOS
	Pieza proveniente del porcionado de la Chata con tapa de grasa máximo de 5 mm de espesor, recortada 7 cm de corte después de la capa de grasa, sin desprendimiento de la capa de grasa, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) , de acuerdo al gramaje requerido
	KILO
	1

	11
	50111513
	CHATA PCN X 180 GRS
	Pieza proveniente del porcionado de la Chata con tapa de grasa máximo de 5 mm de espesor, recortada 7 cm de corte después de la capa de grasa, sin desprendimiento de la capa de grasa, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), de acuerdo al gramaje requerido. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	12
	50111513
	CHATA PCN X 300 GRS
	Pieza proveniente del porcionado de la Chata con tapa de grasa máximo de 5 mm de espesor, recortada 7 cm de corte después de la capa de grasa, sin desprendimiento de la capa de grasa, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), de acuerdo al gramaje requerido. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	13
	50111513
	CHATA PCN X 370 GRS
	Pieza proveniente del porcionado de la Chata con tapa de grasa máximo de 5 mm de espesor, recortada 7 cm de corte después de la capa de grasa, sin desprendimiento de la capa de grasa, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), de acuerdo al gramaje requerido. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	14
	50111517
	CARNE PULPA DE TERNERA
	Carne de vacuno de un ternero que no ha superado el año de vida. Se caracteriza por ser una carne tierna de color rosáceo y olor característico, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C). La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	15
	50111517
	TERNERA
	Vacuno de un ternero que no ha superado el año de vida, en Canal, medias canales, cuartos traseros y delanteros, lomos alto y bajo, chufletero con o sin solomillo, piernas o campana y/o despiezadas. Olor y color: característico. Empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C).  La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	16
	50111513
	CHUNCHULLO
	Parte integral de las vísceras blancas, sacarla hasta nivel de duodeno descendente, pieza limpia sin impurezas y de sebo (empacado al vacío) en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	17
	50111513
	COGOTE
	Es un tipo de carne que une la cabeza del Novillo con su tronco. Limpia de impurezas, pelo, contenido ruminal, grasa mecánica, hematomas o abscesos.Olor y color: característico. Empacado al Vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C).
	KILO
	1

	18
	50111513
	COLA DE RES
	Pieza de novillo, empacada a la vacía rayada por los nudillos sin excesos de grasa, peso de 2 a 5 Kg. Limpia de impurezas, pelo, contenido ruminal, grasa mecánica, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	19
	50111513
	COSTILLA DE RES CARNUDA
	Piezas individuales limpias, empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) , delantera de las cinco primeras costillas sin exceso de grasa, peso de 2 a 5 Kg. Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. De novillos 5 estrellas, La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	20
	50111513
	COSTILLA DE RES X 150 GR
	Pieza empacada a la vacía delantera de las cinco primeras costillas sin exceso de grasa, peso de 2 a 5 Kg. Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. De novillos 5 estrellas, La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. Olor y color: característico. Empacado al Vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) , porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	1

	21
	50111513
	HIGADO
	Piezas individual limpias, libre de grasa, material fecal, coágulos de sangre, que no evidencie presencia faciola hepática, libre de aromas químicos, ni rancidez, libre de membranas, sin babosidad, Color rojo carmín en la cara anterior y oscuro en la cara posterior. (Empacado al vacío) en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	22
	50111513
	HIGADO PORCION X 150 GRS
	Piezas individual limpias, libre de grasa, material fecal, coágulos de sangre, que no evidencie presencia faciola hepática, libre de aromas químicos, ni rancidez, libre de membranas, sin babosidad, Color rojo carmín en la cara anterior y oscuro en la cara posterior. (Empacado al vacío) en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C). Solicitado de acuerdo al gramaje solicitado.  La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	23
	50111513
	HUESO CARNUDO
	Hueso carnudo picado limpio, libre de grasa, materia fecal, coágulos de sangre, provenientes de novillos 5 estrellas (Bolsas plásticas de polietileno o poliamida grado alimentario de primer uso, bien sellada o empacado al vacío) en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	24
	50111513
	LENGUA DE RES
	Víscera   de bovino limpia, empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) : sin agallas, libre de impurezas, saliva, pelos, contenido ruminal, grasa mecánica, desgrasada, sin cortar o rayar,  hematomas o abscesos.  La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	25
	50111513
	LIBRO DE RES
	Corresponde a uno de los estómagos  de  la  res  Debe  estar  exenta  de  contaminación  por  material  fecal,  orina, bilis, pelo, suciedad o materia extraña, color y olor característico. Libre de grasa a un 50% y picado) Empacado al vacío, Bolsas plásticas de polietileno o poliamida grado alimentario de primer uso, bien sellada. En condiciones de refrigeración (0 a 4 °C). La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	26
	50111513
	LOMO DE RES
	Posta empacada al vacío, en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C)  con peso mínimo de 2 kg  sin cordón y libres de grasa. Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Sin Cabeza ni Cola.
	KILO
	1

	27
	50111513
	MANO DE RES
	Limpio sin impurezas (empacado al vacío) en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), picada con diámetro de tres centímetros. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. 
	KILO
	1

	28
	50111513
	MEDALLON DE RES X 125 GRS
	Pieza proveniente del porcionado del Lomo, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos.Olor y color: característico. Empacado al vacío, en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) , de acuerdo al gramaje requerido
	KILO
	1

	29
	50111513
	MEDALLON DE RES X 250 GRS
	Pieza proveniente del porcionado del Lomo, exenta de rayones, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasas, hematomas o abscesos.
	KILO
	1

	
	
	
	Olor y color: característico. Empacado al vacío, en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) de acuerdo al gramaje requerido
	
	

	30
	50111513
	MORRILLO DE RES
	Postas empacada al vacío extraídas del cuarto delantero de novillo, limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, vacunas, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, exceso de grasa, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	31
	50111513
	MUCHACHO DE RES
	Posta de novillo empacada, al vacío de 1,5 a 3 Kg con poca grasa, posee fibra alargada y gruesa lo que facilita el corte y aplicación culinaria, el largo de 30 a 40 cm y diámetro 10 cm. Limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones,  
hematomas o abscesos. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	32
	50111513
	MURILLO
	Posta entera de novillo limpia, empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), deshuesado, peso promedio de 2 a 5 Kg. Se solicitara murillo de pierna o brazo según necesidades de la entidad. Limpia de impurezas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones,  hematomas o abscesos. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	33
	50111513
	PAJARILLA DE RES
	Parte integral de la víscera roja, pieza limpia sin impurezas, libre de grasa, empacado en bolsas plásticas de polietileno o poliamida grado alimentario de primer uso, bien sellado o empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) . Limpia de tejido conectivo, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos.  La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	34
	50111513
	PALOMILLA
	Es la parte frontal limpia del novillo. Empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C). Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. Olor y color: característico.
	KILO
	1

	35
	50111513
	PECHO DE RES
	Pieza del cuarto delantero del novillo limpia, deshuesado  Empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C). Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. Olor y color : característico. 
	KILO
	1

	36
	50111513
	PUNTA DE ANCA  X 370 GRS
	Pieza proveniente de la Punta de Anca del Novillo. Empacada al vacío, en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) . Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. Porcionado de acuerdo al gramaje requerido
	KILO
	1

	37
	50111513
	PUNTA DE ANCA KLS
	Posta entera empacada al vacío de novillo en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C) , con tapa de grasa máximo de 5 mm de espesor,  perfilando la grasa de los extremos, peso de 2,5 a 3,5 Kg. Limpia de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	38
	50111513
	SOBREBARRIGA GRUESA O DELGADA
	Piezas de 3 a 6 Kg de novillo empacada al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), con poca grasa, se solicitara gruesa o delgada según necesidades de la entidad. Exenta de impurezas, rilas, tejido conectivo, cartílagos, contenido ruminal, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. Olor y color: característico. 
	KILO
	1

	39
	50111500
	BONDIOLA PORCION X 400 GRS
	Carne de cerdo fresca, pulpa y magra, proveniente de la parte posterior del lomo, al lado de los brazos y encima de la parte superior de las costillas, Piezas individuales limpias, libre de grasa, materia fecal, coágulos de sangre, color y olor característicos de carne de cerdo fresca. Color rosado cereza suave, sabor plano y textura blanda, firme al tacto y superficie sin bravosidades. Olor y color: característico. Porcionado de acuerdo al gramaje requerido. La tolerancia del gramaje es de +/- 5 a 10 gramos del requerimiento, el peso de las porciones debe estar entre 390- 410g
	KILO
	1

	40
	50111500
	CARNE MOLIDA DE CERDO
	Carne fresca sometida a un proceso de molienda, empacada al vacío. El porcentaje de grasa se solicita de acuerdo a la necesidad de la entidad. Libre materia fecal, tejido conectivo, nervios y grasa excesiva, impurezas, tejido conectivo, cartílagos, grasa mecánica, tendones, hematomas o abscesos. Se entregara empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto 
	KILO
	1

	41
	50111500
	CHULETA DE CERDO
	Una chuleta de cerdo es un corte de carne obtenido en el espinazo del cerdo. Suele contener parte de una vértebra y parte de su correspondiente costilla, y en general es lo bastante grande como para ser servida como porción individual, La chuleta de cerdo debe tener apariencia limpia sin materia fecal, ni coágulos de sangre, el producto se entregara empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1

	42
	50111500
	CHULETA DE CERDO PCN X 200 GR
	corte de carne obtenido en el espinazo del cerdo. Suele contener parte de una vértebra y parte de su correspondiente costilla, es lo bastante grande como para ser servida como porción individual, La chuleta de cerdo debe tener apariencia limpia sin materia fecal, ni coágulos de sangre, el producto se entregará empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. La tolerancia del gramaje es de +/- 10 a 20 gramos del requerimiento, el peso de las porciones
debe estar entre 180-220 g
	KILO
	1

	43
	50111500
	CODILLO DE CERDO
	El codillo de cerdo es una parte del despiece del cerdo: el codillo ubicado entre la unión de los dos huesos de la pata donde se forma el codo. El producto se entregara empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto
	KILO
	1

	54
	50111500
	COSTILLA DE CERDO
	Corte formado por la estructura ósea de las costillas y los músculos intercostales, internos y externos, serrato ventral y porción toráxica. Piezas individuales carnudas limpias, libre de grasa, materia fecal, coágulos de sangre. No se permite hematomas y cuerpos extraños. El producto se entregara empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado.
	KILO
	1

	45
	50111500
	EMPELLA
	Grasa de cerdo, No permiten huesos, cartílagos, hematomas, garra y cuerpos extraños El producto se entregará empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado
	KILO
	1

	46
	50111500
	ESPINAZO DE CERDO
	Hueso de la columna vertebral con carne proveniente del lomo en sus partes laterales y grasa del dorso, empacada al vacío. El producto se entregará empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento no será mayor a veinte días o de acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1

	47
	50111500
	LOMO DE CERDO LIMPIO
	Corresponde al corte del cerdo proveniente de la parte dorsal de tórax, siguiendo la línea del espinazo, retirando la parte de la cabeza de lomo, sin exceso de grasa (tocino lomo) en la parte más próxima a la cabeza de lomo. No se permiten hueso, cartílagos, hematomas, garra y cuerpos extraños. El producto se entregará empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado.   La fecha de vencimiento no será mayor a veinte días o de acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1

	48
	50111500
	PERNIL DE CERDO
	Corresponde al corte del cerdo proveniente del deshuese de la pierna con o sin el solomito, magra proveniente de los miembros inferiores completos, No se permite huesos, cartílagos, hematomas, y cuerpos extraños. El producto se entregará empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1

	49
	50111500
	PERNIL DE CERDO PCN X 125 GR
	Corresponde al corte del cerdo proveniente del deshuese de la pierna con o sin el solomito, No se permite huesos, cartílagos, hematomas, y cuerpos extraños. El producto se entregará empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto. Porcionado de acuerdo al gramaje solicitado, la tolerancia del gramaje es de +/- 5 a 10 gramos del requerimiento, el peso de las porciones debe estar entre 115-135g.
	KILO
	1

	50
	50111500
	PEZUÑA DE CERDO
	Manos y patas con piel ubicadas en la parte terminal de las extremidades. Piezas individuales limpias, libre de materia fecal, coágulos de sangre. El producto se entregará empacado al vacío en condiciones de refrigeración (0 a 4 °C), no deberá tener características que indique que el producto presenta condiciones de descomposición, adulterado. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1

	51
	50111500
	TOCINO
	Corte obtenido de la parte torácica y abdominal del cerdo con la piel. Se ubica junto a la falda de la canal. Se compone de grasa, piel y musculo. Cortada en cuadros uniformes, sin las costillas. El tocino de cerdo debe tener apariencia limpia, no se permite hematomas y cuerpos extraños materia fecal, coágulos de sangre, color y olor característico. Empacado al vacío. La fecha de vencimiento será de acuerdo al análisis de vida útil del producto.
	KILO
	1



ESPECIFICACIONES TÉCNICAS ADICIONALES DE OBLIGATORIO Y ESTRICTO CUMPLIMIENTO

	No
	NOMBRE
	DESCRIPCIÓN

	1. 
	FICHAS TÉCNICAS
	El oferente deberá adjuntar junto a su propuesta las fichas técnicas con fotografía de todos los productos, las cuales deben atender a la descripción del bien establecida por la entidad.

	2. 
	CERTIFICACIÓN
	El oferente deberá presentar concepto emitido por el INVIMA y SECRETARIA DE SALUD.  El cual deberá ser favorable o favorable con observaciones y vigente. El oferente debe suministrar el último soporte que respalde los diagnósticos realizados en las acciones de inspección, vigilancia y control por las autoridades sanitarias y en la ejecución del contrato debe enviar al Club Militar actualización de las visitas de los entes reguladores con su respectivo concepto.

	3. 
	ACREDITACIÓN TENENCIA DE VEHÍCULO
	El proponente debe acreditar la tenencia de vehículos necesarios para la distribución de los bienes respectivos a cada uno de los puntos de entrega. Dicha tenencia puede acreditarse mediante la propiedad de los vehículos o mediante contrato de transporte suscrito con una empresa de transportes, vigente

	4. 
	CERTIFICACIÓN
	El oferente deberá presentar acta de inspección en la que conste la dirección del establecimiento.

	5. 
	CERTIFICACIÓN
	El oferente deberá presentar Registro sanitario vigente. Todos los productos del presente contrato deberán certificar el registro sanitario expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA.

	6. 
	CERTIFICACIÓN
	El proponente deberá presentar Certificación suscrita por el representante legal o quien haga sus veces, en la cual se comprometa a transportar el producto en furgón Termo King. Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre  18°C  

	7. 
	CERTIFICACIÓN
	El oferente deberá presentar certificación expedida por el Representante Legal en la que indique que los vehículos utilizados para la distribución y entrega de los productos a comercializar cuentan con el Seguro SOAT y revisión técnico-mecánica durante la ejecución del contrato.  

	8. 
	CERTIFICACIÓN
	El oferente deberá presentar certificación expedida por el Representante Legal en la que deberá aportar con su oferta respecto a las personas designadas para el transporte, distribución y entrega de los productos a comercializar, la documentación que acredita la manipulación de alimentos

	9. 
	PLAN DE CONTINGENCIA
	El contratista debe garantizar la entrega en cada sede y en las fechas estipuladas por el supervisor, teniendo en cuenta posibles problemas que se puedan presentar en las vías, para lo cual deberán adjuntar con la respectiva propuesta el PLAN DE CONTINGENCIA para el cumplimiento en la entrega de los productos en caso de emergencias, el cual deberá ser suscrito por el representante legal o quien haga sus veces

	10. 
	EMBALAJE
	Embalado dentro de canastillas plásticas limpias y desinfectadas, en buen estado que brinde adecuada protección a los productos 

	11. 
	CONDICIONES DEL TRANSPORTE 
	El personal destinado para la entrega deberá cumplir con los siguientes requisitos: A) mantener una esmerada limpieza e higiene personal y aplicar Buenas Prácticas higiénicas en sus labores de manera que se evite la contaminación del alimento y de las superficies de contacto con este. B) Usar vestimenta de trabajo que cumpla los requisitos de color claro que permita visualiza fácilmente su limpieza, el contratista deberá utilizar los elementos de protección que requiera para la ejecución de su labor.
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