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                     FORMATO INFORME LEGALIZACIÓN DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA 
 

CIUDAD Y FECHA: Ibagué 19 Abril 2022 

PRESENTADO A: Álvaro Iván Barrero Buitrago -Director Regional Tolima. 
 

ORDEN DE VIAJE No:  
 
         11522 

FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION: 

Abril 7 2022 Abril 7 2022 

LUGAR A DONDE REALIZÓ 
EL DESPLAZAMIENTO 
 
ESCUELA GASTRONOMICA 

SENA MELGAR 

REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA: (ciudad) 

 
TOLIMA / 73 – CENTRO DE COMERCIO 
Y SERVICIOS 

 
MELGAR 

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Realizar orientación a aprendices de la Escuela Gastronómica el día 
Jueves 7 Abril a las 9:00 a.m. en el auditorio de la Escuela Gastronómica ubicado en el Municipio de Melgar 

ACTIVIDADES DESARROLLADAS: 

Se realizó orientaciones de emprendimiento a aprendices de la Escuela Gastronómica SENA Melgar, más 
exactamente a los aprendices de las formaciones Técnico en cocina y Técnico en Contabilización de Operaciones 
Financieras y Comerciales, respectivamente. 

RESULTADOS:  Se evidenció asistencia masiva y participación constante por parte de los aprendices quienes 
algunos de ellos se mostraron altamente interesados en conocer más sobre emprendimiento y el papel que juega 
Fondo Emprender en el crecimiento económico y en el dinamismo empresarial de la región 

  

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe 

1. Tiquetes de desplazamiento:  

 

Tiquete Ibagué - Melgar 

 

Tiquete Melgar – Ibagué 

 

 

2. Registro Fotográfico 

 

- Registro fotográfico Melgar 

 

 

3. Acta  
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- 07_04_2022_ Orientacion de emprendimiento Técnico en Cocina Ficha 2481634 y Técnico en 

Contabilización de Operaciones Financieras y Comerciales ficha 2338881 

- GEE-F-010_Formato_Lista_de_asistencia_a_Eventos_de_Orientación_y_Entrenamiento V_03 07042022 

ficha 2338881 y ficha 2481634 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Se establece como objetivo a corto 
plazo una charla de emprendimiento 
a próximos aprendices que se 
encuentren recibiendo sus clases en 
el interior de la Escuela Gastronómica 

 
Centro de Comercio y Servicios 

 
Según programación hecha por parte 
del Centro de Comercio y Servicios 

CONCLUSIÓNES 

Los aprendices asisten de manera masiva y participan constantemente en la charla de 
orientación, donde algunos de ellos muestran interés en saber más sobre el proceso 
de Fondo Emprender 

DATOS DEL CONTRATISTA 

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA 

 
CRISTHIAN CAMILO DAZA BARRERO  

VISTO BUENO SUPERVISOR 

CARGO DEL SUPERVISOR 
 
PROFESIONAL G2 

JOHANNA ALEXANDRA 
SANCHEZ MOLINA 

FIRMA 

 
 


