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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Ciudad y fecha Aguachica; Mayo 2022

Sefior (a)

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA
SUPERVISOR(A) CONTRATO No 3402998
Cargo del supervisor INSTRUCTOR GRADO 8

Dependencia CONTROL DE CALIDAD E INOCUIDAD
Regional Cesar,Centro Agroempresarial
Aguachica Cesar

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
Mes Mayo del afio 2022

Referencia: No CO1.PCCNTR.3402998 de 2022

CLAUDIA YENNIFER URIBE TAPIAS), identificado con la cédula de ciudadania No49771573 de
Valledupar, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro Agroempresarial Regional Cesar,,
en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion presento
el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contfrato la suma de VEINTIUN
MILLONES QUINIENTOS VEINTICINCO MIL PESOS M/CTE ($21.525.000). Esta suma serd
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera. a) un pago correspondiente al
mes de febrero por UN MILLON QUINIENTOS TREINTA Y SIETE MIL QUINIENTOS ($1.537.500) b)
seis (6) pagos iguales porlos meses de marzo a agosto del 2022, por valor de TRES MILLONES
SETENTA Y CINCO MIL PESOS M/CTE (3.075.000). c) un Ultimo pago correspondiente a 15
dias del mes septiembre por UN MILLON QUINIENTOS TREINTA Y SIETE MIL QUINIENTOS
($1.537.500).

Plazo: Sera hasta el 15 de septiembre de 2022.

Prestar los servicios personales de cardcter temporal, como instructor en el drea de
COCINA para impartir formaciéon profesional integral presencial en el programa de
desplazados del centro agroempresarial en el departamento del Cesar

Obligaciones Especificas: (Trascriba las obligaciones especificas del contrato, dentro del
siguiente cuadro)

| No | Obligaciones | Accionesrealizadas |  Evidencias |
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Orientar la formacion de aprendices
en el area, en las competencias, los
resultados de aprendizaje y las
actividades de aprendizaje, dentro
de los tiempos que, para cada
accion, se determine por parte del
centro de formacion.

Impartir formacion
profesional integral
presencial, en el Programa
de desplazados,del centro
agroempresarial en el
departamento del cesar, en
el area de Cocina en los
cursos de:

Manipulacion de
Alimentos Ficha: 2549135
se dicto en el municipio de
palestina, la formacion se
dio en la Escuela Con 30
desplazdos que asistieron
al curso.

Manipulacion de
Alimentos Ficha;2559129

Se dicto en el municipio del
cuatro bocas, en la
escuela.con 29
desplazados.

Elaboracién de Helados y
postres 2565164

Se dicto en el municipio de
Aguachica, en casa taller
de la mujer, asistieron 31
desplazdos,

Competencia: Manipular
Alimentos de acuerdo con
procedimientos técnicos y
normatividad de alimentos.

Competencia

Realizar procedimientos de
elaboracion de helados y
postres segliin parametros
establecidos.

Realizar y desarrollar las
guias de aprendizaje,
actividades de aprendizaje,
recursos.

Registro en sena
sofia plus de
aprendices
asociados, reporte
de aspirantes,
compartido en el
drive, carpeta del
instructor.

Planear y ejecutar el desarrollo
curricular del programa(s) que se le

Socializacion de
conocimientos previos en

Portafolio de
evidencia
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asignen durante la ejecucion de su
contrato (actividades de
aprendizaje, planeacion pedagogica
y los recursos didacticos que
incluyen guia de aprendizaje
material de apoyo a la formacion e
instrumento de evaluacién)

las acompetencias
adesarrollar duarnte el
proceso formativo.

compartido en el
drive, carpeta del
instructor

Identificar los aprendizajes previos,
estilos y ritmos de aprendizaje del
aprendiz que ingresa al proceso
formativo, de acuerdo con los
lineamientos institucionales.

Se realizo este proceso por
medio de las alcaldias de
los municipios quienes
dieron a conocer las
ofertas del Sena para
gente desplazada.
correspondiente al afio
2022

Acta, y evidencias
fotogréficas.

Emitir los juicios de evaluacién con
base en la valoracién de las
evidencias de aprendizaje y
registrarlas en los aplicativos
institucionales (administrativo y
académico), maximo tres (3) dias
después de alcanzado el resultado
de aprendizaje

Registro de inasistencia en
el aplicativo SENA SOFIA
PLUS.

Documento en
Excel de Actas y
seguimiento alas
actividades

Participar en la formulacion de
proyectos de investigacion aplicada,
innovacién pedagdgica y

desarrollo tecnolégico, de interés
institucional SENNOVA

Asociar a los aprendices a
la ruta de aprendizaje en el
aplicativo Sena Sofia Plus
y verificar el reporte de
aspirantes inscritos.

Registro en sena
sofia plus de
aprendices
asociados, reporte
de aspirantes,
compartido en el
drive, carpeta del

rutas, asociacion de
aprendices e inasistencia
de aprendices.

instructor.
Evaluar y registrar juicios Registro en sena
evaluativos segun sofia plus de
programacion, creacién de | aprendices

asociados, reporte
de aspirantes,
compartido en el
drive, carpeta del
instructor.ggg

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.
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ITEM No DE LA LUGAR DE FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
O ra

ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No 4443341480 de la planilla, operador SOI y periodo comprendido del mes de Abril (Decreto
Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
Sl NO_X he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucioén; la anterior declaracion de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestion del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
frente a la ejecucién de los contratos de prestacion de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.

Nota: En el evento de sefialar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera quedar documentado
y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo Gestiéon Contractual GC__ del periodo objeto de
cobro.

Evidencias en (3) folios

Cordialmente,

Firma

CLAUDIA YENNIFER URIBE TAPIAS
Contratista

C.C. No. 49771573

Recibi a satisfaccion:

Firma

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA
Supervisor(a) CO1.PCCNTR.3402998 de 2022
Cargo
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: CLAUDIA YENNIFER URIBE TAPIAS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL

FECHA INICIAL: 01/05/2022 00:00:00
FECHA FINAL:  31/05/2022 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2549135 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 IDENTIFICAR PELIGROS EN LA SALUD PUBLICA ASOCIADOS CON LAS FUENTES DE CONTAMINACION DE LOS
ALIMENTOS.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080110603 APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, CONFORME A NORMATIVA.

29080110604 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE PRODUCCION Y
TRANSPORTE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 2559129 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080110601 ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA.

29080110602 IDENTIFICAR PELIGROS EN LA SALUD PUBLICA ASOCIADOS CON LAS FUENTES DE CONTAMINACION DE LOS
ALIMENTOS.

29080110603 APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, CONFORME A NORMATIVA.

29080110604 VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE PRODUCCION Y
TRANSPORTE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 2565164 - ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES LACTEOS
DE APRENDIZAJE:

HIGIENIZAR LECHE DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

290801093 01 APLICAR PROCEDIMIENTOS DE HIGIENIZACION DE INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS PARA LA
ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES LACTEOS, SEGUN PARAMETROS TECNICOS.

290801093 02 ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES
LACTEOS, SEGUN LA FORMULACION Y NORMATIVA VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

290801093 03 REALIZAR PROCESO DE ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES LACTEOS SEGUN PARAMETROS ESTABLECIDOS.

290801093 04 EMPACAR HELADOS Y POSTRES DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES REQUERIDAS PARA EL PROCESO DE
CONSERVACION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 144,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
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ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: CLAUDIA YENNIFER URIBE TAPIAS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL
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