
 

ANEXO N° 03 

 

 

CONDICIONES TÉCNICAS EXIGIDAS 

 

No ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
Cumple No cumple 

1 Libra de Chatas sin hueso, carne de res fina de primera 

madurada refrigerada, en empaque al vacío debidamente 

rotulado (Número de lote, fecha de empaque, fecha de 

vencimiento). 

  

2 Libra de Punta de anca, carne fina de res de primera madurada 

refrigerada, en empaque al vacío debidamente rotulado 

(Número de lote, fecha de empaque, fecha de vencimiento)  
  

3 Libra de cecina, carne fina de res de primera madurada 

refrigerada, en empaque al vacío debidamente rotulado 

(Número de lote, fecha de empaque, fecha de vencimiento)  
  

4 Libra de Lomo fino, carne de cerdo de primera madurada 

refrigerada, en empaque al vacío debidamente rotulado 

(Número de lote, fecha de empaque, fecha de vencimiento)  
  

5 Libra de Cecina especial, carne de cerdo de primera madurada 

refrigerada, en empaque al vacío debidamente rotulado 

(Número de lote, fecha de empaque, fecha de vencimiento)  
  

6 Libra de trucha, pescado de primera refrigerado, en empaque al 

vacío debidamente rotulado cada mojarra con un peso de 400 a 

500 gr. (Número de lote, fecha de empaque, fecha de 

vencimiento)  

  

7 Libra de cacham a, pescado de primera refrigerado, en empaque 

al vacío debidamente rotulado cada mojarra con un peso de 400 

a 500 gr. (Número de lote, fecha de empaque, fecha de 

vencimiento)  

  

8 Libra de mojarra o tilapia, pescado de primera refrigerado, en 

empaque al vacío debidamente rotulado cada mojarra con un 

peso de 400 a 500 gr. (Número de lote, fecha de empaque, 

fecha de vencimiento) 

  

9 Libra carne milanesa, carne de res de primera madurada 

refrigerada, en empaque al vacío debidamente rotulado 

(Número de lote, fecha de empaque, fecha de vencimiento)  
  

10 Libra carne de bola, carne de res madurada refrigerada, en 

empaque al vacío debidamente rotulado (Número de lote, fecha 

de empaque, fecha de vencimiento) 
  

11 Libra de carne de cerdo de segunda madurada refrigerada, en 

empaque al vacío debidamente rotulado (Número de lote, fecha 

de empaque, fecha de vencimiento) 
  

12 Libra longaniza Embutido fresco o curado, hecho con carne de 

cerdo picada y adobada que se consume frito o asado cuando 

es fresco o crudo cuando está curado (Número de lote, fecha de 

empaque, fecha de vencimiento) 

  

13 Libra de chuleta de cerdo, madurada refrigerada, en empaque al 

vacío debidamente rotulado (Número de lote, fecha de 

empaque, fecha de vencimiento) 
  

14 Libra de costilla de cerdo, madurada refrigerada, en empaque al 

vacío debidamente rotulado (Número de lote, fecha de 

empaque, fecha de vencimiento) 
  

15 Libra de costilla de cabro adobado, madurada refrigerada, en 

empaque debidamente rotulado (Número de lote, fecha de 

empaque, fecha de vencimiento)  

  

16 Pepitoria de cabro corriente hecho con las vísceras y la sangre 

del cabro  
  



 

 

 

Certifico que toda la información aquí contenida es veraz. Certifico que los elementos son de marca 

reconocida en el mercado nacional, excelente calidad, de alta demanda. Este proceso se encuentra 

EXCLUIDO DEL IVA, Art 130 Ley 633 de 2000 Los precios que ofrezco se mantendrán vigentes 

durante la ejecución del contrato  

 

Atentamente,  

 

 

 

 

 
CLAUDIA MILENA PARDO 

C.C. No 37844527 expedida en Bucaramanga  

Nit. 900823743-0  

Dirección: via palenque café Madrid 44-96 bodega 16 modulo 2  

cel: 3188021619  

megafruversas@ hotmail.com  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

17  
Chorizo de cerdo cada uno de 125 gr. Embutido fresco o 

curado, hecho con carne de cerdo y tocino de cerdo picada y 

adobada que se consume frito o asado cada uno de 125 gr. 

(Número de lote, fecha de empaque, fecha de vencimiento)  

  

18 Rellena embutido a base de arroz, especias, verduras y mojado 

en sangre de cerdo cada una de 125 gr. (Número de lote, fecha 

de empaque, fecha de vencimiento) 
 

  


