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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Malaga 19 de JULIO de 2022
Sefior (a)

YADIMYR OSWALDO GARCIA REYES.
SUPERVISOR(A) CONTRATO No CO1.PCCNTR.3310751
Instructor grad. 16 - Coordinador academico
Malaga, Santander
Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes JULIO del afio 2022

Referencia;: No CO1.PCCNTR.3310751 del afio 2022

WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO identificado con la cédula de ciudadania No. 1096949703
de Malaga , en mi calidad de Contratista del SENA, en dependencia de COCINA en cumplimiento
del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, No CO1.PCCNTR.3310751 del afio 2022
a continuacién presento el Informe de actividades realizadas en el mes de JULIO del 2022

Valor y forma de Pago:

Se fija como valor total para el contrato la suma de $ 32.390.000,00 . Esta suma sera pagada por
el SENA al contratista de la siguiente manera: Pagos mensuales por valor de ($ 3.075.000 Incluido
IVA) y proporcionales, esto para el primer y/o Ultimo pago, atendiendo al plazo de ejecucién
establecido.

Plazo: Sera hasta el 16 de DICIEMBRE de 2022.

OBJETO: (Trascriba el objeto del contrato, dentro del siguiente cuadro)

Prestar los servicios de apoyo a la gestion de caracter temporal como instructor, para la
gestién del desarrollo curricular y la ejecucion de acciones de formacion titulada,
complementaria y virtual en el &rea temética de COCINA y demas de su competencia,
Programa Recurso Regular, en el Centro Agroempresarial y Turistico de los Andes, Vigencia
2022

Obligaciones Especificas: (Trascriba las obligaciones especificas del contrato, dentro del
siguiente cuadro)

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Realizar la planeacion y alistamiento Del 1 al 14 de
de las actividades de aprendizaje, Del 1 al 19 de JULIO JULIO Se alimenta
seleccionando, adaptando o se orienta formacion portafolio de
elaborando proyectos formativos- profecional integral formacion en el
productivo con caracter empresarial, | ficha 2449280 en el drive de la ficha
guias de aprendizaje, planeacion desarrollo del proyecto 2449280 face de
pedagdgica, planes de trabajo, formativo segun el ejecucion del
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disefio de instrumentos de
evaluacién, material didactico, para
el logro de los resultados de
aprendizaje.

programa de formacién
ya revisado por
asesoria pedagogica la
axcion de Validar,
Formular y/o Ajustar
todos los documentos
relacionados con el
desarrollo curricular
(Elaborar guias de
aprendizaje,
Instrumentos de
evaluacion, material de
apoyo y didactico)
segun la lista de
chequeo portafolio del
instructor.tanto titulada
como complementaria

proyecto formativo
formacion técnico
en cocina. Y se
crea formacion
complementaria
con la misma ficha
para poder terminar
lo pertinente del
programa,

Anexo pantallazo
del drive portafolio
creado y
alimentado y
pantallazo correo
creacion ficha
complementaria

mes julio
Reportar y registrar en el aplicativo Del 1 al 19 de JULIO se Del 1 al 19 de
Sofia Plus todas las actividades que | realizo lo siguente JULIO.
de acuerdo con el proceso de GFPI | 1.Diligenciar el formato de Se reporta

son de su responsabilidad,
garantizando la oportunidad y
calidad de la informacién y la
coherencia con el proceso formativo
tales como: a. Registro de proyecto
formativo, b. Realizar la creacion de
la ruta de aprendizaje y asocio de
aprendices a la ruta, c. verificar el
registro de los eventos de las
actividades de aprendizaje en un
plazo maximo de los 8 primeros dias
habiles de cada mes, evidenciando
en el reporte horas la programacion

programacion de las
actividades en Sofia plus
para cada ficha asignada
segun la planeacién
pedagdgica y duracion de
las competencias del
programa de formacién y
del programa.

2. Reportar las
Inasistencias de
aprendices oportunamente
en el aplicativo Sofia plus.

Formacion titulada
110 horas y del 21
al 29 de JULIO se
continua con
formacion
Ccomplementaria
de cocina
colombiana con la
misma ficha

anexo
Verificacion de
eventos mes de

de la accion de formacion y/o Titulada ficha 2449280 JULIO 2022
proyecto formativo segun la formacion tecnico en

duracion de las competencias del cocina. .

programa de formacién, d. Reportar

las Inasistencias de aprendices

oportunamente.

Realizar la induccién institucional a | Llevar acabo el proceso de | Se acaba de

los aprendices de acuerdo con los
lineamientos institucionales, con el
fin de contextualizar a los
aprendices en el proceso formativo
y del contexto productivo; en la
misma orientar la apertura del

Induccién Institucional,
aplicando las politicas
institucionales . por medio
de la formacién
complementaria ficha

realizar la induccién
en formacion
titulada, de la
ficha2449280 por
parte del instructoe
Cesar Ruiz desde
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portafolio de evidencias del proceso
formativo, el reconocimiento de
aprendizajes previos, de estilos y
ritmos de aprendizaje para dar inicio
a la accion de la formacion.

2449280 Tecnicio en
cocina

24 al 31 de enero
2022. En el mes
de JULIO para 3
oferta no se
requirio induccién
por parte del
instructor

Acta calificada en
el drive

Anexo pantallaso
acta induccioén en el
drive

Ejecutar la formacién profesional
integral de acuerdo con el disefio
curricular, desarrollo curricular de
los programas de formacioén del area
tematica objeto del contrato, asi,
aplicar segun la modalidad,
estrategias de ensefianza,
aprendizaje, seguimiento y
evaluacion de acuerdo a los
lineamientos pedagobgicos y
metodolégicos de la direccién de
formacion profesional integral, que
conlleven al mantenimiento del
grupo de aprendices matriculados
por ficha procurando la desercion de
aprendices de la formacién
aplicando y haciendo cumplir el
reglamento del aprendiz

Elaboracién de la
planeacion pedagdgica y
todos los documentos
relacionados con el
desarrollo curricular
(Elaborar guias de
aprendizaje, Instrumentos
de evaluacion, material de
apoyo y didactico) segun la
lista de

chequeo portafolio del
instructor

Del 1 al 19 de
JULIO.

Se reporta
Formacion titulada
110 horas y del 21
al 29 de JULIO se
continua con
formacion
Ccomplementaria
de cocina
colombiana 50
horas con la
misma ficha

anexo
pantallazo del drive

Solicitar oportunamente, el uso de
los elementos necesarios y
materiales de formacion para
desarrollar eficazmente la accién de
formacion y responder por ellos ante
el centro presentando los
respectivos documentos soportes,
como también responder por la
integridad y buen uso de materiales,
equipos y demas elementos de la
institucion puestos bajo su cuidado
para desarrollar labores propias de
su rol.

Realizar la solicitud de
materiales utilizando el
formato establecido para
tal fin en el momento de
requerirlos. EI 19 de julio
entregaran el pedido 2 de
materiales

Se solicitaron a
tiempo los
materiales de
formacion
Anexo
Evidencia de
Correo

Realizar seguimiento y/o asesoria
en la etapa productiva a las o los
aprendices gue le sean asignados y

Realizar seguimiento de
etapa productiva a los

Se realizaran
seguimientos en el
momento que se
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documentar esta actividad segun el

aprendices designados por

requiera en este

procedimiento de ejecucion de la coordinacién academica. mes de JULIO

FPI 2022 no se
desarrollo actividad
alguna

Realizar la Evaluacioén de las Aplicar los instrumentos de | Del 1 al 19 de

competencias de los aprendices,
emitir y registrar los Juicios
evaluativos de cada aprendiz,
(Etapa lectiva y productiva), previa
verificaciéon efectuada del portafolio
de evidencias del aprendiz, de
acuerdo a los criterios de evaluacion
establecidos en el programa de
formacion en un plazo maximo de 8
dias después de finalizada la
evaluacion de las actividades de
aprendizaje.

evaluacion realizando la
respectiva
retroalimentacion del
proceso con el aprendiz
segun lineamientos
institucionales y realizar
planes de mejoramiento
cuando sea necesatrio.

Registrar y emitir juicios
evaluativos de la
formacion 2449280 tecnico
en cocina Y 2595558
cocina colombiana julio

JULIO se Registro
sistema sofia plus

Se aplicaran
instrumentos de
evaluacion

y se procede a los
juicios evaluativos
a los aprendices
que presenten sus
respectivas
evidencias de la
formacion titulada
TECNICO EN
COCINA ficha
2449280

y del 21 al 29 de
JULIO se continua
formacion
complementaria
cocina colombiana
con la misma ficha

Llevar el conducto regular para
garantizar el debido proceso de
gestion de novedades en especial
cuando sean notificaciones de
menores de edad.

Llavar a cavo segun
indicaciones para grantizar
la buena gestion en la
Participacion y
socializacion del debido
proceso de gestion de
novedades en especial
cuando sean notificaciones
de menores de edad.

Se realiza segun lo
establecido mes a
mes

Reportar y sistematizar en el
sistema de informacion dispuesto
por la entidad segun la planeacion
pedagdgica del programa, las
acciones de formacion en portafolios
de evidencias y en documentos que
demuestren los resultados de la
ejecucion contractual, en los
diferentes medios y/o espacios
fisicos y digitales que disponga el
centro

Del 1 al 19 de JULIO
Documentar los procesos
de las acciones de
formacion que demuesten
los resultados de la
ejecucion contractual
Elaboracion de portafolio
tutulada 2449280 tecnico
en cocina

y del 21 al 29 de JULIO
se continua formacion

Portafolio del
instructor de la
formacion

Se orienta
formacion
profesional integral
y Se crea portafolio
de formacion en el
drive de la ficha
2449280 inicio face
de ejecucion
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complementaria cocina
colombiana con la misma
ficha 2595558 malaga
santader x

proyecto formativo
formacion técnico
en cocina 1 oferta
2022 vy se crea
Formacion
complementaria
anexo pantallazo
del drive y correo

10 | Realizar la presentacion de Del 1 al 19 desarrollo de Portafolio del
resultados de ejecucion del los procesos de las instructor de la
programa de formacién, sobre la acciones de formacion que | formacionTECNICO
pertinencia y validez del mismo, demuesten los resultados EN COCINA ficha
como indices de desercién y/o de la ejecucion contractual | 2449280 donde se
oportunidades de mejora o validez Elaboracién de portafolio inicia la formacion
del mismo. Entregar acta con el tutulada 2449280 tecnico YA CALIFICADA
informe de resultados por programa | en cocina LA AP1Y AP2
de formacion al finalizar el contrato. |y del 21 al 29 de JULIO

se continua formacion Anexo pantallazo
complementaria misma | juicios evaluativos
ficha para poder terminar | €N Plataforma
todo lo del proyecto
formativo

11 | Construir junto con el equipo de Del 1 al 19 de JULIO Del 1 al 19 de julio

instructores de su red de
conocimiento, el Banco de material
didactico para cada programa de
formacién con base en lineamientos
institucionales, entregar una copia
digital de este material a la
coordinacion académica.

desarrollo de los procesos
de las acciones de
formacion

tutulada 2449280 tecnico
en cocina

y del 21 al 29 de JULIO
se continua formacion
complementaria de
cocina colombiana con
la misma ficha titulada

se Registro sistema
sofia plus

Se aplicaran
instrumentos de
evaluacion
y se procede a los
juicios evaluativos
formacion titulada
TECNICO EN
COCINA ficha
2449280

y del 21 al 29
de JULIO se
continua
formacion
Complementaria
con la misma
ficha.
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12 | Realizar el alistamiento y aplicacién | Organizacidén de encuesta | Esta pronto a
de pruebas de calidad a aprendices | de satisfaccion de realizarse mas
y encuestas de satisfaccion a las aprendices para Elaborar y | adelante en la
formaciones asignadas. aplicar las pruebas de formacion

calidad de la formacion en
el 75% del proceso de
formacion.

13 | Apoyar la articulacion de las Orientacion para la Se realizara apoyo
acciones formacion con las incorporacion de las de acciones
estrategias institucionales tales estrategias SENNOVA, cuando se requiera.
como SENNOVA, AGROSENA, AGROSENA, SIGA en los
SIGA,; de acuerdo a las proyectos formativos.
orientaciones de los lineamientos Realizacién de reuniones
institucionales. con las areas de

SENNOVA, AGROSENA,
SIGA para acordar la
articulacion con los
programas de formacion.

14 | Realizar actividades de promocién Del 1 al 19 de JULIO se Participo en las
de la oferta, apoyando los procesos | participa en la tercera ofertas ducativas
de planeacidn institucional, asi oferta educativa del SENA | de
mismo, gestionar la conformacion CATA de forma activa con | nustro centro de
de grupos de aprendices para la la formacion y aplicando formacién
creacion de las fichas de formacion | estrategias novedosas publicando los
de acuerdo con los procedimientos | para vincular exitosamente | programas en mis
establecidos en el sistema integrado | aprendices al centro de redes sociales
de gestidn y autocontrol-SIGA. formacion personales para

Se proyecta del 21 al 29 | poder llegar a mas
de JULIO continuar personas, se
formacion participo con la
complementaria cocina L‘Z)r;‘r?;;?é‘hge
colombiana con Ia 2449280 en la 3
misma ficha para poder oferta
terminar la parte técnica | 4hexo foto

matricula cocina
soata julio 2022
15 | Colaborar con la gestion de Del 1 al 19 de JULIO 2022 | Se realizo el

soportes del procedimiento de
Ingreso de aprendices al programa
de formacién tales como: Ficha de
matricula; fotocopia del documento
de identidad, y/o requisitos definidos
en el disefo curricular, cuando
ejecute formacion complementaria.

se participa en la
basqueda de aprendices
para el procedimiento de
ingreso a formacion
titulada de tercera oferta
técnico en cocina
municipio de SOATA
BOYACA logrando cupo y
pasando a segunda fase

proceso exitosa
mente

Anexo imagen de
matriculados al
programa
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con 55 aprendces
aspirantes al programay
logrando matricular 30
aprendices

16

Participar cuando el centro de
formacion lo requiera, en proyectos
de investigacion técnica y/o
pedagdgica para fortalecer el
proceso de formacién del area
tematica objeto del contrato.

Participar en proyectos de
investigacion de acuerdo a
los lineamientos de la
institucion y SENNOVA.

Se realizara en el
momento que se
requiera en mes de
JULIO no se
realizo

17

Participar cuando el centro de
formacion lo requiera, en jornadas
de disefio y desarrollo curricular de
programas de Formacion
Profesional Integral, conforme a las
necesidades nacionales y a los
lineamientos institucionales
requeridos para el area tematica
objeto del contrato.

Del 1 al 19 de JULIO 2022
se Asiste a las reuniones
de equipo de red y
desarrollo curricular con el
fin de realizar alistamientos
de los programas de
formacion pertinentes

Se proyecta del 21 al 29 de
julio formacion
complementaria con la
misma ficha de cocina
colombiana para poder
finalizar la parte técnica de
programa

Participar cuando el
centro de formacion
lo requiera con
puntualidad y
compromiso.

18

Acompafiar a los aprendices a las
actividades que se encuentren
planeadas por el equipo de
Bienestar al Aprendiz.

Asistir a las jornadas
programadas por parte de
bienestar del aprendiz.
Cada mes

Se asistira en el
momento que se
requiera

19

Apoyar la inscripcién en el sistema
de informacion de la Agencia
Publica de Empleo del SENA de los
aprendices, de manera informada y
consentida por los mismos,
garantizando la consignacion de
informacioén veraz y actualizada, asi
como informar los mecanismos de
consulta a los aprendices.

Realizar los registros de
los Aprendices en la
Agencia

Publica de Empleo y se
invitan al ambiente de
formacion a realizar la
charla de induccién a la
APE.

Se participa cuando
se requiera en el
mes de JULIO no
se realizo ya se
habia hecho

20

Participar en las jornadas de
actualizacion, capacitacion y
transferencia tecnolégica

Asistir a las reuniones
sobre transferencias
pedagdgicas y

Portafolio del
instructor y del
aprendiz de la
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convocadas por el centro, para su
implementacion en las acciones del
mismo.

tecnoldgicas programadas
por el centro

formacion. Se
asistira a reuniones
programadas por el
centro en el
momento que se
requiera .

21 | Acatar los lineamientos del Sistema | Dar cumplimiento a los Certificado de
Integrado de Gestidn y el Sistema lineamientos establecidos | induccion al SST
de Seguridad de Salud en el Trabajo | porel SIGy el SSTy 2022 que se
y asistir a las convocatorias que el aplicarlos en la ejecucion presentara al inicio
centro programa. del contrato del contrato con la

cuenta de cobro en
julio no se requirié

22 | Aplicar al proceso de certificacion de | Participar y certificarse en | Anexo Certificado
la norma de competencia “Orientar | la norma de competencias | de la NCL Orientar
Procesos Formativos Con Base En | “Orientar procesos formacion
Los Planes De Formacién formativos presenciales presencial de
Concertados, O La Actualizacion con base en los planes de | acuerdo con
"Orientar Formacién Presencial De | formacion concertados" o procedimiento
Acuerdo Con Procedimiento Técnico | la actualizaciéon "orientar técnico y
Y Normativo" o en su defecto formacion presencial de normativa, adjunto
debera aplicar al proceso de acuerdo con procedimiento | a la hoja de vida
certificacion de la normay aportar el | técnico y normativo. vigente hasta
respectivo certificado de aprobacion, noviembre 2022
o la evidencia de la inscripcién Ya se actualizo en este Y actualizando la
efectiva a mismo, al informe de mes de julio quedando nueva hasta 2025
ejecucion contractual. nivel intermedio

23 | Reportar de manera oportuna como | Reportar la documentacion | Documentos
usuario proveedor, en la etapa de requerida en la ejecucion cargados en la
ejecucion contractual dentro de la contractual en la plataforma SECOP
plataforma SECOP I, los soportes plataforma SECORP II. Il contrato 2022
correspondientes que evidencien la | Relacionada a este mes En las fechas
correcta ejecucion y pagos estipuladas
realizados en cumplimiento del
contrato de prestacion de servicios -Pantallazo de drive
suscrito, realizando la entrega con documentos
oportuna de los documentos y cargados
soportes de cuenta de cobro al
supervisor del contrato, segun
cronograma que se establezca por
parte de la entidad y atendiendo la
forma de pago establecida, con el
fin de dar cumplimiento a la meta de
ejecucion presupuestal.

24 | El contratista que realice comisiones | Realizar la legalizaciéon de | Se realizara en el

de servicios o desplazamientos
autorizados por el supervisor debera

las comisiones o
desplazamientos en el

momento que se
requiera en el mes
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presentar dentro de los cinco (5) caso de presentarse los 5 | de JULIO 2022 no
dias habiles siguientes a la fecha de | dias habiles siguientes ala | se realizo
finalizacion de la comision, la finalizacion

respectiva legalizacion al area de

Tesoreria 0 quien haga sus veces.

25 | EI CONTRATISTA debera acreditar | Cumplir con las Planilla de pago
gue se encuentra al dia en el pago obligaciones mensuales de | presentada junto
de los aportes al sistema de pago de los aportes al con la cuenta
seguridad social integral (salud, sistema de seguridad cobreo mes de
pension y riesgos laborales). social integral JULIO 2022

(salud,pension, y riesgos) | Anexo planilla
JUNIO pagada

26 | Las demas necesarias para el cabal | Acatar las obligaciones En el momento que
cumplimiento del objeto contractual. | necesarias para dar sean asignadas
cumplir el objeto presentar las
contractual. evidencias.

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM|  No DELA LUGAR DE -
ORDEN DE VIAJE | DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2,

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacién
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 7841583010 de la planilla, pago de S.S. (SOI) riesgo 2 correspondiente al Mes de JUNIO de
2022 (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
SI NO_x__ he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es)
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se encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracion de acuerdo con lo establecido en el
numeral 5° de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales
conflictos de interés y hacer la gestion del riesgos para la toma de decisiones dentro del
principio de la debida diligencia frente a la ejecucion de los contratos de prestacion de
servicios profesionales o de apoyo a la gestion.

Nota: En el evento de sefnalar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de
pago deberd qguedar documentado y publicado en el SECOP Il en los documentos
relacionados en el archivo Gestion Contractual GC__ del periodo objeto de cobro.

Evidencias en (32) folios

Cordialmente,

Firma

WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO
Contratista

C.C. No. 1096949703

Recibi a satisfaccion:

Firma

YADIMYR OSWALDO GARCIA REYES.

SUPERVISOR(A) CONTRATO No CO1.PCCNTR.3310751 del 2022
C.C. 13928646 Coordinador academico

Malaga, Santander.

EVIDENCIAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y DEL 1 AL 19 DE JULIO 2022
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=
EVIDENCIAS CONTRACTUALES MES DE JULIO 2022

- Obligacion 1: se evidencia en el drive del correo wilmergonzalez@misena.edu.co
portafolio ficha 2449280 carpeta 2 informacion general del programa
L Drive Q, Buscaren Drive = e @ wmr o

Fow Compartido conmigo > TN COCINA FICHA 2449280 ~ =: H ©® B
uevo
. Nombre Propietario Ultima medificacion Tamanio de archive
Prioritario
1. EQUIPO_EJECUTOR coordinacion CATA 1 feb 2022 coordinacion CATA  —
» [&  Miunidad B auipo ‘ @
23, Compartido conmigo B3 2 INFORMACION_GENERAL_PROGRAMA 1 feb 2022 coordinacion CATA  —
(©  Reciente B3 5. INDUCCION 1 feb 2022 coordinacion CATA  — +
Yt  Destacados
B3 4 PLAN_DE_TRABAJO_APRENDIZ 1 feb 2022 coordinacion CATA  —
[ Papelera
B8 5 DOCUMENTOS_DESARROLLO_CURRICULAR ye 25 feb 2022 yo -
> Almacenamiento
BB 5 AMBIENTES_Y_MATERIALES_DE_FORMACION 1 feb 2022 coordinacion CATA  —
518 GB enuso
B3 7 REGISTRO_ASISTENCIA_DE_LA_FORMACION coordinacion CATA 1 feb 2022 coordinacion CATA  —
B3 8 EVALUACION_V_SEGUIMIENTO_ETAPA_PRODUCTIVA 1 feb 2022 coordinacion CATA  —
B3 9. PORTAFOLIO_APRENDIZ n CATA 1 feb 2022 coordinacion CATA  —
B 10. ACTAS SEGUIMIENTO_FORMACION 1 feb 2022 coordinacion CATA  — N
O recibid ess REPORTE DE MATRICULA 2595558 > Recibides x & &
ecibidos 4
W Destacados Anderson Ricardo Paredes Moreno @ mié, 13ju, 2148 (hace 2dias) Yy
© FPospuestes para mi, Yenny, Yadimir, Sergio =
» tant Buenas tardes profe
mportantes .
P Envio reporte de matricula
> Enviados
Crear ruta y asociar aprendices
i Borradores 1
Meet [Mensaje recortado] Ver todo el mensaje

B Nueva reunién
u REPORTE DE

E  Unirse a unareunién MATRICULA 2595558 xls

Hangouts

? Wilmer Jair +

‘OSCAR MAURICIO HERN...
Te ha enviado un mensaje
GERMAN ORLANDO MARQL LISTO. OK. Procesado.

iChatea conmiga n Hangouts!

https://mail.google.com/mail/u/0?ui=28&ik=41fd11fddb8tattid=0.18&permmsgid=msg-f. 173829458020635587 /&th=181fa9b5f82fc5a58 view=att&udisp=safe

Z )

R Escribe aqui para buscar i E o X ol

- Obligacion 2: verificacion de eventos mes de JULIO 022
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SENA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE. RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA
FECHA INICIAL: 01/07/2022 00:00:00

FECHA FINAL: 30/07/2022 23:59:59 HORAS DEDICADAS EN LA FICHA 72,00

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2585558 - COCINA TIPICA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 122,00

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL - -
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA -EDT's

MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)
RESULTADOS DE APRENDIZAJE | FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL | ____EVENTO | _HORAS |

ELAEORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIDS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
EL s =5 wAD

TOTAL TIEMPO EDT's: 0.00
DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAIO REALIZADOD E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES ] TECNICOS ¥
(CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.
16007122 14:39 Page3of 4

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES] DE ACUERDO A LA PROGRAMACION ¥
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 50,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

| ____ACIVIDAD | HORAS |

FICHA 2449280 - COCINA 05/07/2022 09/07/2022 OTROS 33.00

DE APRENDIZAJE:

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 28,00

INSTRUCTOR: WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

Obligacién 3: induccion institucional califivada en plataforma

SE,\-IA
W
Decimen | Documents Nombre Apelidas frieris
co 1005230552 LENNY YULIANA RAMIREZ GDMEZ A
oo 1005230720 JUAN SEBASTIAN CORZO ORTIZ A
cc 1005230893 KEVIN ESNEIDER FUENTES PARRA A
o 1005235763 NICOLAS FABIAN ARIAS FLOREZ A
cc 1005258074 DORIS ADRIANA CASTELLANGS MENDOZA A
cc 1007536491 FABIAN ALEXANDER MANRIQUE JAIMES A
o 1016029111 ANDREA PAOLA FLOREZ TORRES A
cc 1096946769 EDIXON MARTINEZ SUAREZ A
cc 1096946898 DIEGO ARMANDO ARENALES SUAREZ D
o 1096953394 MAYERLY YULIETH DUARTE JURADO A
< 1096955988 LINA MARIA ORDOREZ RIOS D
co 1096056570 MAGDA YASMIN (CONDE BASTO D
c 1098151666 YEISON ROJAS MERCHAN A
o 1098610652 | JUAN MANUEL IGNACIO0 GONAZALEZ TORRES D
o 1127044010 JULIAN ANDRES CHIA DURAN D
cc 1193130582 ANGEL DAVID ARGIELLO ACEROS A
o 13028584 IVAN LEONARDO RODRIGUEZ NIRO A
o 20075411 SILDANA HUERTAS CASTELLANOS A
cc 26239925 LUZ MARINA ACEROS RODRIGUEZ A
[ 43167451 MARIA YANETH TABARES A
o 52133751 LUZ MERY BERNAL GOMEZ A
o 60377978 FANNY CHAPARRO RODRIGUEZ A
cc 65395216 DORA LIGIA ORTEZ MANRIQUE A
m 1005028731 WILLIAM IVAN DURAN BARDN D

-Obligacion 4: ficha formacion titulada ficha 2449280 creada en el drive para tal fin
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Compartido conmigo > TN COCINA FICHA 2449280 ~ 21

Nombre Propietario Ultima modificacion Tamai

11 feb 2022 coordinacion CATA —

B 1. EQUIPO_EJECUTOR coord

11 feb 2022 coordinacion CATA  —

2. INFORMACION_GEMERAL_PROGRAMA coordin

| feb 2022 coordinacion CATA —

3. INDUCCION coordin

11 feb 2022 coordinacion CATA —

4. PLAN_DE_TRABAJO_APRENDIZ coordin

5. DOCUMENTOS_DESARROLLO_CURRICULAR yo 25 feb 2022 yo -

11 feb 2022 coordinacion CATA —

AMBIENTES_¥_MATERIALES_DE_FORMACION coordin

11 feb 2022 coordinacion CATA  —

7.REGISTRO_ASISTENCIA_DE_LA_FORMACION coord

11 feb 2022 coordinacion CATA —

8. EVALUACION_Y_SEGUIMIENTO_ETAPA_PRODUCTIVA coordin

11 feb 2022 coordinacion CATA —

9. PORTAFOLIO_APRENDIZ coordin

| feb 2022 coordinacion CATA —

o

10. ACTAS_SEGUIMIENTO_FORMACION coord

. REPORTE DE MATRICULA 2595558 1> Recibidos x & B
Recibidos 1.656
Destacados Anderson Ricardo Paredes Moreno @ mié, 13]ul, 21:48 (hace 2dias) Yy 4
para mi, Yenny, Yadimir, Sergio ~

! Tant Buenas tardes profe
mportantes Envid reporte de matricula

Enviados
(Crear ruta y asociar aprendices

a
*
© Pospuestos
»
>
B

Borradores n
[Mensaje recortado] Ver todo el mensaje

B Nueva reunion
REPORTE DE
B3  Unirse a una reunion MATRICULA 2595558.xls

Hangouts

e Wilmer Jair +

OSCAR MAURICIO HERN...
Te ha enviado un mensaje
GERMAN ORLANDO MARQL LISTO. OK. Procesado.

iChatea conmigo en Hangouts!

https://mail.gcogle.com/mail/u/0?ui=2&ik=41fd11fddb&attid=0.1&permmsgid=msg-f.17382945802063558 77 &lth=181fadb5f82fc5a58view=att8ldisp=safe

L Escribe aqui para buscar

Obligacion 5 : materiales de formacion
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o
SOLICITUD MATERIALES DE FORMACION (Bsasima Recibidos 8B
= Correo
1.835 Wilmer Yadir lez Delgado <wil alez@misena edu.co> @ mar,28jun, 1625 ff & i
para Luz, Yadimir, Ingrid +
7 Destacados
@ Pospuestos cordial saludo
mediante presente correo solicito amablemente su colaberacién para |a entrega de materiales de la formacion de cocina ficha 2448280 de mélaga santander jornada diurna, por ahora
D Importantes envio listado de materiales de formacion en tabla de excel para cuando se soliciten enviare el 114 debidamente diligenciado.los materiales se solicitan para el dia LUNES 18 de JULIO 2022

en horas de la mafana . con esto se adelantara la parie praciica de los desempefios de las AP3 Y AP4 para poder culminar lo estipulade en &l programa formativo en los tiempos estipulados
agradezco su amabilidad guedando muy atento

= Chatear +
D Py WILMER YAIR GONZALEZ DELGADO
Instructor de cocina
SENA  vonmalero@sens.ciuco-
No hay conversaciones 7A< wilmergonzalezg@misens edu co

Iniciar un chat 3143687474
Carrera 11 N¥ 13 - 13 — Mélaga Santander

~ Espacios + © f v o
@SENAcomunica

www.sena.edu.co

oo
|

Aln no hay espacios
Crear o encontrar un espacio

» Reunién B cuadro segundo pe... '

- Obligacion 7: juicios evaluativos TITULADA FICHA 2449280

v
Instructor O CC 1096956570 MAGDA YASMIN CONDE BASTO Formacion
[# Disefio Curricular < CC 43167451 MARIA YANETH TABARES Formacion
» i CC 13928584 IVAN LEONARDO RODRIGUEZ NINO Formacion
£ Ejecucion de la Formacién >
CC 1016029111 ANDREA PAOLA FLOREZ TORRES Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje v CC 1192130582 ANGEL DAVID ARGUELLO ACEROS Formacion
Consultar Ruta del Aprendiz CC 63395216 DORALIGIA ORTIZ MANRIQUE Formacion
O T 1005028731 WILLIAM IVAN DURAN BARON Formacion
EEIEET S T2 (HET S 0 CC 1098610852 JUAN MANUEL IGNACIOO GONAZALEZ TORRES Formacion
Pedagdgica
0 CC 1086953394 MAYERLY YULIETH DUARTE JURADO Formacion
Generar PDF de Proyecto Formativo Pagina 1 de 1
. 1 CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO
= Resultado de aprendizaje’ - o
S RRIRnRATEEEE g U LAS FICHAS TECNICAS DEL PRODUCTO Y LOS o4
FSTANNARFS NF (Al INDAN NFFININNS POR | A %~
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje Juicio Evaluativo® Aprobada v
Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta o dizaje han sido g 1ad,

DUPIUTIUS | A

v
Instructor O CC 1096956570 MAGDA YASMIN CONDE BASTO Formacion
[ Disefio Curricular < CC 43167451 MARIA YANETH TABARES Formacion
. . CC 13928584 IVAN LEONARDO RODRIGUEZ NINO Formacion
(# Ejecucion de la Formacion -
CC 1016029111 ANDREA PAOLA FLOREZ TORRES Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje v CC 1193130582 ANGEL DAVID ARGUELLO ACEROS Formacion
Consultar Ruta del Aprendiz CC 63395216 DORALIGIA ORTIZ MANRIQUE Formacion
O TI 1005028731 WWILLIAM IVAN DURAN BARON Formacion
Geneﬁ?r EER) R RETEE O CC 1098610852 JUAN MANUEL IGNACIOO GONAZALEZ TORRES Formacion
Pedagdgica
O CC 10856953394 MAYERLY YULIETH DUARTE JURADO Formacion
Generar PDF de Proyecto Formativo Pagina 1 de 1
s - 3.ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN  —
= Resuitado de aprendizaje - o
Gestion de la Ruta de Aprendizaje p V5" L ENTA RIESGOS DE CONTAMINACION L]
TECNICAS NF CONSFRVACION Y #
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje Juicio Evaluativo® Aprobada v
Evaluar Ruta de Aprendizaje soy Evd.
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta Los resultados de aprendizaje han sido guardados exitosamente
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- Obligacion 9: documentar la accion de formacion portafolio en el drive

Compartido conmige > TN COCINA FICHA 2449280 ~ =z

Nombre 4 Propietario Uttima modificacién Tama

022 coordinacion CATA  —

‘ I3 1. EQUIPO_EJECUTOR

B 2. INFORMACION_GENERAL_PROGRAMA coordina 2 coordinacion CATA —
B  :INDUCCION coordinact 1 feb 2022 coordinacion CATA —
B 4. PLAN_DE_TRABAJO_APRENDIZ coordin, 2022 coordinacion CATA  —
B 5. DOCUMENTOS_DESARROLLO_CURRICULAR yo 25 2022 yo -
B 6. AMBIENTES_Y_MATERIALES_DE_FORMACION feb 2022 coordinacion CATA —
B 7.REGISTRO_ASISTENCIA_DE_LA_FORMACION 2 coordinacion CATA —
BB 8 EVALUACION_Y_SEGUIMIENTO_ETAPA_PRODUCTIVA coordin 022 coordinacion CATA  —
B 9. PORTAFOLIO_APRENDIZ coordin, 2022 coordinacion CATA —
B 10. ACTAS_SEGUIMIENTO_FORMACION coordinacion CATA 2022 coordinacion CATA  —

Matricula formacion complementaria

O Less REPORTE DE MATRICULA 2595558 = Recibides x & B
%  Destacados Anderson Ricardo Paredes Moreno @ mig, 13]ul, 21:48 (hace 2dizs) ¥ 4
© Fospuestos para mi, Yenny, Yadimir, Sergio ~
» tant Buenas tardes profe
mportantes Envio reporte de matricula
> Enviados
Crear ruta y asociar aprendices
i Borradores n
Meet [Mensaje recortado] Ver todo el mensaje

B Nueva reunién
|E3 REPORTEDE
E  Unirse a una reunion MATRICULA 2595558.xls

Hangouts

ﬁ Wilmer Jair +

OSCAR MAURICIO HERN...
Te ha enviado un mensaje
GERMAN ORLANDO MARQL LISTO. OK. Procesado.

iChatea conmigo en Hangouts!

https://mail.google.com/mail/u/0?ui=28ik=41fd11fddb&tattid=0.18&permmsgid=msg-f: 17382945802063558778tth=181fa9b5f82fc5a58t view=att8udisp=safe

R Escribe aqui para buscar

- Obligacion 10: JUICIOS EVALUATIVOS EN PLATAFORMA
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WJ TATIUD | /A

v
Instructor (] CC 1096956570 MAGDA YASMIN CONDE BASTO Formacion
& Disefio Curricular S CC 43167451 MARIAYANETH TABARES Formacion
. _ CC 13928584 IVAN LEONARDO RODRIGUEZ NINO Formacion
(# Ejecucion de la Formacién i
CC 1016029111 ANDREA PAOLA FLOREZ TORRES Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje v CC 1193130582 ANGEL DAVID ARGUELLO ACEROS Formacion
Consultar Ruta del Aprendiz CC 63395216 DORALIGIA ORTIZ MANRIQUE Formacion
(] TI 1005028731 WWILLIAM IVAN DURAN BARON Formacion
Segera,‘ EER) R RETEE (] CC 1098610652 JUAN MANUEL IGNACIOO GONAZALEZ TORRES Formacion
edagdgica
O CC 1098953394 MAYERLY YULIETH DUARTE JURADO Formacion
Generar PDF de Proyecto Formativo Pagina 1de 1
I~ - 3.ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN
&3 Resultado de aprendizaje - =}
Gestion de la Ruta de Aprendizaje p Ue"  CUENTARIESGOS DE CONTAMINACION o<
TFCNICAS NF CONSFRVACION Y “
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje Juicio Evaluativo* Aprobada v
Evaluar Ruta de Aprendizaje o E-d
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta Los resultados de dizaje han sido g 1ad

Obligacioén 11: portafolio en el drive MATERIAL DIDACTICO

H
©

I' Nugvo Compartidocon... > =+ > 2PREPARACIONDEALIME.. > AAl1Cortes Cocci.. ~ < & TI

Nombre Propietario Ultima modificacién Tamaiio de archivo

cortes y coccion 2# yo —
@ Mi unidad B Y : @
2 compartido conmigo B3 INSTRUMENTOS DE EVALUACION yo 25 feb 2022 yo -
@©  Reciente B3 MATERIAL DIDACTICO ¥ DE APOYO yo 25 feb 2022 yo - +
Destacados
ﬁ B AP3-AA1-brigadas e historia 2022 guia #1 2% yo -
E Papelera
E GUIA AP3 AAT CORTES COCCION guia #2-2022 &% yo -

¢  Almacenamiento

10,35 GB en uso

-Obligacion 14: evidencia

| Reporte de Inscripciones |

Cadigoe Ficka T 2668431 |
Mo s | COCHA ]

Wombre

Convocado Matricula

Convocado Maticula
Maticulado

Convocado Maticuls
Malriculada

Convosado Maticula
Walriculada

CC - 43566336 DAUR'Y CECILIA PALOMING GUERRA Convosado Malisula

CC- #6674295 DOLLY CHISTINA BARRERA MEJA Convocsdo Matricuia

Conuee ado Matriculs
Matriculado
Convacads Matroul
lado
1ado
alricula
lado
lado
o
atr
i

CC - 24080623 MARTHA ROCIO ¥ ALDERRAMA, ANGARITA
CC - 1057546550 TAONICA IARIA QUINTERO LOPEZ I
CC . 63386767 MANCY FATRICIA DROUZ GALEAND

i
i
i
i

Convacado
Matriculzdo
Convacado Matricula

Matriculado
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- Obligacion 15: evidencia reporte de aprendices inscritos 3 oferta 2022 de SOATA

BOYACA cocina ficha 2558491
1 Reporte de Inscripciones

Cédigo Ficka 4 2555491 |
Programs de Formacios | COCINA. |

Woubre Estads Ei
Convocads Matieuls 1

Convocade Matifoula 2

Matriculada 3

Convocado Matieula )

Matrioulad: 5

Comvocada 5

7

CC- 49556336 DAURY CECILIA PALOMING SUERRA Convocads Matfeuls ]

CC 4567423 DOLLY CRISTINA BARRERA MEAIA, Convocada Matfculs 3
Matrioulado o

Conwocads Matiioula n
Matriculada 2

Convocado Matieula i

Tsuiculade *

Mauiculade i

Convocada Matfeula &
Mauiculade i

WMatriculade @

Matrioulade "

Convocado Matieua | 20

Convocade Matijoula 2t

Convocado Matoula | 22

CC- 24080623 MARTHA AOCI0 YALOERRAMA, ANGARITA | Conwocado Maujculs | 23

CC - 1057545550 [ MORIC A MARA QUINTERC LOPEZ [ Convacado Matfeuls | 24

CC. 63396767 RANCY PATRICIA OFOLZ GALEAND Conwocada Matieuls | 25
Mauiculade S

Comwocado Matfoua | 27

Matriculada 28

Convocado Matioua | 23

WMatrioulado 0

- Matiiculado E

-obligacion 22: Certificado de la NCL Orientar formacién presencial de acuerdo con procedimiento
técnico y normativa

i Libertad y e
REFUBLICA DE COLOMBLA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiente del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a

WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

Con CEDULA DE CTUDADANIA No. 1006940703
Chuien demostrd su Competencia Laboral en la
Norma
NIVEL INTERMEDIO - Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos técnicos v

normativa

Codigo: 240201056 - Varsion: 1
En testimonio de lo anterior. se firma el presente en MALAGA. A los trece (13) dias del mes de Noviembre de dos mil diecinueve (2019)
Firmado Digitalmente por

T12775 - 13112019 Vigencia:
Mo Y FECHA FEGISTRO JOSE LECHARDD SILVA RIVERA hasta el 13 de Movienbre de 2022
Subdirector CENTRO AGROEMPRESARIAL ¥ TURISTICO DE LOS ANDES
REGIONAL SANTANDER

La awtenticided & sste docsmento pusds ser venficada sm ol mgioe slectimice que se soosaia em [ pagina web hitpocertificados ssmasduce, bajo ol mimeso
9343002402010 560 C10SE40THIC.
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SENA

Vigenta hasta JUNIO 2025

Liteetad y onen
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a
WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO
Con CEDULA DE CIUDADANIA Na 1096949705
Quien demostré su Competencia Laboral enla
Norma
Orientar formacién presencial de acuerdo con procedimientos téenicos y normativa - NIVEL
INTERMEDIO

Cédigo: 200201056 - Versin: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en MALAGA. A los veintidos (22) dias del mes de Junio de dos mil veintidos (2022)
Firmado Digitalmente por

7

(eeesT)e (,.,,,?

—
~ - \
Vigencia

ELLA JOHANNA MENDOZA PEDRAZA hasta el 22 de Junio de 2025
Subdirector () CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES
REGIONAL SANTANDER

La suratcihid de ese documento puale ser verificach en el regitm cleckimicn que se encutara en 13 pigina web hape fertficadn sem.aduca, bya of nimen
9400240201056 CC 1096 M0 I

712775

No Y FECHA REGISTRO

-obligacion 23 : Reportar la documentacion requerida en la ejecucion contractual en la
pl_egtaforma SECORP II.

el

Colombia Compra

[ 5
= UTC 5

Blsqueda ¥ Mis procesos ¥ Meni ¥

0 Informacién general @ Cancelar Evaluacién de la Entidad Estatal

P Condiciones
VER CONTRATO

villmer gonzalez

tora = Meni = Administracién de contratos — V€T contrato d oe pigina:: 22000728 Ayuda (D)

=

EJ) Bienes y servicios Resumen
LY Documentos del Proveedor 1D del contrato en SECOP CO1.SLCNTR 8036250
D Cocumentos del contrato Niimero del contrato  CO1.PCCNTR 3310751

. Version del contrato 1
[:§) Informacién presupuestal R .
Prestar los servicios de apoyo a |a gestion de caracier temporal come instructor, para
. " Ia gestion del desarrollo curricular y Ia ejecucion de acciones de formacion fitulada,
[ Eiecucion del Contrato Objeto del contratoe  complementaria y virtual en el érea temética de COCINAY demas de su competencia,

) . Programa Recurse Regular, en el Centro Agroempresarial y Turistico de los Andes,
[:3) Modificaciones del Contrato Vigencia 2022

o JFs T T Tipo de contrato Prestacion de servicios

Fecha de

Glzons

o del contrato  1/02/2022 8:00:00 AM ((uTC-05.00)

Fecha de terminacién del contrato  16/12/2022 11:58:00 PM /w7
Duracién del contrato 316 Dias
Tiempo adiciones en dias 0 dias

Proveedories) seleccionado(s) Si No

IRERTRE TR R

Estado del contrato  En gjecucion

Pagin

Obliéacion 25: pagoﬁseguridad social mes de JUNIO 2022
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SENA
SDlI PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACION APORTES g
COMPROBANTE DE PAGO Bancolombia

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

TIPS IDENTIFICACICON: CEDULA DE CIUDADAMNLA NOMERO DE IDENTIFICACION: 1096345703
HOMERE O RAZON SOCIAL: WILMER YADIR GOMZALEZ DELGADC GONZALEZ DELGADD
CIJDADM UNICIPIO: MALAGA DEPARTAMENTO: SANTANDER
DIRECCION: CARRERA 4 N 6-13 TELEFONO: BE17305
TIPO APORTANTE: 02-INDEPENDIENTE CLASE APORTANTE: HHDEPEMDIENTE
TIPO EMPRESAC PRIADA ACTIVIDAD ECONOMICA: Oiras actividades de2 senicios
FORMA DE PRESENTACION: UNICO

APORTANTE EXONERADC PAGD APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIAL WO

DATOS GENERALES DE LA PLANILLA ]

WOMERO PLANILLA: 7841583010 TIPD DE PLANILLA: HMDEPENDMENTES
PERIODO COTIZACION MES: Junls PERICDO COTIZACION MES: Junic
OTROS SUBSISTEMAS: Afice 2027 SALUD: ARl a0z
DIAS DE MORA: a

FECHA PAGD (a3aammidd): 20220715 NUMERD AUTORIZACION: 1555361403

LIGLADACION GEMERAL

TOTALES
COTIZANTES (TOTAL PAGADOD
PENSION
ADMINISTRADORA
NIT CODIGD MNOMERE
800220730 | 230201 [pa020i- PROTECCION [ § 196,500
SUBTOTAL: [ $ 196,500
SALUD
ADMINISTRADCRA
NIT CODIGD MOMBRE
900156264 | EPSD3T [EPSO3T-NUEVA EPS [ § 153,500
SUBTOTAL: 1 $ 155500
RIESE0S PROFESIONALES )
ADMINISTRADORA
NIT CODIGD MNOMERE
860011153 14-23  [14-23-POSMTIVA COMPARIA DE SEGURDS S.A i 5 12.000
SUBTOTAL: 1 $ 12,300
TOTAL PAGADO: $ 363.500
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

FICHA : 2449280

NOMBRE PROGRAMA DE FORMACION:
TECNICO EN COCINA

FECHA INICIO FICHA:

24 ENERO 2022

FECHA FIN FICHA ETAPA LECTIVA:

22 DE SEPTIEMBRE 2022

NOMBRE INSTRUCTOR: WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

NUMERO DE APRENDICES MATRICULADOS: 16

La ejecucién de actividades para este mes, se realizaron de acuerdo con la siguiente planeacion: del 1al 19 de julio formacion tedrico practica e cocina
y se proyectan del 21 al 29 de julio formacion complementaria

Mes:

Plan de sesiones TECNICO EN

julio DEL 2022

COCINA  ficha :2449280

@ Sesidn
- sincrénica
[ ]
T
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complementaria
malaga
L ]
SENA
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presensiales

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

ASISTENCIA
APRENDICES

FECHA ACTIVIDAD

REALIZADA

SOPORTE EVIDENCIAS

aprendices Asistentes a la
formacion :

Se realiza jornada
de resesoalos

aprendiceso P—— ¢ ® 0@ 8 0 G B D i
vacaciones solicitud permiso capacitacion ALTA PASTELERIA FRANCESA  (Ex=me Recibidos
mientras los v corree
. i Wilmer Yadir Gonzalez Delgad
instructores L Recibidos e 0 cclr[rlnl:lrsa:ld: n':ndlwzjjlan:hg:n:n e a solicitar permiso para asistir a una capacitacion muy importante para mi formacion profesional los dias entre el 5al 8 d
Yr Destacados
teniamos
.. ©  Pospuestos ° Yadimir Oswaldo Garcia Reyes <ygarcisr@sena edu cox vie, 10 jun, 10:2
actividades en el D importantes e i =
—_— si sr enterad bado.
semana 1 centro de - chotenr + i sr enterado y aprobado.

formacion el cual
personalmente me
estuve capacitando
en laciudad de
Bucaramanga con
aprobacién de
coordinacion
académica . donde
se aprendio alta
pasteleria francesa
como se evidencia
en las imagenes ,

Del 1al 8 de
julio 2022

- Espacios

« Brrmian

No hay conver
Iniciar un

Correo con autorizacion para hacer el diplomado de alta pasteleria francesa

® Yadimyr Oswaldo Garcia Reyes
SENA Coordinador Académico

N mmame

De: Wilmer Yadir Gonzalez Delgado <y 2@misena.edu.co>

Enviado: jueves, 9 de junio de 2022 1

Para: Yadim
Asunto: solicitud permiso capacitacion ALTA PASTELERIA FRANCESA

do Garcia Reyes <ygarciar@sena edu co>; Ingrid Solange Sequeda Rojas <isequeda@sena.edu co»

¢ 8B

jue, 9jun, 17356 ¥y

5 W €
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

perotambién se Evidencias de la capacitacion diplomado de alta pasteleriafrancesa
trabajo en todo lo
de disefio curricular
dejando el
portafolio al dia en
el drivey
cumpliendo con las
actividades
propuestas en esta
semana.

GC-F-005 V.05
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Semana 2 del
11 al 15 de
JUIIO 2022

Se continua
formacién
presencial en el
centrode
formacién CATA en
el ambiente Balcon
gourmet tocando
los siguientes
temas:

Se contindan las
actividades
correspondientesa
la AP4 :PRODUCIR
ALIMENTOS DE
COCINA NACIONAL
E INTERNACIONAL

Fase de EJECUCION
del proyecto
formativo de la
competencia
PREPARAR
ALIMENTOS DE
ACUERDO CON LA
ORDEN DE
PRODUCCION Y
PROCEDIMIENTO
TECNICO

Mientras nos
suministran los

aprendices Asistentes a la
formacion :

LENNY YULIANA
RAMIREZ GOMEZ
JUAN SEBASTIAN
CORZO ORTIZ
KEVIN ESNEIDER
FUENTES PARRA
NICOLAS FABIAN
ARIAS FLOREZ
DORIS ADRIANA
CASTELLANOS
MENDOZA

FABIAN ALEXANDER
MANRIQUE JAIMES
ANDREA PAOLA
FLOREZTORRES
YEISON ROJAS
MERCHAN

ANGEL DAVID
ARGUELLO ACEROS
IVAN LEONARDO
RODRIGUEZ NINO
MARIA YANETH
TABARES

LUZ MERY BERNAL
GOMEZ

DORA LIGIAORTIZ
MANRIQUE

LUDY MILAGROS
RAMIREZ GOMEZ

11 de julio 2022, expocision clase presenciales teoricas

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea de atencién al empresario: 018000 9106872
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

materiales de
formacion se
realiza clase tedrico
practicas
adelantando cocina
internacional y
quedando al diaen
los productos,
faltando los
desempenios.
Mientras se les
realiza una MASTER
CLAS de COCINA
MOLECULAR vy
cocina creativa,
aumentando el
interés porla
cocina y
permitiendo lugar a
la creatividad de
forma positiva

Del 13 al 19 de julio masterclase de cocina molecular

GC-F-005 V.05
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

Asistenciadel 11 al 15 de julio 2022

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 9106872
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

R

Se continua aprendices Asistentes ala LUNES 18 JULIO clase de chocolateria y esculturas en tortas creativas
formacioén formacion :
resencial en el
Semana18al | " LENNY YULIANA
centrode
22 dejulio formacion CATA en RAMIREZ GOMEZ
. 3 JUAN SEBASTIAN
2022 el ambiente Balcon CORZO ORTIZ
gourmet tocando KEVIN ESNEIDER
Pero se los siguientes FUENTES PARRA
evidencia temas: NICOLAS FABIAN
ARIAS FLOREZ
GC-F-005 V.05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 @ f Yy O d
www.sena.e u.co
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SERVICIO NACIONALDE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

hastael 19
JULIO 2022

Y las
actividades
proyectadas
del 21 al 29

de JULIO

Se contintan las
actividades
correspondientesa
la AP4 :PRODUCIR
ALIMENTOS DE
COCINA NACIONAL
E INTERNACIONAL

Fase de EJECUCION
del proyecto
formativo de la
competencia
PREPARAR
ALIMENTOS DE
ACUERDO CON LA
ORDEN DE
PRODUCCION Y
PROCEDIMIENTO
TECNICO

DORIS ADRIANA
CASTELLANOS
MENDOZA

FABIAN ALEXANDER
MANRIQUE JAIMES
ANDREA PAOLA
FLOREZ TORRES
YEISON ROJAS
MERCHAN

ANGEL DAVID
ARGUELLO ACEROS
IVAN LEONARDO
RODRIGUEZ NINO
MARIAYANETH
TABARES

LUZ MERY BERNAL
GOMEZ

DORA LIGIAORTIZ
MANRIQUE

LUDY MILAGROS
RAMIREZ GOMEZ

Martes 19 dejulio resultadofinal de la torta creativa isla cake

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270
Linea de atencién al empresario: 018000 9106872

GC-F-005 V.05
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CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

se proyectan actividades del 21 al 29 de Julio 2022 enformacién complementaria cocina
colombiana con la misma ficha

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270

Linea

de a

tencién

al em

pre

sari

o: 018000 910652

GC-F-005 V.05
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

FICHA : 2595558 NOMBRE PROGRAMA DE FORMACION: FECHA INICIO FICHA: FECHA FIN FICHA:
COMPLEMENTARIO HIGUIENE Y
NOMBRE INSTRUCTOR: WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO NUMERO DE APRENDICES MATRICULADOS:15

La ejecucion de actividades para este mes, se realizaron de acuerdo con la siguiente planeacién:

Mes: julio DEL 2022
Plan de sesiones TECNICO EN
COCINA  ficha :2449280
Q Sesion LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
? sincrénica 1 .
N
7 N | s Be w -
ﬁﬂgiqrmﬁsm i NN & N
complementaria " | Maia " i " e " e
malaga W O|IN nw | N N
Ra Yt [ oate | " we. | wo.
%Kv Clases 7/\\_ 7/\\_ " _ " :j
presensiales e Ao = Ao 7 Ao = Ao I Ao
LR | e e | e
‘ Instructor : Wilmer Gonzilez
GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 f ,‘ [+ ]

Linea de atencién al empresario: 018000 9106872 @SEMAcomunica www.sena.edu.co
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

FECHA ACTIVIDAD ASISTENCIA SOPORTE EVIDENCIAS
REALIZADA APRENDICES
Se proyecta realizar - Instructory Actividades proyectadas del 21 al 29 de julio con la ficha tecnico en cocina 2449280 para
formacion ;E;eS”SdS';es deficha | yoder terminar toda la parte tecnica de preparacion de alimentos de cocina colombiana
complementaria de conformados por como internacional.
i i 15 aprendices de la
cocina colom.blana formzcion del Se proyectan diferentes preparaciones de cocina colombiana e internacional
con la formacion del técni .
ecnico en cocCina
TECNICO EN COCINA 2449280

malaga Santander -

21al29 para poder terminar
de JULIO | |, parte técnica del
2022 programa de cocina
ya que los
materiales nos los
entregan hasta el
martes 19 de julio,
donde realizaremos
diferentes
actividades con
GC-F-005 V. 05
e anes sroean FY O senaeduco
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

BITACORA EJECUCION DE ACTIVIDADES POR FICHA

respecto a la cocina
colombiana e
internacional.

GC-F-005 V. 05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 210270 f "
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

FECHA INICIAL: 01/07/2022 00:00:00
FECHA FINAL:  30/07/2022 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2595558 - COCINA TIPICA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 50,00

FICHA 2449280 - COCINA.
DE APRENDIZAJE:

15/07/22 14:39 Page 1 of 4



« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

15/07/22 14:39

Page 2 of 4




MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERIA Y PANADERIA DE COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TECNICAS DE
ENSAMBLE Y DECORACION

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGUN TECNICAS, CRITERIOS DE CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
*« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 72,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 122,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

15/07/22 14:39 Page 3 of 4



ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS
05/07/2022 09/07/2022 OTROS 38,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 38,00

INSTRUCTOR:  WILMER YADIR GONZALEZ DELGADO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

15/07/22 14:39 Page 4 of 4
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