CERTIFICACION

CARLOS FELIPE DIAGO
C.C.80.197.400

DOCUMENTO
IDENTIFICACION

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

CON ENFASIS EN PREPARACION
Programa de Capacitacién Intensidad de 10 Horas. RES 2674 / 2013

TEMAS

FECHA

CONTAMINANTES

28/01/2022

PREVENCION- BPM PERSONAL

28/01/2022

PREVENCION BPM PREPARACION

19/02/2022

Horas validadas: 6

Validado por: ADRIANA GIRALDO GOMEZ

CC # 51.738.984

Microbiologo/ ESP.ciencia & Tecnologia Alimentos

FIRMA AvanaGinidatione.

VENCE 19/02/2023

—

CERTIFICADO
CARLOS DIAGO

Identificacion
[\ . A

80.197.400
URS(Z

MANIPULACION ALIMENTOS/

PREPARACION
VALIDADO POR
ADRIANA GIRALDO G

19/02/2023

Vencimiento

Kot
Microbiologo/C&T alimentos

CC# 51738984 /tel 3112816170

Programa de capacitacion en Manipulacion Higienica
de alimentos ; realizado de formapresencial o virtual
y disefiado para personal involucrado en preparacion

de alimentos con enfasis en BPM EN PREPRACION
CONTAMINACION CRUZADA , SANEAMIENTO
BIOSEGURIDAD

cumpliendo con la normatividad exigida por

la R2674 de 2013

www.mahia.co
INSTAGRAM : MANIPULACIOALIMENTOSMAHIA



http://www.mahia.co/
http://www.mahia.co/

CERTIFICACION

SOCORRO ARAUJO

DOCUMENTO IDENTIFICACION 36.825.252
) ASISTIO AL PROGRAMA

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

CON ENFASIS EN PREPARACION
Programa de Capacitacion Intensidad de 10 Horas. RES 2674 /2013

TEMAS FECHA

CONTAMINANTES 28/01/2022
PREVENCION- BPM PERSONAL 28/01/2022
PREVENCION BPM PREPARACION 19/02/2022

Horas validadas: 6

Validado por: ADRIANA GIRALDO GOMEZ

CC #51.738.984 VENCE 19/02/2023
Microbiologo/ ESP.ciencia & Tecnologia Alimentos

FIRMA MvanaGin\datiomez.

,
Programa de capacitacion en Manipulacion Higienica
de alimentos ; realizado de formapresencial o virtual
CERT'FICADO y disefiado para personal involucrado en preparacion
SOCORRO ARAUJO de alimentos con enfasis en BPM EN PREPRACION
Identificacion 36.825.252 CONTAMINACION CRUZADA , SANEAMIENTO
ASISTIO AL CURSO BIOSEGURIDAD
i cumpliendo con la normatividad exigida por
MANIPULACION ALIMENTOS/ PREPARACION la R2674 de 2013
VALIDADO POR M é [dﬁ'{
ADRIANA GIRAIDO G m [YG : 19/02/2023 www.mahia.co
Microbiologo/C&T alimentos Vencimiento INSTAGRAM : MANIPULACIOALIMENTOSMAHIA
CC# 51738984 /tel 3112816170



http://www.mahia.co/
http://www.mahia.co/
http://www.mahia.co/
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{ Todos CERTIFICA... A

CERTIFICACION

FRANCISCO SALGADO
1.072.655.801
ASISTID AL PROGRAMA

DO CUMENTD IDENTIFICH

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

CON ENFASIS EN PREPARACION
Programa de Capacilaciin  Intensdad de. 10 Horas.  RES 2674 / 2013

ITEMAS FECHA
CONTAMINANTES 2RO R2022
FREWVEMNCION- BFMW PERSOMNAL ZR0i2022

IPREWVENCION BPMM FREFARACION 102022

Horas validadas: 6

Validado por: ADRIANA GIRALDD GOMEZ
CC#51.738.904 VENCE 1022023
Mezrabiologo! ESP cenca & Tecnobgia Almanios
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EEHT-I F‘CADD L e (g v pAfs  perRnne enepRacriuin po P P
I FRAMCISCO SALGADD de alimentes son erldasis o BPM EN PREPRACICHN
Tela N Eein L OT26E5 RO COMTARMINACIORN CRUTADNG | SANEARIENTD
ASIETIO AL CURSO BIGSEGIFEDAD |
Eviancciad ce A0 horas B 36T . carsjiieubs con b maemid k] axzped@a e {
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