® SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA Version: 2
%"{“ REGIONAL SANTANDER Fecha de actualizacién:
A DIRECCION REGIONAL SANTANDER 30/03/2017
REGIONAL SOLICITUD BIENES Y SERVICIOS Documento de apoyo
SANTANDER Regional Santander.
Fecha: 01 de ABRIL de 2022
Solicitante: Tatiana Andrea Villamizar Jaimes
Area o Dependencia: Infraestructura y Logistica
CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA LOS
) APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS
Objeto: APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA PARA LA VIGENCIA 2022

A partir de la suscripcion del acta de inicio hasta el 15 de Diciembre de 2022

Justificacion de la adquisicion del bien y\o servicio:

Que de acuerdo a lo establecido en la Resolucién 1657 de 2014, Articulo 1: “Las Giras Técnicas son una estrategia de formacién que hace parte del proceso
formativo, que permite a los aprendices en compafiia del Instructor, el desplazamiento a diferentes empresas, Centros de Desarrollo Tecnolégico, de Investigacion
y/o de Educacién, con el fin de complementar, fortalecer y cumplir los resultados de aprendizaje en actividades practicas del mundo laboral, relacionadas
directamente con las competencias Técnicas del Programa de Formacién”.

Que, de acuerdo a lo anterior, la Direccién General, aprobé para el Centro Industrial de Mantenimiento Integral, la ejecucion en esta vigencia de 5 giras técnicas,
por lo cual se hace necesario contratar los servicios logisticos en para apoyar la realizacién de las actividades correspondientes a las giras técnicas programadas
por la planeacion del SENA.

NOTA: Si de acuerdo a la necesidad del servicio se requiere cambio de ciudad seré notificado por el supervisor, y las fechas son susceptibles de modificacion, las
cuales deben ser ejecutadas dentro del plazo contractual, toda vez que las giras dependen también de la necesidad de las fichas a las cuales se les aprueban las
giras técnicas.

UNIDAD DE CANTIDAD
ITEM DESCRIPCION DE CADA ELEMENTO Y\O SERVICIO MEDIDA UNITARIA

Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y
Baranquilla, Atlantico y retorno, con fecha de salida el 06 de junio de 2022 en horas de la mafiana y fecha de retorno el
09 de junio de 2022 en horas de la tarde del afio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte
terrestre, lo que mas se ajuste a las necesidades de la entidad). (fechas y lugares susceptibles de modificacién)

Personas 14

Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Barranquilla - Atlantico, para cuatro (4) dias,
tres (3) noches en hotel, desde el 06 de junio hasta el 09 de junio de 2022 (fechas y lugares susceptibles de
modificacion) con habitaciones en acomodacion: una (1) sencilla, dos (2) dobles y tres (3) triples, con bafio privado, tv, aire
acondicionado, cama confortable con medidas minimas de1,40 x 1,90, red wifi,las habitaciones deben tener como minimo
18 mts2. Se incliuyen impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental,
SISMORESISTENCIAYy aseo diario a la habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc -
equivalencia nueve (9) onzas.Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén
de 40 gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcién de salchichén cervecero de 50 gr. Uno (1) de los siguientes opciones de
cereales acompanantes: 1 paquete de producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50
gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1 unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares
equivalente a 20 gr.

Unidad 14

Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Barranquilla asi: AImuerzos a entregar
en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio del 2022 (fechas y lugares susceptibles de
modificacién).

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en
el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente laLey 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se
dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacién Colombo Aleman, en Barranquilla, Atrlantico entre las 11: 30 am y las

12:30m. Unidad 56
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del
contrato. Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR)
servilletas y palillos.
Opciones de menu patron, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.
Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc,
una (1) porcién de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de
100 gr, Un (1) pocillo de cereal de 120 gr. cualquiera d elas siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad
de platano de 150 gr, 4 unidades medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce
de 30 gr.




Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciduad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio de 2022 (fechas y
lugares susceptibles de modificacion).

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en
el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se

dictan otras disposiciones”.
Los refrigerios se entregaran en el Centro de Formaciéon Colombo Aleman, en Barranquilla, Atrlantico.
Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de
harina de trigo de aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y carne molida

de aproximadamente 20grs; fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de
aproximadamente 25 grs, pifia de aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente
80 grs; fruta de temporada seleccionada (mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de
aproximadamente de 90 grs y carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de
aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; sandwich de jamén y queso de aproximadamente 20grs, elaborado con pan tajado grande de
aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de proximadamente 10grs, jamén de aproximadamente 25grs, queso crema tajado de
aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo royal (manzana de
aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

Unidad

56

Alimentacion Cena: entregar en la Ciduad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio de 2022 (fechas y
lugares susceptibles de modificacién).
Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en
el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se
dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y
palillos.
Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm.
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del
contrato.
Deben contener el siguiente menu patron:
Una (1) porcion de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,
Un (1) plato mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcién
de raices, tuberculos o platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcién de postre de 50 gr, 9 onzas
de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

Unidad

56

Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno: Desplazamiento Terrestre para 14 personas, en
vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y 09 de
junio de 2022 (fechas y lugares susceptibles de modificacion) Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de Formacion al Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno
Dia4: Del Hotel al Centro de Formacién, retorno y del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del
contrato.

Unidad

Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Guajira,

Rioacha y retorno, con fecha de salida el 28 de junio en horas de la maiana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022,

en horas de la tarde del aiio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas se
ajuste a las necesidades de la entidad) (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Personas

14

Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Rioacha - Guajira, para cuatro (4) dias, tres (3)
noches en hotel, desde el 28 de junio hasta el 01 de julio de 2022, (fechas y lugares susceptibles de modificacién) con
habitaciones en acomodacioén: una (1) sencilla, once
(11) dobles y una (1) triple(son menos acomodaciones porque dismmi nuyeron el numero de aprendices, por favor verificar), con
bafio privado, tv, aire acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90, red wifi,las habitaciones deben
tener como minimo 18 mts2. se incliuyen impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental,
SISMORESISTENCIAYy aseo diario a la habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc -
equivalencia nueve (9) onzas.Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén
de 40 gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcién de salchichén cervecero de 50 gr. Uno (1) de los siguientes opciones de
cereales acompafiantes: 1 paquete de producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50
gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1 unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares
equivalente a 20 gr.

Unidad

14




Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Rioacha asi: Almuerzos a entregar en la
Ciudad de Rioacha- Guajira entre el desde el 28 de junio hasta el 01 de julio de 2022 (fechas y lugares susceptibles de
modificacion):

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en
el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente laLey 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se
dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacion de Rioacha, Guajira entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las fechas,
horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacién por el supervisor del contrato. Se
entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y
palillos.

Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc,

una (1) porcién de racién proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de

100 gr, Un (1) pocillo de cereal de 120 gr. cualquiera d elas siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad

de platano de 150 gr, 4 unidades medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce
de30gr.

Unidad

56

Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Rioacha Guajira entre el desde el 28 de junio hasta el 01 de julio de
2022 (fechas y lugares susceptibles de modificacion).

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en
el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se

dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de
harina de trigo de aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y carne molida

de aproximadamente 20grs; fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de
aproximadamente 25 grs, pifia de aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente
80 grs; fruta de temporada seleccionada (mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de
aproximadamente de 90 grs y carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de
aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; sandwich de jamén y queso de aproximadamente 120grs,
elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de
aproximadamente 25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs; frutade
temporada seleccionada tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

Unidad

56

Alimentacion: Cena entregar en la Ciduad de Rioacha, Guajira entre el desde el 28 de junio hasta el 01 de julio de 2022
(fechas y lugares susceptibles de modificacién). Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos
exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente enel Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente
la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y sedictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus respectivos
empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas, horarios
y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacién por el supervisor del contrato.
Deben contener el siguiente menu patrén:

Una (1) porcion de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,
Un (1) plato mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcién
de raices, tuberculos o platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcién de postre de 50 gr, 9 onzas
de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

Unidad

56

Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno (fechas y lugares susceptibles de
modificacion): Desplazamiento Terrestre para 14 personas en la Ciudad Ciduad de Rioacha, Guajira, en vehiculo
automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, entre el desde el 28 dejunio hasta el 01 de julio de 2022.
Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de Formacion al Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno
Dia4: Del Hotel al Centro de Formacidn, retorno y del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacién por el supervisor del
contrato.

Unidad




Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Bogota,
cundinamarca y retorno, con fecha de salida el 24 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno el 27 de junio de Personas
2022 en horas de la tarde del afio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas

se ajuste a las necesidades de la entidad). (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Prestacion de Servicios Logisti

para el aloj

31

ito en la ciudad de Bogota, Cundinamarca, para cinco (5) dias,
cuatro (4) noches en hotel, (fechas y lugares susceptibles de modificacién) con habitaciones en acomodacion: una (1)

sencilla, trece (13) dobles y una (1) triple, con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama confortable con medidas minimas
de 1,40 x 1,90, red wifi,las habitaciones deben tenercomo minimo 18 mts2. se incliuyen impuestos de alojamiento y seguro
hotelero por persona.
El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental,
SISMORESISTENCIAYy aseo diario a la habitacion. Unidad
Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc -
equivalencia nueve (9) onzas.Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén

de 40 gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcidn de salchichén cervecero de 50 gr. Uno (1) de los siguientes opciones de
cereales acompanantes: 1 paquete de producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50
gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1 unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares

equivalente a 20 gr.

31

Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Bogota asi: Almuerzos a entregar en la

Ciudad de Bogota- Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022, (fechas y lugares susceptibles de
modificacion):

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,

preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en

el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente laLey 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se
dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Convenciones, Colferias de Bogota, Cundinamarca, entre las 11: 30 amy las
12:30m. Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacién, la cual sera informada con antelacién por el Unidad
supervisor del contrato. Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO
ICOPOR) servilletas y palillos.
Opciones de menu patron, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc,
una (1) porcién de racién proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de
100 gr, Un (1) pocillo de cereal de 120 gr. cualquiera d elas siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad
de platano de 150 gr, 4 unidades medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce
de 30 gr.

124

Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Bogota,Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022, (fechas y

lugares susceptibles de modificacion).

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento,

preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en

el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente laLey 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se
dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.
REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de
harina de trigo de aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y carne molida
de aproximadamente 20grs; fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, Unidad
empacado y sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de
aproximadamente 25 grs, pifia de aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente
80 grs; fruta de temporada seleccionada (mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de
aproximadamente de 90 grs y carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de
aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; sandwich de jamén y queso de aproximadamente 120grs,
elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de
aproximadamente 25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs; frutade
temporada seleccionada tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
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Alimentacion: Cena entregar en la Ciudad de Bogota,Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022. (fechas y
lugares susceptibles de modificacion)
Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en
el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se
dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y
palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas, horarios
y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.
Deben contener el siguiente menu patrén:

Una (1) porcion de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,
Un (1) plato mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion
deraices, tuberculos o platanos (entre papa, platano, papacriolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcién de postre de 50 gr, 9 onzas
de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

Unidad
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Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno: Desplazamiento Terrestre para 31 personas en la
Ciduad Ciduad de Bogota, Cundinamarca, en vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, entre el 24 y
el 27 de junio del 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de convenciones y retorno del Centro de convenciones al Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno
Dia4: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno
Dia 5: Del Hotel al Centro de convenciones, retornoy del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del
contrato.

Unidad

FIRMA DEL SOLICITANTE:

Carlos Arturo Nufiez Bohoquez

Tatiana Andrea Villamizar Jaimes

COORDINADORES ACADEMICOS

ISR

‘Adrigna Marcela Miarinez
i,é%ﬁg
Sy

COORDINADOR DE FORMACION

CERTIFICO QUE LA ADQUISICION DE BIENES Y\O SERVICIOS SE ENCUENTRAN
PROYECTADOS EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES 2022

CARGO: COORDINADOR, APOYOADTIVO. MIXTO

EIRMA RESPONSABLE:

NOMBRE RESPONSABLE: CAMPO ELIAS GUTIERREZ POLANIA

Gerardo Rueda Sanchez

CERTIFICO QUE NO EXISTEN LOS BIENES CON LAS CARACTERISTICAS TECNICAS SOLICITADAS

NOMBRE RESPONSABLE:

CARGO: NO APLICA

FIRMA RESPONSABLE:

Diligenciar en caso de ir involucrados servicios:

EL PERSONAL DE PLANTAES: NO APLICA

ISUFICIENTE: [  INEXISTENTE: Il INEXISTENTE CON EL GRADO DE ESPECIALIZACION PARA ESTE SERVICIO:

qaaqwm

CLAUDIA MARCELA MURILLO SALGUERO




PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL
ETAPA PRECONTRACTUAL
FORMATO AUTORIZACION

CONSIDERANDO

De conformidad con el articulo 2° de la Resolucion No. 0751 de 2014 y el articulo 1° de la Resolucién No.
2800 de 2014, compete a la Direcciéon Regional proferir autorizaciones previas a las contrataciones que
deben efectuar los Centros de Formacién en materia de prestaciones de servicios con personas naturales
o0 juridicas, suministros y mantenimientos, incluidos el del parque automotor.

Que el Centro Industrial de Mantenimiento Integral de la Regional Santander, requiere contratar el 68-
9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD
NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO
INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA
EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION
PROFESIONAL DEL SENA PARA LA VIGENCIA 2022.

Que el Centro Industrial de Mantenimiento Integral de la Regional Santander, cuenta con los recursos
presupuestales suficientes los cuales fueron asignados por la Direccidon General, para la presente
contratacion y ha cumplido con los tramites previos a la autorizacion de acuerdo a las normas generales
e internas de la Entidad

Que, de acuerdo con certificacion expedida por el Director Regional del SENA, en la planta de personal
no existe personal suficiente y teniendo en cuenta las especiales caracteristicas y necesidades técnicas
de la contratacion, se requiere contratar la prestacion de este servicio

Que en cumplimiento del articulo 1° de la Resolucién N° 2800 de 2014 y el articulo 2° de la Resolucion
N° 0751 de 2014, se procede a autorizar la contratacion.

Que, sin perjuicio de lo anterior, el Subdirector del Centro de Formacion debera velar por el cumplimiento
de los requisitos legales de acuerdo con la normatividad vigente y aplicable en concordancia con el
manual de contratacion vigente y la modalidad de contratacion aplicable, asi como la publicacion de los
documentos remitidos a este Despacho Regional para su autorizacion.

Que, en virtud de lo anterior,



AUTORIZA LA CONTRATACION

68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS
LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA,
HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL
Descripcion breve de | CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON
la solicitud: EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS
GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE
FORMACION PROFESIONAL DEL SENA PARA LA VIGENCIA

2022

Valor total de la SESENTA Y DOS MILLONES DOSCIENTOS MIL PESOS MCTE
contratacion: ($62.200.000)
Modalidad Minima Cuantia
CDP: 3922 del 25 de abril de 2022.
Rubro: C-3603-1300-14-0-3603025-02
Radicado - NIS RAD 9-2022-021792 - NIS 2022-02-289515

p Kignanmente por AUTORIZACION: 0787

\\U\‘"\ ORLANDO ARIZA 1/08/2022

7: Fecha: 2022.08.03
15:11:58 -05'00"
ORLANDO ARIZA ARIZA

Director Regional

<;-f
s
VoBo: Campo Elias Gutiérrez Polania Subdirector de Centro

Proyect6: Maria Ménica Rodriguez. F%’:



L 1 J Certificado de Disponibilidad Presupuestal - Comprobante. Usuario Solicitante: MHmcmurill MARIA CAMILA MURILLO MANTILLA
Unidad 6 Subunidad 36-02-00-068- CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO
fﬁ i“ Ejecutora Solicitante 922410 INTEGRAL-SANTANDER
Haﬂln“ Fecha y Hora Sistema: 25/04/2022 12:00:00 p. m.
CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL
El suscrito Jefe de Presupuesto CERTIFICA que existe ap 6n p y libre de en los “items de af ion de gastos”

Numero: 3922 Fecha Registro: 2022-04-25 ;er;i.:‘.lua‘dor/as-uhunidad 36-02-00-068-922410 CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL-SANTANDER
Vigencia Presupuestal | Actual Estado: Generado Tipo: Gasto Uso Caja Menor | Ninguno
. L . Saldo x Vr.
Valor Inicial: 62.200.000,00 | Valor Total Operaciones: ‘ 0,00 | Valor Actual.: 62.200.000,00 Comprometer: 62.200.000,00 Bloqueado 0,00
SOLICITUD DE CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL AUTORIZACION DE ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS

. i L . K Modalidad de . |

Namero: 3922 Fecha Registro: ‘2022-04-25 Numero: ‘ contratacion: Tipo de contrato:
ITEM PARA AFECTACION DE GASTO
RECURSO
DEPENDENCIA POSICION CATALOGO DE GASTO FUENTE RECURSO SITUAC.
922410 CENTRO C-3603-1300-14-0-3603025-02 ADQUISICION DE FECHA VALOR INICIAL | VALOR OPERACION | VALOR ACTUAL SALDO X VALOR BLOQUEADO
INDUSTRIAL DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIO DE OPERACION COMPROMETER
MANTENIMIENTO FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL - Nacién 10 CSF
INTEGRAL-SANTANDER MEJORAMIENTO DEL SERVICIO DE FORMACION
PROFESIONAL DEL SENA NACIONAL
Total: 62.200.000,00 0,00 62.200.000,00 62.200.000,00 0,00

Objeto:

GIRAS TECNICAS: CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA APRENDICES DEL CIMI CON EL FIN DE DAR
CUMPLIMIENTO A EJECUCION DE GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION

~
N >

e

CAMPO ELIAS, BUTIERREZ POLANIA

MIXTO

Pagina 1



CERTIFICADO DE INCLUSION DE OBJETO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

LA SUBDIRECTORA DEL CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL DEL

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE — REGIONAL SANTANDER

Que una vez revisado el Plan Anual de Adquisiciones para la vigencia 2022, entregado a la Direccién
de Formacion Profesional, se verificd que la descripcidén para Contratar el objeto: “68-9224-243
CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E
INTERNA, HOSPEDAIJE Y ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DE
MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS
TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA PARA LA
VIGENCIA 2022." se encuentra incluido en éste.

Para mayor constancia se firma en Girdn, a los dieciséis (16) dias del mes de mayo de 2022

o 1c7l£m"‘clf

CLAUDIA MARCELA MURILLO SALGUERO
Subdirectora Centro Industrial de Mantenimiento Integral
Regional Santander

Elabord: Maria Mdnica Rodriguez — Apoyo Administrativ%

PANTALLAZO DEL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

Con el fin de proceder a completar las columnas: Cédigo UNSPSC, Duracién del contrato (intervalo: dias, meses, afios), Modalidad de seleccién, Fuente de los recursos, éSe requieren vigencias futuras?, Estado de solicitud de vigencias futuras; vea la "Hoja
de soporte” para saber cuéles son los c6digos que aplican a cada columna.

L e —— e DuTaTo!

T odaidad wamor rereTomT
UNSPSC o a| estimada estimadoen| . . Nombre del del | Correo electrénico
> Descripcion 2 de 1209 €M) ybicacion _

(cadz, A et del | ecciore| 1@ vigencs "|  responsable | respons=( delresponsable |
90111500;7468-9224-241 Contratar los Servicios logisticos en hospedaje, alimentacidn y movilidad interna para atender las giras técnicas de los aprendices del Centro de Formacién, de ac| 4[240 ccE-10 39.680.000|CO-5AN-68307 |Claudia Marcela Murillo Sa[6468036 _|cmmur du
78111500,7{68-9224-242 Contratar los Servicios de movilidad nacional en la Ciudad en la que se realizaran las giras técnicas de los aprendices del Centro de Formacion, de acuerdo a la aj 4[240 CCE-10 22.500.000 | CO-SAN-68307 | Claudia Marcela Murillo 5al6468036  |cmmurt du.
201115007\ 68-9224-243 Contratar la prestacion de servicios logisticos para la movilidad nacional e interna, hospedaje y
8111800;90 . L, . - L L. .

101800901 |alimentacion para los aprendices del Centro Industrial de Mantenimiento Integral, con el fin de dar cumplimiento 4|240 CCE-10 ST CO-SAN- |Claudia Marcela 668036 |cmmurillo@sena.edu.c
016007811 . s . Py . s . . . . - - -

1s007a112 |2 1 €j€cucion de las giras técnicas aprobadas por la Direccién de Formacién Profesional del SENA para la vigencia 68307  |Murillo Salguero o

800 2022.

GFPI-F-137 VA1



16/5/22, 18:15 Correo: Maria Monica Rodriguez Mantilla - Outlook

DESIGNACION COMITE ESTRUCTURADOR GIRAS TECNICAS

Claudia Marcela Murillo Salguero <cmmurillo@sena.edu.co>

Lun 16/05/2022 8:03

Para: Tatiana Andrea Villamizar Jaimes <bienestarcimi@sena.edu.co>;Cynthia Liesel Martinez Bohorquez
<clmartinez@sena.edu.co>;Tania Shirley Osorio Suarez <tsosorio@sena.edu.co>;Maria Monica Rodriguez Mantilla
<mmrodriguezm@sena.edu.co>

Buenos dias para todos,

En cumplimiento a lo dispuesto en el numeral 1.3.2 del Manual de Contratacion SENA, cordialmente me
permito comunicarle que ha sido designado como miembro del comité estructurador para llevar a cabo un
proceso de seleccion de contratista.

Este comité se encargara de la elaboracién y proyeccién de los documentos en la etapa preparatoria, de los
procesos contractuales. Asi mismo, estructurara las respuestas a las observaciones que sean allegadas
hasta la presentacion de las ofertas.

Lider del proceso: Tatiana Andrea Villamizar Jaimes

En ese sentido, la necesidad cuyo objeto responde a: 68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE
SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y ALIMENTACION
PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE
DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION
DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA PARA LA VIGENCIA 2022, sera adelantada por el

siguiente comité estructurador:

Area Funcién Nombre

Técnico: Tatiana  Andrea
Villamizar Jaimes

Area solicitante Estructurar y suscribir los estudios
previos, el analisis del sector y analisis | SG-SST: Cynthia Liesel
de riesgos conjunto con sus anexos Martinez Bohorquez

Acompafar la  estructuracion y

Area Juridica y consolidacién de la etapa | Maria Ménica Rodriguez
Econdmica precontractual en la plataforma | Mantilla

SECOP II.
Area Ambiental Acompafiar la estructuracion de los Tania Shirley Osorio Suarez

https://outlook.office.com/mail/inbox/id/AAQKAGY 3NmJKNmJhLTewMWMINDkOMS05YzM1LTQ2Mzg0Zjg1ZDczNQAQACYENKLOQ8hEpcZPRJA1%2...  1/2



16/5/22, 18:15 Correo: Maria Monica Rodriguez Mantilla - Outlook

estudios previos en lo concerniente a el
componente ambiental y energético

Con el presente correo de designacion de lider y miembros del comité, se entenderan notificados y en
consonancia dara aplicacion en plenos efectos a las disposiciones contenidas en la normatividad
nacional e institucional y el Manual de contratacion del SENA (GCCON-M-001).

Cordialmente,

Claudia Marcela Murillo Salguero
. Subdirectora
SENA Centro industrial de Mantenimiento Integral
7 V cmmurillo@sena.edu.co
A Tel: (+57) 6468036 IP 73352

Km 7 via Palenque — Rincén de Girén — Girdn

Regional Santander

© f v o

@5EMAcomunica

www.sena.edu.co

https://outlook.office.com/mail/inbox/id/AAQKAGY 3NmMJKNmMJIhLTewMWMINDkOMS05YzM1LTQ2Mzg0Zjg1ZDczNQAQACYEnKLOQShEpcZPRJA1%2...  2/2



PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL
ETAPA PRECONTRACTUAL
FORMATO ESTUDIOS PREVIOS

IDENTIFICACION DE LA DEPENDENCIA REQUIRENTE

FECHA DE ELABORACION: 28/07/2022

DEPENDENCIA REQUIRENTE EN CONTRATACION: Bienestar al aprendiz

ORDENADOR DEL GASTO: Subdirector de Centro

OBJETO: 68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE

SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD
NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y
ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL
CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO
INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA
EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS
POR LA DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL
DEL SENA PARA LA VIGENCIA 2022.

2. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

Justificacion:

El SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA es una entidad adscrita al Ministerio de Trabajo, cuya
responsabilidad de conformidad con lo establecido en la Ley 119 de 1994, es cumplir la funcién que corresponde
al Estado de invertir en el desarrollo social y técnico de los trabajadores colombianos; ofreciendo y ejecutando la
formacion profesional integral, para la incorporacion y el desarrollo de las personas en actividades productivas
que contribuyan al desarrollo social, econémico y tecnoldgico del pais, las cuales deben ajustarse a los objetivos
trazados por el Gobierno Nacional.

Que de acuerdo a lo establecido en la Resolucién 1657 de 2014, Articulo 1: “Las Giras Técnicas son una
estrategia de formacion que hace parte del proceso formativo, que permite a los aprendices en compafia del
Instructor, el desplazamiento a diferentes empresas, Centros de Desarrollo Tecnoldgico, de Investigacion y/o de
Educacidn, con el fin de complementar, fortalecer y cumplir los resultados de aprendizaje en actividades practicas
del mundo laboral, relacionadas directamente con las competencias Técnicas del Programa de Formacién’.

Que, de acuerdo a lo anterior, la Direccién General, aprobé para el Centro Industrial de Mantenimiento Integral,
la ejecucion en esta vigencia de 5 giras técnicas, por lo cual se hace necesario contratar los servicios logisticos
en para apoyar la realizacién de las actividades correspondientes estas.

Asi las cosas y con el fin de dar cumplimiento a las metas, proyectos, y programas tendientes al enriquecimiento
del aprendizaje del aprendiz, brindando de manera eficiente y eficaz actividades complementarias a la formacion
integral, con la finalidad de incorporar aprendices en actividades productivas que contribuyan al desarrollo social,
brindado herramientas adecuadas para su desenvolvimiento laboral competitivo, que les ayuden a su desarrollo
en el campo profesional; es menester coadyuvar en esta meta, contratando la prestacion de los servicios
logisticos con el fin de apoyar la realizacién de las actividades programadas y propuestas para las giras técnicas
del Centro Industrial de Mantenimiento Integral, con una persona natural o juridica, que cuente con la experiencia
e idoneidad, para garantizar los bienes contratados y de esta forma satisfacer la necesidad de la Entidad.

GCCON-F-046 V.02




La necesidad que se pretende satisfacer, corresponde a la contratacion de prestacién de servicios logisticos para
coadyuvar a la formacién integral profesional de los aprendices del Centro Industrial de Mantenimiento Integral,
realizando los desplazamientos entre la ciudad de Bucaramanga y las diferentes ciudades o municipios del
territorio Nacional en donde sea autorizada la formacidn complementaria a través de las giras técnicas, al igual
que la alimentacion, el hospedaje y el transporte terrestre interno de los aprendices.

Es una necesidad recurrente en la entidad, toda vez que el apoyo a la formacion del aprendiz es obligatoria y la
realizacion de las giras técnicas son parte del apoyo a la formacion, cuando estas sean aprobadas por la direccion
general del SENA; en consecuencia, por vigencia se debe adelantar un proceso de seleccion para apoyar la

realizacion de las actividades programadas a través de las giras técnicas.

Por lo anterior, se hace indispensable adelantar el proceso de contratacion de prestacion de servicios logisticos,
a través del proceso de seleccion de minima cuantia, en el cual, se consigue mejoras en los precios existentes
en el mercado, pues su factor de seleccion corresponder al menor precio ofrecido por los proveedores interesados
en participar en el proceso.

Analisis de conveniencia

3. Indique la linea o numeral del Plan Anual de Adquisiciones al que corresponde la
presente necesidad

Cadigo
UNSPSC (cada
o s Valor total Nombre del : ‘.
codigo Descripcion estimado responsable Direccién
separado por
68-9224-243 CONTRATAR LA
PRESTACION DE SERVICIOS
LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD
. | NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y
?g]”ggg ALIMENTACION  PARA LOS
' | APRENDICES DEL CENTRO .
381812881 INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO| $99.999.999 m;‘lﬁ?é":l“ﬂfo ngg‘;
78111500i INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR g
78111800, CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE
LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS
POR LA DIRECCION DE FORMACION
PROFESIONAL DEL SENA PARA LA
VIGENCIA 2022.

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC):

UNSPSC - Decreto 1082 de 2015 (o norma vigente)

ITEM GRUPO SEGMENTO FAMILIA | CLASE | PRODUCTO DESCRIPCION

90 11 15 01 Hoteles

GCCON-F-046 V.02




2 F
90 11 15 03 Hospedaje de cama y desayuno
3 F
93 13 16 08 Servicio de suministro de alimentos
4 F
78 11 15 00 Transporte de pasajeros aérea
5 F
78 11 15 02 Viajes en aviones comerciales
6 F Transporte de Pasajeros por
78 11 18 00 carretera
7 F Transporte de pasajeros por
78 11 18 03 carretera
8 F
81 14 16 01 Logistica
9 F
90 11 18 00 Cuartos de hotel
10 F
91 12 15 02 Agencias de viajes

4. MADURACION DEL PROYECTO: NO APLICA

5. OBJETO
68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E
INTERNA, HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DE
MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS
APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA PARA LA VIGENCIA 2022.

5.1 ALCANCE DEL OBJETO

Las fechas y los lugares en donde se desarrollaran las giras técnicas son susceptibles de
modificacion segun necesidad del centro y las giras aprobadas, teniendo en cuenta, que ya se
realizé un proceso anterior el cual fue declarado desierto, y en consecuencia surgié la necesidad
de contar con la opcidon de permitir dejar las fechas y los lugares con la posibilidad de
madificacién

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR
SE REQUIERE:

GCCON-F-046 V.02




4
SENA

N

ITEM

DESCRIPCION DE CADA ELEMENTO Y\O SERVICIO

UNIDAD
DE
MEDIDA

CANTIDAD
UNITARIA

Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Barranquilla,
Atlantico y retorno, con fecha de salida el 06 de junio de 2022 en horas de la mafiana y fecha de retorno el 09 de junio de 2022 en
horas de la tarde del afio 2022 (tiquetes de avidn transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas se ajuste a las
necesidades de la entidad). (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Personas

14

Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Barranquilla - Atlantico, para cuatro (4) dias, tres (3) noches
en hotel, desde el 06 de junio hasta el 09 de junio de 2022 (fechas y lugares susceptibles de modificacion) con habitaciones en
acomodacion: una (1) sencilla, dos (2) dobles y tres (3) triples, con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama confortable con medidas
minimas de 1,40 x 1,90, red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. Se incluyen impuestos de
alojamiento y seguro hotelero por persona. El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los
aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA y aseo diario a la habitacién.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patron:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén de 40 gr, 1 porcion de
queso de 50 gr, 1 porcion de salchichdn cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompafiantes: 1 paquete de
producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azlcares equivalente a 20 gr.

Unidad

14

Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Barranquilla asi: Almuerzos a entregar en la Ciudad
de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio del 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de cardcter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacion Colombo Alemén, en Barranquilla, Atlantico entre las 11: 30 am y las 12:30m.
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacién por el supervisor del contrato.

Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.
Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.
Ment: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcidn de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo
de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

Unidad

56

Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio de 2022. (fechas y lugares
susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997*Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.
Los refrigerios se entregaran en el Centro de Formacién Colombo Aleman, en Barranquilla, Atlantico.
Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacién por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne ylo pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y came molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de

Unidad

56
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aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y
carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; sandwich de jamén y queso de aproximadamente 20grs, elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs,
lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de aproximadamente 25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas
aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

Alimentacion Cena: entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio de 2022. (fechas y lugares
susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.
Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm.
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual serd informada con antelacion por el supervisor del contrato.

Deben contener el siguiente menu patrén:

Una (1) porcion de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1) plato
mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcién de raices, tubérculos o
platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en
agua de 270 CC.

Unidad

56

Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno: Desplazamiento Terrestre para 14 personas, en vehiculo
automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y 09 de junio de 2022 Debe
incluir los siguientes desplazamientos: (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de Formacién y retorno del Centro de Formacién al Hotel.
Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacién y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno

Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion, retorno y del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual serd informada con antelacion por el supervisor del contrato.

Unidad

Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Guajira, Riohacha
y retorno, con fecha de salida el 28 de junio en horas de la manana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022, en horas de la tarde
del afio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas se ajuste a las necesidades de la
entidad) (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Personas

14
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Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Riohacha - Guajira, para cuatro (4) dias, tres (3) noches en

hotel, desde el 28 de junio en horas de la mafana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022, (fechas y lugares susceptibles de
modificacion)

Con habitaciones en acomodacion: una (1) sencilla, once (11) dobles y una (1) triple (son menos acomodaciones porque disminuyeron el
numero de aprendices, por favor verificar), con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x
1,90, red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. se incluyen impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA
y aseo diario a la habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patron:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén de 40 gr, 1 porcion de
queso de 50 gr, 1 porcién de salchichdn cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompafiantes: 1 paquete de
producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr.

Unidad

14

Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Riohacha asi: Aimuerzos a entregar en la Ciudad de

Riohacha- Guajira entre el 28 de junio en horas de la maiiana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022: (fechas y lugares susceptibles
de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacion de Riohacha, Guajira entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las fechas, horarios y
lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual serd informada con antelacion por el supervisor del contrato. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.
Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

Mend: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcion de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo
de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

Unidad

56

Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Riohacha Guajira entre el 28 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno
el 01 de julio de 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacion por el supervisor del contrato.
Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; empanada mixta de arroz, camne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamon de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y

Unidad

56
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carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; sandwich de jamén y queso de aproximadamente 120grs,
elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de aproximadamente
25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo royal
(manzana de aproximadamente 200grs); y empacado individuaimente.

Alimentacion: Cena entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre el 28 de junio en horas de la mafanay fecha de retorno el
01 de julio de 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacién)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas, horarios y lugares Unidad 56
pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

Deben contener el siguiente menu patrén:

Una (1) porcién de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1) plato

mediano de vegetales (en preparacién de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcién de raices, tubérculos o

platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en

agua de 270 CC.

Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno:

Desplazamiento Terrestre para 14 personas en la Ciudad de Riohacha, Guajira, en vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial

escolar, entre el 28 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022. (fechas y lugares susceptibles de

modificacion)

Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de Formacién al Hotel. Unidad 1
Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacidn y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacién y retomo

Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion, retorno y del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Bogota,

Cundinamarca y retorno, con fecha de salida el 24 de junio en horas de la mafnana y fecha de retorno el 27 de junio de 2022 en EEGslER 31
horas de la tarde del afio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas se ajuste a las

necesidades de la entidad). (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Bogota, Cundinamarca, para cinco (5) dias, cuatro (4)

noches en hotel, (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

con habitaciones en acomodacion: una (1) sencilla, trece (13) dobles y una (1) triple, con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama

confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90, red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. se incluyen impuestos de

alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA | Unidad 31

y aseo diario a la habitacion.
Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén de 40 gr, 1 porcién de
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queso de 50 gr, 1 porcién de salchichon cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompafantes: 1 paquete de
producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr.

Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Bogota asi: Almuerzos a entregar en la Ciudad de
Bogota- Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022:

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones’.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Convenciones, Colferias de Bogota, Cundinamarca, entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las
fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacién, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato. Se
entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.

Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcién de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo
de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

Unidad

124

Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022. (fechas y lugares
susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.
REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y

sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de

aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y came molida de aproximadamente 20grs;

fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamoén de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y
carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella;  sandwich de  jamon y queso de aproximadamente 120grs,
elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de aproximadamente
25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo royal
(manzana de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

Unidad

124
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Alimentacion: Cena entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022. (fechas y lugares
susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Se entregardn en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.
Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas, horarios y lugares

pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato. Unidad 124
Deben contener el siguiente menu patrén:

Una (1) porcidn de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1) plato

mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcién de raices, tubérculos o

platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en

agua de 270 CC.

Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno: Desplazamiento Terrestre para 31 personas en la Ciudad de

Bogota, Cundinamarca, en vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, entre el 24 y el 27 de junio del 2022.

Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de convenciones y retorno del Centro de convenciones al Hotel. Unidad 1

Dia 2: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno

Dia 4: Del Hotel al Centro de Convenciones y retomno

Dia 5: Del Hotel al Centro de convenciones, retorno y del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

6.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS QUE DEBEN CUMPLIR LOS BIENES/SERVICIOS/OBRAS

Las fechas de las giras técnicas estan sujetas a modificacion segun acuerdo con el supervisor, y las ya especificadas en
el numeral anterior.

7. ANALISIS DEL SECTOR

Se anexa el andlisis de sector como documento integral del estudio previo, elaborado de acuerdo con los
lineamientos del Manual de Contratacion y la Guia de Colombia Compra Eficiente.

(https://www.colombiacompra.gov.co/sites/cce_public/files/cce_documents/cce guia_elaboracion estudios.pdf)

8. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO/ PRESUPUESTO OFICIAL

El presupuesto total del contrato sera por la suma de SESENTA Y DOS MILLONES CIENTO SETENTA Y TRES MIL
CUATROCIENTOS PESOS MCTE ($62.173.400), incluido el Impuesto al Valor Agregado (I.V.A.), cuando a ello hubiere
lugar y demas impuestos, tasas, contribuciones de carécter nacional y/o municipal de caracter legal, costos directos e
indirectos.

8.1 ANALISIS DEL VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO Y PRESUPUESTO OFICIAL.
8.1.1 (Cuando corresponda a PROCESOS DE SELECCION)
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Con el objeto de estimar el presupuesto para la presente Contratacion, el Centro de Formacién CIMI invit6 a través de
publicacién de la plataforma secop Il, estableciendo expresamente que ni la formulacion de la solicitud ni la presentacion
de la cotizacion generan compromiso u obligacion por parte del SENA, pues no corresponden a un procedimiento de
seleccidn, ademas se solicitd cotizacion de los bienes y/o servicios requeridos, obteniendo como resultado de analisis que
el presupuesto estimado para “68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA
MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO
INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS
GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA PARA LA
VIGENCIA 2022.." Es de SESENTA Y DOS MILLONES CIENTO SETENTA Y TRES MIL CUATROCIENTOS PESOS
MCTE ($62.173.400) incluido el Impuesto al Valor Agregado (I.V.A.).

Se presentaron 3 cotizaciones, estableciendo como presupuesto el siguiente andlisis de precios:

ion 1Cosmos Tows i Hoteleria y Tur

Valor 2 Valor Toal | V191 [ Cantid
e = Transporte Valor Individual Total Tea Almen |Unidad | Valor Indridual Valor Total | Trasnporte Alimenta adde | ValorIndwidual | ¥e a ad de | Walor Total
Tenestre Al Teneste | racian os | Almentacién Alojamiento Tertestre. Person Alimentacién o |Person| Alojamiento
on Individual | as
[ ¢ 25500( ¢ 1428000 Almuerz s 220m(¢ 152000 [ ¢ 25,000 ¢ 1400.000
B
A
R Refigeris s 7o00|s 32000 Rty s 7000|s  3m2000 - © mooo| ¢ 728000
R [—
n 5600.000 L3 $3220000( ¢3s0000 | W@ |s  d4so0o00fs 6300000 56 43418000 | $370000 | 14 | ¢ 57180000 | ¢ 8200.000 L + 3360000 | $470000 | W | & 4.200000
Q
H Cens s 25000) ¢ 14900000 Cens s 2zom| ¢ 15000 Cena ¢ 22000 3 1232.000
L
L
A
® Amusrzs s 25500| ¢ 1428000 Almerz s 2zom| ¢ 15000 Amusrzo ¢ 28000 3 1588.000
o Fiig
A 5600.000 | Refrigerio g [# TO0O|%  332000| ¢3220000| $350.000 | ¥ |3 4sooo00|s 7.e00000| 56 |¥ T000|®  352000| ¢ 3416000 | $370.000 | M | ¢ 5780000 | ¢ 8.900.000| Refigeio | £g | # 13.000| % 726.000| ¢ 3584000 | $ 451000 | W | # 6734000
e [ e | [
a Cena ¢ 25000| ¢ 1400000 Cena $27.000( ¢ 1512000 Cena ® 23.000| ¢ 1288000
Amueres s e+ ozzeom) e o ziom| s ao90.0m aimereo & 2000 +2 400000
B
o afigert
G ¢ 7800000 | Refigeris | 24 | BE00|s  843200| ¢ 767200| sas0o00 | 3 |3 wesnoon|s T.eooooo| | 24 | ssoos  es2000] s 737000 | #457000 | 3 | ¢ w7000 [¢ 9500000| Rekigeio | 24 | 13000| s 161000 ¢ 4ss000 | $5T0000 | 3 | ¢ TeT0000
o
: Cena s zso00| ¢ 3100000 Cena s zz0m| s 3308000 Cena s 1|00 | $2.356.000
Toal
oo | Toutaimsmacion |3 S P— Jp—— L - o |3 P p— sasszros [ 1ol L . 10552000 | ot Aofamients czmons o
+21300.000
Total payo logiztico s 57.287.200 Total Apoyo Logiztiss s 60.637.000 s €8.596.000
VALOR PROMEDIO TOTAL $ 62173400

Para la definicion del presupuesto oficial se realizé un andlisis de precios con base a las cotizaciones de las empresas:
COSMOS TOURS, EMPRESA HOTELERIA Y TURISMO, Y COMFORT EXPRES. Los valores de las cotizaciones incluyen
los costos directos e indirectos que se debe tener en cuenta para suscribir un contrato con el SENA, como impuestos,
retenciones, contribuciones, gastos de legalizacion, entre otros.

El presupuesto oficial para la presente contratacion es de SESENTA'Y DOS MILLONES CIENTO SETENTA Y TRES MIL
CUATROCIENTOS PESOS MCTE ($62.173.400) incluido el Impuesto al Valor Agregado (I.V.A.).

9. ASPECTOS PRESUPUESTALES
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RUBRO: C-3603-1300-14-0-3603025-02

PRESUPUESTO | Indique con RUBRO VALOR

X

Inversién X C-3603-1300-14-0-3603025-02 $62.200.000

Funcionamiento

Nro. de CDP

o Vigencia
Futura

Fecha de CDP
o Vigencia
Futura

Fecha de
vencimiento del
CDP

Dependencia

Posicion
Catalogo de
Gasto

Fuente

Valor en Letras

Valor en
Numeros.

C-3603-1300-
14-0-3603025-
02
ADQUISICION
DE
BIENES Y
SERVICIOS -
SERVICIO DE
FORMACION
PROFESIONAL
INTEGRAL -
MEJORAMIENT
o} DEL
SERVICIO DE
FORMACION
PROFESIONAL
DEL  SENA
NACIONAL

SESENTA'Y DOS
MILLONES
DOSCIENTOS MIL
PESOS

922410
CENTRO
INDUSTRIAL DE
MANTENIMIENTO
INTEGRAL-
SANTANDER

10

3922 25/04/2022| 31/12/2022 Nacion $62.200.000

10. JUSTIFICACION DE LA MODALIDAD DE SELECCION

Teniendo en cuenta lo dispuesto en el articulo 2.2.1.1.2.1.1 del Decreto 1082 de 2015, relativo a los estudios y documentos
previos en la contratacion estatal, se establece como elemento integrante de estos, los fundamentos juridicos que soportan
la modalidad de seleccion.

Por tratarse de un contrato inferior al 10% de la menor cuantia, de conformidad con el numeral 5 del articulo 2 de la ley
1150 de 2007 y el articulo 274 de la ley 1450 de 2011 y en concordancia con los articulos 94 de la ley 1474 de 2011,
2.2.1.21.51y 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015 se contratard mediante una invitacion publica en la modalidad de
minima cuantia, teniendo en cuenta como factor de seleccién ademas de los requisitos habilitantes, el menor precio de las
propuestas.

Una vez efectuada la apertura de las propuestas, La Entidad procedera a realizar el andlisis juridico y técnico de los
documentos que las integran, con el fin de verificar el cumplimiento de los requisitos para participar y asignarles la
respectiva habilitacion.

11. MODALIDAD DE SELECCION:

11
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Minima Cuantia

12. INFORMACION DEL CONTRATO:

TIPOLOGIA CONTRACTUAL

Prestacion de Servicios con persona juridica

Otro: Describa cual.

® o

13. OBLIGACIONES DE LAS PARTES

131 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

13.11  Obligaciones Generales del Contratista:

Desarrollar el objeto contractual en condiciones de eficiencia, oportunidad y calidad de conformidad a los parametros
establecidos en el SENA.

El servicio prestado debera ser de primera calidad, cumpliendo con las especificaciones técnicas y de seguridad, de
acuerdo con las normas de calidad del servicio, y las condiciones requeridas por la Entidad en la invitacidn publica y
en el contrato.

El contratista deberd contar con personal idéneo y con experiencia para prestar el servicio.

Presentar la factura o cuenta de cobro con los requisitos legales exigidos.

Llegado el caso de presentarse algun imprevisto que imposibilite la prestacion del servicio por parte del contratista,
debera informar a la Entidad la situacion e indicar la solucion, sin que genere costo adicional para el SENA, so pena,
de declararse el incumplimiento y/o solicitar el pago de multas sefialadas en el contrato.

Avisar al SENA dentro de las veinticuatro (24) horas siguientes al conocimiento del hecho o circunstancias que puedan
incidir en la no oportuna o debida ejecucién del contrato o que puedan poner en peligro los intereses legitimos del
SENA.

Ejecutar el objeto del presente contrato dentro de los plazos establecidos, bajo las condiciones econdmicas, técnicas
y financieras estipuladas en las clausulas correspondientes y de acuerdo con la invitacion a cotizar los cuales hacen
parte vinculante del contrato.

El contratista junto con el supervisor del contrato llevara el control de la ejecucion de este.

El contratista se obliga a sostener los precios del servicio ofertado dentro de la ejecucion del contrato.

Acatar las instrucciones que para el desarrollo del contrato le imparta el SENA por conducto del Supervisor.

EI CONTRATISTA es el tnico responsable por la vinculacion de su personal y la celebracion de subcontratos todo lo
cual debe realizar en su propio nombre y por su propia cuenta y riesgo sin que el SENA adquiera responsabilidad ni
solidaridad alguna por dichos actos.

Vincular al personal y celebrar subcontratos en su propio nombre y por su propia cuenta y riesgo, sin que el SENA
adquiera responsabilidad ni solidaridad alguna por dichos actos. Por lo anterior, debera asumir respecto de sus
subcontratistas (personal dirigido a la ejecucién del contrato) los honorarios o salarios horas extras, dominicales y
festivos, recargo nocturno, indemnizaciones y demas prestaciones, afiliacion al Sistema de pensiones y Salud segun
lo ordenado por la Ley y que se causen durante la ejecucion del contrato, atendiendo a la modalidad de vinculacién
que aplique con las personas naturales que subcontrate.

12
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m. Permanecer a paz y salvo en el pago de aportes al sistema de seguridad social integral, parafiscales y contratacion
de aprendices, durante todo el tiempo de ejecucion del contrato y acreditar paz y salvo cada vez que se lo requiera el
SENA, por cuanto es un requisito previo para los pagos de acuerdo a lo dispuesto en el articulo 23 de la Ley 1150 de
2007 y articulo 5 de la Ley 80 de 1993.

n. Eltransporte, cargue, descargue y entrega de los elementos requeridos por el SENA, seran asumidos por el
PROVEEDOR. El riesgo y propiedad de los bienes sera asumido por parte del PROVEEDOR hasta que se realice la
entrega total a satisfaccion en el lugar indicado.

0.  Cumplir con las normas de SG SST vigentes.

p. Todas aquellas obligaciones inherentes al contrato y necesarias para la correcta ejecucion del objeto de este.

13.1.2  Obligaciones Especificas del Contratista:

a. El Contratista debera contar con el personal, los vehiculos, los equipos, elementos y mano de obra idénea para prestar
debidamente el servicio.

b. El riesgo y propiedad del servicio sera asumido por el contratista hasta que se preste el servicio contratado a satisfaccion
en los lugares indicados y el supervisor avale la efectiva prestacion del servicio.

c. Prestar el servicio logistico objeto de este contrato a los aprendices del CIMI de acuerdo al requerimiento técnico y lo
solicitado por el supervisor.

d. Prestar el servicio de transporte en vehiculos adecuados bajo responsabilidad y riesgo del contratista.

e. Mantener los vehiculos que utilice para la prestacion del servicio en dptimas condiciones mecanicas, mantenimiento
preventivo y correctivo permanentemente y en las mejores condiciones de seguridad y comodidad para el transporte de
pasajeros y con documentacion en regla.

f. Prestar los servicios logisticos a contratar dentro de los parametros legales que son exigidos en el territorio nacional para
la prestacion de transporte, especialmente las establecidas en las leyes 366 de 1996, 769 de 2002, decreto 348 de 2015,
431 de 2017 y las demas normas que las modifiquen, complemente, sustituyan o adicionen.

g. Presentar y mantener vigente durante la ejecucion del contrato, los certificados de revision técnico-mecéanica de los
vehiculos utilizados para la prestacion del servicio, expedido por un centro diagndstico autorizado por las autoridades
competentes.

h. Si llegado el caso, es necesario reemplazar algun vehiculo automotor sea por fallas mecanicas o falta de disponibilidad
para realizar el servicio en ese vehiculo automotor, el contratista debe proveer de inmediato a la prestacion del servicio un
vehiculo de caracteristicas similares o superiores a las inicialmente ofrecidas, con la documentacién requerida al dia.

i. Mantener vigente durante la ejecucion del contrato la renovacién del SOAT de cada vehiculo en los cuales se va a prestar
el servicio de transporte intermunicipal e interno.

j- Presentar y mantener vigentes durante la vigencia del contrato los documentos que requieran las autoridades para la
movilizacién de los vehiculos de pasajeros, conductores, igualmente las pélizas de responsabilidad civil contractual y
extracontractual de cada uno de los vehiculos utilizados para la ejecucion del contrato y el certificado Unico de habilitacion
del servicio de transporte de pasajeros.

k. Responder de conformidad con la ley por los dafios e indemnizaciones que se originen con el vehiculo, con ocasion a
la prestacion del servicio logistico contratado.

|. El servicio de transporte debe contemplar la ida y regreso partiendo desde las instalaciones del CIMI o de acuerdo a las
especificaciones técnicas entregadas.

m. El contratista debera suministrar en cada uno de los viajes el seguro de vida para cada uno de los participantes de las
giras técnicas.

n. Los vehiculos a utilizar para la prestacion del servicio de transporte, deberan contar con aire acondicionado, bafio, sillas
reclinables, pantalla y sonido."

0. Los vehiculos destinados para la prestacion del servicio logistico deben tener disponibilidad para cada una de las
actividades a realizar de acuerdo al cronograma establecido con el supervisor.

13
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p. El proponente debera presentar durante la prestacion del servicio de transporte, la licencia vigente de operacion, tarjeta
de propiedad de cada uno de los vehiculos, tarjeta de operacion de cada uno de los vehiculos, seguro obligatorio de
accidentes de transito (SOAT), revision técnico mecanica, péliza colectiva de accidentes de transito, certificado dnico de
habilitacidn del servicio de transporte de pasajeros.
g. Contar con la documentacion en regla para la prestacién del servicio especial de transporte terrestre de pasajeros y todo
lo requerido por las autoridades de transito y transporte, como seguro obligatorio contra accidentes de transito, certificado
de revisidn de gases, RUNT vy todos los demas requisitos que sean de obligatorio cumplimiento para la movilizacidn de
pasajeros por el territorio nacional y municipal.
r. Contar con conductores expertos y responsables con licencia de conduccion categoria C2 de conformidad con la
resolucion 1500 de 2005 o su equivalente con la legislacién anterior categoria 5, las licencias de conduccion deben estar
vigentes y acordes al tipo de vehiculo que van a conducir.
s. Los vehiculos que han de transportar las personas participantes en las giras técnicas deben contar con llantas de
repuesto en buenas condiciones y las herramientas necesarias para asegurar las condiciones mecanicas de
funcionamiento de los vehiculos automotores, para ellos deben tener el kit de carreteras asi:

e Un gato con capacidad de elevar el vehiculo.

e Una cruceta.

o Dos sefales de carretera en forma de tridngulo en material reflectivo y provistas de soportes para ser colgadas
en forma vertical o Iamparas de sefial de luz amarilla intermitente o de destello.
Botiquin de primeros auxilios.
Extintor en condiciones de uso, y con revision vigente.
Dos tacos para bloquear el vehiculo.
Una caja de herramientas basica que como minimo debe contener: alicate, destornilladores, llave de expansion,
llaves fijas.
o Llanta de repuesto en condiciones de uso.
e Linterna.

t. El vehiculo debe tener demarcacion en las placas en sus costados, segun las mismas exigencias empleadas para los
vehiculos de transporte publico, tener un dispositivo luminoso y sonoro que advierta a los vehiculos en la via que el vehiculo
automotor se ha detenido, que esta descendiendo o ascendiendo segun sea el caso.

u. El contratista se obliga a respetar los limites de velocidad reglamentados por el ministerio de transporte para manejar
en vias nacionales y municipales.

v. Responder de conformidad con la ley por los dafios e indemnizaciones originadas por accidentes con los vehiculos
puestos a disposicion de la prestacidn del servicio logistico.

w. Abstenerse de transportar personal diferente al autorizado y contratado, personas ajenas al Centro Industrial de
Mantenimiento Integral, personal de apoyo autorizado por el supervisor del contrato.
X. El contratista se obliga a cumplir con los horarios que establezca el centro para el transporte de los aprendices, pudiendo
este ser modificado de acuerdo a las necesidades del servicio.
y. Garantizar que el personal que opera los vehiculos automotores, esté debidamente capacitado y que posea la idoneidad
técnica para la prestacion del servicio que se contrata, asi mismo tenga calidad humana para el trato con el personal de
giras técnicas.
z. El proponente debe allegar el Registro Nacional de Turismo (RNT) vigente, en donde como minimo debe incluir
una de las actividades que estén relacionadas con el objeto y alcance del presente proceso, indiferente de si son
personas naturales o juridicas que efectlen sus operaciones en Colombia. Este registro es obligatorio para el
funcioOnamiento de dichos prestadores turisticos y debera actualizarse anualmente dentro de los tres primeros meses
del afio. El documento debe estar vigente a la fecha de la presentacion de la oferta y mantenerse vigente durante la
ejecucion del contrato, de conformidad con el decreto 019 de 2012.
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aa. Alojamiento: el operador se obliga a garantizar el alojamiento en las condiciones exigidas en la ficha técnica, y de exis tir
algun inconveniente manifestarlo de inmediato al supervisor del contrato y de ser necesario cambiar el lugar del alojamiento
se haga por uno igual, o mejor que el que se tenia previsto, cumpliendo con las especificaciones técnicas.

bb. Alimentacion: el operador se obliga a proporcionar la alimentacién requerida en la ficha técnica en dptimas condiciones
de salubridad, bioseguridad.

cc. De existir algun inconveniente con la alimentacién requerida, manifestarlo de inmediato al supervisor del contrato y de
ser necesario cambiar verificar los menus, cumpliendo con las especificaciones técnicas.

dd. Ostentar los registros de capacitacion en protocolos de Bioseguridad para los trabajadores de la empresa contratista y
de temas relacionados con seguridad y salud en el trabajo.

ee. Aplicar en la ejecucién del contrato todos los protocolos necesarios de bioseguridad vigentes, para mitigar, controlar y
realizar un adecuado manejo de la pandemia COVID 19, establecidos por el MINISTERIO DE SALUDY PROTECCION
SOCIAL, y el SENA.

ff. El contratista destinara para el cumplimiento del objeto contractual la provisién del servicio el 5% por parte
de poblacién en pobreza extrema, desplazados por la violencia, personas en proceso de reintegracion o
reincorporacion y sujetos de especial de especial proteccion constitucional, en consonancia del Decreto 1860
de 2021 articulo 2.2.1.2.4.2.16, y Decreto 1082 de 2015. (Si aplica)

ligaciones en ri lud en el Trabaj

a. El contratista debe entregar Protocolos de bioseguridad especificos para la sede o lugar donde se desarrolle la obra de
acuerdo a la Resolucién 350 de 2022 o la que haga sus veces.

b. Ostentar el protocolo de bioseguridad aprobado por las alcaldias municipales en este caso Girén, segun corresponda,
con el visto bueno por parte de la ARL antes del inicio de las actividades.

c. El oferente debera adjuntar matriz de EPP’s del protocolo de bioseguridad de la empresa contratista para la actividad a
realizar.

d. El oferente debera adjuntar la matriz de peligros y valoracion de riesgos de la empresa contratistas - Esta misma debe
incluir la identificacién de peligros del COVID-19.

e. Carta de la empresa contratista certificando que los trabajadores que van a prestar con el servicio logistico cumplen con
el protocolo de bioseguridad establecido por la empresa y acataran las indicaciones de bioseguridad que el Centro
Industrial de Mantenimiento Integral tengan para cada una de las sedes de formacién segun corresponda, todo el tiempo
que dure la estadia de las personas en las instalaciones del SENA. Asi mismo, que se ha venido realizando el respectivo
seguimiento de la sintomatologia del COVID- 19 del personal relacionado para el ingreso.

f. Ostentar los registros de capacitacion en protocolos de Bioseguridad para los trabajadores de la empresa contratista y
de temas relacionados con seguridad y salud en el trabajo.

g. Ejecutar una sensibilizacion referente a educacion sanitaria a la comunidad de Centro Industrial de Mantenimiento
Integral, encaminada a reducir o evitar la infestacion de plagas.

13.2 OBLIGACIONES DEL SENA:

a. Pagar la contraprestacion a la que tiene derecho el CONTRATISTA.

b.  Exigir a EL CONTRATISTA la ejecucion idénea y oportuna de las obligaciones del presente contrato.

c.  Suministrar la informacion que previamente requiera EL CONTRATISTA en relacion con el objeto del presente
contrato.

d.  Suscribir conjuntamente con el CONTRATISTA y/o la INTERVENTORIA las actas y los demas documentos
necesarios para la ejecucion y liquidacién de este contrato.

e. Las demas que se consideren pertinentes conforme al objeto del contrato

14. PRODUCTOS POR ENTREGAR POR EL CONTRATISTA
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Debe prestar el servicio sefialado que se encuentra sefialado en sus especificaciones técnicas numeral 6 y 6.1 del presente
estudio previo.

15. PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRATO
El plazo de ejecucién del contrato sera de ciento treinta (130) dias sin exceder la vigencia fiscal 2022, contados a

partir del cumplimiento de los requisitos de perfeccionamiento, legalizacion y ejecucion del contrato/aceptacion de la
oferta (entiéndase registro presupuestal y aprobacién de la garantia Unica).

15.1 LUGAR DE EJECUCION DEL CONTRATO
El contratista debera prestar el servicio en el Centro Industrial de Mantenimiento Integral del SENA Regional Santander,
ubicado en el kilémetro 7 via palenque Rincon de Girdn - Municipio de Girdn, y en los lugares en donde se realicen las
giras técnicas conforme a lo establecido en el requerimiento técnico y/o lo convenido con el supervisor.

PARAGRAFO: Para todos los efectos contractuales se tendran como domicilio la ciudad de Giron.

15.2 FORMA DE PAGO O PLAN DE PAGO

Pagos que se realizaran durante el | Determine el porcentaje que cada | Requisito para el pago (ej. Entrega
contrato (Incluya el numero de | pago representa frente al valor | de informe mensual, cumplimiento de
casillas que sean necesarias) total del contrato mes de servicio, entrega a
satisfaccion de algun producto)

El contrato se pagara de la siguiente forma: EI SENA Regional Santander cancelara
Otra forma de Pago: al contratista el valor del contrato, en pagos mensuales, dentro de los quince (15) dias
calendario siguientes a la presentacion de la factura, soportada con la certificacién del
recibido a satisfaccion del supervisor del contrato, y los documentos que acrediten el
pago de las obligaciones con el Sistema Integral de Seguridad Social (Articulo 23 Ley
1150 de 2007), estableciendo una correcta relacion de los montos adeudados y las
sumas que debieron haber sido cotizadas. Los pagos a que se obliga el SENA
Regional Santander en virtud del contrato se sujetaran a las apropiaciones y
disponibilidades presupuestales correspondientes, y a la situacion de recursos del
Programa Anual Mensualizado de Caja — PAC. Cuando se realicen contratos con auto
retenedores, deberan informar en la factura esta condicién a fin de no realizar
retencién alguna

15.3 PAGO DE ANTICIPOS

Se requieren anticipos: Sl . NO: X

16. CONTROL Y VIGILANCIA DEL CONTRATO

El Contrato requiere interventoria: (Indique si el contrato | Sl:
requiere o no interventoria marcando “x”)

NO: X
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De no requerir interventoria, o que la misma no sea integral | Conocimiento en el &rea
(juridica, técnica, financiera, contable y administrativa),
indique las condiciones de idoneidad que debe cumplir
quién realizaria la supervision:

En razén a lo anterior se recomienda al ordenador del gasto la designacién de Gerardo Rueda Sanchez, funcionario
del CIMI como supervisor del contrato. quién verificara la correcta y oportuna ejecucion del objeto contractual y actuara
de conformidad con lo determinado por el Manual de Supervision e Interventoria de la entidad.

17. FORMA DE ADJUDICACION

El CIMI adjudicara el proceso contractual de manera total, NO ACEPTARA PROPUESTAS PARCIALES, el oferente debera
ofertar la totalidad de items que solicita la entidad, so pena de ser rechazada su propuesta.

171 Clasificacion de la adjudicacion

La adjudicacion es total, de acuerdo a lo que establezca el proponente adjudicatario en su oferta econdmica, en las
cantidades requeridas por la entidad.

17.2 Lotes: NO APLICA
18. CRITERIOS PARA SELECCIONAR LA OFERTA MAS FAVORABLES

Los criterios que se definen a continuacién son los aplicables para los procesos publicos de seleccion.

18.1 REQUISITOS HABILITANTES
De acuerdo con el articulo 2.2.1.1.1 .5.3. del Decreto 1082 de 2015, los requisitos habilitantes son:
a) Capacidad Juridica.
b) Capacidad Financiera.
c) Capacidad Técnica
18.1.1  CAPACIDAD JURIDICA
Describa los requisitos de capacidad juridica de acuerdo con el Manual de Contratacién y la Normativa Vigente.

v Carta de presentacion de la propuesta
v Certificado de existencia y representacion legal de persona juridica expedida por ente competente.
Vv Inscripcion del registro mercantil personas naturales.

v Autorizacion expresa del drgano social competente (Asamblea, Junta Directiva, etc.), de conformidad con los requisitos
legales para su validez, en la que conste que el representante legal estd plenamente facultado para presentar la propuesta
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y para suscribir el contrato hasta por el valor de la propuesta (cuando el representante legal de la persona juridica tenga
restricciones para contraer obligaciones en nombre de esta).

v PARA CONSORCIOS O UNIONES TEMPORALES. Acreditar |a existencia del consorcio o de la union temporal, para
lo cual debera aportarse el documento de constitucion suscrito por todos los integrantes.

v Fotocopia del documento de identidad de la persona natural o del Representante Legal de la persona juridica
consorcio y/o Unién temporal o de la persona natural de quien actie como proponente y/o de la persona que suscribe
la carta de presentacion de la oferta

v Libreta Militar: La persona natural y/o el representante legal debera adjuntar al momento de presentar su propuesta,
Fotocopia de la Libreta Militar si es hombre menor de 50 afios. En caso de pérdida debera anexar certificacion
de la Direccion de Reclutamiento donde conste que la situacion militar se encuentra definida

v El oferente no debe estar incurso en ninguna de las inhabilidades, incompatibilidades, conflicto de intereses y
prohibiciones establecidas en la Constitucion y la Ley. Para tal efecto, la persona natural o el representante legal de la
persona juridica deberan adjuntar a la propuesta una declaracion en la que conste dicha situacion.

v Certificado antecedente disciplinarios

v Certificado antecedente fiscales

v Certificado de paz y salvo medidas correctivas

v Certificacion de cumplimiento de pago de aportes de seguridad social integral
v Registro Unico tributario - Rut-

v Cumplimiento cuota de aprendices: Previo a la suscripcion del eventual contrato el SENA SERVICIO NACIONAL DE
APRENDIZAJE verificara el cumplimiento por parte del futuro contratista de lo dispuesto por la Ley 789 de 2002 y el
Decreto 933 de 2003, relacionado con la Cuota de Aprendizaje. Si tiene mas de 15 trabajadores debe aportar cuota de
aprendiz. Presentar carta mediante la cual certifique que cumple con la cuota de aprendizaje y la cantidad de
trabajadores que tiene la empresa. En caso que no tenga mas de 15 trabajadores, manifestar por escrito dicha situacion
e identificar la cantidad de trabajadores con los que cuenta el proveedor.

V Certificacion bancaria

v Pacto de Transparencia: El compromiso que debe contraer el (los) PROPONENTE (S), debera hacerse constar el
pacto de transparencia y se contraerd bajo la gravedad de juramento, el que se entiende prestado por la sola
suscripcion del documento anexo.

v El oferente debe diligenciar y hacer entrega del formato autorizacién para notificacién electrénica de actos
administrativos.

v FORMATO LAVADO DE ACTIVOS: El oferente debe adjuntar debidamente suscrito el formato Certificacion de
aplicacion de normas de prevencion y control del lavado de activos y financiacion del terrorismo

18.1.2  REQUISITOS HABILITANTES TECNICOS

EXPERIENCIA: La experiencia que se debe acreditar sera como maximo dos (2) minimo uno (1) contratos ejecutados y
terminados que cumpla con los siguientes requisitos:
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1. El objeto de los contratos debe estar relacionado con el objeto y alcance del proceso, esto es, prestacion de
servicios logisticos en transporte, alimentacion, alojamiento, igual o similar al objeto contratado.

2. Se encuentren ejecutados en un cien por ciento (100%) por el proponente.

3. Como minimo el valor del contrato o la sumatoria de los contratos, debe ser igual o superior al ochenta por ciento
(80%)del presupuesto oficial definido para el presente proceso.

El proponente debera acreditar su experiencia aportando certificacidn expedida por la entidad contratante en la que se
reflejen como minimo los siguientes requisitos:

+ Nombre de la empresa Contratante (Direccién y Teléfono)
*N.LT
+ Nombre del Contratista

+Si se trata de un Consorcio 0 de una Unién Temporal se debe sefialar el nombre de quienes lo conforman,
adicionalmente se debe indicar el porcentaje de participacion de cada uno de sus miembros.

+ Numero del contrato (si tiene)

+ Objeto del contrato

+ Valor del Contrato (si el contrato se encuentra en ejecucion el valor ejecutado)
+ Fecha de suscripcion, inicio (dia, mes y afio) y fecha de terminacién (dia,
mesy afio).

* Fecha de expedicion de la certificacién (dia, mes y afio)

+ Nombre y firma de quien expide la certificacion.

Nota 1: Cuando se pretenda acreditar experiencia con entidades privadas, adicional a las certificaciones, debera anexar
copia de la minuta respectiva, so pena de no ser tenida en cuenta para el calculo de la experiencia. En el caso
de no contarse con la respectiva minuta, el proponente debera anexar copia de las érdenes de compra, facturas y/o
documentos que permitan acreditar la experiencia y los valores del/los contratos que pretenda acreditar, los cuales
deben contar con la informacidon minima de fecha, nombre del proveedor e identificacion del comprador.

Nota 2: En el evento que los contratos presentados por los proponentes, involucren servicios adicionales a los
solicitados por la entidad, la certificacion debera reflejar el valor total correspondiente a dichos servicios.

Nota 3: La entidad se reserva el derecho de verificar con las respectivas entidades y/o personas naturales o juridicas,
la informacién que suministran los proponentes.

Nota 4: Cuando se trate de contrato celebrados con el SENA, el proponente podra allegar acta de liquidacion.

Nota 5: Las facturas y érdenes de servicios y los documentos derivados de la aceptacion de las ofertas en procesos de
contratacién de minima cuantia son contratos para efectos de la acreditacion de la experiencia (Circular 12 del 05 de
mayo de 2014).

REGISTRO NACIONAL DE TURISMO: El oferente debera presentar con su oferta el certificado que acredite
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con el Registro Nacional de Turismo (RNT), en donde como minimo debe incluir una de las actividades que
estén relacionadas con el objeto y alcance del presente proceso y debe estar vigente para la fecha de presentacion de
la propuesta.

CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES: Declaracion en el pliego electrénico respecto del conocimiento y cumplimiento
del alcance del objeto del proceso contractual- cumplimiento de obligaciones contractuales.

CAPACIDAD LOGISTICA Y OPERATIVA: EIl proponente debera certificar a través del representante legal que
se encuentra en la capacidad logistica y operativa de dar cabal cumplimiento al objeto contractual, su alcance y
obligaciones.

AUTORIZACION SERVICIO DE TRANSPORTE ESPECIAL: El oferente debera presentar con su propuesta fotocopia
Legible de la Autorizacion para la Prestacion el Servicio Publico de Transporte Terrestre Automotor Especial, del bus
que vaya a utilizar en la ejecucion del contrato - Atendiendo lo dispuesto en el Articulo 10 del Titulo Il del Decreto 174
de 2001, las empresas legalmente constituidas, interesadas en prestar el servicio publico de transporte terrestre automotor
especial, deberan solicitar y obtener habilitacién para operar. La habilitacion lleva implicita la autorizacién. Por lo
anterior el proponente deberd allegar con la propuesta la correspondiente autorizacion o habilitacién. En caso que se
subcontrate el servicio de transporte especial, debera aportar la documentacién de la empresa con quien realice dicha
subcontratacion y ademas aportar Documento de compromiso: donde conste compromiso de la correspondiente
empresa transportadora para suministrar el servicio requerido en el futuro contrato. Este documento debe ser
suscrito por el Rte. Legal de la empresa subcontratada. Este punto aplica para el caso que subcontrate el servicio de
transporte especial.

PLAN ESTRATEGICO DE SEGURIDAD VIAL: El oferente debera aportar el Plan Estratégico de Seguridad Vial,
el oferente debera presentar este documento bajo los lineamientos establecidos en las Resoluciones 315 y 378 de
2013, y 1565 de 2014, del Ministerio del Transporte, acatando las obligaciones ahi contenidas. En caso que se
subcontrate el servicio de transporte especial, debera aportar el documento de la empresa con quien realice dicha
subcontratacion.

CARACTERISTICAS DEL VEHICULO A UTILIZAR: El Proponente debera presentar la informacién del vehiculo o los
vehiculos que empleara para prestar el servicio en el cual se debe incluir: Tipo de Vehiculo, No. interno, placa, modelo,
capacidad transportadora y Ultima revision técnico-mecanica. En caso que se subcontrate el servicio de transporte especial,
debera aportar el documento de la empresa con quien realice dicha subcontratacion, en donde sefiale la informacion.

PERSONAL ASIGNADO: El proponente debera aportar con su propuesta la relacion de Personal de Conduccién Asignado.
— el vehiculo o los vehiculos asignados para la prestacion del servicio, debera ser operado por personal experto e
idéneo, conductores que tengan Licencia de Conduccion para vehiculos automotores destinados al servicio publico
Categoria C2 de conformidad con la Resolucién 1500 de 2005 o su equivalente con la legislacién anterior, 5a
Categoria. El oferente debera aportar un listado de los conductores asignados, en el cual incluird copias legibles de
cédula de ciudadania, licencia de conduccidn, antecedentes judiciales, los exdmenes médicos que acrediten que el o los
conductores asigna dos para prestar el servicio se encuentran en buenas condiciones de salud. Teniendo en
cuenta para ello los parametros establecidos por el Ministerio de Transporte, certificados que acrediten a los
conductores capacitados en técnicas de conduccion. En caso que se subcontrate el servicio de transporte especial,
deberd aportar los documentos de la empresa con quien realice dicha subcontratacion.

REQUISITOS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

v Entrega de la copia de la autoevaluacion de estadndares minimos segun corresponda, teniendo en cuenta el
numero de trabajadores y nivel de riesgo, basados en la Resolucion 312/2019. Relacionando el nimero de
trabajadores, nivel de riesgo de acuerdo a la actividad econémica desempefiada. Aquellos oferentes que
tengan un puntaje igual o inferior a 85% deberéan entregar el respectivo plan de mejoramiento. La expedicién de
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la misma no podra ser superior a un afo.

v Adjuntar la certificacion firmada por el Representante Legal y Responsable de Seguridad y Salud en el Trabajo o
certificacion de ARL, en donde conste la implementacion y mantenimiento del SG-SST de acuerdo con lo
establecido en el Decreto 1072 de 2015 y Resolucion 312 de 2019. La expedicion de la misma no podra ser
superior a un afo.

v Acreditar la vinculacion laboral del encargado del sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo. Para
ello se debera aportar prueba documental sumaria que certifique dicha relacién comercial o laboral (Contrato de
prestacion de servicios, copia del contrato laboral, acta de designacién u otro documento en el que se evidencie que
el encargado de llevar el SG-SST tiene una relacién laboral, contractual o comercial con el proponente).
Adicionalmente, debera anexar el certificado del curso de las 50 horas de SST de la persona encargada de la
implementacion del SG-SST. Incluir la licencia en Seguridad y Salud en el Trabajo para los casos que aplique
segun los lineamientos de la Resolucién 312 de 2019.

v Informar para los casos que aplique si son independientes con afiliacion voluntaria al Sistema General de Riesgos
Laborales que trata la seccién 5 del capitulo 2 del titulo 4 de la parte 2 del libro del Decreto 1072 de 2015 — Unico
Reglamento del Sector Trabajo. Los cuales no estarian obligados a cumplir con la implementacién de estandares
minimos establecidos en la Resolucion 312 de 2019.

v' El oferente deberd ostentar el compromiso suscrito por el representante legal, que en caso de ser
adjudicado el contrato debe realizar el tramite y obtener el visto bueno del protocolo de bioseguridad por parte
de la ARL a la cual se encuentra vinculado, antes del inicio de labores a las instalaciones del Centro de formacion.
Asi mismo, acatar las respectivas directrices emitidas bajo la normatividad legal vigente, la cual establezca la
Gobernacion departamental de Santander y municipal por parte de la Alcaldia municipal del Girén Santander, en
lo relacionado con las medidas de bioseguridad generada por la emergencia sanitaria COVID-19.

v" Ostentar el manual o procedimiento de bioseguridad para la prestacién del servicio relacionada con la atencién de
los pacientes.

v Protocolo de Bioseguridad Resolucién 0350 del 2022: Asi mismo, el proponente debera cumplir con los requisitos
establecidos en la Resolucion 0350 del 2022 los cuales son de obligatorio cumplimiento dado que se establecieron
a nivel institucional a través de la Circular No: 3-2022-000004 de 18 de enero de 2022, referencio las medidas
adoptadas en el protocolo de bioseguridad para la prevencion del COVID-19.

v Asi mismo, el proponente debera cumplir con los requisitos establecidos en la Resolucion 0350 del 2022 los
cuales son de obligatorio cumplimiento dado que se establecieron a nivel institucional a través de la Circular No: 3
-2022- 000004 de 18 de enero. En cuanto al retorno a la presencialidad, el Ministerio de Salud y Proteccién
Social dispone lo siguiente en la Resolucidn 2157 del 20 diciembre 2021, que modificé el articulo 4 de la
Resolucién 0350 del 2022: “Paragrafo 3. Dadas las actuales condiciones sanitarias y la evolucién de la
pandemia, el servicio educativo, incluyendo los servicios de alimentacién escolar, transporte y actividades
curriculares complementarias, continuarg desarrollandose de manera presencial. Lo anterior también aplica para la
educacion para el trabajo y el desarrollo humano y la educacion superior en los programas académicos cuyos
registros asi lo exijan. Para el desarrollo de estas actividades no se exigiran limites de aforo. “

REQUISITOS AMBIENTALES:

Requisitos habilitantes (etapa precontractual)

El proponente debera allegar una declaracion juramentada expedida por el representante legal en la cual se certifique que cuenta con
concepto sanitario expedido por autoridad competente y equipo debidamente capacitado.

Requisitos Ambientales etapa contractual:

Presentar copia del concepto sanitario expedido por la Secretaria de Salud para la actividad de expendio de alimentos y/o preparacion
de alimentos vigente, segun los siguientes criterios:
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- Cuando la actividad principal sea expendio de alimentos, el proveedor tendra 3 meses para la entrega del concepto.

Cuando la actividad principal sea preparacion de alimentos, el proveedor tendra 1 mes para la entrega del concepto.

Entregar certificado de curso o capacitacion en educacion sanitaria, Buenas Practicas de Manufactura - BPM y
conocimientos de manipulacion higiénica de alimentos del personal que preparara los alimentos.

Entregar plan de capacitacion anual continuo y permanente 10 horas anuales en educacion sanitaria, Buenas Practicas de
Manufactura - BPM y conocimientos de manipulacion higiénica de alimentos (cronograma, planillas de asistencia registro
fotografico temas, duracidn,) de acuerdo con lo establecido en la resolucién 2674 del 2013.

El proveedor del servicio debera garantizar el manejo y gestion adecuada de los aceites de cocina usado que se generen,
mediante un gestor autorizado y presentar al supervisor del contrato los certificados de aprovechamiento o tratamiento expedido
por el gestor externo autorizado.

Entregar copia de la constancia de inscripcién ante la autoridad ambiental por parte del gestor externo autorizado para el
tratamiento, almacenamiento, aprovechamiento o disposicion final de residuos de aceite de cocina usado.

18.1.3  REQUISITOS HABILITANTES FINANCIEROS -CAPACIDAD FINANCIERA
NO APLICA
18.14  CAPACIDAD ORGANIZACIONAL

NO APLICA
18.2 REQUISITOS PONDERABLES

En consideracion a lo expuesto y de acuerdo con la naturaleza del proceso de seleccién y las disposiciones legales
vigentes, no se consideran factores de ponderacién.

19. ANALISIS DE RIESGOS

Anexo 2. Matriz de Riesgos de acuerdo con el formato establecido por Colombia Compra Eficiente:

LD NVWW QIOMDPIdCOMPra.go 9. R U D e e gocumerl [1d gOo U

20. GARANTIAS

Sefiale con una “X” los amparos a exigir:

Seriedad de la oferta: por el (10%) (podra ser mayor) del valor de la oferta, vigente desde la presentacion de la
oferta y hasta la aprobacién de la garantia de cumplimiento del contrato (podréa ser mayor)
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Buen manejo y correcta inversion del anticipo: por el (100%) del monto del anticipo, vigente por el plazo del
contrato y Haga clic o pulse aqui para escribir texto. meses mas. (hasta la liquidacion del contrato o hasta la
amortizacion del anticipo lo que determine el area de origen)

Pago anticipado: por el (100%) del monto del pago anticipado, vigente por el plazo del contrato y Haga clic o
pulse aqui para escribir texto. meses mas. Haga clic o pulse aqui para escribir texto.

X Cumplimiento: por el (10%) del valor del contrato, vigente por el plazo del contrato y 6 meses mas.

X Pago de salarios, prestaciones sociales legales e indemnizaciones laborales: por el (10 %) del valor del
contrato, vigente por el plazo de ejecucion del contrato y tres (3) afios mas.

X Calidad y correcto funcionamiento de los bienes y equipos suministrados: por el ( %) del valor del contrato,
vigente por el plazo de ejecucién del contrato y meses mas. (Para fijarlo debera tenerse en cuenta el objeto, el
valor, la naturaleza, las obligaciones contenidas en el contrato, la garantia minima presunta y los vicios ocultos)

X Calidad del servicio: por el (10 %) del valor del contrato vigente por el plazo de ejecucion del contrato y 6 meses
mas.

Proteccion de los bienes: por el % del valor del contrato, vigente durante el plazo de ejecucion del contrato

X Péliza de Responsabilidad extracontractual: por un valor asegurado de 200 SMLMV, con una vigencia igual
al plazo de ejecucién del contrato.

21. LIMITACION A LAS MIPYMES

El presente proceso de seleccion puede ser limitado a MIPYMES nacionales o territoriales, conforme lo dispone la Ley 2069 de
2020 que reza en su articulo 30 lo siguiente:

“ARTICULO 30. MIPYMES Y MINIMA CUANTIA. Modifiquese el numeral 5 del articulo 2 de la Ley 1150 de 2007, el cual
quedara asi:

5)  Contratacion minima cuantia. La contratacién cuyo valor no excede del 10% por ciento de la menor cuantia de la
entidad independientemente de su objeto, se efectuara de conformidad con las siguientes reglas: a) Se publicara una
invitacion, por un término no inferior a un dia habil, en la cual se sefialara el objeto a contratar, el presupuesto destinado
para tal fin, asi como las condiciones técnicas exigidas; b) El término previsto en la invitacion para presentar la oferta no
podra ser inferior a un dia habil; c) La entidad seleccionara, mediante comunicacion de aceptacién de la oferta, la
propuesta con el menor precio, siempre y cuando cumpla con las condiciones exigidas; d) La comunicacion de aceptacion
junto con la oferta constituye para todos los efectos el contrato celebrado, con base en lo cual se efectuara el respectivo
registro presupuestal.

PARAGRAFO 1o. Las particularidades del procedimiento aqui previsto, asi como la posibilidad que tengan las entidades
de realizar estas adquisiciones a Mipymes o establecimientos que correspondan a la definicién de "gran almacén”
sefialada por la Superintendencia de Industria y Comercio, se determinaran en el reglamento que para el efecto expida el
Gobierno Nacional.

PARAGRAFO 20. La contratacion a que se refiere el presente articulo se realizara exclusivamente con las reglas en él
contempladas y en su reglamentacion. En particular no se aplicara lo previsto en la Ley 816 de 2003. (...)"

Teniendo en cuenta lo anterior, el Decreto 1860 de 2021, reglamentd y establecid lo siguiente:

"ARTICULO 2.2.1.2.4.2.2. Convocatorias limitadas a Mipyme. Las Entidades Estatales independientemente de su régimen
de contratacion, los patrimonios auténomos constituidos por Entidades Estatales y los particulares que ejecuten recursos
publicos, deben limitar la convocatoria de los Procesos de Contratacion con pluralidad de oferentes a las Mipyme
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colombianas con minimo un (1) afio de existencia, cuando concurran los siguientes requisitos:

1. El valor del Proceso de Contratacion sea menor a ciento veinticinco mil délares de los Estados Unidos de América
(US$125.000), liquidados con la tasa de cambio que para el efecto determina cada dos afios el Ministerio de Comercio,
Industria y Turismo.

2. Se hayan recibido solicitudes de por lo menos dos (2) Mipyme colombianas para limitar la convocatoria a Mipyme
colombianas. Las Entidades Estatales independientemente de su régimen de contratacion, los patrimonios auténomos
constituidos por Entidades Estatales y los particulares que ejecuten recursos publicos, deben recibir estas solicitudes por
lo menos un (1) dia habil antes de la expedicion del acto administrativo de apertura, o el que haga sus veces de acuerdo
con la normativa aplicable a cada Proceso de Contratacion. Tratandose de personas juridicas, las solicitudes solo las
podran realizar Mipyme, cuyo objeto social les permita ejecutar el contrato relacionado con el proceso contractual.

PARAGRAFO. Las cooperativas y demés entidades de economia solidaria, siempre que tengan la calidad de Mipyme,
podran solicitar y participar en las convocatorias limitadas en las mismas condiciones dispuestas en el presente articulo.

ARTICULO 2.2.1.2.4.2.3. Limitaciones territoriales. De conformidad con el paragrafo 1 del articulo 12 de la Ley 1150 de
2007, las Entidades Estatales, independientemente de su régimen de contratacién, los patrimonios auténomos
constituidos por Entidades Estatales y los particulares que ejecuten recursos publicos, pueden realizar convocatorias
limitadas a Mipyme colombianas que tengan domicilio en los departamentos o municipios en donde se va a ejecutar el
contrato. Cada Mipyme debera acreditar su domicilio con los documentos a los que se refiere el siguiente articulo.

ARTICULO 2.2.1.2.4.2.4. Acreditacion de requisitos para participar en convocatorias limitadas. La Mipyme colombianas
deben acreditar que tiene el tamafio empresarial establecido por la ley de la siguiente manera:

1. Las personas naturales mediante certificacion expedida por ellos y un contador publico, adjuntando copia del registro
mercantil.

2. Las personas juridicas mediante certificacion expedida por el representante legal y el contador o revisor fiscal, si
estan obligados a tenerlo, adjuntando copia del certificado de existencia y representacion legal expedido por la Camara de
Comercio o por la autoridad competente para expedir dicha certificacion.

Para la acreditacion deberan observarse los rangos de clasificacion empresarial establecidos de conformidad con la Ley
590 de 2000 y el Decreto 1074 de 2015, o las normas que lo modifiquen, sustituyan o complementen.

PARAGRAFO 1. En todo caso, las Mipyme también podran acreditar esta condicién con la copia del certificado del
Registro Unico de Proponentes, el cual debera encontrarse vigente y en firme al momento de su presentacion.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la limitacion a Mipyme, los proponentes aportaran la copia del registro mercantil, del
certificado de existencia y representacion legal o del Registro Unico de Proponentes, seglin corresponda conforme a las
reglas precedentes, con una fecha de méximo sesenta (60) dias calendario anteriores a la prevista en el cronograma del
Proceso de Contratacion para el inicio del plazo para solicitar la convocatoria limitada.

PARAGRAFO 3. En las convocatorias limitadas, las Entidades Estatales independientemente de su régimen de
contratacion, los patrimonios auténomos constituidos por Entidades Estatales y los particulares que ejecuten recursos
publicos, solo deberan aceptar las ofertas de Mipyme o de proponentes plurales integrados Gnicamente por Mipyme.

PARAGRAFO 4. Los incentivos previstos en los articulos 2.2.1.2.4.2.2 y 2.2.1.2.4.2.3 de este Decreto no excluyen la
aplicacion de los criterios diferenciales para los emprendimientos y empresas de mujeres en el sistema de compras
publicas."

Asi las cosas, de presentarse las solicitudes de limitacion a MIPYMES que cumplan las condiciones relacionadas
anteriormente, la Entidad mediante aviso informara si al proceso solo podran participar empresas MPYMES nacionales o
territoriales, segun el caso

22. CRITERIOS DIFERENCIALES PARA MIPYMES EN EL SISTEMA DE COMPRAS PUBLICAS
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En cumplimiento al articulo 2.2.1.2.4.2.18 del Decreto 1860 de 2021, el cual dispone la aplicacion de criterios diferenciales
en los procesos de contratacion publicados por las Entidades Estatales, una vez analizado el objeto y las obligaciones del
proceso, se establecera condiciones mas exigentes respecto del requisito habilitante de experiencia que debera acreditar
las empresas que no redne las calidades de MIPYMES frente a las que si lo son.

En ese orden, aquellas empresas que no ostenten la calidad de MIPYMES y quieran participar en el presente proceso de
seleccion, debera cumplir con el siguiente factor diferencial (tiempo de experiencia) asi; maximo (3) contratos, minimo (1)
contrato que cumplan con las siguientes condiciones expuestas en el numeral 21.1.2.

“ARTICULO 2.2.1.2.4.2.18. Criterios diferenciales para Mipyme en el sistema de compras pblicas. De acuerdo con el
numeral 1 del articulo 12 de la Ley 590 de 2000, segun los resultados del andlisis del sector, las Entidades Estatales
indistintamente de su régimen de contratacién, los patrimonios auténomos constituidos por Entidades Estatales y los
particulares que ejecuten recursos publicos estableceran condiciones habilitantes diferenciales que promuevan y faciliten
la participacion en los procedimientos de seleccion competitivos de las Mipyme domiciliadas en Colombia. Para el efecto,
en funcién de los criterios de clasificacion empresarial, los Documentos del Proceso deberan incorporar requisitos
habilitantes diferenciales relacionados con alguno o algunos de los siguientes aspectos: 1. Tiempo de experiencia.
2. Numero de contratos para la acreditacion de la experiencia. 3. indices de capacidad financiera. 4.

indices de capacidad organizacional.5. Valor de la garantia de seriedad de la oferta. Los requisitos mencionados
deberan fijarse respetando las condiciones habilitantes requeridas para el cumplimiento adecuado del contrato, teniendo
en cuenta el alcance de las obligaciones. En desarrollo de lo anterior, con la finalidad de beneficiar a las Mipyme, se
estableceran condiciones mas exigentes respecto a alguno o algunos de los criterios de participacion antes enunciados
frente a los demas proponentes que concurran al procedimiento de seleccion que no sean Mipyme.

Con excepcion de los procedimientos de seleccion abreviada por subasta inversa y de minima cuantia, las entidades
sometidas al Estatuto General de Contratacion de la Administracion Publica, teniendo en cuenta los criterios de
clasificacion empresarial, podran establecer puntajes adicionales para Mipyme. En ningln caso, estos podran superar el
cero punto veinticinco por ciento (0.25%) del total de los puntos establecidos en el pliego de condiciones.

PARAGRAFO 1. Para los efectos de este articulo, los criterios de clasificacion empresarial son los definidos en el articulo
2.2.1.13.2.2 del Decreto 1074 de 2015, Unico Reglamentario del Sector Comercio, Industria y Turismo, o la norma que lo
modifique, derogue o sustituya.

PARAGRAFO 2. Tratandose de proponentes plurales, los criterios diferenciales y los puntajes adicionales solo se
aplicaran si por lo menos uno de los integrantes acredita la calidad de Mipyme y tiene una participacion igual o superior al
diez por ciento (10%) en el consorcio o la unién temporal.

PARAGRAFO 3. Lo previsto en esta norma aplica sin perjuicio de lo dispuesto en los Acuerdos Comerciales suscritos por
el Estado colombiano, pero no rige en las convocatorias limitadas que se realicen conforme a los articulos 2.2.1.2.4.2.2y
2.2.1.2.4.2.3 de este Decreto."

23. CRITERIOS DE DESEMPATE: En caso de empate en el puntaje total de dos 0 mas ofertas evaluadas se aplicaran las
siguientes reglas de forma sucesiva y excluyente para seleccionar al oferente favorecido, respetando en todo caso los
compromisos internacionales vigentes, de conformidad con lo dispuesto en el Articulo 35 de Ley 2069 de 31 de diciembre
de 2020 “Por medio del cual se impulsa el emprendimiento en Colombia”, asi:

Reglas de desempate (sucesivas yexcluyentes) Acreditacion - - Observaciones

25

GCCON-F-046 V.02



4
SENA

N

1. Preferir la oferta de bienes o servicios
nacionales frente a la oferta de bienes o servicios
extranjeros.

En cualquier caso, este factor de desempate se aplicara de conformidad con el
paragrafo 1 del articulo 1 de la Ley 816 de 2003. Al efecto, los bienes y servicios
originarios de paises con los cuales Colombia tenga compromisos comerciales
internacionales vigentes en materia de trato nacional para compras estatales, o de
aquellos paises en los cuales a las ofertas de bienes y servicios colombianos se
les conceda el mismo tratamiento otorgado a sus bienes y servicios nacionales;
deberan ser tratados en el marco de los criterios de desempate como si fueren
bienes o servicios nacionales colombianos.
En caso de consorcio o union temporal, cada uno de los integrantes debera
cumplir con este factor de desempate.
Por lo anterior se acreditara con:
Certificado de existencia y representacion legal, cédula de ciudadania o visa de
residencia.
Se reconocera como oferta de bienes o servicios nacionales,a:
Servicios de otros estados con los cuales exista un acuerdo comercial aplicable al
proceso de contratacion, (tabla de acuerdos comerciales)
Servicios frente a los cuales exista trato nacional por reciprocidad. Para tal efecto
el proponente debera mencionar e identificar esta situacion la cual sera verificada
en la paginaweb de Colombia Compra Eficiente.
A los servicios de la Comunidad Andina de naciones. Cuando se trate de adquisicion
de bienes se deberé:
Bienes frente a los cuales exista trato nacional por reciprocidad. Para tal efecto el
proponente debe adjuntar el Registro de Productor Nacional, de la totalidad de los
bienes
ofrecidos.
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2. Preferir la propuesta de la mujercabeza de
familia, mujeres victimasde la violencia
intrafamiliar o de lapersona juridica en la cual
participe oparticipen mayoritariamente; o, la deun
proponente plural constituido pormujeres
cabeza de familia, mujeresvictimas de violencia
intrafamiliar y/opersonas juridicas en las cuales
participe 0 participen
mayoritariamente. Diligenciar formato

Madre Cabeza de Familia: de conformidad con el paragrafo del articulo 2 de la Ley
82 de 1993, se acreditard con la declaracién ante notario, expresando las
circunstancias basicas del respectivo caso.

Muijer victima de la violencia intrafamiliar: segun lo dispuesto en el articulo 21 de la

Ley 1257 de 2008, se acreditara con la medida de protecciéon emitida por un

comisario de familia del lugar donde ocurrieron los hechos y a falta de este, el juez

civil municipal o promiscuo municipal o la autoridad indigena en los casos de
violencia intrafamiliar en las comunidades indigenas.

Persona juridica en la cual participe o participen mayoritariamente madres cabeza

de familia y/o mujeres victimas de la violencia intrafamiliar: la participacion

mayoritaria de la mujer cabeza de familia y/lo mujeres victimas de la violencia
intrafamiliar, se acredita:

- Cuando uno de los socios dependiendo el tipo de sociedad, tenga el mayor
porcentaje participacion de acuerdo con el monto de sus acciones o de sus
aportes, respecto de los demas socios que la conforman, acreditado
mediante alcertificado de existencia y representacion legal.

- Acredite a su vez la condicion de mujer cabeza de familia y/o mujeres victimas de
la violencia intrafamiliar.

Proponente plural constituido por mujeres cabeza de familia,mujeres victimas de

violencia intrafamiliar y/o personasjuridicas en las cuales participe o participen

mayoritariamente:la participacion mayoritaria de la mujer cabeza de familia y/o

mujeres victimas de la violencia intrafamiliar, se acredita: Cada uno de los

integrantes del proponente plural debeacreditar que:

- Uno de los socios de la persona juridica, integrante del proponente plural, posea
el mayor porcentaje participacién de acuerdo con el monto de sus acciones o de
sus aportes, respecto de los demas socios que integran la persona juridica,
acreditado mediante al certificado de existencia y representacion legal.

- Acredite simultaneamente la condicién de mujer cabeza defamilia y/o mujeres

victimas de la violencia intrafamiliar Formato indicado en el pliego de condiciones

definitivo:suscrito por el representante legal y/o el revisor fiscal de lapersona
juridica segun corresponda, o la persona natural queacredite la relacién de
personas que se encuentran en suempresa en condicion de madres cabeza de
familia y/omuijeres victimas de la violencia intrafamiliar.
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3. Preferir la propuesta presentada por el oferente
que acredite en las condiciones establecidas en la
ley que por lo menos el diez por ciento (10%) de
su némina esta en condicién de discapacidad a la
que se refiere laLey 361 de 1997. Si la oferta es
presentada por un proponente plural, el integrante
del oferente que acredite que el diez por ciento
(10%) de su némina estd en condicion de
discapacidad en los términos del presente
numeral, debe tener una participacion de por lo
menos el veinticinco por ciento (25%) en el
consorcio, union temporal o promesa de sociedad
futura y aportar minimo el veinticinco por ciento
(25%) de la experiencia acreditada en la oferta.

-Para efectos de este criterio, tanto para personas naturales como juridicas

deberan presentar la certificacion expedida porla oficina de trabajo de la respectiva

zona, en la que conste que cumplen con los requisitos, es decir, tener contratado

el personal en situacién de discapacidad con por lo menos un afio de anterioridad

y que de acuerdo con el compromiso establecido en la carta de presentacion de la

oferta mantendradicho personal por un lapso igual al de la contratacion.

Los documentos para acreditar el criterio de desempate como incentivo a la

poblacién con discapacidad deberan presentarse con la propuesta y estar vigente

al momento de aplicacién de dicho criterio.

La experiencia acreditada en la oferta se entendera como la totalidad de la

experiencia acreditada habilitante y laexperiencia acreditada ponderable.

- El proponente plural debe anexar el documento de constitucion para acreditar su
figura juridica y el porcentaje de participacion de sus integrantes, pues para este
criterio sise debe verificar dicho porcentaje.

4. Preferir la propuesta presentada por el oferente
que acredite la vinculacién en mayor proporcion
de personas mayores que no sean beneficiarios
de la pensién de vejez, familiar o de sobrevivencia
y que hayan cumplido el requisito de edad de
pension establecido en la Ley. Diligenciar formato

Adulto mayor: conforme al articulo 3 de la Ley 1251 de 2008, es aquella persona
que cuenta con sesenta (60) afios o mas, lo cual se puede acreditar con el
documento de identidad correspondiente.

Mayor proporcién de personas mayores: Entiéndase al nimero de personas
vinculadas por el oferente, donde no se tendra en cuenta las condiciones del tipo
societario de ninglnproponente, que cumplan las siguientes condiciones:

- Tener 60 afios cumplido 0 més.

- No ser beneficiario de la pension de vejez, familiar o de sobrevivencia

- Haber cumplido el requisito de edad de pensién establecidoen la Ley

Formato indicado en el pliego de condiciones definitivo: suscrito por el
representante legal o por el revisor fiscal cuando estén obligados a tener revisor
fiscal, adjuntando copia de las cedulas de ciudadania y documento idéneo que
acredite la vinculacion de la persona mayor con el proponente, tales como contrato,
pagos al sistema de seguridad social entre otros.
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-Proponentes plurales: la regla de desempate aplica para proponentes plurales, en
este caso, se sumaran el nimero de personas mayores vinculadas por los
integrantes del consorcio o unién temporal, para lo cual cada uno de sus
integrantes debera presentar el formato firmado con los soportes de cedulas de
ciudadania y documento idoneo que acredite la vinculacion de la persona mayor con
el proponente, tales como contrato, pagos al sistema de seguridad social entre
otros.

5. Preferir la propuesta presentada por el oferente
que acredite, en las condiciones establecidas en
la ley, que por lo menos diez por ciento (10%) de

su némina pertenece  a poblacién
indigena, negra,
afrocolombiana, raizal, palanquera, Rrom o

gitanas. Diligenciar formato.

- Certificacion expedida por el Ministerio del Interior: el proponente debera
anexar la copia en la cual acredite que el trabajador pertenece a la comunidad
indigena, comunidades negras, afrocolombianas, raizales, palenqueras, Rrom o
gitanas en los términos del Decreto 2893 de 2011 o la norma que lo modifique,
sustituya o complemente.
- Formato indicado en el pliego de condiciones definitivo: suscrito por el
representante legal y/o el revisor fiscal de la persona juridica segun corresponda, o
el proveedor persona natural acredite que al menos el 10% de su nomina
pertenece a poblacion indigena, negra, afrocolombiana, raizal, palanquera, Rrom o
gitanas y documento idoneo que acredite la vinculacién de la persona mayor con el
proponente, tales como contrato, pagos al sistema de seguridad social entre otros.
Copia de los documentos de identidad de poblacién indigena, negra,
afrocolombiana, raizal, palanquera, Rrom o gitanas con la cual se pretende
acreditar esta condicion.
Autorizacién para el tratamiento de datos personales: el oferente debera anexar
la como requisito para el otorgamiento del criterio de desempate, de acuerdo con
el articulo 6 de la Ley 1581 de 2012, suscrita por parte del titulardel dato, es decir,
las personas que pertenece a la poblacionindigena, negra, afrocolombiana, raizal,
palenquera, Rrom ogitanas, la respectiva autorizacion.
Proponentes plurales: el representante legal de cada uno de sus integrantes
certificara que por lo menos diez por ciento (10%) del total de la némina, pertenece
a poblacién indigena, negra, afrocolombiana, raizal, palanquera, Rrom o gitanas y
documento idéneo que acredite la vinculacién de la persona mayor con el
proponente, tales como contrato, pagos al sistema de seguridad social entre
otros.
El porcentaje de participacion del proponente plural se definira de acuerdo con la
sumatoria de la némina de cada uno de los integrantes del Proveedor plural.
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6. Preferir la propuesta de personasen

proceso de reintegracion 0
reincorporacion o de la personajuridica en

la  cual participe oparticipen
mayoritariamente; o, la deun proponente plural
constituido porpersonas en

proceso  dereincorporacion, ylo

personasjuridicas en las cuales

participe oparticipen  mayoritariamente.
Diligenciar formato

El proponente debera acreditar copia de alguno de los siguientes documentos: i)
La certificacion en las desmovilizaciones colectivas que expide la Oficina de Alto
Comisionado para la Paz, ii) El certificado que expida el Comité Operativo para la
Dejaciéon de las Armas respecto de las personas desmovilizadas en forma
individual.
Copia de los documentos de identidad: persona en proceso de reintegracion o
reincorporacion.
Formato indicado en el pliego de condiciones definitivo: suscrito por el
representante legal y/o el revisor fiscal de la persona juridica segun corresponda,
0 la persona natural que acredite la relacién de personas que se encuentran en
su empresa con esta condicion.
Autorizacién para el tratamiento de datos personales: el oferente debera anexar
la como requisito para el otorgamiento del criterio de desempate, de acuerdo con
el articulo 6 de la Ley 1581 de 2012, suscrita por parte del titulardel dato, es decir,
las personas que se encuentran en proceso de reintegracion o reincorporacion.
-Para la acreditacion de la participacion de persona en proceso de reintegracion o
reincorporacién en una persona juridica se realizard con el certificado de
existencia y representacion legal.
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7. Preferir la oferta presentada por un proponente
plural siempre que: (a) Esté conformado por al
menos una madre cabeza de familia y/o una
persona en proceso de reincorporacion o
reintegracion, Para este criterio, las expresiones
“participe 0 participen
mayoritariamente”, “debe entenderse

-a menos que el reglamento dispongalo contrario-
como tomar parte en la sociedad o proponente
plural, de acuerdo con el aporte en dinero o
trabajo, En consecuencia, se debe demostrar éste
concepto de “participacion” de las mismas, seguln
el certificado de existencia y representacion -
tratindose de o una persona juridica en la cual
participe o participen mayoritariamente, y, que
tenga una participacién de por lo menos el
veinticinco por ciento (25%) en el proponente
plural;

) la madre cabeza de familia, lapersona en proceso
de reincorporacion o reintegracion, o la persona
juridica aporte minimo el veinticinco por ciento
(25%) de la experiencia acreditada en la oferta;
y ni la madre cabeza de familia o persona en
proceso de reincorporacion o reintegracion, ni la
persona juridica, ni sus accionistas, socios o
representantes legales sean empleados, socios
0 accionistas de los miembros del proponente
plural.

-Documento de constitucion del proponente plural y los soportes de acuerdo con el
criterio de la persona natural o juridica que conforman la estructura plural de
acuerdo con los requisitos referenciados anteriormente para cada una de estas
poblaciones.

Para la acreditacion de la condicién de mujer cabeza de familia, se debera aportar,
junto con la propuesta, declaracion ante notario y para la de mujer victima de
violencia intrafamiliar se debera aportar la providencia que establezca la medida de
proteccion expedida por un comisario de familia, juez civil municipal o promiscuo
municipal o autoridad indigena o la Fiscalia General de la Nacion.

Para la acreditacion de la condicién de personas en proceso de reintegracion o
reincorporacion se debera aportar junto con la propuesta, la certificacion expedida
por el Comité Operativo para la dejacion de las armas-CODA de la Agencia para la
Reincorporacion y la Normalizacién — ARN.

Para la acreditacion de la participaciéon de la mujer cabeza de familia o mujer
victima de violencia intrafamiliar o persona en proceso de reintegracion o
reincorporacion, en una persona juridica se realizara con el certificado de
existencia y representacion legal o documento expedido por el érgano societario
competente.

El proponente plural debe anexar el documento de constitucion para acreditar su
figura juridica y el porcentaje de participacion de sus integrantes, pues para este
criterio si se debe verificar dicho porcentaje.

La experiencia acreditada en la oferta se entendera como la totalidad de la
experiencia acreditada habilitante y laexperiencia acreditada ponderable.
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8. Preferir la oferta presentada por una Mipyme o
cooperativas 0 asociaciones mutuales, o un
proponente plural constituido por Mipymes,
cooperativas 0
asociaciones mutuales.

Acreditacién de MIPYME (Micro, Pequefia y mediana Empresa. Para acreditar el
tamafio de la empresa, se verificara de acuerdo con la informacién que se registra
en elRUP.

Los factores de desempate serén aplicables en el caso de las cooperativas y
asociaciones mutuales que cumplan con los criterios de clasificacion empresarial,
definidos por el Decreto 957 de 2019, priorizando aquellas que sean micro,
pequefias

0 mediana Documentos de su existencia y representacion legal

9. Preferir la oferta presentada por elproponente
plural constituido pormicro y/o pequefias
empresas, cooperativas
0 asociaciones
mutuales.

Para este criterio se tendra en cuenta lo dispuesto para las cooperativas y
asociaciones mutuales que cumplan con los criterios de clasificacion empresarial,
definidos por el Decreto 957 de 2019, priorizando aquellas que sean micro,
pequefiaso medianas Documentos de su existencia y representacion

legal.

10. Preferir al oferente que acredite de acuerdo
con sus estados financieros o informacion
contable con corte a 31 de diciembre del afio
anterior, por lo menos el veinticinco por ciento
(25%) del total de pagos realizados a Mipymes,
cooperativas 0 asociaciones mutuales por
concepto de proveeduria del oferente, realizados
durante el afio anterior; o, la oferta presentada por
un proponente plural siempre que: (a) esté
conformado por al menos una MIPYME,
cooperativa 0 asociacién mutual que tenga una
participacion de por lo menos el veinticinco por
ciento (25%); (b) la MIPYME, cooperativa o
asociacion mutual aporte minimo el veinticinco por
ciento (25%) de la experiencia acreditada en la
oferta; y

(c) ni la MIPYME, cooperativa 0 asociacion mutual
ni sus accionistas, socios o representantes legales
seanempleados, socios 0 accionistas de

los miembros del proponente plural.

La acreditacion de MIPYME (Micro, Pequefia y mediana Empresa). Para acreditar
el tamafio de la empresa, se verificara de acuerdo con la informacién que se
registra en el RUP Experiencia acreditada en la oferta, se entendera como la
totalidad de la experiencia acreditada habilitante.

Formato indicado en el pliego de condiciones definitivo: Para acreditar que por lo
menos el veinticinco por ciento (25%) del total de pagos se realizados durante el
afio anterior, fueron aMipymes, cooperativas 0 asociaciones mutuales por concepto
de proveeduria del oferente, se debe aportar junto con la propuesta certificacion
expedida por el contador, represente legal y/o revisor fiscal en la cual manifieste
como minimo, el valor total en pesos colombianos, de los pagos realizados por
concepto de proveeduria del oferente, el valor total en pesos colombianos de
pagos realizados a Mipymes, cooperativas o asociaciones mutuales por concepto
de proveeduria del oferente y el porcentaje resultando de dichos valores,
anexando a dicha certificacion los estados financieros o informacién contable con
corte a 31 de diciembre del afio anterior.
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11.  Preferir las empresas reconocidas y
establecidas como Sociedad de Beneficio e
Interés Colectivo o Sociedad BIC, del segmento
MIPYMES.

-Acreditar y aportar junto con la propuesta, registro y aprobacién formal de
adopcidn de la condicidn BIC ante la Camara de Comercio de su ciudad, vigente al
cierre delproceso. Certificado de existencia y representacion legal.

12. Utilizar un método aleatorio paraseleccionar
el oferente

La realizacion del sorteo seré a través de medios electronicos,a saber:

- Uso de la herramienta LISTA ALEATORIA de la pagina webwww.random.org (link
https://www.random.org/lists/) listando los nombres de cada uno de los
proponentes empatados y aplicando tres (3) veces la opcion ALEATORIZAR y
quien resulte seleccionado en la tercera oportunidad, sera el ganador. Para
efectos de garantizar la transparencia en la aplicacién de este criterio de
desempate, este sorteo se realizara a través de la herramienta Microsoft Teams y
a los proponentes empatados se les compartird la diligencia para que puedan
seguir la aplicacién en la pagina con la cual se realiza el sorteo, previa
convocatoria a través del SECOP II. Si todos los proponentes empatados, por
razones ajenas a la Entidad, no pueden conectarse a la herramienta Microsoft
Teams, se verificara el sorteo con los que se conecten que,

en todo caso, seran minimo dos. Esta diligencia se grabara y publicada en la
plataforma del SECOP Il en el link del proceso.

24, ACUERDOS COMERCIALES:

33
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25. OTROS ASPECTOS

VISITA PROGRAMADA. Indique si se requiere visita del personal de la Entidad o no,

a los lugares o zona objeto del contrato. Sl: NO:
MUESTRA Indique si se requiere 0 no presentacion de muestra

Sl: NO:
VERIFICACION DE LA INFORMACION. Indique si requiere o no una visita para
verificacion de informacién a las sedes o instalaciones del proponente. Sl: NO:

26. IMPACTO SOCIAL, ECONOMICO Y AMBIENTAL DE LA CONTRATACION, LICENCIAS, PERMISOS,

AUTORIZACIONES Y DISENOS.

El presente proceso de seleccion no requiere de licencias, permisos, autorizaciones y disefios. La estimacion del impacto
ambiental del desarrollo del objeto a contratar, se estiman en la matriz de riesgos, asi mismo, los requisitos ambientales y
de Seguridad y Salud en el Trabajo se encuentran plasmados en este estudio previo, Requisitos Habilitantes Técnicos.
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27. CONCEPTO TECNICO OFICINA DE SISTEMAS E INFORMATICA (Anexo): NO APLICA

28. CONCEPTO TECNICO DIRECCION ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA (Anexo)

29. ANEXOS

4
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N

Andlisis del sector, analisis del riesgo, matriz del riesgo, precotizaciones, CDP, certificacion PAA, autorizacién para

contratar.

Comité Estructurador:
Aspecto Técnico:
—
(ioimns
Tatiana Andrea’ Villamizar Jaimes
Lider bienestar al aprendiz CIMI
Aspecto SG SST: '

Cynthia Liesel Martinez Bohdrquez
Apoyo SGSST

Aspectos Ambientales:
Tanea Oaores Sad’n.g
Tania Shirley Osorio Suare:

Responsable ambiental y energético.

Aspecto Juridico: il
Maria Ménica Rodrigyez ila

Apoyo Juridico

— Firmado digitalmente por
—_—— CAMPO ELIAS GUTIERREZ
POLANIA
/ Fecha: 2022.08.03 11:04:21
-05'00'
CAMPO ‘ELIAS GUTIERREZ POLANIA
Subdirector(E) Centro Industrial de Mantenimiento

IntegralRegional Santander
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ESTUDIO Y ANALISIS ECONOMICO DEL SECTOR
(CAPITULO VI - Articulo 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de 2015)

0BJETO: 68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE
Y ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR
CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA

PARA LA VIGENCIA 2022.

Los bienes y servicios deberan cumplir con las siguientes especificaciones y se clasifica en el siguiente codigo del clasificador de Bienes y

Servicios asi:

ITEM

DESCRIPCION DE CADA ELEMENTO Y\O SERVICIO

UNIDAD
DE
MEDIDA

CANTIDAD
UNITARIA

Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Barranquilla,
Atlantico y retorno, con fecha de salida el 06 de junio de 2022 en horas de la mafana y fecha de retorno el 09 de junio de 2022 en
horas de la tarde del afio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas se ajuste a las
necesidades de la entidad). (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Personas

14

Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Barranquilla - Atlantico, para cuatro (4) dias, tres (3) noches
en hotel, desde el 06 de junio hasta el 09 de junio de 2022 con habitaciones en acomodacion: una (1) sencilla, dos (2) dobles y tres (3)
triples, con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90, red wifi, las habitaciones deben
tener como minimo 18 mts2. Se incluyen impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.
El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA
y aseo diario a la habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menU patron:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén de 40 gr, 1 porcion de
queso de 50 gr, 1 porcién de salchichdn cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompafiantes: 1 paquete de
producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azicares equivalente a 20 gr.

Unidad

14

Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Barranquilla asi: Almuerzos a entregar en la Ciudad
de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio del 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacién Colombo Alemén, en Barranquilla, Atlantico entre las 11: 30 am y las 12:30m.
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.
Opciones de menu patron, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.
Mend: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcion de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo
de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

Unidad

56

Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio de 2022. (fechas y lugares
tibles de modifi

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones’.
Los refrigerios se entregaran en el Centro de Formacion Colombo Aleman, en Barranquilla, Atlantico.
Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacién por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y
carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; sdndwich de jamén y queso de aproximadamente 20grs, elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs,
lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jaméon de aproximadamente 25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas
aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

Unidad

56
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Alimentacion Cena: entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y el 09 de junio de 2022. (fechas y lugares
ibles de modifi

Debera cumplir con todas las normas de carcter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, fransporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Se entregardn en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.
Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm.
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

Deben contener el siguiente menu patrn:

Una (1) porcidn de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1) plato
mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion de raices, tubérculos o
platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en
agua de 270 CC.

Unidad

56

Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno: Desplazamiento Terrestre para 14 personas, en vehiculo
automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 06 y 09 de junio de 2022 Debe
incluir los siguientes desplazamientos: (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de Formacion al Hotel.
Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno

Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion, retorno y del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

Unidad

Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Guajira, Riohacha
y retorno, con fecha de salida el 28 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022, en horas de la tarde
del afio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas se ajuste a las necesidades de la
entidad) (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Personas

14

Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Riohacha - Guajira, para cuatro (4) dias, tres (3) noches en
hotel, desde el 28 de junio en horas de la mafana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022, (fechas y lugares susceptibles de
modificacion)

Con habitaciones en acomodacion: una (1) sencilla, once (11) dobles y una (1) triple (son menos acomodaciones porque disminuyeron el
numero de aprendices, por favor verificar), con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x
1,90, red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. se incluyen impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA
y aseo diario a la habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén de 40 gr, 1 porcion de
queso de 50 gr, 1 porcion de salchichon cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompaiiantes: 1 paquete de
producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr.

Unidad

14

Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Riohacha asi: Almuerzos a entregar en la Ciudad de
Riohacha- Guajira entre el 28 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022: (fechas y lugares susceptibles
de modificacién)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacion de Riohacha, Guajira entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las fechas, horarios y
lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.
Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcion de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo
de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

Unidad

56

Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Riohacha Guajira entre el 28 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno
el 01 de quio de 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azdcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

Unidad

56
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REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y
carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; sandwich de jamon y queso de aproximadamente 120grs,
elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de aproximadamente
25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo royal
(manzana de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

Alimentacion: Cena entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre el 28 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno el
01 de julio de 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de carécter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997 Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Se entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas, horarios y lugares Unidad 5
pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.
Deben contener el siguiente menu patron:
Una (1) porcidn de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1) plato
mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion de raices, tubérculos o
platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcién de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en
agua de 270 CC.
Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno:
Desplazamiento Terrestre para 14 personas en la Ciudad de Riohacha, Guajira, en vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial
escolar, entre el 28 de junio en horas de la mafana y fecha de retorno el 01 de julio de 2022. (fechas y lugares susceptibles de
modificacion)
Debe incluir los siguientes desplazamientos:
Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de Formacion al Hotel. Unidad 1
Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.
Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacién y retorno
Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion, retorno y del Hotel al Aeropuerto.
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.
Prestacion de servicios logisticos para cubrir el desplazamiento entre la ciudad de Bucaramanga, Santander y Bogota,
Cundinamarca y retorno, con fecha de salida el 24 de junio en horas de la mafiana y fecha de retorno el 27 de junio de 2022 en EIES 3
horas de la tarde del afio 2022 (tiquetes de avion transporte aéreo o tiquete de transporte terrestre, lo que mas se ajuste a las
necesidades de la entidad). (fechas y lugares susceptibles de modificacién)
Prestacion de Servicios Logisticos para el alojamiento en la ciudad de Bogota, Cundinamarca, para cinco (5) dias, cuatro (4)
noches en hotel, (fechas y lugares susceptibles de modificacion)
con habitaciones en acomodacién: una (1) sencilla, trece (13) dobles y una (1) triple, con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama
confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90, red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. se incluyen impuestos de
alojamiento y seguro hotelero por persona.
El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA Unidad 31
y aseo diario a la habitacion.
Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patron:
Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén de 40 gr, 1 porcion de
queso de 50 gr, 1 porcion de salchichdén cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompafiantes: 1 paquete de
producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr.
Prestacion de Servicios logisticos para cubrir la alimentacion en la ciudad de Bogota asi: Aimuerzos a entregar en la Ciudad de
Bogota- Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022: (fechas y lugares susceptibles de modificacion)
Debera cumplir con todas las normas de carcter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de
1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.
Unidad 124

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Convenciones, Colferias de Bogota, Cundinamarca, entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las
fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato. Se
entregaran en sus respectivos empagques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.

Opciones de menu patrdn, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcion de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo
de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.
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Alimentacion: Refrigerio a entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022. (fechas|
y lugares susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos consagradas
principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan ofras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con antelacion por el supervisor
del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el supervisor  del
contrato. REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azicar, sin
preservantes, empacado y sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de aproximadamente 140grs,
elaborada a base de harina de ftrigo de aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de
aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs; fruta de

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs, elaborada con queso de
aproximadamente 25 grs, pifia de aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina de
aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada (mandarina grande de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre mediano de
aproximadamente de 90 grs y carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo (Banano de
aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; sandwich de jamén y queso de
aproximadamente 120grs, elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de
aproximadamente 10grs, jamon de aproximadamente

25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada
tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.

Unidad

124

Alimentacion: Cena entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca entre el 24 y el 27 de junio de 2022. (fechas y|
lugares susceptibles de modificacion)

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos consagradas
principalmente en el Decreto 3075 de 1997Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Se entregardn en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas
y palillos. Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las
fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada con antelacion por el supervisor del
contrato.

Deben contener el siguiente menu patrén:

Una (1) porcién de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,
Un (1) plato mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion
de raices, tubérculos o platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50 gr, 9
onzas de bebida de jugo de fruta en agua de 270 CC.

Unidad

124

Prestacion de Servicios Logisticos en transporte terrestre interno: Desplazamiento Terrestre para 31 personas en
la Ciudad de Bogota, Cundinamarca, en vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, entre el 24 y el
27 de junio del 2022. (fechas y lugares susceptibles de modificacion)

Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Del Aeropuerto al Hotel, del Hotel al Centro de convenciones y retorno del Centro de
convenciones al Hotel. Dia 2: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de

Convenciones y retornoDia 4: Del Hotel

al Centro de Convenciones y retorno

Dia 5: Del Hotel al Centro de convenciones, retorno y del Hotel al Aeropuerto.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual seré informada con antelacién por el supervisor del
contrato.

Unidad
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1. ANALISIS DEL MERCADO:

Para el andlisis econémico se tomara como referencia el sector de las empresas que desarrollan actividades logisticas para la
organizacion y montaje en la produccion de eventos en Colombia, especificamente del sector logistico que haya realizado eventos
de mas de 100 personas en diferentes lugares del territorio nacional. Este importante sector de la economia nacional, es un
instrumento fundamental para las empresas que desean hacer uso de herramientas logisticas para lograr un efectivo
reconocimiento de sus productos o servicios, en Colombia este mercado dinamico posee una gran acogida, esta Industria ha
experimentado un creciente incremento de su demanda y ha despertado un especial interés de las entidades publicas orientado a
acercarse a la ciudadania y socializar a nivel nacional las actividades que se realizan al interior de la institucion y que son de
importancia para las personas, esto evidenciado a través de eventos a nivel nacional, jornadas de divulgacion para que las
entidades logren socializar el quehacer institucional orientado al cumplimiento de la misién y objetivos estratégicos,
logrando asi la visibilidad de la entidad y el acercamiento con los publicos de interés en diferentes lugares del territorio nacional.

11 ASPECTOS GENERALES DEL MERCADO.

indice de Precios del Productor (IPP)

Abril 2022pr

Grafico 1. Variacién mensual de los indices del IPP
Abril 2022pr

Importados Exportados
consumo nterno

Fuente: DANE-IPP
Nota: La diferencia en el calculo de las variables, obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el
indice.

El indice de precios del productor (IPP) es un indicador econémico que presenta la variacion promedio de precios de una
canasta de bienes representativa de la produccidn nacional e importaciones.

El objeto del indice es hacer parte de un conjunto de herramientas para el andlisis de coyuntura, en particulas, para la
deteccion de canales de transmision inflacionarios, de manera que permite estudiar el comportamiento de los precios de los
productos desde el momento en que ellos ingresan a los canales de comercializacion.

El calculo del IPP se inici6 en el afio 1999 en el banco de la republica. Este indicador tenia como propdsito general elaborar
un conjunto de indices para medir los cambios en los precios de una canasta de bienes representativa de la oferta interna
de la economia, en la primera etapa de comercializacion.

A partir del 2007 el DANE asume la elaboracion del indice con el objetivo institucional de dar continuidad a las cifras,
implementando las técnicas requeridas y definidas por los lineamientos internacionales sobre la materia. Entre ellas se
encuentran: garantizar la actualizacion y ampliacién de la estructura de las ponderaciones, contar con la infraestructura para
la recoleccidn de informacién de manera masiva, tener los directorios propios actualizados de las empresas del pais con
informacién para su ubicacion y nivel de produccién, asi como, personal de campo especializado y el mandato normativo que
permite asegurar la solicitud de informacién, garantizando la reserva estadistica.

A partir del afio 2015, se publicd el redisefio del IPP que corresponde a la mas reciente revisidn del indicador y refiere otras,
el calculo y difusién del indice de la produccién nacional, que incluye los bienes producidos en el pais, sin importar su destino
(sea exportaciones o consumo interno)

Teniendo en cuenta los ajustes de la informacién reportada por algunas fuentes después de la ejecucién del proceso
estadistico que permite el calculo del IPP, los resultados presentados a partir de enero 2021, son generados con caracter
provisional, por lo que son susceptibles de revision hasta en un mes posterior a su difusion.

La publicacion de resultados en version provisional hace parte del conjunto de lineamiento metodoldgicos definidos por la
experiencia internacional compilada en el manual del IPP (Producer Price Index Manual; 2004), relacionada con la recepcion
de ajustes de la informacién reportada por las fuentes dentro del proceso estadistico.

RESULTADOS EN EL MES DE ABRIL DEL IPP DE PRODUCCION NACIONAL.

El IPP de la produccién nacional, en abril de 2022 presenté una variacion de 2,71% respecto a marzo de 2022
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Tabla 1 IPP
Produccién Nacional
Variacién mensual

Abril 2022pr
Variacién % i 7
s Diferencia
[ndice Abil Puntos
2021 2022 Porcentuales
Abr 2021 / Mar 2021 Abr 2022 / Mar 2022
Total Produccion Nacional* 1,28 2,71 143
Producidos para consumo interno 1,37 141 0,04
Exportados 1,04 551 4,48

*Este indice inici6 su publicacion a partir de enero de 2015.
Nota: La diferencia en el calculo de las variables, obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el
indice.

Comportamiento de la Variacion Mensual del IPP De Produccién Nacional, seguin secciones de la Clasificacion
Internacional Industrial Uniforme Adaptada para Colombia - ClIU Rev.4.0

En abril de 2022, el Unico sector que registré una variacién superior a la media fue Explotacién de minas y canteras con
4,92%. Los sectores Industrias manufactureras (2,04%) y Agricultura, ganaderia, silvicultura, caza y pesca (2,03%)
presentaron variaciones inferiores a la media (2,71%).

Gréfico 2. Variacién mensual del IPP de Produccién Nacional por secciones ClIU Rev.4.0 A.C
Abril 2022pr

Mineria
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Fuente: DANE-IPP
Nota: La diferencia en el calculo de las variables, obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el
indice.

Variacion y contribucion mensual de las subclases segun Clasificacion Central de Productos adaptada para
Colombia - CPC Rev.2.0.

Las subclases CPC que se destacaron por su contribucion positiva en el mes, fueron: Hulla, sin aglomerar (38,32%),
Ferroniquel (30,54%) y Ganado bovino (6,17%), que en conjunto aportaron 2,58 puntos porcentuales a la variacion del indice
de Precios de la Produccién Nacional.

En contraste, las principales contribuciones negativas a la variacion correspondieron a las siguientes subclases CPC: Aceites
de petréleo y aceites obtenidos de minerales bituminosos, crudos (-6,79%), Frutas de pepita y frutas de hueso (-10,93%) y
Papas (-5,31%), que en conjunto restaron 1,35 puntos porcentuales a la variacion del indice de Precios de la Produccion
Nacional.
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Tabla 2. Variacién mensual del indice de Precios del Productor (IPP) de la Produccién Nacional por
secciones ClIU Rev.4.0 A.C y las respectivas subclases CPC Rev.2.0 A.C
Abril 2022pr
Minerfa
Variacién 4,92% Contribucién 1,15 p.p*
SUBCLASE CPC DESCRIPAON Variacién (%) C (p.p)
11010 Hulla, sin aglomerar 3832 225
14210 Minerales de cobre y sus concentrados 054 0,00
14242 Minerales de oro y platino y sus concentrados 0,00 0,00
14290 Otros mme(a\es de meta\es‘nn ferrosos y sus concentrados 031 0,00
(excepto minerales de uranio o torio y sus concentrados)
12020 Gas natural licuado o en estado gaseoso -0,51 0,00
L___12010 __lAceites de petrbleo y aceites obtenidos de minerales bituminoso 679 1,10
Industria
Variacién 2,04% Contribucién 1,20 p.p*
SUBCLASE CPC DESCRIPAON Variacién (%) Contribudén (p.p.)
41114 Ferroniquel 30,54 0,20
3334 Queroseno 17,74 on
211 Carne de ganado bovino, fresca o refrigerada 510 0,10
41320 Oro (incluso oro platinado) en bruto, semilabrado o en polvo -0,54 -0,01
33311 Gasolina para automotores -1,15 -0,02
23811 Café trillado o verde -1,51 -003
Agricultura, ganaderia y pesca
Variacién 2,03% Contribucién 0,36 p.p*
SUBCLASE CPC DESCRIPAON Variacién (%) & 6n (p.p)
02111 Ganado bovino 617 0,14
01250 Hortalizas de raiz bulbosas y tuberosas 22,03 0,14
02211 Leche cruda de vaca 443 0,06
01210 Hortalizas de hoja o de tallo -13,48 -0,03
01510 Papas -531 -0,07
01350 Frutas de pepita y frutas de hueso -1093 -0,19
Fuente: DANE-IPP
Nota: La diferencia en el calculo de las variables, obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el
indice.
*Puntos porcentuales

e El Producto Interno Bruto (PIB) es una medida del valor de la actividad econémica de un pais. Basicamente calcula cual
fue la produccién en bienes y servicios que se hizo en un periodo de tiempo especifico, generalmente en un trimestre o
en un afio, en las fronteras de un pais. Para entender cémo el PIB incide en el proceso de contratacion y sus consecuencias
frente a la caida o bajada de este indicador, es importante destacar lo siguiente.

Producto Interno Bruto (PIB)
| trimestre 2022 preliminar

Gréfico 1. Producto Interno Bruto (PIB)
Tasas de crecimiento en volumen'
2016-1/ 202271
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En el primer trimestre de 2022pr, el Producto Interno Bruto, en su serie original, crece 8,5% respecto al mismo periodo de
2021
Las actividades econdmicas que mas contribuyen a la dindmica del valor agregado son:

+ Comercio al por mayor y al por menor; Reparacion de vehiculos automotores y motocicletas; Transporte y
almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida crece 15,3% (contribuye 3 puntos porcentuales a la variacién anual).
* Industrias manufactureras crece 11,1% (contribuye 1,4 puntos porcentuales a la variacion anual).

+ Actividades artisticas, de entretenimiento y recreacion y otras actividades de servicios; Actividades de los hogares
individuales en calidad de empleadores; Actividades no diferenciadas de los hogares individuales como productores de
bienes y servicios para uso propio crece 35,7% (contribuye 1,1 puntos porcentuales a la variacion anual).

Respecto al trimestre inmediatamente anterior, el Producto Interno Bruto en su serie ajustada por efecto estacional y
calendario crece 1,0%. Esta variacién se explica principalmente por la siguiente dindmica:

+ Actividades artisticas, de entretenimiento y recreacién y otras actividades de servicios; Actividades de los hogares
individuales en calidad de empleadores; Actividades no diferenciadas de los hogares individuales como productores de
bienes y servicios para uso propio crece 11,9%.

* Informacion y comunicaciones crece 3,9%.

* Industrias manufactureras crece 1,4%.
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Tabla 1. Valor agreg; por
Tasas de crecimiento en volumen'
Primer trimestre 20227
Tasas de crecimiento (%)
Sere crignal 5L ety carorc.
estac <
Actividad econémica L
Anual Trimestral
2022"-1/ 2022" -1/
202171 20217 - 1v
Agricultura, ganaderia, caza, silvicultura y pesca 25 33
Explotacion de minas y canteras 10 10
Industrias manufactureras m 14
Suministro de electricidad, gas, vapor y aire acondicionado® 49 06
Construccién 52 04
Comercio al por mayor y al por menor’ 153 07
Informacién y comunicaciones 206 39
Actividades financieras y de seguros 32 65
Actividades inmobiliarias 21 08
Actividades profesionales, cientificas y técnicas® 87 1.2
Administracion publica, defensa, educacion y salud 62 09
Actividades artisticas, de entretenimiento y recreacion y otras 57 .
actividades de servicios"
Valor agregado bruto 83 11
Total impuestos menos subvenciones sobre los productos n3 11
Producto Interno Bruto 85 1.0
Fuente: DANE, Cuentas nacionales

El producto interno bruto es considerado la medida mas importante para conocer el bienestar econémico de cualquier
regién en el mundo, aunque en él no se vean reflejados temas como el impacto en el medio ambiente, la distribucion de
la riqueza y la informalidad.

Comercio al por Mayor y al por Menor

Tabla 7. Comercio al por mayor y al por menor'
Tasas de crecimiento en volumen?®

Primer trimestre 20227
Tasas de crecimiento (%)
Serie ajustada por
Serie original  efecto estacional y
Actividad econémica calendario
Anual Trimestral
20221/ 20227 -1/
202171 20217 -1v
Comercio al por mayor y al por menor’ 74 14
Transporte y almacenamiento 198 25
Alojamiento y servicios de comida 31,0 30
Comercio al por mayor y al por menor* 15.3 0.7

Fuente: DANE, Cuentas nacionales

Ppreliminar

'Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas;
porte y almac ; y servicios de comida

*Series encadenadas de volumen con afio de referencia 2015.

*Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas;
transporte y almacenamiento; alojamiento y servicios de comida.

“Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas;
transporte y almacenamiento; alojamiento y servicios de comida

En el primer trimestre de 2022pr, el valor agregado de comercio al por mayor y al por menor, reparacién de vehiculos
automotores y motocicletas; transporte y almacenamiento; alojamiento y servicios de comida crece 15,3% en su serie
original, respecto al mismo periodo de 2021pr

Esta dinamica se explica por los siguientes comportamientos (ver tabla 7):

+ Comercio al por mayor y al por menor; reparacién de vehiculos automotores y
motocicletas crece 7,4%.

* Transporte y almacenamiento crece 19,8%.

+ Alojamiento y servicios de comida crece 31,0%.

Respecto al trimestre inmediatamente anterior en su serie ajustada por efecto estacional y calendario, el valor agregado
de comercio al por mayor y al por menor, reparacion de vehiculos automotores y motocicletas; transporte y
almacenamiento; alojamiento y servicios de comida crece en 0,7%, explicado por:

+ Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas crece 1,4%.
« Transporte y almacenamiento crece 2,5%.
+ Alojamiento y servicios de comida crece 3,0%.

Desde el enfoque de la produccion el comportamiento del PIB para el sector que nos atafie en el presente estudio previo

se presenta asi:

En el primer trimestre de 2022pr, el Producto Interno Bruto crece 22,1% a precios corrientes respecto al mismo periodo
de 2021pr (ver tabla 19). Las actividades econdmicas que mas contribuyen a la dindmica del valor agregado son:
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+ Comercio al por mayor y al por menor; Reparaciéon de vehiculos automotores y motocicletas; Transporte y
almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida crece 23,7% (contribuye 4,7 puntos porcentuales a la variacion anual).
* Industrias manufactureras crece 27,8% (contribuye 3,5 puntos porcentuales a la variacion anual).

+ Explotacion de minas y canteras crece 66,0% (contribuye 3,4 puntos porcentuales a la variacion anual).

Respecto al trimestre inmediatamente anterior, el Producto Interno Bruto en su serie ajustada por efecto estacional y
calendario crece 5,4% a precios corrientes.

Esta variacion se explica principalmente por la siguiente dinamica:

+ Actividades artisticas, de entretenimiento y recreacion y otras actividades de servicios;
* Actividades de los hogares individuales en calidad de empleadores crece 22,2%.

* Explotacién de minas y canteras crece 15,6%.

+ Agricultura, ganaderia, caza, silvicultura y pesca crece 8,8%.

Tasas de crecimiento (%)
Serie Original szg:?:ﬂ’::’(:;’ﬂi‘;;"
Actividad econémica
Anual Trimestral
2022"-1/ 2022" -1/
20211 20217 -1V
Agricultura, ganaderia, caza, silvicultura y pesca 369 88
Explotacion de minas y canteras 66,0 156
Industrias manufactureras 278 86
Suministro de electricidad, gas, vapory aire acondicionado’ 188 37
Construccion 135 17
Comercio al por mayory al por menor® 237 39
Informacién y comunicaciones 142 41
Actividades financieras y de seguros 17 -46
Actividades inmobiliarias 48 14
Actividades profesionales, cientificas y técnicas® 145 42
Administracién publica, defensa, educacion y salud* 10,0 21
Aclfvfdades amsllc.as., dse entretenimiento y recreacién y otras 412 22
actividades de servicios
Valor agregado bruto 211 59
Total impuestos menos subvenciones sobre los productos 303 50
Producto Interno Bruto 221 54
Fuente: DANE, Cuentas nacionales

Respecto del IPC - 2022

indice de Precios al Consumidor (IPC)

Abril 2022

Grafico 1. IPC Variaciones
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Fuente: DANE, IPC.

Comportamiento de la variacion mensual del IPC segun divisiones y subclases:
Variacién y contribucion mensual por divisiones de gasto:

En el mes de abril de 2022, el IPC registré una variacion de 1,25% en comparacion con marzo de 2022, tres divisiones se ubicaron por encima del
promedio nacional (1,25%): Prendas de vestir y calzado (2,99%), Alimentos y bebidas no alcohdlicas (2,75%) y, por tltimo, Muebles, articulos para el
hogar y para la conservacion ordinaria del hogar (1,49%). Por debajo se ubicaron: Recreacion y cultura (1,18%), Restaurantes y hoteles (1,09%),
Bienes y servicios diversos (0,96%), Salud (0,87%), Alojamiento, agua, electricidad, gas y otros combustibles (0,82%), Bebidas alcohdlicas y tabaco
(0,68%), Transporte (0,66%), Informacion y comunicacion (0,13%) y, por tltimo, Educacién (0,01%).
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Cuadro 1. IPC Variacién y contribucién mensual
Segun divisiones de gasto
Abril 2021 - 2022
2021 202
Owvisiones de Gasto Puso (%) Variacitn (%) SOTBUSEN Rntos oy, (o) Contrbucion Punios
Porcentuales Porcentuales
Prendas de vests y catzado 398 037 001 299 010
AlTentos y bebudas no aicoholcas 1508 200 034 27 051
Muebles, articulos para ef hogar y para la conservacion ordnaria del hogar 4,19 037 001 149 006
TOTAL 100,00 059 059 128 125
Recreacin y cutwra an oor 000 118 004
Restaurantes y hoteles. 243 037 004 100 o1
Benes y servicos dversos 536 035 002 096 005
Sabud wn 042 001 087 001
Alojarmiento, agua, slectcidad. gas y of0s conbustbles 112 043 o 082 026
Botudas alcohohcas y tabaco 170 051 001 068 001
Transporte 129 038 005 086 008
Normacion y comuncacion an 113 0,05 013 000
Etucacon as 086 004 001 000
Fuente: DANE, IPC
Nota: La diferencia en la suma de las variables obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el
indice.

Los mayores aportes a la variacion mensual del IPC (1,25%), se ubicaron en las divisiones de: Alimentos y bebidas no alcohélicas, Alojamiento, agua,
electricidad, gas y otros combustibles, Restaurantes y hoteles, Prendas de vestir y calzado y Transporte, las cuales aportaron 1,06 puntos porcentuales
ala variacion total.

En abril de 2022 en comparacion con marzo de 2022, la variacion de las subclases que més aportaron al indice total fueron: arroz (7,64%), comidas en
establecimientos de servicio a la mesa y autoservicio (1,03%), electricidad (1,94%), leche (4,96%), carne de res y derivados (2,32%), arriendo imputado
(0,38%), prendas de vestir para hombre (5,75%), arriendo efectivo (0,47%), prendas de vestir para mujer (5,07%) y gas (3,80%).

Cuadro 2. IPC Variacién y contribucién mensual
Por principales subclases

Abril 2022
— Variacien (%) Contribucion Puntos
porcentuales

Arroz 764 0,07
Comidas en establecimientos de servicio a la mesa y autoservicio 103 0,07
Bectricidad 194 0,08
Leche 496 0,06
Carne de res y derivados 232 0.06
Arriendo imputado 038 008
Prendas de vestir para hombre 575 0,05
Arriendo efectivo 047 0,05
Prendas de vestir para mujer 507 0,04
Gas 3.80 0.04

Fuente: DANE, IPC
Nota: La diferencia en la suma de las variables obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el
indice.

Respecto a la Variacion y contribucion anual por divisiones de gasto En el mes de abril de 2022, el IPC registrd una variacion de 9,23% en comparacion
con abril de 2021.

En el dltimo afio, las divisiones Alimentos y bebidas no alcohdlicas (26,17%), Restaurantes y hoteles (14,37%) y, por Ulimo, Muebles, articulos para el
hogar y para la conservacién ordinaria del hogar (11,76%) se ubicaron por encima del promedio nacional (9,23%). Entre tanto, las divisiones Transporte
(7,68%), Bienes y servicios diversos (7,37%), Salud (6,45%), Bebidas alcohdlicas y tabaco (6,23%), Alojamiento, agua, electricidad, gas y otros
combustibles (4,75%), Recreacion y cultura (4,18%), Educacion (2,85%), Prendas de vestir y calzado (2,23%) y, por ultimo, Informacion y comunicacién
(-10,01%) se ubicaron por debajo del promedio nacional.

Cuadro 5. IPC Variacién y contribucién anual
Segun divisiones de gasto
Abril 2021 - 2022
2021 2022
Dvisiones de Gasto Peso (%) Variacisn (%) ontrBuckn Punios o (o) Contrbuciin Punos
Porcentuales Porcentuales
Alimentos y bebidas no aconokcas 1505 398 064 2617 426
Restaurantes y hoteles 943 s 036 13 138
Muebles, artculos para el hogar y para la conservacion ordinaria del hogar 419 03 -001 1176 047
TOTAL 100,00 185 195 923 023
Transporte 1293 352 044 768 099
Blenes y servicios diversos 536 227 012 T 039
Sakd 17 428 007 645 on
Betidas acohohcas y tabaco 170 283 005 623 on
Alojamento, agua. electricidad, Gas y otros combustbies 3312 213 070 475 156
Recreacion y cultura e 0,16 001 418 015
Educacon aa 22 033 285 o1
Frendas de vests y calzado 398 268 -0.10 22 008
Fformacion y comuncacion 433 037 002 10,01 040
Fuente: DANE, IPC
Nota: La diferencia en la suma de las variables obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el
indice.

Los mayores aportes a la variacién anual se registraron en las divisiones de: Alimentos y bebidas no alcohdlicas, Alojamiento, agua, electricidad, gas y
otros combustibles, Restaurantes y hoteles y Transporte, las cuales en conjunto contribuyeron con 8,20 puntos porcentuales al acumulado anual de
dicha variacion.
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Las ciudades que mas eventos organizan en Colombia son Bogotd 52%, Cartagena 22%, Medellin 15%. La participacion promedio esta en 250 personas,
las tematicas més comunes estan entre medicina 30%, administracidn 16%, mercadeo 9% educacién 5%. EI 48% de los eventos se realizaron en eventos
de ciudad, el 16% en centros de convenciones, el 7% en clubes, el 4% en resorts y el 3% en ofras locaciones.

El mercado de eventos en Colombia

El servicio a contratar se ubica dentro del sector terciario engloba las actividades relacionadas con los servicios materiales no productores de bienes. No
compran bienes materiales de forma directa, sino servicios que se ofrecen para satisfacer las necesidades. Actualmente el sector terciario es uno de los
sectores méas competitivos a nivel mundial gracias a la dramética reduccion de los costos de comunicacin, el mejoramiento de la velocidad y la fiabilidad
en el transporte de personas y a la comunicacion de la informacion, el sector servicios representa mas de la mitad del aparato productivo del pais (55%),
dentro del sector servicios se destacan, el sector bancario y el sector de servicios personales y sociales, el sector manufacturero concentra en cinco
industrias, mas de la mitad de la produccion del sector.

Los servicios de operador logistico hacen parte del sector servicios del pais, €l cual estd compuesto también por servicios de educacion, salud,
informatica, inmobiliarios, viajes, alquiler y arrendamiento. La dindmica de este servicio consiste en “disefiar los procesos de una o varias fases de su
cadena de suministro, organizar, gestionar y controlar dichas operaciones utilizando para ello infraestructuras fisicas, tecnologia y sistemas de
informacion, propios o ajenos, independientemente de que preste o0 no los servicios con medios propios o subcontratados, de acuerdo con los encargos
de su cliente”

Se establece que un operador logistico, es un aliado estratégico que se le encarga el disefio y la organizacién de todos los aspectos logisticos de la
empresa contratante, con el fin de realizar los eventos institucionales, jornadas o talleres y demés actividades requeridas.

EI SENA de acuerdo a lo establecido en la Resolucion 1657 de 2014, Articulo 1: “Las Giras Técnicas son una estrategia de formacion que hace parte del
proceso formativo, que permite a los aprendices en compafiia del Instructor, el desplazamiento a diferentes empresas, Centros de Desarrollo Tecnoldgico,
de Investigacion yfo de Educacion, con el fin de complementar, fortalecer y cumplir los resultados de aprendizaje en actividades précticas del mundo
laboral, relacionadas directamente con las competencias Técnicas del Programa de Formacién”.

Que, de acuerdo a lo anterior, la Direccion General, aprobo para el Centro Industrial de Mantenimiento Integral, la ejecucién en esta vigencia de 5 giras
técnicas, por lo cual se hace necesario contratar los servicios logisticos en para apoyar la realizacion de las actividades correspondientes estas.

Asilas cosas y con el fin de dar cumplimiento a las metas, proyectos, y programas tendientes al enriquecimiento del aprendizaje del aprendiz, brindando
de manera eficiente y eficaz actividades complementarias a la formacion integral, con la finalidad de incorporar aprendices en actividades productivas
que contribuyan al desarrollo social, brindado herramientas adecuadas para su desenvolvimiento laboral competitivo, que les ayuden a su desarrollo en
el campo profesional; es menester coadyuvar en esta meta, contratando la prestacion de los servicios logisticos con el fin de apoyar la realizacion de las
actividades programadas y propuestas para las giras técnicas del Centro Industrial de Mantenimiento Integral, con una persona natural o juridica, que
cuente con la experiencia e idoneidad, para garantizar los bienes contratados y de esta forma satisfacer la necesidad de la Entidad.

La necesidad que se pretende satisfacer, corresponde a la contratacion de prestacion de servicios logisticos para coadyuvar a la formacion integral
profesional de los aprendices del Centro Industrial de Mantenimiento Integral, realizando los desplazamientos entre la ciudad de Bucaramanga y las
diferentes ciudades o municipios del territorio Nacional en donde sea autorizada la formacion complementaria a través de las giras técnicas, al igual que
la alimentacion, el hospedaje y el transporte terrestre interno de los aprendices.

1.2 ANALISIS LEGAL

El presente estudio se realiza en cumplimiento de lo sefialado en el articulo 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de 2015. Teniendo la necesidad que se
pretende satisfacer el enfoque legal, esta basada principalmente en:

LEY 119 DE 1994, "Por la cual se reestructura el Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA, se deroga el Decreto 2149 de 1992 y
se dictan otras disposiciones".

ARTICULO 20. Misién. El Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA, est4 encargado de cumplir la funcién que corresponde al Estado de invertir en
el desarrollo social y técnico de los trabajadores colombianos; ofreciendo y ejecutando la formacién profesional integral, para la incorporacién y el
desarrollo de las personas en actividades productivas que contribuyan al desarrollo social, econémico y tecnolégico del pais.

ARTICULO 30. Objetivos. El Servicio Nacional de Aprendizaje, SENA, tendra los siguientes objetivos:

1. Dar formacion profesional integral a los trabajadores de todas las actividades econdmicas, y a quienes, sin serlo, requieran dicha formacién,
para aumentar por ese medio la productividad nacional y promover la expansion y el desarrollo econémico y social arménico del pais, bajo el
concepto de equidad social redistributiva.

2. Fortalecer los procesos de formacion profesional integral que contribuyan al desarrollo comunitario a nivel urbano y rural, para su vinculacion o
promocion en actividades productivas de interés social y econdmico.

Decreto 1072 DE 2015, “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo”. Libro 2, Parte 2, Titulo 4, capitulos 1,
2,3,y 6 Articulo 2.2.4.1.3, Articulo 2.2.4.6.1, Articulo 2.2.4.6.4, Articulo 2.2.4.6.8 Resolucion 777 DE 2021 “Por medio de la cual se definen los
criterios y condiciones para el desarrollo de las actividades econdmicas, sociales y del Estado y se adopta el protocolo de bioseguridad para la
ejecucion de estas.”
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ARTICULO 1.1.1.1. El Ministerio del Trabajo. EI Ministerio del Trabajo es la cabeza del Sector del Trabajo.

Son objetivos del Ministerio del Trabajo la formulacién y adopcion de las politicas, planes generales, programas y proyectos para el trabajo, el
respeto por los derechos fundamentales, las garantias de los trabajadores, el fortalecimiento, promocion y proteccion de las actividades de la
economia solidaria y el trabajo decente, a través un sistema efectivo de vigilancia, informacidn, registro, inspeccién y control; asi como del
entendimiento y didlogo social para el buen desarrollo de las relaciones laborales.

Resolucion 0312 de 2019 - Nuevos estandares minimos del SG-SST “Por la cual se definen los estandares minimos del Sistema de Gestion de la
Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST".

Ley 9 de 1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias”. Las normas generales que serviran de base a las disposiciones y reglamentaciones
necesarias para preservar, restaurar u mejorar las condiciones necesarias en lo que se relaciona a la salud humana; Los procedimientos y las
medidas que se deben adoptar para la regulacion, legalizacion y control de los descargos de residuos y materiales que afectan o pueden afectar
las condiciones sanitarias del Ambiente.

Decreto No. 1074 de 26 de mayo de 2015, "Por medio del cual se expidio el Decreto Unico Reglamentacién del Sector Comercio, Industria y
Turismo".

Decreto No. 2130 de 4 de noviembre de 2018, “Por el cual se modifican y adicionan normas en materia de la lista de auxiliares de la justicia de la
Superintendencia de Sociedades al Decreto Unico Reglamentario del Sector Comercio, Industria y Turismo 1074 de 2015 y se dictan otras
disposiciones”.

Norma técnica NTS-OPC sectorial 001 2009-08-26 operacion de congresos, ferias y convenciones. Requisitos de servicio.

Resolucidn 777 de 2021 o la que haga sus veces

Leyes 366 de 1996, 769 de 2002, decreto 348 de 2015, 431 de 2017 y las demas normas que las modifiquen, complemente, sustituyan o adicionen.
Decreto 019 de 2012

De conformidad con lo dispuesto en el numeral 5 del articulo 2 de la Ley 1150 de 2007, adicionado por el articulo 94 de la Ley1474 de 2011, en
concordancia con lo dispuesto en el articulo 2.2.1.2.1.5.1 y siguientes del Decreto 1082 de 2015, se adelanta proceso de seleccion de minima
cuantia”.

1.3 REQUISITOS SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO Y AMBIENTALES
SGSST:

| Entrega de la copia de la autoevaluacién de estandares minimos segun corresponda, teniendo en cuenta el nimero de trabajadores y nivel de
riesgo, basados en la Resolucién 312/2019. Relacionando el nimero de trabajadores, nivel de riesgo de acuerdo a la actividad econémica
desempefiada. Aquellos oferentes que tengan un puntaje igual o inferior a 85% deberén entregar el respectivo plan de mejoramiento. La expedicion
de lamisma no podra ser superior a un afio.

| Adjuntar la certificacion firmada por el Representante Legal y Responsable de Seguridad y Salud en el Trabajo o certificacion de ARL, en donde
conste la implementacién y mantenimiento del SG-SST de acuerdo con lo establecido en el Decreto 1072 de 2015 y Resolucién 312 de 2019. La
expedicion de la misma no podra ser superior a un afio.

| Acreditar la vinculacion laboral del encargado del sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo. Para ello se debera aportar prueba
documental sumaria que certifique dicha relacion comercial o laboral (Contrato de prestacion de servicios, copia del contrato laboral, acta de
designacion u otro documento en el que se evidencie que el encargado de llevar el SG-SST tiene una relacion laboral, contractual o comercial con
el proponente). Adicionalmente, debera anexar el certificado del curso de las 50 horas de SST de la persona encargada de la implementacion del
SG-SST. Incluir la licencia en Seguridad y Salud en el Trabajo para los casos que aplique segun los lineamientos de la Resolucién 312 de 2019.
Informar para los casos que aplique si son independientes con afiliacion voluntaria al Sistema General de Riesgos Laborales que trata la seccion
5 del capitulo 2 del titulo 4 de la parte 2 del libro del Decreto 1072 de 2015 - Unico Reglamento del Sector Trabajo. Los cuales no estarian obligados
a cumplir con la implementacion de estandares minimos establecidos en la Resolucién 312 de 2019.

| El oferente debera ostentar el compromiso suscrito por el representante legal, que en caso de ser adjudicado el contrato debe realizar el tramite
y obtener el visto bueno del protocolo de bioseguridad por parte de la ARL a la cual se encuentra vinculado, antes del inicio de labores a las
instalaciones del Centro de formacion. Asi mismo, acatar las respectivas directrices emitidas bajo la normatividad legal vigente, la cual establezca
la Gobernacién departamental de Santander y municipal por parte de la Alcaldia municipal del Girén Santander, en lo relacionado con las medidas
de bioseguridad generada por la emergencia sanitaria COVID-19.
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| Ostentar el manual o procedimiento de bioseguridad para la prestacion del servicio relacionada con la atencion de los pacientes.

| Protocolo de Bioseguridad Resolucion 0350 del 2022: Asi mismo, el proponente debera cumplir con los requisitos establecidos en la Resolucion
0350 del 2022 los cuales son de obligatorio cumplimiento dado que se establecieron a nivel institucional a través de la Circular No: 3-2022-000004
de 18 de enero de 2022, referencio las medidas adoptadas en el protocolo de bioseguridad para la prevencion del COVID-19.

| Asi mismo, el proponente debera cumplir con los requisitos establecidos en la Resolucion 0350 del 2022 los cuales son de obligatorio cumplimiento
dado que se establecieron a nivel institucional a través de la Circular No: 3-2022-000004 de 18 de enero. En cuanto al retorno a la presencialidad,
el Ministerio de Salud y Proteccién Social dispone lo siguiente en la Resolucion 2157 del 20 diciembre 2021, que modifico el articulo 4 de la
Resolucién 0350 del 2022: “Paragrafo 3. Dadas las actuales condiciones sanitarias y la evolucion de la pandemia, el servicio educativo, incluyendo
los servicios de alimentacion escolar, transporte y actividades curriculares complementarias, continuara desarrollandose de manera presencial. Lo
anterior también aplica para la educacion para el trabajo y el desarrollo humano y la educacion superior en los programas académicos cuyos
registros asi 10 exijan. Para el desarrollo de estas actividades no se exigiran limites de aforo. *

AMBIENTALES:
Requisitos habilitantes (etapa precontractual)

El proponente debera allegar una declaracion juramentada expedida por el Representante Legal en la cual se certifique que
cuenta con concepto sanitario expedido por autoridad competente y equipo debidamente capacitado.

1.4 ANALISIS TECNICO:

EXPERIENCIA: La experiencia que se debe acreditar serd como minimo de uno (1) o dos (2) contratos ejecutados y terminados que cumpla con los
siguientes requisitos:

1. El objeto de los contratos debe estar relacionado con el objeto y alcance del proceso, esto es, servicio de fumigacion, control de plagas, vectores,
roedores, igual o similar al objeto contratado.

2. Se encuentren ejecutados en un cien por ciento (100%) por el proponente.

3. Como minimo el valor del contrato o la sumatoria de los contratos, debe ser igual o superior al setenta por ciento (70%) del presupuesto oficial
definido para el presente proceso.

El proponente debera acreditar su experiencia aportando certificacion expedida por la enfidad contratante en la que se reflejen como minimo los
siguientes requisitos:

* Nombre de la empresa Contratante (Direccion y Teléfono)

*NIT

* Nombre del Contratista

+ Si se trata de un Consorcio o de una Unién Temporal se debe sefialar el nombre de quienes lo conforman, adicionalmente se debe indicar el
porcentaje de participacién de cada uno de sus miembros.

* Nimero del contrato (i tiene)

* Objeto del contrato

+ Valor del Contrato (si el contrato se encuentra en ejecucion el valor ejecutado)

* Fecha de suscripcion, inicio (dia, mes y afio) y fecha de terminacién (dia, mes

yafio).

* Fecha de expedicidn de la certificacion (dia, mes y afio)

+Nombre y firma de quien expide la certificacion.

Nota 1: Cuando se pretenda acreditar experiencia con entidades privadas, adicional a las certificaciones, debera anexar copia de la minuta respectiva,
s0 pena de no ser tenida en cuenta para el calculo de la experiencia. En el caso de no contarse con la respectiva minuta, el proponente debera anexar
copia de las 6rdenes de compra, facturas ylo documentos que permitan acreditar la experiencia y los valores delllos contratos que pretenda acreditar,
los cuales deben contar con la informacién minima de fecha, nombre del proveedor e identificacion del comprador.

Nota 2: En el evento que los contratos presentados por los proponentes, involucren servicios adicionales a los solicitados por la entidad, la certificacion
debera reflejar el valor total correspondiente a dichos servicios.

Nota 3: La entidad se reserva el derecho de verificar con las respectivas entidades y/o personas naturales o juridicas, la informacion que suministran
los proponentes.

Nota 4: Cuando se trate de contrato celebrados con el SENA, el proponente podré allegar acta de liquidacién.

Nota 5: Las facturas y 6rdenes de servicios y los documentos derivados de la aceptacion de las ofertas en procesos de contratacion de minima cuantia
son contratos para efectos de la acreditacion de la experiencia (Circular 12 del 05 de mayo de 2014).

REGISTRO NACIONAL DE TURISMO: El oferente debera presentar con su oferta el certificado que acredite con el Registro Nacional de Turismo
(RNT), el cual debera encontrarse vigente para la fecha de presentacion de la propuesta.

CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES: Declaracion en el pliego electrénico respecto del conocimiento y cumplimiento del alcance del objeto del
proceso contractual- cumplimiento de obligaciones contractuales.



®
SENA

N

CAPACIDAD LOGISTICA Y OPERATIVA: El proponente debera certificar a través del representante legal que se encuentra en la capacidad logistica
y operativa de dar cabal cumplimiento al objeto contractual, su alcance y obligaciones.

AUTORIZACION SERVICIO DE TRANSPORTE ESPECIAL: El oferente debera presentar con su propuesta fotocopia Legible de la Autorizacion para
la Prestacidn el Servicio Pablico de Transporte Terrestre Automotor Especial, del bus que vaya a ufilizar en la ejecucion del contrato - Atendiendo lo
dispuesto en el Articulo 10 del Titulo Il del Decreto 174 de 2001, las empresas legalmente constituidas, interesadas en prestar el servicio publico de
fransporte terrestre automotor especial, deberan solicitar y obtener habilitacion para operar. La habilitacion lleva implicita la autorizacion. Porlo anterior
el proponente debera allegar con la propuesta la correspondiente autorizacion o habilitacion. En caso que se subcontrate el servicio de transporte
especial, debera aportar la documentacion de la empresa con quien realice dicha subcontratacion y ademas aportar Documento de compromiso:
donde conste compromiso de la correspondiente empresa transportadora para suministrar el servicio requerido en el futuro contrato. Este documento
debe ser suscrito por el Rte. Legal de la empresa subcontratada. Este punto aplica para el caso que subcontrate el servicio de transporte especial.

PLAN ESTRATEGICO DE SEGURIDAD VIAL: El oferente debera aportar el Plan Estratégico de Seguridad Vial, el oferente debera presentar este
documento bajo los lineamientos establecidos en las Resoluciones 315y 378 de 2013, y 1565 de 2014, del Ministerio del Transporte, acatando las
obligaciones ahi contenidas. En caso que se subcontrate el servicio de transporte especial, debera aportar el documento de la empresa con quien
realice dicha subcontratacion.

CARACTERISTICAS DEL VEHICULO A UTILIZAR: El Proponente debera presentar la informacién del vehiculo o los vehiculos que emplear4 para
prestar el servicio en el cual se debe incluir: Tipo de Vehiculo, No. interno, placa, modelo, capacidad transportadora y Gltima revision técnico-mecanica.
En caso que se subcontrate el servicio de transporte especial, debera aportar el documento de la empresa con quien realice dicha subcontratacion,
en donde sefiale la informacion.

PERSONAL ASIGNADO: El proponente debera aportar con su propuesta la relacién de Personal de Conduccion Asignado. - el vehiculo o los
vehiculos asignados para la prestacion del servicio, debera ser operado por personal experto e idoneo, conductores que tengan Licencia de
Conduccion para vehiculos automotores destinados al servicio publico Categoria C2 de conformidad con la Resolucion 1500 de 2005 o su equivalente
con la legislacion anterior, 5a Categoria. El oferente debera aportar un listado de los conductores asignados, en el cual incluird copias legibles de
cédula de ciudadania, licencia de conduccion, antecedentes judiciales, los exdmenes médicos que acrediten que €l o los conductores asignados para
prestar el servicio se encuentran en buenas condiciones de salud. Teniendo en cuenta para ello los parametros establecidos por el Ministerio de
Transporte, certificados que acrediten a los conductores capacitados en técnicas de conduccion. En caso que se subcontrate el servicio de transporte
especial, debera aportar los documentos de la empresa con quien realice dicha subcontratacion.

1.5 ANALISIS DE LA DEMANDA:

Para realizar el andlisis de la demanda, la entidad tuvo como referencia el comportamiento de los procesos contractualesdesarrollados en
vigencias anteriores para contratar el respectivo bien/ servicio teniendo como referencia los siguientes aspectos:

ANTECEDENTE SENA
-Modalidad de seleccion del contratista. MINIMA CUANTIA
Entidad Contratante CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL - SENAREGIONAL
SANTANDER
Contratista INGENIA SOLUCIONES S.AS.

SERVICIO DE ALOJAMIENTO Y ALIMENTACION PARA APRENDICES
PARTICIPANTES DE GIRAS TECNICAS
- Objeto del contrato.

https://www.secop.gov.co/CO1BusinessLine/Tendering/Contract
- Cantidad del bien o servicio. NoticeView/Index?prevCixLbl=Buscar+procesos&prevCtxUrl=http
$%3a%2f%2fwww.secop.gov.c0%3a443%2fCO1BusinessLine%
2fTendering%2fContractNoticeManagement%2findex&notice=C

O1.NTC.957402

- Las autorizaciones, permisos y licencias requeridas para su ejecucion, y
cuando el contrato incluye disefioy construccion, los documentos | Cumple
técnicos para el

desarrollo del proyecto.

$ 6.235.940 EI Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a pagar el valordel
contrato subordinado a las apropiaciones que del mismo se hagan del presupuesto de la
siquiente manera; EI SENA cancelara al CONTRATISTA el valor del contrato en pagos mensuales
de acuerdo a los servicios prestados,previa certificacion del supervisor del contrato donde conste
el cumplimiento a satisfaccion del objeto contractual, y presentacion de la factura o cuenta de
cobro del objeto del presente contrato, dentro de los quince (15) dias siguientes al recibo
- Vialor de los contratos y forma de pago. de satisfaccion del SENA, con el cumplimiento de todas sus obligaciones ~precontractuales,
ademds, de los aportes al sistema general de seguridad social en pension y en salud e
igualmente las constancias expedidas por las entidades respectivas en las cuales se
certffique que el contratista se encuentra a paz y salvo con el pago de los aportes a seguridad
social y parafiscales.

- Numero de contratos suscritos para el efecto yvigencias de los

. UNO
mismos.

- Vigencia de los contratos. 5 dias
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- Presupuesto con cargo al cual han sido ejecutados los contratos
(inversion o funcionamiento) y si hahabido lugar a vigencias futuras.

Inversion
CDP No. 7419 del 16/10/2019

- Oferentes que han participado en los procesos deseleccion y
contratistas.

Oferentes:
Ingenia Soluciones S.A.S

- Comportamiento de los contratistas, imposicion desanciones.

NO para el contrato

- Condiciones de pago establecidas en los contratosanteriores.

Se cumplio
- Cronograma del Proceso de Contratacion, teniendoen cuenta tiempos
y lugar de entrega luego de la firma Se cumplié
del contrato.
- Garantias exigidas en los Proceso de Contratacion ysiniestros Aplica

Observaciones: El contrato se encuentra ejecutado

ANTECE

DENTE OTRAS ENTIDADES

-Modalidad de seleccion del contratista.

Minima Cuantia

Departamento

Santander

Entidad Contratante

Sena Regional Santander Centro Industrial y del Desarrollo Tecnoldgico

Contratista

Ingenia Soluciones S.A.S

Nimero de proceso

MC-RS-CIDT-09-2020_2

- Objeto del contrato.

Prestar el servicio de operador logistico para el desarrollo de las actividades de giras
técnicas dentro del desarrollo de las acciones de formacién de los aprendices del centro
industrial y del desarrollo tecnolégico de Barrancabermeja Condiciones técnicas
exigidas

- Cantidad del bien o servicio.

- Las autorizaciones, permisos y licencias requeridas para su ejecucion, y
cuando el contrato incluye disefio y construccion, los documentos
técnicos para el desarrollo del proyecto.

CUMPLE

- Valor de los contratos y forma de pago.

$47.355.574 El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a pagar el valol
del contrato subordinado a las apropiaciones que del mismo se hagan del presupuesto d
la siguiente manera: EI SENA cancelara al CONTRATISTA el valor del contrato en pagos
mensuales de acuerdo a los servicios prestados, previa certificacion del supervisor de
contrato donde conste el cumplimiento a satisfaccion del objeto contractual,
presentacion de la factura o cuenta de cobro del objeto del presente contrato, dentro dg
los quince (15) dias siguientes al recibo de satisfaccion del SENA, con el cumplimiento de
todas sus obligaciones precontractuales, ademés, de los aportes al sistema general dg
seguridad social en pensién y en salud e igualmente las constancias expedidas por lag
entidades respectivas en las cuales se certifique que el contratista se encuentra a paz
salvo con el pago de los aportes a seguridad

social y parafiscales.

- Nimero de contratos suscritos para el efecto yvigencias de los mismos.

UNO

- Plazo de los contratos.

8 meses

- Presupuesto con cargo al cual han sido ejecutadoslos contratos
(inversién o funcionamiento) y i ha habido lugar a vigencias futuras.

CDP No 4820 DE 2020

- Oferentes que han participado en los procesos deseleccion y contratistas.

FAVIAN JAIMES
PROSERVARIOS SAS
Jaime Alberto Hurtado Castellanos

Ingenia Soluciones SA.S
J&M SOLUCIONES SEGURAS S.A.S

- Comportamiento de los contratistas, imposicion desanciones.

NO aparece registrado para el presente contrato




SENA
- Condiciones de pago establecidas en los contratosanteriores. CUMPLE
- Cronograma del Proceso de Contratacion, teniendo
en cuenta fiempos y lugar de entrega luego de la firmadel contrato. CUMPLE
- Garantias exigidas en los Proceso de Contratacion ysiniestros CUMPLE
Observaciones: |EI proceso se encuentra adjudicado y celebrado

2. ANALISIS DE LA OFERTA

2.1 DINAMICA DE PRODUCCION, DISTRIBUCION Y ENTREGA DE BIENES O SERVICIOS

Proveedores (dentiicar posibles proveedores en elmercado P1 P2 P3
nacional y/o local) COSMOS TOURS COMFORT EXPRESS EMPRESA DE TURISMO
Y VIAJES

L Local X X X

Ubicacion Nacional

p d Materia Primal transformacion -

roceso de produccion /distribucion

produccion de Compra [ bodegajefdistribucion X X X

bienes o servicios Importacion/distribucion

Forma de Directo: del productor al usuario X X X

gi:tl;iizl:\ii::y entrega | ndirecto:  del  productor  a

Servicios distribuidores y de estos al usuario

Costos asociados

Se tiene como referencia los costos
adicionales asociados para garantizar
la efectiva entrega del bien/servicio
( costos de manipulacion, transporte,
personal, elementos, equipos, etc.)

En el andlisis del mercado, se proyecta que el lugar de ejecucion: EL contratista debera prestar el
sevicio en el Centro Industrial de Mantenimiento Integral, SENA Regional Santander, Kilometro 7
Via Palengue Rincén de Girdn y en los lugares donde se realicen los eventos deportivos, culturales
yactividades de los aprendices del Centro de Formacion.

Materias primas X X X
Fabricante

Los proveedoresse Importador

encuentran enlas Ensamblador

siguientes Distribuidor mayorista X X X

clasificaciones. Distribuidor Minorista X X X
Intermediario X X X
Transportador X X X

Dado en Girdn, a los Dieciséis (16) dias del mes de mayo de 2022.

TATIANA'ANDREA VILLAMIZAR JAIMES

Funcionaria Bienestar al Aprendiz

MANTILLA
Abogada Contratacion
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ESTUDIO DE MERCADO

OBJETO: 68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL
CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION
PROFESIONAL DEL SENA PARA LA VIGENCIA 2022.

El anélisis del mercado se realizé a través de cotizaciones allegadas de forma escrita con proveedores del area, sefialando expresamente que ni la formulacién de la solicitud, ni la presentacion de la cotizacion
genera compromiso u obligacién por parte del SENA, toda vez que no corresponden a un procedimiento de seleccion, en consecuencia, el estudio arrojé el siguiente resultado:

4 Cosmos Tours izacion 2 Hoteleria y Turismo izacién 3 Comfor Express
Valor [ Cantid T Tantid Cantid Volor Total | V310 | Cantid
e @m Transporte i Valor Individual Alojamient | ad de | WValor Total | Transporte |Alimen [Unidad Almentasis | Aloiamient | ad de | Valor Total | Trasnporte | Alimenta | adde | Valor Individual | /=00 20 | Al adde | Valor Total
Tenestre idn es Alimentacion  |Alimentaci| o |Person| Aloiamiento | Temesue |tacién| es Alimentacion o |Person| Alojamiento | Temesue | oién |Peison| Alimentacién " o |Person| Alojamiento
Individual | as Individual | as as Individual | as
Almuerzo ® 25500| § 1426000 A"";‘?" ¥ 27000 % 1512000 Almuerzo + 25000 $ 1400.000]
B
A | comeatanLa o
R |PRESTACONDE Refiigerio ¢ 70000 ¢ 332000 lng=n 4 7.000(% 392000 Refiigerio + 13000|$ T728.000
Servicios e
R | wsiTeos
oA oiein ¢ Se00.000 B £3220000) $350.000 | W [¢  as00000|s 6300000 B + 3418000 | $370.000 | W | ¢ 5780000 | £ 8200000 56 4 3360000 | $470000 | W | ¢ 4200000
HATIDHALE
Q HTER i,
U | neseDaky
|| auvemmacion Cera & 25000) ¢ 1400000 Cena s 770008 1512000 Cera & 22000| 3 1232.000
PARALS
L APRENDIGES
L | orceweo
A | moustRAcoe
MANTERIIET
',‘ e P Almuerzo & 25500) & 1428000 ""“:“ 427000 ¢ 1512000 Almuerzo # 28000| ¢ 1588000
oan Lo |
0 | cumpumenTo Refriger
2| A |sitecleon) ¢ 5600000 Refrigerio | 55 | 70000 & 352000\ ¢3220000 $350.000 | W |[¢  4900000f% 7.800.000( o g5 |3 TO00|#  392000| g 3496000 | $370.000 | 9 | ¢ 57180.000 | ¢ 8.900.000 | Refigerio | gg | & 13000|$ 728.000| g 3534000 | ¢ 481000 | W | ¢ E.734.000
0| meeucas
W) amnceinis Cena + 250000 ¢ 1400.000 Cena $ 27000 1512000 Cera + 23000| 3 1288.000
arercio: =
ORMACION Imuierz
romsciy Almuerza + 26000| ¢ 3224000 D $ 27.000[ ¢ 3.348.000 Amuerzo + 20000 | 42480000
B | oclseuspan
0 | wvicencis Retiger
E1r s & 7800000 | Refiigerio | 124 | & 6.800( & 843200 £ 7467200| $ 450000 | 3 |4 wssnono|s 7eonoon| .| i2¢ |8 SSOD|s  682000( 4 7.37B00D | $457.000 | 31 | ¢ 14157000 | ¢ 9.500.000 | Refigerio | 124 |8 13000|3 16%2.000| $ £d45000 | $570000 [ 3 | ¢ w5000
o
H Cena ¢ 25000| ¢ 3.100.000 Cena s z7.000| s 3.393.000 Cera & 13000 | $2 358,000
Total
Total transparte Tranamarte Total Tacal
terrestre nacionale | ¢ 18.000.000 Total Alimentacién 4 T3E07.200 | Total ¢ 20680000 Total 8 * 14.210.000 | Total Alojamiento | §20.527.000 |y, (2% |¢ 26600000 | Alimenta | ¢ 12,392,000 | Total Alojamiento | 28,504.000
+ 21300.000 cidn
Total apogo logistico s 57.287.200 Total Apoyo Logistice s 60.637.000 Total Apoyo Logistico $  68.536.000
e I T PR [P R,
snovEm0 suMENTACE, |8 rorean| | VMORMTORZI00GHAM |\ g | orssenes |5 s
vroveomrospeone |1 sosronn|  vMoRAamzabonaRas | oo | oreemnes |5 so
VALOR PROMEDIO TOTAL $ 62.173.400
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El valor total del presente estudio de mercado, se realizé en razén al valor promedio de las cotizaciones presentadas por proveedores del sector a nivel Local
ylo nacional, cotizacién 1 COSMOS TOURS, cotizacion 2 EMPRESA HOTELERIA Y TURISMO, cotizacion 3 COMFORT EXPRESS, teniendo presente la
necesidad del area, se toma el valor unitario de cada cotizacién, para un valor total d¢ SESENTA Y DOS MILLONES CIENTO SETENTA Y TRES MIL
CUATROCIENTOS PESOS MCTE ($62.173.400), incluido IVA, que es el valor estimado para el proceso (anexo informe en Excel).

Se expide en Girdn, trece (13) de mayo de 2022

MARIA MONICAIROD MANTILLA

Abogada Contratista CIMI



COTIZACION GIRAS TECNICAS SENA 2022

iTEM

NOMBRE Y DESCRIPCION

CAN
TID
AD

VALOR
UNITAR

(ANTES
DE IVA)

% DE
IVA (SI
APLICA

VALOR
TOTAL SIN
IVA

Alojamiento en la ciudad de Barranquilla - Atlantico, para cuatro (4)
dias, tres (3) noches en hotel con habitaciones en acomodacion: una
(1) sencilla, dos (2) dobles y tres (3) triples, con bafio privado, tv, aire
acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90,
red wifi,las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. Seincluyen
impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona. El
alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los
aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA y
aseo diario a la habitacion.
Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menl patrén:Una
(1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1) unidad.
Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencianueve (9)
onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades de
huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamon de 40 gr, 1 porcion de queso de
50 gr, 1 porcién de salchichdn cervecero de 50 gr. Uno (1)de las
siguientes opciones de cereales acompafantes: 1 paquete de producto
tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin
dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1unidad de
producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera deazucares
equivalente a 20 gr

avainn

14

370.000

5.180.000

Almuerzos a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 25
y al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacién de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9
de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”

.Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacién Colombo
Alemana, en Barranquilla, Atlantico entre las 11: 30 am y las 12:30m.
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la
cual serd informada con antelacién por el supervisor del contrato. Se
entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos
desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.
Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado previamente por
el supervisor del contrato. Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de
Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa
de 250 cc, una (1) porcién de racién proteica de 180 gr, medio (1/2)
pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de
100 gr, Un (1) pocillo de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes
opciones T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de
150 gr, 4 unidades medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de
yuca de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr

avainn

54

27.000

1.512.000




Refrigerio a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atléntico entre el 25
y al 28 de abril del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento,
preparacién, envase, almacenamiento, transporte, distribuciéon vy
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9
de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”

.Los refrigerios se entregaran en el Centro de Formacion Colombo
Alemana, en Barranquilla, Atlantico. Las fechas, horarios y lugares
especificos seran informados con antelacion por el supervisor del
contrato. Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado
previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado
en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de
aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de
aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo royal (manzana de
aproximadamente 200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y sellado
en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs,
elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamén de aproximadamente 25 grs y harina
de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y sellado
en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en
masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y carne de
aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo
(Banano de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y sellado
en botella; sandwich de jamoén y queso de aproximadamente
120grs,elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs,
lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de
aproximadamente 25grs, queso crema tajado de aproximadamente
25grs y salsas aproximadamente de 10grs; fruta de temporada
seleccionada tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

avainn

56

7000

392.000




Cena entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 25 y al
28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley
9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”. Se entregaran en sus respectivos empaques con su
juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del
contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la
cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.
Deben contener el siguiente menu patrdn:

Una (1) porcidn de racién proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de
200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1)
plato mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras
calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion de raices,
tubérculos o platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de
150 gr, Una (1) porcidn de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de
jugo de fruta en agua de 270 cc.

avainn

56

27.000

1.512.000

Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 14 personas, en vehiculo
automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, desde la Ciudad
de Bucaramanga a la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 24 y al
28 de abril del 2022 Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de
Formacion al Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno

Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion,

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la
cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

avainn

6300000

6.300.000

Alojamiento en la ciudad de Riohacha - Guajira, para cuatro (4) dias,
tres (3) noches en hotel, con habitaciones en acomodacion: una (1)
sencilla, once (11) dobles y una (1) triple, con bafio privado, tv, aire
acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x
1,90, red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. Se
incluyen impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los
aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA y
aseo diario a la habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1)
unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc -
equivalencia nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones
proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamon de 40
gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcion de salchichdn cervecero de
50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompanantes:
1 paquete de producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto
tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo
fritura de 60 gr, 1 unidad de producto tipo horneo de 60

gr. Una (1) cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr

S$3d3dS3aNH

14

370.000

5.180.000




Almuerzo a entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre el 25y
al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley
9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacion de Riohacha,
Guajira entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las fechas, horarios y
lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada
con antelacion por el supervisor del contrato. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables
(AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.

Opciones de menu patron, el cual debe ser aprobado previamente por
el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche
de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcién de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de
leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un
(1) pocillo de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones
T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4
unidades medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de
150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

avainn

56

27.000

1.512.000

Refrigerio a entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre el 25 y
al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley
9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con
antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el
supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de
aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de
aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo

royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente
160grs, elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamon de aproximadamente 25 grs y harina
de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs,
elaborado en masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90
grsy carne de

avainn

56

7000

392.000




Aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo
(Banano de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; sandwich de jamon y queso de aproximadamente
120grs,

elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga
Batavia de aproximadamente 10grs, jamdn de aproximadamente
25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas
aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); y

empacado individualmente.

Cena entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre el 25 y al 28
de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley
9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”. Se entregaran en sus respectivos empaques con su
juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del
contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas, horarios y
lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada
con antelacion por el supervisor del contrato.

Deben contener el siguiente menl patrén:

Una (1) porcion de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de
200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1)
plato mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras
calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcidn de raices,
tubérculos o platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de
150 gr, Una (1) porcion de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de
jugo de fruta en agua de 270 cc.

avainNn

56

27.000

1.512.000

10

Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 26 personas desde la
Ciudad de Bucaramanga a la Ciudad de Riohacha, Guajira, en
vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, entre el
24y al 28 de abril del 2022.

Debe incluir los siguientes desplazamientos:
Dia 1: Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de
Formacién al Hotel.
Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.
Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno
Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion, retorno y del Hotel
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la
cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

avainn

7800000

7.800.000




11

Alojamiento en la ciudad de Bogota, Cundinamarca, para cinco (5)
dias, cuatro (4) noches en hotel, con habitaciones en acomodacion:
una (1) sencilla, trece (13) dobles y una (1) triple, con bafio privado,
tv, aire acondicionado, cama confortable con medidas minimas de
1,40 x 1,90, red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18
mts2. Se incluyen impuestos de alojamiento y seguro hotelero por
persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios para los
aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA y
aseo diario a la habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:
Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1)
unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc -
equivalencia nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones
proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamédn de 40
gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcidn de salchichén cervecero de
50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de cereales acompaiantes:
1 paquete de producto tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto
tipo pan relleno con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo
fritura de 60 gr, 1 unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1)
cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr.

S$3d3dS3anH

31

457.000

14.167.000

12

Almuerzo a entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca entre el
27 de septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley
9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Convenciones, Corferias
de Bogotd, Cundinamarca, entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las
fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual
sera informada con antelacion por el supervisor del contrato. Se
entregaran en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos
desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y palillos.
Opciones de menu patrdn, el cual debe ser aprobado previamente por
el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche
de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1)
porcién de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de
leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un
(1) pocillo de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones
T.R.P: 1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4
unidades medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de

150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

avainNn

124

27.000

3.348.000
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Refrigerio a entregar en laCiudad de Bogota, Cundinamarca entre el
27 de septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley
9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con
antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado previamente por el
supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de
aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de
aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo

royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente
160grs, elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamon de aproximadamente 25 grs y harina
de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs,
elaborado en masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90
grs y carne de aproximadamente 30grs; fruta de temporada
seleccionada tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa
de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y
sellado en botella; sdndwich de jamdn y queso de aproximadamente
120grs,

elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga
Batavia de aproximadamente 10grs, jamdn de aproximadamente
25grs, queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas
aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); y

empacado individualmente.

avainn

124

5500

682.000




Cena entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca entre el 27 de
septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en el
Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta parcialmente la Ley
9 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y se dictan otras
disposiciones”. Se entregaran en sus respectivos empaques con su
juego de cubiertos desechables, servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del

14 contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas, horarios y
lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera informada
con antelacion por el supervisor del contrato.

Deben contener el siguiente menu patrdn:

Una (1) porcidn de racién proteica (pollo o pescado o cerdo o res) de
200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr, Un (1)
plato mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras
calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcidn de raices,
tubérculos o platanos (entre papa, platano, papa criolla y yuca) de
150 gr, Una (1) porcidn de postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de
jugo de fruta en agua de 270 cc.

124 27.000

avainn

0 3.348.000

Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 30 personas desde la
ciudad de Bucaramanga a la Ciudad de Bogota, Cundinamarca, en
vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, entre el
26 de septiembre y el 1 de octubre del 2022.

Debe incluir los siguientes desplazamientos:
Dia 1: Hotel al Centro de convenciones y retorno del Centro de
convenciones al Hotel.
15 Dia 2: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno.
Dia 3: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno
Dia 4: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno
Dia 5: Del Hotel al Centro de convenciones, retorno Hotel
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la
cual sera informada con antelacion por el supervisor del contrato.

7800000

avdainn
=

0 7.800.000

VALOR TOTAL: SESENTA MILLONES SEISCIENTOS TREINTA Y SIETE MIL PESOS.

TOTAL

60.637.000




ITEM ASPECTO PARA ANALIZAR SI NO VARIABLES
1. CAPACIDAD JURIDICA: El posible proveedor se
encuentra inscrito en la Cadmara de Comercio y
desarrolla la actividad relacionada con el objeto a X
contratar.
2. CAPACIDAD OPERATIVA: Los posibles proveedores
cuentan con el personal requerido o manifiesta la
posibilidad de contratarlo para prestar el servicio y/o X
proveer los bienes.
3. EXPERIENCIA: Se analiza experiencia relacionada Afos:26
con el objeto del contrato. Meses:348
X Dias: 9.490
4. NORMAS RELACIONADAS CON EL OBJETO DEL X SENALAR NORMAS Y
CONTRATO: PERMISOS RELACIONADAS
5. VALOR DE BIENES O SERVICIOS ADICIONALES CONTEMPLAR TRANSPORTE,
QUE SE CONSIDEREN NECESARIOS PARA LA X LOGISTICA,
E]ECUCION DEL OBJETO. ALMACENAMIENTO, VALOR
PERMISOS ETC
6. Ubicacién Local X
Nacional X
7. PROCESO DE | Materia Prima/ transformaciéon —
PRODUCCION DE | produccién /distribucién
BIENES o
SERVICIOS Compra / bodegaje/distribucién X
Importacién/distribucién
8 FORMA DE | Directo: del productor al usuario
DISTRIBUCION Y
ENTREGA DE [ Indirecto: del productor E
BIENES O | distribuidores y de estos al usuario X
SERVICIOS
9 Costos asociados Se tiene como referencia los costos
adicionales asociados para
garantizar la efectiva entrega del X
bien/ servicio, (costos de
manipulacién, transporte,
personal, elementos, equipos, etc.)
10. LOS Materias primas
PROVEEDORES SE i
ENCUENTRAN EN | Fabricante
LAS SIGUIENTES Importador
CLASIFICACIONES.
Ensamblador
Distribuidor mayorista
Distribuidor Menorista
Intermediario X
Transportador X




Identificacion del proveedor:

Ubicacion Local
Nacional
Proceso de Materia Prima/ transformacién — produccién /distribucién
produccién de bienes
o servicios Compra / bodegaje/distribucién

Importacién/distribucién

Forma de Directo: del productor al usuario
distribucioén y entrega

de bienes o servicios Indirecto: del productor a distribuidores y de estos al usuario

Costos asociados Se tiene como referencia los costos adicionales asociados para garantizar

la efectiva entrega del bien/ servicio, (costos de manipulacién, transporte,
personal, elementos, equipos, etc.)

Los proveedores se Materias primas
encuentran en las
siguientes Fabricante
clasificaciones.
Importador
Ensamblador

Distribuidor mayorista

Distribuidor Menorista

Intermediario

Transportador

Hgféksma ;2 TuRIAMC
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PRECOTIZACION GIRAS TECNICAS SENA 2022

iTEM

NOMBRE Y DESCRIPCION

UNI
DAD

ME

NTID
AD

VALOR
UNITARIO
(ANTES
DE IVA)

% DE
IVA(SI
APLICA)

VALOR
TOTAL SIN
IVA

Alojamientoenlaciudad de Barranquilla-Atlantico, para cuatro

(4) dias, tres (3) noches en hotel con habitaciones en acomodacién: una
(1) sencilla, dos (2) dobles y tres (3) triples, con bafio privado, tv, aire
acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90,
red wifi,las habitacionesdeben tener como minimo 18 mts2. Se incluyen
impuestos dealojamiento 'y  seguro  hotelero por persona.
El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxiliospara los
aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SSMORESISTENCIA y
aseo diario a la habitacidn. Se requiere que incluya desayuno con
el siguiente menu patrén:Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr -
equivalenciauna

(1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc -equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes racionesproteicas: 2 unidades
de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamdnde 40 gr, 1 porcidn de queso de
50 gr, 1 porcidn de salchichdncervecero de 50 gr. Uno (1) de las
siguientes opciones de cereales acompafiantes: 1 paquete de producto
tipo galleta de30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin
dulce de50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1 unidad de
producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de azucares
equivalentea 20 gr

o
S303dSINHI> ©

14

470.000

4.200.000

Almuerzos a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el 25
y al 28 de abril del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento,preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializaciéon de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”

.Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacion Colombo
Alemana, en Barranquilla, Atldntico entre las 11: 30 amy las 12:30m. Las
fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera
informada con antelacidn por el supervisor del contrato. Se entregaran
en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables
(AMBIENTAL y NOICOPOR) servilletasy palill os.

Opciones de menu patron, el cual debe ser aprobado previamente por
el supervisor del contrato. Menu: Un (1) vaso de9 onzas de Jugo de Fruta
enagua o en leche de 270 cc, Un (1)plato sopero de sopa espesa de 250
cc, una (1) porcion de racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de
leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1)
pocillode cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P:1
papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4unidades

medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca
de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr

avdainn

56

25.000

1.400.000




Refrigerio a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entreel 25y
al 28 de abril del 2022.

Deberda cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los requisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento,preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”

.Los refrigerios se entregaran en el Centro de FormaciénColombo
Alemana, en Barranquilla, Atlantico. Las fechas, horarios y lugares
especificos serdn informados con antelacién por el supervisor del
contrato. Opciones de refrigerios, el cualdebe ser aprobado previamente
por el supervisor del contrato. REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de
200cc, elaborado con pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin
preservantes,empacado y sellado en botella; empanada mixta de
arroz,carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a basede
harina de trigo de aproximadamente 80grs, pollo deaproximadamente
20grs, arroz de aproximadamente 20grs y carne molida de
aproximadamente 20grs; fruta de temporadaseleccionada tipo royal
(manzana de aproximadamente200grs); empacadoindividualmente.
REFRIGERIO N’ 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs,
elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamon de aproximadamente 25 grs y harina
de aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N’ 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; pastel de carne deaproximadamente 120grs, elaborado en
masa de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y carne de
aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipocriollo
(Banano de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N’ 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacadoy sellado en
botella; sandwich de jamdén vy queso de aproximadamente
120grs,elaborado con pan tajado grande deaproximadamente 50grs,
lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamoén de
aproximadamente 25grs,queso crema tajado de aproximadamente
25grs y salsas aproximadamente de 10grs; fruta de temporada
seleccionada tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

avainn

56

13.000

728.000




Cena entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el25 y al 28
de abril del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de cardcter sanitario y losrequisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas
y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisordel contrato,
entre las 6: 00 pmy las 7:30pm.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacidn, la cual
serdinformada con antelacién por elsupervisor del contrato.

Deben contener el siguiente menu patrén:

Una (1) porcidn de racién proteica (pollo o pescado o cerdo ores) de
200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,Un (1) plato
mediano de vegetales (en preparacidn de ensalada o verduras calientes
con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion de raices, tubérculos o platanos
(entre papa, platano,papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de
postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

avainn

56

22000

1.232.000

Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 14 personas, en vehiculo
automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, desde la Ciudad de
Bucaramanga a la Ciudad de BarranquillaAtlantico entre el 24 y al 28 de
abril del 2022 Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro deFormacién al
Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.Dia 3:

Del Hotel al Centro de Formacidn y retornoDia 4: Del Hotel

al Centro de Formacion,

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual
serdinformada con antelacién por elsupervisor del contrato.

avdainn

8.200.000

8.200.000

Alojamiento en la ciudad de Riohacha - Guajira, para cuatro

(4) dias, tres (3) noches en hotel, con habitaciones en acomodacion: una
(1) sencilla, once (11) dobles y una (1) triple, con bafio privado, tv, aire
acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90,
red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. Se incluyen
impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxiliospara los
aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SSMORESISTENCIA y aseo
diario ala habitacion.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menupatrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1)
unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades
de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamdn de 40 gr, 1 porcidn de queso de
50 gr, 1 porcidon de salchichon cervecero de 50 gr. Uno (1) de los
siguientes opciones de cereales acompafiantes: 1 paquete de
productotipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno
con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60

gr. Una (1) cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr

S3A3dS3anH

14

481.000

6.734.000




Almuerzo a entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entreel 25y al 28
de abril del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de cardcter sanitario y losrequisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitariasy se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregardn en el Centro de Formacién de Riohacha,
Guajira entre las 11: 30 am vy las 12:30m. Las fechas, horarios y lugares
pueden estar sujetos a modificacidon, la cual serd informada con
antelacién por el supervisor del contrato. Se entregardn en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables
(AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletasy palillos.

Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobadopreviamente por el
supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o enleche de
270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1) porcidn
de racién proteica de 180 gr, medio (1/2)pocillo de leguminosa de 50 gr,
Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo de cereal de
120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa medianade
150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades medianas de papa
criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150gr. 1 Unidad de postre y/o dulce
de 30gr.

avainn

56

28.000

1.568.000

Refrigerio a entregar enla Ciudad de Riohacha, Guajira entreel 25y al 28
de abril del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y losrequisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados conantelacién
por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobadopreviamente por el
supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella, empanada mixta de arroz, carne y/o pollo de
aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de
aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo

royal (manzana de  aproximadamente 200grs); empacado|
individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs,
elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamon de aproximadamente 25 grs y harina de
aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada (mandarina
grande de aproximadamente 200grs); y empacadoindividualmente.
REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa
de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y carne de

avainn

56

13000

728.000




Aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionadatipo criollo
(Banano de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; sandwich de jamdn y queso de aproximadamente 120grs,
elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga
Batavia de aproximadamente 10grs, jamon deaproximadamente 25grs,
queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas
aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo

royal (manzana de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

Cenaentregar enla Ciudad de Riohacha, Guajira entre el 25 yal 28 de abril
del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de cardcter sanitario y losrequisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas
y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato,
entre las 6: 00 pmy las 7:30pm. Las fechas, horarios y lugares pueden estar
sujetos a modificacion, la cualserd informada con antelacion por el
supervisor del contrato. Deben contener el siguiente menu patron:

Una (1) porcidn de racidn proteica (pollo o pescado o cerdo ores) de
200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,Un (1) plato
mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes
con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion de raices, tubérculos o platanos
(entre papa, platano,papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de
postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta enagua de 270 cc.

avdainn

56

23000

1.288.000

10

Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 14 personas desde la
Ciudad de Bucaramanga a la Ciudad de Riohacha,Guajira, en vehiculo
automotor, tipo buseta de servicio especial escolar, entre el 24y al 28
de abril del 2022.

Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro deFormacion al
Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacidn y retorno.Dia 3: Del

Hotel al Centro de Formacion y retorno

Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion, retorno y del Hotellas fechas,
horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera
informada con antelacion por elsupervisor del contrato.

avdinNn

8.900.000

8.900.000




11

Alojamiento en la ciudad de Bogota, Cundinamarca, para cinco (5) dias,
cuatro (4) noches en hotel, con habitaciones enacomodacion: una (1)
sencilla, trece (13) dobles y una (1) triple, con bafio privado, tv, aire
acondicionado, cama confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90,
red wifi, las habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. Se incluyen
impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxiliospara los
aprendices que lo requieran. SST, Ambiental, SISMORESISTENCIA y aseo
diario ala habitacién.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menupatron:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una (1)
unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc - equivalencia
nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones proteicas: 2 unidades
de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamodn de 40 gr, 1 porcidn de queso de
50 gr, 1 porcion de salchichdn cervecero de 50 gr. Uno (1) de las
siguientes opciones de cereales acompafantes: 1 paquete de
productotipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno
con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1
unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de
azucares equivalentea 20 gr.

$3A3dS3nH

31

570.000

17.670.000

12

Almuerzo a entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarcaentre el 27 de
septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y losrequisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitariasy se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Convenciones, Corferias de
Bogotd, Cundinamarca, entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las fechas,
horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacidn, la cual serd
informada con antelacion por el supervisor del contrato. Se entregaran
en sus respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables
(AMBIENTAL y NOICOPOR) servilletasy palillos.

Opciones de menu patrdn, el cual debe ser aprobadopreviamente por el
supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o enleche de
270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1) porcidn
de racion proteica de 180 gr, medio (1/2)pocillo de leguminosa de 50 gr,
Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo de cereal de
120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa medianade
150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades medianas de papa
criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150gr. 1 Unidad de postre y/o dulce
de 30gr.

avdainn

124

20.000

2.480.000




13

Refrigerio a entregar en laCiudad de Bogotd, Cundinamarcaentre el 27 de
septiembrey el 01 de octubre del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y losrequisitos
exigidos en materia de fabricacién, procesamiento, preparacién, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados conantelacién
por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobadopreviamente por el
supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; empanada mixta de arroz, carne vy/o pollo de
aproximadamente 140grs, elaborada a base de harina de trigo de
aproximadamente 80grs, pollo de aproximadamente 20grs, arroz de
aproximadamente 20grs y carne molida de aproximadamente 20grs;
fruta de temporada seleccionada tipo

royal (manzana  de  aproximadamente  200grs);  empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; flauta horneada hawaiana de aproximadamente 160grs,
elaborada con queso de aproximadamente 25 grs, pifia de
aproximadamente 30 grs, jamon de aproximadamente 25 grs y harina de
aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada (mandarina
grande de aproximadamente 200grs); y empacadoindividualmente.
REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; pastel de carne de aproximadamente 120grs, elaborado en masa
de hojaldre mediano de aproximadamente de 90 grs y carne de
aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo criollo
(Banano de aproximadamente 200grs); y empacado individualmente.
REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con pulpa de
fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes, empacado y sellado en
botella; sandwich de jamdn y queso de aproximadamente 120grs,
elaborado con pan tajado grande de aproximadamente 50grs, lechuga
Batavia de aproximadamente 10grs, jamon deaproximadamente 25grs,
queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas
aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada tipo
royal (manzana de aproximadamente 200grs); y

empacado individualmente.

avainn

124

13000

1.612.000
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Cena entregar en la Ciudad de Bogotd, Cundinamarca entreel 27 de
septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de cardcter sanitario y losrequisitos
exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de
alimentos consagradas principalmente en el Decreto 3075 de 1997“Por
el cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y se dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables, servilletas
y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor del contrato,
entre las 6: 00 pmy las 7:30pm. Las fechas, horarios y lugares pueden estar
sujetos a modificacion, la cualserd informada con antelacion por el
supervisor del contrato. Deben contener el siguiente menu patron:

Una (1) porcidon de racion proteica (pollo o pescado o cerdo ores) de
200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,Un (1) plato
mediano de vegetales (en preparacion de ensalada o verduras calientes
con aderezo) de 150 gr, Una (1) porcion de raices, tubérculos o platanos
(entre papa, platano,papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de
postre de 50 gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

avainn

124

19000

0 2.356.000

15

Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 31 personas desde la
ciudad de Bucaramanga a la Ciudad de Bogota, Cundinamarca, en
vehiculo automotor, tipo buseta de servicioespecial escolar, entre el 26
de septiembre y el 1 de octubre del 2022.

Debe incluir los siguientes desplazamientos:

Dia 1: Hotel al Centro de convenciones y retorno del Centro de
convenciones al Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno.Dia 3: Del

Hotel al Centro de Convenciones y retorno Dia 4: Del Hotel al

Centro de Convenciones y retorno

Dia 5: Del Hotel al Centro de convenciones, retorno Hotel Las fechas,
horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual sera
informada con antelacidn por elsupervisor del contrato.

avainn

9.500.00
0

0 9.500.000

VALOR TOTAL: SESENTA'Y OCHO MILLONES QUINIENTOS NOVENTA'Y SEIS MIL PESOS

MCTE.

TOTAL

68.596.000




ITEM  |ASPECTO A ANALIZAR Sl NO \VARIABLES
CAPACIDAD JURIDICA: El posible proveedor se encuentra X
1. inscrito en la Camara de Comercio y desarrolla la actividadrelacionada con
el objeto a contratar.
ICAPACIDAD OPERATIVA: Los posibles proveedores cuentan con X CARGO / CANTIDAD
2. el personal requerido o manifiesta la posibilidad de contratarlo paraprestar el Guias 5
servicio Conductores 4
EXPERIENCIA: Se analiza experiencia relacionada con el objeto Afios: 18
3. del contrato. X Meses: 216
Dias: 6570
NORMAS RELACIONADAS CON EL OBJETO DEL CONTRATO: Camara de comercio
X Registro Nacional de
4, Turismo
Convenios comerciales conhoteles
Convenios de transporte
ALOR DE BIENES O SERVICIOS ADICIONALES QUE SE X TRANSPORTE Y
5. CONSIDEREN NECESARIOS PARA LA EJECUCION DELOBJETO. LOGISTICA INCLUIDOSEN EL
\VALOR
PROCESO DE Materia Prima/ transformacion -
PRODUCCION DEBIENES O |produccién /distribucién
6. SERVICIOS Compra / bodegaje/distribucién X
Importacion/distribucion
FORMA DE Directo: del productor al usuario
DISTRIBUCION YENTREGA
7 DE BIENES O SERVICIOS || girecto: del productor a distribuidores y
de estos al usuario X
LOS Materias primas
PROVEEDORES SE Fabricante
ENCUENTRAN EN LAS Importador
8.  SIGUIENTES Ensamblador
CLASIFICACIONES. Distribuidor mayorista
Distribuidor Menorista
Intermediario
Transportador X

Nombre del proveedor: JOSE OMAR NINO
CONFORT EXPRESS SAS

NIT: 804011303-0
Direccidn: Calle 59 No. 15-50 Kilémetro 6 Pio 2 Autopista Girdn

Correo electronico: comercial@confortexpress.co Teléfono: (60)
76159923




PRECOTIZACION GIRAS TECNICAS SENA 2022

iTEM

NOMBRE Y DESCRIPCION

CA
NTID

VALOR
UNITARI
o
(ANTES
DE IVA)

% DE
IVA(SI
APLICA

)

VALOR
TOTAL SIN
IVA

Alojamiento en la ciudad de Barranquilla - Atlantico, para cuatro
(4) dias, tres (3) noches en hotel con habitaciones en
acomodacioén: una (1) sencilla, dos (2) dobles y tres (3) triples,
con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama confortable
con medidas minimas de 1,40 x 1,90, red wifi,las habitaciones
deben tener como minimo 18 mts2. Se incluyen impuestos de
alojamiento vy seguro hotelero por persona. El
alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios
para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental,
SISMORESISTENCIA 'y aseo diario a la habitacion.
Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu patrén:
Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia una
(1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270 cc -
equivalencia nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes raciones
proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas de jamén
de 40 gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcion de salchichén
cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes opciones de
cereales acompafantes: 1 paquete de producto tipo galleta de
30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno con o sin dulce de
50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de 60 gr, 1 unidad de
producto tipo horneo de 60 gr. Una (1) cucharada sopera de
azucares equivalente a 20 gr

S3Ad3dS3anH

14

350.00

4.900.000

Almuerzos a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico
entre el 25y al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacidn, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion
y comercializacién de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”

.Los almuerzos se entregardn en el Centro de Formacién
Colombo Alemana, en Barranquilla, Atlantico entre las 11: 30 am
y las 12:30m. Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos
a modificacidn, la cual serd informada con antelacion por el
supervisor del contrato. Se entregardn en sus respectivos
empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL
y NO ICOPOR) servilletas y palillos.

Opciones de menu patron, el cual debe ser aprobado
previamente por el supervisor del contrato. Menu: Un (1) vaso de
9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en leche de 270 cc, Un (1)
plato sopero de sopa espesa de 250 cc, una (1) porcién de
racion proteica de 180 gr, medio (1/2) pocillo de leguminosa de
50 gr, Un (1) plato mediano de verduras de 100 gr, Un (1) pocillo
de cereal de 120 gr. cualquiera de las siguientes opciones T.R.P:
1 papa mediana de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4
unidades medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca
de 150 gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr

avainn

56

25500

1.428.000




Refrigerio a entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico
entre el 25y al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribuciény
comercializacion de alimentos consagradas principalmente en
el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”

.Los refrigerios se entregaran en el Centro de Formacion
Colombo Alemana, en Barranquilla, Atlantico. Las fechas,
horarios y lugares especificos seran informados con antelacion
por el supervisor del contrato. Opciones de refrigerios, el cual
debe ser aprobado previamente por el supervisor del contrato.
REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; empanada mixta de arroz,
carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a base
de harina de trigo de aproximadamente 80grs, pollo de
aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y
carne molida de aproximadamente 20grs; fruta de temporada
seleccionada tipo royal (manzana de aproximadamente
200grs); empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; flauta horneada hawaiana de
aproximadamente 160grs, elaborada con queso de
aproximadamente 25 grs, pifia de aproximadamente 30 grs,
jamon de aproximadamente 25 grs y  harina de
aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; pastel de carne de
aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre
mediano de aproximadamente de 90 grs y carne de
aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada tipo
criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; sdndwich de jamén y queso de
aproximadamente 120grs,elaborado con pan tajado grande de
aproximadamente 50grs, lechuga Batavia de
aproximadamente 10grs, jamoén de aproximadamente 25grs,
queso crema tajado de aproximadamente 25grs y salsas
aproximadamente de 10grs; fruta de temporada seleccionada
tipo royal (manzana de aproximadamente 200grs); y empacado
individualmente.

avainn

56

7000

392.000




Cena entregar en la Ciudad de Barranquilla Atlantico entre el
25y al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion
y comercializacion de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables,
servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor
del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm.

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a
modificacién, la cual serd informada con antelacion por el
supervisor del contrato.

Deben contener el siguiente menu patroén:

Una (1) porcion de racidon proteica (pollo o pescado o cerdo o
res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,
Un (1) plato mediano de vegetales (en preparacién de
ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1)
porcion de raices, tubérculos o platanos (entre papa, platano,
papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50
gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

avainn

56

25000

1.400.000

Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 14 personas, en
vehiculo automotor, tipo buseta de servicio especial escolar,
desde la Ciudad de Bucaramanga a la Ciudad de Barranquilla
Atlantico entre el 24 y al 28 de abril del 2022 Debe incluir los
siguientes desplazamientos:

Dia 1: Hotel al Centro de Formacion y retorno del Centro de
Formacion al Hotel.

Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno.

Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno

Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion,

Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a
modificacién, la cual serd informada con antelacion por el
supervisor del contrato.

avainn

14

400.000

5.600.000

Alojamiento en la ciudad de Riohacha - Guajira, para cuatro
(4) dias, tres (3) noches en hotel, con habitaciones en
acomodacién: una (1) sencilla, once (11) dobles y una (1)
triple, con bafio privado, tv, aire acondicionado, cama
confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90, red wifi, las
habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. Se incluyen
impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios
para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental,
SISMORESISTENCIA y aseo diario a la habitacién.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu
patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia
una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270
cc - equivalencia nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes
raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas
de jamon de 40 gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcidn de
salchichdn cervecero de 50 gr. Uno (1) de los siguientes
opciones de cereales acompafantes: 1 paquete de producto
tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno
con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de
60 gr, 1 unidad de producto tipo horneo de 60

gr. Una (1) cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr

S3Ad3dS3anH
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350.000
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Almuerzo a entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre
el 25y al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion
y comercializacion de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Formacion de
Riohacha, Guajira entre las 11: 30 am y las 12:30m. Las fechas,
horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual
serd informada con antelacion por el supervisor del contrato.
Se entregaradn en sus respectivos empaques con su juego de
cubiertos desechables (AMBIENTAL y NO ICOPOR) servilletas y
palillos.

Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado
previamente por el supervisor del contrato.

Mend: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en
leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250
cc, una (1) porcién de racion proteica de 180 gr, medio (1/2)
pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de
verduras de 100 gr, Un (1) pocillo de cereal de 120 gr.
cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana
de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150
gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

avainn

56

25500

1.428.000

Refrigerio a entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre
el 25y al 28 de abril del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion
y comercializacion de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con
antelacién por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado
previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azulcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; empanada mixta de arroz,
carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a
base de harina de trigo de aproximadamente 80grs, pollo de
aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y
carne molida de aproximadamente 20grs; fruta de temporada
seleccionada tipo

royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; flauta horneada hawaiana de
aproximadamente 160grs, elaborada con queso de
aproximadamente 25 grs, pifia de aproximadamente 30 grs,
jamon de aproximadamente 25 grs y harina de
aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; pastel de carne de
aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre
mediano de aproximadamente de 90 grs y carne de

avainn

56

7000

392.000




Aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada
tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; sandwich de jamoén y queso
de aproximadamente 120grs,

elaborado con pan tajado grande de aproximadamente
50grs, lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamodn de
aproximadamente 25grs, queso crema tajado de
aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs;
fruta de temporada seleccionada tipo royal (manzana de
aproximadamente 200grs); y

empacado individualmente.

Cena entregar en la Ciudad de Riohacha, Guajira entre el 25y
al 28 de abril del 2022.

Deberd cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion
y comercializacién de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables,
servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor
del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas,

horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual
serd informada con antelacion por el supervisor del contrato.
Deben contener el siguiente menu patron:

Una (1) porcién de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o
res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,
Un (1) plato mediano de vegetales (en preparacién de
ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1)
porcién de raices, tubérculos o platanos (entre papa, platano,
papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50
gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

avainn

56

25000

1.400.000
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Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 14 personas
desde la Ciudad de Bucaramanga a la Ciudad de Riohacha,
Guajira, en vehiculo automotor, tipo buseta de servicio
especial escolar, entre el 24 y al 28 de abril del 2022.

Debe incluir los siguientes desplazamientos:
Dia 1: Hotel al Centro de Formacidn y retorno del Centro de
Formacion al Hotel.
Dia 2: Del Hotel al Centro de Formacidn y retorno.
Dia 3: Del Hotel al Centro de Formacion y retorno
Dia 4: Del Hotel al Centro de Formacion, retorno y del Hotel
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a
modificacidn, la cual serd informada con antelacion por el
supervisor del contrato.

avainn

14

400000

5.600.000
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Alojamiento en la ciudad de Bogotd, Cundinamarca, para
cinco (5) dias, cuatro (4) noches en hotel, con habitaciones en
acomodacién: una (1) sencilla, trece (13) dobles y una (1)
triple, con bafo privado, tv, aire acondicionado, cama
confortable con medidas minimas de 1,40 x 1,90, red wifi, las
habitaciones deben tener como minimo 18 mts2. Se incluyen
impuestos de alojamiento y seguro hotelero por persona.

El alojamiento debe garantizar el servicio de primeros auxilios
para los aprendices que lo requieran. SST, Ambiental,
SISMORESISTENCIA y aseo diario a la habitacidn.

Se requiere que incluya desayuno con el siguiente menu
patrén:

Una (1) fruta de mano en cantidad de 100 gr - equivalencia
una (1) unidad. Una (1) bebida con leche en cantidad de 270
cc - equivalencia nueve (9) onzas. Una (1) de las siguientes
raciones proteicas: 2 unidades de huevo de 100 gr, 2 tajadas
de jamoén de 40 gr, 1 porcion de queso de 50 gr, 1 porcidn de
salchichdn cervecero de 50 gr. Uno (1) de las siguientes
opciones de cereales acompafiantes: 1 paquete de producto
tipo galleta de 30 gr, 1 unidad de producto tipo pan relleno
con o sin dulce de 50 gr, 1 unidad de producto tipo fritura de
60 gr, 1 unidad de producto tipo horneo de 60 gr. Una (1)
cucharada sopera de azucares equivalente a 20 gr.

S3A3dS3anH
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Almuerzo a entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca
entre el 27 de septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacidon, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion
y comercializacién de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Los almuerzos se entregaran en el Centro de Convenciones,
Corferias de Bogota, Cundinamarca, entre las 11: 30 am y las
12:30m. Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a
modificacidn, la cual sera informada con antelacion por el
supervisor del contrato. Se entregardn en sus respectivos
empaques con su juego de cubiertos desechables (AMBIENTAL
y NO ICOPOR) servilletas y palillos.

Opciones de menu patrén, el cual debe ser aprobado
previamente por el supervisor del contrato.

Menu: Un (1) vaso de 9 onzas de Jugo de Fruta en agua o en
leche de 270 cc, Un (1) plato sopero de sopa espesa de 250
cc, una (1) porcién de racién proteica de 180 gr, medio (1/2)
pocillo de leguminosa de 50 gr, Un (1) plato mediano de
verduras de 100 gr, Un (1) pocillo de cereal de 120 gr.
cualquiera de las siguientes opciones T.R.P: 1 papa mediana
de 150 gr. 1/4 unidad de platano de 150 gr, 4 unidades
medianas de papa criolla de 150 gr, 2 astillas de yuca de 150
gr. 1 Unidad de postre y/o dulce de 30 gr.

avainn
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Refrigerio a entregar en laCiudad de Bogota, Cundinamarca
entre el 27 de septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion
y comercializacion de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”.

Las fechas, horarios y lugares especificos seran informados con
antelacion por el supervisor del contrato.

Opciones de refrigerios, el cual debe ser aprobado
previamente por el supervisor del contrato.

REFRIGERIO N° 1: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; empanada mixta de arroz,
carne y/o pollo de aproximadamente 140grs, elaborada a
base de harina de trigo de aproximadamente 80grs, pollo de
aproximadamente 20grs, arroz de aproximadamente 20grs y
carne molida de aproximadamente 20grs; fruta de temporada
seleccionada tipo

royal (manzana de aproximadamente 200grs); empacado
individualmente.

REFRIGERIO N° 2: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; flauta horneada hawaiana de
aproximadamente 160grs, elaborada con queso de
aproximadamente 25 grs, pifia de aproximadamente 30 grs,
jamon de aproximadamente 25 grs y harina de
aproximadamente 80 grs; fruta de temporada seleccionada
(mandarina grande de aproximadamente 200grs); y
empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 3: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azlcar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; pastel de carne de
aproximadamente 120grs, elaborado en masa de hojaldre
mediano de aproximadamente de 90 grs y carne de
aproximadamente 30grs; fruta de temporada seleccionada
tipo criollo (Banano de aproximadamente 200grs); vy
empacado individualmente.

REFRIGERIO N° 4: Jugo de temporada de 200cc, elaborado con
pulpa de fruta en agua, bajo en azucar, sin preservantes,
empacado y sellado en botella; sandwich de jamén y queso
de aproximadamente 120grs,

elaborado con pan tajado grande de aproximadamente
50grs, lechuga Batavia de aproximadamente 10grs, jamén de
aproximadamente 25grs, queso crema tajado de
aproximadamente 25grs y salsas aproximadamente de 10grs;
fruta de temporada seleccionada tipo royal (manzana de
aproximadamente 200grs); y

empacado individualmente.

avainn
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Cena entregar en la Ciudad de Bogota, Cundinamarca entre
el 27 de septiembre y el 01 de octubre del 2022.

Debera cumplir con todas las normas de caracter sanitario y los
requisitos exigidos en materia de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién
y comercializacion de alimentos consagradas principalmente
en el Decreto 3075 de 1997"Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 9 de 1979 por la cual se dictan medidas
sanitarias y se dictan otras disposiciones”. Se entregaran en sus
respectivos empaques con su juego de cubiertos desechables,
servilletas y palillos.

Las cenas se entregaran en el lugar que indique el supervisor
del contrato, entre las 6: 00 pm y las 7:30pm. Las fechas,

horarios y lugares pueden estar sujetos a modificacion, la cual
serd informada con antelacion por el supervisor del contrato.
Deben contener el siguiente menu patron:

Una (1) porcién de racion proteica (pollo o pescado o cerdo o
res) de 200 gr, Un (1) pocillo de Cereal (arroz o pasta) de 120 gr,
Un (1) plato mediano de vegetales (en preparacion de
ensalada o verduras calientes con aderezo) de 150 gr, Una (1)
porcién de raices, tubérculos o platanos (entre papa, platano,
papa criolla y yuca) de 150 gr, Una (1) porcion de postre de 50
gr, 9 onzas de bebida de jugo de fruta en agua de 270 cc.

avainn
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Desplazamiento Terrestre ida y regreso para 31 personas
desde la ciudad de Bucaramanga a la Ciudad de Bogota,
Cundinamarca, en vehiculo automotor, tipo buseta de servicio
especial escolar, entre el 26 de septiembre y el 1 de octubre
del 2022.

Debe incluir los siguientes desplazamientos:
Dia 1: Hotel al Centro de convenciones y retorno del Centro de
convenciones al Hotel.
Dia 2: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno.
Dia 3: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno
Dia 4: Del Hotel al Centro de Convenciones y retorno
Dia 5: Del Hotel al Centro de convenciones, retorno Hotel
Las fechas, horarios y lugares pueden estar sujetos a
modificacién, la cual serd informada con antelacion por el
supervisor del contrato.

avainn

251.612

0 7.800.000

VALOR TOTAL: CINCUENTA Y SIETE MILLONES DOSCIENTOS OCHENTA Y SIETEMIL DOSCIENTOS PESOS

MCTE.

TOTAL

57.287.200




ITEM ASPECTO A ANALIZAR SI | NO VARIABLES
CAPACIDAD JURIDICA: El posible proveedor se encuentra X
1. inscrito en la Camara de Comercio y desarrolla la actividad
relacionada con el objeto a contratar.
CAPACIDAD OPERATIVA: Los posibles proveedores cuentan con X CARGO / CANTIDAD
2. el personal requerido o manifiesta la posibilidad de contratarlo para Guias 5
prestar el servicio Conductores 4
EXPERIENCIA: Se analiza experiencia relacionada con el objeto Afos: 18
3. del contrato. X Meses: 216
Dias: 6570
NORMAS RELACIONADAS CON EL OBJETO DEL CONTRATO: Camara de comercio
X Registro Nacional de
4 Turismo
' Convenios comerciales con
hoteles
Convenios de transporte
VALOR DE BIENES O SERVICIOS ADICIONALES QUE SE | x TRANSPORTE Y
5. CONSIDEREN NECESARIOS PARA LA EJECUCION DEL LOGISTICA INCLUIDOS
OBJETO. EN EL VALOR
PROCESO DE Materia Prima/ transformacion -
PRODUCCION DE | produccion /distribucidn
6. BIENES O Compra / bodegaje/distribucion X
SERVICIOS Importacion/distribucion
FORMA DE Directo: del productor al usuario
DISTRIBUCION Y
7 ENTREGA DE Indirecto: del productor a distribuidores y
BIENES O de estos al usuario X
SERVICIOS
LOS Materias primas
PROVEEDORES | Fabricante
SE ENCUENTRAN | Importador
g EN LAS Ensamblador
* | SIGUIENTES Distribuidor mayorista
CLASIFICACIONES. | Distribuidor Menorista
Intermediario
Transportador X

Nombre del proveedor: Leovigildo Ramirez Barajas
NIT: 13925568-9

Direccion: calle 105 23-19

Correo electrénico: viajescosmos1@gmail.com
Teléfono: 3158716455

MO
Tels: 631 1021 4 315 871 6455
LEOVIGILDO RAMIREZ

Gerente
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ANALISIS DE RIESGO EN EL PROCESO DE CONTRATACION

El Centro de Industrial de Mantenimiento Integral del SENA Regional Santander procede a realizar
el analisis de caracter social, econdémico y politico e identificar los riesgos que pueden presentarse
dentro del proceso de contratacion que se procede a adelantar, teniendo como referencia las
variables definidas en el Manual para la Identificacion y Cobertura del Riesgo publicado por
Colombia Compra Eficiente, asi:

1. CONTEXTO

El objeto del proceso de contratacion: “El contrato que se pretende celebrar, tendra por objeto:
68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA
MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y ALIMENTACION PARA LOS
APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO INTEGRAL, CON EL FIN DE
DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA
DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA PARA LA VIGENCIA 2022,

Los participes del proceso de contratacion: la entidad el Centro Industrial de Mantenimiento
Integral Regional Santander y todos aquellos proponentes que consideren que cumplen con los
requisitos para su participacion en el proceso, de los cuales se seleccionara el contratista.

La ciudadania que se beneficia del proceso de contratacion: El proceso a desarrollar, beneficiaria
a los aprendices del centro, e instructores llamados a realizar las giras técnicas del SENA CIMI
para coadyuvar al cumplimiento misional del SENA.

La capacidad de la entidad entendida como la disponibilidad de recursos y conocimientos para el
proceso de contratacion: El presupuesto oficial destinado para el presente proceso de
contratacion, corresponde a la suma de SESENTA Y DOS MILLONES CIENTO SETENTA Y
TRES MIL CUATROCIENTOS PESOS MCTE ($62.173.400), incluido IVA de la vigencia fiscal
2022, respaldado por el Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° 4022 del 27 de abril de la
presente anualidad, expedido para “68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE
SERVICIOS LOGISTICOS PARA LA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE Y
ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DE MANTENIMIENTO
INTEGRAL, CON EL FIN DE DAR CUMPLIMIENTO A LA EJECUCION DE LAS GIRAS
TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL DEL SENA
PARA LA VIGENCIA 2022.”

Las condiciones geograficas y de acceso del lugar en el cual se debe cumplir el objeto del proceso
de contratacion: El Departamento de Santander se encuentra localizado en la zona nororiental del
pais en la regiéon Andina, limita al norte con los departamentos de Norte de Santander, Cesar y
Bolivar, al occidente con Antioquia, al sur con Boyaca y al oriente con Boyacéd y Norte de
Santander.

Santander se ubica en el sector nororiental de los Andes colombianos. Esta conformado por 87
municipios, 2 corregimientos, 477 inspecciones de policia . Estos entes territoriales se agrupan en
seis provincias reorganizadas en ocho nucleos de desarrollo provincial denominados asi: Area
Metropolitana con su capital en Bucaramanga, Comunero con su capital en El Socorro, Garcia
Rovira con su capital en Malaga, Guanenta con su capital en San Gil, Mares con su capital en
Barrancabermeja, Soto Norte con su capital en Matanza y Vélez con su capital en Vélez.'

El SENA Regional Santander cuenta con su dependencia administrativa y ocho (8) Centros de
Formacién en las areas de salud ocupacional, panaderia, alimentos, empresas agropecuarias,
seguridad industrial, mantenimiento industrial y automotriz, telecomunicaciones, desarrollo de
videojuegos, produccidon de calzado, marroquineria, confecciéon, construccién, carpinteria,
sistemas, joyeria, administracién empresarial, gestion documental, hoteleria, sistemas de
informacion, produccion pecuaria, gestion de marcados y estética, entre otros, los cuales se
encuentran estratégicamente ubicados en los municipios de Malaga (Centro Agroempresarial y
Turistico de los Andes), San Gil (Centro Agroturistico), Piedecuesta (Centro de Atencion al Sector
Agropecuario), Vélez (Centro de Gestion Agroempresarial del Oriente), Bucaramanga (Centro de
Servicios Empresariales y Turisticos), Giron (Centro Industrial de Mantenimiento Integral),
Floridablanca (Centro Industrial del Disefio y la Manufactura) y Barrancabermeja (Centro Industrial

Ministerio de Trabajo
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
Regional Santander — Centro Industrial de Mantenimiento Integral
kilémetro 7 via palenque Rincdn de Girdn - Municipio de Girén, PBX
6800600
www.sena.edu.co - Linea gratuita nacional: 01 8000 9 10 270
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El entorno socio ambiental: El Departamento de Santander presenta una diversidad de pisos
térmicos y una gran biodiversidad, situacion que ha permitido aprovechar esta condicion para
impulsar la formaciéon y desarrollo empresarial en temas como turismo de aventura, pecuario,
gastronomia, automotriz, entre otros, incentivando esta misma practica en sus pequefos municipios
aledanos.

y del Desarrollo Tecnoldgico).

Por su parte, el SENA a través del Centro ha promovido el desarrollo de las areas enfocadas a la
formacion en turismo y areas comerciales, generando competitividad en los sectores del turismo
y las areas comerciales. De igual forma, el Centro lidera y contribuye la capacitacion, difusion y la
transferencia de nuevas tecnologias y al nuevo talento humano en la regiéon, como apoyo a la
competitividad y productividad de las empresas a través de programas y proyectos en los campos
de la capacitacion del talento humano requerido, del diagnéstico y de la solucion de problemas
técnicos relacionado con el mejoramiento de procesos, bienes y productos, generando para el
departamento una oportunidad para la ampliacion de su portafolio de ingresos.

El sector del objeto del Proceso de Contratacion y su mercado: El Centro encuentra su estudio de
analisis en el documento denominado Analisis del Sector, el cual sera debidamente publicado en
el Portal Unico de Contratacion www.colombiacompra.gov.co junto con los demas documentos
que soportan el Estudio Previo.

La normativa aplicable al objeto del Proceso de Contratacion: Constitucion Politica, Ley 80 de
1993, Ley 1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demas decretos reglamentarios.

Experiencia propia y de otras Entidades Estatales en Procesos de Contratacién del mismo tipo: La
cual se encuentra plenamente identificada en el documento denominado Analisis del Sector, que
sera debidamente publicado en el Portal Unico de Contratacién www.colombiacompra.gov.co junto
con los demas documentos que soportan el Estudio Previo.

2. IDENTIFICACION Y CLASIFICACION DE LOS RIESGOS

Tomando como referencia la practica y desarrollo de los diferentes procesos de contratacién en
vigencias anteriores, los riesgos identificados por otras entidades y proponiendo planes de accion-
tratamiento que mermen dichas circunstancias y permitan garantizar el cumplimiento de lafinalidad
que persigue el proceso contractual.

Al respecto, la entidad establece la clasificacion del riesgo segun su clase, su fuente, la etapa del
proceso de contratacion y su tipo:

General
Especifico
Interno

Externo

Planeacion

Seleccion

Ejecucion

Riesgo econémico
Riesgo Social o Politico
Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros
Riesgos Regulatorios
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

EVALUAR Y CALIFICAR LOS RIESGOS

Una vez definido lo anterior, la entidad procede a evaluar los riesgos identificados estableciendo
el impacto de los mismos frente al logro de los objetivos del proceso y la probabilidad de ocurrencia
del evento, atendiendo a lo dispuesto en la siguiente tabla:
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Categoria Valoracién

Raro (puede ocurrir 1
excepcionalmente)
Improbable (puede ocurrir 2
ocasionalmente)
Posible (puede ocurrir en 3
cualquier momento futuro)
Probable (probablemente a
va a ocurrir)
Casi cierto (ocurre en la 5
mayoria de circunstancias)

Posteriormente, se realiza la calificacion cualitativa del riesgo, y la calificacion monetaria, la cual
corresponde a la estimacion de los sobrecostos ocasionados por la ocurrencia del riesgo como un
porcentaje del valor total del presupuesto del contrato

Calificacién
Cualitativa

Calfficacion
Monetaria

Categoria

Valoracion

Impacto

Dificulta la ejecucion Obstruye la Eoe
G e Perturba la ejecucion
Obstruye la ejecucion del coptrato fJe manera Afectala e]e_cuuén ejecucion Qel contrato del contrato do manera
baja. Aplicando del contrato sin alterar sustancialmente e
del contrato de manera % 5 o ¢ % grave imposibilitando la
et medidas minimas se el beneficio para pero aun asi permite consecucion del objeto
B puede lograr el objeto las partes. la consecucién del kil
contractual. objeto contractual. '
Los sobrecostos Los sobrecostos Gen:ra L;" ;]mpz«;t'o Incrementa Impacto sobre
no representan més del | no representan méas del cosza{g :n\tlre(:arl o ol valor delel cqntrato el valor del contrato en
uno por ciento (1%) cinco por ciento (5%) %) yel qu\ncecpor a 52;‘;';6' t?;:tgepor més del treinta por
del valor del contrato, del valor del contrato, ; i
cento (15%). ciento (30%). cento )
1 2 3 4 5

A continuacién, se sumaron las valoraciones de probabilidad e impacto para obtener la valoracién
total del riesgo:

Impacto

Calificacion

Cualitativa

Calificacion

Monetaria

Cate
Raro (puede ocurrir
excepcionalmente)

Improbable (puede
ocurrir ocasionalmente)

Posible (puede ocurrir
en cualq,:»e(
momento futuro)

°
ol
3
@
Q
e
a

Probable
(probablemente va
a ocurrir)

me en
3
circunstancias)

Casi cierto (ocu
la mayoria de

Dificulta la ejecucion
del contrato de manera

Shshnsiaecicioy baja, aplicando medidas

Afecta la ejecucion
del contrato sin alterar

Cl

Obstruye la
jecucion del contrato
sustancialmente

Pert

del contrato de manera
grave imposibilitando la

urba la ejecucion

. Insignificante
Valoracion -

ciento (15%).

Moderado

del contrato de manera 2 benefici 7 -
intrascendente. [AEs So P\‘ede" . las pﬂ:,l;s . X0 At aet Rennne consecucion del objeto
lograr el objeto - la consecucion del contractual.
contractual. objeto contractual.
Genera un impacto Incrementa

Los sobrecostos Los sobrecostos sobre el valor del ol valor del contrato ppaio ectis

no representan més del | no representan mas del |  contrato entre el cinco entre el quince el valor del contrato en
uno por ciento (1%) cinco por ciento (56%) (6%) y el quince por (15%) y el treinta por "‘35 del treinta por
del valor del contrato. del valor del contrato. ciento (30%).

ciento (30%).

Catastrofico

Con la informacion anterior, la valoracion completa del riesgo permite establecer su categoria:
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N

Valoracion del
Riesgo

Categoria

8,9y 10 Riesgo extremo

Riesgo alto

5 Riesgo medio

Riesgo bajo

4. ASIGNACION Y TRATAMIENTO DE LOS RIESGOS

Para establecer la asignacion y tratamiento de los riesgos, el SENA Regional Santander,
seleccionod la opcion apropiada teniendo en cuenta el costo y el beneficio de cualquiera de las
acciones identificadas para el tratamiento de dichos riesgos, teniendo en cuenta que en la mayoria
de los casos una combinacion de opciones permite un mejor resultado.

Informacién que se encuentra plasmada en la matriz adjunta al presente documento, que relaciona
una a una las tareas previstas y los responsables en cada caso, que responden a los eventos
indicados como posibles riesgos, asi como los cronogramas, recursos (personal, informacion) y
presupuesto, necesidades de informes de seguimiento, reportes de monitoreo, etc.

5. MONITOREAR LOS RIESGOS

Como accién de seguimiento, el SENA Regional Santander tiene previsto el monitoreo constante
a los riesgos del proceso de contratacion pues las circunstancias cambian rapidamente y los
riesgos no son estaticos. La matriz y el plan de tratamiento seran revisadas constantemente y se
evaluara si es necesario hacer ajustes al plan de tratamiento de acuerdo con las circunstancias.

De conformidad con lo anterior, se tiene como documento matriz el adjunto denominado MATRIZ
DE RIESGOS, INCLUIDO EN LOS ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS.

6. FUENTES DE INFORMACION DEL DOCUMENTO http://es.wikipedia.org/wiki/Santander (Colombia)

http://www.colombiacompra.gov.co/sites/default/files/manuales/cce_manual riesgo web.pdf
-Manual para la Identificacion y Cobertura del Riesgo

AREA DE ORIGEN

o

| |
MARIA MONICA RODRIGUEY MANTILLA
Apoyo Administrativo
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20/5/22, 10:03 Correo: Maria Monica Rodriguez Mantilla - Outlook

CPE No. 68-9-2022-013881 - INICIO DEL PROCESO DE PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTIVOS
PARA GIRAS TECNICAS CIMI 2022

grupoadmondocumentos@sena.edu.co <grupoadmondocumentos@sena.edu.co>
Vie 20/05/2022 10:01

Para: Campo Elias Gutiérrez Polania <cegutierrez@sena.edu.co>;Jenyfer Andrea Trujillo Guzman
<jatrujillo@sena.edu.co>

CC: Claudia Marcela Murillo Salguero <cmmurillo@sena.edu.co>;Luis Ernesto Parada Moreno
<leparadam@sena.edu.co>;Maria Monica Rodriguez Mantilla <mmrodriguezm@sena.edu.co>

[ﬂJ 3 archivos adjuntos (7 MB)

C.E.(FRM) - 68-9-2022-013881-(68)-681040 + CAMPO ELIAS GUTIERREZ POLANIA INLtif; 693-CIMI.PDF 01-MAIL-Anexos Respuestas Internas
- No. 9-2022-013881 - NIS 2022-02-183307 - 20-05-202.pdf; C.I.(FRM)-9-2022-013881-(68)-681040-+ CAMPO ELIAS GUTIERREZ POLANIA--
INICIO D.html;

Apreciado(a) ¥ CAMPO ELIAS GUTIERREZ POLANIA
Para su respectivo tramite se ha radicado la siguiente comunicacién electrénica:

Radicado N.L.S. Fecha
68-9-2022-013881 2022-02-183307 20/05/2022 10:00:17 a. m.
Asunto Descripcion del asunto
SOLICITUDES INICIO DEL PROCESO DE PRESTACION DE SERVICIOS
PRESUPUESTALES LOGISTIVOS PARA GIRAS TECNICAS CIMI 2022

689224

Girén

Dr. CAMPO ELIAS GUTIERREZ POLANIA
GRUPO DE APOYO ADMINISTRATIVO
Regional Santander

ASUNTO: INICIO DEL PROCESO DE PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTIVOS PARA GIRAS TECNICAS CIMI 2022

Cordial saludo.

Atendiendo a lo dispuesto por el numeral 17.1 del Manual de Contratacion Administrativa del Servicio Nacional de
Aprendizaje —SENA- comedidamente me permito solicitar el inicio del proceso de seleccién de contratista de la siguiente
necesidad:

Objeto:

68-9224-243 CONTRATAR LA PRESTACION DE SERVICIOS LOGISTICOSPARA LA MOVILIDAD NACIONAL E INTERNA, HOSPEDAJE
YALIMENTACION PARA LOS APRENDICES DEL CENTRO INDUSTRIAL DEMANTENIMIENTO INTEGRAL, CON, EL FIN DE DAR
CUMPLIMIENTO A LAEJECUCION DE LAS GIRAS TECNICAS APROBADAS POR LA DIRECCION DEFORMACION PROFESIONAL DEL
SENA PARA LA VIGENCIA 2022

Presupuesto Oficial:

SESENTA Y DOS MILLONES CIENTO SETENTA Y TRES MIL CUATROCIENTOS PESOS MCTE ($62.173.400)

Certificado de Disponibilidad Presupuestal: 3922 del 25 de abril de 2022.

Plazo: El plazo de ejecucion del contrato sera de siete (7) meses, sin exceder la vigencia fiscal 2022.

Muchas gracias

https://outlook.office.com/mail/inbox/id/AAQKAGY 3NmJKNMJIhLTcwMWMNDkOMS05YzM1LTQ2Mzg0Zjg1ZDczZNQAQAA950HhU13BKgchrNGLmMus...  1/2



20/5/22, 10:03 Correo: Maria Monica Rodriguez Mantilla - Outlook

Cordialmente,

Claudia Marcela Murillo Salguero
Subdirectora de Centro

Centro Industrial de Mantenimiento Integral
Regional Santander

Proyecto: Maria Mdnica Rodriguez Mantilla - Apoyo Administrativo - Contratacion

Atentamente,

Grupo Administracién De Documentos
SENA servicioalciudadano@sena.edu.co —

grupocadmondocumentos@sena.edu.co
5461500

Calle 57 4 B 69 - Bogota Colombia

© f v o

@S5EMHAcomunica

www.sena.edu.co

NOTA: Este correo es generado por medios automaticos, por favor no dar respuesta al remitente
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