-{hr\— FORMATO ACTA DE RECIBO DE SATISFACCION DE SERVICIOS

ESPERANZA PASCUAS PERDOMO , en calidad de supervisora del contrato CO1.PCCNTR.3657383, del Centro de
Formacion Agroindustrial del SENA Regional Huila, hace constar por medio de este documento que recibio a satisfaccion el
servicio de ALIMENTACION para los aprendices del Centro de Formacion Agroindustrial "La Angostura” del SENA Regional
Huila, por el periodo comprendido entre el 22 de julio al 21 de agosto de 2022, el cual tiene las siguientes caracteristicas:

Contratista: ) ApYS CERQUERA DE BEDOYA

Contrato No. -1 pcCNTR.3657383

Fecha de _
Suscripcion: 20 de abril de 2022

Fecha

de 22 de abril de 2022

Inicio :

Obieto: Prestar el servicio de alimentacion para los Aprendices y Trabajadores Oficiales del Centro de Formacién
Jeto: Agroindustrial “La Angostura” del SENA Regional Huila.

Valor

de $ 492.463.086,00

Contrato

valora $ 70.462.924

cancelar :

Descripcion del Servicio recibido:

* Factura GC101 2022 por $ 70.462.924

DISTIOUCION PTesupuestal, Con cargo ar COmpromiso presupuestar aepenaencia NO. YLI610, COon fubro presupuestar No. C-
3603-1300-14-0-3603025-02 , ADQUSICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIOS PARA LA COMUNIDAD,
SOCIALES Y PERSONALES $ 760.354

Distribucion Presupuestal: Con cargo al compromiso presupuestal dependencia No. 911642, con rubro presupuestal No. C-
3603-1300-14-0-3603025-02 , ADQUSICION DE BIENES Y SERVICIOS - SERVICIOS PARA LA COMUNIDAD,
SOCIALES Y PERSONALES $ 69.702.570

El supervisor hace constar que verifico el cumplimiento de las obligaciones contractuales entre las cuales se encuentra el
pago oportuno de aportes parafiscales y de seguridad social de conformidad con lo establecido en el Decreto 1703 de 2002,
Decreto 510 de 05 de marzo de 2003. la Lev 789 de 2002. Lev 828 de 2003 v Lev 1150 de 2007

Para constancia se firma en Campoalegre, a los 22 dias del mes de agosto de 2022, por:

ESPERANZA PASCUAS PERDOMO
Supervisor Asignado
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PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL

ETAPA CONTRACTUAL

FORMATO
INFOME DE SUPERVISION

INFORME DE SUPERVISION 22 DE JULIO AL 21 DE AGOSTO DE 2022

Regional Huila -

Centro de Formacién Agroindustrial

SUPERVISOR
CONTRATO:

DEL

Esperanza Pascuas Perdomo

CONTRATO No:

CO1.PCCNTR.3657383

TIPO DE CONTRATO:

Prestacion de servicios

Prestar el servicio de alimentaciéon para los Aprendices y

OBJETO: Trabajadores Oficiales del Centro de Formacion
Agroindustrial “La Angostura” del SENA Regional Huila.
CUATROCIENTOS NOVENTA Y DOS MILLONES

VALOR: CUATROCIENTOS SESENTA Y TRES MIL OCHENTA Y

SEIS PESOS ($ 492.463.086) MCTE

CONTRATISTA:

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA

NIT:

NIT 36147801-6

LUGAR DE EJECUCION:

Campoalegre Huila

FECHA DE SUSCRIPCION:

20 de abril de 2022

FECHA DE INICIO:

22 de abril de 2022

PLAZO INICIAL DEL . . .
CONTRATO: Doscientos diez (210) dias

SETENTA MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y
COBRO ACTUAL DOS MIL NOVECIENTOS VEINTICUATRO PESOS (

70.462.924,00) MCTE

FORMA DE PAGO:

El SENA pagara al contratista el valor del contrato, mediante
pagos parciales mensuales, de acuerdo con el avance en la
ejecucion del objeto contractual, dentro de los treinta (30)
dias siguientes a la presentacion de la cuenta, que incluya
las facturas y sus respectivos soportes, previa revision y
liquidacion de esta como requisito para la expedicién del
certificado de supervision del contrato, en todo caso
atendiendo la normatividad, procedimientos y formalidades
gue rigen la materia. Para proceder con el pago, el
contratista debera hacer previa presentacion de: A)
Certificacion del supervisor del contrato donde conste el
cumplimiento a satisfaccion del objeto contractual. B)
Factura electrénica correspondiente o cuenta de cobro que
cumpla con los requisitos fiscales y legales, de acuerdo con
lo estipulado en la Circular SENA No0.3-2021-000055 de
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2021, de la cual, le suministrara copia el supervisor del
contrato. C). Acreditacion del pago de seguridad social y
aportes parafiscales, cuando corresponda. D). Certificacion
de contratacion de aprendices, en cumplimiento de la Ley
789 de 2002y el articulo 23 de la Ley 1150 de 2007, cuando
corresponda. EI SENA efectuara al CONTRATISTA las
retenciones que en materia tributaria tenga establecida la
Ley y respecto de las cuales sea su obligacion efectuar la
retencién. En los demas casos, el contratista debera cumplir
con el pago de los impuestos, tasas o0 contribuciones que se

deriven de la presente contratacion. NOTA 1: El pago

OBLIGACIONES

CUMPLIMIENTO

PRODUCTO

El contratista debera mantener por su
cuentay riesgo, al frente del restaurante
un representante cuando no lo haga
personalmente, con plena autoridad y
responsabilidad para la adecuada
administracion de este, funcién que
puede ser desarrollado por el
Profesional o Tecndlogo del area de
alimentos o cocina, con experiencia en
el manejo de los servicios de
alimentacion

Cumple

La administracion la cumple
John Bedoya

El Contratista deber4 mantener todo el
personal necesario y dando
cumplimiento a los descrito en el
Programa de

Inocuidad Alimentaria con
Lineamientos para
Restaurantes y Cafeterias Para la
contratacion de personal el contratista
debera tener presente los siguientes
aspectos:

- Debe contar con el numero de
empleados suficientes para la atencion
del servicio y evacuar el suministro
dentro del tiempo previsto por los
horarios de atencién. Debe contar con
el personal suficiente que permita
facilitar la rotacion del personal en su
dia de descanso y demas casos
requeridos.

Cumple

El personal requerido se ha
ajustado en proporcion a los
aprendices que se
encuentran en el centro.

GCCON-F-031 V.01
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Empleados bien presentados con la
debida proteccién y zapatos
adecuados.

- Certificado de aptitud médica,
certificado de capacitacion y formato de
revision diaria del operario donde se
evidencia que cumple con o
establecido en la guia técnica y el
certificado expedido por la autoridad
competente para que puedan realizar la
manipulacién de alimentos

Personal encargado de la ejecucién del
objeto contractual se encuentra
debidamente afiliado al régimen de
seguridad social en pension, salud y
riesgos laborales.

Cumple

La sefiora Gladys Cerquera
no esta afiliada a pension
por ser mayor de 70 afos.
Esta exonerada. Se cancela
la seguridad social y
parafiscales de 7
empleados

Allegar registro de la socializacién de
las medidas y de la entrega de los
elementos de Dbioseguridad por
propagacion de covid

Cumple

De conformidad

Cumplir con los protocolos generales
de bioseguridad para mitigar, controlar
y realizar el adecuado manejo de la
pandemia del

Coronavirus COVID-19, de
conformidad con lo sefialado en las
Resoluciones No. 223 del 25 de febrero
de 2022, No. 392 del 25 de marzo de
2022, No. 777 del 02 de junio de 2022
y demas normas que rijan sobre la
materia. EI SENA se reservara el
derecho de solicitar las evidencias de
cumplimiento en el momento en que lo
considere conveniente”.

Cumple

Diariamente presentan QR
con que cuenta la entidad
SENA

El contratista debera acogerse al plan
integral de atencion de emergencias
establecido por el Grupo de Seguridad
y Salud en el Trabajo del Centro de
Formacion

Cumple

De conformidad
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Antes de iniciar la ejecucion del
contrato, el contratista debera aportar
en medio fisico o Magnético matriz de
identificacion de peligros, evaluacion y
valoracion del riesgo y el plan de
trabajo en aspectos de Seguridad y
Salud en el Trabajo a desarrollar
durante la vigencia del contrato. Por lo
anterior, el Contratistas debera
disponer el recurso humano para la
implementacién y desarrollo de este, de
acuerdo con el perfil establecido en la
Resolucion 0312 de 2019.

Cumple

De conformidad

El contratista debera presentar
programa de

capacitacion, entrenamiento, e
induccién en Seguridad y Salud en el
Trabajo. Se deben tener en cuenta los
aspectos  relacionados  con la
prevencion 'y promocién de la
seguridad y salud de los trabajadores
administrativos 'y operativos del
restaurante

Cumple

De conformidad

El contratista deber& reportar ante la
ARL y E.P.S. todos los accidentes de
trabajo y enfermedades laborales
diagnosticadas a los trabajadores
administrativos y operativos,
incluyendo los vinculados a través de
contrato de prestacion de servicios
dentro de los (2) dias habiles o como lo
disponga la normatividad vigente,
siguientes a la ocurrencia del
accidente o al diagnéstico de la
enfermedad laboral. La copia del
reporte debera suministrarse al
trabajador, a la supervision del
contrato

N.A.

No se han presentado
accidentes

Por consiguiente, todas las
indemnizaciones correspondientes
correran por cuenta del contratista.

N.A.

Los trabajadores estan
afiliados a la ARL
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El contratista deber& dotar de todos los
elementos de Protecciéon Personal, de
bioseguridad y de seguridad industrial
necesarios para garantizar la integridad
de todos los trabajadores desde el
inicio de la actividad o labor a realizar,
para tal fin el personal que desarrolle
actividades durante la ejecucién del
contrato debera contar con los
elementos de proteccion personal
adecuados para la labor contratada.
Por otra parte, deber& disponer en el
sitio de un stock mininos de EPP para
Su reposicion

Cumple

En el sitio donde se va a prestar el
servicio, el contratista debe asegurar la
instalacion  de  sefalizacion  de
advertencia en  bioseguridad vy
seguridad industrial, ubicada
estratégicamente en el area y en buen
estado.

Cumple

De conformidad

El contratista debera garantizar en el
dia a dia, el proceso de limpieza,
higiene y desinfecciébn en las é&reas
donde se va prestar el servicio.

Cumple

De conformidad

El contratista deber4 reportar al
supervisor del contrato el ingreso de
personal nuevo y adjuntar los
documentos minimos para inicio de
labores: afiliaciones al sistema de
seguridad social y/o planilla de pago
segun aplique, certificado de aptitud
médica y certificado de manipulacion de
alimentos.

Cumple

Documentos adjuntos

Con el propésito de garantizar la calidad
del servicio, el contratista ajustara en
caso de requerirse la minuta patrén,
previa autorizacion del supervisor, de tal
forma que esta cumpla con las

Cumple

La minutas se encuentran

soportadas vy
SECOP I

subidas

a
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exigencias en el documento DO-PG-
008 Programa de

Inocuidad Alimentaria con Lineamientos| Cumple Documento soportado
para Restaurantes y Cafeterias. La
modificacion de la minuta patrén debera
contar con el aval de profesional en
nutricion y el supervisor del contrato,
satisfaciendo integralmente la
necesidad contractual

El contratista debera presentar copia del
concepto sanitario expedido por la
Secretaria de Salud para la actividad de
expendio de alimentos y/o preparacion
de alimentos vigente. Como la actividad
principal sera preparaciéon de alimentos,
el proveedor tendra 1 mes para la
entrega del concepto. Lo anterior a partir
de la firma del contrato.

Contar con el | Cumple
nimero de
canecas

necesarias para
la adecuada
clasificacion de
los residuos
acorde a lo
establecido en la
resolucion 2184
de 2019.

Entregar el aceite | Cumple
de cocina usado
a un gestor
autorizado y
presentar los
certificados  de
aprovechamiento
del mismo,
expedido por el
gestor autorizado

GCCON-F-031 V.01




@
SENA

N

Entregar el aceite
de cocina usado
a un gestor
autorizado y
presentar los
certificados  de
aprovechamiento
del mismo,
expedido por el
gestor autorizado

Cumple

Se entrega a Incihuila. (Se evidencia que el envase esta
aun sin llenar)

Realizar y
entregar
mensualmente
un reporte en el
cual se logre
verificar los
volimenes de los
residuos
generados y su
disposicién final

Cumple

Adjunto al informe

Realizar el uso
eficiente de los
recursos
naturales como lo
son energético e
hidrico.

Cumple

Adjunto al informe

Implementar

estrategias que
permitan prevenir
la pérdida vy
desperdicio  de
alimentos y en

caso de
generarlos

informar si  se
entregan a

organizaciones
sin animo de
lucro o a refugios
de animales en
situacion de
abandono o su
manejo como
compostaje

Cumple

Adjunto informe

GCCON-F-031 V.01
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Implementar un| Cumple| Se encuentra programada para el 25 de junio a las dos de
adecuado la tarde por parte de la empresa ECOPLAGAS
programa de

control de

plagas

Garantizar parala | Cumple| De conformidad

preparacion  de

los menus,

productos de

marcas

debidamente

reconocidas, con

informacion

nutricional

completa,

rotulados en

forma adecuada

con fecha de

vencimiento y

registros INVIMA.

Colocar en | Cumple

cartelera

claramente

gg‘;‘;‘:g‘f 'gz DESAYUNO

e ., DE 06:30 A M a 7:30
iniciacion de AM %
actividades, 3
preparacion, aLvmuvERzZO W o
entrega y DE 11:30 A.M a 1:00
distribucion  de PM Y
alimentos, menu &3

del dia vy CENA A
terminacién de DR G:00 M 0 7:00
labores. e

El Transporte de | Cumple

los alimentos,
debe adelantarse
segun lo indicado
en el documento
DO-PG-008
Programa de
Inocuidad
Alimentaria con
Lineamientos

De conformidad
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para
Restaurantes vy
Cafeterias
descrita en el
estudio previo.

Los alimentos y | Cumple| De conformidad
materias primas
que por su
naturaleza
requieran
mantenerse
refrigerados o]
congelados
deben ser
transportados vy
distribuidos bajo
condiciones que
aseguren y
garanticen el
mantenimiento de
las condiciones
de refrigeracién o
congelacién
hasta su destino
final.

Previo al | Cumple
descargue de los
alimentos 0

materias primas
para alimentos, el
SENA verificara:

- Que el vehiculo
cuente con los
recipientes en los

cuales se
transportan  los
alimentos,

fabricados  con
materiales tales

que permitan una
correcta limpieza

De conformidad
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y desinfeccion; la

unidad de
transporte en
donde se
movilicen
alimentos

refrigerados 0
congelados debe
estar equipada
con un adecuado
sistema de
monitoreo de
temperatura de
facil lectura vy
ubicacién en un
lugar  visibleSe

verificara

rotulado o]
etiquetado de
alimentos de
acuerdo a

Resolucion 5109
de 2005.

Velar por el
correcto
mantenimiento
del
Restaurante vy
por el
adecuado uso
y
conservacion de
las
instalaciones,
teniendo en
cuenta los
siguientes
aspectos:
Almacenamiento
de
Productos
Quimicos
Implementos
para la

Cumple

Se verificé bodega soportado con las hojas de seguridad-
Se soportan en este informe el componente sanitario y de
SST.
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higienizacion
Componente de
Seguridad y Salud
En ElI Trabajo -
Componente
Sanitario (Plan de
saneamiento)
Componente
Ambiental
(Manejo integral
de

residuos)

Realizar por su
cuenta y riesgo
los
mantenimientos
necesarios a las
estufas, cuartos
frios y demas
equipos.

Cumple

De conformidad

Evitar la
acumulacion  de
grasa sobre la

Cumple

De conformidad

superficie

Cuando los | Cumple| Se autoriza cuando se necesita
aprendices

salgan a giras

educativas el

contratista

debera

suministrar la

alimentacion de
acuerdo a las
necesidades
manifestadas por
parte del
supervisor del
contrato.
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En el evento en
que en el Centro
no se cuente con
el suministro de
agua potable el
contratista

debera suplir a su
costa esta
necesidad para
realizar las
labores y cumplir
con el objeto
contractual.

N.A.

Sin eventos

Cumplir el objeto
agui pactado, de
acuerdo a los
requerimientos
que realice el
Centro y teniendo
en cuenta lo
establecido en el
documento DO-
PG-008
Programa de
Inocuidad
Alimentaria  con
Lineamientos para
Restaurantes y
Cafeterias.

Cumple

Soportado en este informe

Dar cumplimiento
total a las
exigencias
técnicas para la
efectiva
prestacion del
servicio

Cumple

De conformidad
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Suscribir de
forma paralela al
contrato de
suministro, un
contrato de
arrendamiento
por el uso de las
instalaciones del
restaurante,
muebles, equipos
y enseres
necesarios para
la ejecucion del
objeto contractual
y la prestacion del
servicio al
personal que lo
requiera, razon
por la cual debera
cancelar al SENA
Centro de
Formacion
Agroindustrial, la
suma de
NOVECIENTOS
OCHENTA Y
CUATRO MIL
DOSCIENTOS
DIECIOCHO
PESOS $
984.218) PESOS

Cumple

SEP 06 2022 08 38: 52
CornesrousaL
CALLE 8 32 Sras
C.UNICO: 3007010545 TER: GADDGTE:

RECIBO: 031892
RECAUDO
CONVENIO: 44545
SENA PRODUCCION DE €
REF: ?166705
7ALOR
- a.s; sponsab
estados el L0
s':rvic‘.cs,f nar’
que La inforrac

~+a Para red |
correcta.Pars © >

12345, (onser VEIEass
D1 800091234 ™ e

te.
W CLIENT

—~ o _

Extintor  contra
incendios clase K
(grasas y aceites
vegetales)

Cumple

Se cuenta con 1 extintor clase K para uso

exclusivo del restaurante con fecha vigente.
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Botiquin Cumple| Se cuenta con los implementos segun la horma vigente
Primeros Auxilios ‘

VALOR CONTRATADO 492.463.086
FECHA No. DE VALOR A VALOR SALDO PORCENTAJ PORCENTAJE DE
FA CANCELAR | EJECUTAD DEL E DE EJECUCION FiSICA
(Con corte al CTUR o) CONTRATO | EJECUCION
periodo a A FINANCIERA
informar)
No. de %
dias
ejecutado
S
22-04/21-05- GC82 75865608 75865608 | 416.597.478 15,41% 30 53,75
2022 %
22-05/21-06- GC87 73950841 149816449 | 342.646.637 15,02% 60
2022
22-06/21-07- GC92 44427561 104244010 | 298.219.076 9,02% 90
2022
22-07/21-08- GC- 14,31% 120
2022 101 70.462.924 264.706.934 227.756.152
OBSERVACIONES
INFORMACION ADICIONAL
OBLIGACIONES ACTIVIDADES PRODUCTO
REALIZADAS
DESAYUNO 100% 2959
El contrato se esta cumpliendo con
las medidas protocolarias de
atenciéon
El contrato se esta cumpliendo
ALMUERZO 60% 2734 con las medidas protocolarias de
atencion

GCCON-F-031 V.01



SEMA

N

El contrato se esta cumpliendo con
ALMUERZO 100% 3588 las medidas protocolarias de
atencion
CENAS 100% 2603
El contrato se esta cumpliendo con
las medidas protocolarias de
atencion
DESAYUNO El contrato se estd cumpliendo
TRABAJADOR OFICIAL 87 .
conforme al objeto contractual
85%
ALMUERZO
TRABAJADOR OFICIAL 89 El contrato se estd cumpliendo
85% conforme al objeto contractual

TIPO DE AMPARO

No. de péliza
Compaifiia
Aseguradora

Vigencia de la
poliza

Valor asegurado

CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO

61-44-101042996
SEGUROS DEL
ESTADO S.A.

20 de abril de 2022
al 25 de enero de
2023

$98.492.617,20

PAGO DE SALARIOS

PRESTACIONES

61-44-101042996
SEGUROS DEL

20 de abril de 2022

$ 24.623.154,30

SOCIALES ESTADO S.A. al 25 de septiembre
de 2025

CALIDAD DE | 61-44-101042996 _

SERVICIO SEGUROS DEL 20 de abril de 2022

ESTADO S.A.

al 25 de marzo de
2023

$98.492.617,20
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RESPONSABILIDAD | 61-40-101016112 | 20 de abril de 2022
CIVIL SEGUROS DEL al 25 de septiembre | $ 200.000.000
EXTACONTRACTUAL | ESTADO S.A. de 2022

Este contrato se basa principalmente en la necesidad de atender el servicio de alimentacion
a los a los trabajadores oficiales y a los aprendices en etapa lectiva y productiva que hacen
parte de las estrategias de formacién produccién del Centro de Formacion Agroindustrial y
las diferentes unidades productivas del proceso de formacién con lo cual se evidencia la
importancia de brindar el servicio.

Que la Guia de Apoyos Socioecondmicos del Plan Nacional Integral de Bienestar al
Aprendiz - PNIBA, Cédigo: GFPI-G-007 Version 11, de agosto de 2021, establece: “Apoyo
de alimentacion: Se refiere al apoyo orientado a cubrir parcialmente costos mensuales de
alimentacién de los aprendices beneficiados que se brinda a los aprendices de formacion
laboral y formaciéon tecnolégica, que cumplen con los requisitos definidos en este
procedimiento, de acuerdo con la disponibilidad de cupos y recursos asignados a cada
Centro de Formacioén”. Que cuenta con una Asignacion presupuestal en cada vigencia. “Este
apoyo se brinda teniendo en cuenta la disponibilidad presupuestal que tienen los centros de
formacion como techo asignado en la apertura presupuestal de la vigencia fiscal por
concepto interno gastos bienestar y de acuerdo con la priorizacion de actividades que
realicen segun la guia GFPI- G026 del procedimiento de bienestar al aprendiz. Se brinda a
los aprendices de todas las modalidades de los niveles de formacion laboral y tecnol6gica
que se encuentren en el centro de formacién, ambientes de aprendizaje o escenarios
formativos donde desarrolle ejecucion de la formacion, previo cumplimiento de requisitos”.
Que la citada guia establece los tipos de apoyo de alimentacién, con las siguientes
modalidades, sin superar la vigencia fiscal: “Apoyo de alimentacién ocasional. Es aquel que
se otorga a los aprendices que participan de actividades programadas con duraciéon minima
de cuatro (4) horas para dar cumplimiento a los objetivos estratégicos del Plan Nacional
Integral de Bienestar al Aprendiz. Estos apoyos se asignan durante la actividad de bienestar
en la que se convoca la participacion de los aprendices. Dado su caracter de 16 ocasional,
no aplica convocatoria. La evidencia de entrega del apoyo debe reunir las condiciones que
se fijen en los contratos de adquisicion de este servicio y ser aprobadas por el supervisor”.
“Apoyo de hidratacion. Es aquel que se brinda a los aprendices para su hidratacién por
medio de la adquisicion de botellones de agua para ser en el Centro de Formacién o sus
ambientes de aprendizaje, para el desarrollo de actividades en su proceso formativo. (no
vasos, ni filtros)”. “Apoyo de alimentacion de centros de convivencia. Es aquel que se otorga
a los aprendices de formacién laboral y formacién tecnolégica, que son beneficiarios de los
centros de convivencia. “Apoyo de alimentaciéon temporal. Es aquel que se otorga a los
aprendices de formacion laboral y formacion tecnolégica de todas las modalidades y
jornadas de etapa lectiva o que realizando su etapa productiva no recibe remuneracion
econémica o estos se encuentran suspendidos. Este estimulo tiene como propésito apoyar
la permanencia del aprendiz en su proceso formativo para programas de formacion
presencial, virtual y a distancia. Este tipo de apoyo se puede brindar mediante las siguientes
modalidades, Apoyo de alimentacién temporal- trimestral Apoyo de alimentacion temporal —
Racion alimentaria”. La “Modalidad de entrega de apoyo de alimentacion temporal — Racién
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alimentaria Se refiere a la racion alimentaria servida en caliente, no empacada que puede
ser desayuno, almuerzo, cena o refrigerio.”

LOS GRUPOS CONVOCADOS POR LA COORDINACION ACADEMICA :

NU’\DAERO FICHA FECHA FECHA FECHA TOTAL
PROGRAM| SOFIA NIVEL |NOMBRE SALIDA INICIO TERMINACION | TERMINACION TERMINADA OFERTA | APRENDIZ
A LECTIVA PRODUCTIVA ACTIVO
GESTION INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MEDIO
1| 2500891 TO AMBIENTE, SEGURIDAD Y 18/04/2022 18/10/2023 17/04/2024 ITRIMESTRE | ABIERTA 34
SALUD OCUPACIONAL
3 2500881 TO GESTION 18/04/2022 18/10/2023 17/07/2024 ITRIMESTRE | ABIERTA 30
AGROEMPRESARIAL
ANALISIS Y DESARROLLO
5 2500871 TO DE SOFTWARE 18/04/2022 18/10/2023 17/07/2024 ITRIMESTRE | ABIERTA 35
6 2449408 TO MECANIZACION 24]01/2022 2410712023 23/01/2024 IITRIMESTRE | ABIERTA 16
AGRICOLA
7 2449412 TO GESTION DE MERCADOS | 24/01/2022 24107/2023 23/01/2024 IITRIMESTRE | ABIERTA 27
PREVENCION Y
8 2449382 TO CONTROL AMBIENTAL 24]01/2022 24107/2023 23/01/2024 IITRIMESTRE | ABIERTA 30
ANALISIS Y DESARROLLO
9 2397491 TO DE SISTEMAS DE 04/10/2021 04/04/2023 03/10/2023 IITRIMESTRE | ABIERTA 29
INFORMACION
10 2397489 TO GESTION DE RECURSOS 04/10/2021 04/04/2023 03/10/2023 IITRIMESTRE | ABIERTA 13
NATURALES
GESTION DE EMPRESAS
11 2397485 TO AGROPECUARIAS 04/10/2021 04/04/2023 03/10/2023 IITRIMESTRE | ABIERTA 25
12 2339747 TO PRODUCCION GANADERA | [B/07/2021 19/01/2023 18/07/2023 IVTRIMESTRE | ABIERTA 28
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sl I —_— FECHA FECHA TOTAL
oremr| one | wveL |nowsre sauDa ot | Ermmcion | TERenacion | TERMNDL | oFERTA |aPRENDZ
" LECTTVA PRODUCTIVA ACTIVO
13 sxmTan | TO | PRODUCCOM AGREOLA | 1907201 a0tz oy (TRENESTRE]| smcrTe | =
FRODUCTION J—
14 sxwra | To AGROPECUARIA TaT 0 1a0120z3 wwomams | MTRMESTRE [(EERT 13
ECOLOGICA
GESTIONINTEGRADA DT
. LACALIDAD, MEDKD o
15 T2 | T | N v | 130772021 19012023 womazy | IMTRMESTRE | AmzATA 35
SALLID OCLPATIOMAL
P CoAMID £
1 msme | To ROCESAMIENTO O | ymysioon | ovosas 0512222 | MITRIMESTRE | CERRADA 12
ALMENTOIS
) GESTION DEEMPRESAS | .
7 spase | To D s gz | omoemoz 012202 | MITRIMESTRE 2
PROCESAMIENTO DE , na0s20 , - a1
18fmasst fTo RocEsa cat1anan|l3052022 21 12022 |V TRIMESTRE  |A=iERTA

Servicio Nacional de Aprendizaje "SENA"
Centro de Formacién Agroindustrial la Angostura

Regional Huila

PLANEACION PROGRAMAS FORMACION TITULADA

Periodo de 18 de julio al 30 de septiembre del

Il TRIMESTRE ANO 2022

afio 2022
NUMERO FECHA FECHA TOTAL
DE gl(():'::ﬁ NIVEL NOMBRE SALIDA TEI%:‘I_'(')A TERMINACION | TERMINACION TERMINADA APRENDIZ
PROGRAMA LECTIVA PRODUCTIVA ACTIVO
1 2559366 | TO GESTION 18/07/2022 | 18/04/2024 | 17/10/2024 | ITRIMESTRE 34
AGROEMPRESARIAL
2 2550352 | TO ACUICULTURA 18/07/2022 | 18/01/2024 | 17/07/2024 | | TRIMESTRE 21
3 2559351 | TO | PRODUCCION GANADERA | 18/07/2022 | 18/01/2024 | 17/07/2024 | | TRIMESTRE 27
GESTION DE RECURSOS
4 2550350 | TO NN 18/07/2022 | 18/01/2024 | 17/07/2024 | | TRIMETRE 21
5 2550349 | TO | AGROBIOTECNOLOGIA | 18/07/2022 | 18/01/2024 | 17/07/2024 | | TRIMETRE 17
GESTION INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MEDIO
6 2500891 | TO | it O O | 1810412022 | 1811012023 | 1710412024 | 1l TRIMESTRE 28
SALUD OCUPACIONAL
GESTION INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MEDIO
7 2500885 | TO | Aciinie SEGURIDAD Y | 18/04/2022 | 18/10/2023 | 17/04/2024 | Il TRIMESTRE 28
SALUD OCUPACIONAL
8 2500881 | TO GESTION 18/04/2022 | 18/10/2023 | 17/07/2024 | 1 TRIMESTRE 28
AGROEMPRESARIAL
GESTION DE LA
9 2500877 | TO | oo obSlION DE LA 4 | 18/04/2022 | 18/10/2023 | 17/07/2024 | I TRIMESTRE 30
ANALISIS Y DESARROLLO
10 2500871 | TO 1S P SARR 18/04/2022 | 18/10/2023 | 17/07/2024 | 1l TRIMESTRE 33
1 2449408 | TO | MECANIZACION AGRICOLA | 24/01/2022 | 24/07/2023 | 23/01/2024 | I TRIMESTRE 7
12 2429412 | TO | GESTION DE MERCADOS | 24/01/2022 | 24/07/2023 | 23/01/2024 | Il TRIMESTRE 25
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PREVENCION Y CONTROL

13 2449382 | TO AMBIENTAL 24/01/2022 | 24/07/2023 | 23/01/2024 | Il TRIMESTRE 21
ANALISIS Y DESARROLLO
14 2455231 | TO DE SOFTWARE 29/11/2021 | 29/08/2023 | 28/02/2024 | Il TRIMESTRE 27
DISTRIBUCION FiSICA
15 2404828 | TO INTERNACIONAL 19/09/2021 | 19/03/2023 | 18/09/2023 | IV TRIMESTRE 24
ANALISIS Y DESARROLLO
16 2397491 | TO DE SISTEMAS DE 4/10/2021 | 4/04/2023 3/10/2023 | IV TRIMESTRE 26
INFORMACION
GESTION DE RECURSOS
17 2397489 | TO NATURALES 4/10/2021 | 4/04/2023 3/10/2023 | IV TRIMESTRE 10
GESTION DE EMPRESAS
18 2397485 | TO AGROPECUARIAS 4/10/2021 | 4/04/2023 3/10/2023 | IV TRIMESTRE 27
19 2374602 | TO GESTION LOGISTICA 3/08/2021 | 3/02/2023 2/08/2023 | IV TRIMESTRE 23
ANALISIS Y DESARROLLO
20 2374491 | TO DE SISTEMAS DE 3/08/2021 | 3/02/2023 2/08/2023 | IV TRIMESTRE 18
INFORMACION
21 2339747 | TO | PRODUCCION GANADERA | 19/07/2021 | 19/01/2023 | 18/07/2023 | V. TRIMESTRE 20
22 2339740 | TO PRODUCCION AGRICOLA | 19/07/2021 | 19/01/2023 | 18/07/2023 | V. TRIMESTRE 11
PRODUCCION
23 2339726 | TO AGROPECUARIA 19/07/2021 | 19/01/2023 | 18/07/2023 | V. TRIMESTRE 13
ECOLOGICA
GESTION INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MEDIO
24 2339723 | TO AMBIENTE, SEGURIDAD Y 19/07/2021 | 19/01/2023 | 18/07/2023 | V. TRIMESTRE 26
SALUD OCUPACIONAL
ANALISIS Y DESARROLLO
25 2348236 | TO DE SISTEMAS DE 28/06/2021 | 28/12/2023 | 27/06/2023 | V. TRIMESTRE 16
INFORMACION
26 2282001 [ TO GESTION LOGISTICA 15/03/2021 | 15/09/2022 | 14/03/2023 22
27 2281721 | TO GESTION LOGISTICA 15/03/2021 | 15/09/2022 | 14/03/2023 20

Que la Resolucién 1-01399 de 2021, Por la cual se adopta el Plan Nacional Integral de
Bienestar de los aprendices del Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA y se deroga la
Resolucion 2203 de 2019, nos direcciona hacia unos Objetivos estratégicos. Que los
Objetivos estratégicos del Plan Nacional Integral de Bienestar al Aprendiz “establecen las
rutas de implementacion de las acciones de Bienestar con el fin de ofrecer a los aprendices
matriculados en formacion laboral y tecnol6gica oportunidades para el fortalecimiento de su
desarrollo humano integral, asi como para favorecer su permanencia y certificacion de su
proceso formativo”. Que estos objetivos estratégicos se hacen tangibles mediante la
formulacion de objetivos operativos y acciones orientadas al cumplimiento del propésito del
plan. Que el Objetivo estratégico 2: “Incentivar al aprendiz en su proceso de formacion
profesional integral mediante la implementacién de un programa de estimulos”, es un
objetivo con el que se busca “lograr que los aprendices vean en los estimulos que entrega
el SENA, un reconocimiento a su esfuerzo en el proceso formativo y un impulso para la
excelencia”. Que el Objetivo Operativo: “Asignar apoyos socioeconémicos para aprendices
en situacion de vulnerabilidad social e inseguridad econémica como medio para promover
su excelencia académica, humana y en linea con la misionalidad de la Direccion de
Formacion, tiene dentro de sus acciones el “Adjudicar cupos de alimentacion de acuerdo
con la normatividad vigente y el procedimiento que establezca la Direccion de formacion
profesional”.
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APRENDICES DEL INTERNADO SEMANA DEL 18 DE JULIO AL 21 DE AGOSTO

2022.
No. Nombresyape}lidosdel doT:E;::to dcl:::lin;z:\i:ile Programa de formacion Numero de ficha
a!orendlz del aprendiz identidad
U] o congiss | s | tomenssse | TENOIOCT MEBEONVEONTROL |
| e | i | aossers | T oo e e o | ass
A A e D i
4 s Aﬁggﬁ IYBLé)LII_i}IHOZ T;;’::IZ:; 1084250878 TECNLCA>L(?,’AGI.?DEA,\IIJ,G I\EISETEL%NAWBE:mEA . 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL

s | TS | ivete | oo | ToGocomonueoy | asson
6 KARENJTLéId:EIIII:IOOSORIO ccl:jj:;a;:z 1079604030 TECNOLOGOE'\IIIA(;EJSRTAI(E:ISDERECURSOS 9397489
1| enmutere | hiumde | oo | ToCocoBentEoy | asson
o | ot | e | oorses | TODECeSEEON ] e
o [TV | e | oo | TOOOCOMPMONUEST | asson
to | PEGONCTESHONA | Citumde | soosarses | TENOIOCOEN CETONPEMPIESS | s
11 | e | citunde | oy | TENOIOSOEN CETONPERIESS | s
1o | VTSGR | Citunde | ooy | TOSocommeeoNY | s
1o | RGO | Tt | s | TR S e o | s
1o | ERADESAGEL | Taiede | somnenis | TOSOCOMMEREON | s
15 | ammomino | s | o | TENOGCIBEOLO0E | gy
16 JOHAN CAMERO C(I:SS:LZ:Z 1004250890 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
0| i | ke | oisos | TEOOSCIREROIO0E | sney
18 MAGAL\((:::\\/IAES;\TAFUR ':'jerj:ttlzj(;e 1079604482 TECNOLOGOE'\IIIA?_ESF:'/L?I?SDERECURSOS 2559350
9 | oo | coate | ooy | TENOIOCOELCEONOERECISOS | gy
20 | MR COMEL | Chtdnde | somosnzs | TOocs AL (ORIOLE | sy
21 HER&;SSZ\:)EGA ijj:éi:; 1004249029 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
- BRAYAI\(I:LIJD?I-\I/-[ERPRIETO CCISS::;:Z 1000730077 TECNOLO(ngNEAI\IDF;I;?-\DUCCION 2559351
23 | DAVID JULIAN CADENA Tg;’:;i:j 1079508239 TECNOLOG?OiﬁxiSRAERROLLO DE 2500871
24 MAUR'&%EQEDERON Tj;’:;i:j 1080181697 | TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
25 | NIYERED SANCHO PIZO CC.SS:LZ:Z 1007587525 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
2% DUBANQR;:LCSHACON Tj;j:tti?j:j 1078776437 TECNOLOGg;;I{CthiANIZACION 2449408
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o | TR | Eend | e | ODO0RIERG |
o [TRAMASOT | oot | e | TROUIOMAIOTTE |
29 ';?DF;%LS\;NR%E:;? CCISS:LZ:Z 1233192831 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
o [ SO | e | s | TRCDIOO0O0 |
31 MARTHA;:EVAANA'LLERA c(i:jg:(!z:; 1107046329 LABTOERC/-’\\ITlggKE)hslgtlsn;:zh:ggg?oD:|AY 2559566
___ BIOTECNOLOGIA
32 Dol\ig,\'::AMN"OREZ ccijj:LZ:; 1004089143 TECNLC/iLcOAGL?Dih[l),G l\slsE-ll-)llc;)NAI&EES?EA . 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
AR R R
[Pt | e | g | TOCOMGITO |
N CARLOSLI?EISEGASCA ng:tt;:j 1081512595 TECNC’)LongNEANDF;F;oADUCGON 5550351
o [P | Gt | s | ORI |
37 cmsi';r? gé’;’;’:ﬁ N Egj:tti?j:j 1081396220 TECNLOALCO,SI_IODEAI\IID,GI\EISEE%N/-\IrALﬁEISTAEA . 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
38 | KELLY DAYANA LIZLIZ Ccij‘j::;:; 1007384154 TECNC%L,\?TGR%F:;RBEI\E/;':S_ONY 2449382
w | P | e | | TOROSIOSONOT |
40 | MARIBEL QUINTERO Tg;’:;i:j 1080180875 TECE%SSSCIEQNGAEZE%FAE LA 2500877
| e TS |y | TOROSOMIRGOT |
4 NANCYT\;JSSI:ILLLANOS chj::;:Z 1075598066 TECNOLOg/?NE/;\IDzF;iDUCCION 5339747
s | PN | et | e | TSNS |
44 JAV'ERA';'LE’ESZ CADENA Tg;j:,(tiz:j 1079508149 TECNLO,;-\LCOS_IODEA’\IID,GI\EISEES)N/-\II\N/ILIEISIS¢§A > 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
45 | JHON ALEX PENA PARRA Tg(:j:tti?j:j 1077224309 TECNOLOG?;;C%EE\AN'ZAC'ON 2449408
i | O | e |y | OSSO |
47 | TATIANA GRACIANO Tg(:j:tti?j:j 1080181815 TECL\IROOLSS(?CIIE(!J'\‘NG:ZTRISZ'(\“J&E tA 2500877
| e | st | | TORSCOMGEINT | e
s [P | st | e | TRICOMGETNTE | ey
50 | INGRID YULENI SICHACA Tg;’:;i:j 1073669568 TE?’-\Z?{I(_)OEGI\/I%E’:S?-\ERSIB_ON 2559566
51 | KAREN LgTEETSAMED'NA CC,SS:LZSZ 1004074567 TECNLiL(?A(i(I)DEA’\I;,GI\EISEE%NAIuLEISNR'?IIE),A > 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
o | N | e | s | OOSCHSTONR | e
o | e e | e | OGNNSO |
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TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE

54 YURI CUELLAR RUBIO ccls(‘j:(';:; 1007499274 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
YEISON SANCHEZ Cédula de ) ) .
55 CASTANEDA cudadania 1004147151 TECNOLOGO EN PRODUCCION AGRICOLA 2339740
KATHALINA CUBILLOS | Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION DE LA
>6 GOMEZ identidad 1076501257 PRODUCCION AGRICOLA 2500877
57 | DANIEL FELIPE CASTILLO C.ed“'a d,e 1004492011 TECNOLOGO EN PRODUCCION AGRICOLA 2339740
BUYUCUE ciudadania
JUAN DIEGO BONILLA Cédula de TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
>8 AROCA ciudadania 1123430216 SOFTWARE 2500871
KASANDRA TUMBO Cédula de ) ) .
59 AVENDANO ciudadania 1004492156 TECNOLOGO EN PRODUCCION AGRICOLA 2339740
JULIANA YULIETH PAJA | Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE LA
60 RIVERA ciudadania 1193564452 PRODUCCION AGRICOLA 2500877
JOSE ALDAIR QUESADA | Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE LA
61 MARROQUIN ciudadania 1004344511 PRODUCCION AGRICOLA 2500877
) TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
62 X'ME';’:ALE‘;%UNA CCISS:LZ:Z 1193117264 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
DAYANA MARCELA Cédula de TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
63 VALENZUELA ERAZO ciudadania 1007531693 SOFTWARE 2500871
64 STIVENS CASTILLO Cédula de 1075790336 | TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
LOPEZ ciudadania
) TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
65 Bﬂg:A'\gzzc\féRAA CCISS:LZ:Z 1004147521 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
) TECNICO EN ALISTAMIENTO DE
66 Y'NELHOCR/ZLLQ';/'BAS CCISS:LZ:Z 1002938105 LABORATORIOS DE MICROBIOLOGIA Y 2559566
BIOTECNOLOGIA
) TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
67 OSCARC\L(J"::\: C":GUNA Ccis((j::;:; 1004494171 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
CAROL YULIET Cédula de ] ]
68 QUINTERO OYOLA cudadania 1082802183 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
EDGAR ARNOLDO Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
69 LIZCANO LIZCANO ciudadania 1004062413 GANADERA 2339723
ANGELLY TATIANA Tarjeta de TECNOLOGO EN MECANIZACION
70 FLOREZ DURAN identidad 1075598487 AGRICOLA 2449408
MANUEL STEVEN OSSA | Cédula de TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO
& LIEVANO ciudadania 1000226706 DE SISTEMAS DE INFORMACION 2397491
MARY LUZ ALDANA Tarjeta de TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
72 VIDARTE identidad 1079408547 SOFTWARE 2500871
BRAIDER JHON BREY Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
3 MONTARO ciudadania 1084925568 AGROPECUARIA ECOLOGICA 2339726
, TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
74 M?gwg \F(QTLEAT H CCiSS:LZSZ 1079172986 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2339723
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
ERICK SANTIAGO CRUZ | Cédulade TECNOLOGO EN PRODUCCION
s TOVAR ciudadania 1004225464 GANADERA 2559351
PAULA ANDREA Cédula de . .
76 GONZALEZ GOMEZ ciudadania 1001538918 TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
KATERINE BARREIRO Cédula de TECNOLOGO EN PROCESAMIENTO DE
7 CORTES ciudadania 1003815940 ALIMENTOS 2250947
CRISTINA CAMILO Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS
78 AMEZQUITA ARIAS ciudadania 1004491305 NATURALES 2397489
CHANOL LISSETHE Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION DE EMPRESAS
79 MORENO RI0S identidad 1080290322 AGROPECUARIAS 2397485
LENIN BERMUDEZ Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
80 MARTIN ciudadania 1075321851 GANADERA 2339747
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HOLMAN DANIEL Cédula de TECNOLOGO EN PREVENCION Y
81 BARRIOS OROZCO ciudadania 1004034879 CONTROL AMBIENTAL 2449382
WUELFRAN ALEXIS Cédula de TECNOLOGO EN MECANIZACION
82 SAENZ MORA ciudadania 1004089206 AGRICOLA 2449408
. TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
83 MARLZ:&%:QDENA CCiSS:LZ:; 1079509906 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
N Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
84 | JENNIFERAVENDARO | _=C47c<P 1000516908 CANADERA 2339747
CLAUDIA VALENTINA | Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS
85 PERIA CUENCA ciudadania 1004157101 NATURALES 2559350
- ) TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
86 ANGE;:&%LEE;ERON T;;‘:ttiz:j 1080181302 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
DERLY MILENA Tarjeta de TECNGLOGO EN GESTION
87 | GONZALEZ GONZALEZ | identidad 1080180923 AGROEMPRESARIAL 2559366
JOHN CARLO CHARRY Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
88 ORTIZ ciudadania 1004148228 GANADERA 2559351
) . Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE LA
89 JOSE MANUELDIAZ | -S40 2 1004089382 DRODUCCION AGRICOLA 2500877
) TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
90 | JUAN D/}\QSCS:'NTERO ccijj:(;";:; 1079172395 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
. TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
91 U;%TQSVQLE,ENNJ:;A Tg;’:tﬁz:j 1079173521 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
g2 |AURASOFIAGONZALEZ | Cédula de 1084866135 | TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS 2449412
BERNAL ciudadania
JAILY JOHANA GOMEZ Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
%3 HOYOS ciudadania 1060296019 AGROEMPRESARIAL 2559366
- ) TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
94 MAR'AEQSFF?EAZRRAC'N ccijj::;:; 1003893358 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2339723
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
) TECNICO EN ALISTAMIENTO DE
95 ME&”&E?E?T%E?URT Tj;’:;i:j 1076904568 LABORATORIOS DE MICROBIOLOGIA Y 2559566
BIOTECNOLOGIA
) TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
9% DI\A/I\TC’\II:S'\(AZS::'IFI;E Tj;’:;i:j 1079173638 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500891
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
MARILYN LORENA Cédula de TECNOLOGO EN PRODUCCION
97 | CUBIDES QUIMBAYA | ciudadania 1004249799 GANADERA 2559351
, TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
% | . ODF%@E?’*E\'ADB ACO Ccisgl:;:g 1079604667 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2339723
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
gg | JHONEDWARSOTTO | Cédulade 1007605216 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
TRUJILLO ciudadania
LAURA VANESSA Tarjeta de TECNOLOGO EN DESARROLLO DE
100 | RODRIGUEZ CHIMBACO | identidad 1079604668 SOFTWARE 2500871
MARY YESENIA TRIANA | Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
101 TOQUICA ciudadania 1076982275 AGROEMPRESARIAL 2559366
MARIA MERCEDES Cédula de TECNICO EN AGROINDUSTRIA
102 MONTILLA GRACIA | ciudadania 1004493965 ALIMENTARIA 2525488
LAURA VANESSA Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE LA
103 | TRIVINO SANTANILLA | ciudadania 1004148888 PRODUCCION AGRICOLA 2500877
NAYELY TUNUBALA Cédula de TECNGLOGO EN PREVENCION Y
104 ROJAS ciudadania 1002938103 CONTROL AMBIENTAL 2449382
JAHEN DANIELA Tarjeta de - ;
105 CARDOZO RIARIOS et 1075598195 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349

GCCON-F-031 V.01




SEMA

N

TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE

106 Ckﬁggf;éféﬂgf: CCiSS:LZ:; 1084869477 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
) ) . TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
107 | ANDRES FE;;'ZE DURAN T;;’::IZ:; 1076904051 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
MASON NEDHARLY Cédula de TECNICO EN PROGRAMACION DE
108 | CHAMBO ANACONA | ciudadania 1004416445 SOFTWARE 2500891
JULIAN JAVIER RAMIREZ | Tarjeta de TECNGOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO
109 DIAZ identidad 1083874040 DE SISTEMAS DE INFORMACION 2500871
ANDERSON JULIAN Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS
110 CULMA DIAZ ciudadania 1004085401 NATURALES 2559350
DIANEY ARACEL CHAVEZ | Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE RECURSOS
11 PAJOY ciudadania 1061224638 NATURALES 2397489
. TECNICO EN ALISTAMIENTO DE
112 | KAREN g:é'REETRHATOVAR T;;’:;Z:j 1079173612 LABORATORIOS DE MICROBIOLOGIA Y 2559566
BIOTECNOLOGIA
113 | JAIDER RUIZ RODRIGUEZ C(,:SS:LZ:Z 1079604969 | TECNOLOGO EN PRODUCCION AGRICOLA 2500877
114 | JUUANANDRES DURAN | Cédula de 1004492263 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
MEJIA ciudadania
VEFFERSON ANDRES | .~ - TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
115 MONTEALEGRE o 1077841609 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
GALEANO u SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
) TECNICO EN ALISTAMIENTO DE
16 | O:gggﬁg;k/'lg&N o CCISS:LZ:Z 1083838077 LABORATORIOS DE MICROBIOLOGIA Y 2559566
BIOTECNOLOGIA
OSCAR EDUARDO Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
117 VARGAS EMBUS ciudadania 1062092046 AGROEMPRESARIAL 2559366
118 | ANAMARIASANCHEZ | Cédula de 1003894023 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
VIGOYA ciudadania
ANDRES DAVID Tarjeta de TECNOLOGO EN ANALISIS Y DESARROLLO
119 1 CACERES MOLANO identidad 1079173959 DE SISTEMAS DE INFORMACION 2500871
. TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
120 | YEMI g“tj'x;'R\i\ARGAS cfjj:;i:; 1115941563 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2500885
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
JOSE LUIS MOTTA Cédula de TECNOLOGO EN GESTION DE LA
121 MENDEZ ciudadania 1080181007 PRODUCCION AGRICOLA 2500877
122 | JULIANA EMBUS ROJAS Tg;’:;g:j 1081396381 TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2559349
JOSE LISANDRO Tarjeta de TECNOLOGO EN GESTION DE LA
123 GUZMAN VALENCIA identidad 1031643701 PRODUCCION AGRICOLA 2500877
124 | ALE/ANDROBARAJAS | Cédulade 1080188674 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
PENA ciudadania
Cédula de
125 JESSICA DELGADO o 1117545312 | TECNICO AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA 2525488
EDGAR LEON Cédula de TECNOLOGO EN GESTION
126 SEPULVEDA GONZALEZ | ciudadania 1000771082 AGROEMPRESARIAL 2559366
CARLOS JAVIER Cédula de TECNOLOGO GESTION DE EMPRESAS
1271 QUINTERO QUIVANO | ciudadania 1007273517 AGROPECUARIAS 1965602
YERALDINE Cédula de TECNOLOGO GESTION DE EMPRESAS
128 | GUESADA CORTES | ciudadania 1003805728 AGROPECUARIAS 2397485
, TECNOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
129 MAYEES; ESUSTOS ijj:;i:i 1003810623 LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE, 2339723
SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL
NICOL DAYANA Cédula de
130 | GERMUDEY MEDINA | crustacmta 1076500300 | TECNOLOGO PRODUCCION GANADERA 2559351
JUAN DAVID Cédula de
11| i ANCOURPAIOY | chodadanta 1075791399 TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2559352
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YORMAN ANDRES VIVAS | Cédula de

132 VARGAS ciudadania 1076903392 TECNOLOGO PRODUCCION GANADERA 2339847

TECNICO EN ALISTAMIENTO DE
1193512987 LABORATORIOS DE MICROBIOLOGIA'Y 2559566
BIOTECNOLOGIA

DERLY XIOMARA Cédula de

133 MURNOZ BELTRAN ciudadania

Los aprendices que se encuentran desarrollando actividades para lograr los resultados de
aprendizaje en las unidades, en etapa productiva también permanece en el centro aun los fines
de semana.

UNIDADES FORMATIVAS PRODUCTIVAS:

Las unidades con las que cuenta el Centro de Formacion Agroindustrial “La Angostura”.
Pecuaria.

Porcina, Bovina , Ovina ,Avicola Postura, Avicola codornices ,Avicola Aves
de engorde, Equina, Apicola Piscicola Agricola.

Maracuya, Badea, Sandia, Mango, Araza, Aguacate ,Guayaba, Cacao Jardin
Clonal,

Cacao Germo plasma, Cacao Replica, Cacao Policultivo, Vivero Cacao, Viveros
Citricos , Café, Platano, Guanabana, Frijol, Pifa

EVIDENCIAS:

Fotograficas Aprendices Beneficiarios Listado de aprendices y boletas.
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Elaboré: Esperanza Pascuas Perdomo- Supervisora contrato

Vo.Bo.: Gloria Maritza Sanchez Alarcon- Apoyo a la Supervisién del contrato
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~- Ecoplagas
Gp Ecoplag

El terror de las Plagas

CERTIFICADO

SISTEMA DE CONTROL DE PLAGAS
“FUMIGACION" "DESINFECCION" "MANTENIMIENTO"

DATOS DEL CUENTE
Nombre del Estableciventor | RESTAURANTE CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL
Nit, / Ceduta: 361478015 Direccidn: Sena ANgostra - Campoadegre
Cludad: Neiva Teléfono; 3166250326
Servicios Prestados:  CONTROL DE PLAGAS Frecusnca: Trimestral
Fumigacion Rastreros y Voladores | X | Desratizacidn Desinfeccicn Nebulizacién
Otro: | | Cual:
Fecha de Aphicacién: 16/ JULID / 2.022 | Fecha de Vencimiento: | 15/ ENERO / 2.023

Certificamaos que én la fecha arriba drada, hemos realizado o Control de plagas, mediante vso de los insumos seflatados
en el Informe Técnico.

La vigencia de este documento esta asotiado a la frecuencia y acverdo de servicios pactados entre las pares,

Hsl

V”‘N’

FIRMA Y SELLO EMPRESA
{Cestificodo wilido con sello y firma del cutorizado)

CALLE 7 N, 17 - 42 Neiwva (H) Col. 318531 1296 E-mail: ecoplagaspestcontrolghotmal.com
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CONTRATD E PROVEEDMIRTA

EN CUMPLIMIENTO AL ARTICULD 2.20.1.1.4. DEL DECRETO
248 DE 2021

Los suscritos, a sabar SANDRA LILIANA BECERRA, Identificada con cédula
deciudadania Mo, 52.7 37,491 de Bogota productor agropecuario debidaments
inscrito ansd registro de prodectoras individealas, domicikado en Tsnos Huila,
fue en adelante se denominara EL PROVEEDOR; v GLADYS CERQUERA
DE BEDOYA, identificada con cadula de ciudadania 36,147,801 d= Neiva,
guee en adelante se denominard LA CONSUMIDORA . hamos acordado celebrar
el presente contrato de provesduria gue sa regird por las siguientes dausulas,
de acuerdo con la adjudicacion del procesade sedecricn abreviada de menor
cuantia SAME-HIL-CEFA-QODL-2022 v del contrate COLPCCHTR 3657383 suscrig

entre & Centro de Formachn Agrolndustrial La Angostura del SEMA Reglonal Huila

¢ la CONSUMIDORS: PRIMERA: Objeto. El PROWEEDOR sa obliga a
suministrar continuamente a la CONSUMIDORA pansla de alte calidad &n
presantacion por kile, de forma semanal v a cami#o e la contraprestacion a
gue aste ultimo se obliga an la clausufa tescera del presante conkrato,
SEGUHDA: Obligaciones del Proveedor: Constiteyen obligacionss del
provescor; 1. Bl provesdor debsra produchr v tener a disposicion de ba
COMSUMIDORA los bienes y servicios mencionados en la cldusula primeara,
conforme a las cantidades regueridas de forma semanal por la CONSUMECEORA,
dehidamente empacados en bolsa individual y gue cumplan con las normas de
higiens v salebridad gus gen @ products, TERCERA: Obligaciones De la
CONSUMIDORA. Constituysn obligaciones a cargo de la consemidora las
siguientes: 1, La CONSUMIDORA se obliga & adoguwiric La pansle artesanal
producida v suministrada por ef PROVEEDOR conforme a los reguermbentas
reafizados de forma semanal por la CONSUMIDORS a fin de utilizarlas en a
preparacian de alimantos en cuomplimiento de la ejecucidn de contrakos para &
suministre de alimentos a diferentes grupas poblacionales, sujetindosza los
precios ¥ condiclonas fAjadas por el PROVEEDOGR; 2, Pagar de contado el pedids
infcial 3. LA CONSUMIDORA == obliga a firmar las facturas u obros documentes
comerciales gue le ewpida el PROVEEDOR ¢ gue cormespondan al producta
efectivaments entregado, en sefial de gue acepka la obligacion de pagarlos.
CUARTA: Maturaleza Del Suministro. Las paites conviensn gue cads
suministro constitiye una wventa en firme, ¥ gue en consecuencia, el
PROVEEDDR no aceptara dewvolucidan alguna de mercancias wvendidas en
elecucin del presente contrabo de suministro, sala en los casos de articulos
con defectos de fatelcacion advertidos por la COMSUMIDORA v nofiflcadas por
esie @ PROIWEEDCE, dantro de ks cince dias sigulentes a 1a fecha de entrega
e cada suministro. QUENTA: DURACTIOMN: El presente contrato de
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proveeduria tendra una duracion de un (1) afto con renovadion automatica si
ninguna de las partes renuncian a la misma con minimo cinco (5) dias de
anticipaclon a su vencimilento. SEXTA: Cesion. El presente contrato de
proveeduna no podra ser cedido sin previa aprobacion dela CONSUMIDORA,
SEPTIMA: Arbitramento. Las partes convienen gue &0 el evento en gue surja
alguna diferencia entre las partes, por razéon o con ocasion de la presente
promesa, serd resuelta por un Tribunal de Arbitramento cuyo domicliio sera
Neiva, integrado por arbitros designados conforme a la ley. Los arbitramentos
que ocurtferen se regiran por lo dispuesto en el Decreto 2279 de 1991, en la
Ley 23 de 1991 y en las demas normas que modifiquen o adicionen kb materia,

En sefial de conformidad las partes suscriben el presente contrato, en la cludad
de Nelva, el 2 de mayo de dos mil veintidas (2022)

PROVEEDOR

-

-

NOMBRE: SANDRA LILIANABECERRA ORDONEZ
C.C.N? o Nit 52.737941-6

CONSUMIDOR

/’:’;{rx"‘» = | e

NOMBRE: GLADYS CERQU DE BEDOYA
C.C. N° 36.147.801 de Neiva

GCCON-F-031 V.01
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CERTIFICADO

La empresa RECUPERADORA ALAPE SAS ESP con NIT 901.248.993-2, ubicada
en la Carrera 7 sur N° 13-87 bodega 4, barrio Zona Industrial, certifica que la
empresa GLADYS CERQUERA DE BEDOYA con NIT 36.147.801-6, esta en el
cumplimiento del Decreto 596 de 2016 como esta estipulado en el Art. 2.3.2.54.2,
0322 de 2019 y Resolucion 0172 de 2021, haciendo entrega de sus residuos sélidos
con buena separacion para un mejor aprovechamiento de los mismos.

La empresa GLADYS CERQUERA DE BEDOYA entrego durante el mes de mayo
de 2022:

e Aceite de cocina: 5.6 kg
¢ Flanes de huevo: 20 Und.
o Bolsa: 0.3 kg

Con esto |la empresa busca unirse al cuidado del medio ambiente, reduciendo sus
residuos para disminuir el pasivo ambiental de la ciudad de Neiva.

Certificado dado en la ciudad de Neiva a los (30) dias de mayo de 2022,
Cordialmente,

ROSA HELENA TORRES ALAYON
Administradora.

Carrera 7 sur N* 13-87 B/Zona Industrial - Teléfonos 8737376 - 3183681089 - 3163561523,
Neiva — Huila,

E-mail istope.recidaje@gmail.com

GCCON-F-031 V.01



CUENTA DEL 22 DE JULIO DE 2022 AL 21 DE AGOSTO DE 2022

FECHA

TRABAJADORES OFICIALES

DESAYUNOS

ALMUERZOS

viernes, 22 de julio de 2022

sabado, 23 de julio de 2022

domingo, 24 de julio de 2022

lunes, 25 de julio de 2022

martes, 26 de julio de 2022

miércoles, 27 de julio de 2022

jueves, 28 de julio de 2022

viernes, 29 de julio de 2022

sabado, 30 de julio de 2022

domingo, 31 de julio de 2022

lunes, 1 de agosto de 2022

martes, 2 de agosto de 2022

miércoles, 3 de agosto de 2022

jueves, 4 de agosto de 2022

viernes, 5 de agosto de 2022

sabado, 6 de agosto de 2022

domingo, 7 de agosto de 2022

lunes, 8 de agosto de 2022

martes, 9 de agosto de 2022

miércoles, 10 de agosto de 2022

jueves, 11 de agosto de 2022

viernes, 12 de agosto de 2022

sabado, 13 de agosto de 2022

domingo, 14 de agosto de 2022

lunes, 15 de agosto de 2022

martes, 16 de agosto de 2022

miércoles, 17 de agosto de 2022

jueves, 18 de agosto de 2022

viernes, 19 de agosto de 2022

sabado, 20 de agosto de 2022

domingo, 21 de agosto de 2022

O|[O|H|P|IP|WIWICO|ICO|IWIN|IWIBIN|IOIOIN|IWIWIWINIO|O|RLININININ|O|O|PA

o|lojlnnjnnjnjun]j]w|o|lojlwlwlu|l|N|O|O|FR|R|W|R|WIO|O|RIN|A|IRAR|lW|O|O| P~

SUBTOTAL

58

74

Descripcion del Suministro como Apoyo
Alimenticio

Cantidad

Precio Un.

Total

Desayuno trabajador oficial

58

&+

3.783

$219.414

Almuerzo trabajador oficial

74

7.310

$ 540.940

TOTAL

$ 760.354




CUENTA DEL 22 DE JULIO 2022 AL 21 DE AGOSTO DE 2022 APRENDICES

FECHA DESAYUNO ALMUERZO CENAS TOTAL DESAYUNOS TOTAL ALMUERZOS TOTAL CENAS
100% 60% 100% 60% 100% 60%

viernes, 22 de julio de 2022 123 0 114 171 114 0 123 285 114

sabado, 23 de julio de 2022| 76 0 76 0 76 0 76 76 76

domingo, 24 de julio de 2022 76 0 76 0 76 0 76 76 76

lunes, 25 de julio de 2022, 77 0 112 175 114 0 77 287 114

martes, 26 de julio de 2022 123 0 114 192 113 0 123 306 113

miércoles, 27 de julio de 2022 124 0 114 197 109 0 124 311 109

jueves, 28 de julio de 2022 125 0 118 181 110 0 125 299 110

viernes, 29 de julio de 2022 123 0 109 180 110 0 123 289 110

sabado, 30 de julio de 2022 55 0 0 52 55 0 55 52 55

domingo, 31 de julio de 2022 55 0 0 52 55 0 55 52 55

lunes, 1 de agosto de 2022 115 0 105 178 116 0 115 283 116

martes, 2 de agosto de 2022 124 0 127 191 116 0 124 318 116

miércoles, 3 de agosto de 2022 126 0 123 195 115 0 126 318 115

jueves, 4 de agosto de 2022 125 0 124 190 104 0 125 314 104

viernes, 5 de agosto de 2022 110 0 99 180 94 0 110 279 94

sabado, 6 de agosto de 2022 41 0 0 40 41 0 41 40 41

domingo, 7 de agosto de 2022| 41 0 0 40 41 0 41 40 41

lunes, 8 de agosto de 2022 115 0 110 176 106 0 115 286 106

martes, 9 de agosto de 2022 114 0 121 184 109 0 114 305 109

miércoles, 10 de agosto de 2022 119 0 116 185 108 0 119 301 108

jueves, 11 de agosto de 2022 119 0 144 179 112 0 119 323 112

viernes, 12 de agosto de 2022 99 0 85 189 98 0 99 274 98

sabado, 13 de agosto de 2022 21 0 0 22 22 0 21 22 22

domingo, 14 de agosto de 2022, 21 0 0 22 22 0 21 22 22

lunes, 15 de agosto de 2022 22 0 22 22 22 0 22 44 22

martes, 16 de agosto de 2022 112 0 122 172 109 0 112 294 109

miércoles, 17 de agosto de 2022 132 0 128 167 116 0 132 295 116

jueves, 18 de agosto de 2022 123 0 116 163 113 0 123 279 113

viernes, 19 de agosto de 2022 121 0 97 146 115 0 121 243 115

sabado, 20 de agosto de 2022 50 0 50 50 0 50 50 50

domingo, 21 de agosto de 2022 50 0 50 50 0 50 50 50

SUBTOTAL 2.857 - 2.472 3.941 2.711 - 2.857 6.413 2.711
Descripcion del ?umin.is.tro como Apoyo Cantidad Precio Un. Total
Alimenticio

Desayuno aprendiz 60% 0 $ 2.670 $0
Desayuno aprendiz 100% 2.857 $ 4.450 $12.713.650
Almuerzo aprendiz 60% 3.941 $ 5.220 $20.572.020
Almuerzo aprendiz 100% 2.472 $ 8.700 $ 21.506.400
Cena aprendiz 60% 0 $ 3.300 $0
Cena Aprendiz 100% 2.711 $ 5.500 $14.910.500
TOTAL $ 69.702.570




RESOLUCION No. 41- 00788 DE 2022

&
SERNA
Ag "Por ¢l cual se adjudican apoyos de alimeantacion temporal de racién
alimentaria servida en caliente a los aprendices externcs de
formaciaon titulada para el Il trimastre 2022 del Centro de Formacion

Agroindustrial de la Reglonal Hulla del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"

EL SUBDIRECTOR (E) DEL CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL “LA
ANGOSTURA™ DEL SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA

En uso de sus atribuciones legales y reglamentarias, en especial las conferidas medianie &l
articuio 27 decreto 249 de 2004, en la Resolucion 068 del 21 de enero de 2004, encargado
mediante la Resolucion 1-00838 del 01 de junio de 2021, v Acta de Posesion No. 126 del 01 de
junio de 2021 del SENA

CONSIDERANDO:

Que el Decreto 249 de 2004 en su artlculo 27, numeral 19, le asigna a las Subdirecciones de los
Centros de Formacidn Profesional Integral la funcidn de “Dirglr fa implementacidn del programa
integral de bienesiar de los alumnos del Cenlro”.

Que el Decreto 1330 del 2018, modificatorio del Decreto 1075 de 2015 - Unico del Sector
Educativo, en su aricule 2.53.2.3.1.3, literal b), define las politicas institucionalas asi: “h
Politicas institucionales. Son & conjunto de directrices estabiecidas por la insfitucian con &l fin
da orentar y facilitar el ingro de sus objativos por parte fos diferentes astamentos, an los distinfos
nivelas formativos y modatidades en coherencis con su naturalera juridica, fipologia, identidad p
migidn instifucional & Le nstifucidn deberd dar cuenta de la exiztencis, implamentacian,
aplicacion y msultados de cumplimiente da fas siguisnies paliticas institucionales: () 2. Polilicas
de geslidn instiluclonal y benestar,

Cue el Decreto 1330 dal 2019 en & articule 2.5.3.2.3.1.6, define el modslo de bienestar como
condicidn de calidad para los programas de Educacién Superior, indicando: "La institucién
astablecera las politicas, procesos, actividades y espacios que complementan v fortalecen la vida
acadamica y administrativa, con el fin de facilitarle a la comunidad institucional el desarrolio
integral de la persona vy la conwivencia en coherencia con las modalidades [presencial, a
distancia, virtual, dual u ofros desarrollos que combinen @ integren las anteriores modalidadas),
los niveles de formacion, su naturaleza juridica, tipelogia, identidad y mision institucional, /¥ En
cohetencia con lo anterior, la institucién deberd demostrar la exislencia de mecanismos de
divulgacion e implementacidén de los programas de bienestar orientados a la prevencion de la
desercidn y a la promo<ion de la greduacion de los estudiantes”.

Que el Estaiuto de la Formacidn Profesional del SENA, adoplado por el Consejo Dinsclivo
Macional del SENA mediante Acuerdo 8 de 1887, en su numeral 1.1, define la formacion
profesional integral que imparte el SENA como “un proceso educativo iedrico-préciico de cardcler
infegral, orentado al desarmoifio de conocimientos téonicos, fecnoldgicos, de actifudes y valores
para la convivencia social, gue le pemnitan a la persona acluar critica y creativamente en &l
mundo dal frabajo vy de la wida”,

Que =l Estatulo de la Formacidn Profesional del SENA en &l numeral 3.4.2, Oitimo parrafo, al
refarirse al ambiente educativo dispone: “El amblente educativo considera o bienestar
nstitucional, come condicidn determinante para el desamoio eficiente y de calidad de Ia
formacion profesional, regulado por el manual de convivencia y olras normas especificas que
expresan os acuerdos entre los paricipantes de s comunidad educativa”,

Que e Acuerdo 007 del 2012, Por el cual se adopta el reglamento del Aprendiz Sena, an e
capitulo il establece los derechos del aprendiz, en el articula 7, item 5, "Disfrutar de los beneficios
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RESOLUCION No. 41-0g7gg  DE 2022

AT "Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacion titulada para el Il trimestre 2022 del Centro de Formacian
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Macional de
Aprendizaje, SENA"

de bienestar al aprendiz SENA onenfados a garanlizar la formacidn infegral”, conforme a la
normatividad que rija este tema en el SENA.

Que dando cumplimianto a la Resolucidn 1-01388 del 2021 por el cual se adopta el Plan Nacional
Integral de Bianestar de los Aprendices y a |a guia de apoyos sociceconamices GFPI-G-007 en
la cual g2 consalida las ndicaciones para la gestidn de apoyos socioecondmicos entregados por
el SENA en el marco del PLAN NACIONAL INTEGRAL DE BIENESTAR AL APRENDIZ,
espacificamants en al objetivo estratégico Mo, 27 que reza “incentivar al aprendiz en su poceso
da formacidn profesional mtegral mediante la implementacidn de un programa de estimulos” v
que s materializa en el objetivo operativa: “Asignar apoyos socioecondmicos para aprendices
en sfuscidn de vidnerabitidad social & insequridad econdmica como medio para promover su
excalencia académica, humana y en linea con le misionalidsd de la Direccién de Formacién”, el
Centro de Formacion Agroindustrial resliza la aperiura de la Primera Convocatoria de apovo de
alimentacién temporal, modaidad racién alimerntana medianie Circular de Centro Mo, 41-2-2022-
005346 del 28 de junio del 2022,

Que a través del Sistema Integrade de Gestion y Autocontrol (S1GA) se publicd Guia de apoyos
socioecondmicos ofdige GFPI-G-007 V11 de mayo 2022, en cual se indica los procedimientos
para la entrega de los apeyes sociogcondmicos, fbem 12.6. Apoyos de alimentacién temporal,
item 12.6.2. Modakdad de entrega de apoyo de alimentacion temporal — Racidn alimentaria.

Que de conformidad con el itlem 12.6, de la guia de apoyoes socicecondmicos GFP1-G-007 V.11,
de mayo de 2022, y con la Circular de Centro No. 41-2-2022-005346 del 28 de junio dal 2022, el
apoyo de alimentacidn temporal, Es aquel que se otorga a los aprendices de formacian laboral y
formacion tecnoldgica de fodas las modalidades y jornadas de efapa lectiva o que realizando su
etapa productiva no que recibe remuneracion econdmica o estos se encuentran suspendidos.
Este estimuls tiene como propdsito apoyar la permanencia del aprendiz en su proceso formalivo
para programas de formacion presencial, virtua! v a distancia. Las convocatorias que adelante el
Sena no lenen alcance para los aprendices de aniculacidn con |la media y ampliacién de
cobertura. La modalidad de enfrega de apoyo de alimentacion temporal en la presente
convocatona es Racion alimentaria, i3 cual 52 refiere; a la racidn afimentaria servida en caliente,
no empacada gue puede ser desayuno, slmuerzo, cena o refrigero. En ningun caso serd
canjeable por aimentos crudos, mercado o dinero. El apoyo de alimentacion tamparal — racion
alimentaria se otorga por un maximo de once (11) meses, sin exceder [a vigencia 2022,

CQue de conformidad con el item 12.6. de la guia de apoyos socicecondmicos GFPI-G-007 V.11,
de mayo de 2022, y con [a Circular de Centro No. 41-2-2022-005348 del 28 de junio del 2022, el
Centra de Formacian Agroindustrial, realizd la convocatoria a los aprandices de formacion laboral
y formacion tecnologica de todas las modalidades y jornadas de etapa lectiva o etapa productiva
del Certro de Formacion Agroindustnial, que no recibe remuneracion econdmica y que
adicionalmente cumplan con los requisites y el proceso establecido segln la nomaliva, para
apoyar su permanencia en el proceso formativo.

Que de acuerdo con la Circular de Centro Mo, 41-2-2022-005345 del 28 de junio del 2022, los
requisitos para ser beneficiaro de apoyos de alimentacion tempaoral — rackdn alimentaria servida
en caliente, el Cantro de Formacion Agroindustrial realizara la asignacion de cupos de
alimentacion con un porcentaje del 100% vy 80%, a los aprendices que se postulen y cumplan los
siguientes requisitos:
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RESOLUCION No. 41- 00788 DE 2022

Av "Per el cual se adjudican apoyos de alimentacién temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacidn titulada para el lll timestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"

. Estar en elstadu en induccidn o en formacién en el sistera de gestion académico
administrative del Centro de Formacion Agroindustrial.
; Eo tener condicionamiento de matricula conforme a lo estipulado an el reglamento al
prendiz.
. No ser beneficiario de apoyos de sostenimiento ragular o FIC.

. Diligenciar adecuadamente el formato de registre socioacondmico que facilite el Centro
de formacién.

Que, los aprendices deben realizar su inscripeidn desde el 29 de junio hasta & 08 de julio hasta
las 06:00 pm, a través del siguiente enlace:
hitps. f'docs google comiforms/d/al 1 FAIpOLScNIbxFSrivifngNTFufalapVL n

bSnS giviewform vy cargar los documentos sopories solicitados a traves del correo

convocatoria. angosiura@@gmail.com como requisite para el cumplimento de inscrnpcidn de la
convocatoria.

Que el equipo responsable de la calificacidn y pricrizacién de los aprendices inscritos en la
convocatoria de alimentacion, de conformidad con la Circular de Centro No. 41-2-2022-005346
del 28 de junio del 2022, esta conformado por los profesionales de Bienestar Integral al Aprendiz,
Esperanza Pascuas Perdomo, Maria Leidy Cano Suaza, Maria Angela Saenz Hemandez, Ingrid
Yiceth Diaz Mosquera, Herminson Radl Valenzuela y la gestora de apoyos socioecondmicos
Leandra Diaz Diaz.

Que hace parte integral del presente acto administrative, el acta de calificacion y prierizacion No.
003 del 13 de jubo dal 2022 en la que se describe lo siguiente:

Que una vez cumplide &l plazo de inscripcién y evaluacion se contabilizaron Doscientos Setenta
¥ Uno (271) registres de inscripcidn, generados mediante el enlzce habilitado en la convocatoria,
para la revision de documentos, asi:
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RESOLUCION No. 41- 00788  DE 2022

“Por el cual se adjudican apoyos de alimeantacidén temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacion titulada para el [l trimestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"
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& RESOLUCION No. 41-00788  DE 2022
SERLA
7A "Por el cual se adjudican apoyos de alimentacién temporal de racidn
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacion titulada para el Il trimestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"
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RESOLUCION No. 41- 00788

DE 2022

“Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de

formacion litulada para &l 1l trimestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"
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e RESOLUCION No. 41-00788  DE 2022
SENA
AT “Por el cual se adjudican apoyos de alimentacidn temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externcs de
formacian titulada para el lll trimestre 2022 del Centro de Formacion
Agreindustrial de la Regional Huila del Servicio Macional de
Aprendizaje, SENA"
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CARDOIO idadania
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. 580150
HALINAG %Ellﬂ[ MATLIRALES
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BANT | Caduna e TECRGLOG0 BH ANALISS ¥ DESARROLLG
WARTINEZ Ciudadinia 100A05EINE DE SIETEMAS DE BaFORUALION 218743
TECHOLOGO EX GESTION NTESRADA DELA
ey s b 1075213497 | CALIDAD, MEDID AMBIENTE, SEGURIDAD Y 2300285
BALLID OCUPACIONAL

e e
Sy | G | e | TEO00 SR CR | i
TECHOLOGD EX SESTION NTECRADS DE L
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oI IETT
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GD-F-010V04 Pag.#7



AdminSena
Texto escrito a máquina
00788


RESOLUCION No. 41- 00788 DE 2022

7'AT “Por el cual se adjudican apoyos de alimentacién temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
fermacion titulada para el Il frimestre 2022 del Centro de Formacian
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"

Totata de TECROLOGO EN GESTICH DE LA
DAKIELA HERKNAMDEZR PR SO EhRALS PREOUCEHY AERCTLA

TR Y DA bR B Tarsla de TECROLOGD EM GILGT0M DB LA
WVILLANUEVS Idenbdad
WAROLTH TATIARA Tarpeia de Mﬁ'ﬂm

¥LINEA A Iealidod WrHTa .-.Eg E% E“
EEa e | e | seusurs | THCWLDGOEMECCIRMUE RECURS0E

FCAREM BOFIA Chdaln 4o ——— = £H GESTEIH
SEPRVEDA OLAYA | Clusdaals AGROEMPRESARIAL

“HATALALETTON | eo:
Lt orrya e 108309525 TECNCL OG0 BN ACUICURTURA
FALILA :%LE’F_

ke S4BT TECNOLOGO ER EESTI‘:U'IEIE EMPRESAS

1
LALIEN mnrtu- TOUAE | Taredta de e— TECROLOG EX mﬁ BE RECLAEOE
] HATURALES

L N ndn TECHIGD BN PROCESAMERTO OF
PERDOMD BARCD Ciudsdunli T LACTECE

BIRIAN fANETH DRAND Gedala de EIVIGED ENAMALISIS ¥ DESARRQLLG

!EH‘.H.I.HEE EiWII [ SIS TEMAS DE IHFORMACION
COLAS ALON el TECHICD EM ALIGTAMEMTE OF
H'rmzz muz?n cnmuﬂl'. e TEHTS WDF“-T*JSGW%EHWIDLWH

DARLE YLILAY E:Hum Cédelo da mEHlﬁ =]
TRUSLLD Ciudadanla VOTH186Z74 Y OE
TECHOLDGO EX Eﬁg ﬁ;ﬁéﬁﬁh GE LA
LALUEA DAMELA GASTA Cedsla de
Ba5TI A5 Clucdsdaals 10041 ERA IS CALENAD MEDID AMBIERTE, SEGUMSAE Y

TLILIANA VARE 58 Cagdala de E-'LIJDCH:UF'AI;I_Q_M:.L
Gonzites cusAacs | ciugadaala 109410385 TECHGLDGD EN ACUICIATURA

ke TECNLLLA0 BN GRSTHON MTEGRADA OF LA
D-‘-'l";wm 'Elml .I drﬂ 148515 CALIIAD. MEDID AMBIENTE, SEGURIDAD ¥ 500088

HALUD DELPACITHAL

EAREM VANESA Cidala dn
P drker iy e Y oty torgrkend 1o A TECHALOG0 EN PROTUCCIIN GAMADERA SaL8AE
KAREN ARITITH Cadaln dn o— TECHOLOMIE EF GEETIM OE EMPRELAE ——
LA ; AGROPECLARIAS i

hﬁ% éFEHUIEﬁA Eﬁ T

PERDAKD Cioddinis 1607550413 TECHOLOGS EN PRODIGCION AGRICTLA J93GTID
BRENDA NATALR Coddata d e, TEGNOLCG0 EN FROOLUCCH

PEROOMO TRUMILLG Ciudadania #FEUAHM ECOLOGICA =Hars
HAREN JINENS TECHULDGD BH OE HINTELRADA OE LA,

dhsla 4
R i, | eiaRA 8012 | CALIDAD, MEDI AMBIENTE, SEGURIOND ¥ 236723

WENDY DAVANA GEFMA | Chodnda it M OE RECURSGOE
 CUEMBAYA Clugadania siaadi HATURALES itk

HATERINE BARREIRL Ceodn A0 [ TRECHOLLGE KN PROCESAMENTE OE

COATES [ hiiaiiiald i |uiu'r% 2250MT
SURY Jomahla, WD Cdala da TECROL TIOM OE RECURS0S
EALAZAR Ciudadanla s s 5 2585350
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FRATILLA EIERRD Clusadanla R TBR RESARIAL iz
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QUTERAEZ ESTERLING kel el T ERETO

I : [ Elg'l'il.l.hli DE I ECRMASION 23574
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_%h_ﬁ;j!_ﬂﬂ_ _'%i!ﬂ_ ksl PRODUCCION MGRICOLA 40T
1 JAN DA a dn

s TECHOLOOD EN GESTEIN
CHAMED RODRGIES Giugadmin

ASHOEMARESARLAL 230am
BERTHFAL | Geda
s e TECHLLOGO EN ACUISULTURA 2859082
QiEGD %IEEE da de TECHOLDGD BN GES TN
SUARET FADS Ciugidmia AGROEMARESARIAL sy

WILFOR STIVEN
WOHTEAL EGRE Tarpts da TECHOLDGD AMALISS EN DESARROLLD 0S

i Iantd it SCETWARE gk
m;:imrgu ;m";;ﬁ, TECHOL D00 EN ACUISLTUI, 2559252
E.::E;Tﬁﬂﬂtjh Sﬁdn;rﬂ TEﬁ;Erlinnmm .u::n!li:_::u. o 2500877
WRNTRIREEIARELR | Tai s TECNEL DGO BN ACUISUTURA amsm
MWI Eﬁu::rn 7 rinﬁ;m p—
*"IE[L‘EL:'E’FE L':ﬂf; TECHRILOGD EN MECAMEAS HIN ACRICOLA

B0 pGOLAS MARIN Cadula de
PERDOND Ciuadmaly TECHRALOGE EN PACDUCCKIN GAMADERA
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RESOLUCION No. 41-00788

DE 2022

"Por el cual s& adjudican apoyos de alimentacién temporal de racidn
alimentaria servida en caliente a los aprendices exiemos de
formacion titulada para el |l timestre 2022 del Centro de Formacian
Agroindustrial de la Reglonal Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"

MARILA CARILA DLATA
TORAFES

Céduade

Crslasania

100815558

TECKOLDGO EN PRODUCTICH GANADERS

2138747

FREIDER BERAA SLIZMN

-]
Idengdad

113EE4L0T

TECHCL OG0 BN GESTION
MFH

SEANATAN ROJAS
MR

Cadula oo
Ciudasania

100290577

FLLGTS

TE HGESTION INT DE LA
CALDAD, MEDIC AMBIEWTE, SEGURIDAD Y

SALUD QCUPACICHAL

HECTOR MAMLIEL
GOMEZ CRUZ

Cidita da
Chsdadarila

TO0EET TEs

FEnnE

TECHULOGD EN PROQUCCION AGRICOLA

MERY] Y CHANA
HANIR LT TRUBLLD

Cabdulade
Cadacania

10T E AN

2X19 14

TELHIGD EN ALIS TAMIEN 10 DE
LAREIRATORIOS OF MICROBICLOEL, ¥
A

WAIGY CARDLINA RVAS
LEPED

Cidula de
Casdacaria

107 E5E2 140

255REEE

e B AR Eo

LARDRATORIOS OF WICROR LG ¥
B H A

MAFUEL ANGIEL

Taneia o
I esmtirdad

107517

FELLEE

TECH
AGROEMPMRESARLAL

AE0ESY

JEWIRE GaRGia ROAS

Cidila da

10TFiTEES

TECHIGD N ALISTAMIENTO D€
LASOAATORIDS DE MICROEICLGIA ¥
BIOTECHOLOGS

2559528

JUSY RIMENA OLMGE
BANCHEZ

1007459248

TECHEL K EN GESTILN
AGROEMFAESARIAL

2550188

ABRELES DURAN ORTIZ

107573658

TEGROLOGO BN PRODUCCHIN GANADERSA

KMEERLY WlANA
CIFENGA CARYASAL

TARFTIDETS

2339747

5
CALDAD, MEDIC AMRBSENTE, SEGLIRIDAD Y
SALLID DCARRACICHAL

25048

HRETAR CAMILD
[iR

{07E1 T4

TECHCL R0 EN MECANIZACION AGRICOLA

2440408

HEETOR S0 EX
ToHE

107 EGER0T

TECKOLDGD BN GESTION DE RECURSOS
RATURALES

2550350

W R DAZA
ROEELE

TOCII3E4ES

TECHEA DG BN ANALISS ¥ DESARACLLE
DE SEGTEMAT DE INFORMACHIN

LALUHA WALENT A
EETHADA

TIIE0E]

M4

L EN PHEWE WY LN L

JUDY ELIZETH LEMUS
ANDCRADE

10T Pk

2448282

HICO EN ALISTARIERTO DE

LABORATORIOS OE MICROBIOLGG A ¥
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23T

BIOTECH A
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2558566
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naF i
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T H
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TE L EM GEETIUN DE RECUASDE
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1081167254

TECHOLOGD EN AGROBICTECNOLOGLA,

2390349

BIBLANA ANDRADE
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A0TE4 11571

TECHQLOO EN GESTION i TEGRADE DE LA
CALIDARD, MEDID AMAIEMTE, BEGLRIDADY

SALLID OCHFACIDMAL

2500085

CARGLIMA VASGIEE
SANCIND

O Y ANA MAACELA
L GUTIERAEZ

£3BR101

TECHOLOGO BN PRODUCCION GANADERA

el

DWAMIEL FELIFE GUZMAN
GOMEE

IAn2ETEI

TECHIEO BN AGADINDUSTAIA ALIMENTARIA

HIFS2 G

2526488

TECROLGCGE AMMLEE EN DEBARRCLLD DE
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T
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P L]

LEIDY S0FA 050k

BTSN
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E
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W
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TECHOLOGD EM ACUICULTURA
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RESOLUCION No. 41- 00788

DE 2022

"Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racidn
alimentaria servida en caliente a los aprendices extemos de

formacion titulada para el [ll timestre 2022 del Centro de Formacian
Agroindusirial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"

SERZG LISCAKND
HERMARDET

ERMORA LORESA
BARGIA

Ciscsla du

13002048

TECHALOGD EN AGACEIDTECHOL DTS

2855345

il:h.ﬂﬂ.i'lll
edila da

Civcadania

10N4GE T

TECHOLOGE0 EN RESTION

MARLR ELIGA, TOWRR D=
REINA

Cédula da
Ciistmdaria

LA MICHELL
PEROOMO CRICLLD

JENIEER ROCIO

36158515

FERE R

wmﬂiﬁﬁ
TEG N

Cirdisla dut
Clucadania

1004083144

2038388

AGSTENPRESARIAL
TECHOLDG BN GESTIOH DB RECURS0S
MATURALES

Chdsln da
Cirtain

100ES 18558

26503

TECHCLOGD EM ACUCLILTURA,

2038052

ZMAM ALY
GHID CATERME HERR

COMIALEZ

Gioula da
Chitwdanla

1081953536

TECHLA DG EN PRODUCCION GANADERS

2038351

0T ECINSOM LUKA
COADDEA

Coduls do
Giucndanin

1004148555

TECHOLOGD EH PRODLICCHN Asaicnls

FGEART

J0EN CAMSLO PERER
RallfEE

Ciehilia s
Civcadania

115 2070TEe

TECHOLOGD ANALISES BH DREARROLLD Bk
SOETWARE

FELI T

Ll F OEL FILAR
LEIR;

JHOK SEBAST
FPERDOMD ORGaREE

Cadula de

1o00eETS

TECHICS EN ASHCENDOUS THLA ALIMENTARL

255488

—Einin

Glucadsnla

1000515765
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PALILE CARCL IR
ANDAADE
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MUALLD GUTIERREZ
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FPASTRAMA DRTIZ
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#

L ER= b ]
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ASROEMPRESARIAL
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BELTRAN
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TECWOLOGO EN GESTION
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WEOHICH, LIGETH

CURACA
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T
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M CATHERIRE SLIALS
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|
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TECHOLOGD EN ASUICULTUAA
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TECHGL OGO EN PRODUGCICH GANADERS

1HA HEE0T
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FaLLa
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L] RESOLUCION No. 41- DE 2022
SENA 00788
A< "Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion lemporal de racidn
alimentaria servida en caliente a les aprendices externos de
formacion titulada para el Il trimesire 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"
F TECHIGD &N ALISTANIERTO DE X
26n ”’%ﬂﬁmtﬁ""‘ é::.m. ur 108REEET LABORATORIOE D6 MICROBOLOGIA ¥ gessies
idadania RIOTECGHDL OGS
IE TATIANA CHARRY | o 5
aan | S e Ry | TAMES | yepgotesy | TECNOLOGO EN AGROBIOTECNOLOGIA 2885049
220 | YHUREIDY PCVEDA DIAZ L_ﬁm”“ Mm:r. 1ooEDE=nE TEIHOLOGE BN AGROGIITECHOLOG, FEEGEHE
| O MRz | i | 0TSOt | TEGNELOGO EN AGROBIDTECNDLOGHA 2489043
TECHICO EN ALISTAMERTODE
o 'EHDT-I!ED;'HLEE;E ':::ﬁ'ﬂll-l di 10TRITI45E LﬂEﬂRﬁTmluﬂ'EEE‘.E RICROEILOO LN Y AREGEES
esdania BIOTECHOLOSIA
a | VK WARCELR :ﬁ;'”_::f. 1006063178 TECNCLOGD BN AGROBIOTECNDL GG 2559345
B | RIAN BaID G, E’“‘I "'I :I.u 16701 T2 B TECHILOID EH PRODUCCIGH GANAGERA 2559451
286 h;::g;;r::lmn o ik 1004416237 TECHOLOGO EN ACUICULTURA EEGAED
MY JACKSON |
oo | R RS bR 1004416303 TECNOLOGD BN ACUICULTURA 2559357
a1 ,;*EHHWPE E"-!“‘!I"! ";’. {0 2Ta5EE TECHALOGE EH ACUICULTIRA FEESIEE
268 CRISTIAN %ﬁ atidad p g R LrE T TEGHOLGEO EX GESTHOH BE LA IT0ATT
TR% IGUEEZ |  Cisdadania FRODUCCHIN AGRICOLA
2 | cilienEs TRALE Eﬂmf:“gl“n,', 1004074057 TECHOLOGO RECUASOS MATURALES TS
FRE R TECHOLOGD EN DS TION NTEGRATA UE L
am ROCHS Cidula de 10981T238L mﬁmlENTE, SEGUAIDAD ¥ 2500ARN
Ciudsdani ; SALUD COUPALZCRAL
TECHICO G ALISTAMERTO DE
m "Mmﬁm Caduln de 1004051368 LABORATCRIS DE MICROESALOGLA, ¥ 255G8ES
Ciudadanin BIGTECMOL ORI,
Que, al hacer la revisidn de la documentacion enviada por los aprendices inscrilos, el equipo

responsable de calificacidn y priorizacion de los sprandices encontrd las siguiantes novedadas:

1. Que los siguientes dieciséis {18) aprendices, no cumplen los requisitos por contar con el
beneficio de Internado Centro de Convivencia:

Thocs o Mo, de Fitha
Ma Memben Somplats Documssto | Documsnio AN o O m:m a
du idanticad | de aniidad L5 e i
1 JESSICA FATLA DELGADD GIRALED Eﬂ' "Iﬂn 11 7FB4E 13 m%"‘ﬂ&'&nmmm FrrEand
S | WO QU i ie | s | TEGROOM S RGBT
SANICETO Ciudndanin WAME RS
M TECROL OG0 EN GESTION INTEGHADS,
3 MARTHA TASETH TOwAR Chodndania | 1978172885 | DE LA GALIDAD, MEDW AMBIENTE, 238721
udads SEBLRIOAD ¥ SALLID O UEASIINAL
4 MEVERED SANCHO PIZ0 cmntr | torrsersas GBI N ETTer
5 | MARILYH LOREMA CUBSIES GUNBATA é;’ml "| :fu 1Co4ZAETES TEEM"%?EEEE””“"D" ZhEaaE
8 | MASON HEDHARLY CHAMBO ANACOSA gf"’"l Ul | 1o0utees TECNICO e e 2520851
Coinfuls da TEC=OL G0 BN GESTION DE
7 CLAUDIA VALENTIMA PERA CUENCA, | SSEUR S | qangicria L et EEnRES
8 | MaRis MERGEDES MONTILLA CARCLA ,?;ﬁ:i‘l D044 5308 m‘:ﬂﬂ;ﬁ:ﬂ:ﬂ"“"“ pEIGLE
P TEGNOLOGO EN GESTICN INTEGRALE
o ALFIAMORA VARGAS CLARDS 2 b | 1oameacas | DE LA CALIDAD, MEDKD AMGEIENTE LSRR
P EEGURIDAD ¥ SALUD DEUEAGIIHAL
1% JHON EDWAR SOTTE TALALLS ';ml Iu“I '"l'l 10ATEEE1E TECNALOGO EN ACLICULTURA FEEnam
Ciduia da TECROLCGDEN GESTION DE
11 DEGD ANDRES PR, LISCAMD Chdadanta 1004 247 B85 EmEW’ﬁﬁﬁﬂ!&ﬁ FIGTAE
: e TECHOLENGD BN GEETICH INTEORADA
12 MARIANA ALBARRACIH RAMREL Chadasania gLtk ] FEHE'-LJD-'-D MEDIC SNEIENTE, ZXEra
LIPACIZINAL
Cidii s TEI:H LOGOEN
11 il <
HERAIF STIDVEGA CARDDIO | 100424929 ik e FamE14g
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RESOLUCION No. 41-00788

EE“

IN

DE 2022

“Per el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racién
alimentaria servida en callente a los aprendices externos de

formacidn titulada para el 1l trimestre 2022 del Centro de Formacian

Agroindustrial de la Regional Huila dal Servicio Nacional de

Aprendizaje, SENA"

JOHAK MLEXFS CAMERD CAERERA

Gldacae
Curadanda

Re=nr il

TECHOLOG0 EM
AGROBIOTECHOLOGA

ALE SAMDRC BARAILE FER,

Cddula da

TOEN1E3ETY

FE5X349

TECHOLOGD BN ACWICULTURA

RATERINE BAARSEAD CORTES

Cidin

Ciiithad sl

Le=at JE: e

1550352

TECHOUOE0 EN PADCESAMENTD OE
ALIMENTOS

J250EaT

2. Que los siguientes cinco (5) aprendices, no cumplen los requisitos por tener contrato de

aprendizaje:

Wastrn Complata

Tipo 28
Documesdn
di Manddad

Mo. de
Docemantn
do Mantddad

Programa da Formazian

MAR LS PALLA GOMNZALEZ GOMEZ

Céguln de
Ciudadinia

1033841113

TE‘-:m‘JWfH BEETIEN DE
R CLRES0E NATURALES

ANAYIEE GOMET LEAL

Cideln de
Cludadanio

1004157138

TECHCUDGD BN PREVENCION ¥
COMTR O A LEEHTAL

2443388

F.'l.ﬁ.‘I'EHLI AHE‘.I:.ﬁ. E.'-.HF'I'L'IS

EalL AHUHEE WIEHHH QR

Cdddn da
Civdadanin

100ET48TED

TECHICO EM ASROINBUSTRIA
ALIMENTARLA

FLELLL

Céguln de
Ciudadinia

TG IETAE

TECHICD EN AGRTINGUSTRIA
ALUMENTARLE

25254010

JUBAN CEEGO ARCCA GOMEER

Tatain da
bk

1ETETERTE

TECHCLOED ARALISIS EN
BESARACLLODE SOSTWARS

2501871

3. Que los siguientas seis (8) aprendicas, no cumplen los requisitos por tener apoyes de

sostenimiento regular:

Hombre Complete

g de
Desttrsants
dar Idevbid e

i, &
ez ursantz
g [denbded

Programa da Fomrsaolén

JUILE MR ANDE DR DA OLAE

e ula de
Crodbzanis

INTEIRETTY

TEGHOLOGD EX FROCESAMENTD DE
ALIMENTOS

2255447

JHANDSREE VIVIAMA CELIS MONTANA

Tl L e
C il ainim

A0TFITETRD

TECHILOGOEN GESTION DE
RECUASOS NATLURALES

2387483

HEKRY PERDOMD BEDRA

T i da
Cledadania

BAFARMG0

TECRSL OGO EN GEETION BE
EMFAESATS AGROPECURRAS

FRUTELH

ANCOIE STEFAMIA DELGADCD PAADA

Cédula ds
Chriadants

0448230

TECHOLOGD EN PREVERCION ¥
CONTROL AMBIEMTAL

J4L507

AHDEES FELIPE CADENA Gayills

i uta s
Craesanis

TomMAGE2aZ2

TECHULOZD EN GESTION DE
M FRESAS ACROPECLIARLAS

WIRLEM YANETH BRAND HERNANDEZ

Cobd uks
Cldadania

23110

2307485

TECHULLGE ER ARALISIS ¥
EESARAQLLO DE SISTEWAS DE
T A

ZIE5TBR

4. Que los sigulentes Seis (06) aprendicas, no cumplen los raquisitos de inscripcidén por no
enviar la documentacion requerida dentro del plazo establecide en el cronograma.

Tipa du
Dot wsaiibs
e Idontidad

Ho, di
Dacumisto de
idontidad

Progiams de Formachén

JHH FREDY WOTTA SUATA

Cidula de
Crdezania

TE03ERIEI0

TECHROLOGD BN GESTICN INTEGRADA
G LA CALICAD, W00 AMBIEKTE,
SEGUAIDAD ¥ 5L UD OCUPACIDHAL

WRLEON ESCORAR CaEDES

Tarjess o8
It rida

18757 30

TECHOLCEGD EN PROOUGTION
CAKENERA

DeCHF JICETH CEDERC CARDOR0

Caclyla du
Civdssania

1EO3E02002

TEEROLDGO BN GESTION DE LA
PROOUCC M AGRICOLA

JHQLIAK DAVID CHAMED AODRIGUET

Cidiila da
Ciededania

1E03ESE0ZD

TECHOLOO EN GESTION
AGROEMPRESARIAL
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RESOLUCION No. 41- gp7gg DE 2022

"Por el cual s& adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacion titulada para &l (Il frimastre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de

Aprendizaje, SENA"
TECKHOLOOD BN GESTION
AGAIENFREGSARLAL

TECROLOGD ANALISIS EN
DESARROLLO BE SOFTWANE

N

Cédiia de
Cudsdana
Taijeta e
et

DIEGH FRAMCISCO SUAREER RADA TC04IETT44

DANEL FELIPE GLIZMAN GOMEZ CTHZ 13634

Que de acuerdo con la Circular de Centro No. 41-2-2022-005346 ded 28 de junio de! 2022, v &
Acla de calificacion y Priorizacion Mo, 003 del 13 de julic del 2022, "Si los cupos asignados al
Centro de Formacion alcanzan para todos los aprendices priorizados, se adjudica a todos y no
habra necesidad de evaluacion ni desempata”.

(Jue, loz aprendices qua cumplieran con ks requisitos para recibir el apoyoe de alimentacidn
racion alimentaria servida en calente con porcentaje del 100% por encontrarse realizando la
elapa productiva en |as diferentes unidades del Centro de Formacién Agroindustrial, conforma a
la Circular de Centro No. 41-2-2022-005346 del 28 de junic del 2022, son los siguientes:

M. da
Documsnto da

Tipo de
Doz umonbs o

Hoembee Complabe

dirnidie

ldenidng

Frograma de Fommackin

KIMBERL M YOHANA PUENTES
MLUEGLA

Cchaln du

R THEARLD

TECHOLOGE EY GESTION DE EMPRESAS

TRADERLY POLANIA

%Illdiﬂl!ii
adla dn

Giudadazia

TR0 205

TETH EM KHI

AGRICOLA

PALILA YICELY ZULETA ARIAS

Cigala de
Cludadatia

eIy

TECROLLAE0 BN GES TN DE EMPRESAS
ALNROFECIMARIAT

LS FERNANDO PERDOMO BARCO

Gkl die
Cludadasia

F0l40834TE

TEGNICO EN PROCEEAMIENTD DE
DERTADDS LACTEDS

LIAK GERAGTIAN CORBIRA

Cirdyla da
Ciuvdadasia

T G2 NS

TECKOLDGED EN AMALIEIS ¥ DEEARROLLD
DE SISTEMAS D€ HFORMACION

S EDRS0N LUNA CORDGER

Cedula de

Sluadaia

10 14BRES

TECROLOGD EN PRODUCGION AGRIGOLA

Que, los aprendices beneficiarios gue cumplieron con los requisitos para rechir el apoyo de
alimentaciton racidn alimentaria senvida en calente en porcentaje del 0%, por encontrasen en
etapa lecliva v de acuerdo con lag previsiones presupuesiales disponibles del Centro de
Formacién Agreindustrial conforme a la Circular de Centro Mo, 41-2-2022-005345 del 28 de junis

dal 2022, son los siguientas:

Hrstiin Completn

Thpe o
Docar

M da

de |dentidad

-

dua
lganticnd

Frograma do Forsacién

SHAROLD DANIELA CASTANEDA,
AN

Dbl de
Cadaary

10lea1Bai%

TEGROLOGD EFl GES TN INTEGRADA OE
L CALIDAO, NEDID AMBIENTE,
SEGLRDAD Y SR QCUPRCIDNAL

DRNMA BETH USCAND RODRIGUEE

Céiila e
Ciudadania

101ETIETTD

TECHOLDG D EM PRODLUCCION

EC%A JULEETH piaz ReamMifEE

Choifa e
Casdadansa

100 aEMTES

GANADERR,
TECHOLOGD EN PRODUCGION
ABRCPECLARIA ECOLSGICA

WALERLS RAMDE CUARMIZO

Ddula da
Caudadarsa

10F 9172049

TECHSLOE0 EM PACDUCCHIN AGRICOLA

2319743

HEMERZON CANP DS MORA,

Giduiade
Couttacar d

1S 140844

TECHOLGG0 EN PRODUCCION AGRICOLA

FEL T

EAFLLY LIESETH CCAREA CORREA

Tafjla g
Ideatizad

1A SBATOEY

TECHULOGO BN GESTION INTEGRADA OE
LA CGALRDAD, MEDID AMBSIENTE,
SEGLIRIDND ¥ SALLUD DCLIPATIDNAL

2580857

J5AH SERASTIAN MONTERD
WALDERAAUA

Diiafuifa te
Cudadariy

1078172544

TECHOLGG0 EN FREVENGIGH 7
CONTROL ARSIENTAL

2E493EZ

YRR LL MESA JIMENEZ

e T
Ciudadania

hL=te=r B ]

TECHOLOGD EN GESTICH
AGROEMPRESARAL

2H0BEN

KASEN LORENA EAMCHEZ
HERRERA

Cduili e
Cludadania

11920400E5

TECROLOO0 EX GES TION DE LA
FRODUCGION AGRICOLA

2530877

JES(RS DAYID OAZA FORERD

1007105080

TECHOLOG0 EN PREVERCION
CONTROLARMSIENTAL

2E493ET
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& RESOLUCION No. 41-
. o.41-090788 DE 2022

A< "Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racién
alimentaria servida en cafiente a los aprendices externos de
formacion titulada para el |ll fimesire 2022 del Centro de Formacian

Agroindustrial dz la Regional Huila del Servicio Nacional da
Aprendizaje, SENA"

Taren de TECHCL OG0 ANALISIS EN DESARROLLD
FUAH MANUEL LISCAND LLANGS m 1EFRIFT4a OE SOFETWARE

Taren dr TECROLOGT EM GEATIGN DE LA
PRILA ANDRES REMBET JOEL i i 10T RIET EROOUCEI N A,

Tarea d= TEC EM GESTICH DE LA
YLUAI KATHERINE ALUIZ CAMACHD 1GFRITLEE] PRDDLCCI G A CHES DLs,

de TECH CLOGD BN PROCUCCION
FURY TATRARA MEDIPTA VDAL Candacan i 10083 0554 GAMADERA,

Ciiuda o TECHOLOGD BN PROCUECION
MARILYH AYA FAGUE i GO T04ES iy

= Chdua gt TECHOLOGO EN GESTION
CRESTUAN SAUR CORTES TOLEDD v 1007503132 ettt g

JOSEPH STTVEN SARMIENTO Tanen de TECNOLOGD EN GESTHN
CARDEMAS Hemiciad IR R ACGROEMPRESARIAL

ADAIARA YULETH FERMANCES Citda de F— TECHOLOGE BN PREVERC QN ¥
HANGS i CONTACL AMEIENTAL

EAIFA KIDMERA GUEWVRA O — TECHUL G0 AMALISIS EN DESARROLLD
SARCEND ; DE SOFTWARE

TECHOLOGO EN GESTHON
MURY MIMEMA SANCHET ROGHA 1GTRITREEE AEAOEMERESARIAL

TECHOLGGO BN CESTRH INTEGRADA OB
SLECAA EMWA CRUZ OLARTE 1GTERIIETS LA CALDAD, MEDID AMBIENTE,
il PaCi

BAAMDOCM FELIPE MERMANDES — TRCHOLDGO EM GESTION DE LA

R TEOR E E TAREE el

me L 1 1m HF 1

DGO EN INTEGRADM OE
LEIDY JOREMA VALENCIA ACHICUE 10701844010 I.I’-G'ul.l'liﬂ MEDIO AMBIENTE,
'|" F'-I'J:!Ifﬁﬂ.l'-l

TEGH RADA OE
LAIDY LOREMA CELSDA ORTLE 10TITEER I.I’-C-'-LU.'I-I'D. MEDID Mmﬂi{-‘. 2500851
L

M EN GESTHIN
ALEX FERNANDD fLAHAMOY 1CFRTFR41Y MPREARIAL 250ia81

TREHOLDGO BN GE WTEGRADA DE
HIYIRED REMCOH VAREGAS 1T ESREET L CALDAD, MEDIO AMBIENTE, 2335723

SEGURIDAD W
DIEGO WAURICID ROMERD FERA 107ESERZA TRCHCAD-0 N PROCUCCIC Fa3TaT

TECHOLDGO ER |3.E_=.|n¢-l~t DE k4,
YULLANA TORFES DURAN 1C7ETasE PROCLICEIEN AGRAROLA IR00ATT

TEGHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
SRELA WA RINA, HOK P ERDOMOD ' 107 EI0R00 LA CALEDAD, MEDID AMBRENTE, 2504885

TR RS 2508aT1

JUNICE STVEN MEDPA ANALIEIS EN DESARRQLLD
HERHANDEZ D SOFTWARE

TECHCLOGO EN SEETION

FRANK JEFERSON FALACID VAROH | remstaz R EMPRCA AR 2500881

TECKRULOGOEN GE BTEGRADA 08
PaLULA AHOREA GLIMAK PERDOMD oTRiTaor: LA CALEDAD, MEDIC AMEBSENTE, 2508a5
SEGARIDAD ¥ SALUD OCUPASICHAL

TECHULLE0 EN GESTIDH BHTEGRALW. 08
SHELY LISEH MUROE BURGDS ; Lo=clrobid] L& CALEDAD, MEDID AMESEMTE, 25005
SEGARIDAT ¥ SALUD DCURACIONAL

TECHULCAG0 EH ANALIZE T
JUAN FELIPE DIRIUE HERKANDEZ Chuckydhnis 10SmETT B DESARRDLLO CE BIETEMAS CE 2AaT4%

= INFORMACION
JARY USETH GARAY FAJARDO womiTom | T e e L

TECHOLOG EN GESTILHN T EGRALA OF
TEISOM MORALES GAL MO0 § 1D0eDET 205 L& CA LD, MEDIC ANBIENTE.
SECURDOADT ¥ SALLIO DCIPACIONAL

TECHOLOGD SN BESTICH INTEGRADA DE
LAURA GISETH MIETC ALARTOHN TFATEI0EE LA CALIDAD, MEDHC ANBIENTE,

FRAMELIW CUELLAR SUMREZ PODE5E0ET1E = :

FUAK DAVID RICD CERCUERA - POGRHETS 08 SOFTHARE

TECHOLOD EN GESTION
LUSY YULEINY JACOR0 MURSE ToBrEIGE ERSH T

TEENBLAGG e et
EMGEETION

JEECA YULIET HERRERA LOSADW, Qugsdania fA0731Bs6ER MFHESARAL

WANEGER ALEFANDAA DRTIZ OGT IS CO0 EM GEETION CE REC LSRS0S
CASTARED HATURALES

TECHOLDGD EM GESTION

SERASTLAM CUINTERD SAEMZ A0T5TEITEE AGRCEMPRESARAL
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%
SENA

RESOLUCION No. 4100788

DE 2022

"Por &l cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices extermnos de

formacion titulada para el |ll tfimestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Macional de

Aprendizaje, SENA"
: Taipta o8 |
afl | MeRELL JOSE NARANID LISCAND ook eI Tag hear il JEEHI5
46 | ERAVAN DAVID CARTOM LIZEANS T“‘."“N: R TEd TE':MDME ol HIEENDESARAOLLD | 0rney
e FATERH YLILINHA B B, Cécula 0n J—— =TT T LT T —
MG Crdadania AGROPECUARIAS
FLARC, ‘I‘n.;ﬁﬂ'm:l:ln Gicula o8 TECHDALGD ER GESTION OF RECURS0E
At EarEaL G i 0TS el J35T4ER
STVPEa TECHOLOGE EN GESTISN (NTEGRADA DE
49 | EDGAR FERMANDO RUIZMOREND | = . 1110846364 LA, CALIDIAD, NEDID AMBIENTE, 2315723
o — EECURIDAD ¥ EALLT DCUPAZIDHAL
TECROLDG BN GESTE INTEGRADS, 0F
50 wmﬁnﬁhﬁ&mm T""""':; HTETH0E LA, CALIDAD, NEDID AMBIENTE, 25008491
| e EEGURIDAD ¥ EALLID DCURAZIOHAL
TECHROLDGD EN GESTICH INTEGRADS DE
51 m‘éﬁwm”“ If'"’"“'"'h 1003855355 LA, CALIDAD, NEDKI AMBIENTE, ZIIETII
i EEQURIDAD ¥ EALUD DCURACIONAL
WAAFA, FERNARDA AAMREL Tarnata ds TECROLOGD EN PREVENCION Y
it CUIMBATA [ H0TE ConTree AMBIENTAL ki
Tafieas 8o TECHOLOGED EN FROOUCCION
g3 hiA A JOISE ANGEL GUZMAN e emria HITE2IR50S SARAGERA 29I
£ LIS HIEL MMED BOLANIA ,‘.'fl""‘! "I "l'. 031451555 | TECRALOGE BN PRODUSSIGe aGRicoLs | zaseven
TECKROLDGO BN GESTION INTEGRADN DE
] BN "",'_TE:PL_:TT”EH'H f“‘"""f. 1004 15412 LA CALIDAD, NEDK) AMBENTE, ot T
st SECURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONML, __
ik TECROLDGO EN GESTEON INTEGRADS, DE
56 EQIDT ViOHARA IDROH0 Ehadicanls VIGAREIARS L& CALIDAD, MEDKD AMEENTE, 2500EN
= SEGURIDAD ¥ SALLID ECLSACIONAL
57 | ANYI TATIAMA LEMIAMA MAYOR e 104235358 | TECROLOGO BX PRODUCEIGH AGRICOLS | F500aTT
N Gibdala g TECHOLDGE EN GESTION INTEGRADN, DE
AMIGLEY CASTILLO LORDONO B hsindan] 105 EED LA CALIDAD, MEDKD AMBENTE, franh g k|
o i ¥ PACICNAL
55 | KEVIN SANTIAGO VALDES RAMIREZ %ﬁmw;. AT | SALCIEENOE BT
S VERLTSFRLEY CASTRREDR T TS SRR ER AT
= COMNDR Ciucndanin 1aaMLgE2 FTWA R 2500871
il ds TEC EN AHALISIS 7
Bl SNA MaRTA FALLA MOCINA & in (il m LY CESARBOLLO DE SISTEMAS OE Z3ram
lusadan 1P AR
B | EDMAM ALEXIS HERSLANBER SALOAS ""ﬂ""!!l = !H!I 17osses | TECNALOGO EN AGRORIOTECHOLOGEA | FsteuE
My ALEJANDRA ROORIGUEZ Catuln do TECWOLDGO ER GESTION IHTEGFADH OF
&1 : : 107 S E0s LA CALIDAD, MEDID AMEENTE, 325713
ikt SRy BEGURIDAD ¥ BALUD OCURMCIONAL
el TRCRIILOGE B GESTHIN INTEGRADS DF
¥ MATALLA MAHEGHA GARZON bk 1000239124 LA CALIDAD, NEDID AMEENTE, 2335723
i Esﬁum SALUD DGURAGIDHAL
Tawgith 04 TE Dy ¥4 PREVEMCIDH ¥
B3 | JOSELUIS ARALIND SEFUILVEDS prstsrrin 107ETH11TE Tﬁcmmm AERENTAL 2deaaz
PHOERE0N 0TIl RODANGIES Cirua gn HIL 0 EH MGROINCUS TR
&4 CLUADRDS Chundsnln | 1IRGTESSN ALIMENTARLA R
Ciiithsli dn TECHICD BN AGROINDUSTRLY
67 | SANTIAGDSMITH BERMED Ramog | =8GURdn IGARETAN P FEIEAR
DAHIEL FELIFE MELLUNGD Tansta dn TECHELOGE B GRS TN
i GUTIERRET falaniin WIT R w&%ﬂuh Ratles
&5 DUAKNA VALENTINA MORA Tanetade | yoraaneame T“"“m"“’amm””ﬁ’" FESEISE
- JOHAN SEBAZTIAN DUGLARA ::Eu da sooapszase | TECM 0 EN GESTICN DE RECURSOS | npronen
_ CAMACHD Cragmdnia MATIRALES
Ciula do TECHOLOGO EN GESTICH OE LA,
71 | DUANA KATERINE PARAA FUBNTES | il st FIZ4EED ey o ey THOETT
Tanet o8 TECHRICD EX AGIRCINCUE TR,
T2 | DCERLY VANESSS TRAMA PEREL e e HFOETAsET P I575488
TANAALENTINA FERDOND Celeciuslis dn TECHGLOGD EN GESTICH DE LA
n LISCANE Chedadania i Fﬂg_m.l:mm AGHICELA .
Cisuila 0o TECHOLDGD BN FRODUCCION
Ly QUVAN MUELAS HIVERA Ghtzdania HEAZIGART AGACPECUARIA ECOLOGICA, IR
T CLALIDIE TUHAST AROR
75 e Ll b e Lot 17 1OTE3ZITIE | TECHALDGO EN asRoaioTECRoLOGl |  osssass
Taneia oe TECHOULOGO EN PRODUGCION
7B ESTEFANE, PASCAS CanaDOED e ArBd HOTATIRAES GARADERA RIS
7 SARA CASTRO IBARRA Ay MB11521M | TECKOLDGO EX GESTION DE MERCADDS | 2945412
Ceula dn TECHICD EN AGROINDUSTRA
T8 | AMDRES FELIPE MENDEZ FEERRD i 107 53105T bt et iae I5TE4EE
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RESOLUCION No. 41-0p7g8  DE 2022

/\v "Por el cual se adjudican apoyos de alimentacién temporal de racién
alimentaria servida en callente a los aprendices extemos de
formacion titulada para el |ll timestre 2022 del Centro de Formacién
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"

Taneta de TECHOLDGO EM GE3T00M DE AECUASOSE
SAMIRA MILEWA ORTIZ CARARLLLD Hankdag 1OTEDEIS HATURALES RIS

AR TECRICE B% ALETAMIENTE DE
DiARitA PAGLA RG0S MERDEER Coniadanis 1003851553 LABDRATORIDS DE MICRORIOLOGIA ¥ I5EESEE
EROTECHDLOGH

TECKOLOGD BN PRCRUE N
&

Taihia de
MARIA CAMILA CHAVET NURCIA ienidog 1oraTian 206

TECHOLLG EN ]
AHDRES STAEN LAVAD CUZMAN m:‘ i 1 28 LA CALIIAD. MEDIE AMBSENTE, Aneans
SECARIDAD ¥ SalUD OCURAC L
= P - TECHOLAG0 EN GESTIGH
LT DY AMTLA VARGAR w“"'" 0811710 LA CALEIAD. MEDIE AMESENTE, 1800804
SEEMRIDAD Y Sal UD OEURASIONAL
TECNOLLGIO EN GESTION B TED RALA OF

MARIA JULANA ROJAS LATORRE | Ebads | ypppnqnn LA CALIDAD. MEDIC AMBRENTE, 500885

SEQUEIDIAD ¥ SALLID QLUPACIONAL
Cithula e TE EMGESTION
MICOLAS CUELLAR FALENCIA Cuastadania ACROEMPRE Al 26EE3EE
Cibdhla de TECHOLOGD BN PROCUCCRIN
Chagadania GANADERS 2555354
1R AHAL TS
KEYTHAR SABOEAL BAITAH ""‘"“I I“'I n;’gfﬁ‘%ffnﬂé”ﬁﬂ'm{“& o
[P a8
IHNFOR AT

LIKA LIZETH PEREE MARVALL m‘a 113400500 Eiﬁﬂ%ﬁpggmll_ﬂu 2355388

JAIDER STYRAR SUBUNAGA CEdus g8
WEREND %‘E jomedasld | TECHOLOSO ENAGROBIOTECKOLOGLE, | 35580
i 1076738513 TECNOLOGD BN PROCUCCEON

FALILA SNDRES MOREND OALINDOO Far— CARAD ERA, TIAETAT

LIFNDV FARINA SILVA FALDMING mﬁ_ 107z a0 TECRMLOIO EN GEATICH DS MERCADOS 1EdE L2

i TEGHIL G EH ALSTAMIENTD D
cidadanis | 10791E01E | LABOAATORIOS DE MICROBICLOGIAY | 2555568

m&&;—.@m_
TEGHIGD B ALSTAMIENTD DE

LINDA LUCIA CCHOW FIERRQ Chadadania 1071E25ES LABDRATORIOS DFE MICRORICLOGIA ¥ 1552565
BOTECHOLOGIA

JOEE DANID MEDIRA ROORIGE2 | 116249584 TECHOLOGO BN AGROBIOTECRILOGL 1658048

BUAFLA, CEL MAH PASTELANA TECHOLOG0 BN PROCUECRIN B
CAMTAGENA GAMADERA
TECHOLOGH EN GESTICN BITEGRALR 0F
JN mﬁ;!r’g‘ﬁg"‘”"”“ 1ETRITIEAT LA CALBIAD, MEDID AMBENTE, 1508485
5 e P ACIEHAL
T H INTEGRADA OF
LLCY MAR QLUIMBAYA CASTANEDN 4 100EREED LA CALEDAD MEDIO AMBRENTE, 2500885
SECURIDAD ¥ SALLD CEUPACICHAL

ﬂ"EEE!;quEETvm oA B TECHOLOGD ENGESTION

JHON JMRD FERALTA GUERRA

JHOK EDME0N SILVA GARCLA

10002181

IR0

TE
AHDRES FELIPE SANDOVAL BURGE LA CALEDAD, MEDIQ AMBIENTE, TAAETZD

SECURIDAD ¥ SALLID mupﬁlgh
TEGHNOLOGO EN GESTION T ALK

YUBERLY RAMIRET WERA, 1033838245 LA CALEDAD, MEDID AMISENTE, 2500851

SEGURIDAD ¥ Sl D C{.HFEI%E
HEWIN ALEJANDRD SAMNCHEZ | OOEN T TECHOLCOO ENSESTION DE EMm Fan748

ESPINGEA

TECHULCGO EN G CE EMPRESAS
IARAY LEANDORA ROMS CUELLAR 107570312 ASAGPECUARIAS naraps

JHORDAK SALATAR CACHATA 10TEE0 DD Tmﬁ"é‘g‘ﬁﬁgjﬁﬁnmm =nnaTy

MUY RS YLILISES BECERAA MATORMA, 1073173388 TECROLOR0 EN GESTICHN DE MERCADOS HAERAY2

WULREA VALENTINA PARDOD TECHOLDGO0 EM GESTON DE RECURS0S
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AT “Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices extarnos de
foermacion titulada para el |ll timestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA®
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RESOLUCION No. 41-00788

DE 2022

"Por el cual se adjudican apoyes de alimentacién temporal de racién
alimentaria servida en callente a los aprendices externos de

formacion titulada para el |ll frimestre 2022 del Cenfro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Hulla del Servicio Macional de

Aprendizaje, SENA"
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L RESOLUCION No. 41
it Py o. 41-00788 DE 2022

7A "Por gl cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racién
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacidn titulada para el lll timestre 2022 del Centro de Formacian
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"
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Que de acuerdo con lo establecido 2l ltem No. 4 de la Circular de Cenfro No. £1-2-2022-005345
del 28 de junio del 2022, “El apoyo de afimeniacion femporal racicn alimentana so oforgars al
aprendiz desde el dia de ia adjudicacidn hasfa su Gltimoe dfa de formacidn en los dias que el
aprandiz asista al centro de formacidn de acuerdo con fa programacidn semanal difigida desde
la coardinacion academica de acuerdo con el calendano académico del afio 2022,

Que de acuerde con lo establecido en el ftem Mo. 14 de la Circular de Centro No, 41-2-2022-
(05346 del 28 de junio del 2022, los deberes de los aprendices beneficiarios son los siguientes:

. Cumplir con las actividades de su proceso formative manteniendo buan desampefio,

. Mo ser sancionado.

. Infarmar por escrite al subdirector de Cenfro su decizién de renunciar voluniariamente al
apoyo de alimentacidn, cuando asi suceda.

. Informar oporunamente si deja de cumplic con alguno de los requisitos que lo habilitaron
para inscribirse en la convocatoria,

. Participar en minima un taller mensual que se programe en el marco de la ejecucion del
plan de accién de bienestar al aprendiz.

Que de acuerdo con lo establecido en el lkem No. 15 de la Circular de Centro No. 41-2-2022-
005346 del 28 de junio del 2022, Por el tiempo que tiene el apoyo de alimentacion temporal no
se consideran causales de suspension,
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RESOLUCION No. 41- 00788 DE 2022
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=EnN.A
,\Y "Por el cual se adjudican apoyes de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacién tiulada para el [l trimestre 2022 del Centro de Formacian
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"

Que de acuerdo con lo establecido en el tem No. 16 de la Circular de Centro Mo, 41-2-2022-
005346 del 28 de junio del 2022, se establece como causales de terminacion del suministro del
apoyo de alimentacion, las siguientes causas:

En caso de gue el apoyo, gue es personal e intransferible, sea ulilizado por un tercera,

Mo reclamar el apoyo de alimentacidn dentro de los fiempos pravistes por el centro da

formacion sin gue medie una justificacion.

Mo utilizar el beneficio durante el periodo destinado para el caso de racidn aimentaria o

entrega de bonos de alimentacion,

Retiro 0 cancelacion de! programa de formacion de acuerdo con el reporte de Sistema da

gestion académico-administrativo.

5. Inasistencias injustificadas al proceso de formacion, acorde al procedimiznto establecida
&n &l reglamento &l aprendiz.

6. No reclamar el apoyo de alimentacion dentro de los tiempos pravistos por el cantro da

7

a

B Es

.

formacidn sin gque media una justificacitn.

. Cuando el aprendiz pase a estado por cerificar.

. Cuande se excedan los ires meses establecidos, sin superar las causales da suspensidn.
9. Cuando el aprendiz se traslade de Centro da formacidn.
10. Finalizacion del periodo asignado para utlizacién del cupo.
11. Por renuncia voluntaria del apoyo por parte del aprendiz.
12. Ser adjudicade coma baneficiario de apoyos da sastenimianta FIC o Regular
13. Cuando el aprendiz es condicionado en su formacién,
14, Incumplir con los deberes establecidos.

13. Muerie del aprendiz.

Cue, de acuerdo con las diferentes reclamaciones por parte de los aprendices parlicipantes de
la tercera convocaloria de alimentacién temporal de racion alimentariz servida en caliente, el
Centro de Formacién Agroindustrizl determind la necesidad de ajustar & fecha de adjudicacian
de cupos de apoyo de slmeniacidn enire el 19 de julio al 22 de julio conforme al acta No. 004
del 18 de julie del 2022,

Que el Centro de Formacion Agroindustrial de la Reglonal Huila actud conforme a la normatividad
vigente y atendio los procedimientos establecidos por la enfidad, garantizando el debido procaso
y el principio de igualdad. A cada uno de los aprendices SENA que se postularon, para la
presente convocatoria de racion alimenticia.

Que, en ménto da lo expuesto,

RESUELVE:
Articulo 1°. Adjudicar Seis (06) cupos de alimentacidn para los aprendices exiernos, mediante
la modalidad de enirega de apoyo de alimentacidn tempaoral de racién alimentaria servida en

cakente en porcentaje del 100%, conforme a lo expuesto en la parte motva de la presente
resolucidn y de acuerdo con la siguiente relacidne

Ko, g
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RESOLUCION No. 41- 00788  DE 2022

“Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacidn titulada para &l Il trimestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Hulla del Servicio Nacicnal de
Aprendizaje, SENA"
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Articulo 2°. Adjudicar Doscientos Treinta y Dos (232) cupos de alimentacidn para los aprendicas
externos, mediante |z medalidad de entrega de apoyo de alimentacidn temporal de raciin
alimentaria servida en caliente en porcentaje del 60%, conforme a lo expuesto an la parte motiva
de la presente resolucidn y de acuardo con la siguiente relacion:
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RESOLUCION Mo. #1-9g7gg  DE 2022

AV *For &l cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices extemos de
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Agroindusirial de la Regional Huila del Servicio Macional de

Aprendizaje, SENA"
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Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
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alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
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RESOLUCION No. 41-0po7gs  DE 2022

"Por el cual se adjudican apoyos de alimentacion temporal de racion
alimentaria servida en caliente a los aprendices externos de
formacidn titulada para el |l trimestre 2022 del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA"
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Articulo 3°. Comuniquese la adjudicacidn del cupo de alimentacidn, en modalidad de
alimentacion temporal de racion alimentaria servida en caliente, a los aprendices externos de
formacidn titulada, del Centro de Formacian Agroindustrial, relacionados en los articulos primero
¥ segundo de la presente resolucion,

Articulo 4°; La presente resolucion rige a parlir de |a facha de su expedicién,

COMUNIQUESE ¥ CUMPLASE
. 2
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RESOLUCION No. 41- 00789 DE 2022

AT “Par el cual se ordena la adjudicacidn de cupos de Internado -
Centro de Convivencia: |1l Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioecondmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA",

EL SUBDIRECTOR (E) DEL CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL “LA
ANGOSTURA" DEL SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA

En uso de sus atribuciones legales y reglamentarias, en especial las conferidas mediante el
articulo 27 decreto 248 de 2004, en la Resolucion 069 del 21 de enero de 2004, encargado
mediante la Resolucion 1-02218 del 01 de diciembre de 2021, y Acla de Posesion No. 275 del
01 de diciembre de 2021 del SENA.

CONSIDERANDO:

CQue, el Decreto 249 de 2004 en su arliculo 27, numeral 19, le asigna a las Subdirecciones de
los Centros de Formacion Profesional Integral la funcidn de “Dingir la implementacian del
programa integral ce bienestar de los alumnos del Centro®

Que, el Decreto 1330 del 2019, modificatorio del Decreto 1075 de 2015 - Unico del Sector
Educative, en su articulo 2.5.3.2.31.3, literal b), define las politicas institucionales asi: "h)
Politicas institucionales. Son el conjunto de directrices establecidas por la institucidn con el fin
de orientar y facilitar el logro de sus cbjetivos por parte los diferentes estamentos, en los distintos
niveles formatives y modalidades en coherancia con su naturaleza juridica, ipelogia, identidad y
misién institucional # La Instiucién deberd dar cuentz de la existencia, implementacion,
aplicacion y resultados de cumplimiento de las sigulentes politicas institucionales: {..) 2, Paliticas
de gestion institucional y bienestar.

CGue, e Decreto 1330 del 2019 en el articulo 2.5.3.2.3.1.6, defin® el modelo de bienestar como
condicidn de calldad parz los programas de Educacion Superior, indicando: “La institucion
establecera las politicas, procesos, actividades y espacios que complementan y fortalecen |a wvida
académica y administrativa, con el fin de facilitarle a la comunidad institucional &l desarrolio
integral de la persona y la convivencia en coherencla con las modalidades (presencial, &
distancia, virtual, dual u otros desarrollos que combinen e integren las anleriores modalidades),
los niveles de formacion, su naturaleza juridica, tipologia, idenfidad y misién insfitucional. #/ En
coherencia con lo anterior, la institucidn debera demostrar la existencia de mecanismos de
divuigacidn & implementacion de los programas de bienestar orientados a [a prevencion de la
desercidn y a la promocion de la graduacion de los estudiantes”.

Que, al Estatuto de la Formacion Profesional del SENA, adoptado por el Consejo Directive
Macional del SENA mediante Acuerds B de 1007, en su numeral 1.1, defina la formacién
profesional integral que imparte el SENA como "un procese educalive tedrico-praclico de cardcter
integral, orientado al desamollo de conocimientos técnicos, tecnolbgicos, de actitudes y valores
para la convivencia social, gue le permitan a la persona actuar crifica y creativamenta an al
mundo del trabajo v de la vida".

Clue, &l Estatuto de la Formacion Profesional del SENA en al numeral 3.4.2, daltimo parmrafo, al
refenrse al ambiente educativo dispone: “El ambiente educativo considera el bienestar
institucional, como condicion deferminante para el desarrolio eficiente y de calidad de la
formacién profesional, regulado por el manual de convivencia y otras normas especificas que
expresan los acuerdos entre los participantes de la comunidad educativa®

Que, el Acverdo 007 del 2012, Por el cual s& adopta el reglamento del Aprendiz Sena, 2n al
capitulo 1l establece los derechos del aprendiz, en el articula 7, item 5, *Disfrutar de los beneficios

de bienestar al aprendiz SEMA orientados a garantizar la formacion integral”, conforme a la
normatividad que rija este tema en el SENA.
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RESOLUCION No. 41- 0o789  DE 2022

“Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Inlemado -
Centro de Convivencia: Ill Convocatoria Cupos Internadao- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gesficn
socioeconamica asignada a los aprendices del Centro de Farmacian

Agreindustrial de la Regional Huila del Servicio Macional de
Aprendizaje, SENA",

Resclucion 1 — 526 del 2020, Por la cual se crea y establece la conformacion y funciones da los
grupas internos de trabajo de la Direccion de Formacidn Profesional de la Direccion General del
Servicio Nacional de Aprendzaje — SENA-y 52 dictan otras disposiciones, o la norma que la
madifigue o sustiluya

Clue, mediante la Resolucidn 2158 de 2019, se modifica la clasificacion y los niveles de los
programas ce formacién, su denominacion y su duracion, las modalidades de formacién y alras
condiciones especiales relacionadas con el acceso a la Formacion Profesional Integral, deroga
la Resolucion 1444 de 2018 y modifica el articulo 20 de la Resolucidn 2130 de 2013, o la norma
gue la madifique o sustituya,

Que madiante la Resolucion 1-01398 de 2021, se adopta &l Plan Nacional Integral de Bienestar
de los aprendices del Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA v se deroga |a Resalucion 2203
de 2019 en |la que se dispone los objetivos esiratégicos, los cuales astablacen las rutas da
implementacién de las acciones de Bienestar que se hacen visibles mediante los objetivos
operativos.

Que el abjetivo estratégico 2 dice asl: "Incentivar al aprendiz en su proceso de formacién integral
mediante la implementacion de estimulos como reconocimiento 2 su esfuerzo en el proceso
formativo y un impulso a la excelencia”

Que el objetive Operativo de este es! "Asignar apoyos socioeconomicos para aprendices en
situaciin de wulnerabilidad social @ inseguridad econdmica como medic para promover su
excelencia académica, humana y en linea con la misionalidad de la Direccion de Formacion”,

Que, mediante la Resolucion 196 de 2017 se reglamente el Sistema |ntegrado de Gestion y Auto
Contral - SIGA en el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y se diclan otras disposiciones, en
su articulo 6 se establece que: " Los responsables de los procescs imparten a fravés de la
documentacion que se formaliza en el Sistema Integrado de Gestion y Auto Control y se publican
an al médulo de documentos de la plataforma Compromiso son de obligatoria implementacion y
cumplimiento"

Que a través del Sistema Integrado de Gestion vy Autocontrol (SIGA) se publicd la "Guia Apoyos
Socioeconomicos V. 117

Clue, conforme a la Guia de apoyos socioeconomicos codigo GFPI-G-007 Version; 11 de mayo
2022, sa indican los procedimientos para la entrega de los apoyos socioecondmicos,
especificamente en el item 6.3 "Convocatorias para la asignacion de cupos intemados-centros
de convivencia®.

Clue, de acuerdo con o expuesto anteriormente, el Centre de Formacion Agroindustrial realizo la
Convocatoria, para 150 Cupos Internado- Centro de Convivencia, madiante la Circular No: No:
41-2-2022-005348 del 28 de junio del 2022, fa cual hace parte integral de esta resolucion, donde
se establecieron los lineamientos, requisitos y el cronograma.

Que de acuerdo con la Guia de apoyos socioeconomicos codigo GFPI-G-007 V.11 dentro de los
requisitos se encuentran los siguientes:
1. Ser aprendiz con estado “induccidn o formacion® en el sistema de gestion académico
administrativo de la entidad en un programa de formacion laboral o tecnolégica presencial
en el Centro de Formacion Profesional.
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RESOLUCION No. 41- o789  DE 2022

"Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado —
Centro de Convivencia: Ill Convocataria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioecondmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion

Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA",

. El programa de formacion en que esta matriculado el aprendiz NO hace parte de |a oferta

de programas de modalidad virual e a distancia,

. Partenacer al grupo etario para el cual se abre la convocatoria.
. Diligenciar adecuadaments el formato de registro socioeconbmico gue faciite el Centro

de formacion.

. No tener condicionamiento de matricula conforme a lo estipulado en el reglamento al

Aprendiz.

. No ser beneficiario de apoyos de sostenimiento regular o FIC.

- No tener suscrito conirato de aprendizaje al momento de la adjudicacion.

- No tener vincule laboral, patrocinio o practicas que le representen ingresos econdmicos
. Realizar su inscripeion a la convocatoria, en las fechas acordadas a fravés del siguiente

enlace

htips:ifdocs. google. comiforms/die’ FAIpQLSeNTdKHIUTy4 1DjAaadpEpVvlrU 16uhFOVE
zhQEnplLs2ZuRgiviewform

Que, el procedimiento para |a inscripcion fue el siguiente:

14

El aprendiz debe realizar su inseripeidn a la convocaloria a través dal enlsce
https:/idoce google.comiforms/dfe/ FAIpQLSeM7dEHIuTy41DjAaadpEpVvirlU18uhFOvZ
zhQenpQLs2ZuRgiviewform, desde al 28 de junio al 05 de julio, hasta las 11:59 pm, con
los respectivos sopories solicitados.

Para el caso de aprendices menores de edad, su postulacién debe contar con la firma del
representante fegal o tulor

El aprendiz debe realizar la inscripcidn junto con el envio de la documentacidn sollcitada
al correo elecironico epascuasena@gmail.com, con el asunto Cupe Intemadoe — Centro
De Convivencia,

Una vez el Centro publique los resultados de acuerdo con @l cronograma establecido, el
aprendiz seleccionado para ser adjudicado debera firmar el acta de compromiso donde
acepta cumplir con los deberes descnitos en el punto 107,

Que los documentos soporte, requeridos, fuzron:

Formulario socioeconémico.

Declaracion juramentada.

Carta de presentacion del padre de familia o acudiente del aprendiz, con |a firma
respectiva,

Certificado de buena conducta expedida por una autoridad competente del municipio
o la vereda de procedencia.

Cerificade Sisbén (Sistema de Identificacion de Potenciales Beneficiarios de
Programas Sociales).

Folocopia de Servicio pdblico.

Certificado de afikacion a la EPS,

Documentos que soporten kos criterios de priorizacion - si aplica’.

Que, una vez cumplidos los {&minos de la convocatoria, se presentaron ciento reinta y cualtro
{134) inscripciones

Que, se consuitd el estado de los aprendices, contando con el apoyo de la Coordinacion de
Formacion, quienes verificaron en el sistema de gestidn académico admmnistrativo el estado en
“Formacion o Induccion” de la totalidad de los aprendices postulados.
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RESOLUCION No. 41-00789 DE 2022

"Por el cual se ordena la adjudicacién de cupos de Intermnado —
Centro de Convivencia: Il Convocatoria Cupos Intemado- Cenfro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioecontmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion

Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

Que, =e realizd la validacidn y verificacion por parte de la profesional a cargo del Internada -
Centro de Convivencia Sandra Milena Trujille, de la infermacian presentada por los aprendices
nscritos de acuardo con los requisites y lineamientos a través de los diferentes medios con los
que se cuentamn.

CQlue, de acuerdo con la normatividad vigente, cento treinta y tres (1.34) aprendices cumplen con
los requisitos, teniendo en cuenta gue el cupo ofertado es de ciento cincuenta (150). Con base
&n lo anterior, segun los ineamientas no se requiere adelantar |a priorizacion:

& continuacion, s presenta la relacidn de los ciento treinta vy cuatro (134) aprendices,
beneficiarios de! Internado -Centro de Convivencia, guienes cumplen con la convocatoria
establecida:

Que, en mérito de lo expuesto,

Tigo do Wimarn de 'ﬁm";{'
Mambires y apellidos del apreniSe | dosuswntn | decumants de Prearama do farmacin

¢l Aprenciz Edonticas 'P‘“ﬂ"l"““‘“

PAAFELA GANIELA CASTRG | Tanela o= TECWOLOG EM PREVENCION ¥ COMTROL |
QOMZALET ldentdad 107eA0435 AMEIENTAL i

FRANMIE YAHIR VELASCO | Ceodade | oo | TEGHOLOGO ENANALISIS ¥ DESARROLLO | .o
CEROUERA ciufadanis DE SISTEMAS DE NFORMACKIN

FARCHL TATIANA CASTRO 'I:_:lil.lldt \OOSORSEET TECHOLOGT EM PROGUCGIIN 2550557

T4 ciutadaniy 'E“%EL
TECKOLOGO Bl GESTIOM MTEGRADA DE

ASTRID YULIETH SAMBOMI Tarjelas de
1084200878 LA GALIDAD, MEDND AMEBIENTE, 2500881
BOLAGDE e SESURIDAD ¥ SALLID OF UPACIDHAL
ANYIVANESA Ranog oarg | DRBAREE | jeasppsray 'wﬁﬁﬂ'fﬁ?ﬁmmﬂ" 23707
AREN JULIETH DEORIC Cicida do A G0 TECHOLOGE EN GESTION DE RECUREOE JE—
ciudadanla HATURALES

MW | -], E O S
IAIDERALBEWC MAHECHA | Ciedade | onanecs TECROLOGO EN PRODUCCION

WESA, siutadanis LARLA ECOLOGICA i
CECAR nﬂmﬁsz.amlu A TECHOLOGO EN GESTION me—
1 1+]
F UDY TATLARS, ARANDA Cicula de
T_AFA]ELD cludadanla
i 'ﬁfﬁmm gﬂﬂ-ﬂﬁ 1004247364 5 AGROPECIAALAS
O ASDE A% MEDTE, Chchds B¢ TRCROLOGD BN GESTION DE EMBRESAS
= 10E1393 731 pal-F
FIESCO ciusasanis AGROPECIMRMAS
WO FASEF, GUELLAR Codua or TECNOLOGE EN PREVENGION 7
ALBLANS " TR T CONTAOL AMBIENTAL 24BHEE
Taneta de TECNOLOGE EN ANALISES ¥ DESARROLLD
JuAM GABRIEL BAREO ZULETA identidad 1 12E0I6E 604 OE SAGTEMAS OE MEOEMACION SEO08eT
entdar ol
VIWBER ALEXIS SANCHEZ ComLs | =i de JOBARER1 B "“"cﬁn‘ﬁfgnﬁmﬁﬁ LE' UNY 2445282
ROLOG -
ANDRES FELIPE ALWARID Tarsta do S TEC O EN DESARRDLLD O e
FOHAN CAMERD Lot | opascmsy | TECHALOGO EM AGROBIOTECNOLOGIA
JENNIFER BUARIN Tapeta de 1EC X EN DESARRGLLD DE
| FGRE iSantidar inbihabii . mrruggs
TECKOLOGD EN GESTION OE RECURSES
tOFefdqad RATURALES
TECROLOGD EN GESTION OE PICUREES

T LTG0 EM PRODUSGI

AGROPECLARLA ECOLOGICA FITR
TECROLOGO EM GESTION DE EMPRESAS |

lenii: il f b

MAGALY FMENA TAFUR Tarpeta de
CAMPOS icentidad
MERLY CHEYEN COMETS Chduby da
PERDOBAD ocudadania NATURALES
HELSY YULIED GOMET Caduly da 125 TECHOLGD EN AMALISIS ¥ DESARROLLD
MORALES claiania 2 BE SISTEMAS OF (NFORaCIGH
HERIK STI0 VEGRA CARDOED ‘:'”i !"“! ﬂ[‘ 024020 TECROLOGD BN ASROBIOTECHOLOGE
BAATAN OAVID FRIETO Gyl oe SOBETHGTT TECHULDE EN FRODUGGION
CUELLAA cisdarania ; GANADERA
Tarnjets da TECHOLOED EN DEBARADLLD DE
DAVID JULLAN CADERS L B TALOEFIS SOFTVWARE

HO0ERET 266

MALURICHD CALDERON GARZON | Toten de 1CB01818S7 | TECHOLOGO EN GESTION DE MERCADOS

NIFERED SANCHD PIZD GOTSOTEE TECHOLOGD EN AGROBIOTECROLOGLE
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N

RESOLUCION No. 41- 00789

DE 2022

"Por el cual se ordena la adjudicacién de cupos de Internads —
Centro de Convivencia: |ll Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconomica asignada a los aprendices del Cantro de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Macional de
Aprendizaje, SENA".

BARRIOS

Taneta de
idermdad

. LIS MINGUEL ORTIE ESTURIRAN

.z | CANAGAMILA BORBON |

LANCHEZ

| KAROLAYH LESSETH PORTILLA
AIASCOS

107eTa4ar

TEGHOLDGD EFIH MECAKIZACHIN

Tarjwia cie
iderddad

Tz

T LOGD EM PREVERCION ¥
ROL AMBIENTAL

Tarjeia oo
denddad

10216486768

T N CORSERVACHON OE
RECURSOE HATURALES

Cikln o2

MILLIRED GOMEZ ANDRADE

1EEgEm

PR EL

TEEHOLOGS EH AGRODIOTECHOLOGK

Fadi b ]

Tarjela de
deridad

FARTHA LILLARMA ILLERA SILVA,

111584301

TECHCACGD EN FROCUCCN
GAMADERA

35851

Lyl de
camfad ania

11070462329

TECHICD EMALISTAMIENTD DE
LABORATORS DE MECROENIL OGN Y
BIOTECHOLDGEL

CORIS RAMIRET MIONTAND
|

Cdela e
cipfadanis

LU e

550555

TECHGLOGE EN GESTION INTEGRADH DE
LA CALDAD, MEGSD AMBIENTE,
SSEURRIDAL ¥ SALUD EURACICMAL

1a | LALERR DANIELA CLBMNTERD AYA

el g
caaiadanis

10EF R A

F300%a1

TEC O N PRODUCCI0N
GAMNADERA

48R3

4 i MAILYM DAYARMS [HAT BURBAND

Cdiali e

1004451748

TESHOLOGE EM SESTHIN

] | CARLOS FELIPE GASCA RIAO

a8 KARDL STEFANY ROZAS

FONSECA

cucadana
Tarits de
isherising

10815125685

m:mm
GAMNADERS

Fn0Es

FEEGIST

Caady|n i
ciatadanis

TOETE

TECNCLOGE EN GESTHIN
AGROEMPRESARAL

EAREN DAYARNNA CHAVARRD
GAROENA

Tarea de
denidad

1051286200

FebE R

TECHL, OGO EN GESTION INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MEDSD AMEIENTE.
SEGURIDAD Y SALUD O UPAC|CMAL

KELLY DoA'feidh LIZ LIZ

Cédula o=
casdadania

14154

FHogiEal

LOGD EN FREVENCION Y
ROL AMEBEIEMTAL

YUDERLY SAPUY CHAVARRD

Cécala oe
cupad anis

MARIEEL QURNTERD

10044 18487

dHa R

TELGHN EMN OE OE
E

Tarjis i

deriidad

10E0A007S

=Hn0eT

TESHOLOED EM GESTRAN DE LA
PROCUCEION ASRICOLA

LID MATOHILECEY OUAGLANAS
SANICETO

Cadula ge
Chaindania

10ETF IR0

Zinoerr

TEC QEHPR
R,

F350E51

BANCY YURANY LLANOS
MEDINA

Ciscula oo
camiadania

1073 000E

TEC 0 EN PRODUACT

GAMAOERA

Z1aaT4T

Cadla o
Eantailania

TR0 EE

TEGHﬂUJGﬂ EM GESTEON DE LA

i ANOERSON MONTES REPIZD

JHIER AHDRES CADERA
ILLERA

Taneia da
identidad

10TssaaEE

ESOeeTT

TILH BT
L, MEOS0 ANBIENTE,
EEGURIDAD Y EALLUD i UFACICRAL

N AGRIEOLA
"I’E’d:r«lﬁ:.lfrﬁb N RADA DE
LA CALIDA

JBOMALEX MERS PARRAA

Tarjes de
idenidad

DECAN ANDRES GIL MARIN

1arvEaIne

oo

TECHOLOGO EI'I MECARIZACIOH
AGRICOLA

F44iHON

S
cludadania

TATLGRA GRACLANG

Tarjeta ce

MARCOL ETIVEN RUBLAND
REYES

FAROL STIVEN MAHIN
ROOAIEUEY

10EIG024 28

10ECIE1R1S

TECHULDGO EN ANALISIS ¥ DESARADLLD

" TEENGLOGO N GESTION DE LA

PROCUCCION AGR

Tanesa ca
pntidad

10398803238

Pl
FAl0ETT

TECNGLOZ0EN DE L&
FRODUGCILR AGRICOLA

Tanea ce
i nd

10E0HE0T T

ZDoeTy

TEGH QOEN
FRODUCSIGH ACRICOLA

L

BCRID YLREN SCHALS

Taneka ce
isentidad

HAREN LISETHMEDINA OTECA

107IGGEGEE

SA0neETT

TECHOLOGE EN GES TR
A ROEPAESARIAL

Cidyla e
cudidania

10eA0T i

padi: o]

TEGNCADGE BN GESTIGN INTEGRADS DR
LA CALICAD, MEDSD AMBIENTE.
SEGUREDAD Y SALUD DCUPACICNAL

SAWIER ALEJARDRD RIYERDS

CAREN YULIEE CAMACED |
BALGADG

YURI CUELLAR RUBIO

Caala e
Rdana

10802961 23

TECHOLLYAD EN GES T10% DE LA

PROCLICCICIH

Tatjela e
iseniidag

1000531 "E%

TECHOLGGE EN PRODUCESION
GANAD A

Cédula o
Eudadana

LT A SR

2558151

TRCROLDGD BN GRSTICH INTEGRADA Db
LA CALIDAD, MEDHD AMBIENTE,
SEGURMAD Y SALUD OCUFACIONAL

2H00ER1

YEISON SANGHEZ CASTAREDA |

Dl e

HATHALIRA CUBILLOS GOMER

Ifendiciad

Fudadana |
Tarets e

1004147158

10TER0125T

TECKROLDGD EN FRODUCCION AGRICOLA

Pl L L

LA,
PROOUCCISH AQRICOLA

LEDDETT

DNIEL FELIFE CASTILLO
TUCLE

JUAN THEGD BOMILLAARDCA

Ciduia de
G adania

Toga4EE018

TECHOLOGO EN FRODUCCION AGRECOLA

23740

Glua on

KABAN DR, TLINBO AVEM AR

1H234 302 18

TECHUL G0 EN DESARROLLD DE
SOFTVIRE

2500 T

ealadasia
Cédua o

10044 EZ1540

TECHOLOGD EX PRODLCCION AGRICOLA

JULLANA FULIETH FAJA RIVERA

BIB3LG44:22

2nean

TESHOLOGO M GESTION DE LA
PROD AGRICOLA

2E0CETT
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RESOLUCION No. 41- 00789  pE 2022

"Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado —
Centro de Convivencia: Il Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioecondmica asignada a los aprendices del Centro de Formacian

Agroindustrial de la Regional Huila del Semvicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

EE ALDAIR DUESADS Tl e TR TECNOILOG0 EN CESTION DF LA
WARROGLIN chggdanis PRODUCCIIN AGRICOLA
Cécula de TECHOLDGED EN GESTION INTEGRALS DE
EIMENE LaZlIke ROMERD Shstarants 19631 17284 LA CELIDAD, MEDND AMSIEMTE,
T
DAY AR MARCELS WALEMEELR | Leous o2 TECROLOED L
ERAZD chepdaniy | 109783185 SOETWARE
STRVENG CASTRLD LOPER Cldulace | aoepppase | TECKOLOGD EM GESTSN DE MERCADOS

chdanznia

TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADA DE
LINA mm:i:ﬁmm Cedulace | tooaramsz LA CALIDAD, MECHO) AMEIENTE,

SEGURIDAD ¥ SALUD OIUPACHIMAL
Gl % TECHMICD EM ALISTAMIERTC DE
it s 00BIETCS LAEQRATORICS DE MICROBOLDGIA Y
" BICTECHOLOGS
Cidls de TECHOLOGD EN GESTILM INTEGRADS CE
chdagans 10048017 LA CALEDAD, MEDHD ARMIIENTE,
SEGURIDAD ¥ SALUD OTUFACIDMAL

A FOL TULIET: LA NHITERT Lok 1082802183 TECRALOGO BN GESTION DE MERCADDS

OVOLA chadagsnls

EEEAHAHHULI':‘ELEEHN 'I:Miﬂdth 0040R341E IEEH'.‘I.CIEE EN F‘Eﬁm.ﬁ"
LT cratadsn NADE

AHGELLY TATWHA FLOREE Tarjirls da BTSE0RET TECHOLOGD ET R ECAMLEATION
OURAN iderddad AGRICOLA

MAHUEL STEVEN D554 e OO RETOR TECHOLOGO EN ANALISIS ¥ DERARROLLO

LIEVAND _ Ghatadaniy OE 8187 DE INFORMASON

MARS LUZ ALDANA VEIARTE Tﬂ“ﬁ: {DTI40B5T TECHUL E;"ﬁﬂ_ tROLLD DE

il e TECHOLOGE EM PROGUCERIN
BEAAIDER JHON BREY MONTARD chufarbs 108402 5552 ACANPECLARL B OGIEA 2afare

ks e TEGROLOGD EX GESTION INTEGRADS TE
MARTHA YANETH TOWAR FALLA 1079172885 LA CALIDAD, MEDHD AMBIENTE, 23T

'L'"'"““““' SEGLRIDAD ¥ mmw

fouda de T TECHOLOGO EM P H

ERICK SANTHOD CAUET TOVAR chitartanky 100D I Bdind GANADE A, JoEhELy
FWMEMM“ Ciddndes | opicapgis | TECNOLOGOD EN GESTION DEMERCADDS |  24eB812

ciudadania
Cioida de TECHLULOGO EN PROCESAMBENTO DE

KATERINE BARREIRD CORTES | SUMRSF | 1oo081sad0 il 2250047

CRISTINA CAMILD AMEZOUITA | Geouda de \oodapioos | TECHOLOGE EN GESTION DE RECURSOS
ARLE ciufadania HATURALES

THETH CALAMEAS MORALES

OSCAR Y LAGUNA CLRENCA

244040

FR LR

2R00ETY

2AHTLES

CHARGL LISSE THE MUREHD Tarjula o4 N TEI:III:‘I-.‘:"WME;H GESTILN GE EMPRERAS A4AT AR

RioS
tida e T PRODUCTEIN
LFHIN BERMODE? MERTH utaanl 1075374851 GAMADERA J9GTaT
ROLMAN CAMIEL BAFFIUE Cicdda de FT— TECHCLOGD EN PREVENCION ¥
e s S e RS
a
MORA ciufadanis IREALI A acalcoLa ZHR4m
TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADS, DE
it Seadade | 1aTesoon0s LA CALIDAT, MEDIC AMBIENTE,
SEGURIDAD Y SALUD QGUPACIOHAL
JEMHIFER AVENDASD EHH:II. [ EAeS  BEOE TEEE:ILWEEH':HMUE{IIEE
CLALICIA WALEHTIN PE iy Gisduia de otk TELH 30 EM GESTION DE RECURSOG
CLIERCA ciifasania MATURELES

Tarats 44 TECHOLDGO ER GESTION INTEGRADA DE

ARGELA CALDERCH RAMIREZ wantidad Lty LA CALIDAD, MEDH? AMEIENTE,
SECLRIDAD Y SALUDN OCLPACICIRAL

DEALY MILEMA GOMEALES Tanet de TECROLOGE EN GESTION
GONZALEZ wenlidad R AGHOENPRESARIAL L
Chdula da TECHOLOGE DM PROBUEE
JOY CARLD CHARRY QRTIZ Pt 1DD4A48228 GAMADERA
Cedul de TECHOLOE0 EN GESTION DE LA

et 1ogacEa3E FRODLICCISH ACAICOLA
TECNOLOGD EN GESTIIM INTEGRALA OE

JUAH DAYIS GUINTERD ROCHA m:ﬂ 1078472356 LA CALIDAD, MEDID AMEENTE.
SEGUAIDAD T SALUD OCUPACITINAL
TECHOLOGO EN GESTION INTEGRADS DE
LAURA “&Eﬁg&f‘ R o 1OTE1TIEZ LA CALIDAD, MECHD AMEENTE,
SEGURIDAD T SALUID OCURACIINAL
LALIRA SOFIA GONZALEZ e et TECNOLOGO EN GESTION DE MERCADOS

EER fd 5 FOHESEE 110
A _BERNAL 000 adand EN OESTION
JAILY JOMANA COMEZ HOYOS | =B | oy fhor e A 2555300

grdndisia i
SRR TEGNOLDGO EN GESTION INTEGRADA DE
FAERLAMA, 4 BARRACIH RAMIREZ |~ 1003891350 LA CALICWE, MEDIC AMERENTE. FAIGTIF
Chacani EEGURIDAD ¥ EALLD DZUPACIINAL
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RESOLUCION No. 41-00789 DE 2022

AT “Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado —
Centro de Cenvivencia: |l Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioeconomica asignada a los aprendices del Centro de Formacion

Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA",

TECHICO EN ALISTAMIENTD DE
MARANA LIZETH MENESES Thijex m 1O7ESTA5EE LABORATORIS DE MECROSIOLOGLA Y

BETAMCOURT R E MICROG
DYANA MICHELLE MAGAS Tarjeia ca TECNOUDGO EN EETIE?I ITEGRADA DE

CORTES ibeendicl 1TEIT 3658 EELA ﬂl’-l.ll:;’:'l?'.um NIEIE"IITE.

MARILYH LOREMNA CUBIDES Cénula cia oot TECH EN PRODUCCIGN

QUIMBAYA dadana AR
EVA SANDRID RODRIGUEZ Cldla t TECHUAGGO EN GEEHET: INTEGRALDR DE
CHIMBAGD cutadana | 1O7Be0E6ET LA CALIDAD, MEDHO AMBIENTE,

SEGURNDAD ¥ SALUD OCUPACICHAL
JHON EDWAR SOTTO TRUMLD | SSRMBR | joie500s TECNALOGD EN AGUIGULTURA

LALRER VAN DA Hgl:ﬂiGLIEE | Taetada | oooonines TECHOL OGO EN DEEARROLLO BE
Mfﬁ%ﬂﬁmm I Thaia oo P —— TECHNOLOGD EN GESTION
Ui ok cudadana AGROEMPRESARML
AR, Il.EIg:EDESM WA | Ceduladg . TECHICD EN AGROMOUSTRLA
il BACLA | caidgelaiiy ALIMENTARIA
LALIRA VANESSA TRIVIRD | Cémumen | oo TECNOLOGO EN GESTION D& LA
__BANTAMILLA | cudadania PRODUCCIGH AGRICOLA

Gy o TEGHOLOGO EN PREVENGIGHN T
HAYELY TUNIBBALA ROJAS |  tidndtaria 100 263810 COMTROL ARSIERTAL

N B e ooct | Tatetada | yoasopies | TECNOLOGOEN AGROBIOTECHOLOGIA
S | TECHOLOGO EN CESTIGN INTEGIADA DG
> ALILRIARANDRATE | CHAMe. | ovasapery LA CALIDAD, MEDIO AMBIENTE.
- SEGURIAD ¥ SALUD DCUPACIONAL
TECHOLOGD EN DEATICH INTEQRADA OE
AMORES FELPE DURAN Dlag | 121358 | onnnens LA CALIDAD, MEDHO AMBIENTE,
icrieaa SEGURIIAD ¥ SALUD DCUPACIONAL
MAZON NEDHARLY GHANDD | Cédua oo PR TEGHIGD EN PROGRAMAGION DE
 ANAGONA Cutasana e SOFTVRE
S Tarjeta ta TECHOLOGO EN ASALISIS ¥ DESARRDLLO
JULIAN INER RAMIREZ DAZ | gy | 1083830040 DOF SISTEMAS D INFORMAGION
il o C0A0ERENT TECHOLOGG mGEEEﬁH DE RECURSOS
cudadena HATURALES
IGE) EM GEST RIH OE RECURS0S
DIANEY ARACEL GHAVEZ PAJOY | SP0UBCE | oopps 0 | TECHOLOGO EM GRSTMON DERE

cudasdtania
TEGHIGL EN ALSTAMIENTD DE

KAREHN YLILETH TOWVAR Tatrjedm du
~ABRERA bk 107B1 73812 LABCAATORIOS DE l.licnrfmuﬂmr
JADER RUIZ ROBRISUEE "““"I "‘I '?“I: {0TOED4058 | TECHOLOGO BN FRODUCCISN AGRICOLA
JULLAM ANDRES DUFAN MEJR ;f;““, ""Ia 10044 BEIE TECHOLOGE EN ACLRCOLTURA,
TECHOLOGD EN GESTION INTEGRAD DE
WTEEEEE&EWW gﬂnﬁ: TG T0E 1805 LA CALIOAD, MED O AMIBENTE,
adani SEGURINADY SALLED OCURARIONAL

 TECHICOEM ALESTANSENTO DE
HAREN PUUETH BOHUROEE - | O 1083035077 LABORATORIOS DE MICROBICLOGIA ¥
MOLANGD cutadania e et
GECAR EDUPRDO VARGAS | ChUB 8 | oo TECHOLOG0 EN GESTION
EM cudpdania ACAOEMPRESARIAL

AMAMARLA SANCHEZ vaGoys, | Seddacde 1003RMO33 TECKOLOGO EN ACLICLUL TURA

| Cudpdanin
ANDRES DANID CACERES Tanelade | yoeo o | TECHOLOGH EN ANALISIS ¥ DESARROLLD
PADLAN G g eniidad ﬁmlﬂm;;}lmmlm
(OGO EN G INTEGRADA DE
120 sl Al ldundt | aniseanse LA CALIDAD, MEDIC AMBENTE,
SEGURIDAD Y SALUD QLUPAGEINAL ¢
Cédun da 1080181007 TECROLOMD EH RESTION DE LA
i PRODIBCCHN AGRICOLA

122 JALEAHA EMBLUE ROIAS Janeta gz 10E13EEIE TECHALOGO EN AGROEIOTECRELOG 2u8c14g

denkdad
1 JOSE LISANDRD GUIMAN Taneia d= TECHOLOGD EN GESTION DE LA

WALENGIA denidad it e PRODUCCION AGRICOLA ik
124 | ALEMNDROD BARAIAS PERA m;ﬁ TOROTERETE TECNOLOGO EN ACUICULTURA 2556452
174 JESSICA DELGADD Codlads | yipeisats | TECMICD AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA | 2625488

128 EDGAR ‘LEEEI‘H SEPLLVED® a o 1DDOTT DAz TEEF-;.LEI:-‘%EHEEEHDH FAREQBE

CARLOS MVIER QUINTERD
177 -+ by b : 100727847 e 1368602

TECHLOGD GESTION DE EMPRESAS
128 | YERALDINE JUESADA CORTES i TO0SE05T 28 ACROPECLUARIAS Sarsas

AHDERS 0N FULAMN CULMA Dl

21 JOSE LS MOTTA MENDESR
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RESOLUCION No. 41-00789 DE 2022

"Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado -
Centro de Convivencia; Ill Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioecondmica asignada a los aprendices del Centro de Formacion

Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA",
TECHOLOGO EN GESTION INTEGRALS 0F

100381 DEE2 LA CALRDALD, MEDID AMEIENTE,
SEGURIDAD Y SALURF GEUFACIOHAL

100 G5 0000 TECHNOLOGD FROODUCCION GAMALERA

Cioula de

MAYERLY BUSTDS ROMS e —

WICOL DAYANA BERMUDEZ | Cédla o6
chrtadania
FUAN OAMIL BE TARCOUR Gl e

PRGN —shgdagunts
W’w VINAG m‘ﬁ!‘ {BTED0EEE TECHOLOCO PRODLCE 0 SANADE RS

1GTETa RS TECHOLOGO EN ACUICULTURA.

-]

TECIBCD EN ALIETAMIENTD DS
DERLY XIGMARA MURCE Céculn de
BELTRAN cldagania Tigantz=Ey LAECIRATORIGS OE MICROBIOLOGL, ¥

BIOTECHOLAGLA
Zaahany TECHICO AGROINOUSTRLA ALIMEMNTARLA

ARl MERCEDES MONTILLA Cididla de

CRART LA ciugadania

Que los deberes de los aprendices beneficiarios son los sigulentes:

Suscribir acta de compromiso donde acepia cumplir los siguienties deberes:

Cumplir con las aclividades de su proceso formative manteniendo buen desempefio.
Informar por escrito al subdirector de Ceniro su decision de renunciar veluntariamante
al apoyo, cuando asi suceda.

Informar oporfunamente si deja de cumplir con alguno de los requisitos gue lo
habilitaron para inscribirse en la convocaloria,

Participar en minimo un taller mansual que s& programe en el marco de la ajecucion
del plan de accion de bianastar al aprendiz.

Cumplir el manual de convivencia adoptado por el Centro de Formacién para el
internado.

Hacer uso adecuade del apoyo asignado segun el propdsiio de este.

Que las causales de terminacidn del beneficid del cupo, son las siguientes:

1. Mo formalizar el ingreso al internado o no ulilizar el beneficio durante el periodo
desfinado, de scuerdo con lo establecido en el Manual de Convivencia para la
Comunidad del Internado.

Retire valuntario o cancelacion del programa de formaacion.
Cuando el aprendiz pase a estade por cerificar.
Finalizacion de! periodo asignado para utilizacidn del cupo.
Cuando el aprendiz s traslade de Centro de formacion.
Muerte del aprendiz

Que Ia verificacion, de cumplimiento v asignaciin del benaficio del cupo de Internado- Centro de
Convivencia, se establece mediante Acta No. 07 de julic de 2022, suscrita por el equipo
responsable de la calficacion y priorizacion de los aprendices inscritos en la convocatoria de
Centro de Convivencia Intarnado, de conformidad con la Circular da Centro No. 41-2-2022-
005348 del 28 de junio del 2022 conformado per los profesionales de Bienestar Integral al
Aprendiz Esperanza Pascuas Perdomo, Lider Bienestar al Aprendiz, Sandra Milena Trujillo
psicdloga encargada del Inermando - Centro de Convivencia, Yuri Mauren Toledo Peda
enfermeara, Zully Natalia Daza Gutiérrez enfermera, Sandra Lorena Seplilveda Medina enfermera
v Leandra Diaz Diaz, Gestora de apoyos socioeconomicos, |a cual hace parte integral del acto
administrativo.

Par lo expuasto anteriormants, el Centro de Formacion Agroindustrial de la Regional Huila actud
conforme a la normatividad vigente y atendid los procedimientos establecidos por la entidad.
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RESOLUCION No. 41- 00789 DE 2022

“Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado -
Centro de Convivencia: |1l Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocién y gestion
sociceconomica asignada a los aprendices del Centro de Formacién

Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA",

RESUELVE:

Articulo 1°. Adjudicar ciento treinta y cuatro (134) cupos Internado — Centro de Convivencia Il
de It:nnfc-rm[!:lad con el Acia No. 07 de julic de 2022, suscrita por el equipo responsable de la
calificacién y priorizacion de los aprendices inscritos en la convocaloria de Centro de Gonvivencia
Internado y de acuerdo con la siguiente relacién:

Tipede |  Mimerodo L iihig
Hembros y apellidos del apeandis | Secumanto | docsmento de Programa de fomasion ke

del aprendiz Samtidad w

MARIA DANIELA CASTRE Tarjela de TECHOLOD EN PREVENGIGN Y GONTHOL
GOMZALEZ denidad Tra0a=e AMBIENTAL

FRANKAE YA R VELASEO Cédun de 1064BERITS TECHALOGO B4 ANALIES ¥ DESARROLLD
CERQUERS chsiadania DE SMETEKMNS OE BIFDRMACION

KARDL TATIAMA CAETRD Cddida da TECHOLDOD EM PRODUCCIGN
GONZALEZ cudsdaria |  1ODAGEOZET CANADERA

TECNOLOGO EM GESTION INTEGRADA DE
Lo, CALEDAD. MEDID AMBIENTE, 200401
SEGURIDAD ¥ SALUD OCLIFACIGRAL

Ciduin de TECHRSLOGO EN PRODUBCCHN
AT
VANESARAMOSORTIZ | o g |  T0URESTI AGROPECUARIA ECOLOGICA <

KAREN JIRLETH DEORID Ciduln da HOTEE04030 TECHOLGGO EN GESTION DE RECURSOS
TRUELLD ciadsiania MNATLRRALES

SREDER ALSE ROy MAHECHE Cidula da ORI TECHOLOGD EX PRODUECION
MEGA ciacadania AGROFECUARIA ECOLOGICA

OSCAR ANDRES BONILLA Cédula de 1004074845 TECMROLOGD EX GESTION
GOMEZ dladadania AGRDEMPRESARIAL

ZAPALLD ciadadania | TOUEREIER AGADPECUARLL ECOLATICA o b

Z24490H3

2157481

2351

AGTER YULIETH SAMEDH| Tanaia da
BOLAN

oF enidad ToBd2ioaa

2157408

2139728

2004

nﬁmamnﬁfﬂmmm CoMadE | ionnirags muummnzwm&ﬁ&;em&m T

JHON ANDERSON MEDSA Cockla da TECHOLDGD EN GESTION DE EMPRESAS siaTaBs
FIESCO ciatadania AGROPECUARIAS

JHON FABER CUELLAR Céscula de TECHOLOGE EN PREVENCION ¥
FLIBIAKND cutadana TR, CONTROL AMBENTAL i

Tanma o TECNULOGO EN AHALISIS ¥ DESARADLLD
FIAN GAERIEL BARCD ZINLETA jeridar 11 ME3654 DE SISTEMAS DF INFORMATION =ooar

T0BI3R3TH

| !
YILBER AUEXIS SANCHEZ CHILA | TOHE3E2 | yppiapnngg TR0 EU PRENENCEINY 2480382

ANDRES FELPE ALMARN Tarjeta do TECHGLOGO EN DESARAOLLO DE
! HANARRD inerridag 1ofrrn e SOFTWARE 2500071

Cldiis ds
ciydadanis
JEMKFER MARIN Tarjes de ' S — TECHOLOGD EN DESARAOLLO DE
MONTRALEGRE igenadad | EOFTWARE

BARIGALY JIMENA TAFLR Tarjety cir
CAMPOS Lo

SUEHAN CAMERD 1004 25088 TECHOLOGE BN AGROSIDTECHOLOGK HifEMa

250087

TECNOLOGO EN GESTION DE RECUREOS
10704482 TRRER 2550350

MERLY CHETEN COMETA Cona o TECNOLOGO EN GESTYON DE RECURSDS
FERDCAMD cudndann | 1OC2037263 MATURALES ol

HELSY YULIED QnaET Gadua e S 00R03i 12 TEGCROLDGD EN AXALISIE ¥ DESARROLLO
MDRALES

cudnsamia DE SISTEMAS DE INFORMACIOH A

HERIK STI0 VEGA CARDOZO m 10042402 | TECNOLOGO EN AGROBOTECNOLOGH 2EEEME

BRAYAM DAVIED PRIETO Sl e TECHOLOGO EN pﬂﬂﬂuc';lﬁ"
CUELLAR cudsdania | 1O0O07INONT GANADERA 2849
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RESOLUCION No. 41-00789 DE 2022

"Por el cual se ordena [a adjudicacion de cupos de Internado —
Centro de Convivencia: Ill Convocatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocién v gestién
socioeconémica asignada a los aprendices del Centro de Formacion

Agroindustrial de la Regional Huila del Semvicio Nacional de
Aprendizaje, SENA",

Tarjels de TECROLOGE EN DESARROLLD 0E
BAMID JILIAK CABENA iartdad 1OFes0aEEe EOETUABE

MALIRICIO CALDERGM GARTOM m‘f 10BEMEHEET | TECNOLOGO EN GESTHIN DE MERCADCS

NIYERED SANCHO FIZO G ie | toovsaTsas | TECNOLOGD EN AGROBSOTECNDLOGIA

GAUBAN ARLEY CHAGOH Tarjula do 1OTETTEEET TECHOLOGD B MECANIZACIHON
BARRIOS wentidad AGRICOLA

. ; Tanula de TECHBLOGE TN PREVERCION ¥
LUAS WG UEL ORTIE ESTUPRAN wentidad 10T IRAdRE2 CONTAOL AMBIENTAL

TECHICO EN COMSERVACIOY DE
RECURSOS NATURALES

DAMA CAMILA BORSOMN Taneta de
HAMNCHED wenldad

KARDUAYM LISSETH PORTLLA | Cagul de
RIAECOS didacany | 1A

Thrsln de 'I'EC-HII:ILDG'U- E.l'-l P‘Ft'DDLH:EII:I'H
WLLIRED GOMEE ANDRADE antidad 199 E34A041 RANALITA

Codula s TECHIDD EM ALISTAMIENTO DE

RARTHA LILAHA RAERS SiLva | 2 i{a7E4aa20 LABDRATORIOE DE MICROBIDLOGN ¥

Giudsdania CHOLOGIA

a8 TECHOLDGD ER GESTION INTEGRADA OE

& e il e R R LA GALIDAD, BECIG AMEIENTE.
i SEGUAITAT Y FALUN DCLRATTINAL

TECHOLDGH EN PROOUCCICH
cudadania GANADERA

Cédul de TECHOLOG0 EN GESTIGN
BAILY H DATAMA DIAZ BUREAND fackhridd LOH4RTA0 ACROENPRESARLAL

Iz onaran

TECHOLOGED EN AGRDBHTECHOLOGELA

COHR1S AamMIREE BOONTA NG

Cidula de

LALIRA DANIELA CARNT RGO ATA T0uT I

Tareta de TECNOLOGD EN PRODUCCION
CARLOE FELIPE QASCHA NSO ientidad 10815135686 GANADERA ol |

EAROL STEFANY ROSAS Cadula de TECHELDGD EN GESTION
FONSECA cudatania FORE AT AGROENPRESARLAL AN

M EN INTEGRAE OE
LA CALIDAD, MEDID AMESENTE. L R
SEGURDAD ¥ SALUD CCUPACIONAL

e Pt b LRSS

adula de TECROLOGO EM PREVENCION ¥
KELLY DAY AMA LIE LIZ i 10GTIBdE4 COMNTREOL AMAIENTAL 24z

Ciduly ge TECHOLOGD EN GESARADLLO DE nEpoET
caidatania SFTYWARE

Terjeta dn TECHOLOOD £N GESTION OF LA
AL RIBEL CUSNTERG frrerder IBA01BEETS P ROCUCCIAH AGRICOLA 2500NTT

TECHOLOG0 EN PRODUCCIGN

KAREN DAYAHKA CHAVARRD Tereia de
CADENA jenntidan F0E1x0E3210

YUDERLY -S&PUY CHAVAARD noLd 18487

LiD SR FOMILECLY GuEUAMAS | Ciduls de IHLAALE
SANICETD chdataniy FANADERA

NANCY YURANY LLAMOS Cixuls che IOTABGEOME TECHOLOGO EN PRODUCCION
MEDINA chdartEnly FARADIRA

Cidula de TECNALOGO EN GESTION DE LA
ANDERSON MUNTES RERZO cisdadania e o PROCUCCIIN AGRicoLs ss00ary

TIEROLOGE EH GLETBH MTEGRAGA T8
JMAER Mﬁ CADENA Tarjets ge 10TaB0R 143 LA GALIOAD, MELSO AMBIENTE,
dentdad SEGURIDAD ¥ SALUD OCUPACIONAL

Tarjela cke TECHOLOOO EN MECANTACION
JHOM ALEX PEA PARRA Jorridad 1aFT22enin AGRICOLA

Cicuia de TECNOLOGO EN AMALISIS Y DESARROLLO
DSGAN ANDRES GIL MARIN susadnnis TR DE EISTEMAS DE MFORMACION

Taneln de TECHOUOOD EN GESTION DE LA
TATLANA CRACINED Harichad 1B E Bis PROOILCCION AGRICOLA

MAMCUL STIVEN BUBARND Tanela de TECHOLOGD EN GESTHON DE LA
REYES wentdad 1028880322 PRODLCCHOM AGRICOLA

KARDL STIVEN dafl Tarpetn di TECHOL DD EN GESTION DE LA
RODRKSUES ientdag vogpienTT PRONLCCIN ACRICOLA

1064 210021

2A3UTAT
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RESOLUCION No. 41- 90789

DE 2022

"Per el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado —
Centro de Convivencia: |l Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2022, como una de las acciones de promocién y gestion
socioeconomica asignada a los aprendices del Centro de Formacién
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA",

IR YLULEN] SRCHACA

Targeta do
identidad

107 ABGANE

TECHALOGE OM GHETIOHN
AGROEMPRESARAL

FAREN LESETH MELSNA OTECS,

Cidula ca
cudadania

100A0TL5ET

TECROLOGD BN GESTICH INTEGRADA DE
LA CALICAD, MEDD AMBIENTE,

JAVEER ALEJANDRD RNEROS
GARCH

Giduta do
cudacania

CE02EE123

SEGURIMAD Y SALUD OCUPACHINAL

TECHOLOGE EH GESTION DE LA
PROOUGCGICN AGRICOLA,

CAREM YULIEE CAMACHD
SALGADD

Tajela do
ideniidad

100063 TNEE

TECHALOGD BN PROCUCCIGN
GANADERA

TR CUELLAR RUBRD

Codula de
adpzacin

AoOTAREETY

TECHOLOGD EM GESTICY INTEGRADA DE
LA CaLIDaD, MEDIO AMBIENTE,
SEGURIOAD ¥ SALIFD DCRUPACIONAL

YEISOM BANCHEZ CASTASEDN,

Cédula da
cudatanin

LLL TR B

TECHOLOGD EY PRODUCCION AERICOLA

FATHALINA CLUBLLDE GOMES

Tajia dn
dankiad

T0TESIIEET

TECHOLOGO EN BESTION OE LA
FRODUGCION AGRIGOLA

2EOOETT

DHAMIEL FELIFE CARTILLO
BUYLCUE

Cédula de
camdatacis

N00S4BE0 1Y

TECHOLDGO EN FRODUCGION AGRICOLY

233a0

JLAN CHEGO BONILLA ARG

Codula b
cudadania

11234850318

TECHOUDGO EN DESARROLLO DE
SOFTVARE

ST

FASAMORA TUNEO0 AVEHDARD

Cédula da
chrdadanis

TO0E4 T 120

TECHALOGD BN PRODUCEIONM AGRIGOLA

JULLAMA FULIETH PALA RIVERA

Cédula o
crudadania

T1B36E452

TECHOLOGO EN GESTION DE LA,
PROOBGCION ACRICOLA

ZX¥ETAl

2EO0ETT

JOSE ALDAIR CUESADA
PASRACOLIN

Gidula de
et

TO0A344 511

TECHOLOGO EXN GESTION DE LA
PRCORCCHM AGRECOLA

KRB LAGUSA ACREERD

Cédua da
oudadania

DAY ANA MARCELA VALEMZUELA
ERAZD

Cédua o
udadania

—

1103117088

24077

TECHULOGO BN GESTI0N INTEGRADR DE
La CALIDAD, MEDIDAMBIENTE,

SEGURIDAD Y SALIRD QCUPACIONAL

2co5igs

A00FEIIESS

TECHMOUDGD EN DESARROLLO DE
S0FTWARE

ey ]

STWVENS CAETRLO LOPET

Ciérdula gp
Chacadania

1OTETEIE

TECHOLOGO EM GESTION DE MERCADGS

2442402

LikA MARGCELL BABRAGAN
WERMA

Cirdida gg
Cladadania

(LHERE L]

TECNULOGO EM GESTRON INTEGRADA DE
LA CALIDAD. MEDID AMBIENTE,
SEGURIDAD ¥ SALUD DCUPACIONAL

WINETH CALAMBAS MORALES

DSEAR ¥l LAGUNA CUENCA

Céchula dg
ciadadania

10E2ka 105

2AnCARG

CHICCO ENALISTAMIENTO DE
LABQRATORICS DE MICROBICLOGIA ¥
BIOTECHOLOGE

11101

Gl gz
chatadanis

10044403171

CAROL YULIET QUINTERD
O OLA

Ladduln g
chazadanis

1okgECa s

TECHOLDGO EN GESTIAN INTEGRADA OE
LA CALIDAD. MEDID AMBIENTE,

SEGURIDADY SALUD DCUPACICRAL
TECHOLOGE EN GESTIIN DE MERCADOS

SE00aRS

o412

ERGAR ARMOL DO LADGAND
LIEECAND

Cideln d=
cisfadanis

ANGELLY TATIOMS FLOREL
DR

Tarela da

Igkgervidad

10pCG24 1

TECHOLOGE EN PRODCCION
GAMADERA

=329723

1OTEESRA0T

TECHOLOGO EM MECANTZACION
AGRICOLA

2440400

MAMUEL STEVEN D554
LIEVARD

Claula de
chdadania

TIGIZ6T0S

TECHOLOGED EM ANALESLS Y DESARAOLLD
DE SISTESAS DE IMFORMATION

21874

MARY LUZ aLOANS VIDARTE

Tarjea ca
iderridat

107RACESET

TECNOLOOO EN DESARAOLLD DE
SOFTWARE

FE00ET

BRAIDER JHOMN SREY MONTARKD

Loecila dr

1054935585

TECNOLOGO EM PROCUCCHIN
AGROPEGUARLL ECOLOGGIGA

MARTHA YARETH TOVAR FALLA

Céduls da

1077206

FIAGTHE

TECHOLCGE0 EN GESTION BMTEGRADA, DE
LA CALIDAD, MED ANBIENTE.
SECARIDAD Y SALUD OCLFACIONAL

FIART2E

ERICK SANTIAGD CRUE TOWVAR

1004225084

TECHOLOGO EN PROCUCEIAN
GEHADERA

TELAEST

PALULAAMNDREA GONEALET
GOMEZ

100535818

TECHOLDGD EN CESTION DE MERCADOS

Tasiaiz

GD-F-010 V04

Pag. # 11



AdminSena
Texto escrito a máquina

AdminSena
Texto escrito a máquina
00789


RESOLUCION No. 41- 00789

DE 2022

“Por &l cual se ordena |a adjudicacion de cupos de Inlernado -
Centro de Convivencia: Ill Convocatoria Cupos Intemade- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promocién vy gestién
socioecondmica asignada a los aprendices del Centro de Formacian

Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Nacional de
Aprendizaje, SENA".

KATERINE BARRESRD COATES

DA 5aL0

TECHELOGD EN FROCESAMIENTD DE
ALINENTOS

CRISTINA CAMILD AMEZ QLETA
ARILE

10ARIE00

TECHOLOGO EN GESTION DE RECURSOS
RATURALES

CHARDL LISSETHE MOSEEND
RIS

eloark K ER

TECHILOGD BN GESTON DE EMPRESAS
AGROSECUASRIAS

LEMIN BERMUDE? MARTH

10T SR

TECHOLOSO EN PRODUCCION
GANADERSR

HOLMAM DANIEL BARRIIS
QROECD

100403387 H

TECHALOGO EN PREVERCION Y
CONTROL AMBIENTAL

WAELFRAR BLEXIS SAENT
MORA

WAL SO CADENA
CAMACHD

D0 0EE 208

10T SO0

TECHOLOGE EN MECANIZACION
AGRICOLA

“TECHALOGE EN GESTION INTEGRADA DE
LA CALIDAD, REDCIG AMEBENTE.
SEQURIDAD ¥ SALLID OCLRACICING]

JEM P ER AVEMDARD

1REIea0E

TECHOLDGM EN PROOLICCICH
GANADERA

CLAUDE VELEMTINA PERA
CUENDA

M

TECHALOGO EX GESTIAN OE RECURSES
RATURALES

ANGELA CALDERGOK RaniREZ

rannIEng

TECHOLDGE EN GESTIOM INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MREDI0 AMISENTLL
SECURSDAD ¥ E&1L LD CCUPACIOMAL

DERLY MILENA GOMIALEZY
GONZALES

SOHN GARLD CHARRY ORTIZ

roan1EEEZ

—

04142228

TECHOLOGO BN GESTION
AGROEMERESARIAL

T

TECHOLOGO EN FROCUCCIGN
GAMADERA

JOEE MANUEL Dlaz

JUAH DAVIS QUINTERD RGIHA

FO04005302

TECHOLOGD BN CESTIGY OF Lo
PRODUCCIGN AGRICOLA

plud Bl

TECHOLOGO EN GES TH0M NTEGRADA OE
LA GALIDAD, MEBIO AMEIENTE,
SEGURIDAD ¥ SALLID DCUPACIONAL

LAURA VALENTING RCUAS
MENDEZ

107RITIEEE

2pboaTy

Z0PCEEs

TECHCLDGD EN GEG TILH INTEGRADS OE

LA GALIDAD, MEDID AMEIENTE,
SEGLRIAD ¥ SALUD OCURACIONAL

2500585

LALIRA SOF|8 GONTALET
BERKAL

10848589045

TECHOLDOD EN GESTION DE MERCADOE

SRABTT

JRILY JOHARS GOMEZ HOYDS

a3 idng

TECNQLOGO EM GESTION
AGROEMFRERARLAL

BUARIANA ALBARRACE RAMIREE

plietib

AELRMG

TECHLILDGD EN GESTILH INTEGRALS DE
LA, CALIDAL, MEDED ARIIENTE,
SEGURIDAD ¥ SALUD OEUPACIONAL

WARIA KA LIZETH MENESES
BETANCOURT

oFaRHIEa

bl

TECHICD EN ALISTAMIENTD DE
LABDPRATOMIQS DE MeCROMEOLOGA Y
BIOTECHOLOGEA

DAYARE MICHELLE BARCIAS
CORTES

GTIT

o b ]

TECHDLOGD EH GESTION INTEGRADS LE
LA CALEDAD, MEDRD AMEIENTE,

SEGURIDAD ¥ SALUD QCUFACICHAL

MARILYN LOSENA CURIDES
CHUARSRAY

100423578

A200HET

TECROLOGO EM PRODUCTCION
GARADERA

Eua SAMDAND RODRISLER
CHIMBACT

10T B 00GT

FEEEER]

TECHOLOGD EY GESTION BNTEGRADA 0E
Ly CALFDAD. MEDID AMBIENTE,
SEGLIRICAD ¥ SALLDY QCUFACIOKAL

AT Y

SN EDAR S0TTO TRUJLLD

LALRA WANESEA RODAIGIRET
CHIMBACT

1007 a0g2 1%

TECMOLOGD EN ACUICULTURA,

idanidag

1OTRa0S5EE

TECROLOGD EN DESARRDLLD CE
SOFTWARE

Fac LR

e A

MARY ¥ ESENLA, TRIANA
TORUIEA,

Cidua de
ciuctsiania

1OrE5azaTE

hiAls MERCEDES MOMTILLA
GRACA,

Cidua de
Hudezania

1 ODdAS308E

TECHOLOGT EM GESTION
AGROEMPRESARIAL

TS S e —

TECHICD EN AGROMDUSTAA
ALMENTARLY,

e lon]

SEISqaE

SANTAMILLA

1004438008

TECHUOL GG EN GESTION DE LA

PROOUCCION AGRICOLA

2HI08TT
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RESOLUCION No. 41- 99789

DE 2022

"Por el cual se ordena la adjudicacién de cupes de Internado —
Centro de Convivencia: |ll Convocatoria Cupos Internado- Centro de

Convivencia 2022, como una de las acciones de promocion y gestion
socioecondmica asignada a los aprendices del Centro de Formacidn
Agroindusirial de la Regional Huila del Servicio Macional de
Aprendizaje, SENA".

MATELY TLNURALA ROUAS

IOERIEI0A

TECHOLOGO EM PREVENCIDN ¥
CONTROL, AMBIENTAL

2445082

JAHEN DWHIELA CARDCED
RIAROS

VOTSSEAED

TECHOLOGD EN AGROBIOTEC KOO

CLALDIA ALE JANDEN ANDRADE
FOLAMIL

1 DR B TT

2idsan

TECHOLOGD EN GESTRAN INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MEDKD AMEIENTE,
SEGURIDAD Y PAC I

ANDRES FELIPE DUMAN Dlaz

Hilesan

2i0cana

TECHOLOGD BN H INTEGRADA DE
L& L MEDID ANEIENTE,
EECURIDAD Y SALUD GRUPACIGHAL

MASOS NEOHARLY CHAMEQ
AMACONS

1004496445

2300sRS

TECHICD EMN PROGRAMACIOH BE
SOFTWARE

2ingent

JULESN JAWVIER BAMIBEE Dlaz

T0ESE a0

TECHGLOGD EN AMALESIS ¥ DESARFAOLLD
BE SISTEWAS DE IMFORMACION

2300471

ARDERS0H JULLAM CULMS DIAZ

1004038401

TECHOLOGO BN GESTION DE RECURSOS
MATURALES

bbb

CEAMEYT ARACEL CHEAVEF BAJOY

1083338

TECHOUGGD EN GESTION DE RECURSOS
HATURALES

HAREN YULETH TOVAR
CARRERA

ZABTA0D

1072 TIR1Z

TECHICD EN ALISTAMIENTE DE
LPAEOAATORIDE DE M AOBIOLGEA ¥

—BTECHOLOGIA

JAIDER AUIE RODRIGEE

107THe 0 0ES

Febl b

TEGNEL NG EN PROCISCHIN AGRIGOLA

Faltt T

JULIAM ANDCRES DUFRAN ME S

1449220

TECHOLOGD EN ACUICULTURA

ZihEMLZ

YEFFEASOM ANDRES
MONTEALEGRE QALEAND

10741609

TECHOLGGD BN CESTION INTEGRADA DE
LA CALIDAD, MEDD ANBIEMTE.
EECURIDAD Y EALUD QCURAGICAAL

HAREN YULIETH BOHGSEOUET
MOLAMD

TeEdaannTy

ZDonDg

TECHICD EN ALISTAMIENTE DE
LABGHATORIDS DE MeGROBROLGGEA ¥
BIOTECHIN O

QECAR EDUAADO VARGAS
EMBIFE

e 2NFZ G

okl b

TECHALOGE EM GESTIM
AGROEMPRESAFAL

ol b

AHA BARLA SANCHEZ VIDDYS

Lok ksl

TEOHOLOGE BN ASUICULTURA

Fob b -r

ANOFES DOVID CACERES
MCILAND

RTINS

TECHOLOGD BN AMALISIS Y DESARROLLY
DE SISTEMAS DE INFORMAZION

TENI AMALFT VARGEAS
GUEVARS

1118641 54

TECHULIG0 EN GEST 00 T ETADA, DE |
LA, CALIDWE, MEDID AMBIENTE,
SEGURMIAD Y SALUD OCUSAGIDNAL

ZH00ET

ZHIEED

JOEE LUIS MOTTA MENTES

ARE0 BT

TECHOLOGE EN GESTION 0E LA,
FRODUCCIGN AGRICOLA

2EDDETT

JULIANA ENBELUE ROMS

oG BEEE

THEHGLOGE OM AGIOBOTECNOLOGA

JOSE LISANDRD GUIMAN
WALENCIA

fra1g&Tod

TECHOLOGD EN GESTION OE LA,
FROORCCHM AGRICOLA

2E00ETY

MLERANDED BARAIAS PERNA

TOHE0 1 BEETY

TEEMOLOGO BM ACLICLL TURA

288MEY

JESSICA DELZADD

1117312

TECRIEO ACROINDLRS TARIA ALMENTARLY

2LTL2EE

EDGAR LEON SESUNVEDN
GOMZALET

T TACER

TECROLOGO EN GESTION
AGRACEMPRESARIAL

FESEIRE

CARLDS MVIER QUINTERD
CLRHCE

tofrzrasr

TECHOLOGO GEETION DE EMPRESAS
AGROPECUARIAS

18654802

VERALDME QUESADA CORTES

TECHOLOGO GESTION DE EMPRESAS
AGROPECIMARALAE

#167405

MAYERLY BLFSTOS ROMS

TECHGLOO0 EN SESTION INTECRADS OE
LA CALRDAD. MEDID AMIIENTE,

SEGURIDAD ¥ SALUD CCLUFACICRAL

F38T23
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RESOLUCION No. 41- og7g9  DE 2022

Av "Por el cual se ordena la adjudicacion de cupos de Internado —
Centro de Convivencia: Ill Convecatoria Cupos Internado- Centro de
Convivencia 2022, como una de las acciones de promeocion v gestion
socioecondmica asignada a los aprendices del Centre de Formacion
Agroindustrial de la Regional Huila del Servicio Macional de
Aprendizaje, SENA",

HIGOL DAYANA DEMRMADES Ciddula gy .
WEDIMA Pl 107 B0 TECHOLOGD FRODUCCION GANADERS

JIFAN DAMID EETANCOUR Ceduly de
RAIOY atianda 03 Era135s TECHCLOGD EN ACLBCULTURA

YOAMAN ANDRES VIMAS Cedula ce I
VARGAS e 07ES03362 TECHOLOGO PROGUCCION GANADERA

TECHICC EN ALESTAMIENTO DE

DEALY XKIMARA MURDE Cedula e HEISI6aT LABGRATORIOS OE MCAOEALAGIA ¥
BELTHAM cudadara BIGTECHELOGIA

pRLs MERCEDES MONTILLA Ciduls s
GARCIA Grdladania

Fasil Ll i TECHICT AGRDINDUSTRUL ALIERNTARLS

Articulo 2°: Mofificar la adjudicacién de cupos de internado- Centro de Convivencia a los
aprendices relacionados anteriorments en la presente resolucidn de conformidad con los
arficulos 66 y 67 del codige de procedimiento adminisirativo y de lo contencioso administrativo,
advirtiéndole que contra gl presente acto administrative no procede recurso alguno.

Articulo 3%: La presente Resolucidn rige a partir de |a fecha da su sxpedicion

COMUNIQUESE ¥ CUMPLASE

Dada en Campoalegre, el ‘_22/07/2022.

Subdirector (F entro de Formacion Agroindustrial

Vio.Ba- Esperanca Pastuns Paoma - Lidar Bnesis inbegrsl & Apendis = -.:_;;.,ﬁ
Vi Bo: Mariony Suscez Bugos - Ssencnadora o Formacedn MW‘*"’“W”“'I"‘LFF_ L
R g Wiger Andhds Rics Ramos — Abogads Frofpsons MIPG, Confratsta U.Juég{“— '
Etabong Sangra Miona Tryo -Encargads e migmanda Ceniro de Canvivancil- MW

GD-F-010 V04  Pdg. # 14
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Facaute exclisive con Sddigo de Bamas Mo, de raferencia 7166705 DOCUMENTO EQUIVALENTE N° 37667

UNICAMENTE SE RECIBE PAGOS EN EFECTIVO Fm
O COWN CHEQUE DE GERENCIA No. 77036649

FECHA DE EXFEDMCION

4 o IMFORTANTE El pago oponund OF #& mapon & valkog
a?rﬁﬂﬂi@rrﬂ:i Aprendrie mdcerna haita e qﬂn da de habamse nl!ﬂp:ll'\l‘lﬁ:l &n m 2022
wren s, pauon MIT RESSGEEHII4-1 CESO SOMManG deba vobesr § rERREAT I8 |ayuideson § FECHA VENCIMEENTD
ECErar @ NLHEYD Cupan
- ™
Mombrs Pagader  GLADYS BEDOYA CERQUERA MIT o C.C, 36147801
Dreccidn SE’Q&EET{’ CERRADO SANTORINI Tebitono +57,318 3728741
. S
DESCRiPCION VALDR UNITARED VALOR TOTAL

Produccion de Centros
SENA REGIONAL HUILA
CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL-HUILA

= NOVECIENTOS OCHENTA Y CUATRO MIL
DOSCIENTOS DIECIOCHO PESOS.

sustorar | $ 984,218.00

VA
TOTAL $984,218.00
|,~._ FACTURA ¥
{ Dibaandamonas R

Al reafizee 34 pago tenga an cuenta ko sigulants

La impresidn de gsha cupin deba realzarsa con Impresona [4sar de alls rascluciin

5ive a cancetar con Chegue, soko ga recibe Cheque de Garancsa,

Al cRNCEIET U paRd 56 dabe hater solo par un meado e pago (iode an alective o todo con chague de gamnclal

Se deben presantar iodas las coples de la impresion an la Sucureal o Cormasponsal Bancanin

5i se prasenta slgin incidanta con &l cupdn ywio la Pletaforma da Pagos SENA escribanas 8l comes cantiapanasifisana adu.co
vy TArminas y conciconas podrs anconiranos en wars' Sana. edu.oo

(415)7707012100379(8020)7166705(3900)000000984218(96)20220906

CONVENIO No, 44545 ( REFERENCIA No. 77036649 )

fEiudad |w 36147801 Wi 1 '

Mombee del fagasor/ ierie. - GLADYS BEDOYA CERQUERA

Bco CHEGUE Mo, CUENTA M. CONCEFTO VALOR
Il""-.nl: chmsiume iImchsrne aseein conggmoon mon urion 8 serfrooon poakaar h‘l:qm
@l lzdsl nSicsEn @ smerE B bancs soke anpars Bl sled ko nsisasn m al ﬂml

crigaml dn b onaigracidn. 51 Pubem aronos o ks, o banos hens ko ajobin cHEQUE
PR A E oEels comesis Sl denia. Sobes sl velor 8w b conmsg revaon
Il'.,,l'_ln:h.l-lni:l'lll'rll'\-:||'.l.|||-r-Br-1.lI'|ll|l.t|'|nr\|l:|'\||l|c|:\..—l.llr\-|:\.|'|'|.l-l'\l|l. _.,.." "q‘_ _.,.-‘I




. Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA
Nit - 899999034-1

SEN A PREFACTURA - Nro. 00036627

Art 17 Decreto 1001 de 1997

Sistema Nacional de Produccién de Centros de Formacién
Regional: Huila
9116 - Centro de Formacion Agroindustrial - La Angostura
Tipo Cliente: Particular - Pagada con cupén: 76490349

Fecha: 29/07/2022 9:18:21 a. m.

Identificacion: 36147801

Nombre: GLADYS CERQUERA DE BEDOYA

Direccién: CR 48 6 159 CA CON SANTORINI |

Municipio: Neiva - Huila

Teléfono: 3204113279

Correo Electrénico: gladisbedoyacomercial@gmail.com
Contacto y/o Referencia:

Cadigo Nombre Producto Cnt Medida Precio Valor
2-37-8-1-1 Arrendamiento de instalaciones comerciales o 1 Unidad $984.218 $984.218
industriales
Total $984.218

Son: Novecientos Ochenta y Cuatro Mil Doscientos DieciOcho Pesos M/Cte

Favor abstenerse de practicar retenciones:
Somos Establecimiento Publico - articulo 30 de la Ley 119 de 1994
Somos Grandes Contribuyentes - Resolucion 000076 - Diciembre 01 de 2016
No somos responsables de IVA - articulo 92 de la Ley 30 de 1992
No somos contribuyentes del impuesto sobre la renta - articulo 22 del Estatuto Tributario
No somos contribuyentes de ICA - articulo 39 Ley 14 de 1983

©rivanegas
Impresa el: jueves, 04 de agosto de 2022
Paginaldel




GILADYS CEHRQUERA DFE BEDOYA
edég‘ Servicios de Catering, Buffet, Logistica y Organizacion de Eventos

La suscrita GLADYS CERQUERA DE BEDOYA, identificada con cédula de ciudadania
36.147.801 de Neiva certifica que del 22 de julio al 21 de agosto de 2022, el personal
relacionado a continuacion, que presta sus servicios en el restaurante del SENA CENTRO
DE FORMACION AGROINDUSTRIAL LA ANGOSTURA, participaron en tres jornadas de
capacitacion, las cuales se desarrollaron de forma virtual y fueron impartidas por el
Ingeniero CARLOS ANDRES MENDEZ GARCIA identificado con cédula de ciudadania
83.226.992 expedida en el Pital Huila, Ingeniero en Seguridad Industrial e Higiene
Ocupacional con licencia de prestacion de servicios en seguridad y salud en el trabajo y
responsable del SG-SST:

No | DOCUMENTO NOMBRES Y APELLIDOS FECHA INGRESO

1 | 36147801 GLADYS CERQUERA CONTRATISTA

2 | 7693972 JHON BEDOYA ADMINISTRADOR

3 | 1007704742 KAREN TRUJILLO TECNOLOGO

4 | 1079172363 ROCIO TOBAR ALVARADO JEFE DE COCINA

5 ]1.079.172.354 | JENNY BEATRIZ GIRALDO AUXILIAR COCINA

6 |1.079.182.387 LEIDY CATERINE CASTRO CORREDOR AUXILIAR COCINA

7 JAIDER SANTIAGO NARVAEZ OPERARIO ASEO
1.004.062.858 | PASTRANA

8 |1.004.062.858 | JENNYDFER MARTINEZ REDONDO AUXILIAR COCINA

9 11.079.174.600 | YULY LORENA PENAGOS AUXILIAR COCINA

TEMATICAS DESARROLLADAS

e JORNADA 1: 28 de julio de 2022
TEMA: E.T.A.S. Conocer las enfermedades trasmitidas por alimentos
INTENSIDAD: 1 Hora

e JORNADA 2: 11 de agosto de 2022
TEMA: Areas calientes
INTENSIDAD: 1 Hora

e JORNADA 3: 18 de agosto de 2022
TEMA: Botiquin y camilla
INTENSIDAD: 2 Hora

La presente certificacion se expide a los veintidés (22) dias del mes de agosto de 2022

oy > S = o
P ST _— <& ?’4!

~ GLADYS CERQUERA DE BEperY/A '
C.C. 36.147.801 de Neiva /

REPRESENTANTE LEGAL

Conjunto Santorini 1, Casa 40, Neiva, Huila. Cel: 320 4113279. Nit: 36147801-6



Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucion No 7708

CERTIFICA QUE:

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA C.C 36.147.801
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 31 dias del Mes de Julio de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO

APARIE DA Py ING. CARLOS A MENDEZ
' GARCIA

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com
9- /7




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucion No 7708

CERTIFICA QUE:

JAIDER NARVAEZ C.C 1.004.062.858
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 2 dias del Mes de Junio de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO

APARIT e A Py ING. CARLOS A MENDEZ
' GARCIA

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com
O- /7




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

JENNY BEATRIZ GIRALDO C.C 1.079.172.363
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 10 dias del Mes de febrero de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

AT

VALIDO POR UN ANO w

A PAFRET(':T*ADE HA ING. CARLOS A MENDEZ
' GARCIA

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com o

r"‘.




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucion No 7708

CERTIFICA QUE:

JHON LEONARDO BEDOYA CERQUERA C.C 7.693.972
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 31 dias del Mes de Julio de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO

APARIT e A '\ ING. CARLOS A MENDEZ
| GARCIA

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com
O- /7




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucion No 7708

CERTIFICA QUE:

KAREN JULIETH TRUJILLO CASTRO C.C 1007704742
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 31 dias del Mes de Julio de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO

APARIT e A Py ING. CARLOS A MENDEZ
' GARCIA

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com
O- /7




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucién No 7708

CERTIFICA QUE:

LEIDY CATERINE CASTRO CORREDOR C.C. 1.079.182.387
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 10 dias del Mes de febrero de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO
A PARTIR DE LA ING. CARLOS A MENDEZ
; ARCIA
3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucion No 7708

CERTIFICA QUE:

ROCIO TOBAR ALVARADO C.C 1.079.172.363
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007

Se expide a los 31 dias del Mes de Julio de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO B B W

A PAE;':RHE\)E A by ik ING. CARLOS A MENDEZ
- GARCIA

O /o

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucion No 7708

CERTIFICA QUE:

JENNYFDFER MARTINEZ C.C 1.079.178.268
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007
Se expide a los 02 dias del Mes de Junio de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO

APARIT e A '\ ING. CARLOS A MENDEZ
| GARCIA

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com
O- /7




Carlos Andrés Méndez Garcia

Ing. En Seguridad Industrial e Higiene Ocupacional
Licencia de Prestacion de Servicios en Seguridad y Salud en el Trabajo
Resolucion No 7708

CERTIFICA QUE:

YULI LORENA PENAGOS C.C 1.079.174.600
RESTAURANTE CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

Asistio y Aprobo a la capacitacion de Educacion Sanitaria, Principios Basicos
de BPM y Practicas Higiénicas en Manipulacion de Alimentos de 10 Horas,
segun lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013 y decreto 1500 de
2007

Se expide a los 2 dias del Mes de Junio de 2022 en la Ciudad de Neiva - Huila

VALIDO POR UN ANO B B W

A PAEE'CRHiE A ey il ING. CARLOS A MENDEZ
- GARCIA

O /o

3023328683 ingenierosstcarlos@Outlook.com




Nit:, 901455240-2
Tel:. 313 448 8620 - 315 873 9903
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- EVENTOS Y CATERING
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ANO 2022.
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313 448 869 20(?




EVENTOS Y CATERING GCDB.
MARZO-ARO-2022.

PLAN DE CAPACITACION MANIPULACION DE ALIMENTOS.

ESTABLECIMIENTO
EVENTOS Y CATERING GCDB.
CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA.

PROPIETARIA.

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA.
NIT-36.147.801-6.
CEL-320411327%.

COMUNA 7.
NEIVA-HUILA.

FECHA-MARZO-17-2022.
VALIDO 1 ANO.

SERVI
fedr 90 143\; ﬁf‘ ]

31587399 0
3132 448 gﬁ’ 20

esus ARLE URTLEAS
JESUS ARLEY VARGAS.
REPRESENTANTE LEGAL
NIT-901.455.240-2
CEL-3134488620-3158739903.



EVENTOS ¥ CATERING GCDE.

MARIO-ARC-2022
RESOLUCION I674-2013,
TABLA DE CONTENIDO.
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INTRODUCCION

El Ministerio de salud y proteccién social mediante la resolucién 2674-2013,
estableci6 en los articulos 12 y 13 que  todas [as personas que realicen actividades
de manipulacién de alimentos deben tener formacion en educacion sanitaria,
principios bdsicos de buenas practicas de manufacturas y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos. lguaimente deben estar capacitados para llevar a cabo
ias tareas que se le asignen o desempefien, con & fin se encuentren en capacidad
de adoptar las precauciones y medidas preventivas necesanas para evitar a
contaminacion o deterioro de loe alimentos y brindar un alimento inocuo. El plan de
capacitacion debe contener al menos s siguientes aspectos, melodologia,
duracion docente, cronograma, enfoque, contenido y temas a impartr, el alcance ge
ia capacitacion Impartida debe ser acorde con &l establecimiento. En todo caso e
establecimiento debe demostrar la capacidad de las personas para readzar sus
acthvidades,

En cumplimiento de esta norma ESTABLECIMENTO EVENTOS Y CATERING
GCDB Situado en LA CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA. CON LA PROPIEDAD
DE LA SENORA-GLADYS CERQUERA DE BEDOYA  NIT-36.147.801-6.
COMUNA 7. CEL-3204113279, de la ciudad de Nelva en el departamento del
HUILA asesoria de la empresa servijav 8.a.8. que cuenta con personal idéneo
autorizado por la RESOLUCION 2674-2013, ha implementado un PLAN DE
CAPACITACION para ser desarroliade durante a vigencia de 1 afio con el fin de
impartir los conocimientos necasancs que permitan a fodo & personal cumplir las
tareas que se les asignen para poder garantizar a los consumidores de alimentos
de ia mejor calidad higlénica & inoculdad.

SERVUAY SAS.

cat 213 39300 313 4ds8e20




OBJETIVO

Lograr que las personas que laboran en lag empresas de forma directa o Indirecta
que tengan relacidn con los alimentos debe tener en cuenta cada uno de los
procesos que tenga desde la produccion, pasando por la materia prima, e
empacado, elaboracion, almacenamiento y expendio y  ejecuten unas buenas
practicas de manufactura en forma idénea, de tal forma que puedan llevar a cabo
las tareas que s6 les asignen o desempefen adoptando las precauciones y medidas
preventivas necesarias para evitar la contarmenacion o deterioro de los alimenios

s
SERVIJAV § A

M 908,

240 -

739903
EAER 4 1




METODOLOGIA

Es eminentemente practica, partendo de una corta charla y un recorrido en cada
una de las etapas que se reakzan en los almentos, con Miras a lograr gue cada uno
de los operanos ejecute las funciones asignadas con responsabllidad y buen
conocimiento en las acciones preventivas para lograr la inocuidad del producto que
manipula dentro del establecimiento,

Para elio se dispone de un tablero borrable, un videabeam y un programa en power
Point, y videos, como ayudas audiovisuales que permitiran una buena y ampiia
comprensidn de los conocimientos que se impartan Ademas, se entregara a cada
participante matenal Impreso folletos entre otros que ayudarda a reforzar ls
comprension de los ternas correspondientes.

Para cada una de las charlas se tendrd  un test antes y después oral y escrito que
permitira al expositor tener un conocimiento gue tienen los participantes sobre e
tema y Ia forma como puedan haber asimilado los conocimientos impartidos.
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ENFOQUE

El curso de capactacion dé Marmputacion de Almentos esta anentado a resatar
la imponancia que tiene ¢ persenal manipuiador de alimentos sobre su
respunsabilidad en Ia seguridad y salubridad de los alimenios que se ponen 3
disposicion de a sccledad

Es una formacion adaptada 8 1as necesidades concretas de cada empresa
aiimentana o individua en donde recibiras conocmiento de las BFM y legisiacion
alimentana e inocuidad akmentana.




L S014852402 EVENTOS Y
313 668 9600 - 316 373 8903 !

PLAN DE CAPACITACION MANIPULACION DE ALIMENTOS
EVENTOS Y CATERING GCDB.
CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA

PROPIETARIA-GLADYS CERQUERA DE BEDOYA.

DURACION ~Cadda Jornscis tandrd uoa duracion de cinco horss y se dictaran de acuerdo M cronograms
que a continuacion describe, pmmdmhnﬂduhommhmmumoﬂ

/TL013
CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES.
| 1

FECHA TEMA ‘ N* CHARLAS DURAGIONMETODOLOGIA. ‘

MM“MWQ" Cinos hotid, Previo reacrido por

| elabora, clasificackin por valor recopchin de manens prma.

MUTEVe ¥ por resgas. Perfll

MARZO el manipulador de alimentos, CINCO

” requisiios de capacitacidn de

ETAS. SERVUAY 5.A.5.

Que os  noculdad  y M. 901 4552403

contaminacikin cmndo" u;uw%.msumzo

muloynmodo.

temperatura. Rotu y

empacado.

‘ Cinco Mo, wieos du boshas racticls

Buenan pricticas de de manfaciuras  on  akmenios.

manudachirns BPM definicion Expicaciio on Sabierc ¢ vdeo vaen sobre
MARZQ y sxplicacién y en  qué EAGoE @4 Manajos ce productos on ol
18 consisten y para qué sirven, CINCO alracenamiemo  de  manes  de
022 Normas sobre vigencia de los tempersturas

bésice Fimpieza

desinfeccicn, residuos solidos fmvm
liquidos, control de A AS5 2402

:owus. abostecimiento de “‘”ﬂ%-mmam

agus potable.

NOTA; Plan de capacitacién tendra duracién de 10 horas se ejecutara como lo
establece el cronograma. Resolucion 2674-2013.
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RESOLUCION 2674-2013,

ESTABLECIMIENTO
EVENTOS Y CATERING GCDB.
CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA.

PROPIETARIA.

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA,
NIT-36.147.801-8.
CEL-3204113279.

COMUNA -7.
NEIVA-HUILA.

FECHA MARZO 17- 2022.
VALIDO POR 1 ANO.
VENCE -MARZO 17-2023.

mm SAS
Cat 215 v&' - 313 4488620
TESUS ARLEZ Uadlns
JESUS ARLEY VARGAS,
REPRESENTANTE LEGAL
NIT-901.455.240-2
CEL-3134488620-3158739903.




GLOSARIO DE TERMINOS BPM "BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION ALIMENTOS"

RESOLUCION 2674-2013.

2Quién es un mantpulador de alimentos?

Ee aquella persona que por su actividad laboeal entra en sonlacto directo ¢ indirecto
con los alimentos en actividades de fabdcacibn, procesamiento, preparacitn
gmacenanyento, expendic y ransporte.

2Queé es alimento?

Todo producto natural o artificlal, elaborado o no, que ingendo aporta al arganisme
humano los nutrientes v la energia necasarias para el desarrolio de los procesos
ticlogicos. Quedan incluidas en la presents dafinicita las bedbidas na alechdlicas, y
aguellas sustanciae con que Se SAZONaN agunos comestibles.

Alimento contaminado.

Alimento que contiene agentes y'o sustarcias exlrainas de cuakyuier raturaleza en
cantidades superiores 8 las permitidas en las normas nacionales, © en su defecio
an normas reconocidas internacionsimente,

Alimento adulterado.

Sa ha afadide o quitado de forma premeditada alguna suslancia con fines
fraudulantos y g& ha modificado para darle su COMPOsKCIon, pera o volumen para
encubrir algun defecto,

Alimento alterado.

Un producto se considera 3lterado cuando s8¢ han producido cambios ©
modificaciones imporantas que limitan su grado de aprovechamiento o aceptacion,

.!:Mlmu,a
Cek 313 "Wm



GLOSARIO DE TERMINGS BPM "BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION ALIMENTOS™

RESOLUCION 2674-2013.

4 Quién es un manipulador de alimentos?

Es aquella perecna que por su actividad laboral entra en conlacts direchs o indirechs
con los alimentos en actvidades de fabwicacion, procesamienio, [$Tp=Tul=te el
EimacEnameents, axpandia y Irensparts

20ua es allmeanto?

Todo products natural o anlificial, alaborado 0 no, que ingernsda aporta al oAganisma
fumano los nutientes v la energla necasarias para el desarrollo de los procesos
binldgscos. Quadan incluides an la presents dafinicion las bebidas na alcshdlicas, v
agaellas sustancias con que s SAZ0NEN pégqunos comestizlas

Allrnento contaminadda,

Alimanto gue conliene agentes y'o eusiancias exlrangs da cualguier raturalaza en
cantidades superiores B las permitidas en |as normas nacionales, o en su defecio
an normas reconscides intermacionsimenie,

Allmento adulterado.

8a ha afadido o quitads de forma premeditada alguna sustancia con fines
fraudulanias y sa ha modificado para darke su GoMPasCion, ped a volumen para
encubrir algun defacis.

Alirmento afterado.

Un producto s considers alterado cuando 58 han oproducido cambios o
modificacionss imporantas que limitan su greds de aprovechamienio o acaptacsdn

SERVLMY 545
]
Cak 313 WP IPPOS - 310 aikpcan



Tipos de contaminacion.

Fisica: Elementos exiranos visitles (vidrios. metales, ufias, pledres, cabellos.
m=aciog, atc.)

Bioldgicos: Presencia os microorganismos  capaces Of  produces desda
ateracionas v perdida de las caracterislicas organcidpboas del producta, hasta |3
producodn de intoxicaciones ¥ iexinfeccones graves al consurmidor (ETAS),

ETAS.

Enfermadad producida por o alimento. Ejamplos: salmanesoss, gtaphylooous
hepatitis viral, escharichiacoli y loxaplasmosis.

Salmonelosis Los alimenos mas involucrados son las cames crudas y leche se
iricia genardmente de & a 12 horas despuss el consumo ,con dolor stdominal
diarrsa algunas veces nausead y Yamitos g duran 1 dia o menas .,

staphylocoocus: |a toxing se presenta cuands kos ahmenos contarminadosg con i3
bacteria son dejados a dernasiado Bampo a lemperalurs ambiante. Genaralments
las camss. ahin, ensaladas ricas an profeinas son amblentas propicios para que as
bactenas produzean la oxing 56 inica entre 108 30 minuies y las B horas despus
dal consumo del simenta con diarrea vamite, dolores abdominales, espasmos y
cansancio. Dura 24 a 48 horas muy rArRMents s mors.

Contaminacidn cruzada,

Es la translerancla de bacterias peligrosas da un alimento a oo, Lag Dacionas que
generalmente &2 ancuentran en los alimantos son climinadas an s mayora duranie
La coccidn o e lavade en & caso de las frudas y verduras.



Inoculdad alimentaria.

Es la garantia que log alimentos no causaran dafo al consumiior cuando se
PrEQaren D SEan ConSumites.

Alimento perecedero.

Se conoce camo alimento perecedaro aguellos gue nician su descomposicion Jde
manera rapida y sencifla. Ejemplos: cames, pescados, fritas v lactecs.

Alimentos no perecederos.

Son producics que vienen envasados © empacados. Ejemplos: aceite, azicar,
hanna, enlatados y granos.

Saneamiento basico.

Es la orpanizacion y ejecucion de programas q garanticen g lanto 185 personas
como 108 equipos utensios y [a edificacién se dispondran de Lal forma que permitan
un manejo sagure de los amentos para lograr su inocuidad. Limpieza, desinfeccon
residucs sélidos. control de plagas, manejo de calidad de sgua,

Limpleza.

Es tedo proceso de eliminacién fisica de residuos de aimentos U olras matedas
extrafias indeseables, donde sé realiza |a operacién de restregado con cepillo en
presencia de un delergente especial, y posterior enjuague con agua palable.

Desinfeccion.

Es la liminacidn de los micreorganismos que producen enfarmedad a su reduccion
3 niveles inocuos, con ke ulilizaclon de sustanciae quimicas desinfeciantss ©
mecaniamos fisicos,



Sistema de calidad haccp?

Es un sistema que controls |a calidad de los productos procesados, asegurandd su
correcta elaboracion mediante la deteccion a Sempo oe los nesgoes y peligros
axiglentes

Es un proceso sistematico preventive para garantizar la mocuidad alimentaria de
forma ogica y cbjetiva. Es de aplicacion én industria alimentana.

REQUISITOS DE SALUD PARA UN MANIPULADOR DE ALIMENTOS

»  conetancia de asistencia al curse 10 HORAS.

s Certificade medico

» FEI medico conglderara que examenes se debe efactuar y que sean
necesarios de acuerdo 8l estado de salud de la persona. De
confermidad & 1as nommas legales vigentes.

JESUS ARLEY VARGAS
REPRESENTANTE LEGAL.

Asesorias, capacitaciones en manipulacién de alimentos
Certificado médico y fumigacion.
(Exdémenaes laboratorio coprologico, koh ufias, frotis de garganta).
Email: servilavsas@gmail.com

Cel: 313 448 86 20-315 87399 03. ___ a5/

T CAE g U3

313848 88 2°



CAPACITACION SOBRE MANIPULACION DE ALIMENTO
RESOLUCION 2674-2013

RECOMENDACIONES QUE DEBE TENER ENCUENTA EL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS.

| BUJENA PRESENTACION PERSONAL

i BARO DIARO

1 LAVESE LAS MANDOS ANTES DE MANIPULAR ALIMENTCS CON
HUENA
DESINEECCION UTLIZANDO JABON ANTIBACTERIAL

4 UTIUCE SIEMPRE EL UNIFORME PREFERBLEMENTE BLANCO

< MANTENGA SUCASELLO RECOGID0 UTILZANDD GORRO O CACHUCHA
BARA EVITAR LA CAlDA DE CASELLOS EN LOS ALIMENTOS QUE ESTAMOS
MANIPULANDO.

& LAS URAS DEBEN SER CORTAS Y LIMFIAS SIN ESMALTE,

7 NO MANPULE AUMENTOS CUANDO ESTE RECISIENCO DINERD

. NO HABLE NO TOSA NI ESTCRNUOE CUANDD 5& ESTA MANFLLANDO
ALIMENTOS UNILICE SIENPRE EL TAPABCCAS.

9 LAVESE GIEN LAS MANOS ANTES Y DESPUES CE IR AL BANO,

10 EL SIMO DONDE SE PREPARAN O VENDEN ALUMENTOS  DEBEN SER
TOTALMENTE LIMPIOS SIN PRESENCIA DE ANMALES UOMESTICOS
(PERROS GATOS) _

I UTIUGE MEDIDAS DE ALMACENAMENTO Y CONSERVACKON DE LOS
ALIMENTCS
PERECEDEROS Y NGO FERECEDERDCS Y SEMIPERECEDERDS.

12 UTLICE AGUAS POTABLES PARA LAVAR Y DESIN-ECTAR LCS ALIMENTOS.

14 EN EL SITIO DONDE SE EXPENDEN ALIMENTOS NQ ,OEEN ESTAR LAS
CANECAS DF LAS BASURAS [CANECAS PLASTICAS CON SU
REPESPETIVAS BOLSAS Y TAPAS PARA EVITAR LA PRESENCIA CE
VECTORES (MOSCAS CUCARACHAS Y RATONES)

14 UTILGE LIMPIONES DESECHABLES.

15, EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS DEBE SER UNA PERSCNA SANA Y NQ
DEBE PRESENTAR NINGUNA ENFERMERAD INFECTOCONTAGIOGA.

16 EL MANIPULADOR KO DEBE TRADAJAR CON HERIOAS EN LAS MANCS
NI CON BENDAS,

17, NOUTILIZAR UTENCTLIOS DE MADERA U OTROS METALES CORRGIVOS.

RECORDAR SIEMPRE EL LAVADG DE MANOS,

JESUS ARLEY VARGAS

REPRESENTANTE LEGAL SERVIJAV 5.A.S.

Celular: 3134488620 — 3158739903,
Email; servijavsasiagmail com



INGENIERA DE ALIMENTOS

HOJA DE VIDA
DATOS PERSONALES

TARJETA PROFESIONAL N 702841 48229TLM

NOMBRE

APELLIDOS
IDENTIFICACION
PROFESION

LUGAR DE NACIMIENTO
ESTADO CIVIL

LUGAR DL RESIDENCIA
I'ELEFONO

CORREO

MARIA CRISTINA
FORERO VARGAS
CC 36,1 78.885 de Nelva
INGENIERA DE ALIMENTOS
BOGOTA (Cundinamarca)
CASADA
Calle 4 N* 7-83
3162569312

macrifordd@botmall.com




INGENIERADE ALIMENTOS

ESTUDIOS REALIZADOS

UNIVERSITARIOS UNIVERSIDAD NACIONAL
ABIERTA ¥ A DISTANCIA UNAD
2002 Nelvn ~Huila

TITULO OBTENIDO INGENIERA DE ALIMENTOS

UNIVERSITARIO UNIVERSIDAD NACIONAL
ARBIERTAY A DISTANCITAUNAD
1999 Netva -Huila

TITULO OBTENIDO TECNOLOGA EN ALIMENTOS

SECUNDARIOS

OTROS

COLEGIONOCTURNO ROJAS
GARRIDO
1990 Neiva - Hulla

CURSODEMERCADEOY VENTA
FUNDACION PARA L
DESARROLLO INTEGRAL DEL
HUILA

1992 Neiva-Hulla

CURSO RECEPCIONISTA
HOTELERA
SENA-NEIVA 1980 Neiva-Tiniln

DIFLOMADO EN
COMERCIALIZACION Y
EXPORTACIONES 2905 Nolva- Hull




INGENIERA DE ALIMENTOS

REFERENCIAS

ANA LILIA BERNAL
INGENIERA DE ALIMENTOS
DOCENTYE. UNIVERSIDAD SURCOLOMBIANA

CONSTANZA VARGAS CASTELLANOS
INGENIERO DE PETROLEO
GERENTE COLESAM LTDA

(0988) 715984

JUAN PABLO VARGAS CASTELLANOS
INGENTERO DE PETROLEO
BAROID-HALLIBURTON

CELULAR (310) 6799056

ko,

MARIA CRISTINA FORERO VARGAS
CC. 36.178.885

- vEAS
oslg‘g-\.;’f\" 288 © 2
345 873 99 Vo
213 A4s BE 71




MNGENIERA DE ALIMENTOS
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| NONBRE ESTARLECIMIENTO | EVENTOS ¥ CATERING GCDR,
" PROFIETRALA, | GLADYS CERQUERA DE BEDOYA MIT-36.147.801-5.
INTENSIDAD HORANLA | A0 HOWAS RESOLUCION TE74-2013 [ .
| COMILINA, T CEL- 3204128379, |
| DIRECCMON | CARRERA 48 # 6153 IPANEMA. j

ITEM IDENTIFICACION NOMBRE

1 83.117.139 [ILDEEONSD ESQUIVEL DRD OREZ

2 80.115.450 JOSE GREGORIO TRUJILLO SERRANO

3 1.079.175.851 MARIA JURLETH TRUJILLO SERRANO

4 36,30B8.079 ANGIE MARCELA PARRA VANEGAS

S 1.075.236.693 DIANA LORENA CACHAYA

& 36.157.534 MARIA JOVA TRUJILLO ESCOBAR.

7 36.147.801 GLADYS CERQUERA DE EEDOYA

] 7.693.972 JHON LEONARDO BEDOYA

o 1.079.182.387 LEIDY CATERINE CASTRO CORREDOR

10 1.079.172.354 JENNKY BEATRIZ GIRALDO

11 1.079.178.268 JENNYFDFER MARTINEZ

12 1.004.062.858 JAIDER MARVAEZ

13 1.079.172.363 ROCIO TOBAR ALVABRADD

14 1.007.704.742 KAREN JULIETH TEUJILLD CASTRO

15 1.079.174.600 YULY LORENA PENAGOS
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JESUS ARLEY VARGAS. m #A FORERO V.
REPRESENTANTE LEGAL. TP. 70254148229 TLM.

CEL-3134488620-3158739903. CAPACITADORA.




EVENTOS Y CATERING GCDB.
MARZO-ARO-2022.

PLAN DE CAPACITACION MANIPULACION DE ALIMENTOS.

ESTABLECIMIENTO
EVENTOS Y CATERING GCDB.
CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA.

PROPIETARIA.

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA.
NIT-36.147.801-6.
CEL-3204113279.

COMUNA 7.
NEIVA-HUILA.

FECHA-MARZO-17-2022.
VALIDO 1 ANO.

SERVI
resy 901'.’3\,, gf*o'

315 873 B¢ r‘
312 448 g‘E;} ?’f?

eSS ARLEY  URRERS
JESUS ARLEY VARGAS.
REPRESENTANTE LEGAL
NIT-901.455.240-2
CEL-3134488620-3158739903.



EVENTOS ¥ CATERING GCDE.

MARTO-ARO-2022
RESOLUCION 2674-2013,
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AA3E407
313 443 9620 316 973 #9023

INTRODUCCION

El Ministerio de salud y proteccién social mediante la resolucién 2674-2013,
astableci6 en los articulos 12 y 13 que  todas [as personas que realicen actividades
de manipulacién de alimentos deben tener formacion en educacion sanitaria,
principios bdsicos de buenas practicas de manufacturas y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos. iguaimente deben estar capacitados para llevar a cabo
ias tareas que se le asignen o desempefien, con & fin se encuentren en capacidad
de adoptar las precauciones y medidas preventivas necesanas para evitar ia
contaminacion o deteriora de loe alimentos y brindar un alimento inocuo. El plan de
capacitacion debe contener al menos 05 siguientes aspectos, melodologia,
duracion docente, cronograma, enfoque, contenido y temas a impartr, el alcance ge
ia capacitacion Impartida debe ser acorde con &l establecimiento. En todo caso e
establecimiento debe demostrar la capacidad de las personas para readzar sus
acthvidades,

En cumplimiento de esta norma ESTABLECIMENTO EVENTOS Y CATERING
GCDB Situado en LA CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA. CON LA PROPIEDAD
DE LA SENORA-GLADYS CERQUERA DE BEDOYA  NIT-36.147.801-6.
COMUNA 7. CEL-3204113279, de la ciudad de Nelva en el departamenio del
HUILA asesoria de la empresa servijav 8.a.8. que cuenta con personal idéneo
autorizado por la RESOLUCION 2674-2013, ha implementado un PLAN DE
CAPACITACION para ser desarroliade durante i vigencia de 1 afio con el fin de
impartir los conocimientos necasancs que permitan a fodo & personal cumglir las
tareas que se les asignen para poder garantizar a los consumidores de alimentos
de ia mejor calidad higlénica & inoculidad.

SERVUAY SAS.

cat 313 B 39300 313 4ds8620




ME s0MSSI02
Tab. 312445 8620 - 312 873 9903

OBJETIVO

Lograr que las personas que laboran en lag empresas de forma directa o Indirecta
que tengan relacidn con los alimentos debe tener en cuenta cada uno de los
procesos que tenga desde la produccidn, pasando por la materia prima, e
empacado, elaboracion, almacenamiento y expendio y  ejecuten unas buenas
practicas de manufactura en forma idénea, de tal forma que puedan llevar a cabo
las tareas que s6 les asignen o desempefen adoptando las precaudiones y medidas
preventivas necesarias para evitar la contamenacion o deterioro de los alimenios




METODOLOGIA

Es eminentemente practica, partendo de una corta charla y un recorrido en cada
una de las etapas que se reakzan en los akmentos, con miras a lograr gue cada uno
de Yos operaros ejecute las funciones asignadas con responsabllidad y buen
conocimianto en las acciones preventivas para lograr la inocuidad del producto que
manipula dentro del establecimiento,

Para efio se dispone de un tablere borrable, un videabeam y un programa en power
Point, v videos, como ayudas sudiovisuales que permitiran una buena y ampila
comprensidn de los conocimientos que se impartan Ademas, se entregara a cada
participante matenal Impreso folletos entre otros que ayudarda a reforzar I
comprension de los ternas correspondientas.

Para cada una de las charlas se tendrd  un test antes y después oral y escrito gue
permitira al expositor tener un conocimiento gue tienen los participantes sobre e
tema y la forma como puedan haber asimilado los conccimientos smpartidos
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ENFOQUE

El curso de capactacion dé Marsputacion de Aimentos esta anentado a reeatar
la imponancia que tiene ¢ persenal manipuiador de alimentos sobre su
respunsabilidad en Ia seguridad y salubridad de ios alimenios que se ponen 3
disposicion de a sccledad

Es una formacion adaptada 8 1as necesidades concretas de cada empresa
alimentana o individua. en dende recibiras conocmiento de {as BFM y legisiacion
alimentana e inocuidad akmentana.
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PLAN DE CAPACITACION MANIPULACION DE ALIMENTOS
EVENTOS Y CATERING GCDB.
CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA

PROPIETARIA-GLADYS CERQUERA DE BEDOYA.

DURACION ~Cadda Jornscis tendrd uoa duracion de cinco horss y se dictaran de acuerdo M cronograms
que a continuacion describe, para una duracion de dlez horws como lo establece 1a resclucion

2674013
CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES.
| 1
FECHA TEMA | N'CHARLAS DURACIONMETODOLOGIA. |
Cwfinicidn del alimento que se Cineo hotia, previo reccerico por
| wlabora, clasificackin por valor recopchin de manens prma.
nUtrtive y por resgas. Perlil
MARZO el manipulador de alimentos, CINCO
L 14 requisios de capacitacidn de
2022 salud y hibites higinicos,
fectoras do riosgos Mskoa y
Establecer s enfermedades
ETAS. e SERVUAY 5.A.S
Que os  Inoculdad  y ..,;am
cmndo" Cat 315 - 313 4488620
caduna de fic y n?.l:'o de
temperatura. Rotu y
empacado
Circo Poros, Wieok G bosns (a<Ecas |
Boenan pricticas de de manfaciuras  on  akmenios.
mamudacherns BPM definicin Expicaciio on abierc ¢ vdeo veen sobre
MARZO y sxplicacién y en  que Aol % Marejos ce productos en ol
18 consisten y para qué sirven, CINCO alracenamiemo  de  manes  de
022 Normas sobre vigencia de los temperaturas
simentoa. Resolucion 2674
2013 Plan de sarmamenio
bisica y
desinfaccicn, residuos solidos ngwm
liquidos, control de A ASS5 2402
{uaom. absstecimiento de ﬁ*mvg"oi-mmam
agus potable.

NOTA: Plan de capacitacién tendra duracién de 10 horas se ejecutara como lo
establece el cronograma. Resolucion 2674-2013.
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RESOLUCION 2674-2013,

ESTABLECIMIENTO
EVENTOS Y CATERING GCDB.
CARRERA 48 # 6-159 IPANEMA.

PROPIETARIA.

GLADYS CERQUERA DE BEDOYA,
NIT-36.147.801-8.
CEL-3204113279.

COMUNA -7.
NEIVA-HUILA.

FECHA MARZO 17- 2022.
VALIDO POR 1 ANO.
VENCE -MARZO 17-2023.

fm SAS
Cot 315 8739508 31 s4a8420
TESUS ARLEZ UARLRAS
JESUS ARLEY VARGAS,
REPRESENTANTE LEGAL
NIT-901.455.240-2
CEL-3134488620-3158738303.




GLOSARIO DE TERMINOS BPM "BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION ALIMENTOS"

RESOLUCION 2674-2013.

2Quién es un mantpulador de alimentos?

Ee aquella persona que por su actividad labeeal entra en conlacto directo ¢ indirecte
con los alimentos en actividades de fabdcacibn, procesamiento, preparacitn
gmacenanyento, expendic y ransporte.

2Qué es alimento?

Todo producto natural o artificlal, elaborado o no, que ingendo aporta al arganisme
humano los nutrientes v la energia necasarias para el desarrofio de los procesos
ticlogicos. Quedan incluidas en la presents dafinicitn las bedbidas na alechdlicas, y
aguellas sustancias con que 5a Saz0nan agunos comestities.

Alimento contaminado.

Alimento que contiene agentes y'o sustarcias exlrainas de cuakyuier raturaleza en
cantidades superiores 8 las permitidas en las normas nacionales, © en su defecio
an normas reconocidas internacionsimente,

Alimento adulterado.

Sa ha afadide o quitado de forma premeditada alguna suslancia con fines
fraudulantos y g8 ha modificado para darle su COMPosKion, pera o volumen para
encubrir algun defecto,

Alimento alterado.

Un producto se considera alterado cuando s¢ han producido cambos ©
modificaciones importantas que limitan su grado de aprovechamiento o aceptacion,



GLOSARIO DE TERMINGS BPM "BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION ALIMENTOS™

RESOLUCION 2674-2013.

4 Quién es un manipulador de alimentos?

Es aquella perecna que por su actividad laboral antra an ronlacts direcis o indirects
con los alimenios en actvidades de fabeicacion, procesamlienio, prEpaEracin
Amacenarriento, axpandia y IrENEparts.

20ua es allmento?

Todo producto natural o arificlal, elaborado o no, que ingendoa aporta al arganismao
fumano los nutienes v la energla necasarias para el desarrollo de los procasos
binldgscos. Quadan incluides an la presente dafinicion las benidas no alosholicas, v
agiallas sustancias con que s SA20NEN pégqunns comestizlas

Adirvento contaminada,

Alimanto gue conliene agentes y'o eusiancias exlrangs da cualguier raturalaza en
cantidades superiores B las permitidas en |as normas nacionales, o en su defecto
an normmas reconscides intermacionsimenie,

Allmento adulterado.

85s ha afadido o quitads de forma premeditada alguna sustancia con fines
fraudulanias y sa ha modificado para darke su Gompascion, ped a volumen para
encabirir algun defacio.

Alirmento afterado.

Un producto sa considera alterado cuando 58 han producido cambios o
odifeaciones imporantas que limitan su gredo de aprovechamienio o aceptacidn

s
ok 315 1737903 313 daknezn



Tipos de contaminacion.

Fisica: Elementos exiranos visitles (wdrios. metales, ufas; pladras, b lag.
m=aciog, alo)

Biolaglcos: Presencia de mMicroorganismos capaces e produce duesde
ateracionas v perdida de kas caracterislicas organcipbcas del producta, hasta |8
producoitn de inoxicacionas y iexinfeccones graves al consumidor (ETA'S),

ETAS.

Enfermadad producida: por o alimente. Ejamplos: salmanesos:s, gtaphylooous
hepatitis viral, escharichiacoli y loxaplasmosis.

Salmonalosis Los alimenos mas involucrados son las cames crudas y leche se
iricia genardmente de & a 12 horas despuss el consumo ,con dotor atdaminal
diarrsa algunas veces nausead y Yamitos g duran 1 dia o menas .,

staphylocoocus: |a toxing se presenta cuands los ahmenos contarminados con ka
hacteria gon delados a dernasiado bempo a temperalura ambients. Generalmente
las cannes, alin, ensaladas ricas en profeinas son amdlentas propicios para qua as
bactenas produzean la oxing se inida entre 108 30 minuios v las B horas despuis
dal consumo del simenta con diarrea vadmite, dolores abdominales, espasmos y
cansancio. Dura 24 a 48 horas muy rarsments s moris.,

Contaminacidn cruzada,

Es la translerancia de bacterias peligrosas da un alimento a olre. Lag Daciones que
generalmente &2 ancuentran en los alimantos son climinadas an s mayoria duranie
La coccidn o e lavade on & caso de las frdas y verduras.



Inoculdad alimentaria.

Es la garantia que los alimentos no causaran dano al consumiior cuando se
PrEnaren b $8an Consumites.

Alimento perecedero.

Se conoce camo alimento perecedaro aguellos gue nician su descomposicion e
manera rapida y sercilla. Ejemplos; cames, pescados, fritas v lactecs.

Alimentos no perecederos.

Son producics que wienen envasados o empacados. Ejemples: acelle, aricar,
hanna, enlatados y granos.

Saneamiento basico.

Es la organizacion y ejecucion de programas g garanticen g lanto 1as personas
como 108 equipos utensios y [a edificacién se dispondran de Lal forma que permitan
un manejo sagure de los amentos para lograr su inocuidad. Limpieza, desinfeccon
residucs sdlidos, control de plagas, maneype do calidad de agua,

Limpleza.

Es tedo proceso de eiminacién fisica de residuos de aimentos U olras matenas
extrahas indeseables, donde se reallza la operadién de restregado con cepillo an
presencia de un delergente especial, y posterior enjuague con agua palable.

Desinfeccion.

Es la gliminacidn de los micreorganismos que producen enfarmedad a su reduccion
3 niveles inocuos, con ke ulilizaclon de suslanciae quimicas desinfaciantss ©
mecaniamos fisicos,



Sistema de calidad haccp?

Es un sistema que controls |a calidad de los productos procesados, asegurandd su
correcta elaboracion mediante la deteccion a Gempo Oe los riesgos y peligros
axigientes.

Es un proceso sistematico preventive para garantizar la mocuidad alimentaria de
forma kogica y cbjetiva. Es de aplicacidn en indusiria alimentana.

REQUISITOS DE SALUD PARA UN MANIPULADOR DE ALIMENTOS

»  gonetancia de asistencia al curse 10 HORAS.

s Certificade medico
» FEi medico congldarara que cxamenes se debe efectusr y que sean

necesarics de acuerdo 8l estado de salud de la persona. De
conformidad g 1as nommas legales vigentas.

JESUS ARLEY VARGAS
REPRESENTANTE LEGAL.

Asesorias, capacitaciones en manipulacién de alimentos
Certificado médico y fumigacion.
(Exdmenas laboratorio coprologico, koh ufias, frotis de garganta).
Email: seryvilavsas@amail.com



CAPACITACION SOBRE MANIPULACION DE ALIMENTO

RESOLUCION 2674-2013

RECOMENDACIONES QUE DEBE TENER ENCUENTA EL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS.

BUENA PRESENTACION PERSONAL

BARNG DIARC

LAVESE LAS MANOS ANTES DE MANIPULAR ALIMENTCS CON
HUENA

DESINEECCION UTLIZANDO JABON ANTIBACTERIAL

UTILCE SIEMPRE EL UNIFORME PREFERBLEMENTE BLANCO.
MANTENGA SU CASELLO RECOGID0 UTILZANDD GORRO O CACHUCHA
PARA EVITAR LA CAIDA DE CASELLOS EN LOS ALIMENTOS QUE ESTAMOS
MANIPULANDO.

LAS URAS DEBEN SER CORTAS Y LIMFIAS SIN ESMALTE,

NO MANIPULE ALUMENTOS CUANDO ESTE ReCISIENDO DINERD

NC HABLE NO TOSA NI ESTCRNUDE CUANDD SE ESTA MANFLLANDO
ALIMENTOS UNLICE SIENPRE EL TAPABCCAS.

LAVESE BIEN LAS MANOS ANTES Y DESPUES CE IR AL BANO,

EL 5MQ DONDE SE PREPARAN O VENDEN AUMENTOS  DEBEN SER
TOTALMENTE LIMPIOS SIN PRESENCIA DE ANMALES UOMESTICOS
(PERROS GATOS)

CUTIUCE MEDIDAS DE ALMACENAMENTO Y CONSERVACION DE LOS

ALIMENTCS

PERECEDEROS Y NG FERECECERCS Y SEMIPERECCDEROS.

UTLICE AGUAS POTABLES PARA LAVAR Y DESIN-ECTAR LOS ALIMENTOS.
EN EL SIMO DONDE SE EXPENDEN ALIMENTOS NO DEBEN ESTAR LAS
CANECAS DE LAS BASURAS (CANECAS PLASTICAS CON SU
REPESPETIVAS BOLSAS Y TAPAS PARA EVITAR LA PRESENCIA CE
VECTORES (MOSCAS CUCARACHAS Y RATONES)

UTILGCE LIMPIONES DESECHABLES.

| EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS DEBE SER UNA PERSCNA SANA Y NO

DEBE PRESENTAR NINGUNA ENFERMEDAD INFECTOCONTAGIOGA.
EL MANIPULADOR KO DEBE TRADAJAR CON HERIOAS EN LAS MANCS
NI CON BENDAE,

. NO UTILIZAR UTENCILIOS DE MADERA U OTROS METALES CORROSVOS.

RECORDAR SIEMPRE EL LAVADD DE MANOS,

JESUS ARLEY VARGAS

REPRESENTANTE LEGAL SERVIJAV S.A.S.

Celular: 3134488620 — 3158739903.
Email: servijavsasagmail com



INGENIERA DE ALIMENTOS

HOJA DE VIDA
DATOS PERSONALES

TARJETA PROFESIONAL N 702841 48229TLM

NOMBRE

APELLIDOS
IDENTIFICACION
PROFESION

LUGAR DE NACIMIENTO
ESTADO CIVIL

LUGAR DL RESIDENCIA
I'ELEFONO

CORREO

MARIA CRISTINA

FORERO VARGAS
CC 36,178,885 de Nelva
INGENIERA DE ALIMENTOS
BOGOTA (Cundinamarca)
CASADA

Called N* 7-83

3163369312

macrifordd@botmall.com
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INGENIERADE ALIMENTOS

ESTUDIOS REALIZADOS

UNIVERSITARIOS UNIVERSIDADNACIONAL
ABIERTA ¥ A DISTANCIA UNAD
2002 Nelvn ~Huila

TITULO OBTENIDO INGENIERA DE ALIMENTOS

UNIVERSITARIO UNIVERSIDAD NACIONAL
ABIERTAY A DISTANCIAUNAD
1999 Netva ~Huila

TITULO OBTENIDO TECNOLOGA EN ALIMENTOS

SECUNDARIOS

OTROS

COLEGIONOCTURNO ROJAS
GARRIDO
1990 Neiva - Hulla

CURSODEMERCADEOY VENTA
FUNDACION PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL DEL
HUILA

1992 Neiva-Hulla

CURSO RECEPCIONISTA
HOTELERA
SENA-NEIVA 1980 Nciva-Tlniln

DIFLOMADO EN
COMERCIALIZACION Y
EXPORTACIONES 2005 Nolva- Hulln




INGENIERA DE ALIMENTOS

REFERENCIAS

ANA LILIA BERNAL
INGENIERA DE ALIMENTOS
DOCENTE UNIVERSIDAD SURCOLOMBIANA

CONSTANZA VARGAS CASTELLANOS
INGENIERO DE PETROLEO
GERENTE COLESAM LTDA

(0988) 715984

JUAN PABLO VARGAS CASTELLANOS
INGENTERO DE PETROLEO
BAROID-HALLIBURTON

CELULAR (310) 6799056

ko,

MARIA CRISTINA FORERO VARGAS
CC. 36.178.885

a S
SERVIJI\Y -'l:“




MNGENIERA DE ALIMENTOS
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| MRECCRIN | CARRERA 48 f 6153 I’MEI!!!. |

ITEM IDENTIFICACION NOMERE

1 83.117.139 [ILDEFONSO ESQUIVEL DRD ONEZ

2 B80.115.450 JOSE GREGORIO TRUJILLD SERRANO

3 1.079.175.951 MARIA JURLETH TRUJILLO SEERANO

4 36.308.079 AMNGIE MARCELA PARRA VANEGAS

S 1.075.236.693 DIANA LORENA CACHAYA

=] 36.157.534 MARLA JOVA TRUJILLO ESCOBAR

7 36.147.801 GLADYS CERQUERA DE BEDOYA

a8 7.693.972 JHON LEONARDD BEDOY A

o 1.079.182.387 LEIDY CATERINE CASTRO CORREDOR

10 1.079.172.354 JEMNY BEATRIZ GIRALDD

11 1.079.178.268 JENNYFDEER MARTINEZ

12 1.004.0562.858 JAIDER MARVAEZ

13 1.079.172.363 BROCIO TOBAR ALVARADD

14 1.007.704.742 KAREN JULIETH TRUJILLO CASTRO

15 1.079.174.600 YULY LORENA PEMAGOS
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JESUS ARLEY VARGAS. Mamﬁq FORERO V.
REPRESENTANTE LEGAL. TP. 70254148229 TLM.

CEL-3134488620-3158739903.

CAPACITADORA.







< Ecoplagas

L .'.! I_I y

/" Pest Control
El terror de las Plagas

INFORME TECNICO DE EVALUACION Y DESCRIPCION DE ACTIVIDADES

Cliente: Restaurante Centro de Formacion Agroindustrial

Propietario del

Establecimiento: | C'adys Cerquera de Bedoya

Fecha: 16 de Julio de 2.022
Direccion: Sena Angostura
Lugar: Campoalegre - Huila

01. Diagnostico

Plaga Infestacion Infestacion
Baja Alta
Voladores : (Moscas, Mosquitos, Zancudos) X
Rastreros : (Cucarachas, Hormigas) X
Roedores : (Ratones) - -
Otros - -

02. Condicién Sanitaria de la zona

Buena X | Regular Mala

Aseo Constante : ‘ Si ‘ X ‘ No ‘ ‘

03. Trabajos realizados

Desinsectacion
(Fumigacién para la eliminacién de todo tipo de Insectos Rastreros y Voladores: X
cucarachas, moscas, mosquito, moscas, mosquitos, cucarachas, avispas)
Desratizacion

(Aplicacion de rodenticida anticoagulante para Ratas, Ratones y todo tipo de X
roedores)

Desinfeccion
(Desinfeccion de virus, bacterias y hongos, combatiendo los microorganismos)

04. Productos Quimicos o Biologicos utilizados

PLAGA PRODUCTO

Vectores (Insectos Voladores y Rastreros) DURMIX 48 EC

Carrera 9 No. 1g — 23 Neiva (H) Cel. 318531 1216 E-mail: ecoplagaspestcontrol@hotmail.com


mailto:ecoplagaspestcontrol@hotmail.com
http://www.desinetambiental.com/

- Ecoplagas
’ Pest Cnnl:rul
EI terr-:::-r de las Plagas

05. Acciones Correctivas

Se procedié a realizar la desinsectacion (fumigacion) de las areas totales (Exteriores e
Interiores) del Restaurante; realizando la aplicacion de aspersion con motomochila para el
Control de Insectos Rastreros y Voladores; culminando asi con el servicio en su totalidad.

06. Observaciones
Se recomienda una vez realizado lo anterior, los siguientes trabajos de Control de vectores y
roedores realizarlos en periodos frecuentes no mayores a Séis (06) meses para asi evitar el
aumento de vectores.

07. Anexos
* Fichas Técnicas de los productos utilizados

08. Elaboro:

Ecoplagas Pest Control

Carrera 9 No. 1g — 23 Neiva (H) Cel. 318531 1216 E-mail: ecoplagaspestcontrol@hotmail.com


mailto:ecoplagaspestcontrol@hotmail.com
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- Ecoplagas CERTIFICADO

El terror de las Plagas

SISTEMA DE CONTROL DE PLAGAS
“FUMIGACION" “DESINFECCION” “MANTENIMIENTO"

DATOS DEL CLIENTE

Nombre del Establecimiento: ‘ RESTAURANTE CENTRO DE FORMACION AGROINDUSTRIAL

Nit. / Cedula: 36147801-6 Direccidn: Sena Angostura - Campoalegre
Ciudad: Neiva Teléfono: 3166250326
Servicios Prestados: CONTROL DE PLAGAS Frecuencia: Trimestral
Fumigacién Rastreros y Voladores X | Desratizacion Desinfeccidn Nebulizacion

Otro: ‘ ‘ Cual:

Fecha de Aplicacion: 16 /JULIO / 2.022 | Fecha de Vencimiento: | 15 / ENERO / 2.023

Certificamos que en la fecha arriba citada, hemos realizado el Control de plagas, mediante uso de los insumos sefalados
en el Informe Técnico.
La vigencia de este documento esta asociado a la frecuencia y acuerdo de servicios pactados entre las partes.

lagas industrial,
ial y Residencial

FIRMA Y SELLO EMPRESA
(Certificado valido con sello y firma del autorizado)

CALLE 7 No. 17 — 42 Neiva (H) Cel. 318 531 1216 E-mail: ecoplagaspestcontrol@hotmail.com
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INTRODUCCION

La contaminacion microbiana es la causante de muchas enfermedades graves e incluso
fatales y son causadas por la contaminacion de los productos o alimentos, en cualquier fase
del proceso de Recepcidn, prepa-racion y almacenamiento causada por diferentes factores
como el deficiente manejo de basuras, la deficiente higienizacién de bafios e instalaciones,

entre otros.

La empresa CERQUERA DE BEDOYA GLADYS, cumple con lo establecido en la ley 9 de
1979, el Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de Salud, y Resolucién 2674 de 2013 por la
cual se actualiza la normatividad legal vigente que incluye el PLAN DE SANEAMIENTO con

sus respectivos programas.

Programa de Limpieza y Desinfeccion
Programa de Manejo de Desechos.
Programa de Control de Plagas.
Programa de Abastecimiento de Agua.

Hwh P

La empresa CERQUERA DE BEDOYA GLADYS cumplird con las normas vigentes sobre
procesamiento, almacenamiento, empaque, produccion vy distribucion de Alimentos,
garantizando la inocuidad y la acepta-bilidad organoléptica de los mismos

A continuaciéon se presenta el esquema de los programas implementados por la

empresa

1. PROGRAMA DE LIMPIEZA'Y DESINFECCION

1.1 OBJETIVO

Establecer el procedimiento de limpieza y desinfeccion de ambientes, materias primas y
superficies que entran en contacto directo e indirecto con los alimentos, en los centros de

alimentacion CERQUERA DE BEDOYA GLADYS

1.2 ALCANCE

Aplica para todos los servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA

DE BEDOYA GLADYS
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1.3. DEFINICIONES

Desinfeccion: Es el tratamiento fisico-quimico o biolégico aplicado a las superficies limpias,
en contacto con el alimento, con el fin de destruir las células vegetativas de los
microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud puablica y reducir
substancialmente el numero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho
tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Limpieza: Es el proceso de eliminacion de residuos de alimentos u otras materias extrafias o
indeseables.

Aspersion: Método utilizado para desinfectar las areas de la planta o el restaurante en forma
de lluvia con atomizador, dejando secar al ambiente. No se enjuaga.

Desinfectante: Sustancia quimica que reduce la cantidad de microorganismos a cantidades
minimas que no son dafiinas a las personas. 1

Detergente: Sustancia que facilita la separacion de materias extrafias presentes en
superficies sdlidas, cuando se emplea en un disolvente, usualmente agua, en una operacion
de lavado.

Dilucion: Adicionar una sustancia a otra para disminuir su concentracion. El diluyente
universal es el agua.

Enjuague: Proceso de eliminacion de los detergentes y la suciedad por medio de agua

Suciedad: Todo residuo alimenticio indeseable, tanto de naturaleza organica, como
inorganica que permanece en las superficies, equipos o utensilios.

Hojas de seguridad de productos quimicos: (MSDS — Machine safety data sheet)
Documentos de origen externo suministrados por los proveedores, de los productos quimicos
usados en la operacién, los cuales contienen la informacion referente a componentes,
propiedades fisicas y quimicas de materiales y las medidas a tomar en caso de emergencia
por ingesta, quemadura, incendio etc.

Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para
garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo.

POES: Procedimientos operativos estandarizados de saneamiento, incluyen procedimientos
de limpieza y desinfeccion, control integrado de plagas, manejo de residuos liquidos y
sélidos, abastecimiento de agua.

Verificacion: Confirmacion, mediante el suministro de evidencia objetiva, de que se han
cumplido los requisitos especificados.
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1.4. REQUISITOS LEGALES
Decreto 3075 de 23 de diciembre de 1997.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 28.- Todo establecimiento destinado a la fabricacion,
procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe ser responsabilidad
directa de la direccion de la Empresa.

Articulo 29.- El Plan de Saneamiento debe estar escrito y a disposicion de la autoridad
sanitaria competente e incluird como minimo los siguientes programas:

a. Programa de Limpieza y desinfeccion: Los procedimientos de limpieza y desinfeccion
deben satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate.
Cada establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los
agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso y los equipos
e implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y
desinfeccion.

Resolucion 2674 de 22 de julio de 2013.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 26. Plan de Saneamiento- Toda persona natural o
juridica propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y
expenda alimentos y sus materias primas deben implantar y desarrollar un Plan de
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes
programas:

1. Limpieza y desinfeccion: los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer
las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada
establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y
sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y
los equipos e implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de
limpieza y desinfeccion.
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1.5. RESPONSABILIDADES

Gerente general: Aportar el recurso econémico y herramientas necesarias de forma eficiente
para la implementacion y ejecucion del Procedimiento de Limpieza y Desinfeccion.

Area de Calidad: Documentar, implementar, verificar, coordinar y supervisar el cumplimiento
de las actividades planeadas para el desarrollo del Procedimiento de Limpieza y
Desinfeccion.

Capacitar al personal técnico y operativo que ejecuta el Procedimiento de Limpieza y
Desinfeccion.

Verificar la implementacion y ejecucion del Procedimiento de Limpieza y Desinfeccion.

Area de Compras: Gestionar y permitir el suministro a tiempo de los insumos requeridos
para desarrollar los Procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

Area Administrativa: Verificar las condiciones de limpieza y desinfeccion de materias
primas, superficies que entran en contacto directo e indirecto con los alimentos dentro de los
servicios de alimentacion.

Colaboradores: Ejecutar los procedimientos de limpieza y desinfeccién establecidos, de
manera que las materias primas y superficies que entran en contacto directo e indirecto con
los alimentos, no generen riesgo de contaminacién ni atenten contra la inocuidad del
producto.

1.6. PROCEDIMIENTO LIMPIEZA Y DESINFECCION

REQUISTOS GENERALES

Los procedimientos de limpieza y desinfeccién se clasifican en:

Pre-operacionales: son las actividades de limpieza y desinfeccion, que se realizan antes de
iniciar las operaciones del servicio de alimentacion.

Operacionales: son las actividades de limpieza y desinfeccion, que se realizan durante las
operaciones del servicio de alimentacion.

Listado: Se realiza un listado por areas, donde se relacionan las estructuras, equipos,
utensilios, y frecuencia de limpieza y desinfeccién.

Seleccidn de productos quimicos: Se realiza la seleccién de los productos utilizados para
realizar la limpieza y desinfeccion.
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Para esta seleccion se tiene en cuenta:

Los productos quimicos, estén aprobados para usarlos en la industria de alimentos.

Tipo de suciedad a remover (organica o inorganica)

Tipo de superficie o equipo a limpiar (acero inoxidable, galvanizado, plastico, etc.).

Accidn mecanica, accion quimica, temperatura y tiempo de accién de cada producto quimico
(detergente y desinfectante).

Seleccion de equipos y utensilios: Se realiza seleccion de los equipos y utensilios para
realizar las actividades de limpieza y desinfeccion, entre estos se encuentran:

Atomizadores.

Probetas plasticas o medidores.

Baldes de colores por areas.

Escobas, cepillos, escurridores, espatulas de colores por areas.
Esponijillas.

Pafos absorbentes o toallas desechables.

Mangueras y pistolas.

Almacenamiento: Se define el &rea de almacenamiento para los productos quimicos de
limpieza y desinfeccion.

Para este almacenamiento se cuenta con sitios definidos en los servicios de alimentacion
como son:

El almacén y/o gabinete de productos quimicos.

El cuarto y/o area de insumos y utensilios de limpieza y desinfeccion.

Requisitos del personal: El personal responsable de los Procedimientos de limpieza y
desinfeccién, cumple con las siguientes condiciones:

Requerimientos en cuanto al estado de salud, para laborar como manipuladores de
alimentos.

Un proceso de capacitacion continuado, como manipulador de alimentos con énfasis en
limpieza y desinfeccién de materias primas y superficies que entran en contacto directo e
indirecto con el alimento.

Equipo de proteccion personal para realizar las actividades de limpieza y desinfeccion: Gafas
de seguridad, tapabocas, guantes de nitrilo, botas de pvc.
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Precauciones de seguridad:
Pre-operacionales:

Antes de iniciar las actividades de limpieza y desinfeccion con productos quimicos, se
verifica que no haya materias primas o producto terminado en las areas que se van a
limpiar y desinfectar.

Se cubren motores, tableros, controles y enchufes, con bolsas plasticas para proteger
al operario de accidentes y para evitar entrada de agua en los equipos.

Los colaboradores utilizan el equipo de proteccion personal, para evitar el contacto
directo de los productos quimicos con piel, mucosas y 0jos.

No se mezclan detergentes y desinfectantes en los mismos recipientes, ya que
provocan reacciones quimicas y generan vapores o gases toxicos, que afectan la
salud del personal.

Operacionales

Evitar el contacto directo de la piel y los ojos con detergentes y desinfectantes.

Frecuencia de los Procedimientos de limpieza y desinfeccion:

La frecuencia de limpieza y desinfeccion para cada superficie esta determinada en
Anexo 1.

Los procedimientos de limpieza y desinfeccion se realizan antes de iniciar el proceso y
durante las operaciones.

Durante los intervalos de produccion se realiza la limpieza y desinfeccién de equipos y
utensilios, que entran en contacto directo con el alimento.

Cuando la produccion se interrumpe por mas de un dia, antes de comenzar con el
proceso, se limpia y desinfecta las areas, equipos y utensilios correspondientes.

Preparacién de las sustancias de limpieza y desinfeccion:

La preparacion de las soluciones de limpieza y desinfeccion se realizan de acuerdo a
las instrucciones del fabricante, y se encuentran en la Tabla de sustancias de limpieza
y desinfeccién.

Los implementos para preparar las soluciones detergentes y desinfectantes, estan
limpios y desinfectados para prevenir cualquier contaminacion.

Debe utilizarse los EPPS establecidos en la Tabla de sustancias de limpieza y
desinfeccion.
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Procedimiento general de limpieza

Pre-operacional:

Se preparan los implementos necesarios para la limpieza: medidores, escobas,
cepillos, esponjas, pafos, escurridores, baldes, etc.

Se prepara la solucidén detergente a utilizar, de acuerdo a lo establecido en la Tabla de
sustancias de limpieza y desinfeccion.

Primero se realiza una limpieza en seco de las superficies, equipos y de los pisos, con
el fin de retirar los residuos sélidos organicos (cascaras, semillas, etc.) e inorganicos
Se colocan en los recipientes identificados para cada tipo de residuo.

Se desconectan equipos, se desarman si es necesario equipos y utensilios, y las
partes se colocan en un recipiente, para luego ser lavadas y desinfectadas
individualmente.

Se cubren motores, tableros, controles y enchufes, con bolsas plasticas.

Se enjuaga con suficiente agua de arriba hacia abajo, el lugar o superficie a limpiar.
Se esparce la solucion de detergente de arriba hacia abajo, sobre la superficie a
limpiar.

Se estrega con una escoba, cepillo o esponijilla limpias de arriba hacia abajo, la
superficie a limpiar.

Se deja actuar el detergente de acuerdo a las instrucciones de la etiqueta.

Se enjuaga con suficiente agua de arriba hacia abajo, asegurandose de que todo el
detergente se elimine.

Luego del enjuague se observa detenidamente el lugar o superficie que se limpio, para
verificar que haya sido eliminada toda la suciedad. En caso de encontrar suciedad
visible, se repite la operacion hasta que quede completamente limpio.

Operacional:

Enjuague con abundante agua la superficie a lavar.

Aplique jabdn y estregue la superficie (cuando aplique).

Enjuague con abundante agua.

Se prepara la solucion detergente a utilizar, de acuerdo a lo establecido en la Tabla
de sustancias de limpieza y desinfeccion.

Procedimiento general de desinfeccion
Pre-operacional:

Se verifica que la superficie esta limpia, si se encuentra suciedad visible se limpia
nuevamente.



eld&ﬁ PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO CDBG_-PR-Ol
. Versién: 2

e Se prepara la solucién desinfectante de acuerdo a la Tabla de sustancias de limpieza
y desinfeccion.

e Se aplica la solucion desinfectante y se deja actuar. El tiempo varia dependiendo de la
sustancia, la dosis, la concentracion y las recomendaciones del fabricante
(normalmente 1, 2, 5 6 10 minutos).

e Se enjuaga si el desinfectante lo requiere.

e Cuando no se enjuaga, se deja secar al aire, pero se escurre el agua que quede
empozada en los pisos.

Operacional:
e Introduzca el utensilio previamente lavado en la solucién desinfectante.
e Verifigue que la superficie de corte es sumergida totalmente en la solucion
desinfectante.
e Saque el utensilio.
e Se prepara la solucion desinfectante con base en la Tabla de sustancias de limpieza y
desinfeccion

1.7 Control de los POES:

El control se realiza de dos formas:

Control pre-operacional: que consiste en verificar antes de empezar la produccion, que las
areas cumplan con las condiciones de limpieza y desinfeccion.

Los hallazgos encontrados se registran en los formatos. Si durante esa revision se encuentra
alguna desviacion, no se autoriza el inicio de las operaciones de produccion hasta que los
ambientes, superficies que entran y no entran en contacto directo con el alimento, cumplan
con lo establecido.

Responsable: Jefe de planta, administrador, nutricionista segun aplique la operacion.

Control Operacional: que consiste en verificar durante la produccion, que los ambientes,
superficies que entran y no entran en contacto directo con el alimento en el proceso de
produccion de alimentos y despachos cumplan con las condiciones de limpieza y
desinfeccion.

Los hallazgos encontrados se registran en los formatos. Si durante esa revision se encuentra
alguna desviacion, se toman las acciones correctivas, para garantizar la higiene de los
procesos.

Responsable: Jefe de planta, administrador, nutricionista segun aplique la operacion.
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1.8 CODIGO DE COLORES IMPLEMENTOS

GUANTES

COLOR uso

AMARILLOS Alistamiento de materias primas para servicios de
alimentos.

VERDES Se emplean para el manejo de productos,
sustancias y soluciones quimicas (L+D). Lavado de
Ollero, Menaje, Contenedores y Canastillas.
Nota: Al terminar operacion se deben lavar y antes
de iniciar operaciéon se deben desinfectar.

NEGROS Se emplean Unicamente en los procesos de limpieza
de area y lavado de traperos. Se deben almacenar
en el cuarto de elementos de Aseo.

TRAPEROS, ESCOBAS, BALDES

COLOR AREA

AMARILLO Almacén, Area de produccion.

AZUL Cuarto de basuras, Bafios, Vestier.

ROJO Comedor, Zonas comunes, exteriores, oficinas.

TABLAS DE PICAR

COLOR uso

VERDE Alimentos cocidos, pastas, quesos, pan y similares.
ROJA Exclusiva para frutas y verduras.

AMARILLA Carnes blancas (Aves).

AZUL Pescados y mariscos.

BLANCA Carnes rojas.

CDBG-PR-01
Version: 2
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1.9. MONITOREO

Se realiza mediante auditorias internas de la gestion documental (registros), verificacion y el
plan de muestreo de cada centro de servicio.

1.10. REGISTROS

REGISTRO QUIEN DONDE cOMO TIEMPO DESCARTE
ARCHIVA |ARCHIVA ARCHIVA

Tabla delLider de laCentro de AZ de[Mes Archivo

sustancias deloperacion servicio registros anterior/Mes | muerto

limpieza y actual

desinfeccion

Cronograma deLider de laCentro de AZ de[Mes Archivo
limpieza y operacion  |servicio registros anterior/Mes | muerto
desinfeccién actual
Verificacion POES Lider |Centro de AZ de[Mes Archivo
de lajservicio registros anterior/Mes | muerto
pperacion actual
Verificacion POESLider de laCentro de| AZ de| Mes Archivo
vehiculos operacion  (servicio registros anterior/Mes | muerto
actual

1.11. VALIDACION

El programa de limpieza y desinfeccion se valida con los resultados del plan de muestreo de
superficies, manipuladores, ambientes y productos terminados.
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1.12. ANEXOS
ANEXO 1. SUPERFICIES, EQUIPOS, Y UTENSILIOS POES
Tabla 1. Equipos y superficies por &reas
Area(s) Equipos, superficies Frecuencia
de L+D
Comunes y en general Techos, lamparas Semanal
Paredes, ventanas, Diario
puertas y pisos
Desagues, rejillas Diario
Cortinas Diario
Bafos Lavamanos Diario
Dispensadores  (jabén  liquido, Diario
toallas de
manos, papel higiénico)
Papeleras Diario
Sanitario Diario
Orinales Diario
Vestiere Lockers Diario
Lava botas Poceta Diario
Cepillo Diario
Recepcion de materias Paredes, puertas, pisos Diario
primas e insumos
Almaceén Estanterias Diario
Cortinas Diario
Estanterias Diario
Cuarto(s) y/o nevera(s) Techos, lamparas, Semanal
refrigeracién, congelacién paredes, puertas y pisos
Difusores Mensual
Cortinas Diario
Campana Diario
Estufas, planchas, Diario
parrillas
Cocina caliente Marmita Diario
Horno Diario
Mesas y mesones Diario
Pocetas Diario
Mesas, mesones Diario
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Licuadora Diario
Cocina fria Cutter Diario
Pocetas Diario
Canecas con tapa Diario
Alistamiento Mesas y mesones Diario
Pocetas Diario
Lavado Mesas y mesones Diario
Pocetas Diario
Maquina lavavajillas Diario
Comedor Mesas y sillas Diario
Contenedores ylo Diario
canecas
Linea de servicio Diario
Canecas con tapa Diario
Caneca con tapa Diario
Cuarto de residuos Paredes, puertas y pisos Diario
solidos Canecas y tapas Cada que
se
desocupen
Oficina Pisos, puertas y Diario
ventanas
Escritorios Diario
Paredes Semanal
Vehiculos  transporte Techo Diario
de alimentos Paredes Diario
Pisos y estibas Diario
Exteriores Diario
Canastillas Diario
Parte interna y externa
Ambientes (areas de Diario (3
proceso, areas de Ambiente de areas veces/dia)
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Celtre,

Tabla 2. Superficies y utensilios

Superficies y Utensilios

Frecuencia de L+D

Manos Al ingresar a areas de produccion, al
cambiar de actividad, al utilizar
bafos.

Tablas Al cambiar de actividad

Cuchillos, chairas, pelapapas

Al cambiar de actividad

Espatulas

Al cambiar de actividad

Pinzas

Al cambiar de actividad

Escurridores

Al cambiar de actividad

Atomizadores

Diario

Rallador Al cambiar de actividad
Ollas Diario

Vajilla Diario

Vasos, pocillos Diario

Bandejas Diario

Cubiertos Diario

Escobas, recogedores, Diario

escurridores, trapeadores,

baldes.

Esponijillas, dosificadores. Al finalizar actividades
Guantes Al finalizar actividades

Delantales y/o petos

Al finalizar actividades

Botas

Al ingresar a area de proceso, al
finalizar actividades.
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Tabla 3. Materias primas
Tiempo
Materias primas Limpieza desinfeccion
(enjuague
posterior)
Enlatados Pafilo humedo retira 10 minutos
suciedad
visible
Empaques (carnes Chorro de agua 10 minutos
y derivados Pafio huamedo retira
carnicos, derivados suciedad
lacteos, pulpas) visible
Huevos Esponjilla y agua 2 minutos
Frutas cascara dura Esponijilla y agua 10 minutos
Frutas cascara blanda Agua a presion 5 minutos
Frutas sin cascara Agua a presiéon 5 minutos
Verduras cascara dura Esponjilla y agua 10 minutos
Verduras cascara Agua a presién 5 minutos
blanda
Vegetales en hoja Agua a presion 5 minutos
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ANEXO 2. PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

SERVICIO

AREA DE SERVICIO (BANO DE MARIA)

Area

Servicio de alimentos, cafeteria,

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccidn de linea de servicio

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
_— Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SO“.JC'On
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo Nde 30 minutos
mano, balde, pafio,
guantes, delantal,
aspersor ylo
botas. .
atomizador.
Retirar los azafates de la linea de servicio.
Retirar los residuos de alimentos que se encuentren
en el interior y el exterior de la linea de servicio.
— Drenar el agua o retirarla con ayuda de un recipiente.
Limpieza . e
Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por
todas las superficies.
Estregar interna y externamente, Enjuagar y secar.
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Desinfeccidn

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al el
interior y exterior de la linea de servicio.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificacion.
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . ; .
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,

otros) en superficies y puntos muertos.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA CALIENTE

PLANCHA/PARRILLA

Area

Cocina caliente

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccion de plancha/parrilla

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucién
desinfectante Ver tabla de
Desinfeccion Desinfectante SO“.JC'On sustancias
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Esponjilla, cepillo de
Gafas, tapabocas, ~ .
mano, balde, pafo, 30 minutos
guantes, delantal,
aspersor y/o
botas. .
atomizador.
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Verificar que la plancha/parrilla esté apagada y fria.
Retirar los residuos de alimentos que se encuentren
en el interior y el exterior de la plancha/parrilla.
Humedezca todas las superficies.

Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por
todas las superficies.

Estregar interna y externamente.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafo.

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al

Desinfeccion interior y exterior de la plancha/parrilla.

El lider de la operacién inspecciona las condiciones de
Monitoreo limpieza y desinfeccidn, y registra esta informacion en el
formato Verificacion.

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.

Puntos criticos a Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,

revisar -
otros) en superficies y puntos muertos.
ESTUFAS
Area Cocina caliente
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de estufa(s)
Responsable de la operacion Auxiliares servicio y/o de cocina
Responsable del monitoreo Jgfe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ
Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante

Solucion Ver tabla de

desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante Solucion

desinfectante
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EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas tapabocas Esponijilla, cepillo ~de _
' ' mano, balde, pafo, 30 minutos
guantes, delantal,
botas. aspersor y/o
atomizador.
Verificar que la estufa esté apagada vy fria.
Cerrar el paso del gas.
Retirar los residuos de alimentos que se encuentren
en el interior y el exterior de la estufa.
Retirar parrillas, fogones y bandejas recolectoras de
grasa.
Limpieza Humedezca todas las superficies.

Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por
todas las superficies
recolectoras de grasa.
Estregar interna y externamente.
Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.
Armar estufa.

incluyendo  bandejas

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al
interior y exterior de la estufa.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificacion.

MARMITAS

Area Cocina caliente

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de la marmita

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
de Nombre  del Dosis

Categoria

producto

producto
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Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
o Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucion Ver tabla de
desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante Solgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo,
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor 20 minutos
botas. y/o atomizador.
Apagar la marmita.
Dejar enfriar.
Cerrar paso de gas.
Retirar residuos con esponjilla.
Limpieza Humedezca toda las superficies.

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por
todas las superficies.

Estregar interna y externamente.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al
interior y exterior de la marmita.

El lider de la operacién inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccidn, y registra esta informacion en el

formato Verificacion de POES (F-PGC08-03).
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos  criticos a . . :
. Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,

revisar o
otros) en superficies y puntos muertos.

FREIDORAS

Area Cocina caliente

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de freidoras

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio y/o de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ
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Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucion Ver tabla de
desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante SOll.JC'On
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo Nde .
mano, balde, pafo, 30 minutos
guantes, delantal,
aspersor y/o
botas. ;
atomizador.
Verificar que la las freidoras esten apagadas y fria.
Retirar el aceite los residuos de alimentos que se
encuentren en el interior y el exterior de las freidoras.
Humedezca toda la superficie.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por

todas las superficies.

Estregar interna y externamente.
Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior de la plancha/patrrilla.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccidn, y registra esta informacion en el
formato Verificacion.
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CAMPANA
Area Cocina caliente
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de campana
Responsable de la operacion Auxiliares servicio y/o de cocina
Responsable del monitoreo Jgfe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ
Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Frecuencia de operacion Semanal
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
. Detergente Desengrasante Ver tabla
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucion
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante Solgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos

Esponjilla, cepillo con 40 minutos

Gafas, tapabocas, mango extensor, balde,

guantes, delantal, ~
botas. pafio, aspersor  ylo
atomizador.
Verificar que la campana esté apagada.
Bajar todas las ventanas de la campana y lavar
Humedezca todas las superficies.
Limpieza Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por todas

las superficies.

Estregar interna y externamente.
Enjuagar. 5

Secar con ayuda del pafio.

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al

Desinfeccion . : :
interior y exterior de la campana.
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Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato Verificacion de.

Puntos criticos a revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA FRIA

LICUADORA (INDUSTRIAL Y/O CONVENCIONAL)

Area

Cocina fria

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccién de la licuadora

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

SST

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/ Lider

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucion
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SO“.JC'O”
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
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Limpieza

Desconectar equipo.

Desarmar cuando aplique (licuadora convencional)
Retirar residuos con agua.

Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por
todas las superficies.

Estregar interna y externamente.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafo.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al
interior y exterior del equipo.

El lider de la operaciéon inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacio.

- Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos  criticos a . ) :
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.

PROCESADOR DE VEGETALES/CUTTER

Area

Cocina fria y/o alistamiento

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccién del procesador de vegetales/cutter

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacién

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucion
) y ) desinfectante
Desinfeccion Desinfectante

EPP’S

Utensilios 0 Tiempo requerido
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equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, balde, 20 minutos
guantes, delantal, pafio, aspersor  ylo
botas. atomizador.
Apagar el equipo.
Desconectar.
Cubrir el enchufe
Retirar cuchillas y/o discos.
Retirar recipiente cuando aplique.
Retirar residuos del equipo y de los discos con
esponjilla.
Limpieza Humedezca todas las superficies del equipo y de los discos.

Aplicar la solucion limpiadora desengrasante por todas las
superficies del equipo y de los discos.

Estregar interna y externamente superficies del equipo.
Estregar bordes y cuchillas de los discos eliminando
todo tipo de residuos y grasa.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al
interior y exterior del equipo.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

PREALISTAMIENTO

PELA PAPAS

Area Cocina fria y/o alistamiento

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion del pela papas
Responsable de la operacion Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién

Diario

Frecuencia de monitoreo

Diario

Productos requeridos
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. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
. Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias.
Solucion
Desinfeccion Desinfectante desmfgctante
Solucion
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, balde, 20 minutos
guantes, delantal, pafio, aspersor y/o
botas. atomizador.
Apagar el equipo.
Desconectar.
Cubrir el enchufe
Retirar cuchillas y/o discos.
Retirar recipiente cuando aplique.
Retirar residuos del equipo y de los discos con
esponijilla.
Limpieza Humedezca todas las superficies del equipo y de los

discos. Aplicar la solucién limpiadora desengrasante por
todas las superficies del equipo y de los discos.

Estregar interna y externamente superficies del
equipo.

Estregar bordes y cuchillas de los discos eliminando
todo tipo de residuos y grasa.

Enjuagar.

Secar con ayuda del pafo.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante al
interior y exterior del equipo.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos a Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.

revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros) en
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DESPULPADORA
Area Cocina fria y/o alistamiento
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion del pela papas

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio y/o auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso /  Administrador/
Nutricionista/ Lider HSEQ

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza :
desengrasante sustancias.
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SOll.JC'On
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Apagar el equipo.
Desconectar.
Cubrir el enchufe
Retirar el tamiz
Retirar recipiente cuando aplique.
Limpieza Retirar_ residuos del equipo y de los discos con
esponijilla.
Humedezca todas las superficies del equipo y de los
discos. Aplicar la solucion limpiadora desengrasante
por todas las superficies del equipo y de los discos.
Estregar interna y externamente superficies del
equipo.
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Estregar bordes y cuchillas de los discos
eliminando todo tipo de residuos y grasa.
Secar con ayuda del pafio.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior y exterior del equipo.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en
el formato.

Puntos criticos a revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en

MESAS/LAVAMANOS
Area Areas de pre alistamiento
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de mesas/mesones.

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
. Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucién FPGCO08-01
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante So“.JC'on
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal,
botas.

balde, pafio, aspersor
y/o atomizador.
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Limpieza

Retirar elementos.

Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente

con tapa.

Humedecer todas las superficies (meson, parte
inferior, bordes, y patas).

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre todas
las superficies (meson, parte inferior, bordes, y patas) de
las mesas/mesones.

Estregar con la esponijilla.

Enjuagar la solucion desengrasante.

Secar con un pafo limpio y seco.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato Verificacion de POES (F-PGCO08-03).

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.

rF;L\l/?Stgf criticos & Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

CANASTILLAS

Area Areas de proceso

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de canastillas.

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
— Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
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Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SoIL_JC|on
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal,

balde, pafio, aspersor

botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies de la canastilla.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies de la canastilla.
Estregar con cepillo.
Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos a
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

ESTIBAS
Area Areas de proceso / Almacén
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de estibas.

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién

Diario

Frecuencia de monitoreo

Diario

Productos requeridos
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. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
. Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucion
. - . desinfectante
Desinfeccion Desinfectante

EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies de la estiba.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies de la estiba.
Estregar con cepillo.
Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

a

TABLAS
Area Areas de proceso.
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccién de tablas.

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
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Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
. Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucion Ver tabla de

. - . desinfectante sustancias

Desinfeccion Desinfectante Solucién

desinfectante

EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos

Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal, balde, pafio, aspersor

botas. y/o atomizador.
Retirar elementos.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.

N Humedecer todas las superficies de la tabla.
Limpieza

Estregar con la

esponijilla.

Enjuagar la solucion desengrasante.

Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre
todas las superficies de la tabla.

Desinfeccion

Sumergir las tablas en el recipiente con la solucion
desinfectante. (Cuando aplique)
Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.
(Cuando aplique)

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.
- Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . . )
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.
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UTENSILIOS DE COCINA (CUCHILLOS, PINZAS, ESPATULAS,
PELAPAPAS,

RALLADORES, MEDIDORES, )

Area

Areas de proceso / Cafeteria

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccion de utensilios de cocina.

Responsable de la operacién

Auxiliares
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

servicio,

auxiliares

de cocina,

Responsable del monitoreo

HSEQ

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/ Lider

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
o Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucién Ver tabla de
. . _ desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante
EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies y uniones de los
— utensilios. Aplicar la solucién limpiadora desengrasante
Limpieza

sobre todas las superficies de los utensilios.

Estregar incluyendo uniones y puntos muertos de los
utensilios con la esponiilla.
Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Sumergir los utensilios en el recipiente con la solucion
desinfectante.
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El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . ) .
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.

DESAGUES, SIFONES, DRENAJES, REJILLAS.

Area

Areas de proceso / Cafeteria

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccién de desagules, sifones, drenajes,
rejillas.

Responsable de la operacién

Auxiliares
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

servicio,

auxiliares

de

cocina,

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién FPGCO08-01
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SO“.JC'OH
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Escoba, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, aspersor y/o
botas. atomizador.
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Limpieza

Retirar residuos sélidos y depositar en recipiente con
tapa.

Retirar rejillas.

Humedecer desagues, sifones, drenajes, rejillas.
Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre
desagies, sifones, drenajes, rejillas.

Estregar con cepillo y/o escoba.

Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato Verificaciéon de POES (F-PGC08-03).

Puntos criticos
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

a

OLLAS, SARTENES, CALDEROS

Area Areas de proceso / Cafeteria

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de ollas, sartenes, calderos.

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/
Responsable de verificacion Jefe de planta, Administrador, Nutricionista
PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
— Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucion
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SO“.JC'On
desinfectante
de
choque.
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EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies incluyendo manijas.
Limpieza Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies.
Estregar todas las superficies con la esponijilla.
Enjuagar la solucién desengrasante.

Desinfeccion

Sumergir las ollas, sartenes y calderos en el recipiente
con la solucion desinfectante. (Cuando aplique).

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante
sobre todas las superficies y dejar secar al ambiente.
(Cuando aplique)

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el

formato.
iy Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.

Puntos criticos a . . .

revisar Resnduosldle suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

ESTANTERIAS

Area Areas de proceso

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de estanterias.

Responsable de la operacién

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina,
auxiliares de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
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. Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucion
. - . desinfectante
Desinfeccion Desinfectante
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal, balde, pafo, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente
con tapa.
Humedecer todas las superficies de la estanteria.
Limpieza Aplicar la solucion limpiadora desengrasante sobre

todas las superficies de la estanteria.
Estregar con cepillo.
Enjuagar la solucion desengrasante.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante
sobre todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos a
revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

CUARTOS FRIOS

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

CUARTOS FRIOS

NEVERA DE CONGELACION

Area Area Cuartos frios y de proceso

Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de neveras congelacion

Responsable de la operacién

Almacenista y Auxiliar de limpieza y aseo
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Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacion Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
— Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza i
desengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante Solgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Limpiar pisos y paredes de los congeladores.
Aplicar la solucion limpiadora desengrasante en puertas y
Limpieza por el piso de la nevera de congelacion y/o refrigeracion

Estregar puertas y pisos.
Retirar solucién desengrasante con un pafio humedo.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante al
interior de la nevera de congelacion.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.
o Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . ) .
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.
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NEVERA DE REFRIGERACION

Area

Area Cuartos frios y de proceso

Objetivo

Realizar limpieza y desinfeccion de neveras congelacion

Responsable de la operacién

Almacenista y Auxiliar de limpieza y aseo

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
_— Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante Solgmon
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Limpiar pisos y paredes de los congeladores.
Aplicar la solucion limpiadora desengrasante en puertas y
Limpieza por el piso de la nevera de congelacion y/o refrigeracion

Estregar puertas y pisos.
Retirar solucién desengrasante con un pafio himedo.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la soluciéon desinfectante al
interior de la nevera de congelacion.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de

Monitoreo limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.
o Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Puntos criticos a . ) .
revisar Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

en superficies y puntos muertos.
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PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EQUIPOS AREA DE

RECEPCION DE MATERIA PRIMAY BODEGA

ESTANTERIAS
Area Areas de recepcion de materia y prima y bodega de Abarrotes
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion.

Responsable de la operacién

Almacenista

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucion
desinfectante
Desinfeccion Desinfectante SOll.JC'On
desinfectante
de
choque.
EPP’S Utensilios 0 Tiempo requerido
equipos
Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos
guantes, delantal, balde, pafio, aspersor
botas. y/o atomizador.
Retirar elementos.
Retirar residuos de alimentos y depositar en
recipiente con tapa.
_— Humedecer todas las superficies.
Limpieza

todas las superficies.
Estregar con la esponjilla.

Aplicar la solucion limpiadora desengrasante sobre

Enjuagar la solucion desengrasante.
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Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucién desinfectante
sobre todas las superficies.
Secar con un pafio limpio y seco.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacion en el
formato.

Puntos criticos a revisar

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo,
otros) en superficies y puntos muertos.

ESTIBAS
Area Areas de proceso / Almacén
Objetivo Realizar limpieza y desinfeccion de estibas.

Responsable de la operaciéon

Auxiliares servicio, auxiliares de cocina, auxiliares
de panaderia, almacenista y/o cajeros

Responsable del monitoreo

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/

Responsable de verificacién

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
_— Detergente Desengrasante Ver tabla de
Limpieza .
desengrasante sustancias
Solucién
_ y _ desinfectante
Desinfeccion Desinfectante

Utensilios o]
equipos

Tiempo requerido

Esponijilla, cepillo, balde,
pafio, aspersor  ylo

EPP’S

Gafas, tapabocas,
guantes, delantal,
botas.

atomizador.

20 minutos
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Limpieza

con tapa.

todas las superficies de la estiba.
Estregar con cepillo.

Enjuagar la solucién desengrasante.

Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente

Humedecer todas las superficies de la estiba.
Aplicar la solucién limpiadora desengrasante sobre

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la soluciéon desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

formato.

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el

Puntos criticos a revisar

en superficies y puntos muertos.

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)

BASCULA
Area Areas de proceso / Almacén
Obijetivo Realizar limpieza y desinfeccion de basculas .

Responsable de la operacién

Auxiliares  servicio,

auxiliares
auxiliares de panaderia, almacenista.

de cocina,

Responsable del monitoreo

HSEQ

Jefe de proceso / Administrador/ Nutricionista/ Lider

Responsable de verificacion

Jefe de planta, Administrador, Nutricionista

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Frecuencia de operacién Diario
Frecuencia de monitoreo Diario
Productos requeridos
. Tipo de Nombre  del Dosis
Categoria
producto producto
Enjuague Agua potable Agua potable S.R.
N Detergente Desengrasante
Limpieza
desengrasante
Solucién Ver tabla de
desinfectante sustancias
Desinfeccion Desinfectante So“.JC'on
desinfectante
de
choque.
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EPP’S Utensilios o] Tiempo requerido
equipos

Gafas, tapabocas, Esponijilla, cepillo, 20 minutos

guantes, delantal,
botas.

balde, pafio, aspersor
y/o atomizador.

Limpieza

Apague y desconecte la bascula (cuando sea electronica).
Retirar residuos de alimentos y depositar en recipiente con
tapa.

Humedecer un pafio con solucién limpiadora
desengrasante sobre todas las superficies.

Retirar solucion limpiadora con un pafio humedo.

Secar con un pafio limpio y seco.

Desinfeccion

Con el aspersor aplicar la solucion desinfectante sobre
todas las superficies y dejar secar al ambiente.

Monitoreo

El lider de la operacion inspecciona las condiciones de
limpieza y desinfeccion, y registra esta informacién en el
formato Verificacion de POES

Puntos criticos
revisar

a

Residuos de desengrasantes y/o desinfectantes.
Residuos de suciedad (alimentos, grasa, polvo, otros)
en superficies y puntos muertos.

2. PROGRAMA DE MANEJO DE DESECHOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

2. OBJETIVO

2.1 Objetivo General

Documentar la disposicion y el manejo adecuado de los residuos liquidos y soélidos

generados en el centro de

servicio de alimentaciébn operados y administrados por

CERQUERA DE BEDOYA GLADYS, dando cumplimiento a los lineamientos de la

normatividad vigente.

2.1.1 Objetivos Especificos

e I|dentificar las instalaciones y elementos para la disposicién y el manejo adecuado de
los residuos liquidos y sélidos

e Establecer los procedimientos para la separacion, recoleccion, conduccion, transporte
interno y disposicion final de los residuos generados.
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e Contribuir con la inocuidad del producto a través del manejo adecuado de los residuos
liquidos y sélidos producidos en las operaciones.

e Disminuir el impacto ambiental por la contaminacidén que generan los residuos liquidos
y solidos resultantes de las operaciones realizadas.

2. ALCANCE

Aplica para los servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA DE
BEDOYA GLADYS. Incluye todas las areas y procesos donde se generen residuos liquidos
y solidos.

Este programa describe desde los sitios de generacion de los residuos hasta el manejo,
almacenamiento, entrega y disposicion final de los mismos.

2.3. DEFINICIONES

Aceite vegetal de fritura usado: Se entiende por aceite vegetal de fritura usado aquel
producto lipido desnaturalizado por su utilizacion con altas temperaturas, generado en los
establecimientos indicados en el presente Acuerdo, al cual se le han modificado las
caracteristicas organolépticas y fisicoquimicas del producto original produciendo
modificaciones en la composicién de los acidos grasos saturados que lo forman. Por cambiar
las caracteristicas fisicoquimicas del producto de origen a este residuo se lo llamara Residuo
de Aceite Vegetal de Fritura Usado.

Afluente: Corriente o flujo entrante de agua residual de un sistema de tratamiento de aguas
residuales.

Aprovechamiento: Es la utilizacion de residuos mediante actividades tales como separacion
en la fuente, recuperacion, transformacion y reuso de los mismos, permitiendo la
reincorporacion en el ciclo econémico y productivo con el fin de generar un beneficio
econdémico y social y de reducir los impactos ambientales y los riesgos a la salud humana
asociados con la produccién, manejo y disposicion final de los residuos.

Bioseguridad: Son las practicas que tienen por objeto eliminar o minimizar el factor de
riesgo que pueda llegar a afectar la salud o la vida de las personas o pueda contaminar el
ambiente.
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Contaminacion cruzada: proceso por el cual los alimentos entran en contacto con
sustancias ajenas, generalmente nocivas para la salud.

Cultura de la No Basura: Es el conjunto de costumbres y valores tendientes a la reduccién
de las cantidades de residuos generados por cada uno de los habitantes y por la comunidad
en general, asi como al aprovechamiento de los residuos potencialmente reutilizables.

Desactivaciéon: Es el método, técnica o proceso utilizado para transformar los residuos
hospitalarios y similares peligrosos, inertizarlos, si es el caso, de manera que se puedan
transportar y almacenar, de forma previa a la incineracion o envio al relleno sanitario, todo
ello con el objeto de minimizar el impacto ambiental y en relacion con la salud. En todo caso,
la desactivacion debe asegurar los estandares de desinfeccion exigidos por los Ministerios
del Medio Ambiente y Salud.

La desactivacion dentro de las areas o ambientes internos del servicio de salud, debe ser
ejecutada por el generador; la desactivacion fuera de las areas internas del servicio de salud
y dentro de la institucién, podra ser ejecutada por particulares y en todo caso dentro de las
instalaciones del generador.

Disposicion final controlada: Es el proceso mediante el cual se convierte el residuo en
formas definitivas y estables, mediante técnicas seguras.

Generador: Es la persona natural o juridica que produce residuos hospitalarios y similares
en desarrollo de las actividades, manejo e instalaciones relacionadas con la prestacién de
servicios de salud, incluidas las acciones de promocién de la salud, prevencion de la
enfermedad, diagnéstico, tratamiento y rehabilitacion; la docencia e investigacion con
organismos vivos 0 con cadaveres; los bioterios y laboratorios de biotecnologia; los
cementerios, morgues, funerarias y hornos crematorios; los consultorios, clinicas, farmacias,
centros de pigmentacion y/o tatuajes, laboratorios veterinarios, centros de zoonosis,
zooldégicos, laboratorios farmacéuticos y de produccion de dispositivos médicos. .

Gestiéon: Es un conjunto de los métodos, procedimientos y acciones desarrollados por la
Gerencia, Direccion o Administracion del generador de residuos hospitalarios y similares,
sean estas personas naturales y juridicas y por los prestadores del servicio de desactivacion
y del servicio publico especial de aseo, para garantizar el cumplimiento de la normatividad
vigente sobre residuos hospitalarios y similares.

Gestion integral: Es el manejo que implica la cobertura y planeacion de todas las
actividades relacionadas con la gestion de los residuos hospitalarios y similares desde su
generacion hasta su disposicion final.
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Incineraciéon: Es el proceso de oxidacion térmica mediante el cual los residuos son
convertidos, en presencia de oxigeno, en gases Yy restos solidos incombustibles bajo
condiciones de oxigeno estequiometrias y la conjugacion de tres variables: temperatura,
tiempo y turbulencia. La incineracion contempla los procesos de pirolisis y termalisis a las
condiciones de oxigeno apropiadas.

Lodos: denominese lodo a la suspension de un solido en un liquido proveniente de
tratamiento de aguas, residuos liquidos u otros similares.

Similares -=MPGIRH: Es el documento expedido por los Ministerios del Medio Ambiente y
Salud, mediante el cual se establecen los procedimientos, procesos, actividades y
estandares de microorganismos que deben adoptarse y realizarse en los componentes
interno y externo de la gestion de los residuos provenientes del generador.

Minimizacion: Es la racionalizacién y optimizacion de los procesos, procedimientos y
actividades que permiten la reduccion de los residuos generados y sus efectos, en el mismo
lugar donde se producen.

Plan de Gestion Integral de Residuos Hospitalarios y Similares PGIRH: Es el documento
disefiado por los generadores, los prestadores del servicio de desactivacion y especial de
aseo, el cual contiene de una manera organizada y coherente las actividades necesarias que
garanticen la Gestion Integral de los Residuos Hospitalarios y Similares, de acuerdo con los
lineamientos del presente manual.

Precaucién en ambiente: Es el principio segun el cual cuando exista peligro de dafio grave
e irreversible, la falta de certeza cientifica absoluta no debera utilizarse como razén para
postergar la adopcion de medidas eficaces para impedir la degradacion del medio ambiente.

Precaucion en salud: Es el principio de gestion y control de la organizacion estatal,
empresarial y ciudadana, tendiente a garantizar el cumplimiento de las normas de proteccion
de la salud publica, para prevenir y prever los riesgos a la salud de las personas y procurar
mantener las condiciones de proteccion y mejoramiento continuo.

Prestadores del servicio publico especial de aseo: Son las personas naturales o juridicas
encargadas de la prestacidon del Servicio Publico Especial de Aseo para residuos
hospitalarios peligrosos, el cual incluye entre otras, las actividades de recoleccion,
transporte, aprovechamiento, tratamiento y disposicién final de los mismos, mediante la
utilizacién de la tecnologia apropiada, a la frecuencia requerida y con observancia de los
procedimientos establecidos por los Ministerios del Medio Ambiente y de Salud, de acuerdo a
sus competencias, con el fin de efectuar la mejor utilizacién social y econémica de los
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recursos administrativos, técnicos y financieros disponibles en beneficio de los usuarios de
tal forma que se garantice la salud publica y la preservacion del medio ambiente.

Prestadores del servicio de desactivacion: Son las personas naturales o juridicas que
prestan el servicio de desactivacion dentro de las instalaciones del generador, o fuera del,
mediante técnicas que aseguren los estandares de desinfeccion establecidos por los
Ministerios del Medio Ambiente y de Salud de conformidad con sus competencias.

Prevencion: Es el conjunto de acciones dirigidas a identificar, controlar y reducir los factores
de riesgo biolégicos, del ambiente y de la salud, que puedan producirse como consecuencia
del manejo de los residuos de que trata el presente decreto, ya sea en la prestacion de
servicios de salud o cualquier otra actividad que implique la generacién, manejo o disposicién
de esta clase de residuos, con el fin de evitar que aparezca el riesgo o la enfermedad y se
propaguen u ocasionen dafios mayores o generen secuelas evitables.

Recoleccion: Es la accion consistente en retirar los residuos hospitalarios y similares del
lugar de almacenamiento ubicado en las instalaciones del generador.

Residuos Liquidos: se entiende por residuo liquido toda sustancia en estado liquido como
resultado de los procesos de produccion.

Residuos hospitalarios y similares: son las sustancias, materiales o subproductos solidos,
liguidos 0 gaseosos, generados por una tarea productiva resultante de la actividad ejercida
por el generador. De conformidad con la clasificacion establecida en el decreto 2676 de
2000.

Riesgo bioldgico: presencia de un organismo, o la sustancia derivada de un organismo, que
plantea, sobre todo, una amenaza a la salud humana

Segregacion: Es la operacién consistente en separar manual 0 mecanicamente los residuos
hospitalarios y similares en el momento de su generacién, conforme a la clasificacion
establecida en el presente Decreto. (Decreto 2676 de 2000)

Sistema: Es el conjunto coordinado de componentes y elementos que actian
articuladamente cumpliendo una funciéon especifica.

Tratamiento: Es el proceso mediante el cual los residuos hospitalarios y similares
provenientes del generador son transformados fisica y quimicamente, con el objeto de
eliminar los riesgos a la salud y al medio ambiente.


https://es.wikipedia.org/wiki/Ser_vivo
https://es.wikipedia.org/wiki/Ser_vivo
https://es.wikipedia.org/wiki/Salud
https://es.wikipedia.org/wiki/Salud
https://es.wikipedia.org/wiki/Salud
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Tratamientos primarios: Son aquellos que permiten remover de las aguas residuales
domesticas e industriales los contaminantes que pueden sedimentar, flotar o producir un
aspecto estético desagradable.

Tratamientos secundarios: el objetivo de este tratamiento es remover la demanda biologica
de oxigeno soluble que escapa al tratamiento primario, ademas de remover cantidades
adicidénales de sdlidos suspendidos, a través de procesos fisicos quimicos y bioldgicos.

Vertimientos liquidos: Cualquier descarga liquida hecha a un cuerpo de agua o a un
alcantarillado.

Verificacion: Confirmacidon, mediante el suministro de evidencia objetiva, de que se han
cumplido los requisitos especificados.

2. 4. REQUISITOS LEGALES
Normatividad sanitaria:
Decreto 3075 de 23 de diciembre de 1997.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 28.- Todo establecimiento destinado a la fabricacion,
procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe ser responsabilidad
directa de la direccion de la Empresa.

Articulo 29.- El Plan de Saneamiento debe estar escrito y a disposicion de la autoridad
sanitaria competente e incluira como minimo los siguientes programas:

b. Programa de Desechos Sdlidos: En cuanto a los desechos sélidos (basuras) debe
contarse con las instalaciones, elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen
una eficiente labor de recoleccién, conduccion, manejo, almacenamiento interno,
clasificacion, transporte y disposicion, lo cual tendra que hacerse observando las normas de
higiene y salud ocupacional establecidas con el propdsito de evitar la contaminacion de los
alimentos, areas, dependencias y equipos o el deterioro del medio ambiente.

Resolucion 2674 de 22 de julio de 2013.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 26. Plan de Saneamiento- Toda persona natural o
juridica propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y
expenda alimentos y sus materias primas deben implantar y desarrollar un Plan de
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
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procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes
programas:

Desechos Sodlidos: debe contarse con la infraestructura, elementos, areas, recursos y
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conduccién, manejo,
almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final de los desechos sélidos,
lo cual tendrda que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional
establecidas con el propdsito de evitar la contaminacion de los alimentos, areas,
dependencias y equipos, y el deterioro del medio ambiente.

Normatividad Ambiental:

Resolucién 631 de 2015. Por la cual se establecen los pardmetros y los valores maximos
permisibles en los vertimientos puntuales a cuerpos de aguas superficiales y a los sistemas
de alcantarillado publico y se dictan otras disposiciones.

Decreto 3930 de 2010. Por el cual se reglamenta parcialmente el Titulo | de la Ley 92 de
1979, asi como el Capitulo Il del Titulo VI -Parte IlI- Libro Il del Decreto-ley 2811 de 1974 en
cuanto a usos del agua y residuos liquidos y se dictan otras disposiciones.

Decreto 4126 de 2005. Por el cual se modifica parcialmente el Decreto 2676 de 2000,
modificado por el Decreto 2763 de 2001 y el Decreto 1669 de 2002, sobre la gestién integral
de los residuos hospitalarios y similares.

Resolucién 1164 de 2004. Por la cual se adopta el Manual de Procedimientos para la
Gestion Integral de los residuos hospitalarios y similares.

Decreto 2676 de 2000. Por el cual se reglamenta la gestion integral de los residuos
Biologicos y modificaciones de marzo del 2002.

Ley 430 de 1998. Por la cual se dictan normas prohibitivas en materia ambiental, referentes
a los desechos peligrosos.
2.5. RESPONSABILIDADES

Gerente general: aportar el recurso econémico para la implementacién y aplicacion del
manejo de residuos liquidos y sélidos.

Area de Calidad: Elaboracién, implementacion, verificacion y ajustes del programa, para
asegurar la inocuidad del producto y disminuir el impacto ambiental y sanitario.
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Area de Compras: Gestionar con el proveedor prestador del servicio el cumplimiento de los
contractuales y la documentacion legal establecida.

Area Administrativa: Verificar que las condiciones locativas, el personal y las actividades
ejecutadas cumplan con lo establecido en el procedimiento dentro de los servicios de
alimentacion.

Colaboradores: Ejecutar las actividades descritas en el procedimiento de manejo de
residuos liquidos y sélidos, de manera que no se genere riesgo de contaminacion ni se
atente contra la inocuidad del producto.

Cumplir con la correcta disposicion de los residuos liquidos y sélidos, generados en sus
areas.

2. 6. PROCEDIMIENTO MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS Y SOLIDOS
2.6.1 COMPROMISO INSTITUCIONAL Y SANITARIO

Para CERQUERA DE BEDOYA GLADYS, la proteccion del medio ambiente es una prioridad
corporativa en todas sus actividades y servicios.

Desde el inicio de nuestras labores el objetivo es operar de manera eficiente y segura con el
propdésito de contribuir al desarrollo sostenible de nuestro entorno.

Es por esto que nos comprometemos a cumplir la legislacion sanitaria y ambiental vigente, y
nos esforzamos por incorporar tecnologia y procesos ambientalmente limpios para la
prevencion de la contaminacion, el mejoramiento continuo y la disposicion adecuada de:

e Residuos liquidos y control de calidad de los vertimientos.
e Residuos solidos.

2.6.2 DIAGNOSTICO AMBIENTAL Y SANITARIO

El diagnéstico ambiental y sanitario de los tipos de residuos generados en centro de
operaciones de CERQUERA DE BEDOYA GLADYS, se realiza con base en la clasificacion
del Decreto 2676 de 2000 y a la Resolucion 1164 de 2002.

Este diagndstico incluye:

e Vertimientos liquidos a la fuente receptora.

¢ Residuos No Peligrosos (Biodegradables, Reciclables, Inertes, Ordinarios),

e Tecnologias implicadas en la gestion de residuos

e Capacidad de respuesta ante situaciones de emergencia (Plan de contingencia)
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2.6.3 MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS

Los residuos liquidos provenientes de servicios de alimentacidn se encuentran cargados
principalmente de grasas, materia organica y algunas sustancias quimicas biodegradables
gue son vertidas a los efluentes.

La peligrosidad de estos residuos radica en su contenido de microorganismos patdgenos,
materia organica y sustancias de interés sanitario, lo cual incide notoriamente en la calidad
del efluente generado.

Para minimizar la cantidad de residuos vertidos al efluente, se debe instaurar tecnologias
limpias y procedimientos que limiten la generacion de vertimientos liquidos contaminantes,
tales como buenas practicas y barreras fisicas, lo cual implica un adecuado manejo de los
sélidos generados;: como la utilizaciébn de microorganismos para el tratamiento de aguas.

2.6.4 CARACTERIZACION DE LOS RESIDUOS LIQUIDOS

En la industria de servicios de alimentacidn se generan dos tipos de residuos liquidos,
aceites vegetales de fritura y aguas residuales industriales (ARI). Las ARI se caracterizan por
su alto contenido de grasas y carga organica que son de alta significacion ambiental,

Las ARI resultantes se clasifican en:

Industriales: resultantes de la limpieza y desinfeccion de éareas de proceso, equipos,
utensilios y carros de transporte utilizados en los servicios de alimentos.

Domésticas: generadas de las labores cotidianas del personal que labora en la empresa

(Servicios sanitarios).

Tabla 1. Tipos de residuos liquidos generados en planta y servicios de alimentos .

TIPO DE RESIDUO| CANT.
LIQUIDO GENERADA CARACTERISTICAS

PROMEDIO
Aceite usado (aceite Generado en planta y servicios de
vegetal de fritura) N.A. alimentacion.
Aguas Residuales Generadas durante el proceso de
Industriales: Aguas de N.A. lavado y desinfeccion de materias
limpieza 'y primas y las &reas de proceso.
desinfeccion
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N.A. Generadas de las unidades
sanitarias (lavamanos,

lava botas y bafios)

Aguas Residuales

Domeésticas

2.6.5 ACEITE USADO (ACEITE VEGETAL DE FRITURA): el aceite usado se origina de las
actividades de fritura, los cuales se desechan por exceso de uso 0 exposicion superior
(quemados o ahumados).

Una vez se descarta el aceite para uso en las actividades de cocina, se deposita en
recipientes plasticos rotulados con la leyenda ACEITE USADO, se almacena en el area de
residuos solidos hasta que se realice la entrega al proveedor que realiza la disposicién de
este residuo.

2.6.6AGUAS RESIDUALES INDUSTRIALES: Las aguas residuales industriales (ARI) se
originan de las actividades de limpieza y desinfeccion de materias primas, maquinaria,
equipos e instalaciones, y lavado de carros transportadores.

Dichas aguas son contaminadas por suciedad (tierra, polvo) de las frutas, verduras y
tubérculos, grasas de las materias primas (carnes blancas y carnes rojas), lavado de
maquinaria, equipos, utensilios e infraestructura, detergentes y desinfectantes
biodegradables utilizados en las actividades de limpieza y desinfeccion.

2.6.7 AGUAS RESIDUALES DOMESTICAS: Las aguas residuales domésticas son aquellas
generadas de unidades sanitarias (lava botas, lavamanos, sanitarios, orinales).

2.6.8 SEGREGACION EN LA FUENTE

Tabla 2. Fuente de generacién, clasificacion, tratamiento y destino final de los residuos
liquidos.

Fuente Clasificgcién . . _
., de residuos Tratamiento Destino final
generacion .
liquidos
Cocina caliente Aceite usado Produccion de Produccion de
biodiesel biodiesel
Cocina caliente
Cocina fria ARI Rejillas y trampa de
Area de lavado grasas
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Area Pre Alcantarillado
alistamiento
Unidades sanitarii ARD Cajas de registro
(lava botas,
lavamanos,
orinales y
sanitarios)

ARD: Aguas residuales domésticas; ARI: Aguas residuales industriales.

2.6.8LAVADO DE TRAMPAS DE GRASA

Las trampas de grasa retienen la mayor parte de grasa, para evitar la obstruccion de la red
de alcantarillado y aliviar mediante separacion fisica de las aguas residuales domésticas o
industriales su contenido de grasa. Se debe realizar cronograma de recoleccién, lavado y
desinfeccion de estas.

Protocolos de lavado de trampas de grasa industriales (Aplica para trampas de grasas
instaladas bajo pocetas o lavaplatos).

2.6.9 MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

SEGREGACION EN LA FUENTE

La segregacion en la fuente, es la base del proceso y consiste en la clasificacion,
recoleccion, conduccion y transporte interno de los residuos solidos hasta el sitio de
almacenamiento de basuras o acopio de residuos sélidos.

Los recipientes para clasificar los residuos estan ubicados en cada una de las areas de
administrativas y operativas de CERQUERA DE BEDOYA GLADYS. de acuerdo al tipo y
cantidad de residuos generados. Los recipientes utilizados cumplen con las especificaciones
de la resolucion 1164 de 2002.

Fuentes de generacion: Las fuentes de generacion de residuos solidos, son las areas
involucradas en los procesos administrativos y operativos
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Tabla 3. Fuentes de generacion y tipos de residuos solidos.

FUENTES DE| TIPO DE RESIDUOS
GENERACION
OFICINAS Ordinarios (empaques de alimentos, cajas de jugos tetra
pack). Reciclables (carton, plasticos, papel)
COCINA Biodegradables (residuos del alistamiento de frutas,
CALIENTE, verduras y tubérculos, residuos de descomide.)
COCINA FRIA, Ordinarios (toallas de manos desechables, empaques de
AREA DE| materias primas)
LAVADO
ALMACEN Reciclables _ (carton, plasticos)
Inertes y ordinarios (icopor)
UNIDADES Biodegradables (papel higiénico, toallas
SANITARIAS de manos desechables)

2.6.10 CLASIFICACION DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

La clasificacion de los residuos solidos, se realiza en canecas plasticas provistas de tapa,
rotuladas con el tipo de residuo, y con bolsa plastica de acuerdo al codigo de colores vigente
de normatividad colombiana de la Tabla 4.

Tabla 4. Codigo de colores para la clasificacion de residuos sélidos
CLASE DE RESIDUO COLOR Y ROTULO CONTENIDO BASICO

Residuos como Restos de
comida, Desechos Agricolas

Residuos Organicos
Aprovechables

Color: Negro Residuos como Papel

Rotulo: Residuos como Papel | higiénico, Servilletas, Papeles

Residuos No higiénico, Servilletas, Papelesy | y cartones, contaminados con
Aprovechables cartones, contaminados con comida, Papeles metalizados

comida, Papeles metalizados
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Residuos
Aprovechables

Color: Blanco

Papel, Metales

Plastico, Carton, Vidrio,

Rotulo: Plastico, Carton, Vidrio, | papel, Metales

NOTA: El color de las canecas puede variar segun el cliente,

2.6.11MOVIMIENTO INTERNO Y ALMACENAMIENTO DE RESIDUOS

El movimiento interno de los residuos consiste en recolectar, conducir y transportar
internamente los residuos desde su sitio de generacidn hasta el sitio de almacenamiento.

La ruta de evacuacion de residuos se encuentra en cada centro de servicio en medio fisico.

2.6.12FRECUENCIA DE RECOLECCION DE RESIDUOS

Tabla 5. Frecuencia de recoleccion de residuos generados

TIPO DE RESIDUO CASINO SERVICIOS DE ALIMENTACION
Biodegradables (Orgéanicos) Martes- *Segun establezca el cliente.
Miércoles-

Jueves y viernes
6 am

Ordinarios Martes Jueves| *Segun establezca
Sabado el cliente
4 pm

Reciclables Martes Jueves- *Segun establezca

Sabado 3-4 pm

el cliente

Aceite usado

Viernes 6 am

Una vez se encuentre lleno el
recipiente se envia. ** en los
contratos que aplique

2.6.13 USO DE PRODUCTOS QUIMICOS

Dando cumplimiento al compromiso ambiental de proteccion y conservacion del medio
ambiente, los productos quimicos utilizados para limpieza y desinfeccion son biodegradables.
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2.6.14 SISTEMA DE DESACTIVACION Y DISPOSICION FINAL DE LOS RESIDUOS

Tabla 6. Descripcion de los residuos, desactivacion, disposicion y destino final de cada tipo
de residuo.

TIPO DE RESIDUOS | DESCRIPCION | DISPOSICION DESTINO FINAL
BIODEGRADABLES | Residuos de
alimentos.*

Servilletas usadas,
empaques de
papel, icopor,
papel  higiénico,
toallas de manos
desechables,

Empresa
recolectora de| Relleno Sanitario
residuos E.S.P.

ORDINARIOS

oL Plteo rerceos
RECICLABLES ’ '| (Empresa de Reciclaje
chatarra, partes de e
. Reciclaje)
equipos en desuso
. Proveedor Produccién de
Aceite usado : L
autorizado biodiesel
RESIDUOS LIQUIDOS _ Planta de tratamiento
Aguas Industriales| ..o o0 de aguas residuales
y domésticas (PTAR)

2.6.15 DESCRIPCION DE LAS DESTINACIONES FINALES

Para dar cumplimiento al compromiso institucional y a la normatividad vigente, los residuos
seran dispuestos de la siguiente manera:

e Los residuos Ordinarios, son entregados a la empresa prestadora de servicio publico
de aseo, ésta empresa realiza la recoleccién y dispone de éstos residuos en el relleno
sanitario.

e Los residuos Reciclables, son entregados a una persona natural o juridica dedicada al
reciclaje, la cual realiza la recoleccion y dispone de éstos en el aprovechamiento
industrial.

e Los residuos Biodegradables, son entregados al proveedor responsable de realizar la
recoleccion y dispone de éstos residuos para compostaje.
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NOTA: Los proveedores con los que se tiene convenio comercial para la disposicion final de
los residuos sdlidos, cuentan con la autorizacion de los entes de control para realizar estas
actividades.

e Los residuos liquidos: aguas industriales y domésticas son vertidas directamente en el
alcantarillado; la disposicion final del aceite usado es realizada por un proveedor
autorizado por la entidad ambiental.

2.6.15 GESTION EXTERNA

La gestion externa de los residuos es realizada por terceros (empresa prestadora del servicio
publico de aseo, empresa prestadora del servicio de limpieza de trampas de grasas,
empresa prestadora del servicio de recoleccién y disposicion de residuos biodegradables y
aceite usado).

2.6.16.1RECOLECCION, TRANSPORTE Y DISPOSICION DE RESIDUOS

e BIODEGRADABLES Y ACEITE USADO: La recoleccion debe efectuarse por
personal conocedor y capacitado en el manejo de residuos biodegradables y aceite
usado, con la dotacion y elementos de proteccion personal adecuados.

e ORDINARIOS: la recoleccion es realizada por la empresa publica de aseo, la cual se
encarga de la disposicion final de éstos residuos en el Relleno Sanitario. La frecuencia
de recoleccion se realiza de acuerdo al cronograma que tiene establecido dicha
empresa para atender la localidad o el municipio.

e RECICLABLES: la recolecciéon y transporte de estos residuos es realizada por un
proveedor encargado de reciclaje.

2.6.17 PROCEDIMIENTO MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS
Residuos sélidos de areas de proceso (cocina caliente, cocina fria, area de lavado):

El personal colaborador debe realizar las siguientes actividades:

e Durante las actividades de alistamiento de materias primas (frutas, verduras,
tubérculos) deben depositar las cascaras resultantes en canecas con tapa.

e Durante las actividades de preparaciéon de alimentos y bebidas, debe realizarse
barrido en seco de tablas, mesones y pisos de los residuos que se van generando, y
deben depositarse en las canecas con tapa destinadas para tal fin.
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e Al finalizar la jornada laboral realizar el barrido en seco de los residuos solidos y
deben depositarse en canecas con tapa, las que deben ser conducidas al area de
residuos. Nunca se deben dejar ir por los desagies este tipo de residuos, ya que se
afecta la calidad de los vertimientos.

Residuos solidos de oficinas, unidades sanitarias, filtros sanitarios, almacenes, comedor,
comedor, y puntos ecolégicos:

El personal responsable del manejo de los residuos solidos, diariamente debe realizar las
siguientes actividades:

e Utilizar el EPP completo: Dotacién de tela, protector de cabello, tapabocas, guantes
de nitrilo y botas de caucho.

e Verificar el buen estado de la sefializacion, de los recipientes y de las tapas.

e Informar al Departamento de Calidad cuando falte una sefial, un recipiente, una tapa,
o cuando éstos se encuentren deteriorados.

e Revisar los recipientes, y retirar las bolsas que se encuentren llenas de residuos. Esta
actividad debe realizarla dos veces en el dia, segun el horario establecido para
evacuacion de residuos solidos.

e Retirar las bolsas que se encuentren llenas, y llevarlas al rea de residuos sélidos.

e Lavar, desinfectar y secar los recipientes, segun lo establecido en el procedimiento de
limpieza y desinfeccion de canecas.

e Colocar bolsas limpias a los recipientes, recuerde que nunca se deben dejar
recipientes sin bolsas, si no hay bolsas del mismo color del recipiente, utilice bolsa
transparente.

o Diligenciar el registro, donde se indica la cantidad de residuos que se generan en
cada érea.

2.6.18 PROCEDIMIENTO MANEJO DE RESIDUQOS LIQUIDOS:
2.6.18.1 LIMPIEZA DE TRAMPAS DE GRASAS INDUSTRIALES:

2.6.18.2 ALMACENAMIENTO DE ACEITE USADQO: el aceite usado debe depositarse en un
recipiente con tapa, el cual debe estar identificado con el rotulo “ACEITE USADO”, este
recipiente se ubica en el area de residuos.



eld&fg‘ PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO CDBG_-PR-Ol
. Versién: 2

2.6.19. MONITOREO

Con el fin de garantizar el cumplimiento se controla la cantidad de residuos generados dentro
del establecimiento.

Parametro: Cantidad de residuos solidos generados/area

Frecuencia de control: Diariamente se registra el tipo y cantidad de residuos solidos
generados en el establecimiento, en el formato.

Mensualmente, se realiza un consolidado de los residuos soélidos generados en el
establecimiento.

Parametro: Limpieza de Trampas de grasas externas.

Frecuencia de control: Segun el cronograma se realiza limpieza de trampas de grasas.
(Aplica para planta y servicios de alimentos que tienen trampas de grasa fuera de las areas
de proceso).

Parametro: Limpieza de Trampas de grasas industriales.
Frecuencia de control: Diariamente se realiza limpieza de trampas de grasas. Se registra
en el formato. (Aplica para trampas de pesetas industriales) .

Parametro: Caracterizacion de aguas residuales.
Frecuencia de control: Cada seis (6) meses debe realizarse el monitoreo de aguas
residuales.

2.6.20 REGISTROS

QUIEN DONDE cOMO
REGISTRO ARCHIVA  |ARCHIVA ARCHIVA TIEMPO [DESCARTE
Cronograma  de de
limpieza de Lider de Ila Centro AZ de .
trampas . - , Anual Archivo muerto
de grasa operacion servicio registros
Gen_eramon' . de Lider de Ia Centro de AZ de Mes .
residuos solidos ., . . actual/Me | Archivo muerto
operacion servicio registros .
s anterior
Limpieza de| de Mes
j[rampa_s de grasa tldeerrac(ijéen la g:rr\]/ti::(i)o Arz istros de actual/Me | Archivo muerto
industriales Y g s anterior
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Ruta de de
evacuacion de Durante la
residuos solidos Lider de lal Centro AZ de| duracién .
., . ) Archivo muerto
operacion servicio registros del
contrato.

2.6.21 VALIDACION

El programa de manejo de residuos liquidos y sélidos se valida con los registros y las
verificaciones realizadas en planta y servicios de alimentacion.

3. CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS

3.1. OBJETIVO

Establecer el procedimiento control integrado de plagas en los servicios de alimentacion
operados y administrados por CERQUERA DE BEDOYA GLADYS., contribuyendo al
mejoramiento de las condiciones sanitarias de las locaciones, de los procesos y a la
inocuidad del producto.

3.20BJETIVOS ESPECIFICOS

e Garantizar productos inocuos, evitando la contaminacién de éstos por la presencia de
plagas.

e Capacitar al personal en el control integrado de plagas, para minimizar el riesgo de
focos de contaminacion.

e Proteger las areas de produccion del posible ingreso de plagas por medio de barreras
fisicas y métodos quimicos.

e Garantizar el cumplimiento y la eficacia del procedimiento control integrado de
plagas.

3.3. ALCANCE

Aplica para todos los servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA
DE BEDOYA GLADYS., comprende las diferentes etapas del control integrado de plagas:

e Diagndstico inicial de presencia de plagas en planta y servicios de alimentacion.
e Caracterizacion de plagas.
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e Documentacion del procedimiento para el Control integrado de plagas.
e Capacitacion del personal.

e Seguimiento continuo del programa Control integrado de plagas. .

e Verificacion y evaluacion del programa.

3.4 DEFINICIONES

ASPERSION: Es un tipo de aplicacién en la cual los productos liquidos usados para el
control de plagas son diseminados en pequefias gotas que alcanzan a llegar a ranuras,
grietas y sitios de dificil acceso, el equipo usado para tal fin es una bomba de aspersion.

CEBO: Mezcla de un producto alimenticio con un producto Rodenticida para atraer y
combatir las plagas.

PLAGA: Que vive en o sobre el alimento y causa su merma, alteracion, contaminacién o es
molesto de algin modo.

COLONIZACION: La colonizacion esta fundamentada en las adaptaciones que presentan
los organismos y que les permiten la dispersion para invadir nuevos hébitats; las especies o
poblaciones que son colonizadoras, presentan una gran capacidad adaptativa.

CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS: Estrategia que utiliza diferentes técnicas de control
bioldégico, quimico y fisico, complementarios entre si que tienen como prioridad evitar o
reducir el dafio que ocasiona una o mas plagas.

CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS Y/O VECTORES: Sistemas para combatir las plagas

ylo vectores especificos que, en el contexto del ambiente asociado y la dinamica de la

poblacion de especies nocivas, utiliza todas las técnicas, métodos y practicas de

saneamiento ambiental adecuadas de la forma mas compatible y elimina o mantienen la

infestacion por debajo de los niveles en que se producen o causan perjuicios econémicos u

ocasionen dafos en la salud humana, en la sanidad animal o vegetal.

DESINFESTACION: Procedimientos de erradicacion de plagas encaminados a evitar la
prevalecia de estas en los interiores de las areas de elaboracion.

DESINSECTACION: es la accion de eliminar insectos, por medios quimicos, fisicos o con la
aplicacion de medidas de saneamiento basico.

DESRATIZACION: Accion destinada a eliminar roedores mediante métodos de
saneamiento basico, mecanico o quimico.
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FUMIGACION: Se considerara como fumigacion a las técnicas de saneamiento
consistentes en la utilizacion de agentes quimicos destinados al control de plagas y
microorganismos de efectos nocivos para la salud del hombre.

GRADO DE INFESTACION: Cantidad de poblacion por unidad de metro cuadrado.

INFESTACION: Presencia y multiplicacion de plagas que puedan contaminar o deteriorar
los alimentos y/o materias primas.

INSECTICIDA: Producto para controlar las poblaciones de insectos.

PLAGA: Animales vertebrados e invertebrados, tales como aves, roedores, cucarachas,
moscas y otros que pueden estar presentes en el establecimiento o sus alrededores y
causar contaminacion directa o indirecta al alimento, transportar enfermedades y suciedad a
los mismos.

PLAGUICIDAS: Todo agente de naturaleza quimica, fisica o biolégica que sélo en mezcla o
en combinacion, se utilice para la prevencion, represion, atraccion, o control de insectos,
acaros, agentes patdgenos, nematodos, malezas, roedores u otros organismos Nnocivos a
los animales, o a las plantas, a sus productos derivados, a la salud o la fauna benéfica. La
definicibn también incluye los productos utilizados como defoliantes, reguladores
fisiologicos, feromonas y cualquier otro producto que a juicio de los Ministerios de Salud o
de Agricultura se consideren como tales.

REPRODUCCION: La reproduccion es el proceso mediante el cual se generan nuevos
seres vivos a partir de los organismos ya existentes.

RESIDUO: Cualquier sustancia especificada presente en alimentos, productos agricolas o
alimentos para animales como consecuencia del uso de un plaguicida. El término incluye
cualquier derivado de un plaguicida como productos de conversion, metabolitos y productos
de reaccion, y las impurezas consideradas de importancia toxicolégica. El término "residuo
de plaguicida" incluye tanto los residuos de procedencias desconocidas o inevitables (por
ejemplo, ambientales), como los derivados de usos conocidos de la sustancia quimica.

RIESGO: Probabilidad de que un plaguicida cause un efecto nocivo en las condiciones en
gue se utiliza.

RODENTICIDA: Producto quimico utilizado para el control de roedores.
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TOXICIDAD: Propiedad fisiologica o biologica que determina la capacidad de una sustancia
guimica para producir perjuicios u ocasionar dafios a un organismo vivo por medios no
mecanicos.

USO Y MANEJO DE PLAGUICIDAS: Comprende todas las actividades relacionadas con
estas sustancias, tales como sintesis, experimentacion, importacion, exportacion,
formulacién, transporte, almacenamiento, distribucion, expendio, aplicacion y disposicion
final de desechos o remanentes de plaguicidas.

VERIFICACION: Confirmacion, mediante el suministro de evidencia objetiva, de que se han
cumplido los requisitos especificados.

3.5 REQUISITOS LEGALES
Decreto 3075 de 23 de diciembre de 1997.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 28.- Todo establecimiento destinado a la fabricacion,
procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos
para disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan debe ser
responsabilidad directa de la direccion de la Empresa.

Articulo 29.- El Plan de Saneamiento debe estar escrito y a disposicién de la autoridad
sanitaria competente e incluira como minimo los siguientes programas:

c. Programa de Control de Plagas: Las plagas entendidas como artropodos y roedores
deberan ser objeto de un programa de control especifico, el cual debe involucrar un
concepto de control integral, esto apelando a la aplicacion arménica de las diferentes
medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden preventivo.

Resolucion 2674 de 22 de julio de 2013.

Capitulo VI. Saneamiento. Articulo 26. Plan de Saneamiento- Toda persona natural o
juridica propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y
expenda alimentos y sus materias primas deben implantar y desarrollar un Plan de
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a
disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes
programas:
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CONTROL DE PLAGAS: las plagas deben ser objeto de control especifico, el cual debe
conservar el concepto de control integral, apelando a la aplicacion armoénica de las
diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preventivo.

Normatividad uso y manejo de plaguicidas:

4.3.1. Decreto 1843 de Julio 22 de 1991. Por el cual se reglamentan parcialmente los
Titulos Ill, V, VI, VIl y IX de la ley 09 de 1979, sobre uso y manejo de plaguicidas.

4.3.2. Cbdigo internacional de conducta para distribucién y utilizacion de plaguicidas
de la FAO.

3.6. RESPONSABILIDADES

Gerente general: aportar el recurso econémico para la implementacién y aplicacion del
Control Integrado de Plagas.

Area de Calidad: Documentar, implementar, verificar, coordinar y supervisar el
cumplimiento del control de plagas. Capacitar al personal técnico y operativo en cuanto a
las medidas de prevencion.

Area de Compras: Gestionar con el proveedor prestador del servicio el cumplimiento de los
contractuales y la documentacion legal establecida.

Area administrativa: Verificar que las condiciones locativas, el personal y las actividades
ejecutadas cumplan con lo establecido en el procedimiento control de plagas dentro de los
servicios de alimentacion.

Colaboradores: Ejecutar las actividades descritas en el procedimiento de control de plagas,
de manera que no se genere riesgo de contaminacion ni se atente contra la inocuidad del
producto.

3.7. PROCEDIMIENTO CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

REQUISITOS GENERALES
Dentro del plan de saneamiento se encuentra el control integrado de plagas.

La importancia de este programa, radica en que las plagas representan un riesgo sanitario y
atentan contra la inocuidad del producto, ya que éstas son responsables de un gran namero
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de ETAS (Enfermedades Transmitidas por los alimentos) y de pérdidas econémicas por la
destruccion de alimentos contaminados.

Con este programa, se busca controlar y/o reducir las plagas a niveles poblacionales lo mas
cercano a cero, tanto en el area perimetral como al interior de la planta y de los servicios de
alimentacion operados y administrados por CERQUERA DE BEDOYA GLADYS.

3.7.1 ETAPAS DEL CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

3.7.2 PROVEEDOR PRESTADOR DEL SERVICIO: la empresa prestadora del servicio debe
esta cumplir con los siguientes requisitos:

e Aprobado por la Secretaria Distrital de Salud.

e Personal técnico capacitado en manejo seguro de plaguicidas de uso en salud
publica.

3.7.3 DIAGNOSTICO INICIAL E IDENTIFICACION DE AREAS DE RIESGO: en esta etapa
se determina la posibilidad de presencia de plagas, sectores de ingreso, los potenciales
lugares de anidamiento y las fuentes de alimentacion, para lo cual el proveedor del servicio
envia el Informe de Diagnéstico.

3.7.4 CARACTERIZACION DE PLAGAS: se tiene en cuenta las variables que pueden
favorecer la presencia de plagas como son: el entorno, las condiciones climaticas,
condiciones locativas, y el tipo de actividad a desarrollar.
El tipo de plagas que se pueden presentar son:

e Insectos voladores: Mosca doméstica.

e Insectos rastreros: Cucaracha, hormigas.

e Roedores: Rata de tejado, Rata de alcantarilla y ratbn doméstico.

Las caracteristicas de las plagas se encuentran en el formato.

3.7.5 MEDIDAS PREVENTIVAS PARA EL CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS

Dentro de las medidas ejecutadas para el control integrado de plagas, en la planta y los
servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA DE BEDOYA
GLADLYS., se encuentran:

1. Barreras fisicas, que controlan y/o impiden la incidencia de plagas y animales en el
interior de la infraestructura.
2. Mantenimiento y limpieza de los exteriores de la edificacién.
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3. Eliminacion en los alrededores de todo tipo de objetos como escombros, material en
desuso, y chatarra que faciliten el refugio de las plagas.

4. Controlar empozamientos en areas de proceso.

5. Ejecucion e implementacion del procedimiento de manejo de residuos liquidos y sélidos,
de esta manera se evita que obtengan alimento.

6. Recoleccion, disposicion y manejo adecuado de los residuos sdlidos, en el area y/o
cuarto de residuos.

7. Recoleccion de plagas muertas después del control quimico.

8. Evitar entrada de plagas por medio de puertas herméticas, rejillas y mallas en las posibles
vias de ingreso al &rea de proceso.

9. Verificacion constante de exteriores e interiores.

10. Instalacion de trampas fisicas tipo (cintas engomadas, trampas adherentes, tablillas
engomadas, trampas cebaderos, ultrasonido, etc.) en exteriores y en areas de proceso,
cuando aplique segun el entorno.

11. Revision de cajas, mercancia y/o insumos que llegan al establecimiento.

12. Saneamiento del establecimiento con la implementacién del programa de Manejo
integral de residuos liquidos y sélidos y de los procedimientos de limpieza y desinfeccion.
13. Generacion de la cultura de higiene y no basuras en el establecimiento.

14. Revisién de materias primas, insumos, equipos y demas elementos que lleguen al
establecimiento.

15. Aplicacion de productos quimicos de buena res dualidad, durante el periodo de tiempo
gue especifica el fabricante.

3.8 CONTROL HIGIENICO

Este control comprende:

e Realizar limpieza de exteriores.
e Controlar empozamientos en &reas internas y externas.

e Realizar recoleccién y disposicion de residuos sélidos en los recipientes con tapa
designados para ese fin.

e Verificar el almacenamiento de los residuos sélidos en el area y/o cuarto de residuos

e Verificar limpieza y desinfeccion en todas las areas de proceso, incluyendo unidades
sanitarias y vestier.
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FRECUENCIA RESPONSABLE REGISTROS ACCIONES
CORRECTIVAS
Diariamente se Lider HSEQ, Jefe Verificacion Cuando se
realiza la de planta, POES detecta una No
verificacion de Administradores, Conformidad,
limpieza y Nutricionistas. durante la
orden en areas verificacion  de
de proceso y el limpieza y orden,
manejo de se procede a
residuos realizar la
liquidos y limpieza del area
sélidos. o de las éareas
gue presenten el
incumplimiento.

3.9 CONTROL FisSICO

Se establecen barreras fisicas en los sitios que pueden ser potenciales vias de
ingreso de plagas.

Se colocan mallas en las ventanas, agujeros, claraboyas o huecos, ventiladores,
impidiendo el paso de los insectos, pajaros y roedores.

Se colocan rejillas en desagiies o sifones para impedir el acceso de roedores e
insectos rastreros.

Se sellan huecos en las paredes.

Se resana y se sella aberturas en los pisos o cualquier otra deformidad de pisos.
Permanecen cerradas todas las puertas que comuniquen al interior de las areas de
proceso.

La abertura entre las puertas y el piso son maximo de un (1) centimetro, esto permite
menos incidencia de los insectos rastreros en el interior de las areas de proceso.
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FRECUENCIA MONITOREO Y | ACCIONES
VERIFICACION CORRECTIVAS

Diariamente se realiza la | Diariamente el lider | Una vez detectada la falta
inspeccion de exteriores y de | HSEQ, Jefe de planta, | de continuidad e integridad
las instalaciones. Administrador y/o | en las barreras fisicas, el
Nutricionistas, verifica la | responsable de la
integridad fisica y la | operacion debe informar al
correcta disposicion de | area de mantenimiento
estas barreras. Verifica | mediante correo
gque las puertas de | electrénico para realizar el
acceso al interior de las | correctivo correspondiente.
areas de proceso o
cualquier otra abertura
como ventanas, estén
completamente
cerradas y estas tengan
sistema de cierre
automatico, que permita
mantener aislado el
interior de las areas con
el exterior.

3.10 CONTROL QUIMICO

Basicamente el control quimico se hace con la aplicacion de productos quimicos, cuya
funcién primordial es eliminar y crear una accion residual (proteccion temporal), que
produce una repulsion de los insectos tanto rastreros como voladores.

NOTA IMPORTANTE: Estos agentes quimicos deben ser Categoria toxicolégica Ill, y estar
debidamente avalados por las autoridades competentes entre ellos para el territorio
Colombiano el Ministerio de Proteccion Social y el Instituto Colombiano Agropecuario ICA.

3.10.1 PROCEDIMIENTO: La empresa externa en las visitas de control y seguimiento aplica
el agente insecticida elegido, en todas las areas componentes de la planta e igualmente en
alrededores. Haciendo énfasis en aquellas areas problemas, especialmente donde se
detecte mayor incidencia y prevalencia de plagas.

Los productos insecticidas se rotan cada seis (6) aplicaciones para evitar inmunidad o
resistencia de las plagas a los productos.
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FRECUENCIA MONITOREO Y | ACCIONES CORRECTIVAS
VERIFICACION

La actividad de control se | El area de calidad |Si se detecta que existe

realiza segun el | monitorea el | incumplimiento con el cronograma

cronograma establecido | cumplimiento de los | de aplicaciones, el area de Calidad

para la planta y los |cronogramas de | se comunica inmediatamente con la

servicios de alimentacion. fumigacion en los | empresa externa contratada, para
servicios de | que se realice la aplicaciobn en un
alimentacion. tiempo no mayor a 24 horas.

3.11 CONTROL FiSICO DE ROEDORES

Igual que los insectos el mejor control para los roedores son las barreras Fisicas, las cuales
son efectivas sobre todo en este tipo de plagas.

3.11.1PROCEDIMIENTO: la empresa mantiene la integridad de los componentes
estructurales de la planta y servicios de alimentacién para evitar el acceso de este tipo de

plagas. Toda ventana o abertura al exterior debe es cubierta por mallas.

Todo hueco en pisos o paredes igualmente se sellan para impedir el acceso.

Los sifones y desagulies estan protegidos por rejillas que eviten el acceso de los roedores.
Las puertas y ventanas permanecen tanto en el tiempo de actividad (produccién cargue,
etc.) como en el tiempo de inactividad, cerradas; esto imposibilita el acceso de los roedores.

FRECUENCIA MONITOREO Y | ACCIONES
VERIFICACION CORRECTIVAS

Constantemente estas | Diariamente el Jefe de | Al observarse falta de

barreras fisicas deben | planta y lideres de los | continuidad en las barreras

permanecer operantes, su
integridad debe ser
monitoreada para permitir
su efectividad.

servicios de alimentacion
inspeccionan la integridad y
funcionalidad de las
barreras fisicas, verifica que
las mallas estén integras,
igualmente que no haya
huecos o0 puertas abiertas
que permitan el acceso de
las plagas al interior de las
areas de proceso.

fisicas, huecos abiertos, o
grietas en pisos, sifones sin
rejillas, se informa al area
de mantenimiento, para que
realicen el arreglo de estas
areas.
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3.12 CONTROL QUIMICO DE ROEDORES.

Basicamente el control quimico de roedores se realiza utilizando cebos o pellets, estos
agentes primordialmente son sustancias anticoagulantes, de singular importancia;
igualmente debe hacerse la rotacion de los productos, puesto que al igual que los insectos
estos roedores crean resistencia a los agentes quimicos, los roedores pueden hacer
resistencia por:

APRENDIZAJE: los individuos relegados son obligados a consumir sustancias nuevas y si
en un pequeifio lapso de tiempo mueren, el resto de la poblacion de roedores no consume el
producto.

RESISTENCIA ENDOGENA: resistencia por subdosis de los productos anticoagulantes
estimulando la produccién de la vitamina K1 en el intestino, creando la resistencia al
producto.

Estas resistencias no se heredan, por lo tanto es aconsejable utilizar raticidas unidosis en
un solo bocado.

Utilizar sustancias anticoagulantes de categoria toxicolégica Il —levemente téxicas al
humano, y aprobadas por la autoridad competente.

3.12.1 PROCEDIMIENTO: aplica s0lo para servicios de alimentacion en areas rurales.
e Se colocan cebaderos, uno (1) cada 500 mzen los alrededores del casino.
e Cada cebadero o comedero contienen los gramos recomendados por los fabricantes.
e Dentro de las salas de beneficio y desposte no se instalan cebaderos o comederos.
e Semanalmente se inspeccionan las estaciones para verificar la actividad de los
roedores en el establecimiento.

e La empresa externa realiza el cambio de los parafinados en los cuales haya
evidencia de actividad de los roedores.
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FRECUENCIA

MONITOREO Y
VERIFICACION

ACCIONES CORRECTIVAS

Semanalmente se realiza
inspeccion de las
estaciones para verificar
la actividad de los
roedores.

El Coordinador Ambiental
y el equipo de Calidad,
monitorea esta actividad e
igualmente la programa
para que se realice en el

Si las actividades de control de
roedores no se han realizado en
el tiempo establecido,
inmediatamente el jefe de planta
realiza esta labor con el personal

En cada control y cada | tiempo establecido, | técnico  externo  encargado.
monitoreo, la empresa | yerifica que las | Igualmente si el producto no fue
externa  revisa  las | gctividades se  hayan | técnicamente  colocado,  esta
estaciones y cambia l0s | ggjizado, e igualmente | labor se repite en su presencia.

parafinados  en los
cuales haya evidencia de
actividad.

verifica que el producto
haya sido técnicamente
colocado.

3.13. ELIMINACION DE LOS RATONES: Los ratones muchas veces al morir envenenados,
mueren en sitios que son muy dificiles de alcanzar, causando un olor muy desagradable.
Cuando recoja un raton muerto 0 sus excrementos seguir el siguiente procedimiento:

e Usar guantes

e Preparar solucién desinfectante con cloro o amonio cuaternario

e Rociar en los roedores muertos, las trampas, los excrementos y las areas donde
encontro todo esto usando atomizador con solucion desinfectante.

e No barrer ni aspirar los excrementos hasta que haya rociado el area con
desinfectante. Si barre o aspira el excremento seco, el polvo, que tiene virus, se
guedara en el aire.

e Lavar el area con detergente y luego aplicar mas desinfectante

e Ponga los roedores muertos y/o los excrementos en una bolsa de plastico y séllela.

e Después, ponga esta bolsa dentro de otra, séllela, y tirela a la basura.

3.14 SUSTANCIAS O PRODUCTOS QUIMICOS PARA CONTROL DE PLAGAS

El control quimico que se utiliza en CERQUERA DE BEDOYA GLADYS., es con sustancias
aprobadas, registradas por el Ministerio de la Proteccion Social y el Instituto Colombiano
Agropecuario-ICA.
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Los productos quimicos y/o sustancias, nhombre comercial, dosis, método de aplicacion,
sitios de aplicacion, equipos de aplicacion y precauciones se encuentran en las tablas de
sustancias.

3.15 MEDIDAS DE PREVENCION PARA CONTROLAR LA PROLIFERACION DE
PLAGAS

Las plagas prefieren lugares calidos, tranquilos y que no los molesten, por eso es
importante tener en cuenta dos aspectos muy importantes para la prevencién general:
Primero, se evita que obtengan alimento; esto se logra a través de un correcto programa de
limpieza y desinfeccion.

El no dejar residuos de alimentos, u otro material organico que sirva de alimento. Segundo,
de manera muy importante se evita el acceso a la planta de proceso. Esto basicamente a
través de barreras fisicas.

Otras medidas preventivas:

e Controlar que no se almacenen comidas, ni ropas sucias, trapos en casilleros y
bafios, se evita las condiciones antihigiénicas.

e Recoger migas y otros residuos de alimentos tan pronto como sea posible.

e Mantener limpias y ordenadas todas las areas incluyendo areas exteriores.

Lavar y desinfectar el area de disposicion de basuras, tan pronto estas son

recogidas.

e Eliminar aguas sucias y estancadas.

e Garantizar el ajuste automatico de puertas, marcos sin hendiduras, ni espacios.

e Mantener las puertas abiertas el menor tiempo posible.

e Controlar ambientes muy himedos.

e Eliminar condiciones o lugares donde puedan reproducirse, o destruirlas en alguna
parte de su ciclo de vida.

e Realizar limpiezas profundas y minuciosas en todas las &reas, evitando asi las
acumulaciones de polvo, grasa o cualquier alimento donde se pueda reproducir.

e Mantener tapados los recipientes de las basuras.

e Recolectar periddicamente las basuras.

e Eliminar material inservible u equipos que faciliten su albergue o reproduccion.

e Eliminar vegetacion que pueda albergar plagas

e Con la recogida de basuras y existencia de recipientes adecuados para basuras, no

existe razén para que estos residuos tan atrayentes para los insectos y roedores se
dejen descomponer destapados en cualquier lugar.



PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO CDBG-PR-01

Version: 2

Celtre,

e Una limpieza total y la ausencia de restos de alimentos consiguen que haya menos
atraccion de insectos, lo mismo la ausencia de éareas de mayor humedad y
temperatura.

3.16. MONITOREO
Se realiza de dos maneras:

e En sitio: mediante inspecciones semanales para detectar actividad de plagas, la cual
se registra en el formato Monitoreo de presencia de plagas.
e Mediante auditorias internas de la gestion documental (registros), verificacion in situ,

y el cronograma de cada centro de servicio.

3.17. REGISTROS

QUIEN DONDE cOMO
REGISTRO ARCHIVA IARCHIVA |ARCHIVA TIEMPO DESCARTE
Durant
e
tiempo
Diagnéstico Lider de lalCentro (AZ de| contrat .
. . . . Archivo muerto
inicial operacion | servicio registros 0
centro
servicio
Cronograma de | Lider de laCentro (AZ de :
) ., . . . Anual Archivo muerto
fumigacion operacion | servicio registros
Registros de | ider de laCentro (AZ de .
. ., . .. . Anual Archivo muerto
fumigacion operacion | servicio registros
Monitoreo de| Mes
presencia de | Lider d.ei IaCentr_o. 'AZ. de anterior/M | Archivo muerto
plagas operacion | servicio registros os actual
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3.18. VALIDACION

El programa de control integrado de plagas se valida con los registros y las
verificaciones realizadas en planta y servicios de alimentacion.

4 PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA
4.1 OBJETIVO GENERAL

Garantizar la calidad del agua que se utiliza en las diferentes etapas de la operacion y
funcionamiento de la empresa, con el fin de prevenir cualquier tipo de contaminacién
ocasionada por el agua.

4.1.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

» Establecer estandares de calidad para el manejo y control de la calidad del agua
potable durante los diferentes procesos.

« Concientizar al personal que interviene en los diferentes procesos para ejercer un uso
razonable del agua potable.

4.2 ALCANCE

El presente programa se aplica al agua potable que se utiliza en las diferentes etapas
de la operacion y funcionamiento de la empresa CERQUERA DE BEDOYA GLADYS vy
a los sistemas de almacenamiento del mismo.

4,3 ABASTECIMIENTO DE AGUA

Se denomina agua potable (del latin potus, bebida, potabilis, bebible, potare = beber) al
agua "bebi-ble" en el sentido que puede ser consumida por personas y animales sin
riesgo de contraer enferme-dades. El término se aplica al agua que ha sido tratada para
su consumo humano segun unos estandares de calidad determinados por las
autoridades locales e internacionales.

En la Unién Europea la normativa 98/83/EU establece valores maximos y minimos para
el contenido en minerales, diferentes iones como cloruros, nitratos, nitritos, amonio,
calcio, magnesio, fosfato, arsénico, etc., ademas de los gérmenes patogenos. El pH del
agua potable debe estar entre 6,5y 8,5.
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4.4 PROCEDIMIENTO

FUENTES DE AGUA: El agua potable que se utiliza en el Restaurante proviene de las
diferentes entidades publicas segun cada municipio o ciudad donde se realice los
trabajos.

USOS DEL AGUA: El agua que se suministra a CERQUERA DE BEDOYA GLADYS,
se utiliza para el alistamiento y preparacion de alimentos y para la higienizacion de
todas las instalaciones, equipos y utensilios, como el uso de los bafios.

TRATAMIENTO PARA LA POTABILIZACION: CERQUERA D EBEDOYA GLADYS,
no utiliza ningun medio quimico y/o fisico para la potabilizacion del agua.

ALMACENAMIENTO DEL AGUA

Numero de tanques: uno (1) plasticos

Capacidad: 500 litros

Frecuencia de limpieza y desinfeccion: Dos (02) veces al afio.

Procedimiento para el lavado y desinfeccién del tanque de almacenamiento de agua
Equipos: Cepillos de cerda dura, escoba, pala, recogedor, balde y herramientas que se
requieran se-gun el tipo de tanque.

La metodologia de lavado y desinfeccion que se describe a continuacion se aplica a
todos los tanques usados comunmente (fibra de vidrio, cemento-asbesto, polietileno y
concreto):

Cerrar el registro (valvula) del tubo de entrada de agua potable al tanque, con tiempo
de an-elacién suficiente para consumir el agua existente en el tanque. Es preciso dejar
agua en el tanque hasta un nivel maximo de 10 centimetros de altura, con el propdésito
de ser usada en las labores de prelavado.

Retirar todo el material extrafio y el lodo depositado en el fondo del tanque.

Remover mediante el uso de un cepillo de mano, o escoba de cerdas duras la
suciedad adherida como lodos o lama de las paredes, tapa y fondo del tanque.
Asegurese de eliminar las materias extrafias adheridas de las esquinas entre piso y
paredes.

Enjuagar repetidas veces el tanque, con agua limpia para eliminar toda la mugre
adherida y las particulas mas finas, hasta que se observe que no hay suciedad en el
fondo y el agua del lavado salga totalmente limpia; verifigue que haya drenado la
totalidad del agua de lavado.

Preparar de 20 a 25 litros aproximadamente (segun el tamafo del tanque) de solucion
desinfectante a una concentracion entre 1000 a 2000 ppm en un balde.

Lavar toda la superficie interior del tanque (paredes, piso, tapa) con la soluciéon
desinfectante preparada, verificando que haya escurrido de la solucion desinfectante.
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e Deje actuar el desinfectante de 15 a 20 minutos.

e Abrir los grifos o llaves del agua, de la edificacidbn especialmente los grifos que
conducen a la cocina y bafios, hasta que empiece a drenar la solucidén desinfectante, y
cierre nuevamente el grifo de 15 a 20 minutos, esto con el fin que la solucién
desinfectante actue en la parte interna de la tuberia.

e Enjuague el tanque y abra los grifos o llaves de la edificacion para retirar la solucion
desinfectante, realice lavados repetidos para eliminar los residuos de desinfectante en
el tanque.

e Verifique que todos los grifos o llaves estén cerrados e inicie con el llenado del tanque,
asegu-ese de instalar correctamente la tapa para evitar el ingreso de contaminantes
como: micro-organismos, polvo, insectos, aguas lluvias y prevenir la pérdida del cloro
por volatilizacion.

e Diligencie el registro de control de la actividad conforme al Plan de Saneamiento
Basico, Indicando la fecha de la actividad, proxima fecha de desinfeccion, nombre del
desinfectante, compuesto activo del desinfectante, concentracion usada, persona o
institucion responsable de la actividad y observaciones

5 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAS
5.1. OBJETIVO

Establecer los programas y procedimientos que hacen parte de los lineamientos establecidos
para cumplir con las Buenas Practicas de Manufactura en la industria de alimentos,
garantizando condiciones sanitarias de las locaciones, de los procesos y a la inocuidad del
producto.

5.2. ALCANCE

Aplica para todos los servicios de alimentacion operados y administrados por CERQUERA
DE BEDOYA GLADYS.

5.3. DEFINICIONES

ALIMENTO: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al
organismo humano los nutrientes y la energia necesarios para el desarrollo de los procesos
biolégicos. Quedan incluidas en la presente definicion las bebidas no alcohdlicas, y aquellas
sustancias con que se sazonan algunos comestibles y que se conocen con el nombre
genérico de especia.

ALIMENTO ADULTERADO: El alimento adulterado es aquel:
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a. Al cual se le hayan sustituido parte de los elementos constituyentes, reemplazédndolos o
no por otras sustancias.

b. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas.

c. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten sus condiciones
originales.

d. Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en forma
fraudulenta sus condiciones originales.

ALIMENTO ALTERADO: Alimento que sufre modificacién o degradacioén, parcial o total, de
los constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos o bioldgicos.

ALIMENTO CONTAMINADO: Alimento que contiene agentes y/o sustancias extrafias de
cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, 0
en su defecto en normas reconocidas internacionalmente.

ALIMENTO DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA: Alimento que, en razén a sus
caracteristicas de composicién especialmente en sus contenidos de nutrientes, actividad
acuosa y pH, favorece el crecimiento microbiano y por consiguiente, cualquier deficiencia en
su proceso, manipulacién, conservacion, transporte, distribucion y comercializacion, puede
ocasionar trastornos a la salud del consumidor.

ALIMENTO FALSIFICADO: Alimento falsificado es aquel que:
A. Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde.

B. Su envase, rotulo o etiqueta contenga disefio o declaracién ambigua, falsa o que pueda
inducir o producir engafio o confusién respecto de su composicion intrinseca y uso.

C.No proceda de sus verdaderos fabricantes o que tenga la apariencia y caracteres
generales de un producto legitimo, protegido o no por marca registrada, y que se denomine
como éste, sin serlo.

ALIMENTO PERECEDERO: EIl alimento que, en razén de su composicién, caracteristicas
fisico-quimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un
tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones especiales de proceso,
conservacion, almacenamiento, transporte y expendio.

AMBIENTE: Cualquier area interna o externa delimitada fisicamente que forma parte del
establecimiento destinado a la fabricacion, al procesamiento, a la preparacion, al envase,
almacenamiento y expendio de alimentos.
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AUTORIDAD SANITARIA COMPETENTE: Por autoridad competente se entendera al
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA y a las Direcciones
Territoriales de Salud, que, de acuerdo con la Ley, ejercen funciones de inspeccion,
vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el
cumplimiento a lo dispuesto en el presente decreto.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: Son los principios basicos y practicas
generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para consumo humano, con el objeto
de garantizar que los productos se fabriquen en condiciones sanitarias adecuadas y se
disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

BIOTECNOLOGIA DE TERCERA GENERACION: Es la rama de la ciencia basada en la
manipulacion de la informacion genética de las celulas para la obtencion de alimentos.

CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA: Es el documento que expide la autoridad
sanitaria competente para los alimentos o materias primas importadas o de exportacion, en el
cual se hace constar su aptitud para el consumo humano.

DESINFECCION - DESCONTAMINACION: Es el tratamiento fisico-quimico o bioldgico
aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir las
células vegetativas de los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud
publica y reducir substancialmente el nimero de otros microorganismos indeseables, sin
gue dicho tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

DISENO SANITARIO: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las edificaciones,
equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos dedicados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, almacenamiento, transporte, y expendio con el fin de evitar
riesgos en la calidad e inocuidad de los alimentos.

EMBARQUE: Es la cantidad de materia prima o alimento que se transporta en cada vehiculo
en los diferentes medios de transporte, sea que, como tal, constituya un lote o cargamento o
forme parte de otro.

EQUIPO: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y demas
accesorios que se empleen en la fabricacion, procesamiento, preparacidén, envase,
fraccionamiento, almacenamiento, distribucion, transporte, y expendio de alimentos y sus
materias primas.

EXPENDIO DE ALIMENTOS: Es el establecimiento destinado a la venta de alimentos para
consumo humano.
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FABRICA DE ALIMENTOS: Es el establecimiento en el cual se realice una o varias
operaciones tecnoldgicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a fraccionar, elaborar,
producir, transformar o envasar alimentos para el consumo humano.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para
garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su
manejo.

INFESTACION: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden contaminar o
deteriorar los alimentos y/o materias primas.

INGREDIENTES PRIMARIOS: Son elementos constituyentes de un alimento o materia
prima para alimentos, que una vez sustituido uno de los cuales, el producto deja de ser tal
para convertirse en otro.

INGREDIENTES SEGUNDARIOS: Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que, de ser sustituidos, pueden determinar el cambio de las
caracteristicas del producto, aunque este continte siendo el mismo.

LIMPIEZA: Es el proceso o la operacion de eliminacion de residuos de alimentos u otras
materias extrafias o indeseables.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que interviene directamente y, aunque
sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

MATERIA PRIMA: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas
por la industria de alimentos para su utilizacion directa, fraccionamiento o conversion en
alimentos para consumo humanao.

INSUMO: Comprende los ingredientes, envases y empaques de alimentos.

PROCESO TECNOLOGICO: Es la secuencia de etapas u operaciones que se aplican a las
materias primas y demas ingredientes para obtener un alimento. Esta definicion incluye la
operacion de envasado y embalaje del producto terminado.

REGISTRO SANITARIO: Es el documento expedido por la autoridad sanitaria competente,
mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, envasar; e
Importar un alimento con destino al consumo humano.
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SUSTANCIA PELIGROSA: Es toda forma de material que durante la fabricacién, manejo,
transporte, almacenamiento o uso pueda generar polvos, humos, gases, vapores,
radiaciones o causar explosion, corrosion, incendio, irritacion, toxicidad, u otra afeccién que
constituya riesgo para la salud de las personas o causar dafios materiales o deterioro del
ambiente.

VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA DE LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR
ALIMENTOS: Es el conjunto de actividades que permite la recoleccion de informacién
permanente y continua; tabulacion de esta misma, su analisis e interpretacion; la toma de
medidas conducentes a prevenir y controlar las enfermedades transmitidas por alimentos y
los factores de riesgo relacionados con las mismas, ademas de la divulgacion y evaluacion
del sistema.

5.4. REQUISITOS LEGALES

DECRETO 3075 DE 23 DE DICIEMBRE DE 1997.

La salud es un bien de interés publico. En consecuencia, las disposiciones contenidas en el
presente Decreto son de orden publico, regulan todas las actividades que puedan generar
factores de riesgo por el consumo de alimentos, y se aplicaran:

A. todas las fabricas y establecimientos donde se procesan los alimentos; los equipos y
utensilios y el personal manipulador de alimentos.

B. todas las actividades de fabricacién, procesamiento, preparacién, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializaciéon de alimentos en el territorio
nacional.

C. Los alimentos y materias primas para alimentos que se fabriquen, envasen, expendan,
exporten o importen, para el consumo humano.

D. A las actividades de vigilancia y control que ejerzan las autoridades sanitarias sobre la
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacién, exportacion y comercializacion de alimentos, sobre los alimentos y materias
primas para alimentos.

RESOLUCION 2674 DE 22 DE JULIO DE 2013

La presente resolucion tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir
las personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de
alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o
registro sanitario de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la
vida y la salud de las personas.

5.5. RESPONSABILIDADES



GJ&F‘ PROGRAMA DE SANEAMIENTO BASICO CDBG-PR-01

_}\ Version: 2

GERENTE GENERAL: aportar el recurso econémico para la implementacion y aplicacion de
los lineamientos establecidos en las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

AREA DE CALIDAD: Documentar, implementar, verificar, coordinar y supervisar el
cumplimiento de las BPM, Capacitar al personal técnico y operativo en cuanto a las BPM.

AREA DE COMPRAS: Verificar y validar con los proveedores

AREA ADMINISTRATIVA: Verificar que las condiciones locativas, el personal y las
actividades ejecutadas cumplan con lo establecido en la normatividad legal vigente con
respecto a las BPM.

COLABORADORES: Ejecutar las actividades descritas en los procedimientos que hacen
parte de las BPM.

5.6. CONDICIONES BASICAS DE HIGIENE EN LA FABRICACION DE ALIMENTOS

Las actividades de fabricacion, procesamiento, envase, almacenamiento, transporte,
distribucién y comercializacion de alimentos se cefiirdn a los principios de las Buenas
Practicas de Manufactura estipuladas en el titulo Il del Decreto 3075 de 1997.

Todas las personas que han de realizar actividades de manipulacién de Alimentos deben
tener formacién en materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto a practicas
higiénicas en la manipulacion de alimentos

¢ QUE ES UN MANIPULADOR DE ALIMENTOS?

Es la persona que con sus conocimientos y destrezas transforma las materias primas en un
alimento placentero para comerlo, y con los contenidos nutritivos, de calidad e inocuidad
requeridas.

El manipulador es responsable de la calidad e inocuidad de cada uno de esos productos o
alimentos

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
La actitud responsable al manipular alimentos es definitiva para evitar enfermedades.

e Mantener una esmerada limpieza e higiene personal y aplicar buenas practicas
higiénicas en sus labores, de manera que se evite la contaminacion del alimento y de
las superficies de con-tacto con este.
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e Usar vestimenta de trabajo que cumpla con las siguientes requisitos: de color claro
gue per-mita visualizar facilmente su limpieza;

e Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u otro medio
efectivo. Se debe usar protector de boca y en caso de llevar barba, bigote o patillas
anchas se de-be usar cubiertas para éstas.

e Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

e Usar calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacon bajo.

e De ser necesario el uso de guantes, éstos deben mantenerse limpios, sin roturas o
desperfectos y ser tratados con el mismo cuidado higiénico de las manos sin
proteccion. El material de los guantes debe ser apropiado para la operacion realizada.

e Dependiendo del riesgo de contaminacién asociado con el proceso sera obligatorio el
uso de tapabocas mientras se manipula alimento.

e No se permite utilizar anillos, aretes, joyas u otros accesorios mientras el personal
realice sus labores. En caso de usar lentes, deben asegurarse a la cabeza mediante
bandas, cadenas u otros medios ajustables.

LAVADO DE MANOS

Esta es una actividad importante y necesaria que se debe aplicar en todo momento que se
requiera por parte del manipulador de alimentos, y toda persona que tenga un contacto
directo o indirecto sobre los productos o alimentos

A continuacion se describe el método adecuado para el lavado de manos, el cual debera ser
aplicado por todo manipulador de alimentos que labore en el Empresa

1. Humedezca sus manos con abundante aguay hastalos codos
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2. Aplique jabon desinfectante

5. Enjuague sus manos con abundante agua. no deje residuos de jabén

6. Utilice papel secante o secador para secar sus manos

- G -
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6.CONTROL DE CAMBIOS

Version Control de Cambio
0 Se crea documento
1 Modificacion codigo de colores para
manejo de residuos
2 Actualizacion de formatos
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CoMMsHEA DE SEGELROS

CONSTANCIA

Positiva Compaiiia de Seguros S.A., hace constar que la empresa Gladys Cerquera De Bedoya, identificada con
NI 36147801 afiliada en el ramo de riesgos laborales, aplicé el 22/10/2021 la autoevaluacion de los Estandares
Minimos del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST para la vigencia 2020 conforme a la
Resolucion 0312 del 2019. Aplicando el capitulo Il y obteniendo un resultado del 96,25%, ACEPTABLE.

Resultados Evaluacion por Ciclo

—_—
= IIJEI:I
[~]
=
(1]
=
-
0
4 &
]
2,
[T
<=
g2 | |
28 PLANEAR HACER VERIFICAR ACTUAR
w
e ciclo
i
o
@ I. PLANEAR
o
(]
L- 4
=l
]
=
V. ACTUAR Il. HACER
ll. VERIFICAR
CICLO RESULTADO ESPERADO RESULTADO OBTENIDO PORCENTAJE DEL CICLO OBTENIDO
PLANEAR 25,00% 24,50% 98,00%
HACER 60,00% 58,00% 96,67%
VERIFICAR 5,00% 3,75% 75,00%
ACTUAR 10,00% 10,00% 100,00%
TOTAL 100% 96,25% 96,25%
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Resultados Evaluacion por Estandar

I Resultados Esperados Resultados Obtenidos
30
0.00
25
20
15 15.005.00 2.00
10 10.009.50 10.0010.00 10.0010.00
5 5'i3.75
0
1 RECURSOS 3 GESTION DE LA 5 GESTION DE T MEJORAMIENTO
[10%) SALUD [20%) AMENAZAS [10%) [10%)
PORCENTAJE
ESTANDAR RESULTADO | RESULTADO DEL
ESPERADO | OBTENIDO | ESTANDAR
EVALUADO
1 RECURSOS (10%) 10,00% 9,50% 95%
PLANEAR 2 GESTION INTEGRAL DEL SISTEMA
g GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL 15,00% 15,00% 100%
0 TRABAJO (15%)
4
Zx
<Z 3 GESTION DE LA SALUD (20%) 20,00% 18,00% 90%
53
(=] ‘
§$ HACER 4 GESTION DE PELIGROS Y RIESGOS (30%) 30,00% 30,00% 100%
[={=]
= .
E 5 GESTION DE AMENAZAS (10%) 10,00% 10,00% 100%
3
o VERIFICAR 6 VERIFICACION DEL SG-SST (5%) 5,00% 3,75% 75%
]
< ACTUAR 7 MEJORAMIENTO (10%) 10,00% 10,00% 100%
=l
© TOTAL 96,25%
=
Las actividades a desarrollar de acuerdo a los resultados obtenidos, seran ejecutadas por la empresa como
parte de la implementacién del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST.
Se expide la presente constancia a solicitud del interesado.
Fecha de expedicion: 22 octubre 2021.
La autenticidad de este documento electronico puede i Para
ser verificado dando click en el siguiente enlace: : verificacién
(https://alissta.gov.co/EvaluacionEstandarMinimo/VCEnI? : de Positiva
token=iHb2d4Qnpc25bcN8bsoyfw==) :
-':,-\.'_'-l:-'\."' P L ompinim o Seefuran 5.8, * D0 SHELTT T 5d-0 « Lingd Sralalie 61 -HERRT 771400, |
;{!}: Biegabic F30- 7000 Portal Wk v sl gavcs :Lg’:?ﬁ'}?mhﬁrp l"m-'
1"‘1-__.-"' 0 Pesiliva Comparia de Sugares ) & Pasiteralal ExPositiwa Calombin |
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COMPANIA DE SEGUROS

POSITIVA
i Compaiiia de Seguros S.A.
Z N.I.T 860.011.153-6
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e CERTIFICA
©
>
Verificada la base de datos, el empleador: GLADYS CERQUERA DE BEDOYA identificado con
Nit - 36147801 se encuentra afiliado en POSITIVA Compaiiia de Seguros S.A. en riesgos
laborales, su estado es ACTIVO desde el 11/11/2011 y su actividad econémica principal es
2552901 OTROS TIPOS DE EXPENDIO NCP DE ALIMENTOS PREPARADOS con clase de riesgo
2.
Para validar la informacion emitida en este certificado, visite nuestra pagina web:
www.positivaenlinea.gov.co y seleccione la opcién 'VALIDAR CERTIFICADOS'. Ingrese el
siguiente codigo (valido por un mes): 202201019137778.
Dada en Bogota, a los 7 dias del mes de septiembre de 2022
3
:: Cordialmente
;I
GERENCIA DE AFILIACIONES Y NOVEDADES
POSITIVA COMPARN(A DE SEGUROS S.A.
‘h - : e B oots S30-7000 / Pona We: wirmpobiivanenas. | T ri [0 E' merepdimiento |inhacienda
e i Pasitiva Compafdis de Segures €30 @ PositivaCal 2 PositivalGolambia o

Impreso por Internet el 07/09/2022 02:37:22 p. m.
ISCDC: 07/09/2022 02:37:22 p. m.
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eps
CERTIFICA QUE:

El(La) Sefior(a) GLADYS CERQUERA DE BEDOYA identificado(a) con CC 36147801 se
encuentra afiliado a la EPS en condicion de 1° COTIZANTE.

Fecha de Activacion de 31/07/2008
Estado de la Afiliacion: ACTIVO
IPS: INSTITUTO DE DIAGNOSTICO MEDICO S.A. IDIME SA

SEDE NEIVA CENTRO
Categoria: A

La presente certificacion se expide a solicitud del(de la) interesado(a) en Bogota para
QUIEN INTERESE, a los 7 dias del mes de septiembre del afio 2022.

La certificacion tiene validez de un mes con respecto a la fecha de generacion.

Observaciones:

ESTA CERTIFICACION NO APLICA PARA SERVICIOS MEDICOS.
NO VALIDO PARA TRASLADO A OTRA EPS.

Cordialmente,

« /.‘
SR
Pa /:y/‘ L(?
Gerencia de Afiliaciones

Nueva EPS S A



EL SUSCRITO CONTADOR PUBLICO
JOSE ORLANDO CACERES ROJAS

CERTIFICA:

Que la sefiora GLADYS CERQUERA DE BEDOYA, identificada con cédula de
ciudadania No. 36.147.801 de Neiva — Huila, es pensionada y por lo tanto no esta
obligada a realizar pago de aporte a pension, debido a que se encuentra exonerada.

La presente certificacion se expide bajo la gravedad de juramento el veintidos (22)
de agosto de 2022 en la ciudad de Neiva — Huila.

LANDO CACERES ROJAS

(_7(/) FADORT.P 58181-T



GILADYS CEHRQUERA DFE BEDOYA
edég‘ Servicios de Catering, Buffet, Logistica y Organizacion de Eventos

Neiva, 22 de agosto de 2022

Sefiora:

ESPERANZA PASCUAS PERDOMO

Supervisor del contrato No. CO1.PCCNTR.3657383
Centro de Formacion Agroindustrial

Regional Huila

Campoalegre

Asunto: Certificacién ingreso base de cotizacién a seguridad social.

Yo, GLADYS CERQUERA DE BEDOYA, identificada con la C.C. No 36.147.801 de Neiva
Huila, persona natural, ejecuté en el periodo comprendido entre el 22 de julio al 21 de
agosto de 2022 cuyo objeto es Prestar el servicio de alimentacion para los Aprendices y
Trabajadores Oficiales del Centro de Formacién Agroindustrial" del SENA Regional Huila.,
certifico bajo la gravedad de juramento y asumo todas las responsabilidades que se deriven
de la informacién que a continuacioén relaciono:

No

. DESCRIPCION VALOR
item

Valor ejecutado del contrato No.
CO1.PCCNTR.3657383

Expensas necesarias que cumplen con los requisitos del
articulo 107 del Estatuto Tributario y por ende se descuentan $65.530.519
del valor ejecutado del contrato CO1.PCCNTR.3657383,
son:

$70.462.924

3 Ingreso sobre el valor ejecutado del contrato No $4.932.405
CO1.PCCNTR.3657383 (item 1 menos item 2)
4 Ingreso base de cotizacién en cumplimiento del articulo 135 $1.972.962

de la ley 1753 de 2015, (/tem 3*40% )

(En caso que el remanente del valor ejecutado luego de las deducciones de ley sea menor
a un (01) salario minimo legal mensual vigente el ingreso base de cotizacion debe ser el
valor de este salario minimo) Sin otro motivo particular

- —A':'.";- - == = er
< -

" NOMBRE: GLADYS %KQUERA DE BEDOYA
C.C. No. 36.147.801 de Neiva Huila
DIRECCION: Carrera 48 No 6-159

CIUDAD Y DEPARTAMENTO: Neiva - Huila
TELEFONO DE CONTACTO: 320 411 3279

Conjunto Santorini 1, Casa 40, Neiva, Huila. Cel: 320 4113279. Nit: 36147801-6
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REGIONAL HUILA
Centro de Formacion Agroindustrial

CERTIFICACION

La Lider del Programa de Fomento del Bienestar y Liderazgo del Aprendiz del Centro de Formacion
Agroindustrial La Angostura CERTIFICA que Gladys Cerquera de Bedoya, con NIT 36.147.801-6, en
cumplimiento del Contrato No. CO1.PCCNTR.3587211, suministrd desde el 22 de julio al 21 de agosto de
2022, la siguiente prestacion de servicios de Alimentacion:

Descripcion del $umin‘is‘tro como Apoyo Cantidad Precio Un. Total
Alimenticio
Desayuno aprendiz 60% 0 $ 2670 $0
Desayuno aprendiz 100% 2.857 $ 4.450 $12.713.650
Almuerzo aprendiz 60% 3.941 $ 5.220 $ 20.572.020
Almuerzo aprendiz 100% 2.472 $ 8.700 $ 21.506.400
Cena aprendiz 60% 0 $ 3.300 $0
Cena Aprendiz 100% 2.711 $ 5.500 $ 14.910.500
TOTAL $69.702.570
Descripcion del Sumin‘is‘tro como Apoyo Cantidad Precio Un. Total
Alimenticio
Desayuno trabajador oficial 58 $ 3.783 $219.414
Almuerzo trabajador oficial 74 $ 7310 $540.940
TOTAL $ 760.354
TOTAL FACTURA $70.462.924

SON: SETENTA MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y DOS MIL NOVECIENTOS VEINTICUATRO
PESOS ($ 70.462.924) M/CTE.

Campoalegre, 22 de agosto de 2022
.-) e P _..)
el T

.:L: *4:
ESPERANZA PASCUAS PERDOMO
Lider Bienestar
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GILADYS CERQUERA DFE BEDOY A

Servicios de Catering, Buffet, Logistica y Organizacion de Eventos

La suscrita GLADYS CERQUERA DE BEDOYA certifica que presto el servicio de restaurante para el
periodo comprendido entre el 22 de julio al 21 de agosto de 2022 con el siguiente personal a cargo:

No | DOCUMENTO NOMBRES Y APELLIDOS FECHA INGRESO

1 | 36147801 GLADYS CERQUERA CONTRATISTA

2 | 7693972 JHON BEDOYA ADMINISTRADOR

3 | 1007704742 KAREN TRUJILLO TECNOLOGO

4 | 1079172363 ROCIO TOBAR ALVARADO JEFE DE COCINA

5 ]1.079.172.354 | JENNY BEATRIZ GIRALDO AUXILIAR COCINA

6 |1.079.182.387 LEIDY CATERINE CASTRO CORREDOR AUXILIAR COCINA

7 JAIDER SANTIAGO NARVAEZ OPERARIO ASEO
1.004.062.858 | PASTRANA

8 |1.004.062.858 | JENNYDFER MARTINEZ REDONDO AUXILIAR COCINA

9 |1.079.174.600 | YULY LORENA PENAGOS AUXILIAR COCINA

Dado en Campoalegre, 22 de agosto de 2022
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“ GLADYS CERQUERA DE BEDOYA
C.C. 36.147.801 de Neiva /
REPRESENTANTE LEGAL

Conjunto Santorini 1, Casa 40, Neiva, Huila. Cel: 320 4113279. Nit: 36147801-6
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