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SALCHICHON AHUMADO O SIN AHUMAR DERES

AGENCIA
FURRZAY
PRODUCTO SALCHICHON AHUMADO O SIN AHUMAR DE RES
Calldad Cumplir con los requisiios de calidad ﬂslooqulmloos y microbloldgleos
eslablecidas,
Descripeién del Producto IEs un producto cérnico , ahumado, emuisificado y/o picado fino, procesado,
1 embutido, cocldo, elaborado con carne de res y/o pollo con la adicion de
sustancias de uso parmitido, Introducida en lripa artificlal
COLOR Caracteristico del producto
Caracterlelicas sensoriales OLOR Caragleristico de Eo;d_ui:
SABOR A came con mezcia de e as
TEXTURA Firme sin frozos y sin grasa
Requisitos Fisicoquimicos Acuerdo NTC 1326 Quinte actuallzacion
Requisitos Microbloiéglcos Acuerdo NTC 1325 Quinta acluelizacién

Empaque y Rolulado Embuliug e (pa ue puialiliia y Wipeduw con ciips melalico en ambos iados y
con lazada
rotulado del produclo debe ser impreso no se admiten eliquetas o
adhesivos. El empaqué debe cumplir con lo establecido en la Resolucién 5109
de 2005 dal Ministerlo de Protecclén Soclal sobre los requisitos de rofulado o
ellquetado y NTC 612-1, ademds debe conlener informacién precisa v clara

de acuerdo a lo exigldo en el Art.23 de /a Ley

1480/11, la cual eslablece el Estatuto del Consumidor

Presentacién Rango enire 250 y 1600 grs

Requisito Especifico Fl presi » lamperatra méxima de 4 °c,

Almacenamlento Mantenga el producto almacenado en refrigeracldn.

Vida Util Minimo 35 dies a parfir de su fecha de producclén en esiricta refrigeracion, |
E:nmmonn de temperalura pueden alecter el producto y disminulr su vlda
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JAMON AHUMADO O SIN AHUMAR DE CERDO/RES

AGERCIA
FOERZA BIMITARES
PRODUCTO JAMON AHUMADO O SIN AHUMAR DE CERDO/RES 1\
Calided umplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos y microblologicos

eslablecidas.

Dascripcion del Produclo ‘Es un produclo cdrnico, procesado, embulldo, cocldo rebanado, elaborado con
cames de cerdo, pollo y/o res con la adicldn de suslanclas de uso parmilido
humo natural, introducido en fripa arfificlal ehumada. Con {rozos visibles de

Caracterlsticas sensorlales COLOR l Rosado claro
otoR___ Caraciarislico de producto
SABOR A carnes con mezcal de especias
TEXTURA Firme

Requisitos Flslcoquimicos Acuerdo NTC 1326 Quinta actualizacién

Requislios Microblolégicos Acuerdo NTC 1325 Quinta actualizacion

Empaque y Rotulado El Jamén se empaca al vaclo y se tarmo encoge. .

El rotulade de! producto debs ser impreso no se admiten etiquelas o adhasivos. i
El empaque debe cumplir con lo establecido en la Resolucidn 5109 de 2005 dsl
Ministerio de Proleccion Soclal sobre los requisitos de rotulado o etmelado y
NTC 512-1 adamh d=ha contenar infarmacién preclss ara S nod

C8 WO Bwdsivu @ IV BAgIUO ol el Ar23 d’d la LO}I' 1'480/11 la cua!

]
mmm .
establece el Estatuto del Consumidor ) l
Presentacién 400-600 grs :
( Requisiio Especifico El producto para empacarse debe tener una temperalura méxima de 4 °c, '
|
Almaconamiento Manlengs el producto aimacenado en refrigeradion. '
Vida Util Treinta y cinco (35) dies @ parir de la fecha de produccién en esiricla !
mﬁhﬂdﬂn Fluckrar‘nnea de femrarafura pusden afecler el producto y
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T e
Cdmico Procesado

Produclo cimko procesado, cnido, fresco, oblenido por molido © plcado, cocido o
|madurado, embulido, elaborado a base de came y grasa, con la adicidn de sustancias de)
uso permitide,

'REQUISITOS ESPECIFICOS *

I e El produclo puede lener: came de res, grasa de animales de sbaslo, cebolla, sal, sgua,
ngredionles | iiiios, fosfalos, ascorbatos, especias, humo liquido y sabor.

Parimstro %
Protaina (Nx8.25), en freccldn de masa 10 minimo
Requislios Grasa, en lracelén de masa 40 méximo
Flsicoquimicos Humedad més gresa, on fraccién de masa 90 méximo
Almldén, en fraccién de masa 8 méximo
Orataing an afiniea. an fracoidn de masa 8 méximo
REQUISITO n m [1] [
Recuenta da aerobion mesorios, UFCRY [ - 100000 1
Recuenta Colformes, UFClg 3 100 500 1
Requisilos Recuenlo de Siaphylococcus awreus coagulasa positiva, UFClg 3 <100 - -
Microbloldgicos Recuento ds Esporas Closiridum sulfo reduckor, UFClg 3 <10 w1
Dateccidn do Saimonata, 125 g 3 Ausenca - -
Detoccin da Listenia Monocyioganes, 25 g 3 Ausenca -
Recuenta do Escharichia cof iy 3 <10 e
Requisitos No At

Nulricionales

El producto debe garantizar la Inoculded, sclo se pusden agreger adllim de u30
Otras caracterlsticas oo gy segin la NTC 1326, no debs contener metales p i

del Producto superiores a Plomo (Pb) 0.5 my/Kg.

Contenld lEl, duclo debe tener un peso nelo por unidad de 80 or

e ;ZZ.:?' ducls dedo cumplroan ip NTC 1328 1 Decrale 1202 42 210
Nomnal ;

EMPAQUE ¥ ROTULADO -

Prasenlacién del |El produclo e requiere empacado al vacio, en presentacién de 500 gramos, equivalsate
Producio a 10 unidades de 50 gramos cada uns,

El producio debe ser Iransportedo en furgdn vio vehlculo cemada con conceplo técnico)
sanitarfio FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Teritodal de Salud. Este debe tener|
unidad de enfriamiento y equipo de medickin do lemporatura.

El parsonal debe contar con la dolacién completa pera la entrega del producto. Al
momento de enkvega del produclo, dabe lener una lemperatura entre 0°C y 4°C.

E1 producio debe ser empacado en iripa nalural en calibre 28 a 30 mm de didmelro de
Em um«mm--mmmmzmMyqueuqmw
aaiso consarvacion en las condiclonas que exige el produclo, el p
El producto deba empacarse al vacfo,

preductn debe estar rolulade sagn ja Resoluclon del Ministerio Proteccidn Soclal No,
Rotutado 0000

Vida (it Ei, " ‘uclo g8 requiere con una vida Ul minima de quince (15) dias. El producto se
recibr con maxdmo cinco (5) dias después de su fabricacidn.
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h menq‘w deberd acredilar:

c!n‘l'lﬂGAGIONES Pmndor HACCP & Presenlackén de radicacién de la solicitud de autorizacién sanilada provisional anta al INVIMA &
Tallzador

Aulorizaciéa Sanitaria Provisional del INVIMA 6 Acla de Inspeccidn Sanltaria expedida por el INVIMA. (Dacreto

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIOO: . .~ I MARZO DE 2017
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SALCHICHA MANGUERA DE PASTE :IMA AHUMADA O SIN AHUMAR DE
RE

AGENCIALO

SALCHICHA MANGUERA DE PASTE FINA AHUMADAO 8 AR DE i
PRODUCTO RES l
Cumplir con los requisitos de calldad fisicoquimicos y microbloldgicos
Calldad eslablecidas.
| E8 Ul ProduGio Loy us Pasia |;sé: promnaf.o. a?lglhiiuﬂddo'a cocido rebanado o |
criplon roducto porcionado, con carne de res con n de sustanclas de uso :
(. - - pemitido humo natural, Introduclda en tripa artifictal '
|
COLOR Naranja intenso en el exterior
OLOR Caracterfslico del produclo
Caracteristicas sensorisles SABOR A res con mezcal de especias |
TEXTURA Firme sin trozos Visibles de carne o grasa

Requisitos Figicoquimicos Acuerdo NTC 1326 Quinta aclualizaclén

Requisitos Microbloldgicos Acuerdo NTC 1325 Quinta aclualizacién
Empacado al vaclo,

El rotulado del producto debe ser Impreso na se admiten eliquatas o adhesivos. l
El empaque debe cumplir con lo establacido en la Resolucion 5109 de 2005 del
Empaque y Rotulado MnhﬁadodehdoodﬁnSodniwbmbuondemhdoualmdoyNTc i
512-1, ademéas debe contener Informacién precisa v ¢lara sobre ¢ !

mmmlbmdgldomolmzsmhhyﬁmm.hwelestablaceel )

Estatuto del Consumidor !
Rango entre 260 y 1000 grs |
{ Presentacién !

El producto para empacarse debe tener una temperalura méxima ds 4.°c,

Requlsito Especifico

Almacenamiento Mantenga el produclo aimacenado en refrigeracion. 1
Minimo trelnta y cinco (38) dias a pariir de la fecha de produccidn en estricta

Vida Otil rofr‘lgdma%fn. Fluctuaclones da temperatura pueden afectar sl producto y disminuir
su vida (il
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uum-m PAZ LQUWAD COUCALtOM
BUTIFARRA DE CERDO O CARNE DE RES
AGENCIA CA
PUIRZAS IDUTRRES
PRODUCTO TR
Calidad Cumplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos y microbloldglcos
: establecidas.
Dascripcidn del Producto Es un producto cémico, procesado, embulido de picado grueso, cocido,

porcionado, elaborado con carne de cerdo y/ o res con la adicldn de sustenclas
de uso permitido humo natural, introducida en {ripa artificial

Caracleristicas sensoriales COLOR Naran]a claro
OLOR Caracterie 8l producto
SABOR A came de res y/o cerdo con mezcla de

aspeclas

Requisilos Fislcoquimicos Acuerdo NTC 1326 Quinla acluallzacion

Requisitog Microblolégicos Acuerdo NTC 1326 Quinta aclualizaclén

| e

Empaque y Rotulado Eillpavauy &l vauo.
El rotulado del producto debe ser Impreso no se admilen eliquetas o adhesivos,
El empaque debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 6108 de 2005 del
Minlsterio de Protecclén Soclal sobre los requisitos de rolulade o sliquetado y
NTC §12-1, ademés debe contener informacién
gue ofrece, de acuerdo a lo exigldo en el Arf.23 de la Ley 1480/11, la cual
establece el Estatuto del Consumidor

Prasentacién

Rango enlre 600 y 1600 grs

"Requisito Especifico

El producte para empacarse debe lener una temperalura méxima de 4 *c.

Almacenamiento Mantenga el producto almacenado en refrigeracién.

Vida Util Minimo treinta y cinco (36) dias @ partir de la fecha de produccién en estricta
Nwtclﬁn. Fluctuaclones de temperatura pueden afectar sl producto y disminuir
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MAES TRG CONTROL UE wAlLIvS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién lnicial
2 Ajuste al formato varsién 2 y se relira requisito de norma lécnica NTC §12-1,
3 Camblo de Is Vida Ut de 48 Mesas a 24 Meses.
Se actuatzan ks requisitos fisicoquimicos, microbioiogicos ymphmemlﬂ;u. Sa actusiza las cedtificacién a sofcitar a las empresas, loda vez que
4 so incliye HACCP ,Regisvo Sanilario, Permiso Sanitario o Nolfficacién Sanitarda (Cuando ApEque), Manual de Buenas Praclicas, para cslﬂ
gacantizar la caldad en los procesos produclos. Se aclualza con es. Min Proteccién Sodal 333 da 2011 para rolulado de producto. El codigo SIC
372 reempaza SIC 25323,25291,y 14946,
" |Se adiiona codigo SAP. Se aciara el tiapo de concepto sanilario para lisnsporle de aimenlos expedido por el ents lerilorial de sald. En fichal
lécnica de negociacidn se deja el requerimionto de que fabricante debe conlar con registro sanitario, por ko lanlo se relira requerimiento de la ficha
g técnica. Se aclara condicidn da conceplo sanilario y ente encargado, Se reliran las siguientes nolas que fueron aclaradas en ficha lécnica de
: inckn: Nola 1: EI Manual do Buenas Praclicas de Manufaclura basados en ol Decrelo 3075/1897.Debe ser Certificado por la persona da
Celdod son Tagjola jicle SR T Sobw uleg. ko coiificecos 28 su provesdod yo agollador. Se relin
{requisito. (0) Manual de Butrm Pré do“ Aactura basad muo-u-waurww
So eleciua ajuste a la referencia al kslado de materdales de SAP. Sa incluye la patabra minimo en e! [lem “conlenido™.
En cumpimiento de ka NTC 885, se ajustan s Requisitos Fiskoquimicos, en cuanto a! valor aceplable de Histamina, asi:
Componente Valores
COMPONENTES VALORES ~Minmo m “
. _MW MAX Bases volslies expresadas como niltrégeno, en 100 -
Banes volatdes expresadas como Altregeno, 100 gr, Base himeda.
el — o] el gwosg;omdmmdem.mm!m R P o
Seness tuh Miows Se sof; Sl - ¥ Gassuliidico como H,S. _ ____ Negalio ‘
I liegativo ‘ Hislamina (mg/ kg). oAt T 260 -2+
Histamina mi/ 1000 5% -
ARG B HOMORE [ECHA FIRMA
a4y ton - =
onfdzis on Ml Cam oo Bblorrin Bherndo v 04, - as WY ,,.j%‘//
ALinides Ui -hu LA ¢ -%. 7% /5'
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