[PROCESO

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

SUBPROCESO

NEGOQCIACION CENTRALIZADA B.N.A.

\\\/ TITULO

pla— FICHA TECNICA DE PRODUCTO
- CoDIGO VERSION FECHA VERSION
FO1-PGA-S03 No. 02 15/07/2009 e
- SIC 16378 ACELGAS. il
Género Beta Vulgans L. var Cicla
Variedad

Amarilla de Lyon.

Grado de Madurez

Se determina por |a longilud de las ramas que debe ser de 10 em. minimo al ancho de Ial
hoja y debe presentar un color verde amarillo claro en sus hojas, no debe presentar color]
amarillo palido en sus hojas é tallo.

Nombre Generico

Acelga

Descripcion del Producto

Las hojas se constituyen en la parte comestible y son grandes de forma oval lirando hacial
acorazonada; tiene un peciolo o penca ancho y largo, que se prolonga en el limbo, el color
varia, segun variedades, entre verde oscuro fuerte y verde claro.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutrcionales No aplica

Otras caractersticas del producto

Hojas verdes onduladas de color verde, penca de color blanco muy puro, cen un anchurzl
hasta 10 centimetros Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas, sin ataque d
hongos y sin notarse maltrato en las hojas.

Contenido En Kilo peso nelo de producto.
Presenlacion En canaslilla.
Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
El Rotulado del producto debe ser resislenle a la condiciones humedad y de bajal
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producte, fecha de empaque, lote de producto y
peso nelo al momento de ser empacado.
Vida Uil El producto se requiere con una vida Glil mimima de tres (3) dlas contados a parlir de laf

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma lécrica NTG 5422, para|

a entrega del producto se debe tener en cuenlta gl numeral 4.1.3 de la norma técnica,

Condiciones de Transporte No aplica
Requisilos Normativos No aplica
Requisilo Especifico Mo aplica

Certilicaciones ylo requisitos de
cumplimiento del proveedor

Cumplimiento al Decrelo 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Certificado:

Certificacién de INVIMA (visita sanitaria) Cancepto Vigente: Favorable para silio de acopio)
y distribucion,

Certificacion de INVIMA (wisita sanitaria) Conceplo Vigente: Favorable para vehiculo d
distribucién.

El personal debe poseer dotacién completa para la enlrega del produclo,

Las certificaciones deben ser enlregadas al comisiomsta comprador el dia de la

negociacién, :

[ FECHAACTUALIZACION DE CONTENIDO:
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

SUBPROCESO
"'l\ — PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N TITuLo »
A FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALMENTOS

mgm— coDiG0 | Cooa0 | VERSION FECHA VERSION Pag. 1 de 1 o

FULPaNSod - NOVIEMBRE de 2015 _ i

| Producto/Nombre i AGUACATE

Codigo SIC / SAP 17130
Clasificacion FRUVER

Descripcion del

Género: (Persea Americana), Variedad: Lorena, El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de 12
fruta, su color verde amarillento moderado e interno amarillo claro brillante. (Cuando esta maduro), E|

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producto producto debe tener una longitud de 15 cm. y un diametro ecuatorial de 8 a 9 cm.
Ingredientes ]Aguacate
Fi;:;‘:;?:;?sos No aplica
: Mi?rzg:g‘-lri;zos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del
producto

El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248 . Categoria EXTRA, si existe peduinculo debe ser
entero. Fruto de superficie lisa, lustrosa, corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara: semilla mas bien
pequena, adherida a la pulpa; buen sabor.

Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o cualguier otra afeccién gue
impida su consumo. Libres de cualquier materia extraia, exentos de plagas y de dafos causados por
éstas. Exentos de dafios causados por bajas temperaturas. Pedlnculo con una longitud menor o igual a
10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar limpio. La falta de pedinculo no se considera defecto
siempre y cuando la unién con el tallo esté seca e intacta. Exentos de humedad anormal. Olor y/o sabor
extrafios. El fruto madure no debe tener sabor amargo, no debe presentar magulladuras, golpes ni
cortes.

Contenido

En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

NTC 1248-3 y NTC 1248-2.

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo.

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empaque

El empague debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma tecnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de los aguacates o dafio
mecanico, los separadores pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen. No se
admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal como insertos

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.

Vida Util

El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016







MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP 1000:2004
3 Se incluye requisite especifico para el preducto negociado para la Regienal Sur. Se incluye requisito de Calibre B en el producto de acuerdo a la NTC 1248

Se refira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de pnmer uso acordes para ser transportados por
medio aereo, ya sea en cajas de caron, sacos de polipropilenc u otras aitemativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
4 condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun ingicio de scbremaduracion o
deterioro
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Feocsso

GESTION DE LA CONTRATACION

[~ [SUBPROCESO
p— PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\V/ TITULO 2’
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS ﬁ i
e CopiGo CoDIGo VERSION FEGHA VERSION B
F01.PGN-503 I 3 NOVIEMBREde 2015 Pg:didest
Producto/Nombre ' AHUYAMA |
Codigo SIC / SAP 16379
REQUISITOS Clasificacion Fruver
GENERALES s . L . .
Descripcion del Género : Cucurbita, Variedad: Maxima Duch ; de forma ovalada, color amarillo fuerte en su
Producto interior, verde y anaranjado en la cascara.
Ingredientes No aplica
1 Componentes Valor
i REQUJS"OS Humedad (%) max. 12
i P Cenizas (%) max 12
FISICOQU[mICOS Cenizas Insolubles (%) max 4
Aceite esencial % Min. 0.8
Requisitos ;
. Microbiologicos No-aplica
REQUISITOS Requisitos :
ESPECIFICOS Nutricionales No aplica
0 La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto. el aspecto del fruto lleno ¥
Otras caracteristicas |(fresco. Forma ovalada, color amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara
del producto El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su color verde intenso opaco
(cuando esta madura).
: Contenido En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos.
Requisitos Normativos No aplica
Presentacion del Debe entregarse en canastillas si el producto es entero, si es troceado debe estar
Producto empacado en bolsa de polipropileno.
C??:r:zmggz de El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
poeie ¥ sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Almacenamiento
El producto puede ser empacado en fibras naturales 6 polipropileno y que permita realizar
muestreo y resistente al peso de 25 Kilos. El empaque debe ser de primer uso. El producto
Empaque : 5 :
EMPAQUE Y ROTULADO debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega
i del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
il
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja temperatura.
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la
a2 fecha de entrega.
P CERLIH??HCI?J?:::‘JH Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual
roueadar s e debera ser expedido por la autoridad sanitaria.
Comercializador

| FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016







TR,

AGEMNCIA I..OGIST'ICA

FURMIAN MILITARESD
Le

V.

i b watens Frisrpns

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

FL2 O TQuitan

N

Fecha

i AJI DULCE T
Pagina 1 de 50
AGENCIA LOGISTICA °
FUERZLS MILITARES
' PRODUCTO AJI DULCE
Calidad Cumplir con los requisitos de calidad fisicoguimicos y microbiolégicos

establecidos

i Descripcién del Producto
[
|
|

El fruto varia en coloracion y tamano, puede ser cubico, conico, de
interior hueco, dividido en dos o cuatro costillas verticales interiores que
portan las semillas de color amarillo palido.

Caracteristicas
sensoriales

COLOR Rojo oscuro

'SABOR

OLOR Caracteristico a_Aji

Caracteristico a Ajl

TEXTURA

AGUA

FIBRA

PROTEINA

Empaque y Rotulado

Cajas o canastillas plasticas.

Presentacion

En canastilla plastica.

Usos

Se emplean en preparacién culinarias.

Almacenamiento

El producto debe almacenarse en lugares refrigerados.

Vida Util

El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias,
contados a partir de la fecha de entrega. ’

Requisitos de Proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrolio
Rural.

Certificado:

Certificacién de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para sitio de acopiq y distribucion.

Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion
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GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
' PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\-\\\Y/ TITULO !%
L FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS Xd
ETNE CODIGO I COIGO REION A
F01-PGN-S03 NOVIEMBREde 2015 Pig: tael
I Producto/Nombre [ CABEZA DE AJO ]
Cadigo SIC / SAP 6347
Clasificacion Fruver
REQUISITOS GENERALES Genero: Liliaceae, Variedad: Allum sativum L' la cabeza de ajo es cada bulbo que se
Descripcion del encuentra envuelto por una tunica blanca, a veces algo rojiza, membranosa, transparente y
Producto muy delgada. Su sabor es fuerte, especialmente en crudo y ligeramente picante y ristico
con habitos similares a la cebolla, se agrupaba dentro de Ia familia de las liliaceas.
Ingredientes Cabezas de ajo fresco
Requisitos :
; No apli
Fisicoquimicos R
Requisitos :
) SRR lica
Microbiolégicos Neyap
Requisitos Nutricionales No aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras caracteristicas

Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, sanos (sin rajaduras, ni
enfermedades) y limpios (sin materiales extrafios). El producto debe estar con un color tipico
de la variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones anormales y debe presentar
envoltura seca sin maltrato. El ajo debe estar libre de |a presencia de plagas, sin ataque de
hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y sabores extrafios. No
debera tener indicios de deterioro. Cada cabeza de ajo debera tener minimo 5 cm de
diametro.

Contenido En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos.

Requisitos Normativos

No aplica

Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas, empacado en bolsa de polipropileno

Condiciones de

Almacenamiento

T El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
ransporte y sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud

EMPAQUE Y ROTULADO

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno. Entregado en canastilla,
cumpliendo la NTC 5422

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias contados a partir de la
fecha de entrega

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién,
expedido por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial v ; 353

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos y_los Requisitos|
2 Normativos correspondientes a la Resolucion del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC 4423, toda vez que esta aplica a|
especias o condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido, Presentacion del Producto y Empagque. ; 23
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GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
PLANIFICACION DE u
B, f" S— LAS ADQUISICIONES !-%
e _ FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
sy om0 — cooso l VERSION FECHA VERSION ==
FO1.PGN:503 3 I NOVIEMBREde 2015 PAg.1de 1
L Producto/Nombre l APIO
Codigo SIC / SAP 16380
_REQU|5ITOS Clasificacion Fruver
GENERALES Descripcién del De_l cuello de la raiz brotan tallos herbaceos que alcanzan de 30 a 80 cm. de altura. Las
Producto hojas son grandes que brotan en forma de corona; el peciolo es una penca muy gruesa y
carnosa que se prolonga en gran parte del limbo.
. | .
Ingredientes No aplica
Requisitos
Fisicoquimicos No aplica
Requisitos i
Microbiologicos No aplica
Requisitos i
H 2 No aplica
:REQUISITOS Nutricionales
ESPECIFICOS El grado de madurez se determina por la longitud de las ramas y tallo debe ser de minimo
' Otras caracteristicas |45 c¢cm. y debe presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color
del producto amarillo en sus hojas ¢ tallo. Aspecto fresco, sano, no debe dar muestras de
amarillamiento en las hojas, marchitamiento, manchas, olores y sabores extrafios.
i Contenido En canastillas con un peso maximo de 18 Kilos.
Requisitos Normativos No aplica
Presentacién del Debe entregarse en canastillas, en cantidades inferiores a 17 kilos el producto debe estar
i ! Producto empacado en bolsa de polipropileno.
! andlcmn:s 9 £l producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
ranspofe y sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Almacenamiento
El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en canastilla,
! Empaque cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en
EMPAQUE Y ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empague.
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
o o El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la
Vida Util
fecha de entrega.
PrCEBLIFI?:‘ICIT;:Ej i Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio vy distribucién,
ayseuar SaAuiado expedido por la autoridad sanitaria.
Cpmemahzador

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004
Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se actualiza Contenido, Presentacion del Producto y Rotulado.
Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras , este se debe entregar embalado en materiales de
primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas
3 que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que
los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo
de los productos y aguellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas El producto debera entregarse
totalmente verde. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracion o deterioro” Se retira del ltem Certificaciones
“Cumplimiento del Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural
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PROCESO

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

SUBPROCESD
\\\( NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A;
TITULO
f—— FICHA TECNICA DE PRODUCTO
i CODIGO VERSION FECHA VERSION Lol o
F01-PGA-S03 No. 02 15/07/2009 e
- "SIC1630T ARRACACHA = v ) |
Género Arracacia xanthorhiza,
Variedad Bancroft
Grado de Madurez Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo, debe estar limpsa.
Nombre Generico Arracacha

Descripcion del Producto

Su parte comestible es la raiz que asemeja a una zanahoria engrosada. ésta debe ser d
color amarillo claro.

Ingredientes

No aplica

Requisitos Fisicoquimicos

El producto debe ser de tamafio grande con un pesa minimo de 300 gramos.

Requisilos Nutrﬁcfonale_s

No aplica

Otras caraclerislicas del producto

Sana, con la forma caracleristica, de aspecto fresco, libre de alague de insectos y|
enfermedades, libre de magulladuras, tiemra. raices secundarias y hojas. Debe eslar fresca
turgente consislencia firme, no debe estar torcida, deformada o bifurcada, sin indicios def
fibras o lignificacién hacia el centro de la pulpa (presencia de corazén), limpa y sin|
humedad externa. Amanllo claro.

* Contenido En canastilla con un peso nelo maximo de 30 Kg.
Presentacion En canastilla con un peso neto maximo de 30 Kg.
El producto debe ser enlregado en canastilla, cumpliendo |a norma técnica NTGC 5422, para|
Empaque 13 entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técmica. El
empaque debe cumplir con la Res Min. Agricullura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
El Rotulado del preduclo debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rolulado lemperalura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lole de produclo y peso nelo al momento de ser empacado. ;
Vida Util El producto se requiere con una vida Glil minima de Ires (3) dias contados a partir de 13
fecha de entrega.
Condiciones de Embalaje No aplica
Condiciones de Transporte No aplica

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técrmica NTC 1251,

Requisito Especifico

Amacacha, Calidad 1, tamafto Grande (1)

Cenrtificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min,
Cerlificada:

Certificacién de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucién.
Certificacién de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion.

El personal debe poseer dotacién complela para la entrega del produclo.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la

Agricultura y Desarrollo Rural.

‘FECHA ACTUALIZACION:DE CONTENIDO - 30/07/2009 |

COD LMFT - 173
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GESTION DE LA CONTRATACION

[SUBPROCESD
— g PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\J/ TITOLO E“E
ST FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
e tovco l conIGo ' VERSION FECMA VERSION A=
FO1-PGN.503 3 l NOVIEMBREde 2015 Ragi1de1
[ Producto/Nombre ] ARVEJA DESGRANADA j
| Cadigo SIC / SAP 16382
Clasificacion Fruver
REQUISITOS
GENERALES Descripcidn del Género. Pisum sativum L., Variedad: Sativum, semillas con un color verde intenso,
P ligeramente brillante, frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa. Semillas de forma
roducto ; . ;
esferica, a las cuales se les ha retirado la vaina, de color Verde Intenso
i Ingredientes No aplica
Requisitos i
Fisicoquimicos N piica
' Requisitos :
! Microbiolégicos Neveplics
1 4 Requisitos ]
P REQUISITOS Natcisnalas No aplica

{ESPECIFICOS

Otras caracteristicas
del producto

exceso de humedad, no deben tener tener indicio de ataque causado por hongos

Deben ser firmes al tacto, no debe tener deterioro en su color, olor y apariencia debido a

Contenido

En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos.

Requisitos Normativos

NTC 1250

Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas, empacado en bolsa de polipropileno.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno. Entregado en canastilla,

EMPAQUE Y ROTULADO

Empaque cumpliendo la NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

|CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitana

expedido por la autoridad sanitaria.

(IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion,

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMERE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP:1000:2004
3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el producto debe ser de
la Categoria |.
Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se actualiza Contenido, Presentacion del Producto y Empaque',-
Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras , este se debe entregar embalado en materiales dq
primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas
4 que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran &l momento de
recibo de los productos y aquelias unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas El producto debera
entregarse totalmente verde. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracion o deterioro” Se retira del Item
Certificaciones "Cumplimiento del Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural”
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rPROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
[~~~ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES !ﬂ
\\/ TITULD -
\..... FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
e e SOl VERSION FECHA VERSION T
FO01.PGN-503 I 3 NOVIEMBRE de 2015 Pig. Ve
[ j Producto/Nombre | BANANO
i Codigo SIC / SAP 18371
REQUISITOS GENERALES Clasificacion FRUVER
i cripeion del : . . -
-; De;;z‘j:{; 3 Genero: (Musa Sapientum L), Variedad: Banano criollo. Baya blanda y carnosa.
|
Ingredientes Banano
Remnsrtgs No aplica
Fisicoquimicos
Requisitos ;
Microbiologicos Noaplica
i i Requisitos Nutricionales No aplica
! Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme,
REQUISITOS ESPECIFICOS sanos, limpios, exentos de olores, sabores o materias extrafias visibles, practicamente libres de
w humedad exterior anormal como consecuencia del mal manejo poscosecha, los frutos deben tener
Otras caracteristicas del | e qinelo con corte en el primer nudo.
producto |El grado de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no
! |presentar marcas entre las aristas y solamente tener dafos superficiales. Se establece criterio de
calidad de Categoria: PRIMERA.
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1190 Categoria PRIMERA y NTC 5422

T SRR | Y ——

Presentacion del [
Producto |

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo cumpliendo la norma técnica NTC
5422

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Proveedor | Maquilador/
Comercializador

EMPAQUE Y ROTULADO Empaque la norma técnica NTC 5422,
{ ! | |El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
* Rotulado indicar. Nombre del producto, fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser
$ empacado.
i ) ) El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util entrega.
CERTIFICACIONES

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién. expedido por la

autoridad sanitaria,

i | FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016

S







[erocESO

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

SUBPROCESO

NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A.

TITULO

226

- FICHA TECNICA DE PRODUCTO =1
AGENEL LosieTic COoDIGO VERSION FECHA VERSION o-te nv-u--;-
F01-PGA-S03 No. 02 30/07/2009 S
| Producto/Nombre | BROCOLIS —
Género Brassica
Variedad Oleracea Botrytis.

Grado de Madurez

Rpﬁresentar color amarillo en sus hojas

El indice se determina por el tamafio de las ramas que debe ser de unos 40 a 50 cm. de
largo y 20 cm. de ancho y debe presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe

Nombre Generico

BROCOLIS

Descripcion del Producto

- El brécal, broculi o brocoli (Brassica oleracea italica), del latin brachium ‘brazo’, es una planta
de la familia de las brasicaceas, antes llamadas cruciferas. Otras variedades de la misma
especie son el repollo (B. o. viridis), la coliflor (B. o. botrytis), el colinabo (B. o. caulorapa) y la col
de Bruselas (B. o. gemmifera). El llamado brocoli chino (B. o. alboglabra) es también una

variedad de Brassica oleracea
Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del producto

Fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior, su consistencia debe ser compacta
y sin zonas blandas.

Contenido En Kilo peso neto de producto.
Presentacion Canastilla
Empaque El empague debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto vy
peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para
la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Condiciones de Transporte No aplica
Requisitos Normativos El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1374.
Requisito Especifico No aplica

; : o2 y distribucion.
Ceruflca_cnqnes Yo fequisios ag Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de
cumplimiento del proveedor distribucion

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Certificado:
Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigente: Favorable para sitio de acopio

El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la
negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

COD LMFT - 156

30/07/2009 |




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial

2

Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur y Fronteras.

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de “En canastilla con un peso minimo de un (1) Kilogramo” a "En canastillas
con un peso méximo de 25 Kilos". Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur 0 fronteras . este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cdjas de carton, sacos
de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que fos mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran
rechazadas El producto debe estar totalmente firme al tacto, no debera presentar ningun indicio de sobremaduracién o deterioro”
Se retira: “Debe estar empacado en bolsa de material de polipropileno por un (1) kilo. El empaque debe cumplir con la Resolucion
del Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural No. 00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3y 5.10."
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PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\\ ﬂ" SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
% TITULO
e FICHA TECNICA DE PRODUGTO
ST S CODIGO VERSION| FECHA VERSION
F01-PGN-S03 No. 03 01/09/2010 Pag. 1de 1
T A B AR :-.=sm-i}mm = |
Género Aum Fistulo Sum L,
Vanedad No aplica
Grado de Madurez No aplica
Nombre Generico Ceballa Larga

Desarrolla 2 a 6 brotes o ramificaciones ge lamako parecido y que se cosechar al estado verdo,
La parte comeslible estd compuesta por el pequefio tallo que es recubiedo por las partes

Descripcion del Producto envainadas de las hojas y que conforman un falso tallo blanco, simifar al del puerro,

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos 2 No aplica
Requisilos Nulricionales Mo aplica

No debe presentarse fraccionada, rola o arrancada, debe estar libre de residuos de tiéra, dados)
mecanicos o de otra Indole y con la epidermis exterior completa y libre de dafos causados por
Olras caractenisticas del products plagas y no presentar indicios de pudricién o magulladuras

El lallo debe estar sntero y sano con 1a forma caracterislica, de aspecto tresco, libre de ataque de
insectos y enfermedades

Contenido En canastilla en peso neto maximo de 30 Kg.
Presentacion |En canastilla en peso neto maximo de 30 Kg.
Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min, Agricullura y Dasamollo Rural 224 / 2007,
El Relulado del producto debe ser de'color rojo, resistente a la condiciones humedad y da baja
Rotulado lemparatura, debe indicar, Nombre del producto, fecha de empaque, Iote de producto y pese retol
al momento de ser empacado. .
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a parir de la fecha
deentrega.
|El producioc debe ser enlregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, susito o
Condiciones de Embalaje alado, cumpliendo 1a norma técnica NTC 5422, para la enfrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
Ccndicicnes de Transparie Mo aplica
Cebolla Larga. Tamafio Larga, Calidad 1%, El produclo debe cumplir los requisitos de la rorma
Requisitos Normativos lécnica NTC 1222, el tamario larga debe tener una longitud de 15 cm. a 24.8 cm. y un didmetro ded

1.5cm. a1.9cm, #

Requisito Especilico Nao aplica

Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronleras, este se debe entregar
embalada en materiales de primer uso acordes para ser fransporlados por medio aereo, ya saa enf
cajas de carton, sacos de polipropilenc u otras altemalivas que garanticen la conservacion de log
. . productos. Deberan entregarse en excalentes condiciones da calidad, teniendo en cuenta que lo
fRquikity Es?:;fg:; r;?:c:r:?zﬂr;t;?:sdados parala mismos soran consumidos en _Ics 15 dias siguientes a su techa d_a recibo. Estas condiciones )a
verificaran al momento de recibo de los productas y aquellas unidades que presenten defecto
organolepticas seran rechazadas. El producto debera estar tolalmente fresco y seleccionado al
momento de la enlrega.El productc no debera presantar ningun indicio de sabremaduracidn of
deteriora.

Cumplimientn al Decreto 3748/2004 e Min, Agricullura y Desarollo Rural,

Certificado: :

Certificacién de INVIMA Conceplo Vigente: Favorable para silio de acopio y distnbucian,

Cenrtificaciones y/o requisitas de cumplimiento del Certificacién de INVIMA Conceplo Vigente: Favorable para vehiculo de distribucian
proveedar El persanal debe poseer dolacidn completa para la entreqa del producto,

Las certificaciones deben ser entragadas al comisionisla comprador el dia de la negociacién,

__FECHAACTUALIZACION DE CONTENIDO: __ 10082011 ] COD LMFY - 168
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PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\ ﬁ" SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
Y TITULO -
_ FICHA TECNICA DE PRODUGTO
ASEnciA Loshme CODIGO VERSION | FECHA VERSION
S SR F01-PGN-S03 No. 03 01/09/2010 pag: 1 det
[ Pt — = O T T i
Género Alijum
Vanedad Allium cepa.

Grado de Madurez

Las cebollas deben estar en un estado y fase de desarrollo que les permita conservarse bien durante al
ransporie y manipulacidn

Nombre Genenco

Cabolla Cabezona Roja

Desenpcian del Producto

Raiz fibrosa, poco profundas y sin ramificacianes. Tallo, esla dividido en dos, el superiar agreo y el
infeniar que forma el bulbo tunicado.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caractenshicas del producto

Las cebollas deberan encontrarse en condiciones salisfactorias al lugar de destino, enteras: se tolera la
presencia de pequedas grietas en la supericia de la piel o ausencia de parte de ésta, slempre y cuando
la pulpa quede protegida, de ci dafio por congalamiento, libres de humedad
exierna anormal, de plagas, moho u hongos o dafos causados por éstas, el tallo debera estar doblado
© con un corte limpio y la longitud no podré exceder los 4 cantimetros,

Sana con la forma caracleristica, de aspecto fresco, limpia y libre de ataques de inseclos vy
enfermedades. De color rojo las ceballas deben estar en un estado y fase de .

desarrollo que les permita conservarse bien durante el fransporie y manipulacion. La cebolla debe estar]
libre de raices y hojas para Io cual se debe realizar un buen curade de las bulbos y regular las
condiciones de humedad y temperatura en el almacanamienta,

Contenido "|En canastila con un peso minima de un (1) Kilogramo.
Presentacion En canastila con un pesc minimo de un (1) Kilsgramo .

El empague debe cumplir con la Res. Min, Agncultura y Desarolio Rural 224 / 2007 ¥ narmas 1&cnicas

Empaque NTC 1221-2 Numeral 3y 510
El Rotulado del producto debe ser resistonte a la condiciones humedad y de baja lemperatura, debe

Rotulado lindicar. Nombre del praducto, nombre de p dar, fecha de . lote de producto ¥ peso neto al
mamanto de ser ampacado.

Vida Ut El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a pariir de la fecha de

a Uti

entrega,

Condiciones de Embalaje

El producto embalado en canastila no debe superar los 25 Kg. de peso neto, El producto debe ser]
entregada en canastila, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe|
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica.

Candicionas de Transporte

No aplica

Requisitos Normaltivos

El producto debe cumplir con la nomma técnica 1221, '

Requisito Especfico

Cebolla Cabazona Roja , eategoria |. El didmetro ecuatorial del predicto deba ser de 74mm a 99 mm.

Requisilo Especifico productos negociados para la
ragional Sur o Fronteras,

Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras | este se debe entregar embalada
an matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de|
carton, sacos de palipropilena 1 otras alter que garanticen 13 conservacidn de 'os productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, tenlendo en cuenta que los mismos seran
|consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones se verficaran al
momento de recibo de los productos y aquefas unidades que presenten defectos organcleplicas seran
rechazadas. El producto debe estar totalmente firme a! taclo, no debera presentar ningun indicio de
sobremaduracion o deterioro. *

Certificaciones y/o requisitos de cumplimiento del
proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agncultura y Desarrolio Rural

Certificado:

Certificacion de INVIMA Conceplo Vigenle: Favorablo para sitio de acopio y distribucién,
Certificacdn de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucian

El persanal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

JLas cedificaciones dapen ser entreqadas al comisionista comprador el dia de la negociacion

COD LMFT - 1617
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N =
'fww FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
i CO0IGO conGo I VERSION | FECHA VERSION RIS
FO1-PGN-503 3 NOVIEMBREdo 2015 I Pag.1 de 1
L Producto/Nombre I CILANTRO I
Cédigo SIC / SAP 16359
Clasificacion Fruver

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del
Producto

Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color verde intenso, brillante, sin
picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos cortos y
delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos negros o color café,
tampoco flores.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes Cilantro
Requisitos -
= : |
Fisicoquimicos No aplica
Requisitos :
Microbioclégicos No aplica
Requisitos Sioarloa

MNutricionales

Otras caracteristicas
del producto

Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin manchas, no debe presentar
color amarillo en sus hojas, ni maltrato, ni ataque de hongos.

Contenido

En canastillas con un peso maximo de 10 Kilos

Requisitos Normativos

No aplica

Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

EMPAQUE Y ROTULADO

Empague El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor. fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias contados a partir de la
|

fecha de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién,
expedido por la autoridad sanitaria.

Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial

2

Actualizacion a Formato NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y especificas con relacion & los productos

negociados para |a Regional Sur o Fronteras.

Ajuste a formato version 3. Se incluye Clasificacion. Se retira de la Descripcion del Producto “Frutos sanos. maduros, limpio vy
desecados”. Se retiran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no corresponden al producto. Se retira del item Contenido
“El producto debe entregarse en atados organizados dentro de canastilla". Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio
aereo, ya sea en cajas de carton, $acos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de les productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracion o
deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto” Se retira del item Empagque: "El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007. el producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas. El producto debe ser entregado en
canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado” a "El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la

NTC 54227
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Y MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL TODOS PORUN
AgENCIA LSCTSTICR AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES NUEVO PAIS
!7 "\\\f | |VERSION No. 3
Fech
’ coco echa i
AGENCIA LOGISTICA |
FUERZES MILITARES |
PRODUCTO coco
rCaIidad Cumplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos y microbio!c’:gicosl

‘establecidas de acuerdo a la norma NTC 871

Descripcion del Producto

Ceco de color oscuro y pulpa blanca de textura rustica y pulpa firme.
Peso Aproximado de 2.5 kg.

Caracteristicas sensoriales

]

Requisitos Fisicoquimicos

COLOR Oscuro

OLOR Caracteristico a coco R
SABOR Ca racteristico

TEXTURA ) Firme

HIDRATOS DE CARBONO 4%

AGUA 70%
'LIPIDOS ~ [03%

PROTEINA 3.3% min,

Empaque y Rotulado

El producto se empacara en sacos

Presentacion

Sacos de polipropileno

| Requisitos de Proveedor

Almacenamiento

A temperatura ambiente en lugar fresco y seco.

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo |
| Rural.

{ Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucion.

Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehiculo de distribucién

Vida Util

El producto se requiere con una vida Util minima de diez (10) dias,
contados a partir de la fecha de entrega







WpRoceso

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

SUBPROCESO
\\ / NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A.
- FICHA TECNICA DE PRODUCTO o oy
%%‘?’:‘E cobico VERSION FECHA VERSION tnm Setamis
F01-PGA-S03 No. 02 30/07/2009 Pdg.1de1
e ey =
Pr cto/N r | SIC 23769 COLIFLOR |
Género Brassica
Variedad Oleracea Botrytis.

Grado de Madurez

El indice se determina por el tamafio de las ramas que debe ser de unos 40 a 50 cm. del
largo y 20 cm. de ancho y debe presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe
presentar color amarillo en sus hojas 6 tallo.

Nombre Generico

Coliflor

Descripcion del Producto

Coliflor extra del género. Las hojas son sésiles, enteras, poco a muy onduladas, oblongas
elipticas, y muy erguidas, extendiéndose en forma mas vertical y cerrada.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del producto

Fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior, su consistencia debe ser compacta
y sin zonas blandas.

Contenido En Kilo peso neto de producto.
Presentacion Canastilla
Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y
peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de Ia1

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para
la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Condiciones de Transporte No aplica
Requisitos Normativos El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1374.
Requisito Especifico No aplica

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Certificado:

Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigente: Favorable para sitio de acopio
y distribucion.

Certificacion de INVIMA (visita sanitaria) Concepto Vigente: Favorable para vehiculo def
distribucion.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la
negociacion.

[FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

30/07/2009 | COD LMFT - 156
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Y MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL [y TODOS PORUN
AGENCIA USGTSTICA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES NUEVO PAi
J o e S o ~
\‘\ !
| \{ﬁ COROZO |
Fecha [
AGENCIA LOGISTICA
FUBRZLS MILITARES | )
|PRODUCTO f COROZO '
Calidad Cumplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos vy microbiologicos

establecidos.

u ! ]

Descripcion del Producto = , ; : B I
! Fruta pequefia de color rojo, con una pequena vellosidad de cubierta y

una cascara dura debajo de ella y en cuyo centro tiene una almendra.
ICOLOR Rojo oscuro
Caracteristicas sensoriales | OLOR - Caracteristico a_Corozo
| SABOR Caracteristico a Coro

TEXTURA ) |

Empaque y Rotulado Cajas o canastillas plasticas.
——

Presentacion Empacado en bolsas de polipropileno con peso aproximado de 500 grs.
Usos Se emplean fundamentalmente para jugos y preparacién culinarios.
Almacenamiento El producto debe almacenarse en lugares refrigerado .
Requisitos de Proveedor { Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricullu?é y Desarrotlo Rural.

Certificacién de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto,
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucién. {
Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehiculo de distribucidn ’

| a partir de la fecha de entrega.

I' Vida Util El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias, coﬁtadﬂ







PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

[suBPROCESO
~ 2 SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
Y TITULO m
L FICHA TECNICA DE PRODUCTO s
= CODIGO VERSION | FECHA VERSION AR
F01-PGN-503 No. 03 01/08/2010 Fég- et
—_———
Pr. ombre | SIC 20596 CURUBA |
Género Passiflora Molisima
Variedad H B K bayley (Curaba sabanera 6 de castilla)

Grado de Madurez

El grado de madurez debe ser en un color amarillo verdoso en mas del 50 % de |a fruta ¥
al ser palpada la fruta debe percibirse un ligere hundimiento de la cdscara La tolerancia def
calidad debe ser de maximo el 5% de numero o peso de la curuba

Nombre Generico

Curuba

Descripcion del Producto

Baya oblonga u ovoide con pericarpio blando, de color amarillo al madurar, semillag]
ovaladas, con arilo anaranjado, comestible

Otras caractensticas del producto

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoguimicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Entera. sanas, con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de atagque de insectos y
enfermedades. libre de magulladuras, consistente al lacto, fresca y limpia. Su tamanol
debe ser mayor a 6.5 cm, su peso debe estar en el rango de 40 a 70 gramos,

Contenido

En Kilo peso neto de producto.

Presentacion

|En Canastilla

Empague |EI empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
El Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a la condiciones humedad y de}
Rotulado baja temperatura, debe indicar lo siguiente: Nombre del producto, nombre del proveedor,
fecha de empague, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado
\ida Ut El producto se requiere con una vida util mimnima de tres (3) dias contados a partir de |}

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

'E'I producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm de fondo perforado lineal y paredes
perforado rombos, de alta densidad

El producto debe tener un peso neto no mayor de 12 kilos. el embalaje debe cumplir con |3
norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
413

Condiciones de Transporte

Mo aplica

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1262

Requisito Especifico

Curaba, variedad H B K bayley, Calidad Primera, Tamario 2 (40 - 70g)

Requisito Especifico productos negociados
para la regicnal Sur o Fronteras

Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar]
embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo. ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u ofras alternativas que garanticen |a
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teriendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fechal
oe recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos v
aquellas unidades que presenten defectos crganclepticas seran rechazadas. El grado del
madurez debe ser de maximo el 50%, para garantizar la preservacion del producto. El
producto no debera presentar ningun indicio de socbremaduracién o deterioro

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Certificado:

Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de g

ngaeciacion

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO - 10/08/2011

I COD LWFT - 2210







PROCESQ

GESTION DE ABASTECIMIENTO BIENES Y SERVICIO

SUBPROCESOD
\\ NEGOCIACION CENTRALIZADA B.N.A,
e TiTULO
S FICHA TECNICA DE PRODUCTO
‘e CODIGO VERSION FECHA VERSION . ” T
F01-PGA-S03 No. 02 15/07/2009 ekt
""SIC 16386 ESPINACA = |
Género {Spinacia Olaracea)
Variedad

Saporo ¢ Sporter

Grado de Madurez

El indice se delermina por la longitud de las ramas que debe ser de 8 cm. minimo ¥ dEbi
presenlar un color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en su
hojas ¢ tallo.

Nombre Generico

Espinaca

Descripcion del Preducto

Hoja ovalada en buen grado de madurez comercial. Hojas: cauliferas, mas o meno
altemas y pecioladas, de forma y consistencia muy variables, en funcidn de la variedad.
Color verde oscuro intenso. Deben estar sanas, lener aspeclo fresco, estar limpias y]
desprovistas de lierra, debe estra libre de residuos visibles de abono o plaguicidas, restos|
florales, olores y sabores extranos. El producto debe estar lavado y desprovisto de quedad
exierior, exenlas de heladas, enfermedades e inseclos y debe presentarse en hojas y en
mangjos.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoguimicos No aplica
Requisilos Nulricionales No aplica

Otras caractenslicas del producto

Debe eslar resca y libre de cualquer humedad anormal exterior.

Contenido En canastilla con un peso nelo maximo de 20 Kg.
Presenlacion En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg
Empaque El empaque debe cumplir con la Res, Min, Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
E! Rolulado del producto debe ser resislente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de proveedor fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
Vida Uil El produclo se requiere con una vida Otil minima de doce (12) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser enlregado en canaslilla de fondo perforado en rombos o lineas, suellol
o atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe
tener en cuenla el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Condiciones de Transporte

No aplica 8

Requisitos Normativos

Espinaca de calidad primera. El producto debe cumplir con la norma técrmica NTC 1373,

Requisito Especifico

Las hojas deben tener aspeclo fresco, sin manchas no debe presentar color amarillo en susl
hojas, sin alaque de hongos y sin notarse mallrato en tas hojas. Las hojas no deben
sobrepasar de los 10 cm.

Certificaciones yfo requisitos de
cumplimiento del proveedar

Cumplimiento al Decrelo 3748/2004 el Min Agricullura y Desarrollo Rural.

Cenificado:

Certificacion de INVIMA Concepto Vigenle: Favorable para sitio de acopio y distribucion

Certificacion de INVIMA Conceplo Vigente; Favorable para vehiculo de distribucién,

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la
Il

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: -30/07/2009:}
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

[SUBPROCESD
[~ — PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
7 [woo E‘ﬂ
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
b OO comGo VERSION FECHA VERSION B
l FO1-PGN-S03 | 3 NOVIEMBRE de 2015 *lg; Tda1
Producto/Nombre | FRESA [
Codigo SIC / SAP 20599
Clasificacion FRUVER

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del

Genero: (Fragaria). Variedad: Fragaria Chiloensis, Fresa destinada para el consumo fresco

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producto exceptuando las dirigidas a la transformacion industrial,
Ingredientes Fresa
Requisitos No aplica
Fisicgguimicos P
Requisitos ;
Microbiolégicos No-aplica
Requisitos Nutricionales Mo aplica

Otras caracteristicas del

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme. Sanas, libres
de ataque de insectos o enfermedades, limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafias
visibles, practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y
consistencia firme, los frutos deben tener caliz y peddnculo bien adherido, e pedinculo debe medir de 8

producto a10 mm de longitud, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el estado de madurez. El
grado de madurez debe ser en un color rojo verdoso o rosado en mas del 50 % de la fruta.
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 10 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la NTC 4103. Producto Categoria | y NTC 5422,

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en
canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Condiciones de
Transporte y

El producto debe ser transportado en furgon yfo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Almacenamiento
EMPAQUE Y ROTULADO El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
M, Empaque la norma tecnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica.
4 " El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar. Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado
) El producto se requiere con una vida Gtl minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util eriie
ga
CERTIFICACIOHES Acta de visita sanitaria (I'VC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién. expedido por la
Proveedor { Maquilador/ : e
|autoridad sanitaria.
Comerclalizador

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMEIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato versien 2 GP'1000.2004 v
3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur
Se retira Cuando el producto sea negociado para la regional sur o Fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordas para ser transportados por
medio aereo. ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas gue garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes|
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguienles a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de
4 recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos organclepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar mngun ndico de sobremaduracién o
deterioro. El producto debera estar en un grado de madurez grado 4. En certificaciones se retira. Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricutura y Desarrolio Rural
Certificacién da INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucién Certificacién de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El
personal debe poseer dotacidn completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion.
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[Froceso

GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

- SUBPROCESD

— PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\\\/ TITULO E%

T FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
e OO0, CODIGO VERSION A VEREDN g e
FO1-PGN-503 3 NOVIEMERE de 2015 Pag. 1de1
Producto/Nombre GRANADILLA
Codigo SIC / SAP 34086
Clasificacién FRUVER

Descripcion del
Producto

Género: (Passifiora), variedad: lingularis jus, Con una forma algo redondeada.Tiene la cascara lisa,
dura y con un acolchonado para proteger las semillas de la pulpa. La pulpa esta llena de semillas duras
color negruzco, rodeadas por un aro gelatinoso, transparente, de color gris claro, con sabor acidulo
aromatico.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Granadilla

Ingredientes
Requisitos _
Fisicoguimicos No aplica
Requisitos _
Microbiolégicos No aplica
Requisitos Nutricionales Mo aplica

Otras caracteristicas del

La granadilla debe conservar la capa de cera natural presente en la cosecha, deben tener pedunculo y
el corte debe quedar a la altura del primer nudo, libres de ataques de insectos o enfermedades de
aspecto fresco y consistencia firme, con forma caracteristica de |a variedad. El producto debe tener una
denominacion comercial de Tipo B de peso promedio de 128 gramos con un diametro de 77-71 mm, de

producto Calidad Extra de acuerdo a lo estipulado en la NTC 4101
Se acepta hasta el 10% en peso de granadillas que correspondan al calibre inmediatamente inferior o
superior al sefialado en el empaque.

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 4101 y NTC 5422

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

|En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, Se debe
emplear separadores o insertos para evitar el roce de las granadilla o dafo mecanico, los separadores

Empagun pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen. No se admiten uso de papel
periddico impreso como insertos,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado
Vida Ut El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
ida Uti

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

autoridad sanitaria,

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (F\) para sitio de acopio y distribucion expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




WMAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION'

SUBPROCESO
\ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
TITULO
%% FICHA TECNICA DE PRODUCTO
o = CODIGO VERSION| FECHA VERSION Pig. 1 de 1
F01-PGN-S03 No. 03 01/09/2010 s
[ Produciomombre - [ SCWToUhscas 1]
Género Galinsoga.
Variedad

Nombre Cientifico: Galinsoga panvafiora Cav.

Grado de Madurez

Hojas verdes y frescas

Nombre Genenca

GUASCAS

Descripcion del Producto

Es una Merbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramerte dentada. Color verds|
intenso, bnllane, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hajas limpias, follaje abundante.
No debe mostrar hojas amarillas, sucas, quemadas, marchitas, con puntos negros o color
café, tampoco flores.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitas Nutncionales No aplica

Otras caracterislicas del producto

Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anarmal exterior, sin residuos de liema,sanas y
si hojas amarillas o deshidratadas

Contenido |E! producto debe empacarse en bolsa de polietieno de primer uso de grado alimentario

4000 A
Presentacion En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.

Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricutura y Desarrollo Rural 224 / 2007
El Rotulado del producto debe ser resislente a la condiciones humedad y de baja

Rolulado temperatura, debe indicar. Nombre del produclo, mombre de proveedor, peso neto al
momento de ser empacado.

Vida Ut El producto se requiere con una vida Util mirrma de cinco (05) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

Condiciones de Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla gde fondo perforado en rombes o lineas, suslto of
alado

Condiciones de Transporte

No aplica

Requisitos Normativos

No aplica

Requisito Especifico

Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas no debe prasantar color amanillo en sus
hojas, sin ataque de hongos y sin notarse maltrato en las hojas.

del proveedaor

Certificaciones y/o requisitos de cumplimiento

Centificado:
Certificacion de INVIMA o del ente territorial de salud correspondiente con Concepto Vigente:
Favorable para silio de acopio y distribucién.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del produclo.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion,

[~ FECHRACTURLIZACION DE CONTENIDO: | 18/0420TT
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AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

nirsen

[ VERSION No. 3

GUAYABA AGRIA

oy | Fecha
AGENCIA LOGISTICA 31/03/2008
FUERZAS INLITARES
PRODUCTO GUAYABA AGRIA
Calidad | Cumplir con los requisitos de calidad fisicoquimicos y micrabiolég@cos

establecidas de acuerdo a la norma NTC 871

Descripcion del Producto

De color verde claro, de pulpa firme al tacto. |

COLOR Verde claro
Caracteristicas OLOR Caracteristico a gayaba
sensoriales SABOR Caracteristico

| TEXTURA Firme

CALORIAS 51 KCAL

AGUA B __|86.14
Requisitos Fisicoquimicos | FIBRA 54g

PROTEINA 082¢g

Empaque y Rotulado

El producto se empacara en Canastilla

Presentacidn

En canastilla con un peso neto maximo de 20 kgs

Almacenamiento

A temperatura ambiente en lugar fresco y seco y/o refrigerada

Requisitos de Proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural. .

Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto |
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucion.

Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion

| Vida Util
|

El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias,
contados a partir de |a fecha de entrega

Vet

TODOS POR UN
NUEVO PIS
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_GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
R e PLANIFICACION DE LAS ADC
Y TITULD ﬁ
N FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
e CODER2 COmIGO | VERSION SR TS R
FO1.PGN.S03 3 NOVIEMBRE de 2015 Hyloe
Producto/Nombre [ GUAYABA CRIOLLA [
Codigo SIC / SAP | 18517
REQUISITOS GENERALES Clagificaion FRUVER

DCescripcion del

Género: (Psidium guajaba L.). Variedad: Trujillo, El grado de madurez debe ser en un color amarillo

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producto verdoso en mas del 50 % de la fruta, su tamafo mediano.
Ingredientes Guayaba comun
Fi::(‘:ag:&?;?sos Hoaplica
Migﬁﬂrs;:ios NoRsien
Requisitos Mutricionales No aplica

Otras caracteristicas del

Tamano mediano frescas y limpias, en estado de maduracion optimo para el consumo. (Psidum
Guayaba). Enteras, con forma y color caracteristicos de la variedad. Frescas, limpias sin presencia de
humedad exterior anormal. Libres de dafos visibles por insectos, enfermedades, magulladuras,
pedredumbre o cualquier otro defecto que impida el consumo. Cascara verde amarillo claro, con pulpa
rosada y peso promedio entre 100 a 160 gramos y un diametro de mas de 50 mm

producto La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de numero o peso de |a guayaba
Se admite 10% en peso, de diferencia de tamario, o defectos por unidad de empague.
Se admite 20% en peso, de manchas o ataque de insectos por unidad de empaqgue.
Se admite 10% en peso, de guayabas con heridas superficiales cicatrizadas por unidad de empague
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1263 Calidad Primera y NTC 5422

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El preducto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

|El empague debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Empague la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica.
El Rotulade del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.

Vida Ut El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

entrega

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador’

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION
1 Version Inicial
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
Ajuste a formato versién 3. Se incluye la Clasificacién del Producto. Se cambia contenido de 20 kilos a 15 kilos. Se retiran de Otras
3 Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener fibras o hilos que indiquen que el fruto esta muy
maduro,” Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que no corresponden al producto. Se ajusta Presentacion del Producto y
Empaque.
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
\-“-\—-\ ,--”-—7/ TITULO .
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO
AgrMcia LERTETER CODIGO VERSION FECHA VERSION -
LTI FO1.PGN-S03 03 NOVIEMBRE DE 2015 Rig A1 =
Producto/Nombre Kiwi
REQUISITO DESCRIPCION
Codigo SIC/SAP N/A
Clasificacion Fruta

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del Producto

Fruto de forma ovoide, de tamario variable y recubierto de una piel fina de color marrén,
ligeramente vellosa. Puede tener de 4 a 7,5 cm de longitud por 3,5 a 5 cm de anchura y el
peso varia de 30-150g en funcién de la variedad

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes NIA
Requisitos Fisicoguimicos NIA
Requisitos Microbiolégicos NIA

Requisitos MNutricionales NIA

Otras caracteristicas del
producto,

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme.
sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores 0
materias extranas visibles, libres de* magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y
consistencia firme, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el estado de
madurez. !

Grado de Madurez

El grado de madurez se especificara segun requerimiento en el pedido realizado y en las
cantidades solicitadas teniendo en cuenta la escala de maduracion (1 a 3), segun la siguiente
carta:

Contenido

En canastillas con un peso neto maximo de 20 Kg.

Requisitos Normativos

Cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

EMPAQUE ¥ ROTULADO

Presentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 20 Kg. de fondo perforado
lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422,

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empaque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar; Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.
Vida Ut El producto se requiere con una vida util minima de fres (3) dias contados a partir de la fecha
aa |

de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador / Comercializador

El proveedor debe acreditar:

*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria,

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

| MARZO DE 2018
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OCESD
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESQ
\ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
nTuLe
st FICHA TECNICA DE PRODUCTO
e 8 ComGo VERSION FECHA VEREION
F01-PGN.503 No.03 01/09/2010 R8s 1
| "SI 25064 LAUREL = 3 |
Génemn Laurus Noblis L.
Vanadad No aplica
Grado de Madurez Las !ﬂqas deben tener un aspecto fresco sin residuos de lierra, sano no debe dar muestras marchifamienio,
limpias y secas. Debe lerer colo verde uniforme,
Nombrd Generico LAUREL
Hojas Enteras, allernas | lanceoladas, coriiceas y brillantes de margen ondulado. Miden unos 3-8 cm de
Descripcion del Producto gn{;;ud Y posaen coro peciolo. El haz es de color verde oscuro lustroso, mientras que el enves es mas)
i
Ingredientes Na aplica
Componentes Valor
Humedad (%) max, 15
Requisitos Fisicoquimicos Cenizas (%) max 6
Cenizas Insolubles (%) max. 1
Aceite esencial % Min, 16
Requisilos Nutricionales No aplica
Otras caracteristicas del producto Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior, )
Contenido El producto debe enlregarse en alados organizados denlro de canastillas
Presentacion En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg.
El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agncultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
Empaque
|El Rotulado de! producio debe ser resistente ala condiciones humedad y de baja temperatura, debe indicar,
Rotulade Nombre del producto, nombre de proveedor, peso neto al momento de ser empacado.
Vida Uil El producto se requiere con una vida (lil minima de cinco (05) dias contados a partir de la fecha de

FEi producto debe sar entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, sueito o atado,
Condiciones de Embalaje )

Condiciones de Transporie No aplica
Requisitos Nermaltivos Laurel de calidad primera. Debe cumplir con la Res, Min Salud 4241 de 1891

Las hojas deben lener aspecto fresco, sin manchas no debe presentar color amarillo en sus hopas, siny
Requisito Especifico ataque de hongos y sin notarse maliralo en las hojas

Cuando el produclo sea negociado para la regional sur o fronleras, esle se dabe entregar embalado an
materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas da carton,
sacos de polipropilenc u olras allernativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan
Requisito Especifico productos negociados para |eniregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismaos seran consumidos en|

la regional Sur o Fronteras. los 15 dias siguiemes a su fecha de recibo. Estas condiciones sa verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defeclos organolepticas seran rechazadas. El grade def
maduraz dabe ser de maximo el 50%, para garantizar la preservacion del producte  El producto na deberal
presentar ningun indicio de sobremaduracién o deteriaro

Certificado;
Certificacién de INVIMA o del ente terrilorial ge salud correspandiente con Conceplo Vigenie: Favorable
Certificaciones ylo requisilos de cumplimiento del |[para sitio de acoplo y distribucién.
proveedor

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.
Las certificaciones deben ser enlregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion

| COD LMFT - 713
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GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

y PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
TITULO — E E,:g

Vi, FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS :
s e CCOG0 I CCOR0 VERSION FECHA VERSION l R T
F01.pGN.S03 3 ENERO DE 2017 %
| Producto/Nombre | LECHUGA BATAVIA |
Codigo SIC / SAP 200000413 / 16352
REQUISITOS GENERALES Clasificacion Verdura

Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados, consistentes ¥ crujientes. Forma un

Descripcio Prod :
Incion del Producto | aoha vetuminoso, redondo y denso. Lechuga de la Categoria |

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Microbiologicos No aplica
REQUISITOS ESPECIFICOS Requisitos Nutricionales No aplica
Otras caracteristicas del |Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de
producto deshidratacion. libre de plagas, aspecto producto recien cosechado.
Contenido En kilo peso neto del producto.

Requisitos Normativos  [NTC 1064

Presentacion del Producto |Bolsa de polopropileno con peso maximo de 5 Kilos.

Condiciones de Transporte |El producto debe ser transportado en vehiculo que cuente con Concepto Técnico Sanitario
y Almacenamiento FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud.

El producto debe ir emepaado en bolsa de prolipropilenc , de 5 Kilos cada una, la bolsa debe ser de

EMPAQUE Y ROTULADO Empague primer uso, El prodcuto debe ser empacado entregado en canastilla , cumpliendo la Norma Tecnica
NTC 5422

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar. Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del producto y peso neto al

momento de ser empacado.
El producto se requiere con una vida util minima de Cinco (5) dias contados a partir de la fecha de
entrega,

Vida Util

El proveedor debera acreditar; -
CERTIFICACIONES Proveedor |- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
I Maquilador/ Comercializador |ser expedido por la autoridad sanitaria

| FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: ' ENERO DE 2017 l

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 3.

*Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por

3 la autoridad sanitaria.
* Se realizo cambio en la vida ulil solicitada de 3 dias a 5 dias

CARGO ! NOMBRE FECHA FIRMA
'“&ﬁ:‘f‘;ge IngG. Gisella Paota Garcia Avendaito 20/01/2017
Elabord
I'Eﬁ:':rr;;:c Ing. Yuly Ximena Gulierrez Linares 200012017
Coordinador de
Planeazién y
Seguirnienlo a Conl, Ghense Palricia Gomez Sanchez (¢ ) 20/0172017
Compras
Centrolizadas
Revisé = I
D‘;fr‘;’l‘"g:i‘;'a Caronel (ra) Cartos Emesto Gamacha Diaz 20/0172017
é::n‘:;f:r;:'h Abogada. Emma Gonzalez Arnoleda 2000172017
Aprobo G.":‘u'l::l(:\l}?!zr\ Ceronel (ra) Caros Emesto Camacho Olaz 2000172017







[FrocEso

GESTION DE LA CONTMTA&IPN

[SUBPROCESO

{1 4
REQUISITOS GENERALES

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONE!
\-\ = - IONES Eﬂ
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
o CODIGO CODIGO VERSION =¥
F01-PGN-503 3 Noﬁén¥2m1 5 Pag-1de1
Producto/Nombre LIMON COMUN
Codigo SIC / SAP 16353
Clasificacion FRUVER

Descripcion del
Producto

Geénero: (Citrus), Variedad: Citrus Aurantifolia Swingle, Limén de la variedad especia para consumo
fresco. Fruto de forma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa. Pulpa abundante, generalmente
acida.

o]
REQUISITOS ESPECIFICOS

i

Ingredientes

Limén

Requisitos
Fisicoquimicos

No aplica

Requisitos
Microbiclogices

MNo aplica

Requisitos Nutricionales

Mo aplica

Otras caracteristicas del

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos de la variedad.
Homogéneos en variedad y tamafio, libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extrafio, libres
de danos, enfermedades, magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por
estos. Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el pedinculo

Progdiica cortado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo de 60 g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme.
Contenido En Kilo peso neto de producto de 25 Kg maximo.

Requisitos Normativos

El empaque debe cumplir con la NTC 5422

Presentacion del
Froducto

,!En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422,

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Proveedor / Maquilador/
Comergializador

autoridad sanitaria.

EMPAQU!E Y ROTULADO Empaque El empaque debe cumplir con la NTC 5422,
: El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado
El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util entre
ga
CERTIFICACIONES

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




VERSION

MAEST

NTR! AME!

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Verswon Inicial
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[Froceso

GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N [ =
| FICHA TECHNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
i cHpiGo OO0 | VERSION FECHA VERSION ? i
FO1-PGN-503 3 NOVIEMBRE de 2015 Pig.1de1
| Producto/Nombre | LULO DE CASTILLA |
Codigo SIC / SAP 16393
Clasificacién FRUVER
REQUISITOS GENERALES B . Genero: (Pyrus). Variedad: Pyrus communis., Con un grado de maduracion de COLOR 3. Fruto
ei}i’{;%?:ctr; & anaranjado con visos verdes hacia el centro del fruto. Son bayas globosas. de 4 a 8 cm de didmetro
Ingredientes Lulo de castilla
Requisitos :
Fisicoquimicos No:aplica
Requisitos :
Microbiolégicos Woeplica
Requisitos Nutricionales No aplica
El producto LULO DE CASTILLA debera ser de acuerdo a la NTC 5093- Calidad EXTRA, Calibre 35,
REQUISITOS ESPECIFICOS diametro entre 51 y 55 mm, con un peso por unidad de 77g. Debe ser de una misma variedad y tamano
Otras caracteristicas del |uniforme. Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener atague por insectos, el
producto lulo debe estar maduro, sano, libres de deterioro o cualquier dafio que impida el consumo Debe estar
fresco, limpio y sin humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg
Requisitos Normativos |El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 5093 y NTC 5422
Presentacién del ; —
En canastilla con un peso neto méaximo de 15 Kg.
Producto P 9
CTondic:or:tes de El producto debe ser transportado en furgon yf/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
rEnapary FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.
Almacenamiento
El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
EMPAQUE Y ROTULADO Empaque 2 norma técnica NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.
. El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de |la fecha de
Vida Util entrega,
CERTlFICACIONES Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la
Proveedor / Maquilador/ : i
s autoridad sanitaria
Comercializador
FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato versién 2 GP:1000:2004
i Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el producto debe ser Calibre 35 diametro entre 51 y 55 mm conun
peso por undidad de 77g De acuerdo a NTC 5093 del lulo de castila Se indican grados de maduracion generales y para el producto de |2 Regional Sur
Se ajusta a formato version 3. Se retra  Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras esle se debe entregar embalado en matenales de prmer UsQ)
accrdes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u olras alternativas que garanbcen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas condicones se
4 verficaran al momento de recibo de los productos y aguelias unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobremaduracian o deterioro. El producto debera tener un grado de maduracion COLOR 2 Fruto Verde Oscuro con lagunas tonalidades anaranjadas Se adicona en Otras
caraciersticas de producto: maduros, sanos, libres de deterioro o cualquier dafto gue impida el consumo. Se retira de la condicion de empague para la entrega del producto se
debe tener en cuenta el numeral 4.1 3 de la norma técnica NTC5422.
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[Froceso

Descripcion del
Producto

GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO -
g PLANIFICACION DE LAS ADC
B &~ TITULO !%
\! FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
e COMGO TooG0 VEREION FECHA VERSION T
F01-PGN.S03 | 3 NOVIEMBRE de 2015 Phg:1ide 1
( Producto/Nombre | MANDARINA
Codigo SIC / SAP 35758
Clasificacion FRUVER
REQUISITOS GENERALES

Genero: (Citrus nobilis Loureiro), variedad: clementinas y comunes, Su produccion se da entre los 800
m.s.n.m. y 2.000 ms.nm. Baya redonda con pericarpio blando, de color anaranjado al madurar;

Isemillas ovaladas.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Mandarina

Requisitos
Fisicoquimicos

No aplica

Requisitos
Microbiolégicos

No aplica

Requisitos Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas del

Enteras, con la forma caracteristica de |a variedad, de aspecto fresco y consistencia firme. Sanas, libres
de ataque de insectos o enfermedades, limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas
visibles, practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco vy
consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin pedunculo, la coloracion del fruto debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso

prodhicto amarillo en mas del 50 % de la fruta
La clasificacion requerida es tipo B, segin tamario referido en la NTC 1330; lo cual corresponde a 66-85
mm de didmetro y en calidad EXTRA. La toleracia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso total
de las mandarinas.

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria B en calidad EXTRA y NTC 5422,

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en
canastilla de 25 cm, de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422,

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud

Empague El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.
_ El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor | Maquilador/
Comercializador,

Acta de visita sanitania (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la

autoridad sanitaria

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 ‘fersion Inicial
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietlenc.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso
acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan
4 entregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los Mismas seran consumides en los 15 dias siguientes a su fecha de recbo Estas condiciones se
venficaran al momento de recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas El producto no debera presentar ningun indicio
de sobremaduracion o deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SELECCION ABREVIADA ROLSA OE PRODUCTO

‘\ /I:_WPROCESO
Y TULO
——
i

FICHA TECNICA DE PRODUCTO - .

= CODIGO “VERBION FECHA VERSION
E01-PGN-50 No. 03 o1/0w2010 Phgitdat
Génern Maius Pumidla M
Varindad Domesiea Vards
Grado de Maduroz No aplica
Nombre Ganenco Manzana Verde
Descripcion del § s 1"F'mrcr de buen lamafa, de color verde sugve a veces mencs INIENKD, CON CAMA FTUCMITH, jugesa hgerament s
acdulada y muy aromatica
Ingradiertes Mo apica
Requsitos Fiscomamicos + No aplica
Fequisitos Nutriconales Mo aplica

Cfras caractersticas del producia

Emeras, saras, s8 sxchyen en lodo caso los Indos afeciadas de podredumbie o alersciones lales qua 0
hagan impmoios pora el consumo, lmplas, pracheaments exentas de mMalenas exiradas visdes de himada
mxtanor anormal y de olor yio sabor extradns

Contonido En canasiifa con un peso neto maximo de 18 kilos & 20 kilos an peso bruio.
Prasantacion Fn canastila con un paso nelo maximo de 1B kiloa & 20 kFos on pess bruta,

Empaque El empanue debe cumplic con la Res. Min. Agncultum y Desarrolio Rural 224 7 2007
El Rotulado del produdo debe sor resstente a la cor ad y de baje , debe

Rolulaco siguiente
Nomibws del producio, nombre dal proveodes, facha de smpague, 1ote de producto y peso nelo ol momento de
SO0 BN pACAco.

\ida Ul iEl Producto sa requiarn con una vida Ul minima da tres (3] dias conladas a partr de 1a Techa de enirega

Condiconas de Embataje

El poducie debe sar eriregado en canastilla, cumpiisndo 1a rorma tdonica NTC 5422, para la unirega )
produdio e debe lanar en cuenta el numeral 41,3 do ia norma téonica Se debe emplear separadorms o inserics
para evilar ol roca de las manzanas o dafo o, las pueden ser e canony
moldeado o puipa mecinica wrgon. Mo se admilen uso'de papel penddico impresc ni de material vegetal comol
inpartos,

Condiciones da Transporle

Mo aplca

Requisitos Hormatives

|El producto deba curnpdr la norma tAonics NTG 35231

Requisilo Especifica

Las manzanas debe ser empacadas con el mismo grado de madurez, calidad y 1amafe
Categora Prmera. Calibre 100 variedad redondeada

Requisita Espaanco producios negodiados |

oara la regional Sur o Franteras.

Cuando el produdlo sea negociado para la regional sur o fronleras, nxle sa debe entrogar embalado ard
matenales de primer uso acordes para ser iranspodados por medin asceo, ya Saa en cajas de caron, sacos de
u alras que garantcen la congarvacién de los productos. Oebecan enlregarsa ey
excelenies condininnas de caldad, laniendo en cuenla qua 10s Mismos seran consumidos en los 15 diag

o A su fecha do reabe Estas congitiones so venficaran al momento de recta de los producios vl
aquetias unidades que presenton defeclos organcleplicas saran rechazadas. £) producto no dabara oreseniar]
néingun indicio de sobremaduracidn o delenom.

Certificaciones ylo requisilos de
cumphmiento del proveedor

(Cumpmianto al Decrelo 3748/2004 ol Min_ AgAcultura y Desanolo Rural

Cortificada:

Certilicacidn de INVIMA Concapio Favorable Vipenie para silio de acopin y distibucian
(Certificacién de INVIMA Cencapto Favorable Vigenis para vehiculo de aslnbucitn

El perscnal deba poseer dotacién complela para la entrega det produclo

Las cortficacionas deben ser entregndas al comisionisla comprador el dia de la negociactn

TOD LMFT - 2211
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PROCESO
SUBPROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

—. — PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

N~ o

|- FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
R e , D [ VERS! FECHA VERSION a1
F01-PGN.S03 3 NOVIEMBRE do 2015 g 1ded
l Producto/Nombre I MARACUYA
Codigo SIC / SAP | 20151
Clasificacién FRUVER

Descripcion del
Producto

Gér_lero: (Passiflora Edulis), Variedad: Passiflora Edulis Sims var. flavicarpa, Baya redonda u ovoide, de
variedad amarilla, piel delgada o rugosa encerada, con aspecto de cuero. pulpa abundante y mas o
menos acida.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Maracuya

Requisitos
Fisicoguimicos

No aplica

Requisitos
Micrebiolégicos

No aplica

Requisitos Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas del

El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su color amarillo verdoso (cuando esta
maduro).

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme. Debe esta entero con la forma y el color tipico de
la variedad. no tener ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad extericr y tener el

producio peéndulo cortado de raiz. Cdscara lisa, dura y acolchada. Al palpar el producto se debe sentir el
contenido de semillas.
El producto debe tener un diametro longitud lineal de 6 a 12 cm.

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 1267, Calidad Primera, Tamario grande

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del [

Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso maximo de 20 Kg. de peso bruto maximo
Las especificaciones del embalaje se deben ajustar a la norma técnica NTC 5141.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Empaque la norma tecnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
|la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.

Vida Ul |El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




VERSION DESCRIPCION DE CAMEIOS
1 Version Inicial
z Ajuste a formato version 2. GP 1000 2004, se incluye requisito de que no se permiten productos magulladas - Se incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronleras
3 Se incluye requisito espeafico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras Se incluye requisito de la NTC 1267 " Calidad Pnmera. Temafo grande’
Se retira’ Cuando el producto sea negodado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso acordes para Ser transportados por
medio aeren, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u ofras altermativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
F. condiciones de calidad, teniendo en cuenta que 10S MiSMOS seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de
reciba de los productos y aguellas unidades gue presenten defectos organolepticas seran rechazadas. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobremaguracion o
deterioro. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracin o deterioro. Se retira de las condiciones de empagque. para la entrega del producto se Cebe tener
@n cuenta el numeral 4 1.3 de la norma técnica
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qDROCESCI

GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\-\._\\ — PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
ik Lo
L FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS,
s eROIe0 ) VERSIGH =
FO1.PGN.S03 l 3 I ENERD DE 2017 I Fhg:lded
[ Producto/Nombre | MAZORCA ]
Codigo SIC / SAP 200000463 /19925
Clasificacion Cereal
REQUISITOS GENERALES Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su inflorescencia femenina llamada mazorca
Descripeion del Producto agrupada a lo largo de un _eje. textura papiracea y termina en un especie de penacho en color amarillo
oscuro formado por los estilos. la mazorca no debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe
llevar hojas que la recubran).
Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Microbiologicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica
REQUISITOS ESPECIFICOS

Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades, residuos quimicos, sin olores extrafios

Otras caracteristicas del o
e Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de insectos,

preducto enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo el eje de granos.
Contenido En Kilo peso neto de producto.
Requisitos Normativos No aplica

Presenlacion del Producto |En Bolsas de polipropileno con peso neto maximo de 3 Kilos.

Condiciones de Transporte |El producto debe ser transportado en vehiculo con Concepto Tecnico Sanitario FAVORABLE. expedido
y Almacenamiento por el Ente Territorial de Salud.

El producto debe ser empacado en bosa de polipropileno de baja densidad, con orificios que permitan |a
EMPAQUE ¥ ROTULADO Empaque transferencia de aire entre el entorno y el preducto empacado. El empaque debe ser de primer uso, el
producto debe cumplir con NTC 5422,

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, nombre del proveedar, fecha de empaque, lote del producto ¥ peso neto
al momento de ser empacado.

Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias.

El proveedor debera acreditar:
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitana

CERTIFICACIONES Proveedor
! Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: I ENERO DE 2017 l

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 \ersion Inicial
2 Ajuste a formato version 3,

“Se ajusta certificacion que deberan cumplic el proveedor :Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente; FAVORABLE (FV, FVC) para

3 sitio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria.
CARGO | NOMBRE FECHA FIRMA
Ingeniern de

Alimenios Ing. Clsella Paola Garcla Avendafio 20/01/2017 ”——%M
Elabord N N
IngenenLoe Ing. Yuly Ximena Gulierrez Linares 200012017 P

Alimentos

Coorginador de
Planeacion y

Seguimiento o Cont. Chense Patriciz Gomez Sanchez (e ) 2000172017
Compras
Centralizadas
Reviad Director Cadana
Sumintsiros Coronel (ra) Caitos Ernesto Camacho Diaz 2000102017
Cirector de : SO0
Contralacion Abogada. Emma Gonzaler Arbokeda 20000207
Aprobé Subdinacice Ceronel (ra) Cardos Emesto Camacho Diaz 20/0172017

Caneral ()







PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

]SUBPRQCESO
. PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N TITOG !'ﬁ
] _ FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
ﬂ.ﬁ Lo, Fo00g | VERSION FECHA VERSION T
FO1-PGH-503 3 NOVIEMBRE de 2015 Fig:1ided
Producto/Nombre | MELON
Codigo SIC / SAP 16391
Clasificacién FRUVER

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del
Producto

|Género: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe 6 Melén amarillo, Melones para el consumo fresco
excluido el procesamiento industrial,

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Melan

Requisitos
Fisicoguimicos

No aplica

Requisitos
Microbiolégicos

No aplica

Requisitos Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas del

El grado de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarillo con visos verdes hacia el centro). Enteros
con la forma caracteristica de la variedad de aspecto fresco y consistencia firme, desarrcllados y
maduros, sanos, libres de deterioro o cualquier dafio que impida el consumo, sin pedinculo, exentos de

producto olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad exterior anormal con
ligeros defectos de reticulo que cubre al fruto
Contenido El producto debe ser de Categoria |, calibre (Peso entre 1601 a 2000 gramos).

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 832-1.

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso méximo de 15 Kg. de peso bruto maximo

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe cumplir con la NTC 728-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de

Empaque la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce entre melones o dafo
mecanico, los separadores pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen. No se
admiten uso de papel periédico impreso ni de material vegetal como insertos
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.

Vida Util El producto se requiere con una vida (til minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

aa |

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por |a

autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS t
1 Version Inicial
2 Se retira requisito de empagque del producto en bolsas de polietienc.
3 Se incluye requisito espeafico de productos de regional Sur o Fronteras
Se ajusta a formato version 3, Se retira. Cuando el producto sea iado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de prmer uso
o 9
acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton. sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan
4 entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas conciciones se
verficaran al momenio de recbo de los productos y aguellas uridades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas El producto no debera presentar ningun indicia
de sobremaduracion o detenoro, deben ser totalmente firmes al tacto .
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GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

SUBPROCESO
g— PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
N~ [ !ﬂ
il FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
ooy e TomIG0 To0Go | VERSION FECHA VERSION o
Pag.1det
FO1-PGN-503 3 NOVIEMBRE de 2015
[ Producto/Nombre | MORA
Codigo SIC / SAP 20151
Clasificacion FRUVER

Genero: Rubus, Variedad: (Glaucus Benth) 0 Mora de Castilla, Mora para el consumo fresco o como
nsumo para el procesamiento industrial. El fruto debe estar en un grado de madurez color rojo claro,
Color: 3

Descripcion del
Producto

ff I b
REQUISITOS ESPECIFICOS
; ' :

1

Ingredientes Mora

Requisitos

Fisicoguimicos No aplica

Requisitos

Microbiolégicos Mo aplica

Requisitos Nutricionales No aplica

La condicién de calidad que debe cumplir lo criterios establecidos en la NTC 4106 Categoria |, Calibre
B. Enteras con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme, sanas,

Otras caracteristicas del |limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafnas visibles, practicamente libres de magulladuras,

producto y humedad exterior anormal. Deben tener drupillas bien formadas, llenas y bien adheridas, los frutos
deben tener caliz, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el estado de madurez.
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 7.5 Kg.

Requisitos Normativos |El producto debe cumplir la Norma Técnica NTC 4106.

H '
]

EMPAQUE Y ROTULADO

En canastilla con un peso maximo de 7.5 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en
canastilla de fondo liso sin perforacion de maximo 12 em, de profundidad, cumpliendo la norma técnica
]NTC 5422.

|
|Las especificaciones del embalaje se deben ajustar a la norma técnica NTC 5141,

Presentacion del
Producto

i |
cTor';g:'Z':t? de El producto debe ser transportado en furgdon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitano
P Y IFAVORABLE (FV). expedido por el Ente Terntorial de Salud.

Almacenamiento
El empaque debe cumplir con la NTC 728-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
T la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4 1.3 de
Paoy la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o dafo
mecanico, los separadores pueden ser papel periodico u otro material que sea de primer uso
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar. Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.
El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util entrega.

: CERTJIRICACIONES _
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la
autoridad sanitaria

I FE;‘:HA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS L i .

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP1000:2004, se incluye requisito de que na se permiten productos magullados - Se incluye requisito especifico para la regional Sur y Fronteras
3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur. Se incluye requisto " Categoria |. Calibre B." {
Se retira; Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por
medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
4 condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracion o
| deterioro. Se retira de las condiciones de empaque: para |a entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1 3 de la norma técnica.
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

— PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

/ TITULD E@

¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
o CODIGO Co0G0 VERSION | FECHA VERSION B

Pag. 1 de 1
FO1.PGN-501 3 NOVIEMBRE de 2015
Producto/Nombre | NARANJA
Codigo SIC / SAP 34893
Clasificacion FRUVER

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del

|Genero: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo camoso de cascara mas o menos gruesa y
endurecida, y su pulpa esta formada tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual

REQUISITOS ESPECIFICOS

Proi 2 PUlp _
ducte contiene mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales.
Ingredientes Naranja
Requisitos
Fisicoguimicos No aplica
Requisitos )
Microbiolégicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del

Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme.
Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por insectos. Debe estar
fresco, limpio y sin humedad exterior. Cascara consistente al tacto

praducto El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un peso entre 264 a 226 gramos
unidad
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086 y NTC 5422,

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Froducto

En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

|El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Empaque la norma técnica NTC 5422
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser|
empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016
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MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietilenc.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
Se ajusta a formato version 3, Se retira. Cuando el produclo sea negociado para |a regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso
acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de canén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen |a conservacion de los productos Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidas en las 15 dias siguientes a su fecha ce recibo. Estas condciones se
4 verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defeclos crganoleplicas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicic
de sobre maduracion o deterioro, deben ser totaimente firmes al tacto. Se retira de la condicion de empaque para la entrega del producto se deba tener en cuenta el numera
417 de |a norma técnica 5422 Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de calidad en cuanto a tamafio del producto de acuerdo a la NTC 4086 del
praducto
f CARGD ~ROMBRE ]
Mecrotedioga con |
e~fasis en | wic Esp ingnd Neresda Beltran Pulido |
Abmenions |l
Elaboro * e e e — l
ingenierd de |
AlaAtos Ing Mauncio Abornoz Mancera
d |
.
oordinagor 4e
neacin y |
Segusmientc a Adm Emp Angels Bibuana Peda Rincon o
CCampras n ? D IC. ﬁ,‘!r‘ i
Covrahzadas | n
POREITNER oS y | ¢
) vecior Cagena |
Reviso fraegihs aond ing Ind Cartos Ehan Ligarreto Asedatio ! D 2 D‘C 'm1ﬁ
e k = ] ey } S
] L
i Drrectoe oe -
CC Raberto Carlos Ruz Gomaz ]
| Atrata ) ¢/ ? (“
‘ 02 DIC. 2018 |
| |
\
Aprobo "M Ralae! Antonio LFnas Hernandez 0 2 D IC. 2‘]15 1
- |
= |




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO

S— I SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS,

— TITULO

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO

AgENCIa LocmTica CODIGO VERSION FECHA VERSION . i

T — FO1-PGN-503 03 NOVIEMBRE DE 2015 Fig- 1 dut =

Producto/Nombre NAME
REQUISITO DESCRIPCION
Caodigo SIC/SAP N/A
Clasificacion Tubérculo

REQUISITOS GENERALES
Descrpcion del Producto

El iame es un tubérculo comestible, de piel dura y de color marrén a gris rosado, Su textura
puede variar de suave y hiumeda a aspera, seca y harinosa. El interior es de color blanco.

Ingredientes NIA
Requisitos Fisicogquimicos MNIA
Requisitos Microbioldgicos NIA

Requisitos Mutricionales NIA

Otras caracteristicas del

REQUISITOS ESPECIFICOS products,

Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar muestras de ablandamiento.

Grado de Madurez

Deben hallarse en una fase de desarrollo con optimas caracteristicas sensoriales y un estado
que les permita soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en condiciones satisfactorias
al lugar de destino. 2

Contenido

Al peso, en canastillas con un peso neto maximo de 25 Kg.

Requisitos Normativos

Cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

Presentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla de maximo 25 Kg. Cumpliendo la norma técnica
NTC 5422.

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

EMPAQUE Y ROTULADO Ervpae

El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de quince (15) dias contados a partir de la

fecha de entrega.

El proveedor debe acreditar:
CERTIFICACIONES Proveedor /

Maquilador / Comercializador

*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucidn el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria,

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

MARZO DE 2018

—
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
e — — SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
— TITULO '
e FICHA TECNICA DE PRODUCTO
AGENGIA LOGISTICA CODIGO VERSION FECHA VERSION <
s F01-PGN-S03 03 NOVIEMBRE DE 2015 2 ) T it
Producto/Nombre OREGANO
REQUISITO DESCRIPCION
Codigo SIC/SAP NIA
o .
REQUISITOS GENERALES Slsficasion Espiecias

Descripcion del Producto

Hojas y sumidades floridas, sanas, limpias y secas del "Origanum vulgare",

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes NIA
Requisitos Fisicoquimicos N/A
Requisitos Microbiclagicos NIA

Requisitos Nutricionales NIA

Otras caracteristicas del
producto.

Las hojas deben tener un aspecto fresco ataque de hongos, sin residuos de tierra,
aspeclo sano, no debe dar muestras marchitamiento, limpias, debe tener color verde
uniforme, debe estar libre de cualquier humedad anormal exterior,

Grado de Madurez

Deben hallarse en una fase de desarrollo con optimas caracteristicas sensoriales y un estado
que les permita soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en condiciones satisfactorias
al lugar de destino.

Contenido

Al peso en canastillas con un peso maximo de 20 Kg

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4423. Cumplir con la Res.

Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007. :

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 20 Kg, cumpliendo la narma
técnica NTC 5422,

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empaque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado. :
vida Ot El producto se requiere con una vida util minima de tres (5) dias contados a partir de la fecha
1

de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador / Comercializador

El proveedor debe acreditar;

*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria,

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

| MARZO DE 2018
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GESTION DE LA CONTRATACION
— |SUBPROCESO
PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\\\f“ 7T E‘&ﬁa
- FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS g
e coBiG0 o050 l VRSO e v
F01-PGN-503 3 NOVIEMBREde 2015 Fag.108:1
| Producto/Nombre | PAPA PASTUSA
Cadigo SIC / SAP 19935
Clasificacion Fruver
REQUISITOS GENERALES Genero: Solanum Tuberosum. La papa es una especie de planta herbacea perteneciente al
Descripcion del genero Solanum de la familia de las solanaceas originaria de Sudameérica y cultivada por
Preducto todo el mundo, el tubérculo crece de manera subterranea y alberga los nutrientes de la
|planta,
|
Ingredientes Papa
Hy Requisitos .
i
Fisicoquimicos W aplica
Requisitos -
i Microbiclégicos Rl
H
: Requisitos Nutricionales No aplica

El tamafio de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de diametro en la seccion
ecuatorial de la papa. Papas con caracteristicas internas y externas homogéneas, en buen
estado de madurez, buena forma, limpia (sin tierra y material bioldgico), seca, sin humedad
Otras caracteristicas |exterior y sin contaminantes quimicos, libre de defectos fisiologicos, de danos causados por

del producto hongos, insectos o moluscos y bacterias, exentos de dafios mecanicos y danos fisiologicos
Papa Andigena, Tamafo Grande, Grado A. Su uso para preparar sopas Yy enriguecer
cremas o salada. Es facil de reconocer porque su piel es mas oscura que las demas clases
de papas y su tamario regular es mucho mas pequerio que las otras variedades.

Contenido Bulto por 50 Kilos .

Requisitos Normativos NTC 341

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del

Producto En bulto por 50 Kilos.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén yf/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El producto puede ser empacado costales de fibras naturales ¢ fibra de poliolefina que
Empaque permita realizar muestreo, debe ser resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usado debe
cumplir la NTC 5422.

El Rotuladoe del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de quince (15) dias contados a partir de la

Vida Lt fecha de entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion,
expedido por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
Ajuste a formato version 3. Se actualiz6 la descripcion del producto por no corresponder. Se cambia dentro del item Empaque:
polietilenc por fibra de policlefina. Se retira del item empaque: "El empaque usado debe cumplir la norma técnica NTC 341-2. El
2 empaque debe ser de primer uso. El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas
técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye la NTC 5422. Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el
Min. Agricultura y Desarrollo Rural." por no corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. Se especifica
los usos apropiados de esta papa de acuerdo a la catalogacion de FEDEPAPA.
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROGESO
\\ﬁ/ SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
Y TITULO 2~
P FICHA TECNICA DE PRODUCTO * S
R CODIGD VERSION FECHA VERSION T —
F01-PGN-50) No. 03 01/09/2010 it
. ProductolMombre.. BIC 19926 PAPA CRIOLEA SRS |
Génarp Solanum Phareja
Variodad Phareja
Grado de Madurez No aplica
Nambre Generico Papa Criollla

Descripcion del Producta

Coneza limpia y suave, firma al lacto, color amanfio unilorme, aspecin frasco y sana. njnsy
medianamente profundos, Es una papa pegueda (46 cm. de diamotra) da prel & intedor amarillo
ocre, semejanie a una yerma de huevo de gallina

Otras caraciensiicas del producto

Ingredientas Mo aplica
Requisios Fisicoguirmcos + No aplica
Requisitos Nutioanales Mo aplica
No debe dar mueslms de humedad exierior, lesiones, pudnciones. ccalfices, cordadiras,
i iones, anverdecimiento o relofos, E| producto debe estar libre de tierra (debe esta
{lavada),

Sana_ con la forma caracleristica, de aspecto fesco, libre de alague de insectas y anformed ades, no)
dabe tanar desprendimianio de la epidermis, pulpa de color amarillo uniforme.

Contenido |Er| Kilo peso neto de producto
Presenlacion En Canaslifa de plastico
i La papa debe estar tavada y embalda en c.nms?i-l.l-n de plasticn. El empaque debe cump'ic ean la

Empaque Res. Min, Agricullura y Desarrolio Rursl 224 / 2007,
1@ Rolulado del productn debe ser resistenie a ta condiciones humedad y de baja Yemperatiea, debel

Rotulada indicar, Nombre del producto, nombra de pr , fecha do paque, late de producto y peso
nelo al momenta de ser ompacada, '

Vida Util El producto =& requiere con una vida Util minima de tres (3) dias conlados a panir de la lecha

entrega. .

Condicinnes de Embalaje

El producta debe ser eniregada en canastia, cumpliendo la norma lécnica NTC 5422, para la
entraga dal producto se debe tener en cuenta el numaeral 4,13 de la norma técnica, Las canasuilas
deben estar limpias y dosinfectadas

Conditiones de Transporle

Na aplica

Requisitos Normalives

El producte debe cumplir con la norma tecnica NTC 341

Requisito Espedfico

El producio debe lener un didmetro promedia de seccitn scuatonal de 5 om

Certlicacianes y/o requisitos de cumplimienio del

pravaedar
El personal debe poseer dotacid plela para la ga del producto,
Las certificacionas deben ser entregadas alicomisionista comprador el dia de la negociacén,

Cumplimianto al Decreto 374872004 of Min, Agrciitura y Desarrollo Rural

Cartificado;

Certificacion de INVIMA Conceplo Vigente: Favoratle para sitio de acopio y dislnbucion,
Certificacidn de INVIMA Conceplo Vigente: Favorable para vehicuto de dislnbucén.

FECHA AGTUA

COD LMFT . 175

Risraei-iin

ZACION DE CONTENIDO - 27/ 27201
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

WOCESD
"":\\\;’

TITuLD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

REQUISITOS GENE_RJ.?KI..ES

sempeT CODIGO TOMGO — VERSION
FO1-PGN-503 | 3 uoﬁ—:ﬁ?&??ws Régi1.da:A
Producto/Nombre | PAPAYA |
Codigo SIC / SAP | 16396
Clasificacion FRUVER

Descripcién del

Genero: (Caricacea), Variedad. Carica papaya L. Tipo de maduracidn numero 3. Verde claro con un
30% de color amarillo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y delgada, de diversos tonos en la

REQUISITOS ESPECIFICOS

! i
gt 1

i Producto madurez. Semilla: De color castafio oscuro, redondas, rugosas y cubiertas de una capa mucilaginosa,
| de 5 a7 mm. de diametro. El tamafo requerido del producto es: Pequefio
1]
t Ingredientes Papaya
i R isi X
] equ t_altos Mo aplica
1 Fisicoquimicos
i Requisitos )
Microbiolégicos Hocaglicn
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del

|Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por insectos. Debe estar

| Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme

producto fresco, limpio y sin humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara consistente al tacto.
Mo se permiten papayas con magulladuras
Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg

Requisitos Normativos

El preducto debe cumplir con la Norma Técnica Colombiana NTC 1270. El tamario del producto es
Pequefio, con un peso en masa de 500 a 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad: Primera -
1a.

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de

Proveedor '/ Maquilador/
Comercializador,

EMPAQUE Y ROTUL‘{‘DO Empaque la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o dafo
i mecanico, los separadores pueden ser papel pericdico u otro material que sea de primer uso
] sl
!r El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.
! ) El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util entrega.
CERTIFICACIONES

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FEGCHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMERE DE 2016




WMAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP:1000:2004, se inluye requisito de que no se parmiten productos magullados - Se inluye requsiito especfico para |a regional Sur y Fronteras
Se retira- Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso acordes para ser transporiados por|
medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u oiras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
3 condiciones da calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracion o
detenoro
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FICHA TECNICA NRO.008

_| VERSION No. 3
PATILLA Fecha
v 31/03/2008
\( | SIC 16397 PATILLA x KILO Pagina 1 de 1
T
AGEHBI“ LOGISTIBA ELABOROQ: ING. MAURICIO ALBORNOZ M.
FUERZLS MILITARES APROBACION DIRECCION CADENA SUMINISTROS ALFFMM
| APROBACION DEPARTAMENTO TECNICO BNA -
APROBACION DIRECTOR REGIONAL BOGOTA j[‘
Producto PATILLA
Genero (Citrulllus Vulgaris L), 4
Variedad Tipo Sugar Baby, de corteza verde oscuro. - Tipo Crimson, de
corteza rayada.
Descripcion Patilla proveniente de la variedad Tipo Sugar Baby”, de corteza

verde oscuro ¢ Tipo Crimson, de corteza rayada para consumo
fresco.

Baya globosa u oblonga en peponide formada por 3 carpelos
fusionados con receptaculo adherido, que dan origen al
pericarpo.

Requisitos Minimos

Sandias enteras, firmes, con la forma y color caracteristicos de
la variedad. Homogéneas en tamaro, frescas, libres de
cualquier olor, sabor, humedad o material extrafio, el pedtnculo
debera ser cortado a una longitud maxima de 2 cm.

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1271,

Grado de Madurez

El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su
color debe ser en tonalidades verde oscuro ¢ verde claro con
franjas de color amarillento, grisaceo o verde claro sobre fondos
de diversas tonalidades verdes con un peso aproximado de 6
kilos cada fruto.

Empaque y rotulado

tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la
norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones|
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.

Presentacion

En canastilla con un peso neto maximo de 25 Kg.

Requisitos de Proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y
Desarrollo Rural. '
Certificado:

Certificacion de INVIMA (Visita Sanitaria) Concepto Vigente:
Favorable para sitio de acopio y distribucion.
Certificacion de INVIMA (Visita Sanitaria) Concepto Vigente:
Favorable para vehiculo de distribucion. '
El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del
producto. -
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista‘
comprador el dia de la negociacion. '

Vida Util
L

El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) di?s‘
contados a partir de Ia fecha de cosecha. |
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

—sTEFRoCESs
N-\\. ?—' e PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
%LH e T FICHA TECI\I:: :’ Eﬁ PRODUCTO . ALMENTOS
| mireew | "o | = | e
[ Producto/Nombre | PEPINO COHOMBRO |

REQUISITOS GENERALES

Codigo SIC / SAP

200000564 /19936

Clasificacion

Verdura

Descripeion del Producto

Baya bicarpelar, bilocular. carnosa,
redondeados, ovoides y alargados.

de forma variable segun el cultivar, encontrandose

tipos

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Microbiolégicos No aplica

Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del
producto

Aspecto fresco, limpio, sin residuos de lierra, sano, no debe dar muestras de ablandamiento apical y
amarillamiento, alargado. Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque
de insectos y enfermedades, libre de maguiladuras,

Contenido

En canastillas con un peso maximo de 20 Kilos.

Requisitos Normativos

NTC 5975
Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastillas.

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en wvehiculo que cuente con Conceplo Técnico Sanitario
FAVORABLE, expedido por el Ente Teritorial de Salud.

El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso de 20 Kilos. El empaque usado

Empaque debe cumplir con la NTC 5422.
El rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar. Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.
Vida Ut El producte se requiere con una vida Olil minima de Diez (10) dias conlados a partir de la fecha de
108 ]

entrega

CERTIFICACIONES Proveedor
I Maquilador/ Comercializador

El proveedor debera acreditar: -
- Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORAELE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria,

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

ENERO DE 2017

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajusle a formato version 3,

*Acta de visita sanitana (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por
3 la autondad sanitana
* Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias

»
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
= PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\/ TITULG E%
1. FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
_._..?‘9.' Eo0 CooKg0 VERSION FECHA VERSION -
FO1-PGN-503 ’ 3 NOVIEMERE de 2015 Fdg;1.de:1
L Producto/Nombre | PERA
Codigo SIC / SAP 16393
Clasificacion FRUVER

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del

Geénero: (Pyrus), Variedad: Pyrus communis., Pomo de forma y color variable, generalmente alargado y
de piel verde o amarillenta, con semillas (pepitas) negras. no brillantes. pequeras y en numero

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producto reducido. Melones para el consumo fresco excluido el procesamiento industrial.
Ingredientes l Pera
Requisitos No aplica
Fisicoquimicos
Requisitos .
; ; No aplica
Microbiolégicos i
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del
proeducto

Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme.
Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener ataque por insectos. Debe estar
fresco, limpio y sin humedad exterior. Cascara consistente al tacto.

Contenido

En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

El producte debe cumplir con la norma técnica NTC 5422

EMPAQUE Y ROTULADQ

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de

Empaque la norma técnica. Se debe emplear separaderes o insertos para evitar el roce de las peras o dano
|mecanico, los separadores pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen. No se
admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal como insertos.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.

vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

ida Uti

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION .
1 Versjon Inicial .
2 Se rgtira requisito de empague del producto en bolsas de polietileno
3 [Se.incitie requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras
Ty LIS
Se ajusta a formato version 3. Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras. este se debd.-entregar embalado er, materiales de primer use
acardes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton. sacos de polipropileno u otras alternativas que garapticen 1a conservacion de los productos Deberan].
4 entragarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que [0S MISMOS Seran conNsUMIcos en los 15 dias siguiéntes a su fecha de recibo Estas condicionas sl :
verificaran al momento de recbo de los productos y aguellas unidades gue presenten defectos organolepticas seran rechazadas, £1 producto ne debera prédentar ningun Indicg
de sobremaduracion o deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto T T
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PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
SUBPROCESO
\\\\ / SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTO
Y [TiTuto )
i FICHA TECNICA DE PRODUCTO
mrme CODIGO VERSION| FECHA VERSION .
F01-PGN-S03 No. 03 01/09/2010 Pag. 1de 1
| Producto/Nombre | . . SIC 16394 PEREJIL ]
Género No aplica
Variedad Petroselinum sativum
Grado de Madurez No aplica
Nombre Generico Perejil

Descripcion del Producto

|E! perejil (Petroselinum sativum), es una planta herbacea que pertenece a la familia de las
umbeliferas bianual que se culliva por el aroma y sabor de sus hojas.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoquimicos No aplica
Requisitos Nulncionales No aplica

Olras caraclarislicas del producto

La planla debe tener buen aroma Debe eslar libre de insectos. ataque de plagas,
enfermedades, residuos quimicos, sin olores exirafios. Enlera y sana con la forma
caracteristica, de aspeclo fresco. libre de alague de insectos y enfermedades, libre de
magulladuras.

Conlenido No aplica
Presentacion En canaslilla
Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min, Agricultura y Desarrolio Rural 224 / 2007
El Rotulado del preducto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,
lole de produclo y peso nelo al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Uil minima de tres (3) dias contados a parir de la fecha

de entrega.

Condiciones de Embalaje

|E! producto debe ser entregado en canastilla reempacado en bolsa. cumpliendo la norma
técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica.

Condiciones de Transporte

Mo aplica

Requisitos Normativos

Mo aplica

Requisito Especifico

No aplica

del proveedor

Cerlificaciones ylo requisitos de cumplimiento

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agricultura y Desarrollo Rural.

Cerificado:

Certificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para silio de acopic y distribucion.
Certificacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para wehiculo de distribucién.

El personal debe poseer dotacion complela para la entrega del producto.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacior.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

- 22810312014 ] COD LMFT -
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PROCESO

GESTIONDE LACO NTRATACION

v SUBPROCESO
~ / TITULD

PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES

FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

CODIGO

CODGO
FO01-PGN.S03
—

FECHA VERSION

NOVIEMBREde 2015 Pg: 148

VERSION
3

Producto/Nombre

I PIMENTON ROJO I

REQUISITOS GENERALES

Cadigo SIC

35761 / 200000583

Clasificacion

Fruver

Descripcion del
Producto

Pimenton procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: Pimenton cuadrado (obtuso), es una
planta herbacea, perenne, con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracion), perteneciente
a la familia de las solanaceas. El fruto es una baya que cambia de color conforme avanza su
estado de madurez, es uniforme y de carne gruesa.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes Pimentan

Requisitos No aplica
Fisicoguimicos

Requisitos Mo aplica

Microbiolégicos

Requisitos
Mutricionales

150n buena fuente de carotenos, entre los que se encuentra la capsantina, pigmento con
propiedades antioxidantes que aporta el caracteristico color rojo.

Oftras caracteristicas

del producto

El pimentén de categoria |, debe ser de buena calidad, fresco, libre de manchas, la forma,
|desarrollo y colocacion de acuerdo a la variedad (pimenton cuadrado) y al grado de madurez
i(mayor al 50%). El producto debe ser entero, sano, limpio libre de materia extrana visible, de
|apariencia fresca, bien desarrollados, libre de dafios por congelacion, heridas no cicatrizadas,
|quemaduras producidas por el sol, humedad externa, sabores y clores extrafios. El producto debe
|tener un calibre de 50 mm de diametro en el sector ecuatorial.

Contenido

|En canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la NTC 3634-1

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canastilla con peso neto maximo de 8 Kg.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empague debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la

Empaque NTC 5422
;sEI Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura,
Rotulado |debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto y
:’peso neto al momento de ser empacado.
|
vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de ocho (8) dias contados a partir de la fecha de
i i

entrega,

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion, expedido
por la autoridad sanitaria

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004
Ajuste a formato versién 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de materiales. Se incluye Clasificacion. Se
3 incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira del item empaque: "Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422". Se retira del item certificaciones “Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agncultura y
Desarrollo Rural” por no corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades.
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) MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL (ﬂ ﬁ‘:}lg‘?opgnnli’g
AGENCIA LOGISTICA. AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES Ml A2 £QUIDAD EDUCACION

FUERZAS MILITARES
== Launkdn de nusstras Fuerzss —

VERSION No. 3 |

\__\ PIMENTON VERDE Eacha
\/ 01/02/2008
| \{__ SIC 16356 PIMENTON VERDE Pagina 1 de 1
AGEHCIA lUG'STICI ELABORO: ING. MAURICIO ALBORNOZ M.
FUERZY3 MILITARGS APROBACION DIRECCION CADENA SUMINISTROS
ALFFMM
Producto PIMENTON
Genero (Capsicum Annuum).
Variedad Pimiento cuadrado (obtuso)
Descripcién De forma blocosa o cénica.

Requisitos Minimos

Debe tener humedad natural firme al tacto, la superficie lisa, sin sefales
de deshidratacién recalentamiento o pasmado.

Libre de darfios por congelacion, heridas no cicatrizadas, quemaduras
producidas por el sol, humedad externa y sabores y olores extrafos,

El producto debe cumplir la norma técnica NTC 3634-1. El producto debe
tener un calibre de 50 mm de didmetro en el sector ecuatorial.

Grado de Madurez

El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su color rojo
vinotinto (cuando esta maduro).

Empaque y rotulado

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe cumplir con la Res,
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar; Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

Presentacién

En canastilla con un peso neto maximo de 8 Kg.

Requisitos de Proveedor

Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrolio Rural.
Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para sitio de acopio y distribucién. :
Certificacion de INVIMA o Ente Territorial (Visita Sanitaria) Concepto
Vigente: Favorable para vehlculo de distribucién

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados
a partir de la fecha de entrega.

—
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GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

ISUEPRDCE 50
\'-\ f-" PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
\\. 7~ TITULD
S FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
‘..;_.“;'.._:" CODIGO CODIGO , VERSION FECHA VERSION Pag. 1de 1
F01.PGN-S03 3 NOVIEMBREGe 2015 o
Producto/Nombre PINA
Codigo SIC /| SAP 16395
Clasificacion FRUVER

Descripcion del

Género: (Ananas Comosus L Meer), Variedad: Cayena Lisa, Las hojas tienen los bordes lisos, fruto
alargado y cilindrico con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5§ EN ADELANTE. poco contenido de

Producto : 5 :
H fibra y alto porcentaje de jugo. Céscara lisa y pulpa blanco - amarillenta.
Ingredientes I.Pma
Requisitos
Fisicoquimicos No aplica
Requisitos g
Microbioldgicos Na aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

REQUISITOS ESPECIFICOS

Otras caracteristicas del

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme, sanas, con
los ojos bien formados y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias extranas visibles,
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal producto de mal manejo poscosecha,

Rraducto el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin grietas, con una longitud entre los 5 y 25 mm. La
corona debera ser de color verde y bien adherida a la fruta, libre de quemaduras por el sol.
Contenido En Kilo peso neto de producto de 20 Kg maximo.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con las especificaciones de la norma técnica NTC 729-1 Categonia 1, El
empaque debe cumplir con la NTC 728-2

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la norma técnica

Condiciones de
Transporte y

El producto debe ser transportado en furgén yl/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Comercializador

Proveedor / Maquilador/

autoridad sanitaria

Almacenamiento
EMPAQUE Y ROTULADO Empague El empaque debe cumplir con la NTC 729-2

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe

Rotulado indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado,

Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de

o M entrega.
CERTIFICACIONES

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 ersion Inicial
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
3 Se incluye requisito especifico de productos ce regional Sur o Fronteras.
Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso acordes para Ser
transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion ce los productos. Deberan entregarse en
4 excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se venficaran al
|momento de recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de
sobremaduracion o deterioro
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

/_/ !SUBPROCE 50

\\ P PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
Y TIHULO = -
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS -
AGENCIA E‘-om_ne: GONa0 coniGo VERSION FECHA VERSION m
e FO1.PGN-503 3 I NOVIEMBREd Fdu:1.de1 AL
i o 2015
Producto/Nombre [ PLATANO MADURO
Cédigo SIC / SAP 19943
Clasificacion Fruver

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del
Producto

Genero: Musa Paradisiaca, Variedad: Hartén  El fruto es una falsa baya epigina de 17 a 19 cm de
largo y hasta 5 de didmetro, que forma un racimo compacto. Esta cubierta por un pericarpio
coriaceo verde en el ejemplar inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al
madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa segun la
variedad. El extremo basal se estrecha abruptamente hacia un pedicelo de 1a 2 em

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes

Platano Maduro

Requisitos _
Fisicoquimicos No aplica
Requisitos _
Microbiclégicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas

El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la superficie es de color amarillo
Debe tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion, debe tener
un fruto sano. sin sefiales de maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin cavidades

del producto negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras en la corteza, sin recortes en la punta que
lleguen hasta la pulpa.
Contenido En canastilla, las manos o gajas deben estar completas, con peso neto maximo de 25 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190.

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canastilla con peso neto maximo de 25 Kg.

Cendiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la

Empaque NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empagque. lote de producto y
peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias contados a partir de |a fecha de

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

la autoridad sanitana

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio v distribucion. expedido por

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION \ DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 3. Se incluye Clasificacion. Se cambia la vida Util de 3 a 5 dias.
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
\ ﬂ" PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
Y TITULO
R

FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS

Producto/Nombre | PLATANO VERDE
Cadigo SIC / SAP 16349
i Clasificacion Fruver
REQUISITOS GENERALES Genero: Musa Paradisiaca, Variedad: Hartén. El fruto es una falsa baya epigina de 17 a 19 cm

de largo y hasta 5 de didmetro, que forma un racimo compacto. Esta cubierta por un pericarpio

Descripcian del o : s ;
P coriaceo verde en el ejemplar inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al

Produ ; A
clo madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa segun la
variedad. El extremo basal se estrecha abruptamente hacia un pedicelode 1a 2 cm

Ingredientes Platano Verde

Requisitos
Fisicoquimicos Hoapice

Requisitos .
Microbiologicos Nelca

Requisitos No aplica

Mutricionales

REQUISIT0S ESPECFicos El grado de madurez debe ser verde, en su totalidad de la superficie. Debe tener la superficie lisa,

sin senales de deshidratacion, debe tener un fruto sano, sin maltrato producidos por friccion

Otra r risti ; % ; 3
Hras carclasisticas golpes o cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras en la

delpenducta corteza, sin fraccionamiento ni recortes en la punta que lleguen hasta la pulpa De Calidad Extra
clasificacion Grande de minimo 350 gramos.
Contenido En canastilla, las manos o gajas deben estar completas, con peso neto maximo de 25 Kg

Requisitos Normativos |El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1180.

Presentacion del
Producto
Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En canastilla con peso neto maximo de 25 Kg.

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la

Empaque NTC 5422

EMPAQUE Y ROTULADO

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto y
peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5) dias contados a partir de la fecha de

Vida Util entrega

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion, expedido
por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: NOVIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004

Ajuste a formato versién 3. Se incluye Clasificacion. Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras este se
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton. 5acos
de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de
calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se

3 verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El
producio debera entregarse totalmente verde. El producto no debera presentar ningun indicio de sobremaduracién o deterioro” Se retira
del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural” por no corresponder al producto sino a
personas naturales, juridicas y sociedades. Se cambia la vida Gtil de 3 a 5 dias.
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GESTION DE LA CONTRATACION

[SUBPROCESG
.~ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
NF [ -
| . FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
",“_—' 35 CODGOo COOGO VERSION FECHA VERSION
F01.PGN.S01 3 I NOVIEMBREde 2015 Fig: et
Producto/Nombre REMOLACHA
Codigo SIC | SAP 16357
Clasificacién FRUVER

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del
Producto

Género: (Beta.) . Variedad: De huerta. Raiz de pulpa uniforme con anillos un poco mas claros pero muy
delgados. Debe ser en méas del 50 % de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta maduro).

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes Remolacha
Requisitos .
Fisicogquimicos No aplica
Requisitos .
Microbiclégicos No aplica
Requisitos Nutricionales No aplica

Fresca, libre de cualquier humedad anormal exterior sin ramas, no debe presentar indicios de
deshidratacion. No debe presentar indicios de pudricion o heridas libre de fisuras, magulladuras, sin
ruptura de la epidermis, sin huella de ataque de larvas, sin manchas negras en la superficie de la raiz y
libre de defecto de coloracion y libre de material extrafio.

Debe tener humedad natural al tacto, jugosa, turgente, con todas las caracteristicas de un producto
recién cosechado. CLASIFICACION DE CALIDAD 1a.

DEFECTO CANTIDAD
MAXIMA
Oftras caracteristicas del EN %

producto Diferencias de tamafios, por exceso o por defecto, en % en masa 5

(peso) por unidad de empaque

Remolacha con defermaciones o

Remalacha con grietas, dafos mecanicos originados por atagues de o

plagas y enfermedades

Remolacha con mancha negra 5

Remolacha con pudriciones o

Remolachas con raices secundarias Q

Tolerancias maximas totales permitidas en % 5
Contenido En canastilla con un peso maximo de 20 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1224,

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud

Empaque El empaque del producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas.
El Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
Vida Util El producto se reguiere con una vida util minima de seis (06) dias contados a partir de la fecha de

entrega.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucién. expedido por la

FEGHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
Se mjusta a formato versian 3, se retira de las certficaciones: cumplimiento al Decrelo 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrolio Rural. Certificado de Invima (visita sanitaria) conceplo vigente
faverable para el sitio de acopio y distribucién. Cernificado de Invima (visita sanitaria) concepte vigente: favorable para vehiculo de distibucién  El personal debe poseer dotacicn completa
2 para la entrega del producto Las certificaciones deben ser g al isioni prador el dia de la neg én: se ajusta certificaciones a Acta de visita sanitana (IMC) con
Cencepto Técnco Vigente Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucian expedido por la autoridad sanitana Se establece condiciones de calidad y se adiciona los requistos de defectos
maximos exigido del producto
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IPRDC!’SO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
— PLANIFICACION DE LAS ADOUISICIONES

\/ 00

i FIGHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS
ips i CODIGE CODIGO VERSIGN
FO1.PGN.503 | 3 I ENERD OF 2017 I et
| Producto/Nombre | REPOLLO BLANCO |
Codigo SIC / SAP 200000649 /16358
Clasificacion Hortaliza

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del Producto

Esferica o ligeramente achatada en buen grado de madurez comercial. Yema o cabeza mas o menos
redonda que forman algunas plantas, como la lombarda y cieflas especies de lechugas, apiiandose o
apretandose sus hojas unas contra otras.

Ingredientes No aplica
Requisitos Fisicoguimicos No aplica
Requisitos Microbicldgicos No aplica

Requisitos Nutricionales No aplica

REQUISITOS ESPECIFICOS Otras caractensticas del

producto

Fresca, libre de cualguier humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, sin
olores y sabores extranos, libre de plagas y/o pudricion, heridas, debe tener un desarrollo nermal con un
grado de maduracion que les permita soportar el transporte y la manipulacion normal,

Contenido

El producto debe tener un peso mayor a 2000 gramos y de perimera calidad

Requisilos Normativos

NTC 1225

Presentacion del Producto

Debe ser entregado en canastillas maximo de 30 Kilos, empacado en bolsas de polipropileno.

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en vehiculo con Concepto Tecnico Sanitario FAVORABLE | expedido
por el Ente territorial de Salud.

EMPAQUE Y ROTULADO Empague

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropilenc. Entregado en canastillas, cumpliendo con
NTC 5422

Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura, debe
indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del producto y peso neto
al momento de ser empacado.

Vida Ul

El producto se requiere con una vida Util minima de Diez (10) dias contados a partir de la fecha de
entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

El proveedor debera acreditar: -
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
ser expedido por |a autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

ENERO DE 2017

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 3.
“Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitie de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por
3 la autonidad sanitana,
* Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO :
CODIGO VERSION FECHA VERSION e
FO1-PGN-S03 03 NOVIEMBRE DE 2015 Php.idet et
Producto/Nombre REPOLLO MORADO
REQUISITO DESCRIPCION
Codigo SIC/SAP N/A
Clasificacion Hortaliza

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del Producto

Esferica o ligeramente achatada en buen grado de madurez comercial. Yema o cabeza mas o
menos redonda que forman algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de
lechugas, apifidndose o apretandose sus hojas unas contra otras.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes N/A
Requisitos Fisicoguimicos NIA
Requisitos Microbioldgicos N/A

Requisitos Nutricionales N/A

Otras caracteristicas del
producto,

Fresca, libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de
deshidratacion, sin olores y sabores extrarios, libre de plagas y/o pudricién, heridas, debe tener
un desarrollo normal con un grado de maduracion que les permita soportar el transporte y la
manipulacién normal.

Grado de Madurez

Deben hallarse en una fase de desarrollo con optimas caracteristicas sensoriales y un estado
que les permita soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en condiciones satisfactorias
al lugar de destino.

Contenido

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 25 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1225, Cumplir con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007.

EMPAQUE ¥ ROTULADO

Presentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 25 Kg. El producto debe ser
entregado en canastilla cumpliendo la norma técnica NTC 5422.

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno. Entregado en canastillas,

Efmpsaue cumpliendo con NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar. Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.
Vida Uti El producto se requiere con una vida util minima de tres (03) dias contados a partir de la fecha

de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador / Comercializador

El proveedor debe acreditar:

*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion’el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria,

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

| MARZO DE 2018
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GESTION DE LA CONTRATACION

SURPROCESO

[Froceso
\YJ PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
TITULG ! E%a
FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS o

i CoCoa0 CODIGO VERSION T
..... FECHA VE
EO1LPGN-S0) I 3 I ENERO D 2017 | Pag. 1 de 1
[ Producto/Nombre | TOMATE CHONTO _l
Codigo SIC / SAP 200000709 / 16360
Clasificacion Fruver

REQUISITOS GENERALES

— El fruto es un i i i i
Descripcion del Producto una baya de forma y tamaro variable, uniforme, redondo sin protuberancias ni deformaciones

Ingredientes MNo aplica
Requisitos Fisicoguimicos No aplica
Requisitos Microbiologicos No aplica

Requisitos Nutricionales No aplica

La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa jugosa, sin arrugas y sin sefiales de

Otras caracleristicas del |marchitamiento, Sin manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa producidas por
producto microorganismos sin rupturas de epidermis, sin asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos de

fumigacion, sin rajaduras radiales, sin dafos fisiolégicos y sin indicios de pudricion.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Contenido En canaslilla con peso neto maximo de 15 Kg

Requisitos Normativos  |[NTC 1103

Presentacion del Producto |El producto debe tener un tamafio mayor a 4 cm de diametro.

Condiciones de Transporte |El producto debe ser transportado en vehiculo que cuente con Concepto Técnico Sanitario
y Almacenamiento FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud.

EMPAQUE Y RQTQLADQ Empaque El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del producto y peso neto al
momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de Cinco (5) dias contados a partir de la fecha de
entrega

Vida Util

El proveedor debera acreditar: -
-'Acta de visita sanitaria (IVC) con Conceplo Técnico Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria

CERTIFICACIONES Proveedor
I Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO: | ENERO DE 2017

MAESTR.O CONTROL DE CAMB:IOS

VERSIE!I.\I. DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 3.

*Acta de visita saniiéria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por
3 la autoridad sanitaria.
* Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias
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GESTION DE LA CONTRATACION

REQUISITOS GENERALES

SUBPROCESO
PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES
NF | EE
L-.. FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS m
ysquEEy CODIGO COUIGO VERSION FECHA VER - T
FO1.PGN.S03 I 3 NOVIEMBRE :ﬂns Fig. 1 ded
| Producto/Nombre | TOMATE DE ARBOL ROJO
Codigo SIC / SAP | 20598
Clasificacién FRUVER

Descripcion del

Geénero: (Cyphomandra betacea Sendlt), Variedad: Morada, Debe tener la forma ovoidal caracteristica
del tomate de arbol rojo. Deben estar libre de humedad externa anormal producida por mal manejo en
las etapas poscosecha. Deben presentar aspecto fresco y consistencia firme. Deben estar exentas de

REQUISITOS ESPECIFICOS

Producto materiales extranos, debe presentar pedunculo, cuyo corte debe hacerse a la altura del primer nudo
Ingredientes Tomate de Arbal Rojo
r F_{eqwslnqs No aplica
isicoquimicos
Requisitos
Microbiolégicos hla-apilcs
Requisitos Nutricionales No aplica

Otras caracteristicas del

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y consistencia firme,
sanos, limpios, exentos de olores, sabores o matenas extrafias visibles, practicamente libres de
humedad exterior anormal como consecuencia del mal manejo poscosecha, los frutos deben tener
pedunculo con corte en el primer nudo.

producto
El grado de madurez debe ser en mas del 70 % de la fruta, su color rojo con visos anaranjados Color 4
(NTC 4105), El producto debe tener un Calibre B, de peso promedio de 118 gramos y un didmetro
ecuatorial de 55 a 60 mm,

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg.

Requisitos Normativos

|El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4105. Categoria EXTRA y NTC 1248-2

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo cumpliendo la norma técnica NTC
5422,

Condiciones de
Transporte y
| Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

El empague debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo

Proveedor / Maq uilador/
Comercializador

EMPAQUE Y ROTULADO Empaque la norma técnica NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura, debe
Rotulado indicar. Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser
empacado.
El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha de
Vida Util erlie
ga.
CERTIFICACIONES

autoridad sanitaria.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion. expedido por la

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2016




MAESTRO CONTROL DE CAM BIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2. GP 1000 2004,
3 Se incluye requisito especifico para el producto negociade para la Regional Sur.

Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o Eronteras, este se debe entregar embalado en materiales de pnmer uso acordes para ser iransportados por
medio aerec, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u ofras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. tersendo en cuenta que los mismos seran consurmdos en los 15 dias sigwentes a su fecha de recibo Estas condiciones se venficaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organcleplicas seran rechazadas El producto no debera presentar ningun indicic de sobremaguracion o
detenoro. El producto debera estar en un grado de madurez grado 4. En certificaciones se retira’ Cumplimienta al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Certificado. Certficacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distnbucian.  Certificacidn de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de
distribucion, £ personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion
De las condiciones de empaque se retira: para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4 13 de la norma técnica NTC 5422,
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

\:.....\__\,__./:/—/

SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS

TITULO
Y

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

AGENCIA LOGISTICA

P e CODIGO VERSION FECHA VERSION Pt d-dad e
: FO1-PGN-503 03 NOVIEMBRE DE 2015 fgelee
Producto/Nombre

TOMATE MILANO

REQUISITO DESCRIPCION
Cédigo SIC/SAP N/A
Clasificacion Fruver

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del Producto

El fruto es una baya de forma y tamario variable, uniforme, redondo sin protuberancias ni
deformaciones.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes NIA
Requisitos Fisicoquimicos N/A
Requisitos Microbioldgicos NIA

Requisitos Nutricionales MN/A

Otras caracteristicas del
producto.

La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa jugosa, sin arrugas y sin sefales de
marchitamiento. Sin manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/o externa
producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin quemaduras, sin residuos
toxicos de fumigacién, sin rajaduras radiales, sin dafos fisiolégicos y sin indicios de pudricion.

Grado de Madurez

El grado de madurez se especificara segun requerimiento en el pedido realizado y en las
cantidades solicitadas teniendo en cuenta la escala de maduracion (1 a 3), segun la siguiente
carta:

Contenido

En canastilla con peso neto maximo de 20 Kg.

Requisitos Mormativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1103. Cumplir con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007.

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacién del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 20 Kg. El producto debe
tener un tamano mayor a 4 cm de diametro.

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empaque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar; Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.
Vida Uti El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha
I |

de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador / Comercializador

El proveedor debe acreditar:

*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucién el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria,

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

[ MARZO DE 2018
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
— — el SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS®
— TITULO
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO
AgEncIa \BETRTIER CODIGO VERSION "FECHA VERSION T
bt FO1-PGN-503 03 NOVIEMBRE DE 2015 Fg. 1403
Producto/Nombre TOMILLO
REQUISITO DESCRIPCION
Codigo SIC/SAP N/A
e -
REQUISITOS GENERALES Siageagion E-pedies

Descripcion del Producto

Plantas y sumidades floridas, sanas, limpias y secas del " Thymus vulgaris”, L.""T. piperella” L

Ingredientes N/A
Requisitos Fisicoquimicos NIA
Requisitos Microbiolégicos NIA

Requisitos MNutricionales NIA

REQUISITOS ESPECIFICOS

Otras caracteristicas del
producto.

Las hojas deben tener un aspecto fresco sin residuos de tierra, libre de humedad. sano no
debe dar muestras marchitamiento, limpias y secas,no debe presentar mal trato ni ataque de
hongos, debe tener color verde uniforme.

Grado de Madurez

Deben hallarse en una fase de desarrollo con optimas caracteristicas sensoriales y un estado
que les permita soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en condiciones satisfactorias
al lugar de destino. '

Contenido

En canastillas con un peso neto maximo de 25 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4423, Cumplir con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007.

Fresentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 25 Kg

EMPAQUE ¥ ROTULADO

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empagque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado. '
Vida Utii El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias contados a partir de la fecha
I

de entrega. :

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador / Comercializador

El proveedor debe acreditar:

"Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucidn el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria

k=

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

I MARZO DE 2018
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PROCESOQO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO

h\’c::—/

SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS

TITULO
Y

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

cia LooisTica CODIGO VERSION FECHA VERSION
i FO1-PGN-503 03 NOVIEMBRE DE 2015 g1 da
Producto/Nombre uva
REQUISITO DESCRIPCION
Codigo SIC/SAP NIA
Clasificacion Fruta

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del Producto

Baya de forma elipsoide globosa, piel gruesa y consistente, color rojo violaceo y/o verde, pulpa
carnosa y de sabor afrutado, con semillas de tamario medio y globosas de facil
desprendimiento.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes N/A
Requisitos Fisicoquimicos MNIA
Requisitos Microbioldgicos N/A

Requisitos Nutricionales NIA

Oftras caracteristicas del
producto.

Entera, sanas, con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
insectos y enfermedades, libre de magulladuras, consistente al tacto, fresca y limpia.

Grado de Madurez

Deben hallarse en una fase de desarrollo con optimas caracteristicas sensoriales y un estado
que les permita soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en condiciones satisfactorias .
al lugar de destino.

Contenido

En peso neto de producto. El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de
20 Kg. k

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 883. Cumplir con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007. .

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 20 Kg

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empagque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la narma técnica NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.
Vida Ut El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir de la fecha
| |

de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador / Comercializador

El proveedor debe acreditar:

*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucion el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

MARZO DE 2018
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GESTION DE LA CONTRATACION

[SUBPRGEESS
"‘l\\\;" e PLANIFICACION DE LAS ADQUISICIONES %
'L-‘ E FICHA TECNICA DE PRODUCTO - ALIMENTOS i
irind oo rereousss ehcao of o ot
Producto/Nombre YUCA —‘
Codigo SIC | SAP 200000738/16362
Clasificacion Tuberculo

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del Producto

De forma alargada, de mayor diametro en |a base que en el dpice, no se aceptara ejes bifurcados ni
pretuberancias. La cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con vasos lefiosos lleros de
almidon. Al hacer un corte transversal se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas
con un espeser maximeo de 1 milimetro, seguida de una estructura sclida sin sefales de la presencia
del cordon fibroso central.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes No Aplica
Requisitos Fisicoquimicos Neo Aplica
Requisttos Microbioldgicos | No Aplica

Requisitos Nutricionales No Aplica

Otras caracleristicas del

producto

Debe estar fresca, libres de raices secundaras, flores, heridas y cortaduras, ibre de insectos o dafos
causados por estos, no debe presentar indicios de pudricion, heridas o cores. Libre de dafos
mecanicos, sin bfurcaciones, nddulos, mancha, pasada o torcidas

Contenido

En canastilla conun peso neto maximo de 50 Kg

Requisitos Normativos

NTC 1225

EMPAQUE Y ROTULADO

Presentacion del Producto

Encanastilla con un pesc neto maximo de 25 Kilos

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud

El producto debe ser empacado en costales de fibras naturales o fibra de polickefina que permitan

Empague realizar muestreo, debe ser resistente al peso de 50 Kilos El empaque usado debea cumplir con la NTC
5422
El rotulade del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de Daja temperatura, debe
Rotulad indicar Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de empaque. lote del producto y peso neto al
Siacy momento de ser empacado
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de diez (10) dias contados a partr de la fecha de
|l I

enirega

CERTIFICACIONES Proveedor
I Maquilador/ Comercializador

El proveedor debera acreditar
- Acta de visita sanitana (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual

debera ser expedido por la

autonidad sanitana

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO:

| ENERO DE 2017

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato versién 3
*Acta de vista santaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV. FVC) para stio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido per
la autcridad sanitaria
3 * Se realizé cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias
*Se ajusta cerificacion que deberan cumplir el proveedor
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

SUBPROCESO
SELECCION ABREVIADA BOLSA DE PRODUCTOS
\:—?‘-\ ,C-—"-/ TITULO ¥
FICHA TECNICA DE PRODUCTO b
Acrncia "“_in'_lc.n CODIGO VERSION FECHA VERSION Paa. 1 de 1 Siday e
FO1-PGN-S03 03 NOVIEMBRE DE 2015 g oo
Producto/Nombre ZANAHORIA
REQUISITO 2 DESCRIPCION
Codigo SIC/SAP N/A
Clasificacion Hortaliza

REQUISITOS GENERALES

Descripcion del Producto

La zanahoria (daucus carota) es una herbacea de la familia de las umbeliferas de la especie
Mucus carota. Es una verdura dura, bianual y de clima frio, que crece por la raiz gruesa que
produce en la primera estacién de crecimiento.

REQUISITOS ESPECIFICOS

Ingredientes NIA
Requisitos Fisicoquimicos N/A
Requisitos Microbioldgicos N/A

Requisitos Mutricionales N/A

Otras caracteristicas del
producto.

Raiz gruesa y alargada, apariencia cénica, tiene piel (cascara) de color naranja, textura dura y
solida, sabor ligeramente dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extranos.

Grado de Madurez

Deben hallarse en una fase de desarrollo con optimas caracteristicas sensoriales y un estado
que les permita soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en condiciones satisfactorias
al lugar de destino. Su color debe ser anaranjado uniforme externa e internamente, no se
permite la parte superior verde o violeta.

Contenido

En canastillas con un peso neto maximo de 25 Kg.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1226. cumplir con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007.

EMPAQUE ¥ ROTULADO

Presentacion del Producto

El producto debe ser entregado en canastilla con peso maximo de 25 Kg, cumpliendo la norma
técnica NTC 5422,

Condiciones de Transporte
y Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud.

Empaque El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja temperatura,
Rotulado debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.
i i El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir de |a fecha
I 1

de entrega.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador / Comercializador

El proveedor debe acreditar;

*Acta visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Sanitario Vigente: FAVORABLE (FV) para sitio de acopio y distribucian el cual debera
ser expedido por la autoridad sanitaria, '

FECHA ACTUALIZACION DE CONTENIDO

| MARZO DE 2018







