26 Puertas da bartos en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocitia cuenta con sifn y rejitla para la evacuacién de residuos liquidos en &l pisa
28 Los acabados de piso en cacina y despansa son en baldosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente emboquillados
29 Los muros de cocina y despensa sonh en bakiosa o pintura apoxica p i fa facil impieza y
20 E1 acabado de cielo raso de cocina y despenisa cuenta con un acabada que permita 1a fagl limpieza y
desinfaccon.
318
Cocina y despensa M La cocina y despensa cuentan con media cana en las LNiones piso-Mmuro ¥ MUm-muo
22 Los muras de mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamianto de comida sstan con
superficies de facil limpieza y desinfeccion
33 Existe p ion on las i electricas (tor on cocina y despensa
34 Los de ilumi estan p para evilar cor on
35 Cuanla con adecuada ventifacion
26 Cuenta con adecuada iluminacion
317 Comedor (zona de servido)
37 Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
a8 Techus y cislos rasos con superficies qus permital la facil limpiexza y desinfeccion
39 Cuerita con baftos que permilan el ingreso y uso de todo tipo de ususaries
318 Bafios 41 Cuenta con barandas 0 apoyos en banhos
42 Parades y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital Ia facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamiento de residuns.
% El cuarto de almacanamlents s hermetico, avitando el acceso y o de veclores, insectos, roedoras,
animales domesticos ¥ suciedad
E £] area o espacic debe tener paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
3.1.9 [ [Cuarto de almacenamiento de residuos 47 Cuenta coh punto hidraulico y dasague cercanc
48 El cuarlg dp almacenamiento cuenta con adecuada ventilacion
%0 La ubicacién del cuarto de almacenamiento de residucs esta aislada del sitio de preparacion y
almacenamiento de alimantas evitando riesgos de contaminacion
50 El cuarto de aimacenamientc de residuos os suficients para contaner las canecas de almacenamiento de

rasiduos sdlidos

3.1.10

Tanqua de agua

E! a los tanques de al
infittraciones de agua.

de agua estan ¢

56

Cuenta con certificada de lavedo de tanque con una vigencia de 8 meses segdn ko exigido en el Decreto 1575
de 2007 y Resalucion 2115 de 2007, que se incluye en al Plan de Saneamiero Basico

31

Cielo rasos

57

En zonas de servicios coma codina, alacena, bafios, comedor y cuato de primero auxilios debe contar con
superficies lisas, de facil limpieza y desinfeccion (En madera no se acepta)

3.1.12

Muros

58

Las superficies d¢ muros son lisas permitiendo su facil limpieza y desinfeccion

59

Los muros astan libres de humedades







€0 Pisos anti o cintas antidesli en todas las zonas de la unidad operaliva X
81 Los pisos de 1ota el inmuetle no deben tener i o trop que g riesgo para lo3 usuarios. X
En caso de existir deben ser carregides nivelando el piso o con rampas antideslizanies con pasamanos,
3113 Pises
62 Pisos en buen estado sin fracturas que generen rlesgos para parlicipantes y funcianarios X
63 Las rejillas, limpia pies y otros elementos colocados en €l piso deben estar firmements asegurados a bste X
a4 Pintura en muros y 1echos libres de humedad X
34 Pintura 85 Pinlura en muros y techas en general en buen estado X
Pintura epdxica en areas no de zonas himedas (zocina, bafios)
3115 Otros

PARTE 1V

4.1, OBSERVACIONES FINALES

33: Se debe

La visita fue glendida por Papla Polo - Cocrdinadera

14: el servicig funcionaria totalmente en &l primer nivel del inmueble.

12: Se debe instalar sefializacién tipo sefale tica en todos Jos espacios de 13 unidad operativa.

17 Las iAmpdras son bombilios acrilicos, se requiers instalarles proteccion para evitar el riesgo de contaminacidn fisica en caso de ruptura accidental,
26: Las puengs se encueniran en busn estado pero 1 ya requieren pintura,

instatar pr i6n en las i jentes) en cocina y despensa.

34: Las [amparas son bombillos acvilicos, se requiere Instalaries proteccion para evitar el riesga de contaminacién fisica en caso de ruptura accidental.
39: Sa debe garantizer baflos que permitan el ingreso y uso de tado tipo de usuarios.

43: Se debe mejorar la ventilacién del ouarto de basuras.
80: Se debe instalar cintas antideslizantes en todas las zonas himedas de la unidad operativa .
NOTA:
1.El predio inspeccionade no cumple con lo contemplado en Ia ley 1348 del 31 de julic 2009 en cuanto 8 i ] de oporiuni de p en condicidn de disdapacidad.
2.De igual forma no liene cumplimi ala i dal p te I
La planta fisica del ble 8s APTA __X NO APTA para |a prestacion del Servicio Sqcial.

t

.

| NOTA:

La infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requisita minimo), cuando ¢l resultado del concapto
sea "No Apto” la oferta seré rechazada

Los numerales no marcados como {Requisitc minimo), deberan ser verificados en su cumplimlanto por el Interventor o Supervisqr, 1a Subdireccion de Plantas Fisicas realiza

acompafnamlento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competencia de la supervision del
contrato.
1 REIA DE PR ONAL RESPONSAB
NOMBRE FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

Arq. Angle Nathalia Perez Rodriguez M W . AB182012-1032358281
11
= ;







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Nombhre:
Dirercion:
Localldad:

COCINA

FACHADA- PLACA

COMEDOR TECHOS







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE VI
8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO
hre: A i MEDOR DIAN BA CIOl CER : UBIS N 1AL sur 7
Dire¢cidn: FTTY T
Localidad:

AGCESQ - COCINA

PUERTAS BANOS Y CUARTO DE BASURAS ACCESDO COCINA

DESPENSA- COCINA DESPENSA - COCINA







PROCESD GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATDO GALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES [COMPONENTE URBANISTICO E $WFRAESTRUCTURA]
COMEDORES

__vl'uliadein;mc\ ion acula
¥ Integracké

PARTE |
INFORMACION GENERAL DEL PREDIO

L INMUEBLE:

NOMBRE DE
iFECHA DE b
' DILIGENCIAMIENTQ:

|DIRECCION ‘Diagonal ﬁ, o bis sur N° $1D-14 3156050455

Senvicios publices e Infrasstructura
Basica

212 u ién y riesgos antropi

2132 Gerramiento y fachada

2.2. VERIFICACION DE LA INSTALAGION ELECTRICA

Instalaciones eléctricas

232 Informacién sobre Y cuenta Numero de cuenta da disnte segin factura:

10 Carga aprobada/aforada segln factura (kW) ‘ 3

PARTE 11}
1. REQUERIMIENTOS GENERALES PARAEL RVICIO SOGIAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

Rampas de acceso o iedios altemativos mecanicos para &l ingraso a los espacios de la unidad operativa
311 ||A bl nalizacion y ssfaletica
12 Todos los espacion de la unidad operativa se con izacion y i x
13 £l inmueble cuenta con adecuada ventilacion X
14 El inmusbla cuenta con adecuada lluminacion X
5 El inmueble cuerta con adecuada circulacién de aite de la cocina protegidas con mallas de materal no x
312 luminacitn y ventilacion corrosivo (angeo)
18 Los bafios del inmuebla no podran compartir una venlana para ventilacion con {a cocina. En ningdn casa X
deberan existir vertilacion cruzada entre bafios y cocina
1 Las lamparas protegidas para avitar el riesge de contaminacién fisica en caso de ruptura accidental de ias : M
7 hambillas ;
19 Cinta antideslizante en los escalones de la escalera.
313 Escaleras ;
o n caso de que existan, '
{en caso de g ) 20 Pasamanas de escaleras a una altura de +-90 cm. X
2 Proteccion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesgo de caida durante x
sU transito
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxide o elementos sueltos. X
314 Ventanatia
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad ) 4
24 Puerta da cocina y despensa metalica ' X
215 Puetas 25 Suplamentos para reducir 1as aberturas entre las puertas y 108 pisos les cuales deben ser Menores aun x
centimetro
i
!
l;.——-—-—-_—_






26 Pueitas de hafios an buen estade
Cocina y despensa 27 1.a cocina cuenta con sifon y rejilla para fa evacuacidn dé residuos liquidos en ef pise
28 Los acabadas da piso en cocina y despensa son en baldesa y se encusniran en buen astado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente emboguillados
20 Los murcs de cocina y despensa son en baldesa o pintura epaxica permitiendo la facil limpisza y desinfaccion
a0 £1 acabado de cielo raso de cocina y despensa cuenta con un acabado que permita la facil limpieza y
desinfeccion.
318
Cocina y despensa 31 La cocina y despensa cuentan con media cafia en las uniones pisc-muro y muro-mure
a Las muros de para ip ion de comida y as da niente de comida estan con
de facil limpieza y desi ion
33 Exista an lasi i icas { an oocina y despensa
34 Los ap de iluminacion egtan pti para evitar contaminacion
a5 Cuenta con adecuada ventilacgian
36 Cuena con adecuada iluminacion
317 Cotnedor (zona da servida)
a7 Paredes y pisos con superficies de facif limpieza y desinfsocion
a8 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
39 Guenta con hafios que permitan el ingrosa y uso de todo 11po de ususanos
31.8 Bafios 41 Cuenta con barandas o apoyos en bafios
42 Paredes y pisas con superficies de facil limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos 18508 con suparficies qus permilal a facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de aimacenamisnte de residucs
45 El cusrto de almacznamiento es hermetico, evitando el acceso y proliferacion de vedores, inseclos, roedores,
animales domesticos v suciadad
46 £ area ¢ espacio debe tener paredes y pisos con superficies de fach limpieza y desinfeccian
3.1.9 | Cparto de almacenamiento de residuos 47 Gusria con punte hidraulico y desague cercano
48 El cuarto de almacenamiento cuenta con adecuada ventilacion
20 La ubicacién del cuarto de aimacenamiento de residuos esta aislada del sitio de preparacion’y
almacenamiento de alimentos evitando riesgos de contaminagion
50 El cuarte de almacenamianto da residuos es suficisnte para contener las canecas de almacenamiento de
residuos sdlidos
3.1.10 Tanque de agua
55 E! 0 los tanques de almacenamiantc de agua estan debidamente impermeabilizades y protegidos da
infiltraciones de agua.
s6 Cuenta con cartificado da lavado de tanque con una vigencia de & meses seqiin lo axigido en el Decreto 15758
de 2007 y Resolucion 2115 de 2007, que se incluye en 6l Plan de Saneamiento Basico
3141 Gialo rasos &7 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuarte de primerc auxilios debe contar con
g superficies lisas, de facil limpieza y desinfeccién (En madera no sa acepta)
58 Las superficies de muros son lisas permitiendo su facl| limpieza y desinfeccion
Muros

3.1.12

o9

Los mures estan ibres de humedades







SECAE T

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOé

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Non

hbre:

Direccién:

Localidad:

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXQO

FACHADA

COCINA

OFICINA







80 Plsos anti o cinas izantes en todas las zonas de la unidad operativa X
a1 Los pisos de todo ¢l inmusbte no deben tener Gesniveles o tropezones que generen 1iesgo para los usuarios. X
£n casa de existir deben ser comegidos nivelando el piso o ¢OD rAMpas antideslizantes ¢on pasamanos.
3113 Pisos
&2 Plsos en buen estado sin fracturas que generen riesgos pard participantes y funcionarios X
63 Las rejillas, limpia pies y otros elementos colocados en el piso deben estar firmemente asegurados a éste X
B4 Pintura en muros y teches libres de humedad X
3114 Pintura 85 Pintura an muros y techos en general en buen estade X
3115 Otrog

48: Se debe re
60: Se debe in:
NOTA:

1.El predio insp
2,De igual forma no tiene plimi ala

4.2 CONCL UL

4.1. OBSERVACIONES FINALES

La visita fue atendida por Viviana Ramirez

stalar sefializacion tipo sefiale tica en todos los espacios de 1a unidad operaiiva.

en mes6n cerca a pessla Ge lavado.

14: El senvicio funciona en un inmueble de solo 1 piso.
12: Se debe In:

32. Se debe raglizar a

39: Se debe g4

43: No cuenta

heccionado no cumple con lo contemplado en la ley 1346 del 31 de julio 2008 en cuanto a
I i del

rantizar bafos que permitan el ingreso y usc de todo fipo de usuarios.

ton cieio Taso, es canaleta 80, se debe garantizar un acabado que facilite el asen y desinfeccion.
aiizar mantenimiento a baldosa de piso fracturada.

talar cinlas antideslizanies en lodas las zonas homedas de |s unidad operativa.

5108 FINAL

La planta fisica del Inmueble es APTA __ X NO APTA para 1a prestacion del Servicio Sogial.

@ igualdad de oport de p en condicién de discapacidad.

)

NOTA: L

Los numt¢
acomp

a Infraestructura se considera APTA si en el mo

afamiento unicamente en la etapa precontractual, |a exigencla o no

sea "No Apto" la oferta seré rechazada

erales no marcados como {Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimlanto por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza
de los requlsitos que no estan marcados como minimos s competencla de la supervision de!

contrato.

T
mento de la visita cumpla con los numerales marcados como (Requisito liﬂnlmo), cuando el resultado del concepto

NOMBRE

FIRMA

MATRICULA PROFESIONAL

Arg. Angie Nathalis Perez Rodriguez ‘,\[M O(er?\Q . i

AB182012-1032358251







PROCESO: GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE Vil
8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Nombre:
Diregcion:
Localidad:

ACCESO BANOS - ENCHAPE DETERIORADO

COMEDOR

COCINA

COCINA - COMEDOR







PROCESO GESTION DE BIENES Y $ERVICIOS Z Oﬁé l’——’ &{ ? Z.

ALY TR MAVER FORMATQ CALIFICACKON TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUGTURA}
o COMEDORES

NOMBRE DEL INMUEBLE:

1VO: Varificar Ia infraesiructura ofertada por e proponents , madiants una vista de inspeccion octilar ala sdifiGacion ydetarinar siss APTA 0 NO.pa

+  Integracién Social

PARTE |
INFORMAC!ON GENERAL DEL PREDIO

/ /COMEDOR PALERMO $UR - Camera 1A Eate N° 49035 sur -

iFECHA DE

! DILIGENCIAMIENTO:

DIRECCION ‘Carara TA Esta N° 49|

DAz “2 LocALIDAD: IRaFAEL URIBE URI

Sarvicios pablicos e nfraestructura
Basica

212

Ukicaclén y riesgos antropicos

2183

Cerramiento y fachada

Instalaciones eléclricas
222 Informaciéh sobre 1a cuenta Numero de cusnta da cliemte segan factura:
r W0 Garga aprobada/aforada segun factura (kW ):
PARTE I
UERIMIENTOS GENERALES PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN_SERVICIO SOCIAL DE LA SECRETARIA DISTRI DE INTEGRACION SOCIAL
Rampas de acteso 0 medics altematives mecanicos para el ingre¢o a los espacios de la unidad operativa
3.1,1 | Acoesibilidad, izacion y sefialetica
12 Todos los espacion de la unidad operativa s¢ encuentran con sehalizacion y sefialetica X
13 El inmusble cuenta con adecuada ventilacion X
14 El inmuebla cuenta con adecuada lluminacion X
15 El inmueble cuenta con adecuada ciroulacion de aire de 2 cocina protegidas con mallas de materal no ' x
312 lluminacion y ventilacion corresive (angeo)
18 Los bafios dal inmueble no pedran compartic una vertana para ventiladién con la cocina, En hingon casa X
deberan existir ventilackin cruzada entre bafios y cocina
17 Las lamparas protegidas para evitar el riesgo de contaminacién fisica en casn de ruptura accidental de las
bombillas
19 Cinta antideslizante en Jos escalones de la escalera. X
313 Escaleras
o d ist
{en caso do que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una altura de +-80 cm X
21 Proteccion con barandas en zonas de circulacion y Zonas comunes que puedan evitar riesgo de caida duranta x
su transito
22 Marcos da ventana sn buen eslado sin oxido ¢ elementos sueltos. X
3.1.4 Ventaneria
23 Vidrios de venlanas con peliculas de segutidad ' X
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
315 Puertas 25 :::ﬁ:‘v::)ma para reducir las aberturas ertre las puertas y los pisos las cuales deben ser mernores a un x







26 Puartas de bafos an buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifén y rejilla para la evacuacion de residuos liquidos en al piso
2 Los acabados de piso en cocina y despensa son en baldosa y $e encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente emboquillados
20 Los muras de cocina y despensa son en baldosa o pintura epoxica permitiendc 1a facil limpieza y desinfeccion
0 El acabado de cielo raso de cocina y despensa cuenta con un acabado Gue permita la facil limpleza y
desinfeccion.
318
Cacina y despensa 3t La cocina y despensa cuentan con media cafia en las unionas piso-muro y muro-mure
3 Los muros ¢e mesones para manipuiacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de facil impieza y desinfeccion
33 Exisle pi ionen las ir es tentes) en cocina y despensa
34 Los dei egtan pr ickos para gvitar cortaminacion
35 Cuenta con adecuada ventilacion
36 Cuenta con adecuada iluminacion
317 Comedor (zona de servido)
37 Paredes y pisos con rlicies de facil limpiaza y
38 Tachos y cielos rasos con superficies que permital a faci fimpiexza y desinfeccion
39 Cuenta con baiios que permitan el ingress ¥ uso de todo fipo de ususarios
318 Baiios 41 Cuenta con barandas o apoyos en bafios
42 Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con suparficies que permital la facii limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamienta de residuos
a5 El suarte de almacan as hermstico, el acceso y pl ion de insactos,
animalas domeslicos y suciedad
46 El area o espacic debe lener paredes y pises con superficies de Tacil li ¥
3.1.9 | Cparto de aimacenamianto da residuas 47 Cuenta con punto hidraulico y desague cercano
48 E) cuarto de almacenamiento cuenta con adecuada ventilacion
49 La ubicacitn del cuarto de almacanamiento de residucs esta aislada del sitio de preparacion y
almacenamienic de alimentos evitando resgos da contaminacion
50 El cuano de almacenamiento de residuos es suficients para contener las canecas de almacenamiento de
residuos slidos
3.1.10 Tangue de agua
55 El o los tanques de almacanamiento de agua estan debidamente impermeabilizados y protegidos de
infiltraciones de agua.
56 Cuenta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de 5 meses segin lo exigide en e! Decreto 1575
de 2007 y Resolucion 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamienlo Basico
a Ciglo rasos 57 En zonas de servicios camo cocina, alacena, bafins, comadar y cuarto de primero auxilios debe contar con
11 superficies lisas, de facil limpieza y desinfeccion (En madera no se acepta)
58 Las suparficies de muros son lisas p 1do & facil limpieza y
3142 Muros
59 Los murcs estan lbres de humedades







B0 Pisas anli les o cintas antidesli en todas las zonas de la unidad operativa X
& Los pisos de todo el inmueble no dehen tener iveles o trop que g riesgo para [0s usuarios. X
1 En caso de exislir deben ser corregidos nivelanda el piso o con rampas anfideslizantes con pasamanas.
3113 Pisos
&2 Pisos &n huen estado sin fracturas que gansren riesgos para participantes y funcianarios X
1] Las rejillas, limpia pies y olres elemenios colocados en el plso deben estar firmemente asegurados & éste ) X
a4 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3114 Pintura &5 Pintura en muros ¥ techas en general an buen estado X
68 Pintura epéxica en areas no anchapadas de zonas namedas (cacina, despensa, bafies) X
3118 Otros

4.1, OBSERVACIONES FINALES

21: Se deben

NOTA:

La vislta fue atendida por Sandra Yisel Gruz

12: Se gebe instalar sefalizacion tipo sefale lica en tados los espacios de |2 unidad operativa.
13: se sugiers jnstalar campana o extractor en cocina para mejorar ventilacidn,
17 Las |lamparas son bombillos acrilicos, se requiere instalarles proteccién para evitar el riesgo de contaminaci6n fisica en caso de ruplura accidental,

25 5e deben ifistalar suplementos para reducir las aberturas entre las puertas y los pisas las cuales deben ser menores a un centimetrm.

33: Se debe instaiar p idn gn las i et rientes) en cocina y despensa.

34: Las lamparas son bombillos acrilicos, se requiere instalares proteccidn para evilar el riesgo de contaminaaion fisica en caso de ruplura accidental.
45: Se debe inslalar malla en rejlia de puerta en cuarto de basuras.

1.E| predio inspeccionada no cumple con lo contemplado en la ley 1346 del 31 de julio 2009 en cuanto & accesiblldad e igualdad de oportunidades de personas en condicién de discapacidad.
2.De igual forma no tiene imi ala idad del P i

M

PARTE IV

nstaiar proteccion con barandas en zonas de ciroulacidn y zonas comunes que puedan evitar riesgo de caida durante su transito.

La planta fisica del lees APTA __ X NO APTA para la pr del Servicio Setial.

Los num

NOTA: La Infraestructura s& considera APTA si én ¢l momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requisito minimo}, cuando el resultado del concepto

sea "No Apto” la oferta serdl rechazada
prales no marcados como (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimlento por el Interventor o Supervisof, la Subdiraccion de Plantas Fisicas realiza

acompafiamientc unicamente en la etapa precontractual, 1a exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competencia de 1a supservision del
contrato.
4.3, FIRMA CE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE MATRICULA PROFESIONAL.
Y
Am. Angie Nathalla Perez Rodriguez .MOQ;\Q‘M . ‘ AD182012-1032358251
—) T
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PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PRGCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre:

Dirgeccion:

Lod

alidad

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXC

FACHADA

COMEDOR

COCINA - DESPENSA

DESPENSA







PROCESC: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDPMENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Anc "
RN S

DAR

1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

bre:

cGion:

jlidad:

COCINA

ACCESO - CUARTO BASURAS

¥

i
!
i

BANOS

COMEDOR

-5
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PROCESO GESTHIN DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICC € INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

1. OBIETIVO: Verificar la I

rtada por el prop

NOMEBRE DEL INMUEBLE:

b — —
FECHA DE

.DIRECCHIN
i

DILIGENCIAMENTO:

uin’ visita d inspsccion ocuiar & la sdificacion'y Mnn alos APTA 6 NO para |
0 : . Intagracitn Sociak. Lo S T E

3125183046 |

Sarvicios plblioss e Infraestructura

Basica
242 u y riasgos P e e
su'cagania [Continuo)'a focos de
ma)
213 Cermramiento y fachada

Instalaciones eléctricas

222

Informacion sobre la cuenta

DATOS iy :
9 Nimero de cuenta de cliente sagun faclura: D1341364-8
‘ 10 Carga aprobada/alarada segiin factura (KW): 2

PARTE Il

ETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCI

Rampas de accesc 0 medios altemativos mecanicos para ol ingreso a los sspacios de la unidad operativa
3.1.1 | lAccosibilidad, senalizacion y senaleti
1z Todos los espacion da la unidad operativa se encuantran con sefializacion y sefialetica X
13 Eli cuenta con ad ul
14 El inmueble cuenta con adecuada (luminacion
15 El inmusble cuerta con adecuada circulacion de aire de 1a cocina prolegidas con mallas de materal no
312 luminacion y ventilacion cofTosiva (angeo)
18 Los baios del inmushie no podrén compartir uha ventana para ventilacién oon la cocina. En ningln casa
deberén existir ventilacibn cruzada endre bafios y cocina
7 Las idmparas protegidas para evitar el riasgo de contaminacion fisica en caso de ruptura accidental de las
bombillas
19 Cinta antideslizante en los escalones de la escalera,
313 Escalerss
o an caso de que eXlstan
fen e } 20 Pasarmancs de escaleras a una altura de +-80 cm
21 Proteccion con bafandas en zonas de circulacion y Zonas comunes que pusdan evitar fesga de caida duante X
su transito
27 #arcos de ventana en buen estado sin oxido o elementos sueltos. x
314 Ventanetia
23 Vidrios de vantanas con peliculas de seguridad X
24 Puerta da cocina y daspensa metalica X
316 Puertas 25 Suplemantos para reducir ias aberturas antra las puertas y los pisos las cunles daben ser mencres a un X
centimetro
,







26 Puertas de baios en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuerta oon sifon y rajilla para la evacuacion de residuos Fiquidos en of piso
28 Los acabados de piso en codina y despensa son an baldosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vancdimientos y debidamente emboguillados
29 Los muros de cocina y despensa son en baldosa o pintura epoxica permitiendo fa facil limpieza y desinfeccion
30 El acabadn de cielo rase de cocina y despensa cuenta con un acabado que permita la facil limpieza y
desinfaccion,
316
Cocina y despansa Y] La cocina y despensa cusnian con madia caha en [as uniones piso-MUMd y MUMD-muro
2 Los muros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan oon
superficios de facil impleza y desinfaccion
33 Existe proteccion en 1as inslalaciones slectricas {fomacorrientes) en cocina y despensa
a4 Los ap de iluminarion estan protegides para evitar contarminacisn
35 Cuenila con adecuada vertilacion
36 Cusnta con adecuada iluminacion
317 Camedar (zona de servide)
a7 Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
38 Tachos y ciekos rasos con superficies que permital la facil limpiaxza y desinfeccion
39 Cuenta con bafios 4ue permitan &l ingreso y uso de todo Lipo de ususarios
318 Baitos 41 Cuenta con barandas o apoyos én bafios
42 Paredes y pisos con superficies de fadil limpieza y desinfeccion
43 Techas y cielos rasos con superficies que permital la faci! limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamietto de residuos
45 El cuarto de vento es f do &l acceso y p de vectores, insectos, roedoras,
animales domeslicos y suciedad
46 El area o espacio debe tener paredes y pisos con supaerficies de facil impiezay desinfeccion
31B uarto de almacenamiento de residuos 47 Cuenta con punto hidraulico y desague cercano
48 El cuarto de almacenamiente cuenta con adecuada ventilacion
® La ubicacion def cuarto de alimacenamiento de residuocs osta aislada del sitio de preparacion y
almacenamiento de alimentas evitando riesgos de contaminacion
50 E) cuarto da almacenamiento de residucs &s sufici para las de alm i de
rasiduos silidos
3.1.10 Tangue dé agua
55 El o los tanques de almacenamiente de agua estan e imper il yp idos de
infiltraciones da agua.
58 Cuanta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de B meses segun lo exigido on ol Dacreto 1575
de 2007 y Resohucion 2115 de 2007, que s induys an el Plan de Saneamiento Basico :
3411 Cislo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, aiacena, baios, comedor y cuarto de primsro auxilios debe contar con i
o supsrficies lisas, de facil limpieza y desinfeccion (En madera no se acepta) i
58 Las superficies de Mus son lisas permiliendo su facil limpisza y desinfeccion
3112 Muros

58

Lo muros estan libres de humedades







80 Pisos anti o cintas i en lodas las zonas de Ia unidad operativa ' X
& Los pisos de fodo el inmueDle no deben tener desniveles 0 ropezones que generen riesgo para los usuarios. R X
En caso de existir daben ser coregidos nivelando el piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.
3113 Pisos
62 Pisos en buen eslada sin fractures que generen riesgos para participantes y funcionarios x
B3 Las rejillas, iimpia pies y otros elementos colocados en el piso deben estar fimemente asegurados B éste X
T
64 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3144 Pintura 65 Pintura en muros y techos en general en buen estada X
Pintura epéxica en areas no de zonas das (cocina, P bafios)
3.1.1% Otros

4.1. OBSERVACIONES FINALES
La visita fue atendida por Nubia Camillo.

11; el senvicio en el piso del i y el acceso son escalerss, se debe adecuar Rampas de Beceso a medins altemalivos mecanicos para el ingreso a los espRcios de Ia unidad aperativa.
12; Se debe ingtalar sefalizacion tipe sefiale tica en todos los espacics de la unidad operativa.

21; Se sugiere Jnstalar proteccion con barandas en zonas de circulacitn y zonas comunes que puedan evilar riesgo de calda durante su trénsito.
22: Se debe realizar pintura a marcos de ventanera con deterioro en general.

23: Ss sugiere la instalacion de pelicula de seguridad, actualmente cuania can cinta ¥ se encuentra detariorada.

41: no cuenta son media cala en mure- techo, la existente en piso-muro requiers mantenimiento.

33: Se debe instalar p en fasi icnes eléctricas (! en cacina y despensa.

3%: Se debe parantizar bafios que permitan el ingreso y uso de todo Upo ¢e usuarios

48: Se requiere mejorar ventilacioh de cuano e Basuras.

60: Se debe instalar cintas antideslizantes en todas las zenas humedas de ta unidad aperativa

61: Se debe sdhalizar cambios de nivel coma el escaldn de acceso a baterias sanitarias.

62: Se observ baldosas deterioradas en general en el inmueble, estas deben 3er cambiadas.

§5: Se debe reatizar pintura general, en zonas himedas tipo lavable (Se ti en

NOTA:

1.El predio i no cumple con lo contemplada en 1a ley 1346 del 31 de julio 2009 en cuanto a ibilidad e i de opartuni dep en dicién de discapacidad
2 De igual forma no tiene cumpli ala idad ded comp '

4.2. CONCLUSION FINAL

La planta figlca del inmueble es APTA ___X NO APTA, para la prestacion del Servicio So¢

)

NOTA: La infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requislte &llnlmo), cuando el resultado del concepto
sea "No Apto" la oferta seré rechazada

Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor © Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza
acomprﬁamlento unicamente en |2 etapa precontractual, la exigencla o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es compatencla de |a supervisién del

contrato.

4.3. FIRNMA DE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE MATRICULA PROFESIONAL

\
Arg. Angle Nathalia Perez Rodriguez NOQKPDLMQ A9182012-1032358251
L J 1
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PROCESO GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFICACYON TECNICA DE INMUEBLES [COMPONENTE URBANISTICO E NFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

NOMBRE DE

FECHA DE

DILIGENCIAMIENTO:

DIRECCION:

uctura

L IMMUEBLE:

por el praporistite , mediants ung it de Inspescion ocular a 14 edificaciény determinar si es APTA o O pard prE

integracion, Sacial.

 GOMEDGR PROVIDENCIA ALTA Call 49 bls N* 10C-06

: BARRIO:

Calte 48 bia N° 100-0¢

Hlcopeo s

3112847758

Servicios publicos e Infraestructura

Basica

212

Ubicacién y rissgos antropicos

Carramiento y fachada

o Serramisnlos o uos. e defmita
o e xras (Rl i)

Instalaciones eléctricas

222

Informacién sobre la cusnta

IFICACION DE LA INSTALACION ELECTRICA

y funcioriandd (Requizito minimd)

Mamero de cuenta de clienta segan factura:

1866727-3

Carga aprobada/aforada segdn factura (kw):

2

PARTE lll

e

N SERVICIC SOCIAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

Rampas de acteso o madios altematives mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad opetativa
12 Todos 10 espacion de la unidad operativa se ancuantran coh sefializacion y sehaletica b 3
13 Eli ble cuenta con v
14 El Inmueble cuenta con adecuada (luminacion
s El inmueble cuanta con adecuada circulacion da aire de la cocina protegidas con mallas de materal nc
31.2 {luminacién y ventilacion comosivo (angeo)
18 Los bafios del inmusble no podran compartir una ventana para vantilacidn con la cocita. En ningdn caso
debaran existir ventilacién cruzada antre bafics y cocina
“ Las lamparas proteqidas para evitar ol riesgo de contaminackon fisica en caso da ruptura accidental de 1as
bombillas
313 Escaloras
) en caso de que existan:
{ 9 =) 20 Pasamanos de escaleras a una altura de +-90 cm.
Protecdion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesgo de caida durarte
21 : X
su transito
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxido o elemenios sueltos. f
3.1.4 Ventaneria
23 Vidrics de vantanas con peliculas de seguridad
24 Puerta de cocina y despansa metalica
215 Puertas 25 :rr')tl.'a"rln;::ns para reduci las aberturas entre las pusrtas y {os pisos fas cuales debeh ser manores a un







26 Puerlas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifan y rejilla para la evacuacion de residuos liguidos en &l piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa san en baldosa y ée encusniran en buen estado, sln fraciuras ni
vencimi y debi fte embogy
29 Los muros de codna y despensa son en baldosa o pintura spoxica la facil | ¥ feccion
20 £| acabado de cielo raso de cocina y despensa cuenta con un acabade que permita la facil limpieza y
desinfeccion.
3186
Cocina y despensa A La coclna y despensa cuentan con media cafia e las uniones piso-muro 'y muro-muro
2 Los murog de mesanes para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de Facil limpieza y desinfeccion
33 Exisle p! ibnen lagir iones electricas {lomacorrientes) en cocina y despensa
34 Los aparatos de iluminacion estan protegidos para evitar contaminacion
35 Cuenta con adecuada ventilackn
6 Cuenta con adecuada iluminacion
31.7 Comedor (zona de servido)
37 Paredes y pisos con superficias de facil impieza y desinfeccion
38 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
k] Cuenta con bafivs que permitan el ingreso y uso de todo tipo de ususarios
318 Barwos 41 Cuerta con barandas o apoyos en bafos
a2 Paredes y plsos con de facil limpi ¥ i
43 Tochos y cislas rasos con supsrficies que parmitat [a facil limpiexza y desinfaccion
a4 Cuarto de almacenamiento de residuos
45 El cuarto de almacanamiento es hefmetico, evitands el acceso y proliferacion de vediores, insechas, toedores,
animalses domesticos y suciedad
46 Ef area o espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
3.1.8 | Cuarto de almacenamiento de residuos 47 Cuenta con punto hidraulico y desague cercano
48 El cuartn de alr vento cuenta con i
0 La ublcacion dal cuarto da aimacanamiento de residuos osta aisiada del sitic de preparacion y
almacenamishto de alimentos avitando rissgos de contaminacion
50 El cuarta de almacenamiento de residuos es suficiente para contener las canecas de almacenamiento de )
rasiduos salidos
La sdificacion cusnta
(Requisito mifnimo)
3.1.10 Targue de agua
55 E o los tanques de almacenamiente de agua estan imparr y de
Infilttraciones de agua.
56 Cuenta con certificada de lavado de tanque con una vigencia de 8 meses segdn ko exigido en ¢l Decreto 1575
de 2007 y Resolucion 2115 de 2007, gue $6 inciuya en el Plan de Saneamiento Basico
a1 Cislo rasos &7 En zohas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuarto de primero auxilios deba contar con i
- superficies lisas, de fécil limpieza y desinfescién (En madera no se acepta) ‘
58 Las superficies de muros son lisas permitiendo su facil limpieza y desinfeccion !
3112 Muros -

50

Los muros estan libres de humedades







80 Pisos antidesl: o cintas antidssli &n todas |as zonas de 'a unidad operativa X
61 Los pisos de lodo el inmueble no deben tener desniveles o ropezones que generen iesgo para los usuarios. X
En ¢aso de existir deben ser corregidos nivelando 8l piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.
31.13 Pisos
62 Pisos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participanies y funcicnarios x
B3 Las rejillas, limpia pies y otros elementas colocados en el piso deben estar fimmemenie asegurados a éste 4
64 Pintura en murgs y techos |ibres de humedad X
3.1.14 Pintura 65 Plntura en muros y lechas en general en buen estado X
Pintura epdxica en areas no enchapades de zonas himedas {cacina, despensa, baftos) X
3115 Otros

4.1. OBSERVACIONES FINALES
La visila fue atendida por Gilma Banegas
12: Se debe inglalar sefalizacién ipd sefale tica en iodos los espacios de |a unidad operativa.

21: Se supiere

nstalar proleccién con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesga de caida durante su transito.

a g8 plso en cocina a piezas deterioradas.

29: Se requi

33: Se debe in!

41: Se debe in:

31: Se requierg mantenimiento a media cafia existents .
32; Los mescnes por la pade intema deben tener un acabado que garantice e facil aseo y desinfeccion.

39: Se debe garantizar bafios que pennitan el ingreso y uso de 10da tipo de usuarios
43y 57: Se requiere tislo raso en zona de cocina para garantizar el facil aseo y desi i {A /| es 90

&1: Se debe sefializar cambios de nivel como el escalén de acceso a bater{as sanitarias.
82: Se observa baldosas deterioradas en general en el inmueble, estas deben $er cambiadas.

NOTA:
1.E) predio inspeccionade ne cumple con lo contemplado en la ley 1346 gel 31 de julio 2009 en cuanto a ace il e i de opr de personas en condicién de discapacidad.
2.De igual forma no tiane i ala del iental

4.2, CONCLUSION FINAL

Stalar pr ifn en las ientes) en cocina y despensa.

stalar barandas o apoyos en bafios.

La planta fisica del inmueble es APTA _X NO APTA para la prestacion del Servicio Sodlal.

N

acomp;

NOTA: La infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requisito minimo), cuando el resultado del concepto
sea "No Apto" la oferta seré rechazada

Los numerales no marcados como [Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza
afiamiento unicamente en (a etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no astan marcados ¢como minimos es competencia de la supervision del
contrato.

4.3. FIRMA DI

. PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE

MATRICULA PROFESIONAL

Arg. Angie Nathalia Perez Rodriguez NWM . A9182012-1032358251
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PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICKOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

o

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXQ

Nombre:
Direccion:
Localidad:

BANQS - DESPENSA

BAJO MESONES - ACCESQ

L

CAMBIO DE NIVEL.

COCINA - CUARTO BASURAS







PROCESO GESTION DE BIENES ¥ S8ERVIGIOS \-\\" G:] \__\UWQ) "\,‘OQ ) ]

v FORMATO CALIFIGACION TECNICA DE INMUEELES (COMPONENTE LRBANISTICO E INFRAESTRUCTURA) ‘ )
- Mavon COMEDORES m(:‘:\-r)?. W LD b\)h

DE BOGH o
ORE T e D I TERAC KON BOCTAL

S i

NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DILIGENGIAMENTO:

DIRECCION: 3112847784

PARTE R

icios pOklicos e Infraestructura
Basica

212 Ubicacion y rlesgos antropicos

2143 Cerramieno y fachada

2.2. VERIFICA

Instalaciones eléctricas

2232 Informacién sobre la cuenta Nomere de cuenta de cliente segin factura: 1986727-3

10 Carga aprobadaraforada segun factura (kiW): 2

PARTE Il
ECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SQCIAL

3.1. REQUER

Rampas de acceso o medios altemativos mecanicos para el Ingrese a los espacios de la unidad operativa

311 | A ed y sef
12 Todos los espacion de la unidad operativa se con sefali y sefialetica X
13 = cuenta con ilaci X
14 Ef inmueble cuenta con adecuada luminacion X
15 El inmuseble cuenta con adecuada circulacién de aire de la codina protegidas con mallas de materal no X
31.2 |luminacién y ventilacidn carrosivo (angeo)
18 Los bafios del inmueble no podrén compartic una ventana para ventilacién con la cocina. En ningdn casoe X
deberén existir vertilackdn cruzada entre bafios y cocina R
17 Las |amparas protegidas para evitar el riesgo de contaminacién fisica en caso de ruptura accidental de las
bombillas
Cinta antideslizante en los escalones de ls escalera.
213 Escaleras
" 80 de que exist
(enca que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una altura de +-80 cm. X
Proteccion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evilar riesgo de caida durante
21 X
su transite
22 Marcos da ventana en buen astado sin oxido o elementos sueltos, X
314 Ventaneria
23 Vidrios de con p de X
24 Puerta de cocina y despenss metalica X
318 Puartas 25 Suplementos para reducir las aberturas entre las puerlas y los pisos |as cuales ¢eben S6r Manores a un X

centimetro







26 Puertas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifbn y rejilla para la evacuacion de reskduos liquidos en el piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son en baldosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
- y e !
2 Los muros de cocina y despensa son en baldesa o pintura epoxica per do la facil ieza y
20 El acabado de cielo raso de cacina y despensa cuenta con un acabado que parmita a facil limpieza y
desinfeccion,
318
Cocina y despensa ki | La cocina y despensa cuentan con media cafla en (as uniones pisc-mura y muyo-mura
32 Los muros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de simacenamiento de comida eslan con
superficies de facil impleza y desinfeccion
33 Existe pi i6n en las instal ientes) en cocind ¥ despensa
a4 Los aparatos de i estan protegidos para evitar ¢ 46
35 Cuenta con adecuada ventilacion
36 Cuenta con adecuada iluminacion
3147 Comeder (zona de servido)
37 Paredes y pisos con sup de facil limpieza y ion
a8 Teches y cielos rasos con superficies que p la fagil li y
an Cuenta con bafics que permitan el ingrese y uso de todo lipo de ususarios
318 Bafios 4 Cuenta con barandas o apoyos en baflos
42 Paredes y pisos con superficies de facll limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital 1a facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de aimacenamients de residuos
a5 El cuarto de almacanamiento es hermetica, el acceso y proli ion de vect insectos,
domesticos y
45 El area ¢ espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
3.1.9 | Guarlo de almacenamienio de residuos 47 Cuenta con purto hidraulico y desague cercano
48 El cuarlo de aimacenamiento cuenta con adecuada venlilacion
4 La ubicacién del cuario de almacenamiento de residuos esta aislada del sitio de preparacion y
almacenamiento de alimentos riesgos de contar
s0 El cuarto de almacenamiento da resi es para las de ito de
residuos sdlides
A1.40 Tangue de pgua
55 El o |08 tanques de almacenamienio de agua estan i yp idos de
infiltraciones de agua.
e Cuenta con certificado de lavado de tanque ¢on una vigencia de 6 meses segiin lo exigido en el Decrelo 1575
de 2007 y Resalucion 2115 de 2007, que se incluye en &l Plan de Saneamiento Basico
3141 Gielo rasos 57 En zonas de servicios ¢omo cocina, alacens, bafoes, comedor y cuarto de primero auxitios debe cantar con
- superficies lisas, de f4¢i limpleza y desinfeccién (En madera ne se acepla)
58 Las superficies de muros $an lisas permitiendo su facll Bmpieza y desinfeccion
3112 Muros

58

Los muras estan libres de humedades







80 Pisos antidesli o cintas anth en todas las zonas de la unidad operativa X
&1 Los pisos de loda el inmueble no deben tener desniveles 0 Iropezones que generen riesgo para ios u$uanos. X
En caso de existir deben ser corregidos nivelando el piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.
3113 Pisos
82 Piscs en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participanies y funcionarios X
B3 Las rejillas, impia pies y otros elementos colocados en el piso deben eslar firmemente asegurados & &ste X
64 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3.1.14 Pintura a5 Pintura en muros y techos en general en buen eslado X

Pintura epéxica en areas no de zanas hu {cocina, desp bafios}

La visita fue ate

endida por Gilma Banegas

12: e debe ingtalar sefalizacion tipo sefale lica en tados los espacios de la unidad operativa.
21; Se sugiere jnstalar proteccion con baran

28: Se requl

das en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesgo de caida durante su trénsio.
de piso en cocing a piezas deterioradas.

31: Se requlend mantenimiento a media cafa existente .
32: Los mesangs por la pane intema deben 1ener un acabado que garantice el facil aseo y desinfaccién.

jentes) en cocing y despensa.

33: Se debe instalar p

NOTA:

bn en lasi

T
30: Se debe gqrantizar bafes que permitan el ingrese y use de t6do tipo de usuarios

41: Se debe instalar barandas © Bpoyos en bafios.

43 y §7: Se requiere cielo raso en zona de cocina para g | f4cil aseo y des! ibn. {Actualmente es canaleta 80}
61: Se debe safalizar cambios dé nivel como el escalén de acceso a baterfas sanfiarias.

62: Se abservd baldosas delericradas en general en el inmueble, eslas deben ser cambiadas.

1.E! predio inspeccionada ne cumple con 1o contemplado en la tey 1348 del 31 de Julio 2009 en cuanlo a ibifidad e igualdad de op de p en de di
2.De igual forma no tiene cumplimients a la totalidad del componenie ambiental.

La planta fislca del inmueble es APTA _X NO APTA, para la prestacion del Serviclo Sodial.

!

NOTA: L Infrasstructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con |

Los numerales no marcades como (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interve
acompafiamiente unicamente en la etapa precontractual, la exigencla o no de |

sea "No Apto” la oferta seré rechazada

os numerales marcados como (Requisito rhinimo}, cuando el resuttado del concepto

ntor o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza

o8 requisitos que no estan marcados como mininos ¢s competencia de |a supervision del
caontrato.

4.3. FIRWMA DE PROFES{IONAL RESPONSABLE

NOMBRE FIRMA

MATRICULA PROFESIONAL

AB182012-1032358251

Arg. Angie Nathalia Perez Rodriguez . NOA w C;\‘dj:)?g\D : '







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTOQ: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

nbre: | ) ) A

pccion: D
RiBI Facha Visita:

falidad:

FACHADA

PLACA - COCINA

COMEDOR

COMEDOR

CIRCULACIONES

ACCESC







PROCESO: GESTION RDE BIENES Y SERVICIOS T
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE VIii
8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Nombre:
Direccion:
Logalidad: Fecha Visita.

BANOS - DESPENSA ) ' BAJO MESONES - ACCEBO

COCINA - CUARTO BASURAS CAMBIO DE NIVEL !







[K’('/“‘,(\k

I A .
PROCES® GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS £ Y =k
FORMATO GALIFIGAGION TEGNIGA DE INMUEELES, (COMPONENTE UREAMISTICO E INFRAESTRUCTURA} CD
proluarom COMEDORES ’

BEERETH

[NOMBRE DEL INMUEELE:

FECHA DE
D,

DIRECCION: ’ : : ; 201 3368418

21.1 | Servicloa puiblicos e Infraestructura Basica

212 Uhicpcitn y rissgos antropicos

213 Cerramianto y fachada
221 Instaladiones sléclricas
222 Informasién scbre 1a cuenta g NUmatro de cusnta de cllente sagin kactura:
Al (Carga aprobada/aforada esgun factura (kW) 3

Rampake de acceso o medios altemativoa Mecanicos para ol ingreso @ Yos espacios da I8 unidad operativa
12 Todos los espacion da la unidad operative se on izacion y ;
}
13 Eti cuenta can itaci X
14 £l inmustle cuents con adecuada Numinacion X
"
4 . - . N . . : .
312 luminacion y ventlacion 1] El Cuenta con de aite de |a cotina protegidan con nvalies de materal o corrosiva {angee) J b3
"
T
18 Los bafios del inmuable na podrdn compartir una ventana pare veniilacidn con la cocing. EN ningan ¢aso deberdn existr Lox
ventitacidn cruzada entre bahos ¥ cotina i
+
17 Lés lamparas prolagicas para evitar ¢ Aesgo d8 oontaminacitn flsica en caso de ruptuia accidantal de (a8 bombillas I X
1” Cinta antideslizants en los escelones de |a escalera, X
313 Escaleras H
o {en caso dé que exigtan) '
20 Pasamanos de escaleras a una aliura de +-80 om. X
t
2 Proteccion con @n zonae de o y zonas que puadan evitar fesgo de caida durants su transilo X
T
z Marcos de ventana en buen estada sin oxido o elsmentos sueltos. X
314 Ventaneria +
23 Vidrios de venlanag con psliculas da geguridad . X
+
24 Pugrta de cocina y despensa metafica X
315 Puertas 25 Suplementos para radudi ss aberiuras entre Ias puertas y (o6 pisos las cuales deben ser menoras a un centimetro ! X
F..] Pueitas de bafios en buan estade x
Cacina y daspansa i La codina cuenta con sifan y rejila para la evacuacion de residucs liquidos an el piso X
28 Loe acabados de pisc en cocing y despensa son &n baldoea ¥ $6 encuentian en buen estado, sin acturas ni vencimiantos ) x
y debidamenie embodquillados




28 Los muros de cocing y despansa aon en baldoea o pintura epoxica permitiendo la facl iimplaza y desinfeccon
30 El acabado da clelo raso de cocina y despensa cusnta con un acabads 4 pefritita la facil limpieza y desinfeccion.
318
Codina y despensa a1 La codna y despensa cuentan con media cafia en las uniones piso-murc Y mure-murc
2 Los muros de mesones para manipulacion de comida y etiructuras de aimaceramiento de comida estan con suparfices de
facil limpieza y desinfeccion
3 Existe iGn an las il i ) en cocina y
34 Los aparatos de i edtan para gvitar
35 Cuants con adecuada ventlacion
3% Cuena con adecuada iluminacion
7 Comedor (zona de sarvide)
ar Paredes y pisos con superficies de facil Iimpleza y desinfeccion
38 Tachos y dielos razos con superficies que permital |a facil Nmpiexza y desinfaccion
9 Cuenta con hafos qué permitan el ingreso y use de tode tipe de ususarios
318 Baftos Cuenta con barandas o apoyoe an bahos
a2 Paredes y pisos con suparfiles de fach limpieza y desinfeccion
43 Techos y cisloa rasce con superficies que permital |a facil limpiaxza y daninfeccion
4 Cuanta de aimacenamiento de residuce
a5 Ei cuarto da almacanamiento es hermetice. avitando el accesa y prolfferacion de vectores, insectos, roedotes, animales
domesticos y auciedad
a3 El area ¢ espacic debe taner parades y pisca con supecficies de faci limpieza y desinfeccion
319 Cuarto de almacanamianto de residuos 47 Cuanta con punto hidraulico y desague cercanc
48 El cuarto de al cuenta con
a8 La ubicacion del cuarto de almacenamiento de residuoa esta aielada de! sitio de preparacion y almacenamiento de
alimartos evitando riesgos de contaminacion
50 Ef cuans de almacenamiento ce resicuos es eufidenta para contener las canecas de aimacsnamiento de residuns sddos
3110 Tanque de agua
55 El o loa tanques da i de agua estan i i 2 gl de infitraciones de agua
56 Cusnta con certificado da lavade 08 tanque con una vigencia cie 8 meses naguin lo axigide an el Decreto 1575 de 2007 Y
Resolucidn 2115 de 2007, que 84 lacluys en el Plan de Sanaamients Bdsico
3111 Ciel 57 En zanaa de sarvicies coma cocina, alacena, bafios. comedor ¥ cuarto da primer auxilios debe contar con superficies
B 1elo ragos ligas, de facil impieza y desinfeccién (En madera na ae acepia)
58 Las superficies de murcs son lisas permiliendo su taclt impieza y desinfeccion
3112 Muros
59 Los muros estan libres de humedadas
(i) Pisos anti I a dntas &n todas las zonas de la unidad oparativa
&1 Los pisoe da tocc el inmueble no deban taner desnivelés o trapezones qua generen rieago para los Usuarios. En caso de
existir deben ser cortagitos nivelando el piso o con rampas antidesiizantss con pasamanca,
3113 Pisos
82 Pisog @n buen estado sin fracturas qua generen riesgos para pamicipantes y funcionarics
83 LBs rejilas, limpia pies ¥ otroe elementos colocados en & piac deben estar firmemente asegurados a éste
54 Pintura en murcs ¥ techos libres de humedad
3144 Pintura 5] Pintura en murce y techos an genaral en buen estado
[2-] Pintura epdxica an araas no enchapadas de zonas humedas {cocina, despensa, bafos)




3145

ttem CObservacién

12 Sa debe garantizar que todos los espacion de la unidad operatva cuenten con y

15 Ademps de garantizar (2 adecuada circulacién da aire n la cocina, $e deben campiar lo& Blementos como el angero que se encyentra deteriofado,

22 Se raguiere ol mantenimineto de marcod da yentana, ya que presentan detercro.

23 Se dobe garantizar que todos los vidrios cuenhtsn con la fva pelicuta de seg d, vaqueenla i tienen instalado papel contac trahaparenta

“-;5 &e ri;ben instatar suplementos para reduclr (a8 aberturas entre las pueriasy los pisod [as cuales debcn sar menores a un centimetro. -
k3l Sa raquiers qua en drea de la cocina y despansa cusnten con media cafia an las unicnes pigo-MUrQy Muro-muia

a 33 Se debe garantizar q-u: {os tomacartientes y demas i i de cocina ¥ m‘anlan con la debida proteccion.
k14 Las paredes y pisoe del drea del comedar i i para g su buen axtads, deban ser ocon superficies de fac impieza ¥ dulmecﬂunm

9 $e deben adecuar los bafics para que permitan al ingreso y uso de todo tipo de usuaarios

44 Se dabe adacuar el cuarto de simacenamienta de residucs

45 Se reqguisre que el cuarto de aimacanamionto da residuce sea hermetice, par aevitar sl accaso y proliferacion de vectores, insectos, roedores, animales domeslicos y suciedad

a8 Se requiere que el cuarto de almacenamients de reciduos tenga paredes ¥ piscs con superficiea oa facil limpieza y desinfeccion

a7 Se debe adecuar punto hidraulico y desague en el cuato de residuce

48 Se dabe garaniizar la adecuada ventilacidh del cyana da almacenamiento de residuos.

48 Se raquiete (3 il 1 del cuarto de de residuos, debide 2 que no esta aislada del sitio da iony i de para avitar riesgos de contaminacion
-.’;0 "Su debe garantizar que el cuarto de almacenamienta de residuce permita contener [as canecas de alfmacenamienta de residucs solidos .

57 Se requiere ol cambio de cielo rasos en e reas donda esta deteriorado o esta instalado el de maderacon sl fin que permitan su facil limpieza y desinfeccién (En madera no se acepta)

80 Se deben garantizar que los pisos sean amideslizantas o cuenten con cintag antidesiizantes en todas las zonas de la unidad operativa

85 Se requiers mantenimiento general de muros y tschos, que esten libres de humedad y debidamente pintados

66 Se d

ba garantizar pintura epdxica en areas no enchapadas de Zonas humedas camo cocing, é8pensay bafios.

Nata 1| Elpt

adic inapeccionado no cumple coh lo contemplada en la Ley 1346 del 31 de julio de 2002 &n cuantn a ibili e igualdad de de per BR ién de di

Neota2 | Deigual forma ne tiene cumplimiento & |8 totalidad del componenie ambiental,

J
.
T

NOTA: La

oferta serd rechazada

unicamente en 1a etapa precentractual, la exigencla o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competencia d

infraestructura se considera APTA si an el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Req isito minime), doljel resuttado del pto sea "No Apto” la

Los numerales no marcados como (Requisito minime), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisar, la Subdirecclo | de Plantas Fisicas realiza acompafamiento

la supervisién del contrato.

MATRICULA PROFESIQONAL

JAVIER GARDENAS e

A25102002-11345910







PROCESD: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

TN b VI

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Nombre:
Direccion:

Localidad: Fecha Visita

VISTA DEL ENTORNO INMEDIATO

"ACCESO AL COMEDQO

SALON/ COMEDOR COGINA 1




PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTD DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

FNIL Vi

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Direccidn:
Localidad:

——
ESTADO DE LOS MUROS ESTADO DE LOS PISOS

PRl —
DESPENSA BANCS

VENTANERIA Y CUARTO BASURAS

e
TANQUE DE ALMACENAMIENTO
R




PROCESQ GESTICN DE BIENES ¥ SERVICIOS

Hu(p Vo rie) p’atel.udl
Mool Moy .

FORMATO CALIFICACION TECMCA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

1NFGRM,

INOMBRE OEL INMUEELE:

FECHA DE
DL

&

INJTTR

2,11 | Servidos publicas e Infraestructura Basica

21.2 Ubicacion y riesgas antropicos.

213 Cerramianio y fachada

221 Instalaciones slécticas

222 \nformacion scbre a cuenta 9 Nomero de cuenta de cliante segon factura: 10078205
10 Carga aprobada/aforada sagun factura (kW): . 2

* LARES DEL SERVICIO A IMPLEMERIAR
MEN 1O DE UN Cia $ E fRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

" Rampas te accesd & madios altemativos mecanicos para el (ngraso a loe espacioe de la unidad operativa X
311 ibil ion y
12 Todos los espacion de la uridad oparativa se con izacion ¥ . X
13 €] inmueble cusnta con adecuada ventliacion X
4 El inmusble cusnta con adecuada lluminacion X
J
15 Eli di o : las de i X
312 Huminagidn y ventiaciér cuenta con o nire de fa cocing orotegides con malias de materal ne corrosivo (angeo)
™ Lot bafies de! inmueble ne podrin compartic una ventana para ventilacion con ta cocina. En ningln casc deperén axistr : X
ventilacién cruzada entre bafios y cocina
17 Las lamparas protegidas para evitar of riesgo de contaminacion Isica Bn caso de ruptura accidental da tas hombillas X
18 Cinta antidestizante en lcs escalones de la sacalers. E
313 Escaleras
o de qué exiatan :
(on caso de que ' 20 Pasamanos de escalerss a una altura de +-80 cm. 1 x
|
4 ion con das en zonas o2 ion y Zonas que puedan evitar fieago de calda duranie su transita X
)
2 Marcos da ventana en buen estado 8in oxido o elementos suslios. X
314 Ventaner'a ;
23 Vidros de ventanas con peliculas de seguridad ' X
24 Puarta de cicina y despensa metalica ) x
i
1
315 Puertas 25 Suplemartoa para redudr 188 aberturas entre las puertas ¥ los pisoa las cualas deben ser menorss a un centimatro L X
.
i
28 Puertas de bafhos en buer: estado x
Cocina y despensa 7 La cocina cusnta con silén y repla para la svacuaciin de rasiduos liquides en ®l piso . X
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son en baldosa y we encuertran eh buan estado, sin fracturas ni vencimléntos X
y debidamente smboquitados




20

Los muras de cocina y despensa son en baldosa o pintura spoxica permitiando Ia fach limpieza y desinfaccion

ao El acabado de cielo raso de cocina y deepensa cuenia con un acabado due permita |a facil limpieza y desinfeccion.
318
Couina y despansa AN La cocina y despensa cuentan con media cahs an las uhionss piso-muroy muro-muro
2 Los mute de mesones para manipulacion de comida y astructuras de altnacenamiento de comida sstan con superficies da
Taci} limpieza y desinfaccion
32 Existe 36nan las ( i &n cocina y deapansa
34 Los aparates de inacion estan protegi para evitar
35 Cuenta con adecuada ventilacion
36 Cuenta con adecuada iluminacion
ai? Comedot (zona de servido)
37 Paredes y pisos con suparficies da facil impieza y desinfeccion
38 Techos y claios rasos con superficies que permital la facil limpiexza y desinfection
Cuenta con bafhos que permitan el ingreso y uao da todo tipo da ususatios
318 Bafios Cuenta con barandas 0 apoyos &n bafios
42 Parades y place con superficies de facil limpieza y desinfeccion
43 Tochos y cielos rasos con superficies qus permital la facil limpiaxza y desihfeccion
44 Cuarto de almacenamiento de residucs
a5 El cuano e aimacanamienta es harmetico, evitando &l access ¥ proliferacion de vactores, insectos. roedores, animales
domesticos y suciedad
45 Elarea o espacio dabe taner paredes y pisos con superficies de facil limpieza y dasinfeccion
319 Cuano de almacenamiento de residucs 47 Cuenta con punts hidraulico y desague cercana
48 £l euarto de cuenta con
40 La ubicacién del cuarto da de residuos esta aislada del sifio de preparacion y aimacenarnientc de
alimentos evitande nesgos de contaminacion
50 €l cuafto de aimacenamiento de residucs es suficients para contenar |28 canecas de almacenamiento de residucs zdlidos
3110 Tangue de agua
55 El o Jou tancues de iento de agua estan i ¥ goos de i de agua.
58 Cuanta con cantificads dé lavado de tanque con una vigendia de & mesas segdn lo exigido oh & Decrato 1575 de 2007 y
Resolucidn 2115 de 2007, que se incluya an al Plan g6 Sansamiento Basico
311 Cielo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafics, comedor ¥ cuano de plimero auxiios debe cantar con superficies
- lisas. de facil impieza y desinfacdion (En madeta fo s acepta)
58 Las superfides de muras son fisas permitiando su facl limpieze y desinfeccion
3112 Murcs
58 Loa muroa estan libres de humedades
80 Pisos \tas o cintas i an todas (a8 zonaa de la unidad oparatva
&1 Los pisos de todo af inmuatia no daben tener desniveles o ropezones que generen rieago para JoB Lusuarios. En casc de
oxistir deben ser corregidos mivelando el pisa o can rampas antidesfizantes con pasamanos.
3413 Finos
G2 Piscs on buen eslado sin fracturas que ganeren fesgos para paricipantes y funcionarios
83 Las rojllas, limpla pins y otros slamamios colocados en el piso deben estar firmemente asegurados B date
64 Pintura &n muros y tachos libres de humedad
3114 Pintura €5 Pintura an muras y te¢hos en geperal en buen estado
86 Pintura apdxica en atea4 no enchapadas de zonas himedas {codina, despansa, banoa)




4.1, OBSERVACIONES FINALES

oferta serd rechazada
Los numerales ne marcados comoe {Requisito minima), deberdn ser verificados en su cumplimlento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccio
unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos qus no estan marcados como minimos es competancia

Item : Observacion
12 3 Se debe garantizar que todos loa e;;;;cinn de la unidad opx cuenten con ¥
13 Se deben mejorar las para que el cuente con
14 Se deben implerr.l:lwar meddas yio acciOnBE para g que el i cuente oo -
15 Adsmas de garantizar la adecuada drouacion de site en la codna, 9@ deben cambiar log elementos coma al angera gue 68 sncuentra detenorade.
17 Se debe g que &g eaten o cuentan con un prolecter para evitar & fiesgo de contaminacién flsica an case de ruptura accidental d& las bombillas
22 Se rqquiere »f manteniminéto 08 marcos de ventana, ya gue presentan deteroro.
23 Se debe garantizar que todos 08 vldr;;; cuanten con ja pelicula de yaque enla lidad tienen instalado papel contac transparenta ’
25 Se deben instalar suplementos para raducir las aberturas entre las puertas ¥ los ptms.\'a-s cuales daben sar m:r;uraaa un centimetra, -
28 Las pusrias de bafios requieren manteniminato ya que sunc se encuentran en buen sstado
33 Se debe que log v demag de cocina ¥ cuantan nnn la debéda proteccidn.
34 Se debe garantizar que los aparates de asten para evitar 16
-aé Los fechos y cislos rasos requieran de mantenimieno y deben contar con superficies que parmital [a facH impiexza y desinfeccion
39 Se deber adecuar (o2 bahos para que permitan el ingreso ¥ Uso de todo tipo de Ususarios '
43 Se requiere que los techos y cielos 1asas cuenten con superiicies gus permitaila facil limpieza y desinfaccion
57 Se mequiere of cambio de cielo rasos an las dreas donde esta deteriorado o esta nstalade el de madetacon el fin que permitan su fadil impieza y desinfeccion (En madera no se acapta)
50 Se deben corregir 1as humedades de (o8 muros
80 Se deben garantizar que los pisos sean antideslizantes o cusnten con dntas amid;:lwzantu on todas lae zanas ds la unidad operativa
81 Log Fambica de nivel de 169 pisos del inmuable no deben tener desniveles o tropezones que genefen fesgo para los usuaties. Por Jo que se deben cofregir, nivelaindd ¢ con rampas nnlidnxlizar*us cen pasamanos.
Se debe garantizar que las réjflas, Impia pi;;‘y otroe elementos colocados en e piso esten rmainhente aaa;l.radm i -
B84 Se requiere manierimiento general da muros y techos, que esten libres de humedad y debidamente pintacoa !
mﬂ-g Serequi :v; mantenimients general da muros y techos, que esten libres de humedad y debidamants pintadas
8BS Se deb garantizar pintura ep6x|ca en areas no enchapadas de zonas humedas como cocina, deapensa y bahos t
Nota 1| Elpfedic inspaccionado na cumpla con lo contemplado en la Ley 1346 del 31 de julio de 2009 &n cuanto 8 e igualdad de de ah de Y
ﬂ;éz i De igual forma no tiene cumplimiento a la tnln-liglad del componente armbiental,
NOTA: La Infraestructura se considera APIAen el momento de Ja visita con los les marcados coma {Req| inimo) d ial resultado del concepto sea "No Apto™ la

de Plantas Flsicas realiza acompafiamiento
ta supervisién del contrate.

NOMBRE

MATRICULA FROFESIONAL

JAVIER GARDENAS -,

A25102002-11345910







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre:

Direccién:

Localidad:

CMiIviie ¥IH

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Fcha Visita:

FACHADA

e
COMEDOR

COCINA

{
T
i
T

DESPENSA

BANO:







PROCESC GESTION DE BIENES Y SERVICKOE

FORMATO CALIFICAC ION TECNICA DE INMUEBLES (GCOMPONERTE URBANIBTICC E INFRAESTRUGTURA)

NOMERE DEL INM,

FECHA DE
DILKGENGIAMIENTS

o:

AKA TURBAY

3124727413

PARTE H

Senvicios publicos e Infraestruclura
211 f
Basica
212 Ubicacitn y riesgos
213 Carramiento y fachada

Instalaciones eléctricas

222

sobre la cuenta

Nimem da cuenta de cliente segun factura:

Carga aprobada/atorada segin Tactura (KW}

31. REQUER;!

IENTO8 GE:

ERALES PARA EL FUNCIONARIENTO BE UN SERVICIQ SOCIAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

PARTE i

Rampas de acceso o medios aternatvos macanicos para el ingreso 3 los espacios de 1a unidad operative
311 | A Y
12 Todos ks de |a unidad iva 58 con y sefaleti X
+
13 Eld ¢uenta can JELT x !
14 Eli cuenta con X
18 Eli cuanta con 1 de aire de a cocina protegidas con mallas de materal no x X
312 tuminacién y ventilacin comosivo (angeo) i
1 Los bafios del inmueble na podran compartic una vantana para ventilacién con fa cocina En ningdn case X
& deberan existr vantilacion eruzada antre bahos y cocina
7 Las ldmparas protegidas para evitar of riesgo de centaminacién flsica en caso de nptura accidental de las X
bembillas
19 Cinta antideslizante &n los pscalones de la escalera. '
313 Escaleras i
oh ¢aso x
! g que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una aftura de +-90 ¢m. :
T
21 F ion con en zonas de y Zohas quae puedan avitar riesga de caida durante
su transito !
.
22 Marcos de ventana en buah 51840 sin oxido o elementos sueltos. X '
314 Ventaneria
23 Vidrios de ventanas con peliculas de saguridad X
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
+
315 Puertas 25 Suplementos para reducit las abarturas entre las puertas y los pisos las cuales deben ser menores a un \ x
centimetro
+
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60 Pigos antidesl; o cintas L on 10088 |as 2onas de la unidad operativa X

Los pisos de todo el inmueble no deben tener desniveles o TOpezones que generen riesgo para los usuarios. X

61 Encaso de existir deben sef corregidos nvalando el piso o con rampas antideslizantes con pasamanes.

62 Pisos en buen eslado sin fracturas que genersn riesgos para participantes y funcionarics X

63 Las rajillas, limpia piss y otros elementos colocados en el pise deben estar firnemente asegurados a dste X

64 Pinfura en muras y techos libras de humedad X

65 Pintura en muros y techos en general en buen estado X

86 Pinturs epoxica en ateas ho de zonas himedas {cocina, desp , bafios) X

pervaciin

12 Se debe garantizar que todos los espacian de |a unidad opérativa cusnten con seflalizacion y sefialetica

15 Adamas de garanlizar la adecuada circulacion de aire en [a cocing, $¢ deben cambiar los alamantos como el angero que se encuentra deteriorado.

23 Se febe garanlizar que todos los vidries cuenten con la mspectiva peilcula de seguridad, ya que en la actualidad tenen instalado papel contac transparente

25 Se Heben instalar suplementos para reducir las aberturas enitre las puertas i los plsos las cuales deben ser menores a un centimetro. N

28 Se fequiere el mantenimineto da los acabados de pisa en cocina y despensa debide & qua las baldosa na se ancuantran en buen estado. aigunas prasentan fracturas, Qesta me It illad

34 %o Hebe garantizar que los sparates de ion esten protegidos para evitar N

39 Se Heben adecuar los balos para que permitan el ingreso y uso de tedo tipo de ususarnios |

44 Sa Hebe adecuar el cuarto de almacenamiente de residuas J

+

a5 $a requiere que al cuarto de alimacanamiente de residucs sea hermetico, par aevitar el acceso y prolifaracion da vactores, insectos, roed! , animales i y 1

46 Sa pequiere que &l cuaro de aimacenamiento de reciduos tenga paredes y pisos con supefficles de facil impiaza y desinfeccion 1

47 Se deba adecuar punto hidraulico y desague en ¢l cuato de residucs :

48 &0 daba garantizar la adecuada ventilacién del cuarto de almacenamienta de residuos.

49 Se Fequiens la raubicacién del cuarto da almaceramiento de residucs, debido 2 que no esta aistada del sitio dé preparacion y almacenamiena de alimentos para svitar riesgos de :nr\hmin‘cion

50 Se Kabe garantizar que el cuarto de almacenamiente de residucs permita contenet las canecas de almacenamiento de residuos sdlidos I

58 El propanenta en &l momento de la visita no contaba con cerlificado de lavado de tanque

80 Seeben garantizar qua los pisos sean antideslizames o cuenten con cirtas artides/izantes en todas las zonas de la unidad operativa )

i
Nota 1 El predio inspeceionado no cumple can lo contermplado an la Ley 1348 del 31 de julle de 2009 en cuanto 2 accesibilidad ¢ igualdad de oporfunidadas de personas en co ndicién de dscap*idad‘
Nota 2 Da|igual forma ne tiene cumplimianta a |a totalidad dal compenente ambiental
Nota 3 Outante la visita se ewdenclu que en el predio aledatio se encantraban almacenados varlos clindros de gas propane, al respecio no se pude constatar i era un expendio de dicho conbusliue © si sa trataba de una siluacién eventual,
pol Io que 88 hacer un hato al respacto, va qUe 85 U raquisito indispensable para que opere el sarvicio del comedor.

La planta fisica del inmueble es APTA para la prestacion del Servicio Sacial,

NOTA: La infraestructura se considera APTA si en el momento da la visita cumple con los numerales marcados como (Requisito minimo), cuando el resultado del concepto
sea "No Apto” |a oferta serd rechazada
Los numerales no marcados como (Requisito minlmo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor ¢ Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza

W ur ite en |a etapa pracontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcades como minimos es ¢ etencia de la supervisidn del
contrato.

4.3. FIRMA DE PRCFESIONAL RLSPONSABLE

NOMBRE FIRMA MATRICULA PROFESICNAL

JAVIER CARDENAS Em ?‘ﬂi’"-:—.—-—.m.m....* o A2510i002-|1345910







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

ALCALDIA MAYO! FICHA TECNICA INMUEBLES

DE BOGOTAD.C.

RIA DE INTEGRACION SGCTAL

Nombre:
Direccién:
Localidad:

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

VISTA DEL ENTORNO INMEDIATO

FACHADA

UBICACION DE NOMENCLATURA Y MEDIDORES

ACCESO AL COME?DOR

SALON / COMEDOR

COCINA
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FRUGEBW LES 1IN UE BIENES ¥ SERYILIVS

FORMATO CALIFICAZION TEGNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUGTURA)
COMEDQRES

PARTEL
SNFORMACION GENERAL DEL PREOID

NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DL

DIRECCION:

2.1.1 | Servitios putlicos 8 Infraesiruciura Basica

st

e

a Ef inmusbla cuenta con servicio de gas X

212 Utigacitn y riesgos antropicos

213 Cerramisnto y tachada

221 Instalaciones eléctricas.

222 Infarmati &n sobra ka cuenta @ Numero de cuenta de cliente seglin Factura: 22460781
10 [Carga aprobadayaforada eegin fachura (KW): : 5

CARACTERISTICAS PARIICULARES DEL SERVICIO A IMPLEMENTAR
3.1, REQUER MIENTOS GENERAI A F Q AMENTO DE Ufé SERVICIO SOCIAL DU LA SECRETARL RITAL DE INTEGRAGI CIAL

|
" Rampas de acceso 0 medos alternatives mecanicos pata ¢ Ingraso a os. eapacios de la uridad operaiva ‘ X
311 abilidad, izaclon y i
12 Todos los espacion de la unidad oparativa se encuentran con senalizacion y ssfialetica X
13 Eli cusnta con d 1 CX
+
14 El inmusble cuenta con adecuada lluminacion X
Y irculac i j da mat i X
212 luminagisn y ventilacién 15 =] CUBNEa con de aire de la cecina protegidas con mallas de mataral no corrosive {angea)
18 Lo# bahos del Inmusbis no podran compartir una ventana para ventiacion con la cocing. En ninglin caso deberan existir X
ventilacion cruzada enire bafios y cocing
Las [Amparas piotegidas para evitar o riesgo dé contaminacidn fisica an casa da ruptura accidental de las bombillas
19 Cinte antidesiizante en 0§ ¢scalonas de la escatera. i X
313 Escaleras +
{an caso de que existan) 20 Pasamanoe de escaleras a una altura de +-90 ¢m. i X
i
21 P eon &n zonas de G jon 'y zonas que puadan evitar fesgo de caida durante su transite ; X
+
2 Marcos de ventana en buan estado sin oxida o elementos sueltos. ' X
atld Ventanerfa +
23 Vidrioe de ventanas con peliculas de seguridac X
24 Puerla de cocina y despensa metalica X
4
315 Puertas 25 Suplementos para redudir las aberturas enlre las puenas y los pisos las cuales deben ser mencres a un centimetro X
28 Puartas de bafce en buen estado ®
Codna y despensa 27 La cocina cuanta con sifbn y rejilla para la evacuacion de residucs fiquidos en & piso x
28 Los acabadas de pisa en cocina ¥ despensa son en baldosa y 8¢ encusntran an buen estado, sin fracturas ni vencimientos X
y debidamente emboguillados
28 Los muros de cocina y eapensa son en baldosa o pintura epoxica permitiendo a fac impieza y dasinfaccion i X







a0 El acabado de cislo raso de cocina y despensa cusnta con un acabado que permita la facil limpieza y desinfeccion.
316
Codina y despensa an La codina y despensa cuentan con media cala en lag Uniones piso-MUre y muro-muro
32 Los murce de para do comida y de de comida estan con superficies de
facdl limpieza ¥ desinfeccion
a3 Existe en lagi an cocina y despansa
34 Lae aparatos da i estan protegi para evital
o] Cuenta con adecuada vertilacion
36 Cushta con adecuada luminacion
3T Comedor {Zoha da servido}
37 Paredes y pisos con supamficles de facil limpieza y desinfeccion
38 Techos y cislos rases con superficies que pesmhal fa tadil limpiexza y desinfeccion
39 Cuenta con bafics que permitan el ingreso y uso de todo Hpo de ususarics
318 Bafos Cuenta ton barandas o apoyos an baflos
42 Paredes y pisos con superficies de fecil impieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies qué pamltal la facil Empiexza y desinfeccion
44 Cuarto da almacenamiento de residucs
a5 £1 cuarto de almacanamiento e hermetico, evitando el accesa y prolifsracion de vectores, insectos, soedores, animales
domestices y suciedad
48 El area 0 espacio deba tenar paredes y pisos con supsrfides de Tadl limpieza y desirfection
318 Cuane de aimacanamianto de residuos 47 Cuenta cen punto hidraulco ¥ dasague cercanc
48 El cuarlo de aimacenamiento cuenta con adecyada ventlacion
49 La ubicacién del cuarto de da residuos esta aislada del sitio de preparacion y aimacenamiants de
alimentas evitando riesgee de contaminacion
50 El cuarto de aimacenamisnto de residucs ee suficiente para contener kas canecas de aimacanamianto de residucs sdlidos
3110 Tangue de agua
55 El o los tanques do de agua estan debi e i & ¥ a6 da agua.
55 Cuenta con certificado da lavado de tanque con une vigencia de & meses seglin 1o exigido an al Decrato 1575 de 2007 v
Resalucion 2115 de 2007, que se inciuye &n al Plan da Saneamiento Basico
31 Citlo rases 57 EnzZonas dé sevicies comd cocing, alacena, bafics, comedor y cuarte de primero auxilice debe contar con superficies
s lizas, de facil impieza y desinfecsién (En madera no se acepta)
58 Las suparfidas de muros son hisas permitiendo su facil limpieza y desinfecclan
21142 Murcs
59 Les muros estan libres de humedades
60 Plsos b cintas on todas las zenas de la unidad operativa
&1 Lo piece de tado e inmueble no deben tener desniveles o 1ropaZones qua generan resgo para los ysuarics. En caso de
existr deben ser corregidcs nivalando el piso o con rampas antideskizantes con pasamanos.
3113 Pisos
6z Piscs en buan estado sin fracturas qus genaran riesgos para participantes y luncionasics
63 Laa rejitas, limpia pies y otros slemenios colocados an & piso deben estar firmements aseguradoes a éste
84 Pintura en mures y techos libres de humedad
3114 Pintura &5 Pintura en muros y bechos en general en buen estado
Pintura epdxica en areas no anchapadas de zonas himedas (cocina, despensa, bafios)
3115 Crtros.







lebe garantizar que todos 108 espacion da la unidad operativa cuenten con sehalizacion y sefialetica

mas de garantizar (4 adezuada circulacién de aire en 1a cocing, 88 deben cambiar los elementos como i angero que se encuentra deteriorado.

Bquisre el manterimineto de marcos de ventana, ya que presantan detercro.

jobe garantizar que todos log vidring cusnten con la respeciiva peficula de seguridad, ya que eh la

eben instalar suplementes para raducit lag aberturas entre las puertas ¥ los piscs |28 cuales deben eer manores a un cemtimetra.

lequiere o mantenimineto dal racubrimiento de los muros de codina y despensa, con el fin de garantizar By facil limpieza y desinfeccion

lebe gaiantizar que el acahade ds ciela raso de cosina y despensa permita la facil impieza y desinfaccion,

y deben contar con superficies que permital la faci limplesza y desinfaccion

jleben adecuar lo bafiou para que parmitan el ingreso y uso de todo lipo de ususarios

equiere que los techoa i ¢ielts rasos cuentan con superiicies que parmital 12 facil limpieza y desinfeccion

debe adecuar punta hidraulico y desague an el cuato de residuce

equisre o cambio de ciela r2scH #n las dreas donde esta deteriorado © esta instalado e de maderacon el fin que parmitan su facil limpieza y desinfeccion (En madera no ee acepta)

eben garantizar que lo8 piscs $¢an antideslizantes o cuenlen con cintas antideslizantes en todas las Zonas de |3 unidad oparaliva

5 en buen estado sin fracturas qua genaren riesgos para participantes y funcignarios

equisre mantenimients general de muras y tachae, que esten libres de humedad y debidarmente pintados.

equisre mantanimiento general ds muros y techos, que esten libres de humadad y debidamente pintados.

deb garantizar pintura epdxica & areaa no anchapadas de zonas himedas como cocina, despensa y bafios.

Nota 1

edio Inspeccionado no cumple ¢on kb contamplade en (2 Ley 1348 del 31 de julio de 2009 en cuanto a

Nota 2

igual forma no tene cumpliriante B |a totalidad dal componente ambiental.

NOTA.: L

Los numeq

a Infraestructura se considera nPT/sl en 6! momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Req

oferta serd rechazada :
tales no marcados como (Requisito minime), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Suparvisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza acompafamiento
unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competencla de la supervisién del contrato,

i

NOMBRE

MATRICULA PROFESIONAL

JAVIER CARDENAS

A26102002- 11345310

el resuitado del pto sea "No Apto” la







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS !
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA f

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre:

Direccion:

Localidad

FACHADA

~COMEDOR

BANO







PROCESQO GESTION OE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATC CALIFICACION TECNICADE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURAY Qm % Cﬂ
COMEDORES . : - 3

PARTE t
ORMAGION GENERAL DEL PRERID

NOMBRE DEL INNMUEBLE:

FECHADE
OILIGENCIAMIENTO:

264538430 14602165

FARTE B

cios publicos o Infraestructura
Basica

21.2 Ubicacitn y riesgos pK

Gerramianto y fachada

Instalaciones eléctricas

222 {nformacion sobre ia cuenta NUmero de cuenta de cliente s&gun facwra:

10 Carga aprobada/aforada sequn factura (kW) . 14

PARTE Il
SERVICIO SOCIAL UE LA SECRETARIA ISTRITAL DE T EGRACION

1 Rempas de acceso o medios altematives mecanicos para ¢l iNgrese 8 ks espacios de ka unidad operaiiva X
311 ibifi y sehaletica }
12 Todos los espacion de a unidad opx 8 con sefalizacion y i X
i
13 Ef inmuebte cusnta con adecuada ventilacion X
14 El tle cusnta con ad d; inach X
15 E{ inmuebie cusnta can da ci de aire de la cocina protegidas con maltas da mataral no X
312 lluminacién y vertitacien corosive {angeo)
1% Los bafios del inmueble no podriatn compartir una ventaha para ventiacidn con fa cocina. En ningdn case X
deberan existir ventilacién cruzada ertre bafios y cocina
L& (Amparas protagidas para evitar el iesgo de contaminacion Hsica en caso de ruptura accidantal de las
17
bornbilias
19 Cinta antideslizante en los escalones de laescalera
Escsleras +
318 (&n ¢asp de que existan)
a 20 Pasamancs de escalaras a una aftura de +-90 cm. X
Proteccion con barandas en zonas de circulacion y Zonas comunes que puedan viar riesgo de caida durante X
2 5U transito
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxido ¢ elementos suetes X
314 Ventanerla -+
23 Vidrios de ventanas con peliculas da seguridad ‘ H
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
318 Puertas 25 f::tlis’:::rotos para reduci las aberturas entre tas puartas y los pisos las cuales deben ser menores aun . x




S8pEPALLNY P S.Q)| UBJSS SQUML BET) €3
SONp ZHLE
U008,UIS 2P A BZe(dull poR) NS CPUBILLBd SBS) UDS SQINW Bp Salyadny 287 85
{eydace 35 ou edepew UT) ugiove usep A ezeidw gop; 8p 'SES|| SSI0LB0NS .
¥ § ! 18 sosel aja1) e
U9 JEI0D Sgap SO|XNE Diaiild BP OLENS K I0PEWOD 'SOURG 'BUSIRIR 'BUEZ02 OWOD BORIAIGS B SEUOT UF
931559 CJUBILIEDURS AP LBl [8 US akn|sul 85 aNB 'S 00Z 8P 5| LZ Uslomosay A 400 op o
5151 O1ide(] |& ue oprbixa of unbes $esew g ap 2ouabin eun oo anbuy ap opRAR| 8P BPBIYNES UOD LN
“enle ap sBuDIEN .
ap Bajoud A [Tl d UEysa enbe 9p oUDlwEUSORWIR SR Sanbue; 30| 0 |3
enbe ap anbug | OLLVE
SOPIpS EONPISRS as
©p OJUBIUBUBIBLUIE 6P SESAUED BB Il 00 Bied $@ sonpisal ep @p opena 3
UOIZBLILUBIUGS 4P s0BSU OPURHAG SOJUBIIE 9P &
opusfeuaDeWle £ UorRedeld P OIS (9P BPBISIE BISO SONPISAI 8P CIUAILBUSZELIE 8P GLENS 6P URIIENgN B
uoa epanD Bpouena (3 L: 14
ouei93 enbesep £ 0oneJpiy ound vod BENY Fi BORPISA & GlueUBLRORWIC P GURND | &L g
uoi228)uIsep A ezeidw e ap seoI9dns uod sosid A sopaed 1eue) eqep OIOROSS D BRIE | o
pepaions £ S030SEILAP SAELILE o
'SBIOPIBI 'SOIOBSUL ‘SAIOIIAA AP UDIFEIRJICIA A 0TSO0 |9 OPURYAD "DANRLOY B2 OSIWBUBIBWIE 9P BLEND [3
SONPIS@) PP CIUGILIBUSIBIIE B DUENT L4
ucsaoajuisap A Bzxaidw) 198} B) [eyuuad enb ssjoedns L0 S052) SOJBID £ SOYIR) er
vooausep A ezeidi 198 ap saibIHadnE Lo $0%1d A sepaey t44
30URQ U@ 5040dE O SRRURIBY WOD BUENT) 3] soyeq e
souesnsn ap ody opoy 8p 0sn A o0seibul |8 uepuLad BNb $0yRY uoD BUAND 8&
uo[@azursep A BZaIduN) (192 B [RRuLSE BAD SeILBUNE UG SoSEI S01912 A SOy0R ) at
uOIRDQuISaR A B29idW) 198) O So|oUBdNS Uoo sosid 4 sapaieg e
{oplaas ap euoz) J0pewon e
UOIDBUILNY BPENDODE UDD BWING Bt
UOIJRfIIOA BPENDERE UOD BYUBND 58
Jepre med uejsa | 8p sOlEMRdR §07 be
esupdsap A BuD0a ue { ! 10) et U2 ugInodicud 9)sixg £E
uadsaUgap £ ezeidu) o) op saipadns 2
Y03 UZ)$6 EDILIDD B8P Ol IWBUFIRWIR 9P A eplwoo ap emd ®p 900w 507
CUNW-ouNW K cunurosid SUIUN §81 US BYED B]pOW UOS UERIEGND esusdsap £ BUISGS & I£ Rsusdsap K su0on
gLe
uGISsajuIgAn S
A ezeidul) |ioe) &) EpIIad BB 0PEQEIE UN UCH BN BSUADSIP K BUII0D BP CSEI 0{212 pp opeqeoe |3
vo)208jsap & BzoIdL |158; B OPUSIILLG edixode empud 0 BSOPIEY US UOS eswadsep A 2u000 ap SoINW 507 14
SOPRINbOQLIe BUGLIBD|GRP A SOMAILIZUBA 0z
1U SRINIIEI) U|S "OPEISE UING UB URIUANTUS 35 £ ESOP|RQ U9 UOS B3USdSOD £ BUID0D LS 0S(d @p SORRQBIE 507
o081d |8 us sopink|| sonpisai ap UQISENIEAS B BIEd lRlias A UEyIS UCD BIWEND euIaoD (-3} lz BSUBdsap A Budnn
QpejSe Uang Up soyeq ap sepang -14 [




&0 Pios antides|: o cintas antideslizantes en todas las zonas de la undad operativa X
61 Los pisos de toda al inmueble no deben tener desniveles o tropezonss que generen fiesgo para log usuarnios. X
£n caso de existir deben ser conmegides nivelando ¢l piso o con rampas antideslizaries coh pasamanos.

3413 Pisos

B2 Pigps en buan estado sin fracturas que generen rissgos para participantes y funcionarios X

B3 Las rejillas, limpia pies y otfos elemantos colocados en el piso daben estar firmemente asegurados a éste X

B4 Pintura en mures y techos libres de humedad X X
31.14 Pintura 65 Pintura en muro$ y tachos an ganerai &n buen estado X X

66 Pintura epbxica en areas no de zenas h (cocina, P , bafios) X X
3115 Dtros

i

-— e~
4.1. OBSERVAUIDNES FINALES

fem Obpervacion
12 Sedebe garantizar que todos los espacion de la unidad operativa cuenten con seializacion y sefialetica
15 Ademas de garantizar 13 adecuada circularion de aire en Ja cocina, se deben cambiar ks eementos como el angera que se encusntra detefiorado
17 Seldebe garantzar qua las l4mparas gsten protegidas o cuenten con un protector para evitar el iesgo de contaminacitn Yisica en caso de ruptura accidental de (as bombillas
22 Se|requigre ei mantenimingto de marcos de ventana, ya que presentan deteroro
23 Se debe garantizar que 10dos Ios vidrios cuenten con la respeciiva pelicula de seguidad, ya que enla actualidad tienen instalado papel contac lransparente
25 Se|deben instalar suplamentas para reduci s aberturas entre las puerlas y los pisos las cuales deben ser menares a un centimetro.
28 alr delos de piso en cocina y despensa debide a que las baldosa no se encuentran en buen estado, algunas fracturas, imi o esta nal qui
29 Se|requiers &l mantenimineto del recubrimients de los muros de cogina y despensa, con el fin de garantizar su facil limpieza y desinfeccion
31 Sa|requiere que en drea de la cocina Y despensa cuemen con media cafia en las uniones piso-mure y muro-mure
33 Se|debe izar que los ¥ demas i de cocina y despensa, cuenten con la debida protecgidn.
34 Se|debe garantizar que los aparatos de asten idos para evitar
39 Se|deben adecuar los baftos para que permitan el Ingreso y uso de tado tipe de ususarios
41 Se|deban instalar barandas o zpoyos en bafies
45 Se|requiere que el cuarto de aimacanamienta de fesiduos sea harmatico, par aevitar el acceso y proliferacion de veciores. insectos, roedores, animales domesticos y suciedad
48 Se|requiere que el cuarto de aimacenamiento dé reciduos tenga paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
47 Seldebe adecuar punto hidraulico ¥ desague en el cualo d& residucs
48 Se|debe garantizar la adecuada ventitacion del cuaro de almacenandenta da residuos.
49 Selrequiere la reubicacién del cuarto de aimacenamiento d¢ residucs, debido 2 que no esta aislada del sitio de preparacion y aimagenamiento de alimentos para avitar riesgos de cammir‘cinn
58 El preponente en &l momente de la visita no contaba con certificado de lavado da tangua
63 e/ debe garantizar que les rejilas, impia pes y otros elementos colocados & &l piso estan fimemante asegwados
64 Se requiars mantanimients general de muros y techos, que esten libres dé humadad y dabidamants pintados
65 Se requiere mantenimiente general de muros y techos, que esten libres de humadad y dabidamenta pintados
65 S deb garaniizar pintura epexica en areas no enchapadas de zonas himedas como cocing, despansa y bafios
Nota 1 El predic inspsccionada no cumple can lo conternplade en la Ley 1346 de) 31 da julle de 2009 en cuanto a accesibilidad e igualdad de opertunidades de personas #n Condicion de discapycidad
Nota 2 D¢ igual farma na tiene gumplimiento a la totalidad del compongnte ambiental,
ol =

La planta figica del es APTA para la prestacion del Servicio Sacial.

NOTA: La infraestructura se considara APTA si en ! momento de la visita cumple con los numerales marcados come (Requisito minimo), cuando el resultado del concepto

sea "No Apto" |a oferta serd rechazada

Los numerales no marcados come {Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimlento por el Interventor o Supervisor, la Subdirgccion de Plantas Fislicas realiza
acampwﬁamlento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o na de los requisitos que no estan marcados como minimos es col tencia de la supervision del

contrato,

4.3 FIRMA DE FPROFESIOMNAL RESPONSABLE

NOMERE A PROFESIONAL

e L A2510R002-11345810

JAVIER CARDENAS l’%ﬂ”i’rf"v‘







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

. S

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

ALCALDIA MAYOR

FICHA TECNICA INMUEBLES ;

DE BOGOTA D.C.

FCRETARIA OE INTESRACION SQCIAL

Nombre:
Direccion:
Localidad:

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

+-

FACHADA

FACHADA

COMEDOR

COCINA

NS S ..

BANO

DEPOSITO DE BASURAS
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JCTURA|

Ao Poevesni.

FTIVE: Vartioar Ls infraspiruchira olertads por ol B “na viela de ociiar & in ¥ 5l 8 APTA o NO para prestar low 3evigios que oifeos In Secretaris Distritsl da

T

; ‘ T s [
FECHA DF 12 D MARZO D 2618 LocaLpAN: lumcmm oo SANMARIVOE ez, 0
R T : H f
DRECCION: carrara 34 Eete N° 35.58 sur (ANT) camero 3A Este N* 37 A 58 sur |t me: TELEFONO: TIABIEY - M0TORSEIS

2.1, BSPE GENERALES
1 £ InMusbid CUGNta CON SEIVICIS B8 BCIMILC) Y sicantariiado fRequistio minime) .~ 13
X
211 P 2 £1 inmuseble cuents con teague de i do agun minime)
. Basica
3 El lnmuabia cuenta con awvicio 0@ energle slbctiion [Raqulsllo mlnino) / X
4 € inmiiehia cuante con servicio de pas X
5 El infusble NO #e encuentrs conlibue & 2onas dé iarto da combustink -~ %
212 Ubicarcién ¥ riesgos
& E! Inmmusble MO 3a snicuentrs RRCIACo RO 81 HeTT i (Continua} a focos de conteminacidn (Rellenos x
H plazas de ok minima) —~
Los cerremientod o muos que defienitan la planta fisica cor " veCings y atericres impidan ef %
202880 dy axtrafcs {Requisito mieimo)

ECTRIGA

222

Informacion sobre |a cuerta

La instalackin elécirica sa encusiitys e busn sstade y funcionandn (Requisitn minima) /" X
B Numero ds cuehta da chants sequn factura: NQ REPORTA
10 ESM\H aprobadalaforada segiin factura (kW) i NO REPORTA

RILRENTOS

ERALES PARA EL

L]
11 Rampas de acceso o madics akernativas mecahicos para e ingrest a 105 espacios de 1 unidad oparstiva X
311 y
12 “Todos los espacion de la unidac iva sg oon izacion y X
13 Eli Cuema Eon ES
14 & cuenta con X
's Eli cuanta con i de nire de 8 cotina protegidas con mulias de rmiateral no x
812 liuminacion ¥ venblacion corrosive (anges)
Py Lot bafios del inmuebie no podndn compartic una ventana para ventilacidn con fa cosne. En ningun caso x !
debanin exislir ventitacion cruzsda enire bafios y cocina
Las lamparas proteqidas pata evitar &l fiesgo de contaminacion fisics £n caso de ruptura accidentat de las !
17 " X
bombillas
18 Las ssoaloms sclubles [Requisito minimo) / X
9 Clnta antidestizante en los escelones de la sacaisra, X
313 Escaierns
(on casq de qu existan) 20 Fasamanos da ascaterss & wna altwa de «-§0 cm X
2 F fof con 85 60 ZONAS g4 O ion y zones que puedsn avilar iesgoe de caide durinte %
sy trensito '
2 Marcos de ventana en buen estede sin oxido o stementos susitos. X
314 Ventaneiia
7 Vidrios da ventanas con peifcutas de seguridad ' X
24 Puerta da cocina y dsspansa metalica X
2158 Puerias 2 m::m pars reduoir tes sberturas entre las puertas v los pisos las cusles deben sar menores & Un x







2 Fuertas de befion en buen estadd
Corina y despensa 27 La catina cuenta con sHan ¥ 7eiila para |a evacuecion de resitute liguidos en #f piso
28 i.03 acabados de piso en cocina y despente son en buldosa y se encuentaih en buen estedo, sin fractures ni
y v -
29 Lo muros de coting y 188penta son en teidosa o pintura epoxica pernvitientic |a facil limpieza y desinfeccion
%0 €) acabado de cielo raso de cocina y despensa cuenta con un acabado que permite I facil iimpieza y
geainfacoien
318
Cocina y despense M La cocina y despensa cuertar con media cafla en ies uniones piso-murey mMure-muro
1 Lok muroa de mesones para manipulacion de comide y estructuras de aimacenarmiento de comida estan con
supsificies da facil limpieza y desinfaccion
1 Existe p ion en las i } an cocing y despensa
34 Les aparatos de ilurinacion estsn Pita evitar
B Cuenth ton adeclada ventilacion
E ] Cusnta con gdecuada iluminacion
317 Comedar (zona de servido}
ar Parades y pisos con superficies de facil impits y detinfeccion
3§ Tachos y cielos rasos con supesficies que permital ia facil kmpieaa y desinfeccion
an Cuenta con bafos que parmitan & ingreso y uso de tode tipe de ususatios
I Cuerita con baleries sanftarias #n bueh edtads ei ) minimo} /
318 Baftos 41 Cuenta con barandes o apoycs en baftos
42 Paredas y pisos 2on superficies dm facil impie2a y desinfeccion
a3 Tochos ¥ cielos rasos ¢om skparficies qua parmital i facit implexza y desinfeccion
44 Cuarto de aimacenamiento de residuos
5 E! cuarto de almacenamiento es hatmetics, evitando & acceso y proliferacion de veclores, inssclos, roedores,
# attimalés dornasticas y susisgad
44 El aren 0 éspucio debe tener paredes y pisos can superficies de facil limpieza y desinfeccion
2139 | Cuarts sa aimanenamiento de residuos 47 Cuenta con punto hidriulico y desague CHrCaND
48 El cuartc de cuenta con
19 L ubi dol cuarto de de residuos esta aislada dal sitio da preparagion y
eimacenamienta de alimentas evitando riesges de contaminacion
5 E) cuarto de almasenamiento de residucs es suficiente para contenef 1as canecas de almacanamisnts da
residuos sdlidos
s umwmmnmmammmlmaMM/”
{Raquisito minimo)
52 £l 0 k8 NGUes to s agua ssian debi ocn tapa que permita o
para g trvade (Rquisito mintmo)
53 Ef o los tanques e e agus axinn b mmuhdiﬁadgu«nmnhnm
peta GU ievado y dasinfeccion [Requisito mivimo) V4
31.10 Tanqus de agua e
54 8o los tanques de dé SGuD eatan ooma minimo con kysredkes do suministre de
agua #n cocina y bafivs (Requinito minimo)
5 El o ios tanques da i do agua estan P il ¥ jdos da
Infiltracionss de agua.
" Cuiita con certtheado de lavado de tandue con una vigencia de § meses segin 1o axigido en ¢ Decrato 1575
de 2007 y Resoluckin 2115 de 2007, que se incluye en o Flan de Sereamienta Basico
3411 Clalp resos 57 En zonas de Servicios cOMa cocma, slacena, bafos, comedor y cuarie de primero auxilios debe contar con
o auperficies )isas, de ficil limpiexa y desinfeccién (En madera no se acepta)
58 1as superficies de muros son lisas permitiendd su facil limpieza y desinfeccion
3112 Muros

59

Los mures esten fibres de humedades.







40 Pisos [ o cintas [ an todes las zonas de la unidad operativa X
81 Los pizos de todo ol inmusble no daten tener L Q que g riasga para los usuancs. X

£n casn da exislir deben ser corfegidos nivelando af piso 0 con rampas antidesiizantas con pasamancs.

3113 Pisos

82 Pisas an buen estado sin qum gt iBsgos para p; p ¥ i X
83 Las rejillas, impia pies y otros ¢lementos colocados en el piso daben estar firmemaenta asegurados a gste X
&4 Pintura en muras y teches kbres de humedad X
3.1.14 Pintura 85 Pintura en muros y techos en genaeral en buen sstado X
88 Pintura epaxica an areas no de zonas hu {cocina, desp bafies) X

I it ediicacion. cUSNIE Consanicia di it ot SIUGAT A% (8 Ubicacin o e pipatas. es-Slado, .

3115 Ciros |- weniladoy protegid de Wﬁbmmmwmzumm mamipalacon [Redy

4.1, OBSERVAZIONES FINALES

NUMERALES SEGUN LISTADO OE REVISION:

314,11 - EL INMUEBLE NO CUENTA CON.LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASO DE ACCESC.

3,1,8,33 - DEBEN SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.

3.1,4.23 - LAS YENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA € SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPRENDIMIENTOS EN CASO DE INCIDENTES.
NQTA GENE

1. EL PREDIO [NSPECCIONADO NO CUMPLE CON LO CONTEMPLADO EN LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIO DE 2009 EN CUANTO ACCWSIBILIDAD E IGUALDAD DE OPORTUNIDADES A PERSONAS EN CONDICION DE
DISCAPACIDAD - CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE.

2. DE IGUAL FDRMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL.
3, SE RECOMIENDA MANTENER EN BUEN ESTADC Y RESPECTIVO ASEQ LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILACION TANTO MECANICO COMO NATURAL.

4. £S NECESARIC QUE EL CUARTO OE RESIDUOS TENGA UN ESPACIO Y/O ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPOS OE RESIDUOS.

4.2. CONCLUSION FINAL

La ptanta fTsica del o8 APTA__ X NO APTA para la p ion dei Servicio Social.

.

+

}_ NOTA: La infraestructura se considera APTA si en ¢l momanio de la visita cumplée con los numerales marcados como (Requisito minjmo), cuando el resuitado del concepto
| sea “No Apto” la oferta sera rechazada
Los numaerales no marcados como (Requisito minimo), deberdn ser verificados an su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza
acomprﬂamiento unicamente an la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que na estan marcados coma minimos @s compatencia da la supervision del
cantrato,

NOMBRE FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

‘ MAURICIO SANGHEZ CORONADO L'EA%-%\C@L/{_U \ A25322005-79880257
: = A" rav =
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PROCESC: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

ALCALDEA MAYOR
OE B

FICHA TECNICA INMUEBLES

OGOTA 1.

[SELCHRE LARIA Ut N3 EGHACITN SE0U1AL

Nombre:

Direccion:

Localidad:







PROCESO: GESTION EE BIENES ¥ SERVICIOS
| PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
ALGALDIA MAYOR FICHA TECNICA INMUEBLES

DE BOGOTAD
S5k et CARIA LI NS B2

Nombre: GAN MARTIN DE LOBA _

Direccién: CARRERA 3 A ESTE 36 83 SUR : ‘

Locaiidad: _SANCRETORAL [ FechaVista: [ 3 T ——s71 T 13
ESCALERAS I i CIELO RASOS







PROGERO GESTION DE BIENES Y SERVIGIOS

CwRPOCACON SOR

FORMA TO CALFICACION TECNICA DE INMUESLES [COMPONENTE B INFRABG -
. BLER (COuPL TER¢YA DPE CALcLTO
. s +
1. OBJETIVO: Vesifiat l inlraastruciura ofertada por of proponants , medlante una visita da ACUIAT & 1h v sl a5 AFTA o NO para prestar los alpE que alfrase 1a Diwtrital de
Iniegracisn Yool

. PARTEL
IBFORMALILN GENERAL DEL PREMG

"

NOMBRE DEL INMUEBLE AAN MARTIN DE LOBA PROYECTO: COMEDOR COMUNITARIO
FECHACE | 12 DE MARZO-DE 2618 LocALIOAD: SAN GRISTORAL imm AN ':3::" be km; %
EHRECCEON [carcara 3A Exbe N 35.83 sur (ANT) aatrera 34 Exte N° 37 A -6¢ suc J:ﬁono T &rmono ' TEASHA - 2102884308

Na. AWPECTO TEM .. -] WA
1 El lnmnuebis cusnta con sbrvicio da ¥ I ) - X
- Sevicios publicas @ lnfrassuucluss 2 Elinmuatie cuenta con angus de o agua { mimme) e X
: Busic
- 3 El Inmiabla cuenta con senviclo de snerglu sliclrica (Raquisilo mindma) o - X
4 €1 inmueble cuenta con sérvicio de gas X .
T
[ E) nmusbla NO 56 sncuenlra continuo & 20nas da a jento 4 { minimo) X
212 Wiicacian y +iesgos +
A £} inmmuable NO g encugnlra nlectsda por su carcania (Cantinuo) a focas ©a cantminacian (Rallanos X '
waliilarios, betaderos, piazek 9o i leito minkna) -
- ki
Lus i O MHCE QUR la ptania disica con Jas viviendas vecings ¥ extertores implden el
213 Cerramnignia y fachade 7 a de fice (Requisib: minimo) o X

ASFECTC

CONDICION

TEM L ,; Na NA
‘
224 Instalaciones eléclicaw a8 La indtalacion sldcinca sa sacueniTa an buan «atado ¥ hicionando (Requisite minina) /" X 1
DATOR - - Trr—r— B
222 Informacion sabre Ja cuenta ) Nemers e cuenda da cliente sagin factura: NO REPORTA
10 Carga aprobadafalorada sagun factura (kW): NO REPORTA

IMIENTOS GENERALES PARA €

L FINCIONARIENTS DE Ur

PARTE
CRETARIA DISTRITAL DE ilTL

ERVICID SOC|4

TEM ELEMENTO TEM . DEBCRIPCION ACTIVIDAD
1 Rampas do acceso o madics aRaMAtivos MECARICES Pass el ingreso @ o espacios de la unidad operativa i X
31 izl ¥ l
12 Todos 105 sspRGion te la uhidad iva s6 won i y X
13 €} ible cuenia con ads X
14 Et ble cuenta con X
15 El cueMa coa de gire d8 I3 cocina  protegidas con malas de matersl no x
312 Hummacion y vanbilacion CONasivo (angew)
Los buiios del nmuable na padrdn comparir wni vntsns geis venthecian con (& cocine. En ningun caso X
% deberan pxistic ventilacién uzada sntre bahios y cocina
P Las lamparas protagidas pars evitar sl lasgo de Contaminacian faica ea cisa de NUptura accidenal de Jas X
bombillas
18 Las estnlerds sslabies (Requlsite mimmo} e x
.
T
19 Cinta anlideshzanke & 103 GECH0AM U0 |5 BECAIBM. X
313 en caso de yue axistan)
! 4 20 F#I9MaNcs 0¢ €ICaI6I5 3 URA ltura de +-80 crm. x
[ of ion CoR wn zonas g cleculacion y zonas que puadan avitar risago de caida durapa x
21 S Waneito
22 Marcos du venlanw en buen estado win oxida ¢ sismanios Eusins. X !
314 v "
23 Vidrios de ventands con peltculas de seguridad X
24 Pusili do cocina y desponsa meldlica *
+
W i dab
315 Pu 25 5:::;{;:‘!:?05 para reducir las sberluras enira lax puertas y Ios pisos fas cualas deban ar (HANDTER & UN X







26 Pukitas da bafivs un buen wslado
Cocing y despansa 7 L& copina cuahta con SifAN y rajiila para (g avacuacidn g rasicung Iquidos o al pisn
2 Los acabados 48 pisc en cocina y despensa son en baldosa y se ancuentran en buen selxdo, sin kaclurag ni
J vencimientos y debidamnente smbaquiliados
29 Los mbros do cocing ¥ despanta 30N 60 baldbse © piura epoxics parmitients Ia Jacll mpiaze y desinfeccion
30 B} acubado de cheld ras0 da cocing y daspanea clanba G0N LN wiahadd que permils la facil tvaples ¥
dasinfasalon
318
Gotina y daspensa 3 LB cocing y duspeisa cuentun con siedls caha un las unionNys piso-mwe y mue-mura
2 Los mwos de mesangs para manipulacion de comida y eslructuras de almacenamianio de comida estan con
superficies de facil impleza y desinfeccion
33 Existe prot on as i AN cocina y
34 Los aparatas de inagion £Stan para avitar
"
36 Cuenla con adecuada venliiacion
KL} Cuenia vur: sducusiia duminucion
N N Comedor {2oha de servido}
7 Parwlus y pisos con superficies de fachl limplaza y desinfeccian
38 Tachoh i Ciglos fas0s CON supasficies qua permital [a facil iimpiaxza y dasinfacoion
3y Cuemta con bahos que permitan &l ingreso ¥ Liso de K0da tipo Be ususarios
40 Cueita con bateslas sanitasios an buen estud [k *h {Req fnino) /
314 Bafoy 41 Cuenla von bersndus o mpuyas an bafios
42 Faredes y pisas con supwriides da facil iimpiea y dasinfeccion
43 Tachos ¥ clelos rasos con superNolas qua perinital la facil implesza y desinfaccion
44 Cuarta da aimacsnamiants da residucs
El cuaito da aknacanamlento es harmolico, avitando of acceso y prollileracion de vectores, inseclos, reudors,
45 animales darnaslicos y sucicdad
—-—
i
a6 El sres v vspucio detre taner paiedes ¥ pisus con supeficies de facil limpieza y desinfeccion
304 | Guars da almacahamianio de rasicuas 47 Cusita con pulu hildraviico y deddgue cercano
48 Eb cuaila de cusita con
Lan i dal cuae ¢ i da msidugs asla sislada del sio ds preparacion ¥
40 alnaceraminanto de alimeitos evitando riosgos du contuminacion
El cuaito de alinacenasiienta di residuas o5 suficlents para contener es canecas de aimacenssmisnto de
50 residuos sGlidas
" L8 edificacion cuenta con tanqus de aimacanemianto de sgua sit matacksl diferenta a asbesto comentc /
{Raquisito minimo)
El 0 108 langues da " d% agua ¥stan g £on tapa que permite o lw
52 par su livada {Raquisito minimo} L
£l o los fanques de simacenamiento de agus vl ubicados e drvas do la udiﬁudy GQue psdan acceso
53 para su lavado y desinfeccién {Raquisita minima} ,/
3110 Tanyua da gua -
5 £l 6 lox ianquas de de agua ustan come minimo cnn):’rm de surkilatio de
o agus wn cucina y behos (Requisito minime) ,
. E1 0 06 languas de al i de agua ustan debi g i ¥ idos uUn
nitilkracionss da agua -
Cuenta con ceilificado de favedd de Tariqus Can LNa Yigancia ¢e & mases sagin la wugkia en 8l Decreto 1575
58 da 2007 y Rasakicién 2115 de 2007, qus se incluye en al Plan de Saneamiunto Bielco
. En 2cnas de sesvicios como cocina, atacens, baos, comedor y cuarin de pimero auxilies deba contar con
EARY] Crelo razos s superficies ks, dé (601 impiaza y desivaccian (En madera no se Acepin)
58 La3 suparficias de murcs &l Hsas permillendo su fail limpisza y desinfeccion
3312 Muros
59 Lo# IMufos astan libres 58 humadades.







a0 Pisas ant q cintas an lodas ins zonas de Ja unidad operativa X
&1 Los pisos de todo 4l inmuable no deben tener jve [] que gt rissgo para los usuarios. x
En cazo de aistr deban sar comegidos nivelando &l piso o con rampas antidesiZames con pasamanas, '
3113 Pisos :
&2 Pisos en buen estade sin que gr riesgos para iy ¥ - i X '
a3 Las rajlllas, impia pias y otros alemamnios colocadod an &l plao deben estar kmements asegurados a éste X
84 Pintura en mures y techos libres de humedad X
3114 Pintura a5 Platura en muros y techos on general en buen estado X
a8 Pintura epdidca an areas no
3115 Otres el

'NOTA : Elidligenc

PaRIE W
4.1 OBSERVACIINES FINALES
NUMERALES SEGUN LISTADO DE REVISION:
3.1.1.11 - EL EBLE NO CUENTA CON.LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASO DE ACCESO.
3,1.,6,33 - DEBEN SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.

3,1,4,23 - LAS VENTAMNAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPRENCIMIENTOS EN CASC DE INCIDENTES:
NOTA GENERAY:

1. EL PREDIO INSPECCIONADO NO CUMPLE CON LO CONTEMPLADO EN LA LEY 1348 DEL 31 DE JULIO DE 2009 EN CUANTO ACCWSIBILIDAD E IGUALDAD DE OPORTUNIDADES A PERSONAS EN CONDICION DE
DISCAPACIDAD [ CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE.

2, DE IGLIAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD CEL COMPONENTE AMBIENTAL. A
3, $E REGOMIENDA MANTENER EN BUEN ESTADG ¥ RESPECTIVO ASEO LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILACION TANTO MECANICO COMO NATURAL.

4. ES NECESARIO QUE FL CUARTO DE RESIDUCS TENGA UN ESPACIO Y/0 ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADQS LOS DIFERENTES TIPOS DE RESIDUOS.

La planta fisica dai i o5 APTA__ X NO APTA para la p ion dsl Servicio Soctai.

NOTA: La infraesiructura e considara APTA si en el momento de la visita cumple caon los numerales marcados como {Requisito minimp), cuando el resultado del concepto
sea "No Apto” la ofarta serd rechazada -

Los aumerales no marcados como (Requisito minimo), deberdn ser verificados en su plimi por 8l Interventor o Supervisor, la Suibdireccion de Plantas Fisicas realiza
acompaﬂpmjunto unicamaente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no @stan marcados como minimos es compétencia de la supervisién del
| contrato.

L

4.3 HRMA QE PROFESIONAL RESPUNSABLE

NOMBRE

A25322005-70880257
i
by

MAURICIO SANCHEZ CORONADO —







PROCESQ: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUC TURA

FICHA TECNICA INWUEBLES

ALCALLLA MATOR
DE BOGOTA D.C

8.1.RE OTOGRAF EX
Nombre: " SANMARTINDELGBA.
Direccion: CARRERA 3 A EBTE 86 T
Localidad: SAN CRISTORAL [ _FechaVisila: |~ 12 ] Ty

L SIS S — |

COMEDOR
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PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBILES

PARTE Vil

Nombre:  SANMARTINDELOBA .. -

Diraccion: i AT A ESTE 35 54 SUR T

Localidad: — SAN GRISTORAL ol FechaVisia: [ 12 ] s
ESCALERAS | | CIELC RASOS

IV -t







PROCEO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS r___-a;cﬁ;\embu Vicannos
FORMATO CALIIACION TECIMGA OF WHUEBLES (COMPC T TURA} Oec fo‘é\l v
N unz viska de oouar al ¥ ) #8 ARTA 0 NO pars prastar ke que olvece la Ristrital do

FARTES
ERAL OEL PREMMO

| j R
FEGHA DE ! 1 0E MARZO DE 28% | LOCALIDAD: |BAN CRISTOBAL

i e ' .-
DIRECCION: [Calle 41 sur N° 2017 | COMGO SRt |reéromo: FDTIAT - HOTTNIIA

1 El inmueble suenta con servicio g8 ¥ ok minime} e X .
2 Servicios pablicos ¢ | 2 E) inmueble cuenta con tanque de de agua { ) X
Basica
3 El inttruble cienta con servicio de anargin sécttics (Reguisite minimo) x
4 El inmuebla cuents con sefvicio dé gas X
5 Elinmusbie NO 34 encuentrs confinug a zones de iento de 5 minitoo) x/
212 Ubicaciin y finsgos p
5 inmusbla NO sa sncusnira afectado por su cercanias {Continuc)  focos G contamination (ReMNoe 4
L1 x 7
plazes do )
. Loo camamiantas o murns qus delimitan i planta flaica con (as viviendas vecinas y exteriores impiden o -
243 Garramisntn y tachada T de s (Requisiie minima) X/

2N DE LA INSTALA

2214 instataciones ekciricas 8 La instolacidn elfcirica se sncushire en busn sstado y funcionande {Requisito minino) X 1
DATOS
222 inforvacion sohre |s cuenta 9 Niimero de cuenta de cliente segin factura: NO REPORTA.
10 Curga aprobada‘aforada segln factura (K} NO REPQRTR

PARTE il
LIAIENTO DE UN SERVICIO STTIAL SECRETARIA DISTRIT,
DESCRIPGION ACTAADAD
11 Ramgpas de acosso o medios akemativos mecanicas paa et ingieso a los espacios de (a unidad operativa X
3.1.1 | Accesibilidad, sefAgtitecion ¥
12 Todos los espacion de la unidad op 8¢ con i y i X
Ak El Guenta con ®
4
[ Bl cuenta con inaci x
15 Bl cuanta con {reulacisn de aira de |3 cocina protegidas con malias de materal no X ,
312 [luminacion y ventilacion cormasivo {angeo)
15 Los balos del inmusbie N podrén comparti una veniana para ventiecién con Ia cacing, EN ningln caso M '

deberdn exighi veHttilation cruzads entre bafos y cocing

Las lémparas protegidas para evitar oi riesgo de contaminacién fisica en caso de fuplura accidentsi da las

i pombikss x
8 Lan sbchlotas estables (Requishito minimo) X
19 Cinta antideslizante en los ascaiones de |g sscalera X
313 Escaiorns "
fen oaso de que existan) 20 Pasatnanod 4o e5CAlNEE § una alturs e +-80 o X
i
2 con an zones de c# ion y zones dus pieden evitar riasgo de caida durente X '
st refiaito
22 MWarcos de ventana an busn gstado sin oxido o elementos susitos. X
ERE] Ventanesls
23 Vigrios oe ventenas con palicuias s saguridad x
* 24 Puerta de cocina y despensa melalics X
315 Puertas 25 Suplementos para reducir 148 aberturas antrs lag puertas y jos piaos las cuaies debsn ser menores & un X

centinmetro







28 Puertas de banos sn buyen satado X
Cocina y despensa 27 |.a cocina cuenta con sifon y rejilla para !a evacuacisn de resituos liquides an al piso X
28 Los acabadca de piso en cocina y despensa son en baldosa y se ancuaniran en buen estad, sin fracturas ni X
¥ deb .
29 Los mures 4 cocina ¥ despansa san an baidosa o pintura spoxica permitiende |a facil iimpieza y desinfeccion X
El acabado de ciels raso de cecina y desp cusnta con un que permita |a facd kmpieza y
30 . A M
desinfaccian.
ER K o
Cocina y despensa k1] La cocina y despensa cusntan con media cana en s uniones piec-muro y muro-murg !
12 Los muras de masanes para manipulacion de comida y estructuras de aimacenamiento de comida estan con X
superficies de facll limpieza y dasinfaccion i
33 Existe iGn an lasi (lomacorrientss) en cocina y despansa
34 Los ap da i agtan protegidos para ewitar acion X
18 Cuenta con adecuada ventilacion %'
38 Cuenta con adecueda iluminacion x
317 Cpmedar (zona de senido)
37 Paredes y pisgs con superficies de facil limpieza y desinfeccion X!
13 Tachos y cielos rasos con superficies que permital la facil limplexza y desinfaccion X
39 Cuanta con bafics que parmitan el ingreso y uso de todo tipo de ususarios X
318 Baiflos 41 Cuenta con barandas o apoyos an baflos
42 Paredes y pisos con superficles de fecil impieza y desinfeccion X
43 Techos y cielos rasos con superficies que parmital ia facil impiexza y desinfacrion X;
44 Guarte de almacenamienio de residuos
45 El cuartc de aimacanamiento €3 hermetico, avitanda el acceso y prolifaracion de vectoras, insectos,
roedores. animales domastices y suciadad
48 El area o espacio debe tener paredes y pises con superficies de facil impeza y desinfeccion
319 He almacenamiento de residucs. 47 Cuenta con punto hiiraulico y desague cercana
48 El cuartd de aimacenamiento cusnta con adecuada ventilacion
4 La ubicacién del cuartn de de residucs ssta aislada del sitio de preparacion y
isnto de ali A riesgos de contaminacion .
50 El cundto de de resk as i para las de de
resikluos sdlidos
e
g
;A
3110 Tanque de agua T e T -
gg | [ Ekmlos anqued de alna lerit 04 agtn adten.
o agus andocina'y balis” (Requisits tinimo), . : ;i
55 El o los tanques de almacenamienta de agua estan impar i yp idos de '
infittraciones de agua.
% Cuenta con certificado ¢e lavado de tanque con una vigencia de 8 meses segin |c exigido en el Decreto 1575
de 2007 y Rasciucidn 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Sanaamiento Basico
3011 Gislo P En zonas de sanvicios como cocina, alacens, bafios, comedar y cuarto de primero audios debe contar con X
- a5 superficies lisas, de fAcH limpieza y desinfeccion (En madera no se acepta)
58 Las superficies de murcs son lisas permitiendo su facil limpieza y desinfaccion X
3112 Muros :
59 Los mures estan libres de humedades X







80 Pigos antidesli o gintas i o todas las zonas de la unidad operativa X
81 Los pisos de todo ef inmueble 1to deban tener desnivalas o tropazones que generen fesga para |08 usuarios, x|
En caso de existic daben ser corregilos nivelanda al piso o con rampas aniideslizantes con pasamancs.
113 Pisos
62 Pisos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y fluncionarios X
83 Las rejillas, limpia pies ¥ otros elemendos colocados en al piso deben estar frmemants asagurados a 45t X
64 Pintura en mures y techos libres de humedad X
3.1.14 Pintura 65 Pintura an muros y techos en general en buen astado X
] Pintura apxica en arsas no enchapadas de zonas himedas (cocing, despensa, bafos)
i Sie ooificacion BT AR SRtItio 06 i YOpans, ol fuger s [a ublkcaciin de lae ppetay " ik
3115 Otros :mmymgﬁodsmgﬁw@mpmmmm@wngmm

NUMERALES SEGUN LISTADO DE REVISION:

2.1.1.11 - EL INMUEBLE NO CUENTA CON LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASO DE ACCESO.

3.1,8,33 - DEBEN SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.

31 4 .23 - LAS VENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTN}? PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPBENDIMIENTOS EN CASO DE INCIDENTES.
NOTA GENERAL:

1_El PREDIC INSPECCIGNADO NO CUMPLE CON LO CONTEMPLARO EN LA LEY 1248 DEL 31 DE JULIO DE 2008 EN CUANTO ACCWSIBILIOAD E IGUALDAD DE OPCRTUNIDADES A PERSONAS EN CONDICION DE
QISCAPACH - CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE.

2, BE IGUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTAUDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL.
3, SE RECOMIENDA MANTENER EN BUEN ESTADO ¥ RESPECTIVO ASEQ LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILACION TANTO MECANICO COMO NATURAL.
4. ES NECESARIO QUE EL CUARTO DE RESIDUOS TENGA UN ESPAGIO YO ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPCS DE RESIDUOS. ;

3. AL MOMENT® DE ESTA VISITA NO SE ENCONTRO TANQUE DE SUMINISTRO DE AGUA PESE A ESTO LA RED ESTA INSTALADA PERG NGO S8 PUEDE DETERMINAR LA CONECTIMIDAD DE LA MISMA.

4, FALTAN MEDIAS CANAS EN VARIOS SECTORES DE POSIBLE AFECTACION PGR SALUBRIDAD.

La pianta fisica del i ble as APTA NO APTA___X___para la prestacien del Servicio Social.

NOTA: La|infraestructura se considara APTA si en el momenio de la visita cumple con los numerales marcados como {Requisito mlnirilo]. cuando sl resultado del concepto

sea "No Apto” la oferta sera rechazada

Los numarales no marcados come (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, (a2 ubdireccion de Plantas Fisicas realiza
acompafamiento unicamente en la etapa precontractual, la axigencia o no de fos requisitos que no estan marcados come minimos o5 competancia de la supervisién del

contrato.
. NOMERE FIRMA i TRICULA PROFESIONAL
MAURICIO SANCHEZ CORONADC e ’ i / AZ5322005-79880257
) yA—.A "







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

| FechavVisita: | 43 I R 18

AREAS DE NEVERAS







T PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS i
- PROCEDIMIENTO. MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA.
ALCALDIA WaYOR FICHA TECNICA INMUEBLES
DE 80GOT. c .

Nombre: : : SAN MARTIN DE LOBA
Direccion: Catle 41 sur N° 2A-17

Localidad: SAN CRIBTOBAL - 1 " Fecha Visita: 13 3
T cmn.o'ﬁ%wo TECHOS

,; -” 3 - ‘ V

DESTINAA A GOGINA |

"







A@kﬂ

PROCEDO GEGTION DE BIENES Y SERVIGIOS 1
FORMATO CALIRICACION TECMICA D INWUEBLES (COMPONENTE 100 E 4 X TURA) COORMECAWY
comenorea
! 1. DEUETIVO: Verificar In porel , una visita de inep coutar a ta ¥ 198 APTA 0 NO DIS Drostar 108 $41vitjos que ofrece I Eeoretaria Distylial dé
i Social.

: |
7 0E mARTO DE 20 |
i I

]

HLOGALIDAD: ‘BAN CRISTOBAL

IGAFPaIn § efte N° 26 A .70 Sur  Baion Comunal)

TUAL DE LA EDIFIC

accoso de wiraioa (Revuisitn

1 El itvnuyobie cuenta con senvicie de v tedo (R minimo) X -1
e " A
211 | Sevicion piblicos o Infrasstructura 2 Bt innusble cuenta con tandue dé de ague | minino) X
o Baics
3 ¢ inrmusble cuenta con servicio de enbigls eRicttice {Requitito minimo) x 7]
4 El itmusbla cusnta con saivicia de gas X
§ El inmushie NC 58 sMcosnire comingo w Zones o de 1 miinimo} x
213} Ubicsion y riesgos
R Et inmusble NO $8 encusnira fectada per 52 cRreeni {(COTHTG) # TOC5S 08 COMBMAECION (RanGs x 7
, plazes de ‘minimo}
213 Gamamiento y techada . Los oacramiantos 0 murse qua colimitan 1 planta flsice coh 186 viviendas vacings y eXierioras impiden ol x 7

Ho, ASPECTO e CONDICION L] i N NA
221 instalgciones eisctricas 8 La instakecion aldcirics s encuentra en busn extada y funcisnando (Requiatic minime) X ,/
DATGE
222 Informiacion sobre la cuenta 8 |Nimers de cuenta de clierile sagin facture: 20511984
10 Ceatgh aprobada/alorada segun factura (kW) 632

REQUE

PARTE i

TEN L
+
1 Rampes de noreso o madioy aiternativas Macanices fAT o QLo # 108 eapaciot de Ia unidad opsrativa X :
311 y
12 Todes los espacion de {a unided op “w can izacion y X
13 El i cugnta con X
T
14 Eti tuenta con X
15 Et clsfta con de aite de la cocina protegidas con mallas de materal ne x
312 Imingeian y wenthacion currosive {angea)
18 108 bafios del inmuebie no podrén comparlir una ventana para ventiecitn con le conina. En ningan caso %
daherdn axietir ventilacion cruzada éntre bafios y cocive
Las Kimparas protegidas para evitar el riesgo de comtaminacion flsica sn caso de MUptura accidantal 4a las
17 . X
bocbiilag
18 Las astadies (Rad inimo} X
1% Cinto antidesiizante en ne escalonsa S la ascalara. X
313 (en caso da qua axistan)
20 Passmanas de e50aires & LN SRLA de +-00 cm. X
21 con on Zonas d Gi ¥ zoras que puadan avitar riesgo do caida durante x
5U franaftn l
22 Marcos de ventans an buen astado sin DxId0 0 HlMantos Susltos. .4
314 <
23 Vidrios 88 vantanas con peticulea de séguhitad ‘ X
24 Puerta da cocina y despensa metalica X
318 Pusrtas 25 mmmm #berturas entre [as puertas y 1S pisos ls cuies deben ser menores a un x







,
26 Pusrins de bafios en buen estado X
Cocine y despansa 27 La pocing cuante con $il0n y rejiia para i evacuacibn de residuos liguidos en el pise X
-
28 Loz acabados de piso & cocina ¥ despensa son en baldosa y se encuentran €n buen estado, sin fracturas i x
: ] .
20 108 mures de cocina y despensa son en baldoas 6 pimura epoxica parmitisnga la facil limpiaza y sasinfeccion X
E! acabado de cisio raso de cocina y despensa cueria con un acabado que permita fa tacll limpiaze y
k4 " . X
desinfdccion.
3148 - 1
Coring y deppansa 3 La cocing y despensa cuentan con media cafta en las unicnes piro-mure y murc-mure X
4
» Lo munos de mesones para manipuiacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con X
superficies de facil limpicea y desinfeccion
T
) Existe p idn en las i H BN COcNA Y x
34 Loz eparatos oa i sgtan fre evitar it b4
I Cuehth con adecuads ventilacion x
3B Cuenta con adecuada ifuminacion X
3t Caormaedor (zana da senvidn) +
a7 Paredas y pisoxs con suparficias da faci| Hmplaza y deainfection X
!
38 Tachos ¥ cielos 14304 cont superficies que pesmital la Tacil impiexza y desinfeccion X
38 Cuerta con bafigs que permitan & ingreso y use de todo tipo de ususarios X
an Cuenta con baterias sanftariax an buen astado @ { nthimo) * A
38 Bafios 41 Cuenta oon barzndat 0 apoyos &n baftos X
42 Parades y praocs con stparficies de faci fimpiaza y desinfeccion X
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil impiaxra y desinfaocion X
i
44 Cumrto de aimacengmients de resicuos X |
& El cuarto de almacanamiento as hermetico, avitando ol acceso y proliferacion de vectorés, insectos, roedores, X
% enimales domesticos y suciedad
a5 Ei area o espacio debe bener pansdus y pises con superficies de facit impieza y desinfeccion X
21.¢ | Cuefto d¢ aimacenamismto de residucs 47 Cuante con punto hidrauico y desague concana A
48 E! cuarto do i cuenta con i d X
™ La dét cuarto de da residucs esla Aisiada del sitic de preparsicion y %
almacenamiento de alimentos evitando riesgos de contaminacion :
50 E! cuarto d# simacenamiants de rasiducs es suliciente para contener las canscss de almacenamiento de %
residucs sélidos
51 L adificacion cuenta con tanque de aimacenamiente de sgua =n material diferents B esbesta cemento X
{Requisito minimo) e
2 El o ios anques da L de agua esten protagizios oon tapa qua PAATHE §F iNGreeD x
iz su levedd (Requisiio miho)
5 £l © loa lanquas de almacenariento de agua eaian whiondes an Srems de [ sfCACIAN que PENTIEN ALISE0 x g
- pars §u ievado ¥ deginfeccin [Fequisiic minimo)
31.10 Tanqua de agua 3
5 El ¢ los tanques do . e agua astan SOMA Minitho con las redes de suministro de ® d
agua =0 covine y bafion (Requisho mintmo)
55 £1.0 los tanques de aknacenamients de dgus estan debidamentn impermesbilizados ¥ pratepidos de x i
infittraciones de agua i
n
- Cuerta con certificado dé lavado de tangue con una vigencis ¢ 6 msses sagin o exigido en o Decrata 1575 X ‘
da 2007 y Resolucion 2115 dé 2007, 4L 88 incluye en ei Flan de Saneamwnto Bisico !
i
2144 Cielo rasos 57 £n zonas de servicios como cocing, alacena, bafios, comedor y cuarto de primaro auxilios debe contar con x
- euperficies lisas, de tacil impieza y desinfeccidn (En madera no ee acepta)
58 Las suparficies de mures son lisas permitienda su facil limpieza v desinfeccion X
31712 Muros 4
58 Los muros estan libres de humadades X ;
t
I







T
80 Pisos antidesit o cintas i an todas las zonas de (a unidad operativa X
81 Los pisas da todo el inmueble an deben tener desniveles o ropezones que generen riesgo para los usuarios. x
En caso de existir deban ser comegidos nivelando et piso a con rampas antidesiizantes con pasamanos.
3113 Pisos
82 Pisos an buen estada sin qua g riesgos para y i ios X
83 Las rejillas, limpia pies y ofros alementos calocados en el piso deben astar firmemente asegurados a dste X
o Pintura en murcs y teches libres de humedad X
31114 Fintura 65 Pintura en muros y teches en general an buen estado X
56 Pintura epdxica en araas no de zanas hi) (cocina, desp: , bafiog) X
3118

PARTE IV
T e ——— e
4.1, OBSERVACIJNES FINALES

3.1,14 - DEBE REALIZARSE PINTURA GENERAL DE FACHADAS

3.18.33 - DEBEN SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.
3.1.4,23 - LAS VENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NC PERMITA DESPRENDIMIENTOS BN GASO OE INGIDENTES,
NOTA GENERAL|

1. EL PREDIO INPECCIONADG NO CUMPLE CON LO GONTEMPLADO EN LA LEY 1346 DEL 31 OE JULIO DE 2009 EN CUANTO ACCWSIBILIDAD € IGUALDAD DE OPORTUNIDADES A PERSCONAS EN CONDICION DE
DISCAPACIDAD | CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE.

2, DE (GUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL.
3, SE RECOMIENDA MANTENER EN BUEN ESTADO Y RESPECTIVO ASEO LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILAGION TANTO MECANICO COMC NATURAL,

4, ES NECESARID QUE EL CUARTQ DE RESIDUOS TENGA UN ESPACIO Y/O ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPOS OE RESIDUOS, ADEMAS |DE ESTAR EM EXCELENTE ESTADC DE SU
INFRAESTRUCTURA, SE RECOMIENDA REALIZAR MEJORAS AL EXISTENTE ¥/0 PREFERIBLEMENTE UBICARLD EN LINA ZONA DE FACIL ACCESO DADO QUE EL AREA EXISTENTE ES INSUFICIENTE Y ESTA QETERIORADA.

La ptanta fisica del i 8s APTA X NO APTA para la p ion del Servicio Soci

NOTA: La infraestructura se considera APTA si en 8l momento de 1a visita cumple con los numeraies marcados como {Requisito minimol), cuando el resultado del concepto

sea "No Apto" la oferta serd rechazada

Las numeralgs no marcados como {Requisito minimo), deberdn ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Suparvisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza
acompaﬁaTniento unicamante an |4 stapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es dompetencia da la supervision del

contrato.

3. FIRMA DE PRIFESIONAL RESPONSABLE

NOMERE

ICLILA PROFESIONAL

MAURICIO SANCHEZ CORONADO A$5322005-79860257

e
*







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
L% ) PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUG TURA
ALGALDIA MAYOR FICHA TEGNIGA INMUEBLES
DE BOGOTADC.

St TARTS Lk I L L M AL

Nombre: SANTA INES I
Dirgction: carrora § aste N 20 A -T0 SuT { Salon Comunal) i
Lotalidad: SAN CRISTOBAL [ Fechavisita. | 14 | 3] ] o







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA,
FICHA TECNICA INMUEBLES

v b

20NA DE BODEGA







e

ALCALDIA MAYOR
Bo0OTAL

<ECRETARV

TADC,
b IHFETRADION SOCHL

PROCESO GESTION DE BIENES Y SERWVICICS

PORMATC CALIFICACION TECHICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICC £ INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

AL A0S Den
Podinno

1. OBJETIVO:

Yerificar ia infrawstructura ofertada por & p .

Intugiacién Social.

una visita de inspaccltn ocuiar a in edificacion y deteminar si es APTA o NO pera prestar los sgrvicios qus ofrece fa Secretarta Distrital de

PARTE |
INFORMACION GENERAL DEL PREDIO

FECHA DE ; ! ! ATOSDEL | i :
B eAMIENTO: 113 D ARZO DE 2019 LOCALIDAD: ilm CRISTOBAL imm POBLADS jm : [
T T i :
DIRECCION: carara 16 A exte e 4001 sut |como0 s tectrond: | 2078412 - 34322003

21. ASPECTOS I

WENERALES - OBSERVACIONES DEL ESTADO ACTUAL DE LA EDIFICACION

1 Etinmuebie cuenta con saracio de scusducts y alcantariiado {Requisito minimo) X L
211 s b pibfcos © nf schira 2 E! inmusebie cuenia con lanque ds- de agua fRequl e X |7
A Bﬂiici ! .
3 Elinmueble cuent con senicio da energia ofbclics [Requisito minimo) x /
4 El inmueble cuanta con sanvicio de gas X
-3 E NO 88 KTHNLD @ ZONGS de da {Rag X 4
212 [ ¥ tiesgas antrop
6 =] NOsa por e (G @ focos de ieracitn ( x ¥
daros, plazas de o) (R -~
. hos i 2 MURCS que 1o planta fisice con e videndas vacinas y extordores impiden &l
233 Cerramiento y fachada 7 do fioa (Resiui o) x

‘N, 7 ASPECTO ‘IYEM - COMICION wa
221 Instalaciones aléctricas 8 {la . " o0 buen setado y (Mo X /’
222 Intocmiacion sobre la cuentz @ jNimero de suenta de diente segin fctura: ‘ 21515903
10 Garga aprobeda/aforada segiin factura (kW) ! 661
MMMMM - e } S
+
e | ELEMENTG TFER - DESCRIFCION ACTVIDAD L] 5 Ka MR
i
I
11 Rampes de accese o medios aitlemnativos mecanicos para el ingreso a 1os espacios de 1a unidad operativa X
314 [ A y ’
12 Todes los espacion de la unidad op e entran con ion y H
13 Eb il cuenta con X
14 El inmusble cusnta con adecusda Humingcion X
15 El inmusble cuenta con adecuada circutacién de afre de ta cocina protegikdas con maitas de materai no X
312 HiINBCIAn y vertiacion cosrosivo (angeo)
18 Los bafios del inmuebie no podrén comperdit una ventans pare ventitaritn son la cacina. En ringuin caso X
deberdn enjstir ventilacitn cruzada entre bafios y cocing
Las ldmparas protegidas para evitar ef riesgo de contaminacion fisica en caso e nuptum accidentst de tas
17 X
homblitas
% LBs sschinras osiebies (Requisito (Ristimo} X /
19 Cinta an los da la X
343 Escaleras
o di axinda
{en cao do qua & 20 Pasamanos de escaleras a una atura de +-00 cm. X
2 con o0 ronas da ci Y zones qua puadan evikar riesgo da coids x
1 duranta su iransitc i
j
22 Marcos de vontana ¢h buen estado sih oxkio o elementos sueltos. X
314 Ventanerla +
n Vidrios da con de X
t
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
315 Puertas 25 Suplementas pam reducir las abertirras entre 188 pueitds y 10t Pisos (a8 Cuaies deDen ter MeNoTes a un M







. Puerias de bafios en bush estado
Cocina y désponsa 27 La cocina cusnita con s¥on y rejifia para 1a evacuacidn de residucs fiquidos en el piso
¥
28 Laa acabados de piso an cocina y despansa son en baldosa y se encuentzan en buen ostads, sin fracturas i
. y o
29 Los muros da cocina y despensa son an bakdosa o pintura epoxica permitiendo is fack impieza y desinfeccion|
El acabado de clelo raso de cosina y despensa cuenta con un acshado que parmils la fail limplaza y
&0 GesinfeCcion.
318
Cocina y despansa 31 LA cocina y despensa cuentan con media cafla en ias uriones plao-Murc ¥ murc-mure
2 Los muros de mesones pare manipudacion de CVMida y estructures de aimacenstniento de comide estan con
p de faci I y ges} "
33 Existe pr 3Gn en s {lomacorrientes} Bn cocing y despensa
34 Los de duminacion estan idos para evitar inaci
35 Cuenta con adecuade ventiacion
38 Cuenta con adecuada Huminacion
3.7 Cormtedor (zona de senido)
a7 Paredes y pisos con superficies de facil impieza y gesinfeccion
a8 Tochos y cielos rasos con superficies que permitat la fagl limpiexza y desinfeccion
29 Cuenta con battos que permitan el ingreso v uso de toco tipo de ususarios
40 Cuenta con baterias sanfterias en buan estado L] ) (Rag /
348 Bafos 41 Cuenta con barandas o apoyes en bafos
42 Paredes y pisos con suparhicies de TacH limpieza y desinfaccion
43 Techos y cialos rssos con Bupericies que permital & facil impioxza y desinfaccion
Frs Cuario de almacenamisnic te residuas
45 El cuarto de aimacanamientc 85 hermetico, evitando el acteso y proliferation de vactores, insectes,
, ani GOt ¥ BACH
46 El area ¢ espacio deba teher paredes y pikos con superficies de facil limpieza y desinfoccion
3.1.9 | Cuano de almacenamiento de feskiuos AT Cisénta con punto hidraulico y desague cercano
43 Ef cuarto de al i ctienta con
" La ublcacién del cuartd de almacenammsnto de resikiuos ests aistada del siia de preparacion y
afmacenanms de dlando riesgos de inac
£t cuarto de al de o8 para las as de de
50 residugs solidos
51 L edificacion cusrita con fanque da almaceramisnko de agua en materiai diferents a ashesin cenrente
{Reguixito minima})
a7 £1 a loa tanques de al do agua estan gikios SoR tapa que permits o ingreas L
para gt lavado [Requisto minkma)
53 £} o los tanques de almatenamiento de agua estan ubicadds an dreas do ta edificacién qua permitan scoeso B
para e lavado y desin {Requi
3110 Tanque de agua
54 £l o los lanques ds almasenamiento de agus estan conectados como micimo con las redes da suminisao 4o
e en cocia y bafos (Requisito minkno) 4
55 El o los 1anques de simacenamiento de agua sstan dabldemants impermeablizados y protegidos de
infiltraciones do agua. .
+
e Cuenta con certificans de avado de tanque con una vigencka de B meses segln o exigido an el Decreto 1575 :
de 2007 y Resalucion 2115 de 2007, que sa incluye en ¢ Flan de Saneamiento Basico !
21144 Cielo 57 En Zonas de $onicios como cocing, alacend, bafios, comedor y cuarto de prmerc awdlios debe conlar con !
e as03 supemicies fisag, de facll tirpisza y desinfaccion (En madera no se acapia)
58 tas superficies de murns son lisas pemmitiendo su facl limpleze y desinfeccion
3.1.12 Muros.

Loz muros estan iwes de humedades







&0 Pisos antidesik o cintas 8n todag las zonas de la unidad operativa X
& Los piscs de todo el inmustle no daben tener desnivéles o tropeZones que genefen rHesgo para 108 usuanos, X :
En caso de existir deben ser cosegidos niveland¢ el piso o cort rampas antideslizantes con pasamanos. :
a2 Pisos an buan estado sin fracturas qua genaersn riesgcs para participantes y funcionarics X
a3 Las rejillas, limpia pies y ofros slamentos colocados on ol piso deben estar femements asagurados a 4ste X
&4 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3.1.14 Pintura 85 Pintura en muros y techos en general en buen estado X!
85 Pintura epfxica an arsas no enchapadas de zenas humedas (cocina, despensa, bafios) X
Siinedificanion cuenia conseovicks de gaeropanc,. gt lugat de 1 ibidacion de- fas [ipetai-es. sislade,
3.1.15 Otros “mnbiado ¥ piotepiGa’de pafsdnsxn: agories dvrafies cAar indaftirin’ 6y {Requisi

NUMERALES SE:
3.1.1.1%-ELIN

3,1.8,33 - DEBEN|
3.14.23-LAS

NOTA GENERAL|

DISCAPACIDAD
2, DE KGUAL FOR

3. ES NECESARI
INFRAESTRUCTY

4. ES IMPCRTAN

4.2,

41, QBSERVACINNES FINALFS

1. EL PREDIC INSPECEIONADO NO CUMPLE CON LO CONTEMPLADO EN LA LEY 1348 DEL 3t DE JULIO DE 2008 EN CUANTO ACCWSIBIIDAD E IGUALDAD DE OPORTUNIDADES A PERSONAS EN GONDICION DE

FARTE W

UN LISTADO DE REVISION:

EBLE NQ CUEMTA CON LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASO DE ACCESO.

SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.

ITANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPRENDIMIENTOS EN CASO DE INCIDENTES.

CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE.
MA NQ TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL,

O QUE EL CUARTO DE RESIDUCS TENGA UN ESPACIO Y/0 ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPOS DE RESIDUOS, ADEMAS|DE £STAR EN EXCELENTE ESTADO OF SU
URA, SE RECOMIENDA REALIZAR MEJORAS AL EXISTENTE Y/O PREFERIBLEMENTE UBICARLO EN UNA ZONA DE FACIL ACCESO DADO QUE EL AREA EXISTENTE ES INSUFICIENTE.

VE RESENAR UN ASENTAMIENTO QUE SE APRECIA EN EL ANDES POSTERIOR DE LA EDIFICACION DEBEN TOMARSE MEDIDAS PARA MITIGAR ESTE ASPECTé.

. CONCLUSION FINAL

s APTA para ia prestacion del Serviclo Social.

X

NG APTA

La planta fisica del i

NOTA: La infraestructura se considera APTA si en 8l momenta de la visita cumple con ios numerales marcados como (Requisito minime), cuando el resuitado del concepto :

Los numerales no marcados como {Requisite minima), deberan sar verificados en su cumplimiento por el interventor o Supervisor, la qudireccion de Plantas Fisicas realiza

saa "No Apto” la ofarta serd rechazada

acompaﬁTmientc unicamente en [a stapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es jcompetencia de |a supervisién del

contrato.

0 DE P

NOMBRE MATRICULA PROFESIONAL

FIRMA
MAURICIO SANCHEZ CORONADO 13 £z i ;’? m A25322005-79880257
— 1 .







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS ‘

: PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUG TURA i
ALGALDIA MAYOR FICHA TECNIGA INMUEBLES '
DE BOGOTA D

54 0 RIS Lt IN ) EGRACION S10al

Nombre: - T ALTOS DEL PORLADO. o B
Direcclén: . i “cairer 10 A et N 40410 Mg . R ]
Localidad: T EANTRETORM .| FechaVisktar | 13 1. 3 T e

AREAS OE ASEQ

BODEGAS







PROCESOQ: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

ALCALO(A MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SEHS Tatia L (N EGHALION

ALTOS DEL POBLADD

Nombre: e .
" GArTora 0 A 9610 N° 40-01 sur

Direccion: v — i } " _
Localidad: . ﬁ m T Fecha Visita: ! [ E I T
ESCALERAS 1 1 CUARTO DE ASEQ

57 S







pp L

o
@ PROCZSO GERTION DE AIENES ¥ SERVICIOS
FGRMATO CALIFICACION TECKICA OF HMUESLES 3 —‘HJ '3 -
O =0 RUCTURA} Vé lu(-(’:)
3. GBJETIVO: Viarificar ip ofertats por o ' ung visita de ocalar a b = a8 APTA o NO para prestar los saryicios que ofrece la Secreiaria Distrilel de
r Sacial.
| NOWMBRE DL INMUEELE: ATENAS PROYECTOD: ’ }L’UREIDRCDMUNITWO
]

e i T : e e
~ |14 DE MARZT) DE 2078 LOCALIOAE: {BAN CRISTORAL im: ATENAS jurz: t SANTA Ed i 34

i il i Il

i T T y

‘:cmmzm N" 36 F 26 8ur :l:bumm “mtrono‘f i TIRRI3S - 3IT03ATIRER

UAL DELA EEBLFIC

. ABRECTC: . TEM COMDICION s )
1 El inmueble susnts con sarvicio de y (R minima) COX et
: " e x i
atd Servicios publicos e Infra ctura 2 El inmueble cuenta con tenque de agus minima} A
: Basica

a Bl inmuebie cusnin con servicio de energin elictrica (Requisite mmimc) X -~
4 El inmuabla cusnta cor servicia da gaz x
4 Ei inmuabie NO se encuentra continuc a zoras de almacmantento de combustibles [Rquisite minima) X P .

212 LHbicacion  riasgos
El inmusbie NO 36 s0CUSATE Sectado por S6 cancania (Continug) 3 10cos de contammacin (Rellehos
, plazas dw it minirma)

>
— 5

Los e oS qua itan la planta Meica con las viviendas vecinas y adaioras impiden of

213 Camamiants f fachads 4 Scoess o wxrnios {Requisils minims)

18

ZVEF

TFICAGION-IE | A NS TAL AGIGR ELECTRIGA

No. ASPECTO TEM CONDICION ] “o WA
221 Instaiacionas stéctricas 8 La instaincion eléclrica se encuantra an buen estado y funcionando {Requaisito minime) XA
S
DATOS ]
222 Informacién sobre Ia cusnta 9 Numero de cuenta da cliente segun facturs; 345038
T
10 |Carga aprobadesaforada 3agun factura (kw) &3

. C c - : - " PARTE il
UERIMIENT SS.GENERALES PARAE 4 K - SECRETARIA DISTRY
EM |/ ELEMENTO - HEM | o | DESCRIPCIGNACTIVIDAD - R : # N WA
5 : .

11 Rampas de accaso o madios altermativos macanicas para of ingreso a los aspacios da | unidad cperativa X

341 it irweion y
12 Tegos |08 sepacion da (4 unidad op se Lran con geit ¥ 3R X
12 &l cuenta con ifwcH X
14 =] suenta con inaci X
I8 El infnueblé cusnta con adecuada circutacion de aite dé la ctcina protegidas con mafias de mater=l no X i

3tz Huminacion y ventilacidn CArOLIVE (BNgac)
18 Las banos del inmusble ne podrdn compartic una ventana para entilecion con j2 cocina, En ningln caso %

aebertin #xistr ventilacion cruZida shire badas y cotinag
Las Jdmpaas protegidas para evilar of nasgo de comaminacidn fisica an case de uptura accidental de las
17 - X
; bombiitas

18 Las ascaletas astables (Requisito minimo) x A
19 Cinta antideslizante 2n (¢ ascalones da i escalara. X

113 Escaleras

v {en caso de que <xstan)

0 Pasarianos de escaleras a una aitura dé +-30 om. x
2 Proteccion son purandes sn 200as Je ciroulagion ¥ 2onas zomunes que puedsn aviter riesgo Je cakla durante "
= sU ranstd
2 Marcos da ventana en bueh ¢318de 4in WGdo o atementos susitos. X E

214 Wentanerla
e} Vidrnas de ventanas con peliculas de segundaa X

i
24 Puerta de socins ¥ despermsa metalica A
it oueras 25 Supiemsntes para ragucir ias aberturas snive (as puedas ¥ (o8 Disos ‘as Juaize deben ser menores aun "

centimeira







% Pusrtas de bafios en buen estado X
Cocina y despensa v 1.2 cocina cusnt con gifan v rll F9 e evacuacidn da residuns Hquidos e al pizo b
8 Loz acabados de pise 8N cocing ¥ despansa sob en Smdosa v s éncueniran sn buen eslado, sin facturss m %
o ¥ debi
28 Les muros de cocing y despansa son on baldosa o pintura spaxica permitienda Ie Saci) limpinza v desinfeceion ! %
10 Ei acabado de cielo rase de cocira y despensa cusia ton un acabado que parmita 3 fack Hmpieza y X
desinfeccion.
318
Caaina y despansa 3t La vocins y despensa cusnian coit media cafia en las unicnes piso-MLIC y MWI-MUto X
» Lo% Muroe de medones pars i ion de comida y ds de comida estan con x®
superficies de faci timpisza v desinfeccion
3 Exista p ibn an iag i #h cocing ¥
24 Los aparates de if sxtan gidos para evitar X
£ Guenta can adecuads ventilacion X
k] Cuenba con adecusda iuminacion X
317 Comador (Zong dé servido)
7 Parmdas y pised eon suparcay 4a facH itz y desinfeccion X
38 'i‘»eohus ¥ Cielos rasoa con superficies que permital ia facil Iimpiseaa y desinfection A
a3 Cuenta can bafies gus permitan el ingreso y usa de todo tipa 4e ususarios X
4“0 Cuenta con hatenas santtarias on buen estado e H ito minimo) X A
313 Bafins 47 Cuenta con barendes ¢ apuyes en bafios
42 aredes y pises con superficies de fasil impieza y desinfecsion X
43 Techos y islos rasos con supadicies qua parmital la facll impisza ¥ desinfeccion %
44 Guarty ds almacsnamianto da residucs X
5 €l cuario da almacanamiento 48 hermetica, avitando I acceso ¥ proliferacion de vectores, insectos, roedores, X
ammales domusticos ¥ sucisdad
48 El ares v 3spacio debe tener paredss v pisos con superfioies de facii impiezs y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de almacenamiento de residues 47 Cusms con punto nidrautica y desagus carcang X
45 2l suarts da aim ignta cuanta <on v X
4 LA aat cuaTo de de residucs asta 2istada del sitia da preparacien y %
simacenamienio de aimentos evitanda rissgos de contaminacion
B cuarto de de residues 26 suficianta para conbener as canecas de aimacanamiento de
50 . X
rBsIdUDE 36Dy
La edificacion suenta con tangue de aimacensmiants. de sgia e matersf dierent= & ashata cemerda .
1 . Ko
{Requisito minimo} P
= £l o105 lanques de i 46 AguS Hs1aR CON tADA rfua perrita o iINgTesc % .
K para su tavada {Requisito minimo} S
53 Ef o los ranques de 4+ ajus esten ubicados e dreas dela que penmilan accesa « .’1
para su lavado y desintecaln {Requixito minima) i
3110 Tanque de agua
” £ 0 os tAnqUed 46 " de 2gua astan Mo minimo con las redes de suminisina de % re
aqua &0 enving 7 bates (Requieio minimo) '
. Ef o los lanques dw 3im i 48 agua estan debi i il y protegidos da -
¥ inltracionas de agua, ~
58 Cusenta con carificato da lavado da tanque oon una vigancia da 8 mMasas 38000 10 aXIgito an W Dacted 1575 %
de 2007 y Resolucion 2115 de 2007, jue sé incluys an of Plan de Saneamisnic Bdsico
3141 il rasas 5 En zonas de servicios comn coding, alacena, dafics, comedor v cuarto de primero auxilios debe contar con X
- ‘ superficies fisas. de fécil iimpieza y desinferzidn |En madera no sa acapta) ‘
58 Las superficias de muros son lisas permitiends su facli limpieza y desinfeccion X
a2 Muras
Lo muras estan fibras 2e humadanes X

59







8a Pisas tes a cintas i an todag (a8 Zonas de ia unidad operativa X
61 Los pitos de toda el inmueble no daban tener desniveles o ToOpezanes que gerersn fissgo para los usuarios. ‘ X
En caso de axistr daben ser corregidas niviando o piso 6 cON raMpay anlidesiizantes con pasamancs.
82 Pisos an Duen estado sin fractumms que genaren riesgos pars partcipantes y fincionarios X
93 Las refillas, limpia pies y otras slamantos colocados on &l piac datien astar Srmements asegurados a dste R
a4 PFintura sn muras y techos lores de tumedad X
-
85 Pirtura en muras v 1schos en general en buen estado X
B8 Pintura epéxica sn areas no de zonas hu (caocina, bailog) X
peopeno; ol lugar de-laubicacion de-as Dietss aa Fmlado; -

11 QHSER"
NUMERALE:

ERRELEY-A

1,18.33- 0
3,1,423-
NOTA G

1. EL PREDIC

3, ES NECES,
INFRAESTRY

Ty T ———
JACIOMES FINALES

DISCAPACIGAD - CONDICIONES DE AJUSTE RAZCONABLE.

PARTE IV

SEGUN LISTACO OE REVISION:

INMUEBLE NO CUENTA COM LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASC DE ACCESO.

EN SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.,
VENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NG PERMITA DESPRENDIMIENTOS BN GASO OF INGIDENTES.
L . . . . .

INSPECCIONADQ NO CUMPLE CON LO CONTEMPLADO EN LA LEY 1346 OBL 31 DE JULIO OE 2003 EN CUANTO ACCWSIBILIDAD € IGUALDAD OE OPORTUNIDﬁ‘JES A PERSONAS EN CONDICION DE

2. DE IGUAL FORMA NO TIENE GUMPLUMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL.

ARID QUE EL CUARTO OE RESIDUCS TENGA UN ESPACIO Y/O ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADCS LOS JIFERENTES TIPOS DE RESIDUQS, ADEMAS OB ESTAR =N EXCELENTE ESTADG OE SU
ICTURA, SE RECCMIENCA REALIZAR MEJGRAS AL EXISTENTE Y/O PREFERIBLEMENTE UBICARLD EN LINA ZONA DE FACIL ACCESO DADG QUE EL AREA EXISTENTE ES INSUFICIENTE Y ESTA DETERIORADA.

4, 3E RECOMIENDA LACAR LOS MURQS CIRCUNDANTES AL AREA OEL COMEDOR

La planta fisica dai i as APTA__X NO APTA para la p del Servicio Sacial.

NOTA: L3 infraestructura se considera APTA si en ai momento de la visita cumple con los numeralas marcades como {Requisito mininfo), cuando #f resuitade del concepto

sea "No Apto" (a oferta serd rechazada

Los numeraies no marcados como (Requisito minima), deberdn ser verificades sn sy cumplimientoe por al Interventor ¢ Supervisor, la Sibdireccion de Plantas Fisicas realiza
acompafiamiento unicamants ¢n la etapa precontractuai, la exigencia o no de los raquisitos que no sstan marcades como minimos a4 competancia de la supervision del

contrato,

NOMBRE TRICULA PROFESIONAL

MAURICIO SANCHEZ CORONALO - A25322005-79380257

Ry ¥/ 4 Z -
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PRCCESQ: GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

ALGAIA MAYOR FICHA TECNICA INMUBBLES
DE BQGOTA D.C.
SR D ATra D IR AT R SO bay
3.1.RE TOGRAFICC ANEXD
Nombre L - ATENAS - o -t
Dirsccion, B e Carrard 2 Este NG S8 F 26 Sur i
Localidad: SAN CRISTOBAL - - Fecha Visita:







PROCESQ: GESTION DE BIENES Y SERVICICS

PROCEDIMIENTO: MANTEMIMIENTGC DE INFRAESTRUGTURA

ALCALDIA ta¥CR FICHA TECNICA INMUIEBLES
DE SOGOTA 0.C :
(S50 IR LS I EEARA LN S5 e
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3.1, REG OGRAFICO ANEXC

Nombre: ) o ATENRS oo
Direccion: ] i . Carrora 2Este NC 36 F 26 8ur . -
Localidad: SAN CRISTOBAL [ Fechavishna: [ % | 15







PROCESC GESTION DE BIENEY Y SERVICIOS

W _
sigspmnron PORMATO CALIACACION TEGHOA O WMLICH S (00 eI € J CoelccAay
1. OBJETIVC: Variicar In pot of N uma visla de ocuar &l &1 08 APTA O NO pars pre¢till i08 S4TvIGIGE Gue ONeCH In Sacrtaria DIStTitsl de

; !
94 D MARZLS DE 2490

BARTLI
RMAZION GENERAL DEL PREDIO

Casrara 2 Esbe N° 38 F 28 Sur

ZTRR2X0 . 3405073000

1 El inmueble cusnte con eervicio ¢ ¥ R o) X -
a1 | Setviclos plivicos s inhasstructure 2 El inmueble cugnta ot tandue de dvague minime) X -
" Batlca

3 El inmushie cusmta con senvicia de enargla elictrica (Roquisia minimo} X A

4 El inmueble cusnta con sefvicia de gas X

5 E! inmuable NO s encuantra continu 5 Zonas de iurio de Bblen ¢ i ] X V
212 Ubicacién y fesgos pi

E} inmusbis NO se sncusnira afsctads por su carcania a focas de {Relisnos
a N X e
plazes de 0}
. Log o Mures qua la ptants flsica con las viviendas vesings y aderionss impiden ol 1
213 Carramiento y fachada T da axirwhos {Requisita minino) x -

No. ABRECTO EM CONOICHN & L] [
22.1 Instalacionss eléctricas a La inctalacidn aldchica se encuening an buen estedo y funcionsndo (Requiaizo minime) X e
fmmt y -3
222 Informacién sobirs I cuanta 9 Namero de cusrda de cliente segn fackurs: 3450238
106 Carga aprobadalaloracd segin factura (kW) 523
[
CIIENT 10 DE UN SE
11 Rampae de acceso o medics altsrmtivos mecanicos para ef ingreso @ los especios de la unidad operativa X i
311 y -
12 Todos los espacion de fa unidad operativa s¢ encusntran con sefizizacion y sofaistics X
— +
12 Bl cuerta con x
14 El cuenta con X
15 El cueiits con de Mre da 12 cocing protagqidas con mallas de mataml ro X
312 (leminacidn y ventitacion comosive (angen)
® Los bafios del mmueble N podnén compartir une ventana para ventilacién con s cocine. En ningun cass x
debachn existit ventilacion truzada &t bafios ¥ cocing
W7 Las lAmparas protegidas para eviter el riesgo de contaminacitn fisica en caso de ruptura accidental de fas. X
bombilias
18 L&s ekcaloras sstables (Requisito mimmo) X
19 Cima antidesizante an los escalonss de ia ascalera X
313
on caso da que exstan) 20 Pazamanos de escalehin 8 L8 B da +-50 om. X
+
2 F ton con o0 2onas de o ¥ Zohas comuned que puedan evitsr riesgo de coide durerle X
i) tranaito
el Marcns de vantans an buen estado sin axido o elsmanos sushos. X
114
23 Wigriag dé ventanss con pelicites de saquriasd X
24 Puerta de cocing y despensa metalica X
318 Puertas % S para reduck Ias absftutas entre las pusitas y (03 bigos (a3 CUAIAS Goben BAT MENOFes B LM x







‘e
% Puertas de hafios en buen estadc X
Covina y dempensa 2r L cocina cuants aon sifan y mjill pars i evacuatidh de residues liquidts en o piso X
P Los acabados de pise an cocing ¥ deapensa soh ¢n baldosa y Be sncuentran en buen estado, sin fracturas ni x
vencinmientos y debidaments smboquillades
28 Les muros de cocing y despensa son en: baldosa o pirtura epoxica parmitienda I facil limpieza v desinection X
20 El acabado de cisfe rase de cocina y despensa cuenta oon un acabado que permita la facil limprezs y x
desinfaccion,
ae
Cocina y despensa 31 La cocing ¥ despensa cusrian con meda cafta en [as unigres piso-mure vy mure-mure X
32 Las muros de mesonad para manipulacion de comida y estructuras de almacenamisnte de comida estan con x
superficies de facil limpiezn y desinfeccion
a3 Existe p BN an las ir ) i ) en cocina y X
24 Los aparates de fuminpeion estan protegiios para evitar coptarrination X
E Cuemé cot adecuada vemitacion x
o]
38 Cuenta con adecusda iluminscion X
317 Comedor {(zona de sarvido) i
37 Paredes y pisos con superficies de facil limplers y desinfeccion X
+
38 Tachos ¥ Ciblos rasda con superficids que permital la facil limpiexza y desinfeccion X
o +
39 Cuenta con bafios que permitan ef ingrese y uso de tedo tipo de ususarios X
A0 Cuenla con batenay sanitariaa en buen astydo L) minime) X /
318 Bafies 41 Cuentn con barandas o apoyas en bafios ) X
+
42 Prredes y plaos con superficiad de fadii limpiezs y desinfecaion X
43 Techos y cielos rases con superficies que permilal a Facil limpimea v desinfacoion X
44 Cuarto de aimecenamiente de residuos X
i
a5 El cugrto de aimacanamiento es hermetico, evitando &l accesd y proliferacion de vactores, insectos, rosdores, x
anirvales domesticos y suciedad
48 £1 area o espacio debe tener paredes y pisos con superficios de facil limpieza ¥ desinfeccion X
318 | Guarto da simachamistto de residucs 47 Cuenta con punte hidraulico y desagua cersana X
48 Ei cuaro de miento cuenta can X
a9 La ubicacién del cuarty de o8 resiguos esta pisiada del siio de preparacion y X
almaceramierto de alimentos evitands riesges de cortaminacion
50 Ei cuartg de aimapenamiento de reslduos & suficterite pard contener las canecas de almacenamisnto de %
residuos salidos
51 La sdificacion cusfita con ngUe dé afmacenatnientc de agua en materiaf dlerenis & asbesto comenta X
{Requistto minima) Ve
s £1 6 los tahgues do i de agua estan protegidos con tepa qua permit @ ingreso x .
pare su lavado {Requisito minkma) 7
. El 0 los tangues de aimacenentients dw agua eslan ubicadon en dreas de f edifisscion que permiten acceso x /
Pern U lavedo v Cesitfeccion {Requieito minkmo)
3110 Tanque de agua
54 E! o los tanques da iants de agun estan EAMOo Minimn con s redes de suministo de " /
2Qus e0 cocing y bafica (Requlsito minineo)
. Ef o los tanquas de S0 hgua estan ir L ¥ protegides de x
infilraciones de ggua.
s Cuenta ton cartificado de lavada de tangue con una vigencia de 8 meses segin /o exigide an el Decrato 1575 x '
de 2007 y Resofucian 2115 de 2007, que 5a Incluye en of Plen de Sansamiento Basico
3119 Cislo rascs 57 En zonas e servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuarte de primero auxios debe cantar con "
g superficies isns, de focil impleza y desitfaccion (En madera no se acepta)
+
58 Las superficies de mures son lisas permitionda su faci limpleza y desinfeccion X '
3112 Muros
59 Los murny esten libreg de humedades X i







80 Pisos antidesli 0 cintas i an fodas ias Zones de fa unidad operatva X
at Los pigds de todo ef inmuebls no debsen tenar L a que g riesge para los usuarios. X
En caso de existir deben ser corregidos nivelanda sf pso o ¢on rampas antdegizantes con pasamancs.

3113 Pisos *
[.r} Pisos an buen sstado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funcionarios X
83 Las rejillas, impia pies y otros alamentos colocados an at pisn deben astar firmements asegurados a dste X
84 Pintura en murcs y techos libres de humadad X

3114 Pintura 85 Pintura en muros y tachos an ganaral en buen astado X
68 Pintura epéxica an araas no enchapadas de zonas himedas (cocina, despensa, bafios) X

+SEH edfcacion PACko 0 ae propans; of lugar de'la ubicacién dulog pipetas om wislado;
3115 Otrog. : ; vantifadt y piotegido. Agenten axrarios/qus psdan:caisa e manipuiacion (Requiiite | -

PARTE 1V

4.1. OBSERVACIONES FINALES
NUMERALES SEG
3.3.1.11 - EL INMUEBLE NO CUENTA CON LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASO DE ACCESO.
3.1,6,33 - DEBEN BER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.
3.1.4.23 - LAS VENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPRENDIMIENTOS EN CASO DE INCIDENTES.

NOTA GENERAL:

1. EL PREDIO INSPECCIONADG NO CUMPLE CON LO CONTEMPLADO EN LA LEY 1348 DEL 31 DE JULIO BE 2009 EN CUANTO ACCWSIBILIDAD E IGUALDAD DE QPORTUNIDADES A PERSONAS EN CONDICION DE
DISCAPACIDAD - CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE. : .

2. DE ISUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTOC A LA TOTALIDAD OEL COMPONENTE AMBIENTAL.

3, ES NECESARIC QUE EL CUARTO DE RESIDUOS TENGA UN ESPACIC Y/C ORGANIZAGION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPOS DE RESIDUOS, ADEMAS DE ESTAR SN EXCELENTE ESTADO DE sU
INFRAESTRUCTURA, SE RECOMIENDA REALIZAR MEJORAS AL EXISTENTE /O PREFERIBLEMENTE UBICARLG EN UNA ZONA DE FACIL ACCESO DADO QUE EL AREA EXISTI ES INSUFICIENTE Y ESTA DETERIORADA.

4, SE RECOMIENDA LACAR LOS MURQS CIRCUNDANTES AL AREA DEL COMEDROR

4.2. CONCLUSION

La planta fislca del i es APTA X NO APTA para |a presticion del Sarvicio Social.

M

NOTA: La infraestructura s& considera APTA si en el momento da la visita cumple con los numerales marcados como [Requisito minimo), cuando el resultade del concepto
sea "No Apto™ la oferta sera rechazada

Los numerales no marcados come (Requisito minimo), deberan ser verificados an sy plimiento por el interventor o Superviacr, 1a Subbimccion de Plantas Fisicas realiza
acompafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos os competencia de la supervision del
contrato,

4.3. FIRMA DE PRCFESIONAL RESPONSABLE

NOMBRE FIRMA RICULA PROFESIONAL

:
MAURICIO $ANCHEZ CORONADD k] } M/ A2b322005-79880257

3







PROCESD: GESTION DE BIENES Y SERVIGIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES
PARTE Vil
R RAFICO ANEXO
Nombre: . i ATENAD - ki
Direccion: Carrera 4 Eote (10 36 F 36 Sur . ?

Facha Visita;







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS i
L PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUGTURA
ALCALDIR MAYOR FICHA TECNICA INMUEBLES
DEBOGOTADC.
B izt LA D5 1N G AL IO SOGEAL

Nombre: : S N ATENAS L
Diraccion: - Carrom 2 Evs N°-90 F 6 Sur o
Locaildad: SAN GRS TORM. | Fechavisita: | 14 ] 3 11 19

T T T T e T —

FACHADA PRINCIPAL







PROGESO GESTION DR &/ENES Y SERVICIOS P _
U EEMICO
FORMATO CALIFICACION TEGMICA DE INMUEBLES | U E I RUCTURA)
COMEDORES
1, OBJETIVO: Varincer I Infrasstructura ofertaca por #f propoients , maciants una vela de ocubar afa ¥y al o8 APTA 0 NO para prestar ibs servicigs que ofrecs 1a Sscretaria Distiital de
Integracidn Social.

PARTE
CION GENERAL DEL FREDIO

FECHA DE ! . ! '
12 DI MARTO OB 3648 LocALDAD: BAN CRESTOBAL oo BUENOS ARES  WFZ: j 20

i T
{DIRECCION: carera 8 Exte N* 8-T0 sur -~ GO0 Sim1:
Il )

AL DE LA EDIFIC,

1 El inmuable cuscta con serviclo de y {l /] X
r'd
21 | Sepvicos pstcos o Inreesructura 2 El inmuable cuenta con tanQue o e agua (Req minlmo) x
" Basica -
3 R infuetls cusnth coh BerVicio de snargla Sictncs (Requielts RVnImo) x 7
4 Ei inmuebie cuenta con servicio de gas X
5 £ inmuahla NC a8 encuentrs SOMTNUG B ZONAS Be de mintma} X/
212 Ubicacidn y riesgos P
£ inmuatie NO £ ancusntra afectado por su cercinda (Continue) a focos de contaminacidn (Reflanos
8 Py . LV e
piaras de (Ron ;
: 7
! Los © MUDa Gue & 1a planta faica <Nt fB8 VIVIendaa vacinas y exteriorss Impiten &
213 Camamiento y fachads 7 de fios (Requisito minieo) X

L8 ASPECTO ’ iTEM o CONDIGION ] t o NA
221 Instalacionas elécicas [ La inginisclén sléctrica ta encusnira en busn esteda y funclonandc (Requisiia minimo) X
DAYOS i
222 Informanién sobre 13 cuenta 9 {Namero de cuenta de clients segin facturs: 16057287
10 Canga aprobada/afomada segin factura (k) ' 425

11 Rawmpas ¢a 8cceso n madias atamatives mecanicos para el ingreso 3 lns espacine de la unidad opamtiva X
311 | A y
12 Todos los espacion de la unidad operaliva se con D y leti X ‘
12 El cusnta con ad d i X
T
14 E! inmueble cuenta con sdacuada Nemingcion X
15 El cuenta coh ad. da Cit 36h de sire de la cocina protegiias con maltes de materal o X
312 lluminacién y ventilacion COMOSIVO (angea)
16 Los baitos del inmusble ne podran compartir une ventana para venlifacion con {a cocina. En ningdn cesc X
deberan axistit vantilacion cruzade entre bafios y oocing .
17 Las iamparas protagidas para evilar of fiesgo da contaminacidn flsica an caso de muptura accidental de fas x
bombillas
18 Les exlabies {Reqy 9 x /
19 Girtn anfidastizante on 105 escalones ta la escalern. X
113 (en caso de gue existan) -
N 20 Pa3amands e eacaioras & una ature de +-K om, X
.
+
21 F ian con b &n zonas de cil iof y Zenas comunes que puedan evitar resgo de caida durante X i
3k transits |
n Marcos ge ventana en buen estado sin oxito o glementos sueltos. X
3ta Vantanavia
23 Vitribs e ventanas con péliculas de seguridad X
24 Puerta de cocing y despense metalice X '
i
116 Pu 25 Suplementos para reduci las abeduras entre {as pusrtas y los pisos las cuales deben ser merorés 4 un % i
centimetrn !
t







26 Puertas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 14 La cocina cuenta con sifim y rejilla pars la avacuacion de rasiduos liguidos en al piso
28 Loz acabados de piso en cocina y despemsa son en baldesa v xe encuentran en buen extado, i frecturas ni
Y qui
29 Los mures de cocina y despensa sor en baldesa o pinture epoxica permitisnde la facil impieza y desinfeccion
20 El acabado de cielo rasd de cooina y despensa cuenta can un acabado que permita (a facil fimpieze y
desinfeceion.
318
Cocina y despensa M La cocina y despensa cuentan con madia cafta e lirs URON#S piso-miro y murc-murc
32 Los muras de mesones para manipuiacion da comida y estructuras de almacensmiento o& comida estan con
superficies de facil impieza y desinfeccion
kX Existé proteccion en ias i i icas ( & ) en cocina y
34 Los aparatos de i ion eefan yidos para evitar
as Cuanta con adecuaca ventilacion
36 Cuenta con adecuada iluvminacion
31.7 Comedor (zona de servido)
ar Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfaccion
a8 Techos y cielos rasos con superficies qua parmital ia facli implexza y desinfeccion
39 Cuenta £on hafos que pamitan &l ingress v uso de 1odo tipo de ususanos
4 Cuenta con beterias sanitariak en buen estado LY ) minimo)
318 Baftos 41 CTuenta con barendas o apoyos en bafos
42 Pawedes y pisos con superficies de faci limpiaza y dasintaccion
43 Techos i cieldd rasos con superfickes que pérmital fa facll limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto d¢ aimacenamiento de residuos.
a5 El cuarté de almacanamiento es hermetico, evitando ol scceso y proliferacion de vetores, insactos, roedores,
animaias domesticos y suciedhd
a8 El area ¢ espacio dete tener partedes y pisos con superficles de facit limpleza y desinfeccion
3.1.¢ | Cusfin da aimacananiantn da residuss 47 Cusnta tot punto hidraulico y desague cercano
48 £} cuanlo de i cuenta con ventilacion
49 La del cuarto de i de residuos esta afstada det sitio de preparscion y
almacenardiento de alimentas ewitando rissgos de contaminacion
50 E} cuarta de atmacenamienio de residuos es suficienta para contener las canecas d& almacenamiantd de
residuos solides
&1 (= edificacion cuenta con tanque de almacenam ents de Bus oh Mmaterial difarents & Atbesit caments
{Requisiio minimo) 7
2 ! los tongues o HoNO G6 agun esian 03 COR tape que permita of ingreda 7/
parz su tavado {Requiaktc minimo)
£ El o los tanques de aimacenamienic de agua esten ublcadoa en 4reas de fe edificacitn que psrmian acreso ras
pare si 1svedo v desintaccion {RGUHING m(tino)
3110 Tangua da apua . -
54 El o los tanques de iwnto o agus sstan oMo minimo cbit ks redes do suminietm de /
Bgug e cocina y baflos (Requisito miaimo)
5% El o ios tangues da alr i de agua astan Imper ¥ 0% de
infiltracionas de agua
= Cuenta con cartificade de Javads de taMqua <oh Una vigencia de & meses sefin (o exigido en e Decrete 1575
de 2007 y Resolucidn 2115 de 2007, que se inciuye en &l Plan de Sanearmiants Basico
3141 Cislo rasos 57 En zonas de servitios tormo cocina, alecena, baftos, comedor y cuarto de primero auxilios debe contar con
. suparficies lisas. de facit impieza y desinfeccitn (En madera no ge 4¢epta)
58 Lae superficies de muros son lisus permitiando su facit limpiaza y desinfaccion
3112 wMures
E Loz muras estan libres de humedades







80 Pisos anik i o dntas en todas las zonas de la unidad operativa X
+
81 Los pisos de tode el inmuebie no deban tener desniveles a tropezenes que gereren fiesgo para los usuarics. X
En caso de eastir deben ser corregidos nivelando o piso e con rampas antideslizantes con pasamancs. .
3113 Plsos +
a2 Pisos eh buen estado sin que gt riesgos para partici ¥ i i X
a3 Las rejillas, Impia pies y olros slementos colocados en el pisc deben estar fimmemente asegurades a éste X
54 Pintura an muros y tachas libres da humedad X
1114 Piniura 85 Pintura an muros y techos en genaral en buen astado X
a8 Pintura apéxica on aress no de zonas (cocina, desp: , bafos) X
de: | ublcacian de- b8 phpatay oy sisiady;

NOTA GENERAL:

1.ELPREDIC |
DISCAPACIDAD -

2, DE IGUAL FCI

3, S8E RECOMIENI

4, ES NECESARIQ

CCIONADO NO CUMPLE CON LO CONTEMPLADO EN LA LEY 1246 DEL 31 DE JULIO OE 2009 EN CUANTO ACCWSIBILIDAD E IGUALDAD DE OPCRTUNIDADES A PERSONAS EN CONDICION DE
CONDICIONES DE AJUSTE RAZCONABLE, '

NO TIENE CUMPLUMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL.
MANTENER EN BUEN ESTADQ Y RESPECTIVO ASEQ LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILACION TANTQ MECANICO COMO NATURAL.

QUE EL CUARTC OE RESIDUCS TENGA UN £SPACIO Y/O ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPOS DE RESIDUOS, ADEMAS DE ESTAR EN EXCELENTE ESTADO DE SU
INFRAESTRUCTURA, SE RECOMIENDA REALIZAR MEJORAS AL EXISTENTE.

NUMERALES SEGUN LISTADO DE REVISICN:
3.1.1.11 - ELINMUEBLE NO CUENTA CON LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL, PASO DE ACCESO.
3,1,6,32 - DEBEN BER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS,

3,1,4,23 - LAS VENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPRENDIMIENTCS EN GASO DE INCIDENTES

La planta fisica del | le as APTA__X NO APTA parala p lon del Servicio Social. 1

NOTA: La infraestructura se considera APTA si en ¢l momento de la visita cumple con los numerales marcades como (Requisito minima), cuandoe el resultado del concepto

Los numeraigs no marcados como (Requisitc minimo}, deberan sar verificados en su cumpiimiento por 8l intarventor o Supervisor, la Sulidiracclon de Plantas Fisicas realiza
acompafamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es qompetencia de 1a supervisién del

sea "No Apto”" la oferta sera rechazada

contrato.

NOMBRE

MA ULA PROFESICNAL

1

o FIRMA
: .
MAURICIO SANCHEZ CORONADOD C @_&W Aps 2200579820257
Iy 3 - ,ﬂ‘ o ¥






PROGESO: GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS
E*u'i PROCEDIMIENTO: MANTEMIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

ALTALDIA MAYOR
DE BQGOTAD.C.

ST e AR DE INIE GHAC

DIRECCION







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUG TURA,
FICHA TECNICA INMUEBLES

[Localidad: SAN ] FechavViskta: [ 93 T s Al i
ESCALERAS | | BODEGAS

"~

LAVAMANOS .







PROCESO GESTION DE BIENES Y SERVICIOS RNQAQ(BM EGWA

AL RIOR FORMATD GALIFICACKIN TECNICA DE IMMUEBLES (COMPONENTE LRBANISTICO E INFRAES TRUGTURIAY
OEEOGAIADE. COMEDORES.
320 AL e DL ITISAG S SEII
I
i 1. OBJETIVO: Varificar la infruestructura clertaxds por et proponenie , mediante una vishta de oculsruls ¥y ¢ o5 APTA o NO pifd piestar (68 RIVICIOR qUs Ofecs ik Sacretaris Distrital de

PARTE |
RMACION GENERAL DEL PREDIC

50 sur N” BB osta-11 |conao se: !m 70132 - 3132198338

1 £l inmueble cusnta con servici de ¥ ilado inimo} X
/
211 Sedvicins pliblicos e In tructura 2 El inmushle cusnta con tanque de de agua ‘minimo) P X
1. ‘Basi
3 E¥inmusbie cusnis pon seninio de energla slictrica {Rquisito minimo) X
4 Elinmuabla cianta con servicia da gos X
5 B inmuebie NO 38 encuentra cortinuo 2 zones de r de ibles (R it mindmo} X /
212 Ubicacion y riesgos i -
5 El inanusbie NO ss encuenita alectado por su carcania [Cortinup) a kocos de contaminacit (Raesnds % /
. plazas de
a4 Comamiento y da 7 Los i B MUTDS ua |a planta fisica can |as viviendas vecinas y exberiorss imnplden of x /

acoeso do axtrafics (Requlsito minimo)

CONDICION i
i
221 Instelaciohes eléciricas B 'L inatalacion eléclrica se encuenirs en busn estedo y funicionando [Requisho minimo) X /
DATOS
7222 Infermacidn sobre l@ cuenta ] Mirnero de cuesita de cliente segun factura: NG REPORTA
t
0 Cargsa aprobadaatornta segin Tactura (k). NO REPORTA

PARTE ilt
3.1 REQUER OS GENERALES PARAEL o £ UN SERVICIO 3 CRETARIA DISTRITAL DFE INTEGRAC
11 Rampes da acceso o medios aliermativos mecanicos para i ingreso a los espacios de ia unidad operaliva X
311 ¥ -+
12 Todos [0 espacian de ja unidad cperative as con ion y i X
13 El citenta con H X
14 Ei i cuahta con i X !
"
15 El ciianta oon adi ida il de aire de la cocina protagidas con matles de matsrat no % |
3132 Hurminackdn y ventiacidn comusivo fangeo}
16 Los bafios del inmuebie no Podran cormpartir une vehiaha para ventilectdn con la cocina. En ningln caso x
fabarkn BxEHr veRtiarion crizeda sire bafos y cocing
- ¢
—t }
17 Las mparas protegidas para evitar el riesgo da contsminacitn fisica ef caac de naptura accidental de las X :
bOmbitlas . i
18 Las axcaiares astables (Requisita minimo} x /
19 Cinta antideslizarie en fcs ssoalones de la escalera. X
318 (en cado de «asten)
e 20 Poasamsnos de ssczlerss 5 un3 attura be +-90 om. X
1 Frotection con ah Zonas de circl ¥ Zones qua pusdan ovitar riasgo de cida durante X
2 SU fransits
= Marcos do ventara en buen estado sih oxido ¢ elementos suettus. X '
314 Ventaneria fv
23 Vidrioe ca ventanas con paliculas de ssguridad X
n
24 Puerta de cocina y despensi metalica X
T
345 Puertas 24 Suplemartes pACA redUCI [as SDITUras antre (35 puertas ¥ I0S PISOS Ias cuaies dabsan sar manores & un x 1
cent{metro
i
+







28 Puertas de bafios en buen estado
Cocing ¥ despancs 7 La cocina cuenta con aifén y mejilia para l evacuacidn de rasiduos fiquidos an al pise
"
28 Los atabados de pisc en cocina y despensa son en baltosa y sa ancuentran en busn estado, sif ftatturas hi
vencimentos y debidamente emboquillados
SO .
29 Lot muted de cotina y despansa son en baldosa o pintura epeaca permitiende la facil limpieza y desinfeceion
30 El acabade de cieid raso de cocina y despense cuenta con un gcebado que permita la facil impieza v
dazinfaccien,
ata i
Cocina y despensa Eal La cocing y despansa cuentan con media cafia an ias uniones piso-murt y muro-muro !
Los murcs de mesones i de comida y qe iehto de comida estan con
w2 superficias de facil limpiazs y desinfeccion !
i
33 Exists proleccidn en las instataciones electricas tlomacorrientes) en cocina y despensa
34 Los aparatos de flminasion estan ido para evitar
"
35 Guenta con adecuacs ventiacion
36 Cuenta con adecuada dumingcion
347 Comesdor {zona de servide) +
ar Paredes y piscs con supedicies da Tacil limpieza y desinfeccion
36 Techos y cielos rasos con superficies qua parmitat la facii Hmplesza y desinfeccion
30 Cuente can bafios que pérmitan o ingrede y uso de todo tipo de ususarios
40 Cusnta car baterias sgnilarias on buen estedo < inh ) (Reg minlmp} /
318 Bafios Fi Cusnta con barandas ¢ 2payos sn batos
42 Porades y pisos con superficias da facl brapiaza v desitfaction
43 Tochos v cislos rasoe Con superficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
“ Cuarto de almacenamiento de residuos
T
45 El cuerto de aimacanamienta es hermetico, evitando ¢ acceso y profiferacian de vectores, insectos, roedores,
animales domestitor v suciedad |
45 El area o espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facit Himpieza y desinfeccion
4+
31.9 | Cusnp da Almacangmisnts de regiduos a7 Cuenta con punto hidhaulico y desague cercanc
!
48 El cuatto de almacenamiento cuente con adecuada ventilacion
. e i6n del cuarto de i e residuos esta aislada del sitio de preparacion y
aimacenamiento de alimenios evitando riesgos de contaminacion
50 El cuarto de almacenamiento da residuns as suficients para contener (as canecas de aimacenamiento dé
residuos siiides
51 £.a ndificeeion cuenta con tanque de MMACARAMISMO dé Aua e fhatelial Giferenis & asbestc comento Ve
(Requisits minimao}
5 €10 108 12nquas e AiMACMEMIEO de ajua estan debidements protegidos con tapa que permita of ingreso
parn eu lavode (Requistc mintma) ré
&3 £ 0 ks tangues de elmecenamiento de agua estan ubicados en diess de !n edificacitn que permitan acceso
pan U IFVRCE0 ¥ desinfaccion (REgQUiste miniio)
a116 Tanqua d& agus
54 €l o o3 tenques de aimacehamisnto de ague estan conactades COMO MENEMo can fas redas de suminisiro e .
agut en cocina y bafics {Requisiic eimo} /S
5 El o los tanques de nimacenamiento de agus estan debi per i ¥ gides de
B infiltraciones de agua.
5% Cuants con cartificado dq [Aveco de tANqUE CON une vigansia de § meses kegun lo sxigido an of Decreto 1576
de 2007 y Resolucidn 2115 de 2007, que sa incluys en &l Plan ds Saneamients
3111 Ciela rasos 57 ED Zonas t4 servicios como cocina, alacena, baftos, comedor y cuarta de primero auxiios debe conlar con
- superficies lisas, de fheil impinza y desinfection (En madera no se acepta)
58 Las superficies de muros son lisas pemmitiendo su facil impiaza y dasinfaccion
3112 Mures ;

Loa murcs eston libres de humedades







80 Pisos anti o cintas b en todas las zonas de la unidad operativa X

81 Los piscs de todo &l inmustie na deben tener desriveles a tropszones que gengran fesgo para los usuarios, X
En ¢aso de exstir deben ser corragidos nivelando al piso a con rampas antideslizantes con pasamanos.
3113 Pisos
82 Pisos an busn estade sin fr: que g risagos para partici Y # it X
83 Las rejillas, limpia pies y otros alementos colocades an el piso deben estar frmements asegurados a éste X
g4 Pintura en murcs y teches libres de humadad X
3.1.1a Pintura &5 Pintura en muras y taches an geperal an buen astado X
3 Fintura epdxica en areas no de zenas ha (cocina, bafies) X

NUMERALES SE!
311411 -EL
3,1,8,33 - DEREN

NOTA GENERAL|

1.EL PREQIC INS
DISGAPACIDAD -

2, DE IGUAL FOR
3, SE RECOMIEN

4.2. CGONCLUSION FINAL

e S — .

4.7. OBSERVACIONES FINALES

3.1,4.23 - LAS VENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPRENDIMIENTOS EN CASO OE INCIDENTES.

4. ES NECESARIQ QUE EL CUARTO DE RESIDUQS TENGA UN ESPACIO Y/O ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIFOS DE RESIDUOS, ADEMAS DE ESTAR EN EXCELENTE ESTADC DE SU
INFRAESTRUCTURA, SE RECOMIENDA REALIZAR MEJORAS AL EXISTENTE

FARTE IV

UN LISTADC DE REVISION:
EBLE NO CUENTA CON LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALMETE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASO DE ACCESOC.
SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.

{PECCIONADO NO CUMPLE COM LO CONTEMPLADO EN LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIO DE 2009 EN CUANTD ACCWSIBILIDAD E IGUALDAD DE OPORTUNIDADEE A PERSONAS EN CONDICION DE
CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE.

MA, NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL.

DA MANTENER EN BUEN ESTADO ¥ RESPECTIVO ASEQ LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILAGION TANTO MECANICO COMGC NATURAL.

La planta fisica del i es APTA__ X NO APTA parn |z pi del Servicio Social.
+
NOTA: La infraestructura sa considera APTA si en el momento de Ia visita cumple con los numerales marcados como (Requisito minimo), cuando el resuitado dal concepto
sea "No Apto"” la oferta sar4 rechazada '

Los numerales no marcados como (Raquisito minimo), deberan ser varificades en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Sulidireccion da Plantas Fisicas realiza
acompariamiento uni te en la stapa precontractual, Ya exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es qompatencia de fa supervisién del
contrato,

NOMBRE o FIRMA, _ MATRICULA FROFESIONAL
MAURICIO SANCHEZ CORGNADO = / U A35322005-79800257
L i 2 1

i J ¥ & T







— PROGESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
FROCEDIWENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUG TURR
FICHA TECNICA INMUERLES

: LAGLORA
Diraccion: Dhagonal 50 sur - 08 esta-11
Locaiidad: HAN CTOB TORAL [ FechaVisia: | 14 L 3 ]~ 18







2 PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
) PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
ALCALDIA MAYOR FICHA TECNICA INMUEBLES
D D s
3.1. REGIST! CO ANEX
Nombre: ) - Sy LAGLORA
Direccion: : i Diagona 50 sur N° 68 uste-i1
Localidag: m 1 FochaVisha: |4 s 1 ]
ESCALERAS T T DEPOSITOS







PROCESO GESTION DE BEENEB Y SERVICIOR C@Qmmt&w b4
FORMATO GALIICACKN TECHCA UE BMUSILES [COMPONENTE URGANETICD & FRASTRUCTURA) 1TE2edn, PE CaLcuTA
oferiada pot o p . una visita de ocular a la ¥ ﬂnAﬂAommmmmwﬂlqwmnmmda
intogracion Sccisl,

FARTE |
IFORMACIGN SENERAL DEL PREDIO

- I
120e mARZODE 9% |
I

DeRECCION: carveta 16 B Este N* 42-55 sur |cOmMGa Sk ITELEFONO: | TS - ST

1 & minueble cueita con servicio de [3 i R rinima) X
214 Sefvicios pablicas ¢ Infraestructura 2 El inrrisbie cuenta ¢on tahgue de de agua mintme} X
" Basica -
3 £l inmuable cusntn can servicio de enecgia alalrics (Requieito iminimo) X
4 Elinmuable cuants coh servitio de gas. X
5 £l nmuehie NC as encusntra comtinuo w Zonas oe i e i minimo} X
212 Ubicacién y riesgos
El nunusble NO se sncuanira afectada por su cercants (Continiza) 8 o008 e contRminasion (Relienes //
& X
. flazns do {Reog
N Los 0 MUDE qua d Ia pranta aica con 136 viviendas vecinas y axteriores imipiden of
213 Garamianta y fachads T do fica (Requis nimo) X 7

No. ASPECTO TEM CONDICIGN ] i w A
il
224 instalacionas electricas 8 Le instalacitn widclrics se encventra on buen estado y fundienando {Requisits minimn) X
DATOS !
252 Informacion sobhe la cuents a8 Nimero de cuerta de cliente segin factura: 21658870
—
10 |Carga apfobadasafarada segun facturh (KW): ! 850

RARIL N

3.1 REQUER:! .
TEN ELEMENTO DESCRIPCION ACTWIDAD -] i O A
11 Rempss de acceso o medios atternativos mecanicos para el ingreso a 103 85p82ios de i utiidad oparitiva X
3 y +
12 Todos 105 expation de M unidad operative se encusntran con sedlalizacion y sefialetica b3 '
12 E cuenia con ilach X
+
14 Eli guanta con i X
i
15 El Loenta Son de Aire do {a cocina protegidas con malias de matensl no x |
312 fuminacidn y ventilacidn corrosivo [angeo)
+
16 Los bafos del mmusebie no podnén compartir una ventama para venblacisn con fa cocma. En ningGn caso X
gabaran st vehlilecion Cruzada entre bafios y cocina
17 Las mparas protegidas para evitar el riesgo de contaminmcitn fisica en caso da upiura aceidantad da las %
BoMmbillas
18 Las astabias inbino) X
19 Cinta antideslizante en ios escalonss de a escalera. X .
313 +
{en caso da que axistan)
20 PasSMARGS 46 SSCAMIAs & URA BRUMR de +-00 cm. X
-
-+
Proteccron con on zones de ian y 2anas wue pusdan evitar rieago de caida durants .
2 BU transito x
" t
2 Marcos de ventana en buen astado sin oxido o slementos susitos X
314 Ventanerfd +
] Vidniax de ventanas con pallcules de seguridad X
24 Puerta de cocina y despensa matalica X
318 Puertas 28 m& pary réduci s sberturas entre [us pustias y jos pisos Hs cuales deben sar menones a un «







2 Puartas da bahas en buen estado
+
Cocina y déspensa 27 L4 t0¢ing cusnts con stidn y rajilla pam la evecuacion de residuos liguidos en & piso
2 Los scabados de pizo ¢n cACNA ¥ doApenda 50N on KAIdDSN y 56 encyentran en buen pstadn, sn fracturas ni
N ¥ dabs . i
29 Loy muree de cocina y despensa son en baldoss o pintura epoxica permitiendo 1@ facH limpieze y desinfection !
0 El acabado de cielo raso de cocina y despensa cuenta con un ecabado que permita la faci limpieza ¥
desinfeccion.
316
Cotina ¥ despensa 31 La cocina y despensa cuentan con madis calta eh fas uniones pise-murd ¥ muro-mure :
L
Los muros de mesones para manipuiacion dg corids y esthicturas de aimscenartiento de comida astan con
= suparficies da facit limplera y desinfaccion ‘
;
33 Exista proteccibn en kas instalaciones electricas (fomacorrientes} en cocina y despensa
34 (.08 aparatos d» iuminacion estan protegides para evitar contaminacidn
I
35 Cusnta coh edecuada ventifacion
e t
a8 Cuenta con adecuada iluminacion
37 Comedor {(zona de senvido)
37 Parades y pisos con superficies da facil limpiaza y desinfeccion
38 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpiniza y desinfeccion
39 Cuenta con bafics que permian & ingreso y use de toda tipe de usysarios
40 Guenta pon batarias sanftarias en buen astado (| Bi { mintmo) e
318 Bafios 43 Cuerita coft barandas © apayos on balflos
42 Paredet y pisos con superficies de facil fimpisda y desinfection
t
43 Teches ¥ cielos rasos con suparficies que penmital la facil impiexza y desinfeccion
44 Cuarta g aimacenamianio de rEsidups
{-
5 E) cuarto de almacenamiento es hermetico, evitando el acoeso y praliferacion de vectores, insectos, roedores, |
animakes demesticos y suciedac
48 El aren o espavio debe tener paredes y pisos con superfiches de facil fimpieza y desinfeccion
+
3.1.9 | CGuarto de atmacanamients de residuos. 47 Cuenta con purta hidratlico y desegue cercane
-+
48 El suarto de aimagsnamienta cusnta con adacuada vertilacion
W e uibé del cuarto de i de resituos esta aislada def sitio de preparacion y
almaceramiento de afimentos evitando rfesgos de contaminacion
El cuarto dé aimacanamisnto de residuns s suflcionte pare contenar 1as canecas de aimacenamients de
50 residuos shlidos
5 La edificacion cuenta con thnque de almacenamientc dé agua en material diferolits a asbwsto camanta
{Reguisito minimo} P
- Et o 108 tanques de <o ague estan protegidos con leps que permits &l ingreso
pars su lavado (Requisits minimo) rd
& El o los tanques de aimacenumisnio de agua estan ubicados en dreas de f2 edificaciton que permitan scoeso /‘
para su livado ¥ desinfeccidn (Reguistio minimo}
34.10 Tangue de agua
5 Et o los tangues da. ds agua esten £omoe minkno con s Tedas de suministne de /
Bgud en cocing y balies (Requisie minimo)
P El § 105 tangues de 4 agua estan imp: il ¥ protegidos de
infiltraciones da agua. |
+
Cusnta con certificado de lavedo de tangue con ung vigancia de § mases segin io edqida an & Decreto 1575
= e 2007 y Resoluckdn 2115 tia 2007, que =8 incluya an al Plan de Sansamiento Basico i
4
+
3149 Ciala rasos 5 En zonas de servicios como cocina, alacena. baftos, cometor ¥ cuario de primero auxitios debe contar con |
g superficies fisas, de facil limpieza y desinfeccion (En mddera fo se achpta) !
-
56 Las superficlas de muros son lisas permitianda su facll limpleza y desinfaccion
31.42 Muros +
54 Los muros estan libres de humedades !







60 Pisos i a cintas antidesit an todas las zonas de 1a unidad operativa X
1 Los piscs de todo ¢l inmueble no deben tener desniveles o ropazonas qua genaran riesgo para los usuarios. X i
En caso de exstir deben ser corregidos nivetando el piso ¢ con rAMpas antideslizantes con pasamancs. i
3113 Pisos -
&2 Pisos en buen ¢stade sin frag que gt riesgos para partic ¥ i L X
+
83 Las reijillas, limpia pies y ores slementos colocades en ef piso deben estar frmemante aseguradas a éste X
54 Pintura an muros y techos libres de humedad X
3194 Pintura 85 Pirtura an muros y tachos en generai an buen astado X
&8 Pintura spdxica an areas na de zonas hi (cocina,

NUMERALES SE

NOTA GENERAL

DISCAPACIDAD
2, DE IGUAL FCR
3, SE RECOMIEN

4, ES NECESARY
INFRAESTRUCT]

3.1, OBSERVACIONES FINALES

i
1. £L PREDIO INSPECCIONADO NG CUMPLE CON LO GONTEMPLADC EN LA LEY 1348 DEL 31 DE JULIO DE 2008 EN CUANTO ACCWSIBILIDAD E IGUALDAD DE OPORTUNIDADES A PERSONAS EN CONDICION DE

UN LISTADO DE REVISION:

'ANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO PERMITA DESPRENDIMIENTOS EN CASO DE INCIDENTES.

CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE,
MA NO TIENE CUMPUMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL.
DA MANTENER EN SUEN ESTADO Y RESPECTIVO ASEQ LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILACICN TANTQ MECANICO COMO NATURAL.

0 QUE EL CUARTO DE RESIDUOS TENGA UN ESPACIO Y/O ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPOS DE RESIDUQS, ADE | DE ESTAR EN EXCELENTE ESTADO OE SU
LRA, SE RECCMIENDA REALIZAR MEJORAS AL EXISTENTE /O BREFERIBLEMENTE UBICARLO EN UNA ZONA DE FACH ACCESO DADO QUE EL AREA EXISTENTE £S INSUFICIENTE.

La planta fisica del i es APTA___X NO APTA paralap dal Servicio Sacial,

NOTA: La |

Los numerajes no marcados como {Requisito minima), deberédn ser verificados en su cumplimiento por el Interventor a Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza
acompafiamiento unicamente en la etapa precontractual, 1a exigencia o na de los requisitos que no estan marcados como minimos as competancia de la supervision del

nfrasstructura sa considera APTA si en el momento de la visita cumple con los numerales marcados come (Requisitc minimp), cuando el resultado del concepto
s0a "No Apto" la oferta sard rechazada

contrato.

n

NOMBRE fIRMA Y MATRICULA PROFESIONAL

MAURICIO SANGHEZ GORONADO w = }M/ \ 25322005-79880257
~ 4







ALCALOR MAYOR
DEBOGOTAD.C.

[ mchl tareim Lt & G ACION SochaL

PROCESO: GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre: . PUENTE COLORADO

Gireccion;  camoTa 18 B E4te N° 4250 sur

Localidad: “SAN GRIBTOBAL T Fechavisita: | 83 | E I )
Py

DIRECCION !

AREAS DE NEVERAS







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS !
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

ALCALDIAMAYGR FICHA TECNICA INMUEBLES
DE BOGOTAD. Gi
Nombre: ; : PUENTE COLORADOD
Direccion: . carrora 16 B Eate N° #2858 sur
Localidad: SAN CrIs TORAL __FechaVisita: 173 | ST
1 L GIELO RABOS i







aeag

NOMBRE DE!

FECHA DE
DILIGENCIAM

DIRECCISN:

Py
T oy
T B T (nre RS AL

INMUEBLE:

fENTO:

PROCESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATO CALIFICAGION TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDQI

PARTE |
INFORMACION GENERAL DEL PREDIO

PARTE It

APETOREAS
SORO

214 Acis p\lbll;os‘a
asica
212 Ubicaclén y riezgos anbropicos
243 Cerramiente y fachada
RIFIGACION D A .
221 Instalaciones ekéctricas
222 Informacién sobre ka cuenta ] Numero de cuenta de cliente segin factura: 03396878
10 Carga aprobada/aforsda segun factura (kW): 3 COMERCIAL

HONAMIENTO DE UN

1 Rampas de acceso o medios allemativos mecanices para el ingreso & los espacios de la unidad operativa
KRR ¥ X
12 Todnz los espacion de |2 unidad operativa se encuentran con aef\alizacion y sefaletica x
.
13 El' cuenta con & tilaci X
14 Eli cuenta con ad d ‘ X
15 El inmueble cuenta con adacuada circulacion de aire de 12 cocina prolegidas con mafias de materal no X
31.2 Juminacién y ventiacion corrosivo (angeo)
16 Los bafios del inmueble no podran compartit una vantana para ventlacion con |a eocina. En ningun caso %
deberan axistir venlilacion cruzada entra bahos y cocina
17 Las Iamparas protegidas para evitar el riesgo de contaminacion fisica en casc de ruptura accidentsl de las ) x
bombilas
19 Cinta antideslizante en jos escalunes da In escalers. X
113 Escaleras
o 0 de istan,
fen casa de que = ) 20 Pasamancs de escaleras a una atura de +30 cm. X
21 Proteccion con barandas en Zonas dé circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesgo de calda durants x
au transita
22 Marcos de ventana en buen estada sin oxido o elementas susitos. X
RRK S Ventahetla
23 Vidrios de ¢on peliculas de seguridad X
24 Pueria de ¢ocina y despensa metalica X
315 Puertas 25 :::‘I;nmﬁol para reduck las aberiuras entre ias plentas y los pisos as cuales deben ser menaores & un X




26 Puartas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifn v rejila para la evacuacion de residuos hiquidos en el piso
28 Los acabados de piso &n cocina y despensa son en baldosa ¥ 88 encuentran en buen estado, sin fracturas ni
: ¥ deb bogui
25 Loa murcs de cacina y despensa son en baldosa o pintura epoxica, permitiendo la fack limpieza y desinfercion
I El acabado de cielo raso de cocina y deapensa cuenta con un acabado Que parmita fa facil limpieza y
desinfecdian.
ERE 3
Cocina y despensa M La cocina y despensa cuantan con media cafa en las utiones pigo-mure y mure-mura
12 Lot muras de masones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de facll impieza y desinfeccion
33 Existe pi on las | 185 el {k tes) en cocina y d
kI3 Loz aparatos de iluminacion estan prolegidos para avitar contaminacién
35 Cuenta con adecuada vantilacion
36 Guenta con adecuada iluminacion
1.7 Comeder (zona de servido)
a7 Paredes y pisos con superficies de facd limpieza y desinfeccion
ag Techos y cielos ragos con superficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
39 Cuenta con bafios que permitan sl ingreso y use de todo tipo de ususarios
ERE.] Bafios 41 Cuetita con barandas ¢ apoyos en bakas
42 Paredes y plsos con superficies de facil limpieza y desintaccion
43 Techos y clelos rasos con superficies que permital (a fadil limplesea y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamiento de residuos
45 El cuarte de almacanamiento es hermetico, evitanda el acceso y profiferacion de vectores, Insectos, roedores,
animaies domesticas y suciedad
46 El area o espacio debe lener paredes y pisas con supeficies de facil limpleza y desinteccion
3.1.9 | Cuarto de almacenamienta da residuos &7 <Cuenta con purto hidraulico y desagus cercanc
48 E! cuarto de al cuenta can adk
19 Le ubicacién del cuarto de aimasenamianto de residuos esta aislada del siio de preparacion y almacenamiento
de alimentes evitando riesgos de contaminaclon
50 El cuarto de almacenamiento de resituos es suficiente para contener las canecas de almacenamiento de
residuos sdlidos
3110 Tangue de agua
55 El ¢ fos fanques de almacenamiento de agua estan debi e i) y protegidos de
infitraciones de agua.
56 Cuenta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de 6 meses segun I exigido en &l Decreto 1575
de 2067 y Resolucion 2115 de 2007, que ae incluye en el Plan de Saneamisnto Basico
3111 Gielo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafios, comador y cuaro de pfimere awidlics debe contar con
o superficies lisas, de facil limpleza y desinfeccion (En madera no se acepta)
58 Laa superficies de muros son lisas permitienda su facil impinza y desinfeccion
3112 Muros
59 Los mures estan libres de humedades




&0 Pisos anti o cintas K en todas las zonas de la unidad aperativa . x
t
61 Los pleos de todo el inmusble no deben tener desniveles o tropezones que generen riesgn para ke usuarios. ﬁ
En cago de existir deben ser comegidos nivelando &) pisa 6 con rampas antideglizantes con pasamance.
3193 Pisos +
:v] Pisos en busnh sstado sin fracluras que generen fiesgos para participantes ¥ funcienarics ®
63 Las rejilas, mpia pies y otros elemamos colocados en ol piso deben estar irmemente asegurados a ésle b
64 Pintura en muras y techos libres de humedad A
n
3194 Pintura 65 Pintuta &n mures y tachos en generai en buen estado
Pintura epdxica en areas no das de zonas hu (cocina, bafios)
3115 Otros

4.1. OBSERVACIONES FINALES

CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE
DE IGUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL
EL NUMERAL 60 ADUCE A QUE NO CUENTA GON CINTA ANTIDESLIZANTE EN LA TOTALIDAD DEL AREA UTULIZABLE

CLUSION FINAL

NOTA GENERAL: EL PREDIO INSPECCIONADO NO CUMPLE CON LA LEY 1446 DEL 31 DE JULKO DEL 2009 ENCLIANTO A ACCESIBILIDAD £ |GUALDAD DE CONDICIONES A PERSONAS EN CONDICION DE DISCAPACIDAD-

La planta fisica del inmueble o8 APTA, X NO APTA, para |a pr lon del Servicio Social.

NOTA: La infraestructura se considera APTA ¢i en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como {Requisite minim

“No Apto” la oferta serd rechazada ,
humerales no marcados como {Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimlento por el Interventer o Supervisor, I3

o), cuando el resultado del concepto sea

Subdirncclan de Plantas Fisicas realiza

Los
p riento unl nte en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados coma minimos jes competencla de la supervision del
contrato, 1
RI1A DE PRO AR
NOMESRE FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACOSTA REY

25§700-35768







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICICS
PROCEDIMIENTO; MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

SECRETARIA DE INTEQRACION St
PARTE VHI
8.1. REGISTRO

Normbre:
Direcclon:
Localidad:




Nombre:
Direccién:
ILocalidad:

PROCESQ: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

SECRETARIA OE INTEGRAGION SOBIAL

PARTE VIl

ALMAGENAMIENTO

ALMACENAMIENTO

ALMACENAMIENTO




BARANDAS Y CINTA

TANQUE




RECIBO CERTIFICADO

ANGEO EN VENTANAS ANGEQ EN VENTANAS




NOMBRE DEL INMUEELE:

FECHA DE

DILIGENCIAMIENTO:

| DIREGCION:

publicos ¢ Infr
Baslca

212 \Ubicacién y Heagos antraploos

PROCESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATO CALIFICACYON TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

PARTE L
INFORMACION GENERAL DEL PREDIO

PROYECTO:

PARTE Il

3212140610

213 Cerramiento y fachada
A DE LA ALACIO A
221 Instalaciones eléctricas
222 Informaci6n sobre ka cuenta q NGmero de cuenta de chiente segan factura: 2124600-1
10 Carga aprobada/aforada segun factura (kW) 1 RESIDENCIAL

PARTE NI

1 Rampas de accesd o medion altemativas mecanicos para ¢l ingreso A los espacios de la unidad operativa x
3.1.1 | Accesiblidad, sefializacion y sefialetica
12 Todos los espacien de la unidad operativa se encuertran con sefalizacion y sefialetica
13 El Inmuehle cuenta con adecuada ventilacion
14 Eli cuenta con d
15 El inmueble cuenta con adecuada circulcion de alre de la cocina protegidas con makas de materal no
3412 Iuminacién y ventilacién corrosivo (angec)
% .05 bafios del inmueble no podran compartir una ventana para ventilacion con i cocina. En ningiin case
deberan existir ventilaciéh cnzada entre bafios y cocina
17 Las limparas protspidas para eviiar el riesgo de contaminacidn fisica en caso de ruptura accidental de las ¥
bombillas
19 Cinta antideslizante &n los escalones de la escalera,
313 Escaleras
o d it
(en cao de que existen) 20 Pasamancs de ascaleras a una altura de +-90 cm.
21 Proteccion con barandas &n zonas de circulacion y Zonas comunes que puadan evilar riesgo de caida durante
su transile
22 Marcos de ventana en busn estado sin 0iido o elementos sueltos.
314 ‘Ventaner(a
23 Vidrios de ventanas con pellculas de seguridad
24 Puerta de cocina y despensa metallca X
118 Puertas 25 ::tll:;::“ para reducir las aberturas entre ias puerias y los piscs 1as cuales deben ser menares aun x




26 Puertas de bafos en buen estadoa
Cocina y despensa 27 L& cocina cuenta con sifén y rejila para la evacuacion de residuos liguidos en &l pisa
28 Los acabades de piso en cocina y despensa son en baldosa y 58 encuentran en buen estado, sin fracturas ni
venci ¥ debi boauil
29 Los murcs de cocina y despansa son &n baldosa o pintra epoxica permitiendo la fach limpleza y desinfeccion
0 El acabadu de dielo rase de cocina y despensa cuenla con un acabada que pefihita la facil limpieza y
desinfeccion.
3186
Cocina y despensa a1 La cocina y despensa cusntan con media caha en las uniones piso-muro ¥ Muro-muro
12 Los mures de mesonhes para manipulacion de comida ¥ estruchiras de almacenamiento de comida estan con
superficies da facll Impieza y desinteccion
kX Exista p eh las {tomacorientes) en cocina y despensa
34 Los ap de ion estan gidos para evitar
35 Cuenta con adecuada ventiacion
8 Cuenta con adecuada iluminacion
317 Comedor {zona de servido) -
37 Paredes y pisos con superficies de facll impieza y desinfeccion
38 Tachos y cielos rasos con superficies que permital la facil impiesza ¥ desinfeccion
] Cuenta con bafics que parmitan el ingresa y uso de todo tipa de imumarios
18 Bafios Cuenta con harandas o apoyos en bafies
42 Paredes y pisos con superficies de facil Empieza y desinfaccion
43 Tachos y cielos rasas con superficies que permital I fack limpiexza ¥y desinfeccion
44 Cuarto de aimacenamiento de residucs
. El cuarts da almacanamiento es hermetico, evitando el accesa y proliferacion de veclores, insactos, roedores,
anfmales demesticos y sucledad
46 El area o espacio debe tener paredes y piscs con superficies de fac limpieza y desinfeccion
219 | Guarto de almacenamiento de residuos 47 Guenta con punto hidraulico y desague cercano
45 El cuarta de cuenta con
P La ubicacién del cuarto de aimacenamiento de residuos esta aslada del sitio de preparacion y almacenamiants
de aimentos awtando resgos de contaminacion
5q £l cuarto de almacenamiento de rasiduos es sufickante para contener las canecas de almacenamients de
residuos solidos
3110 Tangue de agua
55 El a los tangues de almacenamiento de agua estan debi imper lizados y protegidos de
Infitraciones de agua.
56 Cuenta con certficado de lavado de tanque con una vigencia de 6 meses segun lo exigido en el Decreto 1575
de 2007 y Resolucién 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamiento Basico
IXET Glelo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafics, comedor y cuarlo de primero auxilies debe contar can
o superficies lisas, de facil limpieza y desinfeceisn (En madera no se acepta)
58 Las supeificies de muros son lisas permitiendo su fach impieza y desinfeccion
ERRF Muros
59 Les muros estan libres de humedades




60 Pisos antideslizantes o cintas &n tndas las zonas de la unidad operativa X
&1 Los pisos de todo et inmusble no deben tener déstiveles o ropezanes que generen riesgo para los usuarios. X
En caso de existir deben ser comegidos nivelando el piso o con rampas antideslizantes con pasamanas.
3113 Pisos
62 Pisas en buen estado sin fracturas que generen Hesgos para partisipantes y funcionarios X
€3 Las rejilas, impia pies y ctros #lamentos colocaros en el pisa deben estar fimemente aseguradon a éste 1 4
-
64 Pintura #n muros y techos libres de humedad X
3114 Pintura 55 Pintura en muros y techos en general en buen estado X
66 Pintura epdxica en areas no P de zonas himedas (cocing, desp bafios) X
3.4.15 Otros

NOTA GENERAL: EL PREDIO INSPECCIONADO NO CUMPLE GON LA NORMA, 1346 DEL 31 DE JULIO DEL 2008 ENCUANTO A ACCESIBILIDAD E IGUALDAD DE CONDICIONES A PERSOMAS EN CONDICION DE DISCAPACIDAD-

PARTE IV

VACIONES FINALES

SA DEBEN HAGER ADECUACIONES MENORES EN LA PROTECCION DE LAS LAMPARAS numeral 17 34 PROTECCION
NUMERAL 24 CAMBIO A PUERTA METALICA
NUMERAL 25 INSTALACION DE SUPLEMENTO EN LA PARTE INFERIOR PUES CARECE DE EL
EN EL NUMERAL 48 DEBE IMPLEMENTARSE INSTALACION DE REJILLAS DE VENTILACION

CONDICIOMES DE AJUSTE RAZONABLE
DE IGUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL

LUSION FINAL

La planta fisica del inmueble es APTA, X, NO APTA, para la prestacion del Servicio Soclal.

NOTA:

Los n

acgmpafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de |os requisitos que no estan marcados como minimos as competencia de la supervision del

La Infraestructura se considera APTA sl e el momenta de la visita cumple con los numerales marcados como {Requisite minlma), cuando el resultado del concepto sea
"No Apto" la oferta serd rechazada ‘
umerales no marcados como (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la $ubdireccion de Plantas Fisicas realiza

contrato.

4.3, FIRM»

A DE PROFESIONAL RESPONSAELE
NOMEBRE

TRICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACDSTA REY 25700-35768







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUGCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre

Direccidn:

Localldad:

PARTE Vit




Nombre:

Localidad:

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTQ DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE VIl

¥
Fecha Visia:

ALMACENAMIENTO DOMO CENTRAL

ALMACENAMIENTO ESCALERA ACCESO




TANQUE RECIRO







e
ACGnEARIn G ATREHADIIH BOC AL

NOMBRE DEL INMUEBLE:

PROCEBO GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

BFRERSTIEE FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAEBTRUGTURA]
COMEDORES

FARTE }
INFORMACION GENERAL DEL PREDIG

FECHA DE

DILIGENCIAMIENTO:

| DSRECCION:

2.1. ASPEC

PARTE It
TOS GENERALES - OBSERVACIONES DEL ESTADO ACTUAL DE LA EDIFICACION

rervicios publicos € Infraestructura

Basica : = S i
El Inmueble cu
S -
212 UbicaciGh y riesgos antropicos
Cerramiento y fachada

ACION DE LAINSTALACION ELECTRICA

[nstalaciones eléctricas

222

Numera de cuenta de dlisnte segin factura;

0315237-5

Informacién sobre ia cuenta

10 Carga aprobadafafarada segin factura (kW): . 7 OFICIAL

3.3. REQUE

EARIE il
CRIMIENTOS GENERALES PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN SERVICIO SOCIAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

1 Rampas d¢ acceso o medios akemativos mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad operativa X
111 | Achesibiidad, 'y
12 Todos los esp de (a unidad tiva se aon ¥ i L
13 El inmueble cuenta con adscuada ventilacion 3
14 El inmueble cuenta con adecuada lluminacion b
15 El cuenta con de akre de la cocina protegidas con mafias de materal no x
312 {fuminacion y vertiacidn corrosive (angea)
1§ Los bafios del inmueble na podran compartir una ventana para ventilacisn con la coeina, En ningln caso t
deberan existir ventilacién cruzada entre bafios y cocina
7 Lag lamparas protagidas para evitar el iesga de contaminacién fisica en caso de ruplura accidental de las x
bombikas
18 Cinta antideslizante en loa escalones de [ sxcalera. X
313 Escaleras
(en casa de que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una alura de +-80 cm. X
Proteccion con barandas en 2onas de citculacion y Zonas comunes que puedan eviiar riesgo de calda durante .
21 " X
su ransite
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxido o elementos suehes, | 3
314 Ventaneria
23 Vidrias de con de seguri X
28 Puerta de cocina y despensa metalica X
115 Puertas 25 Suplementos para reduck |2 aberturas entre 'as puertas y 108 pisoE |as cuales deheon ser menores a un X
- centimetro




26 Puertas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifon y rejila para la evacuacion de residucs liquidoes en el piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa san en baldosa y se encuantran 2n buen estado, ain fracturas hi
veneimisntos y debidamente emboquiltados
29 Los muros de cocina y despensa son en baldosa o pintura epoxica parmitiendn |a fach limpleza y desinfecsion
30 El acabado de cielo raso de cocina y despansa cuenta con Ln acabade que pemiita la facil kmpieza y
desinfecclon.
318
‘Cocina y despensa k)] La cocina y despensa cuentan con media cafia en |as Uniones plao-muro y Murs-(riure
32 Los muros de mesones para manipulacion de comida y estruttiras de almacenamiento de comida estan con
aperficies de facil impleza y desinfeccion
3 Existe en las L en cocina y
34 Los aparatos de iluminacion estan prategidos para evitar contaminacion
35 Cuerta con adecuada ventilacion
36 Cuenta con adecuada luminacion
317 Comedor (zona de servido}
a7 Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
g Techos ¥ cielos rasos con superficies que permital la facil impiexza y desinfeccion
39 Cuenta con bafios que parmitan el ingresa y uso de tedo tpo de ususatios
318 Bahics 41 Cuenta con barandas o apoyos en bafios
42 Paredes y pisos con superficies da facl impleza y desinfeccion
43 Techos y clelos rascs con superficies que permital ka facil Empiexza y desinfeccicn
44 Cuarta de almacenamiento de residucs
45 El cuarte de almacanamiento es hermetica, evitanda &l access y proliferacion de vectores, insectes, roedores,
animales domesticos y sucledad
46 El aren o espacio deba tener paredes y pizos con superficies de facil impleza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de aimacenamiento de resicuos 47 Cuenta can punto hidraulice y desague cercano
48 El cuarte de almacenamiants cuenta ton adecuada ventiacion
4 La ubicacion del cuarto de almacenamiento de residuos esta aislada del sitio de preparacion y almacenamiento
da alimentos evitando riesges de contaminacion
50 El cuarto de almacenamiento de residuos es sufidente para contener las canzcas de almacenamlents de
residucs sdlidos
3110 Tangue de agua
55 El 0 los tanques de almacenamiento de agua esian dehid: 1 ¥ protegidos de
infitraciones de agua.
5 Cuenta con certificado de lavade de tanque con una vigencia de B messs seg0n lo exigido en el Decreto 1575
de 2007 y Rasoluciah 2115 de 2007, que se induye en el Plan de Saneamiento Basica
3111 Cislo rasos 57 En zonaa de servidos comp cocina, alacena, bafios, comedor y cuarto de primero auxilios debe cantar con
o superficies lisas, de ficl impieza y desinfeccién {En madera no se acapta}
58 Las superficies de muros son lisas permitienda su fack impleza y desinfecelon
112 Muros

Los trutos estan libres de humedades




60 Pisos antides: o cintas en todas las zonas de la unidad cperativa 7 X
&1 Loz pisos de todo el inmmueble no deben tener desnivelas o trapezones que generan riesgo para los usuariog.
En caso de existir deben ser commegidos hivelanda el piso o con mmpas antideslizantes con pasamancs. X
3113 Pisos
&2 Pisos en buen estado sin fractras que generen riesgos para participanies y funcionarios X
+
63 Las rajikas, kmpia pies y otros elementos colocados en el pisa deben estar frmemente asepurados a &ste X
&4 Pintura en muros y techos libres de humedad b
3144 Pintura &5 Pintura En muros y techos en general en buan estado X
86 Pintura epdxica en areas no dae de zonas {cocina, desp bafios) %X
3.1.15 Ofros

4 1. OBSERVACIONES FINALES

DEBE INSTALAR CINTA ANTIDESLIZANTE EN LA MAYORIA DEL PISO DEL AREA A UTILIZAR

NOTA GENERAL: EL PREDIO INSPECGIONADO NO CUMPLE CON LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIC DEL 2008 ENCUANTO A AGCESIBILIDAD E iGUALDAD DE CONDICIONES A PERSONAS EN CONDICION DE DISCAPACIDAD-
CONDICIDNES DE AJUSTE RAZONABLE

DE IGUAL FORMA NG TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL GOMPONENTE AMBIENTAL

La planta fisica del i ble es APTA X, NO APTA para la prestacion del Servicio Social,

NOTA:|La infraestructura se considera APTA s en el momento de la visita cumple con las numerales marcados como (Requigito minima), cuando el resultade del concepto sea

"No Apto" la oferta seré rechazada

Los numerales no marcados como (Requisite minimo), deberdn ser verificados en su cumpli jento per el Intarventor o Supervisor, la ::bdiraccion de Plantas Fisicas reallza
acompafamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados come minimos d@s compelencia de la supervisidn del

contrato.

A DE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE

IATRICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACOSTA REY 25700-35768







PROCESC: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROGEDIMIENTCO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

SECHETARIA DE INTESRALIGN SHGIAL

Nambre:
Direcclon:
Localidad:

PARTE Vil
8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Fecha Vigita

FACHADA [ SALON

SALON I SALON




PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

RE
[SECRETARFA DE INTEGRACION BUCIAL

PARTE VIt

PASAMANQS CIRCULACIONES

ALMACENAMIENTO FRIOS DESPENSA




BANOS

BANOS




SHUT CERTIFICADO

RECIBO




TS
(i L
AT ARe G T R AR BTl

NOMBRE DEL INMUEBRLE:

FECHA DE
OILIGENCIAMIENTO:

DIRECCIGH

Servicios plblicos e Infragstructurs

Basica

212 Ubicacion y ri¢¢gos antropicos

Cerramiento y fachada

222 Informacith sobre la cuenta

PROGESO GESTION DE BIENES ¥ BERVICIOS

FORMATO CALIFIGACION TECNICA DE INMUEBLES [COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COME

PARTE?
INFORMAGION GENERAL DEL PREDIO

Namero de cuenita de cliente zegiin factura:

Thoe IO

T WAl

2815052

0338079-8

Carga aprobada/alorada segin factura (kKiW):

8 COMERCIAL

PARTE ill

1n Rampas de acceso o medios alternativos mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad operativa X
314 lildad,
12 Todas loa espacion de la unidad operativa se encuentran con sefializacion y sefialetica X
173 =] cuenta con adecyad )
+
14 Elinmueble cuents con adecuada luminacicn X
15 El cuenta con d lacisn de aire de |a cocina protegidas con mallas de materal no ‘ X
3.2 luminacign y ventilacion conosivo [angee}
16 Los bafias del inmueble no podran compartir una ventana para vebtilacién con la cacina. En ningun caso 1 x
geberan exatir ventilacion cruzada entre baflos y cacina 1
97 Las limparas protegidas para evitar ¢l rieago de contaminacién fisica en caso de ruptura accidenal de las ; X
bombillas
19 Cintz antidesizarte &n los escalones de |& escalera. p 4
313 Escaleras ‘
{on caso de que existan) 20 Pagamanos de escalerns & una atura de +-90 cm. X
Proteccion con barandas en zonas de circulacion y 2anas comunes que puedan evitar riesge de caida durante i«
21 X
su fransito
22 Martos de vertana en buen sstado sin oxido o elementos sueltos. X
314 Ventaneria L
23 Vidries de ventanas con peliculas de seguridad P X
+
24 Puerta de cotina y despensa metalica X
+
315 Puertas 2 ::;:;m::m para reduclr las aberhuras enbe las puertas ¥ los pisos las cuales deben ser menores 8 un x




26 Puertas de baflos en buen estado
Cacina y despensa 27 La cocina cuenta con sifon y rejilla para la evacuacion de residwos liquidos en el piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son en baldosa y se encuentran en buen &stado, sin fracturas ni
29 Los mwros de cocina y despensa son en baldosa ¢ pintura epexica permitiendo la fadl limpieza y desinfeccion
0 E) acahada de cielo raso de cocina y despensa cuenta con un acabado que permita la facll fimpieza y
desinfeccion.
ERR 3
Codina y despersa 31 La cocina y despensa cuentan con media cafia on (as uniohes piso-muro y muro-mure
32 Loa muros de pata de comida y de de comida estan con
superficies de facil impleza y desinfeccion
a3 Existe ion en |ag [nstataciones el tes) en cocina y desp
34 Los de estan prolegidos para evitar
35 Cuenta con adecuada ventilacicn
8 Cuenta con adecuada Iuminacion
37 Comeder {zona de semvide)
krj Paredes y pisos con superficies de facB impieza y desinfeccion
38 Techos y cielos tasos con superficies gue permital la faci limpiexza y desinfection
39 Cuenta con bakos qua permitan el ingrese y usa de todo tipo de ususatios
318 Bafion P Cuenta coh barandas ¢ apoyos eh bafics
42 Paredes y pisos con superficies de facll [impieza y desinfection
43 Techas y cieloa rases con superficies que permital la faci Empiexza y desinfeccion
44 Cuarta de simacenamlenta de reslducs
.= El cuarto da almacanamiento es hermetico, évitando | acceso y proliferacion de vectores, insectos, roedores,
animales domesticos y suciedad
46 El area o espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil impleza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarlo de aimacenamiento de residucs 47 Cuenta con punte hidrauico ¥ desague cercano
48 El cuarto de almacenamiento cuehta <on adecuada ventilacion
® La ubicacion del cuarto de almacenamiento de residuos esta aislada del sitic de preparacion y almacenamienta
de allmentos evitando Hespos de cortarminacion
50 El cuarto de almacenamienie de residuas es muficierde para contener las canecas de aimacenamianto de

residues sélidos

3110 Tanque de agua
55 El o los tanques de almacenamienio de agua estan y prateg de
infiliraciones de agua.
5 Cuenta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de 8 meses segun lo exgido en el Decreto 1575
de 2007 y Resolucisn 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamienic Basico
Cielo rasos 57 En zonas de servidios como cocina, alacena, bafes, comedory cuarto de primera auxilios debe contar con
31t superficies lisas, de ficll impieza y desinfeccién (En madera no se acepta)
L1 Las superficies de mwros son lisas permitiendo su fack Impleza y desinfeccion
3112 Muros

59

Lo thuros ¢stan libtes de humedades




80 Pigos antidesllzantss o cintas en tndas |as zonas de la unidad operativa X
61 Los pisos de todo el Inmueble no deben tetier deshiveles o fropezones que generen riesgo para los usuarios. x
Bn caso de existir deben ser comegidos nivelando &l piso 0 con rampas antideslizantes con pasamanos,
3193 Pigos +
Pisos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funcionarios X
63 Las rejillas, impia pies ¥ otros elementos colocades en &l piso deben estar firmemente asegurados a ésle b 4
64 Pintura en muros y techos libres de humedad |
+
3194 Pintura 65 Pintura en muros y lechos en general en buen estado }
65 Pintura epéxica en areas ho enchapadas de zonas himedas (cocina, despensa, bafios) ﬂ
EARE] Qiros

4.1, OBSERVACIONES FINALES

PARTE 1V

DEBE INSTALAR CINTA ANTIDELIZANTE
DEBE INSTALAR SUPLEMENTO EN LA PARTE INFERIOR DE LAS PUERTAS
NOTA GENERAL: EL PREDIO INSPECGIONADO NO CUMPLE CON LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIO DEL 2009 ENCUANTOC A ACCESIBILIDAD E IGUALDAD DE CONDICIONES A PERSONAS EN CQNDICION DE DISCAPACTIDAD-
CONDICHONES DE AJUSTE RAZONABLE
DE IGUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL i

LUSION FINAL

La planta fisica del ir es APTA X NO APTA para la prestacion dei Servicia Social.
NOTA: [La Infraestructura se considera APTA si en el mnmento de la visita cumple con los numeralas marcados como (Requisito mini do el resultado del concepto sea
"No Apto” |a oferta serd rechazada
Los ni

acjmpaﬁamlenm unicamente en la etapa precontractual, la exigencia ¢ no de los requisitos que no estan marcados como minimos

bmerales no marcados como {Requisito minimo), deberdn ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas realiza
comgpetancla de la supervision del

contrato. |

NOMBRE FIRMA TRICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACOSTA REY i 26700 35768

FEn







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS ‘
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE Vil
8.1. REGISTRG FOTOGRAFICO ANEXC

Nombre:
Direcején:
Localidad:

FACHADA

REILLA COCINA




PROCESC: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTOQ: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FIGHA TECNICA INMUEBLES

ALCAL DIA MAYOR
l DE BOGOTA D.C.
(SECRETARIA DE INTEGRACION SQCIAL

Direccidn:
Localidad: SANT
ALMACENAMIENTO COMIDA

PARTE Vill

ALMACENAMIENTO

RECIBO o

LAVADO DE TANQUE




PROGESQ GESTION DE BIENES Y 8ERVICIOS (._, “}_} y 'b(“; T::G—

ey
A mm AT S P A (o DO AL

o FORMATO CALIFIGACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTIGO E INFRAESTRUCTURA}
COMEDORES

NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DILGENGIAMEENTO:

DIRECCKIN:

ervicios publicos e Infraestructura
Basgica

212 Libicacion y riesgos antropicos

243 Cerramientd y fachada

2.2. VERIFICACION DE LA INSTALACION ELECTRIGA

Instalaciones eléctricas

222 informacién sobre la cuenta B Nitnero dé cusnta de ciiente segdn lactura: 0302631-8
10 Carga aprabadaraferada segiin Ractura (kW): 7 COMERCIAL
T

PARTE IIl
RIMIENTOS GENERALES PARA EL FUNCIONANIENTO DE UN SERVICIO SOCIAL OE LA SECRETARIA DI

1" Rampas de acceso o medios attemativos mesanicos para el ingreso a los espacios dela unigad opsrativa 3
311 itids g lizacion y Lt .
12 Todus los espacion de 2 unidad operativa se encuentran con sefializacion y sefaletica X
13 E! inmueble cuenta con adecuada ventilacion K
n
14 Eli cuenta con X
18 =] cuenta ¢con ad da ci de aire de la cocina protegidas con mallas de materal no x
312 lurminacion y ventitacién cotrosiva (Bhgeo)
18 Los bafos del nmueble no pedran compartic una vetitaha para ventiiacién con la cocina. En ningdn caso X
deberan exislir ventiacién cnizada entre bafos y cocina
I
17 Las lamparas prategidas para evitar el riesgo de contaminacion fisica en caso de nuptura accidental de las |
bombillaa
Cinta antideslizante ef (o5 eacalones de la escalera.
213 Escaleras
o d xdsta
fen caso de que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una aftura de +-80 cm. X
21 Proteccion con barandas en zonas de tirculacion y 2anas comunes que puedan evitar riesgo de calda durante %
su transito
+
22 Marcos de ventana en buen estado $in 0xido o elementos suettos. X
314 Ventaneria ‘
] Vidrios de can de d X
24 Puertn de cocina y despensa metalica X
115 Puertas 25 S:glemn'lnir:os para reducir las aberiuras entrs las puertas y ks pisos ias cuales deban ser menores a un x




26 Puertas de bafas en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifon y rejilla para |a avacuacion de residucs liquidos en el piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son enbaldosa y se encuentran en buen estado, sin Iracturas ni
B dabid
o
20 Loz muras de cocina y despensa aon en baldosa o pintura epoxica permitiendo |a facil impleza y desinfeccion
10 El acabado de cielo raso de cocina y despensa cusnta con un acabado que permita la facd kmpisza y
desinfoccion.
315
Cagina y despensa 31 La cocina y despensa cuentan con media cafla en las uniones piso-muro y mure-mura
12 Los muros de para de comida y de tiento de comida estan con
supetficies de facl limpieza y desinfeccion
32 Existe p n en lasi i lecticas (tomacorrientes) en cocina y despensa
M4 Los aparalas de i, jon estan g0 para evitar
35 Cuenta con adecuada ventitacion
35 Cuetita con adecuada iuminacion
317 Comedor (zona de servido)
37 Paredex y pisos con superficles de facil Impleza y desinfeccion
k1] Teches y cielos rasos con superficies que permital la lacd limpiexza y deainfecclon
39 Guenta con bafios que permitan el ingresc y uso de todo tipe de ususarios
318 Bahos # Cuenta con barandas o apoyos en bafios
2 Paredes y pisos con superficies de facil kmpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facll limplexza v desnfeteion
44 Cuante de almacenamiento de residuos
m El cuatto de aimacanamiento es hermetice, evitande el acceso y profiferacion de vectores, insectos, roederes,
animales domesticos y sucledad
46 El area o espacio debe tetier paredes y pisos con superficies de facil (impieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de almacenamiento de residuos 47 Cuenta cen punie hidraulico y desagua cercann
48 El cuarte de almacenamiento cuenta con adecuada ventitacion
4 La ubicacién del cuarto de almacenamiento de residuos usla aislada del sitio de preparacion y aimacenamiento
de alimentos evitando riesgos de contaminacien
50 El cuarto de almacenamiento de residucs ea auficiente para comtaner las canecas de almacenamiento de
residuos sdlides
3110 Tanque de agua
55 El o los tanques de aimacenamiento de agua estan i il y prolegidos de
Infiltraciones de agua.
56 Cuenta con certificado de lavado de tanque con una vigendia de 8 mesas segun (o exigido en &l Decreto 1575
de 2007 y Resolucién 21145 de 2007, que &8 incluys en el Plan de Saneamienta Bésico
3011 Clelo rasos 57 En zonas de perviclos como cocina, alacena, bafios, comedor ¥ cuarto de primero auxiios debe contar con
- superficies lisns, de fac limpiaza y desinfeccion {(En madera no se acepta)
58 Las superficles de muros son lisas permitiendo su facll limpieza y desinfeccion
3112 Muros

5]

Los mures estan libres de humedades




60 Pisos o cintas 1tes &n todas las zenas da la unidad cperativa X
&1 Los pisos de todo ¢l inmueble no deben tener desniveles o tropezones que generen figsgo para los usuarios. x
En casc ds existir deben ser comegidos Rivelando el piso o con rampas anlideslizantes con pasamanos.
3113 Pisos
&2 Pisos en busn estado sln fractuwas que generen resgos para partidpantes y luncionarios x
63 Las rejilas, limpia pies y olros elementos coloondos en el pico deben eslar firmemente asegurados & éate X
B4 Pintura en muros y techos libres de humedad ) 4
3.1.14 Pintura 65 Pintura en muros y techos en general en buen estado X
66 Pintura epdxica en areas ho das de zonas hi {cocina, desp bafios) X
3115 Otroa

[4.1. OBSERVACIONES FINALES

LAS PUERTAS TANTO DE COCINA COMO DE ALMACEN DE ALIMENTOS SON DE MADERA PERO ESTAN EN PERFECTO ESTADO NO PUEDEN SER CAMBIADAS A METAL POR BER UNA CONSTRUCCION DE

CONSERVACION HISTORICA

NOTA QENERAL: EL PREDIO INSPECCIONADO NG CUMPLE CON LA NDRMA 1346 DEL 31 DE JULIO DEL 2009 ENCUANTG A ACCESIBILIDAD E 1GUALDAD DE CONB*NONES A PERSONAS EN CONDICION DE
DISCAPACIDAD-CONDICIONES DE AJUSTE RAZGNABLE '

DE {GUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL

_USION FINAL

{a planta fisica del ble es APTA X NO APTA para la prestacion del Servicio Social.

NOTA: La infraestructura se considera APTA si en el momento de la visita cumple con las numerales marcados como {Requisite minimoj, cuando el resultado del concepto sea
"No Apto" la oferta serd rechazada !
Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberan ser varificados en su cumplimiento por el Interventar o Supervisor, la delmccion de Plantas Flsicas realiza
acompafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos e& competencia de la supervision del
contrato.

NOMERE FIRMA ATRICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACOSTA REY 25700-35768







PROCESO: GESTIGN DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre:

Direccién:

Localidad:

PARTE VI




Direccién:
Localidad:

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE Vil

ESCALERAS

GCOCINA

COCINA

g

COCINA Y DESPENSA




ALMACENAMIENTC




CERTIFICADO

‘TANQUES

RECIBO




{NOMBRE DEL INM

UEELE:

(FECHA DE
L

JOIRECCION:

$ piblicos @ Infrasstructura Basica

21.2 | Ubica

cion y riesgos antropicos

Cerramiento y fachada

Inetalacicnes sléctricas

222

Informacion sobre la cuenta

PROGESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATD CALIFICACION TEGNICA OE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

PARILY
IO GENERAL DEL PREDBIC

_ Elinmueble cuenta con servicie de gas

P e

Nimero de cuema do diemta xegin factura:

s
FHe

301 6900190

10940117

Carga aprobadaraforada segin factura (KW):

3

3.1 REQUERIN

" Rampas de accezo o medios alternativos mecanicos para el ingreso a los espacios de |a unidad operativa
341 | A sef ¥ "
12 Todos los espacion de la unidad operativa se con izacion y sah: X
13 Eli cuenta con b 4
14 e cuenta con X
—
8 . . . N
a2 Numinacion ¥ venblacion 15 B cuenta con da aire de la cocina prolegidas con mallas de maleral no corrosiva (angeo) X
16 Los bafios del inmueble ne podrdn compartir una ventana para ventilacién con la cocina. En ningun caso deberan existir X
vantlecion cruzada entre banos y cocing
17 Las jamparas protegidas para evitar ¢f riesgo de conteminecion fisica en caso de ruplura accidental de las bombillas X
19 Cinta antdesiizame en 108 eacalones dé la escalera, X
313 Escaleras ;
on caso de que existan
ten e que exdstar) 20 Pasamancs 2 escalerss & una Alturg de +-90 cm. ﬁ
+
21 Protecsion con barandas en zonas de circuladion y zonas comunas que puadan avitar riesgo da caida duranta su transito X
Frd Marcos de ventana en busn astada sin oxido o alementos aueltos. X
314 Ventaneria
23 Vidrics de ventanas con peliculas 6e seguridad X
24 Puerta de cocina y despensa metalica K
e
315 Puertas 35 Suplementos para reducir l[as aberturas enire fas puertas y los pisos las cuales deben ser menores a un centimelro X
|
26 Puertas de bafios en huan estada X
Gocina y despensa 7 L= cocina cuenta con BIfon v rajilla para la evacuacian de reslduce liquidos n el piso X
+
28 Los acabaros de piec en cocing y despensa xon en baldosa y se sncuentran en buen estado, Bin fracturas ni vencimientos x
y debidamente emtoguillados




) Loe muros de cocing y despensa son en baldosa o pintura epoxica permitiendo Ia facil impieza y desinfecclon
30 £l acabado de cielo rass de cocina y despensa cuenta con un acabade qua permita la facil impieza y desinfeccion.
316
Cocina y despenssa 3 La cocina y despensa cusntan con media cafia &n (88 Unionea piso-murs y murc-muro
22 Los muros de mesones pata da comida y de de comida estan con superficies d¢
facil impieza y deainfeccion
3 Existe pi an ias i i icas en cocina y
M Los apasatos de i estan protegicos para avitar
35 Cuenta con adecuada ventlacion
E ] Cuenta con adecuada iluminacion
37 Camedor (zona de servido)
7 Parades y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccicn
38 Techos ¥ tielod raans con suparficies que permital la facil (impiexza y desinfeccion
39 Cuenta con bafics que parmitan el ingress y uso da todo tipe de ususarios
318 Bafos 41 Guenta con bararias o apoyos en bahos
a2 Patedas y pisos con suparficies de faoll limpieza y desinfaccion
43 Techos y cielos rasos ¢on superficies qua parmital |a facil limplexza y desinfecdien
44 Cuarlo de slmacenamiente de residuocs
45 El cuarto de almacanamiento &8 hermetico, avitando el acceso y proliferacion de vectores, insectos, reedores, animalas
domesticoe y suciedad
45 E! ares o espadio debe tener paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
318 Cuarto de almacenamiento ¢ residucs 47 Cuenta ¢on punts hidraulico y desague cercans
48 El cvatto de cuenta con
29 L# ubicadién del cuarto de da residuos esta aisiada del #ilio dé preparacion y almacenamianto da
alimenios evitando riesgos de contaminacion
50 E! cuarto de almacenamiento de residucs oa buficients para contenar las canecas de almacenamiento de residucs solidos
3.1.10 Tanque da agua
55 El & los tanques de aimacanamianto de agua sstan debidamente impermeabilizades y protegidos de infiltraciones de agua.
55 Cusnta con carificado de lavade de tanque con una vigencla de & meses segun 10 exigide #n &l Dacrata 1575 de 2007 y
Resolucién 2115 de 2007, que se incluye en & Plan de Sanaamiento Bieloo
a1 Cielo rasos 57 En Zonas dé sarviclos como cocina, alacena, bakos, comedor y cuaro de primero auxilios debe contar con superficias
- 1 lisas, de facil limpieza y desinfeccion (En madera no 4& acepta)
58 Las superfides de muros son lisas permitiendo su facil impieza y desinfeczion
3112 Muroa
59 Lo& muros astan libres de humedades
[:o] Pisos ar 4 cintas en bodas las zones de la unidad operativa
81 Los pisas de todo el inmusble no deben tener deaniveles o tropazones Qué KANeTen rlaago para (o8 usuarios. En caso de
exiglir deben ser cortegidos nivelanda el pisp o con rampas antideslizantes con pasamancs.
3113 Fisos
82 Fisos n buen estado sin fracturas que ganaren esgos para participantes y funcionarics
83 Las rejillas, limpia ples ¥ obros elementos colocades en & pisa daben estar fitmemente asegurados a 4ste
64 Pintura en mures y techos libres de humedad
3114 Pintura 85 Pintura en murce y techos en general en buen estade
[} Pintura apéxica en areas no de Zonas hu {cocing, bafios)




4.7, OBSLERVAC ONES FINALES
Item Obsarvacion

12 Se depe garantizar que todes los espacion de |a unidad op: cuenten con izacion y .
15 Ademps de garantizar |a adecuada circuiacion de aire en la cocina, se deben cambiar o8 elementos como el Bngero que se encuentra deteriorado, j
23 Sé deba garantizar que todea los vidrios cuenten con Ia respectiva pallcyla de ya que anla idad tisnen instalads papal contac transparents i
25 Se deben instalar suplementlos para reducir ias abeituras entre las puertas y loa pisos las cuales deben set manores & un centimatro. !
a3 Se depe que los y demas ] de cocinay cuenten con la debida proteccion.

39 Se deban adecuar 168 baftos para qus pertitan el ingreso y Leo de toda tpo de ususanos

47 Se debe adecuar punto hidraulico y desague en el cuale de residuos L

A8 Se depe garantizar (2 adecuada ventilacién del cuarto de almacenamiento de residucs.

50 Se debe garantizar que el cUaro de almacenamianto de residuds permita contenar [as canscans de amacanamieno de residyas s4l1dog

80 Se depen garantizar que lus pisoe sean antideslizantes o cuenten con cintas antideslizantes en todas lag zenas de la unidad operativa
-] Se dep garantizar pintura epdxica en areas no snchapadas de zonas humedas como cocina, despensa y bafios.
Nota1 | El predio inepeccionade no cumpls con o contemplade en la Ley 13456 del 31 de julio de 2008 en cuanto a aceesibilidad e igualdad de i de an ion de

Nota 2 | DeigJal forma ne tiene cumplimiento a la totalidad det componente ambiental.

I
v
T

r do del

NQTA; |a infraestructura se considera APTA si en el momento de la visita cumple ¢on los numerales marcados como (Requisito minima), ql
oferta serd rechazada
Los numerales no dos come (Requisi inimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion 1
unicamente en la etapl precontractull la exigencia o no de |os requisitos gue no estan marcados como minimos es competencla de

i

sea "No Apto” la

p

e Plantas Fisicas reallza acompafiamiento

a supervisién del contrato.

4.3 FiRMA DE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE

ATRICULA PROFESIONAL

JAVIER CARDENAS B o i+

A251D2002-11345910







PROGESQ: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS i
PROCEDIMIENTQ: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

Y]

REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

ombre: I b ts
Direccién;
wocalidad:

e T e —
VISTA DEL ENTORNO INMEDIATO

SALON ED COCINA !




PROCESD: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

F v wil

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICCO ANEXQ

b

Nombre:
Direccidn:

Localidad:

e ——————————————————————————
ESTADO DE LOS MUROS

e ———————
ESTADO DE LOS PISOS

DESPENSA

BANOS

TANQUE DE ALMACENAMIENTO

VENTANERIA Y CUARTO BASURAS




pp o

INOMBRE DEL INMUI

FECHA DE
DILIGENCIAMIENTL

|DIRECCION:

Sepvicig

ja putdicos e (nfraestructura Basica

212 Ubicagién y rieagos antropicos

Cerramiento y fachada

Instaladones sléctricas

222 (

nformacion sobie |2 cuenta

PROCESO GESTIGN DE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATC CALIFICACICH TEGNICA OE INMUEELES (¢ TE URBANISTICO E JCTURA)
COMEDORES

= e
El

' i :
| inmuebie cuenta con servicio de gas

i

Nimero de cuena de dliente aegun factura:

TREE RO 2x AINCE])

3134970222/ 380174

Cargs aprobada’atorada segin factura (kw):

1

39, REGUERINI N

" Rampas de acceso o medios alternatives mecanicos para &f ingreso a los espacios de Ja unidad pperativa X
AR Yy 4
12 Todos tos espacion de la unidad iva s con lizacion y X
13 a8 cuents con 4
"
14 Elinmuebie cuants con x
"
il i i i la cocil tegid; I
312 Huminacion ¥ ventiacion 15 B cuenta con de ire da la cocina protagidas con mallas da mataral na corrosiva (anged) X
18 Los bafios del inmueble no podrén compartir una ventana para ventilacidn con la cocina. En ningiin caso daberén existir
ventilacidn cruzada entre bafios y coding ¥
17 Lag |amparss protegidas para evitar el riesgo de contaminacién fisica en caso de ruplura accidental de las bombillas b 4
18 Cinta antideslizanta en log excalones o8 la escalars, X
313 Escaleras
o {an caso de qua existan)
20 Pasamanocs de escaleres a Una aitura de +-90 cm. 3
21 con BN Zonas de y zonas qua puedan evitar riesgo de caida duranta su transito 3
|
2 Marcos da vantana an busn gstacio sin pxido o elamentos suaitos. b3
314 Varitaneria —+
23 Vidrion de ventanas con pellciias de sequridad X
24 Puerta de cocina y despensa metalics X
+
315 Puertas 25 Suplementos para redudir las aberturas enbre las puertas y (o8 pisoe las cuales deben ser manores a un centimetro | X
i
i
6 Pusrtas de bafos en buen estado
Cocina y deepensa 27 La codina cuenta con sifén y rejila para la avacuacidn de regiduns |iquicos en a pigo 3
28 Los acabados de piso en cocina y detpensa son pn baldosa y we encuantran sn huen estado, sin fracturas ni vendimisntos P
¥ debidamente emboguillados




29 Loe muros de cocina ¥ despensa san en baldosa o pintura apmdca permitiendo la Tacil limpieza y desinfeccion
0 El acahado da ciele raso de coting y despensa cusnta cof U acabado qua penmita fa fadl limpieza y desinfeccion.
318
Cocina y despensa 31 La cocina ¥ despensa cusnian can media cafta an las uniones piso-muroy muro-mure
az LLos muros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de aimacsnamiamo de comida estan con superficies de
{adl impieza y desinfecoion
33 Existe p ven lasir «en codina ¥
34 Loa aparatos de astan pars evitar
35 Cuenta con adacuata ventilacion
] Cuenta con adecuada fluminacion
317 Comedor (zona de servido)
a7 Paredes y placa can superficles de facH limpieza y desinfeccion
38 Techos y cielos rasos con superficies que parmital la facl impiexza y desinfeccion
38 Guenta con bafioa que parmitan el Ingresa y uso de todo tipo da ususarios
318 Bahos 4 Cuania con barandas o apoyos en bafios.
42 Parades y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
a3 Tachos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpaexza y desinfeccion
14 Cuafto de almacanamianto de residucs
45 E) cuiarto da almacanamiento s hermetice, evitando el acteso y protiferacion de vectores, insactos, foedores. animales
domealicos y suciedad
46 El area o espacio debe tensr paredes y pissa con superfices de fac! impieza y desinfeccion
318 Cuarto de almacenamiente de residuas a7 Cuenta con punto hidraulico y desague cercano
48 El cuarin de cuenta con
49 La ion del cuarto de de residuos esta alslada del sitio de preparacion y almacenamisnta de
alimantoa evitando riesgos de contaminacion
50 £l cuario da almacenamiento de residucs es suficiente para tomenat 1as canacas de almacenamiento da residuce sdiidos
3110 Tangue de agua
55 El a los tangues de almacenamiento de agua estah imper i y protegidos de i de agua.
56 Guenia con certificade de |avade dé tanque con una vigenda de 6 meses segin lo exigidc en o Decteto 1575 de 2007 y
Resolugion 2115 da 2007, que se incluye en ol Pian de Saneamientc Basico
a1 Clalo 57 En zonas de servicios como cocina, alacens, bafios, comador y cuarto de primero auxilios debe contar con superficies.
" lisas, de fAcil himpieza y desinfacddn (En madera no se acepta)
58 Las superficies de murcs 3on lisas parmitiando su facil impisza y desinteccion
3112 Muros
-] Los mures estan kibres dé humedades
60 Pisos o cintas an todas las zonas de la unidad operativa
61 Los pisce de todo el inmuabia no deban lener desniveles o iropezones que genersh fiasgo para los wsuarics. En caso de
existir deben ser corragidos niveiando 8l pisd 0 con rampes antidesiizantes con pasamancs.
3113 Pisos
62 Piane an buen estado sin fracturas que generen riesgod para paricipantes y furcionarios
@3 Las rejifas, limpia pias y otros elamentos colocados en el piso deben estar firmamante asegurados a éste
64 Pintura &1 Mutos ¥ techoe libres de humedad
ERAL Fintura 85 Pintura &n murcs ¥ techas an general en buen estado
] Pinura epoxica en areas no enchapadas da zonas timedas (codina, despersa, bafios)




ham Obsaryacion

12 Se debe garantizar que todos |og espacion de |a unidad

cuenten con

y

1% Adsma

s de garantizar la adesuada circulacion de aire en la cocina, se deben cambiar los elementos oMo &l angero que se ancuentra detariorado.

2 Se requ

ui ere el mameniminato de marces de venlana, ya que presentan deteraro.

23 Se dely

Je garantizar qua todos los vidiica cuenten con la respective pellcuta de seguridad, ya que en s achualidad tienen Instalado papel contac transparents

25| Goded

jen instalar suplementos para reducir [as aberturas entre Jas pusrtas y los pisce jas cuales debeh Bt Menotes a un centimetro,

k] Ea dot)

ten adecums bos bafios para que permitan 8l ingrese ¥ uso de toda tipe de ususarios

47 Se ded)

be adecuar purto hidraulico y desague en el cuato de residuos

48 Se dag

38 garantizar la adecuada ventilacién del cuarto de almacenamianto de residuos.

58 | Elprog

ponente en el momento de ba visita no contaba con certificado de lavado de tanque

58 Ea del

pen garantizar que las superficies de muros sean lisas permitienda sy facil impiaza y desinfeccian

ac Se deb

ben garantizar que los pisos sean antideslizantes o cuenten con cintas antidesiizantes en todas [as zonas de 1a unidad operativa

62 Pisos

n buen estado sin frachwas que gensren riesges pare participantes y funcionarios

a5 Sa reg

piere mantenimiento general de murcs y teches, que eslen libres de humedad y debidaments pintadas

66 Se dal

parantizar pintura epdxica en areas no snchapadas de Zonas himedas como cocina, despensa y bafios,

Notat } Elprod

io inspaccionado no cumple con lo contemplado en (a Ley 1346 del 31 de julie de 2009 en cuanto a accesibilidad & igualdad de de en

Nota2 i Deigx

al forma. m.: tiene cumplimianto a Ia totalidad del componente ambiental.

434

NOTA: La i

Los numeral

nfraestructura se considera APTA sl«efn el momento de la visita ple con los

marcados como (Req minimo),
oferta serd rechazada

es no marcados como (Requisito mlnlmo). deberln ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion

1te en la etapa pr

fa 0 no de los requisitos que no estan marcados como minimes es competencia d

o

e1a supervision del contrato.

-
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PROCESQO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS ;
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUC TURA,

FICHA TECNICA INMUEBLES

IR

Nombre:
Direccién:
Localidad:

VISTA DEL ENTORNQ INMEDIAT! | FACHADA

144

ACCESO AL COMEDOR

SALON/ COMEDOR




Nombre:
Direccitin:
Localidad:

et —

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROGEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Facha Visita:

ESTADQ DE LOS MUROS

e r—— Y —T 7Y
ESTADO DE LOS PISOS

——
DESPENSA

P

NAMIENTO

NQUE DE ALMACE




INOMBRE DEL INMY

FEGHA DE

DILIGENCIAMIENTD:

2.1, ASPECIOS

Servitk

% publicod ¢ infraestructura Basica

212 | Ubicag

N ¥ fietgos antropicos

Cerramiento y fachada

(netalaciones eldctricas

222

|nfarmacidn sobra la cuanta

PROCESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLE $ (COMPONENTE URBANISTICO E INFAAESTRUCTURA}
COMEDDRES
PARTE |

INVORMACION GENERAL DEL PREDID

[NUmero de cuenta de chente segin factura:

T - \ohwo o o

1 §560190

(Carga aprobana/aforada sagin factura (IKW):

3.1 REQUERIM}

1 Rampas de acceso o medios alternativos mecanicos para el ingreso a los espacios e ka unidad operativa X
311 "y 4
1z Todos los eapadion de la unidad [ coh 4o don 'y X
13 Eli ble cuenta con K
1 Eli cuenta con K
212 lluminacian y vantiacion 15 El cuenta con e aire de 1a cocind protegkias con mafias de materal no corrosivo (angeo) ‘ X
+
18 Lo bafios dél inmueble no poadrdn compartir una ventana para ventilacién con Ja cocina. En ningdn caso deberdn existn X
venfilacién cruzada entre bafios y cocna
+
17 Las limparas protegidas para svitar sl riesgo de contaminacian fisica an caso de ruptura accidenal da las bombillas K
19 Cinta antidesiizante en los secalones de la escalers. x
313 Escaleras 4
1. do st
{en caso de quo existan) 20 Fasamanos de escalerss a una aitura de +-90 cm. X
-
21 o 1 Coh &n zonas de i ion y zonas que puedan evitar iesgo de caida durante su transito X
. +
22 Marcoa de ventana en buen estado sin axide o slementos suelos, X
EAR
23 Vigrios de venianas con peliculas de segurkiad X
24 Puerta de codina y daspensa motalica | 4
315 Puertas 25 Suplementos para reduclr as aberfuras antre [as pusrtas y 106 piaos las cusles deban ser menares a Un cantimetro X
2 Puertas de bafice en busn estada ‘K
4
Cecina y despensa 7 La cocira cuenta corn eifdn y rejilla para |a evacuacién de residuss liguides en el piso K
+
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son en baldosa ¥ se encuentran en buen estado, sin fracturas ni vencimienios. ! P
y dabidamante smboquillados




29 Los muros de cocina y despansa son an baldosa o pintura epoxica parmitendo la facil impieza y desinfeccion
o El acabado de cielo raso de cocna y despensa cuarita con un acabado que permita (4 facil limpleza y desinfeccion.
318
Cocina y desperaa Eal La codina y despensa cuentan con media cafia en las uniones piso-muro y muro-muro
32 Log muros de mesones para fon de comida y de i de comida estan con superficies de
fach limpieza y desinfeccion
33 Existe &n las ir {tor ) en gocina y
34 Loa aparates de iluminacion estan 1 para evitar
35 Cwenta con adecuada ventilacion
38 Guenta can adscuada iluminacion
317 Comedor {zona de servido}
37 Parades y piecs con superficies da facil limpieza y desinfeccion
38 Techos ¥ cielos rasos coh superficiea que permital la fadl implaxza 'y desinfeccion
38 Cuenta con bafios que permitan el ingreso y uso de todo ipo de ususarios
318 Bafics 41 Cuanta con barandzs o apoyoa an bafios
42 Paredes y piaos con superficies de facll implaza y desinfaccion
43 Teches y cielos rasos con superficies que permital a facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamienta do residugs
a8 El cuarto ge almacanamiento es hermetico, evitando el acceso y proliferacion de vectares, ifsectos, rosdores, animales
domasticon y suciedad
48 El area o espacic deba tener paredes y pisce con superficies de facil limpiaza y desinfeccion
318 <Cuarlo de almacenamiento de residucs 47 Cuenta con punto hidraulico y desague cercand
48 Bl cuario de i cuenta con
48 La del cuarto da 1 de residus esta aisiada dal sitio de preparadion y almacenamiente de
alimentos evitando riesgos de contaminacion
50 El cuartc de almacenamiente de residucs es suficiente para cantener las canecas ds almacenamiento de residucs sdlidos
81.10 Tangue de agua
55 El g los tanques de de agua estan dabi il ¥ de de agua.
56 Cuenta con certifcaco da lavada de tanqua con una vigenda da § meses seguin lo exigide en & Decreto 1575 de 2007 y
Resolucion 2115 de 2007, que sa incluye on el Plan de Saneamiento Sasico
341 CGiglo rasoe 57 En zonas de servicios come cocing, alacena, bafos, comedor y cuanto de primem auxilics debe contar con superficies
- lisas, de fadl| limpieza y desinfacsidn {En madera no se acapta)
58 Las superficies de murcs aon lisas permitiendo su fac limpieza y desinfeccion
3112 Murce
50 Las muros eaten libres de humedades
60 Pisos antidesi © dintas &N tadas las zonax de ta unidad operativa
&1 Loa pincs da todo el inmueble no deban tener desniveles o iropezones qua geneten iesgo para los usyaries. En caso de
existic daben ser corregidos nivelando el piso 0 con rampas antidestizantes con pasamancs.
3113 Pisos
L3 Pisos 8n buen estado sin fracturas que generen rieagoa para parbcipantes y funcionarios
63 Las refillas, limpia pes y otros elementos colocados en el piso deben estar firmements asegurados a éste
64 Pintura en muros y techos libres de humadad
3.1.14 Pintuta &5 Pintura en muras y techos en general en buen estado
66 Pintura 2pdxica en areas no enchapadas da zonas himedas (cocing, despensa. bafivs)




3115

Ctros

Item Observacion
12 Se dabe garantizar qua todos los espacion de la unidad operatva cusnten con ion y !
15 Ademps de garantizar la adecuada circulacién de aire en la cocina, se deben cambiar los elementos como el aRgere qus se sncuentra deteriorado. N
22 Se requiere & mantenimineto de marcos de vantana, ya qua pregantan deteroro. !
2 Se debe garantizar que tndos Ioe vidrioe cuenten con la iva pelicula de yaqueenla i tisnen instalade papel comac trangparente
25 Se deben instalar suplementos para reducir las aberturas entre las puertas y (o8 pisos as cuales deben el menarea a un centimetrn, X
28 Se requiere e mantenimineto de los acabados de piso en cocina y despensa debido a que las baldosa no se encuentran an buen estade, algunas pressntan lractures. o asta mal {
29 Sa requiere &l mantaniminato del recubrimiento de fos muros de cocina y despersa, con ¢l fin de garantizar su facil limpieza y desinfeccion 1
o Se dabe garantizar que el acabado de cielo rasc de cocina y despensa penmita fa facil limpieza y desinfeccion.
a Se requiere que en drea de la cocina y despenga cuenten ton mada ¢afia an (29 unlanes pisa-murp y murc-mura H
32 Se depe garantzar que los muros de masones para manipuladon de comida y estructuras de almacenamientc da comida cuenten con superficies de facil limpieza y deginfeccion
a3 $e dope garantzar que los {ontes y demas i i icas de coonay cuenten con (a debida protaccion. !
B 39 Se deben adecuar los baiios para que permitan el ingresa 'y uso e toda tpo de uausarlos
741 Sa deben Instaker barandes o apoyos an bafas
. 45 &e rey ulalu que el cuarto de almacanamiento de realduos $ea hermetico, par aevitar ei acceso y proliteracion de vectores, ihaectos, reedores, animales domesticos y uuuadad .
3 48 Se ret ulars que ef I:I.Ii‘ﬂa de almacenamiento de reciducs tengs pavedea- y pisss can superficias de '-H-l';l\ impiaza y desinfacsian
47 Sa debe adecuar punto hidraulico y dagague en al cuato de residucs
48 Se debe garantizar la adecuada ventilacion del cuario de nlmncnnaminl;l:c; de residuos.
50 5o debe giranhza(uueel cuartndu almacenamienta de residuos pelmit;;:onuner |88 canecas de almacenamianto da rasiducs sdlidos -
80 Se deben garantzar que ks pispe Epan antideslizantes o cuenten con Gintas anﬁdndizanlss on todas las zanae de la unidad operatve
62 Pisos|en buen estada sin fracturas que generen riesgos para paticipantes y funuonano&
65 Sere uen; man‘henlmlenlu general de muros y techos, que esten libres de humedady ué;damonte pintades -
.. 6‘3 Se ddb gar;‘r;ﬂzar pirtwa e;‘;ﬁ‘!lcl £n areas no enchapadas ds zonas himedas como cocina, despensa y bafioa,
le 11 Elpradio msvecclonsdo nu .c'\;mdu con lo cantemplado en Ja Ley 1346 del 31 dn ]uHa 46 2000 a1 QUSMG @ Ccesib ilidad & igualdad da oportuni de en sondicidn de discapacidad. o
Nota2 i Da iglia) ferma no iene cumpimianta a Ia totalidac del companente ambiental. !

NOTA: La Infraestructura se considera APTA si en ¢l momento de la visita

Los numerales no marcados como (Requisito ), ser verifi

c¢on 108 nur les marcados como (Req

£

Y

r del concepto sea "No Apta™ la

oferta serd rechazada

o

en su plimiente por & Interventor o Supervisor, la Subdireccion
unicamente en la etapa precomractual Ia exigencia o no de los refuisitos que no estan marcados como minimos es competencia tle

i

e Plantas Fisicas realiza acompafamiento
a supervisién del contrato.
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PROCESD: GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

MU = Y

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

>iracci6-n:
[Localidad:

VISTA DEL ENTORNO INMEDIATO FAGHADA

UBIGAGION DE NOMENCLATURA Y MEDIDORES ACGESD AL COMEDOR

SALON / COMEDOR




PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICICS
PROGEDIMIENTQ: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUGCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Direccion:
Localidad:

ESTADO DE LOS MUROS

ESTADO DE LOS PISOS

wm———
DESPENSA

BANOS

et —————————— T e————

TANQUE DE ALMACENAMIENTO

VENTANERIA Y CUARTO BASURAS




ANO—~
O p—————— ATEE SO kZB

FORMATQ CALIRCACION TECN|CA DE INMUEBLES [COMPONENTE URBANISTICO £ INFRAESTRUCTURA}

PARTEL
CION GENERAL DEL PREDHD

NOMBRE DEL (NMUEBLE:

FECHA DE
CHUIGENCIAMIENTO:

IDIRECCION: 3BT

2.1. ASPEGTOS

Serviciop plbiicos e Infraestructura Basica

1.2 Ubicackn ¥ riesgos antropicoe

Cerramiento y fachada

Instalaciones eléctricas

Nimero de cuenta de cliente segln factura: 18142474

222 |

Rformacion sobre la cuenta

10 Carga aprabada’aforada segan factura (KW): 2

33, REQUERINIE 4 g ALES PARA EL FUI

1 Rampas de acceso o madica alternativos macanicos para el ingraso & los pepacios de la unidad oparativa X
311 sefializaciony ! ;
12 Todos los espacion de |a unidad operatva se encuentran con sefiaizacion y sefialetica . X
123 i cuenta con ]
4 Eli cuenta con inaci b ]
+
1 i I il i it i '
312 Wuminacion y ventilacién 5 3] cuenta con de aire de la cocina protegidas con mallas de materal no comosive {angeo) X
6 Los bafios del inmueble no podrdn compartt una ventana para ventilacién con la cocina. En ningdn casc deberdn exisbr x‘
ventilacién cruzada enire bafios y cocina
17 Las I4mparas protapidas para avitar & resgo da contaminacion fisica en caso de rupture Becidental da las bombillas X
19 Cinta antidesfizante en log escalones de |s escalera. X
313 Esdceaiern ‘ N
{en caso de qua existan) 20 Pasamance de escaleras a una altura de +-00 om. X
Fal ion con an zonzs de Gl ¥ Zonas que puedan evitar rieagc de caida durante su transito X
+
22 Marcos de veriana en buen estadc sin cxido o elementos suelios. X
314 Ventaneriz +
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad . X
24 Puarta de cocina y despenza mataica X
315 Puertas 25 SUpMentos para reducir (28 aberiwas entre 1ag plenas y los pisos 1ag cualea daben sef MANOTes a Un cantmetro . x
"
% Puertas de bafios en buen estado b ]
Cocina y despensa 1 La cocina cuenta con sifén ¥ rajila para ta evacuacion de residucs liquidos an ol pise X
*
28 Los acabados do piso an cocing y despensa san en baldosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni vencimientos ! x
y debidamama emboquilladoa




29 Los muros de cocina ¥ despensa soh on baldosa o pintura epoxica parmitisndo |a fad impieza y desinfeccion
30 E1 acabado de cislo ras0 de codina y despensa cuenta con un acabade que permita la facil limpieza y desinfaccion.
316
Cocina y despensa 3 La cocina y despensa cuentan con media cafia en [as uniones piso-murc y murc-mure
%2 Loa muros de para 1 do comida y de 1to de comida estan con superficies de
facd limpieza ¥ desinfaction
a3 Existe en las i en cocina y
4 Los aparatos de iluminacion eatan para evitar
35 Cuenta con adecuada venlilacion
38 Cuenta con adecuada iluminacion
kRN Comedor (zona de servido)
37 Paredes y pisos con superficien de facll limpieza y desinfecion
38 Teches y cielos rasos con superficies que permital |a facil limpiexza y desinfeccion
an Cuenta con balos que permitan o ingreso y uso de todo tipo de ususarnics
318 Bafos 4 Cuenta coh barandas o apoyas an hafios
42 Paredes y pisos con superficies e facd limpieza y desinfaccion
43 Techos y cielos rases con superficies que permital la facil impiexza y desinfeccion
4“4 Cuarto de almacenamiento de residuos
45 El cuarto de almacanamiento es harmstico, evitando el accese y proliferacion de vectores, ihzactos, roedores, animales.
domesticos y suciedad
445 El area 0 sspacio debe tenér paredes ¥ pisca ¢on superficies de faci impiaza y desinfection
318 Cuarto de almacsnamiento de residuce 47 Cuenta con punto hidraulico y desagle cercano
48 El cuarto de cuenta on
49 del cuarto de da residuos esta aislada del sitio de preparagion y aimacenamisnio de
alimentos evitando rieagos de contaminacion
50 El cuarto de almacenamianto de residucs e suficiente para contener |as canecas de almacenamiento de residucs sdlidos
3140 Tanque de agua
&5 El olos tangues de aimacenamiemto de agua estan i il ¥ g de agua,
56 Cuenta con certificade de lavado de tanque ¢on una vigenda de & mases seQun lo axigido en &l Decreto 1575 da 2007 y
Resolucién 2115 de 2007, que sa incluye en of Plan de Saneamiento Bdsico
a1 Cislo 57 En zonas de servicics como cocna, alacens, baftos, comedot y cuans de primera auilios debe contar con supearficies
i elo rasos (isas, 8 Tacil impieza y desinfectién (En madera no se acepla)
58 Las supecies de murcs son lieas parmitiendo su facll limpieza y desinteccion
3112 Murcs
59 Los mures estan libres de humedades
80 Pisos anti Q cintas on todas [as zonas de la unidad operativa
81 Los pisce de todo ef inmuetie no deben tanar desnivales b tropazanes qua genaren riesgo para los usuarics. En caso de
sxiatir deban ser corregidos nivelando el pisa ¢ con rampas antideslizantes con pasamancs.
3113 Pisos
82 Pisos en buen eatado sin fracturas que generen riesges pars participartes y funcionarios
83 Las rejillas, limpia pies y otros elementos colocados en el piso deben estar irmamente asegurados a éste
64 Pifitura &n Murod y 16chos ibres da humedad
3144 Fintura 65 Pintura en murod ¥ techoa en genaral en buen astada
-] Fintura epéxica en areas no enchapadas de zonas himedas (cotina, 6aapenaa, bafics)




3115

Itam Obseryaciones H
1 Se deben implementar rampas de acceso o medios alternativos Mecanicos para ol Ingrasa a los aspacios de la unidad operativa. T
12 Se dabe garantizar que todos los espacion de la unidad operaliva cuenten con lizacion y i
15 Ademak de garantizar Ja adecuada circulacién de aire en |a cotina, $é deban carmbiar 0§ aismantos como & angaro que se encuentra deteriorado. '
17 Sa debe garantizar que las lamparas esten protegidas o cusnten con un protector para evitar e fiesgo de contaminacion fisica en caso de ruptura accidental da las bombillas N
18 Se debe instalar cintas antideslizante en los escalones de la eacalera.
20 55 debe gurann‘z‘a‘r‘la i i de da an teda su exiencidn, a una allu;;-ds +90cm. ! -
~ 21 Se deben izar |a i da &n todas [aa zonas de circulacion y zonae comunes, con el fin de evitar riesgo de ;ida duiante su transito
22 Se reqliers el m;;;tuniminsho de -n-|‘arwe de ventana, ya que presentan detercro.
B 23 Se debe garantizar que todog o8 vldnot‘ -l;uamen oon la iva palicula da i ya que en I.a“ i tienan insldade-;ape! contac transparanta i o
24 Se debe garantizar que 'a puerta de cocina y despensa sesn de metalicas y en buen estade
3 25 Si dehen ingtalar suplementos para 1educlr {as aberturas antrs las puartas y Ios pisos las cuales deben ser menores a un centimetro. o

requiere garantizar que 1a cocina cuente con sifén y rejila para la evacuacién de residuos liquidos en el piso
28 Se reqliare o mantanimineto da los acabados da piso an cocina y despansa debido a que las baldosa no e encuentran en buen ssiado. algunas fracturas. o esta mal
20 Se reqiere of mantenimineto del recubrimiento de los murcs de cocina y despenaa, con &l fin de garantizar sy fadl limpieza y dssinfeccion
34 Se debre garantizar que loa aparatos da i ion esten idos para avitar i
38 Sa deben adecuar los bafios para que permitan el ingreso y uso de todo tipo de ususarics N
47 Se dete adecuar pume hidraulicn y desague an el cuato de residucs
50 Se dele ga};nhzar que o c;.!;m de almacenamientc de residuos permita conener las oanecse de aimacenamientn do ledduol wldnl -
- 58 El proponente an sl mamanto da |a visita no contaba con certificado de lavado de 1anque -
&7 Se reguiere ol cambio de cielo rasos en las ;r-aa: donda ovta deteriorada o oeta instaiado ol de maderacon el fin qus permitan U Tach implaza y desinfeosion (En madera no ae acepta)
) 6D S dablen garantizar que los pisos Bean anudeilznmnl © cuenten cun-::;r;{a-s antideslizantes sn lodas las zonas de la unidad cperativa T —————
61 Los camibios da nival da los pisos dal inmuable no deben tener desniveles o tropezones que generen riesgo para los usuarics. Por lo que ae deben corregir, nivelanda o con rampas anlidetllzamu} CON PASAMANDS.
&2 Pisos #n buen estado sin fracturas gue generen nesgoes paa participantss y funcionarios. !
83 Se debe gnnnuz-r que |as rejillas, impia pies y otrog &0 ol pisn esten fiy
85 Se requiers maMammmnlo general demurn y techos, que esten libres de humedad y debidamente pintados
.“B.g Se dell gararitizar pirntura epoxica sn areas no enchapadas da zonae humadas como cooina, despensa y bafos.
h‘mﬁ €I predio inspaccionade np cumple con lo contemplaco en la Ley 1346 del 31 de julio de 2009 en cuanto a u;x:eal n_!ad ° iuuallhd’!‘i‘e 1 de p en ién de d
Nota 2 | De igugl forma no tiene cumplimienta a la totalidad del componente ambiental,

4.2. CONCELISICH

0 FIAL

l
.
:

NOTA: La i

Los numeraly

+

nfraestructura se considera APTA si/en el momento de 1a visita ple con las les marcados como (Requisito minima), cuando e| resultado del concepto sea "No Apto” la
oferta geré rechazada

es no marcados coma (Requisito mlnlmo}, deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion je Plantas Fisicas reallza acompahamiento

unicamente en la etapa pr I, la la ¢ ne de los requisitos que no astan marcados come minimos es competencla de la supervisidn del contrato,

i
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PROCESO: GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUGTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

lombre;

Direccién:

Localidad:

VISTA DEL ENTORNO INMEDIATO _

FACHADA

14

UBICACION DE MEDIDORES

ACCESO AL COMEDOR

SALON / COMEDOR




Localidad:

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FIGHA TECNICA INMUEBLES

I

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXQ

Fecha Visita:

e ———————————————————

ESTADO DE LOS MUROS

————
DESPENSA

-
BANOS

TANQUE DE ALMACENAMIENTO

——
CUARTO BASURAS




AT

- L
PROCESD GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS !_‘ DT‘ A Or D O %— LUD\"Q"{ w

FORMATO CALIFIGAGION TEGNICA DE INMUEBLES ([COMPONENTE URBAN(STICO E INFRAESTRUG TURA)]
COMEDORES

PAREE [
INFORMAGION GERERAL DEL PREDID

g g : T 7
{NOMERE DEL INMUEBLE: i

FECHA DE
[DILIGENCIAMIENTO:

{DIRECCION:

Servicica publicos 8 Infrsestructura Basica

21.2 | Ubicacion y riesgos aniropicos

Carramientn y fachada

Inetalacicnes eléctricas

232 9 Numern e cusnta de cliamte segun factura: 1933329-4

nformacion sobre la cuenta

10 Carga aprobadaaforada segin factura (KW): 2

CARAGCTERISTHCAS PARTIGULARES DEL SERVIGIO A IMPLEMEN AR
3.1 REQULRIMIEN 1 O% GENERAL PARA EL FUNTIC NENTO DE UN SR 0 LOELA ETARIA DISTRITAL DE INTEGRA! N 1AL

n Rampse de acceso 0 medios alternativos mecanicos para ef ingraso a los espacios de 1a Linidad operative X
EAR il . ¥
12 Todos los espacion de la unidad operativa se encusntran con sefializacion y sefaletica x
13 Ell hlg cuenta con X!
14 El ble cuenta con i .4
i
312 Suminacién y ventiacién 15 El inmugbis cuanta con adacuada dirculacitn da aire de la cocina protegidas con malas de materal no conosivo (angeo) . X
6 Los baftas del inmuebie no podrén compartir una ventana para ventilacion con Is cocina. En ningin caso debaran exiatir X :
ventilacién cruzada entre bafios v cocina .
17 Las lamparas protegidas para evitar el riesgo de contaminacion fisica en caso de ruptura accidental de las bombikas X,
19 Cinta phtideshzante en los ebcalones de la escalera. X
313 Egcaleras
fon case de que existant 20 Pasamancs de escaleras a una alturn de +-50 cm. X
21 Protaccion con barandas en zones de circulacion y 2o0nas cOMUNBS que puadan avitar rizsgo de caida durante su transito X
+
2 Marcoq de veritaha eh buen eStade B oxIdo O elementos sushtos, X
314 Ventanerla
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad X
24 Puerda de codina y despensa metalica X
15 Puerias 25 Suplemantos para reducir las aberturas entre las puartas y loa piscs las cualgs deben ser menores @ un centimetro X
26 Pusrtzs de bafios en buen estado x!
Cocina y despened 27 La cocina cuenta ¢on sifan y rajlia para la avacuacén da residuos liguidos en el piso b3
+
2 Los acabados de piso an corina y daspansa Eon en baldosa y me ancuantran en buen estado, sin frachuras ni vencimisntos X
y debidamente emboquillados




28 Los mures de cocina y despenaa acn en baldosa o pintura epoxica permitiendc la facil impieza y desinfeczion
30 El acabadc d tis(o raso de cocina y daspensa cuenta con un acabado que permita fa facil impieza y desinfeccion.
318
Cocina y despansa k1 La cocina y despensa cuenian cof! teciia caha on las uniones piso-mura y mure-muro
a3 Los murcs de mesohes pata manipulzcion da comida y estructuras de almaceramiento de comida estan con superficies de
fadl impieza y desinfeccion
a3 Existe p i6n an ias i ' L [ en cocina y
34 Los aparatos de ion estan p jdoa para evitar
35 Cuenta con adecuada ventilacion
35 Cuenta con adecuada iluminacion
a7 Comedor (zona de servido)
7 Paredea y pisos con superficies de fadil impieza y desinfeccdon
38 Tachos y cialos rasos con superficies que permital la fachl limpiexza y desinfeccion
kL] Cuenta con bafos qua parmitan sl ingreeo y uso de todo lipo de ususarice
318 Bafios 41 Cuenta con barandas o apoyos en bafics
42 Parades y pisos con superficies de facil Ampieza y desinfeccion
43 Techos y t/2(08 rasos con suparficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
a4 Cuarlo de aimacanamiento dé residucs
a5 E! cuarto de almacanamients as harmetico, evitando e acceso y proliferacion de vectores, insectos, rosdores, arimales
domesticos y suciedad
46 El area o espacio debe tener paredes y pigas con superficies de facil limpie24 y desinfeccion
ERE:] Cuarto de almacenamiento de residuos 47 Cuenta con punto hidraulico y desague cercang
48 El cuarto de al i wuenta con
a9 a ién del cuarto de i de residuos esta aislada del sitic de preparacion y aimacanamiento de
alimentos evitando riesgos dé contaminacion
50 El cuaric de aimacenamiantc de residuca as auficiants para contener lag canecas de almacenamiento de residuos sélidas
3110 Tangue de agua
55 El ¢ 108 tanques de i de agua estan debi i il ¥ protegidos de i i de agua.
56 Cuenta con certificada da lavado de tanque con una vigencia de § meses segln lo exigido en &l Decreto 1575 de 2007 y
Resoclucion 2415 de 2007, que 88 inciuys en ¢l Plan de Saneamianto Bisico
an Clelo 57 En zonas dé senvicias como cocina, alacena, bafios, comedor y cuarto de primerce auxlics debe contar con Bupsrficles
o ancs lisas, de ldcil limpieza y desinfeccion (En madera ho && acefta)
58 Las superficies de murcs son lisas permitiendo su facil impieza y desintaccion
4112 Muros
58 Lo= muros estan libres de humedades
&0 Pigos antidesi o cintas anti en lodas |as Zonas de fa unidad operativa
61 Lo pisos de todo el inmuetie no deben tener desniveles o tropezenes que genaren riesgo para los usuarivs. En caso de
sxistir deben ser coffegidon nivelando el pisa o con rampas antidesiizantes con pasamanos.
3113 Piaos
82 Pisos en buen estado sin fracturas que generan riasgos para participantes y funcicnarios
B3 Las rejilas, limpia pies y aircs elementos colocados en el piag deben astar firmements asegurades a ésie
84 Pintura an muros y techos libres de humedad
3114 Fintura 65 Pinturs an muras y techos en general en buen estade
66 Pintura epéxica an areas no de zonas hd {eocina, bafics)




ftam | Obdervacion

12 Se deba garantizar que 10dos 105 eapadion de ia unidad fiva cuenten con

"

¥

15 Adetnas

de garantizar |2 adecuada circulacian de aire an la cocina, sa deben cambiar loz elementos coma el angero que se encuentra detericrade.

2 Sae requiere el mantenimineto de marcos de vantana, ya que presantan deterorp.
2 Sa debs garantizar gue 10408 108 vidrios cuantan con (a respactiva pelicula de seguridad, ya que en la idad tianen instalado papel contac transparentes

" 5 Se deban instatal quplementos para redusir iag abem;l-a-l entra las puertas y los pisas |as cuales deben ser menores a un certimatro. .
28 Se requiere ol manterimineto de o8 acabados da piao #n cocina y dezpansa dabido a que las baldosa na se encuentran en buen estado, algunas presentan fracturas, imi o esta mal j
32 Se deba garantizar que [a3 mures de mesones para mani mlaa“n‘r} de comida y ;;tmr:tum de almacenamiento de camida cuanten con superficies da facil impieza y dasi‘n‘l"acdnn
33 Se debe Qe o8 i y demas i .: icas de z-:;.cina ¥ cuertten con la debida proteccidn.
39 Se debdn adecuar jos bahos para qua permitan el ingrago y uso de todo lipo de ususarics

a1 Se deben instalar barandas o apoyes en bakios

47 Se debe adecuar punto hidraulloe y desague en el cuata de rasiducs

60 Se debe

N garantzar que los pisos sean amideslizantes o cusntan con nintas antidesiizantes en todae las zonas de la unidad operativa

654 Se raqu

era mantenimiento ganaral de mures y techos, que asten libres de humedad y debidamente pintados

66 Se debd

garantizar pindura epoxica en areas no anchapadas de zonas hiimedas coma cooina, despansa y bafos.

Nota1; El pred

inapeccionado no cumple con (6 contemplads en la Ley 1346 dsl 31 de jullo ds 2002 en cuanta 2 accesibildad B igualdad de oportuni de

en icién de di

Nota 2 3 De igual

forma ho tiene cumplimianto a ja totalidad del componants ambiantal,

AT
FENA

i
.
.
*

NOTA: Lain{

Los numerale)

oferta serd rechazada

fraestructura se considera APTA'sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como {Raquisita minimo), cuande el resultado del concepto sea "No Apto” la

5 no marcados como (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimlente por el Interventor o Superviser, la Subdireccion

unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o na de los requisitos que no estan marcades come minimos es competencia de |
.

d¢ Plantas Fisicas realiza acompafamiento
supervisién del contrato.
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PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVIGIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

AL CALDA ?f\‘(oﬁ
DE SOGOTA O.C. —

CANI L vn

ombre: iq ME] MR
Direccidn:
Localldad:

8.1, REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO !

FACHADA

S S T
ACCESO AL COMEDOR

SALON | COMEDOR

COCINA




B j PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNIGA INMUEBLES

T v

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICQ ANEXO

Nombre:
Direccion:
Localidad:

’ ESTADO DE LOS MUROS ESTADO DE LOS PISOS

DESPENSA BANOS

CUARTO DE BASURAS VENTANERIA




NOMERE DEL INMY|

EBLE:

FECHA DE

DILIGENCIAMIENTO:

Servicioy

¢ piblicos e Infraestruchwra Basica

212

Ubicacin y liesges antropicos

Cerramientc y Tachada

UM DE LA NG

Instalacicnes eléctricas

EC TRaLA

222

Informacién sobre |8 cuenta

PROCESO GESTION OE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATD CALIFICACION TECNICA DE INMUEHLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUGTURA)
COMEDORES

i
\ i3 \

i i

Numero de cuenta de cliente sagun factura:

: hY
T N P00 OL,\*D'\Q).

4 e

RIS 11 8141586

= B i =
- = = :
Elinmueble cuenta con Ssrvicio de gas -
T ” e = z p et
: e L : s

19160764

(Carga aprabada/aforada sagan factura (kW):

R

ANRES DEL SERVICIO A IVPLERMERTAR

" Rampas de access o medos alternativos mecanicos para f ingreec a los espacios de la unidad operative X
311 | & y
12 Todos |ce espacion dé la unidad operativa se ancuentran con safalizacion y seMaletica X
13 B cuenta con x
14 Hi cuenta con X
+
i ia cocl id! ias de mataral F
312 Numinacion y ventilacion 5 =] CU4nta con g6 aire 04 1a cocina protagides con mallas da mataral no corrosivo (angeo) X
18 Los baflos del inmueble no HOdrdn cOMpParts UNa veniana para vantilacién con la codina. En ningln caso deberdn existir X
ventilacién cruzada entre bafos y cocing
T
17 Las lampaias protegidas para evitar el riesgo de contaminacién fisica en caso de ruptura accidental de las bombillas X
19 Cinta antidesli2ante #n los escalones de la escalera, X
313 Escaleras +
{an cago da qua existan) 20 Pasamancs de escaleras a una aftura de +-80 cm. k x
21 Proteccion con barandas en 2onas de girculacion y 2onas Comunas qua puadan evitar resgo de caida durante su transite X
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxido 0 elementos susitos. K
314
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad ) X
L] Puena ga cocina y despansa metalica X
315 Puertag 25 Supiementos para redudir lae abarturas enlre las pusrtas y (o8 pisos ias cuales deben ser mencres a un centimetre X
t
2% Pusrias de bafios sn buen eslade X
Cotina y despensa 27 La cocina cuenta con sitdn y rejila para |a evacuacion de residuos liquidos on &l plso b
28 Loe acabades de piso en cocina y despensa soh ¢n baldodd y 54 encuentran an buan estado, sin fracturas ni vencimientcs X
y debidaments amboguillados :




29 Loe mures de cocing ¥ despensa son en bakicsa ¢ pintura epoxica permitiendo [a facil impieza y desinfeccion
30 El acabado de dielo resc de cocina y despensa cuenta con un acabado que permita la faci limpieza y desinleccion.
318
Codnay despensa A La cocina y deapensa cuentan con meda cafia an las uniones piso-muroy muro-mura
12 Loe murcs de para il ion de comida y de ‘ de comida estan con superficies de
facil impieza y desitfecciot
33 Existe idn en las i en cocinay
k2 Los aparatos de iluminacion estan i para evitar
35 Cuanta con adecuada ventilacion
38 Cuanta ¢on adacuada iluminacion
sy Comedor (2ona de sefvido)
7 Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
38 Techos y cietos rasos con superficies que permital la fadl limpiexza y desinfeccion
39 Cuanta con bafios que permitan el ingraso y use de bedo tipo de ususarios
R R Bafos 41 Cuenta con barandas 0 apoyos en bahos
42 Pasades y piscs con superficies de Tacil impieze y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
a4 Cuarto da simacenamiena da residucs
a5 £l cuarto da almacanamiento es hermetico, evitando el acceso y prokferacion de veclores, insectos, roedores, animales
domasticos y suciedad
45 El area ¢ espacio debe tener paredes y piace con superficies de facil impieza y desinfeccion
ERE:) Cuarto da almacenamiento de residucs 47 Cuenta con punto hidiaulice y desague cercana
48 E) cuarto de almacenamisnio cusnta con acecuada ventilacion
40 La del cuarto de de residuos esta sitiada del sitio dé preparacion y almacenamiente de
alimentos evitzndo resgos de contaminacion
50 E cuarta de almacenamiento de residuocs a8 suficiente para contener las canecas de almacenamiento de residucs sdlidos
3110 Tanque da agua
55 &l oloe tanques de almacenamiento de agua eslan ilk y jdos da i i de agua.
5 Cuenta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de 5 meses segin Io exigido en ef Decreto 1575 de 2007 ¥
Reaclucitn 2115 de 2007, que es incluys en el Plan de Sansamienta Basico
311 Cilo 18808 57 En 20nas de garvicios como cocing, alacena, bafios, comedsr ¥ cuarto de primern awdlios debe contar con superficies
o ligas, de facil impieza y desinfecién (En meders no as acepa)
58 Las superficies de muros son lisas penmitiendo su facl hmpieza y desinfeccion
3112 Muros
58 Los murcs estan libres de humedades
(] Pisos anlideslizantes o cintas [ an tedas las zonas de la unidad operativa
81 Los pisos de todo of inmueble na deben tener desniveles ¢ ropeohes qué Jeheren fiedgo para los usuarics. £n caso de
existir deban sar corregidos nivelando el pisc o con rampas antideslizantes con pasamancs.
3113 Pisos
B2 Pisos en buen estado ain fracturas qua generen riesgos para participantes y funcionarios
B3 Las rejllias, (impia ples y otros elamantos colocados en sl pisa deben astar irmementa asegurados a éste
54 Pintura eh muros y téchos ibiea de humnedad
3.1.14 Fintura BS Pintura en muros y techos en general en buen s4tado
66 Fintura epoxica on areas no enchapadas de Zonas himmedas {cocina, despensa, bafios)




4.1. OBSERVAGIONES FINALES

item : Obsesvacién

12 Sa debe garantizar que todes los espacion de la unidad cperativa cuenten con sefializacion y sefisletica

15 Ademas de garantizar la adecuaca circulacidn de sira en |3 cocina, se deben cambiar los elemenios como ¢l angero que se encusnira dateriorado.

17 Se debe izar que las esten protegidas o cuenten con un protector para evitar o riesgo de contaminacién flsica en caso de ruptura acddentsl de las bambillas

23 Se debe garantizar gue lodos los vidrios cuenten con la respectiva pellcuta de seguridad, ya que en la actualidad #enen instalado papel contac tranaparents

24 Se debe garantizar gue la pusrta de cogina y despansa ssan de metalicas y en buen sstado .
25 Se deben instalat suplementos para reducir las aberturas entre |es puertas y los pisos las cuales deben ser menoses a un centimetro,
'27 Se requiere garantizar que la cocina cuente con sifdn y rejilla para la evacuacion de resicuos liguidos en ol piso
mi;;l Se reguiere el mantenimineto de los acabados de piso en cocina y despensa debide a que fas baldosa no se encuentran en buen estado, algunas fracturas, 0 esta mal “, ocuill
29 &g requiere el mantenimineto del recubrimients de les mures de cocina y despensa, con el fin de garantizar su fadl fimpieza y desinfeccion
30 $e debe ga’r;nnzar que &l acabado de cielo raso de cocina y despansa permita |a facil limpieza y desinfeccion. o
31 Se requiere que en rea de la cocina y despensa cuenten con media cafta n |as unignes piso-mure y muro-muro
2 Se debe garantizar que los muros de mescnes para i ion de comida y de ito de comida cuenten con superficies de facil limpleza y desinfaccion
33 Se debe g izar que los i ¥ demasii A de cocina y desx . cuenten con Ia debida proteccion.
34 Se debe garantzar que los aparstos de iluminacion esten i para evitar - -
a9 Be deben adecuar os bafics para que permitan el ingreso y uso de todo lipo de ususarics '
wA; Se deben instalar barandas o apoyos en bafios
'44 Se dabe adecuar ol cuarte de almacenamisnto de residuce -
45 Se requiere que e cuarto de almacapamiento de residucs sea hermelico, par aevitar ol acceso y proliferacion de vectores, insectos, roedores, animales domesticos ¥ suciedad
48 :’se requiere que &l cuarto de almacenamiento de reciduos tenga paredes y piscs con superficies de facil limpieza y desinfeccion '

47 5o debe adecuar punte hidraulico y desagus en el cuato de residucs.

48 8e debe garantizar la adecuada ventilacién del cuarto de aimacenamiento de residuos, ,
48 Se requisre la icacion del cuarto de i &9 residuos, debido a que no esta aislada del sitio de iony i de ali para evitar riesgas de contaminacion ‘
50 Se depe garantizar que sl cuarlo de almacenamiento de residucs permita centener las canecas de almacenamiento de residuos sélidos

56 El proponents en el memento de la visita no contaba con certificade de lavada de tangue

80 Se depen garantizar que los pisos sean antideslizantes ¢ cuenten con cintas antideslizantes en todas [as zonas de Ja unidad operativa

B3 Se depe parantizar que las rejitas, limpis pies y otros en el pisg esten

65 Se requisre mantenimiento general de murce y teches, que esten libres de humedad v debidamente pintados

56 Se depe garantizar pintura epéxica en areas no enchepadas de zonas himedas como cocina, despensa v bafios.

Nota 1 ¢ El predic ingpeccionade no cumple con lo contempiada en la Ley 1346 del 31 de julio de 2009 en cuanto a e igualdad de de an ign da

Nota 2 ¢ De Iggal farma ne tiene cumplimientc a |a totahidad del componente amiiental.

maoanezarcasearmen s

4.2, CONCLUSION FINAL

NOTA: La infraestructura se considera APTA 8l en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como {Requisito minimo), do dl resultado del pto sea “No Apto” la
oferta sera rechazada :
Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimiento por ! Interventor o Supervisor, la Subdireccion fle Plantas Fisicas realiza acompafnamiento
unicamente en la etapa pr , 1a exigencia o no de |os requisitos gue no estan marcados como minimos es competencla de la suparvision del contrato.
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8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO !
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B —
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FACHADA

ACCESO AL COMEDOR
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PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre:
Direccion:

Localidad:

ESTADO DE LOS MUROS Y REJAS

ESTADO DE LOS PISOS

DESPENSA

BANQS

TANGUE DE ALMACENAMIENTO

VENTANERIA




PROCESOQ GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS Af"g! ﬂ
-,
P ;o BN FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
I ROWOTA B.G. COMEDOREB
i e o, SRR o AL

NOMBRE DEL INM

FECHA DE
DILGENCIAMIENTO:

211 | Servidioe piliicos e Infraestructura Basica

212 | Ubicagény rieegos antropicos

Carramiento y fachada

DE LA INSTALALION ELEG [HLA

225 {nformaditn sobre la cuenta 8 Nimero de cuerta de clisnte segan factura. 24044747

10 Carga aprobada/aforada segdn factura (K¥): 2

31, RELQUERIN

" Rampas de acceso o medics alternativos macanicos para el Ingress 8 Ios eapacios de Ia unicad aperativa : X
311 y 4
12 Tados lcs espacion de la unidad cperativa se con izacion y i t X
13 Eli ble cuenta con X
+
1% El Inmustie cusnta con K
f b . : . . . X
112 luminacién y ventiacion 1§ El cuenta con e aire de Ja cocing probegidas con mallas de materal ne conesivo (angea) :
T
% Los baflcs del inmuebie no podrén compartir una ventana para ventlacion con la cocina, En ningun caso deberdn existr X
ventllacion cruzada entre bafos y cocina
17 Las lamparas protegicas para evitar ol fiesgo de contaminacion flsica en ¢aso de ruptura accidental de les bombillas x
Cinta antideglizante &n los sscalonss da la excalern.
319 Escaleras T
{en caso de que existan) 20 | Pesamanos de escaleras  uns siture da +-90 cm, x
1
21 Proteccion con en zonas de o ion y Zonas que puedan evitar fiesge de caida durante su transito X
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxido o elemanios suelios. X
314
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad x
|
.
24 Pusrta de cocina y despensa metalica X
315 Puestas 25 Suplemantos para mdudir las abertures enbie Ias puertas y (08 piscs las cuales deben ser menores a un centimetro ! X
n
% Puortas de bafios en buen estaco X
Codina y deapensa 27 La cocina cuanta con sifdn y rejilla para la evacuscidn de residuos liquidos en e pisc X

Loe acabados de piso en cocina y despeansa son en bakicsa y 28 ancusntran en buen estado, sin fracturas ni vencimientos

% ¥ debidamente emboquillados




29 Los muros de cocing y despansa son an baldoaa o pintura epoxica parmitiendo la fadl Impieza y desinfecoion
30 El acabado de cielo raso de cocina y despensa cuenta coh un acabado que permita la faci limpleza y desinfeccion,
318
Cocinay despensa 3 La sodna y despensa cuentan con media cafla &n las unicnes piso-murd ¥ murc-muno
2 Los muros de mesanes para de comida y da amacenamiento da comida estan con auperficies de
facil impieza y desinfeccion
3 Existe i6n n las 18 8l &n cocina y desps
34 Los aparatos de estan para evita
35 Cuenta con adecuada venti#acion
38 Cuenta con adecuada luminacion
317 Comedor (zona de servido)
k18 Parades y pisoa can superficies da facil limpieza y desinfeccion
38 Techos y cielos 1ag0 con superficles que permital la facil impiexza y desinfeccian
k) Cuenta con bafos que perimitan o ingreso ¥ Lso de 1040 tipo de ususarios
31.8 Bafioa Ll Cuenta con barandas o apoyce an bafios
42 Patedes y pisos con supetficies de facil impleza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital Ia faci limpiexza y desinfeccion
4 Cuarto de almacenamiento de residuos
45 El cuario de almacanamienic es hermetico, svitando el acceso y proliferacion de vectores, insectos, toedotes, animales
domesticon ¥ sutiedad
46 El area ¢ eapacio debe tenar paradas y piaos con superficies da faci; limpieza y desinfecdon
318 Cuarto de almacenamiente de residucs a7 Cuenta con punto hdraulico y da3agua cercand
48 Et cuarto de guenta can d
a8 La el cuarto de da residuos eata aislada del siio de preparacion y almacenamisnto de
alimentos wvitanda riesgos de contaminacion
50 El cuario de almacenamiente de residucs es suficients para contener [as canecas de almacananmienta de residucs adidos
3110 Tanque de agua
55 El o los tancues de de agua estan ¥ idos da i i de agua.
58 Cuenta con cartificado de lavado da lanqua con una vigenda de & meses seguin b axigido en ol Decreto 1575 de 2007 y
Resolucidn 2115 de 2007, que se inciuye en e Plan de Saneamiento Basico
39.11 Clal 57 En zonas de seIvicios tOMo cotina, alacana, bafos, COMedor y cuarto de primero awvilios debe contar con superficies
- olo rasos lisas, de faai limpieza y desinfeccién (En madera no se acepta)
58 Las suparficies de muras son lisas permitiendo su lacil limpieza y desinteccion
34.12 Muros
£ Lo& muros eatan libres de humedades
60 Pisos anti o eintas ar &n todan fas zonas da la unidad operaliva
51 Los pisos de todo al inmueble no deben tener desnivelss o ropezones que gensren riesga para los usuarios, En caso de
existir deben ser corregidos nivelando ef pisa ¢ CAN tampas antideslizantes con pasamBNCE,
3113 Pigcs
82 Pigos 8n buen estado sin fracturas que generen fiesgos para participantes y funcionarias
83 Las rejillas, limpia pies ¥ otros glamantos colocades en ¢l piao deben estar irmemente asegurados 4 éste
64 Pintura an muras y 1achas libres de humedad
EARE Pintura 85 Pimtura an muros y tachos en general en buen eatado
68 Pintura epéxica sn areas no er de zonas {eocina, deap , bafios)




ftem Observacion

12 Se debe garantizar qus tedos los espacion de la unidad iva cuenten con i ¥

15 Adem

a3 de yarantizar |a adecuada circulacion de aire en la cocina. se deben cambiar los elementes coma el angero que se encuertra deteriorado.

17 Se debe garantizar que las [dmparas esten protegidas o cuenten con un protector para evitar ef riesgo de contaminacién flsica en caso de rupbwa accideral dé las bombilias

2 Se requiere o mantenimineto de marcos de ventana. ya que presentan deteroro.
-53 Se debe garantizar que todos los vidrios m;ﬂen conla pelicula de yaqueenla ftienen instalado papel contac transparénte
25 Se deben instalar suplementes para reducir las aberturas entre las puertas y Jos pisos |as cuales deben ser menores a un centimetra,
28 Se requiere el mantenimineto de los acabados de piso en cocina y despensa debido a que |as baldosa no se encuentran en buen estado, algunas fracturas, 0 85ta -n-\-al m il
26 Se requiers el mantenimineto dal recubrimiento de los murcs de cocina y despensa, con el fin de parantizar su facil limpisza y desinfeccion -
3 8e sequiers que en 4rea de la cocina y despensa cuenten con media cafia en 1k UNieNes piSO-MWG Y MUro-murc
k= Se debe garanfizar que los temacorrientes y demas i i i de cogina y cusnten con |a debida proteccion.
8o debe garanfizar que los aparatos de iluminacion esten i para evitar
Se deben adecuar los bafios para que permitan ef ingreso v use de todo lipe de usugarioa -

41 Se det

ten ingtalar barandas ¢ apoyos en bafios

48 S re

uiere que & cuarto de almacenamienta de reciduos tenga paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion

47 Se de

pbe adecuar punto hidraulico y desagus n &l cualo de residucse

48 Se de

pe garantizar |a adecuada ventilacion del cuarto de almacenamiento de residuos,

80 Se de

ben garantizar que |os pisos sean antideslizanies o cuantan con cintas antideslizantes en todas las zones de la unidad cperativa

B2 Pisos

pn buen estado sin fracturas que generen riesgos para parlicipantes v funcionarios

B8 Se debe garantizar pintura epéxica en areas ne enchapadas de zonas himedas come cocina, despsnsa y bafios.
Nota 1 | El praglio inepeccionade ne cumple con lo contemplado en la Ley 1348 del 31 de Julio de 2009 en cuanto a i e igualdad de i de pergonas eh condc on de discapacidad
Neta 2 | De igyal forma no tiene cumplimiento a |a totalidad del componente amkiental

1.2, CONCLU

G FINAL

e
+
NOTA: La ipfraestructura se considera APTAs| en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requisi Imo), d| resultado del to sea "No Apto” la
ofgrta serd rechazada
Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberln ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion

ur te en la etapa pr 1al, la exig o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es campetencia da Ja supervision dal contrato.

1e Plantas Fisicas reallza acompanamiento

NOMERE

ATRICULA PROFESIONAL

JAVIER CARDENAS

A25102002-11345910







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS i
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

T I vl

Jombre:
Direccion:
Localidad:

VIS TA DEL ENTORNQ INMEDIATO FAGHADA,

UBICACION DE NOMENGLATURA Y MEDIDORES

[ ACCESO AL COMEDOR

1 SALON /| COMEDOR




PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUG TURA
SALOL MAYOR FICHA TEGNICA INMUEBLES

T AN L Ve

8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Localidad:

ESTADO DE LOS MUROS ESTADO DE LOS PISOS

DESPENSA BANOS
I

TANQUE DE ALMACENAMIENTO VENTANERIA Y CUARTO BASURAS




PROCESO GESTION OE BIENES Y SERVICIOS

FORMATQ CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLE S (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUGTURA)
GOMEDORES

NOMBRE GEL INMUEBLE:

FECHADE ! :
DILIGENGIAMIENTS. i . ! J Tl e

IRECCION: 3016729881

Servicio

% piblicos a Infrasstruclura Basica

212 Ubicagién y riesgos antropicos

Cerramiento y fachada

(natalacionas aiéctricas

222 Infermacién scbre la cusnta ] [Nimero de cuenta de cliente sagun factura: 19180764
10 (Carga aprobada/aiorada segun factura (kW): 2
+
"
1 REQUERIMAIE NERALES PARA EL FUN
1 Rampas de accesa o medios altarnativos mecanicos pard o ingreso 8 108 espacios de la unidad operativa X
¥
12 Todos 108 espacion de la unidad operativa se con izacion y i ' X
13 Eli cusnta con laci X
"
+
14 El chhita con i X
+
Numinacion y ventiacion 15 Elinmueble cuenta con adecuada cireulacién de aire de ln cocina protegidas ccn mallas de mataral no corrosive (angew) ! X
15 Loe bafos del inmusble no podran compartir una ventana para ventilacidn con la cacina. En ningun case deberdn exigtir ’ 3

venthaclon cruzada antre bafas y coding

i Las lamparas protegidas para evitar o nesgo de contaminacion fisica en caso de ruptura accidental de (aa bombillas X

18 Cinta antideslizanta an los sscalones da la escalars. ' X
Escaleras
fon ca6o de quo axistan) 20 | Pesamancs da sacelarss 8 una attura de +-90 em. : x
!
il Proteccion con en zonas de <i ion y Zonas que puadan evitar riesgo de caida durante su bransito X
2 Maroos da ventana en buen astado sin oxido o alsmentos suallos. *
Ventaneria
23 Vidrios de ventanas con pailcutas de segurdad X
24 Puerta de cocina y despensa metalica b 4
4
Puertas % Suplementcs para reducir las aberturas enbre l2s puertas y (os pisce las cuales deben ser mencres @ un centimetro ! x
6 Pusrtas de bafios en buen estado 1

Loa acabados da piso en cocina y despensa son en baldosa y se encuentran en buen estado, sin fracturaa ni vendimientos

= y debidaments embaquitlados

Codina y despansa 27 La opcina cuenta con sifdn y rejilla para la evacuacian da residucs liquidos an el piso b 4
|
|
|
I
t




29 Loa mutoa de cocina y despensa son en baldosa o pintura epoxica permitiendo |a facil impieza y desinfeccion
30 El acabado de tis(o raso de cocina y despanaa cusnta con un acabado qus parmita la tacil limpisza y desinfeccion.
3186
Cacina y despensa 31 La cocina y despensa cuentan con media cafta en las unidnes pisgo-tnulo ¥y muro-mure
2 Los muros de resanes para manipulacion 6o comida y estructuras de almacenamienta da comida estan con superfides de
ladil limpieza y desinfeccion
33 Existe itn en las i i an cocina y
34 Loa aparatos d@ huminagion estan protegidos para avitar
35 Cuenta con adecuada ventiladion
36 ‘Cuanta con adecuada iluminacion
kAN Comedor (zona 0¢ 8éfvide)
a7 Patedes y pisos con superficies de facil limpiaza y desinfeccion
38 Techos y cieloa razas con supsrficies que permital la fadl limpieza y desinteccion
38 Cuenta con bafiod qus permitan &l Ingress y uso da tado tipd de ususarias
314 Bafios 4 Guenta con barandas o apoycs on hafios
42 Parades y pieos con superficios de facil limpleza y desinfeccion
43 Techos y clelos rasos con bupericies que permital ka fadl Impiexza y desinfaccion
44 Cuarto do simacenamienta de residuce
45 €l cuanto de almacanamiants ae hermetico, avitando el accean y pralifaracion da veciores, insactos, roedores, animales
domasticos y sucH
45 £l area o espacic debe tener paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
319 Cuarlo de almacenamiento de 1eaiducs. 47 Cuenta con punto hickaulico y dasague cercano
48 €1 cuanio de cuanta con ventlacion
48 La ubicacién del cuarto de i de residucs esia sislada del sitic de preparacion y almacenamiento de
alimentos evitando liesgos de contaminacion
50 El cuarto de almacenamiento de rasicuoa es suficiente para zontanar las caneees de almacenamiento de residuos sdlidos
3110 Tanque de agud
55 El ¢ loa tanques de almacanamiento da agua estan dabi i il y protegi de i i de agua.
5% Guanta con certificado da lavada de tanque con una vigencia de 6 meses segun lo exigido en el Decreto 1575 de 2007 y
Resolucidn 2115 da 2007, que se incluye en ¢l Plan de Saneamiento Baslco
a1 il 5 En zonas do savicios como coona, alacena, baftos, comedor y cuarto de primero auxilios debe contar con sugerficies.
\&lo rasos lisas, de faci limpieza y desinfeccién {En madera no ee acepta)
58 Las superficies de muros son lisas permitiendo su facil impieza v desinfeccion
3112 Muros
&6 Los muros estan libres de humedades
80 Pisos anti o cintas antidesl; on todas las zonas de la unidad operativa
81 Los pisos de lodo el inmueble no deben lener desniveles o tropezones que generen liesgo para o8 usuaros. En caso de
eislit deben 9er comegidos niveiando &l piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.
ai1a Pisos
62 Pisoa ert bueh esbado sin Wacturag que ganafen riesgos para participantes y fundonarios
&3 Las rejilas, limpla pies ¥ otros elementos colocados an ¢l piso daben estar firmementa asaguradoe a Bete
64 Pintura en muros y techos kbres de humedad
31.14 Pintura 85 Pintura en muros y tachos en gereral en buen estado
68 Pintura apéxica an argas no de zenas hy {cocina, bafios}




12 Se debe garantizar que todos |os espacian de |a unidad cuenten con izacion y
12 Se deben mejorar las ici [k izar que al i ble cuente con
14 Se deben implementar medidas y/o acoiones para izar que el ble cuente con
15 Ademas de garamizar la adecuada circulacién de aire £n la cocina, ge deben cambizr [os elementos como sl angero que e encuentra deteriorado.
17 Se debe garaniizar que las lamparas esten protagidas o cuenten con un protector para evitar el riesgo de contaminacidn fisica en caso de ruptura accidental de las bombillas
23 Se depe garantizar que todos ios vidriog cuenten con |a respectiva pelicula de seguridad, ya que en |a actualidad tienen inatalado papel contac transparente
25 Se deben tnetalar suplementos para reducir las aberturas entre las puertas y los pisos las cuales deben ser mencres a un centimetro.
28 5e requiere ol mantenimineto de [os acabadoe de pise en cocina y despensa debide a que las baldesa no se encuentran en buen sstado, algunas fracturas, il © esta mal —i
29 Se requiere el mantenimineto del recubrimiento de los muros de cocina y despensa, con el fin de garantizar su facd limpieza v desinfeccicn
30 5o debe garantizar que & acabado de cielo rase de codna y despensa permita la fazil limpieza y desinfeccion,
k2] Se requiers que en drea de la cocina y despensa cusnten con media cafia en lag uniones piso-muro y mure-mure
32 | Sedebe garantizar gue |08 muros de mesones para i ds comida y de de comida cuenten con superficies de facil impieza y desinfeccicn -
33 ] fza que oe avorr y demas i i icas de cocina y cuenten con la dabida proteccién. - -
34 a gavz‘h?al que |og aparatos de inacion esten i para evitar -
5 - moior;ia vertilacion del 41ea del comedor -
6 be mnjnm‘l“la iluminacion -;;l drea dat comador - -
37 rades y pisos del aea del comedor raquieren mantenimientc para garantizar su buen sstado, deben ser con superficies de facil I|mp|eza y desinfeccion
38 chos y uelol rasos raﬂma’r‘e‘n de msmumr; nto y deben cartar con superficies que permital la facil limpieza y desinteccion
k) an sdecuar los bafioe para que permitan-el ingreso y uso de toda tipe de ususarios
41 ben instalar barandas o i-p;yne 8n bafics
46 uiere que &l cuarto de almacenamienic d;;acidum tenga paredes y pisos con superficies de fach limpiaza y desinfeccion
47 be adecuar punto hidraulico y desague en-; cuato de residuos -
48 pe garantizas la adecuada ventilacion del cuarto de almacenamiertc de residuns.
50 Se depe garantizas que el cuarto de almacenamiento de residucs pevmita contener las canecas de aimacenarmiento de residuos sélidos
56 | E)popononts en of momento de Ia visia no contaba con certificado de lvada de tanque
57 .Se requisre of cambio de cielo rascs en las irn.s“dand- esta detericradoe o esta instalado ¢l de maderacon el fin que permitan su facil Bmpieza y desinfeccion {En madera no se acept:
59 “S-e deben comegir las humadad-e: de los muros - -
B0 5e deben garantizar gque los pisos sean antideslizantss o cuerten con cintas antdeslizantes en todas las zonas de la unidad operativa
B1 Los cambios de nivel de los pizos del inmueble no deben lener desniveies o tropezones que generen riesgo para los usuarios. Por lo que se deben corregir, nivelande o con rampas almdadlzanq- Con pasamancs.
62 Pigos ph buen egtado in fractutss que generen riesgos para participantes y funcionarios .
B3 Se debe garantizar que [ag rejiias, limpia pies y otros en el piso esten fi !
64 Se requiere mantenimiento general de muros y techos. que exten libres de humedad y debidaments pintadoa
B35 Sa raquiere mantenimients gahetal de muros i techot, que esten libres de humedad y debidamente pintados N
B8 5o debe garantizar pintura epdxica en areas ne enchapadas de zonas himedas como codina, despensa y bahos.
Nota 1| El praglo Inspeccionade no cumple con lo contemplado eh [a Ley 1346 del 31 de julio de 2009 en cuanto & ibilidad e igualdad de i «de personas en condicién de discapacidad.
Nota 2 ! De igyal forma no tiene cumplimients a la totalidad dal componente ambiental.
i #
NOTA: La infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con 108 numerales marcados como {Requlsito minimo), do ol 1 do del concepto sea "No Apto” la
oferta serd rechazada
Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Superviscr, la Subdireccion 1e Plantas Fisicas realiza acompanamiento
unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competencia de Ja supervision del contrato.
4.3. FIRMA DE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMERE ) ATRICULA PROFESIONAL
JAVIER CARDENAS X = A25102002-11345910
-







-
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PROCESD: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

— PROGEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
T FICHATECNICA INMUEBLES

FICHA TECNICA INMUEBLE!

Direccidn:

Localidad:

FAisI L vid

8.1, REGISTRC FOTOGRAFICO ANEXO

VISTA DEL ENTORNQ INMEDIATO

FACHADA

UBICACGION DE NOMENGLATURA Y MEDIDORES

co——————
ACCESO AL COMEDOR

SALON/ COMEDOR

"
.
"




PROGCESC: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROGEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAES TRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Direccitn:
Localidad:

ESTADO DE LOS MUROS

TADO DE LOS PISOS

———————
DESPENSA

BANCS

e ———————————————————————————
TANQUE DE ALMACENAMIENTO

VENTANERIA Y CUARTO BASURAS




vy
oF

y gy
A tuin U (T E DR AGHT 8 O AL

NCOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
OILIGENCIAMIENTO:

DIRECCION:

214 Servicios publices e infraestructura

PROCESO GEBTION DE BIENES Y BERVICIOS.

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURAJ
COMEDORES

 PARTE}
INFORMACION GENERAL DEL PREDIO

St

4+

HIZINA3N

212 Ubicacién y riesgos antropicos

213 Cerramierto y fachada

Ef inmueble cuerta con servicio de gas

Instalaciones alécticas

N DE LA INSTALACION ELECTRICA

222 Informacion sobre la cuenta

Nimera de cuenta de diente segon factura;

0SE€7301-6

Carga aprobada/aforada segun factura (kW):

1 COMERCIAL

PARTE Il
G SOCIAL DE LA SECRETARIA Dy

RACION SOCIAL

11 Rampas de acceso 0 medios altemnatives mecanicos para el ingreso a los esparins de (a unidad operativa X
340 | A lzacion y
12 Todos los espacion de la unidad operaliva 38 encuentran con aefiakzacion y sefialetiva X
13 El cuanta con ad
14 Eli ble cuenta con
15 =] cuenta con de aire de [a cocina protegidas con malias de materal no
12 Iminacion y ventilacién corroshvo (angaa)
18 Los bafios del inmueble no podrdn compartir una ventana para ventiackin con la cociva. En ningan caso
deberan existir ventilacion cruzada entre bafica y cocina
17 Las tamparas protegidas pars evitar el riesgo de cortaminacion fisica en ¢aso de ruptura accidental de las
bombiitas
18 Cinta antideslizante en los escalones de la escalera. X
313
de st
{en caso de que existan) 20 Pasamancs de eacaleras a una altura de +-90 cm. X
2 Proteceion con barandas en zonas de circulacion y Zonas comunes que puedan evitar riesgo de oaida durante %
su bransito
2 Marcos de ventana en buen estado sin oxido o elementos sueltos.
314 3
23 Vidtios de con de idad X
24 Pueria de cocina y despensa metalica
315 Puertas 25 s::m;r;tul para reducir las aberturas entre las puertas y kos pigos (as cuales deben ser menores a un




26 Puertas de bafios en buen astado
Cacina y despensa 27 La cocina cuenta con sifon y rejila para Ia evacuacion de residuos liquidas en el piso
28 Los acabados da pisa en cocina y despensa son en baldosa y se encuentran an buen estado, sin fracturas ni
y bogui
28 Loe muros de cocina y despensa son en baidosa ¢ pintura epoxica permitiendo la fadil limpieza y desinfeccion
30 El acabado de clelo raso de cocina y despensa cusnka con un acabado que permita (a facit impleza y
desinfeccion.
316
Cocina y despensa N La cocina y despensa cuentan con media safia en las unicnes pise-muro y muro-mura
12 Los muros de mesones para manipuiacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida. estan con
supsrficies de facil impieza y desinfeccion
33 Existe p ion en las ficas (fomacorrientes) en cocina y despensa
u Los aparatos de duminacion estan protegidos para evitar contaminacion
a5 Cuenia con adecuada ventilacion
36 Cuenta con adecuada lluminacion
.7 Comedor (zona de senvido)
a7 Parades y pmos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
38 Techos y clelos rasos con superficies que permital |a faci limpiexza y desinfeccion
29 Cuenta con bafios que permitan el ingreso y uso de todo tipo de ususarios
318 Bafios At Cuenta con barandas o apoyos en bafios
42 Paredes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
43 Techos y cielos 1asos con superficies que permital ia facil impiexza y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamiento de residuns
. El cuarto de almacanamiento es harmelico, evitando el acceso y proliferacion de vectores, Insectos, roedores,
animales domesticos y suciedad
46 El area o espacio debe tener paradas y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
3.1.9 | Guarto de aimacenamiento de residuos 47 Guenta con punio hidraulico y desague cercanc
48 El cuarto de Jto cuenta con
® La ubicacién del cuarto de aimacenamiente de residuos esta aislada del sitio de preparacion y almacenamlente
de alimentos evitando riesgos de comtaminacion
50 Ej cuarto de aimacenamiento de residues es suficiente para contener las canecas de almacenamiento de
residuos sdlidos
3110 Fanque de agua
55 El ¢ los tanques de almacenamiento de agua estan debi imp ilizados y protegidos de
infitraciones de agua.
58 Cuenta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de 8 meses sagin lo exigido en e Oecreto 1575
de 2007 y Resolucién 2115 de 2007, gue se incluye an el Plan de Saneamiento Bésico
2111 Cielo rasos 57 En zonas de sefvicies coma cocina, alacena, bafios, comedor y cuarto de primero audies debe contar can
o superficies lisas, de faci impleza y desinfecsion (En madera no se acepta)
58 Las superficies de muros son fisas permitiendo su facil impieza y desinfeccion
3112 Muros
59 Los muros estan llbres de humedades




60 Pisos i o cinlas antidesli en todas las zonas de la unidad operativa X
81 Los pisos de todo el inmueble no deben tener desniveles ¢ hopezohes que generen riesgo para los usuarios. X
En casa de exdstir geben ser comepidos nivelando & piso o con rampas anfidesizanes con pasamanos,
3113 Plas
62 Pisos &n buen estado ein fracturas que generen riesgos para participantes y funcionarios X,
63 Las rejiilas, impia ples y otros elementos colocados en el piso deben estar frmemente asegurados a éste X
64 Pintura en mures y lechos libres de humedad X
3114 Pirtura 65 Pintura en mures y tachos en general et buen estado X
66 Pintura epéxica en areas no enchapadas de zonas himedas (cocina, despensa, bafios) x
3115 Qtros

PARTE IV

4.1. OBSERVACIONES FINALES

OEBE MEJORAR EL SHUT DE BASURAS PUES INCUMPLE EN LOS NUMERALES 45,46 47 4B 49,50
INGUMPLE EN EL NUMERAL 23 PUES DEBE (NSTALAR PELICULA DE SEGURIDAD EN LA TOTALIDAD DE LOS VIDRIOS
NOTA GENERAL: EL PREDIO INSPECCIONADO NG GUMPLE CON LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIO DEL 2009 ENCUANTO A ACGESIBRLIDAD E IGUALDAD DE CONDICIONES A PHRSONAS EN CONDICION DE DISCAPACIDAD-
GONDIGIONES DE AJUSTE RAZONABLE
DE IGUAL FORMA NO TIENE GUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL

La planta fisica del inmueble a3 APTA X NO APTA para la prastacicn del Servicio Social.

NOTA: La Infraestructura se considara APTA si en el momento da 1a visita cumple con los numerales marcados como (Requisito minimo}, ¢uando el resultado del concepto sea

“No Apto” la oferta seré rechazada

Los numerales no marcados como {Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisar, la Suljdireccion de Plantas Fisicas realiza
acompafnamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es dompetencia de la supervision del

contrato,

4.3. FIRMA DE PROFESIONAL RESPONSABLE

NOMBRE ULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACOSTA REY 25700-35768







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCECIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE Vi
FOTOGRAFICO ANEXO

Nombre:
Direccidn:
Localidad:

FACHADA

ADMINISTRACION

|



ALCALDIA MAYOR
OF BOGOTAD.C.

Nombra:
Diraccién:
Localidad:

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE Vil

ALMACENAMIENTO

e

BANO

COCINA




RECIBO CERTIFICADO







FEI AT T ST G AGION MOCAL

NOMBRE DEL |

@ PROCESO GEBTION DE BIENES ¥ BERVICION ;:.ﬂ
BEESSIIRT QD?OU X -

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
EDORES

(NMUEBLE:

FECHA DE

DILIGENCIAMIENTS:;

DIREGCION:

3132086297

PARTE !

¥vicies publicos e Infraestructura
Basica

212

Ubicacion y riesgos artropices

Cemamienta y fachada

2.2. VERIFi

1

Instalaciones eléctricas

222

Informacion sobre la cuenta Numero de cuenta de cliante segan factura: : 0156677-2

10 Carga aprobada/aforada segiln factura (KW): 2 RESIDENGIAL

PARIE HI
3.1, REQUERIMIENTOS GENERALES PARA £l FUNCIGNAMIENTO DE UN L OF LA SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOGIAL

i Rampas de acceso o medics allemativos mecanicos para el ingreso a los espacios de 1a unidad operativa x
314 | A 4 vy
12 Todos les espacion de la unidad operativa se encuentran con eefializacion y sefalstica X
13 El inmusable cuenta con adecuada ventilacion x
14 El inmuehle cuenta con adecuada luminacion X
15 El cuenta can irculacitn de aire de la cocina profegidas con mallas de materal no X
3z fluminacion y ventilacion corrosive [angeo}
16 Loz bafinz del inmushle no padran comparti Lna ventana para ventilacion con la coclina, En ningan casa X
deberdin existir venttacidn cruzada entre bafios y cocina
+
I Las lamparas protegidas para evitar el riesgo de centaminacién fisica en caso de ruptura accidental de (a3 " '
bombillas )
13 Cinta antides/izante en loa escalones de la escalera. X
313 . +
as0 d tan !
{onc ® que existan) 20 Pasamanos te eacalerns a una alura de +-90 cm, X
21 ; con en zonas de jon y zonas que puadan evitar fesgo de caida durante ! X
su transit
22 Marces de ventana en buen estado sin oxido o elementos sueltos. X
314 Ventanetia +
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad ., X
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
Suplemantos para reduck (as aberturas entre las puertas y los pisos las cuales deben ser menores a un
345 Puertas 25 centimetrn X




26 Puertas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 7 La cocina cuenta con sitdn y rejilla para la evacuacidn de residuos liquides en e piso
2 Los acabados de piso & codna y despensa son on baldosa y se enicuentran en buen estado, sin fracturas ni
1tos y debi te
29 Los muros de cocina y despansa son en baldosa o pintura epoxica permitiendo la facll limpieza y desinfeccion
20 £l acabado de cislo raso de cocing y despensa cuenta con un acabado que perimita la facil impieza y
desinfeccion,
316
Cocina y despensa 3 La cacina y despensa cuentan con inedia cafla en i uniones piBO-MUr0 y murc-mura
12 Los mures de mesones para manipulacion de Zomida y de da tofmida estan con
superficies de facl Empieza y desinfeccion
3 Existe ién en las fach {torr j en cocina y
34 Los ap de i ion egtan protep para evitar
35 Cuenta con adecuada vertilacion
6 Cugnta con adecuada fuminacien
347 Comedor (zona de servido)
a7 Paredes y pisos con superficles de facil kmpleza y desinfaccion
38 Techos y cielos 1asos con superficies que permital Ja facil Smplexza y desinfescion
Cuanta con bafios que permitan el ingreso y uac de todo tipo de ususarios
348 Bafos M Cuenta coty barandas o apoyes en bafios
42 Paredes y pisos con superficies de facil impleza y desinfeccion
43 Techos ¥ cielos rasos con superficies que permital la facil §mpiexza y desinfeccion
A Guarta de almacenamiento de residucs
45 El cuans de almacanamiento es hermetica, evitando el accesa y proliferacion de vectores, insectos, roedoras,
anhimales domesticos y suciedad
46 €1 area o espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
319 | Guanto de almacenamiento de residuos a7 Cuenta con punto hidraulico y desague cercano
48 El cuarto de i cuenta con o
9 La ublcaci6n del cuarto de almacenamiento de residucs esta aislada del sito de preparacion y almacenamiento
de slimentos evitando riesgos de comaminacioh
50 £l cuarto de almacenaniisnto de residuas ex suficente para contener las canecas de almacenamienie de
residucs solides
3.4.10 Tanque de agun
5 El o tos tanques de almacenamiento de agua estan debidamente Impermeabkizados y protegidos de
infilkraciones de agua,
5 Cuenta con certificado da tavado de tanque con una vigencia de 6 meses segiin lo exigido en ¢l Decreto 1575
de 2007 y Resolicitn 2115 de 2007, que se incluye en &l Plan de Saneamiento Basico
3441 Cielo rasos 57 En zonas de senicios came cocina, alacena, bafios, comedor y cuarto de primero awdios debe contar con
s superficies lisas, de (4ch impieza y desinfeccidn {En madera no se acepta)
58 Las superficies ¢e muros son lisas permitiendo su facl limpieza y desinfeccion
3412 Muros

59

£0s muros sstan ibres de humedades




60 Pisos © cintag. tes en todas las zonas de la unidad operativa X
&1 Los piscs de todo el inmueble no deben tener desniveles o tropezones que generen fiesgo para los usuarios. x
En caso de existi deben ser comegidos nivelando el piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.
EARE] Pisos
62 Piscs en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funclonarios X
63 Lo rejilas, impia pies y otres elementas colocados en el pisn debsn estar frmemente asegurados a éste X
64 Pintura en muros y teches libres de humedad ) 4
3914 Pintura 65 Pintura en muwos ¥ teches en general en buen estadn .4
66 Pintura epéxica en areas no de zonas {cocina, desp bafios) X
3115 Chros

FARTE ¥V

4.1. OBSERVACIONES FINALES

DEBE MEJORAR LA VENTILACION DEL SHUT

NOTA GENERAL: EL PREDIO INSPECCIONADO NO CUMPLE CON LA LEY 1345 DEL 31 DE JULIO DEL 2008 ENCUANTO A ACCESIBILIDAT E IGUALDAD DE CONDICIONES A PERSONAS EN GONDICION DE DISCAPACIDAD-
CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE .
DE ISUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTC A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL

La planta fisica del i bla es APTA X NO APTA, para la p lon del Servicio Soclal, .

NOTA: La infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados come [Requisito minimo), daelr Itade del pto ses

“No Apto" la oferta serd rechazada

Los numerales no marcados como (Requisite minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subidireccion de Plantas Fisicas realiza
acompafamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competencla de la supervisién del

contrato,

FROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE

4.3. FIRWA Dt

RICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACOSTA REY 25700-35768

N







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

ALCAL DI MAYOR FICHA TECNICA INMUEBLES
B
PARTE VHI
8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO
Nombhre:
Diraccifn:
Localidad:

SALON COCINA




PROCESQ: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

PARTE VIl

Direccion:
Localidad:
ALMACENAMIENTO

BANO

( TANQUES ]I




AU Patale, DE TG A KO BUCAL

NOMBRE DEL

PROCESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICICS

m.m.@ ~
A

FORMATO CALIFICAGION TECNIGA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA}
COMEDORES

PARTE
INFORMACION GENERAL DEL PR

INMUEBLE:

FECHA DE
DiL

DIRECCION:

IHBEING

21. ASPECTOS GENERALES - DBSERVACIONES DEL €5TADO ACTUAL DE LAEDIFICACION

PARIE It

publicos e Infr
Basica i E2n

s % (Rag e

212 Ubicacién v desgos antropicos

g 5 5
£
% S

213

Cerramiento y fachada

.2, VERIFICACIGN DE LA INSTALACION ELECTRICA

Instalaciones eléctricas

222

Informacion sobre la cuenta q Nimero de cuenta de cliente segin factura: 0121555-1

10 Carga aprobadalaforada segin factura (kKiv: ' 2 RESIDENCIAL

FARIE Il

RITAL DE INTEGRACION SOCIA

n Rampas de acceso o medios akernalives mecanicos para el ingreso a los espadios de Ia unidad operativa X
341 y ;
12 Todos los espacion de la unidad operativa se con iony i x
13 Eli cuenta con i *
14 Eli cuenta con ad da luminaci X
¥
15 El cuanta con ion de aire de la cocina protegidas con mallas de materal no x !
31z fluminacion y ventllacian corrashvo (angec)
16 Los bafios del inmueble no podrdn compartir una ventana para ventilacidn con Ia cocina. En hingtin caso X
deberén existir vertilacion cruzada entre bafos y cocina }
17 Las Jamparas protegidas para evitar ef riesgo de contaminacion fisica en caso de ruplura accidental de las X
bombilas
19 Ginta antideslizante en los escalones de la escalera, X
243 Escaleras
A d Ny
{en caso de que existan) 20 Pagamanns de escaleras a una altura de +90 cm. X
Proteccion con barandas en zonas de circulacion y Zonas comunes que puedan evitar rieago de calda dursnte
21 U transi X .
ansito
2 - Marcos de ventana en buen estado sin oxido 0 elementos sueltos. X
314
23 Vidrios de con de i X
24 Puerta de cocina y despensa metalica x
315 Puertas 25 Suplementos para reducir las abarturas entre lag puertas y los pisos |as cuales deben ser menores a un X
centimebo H
4




28 Puettas de bafos en buen setade
Cocina y despensa 27 \.a cocina cuenta con sifon y rejilla para la evaruacion de reskiuos iiquides en el piso
2 Los acabadas de piso en cocina y despansa son en baklosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas i
: Y s d
29 Log muros da codina y despensa son en baldoza o pintura epaxica permitiendo la facil limpieza y desinfeccion
30 El acabado de cielo rasa de cocina y despensa cuenta con un acabado qua permita a fack limpieza y
deginfeccion.
ERR
Cocina y despensa A L& cocina y Gespensa cuentan con media cafia en las uhiohes plso-Muro y mura-muro
12 Los muros de para de comida y de de comida estan con
superficies de fadl limpieza y desinfeccion
3 Existe p Mn en las icas { fientes) en cocina y despensa
a Las aparatos de iluminacion estan protegidos para evitar contaminacién
35 Cuenta con adecuada ventilacion
36 Cuenta con adecuada iluminacion
AR Comeador (zona de servida)
a7 Paredes y pios con superficies de facil bmpieza y desinfeccion
a8 Techas y cielos rasos con superficies que parmital I facil implexza y desinfeccion
29 Cuenta ¢on bafios que permitan el ingreso y use de todo tino de ususarios
318 Bafics 4 Cuertta con barandas o apoyos en baftae
&2 Paredes y piscs con superficies de facl limpieza y desinfeccion
4 Taches y cielos rasos con superficies que parmital la facd limpiexza y desinfeccion
“ Cuarto de alimazenamientn de residuoa
4 El cuarto de aimacanamianto es hermetice, evitando el acceso y p {on de insectos, roed
animales domasticos y suciedad
46 El area o espacio deba tener paredes y plsos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
3.1.8 | Cuario da almacenamiento de residucs 47 Cuenta con punto hidrauico y desague cercano
48 El cuarto de cuenta con ad ;i
. La ubicacién del tuarto de almacenamiento de residuos esta aislada del sitio de preparacion y almacenamiento
de alimentos evitando riesgo= de contaminacion
50 El cuartn de almacenamiento de residuos &3 suficlente para coniener las canecas de almaoenamlehtn de
residucs sélides
3110 Tanque de agua
55 El 0 los tanques de almacenamiento de agua estan debi Imper i y protegidos de
infiltraciones de agua.
56 Cuenta con certificado e [avada de tanque con una vigencia de & meses segiin lo exigido en el Decralo 1575
de 2007 y Reschicidn 2115 da 2007, que se incluys en ¢l Plan de Sansamiente Basico
3011 Ciclo rasos 57 En zonas de senvicios como codina, alacena, bafies, comador y cuarto de primero awdios debe corttar con
e superficies Isas, de facil limpieza y desimteccion {En madera no se acepta)
58 Las superficies de muros son lisas permitiende su fael impleza y desinfeccion
3112 Murcs
59 Los muros estan libres de humedades




&0 Pisos anti o cintas antidesli n todas las zonas de (a unidad operativa ! X
o1 Los pisos de todn &l inmushle no deben tener desniveles o tropezones que generen riesgo para los Lauarios. x
En casa de existir deben sar corregides nivelanda el piso ¢ con rampas antideslizantes con pasamanos.
3113 Pisos +
62 Pizos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funcionarios X
il
T
63 Las rejillas, limpia pies y otros elementos colacadas an el piso deben estar fiememente asegurados a éste X
t
&4 Pihtura en muros y lechos fires de humedad X
T
3114 Pintura €5 Pimtura en muros y techos en general ¢n buen estado X
&6 Pintura epoxica en areas no de zonas h {cocina, ds bafios) X
3115 Otros

FARTE |V

P Py ————————— U —
4.1. OBSERVACIONES FINALES

los numerales 19y 60 hacen aducion a que no en la fotaidad de) espacio se

inta and
NOTA GENERAL: EL PREDIO INSPEGCIONADO NO CUMPLE CON LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIO DEL 2009 ENCUANTO A ASCESIBILIDAD & IGUALDAD DE GONDICIONES A PBRSONAS EN CONDICION DE DISCAPACIDAD-

CONDICIONES DE AJUSTE RAZONARLE
DE {GUAL FORMA NC TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL

SION FINAL

La planta fi o3 APTA X NO APTA_ para la preatacion del Servicio Social.

NOTA: L3 infraestructura se considera APTA sl en ol momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requlsito minimo), -:umdo el resultado del concepto sea

"No Apto” la oferta serd rechazada

Los numerales ne marcados como (R minimo}, deberan ser verificades en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Su
acompafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigsncia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es

contrato.

Vdireccion de Plantas Fisicas realiza
ompetencia de la supervisién del

4.3, FIRIAA DEE FROFESIONAL RESPONSABLE

NOMBRE MATRICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES ACOSTA REY

25700-35768







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

Nombre:

Direccion

Localidad.

Fecha Visita

ALMACENAMIENTO

4%

BANO

SHUT




Nombre:
Direccion:
Localidad:

SECRETARIA DE INTEGRACKN BDE8A

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTQ: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FIGHA TECNICA INMUEBLES

L

B.1. REGISTRO FOTOGRAFICQ ANEXO

Fecha Visita:




RECIBO . CERTIFICADO




BARANDAS




@ PROCESO GESTION DE BIENES ¥ BERVICIOR
AsaLE
e

I
FORMATC CALIFICACIIN TECNICA DE INMUEBLES IPONENTE UR| 1 =
{com NTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA} TYL\J ‘E hm (j Q

RSGETA BT
O Amin, T (T Greaden B0 AL

COMEDORES

PARTE
INFORMACION GENERAL DEL PREDIQ

NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DiL IENTO:

DIRECCION: 3148153957

PARTE it
2.1, ASPECTOS GENERALES - OBSERVALIONES DEL ESTADT ACTUAL DE LA EDIFICACION

trvicios pibilicos e Infraestructura
Basica

212 Ubicacién y riesgos antropicos

213 Ceramiento y fachada

2.2, VERIFICACION DE LA INSTALACION ELECTRICA

Instalaciones eléctricas

222 Informacién sabre la cuenta 9 Nimero de cuenta de cliente segun factura: 0152493-6

10 Carga aprobadafaforada segin factura {kW): . 6 RESIDENCIAL

FARIE ill
NAMIENTO DE UN SERVICIO SOGIAL DF LA SECR.

1 Rampas de acceso 0 medios aterativos mecanicos para el ingresc a los espacios de la unidad operativa x
AR lizacion y :
12 Tados los espacion de la unidad operativa se encuentran con sefiakizacion y sefialefica x|
f
13 El cuenta con %!
+
14 El cuenta con fuminaci Xi
+
15 Eli cuenta con ad d de alre de la cocina protegidas con mallas de materal no X!
a2 lurinacién y ventilacion comosivo {angan)
4
1% Los bahos del inmusble no padrén compartir una ventana para ventilacidn con la cocina. En ningiin caso X ‘
deberan existir ventilacién cruzada entre bafios y cocina |
i
17 Las lamparas protegidas para avitar el Hesgo de contaminacién fisica en caso de ruptura accidental de las X
bombillas :
19 Clnta antideslizante en loa escalones de la escalera. | X
313 N +
(on caso de que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una altura de +-50 cm. x
—-+
2 P ioh con en zonas de ion y zonas que puedan evitar riesgo de caida durante X
8u transio :
1
2 Marcos de ventana en buen estado sin oxide o elementos sueftos. X
314 +
23 Vidrics de ceon peliculas de ridad X
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
314 Pusnas 2 ilﬁl;;:lnwu para reducir las aberhwras entre las puertas y los pisos las cuales deben sar manoras a un x




26 Puertaz de bafios en buen estado
Coclna y despensa 27 La cocina cuenta con sifén y rejila para la evacuacion de residuos Nquidos en &l pisa
28 Los acabados de piso en cocina y despensa san en baldesa y se encuentran en buen estedo, sin fracturas ni
: ¥ debi bocuillad
29 Los muras de cocina y despensa son en baldosa o pintura epoxica permitiendo |a facil impleza y desinfeccion
20 El acabada de clelo raso de cocina y despensa cuenta can un acabado que permita fa facil limpieza y
desinfeccion.
ERE)
Codina y despensa a1 La ¢ocina y despensa cuerntan con media cafia en (ag uniones piso-murc y muro-muro
2 La8 muros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiente de comida estan con
superficies de facil limpieza y desinfeccion
a3 Existe en fas i i i en cocina 'y
34 Los aparates de Fuminacion estan protegi para evitar i
35 Cuenta con adecuada ventiacion
35 Cuenta con adecuada Buminacion
a7 Gomedor {zona de servido)
” Paredes y pisos con superficies de fac impieza y desinfection
38 Techos y cleloa rases con superficies que parmital la faoll #mplexza y desinfeccion
ag Cuenta can bafios que permitan el ingresc y uso de todo tipe de ususarics
318 Bafios L] Cuenta con barandas o apoycs en bafios
42 Paredes y pisos con superficies da facil impleza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permial la facil impiexza y desinfeccion
a4 Cuarto de almacenamienta de residuos
5 El cuarto de almacanamienta es hermetico, evitande sl acceso y proliferacion de vectores, insectos, roedores,
animales domesticos y suciedad
46 El arer o espacia debe tener paredes y pisos con supsrficies de facil impieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de almacenamiento de residuos 47 Cuenta con punto hidraufico y desague cercano
48 El cuarto de cuenta con
m La ubleacion del cuarlo de almacenamiento de residucs esta aislada del sitic de preparacion y aimacenamiento
de almerlos evitando riesgos de contaminacion
50 Ei cuarto de i d& residuos es para contener las canecas de almacenamiento de
Tesiduos solidos
3310 Tanque de agua
58 Elo luu»tlnmes de almacenarniento de agua estan debid imp il y protegidos de
infilraciones de agua.
56 Cuenta con certificado de lavadn de tanque con Lna vigencia de 6 mesea segdn ko exigido en el Decreto 1575
de 2007 y Resakcién 2115 de 2007, que se incluye en €l Plan de Saneamiento Basico
3441 Clelo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuario da primero awndlios dehe contar con
. superficias lisas, de facl Empieza y desinfeccién (En madera no se cepta)
58 Las superficies de muros son lisas permitiendo su facll timpieza y desinfeccion
3112 Muros
59 Los mures estan liores de humedadas




60 Pisos anti © cintas art en iodas las zonas de Ia unidad operativa . X
&1 Los pisos de tode el inmueble no deben tener desniveles o fropezones que generen riesgo para los usuarios. X
En cago de exstir deben ser corregidos nivelanda el piso b oon rampas antideslizantes con pasamanos.
3.1.13 Plsas
62 Pisos en buen estado sin fraciuras que generen riesgos para participantes y funcionarios X
] Las rejilas, impla piee y otros elementos colocados en el piso deben estar frmementa asegurados a éste X
64 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3144 Pirtura 65 Pintura en muros y techos en general en buen estada X
i
66 Pintura epéxica en areas ho de zonas homedas (cocina, bafios) X
3115 Otros

4.1. OBSERVACIONES FINALES

MOTA GENERAL: EL PREDIO INSPECCIONADO NO CUMPLE CON LO GONTEMPLADO EN LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIO DEL 2008 ENCUANTO A ACCESIBILIDAD € IGUALDAD EF CONDICIONES A PERSONAS EN CONDICION
DE DISCAPACIDAD-CONDICIONES OE AJUSTE RAZONABLE
DE KSUAL FORMA NO TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL
EN EL NUMERAL 60 NO TIENE CINTA ANTIDESLIZANTE EN LA TOTALIDAD DEL ESPACIO UTILIZABLE

SION Fil

La planta fisica del i ble as APTA X NO APTA, para [a prestacion del Servicio Soclal

NOTA: La infrasstructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados come {Requisito minimo), ¢uando el resultado del concepto sea
“No Apta" la oferta serd rechazada
Los numerales no marcados como (Requisite minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subidirecclon de Plantas Flsicas realiza

contrato,

acoanﬁamlento unicamente en |a etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no astan marcados como minimos es petencia de la supervisién del

- PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE

4.3. FIRWA DE

RICULA PROFESIONAL

CESAR ANDRES AGQOSTA REY 25700-35758







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA
FICHA TECNICA INMUEBLES ‘

PARTE VIl
8.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEXO

Nombreg:

Direccibn:
{Locali

FACHADA




Nombre:
Direccion:
Localidad:

PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

PROCEDIMIENTO: MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA

FICHA TECNICA INMUEBLES

COCINA

.1. REGISTRO FOTOGRAFICO ANEX

Fecha Visita:
ALMACENAMIENTO

[ ALMACENAMIENTO ]

( BANO




VENTILACION

RECIBO . o CERTIFICADO






(ﬁc@%

PROCESG GHSTION DE BIENES ¥ SERVICIOR Lo RPOvACIOW
FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA) ViAo pe “’mfy vIT
COMEDORES

| NOMBRE DEL IMMUEBLE:

} FECHA DE
LDILIGEN(:IANEN"U':

20238387 / 3112072880

| DIRECCION:
\

PARTEN

icips pablicos e Infraestructura
Basica

212 Ubicacion y riesgos antropicos

213 Cerramiento y fachada

ystalaciones aldctricas

Nomero de cuenta da cliente $egun factura: , 2063408-2

222 Infarmacién sabra |a cuenta 9

10 Carga aprobada/aforada segun factura (kW) . 558

PARTE it
0 DE UN SERVICIO SOCIAL DE LA SECRETARIADISTRITAL DE INTEGRACION SQCIAL

1 Rampas de accese o medics allemativos mecanices para ef ingreso a los aspacios de la unidad operativa X
3.1.1 | Ascesibilitad, izacion y i 4
12 Todos les espacion da |2 unidad operativa se con saf ioh y X
123 Eli cuenta con ilacion X
14 El i cuenta con inaci X
"
15 Elinmusbie cuenta con adecuada circulacion de aire de |a cocina protegidas con mailas de materal no X
312 llyminacion y ventilacitn <orresive {angeo)
8 Los baites del inmusbie no pedran compartir una ventana para ventilacion con la cocina. En ningun case X
1 deberan existir ventilacién cruzada entre barios y cocina
17 Lag lamparas pralegidas para evitar sl riesgo de contaminaci6n fisica en ¢aso de ruptura accidental de las X
bombillas }
i
i v
19 Cinta an los dela X
313 Escaleras ?
fep caso de que = ) 20 Pasamanos de escaleras a una altura da +-30 cm, X
+
2 Prateccion con barandas an zonas de dirculacion y zanas comunes qua puedan avitar riesgo da calda X i
durante su transito
1
2 Marcos de vantana sn buen sstado sin oxico o elemantos suettos. X
114 Ventaneria t
23 Vidrios de ventanas con pelicutas de seguridad ‘ X
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
i
315 Puaras 25 3::;:1;::!05 para reducir las abenturas entre las puertas y los pisos ias cuales deben ser menores a un X







L}
I
i
o !
26 Puertas de bafics en buen estado !
i
Cocina y despensa 27 ta cocing cuenta con sifén v rejills para (a evacuacian de msituos liquicos an el pist .
28 Los acabados de pise e cocina y despensa son en baldosa y se encusnitran eh buen estado, sin frecturas ni
¥ q
0 Los murps de cozing y despenss son en baidosa o pinturs epoxica parmitienda ia facil limpieza y desinfacgion
30 El ncabada ds i6(0 ras0 te coclne Y despnsa cushita con un acabado que permita fa facil limpieza y
desirteccion. .
318 +
Cozina y despensa 31 La cocina y despensa cusnlan con media cafta en (s uniohes piscmure ¥y mure-muro '
o Los muros de mesones para manipulacion de comida y astructuras de almacenamienta de comida estan con
superficies de facil Ampieza y desinfeccion ;
~t
a3 Existe protaccion en 4s instalaciones siectricas {tomacaitientss) en cocina y despensa
34 Los aparatos do estan para evitar
+
3 Cusnta con adecuada ventiiasion
8 Cuarta con adecuade iumination
arT Comadar (2an3. 3 Rervids)
k1 Paredas y pisot con superficies de Tacil iimpises y desinfecoion
38 Techos ¥ cielos rasos con superficies que permital la faci bmpiaxza y desinfestion
30 Cuenta con bafios que permitan af ingreso y ust de toto tipo de ususarios
40 Guanta onn baterias aanitafiss en buen sstado ei ) ¢ winimo) /
)
318 Bafics 41 Cusnta con barandas o apoyos en beflos
-
42 Paredes y piscs can supedficies de facil limpieza y desinfatcion
43 Techoa y ¢lalos rasos son suparficias que permitat ia facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuane de aimacenamienty de residucs
+
™ Ei cuarto de eimacanamienta ¢s hermetico, avitando o scceso y prolieracion de vectaras, insectos, roadores,
animales domesticos y suciadad
46 El arem o espacio debe tener parsdes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
319 | Guarth da almacanamianto de residuos 47 Cusnta son purts higmulien y dasaque cercang
T
a8 € cuarto e & i Ccueiila con
- RN .
19 L8 un a& cuarth a8 1o d@ residvos ssta aisiada dol sitic da prepamcion y
aimacenamianto de alimentos evitando riesgos de contaminacion
50 &l cuate de de reskduos s para coftensr 1as canecas de aimacahamiento de
residyas s6ldos
59 La edificacion cusnta con tanque ds mimacensmisnto de agLa 8n material dferenta & asbesto semento /
{Requisito minimo)
52 Eloioumwuumwmummmmwmammqmmumwm d
per su lavado {Requiatto minimo)
55 £l o los innquas de simacenamients de agus ssten ubicados en drees de la edificacién que permitan acceso
9918 su lavado ¥ desinfuccion {Reequisits minimo) Ve
3110 Tanque de ague
™ Ei 0 ia% mnquas de aimacenamiems de agus estan toneciados como minimo con las redes ds suminisiro da 4
Bgus en corina y bmbos (Raquisito minimo)
&5 EL 0 los tanques de aimacenamiento de egua estan debs imp ¥ idos de
infiltraciones de agua.
'™ Cusnta con cwertificade de lavads da tanqus con una vigencia de 8 meses segin |o exigido en & Decrate 1575
de 2007 y Resohscién 2115 de 2007, que se incluye on &l Plan de Saneamiento Basico
11 Cielo 57 En zonas de servicios como cocing, alacens, bafos, comedor ¥ cuarto de primerc awalios debe cordar con
® superficies lisas. de faci limpieze y desinfoccitn (En madern no se acepta)
58 Lt superficies de muros son lisas permitiendo su faci limpieza y desinfeccion
3112 Muros e
58 Los muros estan libres de humedades







80 Plgog ar ites ¢ cintas ant an todas las Zonas de |a unidad oparativa X
81 Loz pisos da todo @ inmusble no ceben tener desniveles o lropazones que generen riesgo para (os usuarios. : %
En casa de axistr deben sar colfegidos nivetando ol pise @ con rampas antidesiizantes con pasamanocs. !
3113 Pisos = +
7] Ptsos an buen estado sin que flesgos para partici ¥ funcionari X
83 Las rejillas, limpia pies y otros elementos colocados en el pisa deben estar frmamente asegurados a éste X
84 Pinfura an mufes y techoes libres de humedad X
+
3114 Pintura 85 Pintura en muros y teches en general an buan astada X
"
&8 Pintura epéxica en areas na ds zonas (cocina, desp , barias) X

PARTE v

TP ————— e ———————— e

4.1, OBSERVACIDNES FINALES

NUMERALES SEGUN LISTADO DE REVISION:

311.11-ELI EBLE NO CUENTA CON LAS RESPECTIVAS RAMPAS, IGUALME TE PRESENTA TOPES SOBRE EL PASO DE ACCESO,

3,1,8,33 - DEBEN SER PROTEGIDAS LAS TOMA CORRIENTES QUE SE ENCUENTRAN EN AREAS HUMEDAS.

3.1,4,23 - LAS VENTANAS DEBEN TENER LA RESPECTIVA PELICULA DE SEGURIDAD QUE NO FTERMITA OESPRENDMIENTOS EN CASO DE INCJDEN_TES.
NOTA GENERAL

1. EL PREDIO INSPECCIONADG NO CUMPLE CON LO CONTEMPLADOQ EN LA LEY 1346 DEL 31 DE JULIO DE 2008 EN GUANTG AGCWSIBILIDAD E IGUALDAD DE OPCRTUNIDADES A PERSONAS EN CONDICION CE
DISCAPACIDAD 1 CONDICIONES DE AJUSTE RAZONABLE.

2, DE IGUAL FORMA NG TIENE CUMPLIMIENTO A LA TOTALIDAD DEL COMPONENTE AMBIENTAL. ‘
3, S RECOMIENDA MANTENER EN BUEN ESTADOQ Y RESPECTIVO ASEC LAS REJILLAS DEL SISTEMA DE VENTILAGION TANTO MECANICO COMO NATURAL.
4. BES NEGESARIQ QUE Bl CUARTO DE RESIDUOS TENGA UN ESPACID Y/O ORGANIZACION QUE PERMITA TENER AISLADOS LOS DIFERENTES TIPOS DE RESIOUOS

4.2. CONCLUSION FINAL

planta fisica del | 83 APTA__ X NO APTA para la p del Servicio Sociat.

NOTA: La infraestructura se considera APTA si an el momento de la visita cumple con los numarales marcados come (Requisito minima), cuando el resultado dal concepto

saa “No Apto”" la oferta serd rechazada

Los numerales no marcados cama (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento per el Interventor o Supervisor, la Sulldireccion de Plantas Fisicas reallza
acompan Tniento i en la etapa precontractual, la exigencla o no da ios requisitos que no estan marcados como minimos es dpmpetencia de la suparvisidn del

contrato.

i

4.3 FIRMA DE PROFESIONAL RESPONSABLYE

NOMBRE FIRMAS

‘ A35322005-79880257

MAURICIO SANCHEZ CORONADO L)-’L T
’! ¢
A | Z "

A (7' H







PROCESO: GESTION DE BIENES Y SERVICIOS
PROCEDIMIENTO; MANTENIMIENTO DE INFRAESTRUCTURA,
FICHA TECNICA INMUEBLES

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

1= ARIA Dk 0 [

Nombre: . : : i EBTRELLITA
Direccidn; i . CALULETNBIAH ;
Locaiidad: USAQUEN : [ FechaVisha: | 12 | T 1T 19

FACHADA PRINCIPAL DIRECGION

COMEDOR







ey PROCESD: GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOR "
B ;5 PROCEDIMIENTO: MANTENIIENTO DE INFRAESTRUGTURA
Al GALDEA mavoR FICHA TECNICA INMUEBLES

DA R

3.1. REGISTRO 1CO ANEX

Nombre: . . . . T ESTRELLITA

Direcclén: ~ CALLE189B3A2S ;

Locaiidad: GRAGUEN | [ _FechaVisita: |13 | T 1T 1
ESCALERAS )| 1 CIELO RASOS

CUARTO DE ASEC







PROCESO GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES ([COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA}
COMEDORES

PARTE |
INFORMACION GENERAL DEL PREDIG

NOMSBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DILIGENCIAMIENTO!

DIRECCION:

PARTE
2.1. ASPECTOS GENERALES - DBSERVACIONES DEL ESTADO AGTUAL DE LA EOFICACION

Servi

cios piblicos g Infraesiructurg
Basica

21.2 Ubidacidn y fiesgoes anlropicos

Cemamiento y Tachada

2.2. VERIFICACION DE LA INSTALACION ELECTRICA

instalaciones elsctricas

[NUmero de cuerta de chiente segun factura: 2226189-8

222 Informacion sobre la cuenta

10 Carga aprobada/aforada s5egin factura (kW): TKW

1. REQUERIVIENTOS GENERALES PARA FUNCIONAMIENTO DE

1 Rampas de accesa o medios akematvos mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad operativa X
3.1.1 | Acceslbiidad, sefializacion y
12 Todos 0$ espacion de la unidad operativa se encuentran con safiaizacion y sefalelica x
13 Elinmueble cuenta con adecuada ventilacion X
14 Elinmueble cuenta con adecuada (luminacion X
15 Eli cuenta con ack da cir i6n de aire de ia cocina profegidas con malias de materal no X
312 Huminacién y ventilacidn COTosivo (angeo)
18 Los bafios del inmueble no podrén compartir una ventana para ventilacin con ks cocing, En ningun caso X
daberdn existir ventilacion ¢ruzada entre bafios y cocina
Las lamparas protegidas para evitar el riesgo de contaminacion fisica en caso de ruptura accidenlal de fas
17 X
bombillas
1% Cinta antidesli on los de la . : X
13 Escaleras 4
AR ista '
{gn caso de que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una atura de +-80 cm. C X
+
Proteccion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunhes que puedan evitar riesgo de caida ' X
o durante su iransita
22 Marcos de veriana en buen estado sin oxide o elementos suelos. X
314 Ventaneria
23 Vidrios de con peliculas de seg X
T
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
315 Puerias 25 s:rr:'e"r:gos para reducir las ebarturas entre 1as puertas y ks pisos las cuales deben ser menores a un X




26 Puertas de bafos en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifon y rejila para la evacuacion de residuos fiquidos en el piso
28 Los acabadas dé piso en cocina y despensa son en bakiosa y s¢ gncuentran en buen estado, sin fracluras ni
vencimi y debi nt quillad!
28 Los muros de cocina y despensa son én bakdesa o pimtura apaxica pernitiendo la facil limpieza y desintaccion
10 Elacabado de clel raso de cocina y despensa cuenta con un acabado que permita fa faci! impieza y
desinfeccion.
318
Cocing y despensa 31 La cocina y despensa cuentan cen media cafia en las uniones piso-murg y MURC-MUD
22 Los muros de mesones para manipulacion de comikla y estrucluras de alimacenamiento de comica estan con
superficies de facil limpieza y desinfeccion
23 Existe proteccidn en las insialaciones electricas (tormacarrientes) en cocing y daspensa
a4 Los aparatos de iluminacion estan protegidos para evitar comaminacion
35 Guerta con adecuada ventilacion
38 Cuenta con adecuada iluminacion
3z Comedor (z0na de servida)
37 Paredes y pisas ton superficias de facil limpieza y desinfeccion
as Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpiexza ¥ desinfeccion
e Cuena con bafios que permilan el ingreso y uso deé todo tipo de ususarios
318 Bafies 4 Cuenta con barandas ¢ Bpoyos en bafios
42 Parsdes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
43 Techos y clelos rasos con superficias que permital ia facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuarlo de amacenamiento de residuos
45 El cuarto ¢a iente es I do el acLeso y pr jon de !
roedores, animales domesticos y suciedad
48 El area ¢ espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de aimacenamiente de residuos 47 Cuenta con punto hidraufico y desague cercano
48 El cuarto de iento cuenta con ad d il
49' La ublcacin del cusrie de almacenamiento de residuos esta aislada del silio de preparacion y
almacenamiento de ali rlesgos de cor
50 El cuario de 1to de resi as para las de iente de
residuos sdlidas
3110 Tanque de agua
5 El o los lanques de almacenarmiento de agua estan L e imper il ¥ P i de
infillraciones de agua.
8 Cuenta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de & meses segdn lo exigiso en el Decreta
1575 de 2007 y Resolucidn 2115 de 2007, que s¢ incluye en el Plan de Saneamiento Basico
3111 Cielo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafics, comedor y cuarto de primere awdlios debe contar con
- superficies isas, de f4ck impleza y desinfeccion (En madera no se acepta)
58 Las superficies de mures son lisas permitiando su facil impieza y desinfeccion
3112 Mures
59 Los muros estan libres o2 humedades




-t

80 Pigsos anti © cintas anti ntes en lodas las zones de la unidad operativa X
81 Los pisos de tade el inmueble no deben tener desniveles o tropezones que genarsn rigsgo para los usuarios., ' X
En caso de existir deben ser corregidos nivelando el piso ¢ con rampas antideslizamtes con pasamanas.

3113 Plsos +

82 Plsos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para particlpantes y funcionarios X

63 Las rejllas, limgia pies y otros elementes colocados en el piso deben estar iMmemente asegurados a éste X

64 Pinlura en muros y techos libres de humedad X
3114 Pintura a5 Pintura gn muros y techos en genéral en buen estado X

88 Pinlura epdxica en areas na [ e zonas hd {cocina, a, bafios) X
4118 Otros

PARTE IV
e — . VAU

4.1. OBSERVALIONES FINALES

€l comedor corfunitario VIRRERY CHUNIZA no se encuentra habilitado ef momento de Ia visita e tiene previsio adecuario en el primer piso de una casa de dos pisos .
2.1.1 (2) al momento de la visita na se encuenira ¢l tengue de reserva instalado
3.1.1 (12) al momento de la visila no se i las sefalizaciones y sefaleti
3.1.2 (15) al momenito de (a visia no hay angeos instalados en ventanas y puertas
3.1.2 (17) al momento de Ia visita no hay proteccion de lamparas y bombillos
3.1.3 (19) al mamente de la visita no hay cintas I
3.1.4 (22) al momento de ia visita [a ventaneria y mamueteria existene es de madera
3.1.5 al mamento de la visita las puertas existentes son de madera en oficina, bafios y lacenz
3.1.6 Ia despensa no esta adecuada
3.1.7 ks murds y techo del area del comedor son de acabado ruslice
3.1.8 ( 41) el baflo no cuenta con varanda de spolio para perso na que ko neceslten
3.1.9 al momento de la visila no se encuentra adecuado el cuano de basuras
3.1.10 al momenta de la visita no se encuentra no se encuerira con tanque de agua de reserva instalado
3.1.11 el techo de! area del 1 pise se encuentra con acabado rustice
3.1.14 (86) en ningun area del inmueble (cocina, despensa, bafios) no se £ncuentra con pintura de epaxice
NOTAS GENERALES: El predio inspecclén no cumple con ko comemplado en la ley 1346 del 31 de julio de 2008 en cuanto a ] dé oportuni de o en condicién de P
De igual forma no tiene cumpli ala lidad del comp ambiental

4.2. CONCLUSION FINAL

La planta fisica del | ble es APTA NO APTA, X para la pr lon del Servicio Socla

NOTA: La infraestructura se considera APTA sl en sl momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requisito minimo), cuando el resultado del

concapto sea "No Apto” la oferta sera rechazada

Los numarales no marcados como (Requisito minimo}, deberan ser verlficados en su cumplimiento por el Interventor o Superv'sor, la Subdireccion de Plantas Fislcas
realiza acom pafiam leato unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competencia de la

supervision del contrato.

i

4.3, FIRMA DE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE

ING: MARTIN ROSAS CONDIA ﬁfﬁ/‘;zf (,Z s 2520223094

MATRICULA PROFESIONAL

FIRMA







Fachada COMEDOR COMUNITARIO VIRREY CHUNIZA Fachada COMEDOR COMUNITARIO VIRREY CHUNIZA
Cra13#133 - 54 Sur Cra13 #133 - 54 Sur

Vista general del comedor Vista general cocina

Ventangrla interna de madera Aroa de comador




Area para alacena

Area para zona administrativa

Arpa para bodega

Bafo




FRERKT

2

BOOOTAD.C,
o T, 914 T G I Ry BSERRL

PROCESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOR

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA}
COMEDORES

NOMBRE DEL INMUEBLE:
FECHA DE
DILIGENCIAMIENTO:
DIRECCIGN: 310 2667847
ASP RA DESERVA 2] po A A NCIO
211 Servicios pdblicos e (nfraestructura
o Basica
242 Ubichcibn y fesgos antropicos
213 Cemramienio y fachada
RIFICACION DE LA A A
221 Instalaciones eléctricas
222 sobre la cuenta L] Nimero de cuenta de clianla segun factura: 4358538
10 Carga aprobada‘aforada segun factura (kW): KW

IENTOS

FARTE {ll
SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOC.

11 Rampas de acceso ¢ medios altemativos mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad operstiva X
311 |A sefializacion y seft
12 Todos los espacion de la unidad operativa se 1600 ¥ sefialetica X
+
13 =] cuenta con il X
14 El cuenta con ad da I X
15 Eli ble cuenta con 1 de aire de la cocina protegidas con mallas de materal no X
342 Jrminacidn y ventilacldn corrasivo (angen) '
18 Los bafios del inmueble no podrén compartir una ventana para ventilacién con la cocina. En ningn caso x
deberan existir verilacién cruzada entre bafios y cocing
Las ldmparas protegidas para evitar el iesgo de comaminacién lisica en caso de ruptura accidentai de las
17 " X
bombilas
19 Cinta antidesl! &nlos dela
313 Escaleras
{pn caso de que exdstan) 20 Pasamanes de ascaleras a una altura de +-90 cm,
21 Proteccion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evilar riesgoe de caida
durante su transito
22 Marcos de ventana en buen eslado sin oxido o elementos suettos. X
314 A fa +
23 Vidrios de ventanas con pelicuias de seguridad X,
24 Puerta de cacina y despansa metalica X
+
315 Puertas 25 f:r':i'lenr:tzos para reducir las aberturas entre las puertas y ks pisos las cuales deben ser menores a un x




26 Puertas de bafos en buen sstado
Caocina y despensa 27 La cocina cuents con sifon y rejita para la evacuacivn de residuos liquidos en e pso
28 Los acabados de piso en cocing y despensa son en bakiosa y 56 encuentran en buen estado, sin fracturas pi
vencimientos y debidamente embaquiBades
20 Los muros dé cocina y despensa son en baldosa o pintura epoxica permitiendo la facil impieza y desinfeccion
30 El acabado de cielo ras¢ de cocina y despensa cuenia con un acabado qus permita ia facil impleza y
dasinfeccion.
318
Cocina y despensa k1] La cocina y despensa cuentan can media cafia en las uniones piso-muro y muro-mure
32 Los muros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida eslan con
superficies de facil impieza y desinfencion
33 Existe p 6n en 1as ({tomacarrientes) en cocing y despensa
34 Los ap de il astan p para sviiar 16
a8 Cuenta con adecuada ventilacion
38 Cuenta con adecuada iluminacion
317 Comedor (zona de servidn)
37 Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
as Techos y cislos rasos can superficies que permital la fack impiexza y desinfeccion
39 Cuenla con bafos que permitan el (ngreso y uso de todo tipo de ususarios
318 Bahos Cuenta ¢con barandas 0 apoyos en bafios
42 Paredes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con supeficles que permital la facil impiexza y desinfeccion
44 Cuartc e aimacenamianto de residuos
El cuario de almacanamiento 8s hermetica, evitando el acceso y proliferacion de vectores, insectos,
45 " : iadad
. animales ¥
48 E) area o espacic debe ener paredes y pisos con superficies de facll limpieza y desinfeccion
2.1.0 | Cuarto de almacenarmientd de residuos 47 Cuenta con punto hidraulice y desague cercano
45 El cuarto de almagenamiento cuenta con adecuada vertilacion
%0 La ubicacidn el cuano de aimacenamienio de residucs esta aislada del sitio de preparacion y
i de ali o riesgos de contaminacion
50 El cuarto de almacenamiento de residuos es suficiente para las de i de
residuos $6hdos
3110 Tanque de agua
55 E! ¢ Ios tanques de amacenamiento de agua estan debid ypr de
infikracignes de agua.
58 Cuenta con certificade de lavado de tanque con una vigencla de 4 meses segin lo exigido en el Decreto
1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007, que se incluye en &l Plan de Saneamiento Bésico
3419 Cislo rasas 57 En znas de servicios como cocing, alacena, bafios, comedor y cuarlo de primero auxdlios debe contar con
- superficies lisas, de facil limpieza y desinfeccidn (En madera no se acepta)
58 L.as superficles de murns son lisas permitiendo su facil limpieza ¥ gesinfeccion
3112 Muros
58 Les muros estan libres de humedades




&80 Pisos antidesh; © cintas antidesli entodas las 20nas de la unidad operaiiva X
81 Los pisos de tedo el inrmueble no deben tener desnivelos o tropezones que generen riesgo para Jos usuanos, X
En caso de existir deben ser comegidos nivelando ef piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.
3.1.13 Pises
62 Pisos en buen estado sin fracturas qué generen fiesgos para parlicipantes y funcionarios X
+
83 Las rejillas, impia pies y otros elementos colocados en el piso deben estar firmemente asegurados a éste X
é4 Pintura en muros y tachas libres de humedad X
3114 Pintura &5 Pintura an muros y techos en general en buen estado X
(13 Pintura epdxica en areas no da zonas hil {cocina, , bafios) X
3115 Otros

4.1. OBSERVAC

basuras no cuent

NOTAS GENERALES: El precio
De igual forma m i

IONES FINALES

3.1.7 (37) ol arpa def comedor no cuenta con techos de facll Rmpleza

a cOn puo hidraulico y desagues

tiens

inspeccitn no cu
sanlo & B lolal

del carr

PARTE IV

mple con lo contemplado en fa ley 1346 del 31 de julio de 2009 en cuamo a accesibilidad e iguakdad de i de

el comedor comunitaric LA FISCALA  se encuentra habifitado enun saldn comunaldel 1 piso  3.1.2(17) no 56 encuantran lamparas {otaimente heameticas  3.1.5 { 25) Ias puenBs del lugar no $& encuentim con sumplemeantos de aluras
3.1.8 (41) (43) en ¢l nrea de los bafos no cuenta con techo de facil limpieza no cuenta con barendad para personal de discapacidad ~ 3.1.9 {47) el cuarlo de

dicién de di -

ambienial

La planta figica del i ble es APTA (X NO APTA para la p det Servicio Soe‘al.
-

realiza

concepto sea "No Apto” la oferta seréd rechazada

supsrvisién del contrato,

NOTA: La infraestructura se consldera APTA si en el momento de la visita cumple con los numerales marcadcs como (Requisito minimo), cuando el resultado del

Los numerales no marcados comeo (Requisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervlsor, la Subdireccion de Plantas Flsicas
acompafiamiento unicamsnte en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados gomo minimos es competencla de la

[4.3. FIRMA DE FROFESIONAL RESPONSABLE

NOMBRE

FIRMA

MATRICULA PROFESIONAL

ING: MARTIN ROSAS CONDIA

CTAA s &

25202-23804







14 DE MARZO DE 2019

Fachada COMEDOR COMUNITARIO LA FISCALA
Cra 2 Bste # 65 - 11 Sur

Cra 2 Esto #65 - 11 Sur

Cra 2 Este #65 - 11 Sur

Salon Comedor

Cocina

Cielo Raso




Sehalizacion

Despensa y Cocina

Cuarto de basuras

Cuarto de basuras

Bafio




PROCESD GESTION DE BfENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUGTURA)
COMEDORES

PARTE |
INFORMACION GENERAL DEIL PREDIC

NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DILIGENCIAMIENT

DIRECCION: - : } CODIGO $IBL ‘I %ELEFONO: 3158888888

PARTE Il

2.1, ASPECTOS GENERALES - OBSERVACICNES DEL ESTADO ACTUAL DE LA EDIFICACION

icios piiblicos e |nfraestructura
Basica

2.1.2 Ubicacion y riesgos antropices

213 Ceramiento y fachaca

2.2. VERIFICACION DE LA INSTALACION ELECTRICA

Instalaciones eléciricas

232 Informacion sobre la cuenta & Numere de cuenta de cliente segiin factura: NA

10 |Carga aprobada/aforada segin factura (KW): NA

PARTE Il
3.1. REQUERIV DE UN SERVICIG SOCI, E LA SEGRETARIA DISTRITAL DE INTEGRAC

11 Rampas de acceso 0 madias altemativos mecanicos para el ingrese e los espacios de la unidad operativa : X
3.1.1 | Accesibiigad, sefalizacion y sefaleti 1'
12 Todos bs de la unidad operativa se con sefalizacion y sefaleti ' x
13 Elinmueble cuenta con adecuada ventilacion %
14 Elil ble cuenta con inaci N
|
15 Eli ble cuenta con <irs ion de aire de la cocina protegidas con mallas de materal no X
31.2 |luminacién y ventilacién carrosivo (angao)
18 Los bafios de! inmueble no podran compartic una ventana para ventilacion con la cocina. En ningun casa X
deberan existir ventilacién cruzada entre baflos y cocina
17 Las lémparas protegidas para evitar el riesgo de contaminacién fisica en caso de ruptura accidenal de las X
bormbillas
19 Cinta en bs dela . %
313 Escaleras
jon casa da que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una atura de +.80 cm. X

Proteccion ¢on baramdas en zonas de clrculacion y 2onas comunes que pusdan evitar rlesgo de caida

2 durante su transito ‘ X
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxide o elemenios suettos. Lox
314 ;
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad : X
24 Puerta de coclna y despensa metalica X
215 Puertas 25 s:m“n_;zos para reducir las aberluras entre 1as puertas y l0s piscs las cuales deben ser menares B un x




28 Puertas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifdn y rejilla para la evacuacidn de residuos fiquidos en &l piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son én baklosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente emboquilados
29 Los muros de cocina y despensa son en bakiosa o pintura epoxica permitiendo ki facil impieza y desinfeccion
40 El acabado de cielo raso dé ocina y despansa cuenta con un acabado que permita |a lacil kmpieza y
desinfaccion.
318
Cocina y despensa K1 La cocina y despensa cuentan con media cafia en las unionies piso-nuro y muro-muro
22 Los muros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de facil limpieza y desinfeccion
a3 Existe p ion en tas i lectr { en cocina y daspensa
3 Los ap de iluminagion estan pr para evilar )
35 Cuenta con adecuada ventilacion
8 Cuenta con adecuada iluminacion
317 Comedot (20na de servido)
37 Paredes y pisos con superficies de facil impieza y desinfecclon
38 Tachos y cielos rases con superficies que permital la facil implexza y desinfeccion
k1] Cuenia con bafios que penritan el ingreso y uso de todo tipo de ususarios
318 Bafios 41 Cuenta con barandas 0 apoyos en bafios
42 Paredes y pisas con superficies de facil impieza y desinfeccion
43 Techos y cislos fasos con Superficies que parmital a facil implexza y desinfeccion
44 Cuarte de akmacenamiento de residucs
5 El cuarlo de almacanamiento as hermetico, evitando el accesc y proliferacion de vectores, ingectos,
, animales icos y suciedad
48 Ei area o espacia debe lener paredes y pisos con superficies de facll impieza y desinfeccion
3.1.8 | Cuarto de almacenarrienta de resliuos 47 Cuenla con punto hidraufico y desague cercanc

48 El cuaro de cuenia con
40 La ubicacién del cuarto de atmacenamiero de residucs esta aislada del sitio de preparacion y
iento de ali o respos oe 1 1
50 Elguarto de da resi es i para contener las canecas de almacenamiento de

residuos sélidos

3110 Tanque dé agua
58 El o los tanques de akmacenamiento de agua estan debidamente impermeabilzados ¥ protegidos de
infiltraciones de agua.
58 Guenta con certificado de lavado de tahque con una vigencia de § meses seguin lo exigida en al Decrete
1575 de 2007 y Resolucitn 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamiento Basico
3444 Cielo rasos 57 En zonas de servicios come cocina, alacena, bafios, camedor y cuarto de primero auxillos debe contar con
o superficies lisas, de facil impieza y desinfeccion (En madera no se acepla)
58 Las superficies de muros son lisas parmitiendo su facil limpieza y desinfeccion
3112 Muros
59 Los muros estan libves de humedades




&0 Piscs antidesl; ¢ cintas antidesli entodas las zonas de la unidad operativa X
- Los pisos de {edo el inmuetie no deben tener desniveles o tropezones que generen riesgo para los UsUaros. x
En caso de existir deben ser comegidos nivelando ¢l piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.

3113 Pisos

82 Plsos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para parlicipantes y lunclenarios X

83 Las rejilas, limpia pies y otros elementos colocados en el piso deben estar firmemente asegurados a éste X

&4 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3.1.14 Pintura 45 Pintura an muros y techas en general en buen estado X

88 Pintura epdxica en areas no de zonas hi {cocina, o , baflos) X
3115 Ctros

4.1. OBSERVAC

(23) la

PARTE W

IONES FINALES

&l comedor comunitario JUAN JOSE RONDON  $& encuentra habilitade &l momento de la visita se liene previsio adecuarie en un primer piso de un sakin comunat, 311 {12) El ismueble no cuema  con sefalizacion y sefialética 2.1.4

bafos no cuenta
inmueble se pued

De igual forma

4.2. CONCLUSIO

del predio no se encuenira con pellcula de seguridad  3.1.5 {2d) en predio ne Guenta con puertas metélicas en cocina y alacena 3.1.5 (25) no cuenta con suplemento de aktura en puertas delpredio  3.16 {41)ios
con barandas para mayor proleccién  3.1.9 { 44) no cuenta con un cuarlo de residuos 3.1.13 (80} durante el recortido por ¢l inmueble no cuénta con cintas antideslizantes  3.1,14 ( 64) durante el recorrida por el
e verrificar que la pimura de cubienta ¥ Muros se

NQOTAS GENERALES: Ef predio inspeccion no cumple con b contempiado en la jey 1346 del 31 de julio de 2009 en cuanto a accesibilidad & iguakiad de oportuni de p i i de discap:
tiene plimiento a la dad del comp ambienial
E
2 FINAL

La planta fisica def inmueble es APTA_ /X } NO APTA para |a prestaclon del Servicic Soclal.
Az Bl

NOTA: |

Los nume
reallza

La infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requisito minimo), cuando el resultado del

concepto sea "No Apto” la oferta serd rechazada

rales no marcados como {Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumptimiento por el Interventor o Superv]sor. la Subdireccion de Plantas Fisicas

acompafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados gomo minimos es competencia de la
supervisién del contrato.

4.3, FIRMA DE F

"‘ROFESIONAL RESPONSABLE
NOMBRE FIRMA . MATRIGULA PROFESIONAL

ING: MARTIN ROSAS CONDIA (7’470{ éw s 25202.23884







Fachada COMEDOR COMUNITARIO JUAN JOSE RONDON
Cra15Este #90 A - 97 Sur

Ingreso

Vista general comedor

Muros y cielo raso comedor

Muros y cielo raso comedor

Vista general cocina




Area de alacena

Circulacion interna

Escalera para ingreso al tanque aerso




PROCESO GESTION DE BIENES Y SERVICICS

&2

orcom
= T
SRR LA A B, TR BT

FORMATQ CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

 PARTE}
WFORMACION GENERAL DEL PREDIO

NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DILIGENCIAMIENTO:

DIRECCION: coDiae SIB:

PARTE Il

ios plbllcos e Infraestructura
Basica

212 Ubicacion y riesgos antropicos

213 Cemamiento y tachada

N DE LA INSTALACION ELECTRICA

2.2, VERIFICAC

nstalaciones eléciricas

[:] Mamero de cuenta de cliente segin factura: 2705928-0

222

nfprmacion sobre (& cuenta

10 Carga aprobada/aforada segon factura (kKW): 2KW

PARTE it
.1. REQUERIWV CIAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

11 Rampas de acceso o medios akemativos mecanicos para ¢l ingresc a ios espacios de la unidad operativa X
311 | A " Rakzacion y seRaletl
12 Todos ks espacion de la unidad operalfva se con sefializacion y sef X
13 Eri cuenta con iack x
14 El inmueble cuenta con adecuada Huminacion X
15 Elinmueble cuenta con adecuada circulacion de aire de la coclna protegidas con mallas de materal na X
31.2 luminacidn y ventilacién cortesivo (angeo)
18 Los bafics del inmuebse no padrén compartir una ventana para ventilacién con la cocina. En ningln caso X
deberan existir ventilacién cruzada entre bafios y cocina
7 Las lamparas prolegidas para evitar el riesgo de cortaminacion fisica en caso de ruptura accidents! de las %
1 hombilas
14 Cinta antideslizarde en los escalones de la escalern, 4
3.1.3 Escaleras
{pn casa de que existan) 20 Pasamanos de escaleras & una akura de +.90 cm. X
21 Proteccion con barandas en mnas de circulacion y zonas cormunes que puedan evitar riesgo de caida x
durante su transita
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxiio o slementos sueltas. X
314 Ventaneria
23 Widrios de con de seguridad X
24 Puerla de cocina y despensa melalica ) X
315 Puenas 25 Suplementos para reducir las aberturas entre las puerias y bs pisos las cuales geben ser menoses a un X

centimeiro




28 Puertas de bafos an buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuanta con sifén y rejilla para la evacuacidn de residuos liquidos en el pisa
28 Los acabacos de piso en cocina y despensa son en bakiosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente amboquillados
29 Los muros de cocina y despensa son en baklosa o pintura epoxica permitiendo la facil fimpieza y desinfeccion
a0 £l acabado de cieko rase de cocina y despensa cuenta con un acabado que permita la facil impieza y
dasinfeccion.
318
Coclna y despensa 3 La cocina y despensa cuentan con media cafia en 1as uniones piso-murc ¥y murc-murm
22 Los muwos de mesanes para manipulacion de comida y estructuras de almacenarmiento de comida estan con
supedficies de facil limpleza y desinfeccion
23 Exists p ion en 1as i (tomacarrientes) en cocina y despensa
34 Los ap de il astan pf i para avilar i
35 Cuenta con adocuada ventilacion
38 Cuenta con adezuada iluminacion
317 Comedor (zona de servido)
a7 Parades y pisos con superficies de facil implieza y desinfeccion
38 Techos y clelos rasos con superficies que permital ia facll limpiexzn y desinfaccion
39 Cuenta con bafies que permitan el ingreso y usa de todo tipo de ususarios
318 Bafios 41 Cuenta con barandas o apoyos en bafios
43 Paredes y pisos con superficies de lacll impleza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la faci] limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de aimacenamiento de residuos
45 El cuarto de 1 s , evitando el acceso y proliferacion de vectares, inseclos,
, animates i Y i
48 El area o espacio debe tener parades y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de aimacenamiento de residuos 47 Cusnta con punto hidraulico y desague cercano
48 El cuano de almacar cuenta con
5 La ubicacién del cuaro ge aknecenamiento de residuos esta aislada del sitio de preparacion y
i de itando riesgos de contar
50 El ¢uano de almacenarmiento de residuos es para las de aln i de
residuos solidos
3110 Tanque de agus
55 El 0 los tanques de i de agua estan debi y protegidos de
infikracicnes de agua.
58 Guenta con cedificado da lavado de tanque con una vigencia de & meses segan ko exigido en el Decreto
1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamiento Basico
2111 Cislo rasos 57 En zonas de servicios come cocina, alacena, bafios, comedor y cuario de pimero auxifos debe cantar con
o superficies lisas, de facil impieza y desinfeccidn (En madera no se acepta)
5B Las superficles de muros son lisas permitiendo su facil limpieza y desinfeccion
3112 Muros

59

Los muros estan ibres de humadades




&0 Pisos antidesli a cinlas i an todas las zonas de ia unidad operativa X
&1 Los pisos de todo el (nmueble ne deben tenar desniveles o tropezones que generen riesgo para los usuarics. X
En caso de existir deben ser comegidos nivelando el piso o con rampas antideslizantes con pasamanos.
ERRE] Pisos
&2 Pisos en buen estado sin Iracluras que generen riesgos para parnicipantes y funcionarios X
&3 Las rejllas, fimpia pies y otras elementos colocados en el piso deben estar irmemente asegurados a &ste X
64 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3.1.14 Pintura 85 Pintura en muros y techos en general en buen estado X
86 Pintura epéxica en areas no ench: de zonas ho (cecina, despe , baftos) X
3115 Otros

PARTE IV

4.1. OBSERVACIONES FINALES

&l comedor comunitario EL BOSQUE  $& encuentra habiado en un salén comunal de 1 solo pise  3.1.5 (24) durants el reconido por ef inmueble se haya que las puertas no tienen kuplementos  3.1.8 (30) se deja en hallazgo que el drea
de la cocina no|cuenta con techo de f4cil impieza y desinfeccldn  3.1.8 (43) los baflos cuentan con techo de paneles de icopor 3.1.9 ( 47 ) durante el recorrido por el inmueble si revisa que el cuarto de almacenamiento de residuos no
cuenta con techos de facil impleza, nl puntos hidraulicos ’

NOTAS GENERALES: El predio inspeccion no cumple con ko contemplado en 1a ley 1346 del 31 de julio de 2009 en cuanto a accesibilidad e iguakiad de cporiunidades de personas en condicién de discapacidad.

De iguat forma no tiene cumpiimiento a la idad de!

La planta fislca del Inmueble es APTA, NO APTA, para la prestacion del Servicio sadal.
T

NOTA: La Infraestructura se considera APTA sl en el momento de la vislta cumple con los numerates marcados como (Requlgito minime), cuando el resultado del

concepto sea "No Apto” la oferta seré rechazada

Los numerales nc marcados como (Requlisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimlento por 8l Interventor o Supervlsor, la Subdireccion de Plantas Fislcas
reallza| acompafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados domo minimos es competencia de la

supervlsién del contrato.

4.3, FIRMA DE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMERE FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

B
ING: MARTIN ROSAS CONDLA (Mzﬁ(/(‘;f#’ C:' 25202-23894

¥







i
¥

Fachada COMEDOR COMUNITARIC EL BOSQUE
Transversal 7 Este # 82 . 34 Sur

Fachada COMEDOR COMUNITARIO
Transversal 7 Este # 82 - 34 Sur

EL BOSQUE

Vista general comedor

Area de cocina

Area de

despensa

Area de despensa




Vista general de comedor

Area para cuarto de basuras

Sefializacion

Bafios

Bafics
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PROCESO GESTION OE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES {COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

NOMERE DEL INM

UEBLE;

FECHA DE
DILIGENCIAMIENT

DIRECCION:

2.1. ASPECTOS GENERALES - OBSERVAGIONES DEL ESTADO AGT

tios pliblcos e Infraesiruciura

Basica

212 Ubicy

pcién y riesgos antrapicos

Cemamiento y fachada

PARTE |
INFORMACIGN GENERAL DEL PRETHO

PROYECTG:

PARIE B
L DE LA EQIFICACION

Y= 100 Toh™D.

3158685888

2.2, VERIFICACION DE LA INSTALACION ELECTRICA

Instalaciones eléciricas

222 In|

formacidn sobre la cuenta

Numero de cuema de cente segdn factura:

N/A

Carga aprobada/aforada sequn factura (KW):

NA

3.1. REQUERNY

ENTOS GENERALES PARA EL FUN!

PARTE it

NTO DE UN SERVICIO SOCIAL DE LA SEC. ARIA DISTRITAL DE INTEG

11 Rampas de acceso 0 medios alematives mecanicas para el ingreso a los espacios de la unidad cperativa X
344 Aal y
12 Todos ks espacion de la unidad operativa se con sefializacion y X
13 El cugnta con x
14 El) Guenta con . X
15 El cuernta con <lr de aire de la cocina protegidas con mallas de materal no X
312 [luminaclén y ventilacion carosivo (angeo)
18 Los bafias del inmueble no podrén compartir una ventana para ventitacidn con la cacina. En ningon case X
daberan existir ventilacion cnzada entre bafios y cocina
17 Las mparas protegicas para evitar el riesgo de contaminacion fisica en caso de ruptura accidental de las X
bombillas
19 Cima antidesl en los de la K X
3.1.3 en nas: de que existan)
20 Pasamanos de escaieras a una akura de +-¢0 cm, X
21 Proteccion con barandas en zonas de circulacion y 2onas Comunes que puedan avitar riesgo de calda X
durante su transito
22 Marcos de ventana en buen eslada sin oxido o elementos suettos. x
3.1.4 3 la
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad X
24 Puerta de cotina y despensa metalica X
315 Puertas 25 :ur;::ia"n:hnutns para reducit lag aberturas entre las puerlas y jos pisos 3§ cuales deben ser menores a un X




26 Puertas de bafles en buen estado
Cacina y despénsa 27 La cocing cuenta con sifdn y rejilla para la evacuacitn de residucs Bquidos en el piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son en baldosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente emboquilladas
29 Los muros de cocina y despensa son en bakiosa o pinlura epoxica permitiendo la facil impieza y desinfeccion
20 Elacnbadé de cielo raso ¢a cocina y despensa cuenta con un acabado que permita la facil limpieza y
desinfaccion,
318
Cocina y despensa k1 La cocina y despensa cuentan con media cafia en las uniones piso-Muro ¥ muro~mure
12 Los mMuros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de facl limpieza y desinfeccion
33 Existe p ion en las i electricas (i i en cocina y despensa
34 Los ap de ilumi estan p dos para evitar
35 Cuenta con adecuada ventilacion
-] Cuenta con adecuada lluminacion
37 Comedor (zona de servido)
37 Parates y pisos con supericies de facil mpieza y desinfeccion
38 Techos y cielos rasos con superficies que parmital ia facil impiexza y desinfeccion
3B Cuenta con bafios que permitan e ingreso y uso de todo tipo de ususarios
318 Bafios 41 Cuenta can barandas o apoyos en bafios
42 Paredas y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
43 Tachos y cielos rasos con superficies que permitai la facl Implexza y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamientc de residucs
m E!l cuario de almacanamiento es hermetico, evitando el acceso y proliferacion de vectores, insectos,
roedores, anirmales domeslicas y suciedad
468 €l area 0 espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de almacenamiento de resiiuos 47 Cuenta con punto hidraulico y desague cercano
45 El cuano de i cuenta con d
0 La ubicacién del cuarte de almacenamients de residucs esta aislada del sitio de preparacion y
almacenamiento de alimentos evitando riesges de contaminacion
50 El cuarto de aimacenarrianto de residuos es suficiente para cont: las de 1 de
residuos solidos
3.1.10 Tanque ¢ agua
55 El o los tanques de almacenamianta de agua estan debi P ilizades y pi idos de
infiltraciones de agua.
56 Cuenta con cartificada de avado de tangue con una vigencia de B meses segin K €xigido en el Decreto
1575 de 2007 y Resolucidn 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamiento Basico
111 Cleko rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuarto de primerc auxilios debe contar con
o superficies lisas, de facil limpieza y desinfeccion (En madera no se acepla)
58 Las superficies de muros son lises penmitiendo su facil kmpieza y desinfeceion
3.1.12 Muros.

§8

Los murps astan libres de humedades




B0 Pisos antideslizantes o cintas antideslizames en todas las zonas de la unidad operativa X
61 Los pisos de todo elinmueble no deben tener desniveles o ropezones que generen riesga para ks usuarios. X
En ¢aso de existir deben ser corregidos nivelando el piso @ con rampas anlideslizantes con pasamanos.

3113 Pisos

B2 Pisos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funclonarios X

B3 Las rejilas, limpia pies y otros elementes colocadoes en el piso deben estar fimemente asegurados a ésie X

B4 Pintura en muros y teches Ybres de humedad X
3.1.14 Pintura 85 Pintura en muros y 16chos &n peneral en buen estado X

86 Pintura epéxica en areas no p de zonas hi (cocina, bafios) X
3.1.15 Qirns

T

PARTE I

4.1. OBSERVAUIONES FINALES

el comedor cgmunitaric BARRANQUILLITA se encuentra habililada en el pdmer piso de 1 SALON COMUNAL 312 {17) elinmuble no cuenta con lamparas hermeticas , 3.1} {23) los vidrias no cuentan con peliculs de seguridad
3.1.5 ( 25) las| puertas de| inmusble no cuenta con reductores de alturs 3.1.6 (29) los muros de cocina se encueniran sin pintura de epoxica y enchape 3.1.7 (38) elarea dTﬂcomsmrno cuenta con techo fiso  3.1.8 (41) (43) ks

tadas no cuentan con barandas de apoko ni techos de lacil limpieza  3.1.9 elinmuebie no cuenta con cuaro de iento de 3114 ¢l no cueMa con pintura de epoxica en muros ni techos
NOTAS GEMNERALES: El predio ingpeccién no cumpie con b contemplado en la ley 1346 del 31 de julio de 2008 en cuanto a ibilidad e i d de oportunit te o en condicitn de di idad.
De igual forma no tiene curnglimi ala i del 18 i

La planta fisica del inmueble es APTA, X NO APTA para la pr del Servicio Sodal

NOTA: La infraestructura se considera APTA sl en el momentc de la visita cumple con los numerales marcados como (Requl;lto minimo), cuando el resultado de!

concepto sea “No Apto" |a oferta serd rechazada

Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberan ser varificados en su cumplimiento por el Interventor o Supsrvisor, la Subdirecclon de Plantas Fisicas
realiza acompafiamlento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados domo minimos es com petencia de la

supervisién del contrato.

4.3. FIRMA DE P#ROFESIONAL RESPONSAELE
NOMBRE

- 72
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FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

25202-2389%4
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Cra12#71g - 20 Sur

Certificado nomenclatura

Area general de comedor




Area general comedor

Cubierta sobre comedor

Cocina

Cocina

Despensa

Bafios

Tangue aereo
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NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DILIGERCIAMIENTO:

DIRECCION:

PROCESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATQ CALIFICACICN TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

upPz:

cODIGO SIBI:

3133413400

PARTE Hl

2.1. ASPECTOS GENERALES - OBSERVACIONES DEL ESTADO ACTUAL DE LA EDIFICACION

cios plblicos ¢ Infragstructura
Basica

212 LI

&

igacitn y riesgos antropicos

213 Ceframiento y fachada

2.2, VERIFICAUION DE LA INSTALACION ELECTRICA

Instalaciones eléciricas

222

nformacion sobre la cuenta 2

Nurnéro de cuenta de cliente segun factura:

NA

Carga aprobada‘aforada segin factura (KAW):

NA

PARTE Rl
SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

" Rampas de acceso o medios atemativos mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad operativa X
3.1.1 | Accesitlilidad, sefali ¥ sefl
12 Tades los ion de la unidad operativa se an con izacion y X
13 El Inmueble cuenta con adecuada ventilacion
14 Elinmueble cuenta con adecuada |luminacion
15 El Inmueble cuenta con adecuada circulacién de aire de la cocina prolegidas con mallas de materal no
312 Jluminacidn y ventilacién <orrosivo {angeo)
18 Los battos del inmueble no podran compartir una ventana para ventilacion con la cocina, En ningan caso
deberan existic venlilacion cruzada entre bafas y cocina
Las Wmparas protegidas para evitar &l riesgo de contaminacion fisica en caso de ruplura accidental de las
17 p X
bombillas
19 Cinla anti
Escaleras
313 [en caso de que existan)
20 Pasamancs de escaleras a una akura de +-80 cm. X
21 Prcteccion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar rigsgo de caida X
durante su transito
22 Marcos de ventana en buen estado sin oxido o efementos suetos.
3.1.4 A ia
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad X
24 Pueria de cocina y despensa metalica
315 Puertas 25 Zlg;a"r::gus para reducir las aberturas entre las puertas y los pisos las cuales deben ser mencres a un X




28 Pugrtas de bafios en buen estado
Cacina y despensa 27 La cocina cuenta con sifdn y rejilla para la evacuacion de residuos liquidos en el piso
28 Los acabados de piso en cacina y despensa son en baklosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimenios y debidamente emboquillades
29 Los muros de cocing y despensa son en baldosa o pinlura epoxica permitiendo le facil impieza y desinfecclon
30 El acabado de ciek raso de cocina y despensa cuenta con un acabado qus permita la facil limpieza y
desinfeccion.
318
Cocina y despensa 4] La cocina y despensa cuentan con media cafia €n a8 uniones pisc-mure Y IMuro-mure
22 Los muros de mesones para manipulacion de comida y estruciuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de fach impieza y desinfeccion
33 Existe p ion en as i lectricas ( en cocina y despensa
34 Los ap oe i eslan pr jidos para evilar conlaminacién
a5 Cuenta con adesuada ventilacion
38 Guenta con adecuada iluminacion
317 Comedor (zona de servido)
a7 Paredes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
38 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facll impiexza y desinteccion
39 Cuenta con bafios que permitan el ingreso y uso de todo tipo de ususarios
314 Bafios 4 Cuema con barandas o apoyos en baflos
42 Paredes y pisos con superficies de facll limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de aimacenamiento de residuos
45 Elcuarto de a5 i el acceso y profiferacion de vectores, insectos,
roedores, animales domesticos y suciedad
46 El area o espacio debe tener paredes y pisos con superficles ca facil limpieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de akmacenamiento de residuos a7 Cuenta con punto hidraulico y desague cercana
48 El cuarlo de almacenari cugnta con ventilacion
49 La ubicacién gel cuano de almecenamiento de residuos esta aislada del sitio de preparaclon y
iento de itando resgos de contarminach
50 El cuarto de aimacenamienta de residuos es para Ias e o de
residuos solidos
3110 Tanque de agua
55 El 0 fos tanques de almagenamiento de agua eslan i il y proteg oa
infitraciones de agua.
58 Cuarta con cerificado de lavado de tanque con una vigencia de € meses segdn ko exigide en el Decreto
1575 de 2007 y Resolucidn 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamieno Basico
3111 Ciolo rasos 57 En zonas de Servicios come cocind, alacena, bafios, comedar y cuario de primero auxikos debe contar con
. superficies lisas, de ficil limpieza y desinfeccion (En madera no s acepta)
58 Las superficies de mures son lisas permitiendo su facil impieza y desinfeccion
3.1.12 Muros
589 Las muros estan libres de humedades




BO Pisos antideslizantes o cintas antideslizantes an tedas las zenas de la unidad operativa X
81 Los pisos de tedao el inmustie no deben tener i 0 Qque g riesgo para los usuarnios. X
En easo de existir deben ser comegidos nivelando el piso o con rampas anbideslizanes con pasamanos,

3.1.13 Pisos

82 Pisos en buen estado sin fracturas que generen resgos para participantes y funcionarios X

83 Las rejiias, impta pies y otros elementos colocados en &l pise deben estar finmemente asegurados a &ste X

84 Pintura &n muros y techos libres de humedad X
3.1.14 Pintura 65 Pirtura &n muros y teches en general en buen estado X

66 Pinlura epbxica en areas no enchapadas de zonas himedas (cocina, despensa, bafos) X
3115 Otros

PARTE tv

4.t. DBESERVACIONES FINALES

et comedor coymunitario BARRANQUILLITA se encuentra habilitado en el primer piso de 1 SALON COMUNAL  3.1.2 (17} el inmuble na cuenta con lamparas hemmeticas , 3.1 ( 23) fos vidrios no cuentan con pelicula de seguridad

3.1.5 (25) las|puentas del inmuebls no cuena conreductores de altura  3.1.6 (29) ks muros de cocina se encuentran sin pintura de epoxica y enchapa 3.1.7 (38) elarea de) comenor no cuenta con techo ise  3.1.8 (41) (43) los
bafies no cuentan con barandas de apollo ni techos de facil limpieza  3.1.9 el inmueble no cuenta con cuarto de almacenamienio de residuos 3.1.44 el inmuebla no cuenta con pimura de epoxica an mures ni techos

NOTAS GEMERALES: El predia inspeccion no cumple can b conternglado en la ley 1346 del 31 de julio de 2008 en cuanio 8 & de opar 4o p an de

De igual forma no tiene cu ala idad del cor ambiental

4.2. CONCEUSION FINAL

La planta fisica del i ble es APTA, X NO APTA parala pr del Servicio Soclal,

NOTA: La Infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requl;lto minimo), cuande el resultado del

concepto sea "No Apto” la oferta serd rechazada

Los numerales no marcados como (Requisite minimo), deberin ser verlficados en su cumplimiento por el Interventor o Superv sor, la Subdirecclon de Plantas Fislcas
realiza acompanamiento unicamente en la etapa precontractual, ta exigencla o no de los requisitos que no estan marcados gomo minimos es competencia de la

supervisién del contrato,

NOMBRE FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

=
ING: MARTIN ROSAS CONDIA // 477)’: (4, i C’ 2620223394
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Fachada COMEDOR COMUNITARIO BARRANQUILLITA

Certificado nomenclatura

Area ganeral de comedor




Area general comedor

Cubierta sobre comedor

Cocina

Cocina

Despensa

Bafios

£y

Tanque aereo

Area parza disposicion de basuras




NO /4{7’@

NOMBRE DEL INM

UEBLE:

PROCESQ GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATC CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

PARTE {
WFORMAGION GENERAL DEL PREDIO

FECHA DE

DILIGENCIAMIENTO:

DIRECCION:

211

Servig

Easica

tios pibiicos e |nfraestructura

212 Ubicacidn y riesgos antropicos

213

Cermamiento y fachada

DopeecoV

310 285 T847

*

2.2. VERIFICAC

1ON BE LA N

Instalaclones eléctricas

2232

nformacion sobre la cuenta

TALACION ELECTRICA

Numero de cuenta de cliente segiin factul

Carga aprobada/afarada segun factura (kW):

NA

3.1. REQUER

]

PARTE Il
N SERVIGIO SOCIAL DE LA SECRETARIA DiISTRITAL DE INTEGRACION SO

borbillas

1 Rampas de acceso o medics allemnatives mecanicos para el Ingreso a ios espacios de la unidad operativa X
3.1.1 | Accesibilidad, § ion y sefl
12 Todos los v de la unidad operativa se con izacion y X
13 Et cuenta con ach X
14 Ell ble cuenta con lur X
15 El cuenta con clr de aire de la cocina prelegidas con mallas de materal no X
3.4.2 Jurminacion y ventilacion camosivo (angeo)
16 Los batos del inmueble no pedrdn comparlir una ventana para ventilacion con la cocina, En ningin case X
deberan exislir ventilacion cnuzads entre bafios y cocina
17 Las ldmparas protegidas para evitar €l nesgo de contaminacion fisica en caso de ruplura accidertal de las X

centimatro

19 Cima antidesli an bos de la k X
813 len casc de que existan)
20 Pasamanos de escaleras & una akura de +80 cm. X
Py Proteccion con barandas on zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evilar riesge de caida x
gurante su transito
22 Marcos de ventana en buen estatio sin oxida o elementos sueltos. X
314 3 ia
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad X
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
315 Puerias 25 Suplementos para roducir las aberturas entre las puertas y los plsos las cuales deben ser menores a un X




Puertas de bafios en buen estado

26
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifon y rejitla para la evacuacion de residuos liquides én el pise
28 Los acabados de piso en cocina y despensa san en bakdosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
imientos y debi
29 Los muros de cocina y despensa son en bakiosa o pimura epoxica penmitiendo la facil Empleza y desinfeccion
a0 El acabado de cieks raso de cocina y despensa cuenta con un acabado que penmita la facil limpieza y
desinfeccion.
318
Cocina y despensa 31 La cocina y despensa cuentan con media cafia en las unjones piSo-muro y  MUro-mmuro
12 Los muros de mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de facil impieza y desinfeccion
a3 Exista p ién en las i i {t tes) en cocina y despensa
34 Les de iluminacion estan protegidos para evitar contaminacion
a5 Cuenla con adecuada ventilacion
36 Cuenta con adecuada ilurminacion
a7 Cemedor (zona de servido)
37 Paredes y pisos con superficies da facil limpieza y desinfeccion
as Techos ¥ clelos rasos con superficies que penmital la faci! fimpiesza y desinfeccion
38 Guenta con bafios que permitan el ingreso y uso de 1odo tipo de ususarics
318 Bafios 41 Cuenta con barandas o 8poyos en baftos
42 Paredes y pisos con superficles da facil impieza y desinfeceion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de almacenamientc de residucs
45 El cuarto da almacanamiento es hermetico, evitando el acceso y proliferacion de vectores, insectas,
roedores, Bnimakes domeslicos y suciedad
46 El area ¢ espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facii hmpieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuano de aimacenamiento de residuos 47 Cuenta con purto hidraulico y desague cercano
48 El cuarto de akm iento cuenta con n
. La ubicacién del cuarto de almacenamiento de residuos esta aislada del sillo de preparacion y
almacenamiento de alimentos evitando riesgos de contaminacion
50 El cuaric de am iento de as para las de iento de

residuos solidos

31.10 Tanque de agua
55 El 0 los tanques de akmacenamiento de agua estan deki i il y protegidos de
infiiraciones de agua.
58 Cuenta con cantificado da lavado de tanque con una vigencia de & meses segan lo exigido en el Decreto
1575 de 2007 y Resoluciin 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamiento Basice
RT Cielo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuaro de primero awdlios debe contar con
. superficies hsas, de facil limpieza y desinfeccidn (En madera no se acepta)
58 Las superficies de muros son lisas permitiendo su facil impieza y desinfeccion
3112 Muros

59

Los rmuros estan libres de humedades




80 Pisos antidesk o cintas en todas las zonas de la unidad cperativa X
81 Los pisos de 1ot el inmueble no deben tener desniveles o lropezones que genenen riesgo para fos usuarios. X
En caso de existir deben ser carregides nivelando el piso o con rampas antidesizantes con pasamanos.

31.13 Pisos

62 Pisos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funcionarios X

B3 Las rejilas, limpia ples y otros slemantos colocades en el piso deben estar firmemente asegurados a éste X

B4 Pintura en muros y lechos libres de humedad X
3114 Plntura 85 Pintura en muros y lechos en general en buen estado X

88 Pintura epéxica en areas no enchapadas de zongs himedas (cocine, despensa, baflos) ) 4
31145 Otros

FPARTE IV
T ——
4.1. OBESERVACIONES FINALES

el comedor comunitario VILLA ALEMANIA o se encuentra habiliado al momente de la visita, se tiene pravisto adecuario en el primer piso de 1 SALON COMUNAL  3.1.1 {12) Elinmubble no cuenta con sefalizacion y sefialetica 3.1.2 (17}
&l inmubde no cpenta con lamparas hermelicas . 3.1.4 ( 23) kos vidrios ne cuentan con pelicula de seguridad  3.1.5 ( 25) las puertas del inmuebke Ao cuentan con reduciores de algra  3.1.8 (28) oS Muros de CociNa & encuentran sin
pintura epdxica y enchape ya que no facilita su impioza como tal 3.1.7 (37) Los muros del comedor estan enchapados en madera a una altura de 1 metro y Ia Junta de Accion Comunal no permile ef retiro de ese enchape en madera
3.1.7 (38} elarea delcomenor no cuenta con clelo raso de fack Impleza, fa cubierta se encuentra deteriorada 3.1.8 (43) los bafios no cuentan con barandas de apoyo ni techos db facii impieza  3.1.9 el inmueble no cuena con cuarlo
de almacenamiento de residucs 3.1.10 (53) Para realizar mantenimiento altanque de agua es dificll acceder  3.1.1D {5B) No cuenta con el carlificado da lavada de tanques  3.1.19 (57) El acabado del cielo raso no san de facil Impleza

3.1.13(6) No cuenta con cinlas antideslizanias 3.1.14 elinmueble no cuenta con pimura epoxica Bn MWoS ni techos
NOTAS GENERALES: El predio inspeccién no cumple con lo conterrplado en la ley 1346 del 31 de Julio de 2009 en cuanto & ibilidad e de op i de personas en condicion de discapacidad.
De Igual forma no liene i ala idad del L4 i

La planta fisica del i ble es APTA NOAPTA{ X ) parala prestacion del Serviclo Soclal.
AN

NOTA: La Infraestructura se considera APTA si en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requigitc minimo), cuando el resultado del
concepto sea "No Apto” la oferta serd rechazada
Los numerales no marcades ¢como (Requisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas
realiza acompafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados como minimos es competenclz de la
supervision del contrato.

4.3. FIRMA DE PROFESIONAL RESPONSABLE
NOMERE

FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

. 19
ING: MARTIN ROSAS CONDIA //’47/5 (%:’c?ﬁ (/' 25202-23894







Fachaga COMEDOR COMUNITARIO VILLA ALEMANIA
CraSBEste #98B - 10 Sur

Rampa de acceso sin barandas

Cra 5B[Este # 98 B - 10 Sur

osterior dificil acceso al tanque

Cra 5B Este # 98 B - 10 Sur

Vista general comedor, Muros enchapados en madera




Cacina

Pasillo interior

Alacena

Deposito

Baflos

Bafos




Cuarto

de basuras







NOMERE DEL INM

DIL}GENCIAMIENT

UEBLE;

DIRECCION:

Servigios plblicos e Infraestructura

Basica

PROGESQ GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMERORES

PARTE |
INF ORMACION GENERAL DEL PREDIO

Ubicacidn y riesgas antroplcos

Cerramienta y fachada

[nstalaciones eléctricas

nformacitn sobre la cuema

Nirmera de cuenta de cliente segunr factura;

3408788-8

Carga aprobada/aforada segin factura {KW):

B KW

REQUERIM|

PARTE Il
E UN SERVICIO SOCIAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOGIAL

Rampas de accesc o medios aflemativos mecanicos para el ingreso 4 los espacios de (8 unidad operativa

bombilias

'y
12 Todas los espacion de la unidad operativa se cen jan y X
13 Eli cuenta con
14 Ell cuenta con {lurmi
15 El cuenta con <ir i6n de aire de la coclna protegidas con mellas de materal ne
ljuminacién y ventitacion carroesive (angeo)
18 Los bafios del inmueble no podrén compartir una ventana para ventilacidn con la tocing. En ningdn casa
geberan axistir ventilacion cruzada entre bafins y cocina
17 Las lamparas protegidas para evitar el riesgo de contaminacion fisica en caso de ruptura accidental de las

cenimetro

19 Cinta antidesizante en los escalones de la escalera,

Escaleras

d axist
{pn caso de que existan) 20 Pasarmanos de escaléras a una alura de +-90 cm.
21 Proteccion con barandas en 2onas de cirsulacion y zonas comunes que puedan avitar riesgo de caida
durante su transito

22 Marcos de ventana en buen €stado sin oxido @ elermentos suekos.

Ventaneria
23 Vidries de ventangs con peliculas de seguridad X
24 Puerta de cocing y despensa melalica X

Pusrias 25 Suplementos para reducir las aberturas enire [8s puertas v los pisos las cuales deben ser menores a un X




26 Puertas de bafios en buen estado
Cocina y despensa 27 La cocina cuenta con sifon y rejila para la evacuarian de residuos liquidos en el piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa $0n en bakosa ¥ se encuentran en buen estado, sin fraciuras ni
imi y e quillad
29 Las mures de cocina y despensa son en baklosa o pintura epoxica permitiendo la facil limpieza y desinfeccicn
30 Elacabado de cielo raso de cocina y despensa cuenta con un acabado que pérmita la facil impieza y
deslnfaccion.
318
Cocina y despensa 31 La cocina y despensa cuentan con media ¢aiia en las uniones piso-ruro y murc-muro
1z Los muros de mesones para manipulacion de comida y estruciuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de facil impleza y desinfeccion
a3 Existe p iGn en las i ) en cocina y desp
34 Los ap de estan p para evitar contaminacién
35 Cuenta con adecuada ventliacion
38 Cuenta con adecuada iuminacion
317 Gomedor (zona de servido)
a7 Paredes y pisos con superficies de facil limgieza y desinfeccion
a8 Techos y cielos rasos con superficies que pemmital la facil impiexza y desinfecclon
Kl Cuenta con bafios que permitan el Ingreso y usa de lodo tipa de ususarios
38 Bafios 41 Cuenta ton barandas o apoyos en bafios
42 Paredes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facil limplexza y desinfaccion
44 Cuarto de almacenamiento de residuos
a5 El cuarte de almacanamiento es henmetico, evitando 1 acceso y proliferacion de veclores, insacios,
o e o icos y sucledad
48 El rres o espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil impleza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de almacenaniento de residuos 47 Cuenla con purto hidraulico y desague cercana
48 El cuarto de mienlo cuenta can ¥
49 La ubicacion del cuarto de aimacenamiento de residuas esta aislada del sitio de preparacion y
almac mh de almentos resgos de i Y
50 E! cuarto de 1 de resi as para contener las canecas de almacenamiento de
residuos solidos
3.1.10 Tanque de agua
55 El 0 f05 tanques de mi de agua estan impermeabilizados y prolegides de
infitraciones de agua.
56 Guenta con eertificado da lavade té tanque con una vigensia de 8 meses segdn ko exigido en el Decreto
1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007, que s& incluye en &l Plan de Saneamiento Basico
3 Cielo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuarto dé primero awdiios debe contar con
111 superficies lisas, de Tacil impleza y desinfeccién (En madera no se acepla)
58 Las superficies de murcs son fisas permitiendo su tacll limpieza y desinfaccion
3112 Muras
5¢ Los muros estan libres de humedades




60 Pisos o cinlas en todas las zonas de la unidad operativa X
61 Les pisas de todo el Inmueble no deben tener desniveles o tropezones que genersn resgo para s usuarios. X
En caso de existir deben ser corregidos nivelando el piso ¢ con rampas antideslizantes con pasamanos,
3.1.13 Plsos
62 Pisos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funcionarios X
83 Las rejitas, limpia pies y otros elementos colecados en el piso deben estar firmemente asegurados a éste X
84 Pintura en muros y techos libres de humedad X
3114 Pintura a5 Pintura en muros y techos en general en buen estado X
66 Pintura epdxica en areas no enchapadas de zonas humedas (cocina, despensa, bafios)
3.1.15 Ctros

&1 comedor comy
1anques de alma
(24) no hay pug
cocina y despert

1. OESERVACICNES FINALES

De igual forma ng tiene

bafa en funci por falia de
da 1 de agua ir
NOTAS GENERA

PARTE

La planta fisica del ble es APTA,

ALES: El predio inspeccion no cumple con ko contemplado en la key 1346 del 31 de jufic de 2009 en cuantd a accesipilidad e iguakiad de oportunidades de
ala idad del corr 1

NO APTA__X para la prest;

nitario LORENZO ALCANTUZ no se enciuenira habilitado al pomenio de la visita, se Dane previslo adecuark en e! primer piso de una casa de dos pises. 2.1
cenamiento de Bgua.

_1/{2) en sl momento de la visita 21 inmueble no cuenta con
3.1.1 (12) durante &} recomido por las instalacionss del predio no se hay ningun tipo de sefalizacion y sefaletica 3.1.4 (23) los vidrios del Jnmuebie no cuentan con peficula de seguirdad 315
Ma en cocina y despensa  3.1.5 (25) la spuertas no cuentan con suplemento de attura  3.1.5 (26) no hay ningun Lipo de puertas por faka de adecunclon 3.1.4 (29) los muros no son de facll impieza 318 (31} b
£a ne cuentan con medias canas 3.1.8( 32) no hay ningun tipo de mesones para manipulacion de aimentos 3.1.6 (33) no se encuentra ningun tipo de proleccion en instalaciones electricas 3.1.8 (38) no se encuentra con

ian 3.1.B {40) ne hay bateria sanitaria instalada  3.1.8 {41) el bafio no cuenta con barandas de apoyo 3.1.9 {46) los muros se encuestras con acabado rustico
3.1.13 (80) no hay cintas anti deslizantes instaladas  3.1.14( 68) en las areas no enchapas no hay ningun 1ipo de pintura epoxica

3.1.10 (81) no hay tanques

ion del Servicio Sodal.

de

NOTA:

raaliza

supervisién del contrato.

| a Infraestructura se considera APTA sl en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requigito minima), cuando el resultado del
concepto sea "No Apto™ |a oferta seré rechazada

Los numerales na marcados como (Requlsito minimo), deberin ser verlficadas en su cumplimiento por el Interventar o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas
acompafiamlento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados domo minimos es competencla de la

NOMBRE

FIRMA

4.3. FIRMA OE PROFESIONAL RESPONSABLE

MATRICULA PROFESIONAL

NG: MARTIN ROSAS CONDIA

LA s &

25202-23884







Facha
CI1 110

a COMEDOR COMUNITARIO LORENZO ALCANTUS Fachada COMEDOR COMUNITARIO LORENZQ ALCANTUS
Sur#6-29 CH 110 Sur# § - 29 ‘

Vista g

eneral comedor Vista general comedor

Vista g

eneral cocina y alacena Vista general cocina y alacena !




I

Area para cuarto de basuras

Bano dentro del area del comedor
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NOMBRE DEL INM

JUEBLE:

PROGESO GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

FECHA DE
DILIGENCIAMIENTO:

DIRECCION:

211

Servigios piblicas e Infraestructura

Basica

3112078037

21.2 Ubicacion y riesgos antropicos

213 Cerramiento y fachada

2.21 Instalaciones eléctricas

222

5

formacitn sobre la cuenta

Nimero de cuenta de cllere segun factura:

1797678-5

Carga aprobada/aforada seqgin factura (kW):

18BKW

3.1. REQUERI
-

PARTE il
JAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE INFEGRACION SOCIAL

1 Rampas de acceso o medios atemalivos mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad operativa
319 | A sedadi y sefl
12 Todos log esp de la unidad operativa se AR con i y
13 Elinmueble cuenta con adecusda vertilacion
14 Elinmueble cuenta con adecusda luminacion
5 Elinmueble cusnta con adecuada circulacion de aire te ia cocina protegidas con mallas de materal no
312 fluminacién y ventilacion COmasivo (angec)
18 Los bafies del inmueble no podran compartir una ventana para ventilacion con la cocina. En ningdn caso
deberén exislir ventilacidn cnzada entre bafios y cocina
Las imparas protegidas para evitar el iesgo de contaminacian fisica en caso de ruptura accidental de las
17
bombillas
19 Cinta antidesli en los dela x
313 Escakras
T (n caso de que exislan}
20 Pasamanos de escaleras a una akura de +90 cm, x
21 Proteccion can barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesgo de cakda
duranie su transilo
22 Marcos de ventana en buen estade sin oxido o elementos suekos.
314 Vanlaneria
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad
24 Puerta da cocina y despensa metalica
115 Pugrtas 26 ::':ie"n;?;os para reducir las aberturas enire las puerlas y los pisos las cuales deben ser menores a un x




28 Puertas de bafos en buen estado
Caclna y despensa 27 La cocina cuenta con sifén y rejila para la evacuacién de residuos liquidos en el pisa
28 Los acabados de piso en cocina y despensa $0n n baldosa y se gncuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimienos y debidamente emboquillados
29 Los muros de ¢otina y despensa son en baldosa o pinlura epexica permitiendo la facil impieza y desinfeccion
20 El acabado de ciele raso de cocing y despensa cuenta con un acabado que perita la facll limpieza y
desinfeccion,
318
Cucina y despensa 3" La cocina y despensa cuenian con media cafia én 1as uniones piso-mMuro y mMuro-muro
a2 Los muros dé mesones par manipulacion de comida y estructuras de aimacenamiento de comida estan con
superficles de facil kmpéeza y desinfeccion
33 Existe pr idn en las instalaci efectricas rienies) en cocina y despensa
34 Los aparatos de ikminacion estan p idos para avitar cor i6
35 Cuenla con adecuada ventilacion
36 Cuenta ¢on adecuada iuminacion
3T Comedor (zona de servide)
a7 Paredes y pisos con superficies de facil limpieza y desinfaccion
a8 Techos y cieles rasos con superficies que permital la faci fimpiexza y desinfeccion
Guenta con bafios que permitan el ingreso y uso de loda tipa de ususarios
318 Bafios 41 Cueria con barandas o apoyos en bafos
42 Paredes y pisos con superficies da facil limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficiés que penmital la faci limpiexza y desinfeccion
44 Cuarta de almacenamiento da residuos
45 El cuarto de akmacanamierto es hermetico, evitando el accesa y ion de i .
roedares, animales domesticos y suciedad
48 Elarea o espacio debe lener paredas y pisos con superficles de facil impieza y desinfeccien
2.1.¢ | Cuarta de almacenamiento de residuos 47 Cuenta con purto hidraulico y desague cercand
48 El cuarto de i <cuenta con ilacion
49 La ubicaciGn del cuarto de almacenamiemo te residuos esta aislada del sitio de preparacion y
fento de abmenios do 1eSgas de 1
50 El cuarte de i de es i para las de alr ji de
residuos sdlidos
3.1.10 Tanque de agus
55 El 0 os tanques de almac de agua eslan debi imperr dos y pr idos de
infikraciones de agua.
58 Guenta con certificado de lavado de tanque con una vigencia de & meses segin lo exigido an el Decreto
1575 de 2007 y Resohicion 2115 de 2007, que se incluye en ¢l Plan de Saneamiento Bdsico
3101 Cielo rascs 57 En 20nas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuanio de primero auxiiios debe contar con
- superficies lisas, de fcil limpieza y desinfeccién (En madera no se acepta)
58 Las suparficies de fmuros son lisas permitiends su lacil impieza y desinfeccion
3112 Muros
59 Los muros estan libres de humedades




&0 Pisas antidesli o cinlas izantes en todas las zonas de ta unidad operativa x
n
& Los pises de todo el inmueble no deben tener desniveles o tropezones que generen riesgo para ks usuarios. ; x
Eh caso de existir deben ser comegidos nivelando ¢ piso 0 con rampas antideslizantes con pasamanos.

3113 Pisos

62 Pisas en buen estado sin fracturas que generen riesgos para paricipanies y funclonarios x

83 Las rejillas, limpia pies y otros elemenios colocados en el piso deben estar firmemente asegurados a dste x

84 Pintura &n rures y techos kbres de humedad x
3.1.14 Pintura 85 Pintura en muros y tachos en general en buen estado X

a8 Pintura epdxica en areas no enchapadas da 2onas humedas (cocina, despensa, bafios) x
315 Otros

PARTE IV

4.1, DBSERVACIONES FINALES

€l comedor comynitanic  LORENZO ALCANTUZ  se encuenira habiktado en el sakn comunalde 1 piso  2.1.5 (25) las puertas no cuentan con suplementos para reducir ka aturafy piso. 3.1.5.(26) Las puerlas de ks bafios se encueniran
con oxido. 3.1.6(33) las tomas no cuenlan con proteccitn alguna 3.1.7 (38) en eldirea del comedor no cuenla con techos de facil impieza,  3.1.8 ( 43) los bafios no cuentan com techos de facil impieza , 3.1.9 el cuarto de basuras no
cuenta aen techo de facil limpieza. 3.1.14 la pintura se encusntra en regular estado, |

NOTAS GENERALES: El predio Inspeccldn no cumple con ke comemplade en la lay 1346 del 31 de julio de 2008 en cuanto a accesibilidad e igualdad de oportunidades de p | de p

De igual forma np tiene curmplfimiento a la del i

La planta fisica del Inmueble es APTA X NO APTA para la p lon de! Servicic Soclal

NOTA: La infraestructura se considera APTA si en el momento de la visita cumple con |08 numerales marcados como (Requisito minimo), cuando el resultade del

concepto sea "No Apto" la oferta serd rechazada

Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Super\jsor, la Subdireccion de Plantas Fislcas
realiza acompafamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados domo minimos es competencia de la

supervisién det contrato,

"

4.3. FIRMA DE PROFESION,

FIRMA | MATRICULA PROFESIONAL

ING: MARTIN ROSAS CONDIA (/’/‘“”,ﬂ/y ,;{ s € ‘ 2520223894







Fachada COMEDOR COMUNITARIO LORENSO ALCATUZ
Cra5B#102A -18 Sur

Nomenclatura Cra 5 B#102A - 18 Sur

Salon ¢omedor

Salon comedor







Badfos

Baho

Deposito

Deposito







In paaver

PRSP

STA DT
pist-triine=A- AV

NOMBRE DEL INM

AUEBLE:

PROCESC GESTION DE EIENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

FECHA DE
DILGENGIAMIEN

DIREGCIGN:

244 Servig

cios pablicos e Infraestructura
Basica

212 UbicRCISN y riesgos antropicos

PARTE !
INFORMAGION GENERAL DEL PREDIC

213 Cerramiento y fachada
™ & ALA A
224 Instalaciones eiciricas
222 Informacién sobre la cuenta L] tNdmero de cuenta de clienle segin factura: N/A
10 Carga aprobada/aforada segan factura (kwW): N/A

FARTE il
ETARIA TRITAL DE INTE

1 Rampas de accese ¢ medios atemalivos mecanicos para el ingreso a ks espacios de la unidad operativa
311 fi y senhaletica
12 Todos los espacion de la unided operativa 56 encuentran con sefiakizacion y sefialetica X
13 Elinmueble cuenta con adecuada ventilacion
14 & cuenta con ac Ik
15 Eli cuenta con de gire de la cocina profegidas con mallas de materal no X
312 Buminacién y ventilacion corresive (angeo)
18 Los bafios del inmueble no podrén compartir una ventana para ventilacion con la cocina. En ningin caso x
deberdn existir venlilacién cruzada entre baiies y cocina
Las i4mparas protegidas para evitar el riesgo de comaminaclén fisica en caso de ruplura accidental de las
17 X
bormbilias
19 Cinta antidesl en los odela X
313 Escaleras
1 caso de que exstan) 20 Pasamanos de escaleras a una aflura de +-80 cm. X
2 Proteccion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar fiesgo de caida x
durante su transio
22 Marcos de vemana en buen estado sin oxido o elementos sueltos.
314 Ventansria
23 Vidrios de ventanas con pelculas de seguridad H
24 Puerta de cocina y despensa metalica X
315 Pueras 25 2;?&»&05 para reducirlas aberturas entre las puertas y l0$ pisos lag cuales deben ser menares a un X




28 Puertas de bafos en buen estado
Cagina y despensa 27 La cocina cuenta con sildn y rejilla pars la evacuaciin de residucs liquidos en &l piso
28 Los acabados de piso en cocing y despensa 3on en bakdosa ¥ 58 encueniran en buen estado, sin fracturas ni
. y debi qui
29 Los muros de ¢ocing y despensa son en bakiosa o pinlura epexica peritiendo la tacil limpieza y desinfeccion
20 El acabade de cieko raso de cocing y despensa auenta can un acabado que permita (a facil limpieza y
desinfeccion.
316
Cocina y despansa a La cocina y despensa cuenian con media caiia en las uniones piso-mure y muro-muro
12 Los mures de mesones para manipuiacion de comida y esifuciuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de faci! fimpleza y desinfeccion
a3 Existe pf i6n en las i glectricas (tor i ) 8N cocina y despensa
34 Los ap de estan p 1S para evitar i6n
35 Cuenta con adacuada venlilacion
38 Cuenta con adecuada iluminacion
317 Comedor (zona de servido)
a7 Pangdes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
a8 Teches y cielos rases con superficies que parmital la facil impiexza y desinfeccion
39 Cuenta con bafios qua permitan el ingreso y use de todo tipe de ususarios
318 Bafios 41 Cuenta con barandas o apoyos en bafios
42 Paredes y pisos can superficies de facil impieza y desinfeccion
43 Techos y cisles rasos con superficies que penmital la facit limpiexza y desinfeccion
44 Cuarto de aimacenamientc de residuos
45 El cuarto de almacanamiento es hermetico, evilando el acceso y proli ) de il
roedores, animaies domesticos y sucledad
48 El area o espacio debe tener paredes y pisos con superficles de facil impieza y desinfeccion
3.1.9 | Cuarto de almacenarniento de residuos 47 Cuenta con punio hidraulico y desague cercana
48 El cuarlo de almacenami cuenta con i
m La ubicacisn del cuanto de almacenamiento de residuos esta mislada del silio de preparacion y
1 e itando riesgos de contaminacion
50 El cuarto de almacenamienta de residuos es sulici para Ias de iento de
residuos solidos
3.1.10 Tancque de agua
55 El o los tanques da almrcenamiento de agua estan debs ite imper il ¥ p idos de
infiliraciones de agua.
56 Cuenta con cerlificade de lavado de langue con una vigencia de 6 meses segan lo exigido en el Oecreto
1575 de 2007 y Resolicién 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamiento Basico
3141 Ciek rasos 57 En zonas de servicios como cacina, slacena, bafios, comedor y cuarto de primero auxilios debe contar con
e superficies lisas, de I4cil limpieza y desinfeccién (En madera no se acepta)
B8 Las superficies de muras son lisas permitiendo $u facil Bmpleza y desinfeccion
3112 Muros

59

tLos muros estan ibres de humedades




i
W
60 Pisos antidesh o cimas antidesi €n todas las zonas de Ja unidad operativa ' X
81 Los pisos deé todo el inmueble no deben tener desniveles o fropezones que generen riesgo para los USURMOS. ' X
En caso de existir deben ser corregidos nivelando ¢l piso v con rampas antidesiizantes con pasamanos.
3.1.13 Plsos
&2 Pisos en buen estado sin fraciuras que peneren riesgos para parlicipantes y funcionarios X
83 Las rejillas, limpia pies y otras elementos colocados en el plso deben estar firmementé asegurados a éste X
64 Pintura en muros y techos libres de humedad X
+
3.1.14 Pintura 85 Pirdura en muros y techos en general en buen estado X
86 Pintura epdxica en areas no enchapadas g8 2onas himedas {cocing, despensa, bafios) ) X
3118 Ctros

FARTE v

4.1. OBSERVACIONES FINALES

ol comedar comunitario VILLA ROSITA no se habiitado at de la visita se tiene previsto adecuare enun 1 piso de salén comunal  2.1.1. (2) el inmueble no cuelta con tanque de almacenamiento de agua 3.1.1  12) no
cuenta con con sehalizacion sefialética 3.3.2 (15) { 18} (17) al momento de la visita se puede observar que la cocina no Se encuentra adecuada, las larrparas no cuentan con profeccidn, no cuenta con cinlas anti desiizantes  3.1.3 (20)
no cuenla ¢con pasamanos 3.1.3 (21) no cuenta con proteccion ni barandas 31 ] el inmuebie no cuenta con cocina adecuada para el funcionamiento 3.1.7 (38) ios techos dsl dfea del comedor nosan de il limpieza 3. 1.8 el drea de

los bafios no se con las ia para su ] 3.1.8 elinmueble no cuenta con un cuarte de almacenamienia de residuos 31,10/ €l inmueble no cuenta con tanque de reserva de 8guas,
3.1.14 (84) (88) los techos del inmueble no tienen pintura, el clek rase y 1a cubierla a su vez es de zinc. .
NOTAS GENERALES: E pradio Inspeccién no cumple con lo contemplada en la ley 1346 del 31 de julio de 2009 en cyante & | -] da 0 de en icion de di

De igual forma nd liene cumplimiento a la 1otalidad del compenente ambiental

La planta fisica del inmuseble es APTA NO APTA__X paralap on del Servicio Social.

NOTA: La Infrasstructura se considera APTA si en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requigito minimo), cuando el resultade del

concepto sea “No Apto” 1a oferta serd rechazada

Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimiento por el Interventor o Supervtor, |la Subdireccion de Plantas Fisicas
reallza acompafam iento unicamente en la etapa precontractual, la sxigencia o no de 10s requisitos que no estan marcados como minimos es com petencla de la

supervision del contrato.

RMA D RO ONAL R 4B

NOMERE FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

ING: MARTIN ROSAS GONDIA ,-;«“ff:{ 7 o ;@a,—a o 2620223894
S







i

11 DE MARZO DE 2019

Fachada COMEDOR COMUNITARIO VILLA ROSITA Fachada COMEDOR COMUNITARIO VILLA ROSITA
CHi 90 Sur # 22 - 25 Este CII 80 Sur # 22 - 25 Este S

Vista general comador Vista genaral comedor

Vista general comedecr, Ubicacién de baho dentro del area comedor Cocina




Viste general del bafio dentro del comedro y espacio para cuarte de Espacio para alcena ubicado en el sotano
basuras

Ingreso al sotano




NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE
DILIGENGIAMIENT

DIREGCHON:

Servicios pablices e |nfraestructura

211 Basica

.

2142 Ubicpclon y iesgos antropicos

213 Cerramienio y fachada

2.2. VERIFIGACION DE LA INSTALACION ELECTRICA

222

nformacién sobre la cuenta

9 Niimero de cuenta de cliente segun factur;

PROCESO GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFICACION TECNICA DE INMUEBLES (GOMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

PARTE |
INFORMAGION GENERAL DEL PREDIO

CODIGO 8Bl

ADD A AL D A ACID

310 2657847

81817355

10 Carga aprobada/aforada segin factura (kW):

KW

PARTE Il
SERVICIO SOC SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL

" Rarmpas de acceso ¢ medios allernativos mecanicos para el ingreso a los espacios de la unidad operativa X
3.1 | A j y sefialetica

12 Todos los ion de la unidad operativa se 8N con izacion y sefialetica X

13 Elinrrueble cuenta cun adecuada ventilacion

14 Elinmuebée cuenta con adecuada lluminacion

15 Ed inmuebie cuenta can adecuada circulacidn de aire de la cocina prategidas con mallas de materal no
312 Buminacién y vertilacion cormosivo (angeo)

16 Lo bafios delinmueble no pedrédn compartir una venlana para venlilacién con la cocina. En ningdn caso

deberdn existir venlilacion cruzada enire bafios y cecina
17 Las ldmparas protegidas para eviiar el riesgo de contaminacidn fisica en case de ruptura accidental de las X

bormbllias

19 Cinta antidesli enlos de la X
313 Escaleras
(b caso de que existan) 20 Pasamanos de escaloras a una aura de +-50 om.
29 Proteccion con barandas en zonas de circuiacion y 2onas comunes que puedan evitar fesgo de caida M
durante su transito
22 Marcos de venlana en buen estade sin oxido o elementos sueltos.
314 A a
23 Vidrios de con peliculas de seg X
24 Puerts de cocina y despensa metalica X
315 Puertss 25 Suplementos para reducir las aberturas entre las puertas y los pisos las cuales deben ser menores a un X

centimetro




28 Puenas de bafios en buen estacdo
Cocina y daspensa 27 La cocina cuania con $ifon y rejlia para la evacuacion de residuos quides en el piso
28 Los acahades de piso en cotina y despensa son en bakiosa y se encusniran efl buen estado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente emboquillados
29 Los muros de cocina y despensa son €n baldosa o pintura epoxdca permitiendo la facil impieza y desinfection
10 El acabado de ¢iek raso de cocina y despensa cuema con un acabado que peniia la facil limpieza y
desinfeccion.
318
Cocina y despensa 3 La cocina y despensa cuentan con media cafla en las uniones piso-mure y mure-mure
32 Los muros ¢ mesones para manipulacion de comida y estructuras de almacenamiento de comida estan con
superficies de tacil limpiezz y desinfeccion
33 Existe proteccién en las Instalaclones electricas (tomacorrientes) en coclna y despensa
34 Los ap de il astan pr idos para evitar 1]
a5 GCuenta con adecuada venfilacion
B Cuenta con adecuada iluminacion
31.7 Comedor (zona de $&ivida)
a7 Paredss y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccian
38 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facit bmpiexza y desinfeccion
39 Cuenta con bafes que permitan el ingresa y uso de todo lipe de ususarios
318 Bafios 41 Cuenta con barandas o apoyes en bafios
42 Paredes y pisos can superficies de facil limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rases con superficlss que permital (a facil impiexca y desinfeccion
44 Cuarto de slmacenamiemo de residuos
45 El cuarto de almacanamiento es hermetico, evitando el acceso y proliferacion de vectares, insectos,
roedores, animales damesticos y suciadad
48 El aren o espacio debe tener paredes y pisos con superficies de facil Kmpieza y desinfeccion
3.1.5 | Cuario de almacenarmi¢nto de residuos 47 Cuenta con punta hidraulico y desapue cercanc
48 El cuarto de cuenta con d
a8 La ubicacién Qei Cuamo ¢ almacenamiento de residuos esla aislada del sitio de preparacion y
almacenamiento de alimentos evitando riesgos de conlaminacion
50 El cuarto de alr i de residuos s i pars las de 1 de
residuos s6lidos
3.1.10 Tanque de agua
55 El ¢ los tanques de almacenamiento de agua estan debidaments impermeabiiizados y protegidos de
Infiltraciones de agua.
56 Cuenta con certificade de lavade de tangue con una vigencia de 8 meses segun ko exigide en el Dacreta
1575 de 2007 y Resolugitn 2115 de 2007, que $e incluye en el Plan de Saneamiento Basico
3111 Cieto rasos 57 En zonas de servicies come cocina, alacena, bafies, comedor y cuario de primero auxiios debe contar con
s superficies lisas, de ficil limpieza y desinfecclon (En madkra no se acepta)
58 Las superficies de muros son lisas permitiendo su facil impleza ¥ desinfeccion
3.1.12 Muros
59 Los muros estan libres de humedades




80 Pisas antideslizantes o cintas antidesiizantes en todas las zonas de la unidad cperativa X
if
61 Los pisos de todo el inmueble no deben tener desniveles o tropezones que genenan resgo para los usuarios. Cox
En casg de exislir deben ser comragidos nivelanda ¢l piso o con rampas anlidesizantes con pasamanos.
3113 Plsos
62 Pisos en buen estado sin fracturas que generan riesgos para participanies y funcionarics X
83 Las rejillas, impia pies y otros elementos colocados en el piso deben estar firmemente asegurados a 8ste X
84 Pintura en mures y tachos libres de humedad X
—
31.14 Pintura a5 Pintura én muros y techos en general en busn estado X
a8 Pintura epdxca en areas no de zonas hi {cocina, v ; x
3118 Otros

PARTE IV

4.1. OBSERVACIONES FINALES

el comedor comunitaric EL LIBANO  se encuentra habiltado EN UN 1Y 2 PISO en el sakén comunal,  2.1.1 { 4) durante el recomido por elinmueble no cuenta con el servicie fie gas natural, pere manifiestan que esta el proceso de la
instalaclon de la izac
en general no tiene cintas anti 3.1.5 {24) (25) {(26) la cocina y la despensa cuenta con puerta metalice, mientras que los bafios tiene puertas de madera. El encuentran deterioradas 50n pusrtas en medera
3.1.8 los techo
Ei area de la cogina no cuenta con media cafia. 3.1.5 (33) El area de la cocina no cuenta con mesones y estructura de almacenamiento.  3.1.6 (34) El area de la cocina no cuenla con iluminacion protegida.  3.1.7 (38) El area del comedor
no cuenta con 1e)
facit hmpieza.3.1

De igual farma m

9 (47) Bl cuano de almacenamiento de Basuras no cuenta con punio hidraulico. 3,1.11 (57) El inmuebie no cuenta con techos lisos para su facil impieza. ;
NCTAS GENERALES: El predio inspeccion na cumple con k contemplado en la loy 1346 del 31 de jullo de 2009 en cuanto a accesibilidad e iguaidad de oportunidades de p [condicién de discapacidad,
tiene irri ala idad cel comp ambiental .
ON FINAL

4.2. CONCLUSIC

red gas natural 31.1 (1) (12) elinmueble cuenta con ascenscr para el accesa & la i i del que se en et 2 piso, a su vez no p ¥ i 3.13 ( 19) en ¢l predio

de la cocina y lacena no cuena con fo neserio de ser lisos, no tiene instalacidn de mediacafias ni proteccion en circuitos eléctrico 3.1.7 (37) (el comedor no pr§senia con techo ni muros de facil impieza 3.1.8.(31)

cho Kso para su facil limpieza  3.1.13 (80) en drea de las escaleras cuania con estrias en los bordes de cada paso  3.1.8.{41) Los baflos no cuenlan con baranda ke apoyo. 3.1.8. (43) Fl cielorase de los baflos po san de

L a planta fislca del i ble es APTA X, NO APTA

parala p lon def Servicio Sadal.

NOTA: La infraestructura se considera APTA si en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como {Requlsito minimo), cuando el resultado del

concepto sea "No Apto” la oferta serd rechazada

Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cumplimiento por el Interventor ¢ Superv|sor, la Subdireccion de Plantas Fisicas

acompafiamlento unicamente en la etapa precontractual, Ja exigencla o no de los requisites que no estan marcados domo minimos es competencia de la
supervision del contrato.

realiza

| 4.3. FIRMA DE FROFESIONAL RESPONSABLE

NOMBRE FIRMA MATRICULA PROFESIONAL

- £ .
ING: MARTIN ROSAS CONDIA ({/ M /(:.i, s O ‘ 2520223894







da COMEDQR COMUNITARIO EL LIBANO
Cra 10 Este # 90 - 20 Sur

Salon Comedor - Segundo piso

Cirgulacion interior

Circulacion interior

Cocina

Ascensor




Alacena

Escalera primero a segundo piso

Tapa tanque almacenamiento de agua

Cuarto de bombas

Baiio

Bafio




Cuarto

de basuras







PROCESO GESTION DE BIENES Y SERVICIOS

FORMATO CALIFIGAGION TEGNICA DE INMUEBLES (GOMPCNENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA)
COMEDORES

DR ROGOTA DT,
PG VAsaln B 1F TR Iz is ST

PARTE |
INFORMAGCION GENERAL DEL PREDIO

NOMBRE DEL INMUEBLE:

FECHA DE

CILIGENCIAMIENTO:

DIREGCION:
ASPECTO

Servigios pubiicos e Infraestructura

21 Basica

212 Ubicacién y riesgos anropices

Cerramiento y fachada

Instalaciones ekctricas

Namerd de cuena de chente seqon factura: 1974861-9

222 nformacion sobre 14 cuenta 9

10 Carga aprobada/aforada segun factura (KW): 2KW

PARTE Il
GENERALES PARA EL FUNCIDNAMIENTO DE UN SERVICIQ SOCIAL DE LA SECRETARIA DISTRITAL DE |

12 Todos los jon de la unidad operativa se con sef y sefialeth X
13 Elinmueble cuenta con adecuada vendilacion X
14 Elinmueble cuenta con adecuada (luminacien . X
15 Elinmueble cuenta con adecuada cinculacidn de aire de la cacina protagidas con mallas de materal no X
312 Jluminacién y vendilacion comosivo (angeo)
18 Los bafios del inmueble no podran compartir una ventana para ventilacién con la cocina. En ningun caso X
debardn existir ventilacién cruzada entre bafios y coci
17 Las lémparas protegidas para evitar el riesgo de conarinacién fisica en caso de ruptura accldental de las X

bombifas

189 Cinta en ks de la X

314 Escaleras

e caso de que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una akurs de +90 cm, . X
2 Proteccion con barandas en zonas de Circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesgo de caida i X
durante su transito

22 Marcos de ventana en buen estado sin exido o slementos susias. X

314 i
23 Vidrios de ventanas con peliculas de seguridad X
24 Puerta de cocina y despensa metalica X

315 Puartas 25 Suplementas para reducir las aberturas entre las puertas y los pisos las cuales deben ser menores a un X

centimetrg




28 Pueras de baflos en buen estado
Cocing y despensa 27 La cocina cuenta con $ifdn y rejila para la evacuacidn de residuos fquides en el piso
28 Los acabados de piso en cocina y despensa son en baklosa y se encuentran en buen estado, sin fracturas ni
vencimientos y debidamente emboquiflades
28 Los muros de cocina y despensa son en bakdosa o pintura epoxica permitiendo la facll limpieza y
20 £l acabado dé ciel raso de cocing y cuanta con un bado que permita la facil impieza y
desinfeccion.
318
Cocina y despensa k1] |.a cacina y despensa cuenlan con medis cafla €n 1as uniones piSO-MUro Y MUd-Murg
az Los muros de mesones para manipulacion de comida y estrucluras de almacenamiento de comida estan con
superficies de facil limpieza y desinfecchon
a3 Existe pr ion en (as i lectricas (| m ) en cocina ¥
34 Los ap de il asian pr idos para evilar
35 Cuenta con adecuada ventilacion
B Cuarta con adecuada iluminacion
317 Comedor {zona de servido)
a7 Paredes y pisos con superficies de facil impieza y desinfeccion
38 Techos y cielos rases con superficies que permital la facil impiexza y desinfeccion
a9 Cueérnita con bafos que permtan 8l ingreso y uso de 1oda tipo de ususarios
318 Baftos 44 Cuenta con barandas o apayos en bafies
42 Paredes y pisas con superficies de facil limpieza y desinfeccion
43 Techos y cielos rasos con superficies que permital la facll Emplexza y desinfection
44 Cuarto de almacenamiento de residuns
45 El cuarto de almacanamiento es henmetico, evitando el acceso y praliferacion de vectores, insectos,
roedores, animales domesticos y suciedad
48 El area o espacic debe lener paredes y pisos con superficies de facll impieza y desinfeccion
3.1.4 | Cuaro de almacenamienio de residucs 47 Cuenla con punto hidraulico y desapue cercanc
48 El cuarto de almacsnamienio cuanla cen adecuada ventilacion
49 La ubicacion del cuano de aimacenamianto de residuos esta aislada del sitio de preparacion y
de ali itendo fiesgos de
50 El cuarto de aimacenamienio de resi as i para las de j e
residucs sdlidos
3110 Tanque de agua
55 El o los tanques de de agua estan e imper i ¥ idos de
Infikraciones de agua.
8 Cuenta con certificade de lavade de tanque con una vigencia de 6 meses segan ko exipido en el Decreto
1575 de 2007 y Resolucidn 2115 de 2007, que se incluye en el Plan de Saneamiento Bésico
3141 Cielo rasos 57 En zonas de servicios como cocina, alacena, bafios, comedor y cuarlo de primero auxilios debe contar con
s superficies lisas, de facil limpieza y desinfeccidn (En madera no se acepta)
5B Las superficies de muros son lisas permitiendo su facil impieza y desinfeccion
3112 Mures

59

Los muros estan lires de humedtades




B0 Pisos tes o cintas 1tes en todas las zonas de la unidad oparativa x
61 Los pisos de 10do el inmuebie no deben tener desniveles o Iropezones que generen AEsgo para s USUAros. X
En caso de existir debesn ser corregidas nivelando el piso o con rampas antideslizanies con pasamanos. :
3113 Pisos +
[ Pisos an buen estado sin fracturas que generen riesgos para participantes y funcionarios X
B3 Las rejilas, limpia pies y otros elementos colocados en el piso deben estar firmemente asegurados a éste X
B4 Pintura en muros ¥ techos fibres de humedad X
3.1.14 Pintura BS Pintura en muros y 1echos en general en buen estado X
B6 Pintura epdxica €n areas no enchapadas de zonas himedas (cocina, despensa, bafios) X

el comedar comy
cueman con pel

unitaria  SAN LUIS TENERIFE
cula de seguridad en el inmueble

se encuentra habililade en un saldn corunal de 1 piso  3.1.2 (17) durante el recarrido por el inmueble se detecta que no se

3.1.5{25)las dreas que tienen puerias no cuenian con suplementos para reduccion de akura  3.9.6 (31) eneldrea de la coci*u
3.1.14 { 66 ) al interior del inmueble no cuenta con pintura de epoxica . liene pimura de color

OTAS GENERALES: €1 predio inspeccidn no cumple con kb contemplado n 1a ley 1346 dei 31 de julic de 2008 en cuanto a accesibilidad e igualdad de oporlunidades do personas en condicién de discapacidad.

De ipual forma no tiene ala del

las 3.1.4 {23) los vidrios no
no se en cuenla con media caia ni en pises y techos

[\

Wl

4.2. CONCLUSIO

N FINAL

Y

NO APTA,

La planta fislca del | es APTA__ X para la prestacion del Servicio Socla

NOTA: La infragstructura se considera APTA si en ¢l momento de la visita cumple con los numerales marcados como (Requlqlto minimo), cuando el resultado del
concepto sea "No Apto" la oferta serd rechazada

rales no marcados como [Requisito minimo), deberén ser verificados en su cumplimlento por el Interventor ¢ Supervt

acom pafiamiento unicamente en la etapa precontractual, la exigencla o no de los requisitos que no estan marcados c

supervisién del contrato.

or, la Subdireccion de Plantas Fisicas
mo minimos es competencia de la

Los nume
realiza

4.3, FIRMA DE P

ROFESIONAL RESPUONSABLE

NOMBRE

MATRICULA PROFESIONAL

ING: MARTIN ROSAS CONDIA

26202-23894







i

Fachada COMEDOR COMUNITARIO SAN LUIS (TENERIFE)}
Cl81b Sur#9-15

4 &

: ; 1
Fachada COMEDOR COMUNITARIQ SAN LUIS {T
Cll81b Sur#9-15

: ik i %
Fachada COMEDOR COMUNITARIO SAN LUIS (TENERIFE)
Cll 81b Sur#9 - 15

Vista general comedor |
i
|
|

ENERIFE)

Vista general comedor hacia area de cocina

Vista general cocina




Sehaletica

Vista general Alacena

Area administrativa

Cuarto de basuras

Bafios

Bafios




O A TA .G
R FIA T, o TR G

PROCESC GESTION DE BIENES ¥ SERVICIOS ' / h p@n 1 p
FORMATO CALIFICAGION TECNIGA DE INMUEBLES (COMPONENTE URBANISTICO E INFRAESTRUCTURA) :

COMEDORES

_ PARTE!
INFORMACION GENERAL DEL PREDIQ

NOMBRE DEL| INMUEBLE:

FECHA DE
DILIGENCIAMIENTO:;

DIRECCION;

323712000

-

Hvicios plblicos ¢ Infraesiruciyra
Basica

21.2 Ubicacion y riesgos antropicos

213 Cemamiento y fachada
R DF LA ALACID
221 Instalaciones eléctricas
222 Informacién sobre la cuenta ] Nimero de ¢cuenia de cliente seun factura: NA

10 Carga aprobadaraforada segan factura (kw): NA

PARTE I

11 Rampas de acceso ¢ medios altematives mecanicos para elingreso a ks espacios de la unidad operativa X
3.1.1 | Accesibilidad, sefallzacion y sefialeti i
12 Todes los esp de la unidad se con sefall y sef x
13 Eli ble cuenta con v i x
14 Elinmueble cuenia con adecuada lluminacion x
15 Elinmueble cuenta con adecuada circulacidn de aire de la cocina protegidas con mallas de materal ng x
312 Huminacién y ventilacion cormasivo {angeo)
16 Los bafios del inmueble no podran compartir wia ventana para ventilacion con la cocina. En ningin casa x
deberdn existir ventilacidn cruzada ontre bafies y cocina i
L
17 Las lamparas profegidas para evitar el riesgo de contaminacion fisica en caso de ruptwra aceidental de las :
bombillas
en los s de la ) X
213 Escaleras
{gn casa de que existan) 20 Pasamanos de escaleras a una akura de +-90 cm, X
21 Proteccion con barandas en zonas de circulacion y zonas comunes que puedan evitar riesgo de caida X
durante su transfto )
22 Marcos de ventana en buan estado sin axido o elementas suenos, P X
3t.4 Ventaneria +
23 Vidrios de £an peliculas de ridad X
24 Puerta de cocina y despensa metaica . X
315 Pusrtas 25 S:l?t!r"rr;,v:os para redikir las aberluras entre las puertas y los pisos las cuales deben ser menores a un X




Puerlas de baflos en buen estado l

Cocina y despensa 27 La cocina cuema con sifon y rejila para ta evacuacian de residuos fiquidos en el piso

Los acabados de pisa en cocina y despensa $on en baklosa y 5¢ encuentran en buen estado, sin racturas nl

y te q

'Lns muros de cocina y despensa sof eN haidosa 0 pintura @poxica permitierco la facit fimpleza y desinfecclon

El acabado de cielo ras¢ de cocina y despansa cuenta con kN acabado qué permita la facil impieza y
desinfeccion.

La cocina y despensa cusnian con media cafia en las uniones pigo-muro ¥ mure-muno

Cogina y despansa

2 Lo5 muras de me3ones para ipulacion de cormida ¥ ras de almacenamiento de comida ¢stan con
supeficies de facil fimpleza y desinfescion

n Existe proteccién en las instalaciones electricas (tomacarrientes) en cocing y despensa

34 10s aparatos de ilrinacion estan protegidos para evitar contaminacién
k13 Cuenta con adecuada ventitacion
38 Cuenta con adecuada iluminacion

|
|
|
|
|
|

Caomedort (2ona de servido)

Paredes y pisos con superficies de facil Impieza y desinfeccion

Techos y Cielos rasos can superficies que penmital la facl firpiexza y desinfection

n Cuerta con bafios que permitan al ingreso y uso de tedo tipo de ususafios

Cuenta con Darandas o apoyos eh bafios

42 Paredes y pis0s con superficies de facil limpieza y desinfeccion

43 Techos y cielos rases con supeficies que permital la facil implexza y desinfecaion

Cuarto de aimacenamento de residucs

El tuano de almacanamiento es hermetico, evitardo &l accesa y P ion da vect .
roedores, ani doi i iedad

n El area ¢ espacio debe tener paredes y pisos con superficies ge facil impieza y desinfeccion

Cuenta con punto hidrautico y desague Cemang

3.1.8 | Cuarta de almacenamiento de residuos

El cuarto de almacenamiento cuenta con adecuada ventilacion

La ublcacion del cuarto de almacenamiento de resiluos esta nislada del sitio de preparacion y
aimacenamienio de afmentos evitande riesgos de contaminagion

ok

El cuarto de niento dé It leme para las de iento de

residuos solidos

Tanque de agua

€1 o los tanques de gimacenamiento de agua estan
infiltraciones de agua.

y pr

impent

Guenta con ¢ertificado de lavado de tanque £ON una vigencia de 6 roses segin ko exigido en el Decreto
1575 de 2007 y Resoluxitn 2115 de 2007, que e inchiye en el Plan da Saneamiento Bésico

En zonas dé sarvicios como cocina, alacena, bafos, comedor y cuarto de primern awuxilios debe contar con
superficies Ksas, de facil limpieza y desinfeccidn (En madera no s€ acapla)

Cieln rasos

Las superficies de Muros son lisas permitiendo Su facil impieza y desinfeccion

3.1.12 Muros
Los muros estan libres de humedades




60 Plsos antideslizantes v cintas antideslizantes en todas las 20nas de la unidad operativa X
8 Los pisas de todo & inmueble no deben tener desniveles o iropazones que géneren riesga para ks USUArios, x
En caso de exstir deben ser corregidos nivelando el piso o con rampas gntideshizanies con pasamanos.
3143 Pisos
82 Pisos en buen estado sin fracturas que generen riesgos para pasticipantes y funcionarios X
83 Las rejillas, Impia pies y otras elementos colocados en el piso deben estar Brmemente asegurados a éste X
B4 Pintura en muros y teches kibres de humedad X
3114 Pintura a5 Pintura en muros y techos en general en buen estade X
Pinura epbxica en areas no p: de z2cnas hi (cocing, desp . bafies) X
3115 Otros

3.1, OBSERVs

respectivos pa
hmpieza.

De igual forma

al comedor comunitario SAN LUIS { TENERIFE) s¢ encuentra habiltado en un primer piso del sakin comunal 3.1 ¢ 1) (12} &l momento de la visita al inmueble no tiene rampla ue acceso a los espacios de la unidad operativa, al mismo
tiempo no cuenta con sefialzacién ¥y seflaibtica 3.1.2 (17) durante el recorrido se visuali tampara y illos sl i 3.1.3 (19) {21} en el drea del comedar ¥ 1as escleras no cuenta con cinta antideslizante vy 4 la vez con sug

NOTAS GENERALES: Ei predio inspeccion no cumple con lo comtempiada en la ley 1346 del 31 de Julio de 2009 en cuanto a accesibilidad Kualdad de oporunidades de personas ef condicién de discapacidad,

PARTE IV
ACIONES FINALES

N
samanos 3,17 (38) en drea de! comedor no tiene techo de facll impieza  3.1.8 {43} 108 bafios no presenta techos de facil limpieza 3.1.9 (47) en el drea de) cuarto de basuras 0% muros ¥ los lachos no son de fasl)

lo tisne cumplimiento 4 la idac del ite i

La ptanta fisica del | es APTA X NO APTA, para |a prestacion del Servicle Socja

f NOTA:

Los numerales no marcados como (Requisito minimo), deberan ser verificados en su cum plimiento por el Interventor o Supervisor, la Subdireccion de Plantas Fisicas
reallza acompafamfento unicamente en la stapa precontractual, la exigencia o no de los requisitos que no estan marcados cbmo minimos es com petancia de la

La infragstructura se considera APTA si en el momento de la visita cumple con los numerales marcados como {Requigito minime), cuando el resultado del
concepto sea "No Apto" la oferta seré rechazada

supervisién del contrato,

PR o PONSAR

NOMBRE FIRMA | MATRICULA PROFESIONAL

ING: MARTIN ROSAS GONDIA (7/// P -~ 2520223894
i S i o .







Fachada COMEDOR COMUNITARIO SAN LUIS {TENERIFE)
Calle 75 Bis Sur# 1 H - 32 Este

Vista general comedor Vista general comedor

Alacena




Administracion

Circulaclon interior

Banhos

Bafos

Cuarto de basuras

Punto Ecologico




