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CONTRATO DE SUMINISTRO No. 013-004-2019

,1CONTRATANTE AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
REGIONAL SUR

I!cONTRATISTA MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA
:INIT 1.061.699.374I
,DIRECCION cra.6 No 1-71 Barrio el Proareso
'TELEFONO 3142429670
FAX NIA
E-mail distribucioneslospastusos20 18@gmail.com
SELECCION ABREVIADA DE 013-002-2019
MENOR CUANTIA No.

"SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS,

1I

PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS
CÁRNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA
ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS

OBJETO DEL CONTRATO COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS
FUERZAS MILITARES Y OTRAS ENTIDADES
ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD
REGIONAL SUR DE LA AGENCIA LOGíSTICA DE

I VALOR DEL CONTRATO
LAS FUERZAS MILITARES".
DOSCIENTOS SETENTA Y CINCO MILLONES DE

11 PESOS MICTE ($275000000.00), incluido IVA

I[PLAZO DE EJECUCiÓN
31 de diciembre de 2019, o hasta agotar

I oresupuesto, lo primero aue ocurra.

i No. 419 DEL 14 DE ENERO DE 2019.
I

DEPENDENCI poslCION CATALOGO
FUENTE RECURSO SITUACI,

A DE GASTO ON
DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL F CENTRO DE

A-05-01-0 1-002

No. ABASTECIMfE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS, BEBIDASNTOY y TABACOS, TEXTILES PROPIO 20 CSF

DISTRIBUCIO PRENDAS DE VESTIR Y Ir
N PRODUCTOS DE CUERO I ¡

1I

ntre los suscritos Teniente de Navío. MARIA ALEXANDRA SILVA TERNERA, mayor de edad,~

,

ecina de Puerto Leguizamo Putumayo, identificada con cédula de ciudadania número
E
v
1.082.881.377 expedida en Santa Marta, en su calidad de Directora de la AgenCia Loglstlca
de Las Fuerzas Militares Regional Sur, establecimiento público del orden nacional adscrito al
Ministerio de Defensa Nacional, nombrada mediante Resolución No 135 del 8 de febrero de
2018, y acta de posesión NO.052 del 09 de febrero de 2018; obrando en virtud de las facultades
conferidas y debidamente facultada para celebrar contratos, en concordancia con la Ley 80 de
1993, ley 1150 de 2007 y el decreto 1082 de 2015, y demás normas pertinentes quien en adelante
se denominara, AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES - REGIONAL SUR, y
por la otra el señor MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA, también mayor de edad, identificada
con la cédula de ciudadanía No. 1.061.699.374 de Popayán, quien en lo sucesivo se denomínará

mailto:18@gmail.com
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el CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el presente contrato, previas las siguiente,
consideraciones:

1. Que se elaboró el estudio y documentos previos y se dio cumplimiento a la normatividad legal
vigente.

2. Que al momento de la apertura del proceso de selección, se contó con la respectiva
apropiación presupuestal que respaldan el presente contrato.

3. Que la señora Teniente de Navío, MARIA ALEXANDRA SILVA TERNERA, cuenta con plenas
facultades para celebrar el presente contrato en especial las contenidas en las Leyes 80 de
1993, 1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demás normas concordantes.

4. Que la señora Teniente de Navío, MARIA ALEXANDRA SILVA TERNERA, mediante
memorando NO.20185160304393, solicitó la iniciación del proceso de Contratación W013-
002-2019, cuyo objeto es "SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y SUS
RESPECTIVOS DERIVADOS CÁRNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER LOS
REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS
MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONAL
SUR DE LA AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES".

5. Que el 4 de enero 2019 se publicó en la oferta SECOPII el AVISO DE CONVOCATORIA
PUBLICA para la modalidad de SELECCiÓN ABREVIADA DE MENOR CUANTIA No 013-002
2019.

6. Que mediante Resolución No. 003 del 14 de enero de 2019 se ordenó la apertura del proceso
de selección abreviada de menor Cuantla No. 013-002-2019 y se publicó el pliego de
condiciones definitivo.

7. Que el cierre de la etapa de recepción de propuestas se llevó a cabo el21 de enero de 2010
a las 11:00 horas, la cual fue publicada en el SECOP 11 yen la página web de la entidad. Que
en el término señalado inmediatamente anterior, se presentaron los siguientes oferentes:

ORDEN PROPONENTE
1 MARLENY JAQUELlNE RIVERA BECERRA
2 NUBlA ALICIA PERLAZA QUIÑONES
3 MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA

8. Que mediante Resolución de Adjudicación W013 de 2019, de fecha 05 de febrero de 2019, se
ordena la adjudicación del Proceso de Selección Abreviada de Menor Cuantla No. 013-002-
2019, cuyo objeto es el: "SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y SUS
RESPECTIVOS DERIVADOS CÁRNICOS Y PRODUCTOS LÁCTEOS, PARA ATENDER LOS
REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZA~
MILITARES y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONA -.
SUR DE LA AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES"

9. Que habiéndose dado cumplimiento a todos los trámites y requisitos legales que exige la
contratación administrativa, es procedente la celebración del presente contrato, que se regira
por las cláusulas que a continuación se enuncian:
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CLÁUSULA PRIMERA - OBJETO Y LUGAR DE EJECUCiÓN:

OBJETO: El CONTRATISTA se obliga para con la AGENCIA LOGíSTICA REGIONAL SUR a
llevar a cabo el suministro de "SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y
~)US RESPECTIVOS DERIVADOS CÁRNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER
LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS
MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONAL
SUR DE LA AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES".

LUGAR DE EJECUCiÓN: La ejecución del objeto a contratar se llevará a cabo en las unidades
,ilitares o batallones que a continuación se relacionan, previa solicitud efectuada por parte del
supervisor del contrato:

UNIDAD MILITAR LUGAR
, BATALLÓN FLUVIAL DE INFANTERíA DE COMISiÓN DE ALlMENTACION BN3 EN
MARINA No, 30 (sFIM30l PUERTO LEGuíZAMO IPUTUMAYO)
BASE NAVAL ARC "LEGuíZAMO" (BN3) COMISiÓN DE ALlMENTACION BN3 EN

PUERTO LEGuíZAMO IPUTUMAYO)

NOTA: El Contratista deberá hacer la entrega del requerimiento en un plazo máximo de cuarenta
y ocho horas (48) siguientes al recibido del mismo para la entrega de los viveres; en los sitios
de entrega anteriormente relacionados,

Es pertinente mencionar que las unidades militares actualmente no cuentan con cuartos frios
para la conservación de los viveres por tal motivo, se hará un requerimiento el cual se entregará
por parte del contratista de manera diaria las cantidades allí establecidas de acuerdo al dia,

CLÁUSULA SEGUNDA - PLAZO DE EJECUCiÓN: El plazo de ejecución será hasta el 31 de
diciembre de 2019, o hasta agotar presupuesto, lo primero que ocurra,

CLÁUSULA TERCERA - FORMA DE EJECUCiÓN: La entrega y suministro de las carnes se
,ealizará directamente a la Unidad Militar o entidad, descrita en la Orden de Suministro, la cual
estará firmada por el Delegatario, para la entrega se requiere la presencia del Supervisor, y los
productos deberán entregarse correctamente almacenados conservando las normas sanitarias,
Las unidades militares actualmente no cuentan con cuartos frios para la conservación de 1\,
víveres por tal motivo, se hará un requerimiento el cual se entregará por parte del contratista d
manera diaria,

CLÁUSULA CUARTA - VALOR: Para efectos legales, fiscales y presupuestales, el valor del
presente contrato es por la suma de DOSCIENTOS SETETNTA y CINCO MILLONES DE
PESOS M/CTE ($275.000.000.00), INCLUIDO IVA.

CUADRO DE PRECIOS
VALOR

ITEM DESCRIPCION MEDIDA UNITARIO
1 LOMO ANCHO I CHATAS I CHURRASCO KilO 11990
2 CARNE ASAR KilO 12,890
3 COSTillA DE RES CARNUDA KilO 4690
4 CARNE MOLIDA KilO 10.290
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5 POLLO ENTERO SIN VISCERA KILO 9.190
6 POLLO PIERNA PERNIL SIN RABADILLA KILO 4.790
7 SOBREBARRIGA KILO 4.790
8 SALCHICHON CERVECERO ESTANDAR X 1000 Gr UNO 4.790
9 PESCADO DE BABA KILO 8990
10 MONDONGO KILO 7.790
11 PECHUGA DE POLLO KILO 6200
12 HIGADO DE RES KILO 7.990
13 CARNE HAMBURGUESA PAQUETE 3.000
14 SALCHICHA X 15 UNID.500 Gr LIBRA 5990
15 SALCHICHON ECONOMICO X 750 Gr UNO 5990
16 CHORIZO 115 UNID X 80 Gr) PAQUETE 11290

YOGURT CON CEREALES PARA DESAYUNOS X
UNIDAD17 170 GRS 2.090

18 YOGURT BOLSA X 200 ML UNIDAD 1000
LECHE DESLACTOSADA ULTRAPASTEURIZADA

UNIDAD19 X LARGA VIDA X 1000 ML 2690
20 KUMIS BOLSA X 200 ML UNIDAD 1290

PARÁGRAFO: El valor aqui contemplado se entiende firme y fijo, por lo tanto, no está sujeto a
ninguna clase de reajuste. Igualmente dentro de éste, están incluidos los costos proyectados y la
utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener.

CLÁUSULA QUINTA -IMPUESTOS: El CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los impuestos
tasas y similares que estén a su cargo y se deriven de la ejecución del presente contrato, de
conformidad con la Ley que le sean imputables.

CLÁUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares efectuara pagos parciales contra entrega dentro de
los sesenta (60) dias siguientes a la radicación completa de los documentos y trámites
administrativos y financieros a que haya lugar, relacionados a continuación:

•

•

•

Acta de recibo parcial a entera satisfacción del objeto contractuai, debidamente firmada
por el supervisor del contrato y el CONTRATISTA o su delegado, debidamente autorizado
mediante oficio, donde constará la conformidad de las condiciones en las que se hace '~
entrega, la cantidad, la fecha en la que se recibe y su valor.
Certificado y planilla de pago a los sistemas de Seguridad Social Integral (Salud, Pensión
y Riesgos Profesionales) y Aportes Parafiscales (Caja de Compensación Familiar, Sena
e Instituto Colombiano de Bienestar Familiar) de conformidad con la normatividad vigente.
y certificación o constancia del cumplimiento de las obligaciones laborales con el personal
utilizado en la ejecución del objeto contractual.
Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617 del Estatuto Tributario
modificado por los artículos 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002
En el evento en que se encuentren obligados a generar factura por el mecanismc
electrónico según resolución de la DIAN, dicho documento deberá ser allegado por este
medio.
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o Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617 del Estatuto Tributario,
modificado por los artículos 40 de la Ley 223 de 1995 y el artículo 64 Ley 788 de 2002.
En el evento en que se encuentren obligados a generar factura por el mecanismo
electrónico según resolución de la DIAN, dicho documento deberá ser allegado por este
medio.

o El Contratista presentará Certificación Bancaria, para efectos de consignación, donde
contenga: Nombre o Razón Social, Número de Nit, Entidad Financiera, Número de
cuenta y clase de Cuenta (ahorros o corriente).

o Deberá cumplir con la actualización en SECOPII de la ejecución del contrato, en trámites
de facturación. (el contratista deberá certificar que la factura a tramitar se encuentra
subida en la plataforma de SECOP 11).

NOTA 1: LA AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES - REGIONAL SUR no se
Iesponsabilizará por la demora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por
encontrarse incompleta la documentación que sirva de soporte para el trámite y no se ajuste a
los requisitos establecidos en el artículo 617 del Estatuto Tributario modificado por el articulo 40
de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.
NOTA 2: El pago respectivo se hará con SUJECiÓN AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA (PAC):
De conformidad con la ley 80 de 1993, la ley Orgánica del Presupuesto y sus reglamentos, las
sumas que LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar están sujetas a las apropiaciones
presupuestales y a la situación de fondos del (PAC).
NOTA 3: EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que
SI llegado el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar más de lo autorizado
del valor total del mismo, la entidad no se hará responsable de cancelar valores que excedan,
constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

NOTA 4: EL PROVEEDOR deberá subir las facturas escaneadas al SECOP 11 para poder dar
trámite de pago.

PARÁGRAFO: Para efectos de giro electrónico se abonará a la siguiente cuenta bancaria:

• Nombre
• NIT
• Entidad Financiera
• Número de Cuenta
• Tipo de Cuenta

MAURICIO DENNYCUSSI CABRERA
1.061.699.374
BANCOAGRARIO DE COLOMBIA
4-793-50-04867-0
CUENTA DEAHOOROS

CLÁUSULA SÉPTIMA - RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA: Los convenidos en
el pliego definitivo de condiciones.

7.1 OTROS RIESGOS PREVISIBLES

7.2.1. RIESGOS TÉCNICOS
SE INCLUYEN LOS DEL PROCESO CONTRACTUAL
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CLÁUSULA OCTAVA - MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los dos (2) dias hábiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato, el CONTRATISTA debe
constituir una garantía a favor de la AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, de
,,~uerdo al articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082 de 2015, Garantía de Cumplimiento y
ootener su aprobación por parte de la AGENCIA LOGíSTICA, garantizando el cumplimiento del
objeto contractual y los siguientes amparos y valores:

SE INCLUYEN LAS GARANTíAS DE ACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL.

8.1 CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Por un valor equivalente al 20% del valor del contrato,
por el término de vigencia del mismo y de las prórrogas a las que hubiere lugar y seis (6)
meses más

8.2 DE CALIDAD DE LOS BIENES SUMINISTRADOS: Por un valor equivalente al cincuenta por
ciento (50%) del valor del contrato, con una vigencia mínima de (06) meses contados a partir
de la fecha de entrega, evidenciada en el acta de recibo a satisfacción por parte de la entidad.

8,3 En todo caso el Contratista deberá responder por la garantía míníma presunta y por
vícíos ocultos

PARÁGRAFO: En la garantia debe constar expresamente que se ampara el cumplimiento del
contrato, el pago de las multas y la cláusula penal pecuniaria.

El CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGíSTICA a mantener vigente la garantía
del contrato y restablecer los valores amparados, cuando éstos se hayan visto reducidos por
r3zón de los siniestros presentados por la AGENCIA LOGíSTICA, dentro de los cinco (5) dias
í lábiles siguientes a la notificación del acto que deje en firme la sanción correspondiente.

CLÁUSULA NOVENA - INDEMNIDAD: El CONTRATISTA, se compromete y acuerda en forma
irrevocable mantener libre a la AGENCIA LOGíSTICA de cualquier daño o perjuicio originado en
reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o
dependientes realizadas durante la ejecución del presente contrato.

CLÁUSULA DÉCIMA - OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:

10.1. DEL CONTRATISTA

f\demás de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes
<J la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes qu
regulan su actividad y las contenidas en los Anexos Técnicos de estos estudios, el contratista de
cumplir con las siguientes obligaciones:

Generales

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones
y aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que así lo
acrediten, conforme lo establecido por el Artículo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de
2003. la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, artículo 3 de ía Ley
1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y demás normas que las adicionen, complementen,
modifiquen o aclaren.



CONTINUACiÓN DEL CONTRATO N'013-004-2019, CUYO OBJETO ES "SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADU
Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CÁRNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS
COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR El
CAD REGIONAL SUR DE LA AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES".

Página B

b. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta
presentada.

C. Suministrar tanto en calidad, cantidad, como en tiempo, todo el personal, equipos
herramientas, y demás elementos necesarios para la ejecución de las actividades previstas
en el objeto.

d. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecución del contrato, igualmente la elaboración de los subcontratos necesarios
quedando claro que no existe ningún tipo de vínculo laboral del personal con la Agencia
Logística de las Fuerzas Militares, Regional Sur.

e. Conocer a cabalidad el estudio previo, anexo técnico, invitación publica, adendas (si hay lugar
a ellas), contrato y demás documentos del presente proceso de selección a fin de ejecutar y
dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantías cuando a ello hay lugar.

g. Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamación por parte del personal que
utilice para la prestación del servicio.

h. Responder por todos los gastos, contribuciones y demás deducciones que genere la
suscripción y ejecución del contrato.

i. Atender en forma permanente la dirección de la ejecución del objeto contractual

j. Reportar de manera inmediata cualquier novedad o anomalia al supervisor del contrato.

k. Guardar total reserva de la información que por razón del servicio y desarrollo de su~.
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y está cobijada de reserva legal

1. Acatar las órdenes e instrucciones del supervisor del contrato.

m. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

n. Las demás inherentes al contrato para su ejecución en debida forma, así cómo las contenidas
en la invitación Pública y que no hayan sido incluidas en el presente documento. ~

2.10.1.2. Específicas ,\

a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta
presentada.

b. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual
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c, Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecución
del contrato.

{J. Dar observancia durante la ejecución del contrato a la Resolución 2674 de 2013, y demás
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen,

e, informar oportunamente a la Entidad, sobre cualquier irregularidad o inconveniente que se
presente en el suministro.

f. Mantener vigentes, durante la ejecución del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen
la materia,

~J. llevar el control sobre las cantidades y ejecución presupuestal del contrato, siendo única y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectúen por fuera del
valor oficial del contrato.

h. Efectuar la entrega de los suministros solicitados con la respectiva factura,

1. Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el suministro,
so pena de incurrir en incumplimiento del contrato,

j, Mantener vigente durante la ejecución del contrato los precios ofertados.

h. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecución del contrato,

1. Mantener vigente durante la ejecución del contrato, el vinculo comercial, en caso de no ser
productor y/o fabricante,

m. Suministrar los viveres frescos de manera diaria en el Comedor de BN3 en Puerto Leguízamo
(Putumayo),

10.2. DE LA AGENCIA LOGíSTICA

10.2.1. Aprobar la garantía de cumplimiento del presente contrato.

10.2.2. Mantener la interlocución permanente y directa con el CONTRATISTA por intermedio
del Supervisor.

'0.2.3. Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones establecidos en It\
cláusula sexta del presente contrato.

. .

10,2.4. Firmar las actas de recibo a satisfacción y de liquidación del presente el contrato.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMERA - RESPONSABILIDAD: El CONTRATISTA, será responsable
~nte las autoridades de los actos que desarrolle en el ejercicio de las actividades del presente
(,Jntrato cuando con ellos cause perjuicio a la administración o a terceros, Igualmente será
responsable en los términos del articulo 52 de la Ley 80 de 1993,

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS El CONTRATISTA no
podrá ceder el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa
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autorización escrita de la AGENCIA LOGíSTICA pudiendo ésta reservarse las razones que tenga
para negar dicha autorización, careciendo en absoluto de validez todo traspaso que se hiciere sin
el lleno de este requisito, siendo además causal de terminación del mismo.

La celebración de subcontratos no exonerará al CONTRATISTA de las responsabilidades que
asume en virtud del presente contrato, la AGENCIA LOGíSTICA no adquirirá relación alguna con
estos.

Las condiciones generales de la garantía de cumplimiento deben señalar que en el evento en que
por incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador resolviera continuar, como
cesionario, con la ejecución del contrato y la AGENCIA LOGíSTICA estuviese de acuerdo con
ello, el CONTRATISTA aceptará desde el momento de la contratación de la póliza la cesión de
contrato a favor del asegurador.

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantía para amparar el
cumplimiento de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesión.

CLÁUSULA DÉCIMA TERCERA - SUPERVISiÓN: En aplicación del arto 83 de la Ley 1474 de
2011 (Estatuto Anticorrupción), el control, vigilancia y supervisión, estará a cargo de la funcionario
Suboficial Jefe. FRANKLlN LEYTON BURGOS, Seguridad y Patrimonio Regional Sur o quiel,
haga sus veces y por su conducto se tramitarán todas las cuestiones relativas al desarrollo del
presente contrato y sus funciones serán las previstas en la normatividad legal vigente y las que
le sean asignadas.

CLAUSULA DÉCIMA CUARTA - LIMITACiÓN DEL SUPERVISOR: El supervisor no está
facultado, en ningún momento, para adoptar decisiones que impliquen la modificación de los
términos y condiciones previstos en el presente contrato, las cuales únicamente podrán ser
adoptadas por las partes contratantes, mediante la suscripción de modificación al contrato
principal.

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA - RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin de
proteger la moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de corrupción y tutelar
la transparencia de la actividad contractual, la AGENCIA LOGíSTICA, está obligada a vigilar
permanentemente la correcta ejecución del objeto contractual a través de la Supervisión, articull
83 de la Ley 1474 de 2011 (Estatuto Anticorrupción).

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA - CONFIDENCIALIDAD: El CONTRATISTA Y el supervisor se
obligan a no divulgar ningún tipo de información de cualquier naturaleza a terceras personas, el'
relación con el objeto contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser considerados d~' •
seguridad nacional, a menos que dicha información sea requerida por autoridad competente

CLÁUSULA DÉCIMA SÉPTIMA -INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con la firma de:
presente contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento que no se halla
incurso en ninguna de las causales de inhabilidad e incompatibilidad previstas en las Leyes 80
de 1993, 1150 de 2007, 1474 del 12 de julio de 2011 (Estatuto Anticorrupción) y demás normas
concordantes y que si llegare a sobrevenir alguna actuara conforme a lo dispuesto en las normas
legales.

PARÁGRAFO: El CONTRATISTA, responderá por haber ocultado inhabilidades
incompatibilidades o prohibiciones o por haber suministrado información falsa.
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CLÁUSULA DÉCIMA OCTAVA - EXCLUSiÓN RELACiÓN LABORAL: Este contrato por su
I ;aturaleza, no constituye vinculo laboral, ni subordinación, ni genera prestaciones sociales entre la
AGENCIA LOGíSTICA REGIONAL SUR Yel CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA LOGíSTICA
REGIONAL SUR y las personas naturales o juridicas con las que el CONTRATISTA cuente para la
ejecución del objeto contractual.

CLÁUSULA DÉCIMA NOVENA - SANCIONES: Con fundamento en el principio de la autonomia
de la voluntad, las partes pactan las siguientes multas:

19.1 , MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de las obligaciones
derivadas del presente contrato por causas imputables al CONTRATISTA, salvo
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito conforme a las definiciones del articulo 10 de
la Ley 95 de 1890, la AGENCIA LOGíSTICA REGIONAL SUR podrá imponer al
CONTRATISTA multas cuyo valor se liquidará con base en el uno por ciento (1%) del valor
del objeto contractual, por cada dia de incumplimiento y hasta por treinta (30) dias hábiles,

19,2, MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y
PARAFISCALES: En caso de mora o incumplimiento de las obligaciones frente al Sistema
de Seguridad Social y Parafiscales, la AGENCIA LOGíSTICA REGIONAL SUR podrá
imponer al CONTRATISTA multas, cuyo valor se liquidará con base en un cero punto dos
por ciento (0,2%) del valor del presente contrato, por cada dia de retardo en la presentación
de la certificación y soportes que evidencie el cumplimiento de la presente obligación y
hasta su cumplimiento,

19,3, MULTA POR INCUMPLIMIENTO DE LAS INSTRUCCIONES QUE IMPARTA LA
AGENCIA LOGíSTICA: En caso que EL CONTRATISTA incumpla con las instrucciones
relacionadas con el objeto contractual para lograr la correcta y oportuna ejecución del
presente contrato, se impondrá una multa equivalente al cero punto cinco por ciento (0,5%)
del valor total del mismo, por cada hecho de incumplimiento probado y hasta por un lapso
de quince (15) dias hábiles,

Estas sanciones se reportarán a la Cámara de Comercio competente de conformidad con lo previsto
e 11 la normatividad vigente,

El pago o deducción de las multas no exonerará al CONTRATISTA del cumplimiento de las
obligaciones emanadas del presente contrato,

1:n caso de incumplimiento reiterado de las obligaciones por los cuales ya hubiese sido
',~nclonado con multa el contratista, la Agencia Logística estará facultada para tomar las medidas
que considere adecuadas y proporcionales para conminar el cumplimiento del contrato,

CLÁUSULA VIGÉSIMA - CLÁUSULA PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el principio de
I,l autonomia de la voluntad, las partes pactan la exigibilidad de la cláusula penal pecuniaria en caso
elemora, declaratoria de incumplimiento parcial, total o caducidad de las obligacione.s derivadas d~
I ,'esente contrato, evento en el cual el CONTRATISTA pagará a la AGENCIA LOGISTICA, a títul
(le pena pecuniaria y no de indemnización, una suma equivalente al veinte por ciento (20%) del valo '
riel mismo,

En caso que el retardo se presente sobre una parte de la obligación principal, el porcentaje pactado
a titulo de clausula penal pecuniaria se aplicará sobre el valor del contrato pendiente por ejecutar,
de acuerdo con lo establecido en el articulo 1596 del Código Civil.
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PARÁGRAFO: El CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitución en mora a que se refiere
el articulo 1594 del Código Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGíSTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por encima
del monto de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

CLÁUSULA VIGÉSIMA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLÁUSULA PENAL PECUNIARIA: Una
vez notificada la resolución por medio de la cual se impone alguna de las sanciones antes
descritas, el CONTRATISTA dispondrá de quince (15) dias hábiles siguientes para proceder de
manera voluntaria a su pago, en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA autoriza a la
AGENCIA LOGíSTICA a descontarle de las sumas que le adeuden. De no existir tales saldos a
su favor o de no resultar suficientes para cubrir la totalidad del valor de la sanción, la AGENCIA
LOGíSTICA podrá obtener el pago de la multa y de la cláusula penal pecuniaria mediante
reclamación ante la compañia de seguros, dentro del amparo de cumplimiento otorgado con 1;-
garantia, si esto último no fuere posible, se cobrará por via ejecutiva.

PARÁGRAFO: Las multas y la cláusula penal pecuniaria no serán reintegrables aún en e!
supuesto que el CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligación incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

CLÁUSULA VIGÉSIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA IMPOSICiÓN
DE MULTAS y SANCIONES: La declaración e imposición de multas y exigencias de la cláusula
Penal Pecuniaria se harán cumpliendo el procedimiento establecido en la Ley 1150 de 2007
articulo 17, artículo 86 de la Ley 1474 de 2011 y demás normatividad vigente.

CLÁUSULA VIGÉSIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta algún hecho
constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo del CONTRATISTA, que afecte grave y
directamente la ejecución del presente contrato y evidencie que puede conducir a su paralización, la
AGENCIA LOGíSTICA por medio de acto administrativo debidamente motivado podrá decretar la
caducidad y ordenar la liquidación en el estado en que se encuentre, todo de conformidad con el
articulo 18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolución de caducidad, el presente contrato quedará definitivamente terminado y
el CONTRATISTA no tendrá derecho a reclamar indemnización alguna.

La AGENCIA LOGíSTICA, hará efectiva la garantía pactada en el mismo, así como el valor de 1;;
penal pecuniaria y procederá a su liquidación. Para efectos de esta liquidación, el CONTRATISTA
devolverá a la AGENCIA LOGíSTICA los dineros que hubiere recibido por concepto de este
contrato, previa deducción de los servicios prestados por aquel y recibidos a satisfacción por la
AGENCIA LOGíSTICA conforme a la cláusula primera del presente contrato. En el acta de
liquidación se determinarán las obligaciones a cargo de las partes, teniendo en cuenta el valor d~
las sanciones por aplicar o las indemnizaciones a cargo de El CONTRATISTA, si a esto hubier.
lugar y la fecha de pago. -

CLÁUSULA VIGÉSIMA CUARTA - INTERPRETACiÓN, MODIFICACiÓN Y TERMINACiÓN
UNILATERALES: Las partes contratantes incorporan en este contrato los principios dé
interpretación, modificación y terminación unilaterales y caducidad administrativa previstos en los
articulas 15, 16, 17 Y 18 respectivamente de la Ley 80 de 1993; la AGENCIA LOGíSTICA podra
hacer uso de las facultades excepcionales alli previstas.
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CLÁUSULA VIGÉSIMA QUINTA- FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no serán
responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones
reciprocamente adquiridas, si se presentaren durante su ejecución del contrato, circunstancias
de fuerza mayor o caso fortuito, de conformidad con las definiciones del articulo 10 de la Ley 95
de 1890 y lo establecido para el efecto por la ley civiL El CONTRATISTA se obliga a notificar por
escrito a la AGENCIA LOGíSTICA las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito
élcompañando la exposición de los motivos correspondientes la cual se presentará dentro de los
e,nco (5) dias hábiles siguientes a la ocurrencia de las posibles causas de la demora cuando esto
~;eaposible.

I'.si mismo, el CONTRATISTA acompañará a la mencionada notificación todos los documentos
soporte, debidamente aceptados por el Supervisor, que -acrediten o justifiquen la demora
ocasionada por la fuerza mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo dentro del cual cumplirá
"U obligación En caso de persistencia de la causal o causales de fuerza mayor o caso fortuito, el
CONTRATISTA informará por escrito a la AGENCIA LOGíSTICA, dicha circunstancia o
circunstancias cada quince (15) días hábiles siguientes hasta por un término máximo de sesenta
(GO) días hábiles; vencidos los cuales la AGENCIA LOGíSTICA podrá dar por terminado el
presente contrato de forma unilateral por medio de un acto administrativo de terminación, el cual
,;erá notificado al CONTRATISTA sin que haya lugar a sanción alguna para éste.

I.,uando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuíto debidamente comprobadas no
excedieren de sesenta (60) hábiles dias, se levantará un acta suscrita por las partes contratantes
con el fin de suspender los términos de éste contrato y desaparecida la causal de fuerza mayor
o caso fortuito se reiniciará la ejecución del mismo, mediante acta suscrita entre las partes. Evento
en el cual el CONTRATISTA se obliga a prorrogar igualmente la vigencia de la garantía que
ampara el objeto contractuaL

CLÁUSULA VIGÉSIMA SEXTA - SOLUCiÓN DE CONFLICTOS: Conforme al artículo 68 de la
Ley 80 de 1993, las partes podrán utilizar los mecanismos de solución previstos en la mencionada
ley, excepto la cláusula compromisoria, habida consideración que el artículo 70 de la Ley 80/93
fue derogado por el articulo 118 de la Ley 1563/12.

CLÁUSULA VIGÉSIMA SÉPTIMA - ACTA DE LIQUIDACiÓN DEL CONTRATO:

La liquidación se realizará dentro de los cuatro (04) meses siguientes a la expiración del término
previsto para la ejecución del contrato

CLÁUSULA VIGÉSIMA OCTAVA - APLICACiÓN DE PRINCIPIOS GENERALES: Este contrato
"e regula, además de sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles Colombianas que
correspondan a su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGíSTICA podrá hacer uso de las
potestades previstas en el articulo 14 de la Ley 80 de 1993 y la Ley 1474 de 2011. ~
CLÁUSULA VIGÉSIMA NOVENA - RÉGIMEN LEGAL: Este contrato se regirá por el Estatut '
I"eneral de Contratación de la Administración Pública - EGCAP vigente y sus Decreto
Reglamentaríos, Estatuto Anticorrupción, las Leyes de Presupuesto y en general las normas
Civiles y comerciales vigentes, las demás normas concordantes que rijan o lleguen a regir los
aspectos del presente contrato.

CLÁUSULA TRIGÉSIMA - DOCUMENTOS: Entre otros, los documentos que a continuación se
relacionan son para todos los efectos parte integral del presente contrato y en consecuencia
producen sus mismos efectos u obligaciones jurídicas y contractuales:
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30.1. Proceso de Selección Abreviada de Menor Cuantía No. 013-002-2019, junto con sus
formularios y anexos.

30.2. Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° 419 de 14 de enero 2019.
30.3. Oferta presentada por el CONTRATISTA.
30.4. Registro presupuestal.
30.5. Garantia de cumplimiento.
30.6. Todos los demás documentos que se relacionen con el presente contrato.

CLÁUSULA TRIGÉSIMA PRIMERA - REQUISITOS PARA SU PERFECCIONAMIENTO: Para
su validez y perfeccionamiento el presente contrato requiere:
31.1. Firma del ordenador del gasto.
31.2. Firma del CONTRATISTA.

CLÁUSULA TRIGÉSIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA LA EJECUCiÓN Para la ejecución
del presente contrato, se requiere de:
32.1. Constitución de la Garantía de Cumplimiento y aprobación de la misma por parte de b

AGENCIA LOGíSTICA.
32.2. Expedición del Registro presupuestal.
32.3. Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, el~

concordancia con el parágrafo segundo del Articulo 1 de la ley 828 de 2003, el
CONTRATISTA, debe probar el cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social Integral, para lo cual las personas juridicas lo harán mediante
certificación expedida por el revisor fiscal o representante legal.

CLÁUSULA TRIGÉSIMA TERCERA - JURISDICCiÓN Y DOMICILIO Las obligaciones
derivadas del presente contrato, quedan sometidas a la jurisdicción de los jueces y tribunales
Colombianos, siendo el domicilio la ciudad de Puerto Leguizamo Putumayo.

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo el seis (06) día del mes de febrero de
2019.

EL CONTRATISTA,

/~[áó 6i?
MAU~íCIO DENNY CUSSI CABRERA

Cedula de Ciudadanía No 1.61.699.374 de,Popayán

POR LA AGENCIA LOGíSTICA,

Teniente de Navío; MARI
Director Agencia Logística

Reviso: Abg. Ángela Fernanda Martínez Delgado
Coordinadora de Contratos
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PROCESO

2017Fecha:

GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
PLANEACrÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GABwPSC-FO¥02

CENTRALIZADAS

TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS

¡ y Resolución 2690 de 2015, toda vez qu"eros'req-uer'ldos in'icjai"ineñ~te aplicanpara-iospescados--así:,
Requisito

pH (a 209Cj
Formol
Bases \/olatilcs

Valor
5.4 _.6.1
Negativa
Máximo 30 rng /100 g.

fi!.i!!!WiAiíiM_~
Humedad "/" 55 70

Grasa % 30
Proteína % 15

Ausencia

Ausencia

-.--.-----P¡¡.¡metro---------Mínimo - MaxÚno'
-COíifclrrisFeealeS:NMP----"., .. --.-.~----~----- ..-'-120---'-l(lo--
RecuentoEstafilocococcag~asaposihva 10{) 1000
Recuenlo Esporas Clostriáll1m Sulfito Redutlor 10C 1000

_~almoneJlil!~_~ . , ..}!~9.~ivp_,_.._,_,

NMMM4
Escherichla Coll (Gené(jca)

E CoH 0157;H7

Salmonella UFC125g

SIQ'4M; "5'\)i!1í!j¡~Ü
100

En el requisito de Otras caracteristicas del producto, se retira "La came debe provenü' de plantas de
beneficio autorizadas" y "grasa", y se incluye: "El cone debe estar Ubre de partículas extra/las como
piedras, trozos plásticos, vísceras no comestibles, sebo y otros"..

En la presentaci6n del producto se agrega: "o en cajas de carlón corrugado para embalaje de productos
cárnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox, con tapa abatible (De ventilación lateral que pennita la adecucHJa
circulacíón del flujo de aire) máximo de 20 Kg.", debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos cárnicos

Se ajuslan las condiciones de transporta induyendo. "... 0 Favorable con Requerimientos .. ,", El VüfJh:l/lo
deberá estar identificado en un lugar visible con la frdse " TRANSPORTEDE AUMENTOS", se ajusta la
nota asi: ~Sólo se autoliza la entrega de producto congelado (-10"C a -18"C), para los casos que
requiemn el transporte multimodol con largas distancias y dificultad de acceso, Este no deherá plASell/m
escarcha o caracterlsticas que indiquen que el producto 118presentado descongelación o que presenta
condicíones de descomposición, adullol"8cíón o fa/sificacióu, garantizando la cadena de frio hnsta ¡'}1
momento de entrega."

En el rotulado se retira '.Articulo 42". ~

Se ajustan las certificaciones del Proveedor as!: "Autolizacíón sanitaria definitiva y Acta de IIlSpeCciÓf
sanitalia expedida por ellNVfMA con concepto sanitario Favorable o Favorable COn requefimientos o "
Autorización sanitaria provisional del INVfMA" ...EI proveedor podrá presentar: Certificación HACCP ,

~ --L _

Profesional de Defensa ¡ In9. Alim, Gisella Paola García

Catenng ti Avendaf'io
Directora Abastec1mlentos- -~~- -- ----------,

Clase I - Encargada do las
FunCionesde la Sub Gral AdJn RoseMary Enciso Melo
de AbasteCimientos y
~ ~ servicIos , _ + _

SubdirectorGeneral de! AbogadaEmmaGonzález
Contratación Arboleda

Secretario General Coronel Juan Vargas Barreto

:2 1 "Ah ¿Ilolb
:;:1'l l?\i\R '}\'I"ll'\

1ftf'~4~N~
~""- .I::...f';,...t-~_::..&i;""g,c-~

- ------- T'-'-'---
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ANEXO No. 1

[ ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL BIEN ¡SERVICIO

pr~ocr::so
GESTIÓN DE ABASTUCIMIENTO, DIENES V SERVICIOS-- SUOPHOCliSa,

'~~J PLANEACION y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código. GAB.PSC •••O-o2 ftMCENTRALIZADAS
V ••nslón: No. 1 PA Inn 1 do 3

~~:~:~:.=.=;~k:~:"-'ATITULO I I I 2017FICHA T~CNICA OF:: PRODUCTO ALtMfONTOS F"<,:h••; ,O 04 =~l~
-

, PROOUC"tO I NOMBRE CARNE DE RES PARA ASAR. FRE R, PLANCHA

- .. _. ..
:n)ó[í010S1 1200001052/2000009-26/200001105. Código 200001100 1200000385/2000007451200000148• - ... - ---- .. - CARNEBoviÑ~'- .. '- - -"'-'ClnlJillct1cfón_____ o

Plc~7."t\1~iQ$lil".,pfA$. i")IOdo nU'Ilnlin
-

\'REOUISITOS rncal. COAglllo~ do IInngJ'(!l. oiol' y
'GENERALES oolor cornclo..-ltllicotl do ,. cnrn.., do ,e. fresco, color rojo inlon~o. IOx1ur8

Dnsc. '¡)Clón d('ll blnndn, f1rm~ 01 loclo y $uporflcie sin bebo$ldl'.••.:t. Corl~ ')$In "'tU;lr, rrf'!lr. pltmct,n¡ Produr.to dl'l 1<;lInodo brAZO. hall' do hrazo, lomo dl't aguja, lorno uncho (Chata). bola dO
. plon)n. centro de ¡)f(~tno. CQdertl. bolO, c:orTCtlopondlenlf)!lo1'11CUftrto deltlfllcro y

'- - trl)~uro de lt" res. . .. -. - __ ~redleI110& ~.. -- .. -- No Aplica
;
, El prOdUe1O del)e Clllnplll' 10$ slouionlr.t!l pnrllnlp.lros. que se roportnrén on o,. tlnl'lU:li;1 de 1000111101'10 .

I , Roqui&ito~ m"tro Mroimo Mixlmo]
: FI9lcoqullTllCOS

., Humodad % Sr> 70
Cll"l'l9n % - 30

} t>'otf'Jlnn% 15 -.. -
1 E' produClo daba cumplir los siguientes pi'll't'lmotros. quo so repoltnrt'ln on e'9ulltllJ/5 d., ltlbo,",ltorlo;

! ROQuiniloll • p!t¥!M@il6ii- MiSmo '1: ,Mixlmo:l
M1croblOIOgloo!\ r;:•••ch~riehi" ColI (Oent!lríc.) - '"ot I f:! con 01S7:H7 Au."n<=ill

~ REQUISITOS
S••lrnonoll" ur-CJ2!lg Aulleneio

jESPECIF=,COS HoqulGlloR - - ..

J NtJtr;cIOI1,,-,1_(J!.~ No eplico-- el cono de¡;O-C~llor libre do p0I1"fcuiosclxlmnn5 •....emo plcdm~. lI'oio!' pltmU•...'01l.
OlrOS can](;lerh~l1cn5 vlucern5 no COIlUl'slllllns. ucbo y otros. ('~Ilo c~,mp'h con 'o O(llnblOGldo ." 'n• 101 p'udUGI() R~~. Mln. l'rQ1.~cclú,' Soc!nl No. 240 DE 2013. o DQuello que 'o sustlluva o

- - roclTlplacc. _. -, El produ';o 'dobn Miar nor pOrcionon mlnlmñs- de '125g.

- SAP 20000042'1 Lomo de bmzo de I'C3- SAP :7.000001 1;;' Boln do brn7,.odo I"~I

Conl<:lnido - SAP 200001:,\74 I.amo de ()gllJn dI');re~- SAP ?OOOOO4;.~iLomo AnChO(cholo) de '-03
- 311.1" 200000506 llol51 de plarnn de re::\
- $AP ;'0000'1371 Contra do pionlO do rAS
-- $AP 200001306 CedorEl do ros.- $AP 200001:,\70 Dota de re9-. __ • __ 0 •

El p,'od-,jeio-d"CbOCii'mP1T,- íiJ R~nolucl6nI"tCQlIlnilon Minltlt()rio PrOlocci6n Social No. Nonn('ltivQS 5109105. PlAn groduol de cumplimiento Decroto 1500 de 2007 o lo normn Cll~;e... - - lo modi~qu_o,_ndidono .o.su~}.l!!!y.!'....E..e3.Min. Protección SOCi81No. 240 do 201
. - :=J]e -;;,q-,,';,'';~o, p.'OduClO." pmsen'.cl,,,, do 5 klln. =0 40 ,,",clono.EMPAQueV' Pr.,nolltaci6n dol refrigOrAdo. 01 product.O doho tic," ontrflgndo t:Jn •....fln(lsllllR ph!uuico lil"pia y

ROTULADO l~rodlJc1o de9Infcc1#.idn. tll" protlcnclQ do hinlo o agua. sangro • ..,tc. o en cnjDIlode <:;I'H10n

- - -- ~_ • c,,--,.!.t!D!!.12..,~!'..!!!.t.->_~~~j!,_d~ 'pro~~ucto_t=_cA~l")I¡;~!\.do.~7 .?_ x 3"..1 )( G _npr!?,,_. ~

"\\,'~
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PRO CESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO. BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
¡::::----' PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB-PSC.FO.Q2

~
CENTRALIZADAS

Y Versión: No. 1 Ph lna 2 de 3
;:-:r.Z"-OCIOT.CA TITULO I I I 2017~';:.:.=~~T::.=: FICHA Té:CNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS Fecha: 1D D4 :----.'::'X::.::.':'

CondIciones de
Transporte y

Almacenamiento

lapa abatible (De ventilación latcml que ,>erñiita la adecuada "circulación "del
Oujo de aire) máxImo de 20 Kg.
-Ei-produclo debo sertr'~.~n~s~p~O~r1~.~d~o:-:;D~n~:------------------1

Vchlcul0 cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud.
Vehicuto dolado con unidad de enfriamiento y equipos de Medici6r't de
temperolura.
El vehlculo deberé estar Identificado en un lugar visible con la frose ••
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotación completa para la entrega del
producto.
Al momento de entrega del producto debe tener una tcmperaluNl entre OOC
a 4°C Refrigerado.

Nota: S610 se autoriza la entrega de producto congelado (-10.C a -1S.C), para
los casos que requieran el transporto mullirnodal con largas distancias y
dlflcuUad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o caracterlsticas que
Indiquen que el producto ha presentado descongelaci6n o que presenta
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación. garantizando la
cadena de frlo hasta el momento de entrega. __ h____ . __
Producto empacado a vaclo en bolsa de pOlietlleno o pollamida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa de 5 Kg con pordones minimas de 125 gr.

Para loS produc1os que requieran transporte Olultirnodal, se podrá embalar en
cavas de icopor (capacIdad entre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la C<-1dennde
frlo demás condiciones de calidad hasta su de"s"'";n,,o,fi""n"••"I..
El producto debe estar ro!uiAdo segú-n-I'a Resolución del Ministerio ~dei
Protección_ Social ~o. 510912005 y decreto 1500 de 2007. ¡
El producto se requIere con una vida útll mlnima de diez (10) diafl refrigerados.

-El proveedor doherá acreditar: .. - .. -

Rotulado

Vida Útil

Empaque

I

I
Autorización sanitaria definitiva y Ada de inspección sanitaria expedIda por ¡
el INVIMA con concepto sanitafio Favornble o Favorable con .
requerimlontos o Autorización sanitaria provisional deIINVIMA. I
Certificado do sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

El proveedor podré presentar: ~

______ . .__._ ,9crlificación HAC~¿:'

- .FECHA ACTUAL1ZA..,...,.C_I~_._N_D_E_._I_-_. _- ~E_N_E_R-O-2-oC"1,..8,.,..,••••="?'¡_...,-'r"-- ..--:.-..~:. •_ CONTENIDO: _ _..•._._ _ _

--------
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS " .
VERSioN > O"'E"'S"'C"'RO;I"'P"'C"16""ÑDE.'C-A-M=B"''''O,.,S.------"''-----

Versión .Inlcial, se-unifican las Fichas Téenicos de Producio Cámicos Bovinos: Corte Finos para asar, frelr.
plancha de l.omo Fino y Punta de Anca (Punta Gorda). correspondientes al cuarto trasero de la res., toda
vez que los requisitos especificas y normativos aplican para todos los produclos, las diferencias se
presentan en el nombre de los cortes y pordones.

. 'CEA:'TIFICACIONES Proveedor i
Maquiladorl Comerclali~a~or

;.

2

Se retira de la descripción ~libre de grasa~, loda vez que los produc1os cámicos contienen un porcentaje
de grasa de acuerdo a su naluraIC7.B.

Se a'us~!"2.~_!os Requisitos Fisicoguimicos y ml.croblol6gicos con base en las Resoluciones .?~05 de_2-ººZ.
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PROCESO
GESTIÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
~J

PLANEAC16N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB.PSC-FO-Q2

~
CENTRALIZADAS

Vernlón: No. 1 p, Ina 1 do 3

~.~u~,:-::;'~~~~!:I:'OATITULO
Fecha: I 10 I O. I 2017FICHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS "'=~'-;'~~~'=

PRODUCTO' NOMBRE" CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR

60 I 200001369 I 200001362-' 200000158
00001372/200001373/200000154

-~-"-CAR-NEBOVJNA --

las. libre do maleria fecal, coágulos de sangre, olor y
la carne de res frosca, color rojo inlenso, leylura
superficie s.ln babosldad. Corte para estofar, sudal de I
de cadera. muchacho. cogote. murillo. sobre barriga.
rto del_snt£!2...Y.trasero de la res. _

, - - 2000005CÓdigo 2
--Chlsifi'caci6n

REQUISITOS Piezas Individuales Iimp
GENERALES DescrIpción del color caraclorlsticos do

I Producto blanda, finne al taclo y

"
pecho. paletero, eolito

. corrcsDondlentes al coa

I
-1

I
;os.
11 la I
" o

---,
~r;el

Nol
que'
O~3 ,

Se requiere el produclo en presentación de 5 kilos con 40 porciones I
refrigerado. el produclo debe ser entregado en canaslllla plástica limpia y
desinfectada, sin presencia de hielo o egua, sangre. etc. o en cajas de cartón
corrugadO para ell1balaje de productos cárnicos de 57.2 x 38.1 x 6 oprox, con
tapa abat¡b~e (Do ventilación laterol que permita la adecuada circulación del'
l1u.ode aire) m<'lximo do ~94!,<g. .___

- -----_ ••/>- -

Presentación del
Producto

.' ,

EMPAQUE Y
, ROTULADO

.~ .', .

• 'j Ingredientes No Apllca. ..
El producto debe cumplir los siguientes parámetros,, que se reportarán e, ;> , análisIs de laboratorio:

" .-
Requisitos I Parámetro Mfnlmo M:!E.SJ

• '. . , Fislcoqulmicos Humedad % 55 70¡~ - ," Grasa % 30
j' " -

Prolelne % 15 .
".. • El producto debe cumplir los siguientes parámetros .

.
se repoll;;,¡;j"l-;', , - - que

I anéllsfs de laboratorio:

Requisitos e , PAMM$BOs. 2F" ~-;,¡;;:;:;.\ M:;Jfr0"]t - . ,
Microbiológicos Escherlchla Coli (Gen~rlC8) . 100

E Coli 0157:H7 Ausencia

REQUISITOS S(llmonolin UFC125g AusenCIa

E.5PECIFICOS -
Requisitos

.._-
". No aplicaNutrlcionales-

El corto debe estar lihre de pa"rtlcuiasexlra~as como plodra~~. pIÉlSII',-
Otras C<:'lracteristicas vlsceras no comestibles. sebo y otros, debe cumplir con lo estahlecido e

- . del producto RAS. Mln. Protección Sociol No, 240 DE 2013, o aquella que la SlIslituy
j - ':.~oOlpI8ce., - -- • , El producto debo estar por porciones mlnimas de 125 gr .• " .

• - $AP 200000560 Pecho,
- SI\P 200001369 Paletero

" .,
Contenido - SAP 200001362 colila de cadera• - SAP 200000158 Muchacho., - SI\P 200001372 Cogote,

- $AP 200001373 Mulilla. - SAP 200000154 :Jpbr!!.b8rrlge,
Requisitos El producto debe cumplir la Resolución Minlslerio Protección Social

" Normativos 5109105. Plan gradunl de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o lo norma
.Io.f!l~.difi9uel adicione o suStltUY81 Res. Min. Protección Social No. 240 d~_2
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PROCESO
GESTIÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
~ ¡:::::::.- .-' PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código; GAB-PSC.FO.Q2

~
CENTRALIZADAS

Y Versión: No. 1 P' Ina2de3
.NCIA ",OQ'STJCA TITULO

Fecha: I 10 I t 2017'.~,:~=-'.::~T~~FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS O. ..._ .."':.' :::.::::::.•_-----......:..

Condiciones de
Transporte y

Almacenamier,to

El producto debe ser transportado en:
Vehlculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorahle con Requerimientos. expedido por el Ente Territorial de Salud.
VehlClJlo dolado con unidad de enfriamiento y equipos de Medición de
temperatura.
El vehlculo deberá estar identificado en un lugar visible con la frase "
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotación completa para la entrega del
producto.
Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre OOC
a 4"C Refrigerado.

Nota: Sólo se autoriza la entrega de producto congelado (.10"C a -1S"C), para
los casos que requieran el transporte rnullimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o características que
indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenla
condiciones de descomposición, odulteración o falsificación, garantizando la
cadena de frlo hasta el momento de enlrega.
Produclo empacado a vaclo en bolsa de polietileno o poliarnida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa de 5 Kg con porciones mlnimas de 125 gr.

Empaque

Rotulado

Vida ÚliI

Para los productos que requieran transporte multimodal, se podrá embalar en
cavas de ¡copor (capacidad entre 20 iI 50 Kg) Y debe garantizar In cadena de

"' _f!l0'y d~"!ás: c()l1,<!!d~n~_s_2ecalidad hasta su dostino final,

IEl producto debe estar rotulado segun la Resolución del Ministerio de
• Protección S_~j!-3I.No._~.109r.lOQ~Y....Q!!g~to1500 d~?007_. ~ _
El producto se requiere con una vida útilll1lnima de diez (10) dlas refrigerados,
El proveedor deberá acreditar:

CERTIFICACIONES Proveedor I
Maquiladorl Comcrcializador

Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección sanitaria expedida por
el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con
requerimientos o Aulorización sanitaria provisional del INVIMA,
Certlficado de gacrifido en Planta o Frigorlfico Nacional

El proveedor podré presentar:

Certificación HACCP-- --- ._-----------
FECHA ACTUALlZACION DE

, ~ c:-º.~:rI:NI_D_O_: M_A_RZ_O_20_'_8 _

----,-------- .- ...- ~~
;

1

I MAESTRO CONTROL,DE CAMBIOS
VERSI6Ñ -----.--~ DESCbRIPCION DE CAMBIOS

R_ - Versión Inleial, se unifican las Fiéhas "Técnicas ,fe Producto Cárnicos Bovinos: Carne para estofar o sudar
de los cortes como; muchacho, pecho. paletero, correspondientes al cuarto delantero y cuarto trasero de
la res. toda vez que los requisitos especificos y normatlvidad vigente aplican para todos los prOductos, las
diferencias se 'esentan en ,el nombre de los cortes Y.-Qorciones. _"
Se retira de la descripción "grasa" toda vez que los productos cámicos contienen un porcentaje de graso
de acuerdo a su naturaleza.

2 Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbiológicos con baso en las Resoluciones 2905 de 2007
y R_esolu~i~n2690 de 2015, toda vez que los reqU~~d~~~in_;_Cl_.a_'_m_e_n_te_ap_li~ca_n_p_a_r_a_'o_s_p_e_S_C_"_dO,S~_S_I: I(
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS_. -SUBPROCESO.... ~ j:----' ..•.. PLANEACI6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB~PSC~FO-02 lIi!CENTRALIZADAS

Y Versión: No. 1 Página 3 do 3
;¡'Gl'ONC-1A LOlOjSTICA TITULO

Fecha: I 10 I O, ~ 2017FICHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS "","","'w,'''''",#."•.•.•~!."••A: ::::.::;;:J:::::: •••..
__ M'" =~~':'':':'

1!:l!":ji'lÍ\iMi".iI\\glÍlll(!l.ihol!I.~JI!1i"lmo ~
Humedad % 55 70

Grasa % 30

Requisito
pH (a 202C)
Formol
Bases volatlles

Valor

5.4-6.1
Negativa
Máximo 30 mg /100 g. Proteina % 15

.IIIlit",\l¡líWWMí!i'lid.JJ!!lDJJI~
EscherichiaColi (Genérica) 100

EColi0157:H7 Ausencia

Selmonella UFC125g Ausencia

.,-.- ..-- ..----'PiiImelro---'-.-----'-'-MTñiñio----"MIl¡m(j ,.
-¿Oi¡;m;sfecallls,Ñ"'i',p-----------m--,-¡OO-
RecuentD EslaMococo ooagLIa;a posiJiva 100 1000
Recuento£Sj)(l'iIS CloWidium $'JUiloReÓü;lllf 100 lOO{l

...~~.!.2,~J, ._..".""",....._...._._,.,_,. .~_eg.~\!
1¡ En el requisito de Otras características del producto. se retira "libre de tejido conectivo, nervios y grasa" y
i se incluye "El corte debe estar libre de partículas extrañas como piedras, trozos plástícos, vísceras no
comestibles, sebo y otros" .

En la presentación del producto se agrega: "o en cajas de carlón corrugado para embalaje de productos
cárnicos de 57.2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventilación lateral que permita la adecuada
circulación del flujo de aire) máximo de 20 Kg,", debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos cárnicos.

..._.._._J

Abogada Emma Gonzalez
Arboleda

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Cont. Pub. Esp, Yenny Milena
Arlza Acosta

Ing. Alim, Gisella Paola Garcla
Avendaño

Coronel Juan Vargas Barreto

Profesional de Defensa
C ••tering

Directora
Abastecimientos Clase I
- Encargada de las
Funciones de la Sub. I

GraL de Aba~tecimientos I
servIcIos '

Subdirector General. de
Contratación

Secretario General

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. "...0 Favorable con Requerimientos ... ", El vehiculo

I deberá estar identificado en un lugar visible con la frase" TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusta la
nota así: "S6/0 se autoriza la entrega de producto congelado (-10QC a ~18QC), para los casos quo II requieran el transporte multimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este no deberá presentar

1 escarcha o caracleristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta!
; condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la cadena de (rio hasta e~¡momento de entrega." En el rotulado se retira "Articulo 42". _

I
Se ajustan las certificaciones del Proveedor así: "Autorización san#aria definitiva y Acta de inspección I
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con Iequerimiento::; o 1

1
~~~L~utOriZaciÓnsanitario provisional deIINVfMA.~.'...~/.~:.~eedor ~~.~.~.r.~sent.a~:.,~~.~if¡C<l~~~~::~~_~~ l'

U_n:ª~R{iº
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CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR

.REQUISITOS
GENERALES

Código •
Clasificación

Descripción del
Producto

I.~gr~~¡entes

Requisitos
Fisicoquimicos

200000153/200000156
CARNE BOVINA

Piezas individ"~-a'cs limpias. libres de materia fecal, coágulos de sangre. olor y
color caraeterlslicos de la carne de res fresca. color rojo intenso, textura
blanda. firme al tacto y superficie sin babosldad. Came para estofar o sudar de
los cortes como: muchacho, pecho. paletero, lagarto, morrillo, cogote y murillo
correspondientes al cuarto delantero y cuarto trasero de la res, Carne 80/20
lnorción de came 1 grasa). ..__

1 No Aplica

I
El producto dobe cumplir los siguientes parámet.ros, qu.c se reportarán en el
análisis de laboratorio:r p..t'.&rtIC'trOL~ . ,00 MMmfoo' MiIIX-I,,!6'q

Humedad % 55 70

Grasa % - 30
Protelna % '5

ETprodücto deilC cumplir los siguientes parémetros, quesereportarén eñ-el
análisis de laboralorio:

. Mált"fmo 1
'00

Ausencia

Ausencia

r ~ARAMETROS" _-
ESCherichin Coli (Genérica)

E CoU 0157:H7

.Sl'JI~~!!a UFCf25g

.Requisitos
Nutricionales

Requisitos
Microbiológicos

! No aplica

El corte debe estar libre de partlculas extraf'ias como piedras, trozos plásticos.
Otras caracteristicas visceras no comestibles, sebo y olros, debe cumplir con lo establecido en la

del producto Res. Min. Protección Social No. 240 DE 2013 o aquella que la suslituya o
•__ . ._.!~.em"'place.

.- SAP 200000153 Carne picada de res de los cortes: muchacho, pecho.
paletero. lagarto, morrillo, cogote y murillo: piezas de 2.5 cm x 2.5 cm x '1.5
cm aproximadamente. similar a un cubo.

.'
REQUISITOS
ESPECIF'ICOS ,

"

Contenido

Requisitos
Normativos

- SAP 200000156 Came molida de res de los cortes: muchacho, pecho.< r

~

paletero, lagarto, morrillo. cogote y rnurillo: debe someterse a proceso de
molido en disr:o de tamano 4 mm. o fino. LA CARNE DEBE SER MAGRA,
sin sebo. .

El produclo del>e cumplir la Resolución MInisterio Protección Social No
5109105, Ptan gradual de cumpllmlenlo Decreto 1500 de 2007 o la nOfma que
lo modifique, adicione o sustituya, Res. Min. Protección Social No. 2~9~e ~01.~

Se requiere el producto en presentación (picada o molida) en bolsas de 5 kilos
refrigerado; el producto debe ser entregado en canastilla pláslícn limpia y
desinfectada, sin presoncia do hielo o agua, sangre. etc. o en cajas de cartón
corrugado para embalaje de productos cárnicos de 57.2 x 38,1 x G aprox con
lapa abatible (De ventilación latoral que pemlila la adecuada cll'culación del
fluj9_de ai!"c) .má~!.!.ll9....dB20 Kg.
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PROCESO

Vorslón:No.1 Ptl Inn2de?~
Fecha. I 10 I 04 -T 2017

TITULO
FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS

GESTION DE ABASTECIMIENTO. BIENES Y SERVICIOS
SUBPROCESO

PLANEACION y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB.PSC-FO-02
CENTRALIZADAS

MARZO 2018

El producto debe ser transportado en:
Vehículo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerímientos, expedIdo por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medición de
temperatura.
El vehículo deberé estar identificado en un lugar visible con la hasl; "
TRANSPORTE DE ALIMENTOS.
El personal debe contar con ta dotaciÓn completa para la entrega del
producto.
Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura (mUe ouC
él 4°C Refrigerado .

Nota: S610se autoriza la entrega de producto congelado (-10"C a .18-C), pnra
los casos que requieran el lransporte multimodal con largas disfancias y
dificullad de acceso. Este no deberé presentar escarcha o caracteristlcas que
indiquen que el pmducto ha presentado descongelación o que presenta
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la
cadena de frlohasta clmomenlo de entreg!'J~,_==",.,--,--,--===_,----.--=,.,..j
Producto empacado a vaclo on bolsa de polletileno o pollamida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa para 5 Kg.

Para 10$productos que requieran transporte rnultimodal, se podré embalar en
cavas de ¡copar (capacidad enlre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadena de
frlo demás condiciones de calidad hasta su destino final.
El producto debe estar rotulado según la Resolución del Ministerio de
Protección Social No. 510912005 decreto 150~O~d"",e~2~O~O~7~'~ •__ --1
El producto se requiere con una vida útil mlnima de diez (10) días re1dgcrados.

El proveedor deberá BC'.Icdilar: I
Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección sanitada expedida por j

el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable COI~i
requerimientos o Autorización sanilaria provisional deIINVIMA. ,
Certifrcado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

El proveedor podrá presentar: I
Certiflcaclón HACC'-P . _

J
".

'.

? ¡.

1" ~',
" "" , r-~;'
~t
I

+ Condiciones de
Transporte y

Almacenamiento

•
,)

"

"j " ~
, CERTIFICACIONES Proveedor I

M~qulladorl Comerelali,zador"

""" •,
'.

'" Empaque,
, " ,
1 Rotulado

,¡ Vida Útil

:!' .i ,

IF -FECHA ACTUAUZACION 'DI:,
, ,~, "CONTENIDO: , " •.

: MAESTRO CONTROL'OE'CAMBIOS c••'. 'k'':~I~' : ,~l .1'.'"
'VÉRSION ; , r ' .,..". DESCRIPCION DE CAMBIOS

Versión Inicial, se unll1can las Fichas Técnicas do Producto Cárnicos Bo~vS;=no=s~,'c~a~,~n:'a:-¡Gn-"~la-s~h-y-c~erñertioIlCla:Carne

L f para estofar o sudar de los cortes como. muchacho, pecho. paletero, lagarto, morrillo, cogote y mUlilla
correspondientes al cusltO delantero y cuarto lrasero de la res, toda \tez que lOS requisitos especrficos y normntlvid<ld

_____ --l-yJgente aplican para todos 10$prodyc.tos~as dlfore.nl?tas se presentan en el n0f!l}~!e_de lOScortes:J pol'ciones. .

I
Se mUra de la descripCIón "libros de grasa-, loda vez. quo 105 productos carnlcos contienen un porcontSjC de gr<lS(i tlo
flcuerdo a su naturalez.a.

I
2 Se ajustaron 108 Requisitos Fislcoqulmlcos y microbiológicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007 y

Resoludón 2690 de 2015,IOOa vez que los requeridos Inicialmente aplican para los pescados asi:
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PROCESO

Versión:
Fecha:

TITULO
FICHA r£.CNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS

GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

I
SUBPROCESO .. .

PLANEACI6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB~PSC~FO.02
'. T= CENTRALIZADAS

....~p ""
y

.i\'i:.;i:-'¡dí'A."LoaisTJCA
' ••""rArtM".'T"''''ll'', ..,,,'".~...,-,,..,~.-

~
Humedad % 55 70

Grasa % 20

Requisito
pH {a 20ºCl
Formol
Bases volátiles

Valor

SA - 6.1
Np.gativa
Máximo 30 mg /100 g.

Proteína % 15

.",'-----,.--- Par.imelro --_._- ------"-MlñTmO--MrxiiñQ
Cofifom-;sFetIlles~'¡¡¡;¡¡;---'----'~- 120 1100
RecuenloEslaiiJ(l(.CQooagl:lasapos.1iva 100 1000
Recuenlo Esporas CfosJridi!JITJSulfilo Red~C!1)f 100 1000

. }a,I~!:eI1~l.~5L_.. ~_~,~!N~

Escherlchia Colí (Genérica)

E Coli 0157:H7

Salmonella UFC125g

Aus.encia

Ausencia

100

En el requisito de Otras características del producto, se retira "Ef corte debe estar libre de tejído conectivo,
nervios y "grasa" y se Incluye: "El corle del)e estar libre de parlículas extrañas como piedras. trozos
plásticos. vísceras no comestibles, sebo y afros"."

En la presentación del producto se agrega: "o en cajas de cartón com1Qado para embalaje de productos
cámicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatíble (De ventilación laleral que pelmita la adecuada
circulación del flujo de aire) máximo de 20 Kg. ", debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos carnicos.

: Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. " ... 0 Favorable con Requerimientos ... ", El vehiculo
! debení eslar idenlificado en un lugar visible con la frose " TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusta la
'nota asi: '.S610 se Alltoriza la entrega de producto congelado (~10"C a -18"C), para los casos que

mquier.-1n (JI transpotte mil/timada/ con largas distancias y díficultad de acceso, Este no deberá presentar
escordIo o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta
condiciones de descomposición, adulteración o fals;ticación, garantizando la cadena de frío hasta el
momonlo de entroga." En el rotulado se relirtl "Articulo 42".

'''''''''¡ \' ".V''t;, I I'it..\:.;

2 i l!I~R2D13
Abogada Emma González

Arboleda

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Ing. Ahm. Gisella Paola García
Avendaño

Subdirector General. de
Contratación

Secretario General Coronel Juan Vargas Barreto

Profesional de Defensa
Catering

Directora Abastecimientos
Clase I .- Encargada de las

Funciones de la Sub, Gral. de
servicios

i Se ajustan las certificaciones del Proveedor así: .'Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspeccíó
. sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o

jfiutorización sanitaria provisional deIINVIMA. ~roveedor podrá presentar: Celtifícación HACCP
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PROCESO !
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

~

SUBPROCESO
....~ ¡::.--- , PLANEACI6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB.PSC-FQ-02

CENTRALIZADAS
y Vorai6n: No. 1 Ptl Inl'l1 do 3

AO~NUIA LooioT'C'" TITULO I I I 2017FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS Fecha: 10 04 -~:-a.;;:,::,~u~~.::"..:.:;:;~~..

, " ~RODUCTO I !'lOMB.R~E CARNE CORTES DE RES FINOS PARA ASAR, FREíR, PLANCHA

- --~~--- 200000428 I 200000624 .1I
..

i Clasificación CARNE BOVINA
REQUISITOS Piezas individuales limpias. libres de materia fecal. coágulos do sangre, olor y
GENE;RALES Descripción del color caracterlsticos de la carne de 'es fresca. color rojo inlenso. texlura

Producto blanda. firme al taclo y superficie sin bSQosídad. Corte Finos para asa', fleír,
• , • plancha de Lomo Fino y Punta de Anca (Punta Gordo) correspondiente:::. ni,

cuartº-.trase!º- de la res,

<- Ingredientes
!, I

..

¡-

Requisitos, Fisicoqulmlcos
~. " , ,, ,

i .
, ~t. ', l, e,

" "

No Aplica

El producto debe cumplir los siguientes parémetros: que S6 reportarán en el
análisis de laboratorio:

():loR!.tlmOlro. :::~(iS€o=~:Máxim~l
Humedad % 55 70

Grasa % 30

Protelna% 15 - ~

El producto debe cumplir los siguientes parámetros, que se reportsrén en el
análisis de laboratorio:

. Requisitos, . . Nutricionales
~I t ... . Otras caracteristicas.'I .¡,
,. del producto

• ,,. . Contenido
1 .",

I . Requisitos
f

,.
Normativos

No aplica

Minfmo . ::aMiI'Xlmo j
• 100

r.-. PAM",ernoS:
Escherlchlo Col! (Generlca)

E ColI 0157:H7
Sfllmoneita UFCJ25g

Ausencln ~
Ausencia •

-
El cOrtedebe esta, liboade portleulas ext'aOas como p'edras, trozos pIÓ"'cos.
vIsearas no comestibles, sebo y otros, debe cumplir Corl lo establecido en la
Res. Mln. Protección Social No. 240 DE 2013 o aquella que la sUStitUYHo
re~lace. ._
- SAP 200000428 Lomo fino porciones mlnimas de 125 gr .
::~ ~~A~ 200000624 Punta de anca porciones mlnlmas d_e1~!Ul.r:....__ ._
El producto debe cumplir la Resolución Ministerio Protección Social No
5109105, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o In norma que
lo mOdlfillue adicion~ o sustituya. Res. Mm. Protecci6n_S..£l.£131~<?'_2~Od~2;.~)~

Requisitos
Microblol6glcos

• . J
!. REQUISITOS
, ESPECIFICOS,

la fraso "

E (FV) o
e Salud.
edición de

porciOlle~
ca limpiu y
de callón
aprox. Gon
lación del

i • Se requiere el producto en presentación de 5 kilos con 40-
, .. , , refrigerado. el produclo debe ser entregado en cannslllla plasti', , Presentación del desinfectada. sin presencia de hielo o agua, sangre, etc. o en cajas

l'
Producto corrugado para embalaje de productos cárnicos de 57.2 x 38,1 x G

tapa abatl~~e (Oc ventilación lateral que permita la adecunda circu
i EMPAQUE Y .. fhJ10de aire m~x_imQ.d.e20 Kg. _ _ __ ___ _ _u __
I ROTULADO

El produclo debe ser Iranspol1ado en:
., , - Vehículo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABL

, Condiciones de Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Territorial d,
Transporte y .. Vehiculo dolado con unidad de enfriamiento y equipos de M, , Almacenamiento temperatura.

t "
;~ .. El vehfculo deberá estar identificado en un lugar visible con. T~ANSPºRTE.oE ALIMENTOS"
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PROCESO
GESTIÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

-_.- ~ SUBPROCESO
~ ~ PLANEACI6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB-PSC-FO.Q2 e~ ¡::;..---'! CENTRALIZADAS

Y Versión: No. 1 P' Ina2de3
AGI:'I:C"""iA -"'QOiSTU:A TITULO Fecha" I 10 I O, I 2017r~~:~:::':'';~T~.~.~ FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS ::::-:"~~
~". -':-:'~'~'~"-'--'7,---~'r--------,--"'E"'I -=pC:eC:rs=-o=-n=-.:;'-:;d-=e;:b=e-co=n=,".::,-c"o=nla d:;o".,".C:cC:;ó"n=-=c"o"m=-p=-';:e"".=---p=-a","a'""'tae,:""::'e:::gC:aC"de'

producto.
Al rnomento de entrega del producto debe tener una temperatura entre Oac
a 4°C Refrigerado.

,

Nota: S610 se autoriza la entrega de producto congelado (-10"C a -18-C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o características que
indiquen que el producto ha presentado dp.sr.ongelaci6n o que presenla
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la
cadena de frlo hasta el momento de entrega. ..
Producto empacado a vaclo en bolsa de polietileno o poliarnida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa de 5 Kg con porciones mlnimes de 125 91.

Empaque Para los produclos que requieran lransporte mullimodal, se podrá embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadena de

________ l!.!.2...Y. demás condiciones de calidad h~~!!J,~!J_d..E:l?t!!]~.fina.I_. . ;:¡-;:;:¡;:-
Rotulado El pro~ucto d.ebe estar rotulado según la Resolución del Ministerio de

.~__ ~ __ ~ Pr~eCC46n SocIal No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007. ~ _~ _

__ .,.--_....:..,.--_-'- V_;,:.d,:.a_U;..'_;I__ --J"E¡=-I producto se requiere con una vida útil mlnima de diez (10) dlas refrigerados.
- El proveedor deberá acreditar:

.CERTIFICACIONES Proveedor I
Maquiladorl Comerclalizador

Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspecci6n sanitaria expedida por
el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con
requerimientos o AutorizaciOn sanitaria provisional del INVIMA.
Certificado de sacrificio en Planta o Frigorlfico Nacional

El proveedor podrá presentar:

1

FECHA ACTUAL:IZACI6N De
CONTENIDO:

Certificación ~_1A-,C~-"C,,-P _

1 M_ARZ_O_2_0_18 -_-_-~; \

M-A-E-S-T-R---O----C--O~.'-N-T-R-6-L~.-o-e-c-'A-M-B~I-O-S-------- ..-;-. -. -. -.. ~.~.-,-, -. --,-o -'-,~:-,~'-J-.----_
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

'V"e",;:s"'¡ó"n::-O:ln"¡::c";a"'.-s"e::-::u::n"'m",c"a"n'"l;:a"s"F"';::c;::h~a~sTéc;iJeas de Producto Cárnicos Bovinos: Corte Finos para asar, Irelr,
plancha de Lomo Fino y Punta de Anca (Punta Gorda), correspondientes al cuarto trasero de la res .. toda
vez que los requisitos especlficos y normativos aplican para todos los productos, las diferenCias se ~
presentan en el nombre de los cortes y porciones.

-+"S"e-,;:e","¡raO"dO-:ec",a:-:dC::esc::n;:'p"c"'¡ó"n""'"I"ib","e""'d""e:-:g",=-as"a"'""',''=-o:i:davez que los productos cárnicos contienen un porcentaje
de grasa de acuerdo a su naturale7.3.

"".. Se Ajuslaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbiológicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007
y Resolución 2690 de 2015, toda vez que los requeridos Inicialmente aplican para los pescados asi:

2
Requisito

pH (a 7.0C!C)
Forlllol
Bases volátiles

Valor

SJt 6.1
Negativa
Máximo 30 mg /100 B.

L'Paf.írñ~lro;
Humedad %
Grasa %
Protelna %

Mirih-no .
SS

15

Mbxtinb j
70
30

(
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PROCESO
GESTIÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO _.--.....~p,J PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Códígo: GAB-PSC.FO.02 mCENTRALIZADAS
y Versión: No. 1 Il Páaina 3 de 3

A3eNc,,,,, LOG1sTICA TITULO
Fecha:

1I

10 I 04 I 2017".~~~~';:~~~~~..-.. FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS t"",,~r••,~:.:~;;;::~- ~'_""_." •• _ •• ~,,~ •• w.

----,-.,-- Parámetro-'-- -Minlrntl ----iXiiño-
- C<>IiloimesF,,,~s, NMP----------120----iioo--
R'etre'to Eslafilocorocoagula" poSliva 100 1000
Re_lo Esporas C/o.I¡¡jj¡Ji1/SolfiloRed",., 100 1000
Sa/moool/a/25L. N'!,'li"' _

~~~óil
Escheflchía Coli (Genérica) - 100

E Coli 0157:H7 Ausencia

Salmonella UFC125g Ausencia

En el requisito de Otras caracterlsticas del producto, se retira ~Lacarne debe provenir de plantas de'
beneficio autorizadas" y "grasa", y se incluye: "El corte debe estar libre de partículas extrarjas como
piedras, trozos plásticos, viseeras no comestibles, sebo y otr05"«, t

En la presentación del producto se agrega: "o en cajas de carlón corrugado para embalaje de productos 1
cárnicos de 57,2 x 38.1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventilación lateral que permita la adecuada I

circulación 'del flujo de aire) máximo de 20 Kg.~, debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos cárnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. " ... 0 Favorable con Requerimientos .. :: El vehictlfo
deberá estar identificado en un lugar visible con la frase" TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusta la
nota asi: "Sólo se autoriza la entrega de producto congelado (-10"'C a ~18"'C), paro Jos casos que
requieran el transporte multimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este no deberá presentar
escarcha o caracter/sticas que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta I
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la cadena de frío hasta ~
momento de entrega.~

En el rotulado se retira "Artículo 42~.

Se ajustan las certificaciones del Proveedor as!; ~Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección 1
sanitaria expedida por el INVIMA con cpncepto sanitano Favorable o Favorable con requerimientos o
AutOrización sanitaria provisional deIINVIMA." ,. .EI proveedor podrá presentar: Certificación HACCP

21 MAR2018

'211 MAR ?fl1P

- ---.---,. ---"---"-"--~-'-'-----------------------

Abogada Emma González
Arboleda

Co'one( Juan Va'ga. Ba":J

Adm. Rose Mary Enciso Mela

Cont. Pub. Esp. Yenny Milena
Ariza Acosta

lng. Alim. Gisella Paola Garcia
Avendaño .

Profesional de Defensa
Catering

Secretario General

SubdIrector General de
Contratación

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

oi"i€iC"fora'-Abaste.crrnfe-ñlos
Clase I - Encargada de las
Funciones de la Sub. Gral.
de Abastecimientos y

servicios
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PROCESO

Versión:No. 1 Pá ¡na1de 3
Fecha: I 10 I 04 J 2017

TITULO
FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS

GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS
SUBPROCESO
PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB-PSC.FO-o2

CENTRALIZADAS

1. PRODUCTO I NOMBRE', COSTILLA DE RES

"

REQUISITOS
GENERALÉS

Código

Clasificación
Descripción del

Produdo

2000002'9
CARNE BOVINA

Corte formada por la estructurR ósea de las costillas y los
intercostales internos.y_externos, serrata ventral y pordón torácico ..•

mlJsculos

.-
~--- - Ingrod,entes

. . .1 Reques"os
, Fisicoquímlcos
;

¡
I
!

.j

REQUISITOS
.ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiológicos

No Aplica
El producto debe cumpifr' iOs-siguientes parámetros, que se reportarán en e(
análisis de laboralorlo~

• Pa.;:ametro " . Mlnlmo .M.á;d~o'l,
Humedad % 55 70

Grasa % - 30

Proteina 0/0 15 .

El producto debe 'cumplir ¡os sIguientes parémetros, que se reportarán en el
anélisls de laboratorio:t: ,-PÁ¥MErROS ::M,'¡¡¡ñiG- ¥áxlni<!l

Escherlchla Coli (Genérica) 100
EColi 0157:H7 Ausencia

Salmonella UFC125g Ausenci8

No aplica

La- Came--debo provenir de plantas de beneficios autorizadas, Pie7..BS
Individuales limpias, libres de sebo, materia fecal, coagulos de sangre, olor y
color caraderlsticos de la came de res fresca, color rojo intenso, textura W
blande..t..!i!!!!~I.tªgto y superficie sin bravosidad. __
El produclo debe estar en porciones mlnimas de 125 g.
El produclo debe cumplir la Resolución Ministerio Protección Social No
5109/05, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que
lo modifique, adicione o susliluya, Res. Min. Protección Social No. 240 de

_ .. __ 2013.

Contenido

Requisitos
Normativos

Requisitos
Nutricionoles

Otras caracteristicas
del producto

.

'1------

Condiciones de
Transporte y
Almacp.narniento

EMPAQUE Y
ROTULADO

Se requiere el producto en- presenlací6n de 5 kilos con 40 porciones
refrigerado. el producto debe ser entregado en canastilla plástica limpia y

Presentaci6n del desinfectada. sin presencIa de hielo o agua. sangre. ctc. o en cajas de car1ón
Producto cOrr'llgadopara embalaje de prOductoscérnícos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con

tapa abatible (De ventilación lateral que permita la adecuada circulación del
. ..!!!:!.i0 de ~ méximo de 20 Kn.

El producto debe ser transportado en:
- Vchlculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o

Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud. I
- Vchfculo dotado con unidad de enfriamiento y oquipos do Medición de !

temperatura.
- El vehlculo deberá estar Identificado en un lugar visible con la frase "

TRANSPOn'! E DE ALIMENTOS"
- El personal debe contar con la dotadón completa para la entrega del

producto.
- ,Al m~mento de entrega del producto debe tener una temperatura entre OOC,
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO"'-~p ., PLANEACI6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB-PSC.FO-02

~
CENTRALIZADAS .,-

Y TITULO
Versión: No. 1 I PlIaina'2 de 3

~'A LOGI8T'CA FICHA T~CNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS Fecha; I 10 I 04 I 2017 --••....._-
"U6~ HlI •.••T••• "".

.•.•.._.L"__ "'_"'_ -~.- -', _ .._.

,',•

MARZO 2018

a 4ClC Refrigerado.

Autorización sanitaria definitiva y Aeta de inspección sanitaria expedida por
el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con
requerimientos o Autorizaci6n sanitaria provisional del INVIMA.
Certificado de sacrificio en Planta o Frigorlfico Nacional

Certificación HACCP

Nota: Sólo se autoriza la entrega de producto congelado (-10'C a -lB'C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o características que
indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la
cadena de fria hasta el momento de entrega,
Se requiere el producto empacado en potietlleno de baja densidad de 9' :.lelo
alimentario de primer uso.

Para los productos que requieran transporte mullimodal, se podrá embalar en
cavas de ícopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadena de
frlo y demás condiciones de calidad hasta su destino final.

El producto debe estar rotulado segun la Resolución del Ministerio de
Protección SociaL~p:..5!.Q~ª005.y.d~~eto 1500 de 2007.
El producto se requiere con una vida útil mlnima de ocho (08) días
re..f!!gerados.
El proveedor debera acreditar;

'1 _

'C o¡-~"""" '." El proveedor podrá presentar:
,,-~.

Vida Útil

Rotulado

Empaque

" ,..

" '," .. , ','" ,1 "", .,...g." ", •• ". '. ",.
t~',;-' 1~ -'. ". -"." '1 t"" " l' - '1,1 L','.. c •..J.~'¡' , .•••••....." , < ••••• ,. I

DESCRIPCION DE CAMBIOS
Versión Inicial. se unifican las Fichas Técnicas de Producto Cárnicos Bovinos: C-ariie Goulash y carne
molida: Came para estofar o sudar de los cortes como: mudlacho. pecho, paletero. lagarto. morrillo
cogote y murillo correspondientes al cuarto delantero y cuarto lrasero de la res. toda vez que los requbllos
especificas y normatividad vigente aplican para todos los productos, las diferencias se presentan en el
nombre de los cortes y porciones.
Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbiológicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007

..•' Y Resolución 2690 de 2015, toda vez que los requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:

1

FECHA ACTUALlZA'C1
CONTENIDO: •.

y: ,. <..;

M":~STRO CONTROL,DE CAMBIOS ".,

VERSION

"

r'," . ,
r" '~)

'1 ¡. i: .~~,
i • J!'l'. ':!i.-, '.~ .-¡t¡ ,', , "
£;. ''lo

I

I Par~'i;'et;o~'t"'_Mrnt'n~••
Humedad % 552 ,

¡

Requisito
pH (a 20oC)
(-ormol
Bases volátiles

ValOr

5.4 - 6.1
Negativa
Máximo 30 mg /100 g.

Grasa %
Proteína % 15

Méxlm? ,
70
30
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~-=.-. •......=.•-
PROCESO

-. GESTiÓN DE ABAST~~!.ENTO, BIENES Y SERVICIOS
SUBPROCESO'qp'# PlANEACIÓN Y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB-PSC.FO.02 mCENTRALIZADAS

y
TITULO

Versión: No. 1 I pánina 3 de 3
:G~~c'ÁLOO'STICA FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS Fecha: I 10 I 04 I 2017 ;).""'~.,~.~
FUl!"ft~~ MIl •.'T""_" .•.,~-

'.,","~M~",""'"",'''''''~''' ""'""'J.;":;,;;,;""-c=,,,,
.. ..

------- ..¡;¡;¡m¡¡;o---.--.-Mfñ;,;i¡------¡xTniO
Co:il~~s Fecales,NMP 120 1100
ReouenlolEslañlococo",a,u\asa posiliva I~J 1000
RecuenloEspo:asCIoslridiumSulnloReduclor 100 1000

_ Salm,orJ,efla12.59.__ . . . N'9aliv~ __ .

Escherichia Coli (Genérica)

E Colí 0157:H7

Salmonella UFC/25g

Ausencia

Ausencia

En el requisito de Otras características del producto, se retira "exceso de grasa", y se incluye: "sebo"

En la presentación del producto se agrega: ~oen cajas de carlón corrugado para embalaje de productos
cámico$ de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventilación lateral que permita la adecuada
circulación del fiujo de aire) máximo de 20 Kg. ", debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos carnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo, "",o Favorable con Requerimientos",", El vehiculo
deberá estar identificado en un lugar visible con la frase" TRANSPORTE DE AUMENTOS", se ajusta la
nota asi: "Sólo se autoriza la entrega de producto congelado (-10'C a -lB'C), para tos casos que
requieran el transporte muftimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este no debara presentar
escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la cadena de frío hasta el
momento de entrega." En el rotulado se retira "Articulo 42".

21 MAR 2018Abogada Emma González
ArbOleda

Coronel Juan Vargas Barreta

Subdirector General de
Contratación

Secretario General

Se ajustan las certificaciones del Proveedor así: "Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspecció
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos
AutOrización sanitaria provisional deIINVIMA." ., ,Et proveedor podrá presentar: Certificación HACCP

1
:~~~~:~~~~~o~~~~~ar: ConlPU~f1~~~~~~~YMilenaI 12 1 MAR 2fJlf1 O.;> /~
-----+------- -------:}----------- -~...:......

ProfesIonal de Defensa lng Ahm Glsella Paola Garcla £], '" fU ••D ""
Catenng Avendaño I ('¿ t¡ ¡hMlf\ 2m~e

DlrectofaAbaste~Ctmler1tos .- - _._- ---~ --- _. ---- ---
Clase 1- Encargada de las
Funciones de la Sub. Gral. Adm. Rose Mary Enciso Melo ~~ 1; f¡f{[,Wl "Z't"-J}l

de Abastecimientos y
servicios

,,
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO. BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
"" ~~.J

PLANEACl6N V SEGUIMIENTO A COMPRAS Código' GAB-PSC.FO-Q2

~íCENTRALIZADAS
Y Vorslón: No. 1 p, Inn1dc3

AOP.:NCIA I,.OOi"TICA
TITULO Fecha: I 10 I 00 I 2017 --.".=:,1.,.•.."!=.:=.:..~:z=:!.•. FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS ..•.•.....•....... _- ~

,es

PRODUCTOS CÁRNICOS COMESTIBLES I

~I a y.1

- -
: :~",'

, Código 200001361/200000442/200000556/200001362/200000367

, RI:QUISITOS Clasificación CARNE BOVINA
GI:NERALES Descripción del Cualquier parte del animal diferente de la carne y dictamInada como inocu

" apta ~~~a el consumo humano como lengua (limpia), mano de res (pala de
.••.. " - , Producto

picada. cola de res <picada), Hueso carn.~~~(pIcado),

10

100

5

Eschenchia Coll (Genellen)

E Coli 01!>7:H7

Satrnonell:l.UFCJ25g

El producto debe cumplir los siguientes' parámetros, que se deben
reportar en el análIsis de laboratorios:

[ __=PAAAMETROS ,; ":Minl!"~<J:M(¡)(lmoj

No aplica

Los productos cárnicos deben provenir de plantas de beneficios autorizadas,
Piezas indIVIduales limpias. sin sebo. libres de matena fecal. coágulos de
sangre, orina, pelo suciedad extrat'la, olor caraeteristico, color caracterlstICO.~
textura blanda. firme al tacto
El producto se requiere asi: --_.- -

- SAP 200001361 Lengua en porciones por 100 gr t
SAP 200000442 Mano de Res' Debe tener un poso mJnimo de 5 kg picada
SAP 200000556 Pata de Res: Debe lener un peso minllllO de 5 kg plcacla I
SAP 200001362 Cola de Res: Debe tener un peso mlnimo de 5 kg. Picada ,
SAP 200000367 Hueso carnudo: Bolsa de 5 Kilos picado I

El producto debe cumplir' úi. Resoluci6n -Ministerio Protecci6n Social No.
5109/05. Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 dp. 2007 o In rlorma que.
lo modifique, adicione o sustituya, Res. Min, Protecci6n Social No 240 de
2013.

_____________ .N._o_Ap_liC8 _
El producto debe cumplir los siguientes partllnetros~qlle se repoltarénen .~I
análisis de lab.o..,'••a_'o••n••.o••. = = ~__=

[: Paráo!"!tt£' :.. =MfñB. MaXlnq]
Humedad COlo 10

Grasa %

Protoína %

Requisitos
Normativos

Contenido

Ingredientes

Reqllisllos
Nlltricionales __ ,

Requisitos
Flslcoquimlcos

Requisitos
Microbiol6glcos

Otras caracteristicas
del produclo

<;

'.

1"-;'1'

•
~I

t o'
,. 11

,

..

, ,

,
"

, .

't

, .

I REQUISITOS
I ESPECIFICOS f,

, ,
.EMP'AQUE y.
ROTULADO'

. '
Presentaci6n del

Producto

Se requiere el producto en presentáci6n rofrigerado

SAP 200001361 Lengua en porciones por 100 gr.
SAP 200000442 Mano de Res; Debe tener un peso minimo de 5 kg pic..adn
SAP 200000556 Pala de Res: Debe tener un peso mlnhno de 5 kg picada
SAP 200001362 Cola de Res: Debe tener un peso minimo de 5 kg. Picada
SAP 200000367 Hueso carnudo: Bolsa de 5 Kilos picado

;';
;
I ', El producto debe ser enhegado en C3llastilla plástica hmpla y desinfectada elll

presencia de hlalo o aguo, sangre. elc. o en cajas de cartón corrugado pnro
embal!!le de P~OC!!lc¿2.~cárnicos d_e_57.2 x 38~1_.~Jt!!prox.~,?n._~a2aa!)a~~~ñ
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
.•. ~::::----" PLANEACl6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB~PSC-FO..(J2

~
CENTRALIZADAS

Y TITULO
Versión: No. 1 P' ina2dc3

AGI~NC'I\ ~OG¡~ICA Fecha: I 10 I O, I 2017"'~~~.::=~.e:."_ FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS .. "'-...:.~~
"

CERTIFICACIONES Proveedor}
Maquilado,:,1 Comerciallzador

!o. ."'0'

Condiciones de
Transporte y

Almacenamiento

Empaque

Rotulado

Vida Útil

';entilaci6i,-lateral que permita la adecuada drculación del flujo de alrefñlliximo
de 20 Kg.

El producto debe 'ser iransportado en:
Vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos. expedido por el Ente Tel'rilorial de SAlud.
Vehiculo dolado con unidad de enfriamiento y equipos de Medidón de
temperaturtl.
El vehiculo deberá estar ídentificado en un lugar visible con la frase ••
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotación completa para la entrega del
producto.
Al momenlo de entrega del producto debe tener una temperatura entre O°C
a 4°C Refrigerado,

Nota: Sólo se autoriza la entrega de producto congelado (-10"C a ~18.C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o características que
indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la
cadena de frio hast", el momento de entre a.
Se requiere el producto empacado en 801sas de polietileno de grado
alImentario de primer uso, bolsa bien sellada,

Para los productos que requieran transporte multimodal, se podrá embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadena de
frio demás condiciones de calidad hasta su destino final.
El producto debe estar rotulado según lo Resolución del Ministerio de
Protección Social No. 510912005 decreto 1500 de 2007,
El producto se requiere con una vida útil mlnima de ocho (06) dlas refrigerados.

El proveedor det)erft acreditar:

Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección sanitaria expedida po!'
el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con
requerimientos o Autorización sanitaria provisional del INVIMA.
CertIficado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

El proveedor pOdrá presentar:

2

.---FECHA ~.Z_~~~~.~~71~~.~_~~~l,'-_-.-_-_-_-__- . M_A_R_Z_O_2_0_'_8_

MAESTRO CON,TROL DE CAMBios .., .

VERSIÓ!!.._"6E~éRíPciC;rt~M1íiós-
,~rsión Inicial. Se unifican las Fichas Técnicas de Producto Cárnicos Bovinos Comestibles: lengua, mano:tre res (pala de rp.s). cola de' res. hueso carnudo. loda vez que los requisitos especificos y normativos
aplican pa~a_to~os los productos, las diferencias se presentan en el nombre de los cortes y porciones. _
Se -ajuslaron lOSRequisitos Fisicoqulmlcos y microbiológicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007
y Resolucióll 2690 de 2015.loda vez.que los requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:

---_oc;:



CONTINUACiÓN DEL CONTRATO N"013-004-2019, CUYO OBJETO ES "SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADI
Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CÁRNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LO;
COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL
CAD REGIONAL SUR DE LA AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES".

Página 3.

PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB-PSC~FO~02

CENTRAl::IZA()AS

TITULO
FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS

Requisito

pH (a 202C)
Formol
Bases volátiles

Valor
S.4 - 6.1
Negativa
Máximo 30 mg /100 g.

U~j!lf!il!i'~lt!ili1iJilM(!!í.¡tlkí¡l~¡ilili~''!
HUlTledad % 10

Grasa % 10

Proteina % S

....-' ..Parametro
-ÓiliforireS-fecafes)jMP"' ..
Recuento Eslalílococo coagulasa pos~lva
Recoonto Esporas C/osIrirJium Suiflo RedilClor
_SiJiflwJJ.e~, 1251.______

..-- .. '"Mí¡;imo'''
. ..... i2ñ

lOO,.)
........._.._.~~?l!.~

~""-~""""'s¡"""'i"",¡¡¡;jfi¡."''''''~í:M'-1.; ." '"~¥s;~%~~AW?3',", rmng;¡p;tt" ,a~í!"l,o".
Escherichia eolj (Genérica) 100

E Coli 0157;H7 Ausencia

Salmonella UFC125g Ausencia

En el requisito de Otras caracteristicas del producto. se retira "grasa" y se incluye "sin sebo" toda vez que
son caracteristicas inherentes a la naturaleza del producto.

En la presentación del producto se agrega: "o en cajas de cartón corrugado paro embalaje de productos
cárnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De. ventifadón lateral que permita la adecuada
circulación del flujo de aire) máximo de 20 Kg. ", debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos cárnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte Incluyendo. ~... o Favorable con Requerimientos .. ", El vehículo f

deberá estar identificado en un lugar visible con fa frase" TRANSPORTE DE AUMENTOS", se ajusta la
nota así: "Sólo se autoriza la entrega de producto congelado (~10"C a -18"C), para los casos que
requieran el transporle multímodaJ con largas distancias y dificultad de acceso. Esto no deberá presentar
escarcha o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presentfl I
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la cadena de frlo hasta eJ~
momento dI) entrega. " ~

En el rotutado se retira "Articulo 42".

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asl: "Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o
Autorización sanitaria provisional del JNVIMA." .. .EI proveedor podrá presentar: Certificación HACCP

Profesional de Defensa
Calering

Directora Abastecimientos
Clase f - Encargada de las
Funciones de la Sub. Gral. de
Abastecimientos servicios

Subdirector General. de
Contratación

Secretario General

109. AUm. Gisella Paota
Garc(a Avendaño

Adm Rose Mary Enciso Melo

Abogada Ernma Gonzátez
Arboleda

Coronel Juan Vargas Barreto

Jl>1 l' e, ."Jg "\1' .. -; '.':

21 MAR 'Jn1f- f::::. ..
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO. BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO a"'-~p'" PLANEACl6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS CódIgo: GAB.PSC.FO.02
CENTRALIZADAS

y Versión: No. 1 P' Ina 1 de 3
A'Or~.~ 1.00.1"°11(;:1\

TITULO Fecha: I 10 I O, I 2017"':.~::::•..•• ,";:.,...:::::." FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS ~:;:.!S~

r
I

PRODUéTO ¡NOMBRE.
"

VISCERAS DE BOVINO

"REQUISITOS
GENERALES Descripción del

,1 Producto
-------I_---~._-"

--_ .. ~--,-----,---,----,--- ------~-~C~6d~lg~o~ ._ 200000365/200000607/200000138
CI::lf;I~~"\~O~ . VISCERAS DEBOVINO

Producto' cérñiCo. geneffiiiñente un órgano contenido en las principales
ex(¡crnidades y cavidades del cuerpo de los bovinos. Tejidos blandos que
pueden ser maci7..oso huecos y membranosos. Las principales vlsceras de
bovi!!Q_~on:hig~d~,pulmones (bofe), panza (callo, mondongo).

M~l<'m~
100

Ausencia

Ausencia

15

Mlnl~cj ¡' Mltxfmo )
55 70

30

No Aplica
r los siguientes parámetros. que se reportarán en el

ente segun necesidad:

No aplica

deben provenir de plantas de beneficios autorizadas.
as. libre de sebo, materia fecal. coágulos de sangre,
ral"la, olor característico, color caraclerlstico, tcxtur

r los siguientes parámetros. que se debon reportar en

r~melrd
edad %
.%
Ina%

oda: debe estar en porciones mínimas de 125 gr.
manes (bofe): se requiere minimo 1 kg.
ndongo (callo, panza): En trozos de peso enfre 5 a 10

plir la Resolucióñ-Minislel;o- Protección Social No
e cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que
o sustituya, Res. Min. Protección Social No. 240 de

RÁME'TRPS--- "-:NllniñiQ
o eoli (Genérica)

7:H7
(l UFC125g

____ o _.
Ingre..di~l~t~s .".

El producto dcb"e~cumpti
análisis de laboratorio:

Requisitos
(pa
Hum

Fisicoquimicos
Gras
Prole

El produci'O",iebe cumpli
el análisis de laboratorios

\.' PA
Requisitos Escherichl

Microbiológicos
EColl 015
Splmonell

- -Requisitos_. Nutricionales -,,-, Los produclos cárnicos
Otras característica!': Piezas individuAles lImpi

del producto orina, polo suciedad exl
blanda, firme al taclo.
El contenido seré el sigui

Contenido " SAP 200000365 Hig
" SAP 200000607 Pul
" SAP 200000138 Mo

1- ..._ .. ~r.
El prod-uci-o debe cum

Requisitos 5109/05, Plan gradual d
Normativos lo modifique. adicione

-- 2013.

, ,

REQUI~ITbs
ESPECIFICOS

Se requiere' éi producto en las siguientes presentaciones:

EMPAQUE Y
ROTÚLADO

Presenlación del
Producto

. SAP 200000365 Higado: empacado al vaclo en bolsas con un peso neto
de 5 Kg.
SAP 200000607 Pulmones (Bofe): Empacado al vacio con el peso exigido.
SAP 200000138 Mondongo (callo, panza): bolsa de 5 kg en trozos de peso
entre 5 a 10 gr.
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO.••.~,.., PLANEAC16N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código; GAB.PSC-FO-02

~
CENTRALIZADAS

TITULO
Vorslón: No. 1 Pá Ine2de3

A08NCIA LoaisT.cA Fecha: I 10 I 04 I 2017".~~~~=::~FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS oIo ••••• -'::~h-=~--*--_.

MARZO 2018

Para los productos que requIeran transporte multilnodal, se podrá embalar en
cavas de icopor (capacidad enlre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadena de
frio demás C2.~d~~.o!l~S_d.~_calidadhasta su destino frn~1.
El producto debe eslar rotulado según la Res Mm. Protección Social
5109/2005 y decreto 1500 de 2007. ~

El producto se requ'e,e con una vida úlil min~'.':'.~de ocho (08) dias -:. ~

El proveedor debeta acreditar.

desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, etc. o en caja~rt¿;n
corrugado para embalaje de productos cárnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con
tapa abatible (De ventilación lateral que permita la adecuada circulación del
flu'o de aire máximo de 20 Kg. . . . _
El producto debe ser transportado en:

Vehlculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido vor el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamienlo y equipos de Medición de
lemperatura.
El vehlculo deberá estar idenlificado en un, lugar visible con la frase •.
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotación comple1a para la entrega del
producto.
Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre OOC
a 4°C RefrIgerado.

Nota: S610 se autoriza la entrega de producto congelado (-10"C a -18"C). para
los casos que requieran el transporte multJmodal con lorgas distanci.,~ y
dificultad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o caracterlsticélS que
indiquen que el produclo ha presentado descongelación o que presf':rlta
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación. garantiLando la
cadena de frio hasta el momento de entre a.
Producto empacado a vaclo en bolsa de poJictilcno o poliamfda de grudo
alimentario y primer uso. Bolsa para 5 K9. Bolso bien sellada.

Vida Útil

Rotulado

Empaque

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

f~
OESCRIPCI N DE CAMBIOS

Versión Inldal, se unifican las Fichas Técnicas de Produclo Cárnicos Bovlnos'Hlgado, Pulmorles (B',.Ih~,.
mondongo (callo), toda vez que los requisitos especlficos y normallvidad vigente aplican para todos los
J~roduetos,las diferencias se presentan en el nombre de los cortes y porclones. . _.__ ~_
Se ajustaron los Requisitos Fisicoqulmicos y microbiológicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007 r
Resolución 2690 de 2015. toda vez que los r~.qu~rldos inicialrnenle aplican para los pescad<?.~ª.s_i_,__2

1

ÍVIAÉ~;-R'O;COf'lTROLÓE CAMBIOS
VERSI N

, "¡t.", ',,'''' "~ ..!~•••,,,;'f!f"" ','.~,',.j,',',,- ~ ~.., 1Io,,,.~ ';.;r ' ',,¡rt¡ ~ ,.

',.l1~f\z,-i~.~~.,$t,f:, l•••r~~~.- . ~~',',1,1"'!'l,.'.T,~~ Autori7..aci6n sanitaria definitiva y Acta de inspección sanitaria expedida por~¡;ti~, _ ....• ¡JI el INV1MA con concepto sanitario Favorable o Favorable con
:'~.CERT.IACACIONES Proveedor I ,~ requerimientos o Autorización sanllaria provisional del INVIMA.
¡~.Maquiladorl Comercializad Ir ~ - Certificado de sacrificio en Planta o Frigorlfico Nacional

~r"'1'¡J!j;"Ilj'" lr.'!f\M'''~: '.,r;.-";L.)" \ ¡. e:'_ :r.~t]; El proveedor podrá presentar:, ,_. ''¡'l''!.¡ f'''' ,;,;;;,.'\;
:~.•.T:t.r~ ';/11 ~) tI !b ,~.¡ CertifteaciónHACCP

'l FECHA ACTUALIZACI N:O:lV11,~h: ~ONTENIOO: ii;'¡~¡;'¿.

•
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PROCESO

""~p '""
y

A'(;;;'N'OÁ'LOOISTICA""re ••",,,,,,,,""., .•.,..••••*'''
, ,."""'~" -.,"'" •• r-,.,o" ••

GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS
SUBPRocesO

PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB-PSC-FO.02
CENTRALIZADAS

TITULO
FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS

~
Humedad % 55 70
Grasa '>in 30

Requisito

pH (a 20'lC)
Formol
Bases volátiles

Valor
5.4 - 6,1
Negativa
Máximo 30 mg /100 8.

Proteína % 15

Ausencia

Ausencia

'...--~'-'-""'Par¡metro--"--'-'_. Minimo
CohformesFecales,NMP 12t1
RecuenloE~latlocococoa9u1asaDQsiliva lDO
Recuen!o Esporas CJostrídiw71 Sufr:o Redoclor 100
Salmr;fI~J& ¡,2~ . ~~~~i~

Máximo
1100
1000
1000

~
Escherichia Colí (Genérica) 100

ECo!; 0157;H7

Salmone!la UFC125g

En el requisito de Olras características del producto, se retira "grasa.~ y se cambia por "sebo". toda vez
que son características inherentes a la naturaleza del producto.

21 MAR2018

21 MAR 101A

~ 1\ ("l.!l.R

i21 MAR 201f
\?~ 't \!¡f~R 2011'<

Abogada Emma González
Arboleda

Coronel Juan Vargas
Barreta

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Ing. !\lim, Gisel1a Paola Garcia
Avendaño

Secretario General

En la presentación del producto se agrega: "o en cajas de cartón conugado para embalaje de productos
carnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De venlilaci6n lateral que permita la adecuada
c;rculaci6n del flujo da aire) máximo de 20 Kg. ", debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos cárnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo, ".,,0 Favorable con Requelim;enlos ... ", El vehlculo
deberá estar Identificado en un lugar visible con la frase" TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusta la '
nota as!: "$ólo se autoriza la entrega de producto congelado (-10"C a -18"C), para los casos que
requieran el transporte muf/imodaf con largas distancias y dmcufiad de acceso. Este no daberá presentar
escarcha o carac/eristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta
cOll(iiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la cadena de frío hasta el
momanio de entrega." En el empaque se incluye: Para los productos que requieran transporte
multimodal, se podrá embalar en cavas de ¡copar (capacidad entre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar I
cadena de fria y demás condiciones de calidad hasta su destino final. En el rotulado se relira "Artículo 42"

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: "Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o
Autorización S811it8'7aprovisional deIINVIMA.~'_.. .Ef proveedor podrá resentar: Certificación HACCP.

Profesional de Defensa
Catering

Directora Abastecimientos
CIRse ! - Encargada de las

Funciones de la Sub. Gral. de
Abasteclm¡en!2..s"'y_~~_i.£!_'?2_.

Subdirector General. de
Contratación
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PROCESO
GESnÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES y SERVICIOS

SUBPROCESO
.•.•~::::-". PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB.PSC-FO.02

~
CENTRALIZADAS

Y nTULO Versión: No. 1 Pi! Ina1de3
AGIi.NCIA L,OOI$TICA FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO AUMENTOS Focha: I 10 I o. I 2017
••u~~": ""';:'T~CI> •...•..'-_:.;;. ..;;..-~.. - .

.-
,PRODUCTO I NONlBRE, CARNE PORCINA

Código

Clasificación
REQUISITOS
GENERALES

Descripción del
Producto

•

200001377/200000427/200000190/200001376/200000568
200001375/200001378/200000218/200000708/200000578

CARNE PORCINA
Es la parte muscular y tejidos blandos que rodean al esqueleto de los animales
de las diferenles especies (porcinas), incluyendo su cobertura de grasa,
(endones, vasos, nervios. aponcurosis y que ha sido dedal'sda Inocua y apta
para el consumo humano. Del deshuese se obtlenen cortes o postas: Cabeza
de lomo, Lomo limpio, Chuleta. Brazo. Pierna (bola de pierna, bola de pierna .
ccnlro de pierna), Tocino, Coslilla. PezUl'la de cerdo. . __

'0u.
de

~
lor
00

',' ;, (-,' ~ Ingredientes No Aplica
, ~,'• El producto debe cumplir los siguientes parámetros, que se reportarán en

" análisis de laboratorio:
". .. ! Ü'E~~"o ':1Mrnlmo. : ••••:Méximo],/,;)" : •. :.1 Requisitos

• • Fisicoqulmicos Humedad % 55 70
f •

, .'i. : Grasa% - 30,
• Protarna% 15 .

J
.

e,I, I

.. El producto debe cumplir los siguientes parámetros, que sereponaran" e:;)
élné,lIsisde laboratorio:

• • . [ ,.PARÁMErROS. ="'' "''''1m.:: M~~mo¡Requisitos
1 , MicrObiológicos E!\chericl,il!lColi (Genérica) 100,

E ColI 0157:H7 Ausencill,~
Salmonelll!lUFCf25g AusenCIa

>
, -

REQUISITOS
Requisitos

No aplicaNutrlcionales
I ESPECIFICOS -, -

La carne debe provenir de plantas de beneficio autorizadas, piezas individual. l, Otras caracterlstlcas limpias, libres de sebo, materia fecal, coágulos de sangre, color y o
'C 1, , del produclo caracterlstlcos de carne de cerdo fresca. Color rosado (nunca un color pálid

blanco), textura blanda, firme allaeto y superficie sin babosldad.
I El producto debe estar en porciones mlnimas de:,• ~ 1.( ,

- - SAP 200001377 Cabeza de lomo: 125 gr
, ' ,1".1 -' - SAP 200000427 Lomo limpio: 125 gr
• . - SAP 200000190 Chuleta: 125 gr,

I:! ',:J- , ."~ ....
." Contenido - SAP200001376 Brazo: 125 gr- , . ' , .. SAP 200000568 bola de pierna: 50 gr y 125 gr", " ~ " - SAP 200001375 bota de pierna: 125 gr

- SAP 200001378 centro de pierna: 125 gr. - SAP 200000218 Coslilla: 125 gro} ., ~,'..- .'o - SAP 200000708 Tocino: 50 gr y 67 gr. - SAP 2000Q9!??-ª~e~una_de cc~~o:_~3~__ ,_o

1, 'o, "
El producto debe cumplir 'a ResoluciÓn Ministerio Protección SOCIal I.. ' Requisitos 5109105, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma q, ;1 Nonnalivos lo modifique, adicione o sustituya, Res. Min. Protección Social No 240U

,
2013. ._.- --
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Nota: S610se autoriza la entrega de producto congelado (-10"C él -1S"C). para
los casos que requieran el transporte mullimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o caracteristicas que
indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenla
condiciones de descomposición. aduHeraci6n o falsificación. garnnlizando la

f- -1.cadena de frlo tl8.stae.1momento de entrega. • ~____ . _
Producto empacado al vaclo en bolsa de pOliel1lono o pollamida de grado
alimentario y primer uso.

Presentación del
Producto

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

.• Sc::e~'~e~Q~u'i~e~'e;;-;e.l-J)t-oduclo en presentación de 5 kilos con porciones de acuerdo'a'-
corte de lA carne, el producto debe ser entregado en canastilla plástica limpia y
desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, etc. o en cajas de cart6n
corrugado para embalaje de productos cárnicos de 57,2 x 38.1 x 6 aprox. con
tapa abatible (De ventilación lateral que permita la adecuada circulación del
1h.ilode a!!~) máximo de 20.J59.]----------~Ei5'1~P~'O~d~ucto'd:ebeser trallsportado en:

Vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorablo con Requerimientos. expedido por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medición de
temperatura.
El vehículo deberé estar identificado en un lugar visible con la frase "
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dolación completa para la entrega del
producto.
Al momento de entrega del producto debe lener una temperatura entre O"C
a 4"C Refrigerado.

- -- -- -....--.

EMPAQUE Y',
ROTULADO

Empaque Para los productos que requieran transporte multimodal. se podrá embalar en
cavas de icopor (capacidad enlre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadenA de

1
-------...!!!..o_Y den.:!~~.!.one$ de calid5'_dhasta su dl?~ti~<;!_fi_,n_n_l_.---------

- R t I d El producto debe estar rotulado según la Resoluci6n del Ministerio de
o u a o Protección Social No. 510912005 Ydecreto 1500 de 2007.

. ---- .El prodtJCtose .requiere con unA vida contada a partir de la feÚla-de entrega.

__ ._.. Vida Ú_'_il__ ....l_m_In_im_a_d_e_OiezP_O_)_"_"_$~=R_e_fd_9_e_ra_clón(O. C a 4" C).. _

-------------~----...,-¡E~I~p~'~o~v~e~e~d"o~'~d;;e~b;;::;e;;¡;rá .acreditar:

CERTIFICACIONES Proveedor I
MaquíladórJ Comcrciallzador

Autolizaci6n sanitaria definitiva y Acta de inspección sanítaria expedida POI
. el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable. con
requerimienlos o Autorización sanitaria provisional del INVIMA.
Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

El proveedor podré presentar:

Certificación. tIAC£~_~ _

__ . M_A_RZ_O_2_0_' •. .J
MAESTRO CON:r,ROLDE CAMBIOS ,
"VERsf N ~~ DESCRIPCION DE CA-M-B-,O-S~•••_._._'----~~-

-._-_._- -_ ..-
1

Versión Inicial. se unifican las Fichas Técnicas de Producto Cárnicos Bovinos: HígadO. Pulmones (Bofe).
mondongo (callo). toda vez que lOSrequisitos especificas y normatividad vigente aplican pRra lodos IOl";

productos, las diferencias se presentan en el nombre de los cortes y porciones. J
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Se ajustaron los Requisitos Fisicoquímicos y microbiológicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007
y Resolución 2690 de 2015, toda vez que los requeridos inicialmente aplican para los pescados así:

1\ReQUISIY:O. ",,1; ~,
Nil, eno Vólalil Tolal

FOlmol
Ha 20'C

í.(lrII!tEM,¡.j(IMQ
30m /100 r
Ne ativo
5,4 -6,1

j2~?1&l#í'fl'lllmm'&'WiI!~vn:d¡
Humedad % 55 70

Grasa (l/(} 30

Protelna % 15

~:W;\l:"ilp O$' - H ,'M7r 1\l'W.~
tVPdel)JiJ¡~~ca!es/a 5 100 1100 1

Rw..EIID de!'lrOO$Cbstidil.m!dlt reOO:mr UFCla 5 100 1000 1
llewma SYl¡pli¡IOCW¡ Wle1IS tlI&:ltksa ¡:oo1Ml Ufe I 5 100 500 1

DclloióndeSa!moog¡~lISo 5 O O O
~l!lcQroOOWe:3~.s !2Sa 5 O O O

Iltre.p~iIfIIIj~íj!j¡i@.I\I~~¡Qío;!I
Escherichia Colf (Genérica) 100

EColi 0157:H7 Ausencia

SalmoneJla UFC/25g Ausencia

En el requisito de Otras características del producto, se retira "grasa" y se incluye: "sebo", ..
2

En la presentación del producto se agrega: no en cajas de cartón corrugado para embalaje de productos
cárnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventilación lateral que pennita la adecuadé.
círculación del flujo de aire) máximo de 20 Kg. ", debido a que es un tipo de embalaje utílizado para la
entrega de productos cárnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo, "".0 Favorable con Requerimientos .. .': El vehÍ(~u!(,
deberá estar identificado en un lugar visible con la frase" TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusla 18
nota así: "Sólo se autoriza la entrega de producto congelado (-10"C a -18"C), para los casos qUf-
requieran el transporte multimodal con largas distancias y dificultad de acceso, Este /10 deberá prescntw
escarcha o caracterlsticas que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que prúsent~-,
condiciones de descomposición, adulteraCIón o falsificación, garantizando la cadena de frio hasta. . .
momento de entrega."

En el rotulado se retira "Articulo 42".

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: "Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspecGÍórl
sanitaria expedida por ellNVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos (j

Autorización sanitaria provisional del fNVIMA. " ...EI proveedor podrá presentar: Certificación HACep

Coronel Juan Vargas Barreto

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Abogada Emma González. Arboleda 1
~l

21 MAR?f11
---"-----. __'o,. _~ __ .._.__ .._

21 llAR 'Xl1

1 ~lAR?f)1r

Ing. Alim. Gisella Paola Garcla Avendallo

Secretario General

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase I

--"-----.~.,..
Profesional de Defensa

Catermg
-~.-Dfrect()¡:aAbastecimientos

Clase 1- Encargada de las
, Funciones de la Sub. Gral. de
, ~ba,~_t~E¡mientos servicios

Subdirector General. de
ContratacIón

J
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ALIMENTOS ~:'~¿;!t:=.
- __ o ~

, .
PRODUCTO/NOMBRE CARNE DE POLLO

-- - 200000593/200000561 /200000562/200001367
Código

200000595 / 200000494 / 200000569 / 200001364 / 200000029
Clasificación Pollo

r .. -_.__ ..
Carne de pollo. obtenfda de la parte muscular '1 tejidos blandos que rodean al

REQUISITOS
esqueleto del ave; induyendo piel, grasa, tendones y vasos, proveniente del
Pollo (ave de la familia de Faisanidae, del genero Gallus, de domesticas), que

'GENERALES:
Descripción del en edad de sacrificio han sido declarados aptos para el consumo humano.

Producto Estas canales de podran ser enteras (pollo entero sin visceras)aves o

~, 1. despresadas y/o sin hueso en diferentes cortes osi: Pechuga con hueso y piel,
" Pechuga sin hueso y piel (filete), cuarto trasero (pierna pernil) con o sin

rabadilla, muslo (oierns), conlramuslo con o sin rabadilla. alas sin costillar. -
" Ingredientes No Aplica
" El prodUCID debe cumplir los siguientes parámetros, que se reportarán en el
.' análisis de laboratorio:1-,t. J~EOl)ISI"'O> =: < '

,Q:Ml'rE~AXi¥b 1, Requisitos :' ;;

FisicoquiOlicos Nilrógono volátil total 30m 1100gr

pH a 20°C 5,4 a 7,0

El producto debe cumplir tos siguientes parámetros. que se reportarán en el
sntJtisis de laboratorio:

\
/

~

,
t PARÁMETROS

-- - --
-, M )n m e

Reeuenb Escherichia oo/i bíotipo1 13 220 1500 3
Detección de SalmoneDa /25 mil 5 pn - 1
Recuento de Sfaphylocoocus

5 100 500 1
'F¡.EQUISITOS 8ureus coagulasa positiva. UFC/g
ESPECIFICOS Campylobader sp 2 - - - -

Requisitos
1 Las unidados de mi corresponden a la técnica a usar que es enjuague.Microhiológicos pn= Presencia
2 Campylobacfer sp se debe determiner de acuerdo al numeral 7,8 y el tratamiento, dado a los productos de esta norma que tengan presencia o ausencia de este
microorganismo se reafi7..ar~de acuerdo lo establecido en la legislación nacional

.
En dando:
n: número de muestras por examinar
m: indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad

.~:. . M: indice méximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
c: numero maximo de muestras permisibles con resullados entre m y M

- --
Requisitos No aplicaNutricionales ~-- _1 \

•
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ALIMENTOS

•..•._...--~-

olución del Ministerio de
terio de Protección Social
a actualización .

debe tener un color rosa
110saludable. Deb~ e&tar
)ucde presentar froctUl3s.
ave no puede presenlar
contener Ilielo, Los COIles
medular del hueso, El

rmitc la entrega de pollo

9'
9'

o 1400 gr.
ones entre 400 y 500 gr
: 175 gr

con rabadilla: 350 gr
n rabadilla: 350 gr

No debe presentar quemaduras excesivas por frio,
claro, textura SUflve al lacIo, olor caraclerlstico a po, r libre de residuos qulmicos, materia fecal. plumas. no r

Olras caracterlsticas luxaciones múltiples, hematomas o traumatismos, El, (' del producto caquéxica (caracteristicas de desnutrición). No debe
deben estar limpios, sin exposici6n de la cavidad
producto debe ser fresco y refrigerado. No se pe. marinado .

", " , Pesos Mlnimos:
, , - SAP 200000593 Pollo entero sin viseeras: mlnlm, , SAP 200000561 Pechuga con hueso y piel: porcl-

, - SAP 200000562 Pechuga sin hueso y piel (FUete)..
Contenido - SAP 200001367 Cuarto Trasero (Pierna pernil)

- SAP 200000595 Cuarto Trasero (Pierr"!8 pernil) si
;
, ¡ - SAP 200000494 Muslo: 175 gr. - SAP 200000569 Contra muslo sin rabadilla: 175

- SAP 200001364 Contra muslo con rabadilla: 175
-, - SAP 200000029 Alas sin costillar: 100 gr

"" i "
,

El producto y la planta deben cumplir con la ResRequisitos Protección Social No. 241/2013. Resolución del MinisNormativos No. 24212013, DeCfeto 1500 de 2007. NTC 3644 ú1!im.'!.

(
TRANSPORTE DE _

Garantizar el mantenimiento de la cadena de fria del producto y las
condiciones higiénicas del transporte de manera que se evite la
contaminación,
Refrigeración de los productos entre O .C y 4 .C
El personal debe contar con la dolaclón completa para la entrega del
prOducto.
Estar Identificado .~n un lugar visible con la frase ~

SAP 200000593 Pollo enlero sin vlsceras: debe ser entregado en bolsa de
polielileno según peso exigido
SAP 200000561 Pechuga con hueso y piel: Bolsa de polietileno de 10 I-:g.
cada porción debe tener un peso entre 400 gr (25 porciones) y 500 91 (20
porciones)
SAP 200000562 Pechuga sin hueso y piel (Filete): Bolsa por 20 unidade~
de 175 gr
SAP 200001367 Cuarto Trasero (Pioma pernil) con rabadilla: Bolsa por 12
porciones de 350 gr
SAP 200000595 Cuarto Trasero (Pierna pernil) sin raba,,dma: Bolsa por 1?'
porciones de 350 gr .•.
SAP 200000494 Muslo: BOlsa mlnimo por 20 unidades de 175 gr cJlJ
SAP 200000569 Contra muslo sin rabadilla: Bolsa minlmo por 20
unidades de 175 gr cJu
SAP 200001364 Contra muslo con rabadi11a:Bolsa minlOlO por 20
unidades de 175 gr c/u
$AP 200000029 Alas sin costillar: Bolsa por 50 unidades mlnlmo de 'lOO91
c/u. ~_ _~ ~ _ .,

Cumplir con lo establecido en el decreto 1500 de 2007. resolución 242 de 2013
Y Decreto 1262 de 2016. los vehiculos que transporten carne. produclos
cárnicas comestibles y derivados cilrnicos deberán:

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

Presentación del
Producto

"l •.
> '

'. ,

r •

, .'
'.

EMPAQUE Y.
ROTULADO

") ,1
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ALIMENTOS ~:-...:-,"-".;..':'" -
-,

P

•

que requieran transporte multimodal, se podrá embalar en
apecldad enlre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadena de
dones de calidad hasta su destino final.

. -lOpolte documental en el cual conste que los productos
provienen de un establecimiento registrado, aprobado e

nutorización sanitaria para transporte de productos cárnicos

.estar rofulado según la Resolución del Ministerio de
No. 51091200.~~y:decreto 150.0 de 2007 .
uiere con una vida útil mínima de siete (7) dlas. refrigerado.

certificar.
anilaria definitiva y Acta de inspección sanitaria expedida por
con concepto sanitario Favorable o Favorable con
o Autorización sanitaria provisional del INVIMA.
ACCP
~acrlficjo en Planta Nacional.

oriza la entrega de producto congelado (-10"C a 18"C). para
ieran transporte multimodal con largas distancias y dificultad
o debon~ presentar escarcha o características que indiquen
presentado descongelación o que presenta condiciones de
dulteraci6n o falSificación, garantizando la cadena de frlo
<!eentrega. . .
o en bolsa de grado alimentarlo de primer uso. bien cerrada,
e canastillas plásticas limpias y desinfectadas o en cajas de
para embalaje de productos cárnicos de 57,2 x 38,1 x 6
abatrble (De ventilación lateral Que permita la adecuada
de aire) máximo de 20 Kg. sin presencia excesiva de hielo y

npaque. asl como ausencia de sangre fuera del mismo.

---- ..
ALIMEÑTOS"

- Contar con s
transportados
inspeccionadu

- Contar con la •
vigente.

Nota: S610 se But, los casos que requ
" de acceso. Este n

que el producto ha
descomposición. a
hasta el momento
Produclo empacad
embalada dentro d
carlón corrugado. . aprox . con tapa
circulación del flujo

Empaque agua dentro del el
. 't.

Para los productos
cavas de ¡coPOl'Ce
frIa y demás cand;

- --_.- -----
El produclo debeRotulado

._---- Protección.~ocial
Vida Útil El producto se rcq

___ o

- El proveector debe
- Autorización s

RTIFICACIONES Proveedor I el INVIMA
aquiladorJ Come~cializador requerimientos

Certificación H

~._----~.--'-._-' . - Certificado de

'CE
M

MARZO 2018 ]-----

1

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS, ,': '¡ .
VERSIÓN- ',~ r ._--.., , OESCRIPCI<5Ñ oE'CÁÑlBIOS '

-- L --~ Versión-Inicial. Se unifican las Fichas Técnicas de Pollo: Pechuga. Piema Pemil sin rabadilla, Pollo entero
sin visccras, muslo con rabadilla, pierna o muslo sin costillar. pierna colombina; toda vez que los
requisitos especificos y nonnatlvos aplican para todos los productos. las diferencias se presentan en el
nombre de los ~9rt~ porciones. ?l.dicionatmenle se eliminan todas las versiones !!.n~~_ri_o_re_s_,_

Se ajustan los requisitos fisicoQulmicos retirando el requisito de Formol por ser una prueba que no se
aplica asi;

2 ;= ;-REQUISITO
Nitrógeno volátil total

pH a 20.C

. UMITE MAxIf,;O'
30m/100gr
5,4 a 7,0
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PLANEACIÓN Y SEGUIMIENTO A . Código: GAB-P$C-FO-02
COMPRAS CENTRALIZADAS

TITULO
FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO

ALiMENTOS

Se ajustaron los requisitos microbiológicos cambiandoerrequisito NMP de collformes fecales I 9 por
Escherichia Colí biotipo 1 (Genérica) de acuerdo con la Resolución 2690115 y NTC 3644 última
actualizacíán así:

~~.IiJ"!"
RecuenbEscllerichia cd brotipo1 13 ,:'0 1500 3
Dellcclón de Salmonella/25 mil 5 p(') 1
Recuento de Slaphyfoccocus 5 100 500
8ureus ooagulasa positiva, UFClg

Campylobacter sp 1

1 Las unidades de mi corresponden a la técnica a usar que es enjuague.
pn = Presencia

2 Campylobacter sp se debe determinar de acuerdo al numeral 7.8 y el tratamiento dado a los productos de esta
norma que tengan presencia o ausencia de este microorganismo se realizará de acuerdo lo establecido en la
legislación nacional

En donde:

n: número de muestras por examinar
m: Indice máximo permisible para identificar nivel de buena calidad
M: indice máximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
c: número máximo de muestras permisibles con resultados entre In y M

Se ajustan los requisitos de Certificaciones Proveedor I maquilador I Comercializador así:

El proveedor debe certificar;
Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección sanitaria expedida por el INVIMA con concepto
sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o Autorización sanitaria provisional dellNVIMA
Certificación HACCP
Certificado de sacrificio en Planta Na~Qfl_?l.!'

Abogada Emma González
Arboleda

21 MAR?1l1-_ ..- •.._-_ ..._,_._-_ .._ .....__ ... - --- .
21 MAR201f-

Coronel Juan Va'gas 8a'reto ;2" MAR 2018

Adm, Rose Mary Enciso Mela

Secretario General

-,,~~~w~~~
Profesionalde Defensa Ing.Alim.GisellaPaolaGarcía ~~1.1mff-~r~~0.~,"- "- ---- ~~l-

Catering Avendaño ~ Lv _~
~-6rrect¡;ra)i,basleCim¡entos'-'-' --- ---.,..---- ...----
Clase I - Encargada de las

Funciones de la Sub. Gral. de
Abastecimientos servicios

Subdirector General. de
Contratación
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB.PSC-FO-Q2

CENTRALIZADAS'"~¡::.--~
y

;onNcl,n, f..unis ..•.lcA
- "':,:"::-"'~':.•..:;::-~::...

TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS

Versión: No.1 Pé Ina 1 de 3
Fecha: I 10 I 04 I 2017

l. PRODUCTO/ NOMBRE' VISCERAS DE BOVINO

I 'REQUISITOS'
GENE~ÁLES

Código
-
Clasificación

Descripción del
Producto

200000365/200000607/200000138_. -.
VISCERAS DE BOVINO

Producto ciirñlco. generalmente un 6rgano contenido en las principales
ex1remidadcs y cavidades del cuerpo de los bovinos. Tejidos blandos que
pueden ser macizos o huecos y membranosos Las principales visee ras de
bOVInoson: hinado. pulmones (bofe)..J?snza (callo, mondongo). _ _

15

Mfnlmo' ,': ~,WiXínio]
55 70

30Grasa %

Protelna %

No Aplica
El produclOdebCcumplir los siguientes parametros, que se reportarán en el
análisis de laboratorio:r Parámetró'

Humedad %

Ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos

---

"

REQUISITOS
ESPECIFICaS

ReqlJ¡~itos
Microbiol6gicos

Requisitos
Nutricionales

Otras características
del produclo

E'i producto debe cumplir los siguieñtcs parámetros, que se deben reportar en
el anélisis do lAboratorios:e: .l:A¡¡AM.,.cR9S Z" : -;¡""~¡ni~;';M-:'¡¡mo'J

Escherlchía Coll (Genérica) • 100

E CoJi0157:H7 .A.usencia

,~ ,"'W' :~,==::";'.7""~~.~,.."."_.~'~
Piezas indIviduales hmpll;ls. lIbre de sebo, materia fecal, coágulos de sangre.
orina, pelo suciedRd extral"la. olor caracterlstico, color caracleristico. textura
blanda, firme al taC1o.

El contenido seró el siguiente según necesidad:

Contenido

Requisitos
Normallvo$

- SAP 200000365 Higado: debe estar en porciones mini mas de 125 gr.
- SAP 200000607 Pulmones (bofe): se requiere mlnimo 1 kg.
- SAP 200000138 Mondongo (callo, panza): En trozos de peso p.ntre 5 a 10

9!~.. _
El producto debe cumplir la Resolución Ministerio Protección Social No
5109105, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o lA norm;::aque
lo modifique. adicione o sustituya, Res. Min. Protección SOciAl No. 240 de
20!~.

Se requiere el prodUCIOen las siguientes presentaciones.:

EMPAQUE Y.
ROTULAD~

Presentación del
Producto

SAP 200000365 HIgado: empacado al vacío en bolsas con un peso neto
de 5 Kg.
SAP 200000607 Pulmones (Bofe): Empacado al vaclo con el peso exigido.
SAP 200000138 Mondongo (callo, panza): bolsa de 5 kg en trozos de peso
enlre 5 a 10 gr.

._--_ ..., __ o _~.I._P.!"01.l!~....9_ debe ser entregado refrigerado en canastilla plástica Iinipia /_
r)
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
.••••~.J PLANEACI6N y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código. GAB.PSC-FO.02

~
CENTRALIZADAS

TITULO
Versión: No. 1 p, ina2d(l3

A~~r:~~~~t~~:.CAFICHA TÉCNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS Fecha: I 10 I O, I 2017 --:;"-0;=-- ..•.._---~-- -

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

Empaque

Rotulado

VidaÚIil

desinfectada, sin presencia de hielo o agua. sangre, etc. o en cajas de cariÓ!)
corrugado para embalaje de productos cárnicos de 57.2 x 38,1 x 6 élproX. con
tapa abatible (De ventilación laleral que permita la adecuada circulación <Jel
f1u~.E..~_E!!!".e)péximo de 20 Kg.
El producto debe sel' transportado en:

Vehiculo cerrado con concepto técnico ssnilario rAVORABLE (FV) o
Favorable COllRequerimientos, expedido por el Ente Terdtorial de Salud,
Vehlculo dotado con unidad de enfriamiento "1 equipos de MediCIón de
temperatura,
El vehlculo deberá estar identificado en un lugar vIsible con la frase "
TRANSPORTE DE AUMENTOS"
El personal debe contar con la dolación completa para la entrega del
producto,
Al momento de entrega del prOducto debe tener una temperatura entre OOC
a 4°C Refrigerado.

Nota: S610se autoriza la entrega de produclo congelado (w10°C a -1S-C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con largas dIstancias y
dificultad de acceso. Este no deberá presentar escarcha o caractensticas que
indiquen que el p'Oducto ha presentado descongelación o que presenta
condicIones de descomposición, adulteraci6n o falsificación, garantizando la
cadena de fria hasta el momento de entrcg!!, ~.
Producto empacado a vaclo en bolsa de polietlleno o poliamida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa para 5 Kg, Bolsa bien sellada,

Para los productos que requieran transporte multimodal, se podrá embalar en
cavas de ¡copar (capacidad entre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la cadena de
frl0 demés co~di~g!:,~s_d~galidad hasta su destino final.
El producto debe estar rolulado según la Res Min. Protección Social

510912005 y dl9creto 1500 de 2001.

El producto se requiere con una vida úlil mlnima de ocho (08) dlas

MARZO 2018

r~"""-
. ~ ..: .,¡~•.'~' ',,..),.:','l' -." " ' .' ,. o" '"-'--- ' •.••••
- " ,0/£"" -'--.1tl"t,,;¡;: ",', ',.-~,.;:;.,~".¡¡finn'li"..•••.
DESCRIPCI N DE CAMBIOS

Versión Inicial, se unifican las Fichas Técnlcasde Producto Cé~r-n-ic-o-s-B-ov-¡-n-o-s---H-¡-g-ed-o-.-P-u-h-nanes(Bofe).
mondongo (callo), toda ve7.que los requisitos especificas y normatlvidad vigente aplican para todos los
produclos, ~a~!ferencias se presentan efl el noml:?rede los cortes y porciones. .
Se ajustaron los Requisllos Fisicoqulmicos y microbIológicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007 (
Resolución 2690 de 2015, toda vez que 105 ..!'~.-9!JeridosinicLat.~~~teaplica~ par.s los f~c¥,,~O.~ ~_s¡_:__ o

1

"MAÉSTRO CONTROle DE CAMBIOS'
"." • ' •. _.. r_' - -. ,

VERSI N

:i. t ." t:tr' :~~M~~t;";;in.'~i~i1F.~'~f'El proveedor deberé acreditar:
~ .'~1J~:'~,'~:~i:1J~¡~".'".",Uf,'~ - Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección san/laria expedida pOI
"¥ ........,.:i.L._ !.ti ol;d .••. -~ ~l """_.t el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con
I :CERTIFICACIONES Proveedor ,- requerimientos o Autorización sanitaria provisional deIINVIMA.
\"'~aqlJilador"ComiirCiálizadO,r;~ Certificado de sacrificio en Planta o Frigorífico Nacional

~\;:. ,,(,:f/li~.qr!]4.stJ. ,hWl-'i/' . !;~I•.l'~- Et proveedor podré presenter:,.',h1i~' 'l"l ••. <J lit>,) ,,",'
!-. "'."1' i '~:""'.; e l- ,'--~.- ,t jt-
:,}--~:':"":~',..fi~.", ' ,t~Jn_t(1, ~~ CertificaciÓn HACC:P

:-r.••FECHA ACTUALlZACI N DE
:..•'~-....,"'"r i.";CONTENIDO:-~' .•. :1,.
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PROCESO
GESTiÓN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS

SUBPROCESO
PLANEACIÓN y SEGUIMIENTO A COMPRAS Código: GAB~PSCMFOM02

CENTRALIZADAS

TITULO
FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO AUMENTOS

~
Humedad % 55 70

Grasa % 30

Requisito

pH (a 20ºC)
Formol
Bases volátiles

Valor
5.4 - 6.1
Negativa

Máximo 30 mg /100 g. Proteína 0/(1 15

-n----.-----Pá'iametro----.-.---'
Coliformes Fecaies, NMP
ReCllen10 Eslafilocococcagulasa pcsüiva
Recuenlo Esporas C!ostriditIm Su!fito Reduclor

_..?3!"-,O!.~~I¡~JJ~g

Mínimo
120
100
100

Negallvo

Maximo
1100
1000
1000

Escherichia Coli (Genérica)

E Coll 0157:H7

Salmonella UFC/25g

Ausencia

AusenCia

100

En el requisito de Otras caracteristicas del producto, se retira "grasa." y se cambia por "sebo", toda vez
que son caracterlsticas inherentes a la naturaleza del producto.

En la presentación del producto se agrega: "o en cajas de carlón corrugado para embalaje de productos
cárnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventilación lateral que pennita la adecuada
circulación del flujo de aire) máximo de 20 Kg. ", debido a que es un lipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos cárnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. ",..0 Favorable con Requerimientos ... ", El vehiculo
deberá estar identificado en un lugar visible con la frase" TRANSPORTE DE AUMENTOS': se ajusta la
nota asi; "Sólo se autoriza ia entrega de producto congelado (-10"C /J -18"C), para los casos que
requieran el transporte muftimodal con largas distancias y dificuftad de acceso. Este no deberá presentar
escarcha o características que indiquen que el producto ha presentado descongelación o que presenta
condiciones de descomposición, adulteración o falsificación, garantizando la cadena de fria hasta el
momento de, entrega." En el empaque se incluye: Para los productos que requieran transporte
multimodal, se podrá embalar en cavas de icopar (capacidad entre 20 a 50 Kg) Y debe garantizar la
cadena de frío y demás condiciones de calidad hasta su destino final. En el rotulado se retira "Artículo 42".

21 MAR101fl

i21 MAR 201f

Coronel Juan Vargas
Barreta

;:1-
Con!. Pub. Esp. Yenny Milena

Ariza Acosta

Ing_ Alim. GiseUa Paola Garda
Avendaño

Profesional de Defensa
Catering

Se ajustan las certificaciones del Proveedor así: "Autorización sanitaria definitiva y Acta de inspección
sanitafia expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o
Autorización sanitaria rovisional del JNVIMA." ...Et proveedor odrá resentar: Certificación HACCF

Directora Abas1ecimienlos.- ,- ,----- - ..--
Clase 1- Encargada de las
Funciones de la Sub. Gral. de Adm. Rose Mary Enciso MeJo

Abastec¡mien~ se!Y.l~2.~

Subdirector General. de ! Abogada Emma González
Contratación Arboleda

"1;
,Ap~ol?ó Secretario General____t _

y ,
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[-- CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN I SERVICIO A ADQUIRIR

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR
El oferente deberá cumplir con el diligenciamiento y presentación de certificados, junto
con la oferta, el formato de Especificaciones Técnicas que se presenta, debidamente
firmado por el representante legal o propietario del establecimiento de comercio, en el
que exprese su intención de hacer cumplir con cada una de las especificaciones
técnicas solicitadas, este formulario será verificado por el Comité Técnico evaluador
aplicando el criterio de cumple o no cumple .

CONDICIONES TÉCNICAS ESPECIALES DEL BIENI SERVICIO A ADQUIRIR - J

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL PRODUCTO

•

•

•

•

•

•
•

•
•

•

Ei oferente deberá adjuntar certificación donde se compromete a que en el caso de que
el momento de la recepción del bien, éste presentase algún defecto (estado de los
productos suministrados), se devolverá y el oferente tendrá un dia para entregar el biel~
en óptimas condiciones (CERTIFICACiÓN FIRMADA POR EL REPRESENTANTE
LEGAL O PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO).
El proveedor debe tener todas las normas higiénicas sanitarias en cuanto a la preparación
de los productos a comercializar
El proveedor debe cumplir con las especificaciones de peso, forma, presentación, tamaño
y sazón.
El contratista seleccionado debe entregar los productos en buen estado, para evitar
intoxicaciones, ya que de presentarse esta situación y comprobarse que el Product~.
suministro fue el causante de la intoxicación, se harán efectivas las garantias d. '
cumplimiento del contrato. .
El embalaje de los productos debe ser en canastillas plásticas, limpias, desinfectadas y
cubiertas por papel sulfito o bolsa transparente para evitar la contaminación. No se acepta
entregar productos en cajas de cartón.
El proveedor debe efectuar entregas en los lugares indicados .
El proveedor debe realizar las entregas en los sitios indicados en el lugar de ejecución de
presente pliego en la hora acordada previamente con el Administrador, con el fin de nc,
entorpecer el horario habitual de las unidades.
El proveedor debe tener la flexibilidad y la capacidad de reponer productos en caso de
que en el momento de la entrega se presente novedades.
En el caso de los productos de cafeteria, el producto debe tener una vida útil 6 meses
fecha de vencimiento.
El proveedor deberá certificar de manera escrita que se compromete a realizar la entrega
de los víveres secos de manera diaria al comedor de la Base Naval ARC Leguízamo
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ASPECTOS TÉCNICOS

ITEM DESCRIPCiÓN

1 Prestar el servicio de acuerdo a los términos establecidos por las correspondientes normas
y reglamentos vigentes de la agencia logística regional sur.

2 Verificar que el objeto del contrato se ha entregado con su factura respectiva.

3 El contratista debe garantizar la entrega a tiempo, lo anterior no puede ser excusa para el
no cumnlimiento oportuno en las entrenas del producto.

4 El contratista debe garantizar los medios necesarios para cumplir con las condiciones de
tiemoo cantidad, modo v luoar del pedido efectuado oor la Aoencia Looística Reoional Sur.

5 Los productos se suministrarán de acuerdo a requerimientos parciales enviados de manera
previa al contratista hasta el monto total de la cuantía del contrato.

Las entregas se deben realizar en presencia del supervisor - administrador de la partida de
6 alimentación de cada Unidad, quien verificara especificaciones técnicas, en el momento de

la entrega.

7 Garantizar el suministro del objeto del contrato en caso de escasez en eí mercado y
dando alta prioridad a las Unidades Militares.

El contratista se obliga a reemplazar sin costo alguno para la Agencia Logística Regional

8 Sur, los productos que sean rechazados por no cumplir con las especificaciones técnicas de
calidad. Lo anterior sin perjuicio de las sanciones a que hubiere lugar en caso de

\ tJdemostrarse incumplimiento del contrato.

9 Adjuntar, acuerdo con la relación de productos su respectiva ficha técnica. r\- -

El contratista es propietario y responsable del suministro hasta la entrega final (Unidad
10 Militar). Por lo tanto, el contratista deberá tramitar todos los permisos de transporte terrestre

- Fluvial u otro que sean necesarios, para garantizar la entrega oportuna del producto.

Responder ante las autoridades de los actos u omisiones en el ejercicio de las actividades
11 que desarrolle en virtud de este contrato, cuando con ellos se cause perjuicio a la AGENCIA

LOGíSTICA

12 Informar de manera inmediata cualquier irregularidad que se anote en el desarrollo del
presente contrato.

Se requiere que el contratista aplique de carácter obligatorio lo establecido en el manual del

13 sístema de gestión de seguridad y salud en el trabajo para contratistas, subcontratistas y
proveedores de la ALFM - FFMM, así como las leyes, Resoluciones y Decretos que lo
reglamentan.

14 Especificación Técnica y de calidad: Se requiere que la adquisición de los productos, sea de
óotima calidad.

15 No podrá por ningún motivo suspender el suministro de los bienes objeto del contrato ni
siquiera con el argumento de falta de pago por parte de la AGENCIA LOGíSTICA.

Garantizar el seguimiento total del objeto del contrato y de esa forma ayudar a no
16 generar fuga de recursos y no exceder del valor del contrato. Este servicio no debe generar

costo adicional.
17 Los valores unitarios ofertados serán fiios v no habrá luaar a modificaciones.
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18 En eí evento de presentar novedaden la entrega el proveedordeberá asumir los costos que I
esta genere. J

Para constancia se firma en Puerto Leguízamo (Putumayo) a los seis (06) días del mes de febrero
de 2019.

EL CONTRATISTA,

~{/~ é?
MAURíClb DENNY CUSSI CABRERA

Cedula de Ciudadanía No 1.61.699.374 de Popayán

POR LA AGENCIA LOGíSTICA,

Teniente de Navío; MAR A AL ANDRA ILVA TERNERA
Director Agencia Logística e las F erzas Militares Regional Sur.



GESTiÓN DE LA CONTRATACiÓN
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CONTRATO No. 013-004-2019

CONTRATISTA MAURICIO DENNY CUSI CABRERA
Ni!: 1.061.699.374-2
Representante legal
AUTOSERVICIO SURTIPASTO
C.C.1.061.699.374 de Popayán
Dirección: cra.6 No 1-71 Barrio el Progreso
Teléfono: 3142429670
E-mail: distribucioneslospastusos2018@gmail.com

OBJETO "SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y
SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CÁRNICOS Y PRODUCTOS
LACTEOS, PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS
COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS
MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES
ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONAL SUR DE LA AGENCIA
LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES".

Valor contratado: $275.000.000.00
Plazo de ,ejecución: 31 de diciembre de 2019, hasta agotar los
recursos del contrato suscrito.

Cumplimiento del Contrato
Valor: $ 55.000.000.00
Vigencia:Desde 07/02/2019 hasta 01/07/2020

Calidad del Bien
Valor: $137.500.000.00
Vigencia: Desde 07/02/2019 hasta 01/07/2020

Por encontrarse expedida conforme, a lo dispuesto en el Contrato en mención, se aprueba la
Garantía Única No. NV-100013221, expedida por "COMPAÑíA MUNDIAL DE SEGUROS SA"
de acuerdo a lo dispuesto en la Ley 80/9, Ley 1150/07 y Decreto 1082 de 2015.

Para constancia se firma en Puerto Leguiza
2019.

7) días del mes de febrero del año

mailto:distribucioneslospastusos2018@gmail.com
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I'.~~~O-SegUrOSd_ l- mun la
tu compañía siempre

NIT 860.037.013-6

COMPA~IA MUNDIAL DE SEGUROSS.A.
POUZA DE SEGURO DE CUMPUMIENTO
ENTlDADES ESTATALES DECRETO 1082
20.1 0.2016.1317 .p'()5-PPSUS2ROOOO 00045

No. POLlZANV.l00013221 No. ANEXO o No. CERTIFICADO 34129961
\AGENCiADESDE -T .VIGENCIAHASTA'

00:00 Horas del 07/0212019 I 24:00 Horas del 0110712020
FECHA EXPEOICION D8ID2J2019

SUCo EXPEDIDORA AGENCIA NErvA OIRECCION CRA.7 NO.7..oo OF.201

HOJA No. 1

TElEFONO 8720222

, ,

"
"

oe
<-'
(!)
:;;

TOMADOR CUSI CABRERA, NAURlCIO DEHNV NIT 1061.699.37<4
OIRECClON BARRIO CENTRO

TELEFONO 31.42429670
ASEGURADO

NIT 699.999.162'"AGENCIA lOGISnCA DE LAS FUERZAS MUTARES
OfREce/ON CAU.E 95 NO. 13-{)8 seDe PRINCIPAl. TElEFONO 6510420
BENEFICIARIO

AGENCIA LOGIBnCA DE LAS FUERZAS MurARES NIT 899.999.162-4
DIRECCION CALLE 95 NO. 13-08 seDe PRINCIPAL TElEFONO 8510420
.- . - -

OBJETO DEL CONTRATO
_. ... . - - .

GARANTIZAR EL PAGO DE LOSI'EIl.JUICJOS DERIVADOS DEL INClNPLIMl00'0 DE L.A.<;OBLIGACIONESCCM'ENlOA.C;.EN EL CONTRATO No.on~OO'-2019 • CUYO OBJETO ES
~ill~T:fLYiA~~~bA~~'Jfl~Y~~,ffi&tCT~fFfER~A~f~~~D~ f]0xgg~flA~~jJA~ ~riW.a~Dijrl]~r:ts~nnD.WESDE~s

•

•

.

•
•

, NOMBRE DEL-AMPARO --- .
VIGENCIA DESDE VrGENClA HASTA SUMA ASEGURADAS VALOR PRIMA .s.

-
CUlR.I MI ENTO 00:00 ftns d!:I 07/1J212019 24: 00 HIras det OlIU7/2021'J 55 (IX) anoo :m 548."
CAL! DAD D[ lOS ELEMENTOS al; 00 It:ras del 071t1212019 1.4:00 ttns del 0l10712f12O 1D 5IIJ anm 5763lO.'"

-_._- - - . TOTAL .••.SEGURADO 1~.500,OOO.OO ----

INTERMEDIARIOS n_o i. PARTICI'ACION COASEGURO I paliZA lK)ER CERTIF. LIlER PRIMA BRUTA r$ 816_o
LANCA NUBlA RODRIGU AGENTES 100.00 I DESCUENTOS I

COASEGURADORES % PART1CIPAClON PRIMA NETA , S 816,918.
omos S 5.=
IVA S 154'~-l

CONVENIO DE PAGOOIRECTO EFECTIVO. FKhe d. Pago : D8I0212019 TOTAL A PAGAR S 966,182.-
-- .

- ... CONDICIONES GENERALES DE LA POUZA • -
.._ .. - -- -

,ES OBLIGATORIO ol:iGENCiAR El. FORMIJLARIO DE CONOClMIENlO oa:"a.£NTe, ENTREGAR ••••fORNAClOH 1I!:RAZ Y VERil:1CA8i.E Y ACTUALIZAR DATOS POR lO NEH06 ANUALUENTE {éAClIlÁR !XTERw. Q2S DE

: LAAU





MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

"" ,~p
y

AGENCIA L-O-G-iS-T-'-C-A
FUERZAS MIl.ITARO::S

... L~'''''ó"d.,,,,",,,,,,''''''~'

Puerto Leguizamo, 07-02-2019

W 20195150062913 ALRSU-CT-515

PARA:

DE:

ASUNTO:

Derly Johanna Gomez Gonzalez
Técnico de Presupuesto

Teniente De Navio María Alexandra Silva Ternera
Directora Agencia Logística De Las Fuerzas Militares Regional Sur

Solicitud Registro Presupuestal Carnicos

Con toda atención me dirijo a la señora Técnico de Presupuesto y Cartera, con el
fin de solicítar el certificado de registro presupuestal del contrato asi:

No. CONTRATO CONTRATISTA OBJETO
. VALOR

CDP CONTRATO

"SUMINISTRO DE CARNES ROJAS,
BLANCAS, PESCADO Y SUS

RESPECTIVOS DERIVADOS CÁRNICOS Y
PRODUCTOS LACTE OS, PARA ATENDER

MAURICIO DENNY CUSSI LOS REQUERIMIENTOS DE LOS
419 013-004-2019

CABRERA
COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE $275.000.000.00
LAS FUERZAS MILITARES Y OTRAS

ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS
POR EL CAD REGIONAL SUR DE LA

AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES".

VALOR DEL CONTRATO $275.000.000.00
~

Cordialmente,
eKp- 341q

Teniente de Navio MAR A ALE NORA SILVA TERNERA
Directora Agencia Logistic de las F erzas Militares Regional Sur

Elaboró: Hirui Mogollon Cruz Revisó:
Técnico De e ntratos

Revisó: PD
MARTIN ADO
Coordinadora de Contratos



$275.000.000.00

.•••.. ,J

q?y
AGENCIA LOGIST CA

FUERZAS MI
- ---L •• ,mió" d" n '''' ry{', •

VALOR
CONTRATO

Revisó: PO. ANGELA FEANANDA
MARTINEZ OELGADO
Coordinadora de Contratos

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
AGENCIA LOGíSTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

MEMORANDO

Solicitud Registro Presupuesta

Derly Johanna Gomez Gonzalez
Técnico de Presupuesto

Teniente De Navio Maria Alexandra S" a Ternera
Directora Agencia Logística De Las uerzas Militares Regional Sur

T niente de Navio MARIA ALEXANDR ILVA TERNERA
Dir clara Agencia Logística de las Fuerzas M "tares Regional Sur

/
I

N" 20195150062913 ALRSU-CT-515-----
DE:

Con toda atenció me dirijo a la señorita Té ico de Presupuesto y Cartera, con el fin de
solicitar el certificado e registro presupuestal el contrato así:

VALOR DEL CONTRATO

Comedidamente,

419 013-004-2019

No. .CONTRATO
CDP
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15-20-00-001
DERLY JOHANN~\ UI::¿ .J~',\JSI-\Ll-::;

REGIONAL SUR ;r"!\' "\ I_"GIS.IC'" O[

Objeto:

REGISTRO PRESUPUESTAL DEL COMPROMISO

Con base en el CDP No: 419 de fecha 2019-01-14. Se hizo el registro presupuestal con el siguiente detalle

Numero 3419 Fecha Registro: 2019-02-08 Unidad I Subunidad
15-20-00-001 REGIONAL SUR - AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

ejecutora:

Vigencia Presupuestal Actual Estado: Generado Tipo de Moneda' COP-Pesos Tasa de Cambio: 000

Valor Inicial: 2,5 000 000.00 Valor Total Operaciones: I Valor Actual: I 275000.000,001 Saldo x Obligar: 2,5000000,00

TERCERO ORIGINAL

I 10616993741 Razon Social: IMAURICIO DENNY CUSI CABRERA 1Medio de Pago: ¡Abollo en ClJEmta

CUENTA BANCARIA

Numero: I 4793500486701 Banco: IBANCO AGRARIO DE COLOMBIA S.A ITipo: IAhorro Estado' Activa

ORDENADOR DEL GASTO

Idenlificacion: I 10828813771 Nombre: MARIA ALEXANDRA SILVA TERNERA ICargo: 1DIRECTOR REGIONAL SUR ALFM

CAJA MENOR DOCUMENTO SOPORTE

Idenlificaclon: Fecha de Registro: Numero: 01 3.004-20 19 Tipo: 1~~Hf:~-IFe<;ha: 2019-02-08

ITEM PARA AFECTACION DE GASTO

DEPENDENCIA POSICION CATALOGO DE GASTO FUENTE
RECURSOR

SlTUAC.
ECURSO

F CENTRO:,; DE A-05-01-V1-v02 PRUOUl. Tu::; ALlMENTIl;luS,
FECHAABASTECIMIENTO Y BEBIDAS Y TABACO: TEXTILES, PRENDAS OE PropIos 20 eSF VALOR INICIAL VALOR OPERACION VALOR ACTUAL SALDO X OBLIGAR

DISTRIBUCION VESTIR y PRODUCTOS DE CUERO OPERACION

275.000000,00

Total, 275,000,000,00 275.000000,00 275.000000,00

,--------"'eño¡;¡N"T¡;-RA"T;;O"'S;;U;;M;¡;'N;;;'''ST;;R''O'''o"'';:~;;;OO~AC~200"1¡;9-------------------------------------------------------------,
OBJ: SUMINISTRO CARNES ROJAS, BLANCAS PI:SCADO y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICO y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIQUE SON ABASTECIDOS POR EL CAD REGIONAL SUR
SUPER: FRANKLIN LEYTON
PLAZO EJE 31-DIC-2019

275.000000.00 NINGUNO001

DEPENDENCIA DE AFECTAC10N DE PAC

REGIONAL SUR. ALFM 7~4

PLAN DE PAGOS

POS1C10N DEL CATALOGO DE PAC FECHA

2019-12.31

VALOR A PAGAR

275.000.00000

SALDO POR OBLIGAR LINEA DE PAGO

Pagina
1

d,

1
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