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'CONTRATO DE SUMINISTRO No. 013-004-2019
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

1CONTRATANTE

) REGIONAL SUR

| CONTRATISTA MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA

[ NIT 1.061.699.374

: DIRECCION cra.6 No 1-71 Barrio el Progreso
'TELEFONO 3142429670
FAX N/A

E-mail distribucioneslospastusos2018@gmail.com
SELECCION ABREVIADA DE 013-002-2019

MENOR CUANTIA No.

“SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS,
‘ PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS
1{ CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOQS, PARA
g : ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LGS
OBJETO DEL CONTRATO COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS
FUERZAS MILITARES Y OTRAS ENTIDADES
ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD
REGIONAL SUR DE LA AGENCIA LOGISTICA DE
I LAS FUERZAS MILITARES".

|VALOR DEL CONTRATO DOSCIENTOS SETENTA Y CINCO MILLONES DE
1 PESOS M/CTE {$275.000.000.00), incluido IVA
|

i

31 de diciembre de 2019, o hasta agotar
presupuesto, lo primero que ocurra.
No . 419 DEL 14 DE ENERO DE 2019.

DEPENDENCI | POSICION CATALOGO SITUACH
| " S CasTe, FUENTE | RECURSO | 5]
DISPONIBILIDAD  PRESUPUESTAL |[Tooirope | ASs0iotom
PRODUCTOS
No. ABASTECIMIE | ) |\ ENTICIOS, BEBIDAS
NTOY : PROPIO 20 CSF
Y TABACOS, TEXTILES
DISTRIBUCIO ' L~
PRENDAS DE VESTIR Y

N

PRODUCTOS DE CUERD \

I

1

Entre los suscritos Teniente de Navio. MARIA ALEXANDRA SILVA TERNERA, mayor de edad,
vecina de Puerto Leguizamo Putumayo, identificada con cédula de ciudadania numero
1.082.881.377 expedida en Santa Marta , en su calidad de Directora de la Agencia Logistica
de Las Fuerzas Militares Regional Sur, establecimiento pubiico del orden nacional adscrito al
Ministerio de Defensa Nacional, nombrada mediante Resolucién No 135 del 8 de febrero de
2018, y acta de posesién No.052 del 09 de febrero de 2018; obrando en virtud de las facultades
conferidas y debidamente facultada para celebrar contratos, en concordancia con la Ley 80 de
1993, ley 1150 de 2007 y el decreto 1082 de 2015, y demas normas pertinentes quien en adelante
se denominara, AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES - REGIONAL SUR, y
por la otra el sefior MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA, también mayor de edad, identificada
c.on la cédula de ciudadania No. 1.061.699.374 de Popayan, quien en lo sucesivo se denominara
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el CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el presente contrato, previas las siguientes
consideraciones:

1.

Que se elaboré el estudio y documentos previos y se dio cumplimiento a la normatividad legal
vigente.

. Que al momento de la apertura del proceso de seleccién, se contd con la respectiva

apropiacion presupuestal que respaldan el presente contrato.

. Que la sefiora Teniente de Navio, MARIA ALEXANDRA SILVA TERNERA, cuenta con plenas

facultades para celebrar el presente contrato en especial las contenidas en las Leyes 80 de
1993, 1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demas normas concordantes.

Que la sefiora Teniente de Navio, MARIA ALEXANDRA SILVA TERNERA, mediante
memorando No.20185160304393, solicitd la iniciacion del proceso de Contratacion N°013-
002-2019, cuyo objeto es “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y SUS
RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER LOS
REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS
MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONAL
SUR DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES".

Que el 4 de enero 2019 se publicé en la oferta SECOPII el AVISO DE CONVOCATORIA
PUBLICA para la modalidad de SELECCION ABREVIADA DE MENOR CUANTIA No 013-002
2019.

. Que mediante Resolucion No. 003 del 14 de enero de 2019 se ordend la apertura del procesc

de seleccion abreviada de menor Cuantia No. 013-002-2019 y se publicé el pliego de
condiciones definitivo.

. Que el cierre de la etapa de recepcion de propuestas se llevd a cabo el 21 de enero de 201¢

alas 11.00 horas, la cual fue publicada en el SECOP Il y en la pagina web de la entidad. Que
en el término sefalado inmediatamente anterior, se presentaron los siguientes oferentes:

ORDEN PROPONENTE

1 MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA
2 NUBIA ALICIA PERLAZA QUINONES

3 MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA

Que mediante Resolucién de Adjudicacion N°013 de 2019, de fecha 05 de febrero de 2019, se
ordena la adjudicacion del Procesc de Selecciéon Abreviada de Menor Cuantia No. 013-002-
2019, cuyo objeto es el: “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADQO Y SUS
RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEQS, PARA ATENDER LOS
REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZA
MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONA
SUR DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES”

Que habiéndose dado cumplimiento a todos los tramites y requisitos legales que exige la
contratacién administrativa, es procedente |a celebracién del presente contrato, que se regira
por las clausulas gue a continuacién se enuncian:
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CLAUSULA PRIMERA - OBJETO Y LUGAR DE EJECUCION:

OBJETO: EI CONTRATISTA se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR a
llevar a cabo el suministro de “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y
5US RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER
LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS
MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONAL
SUR DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES”.

LUGAR DE EJECUCION: La ejecucién del objeto a contratar se llevara a cabo en las unidades
1 :ilitares o batallones que a continuacion se relacionan, previa solicitud efectuada por parte del
supervisor del contrato:

UNIDAD MILITAR LUGAR ’
, BATALLON FLUVIAL DE INFANTERIA DE | COMISION DE ALIMENTACION BN3 EN
MARINA No. 30 (BFIM30) PUERTO LEGUIZAMO (PUTUMAYQ)

BASE NAVAL ARC “LEGUIZAMO” (BN3) | COMISION DE ALIMENTACION BN3 EN
- PUERTO LEGUIZAMO (PUTUMAYO)

NOTA: El Contratista debera hacer la entrega del requerimiento en un plazo maximo de cuarenta
y ocho horas (48) siguientes al recibido del mismo para la entrega de los viveres: en los sitios
de entrega anteriormente relacionados.

Es pertinente mencionar que las unidades militares actualmente no cuentan con cuartos frios
para la conservacion de los viveres por tal motivo, se hara un requerimiento el cual se entregara
por parte del contratista de manera diaria las cantidades alli establecidas de acuerdo al dia.

CLAUSULA SEGUNDA - PLAZO DE EJECUCION: El plazo de ejecucion sera hasta el 31 de
diciembre de 2019, o hasta agotar presupuesto, o primero que ocurra.

CLAUSULA TERCERA - FORMA DE EJECUCION: La entrega y suministro de las carnes se
realizara directamente a la Unidad Militar o entidad, descrita en la Orden de Suministro, la cual
estara firmada por el Delegatario, para la entrega se requiere la presencia del Supervisor, y los
productos deberan entregarse correctamente almacenadas conservando las normas sanitarias.
Las unidades militares actualmente no cuentan con cuartos frios para la conservacion de |
viveres por tal motivo, se hara un requerimiento el cual se entregara por parte del contratista d
manera diaria.

CLAUSULA CUARTA - VALOR: Para efectos legales, fiscales y presupuestales, el valor del
presente contrato es por la suma de DOSCIENTOS SETETNTA Y CINCO MILLONES DE
PESOS M/CTE ($275.000.000.00}, INCLUIDO IVA.

CUADRO DE PRECIOS

VALOR
ITEM DESCRIPCION MEDIDA | UNITARIO
1| LOMO ANCHO / CHATAS / CHURRASCO KILO 11990~
2 | CARNE ASAR KILO 12.890 [#
3 | COSTILLA DE RES CARNUDA KILO 4690 «
4 | CARNE MOLIDA KILO 10290 v
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5 [POLLO ENTEROQ SIN VISCERA KILO 9.180
6 | POLLO PIERNA PERNIL SIN RABADILLA KILO 4.790
7 | SOBREBARRIGA KILO 4.790
8 |SALCHICHON CERVECERO ESTANDAR X 1000 Gr UND 4.790
9 |PESCADO DE BABA KILO 8.990
10 | MONDONGO KILO 7.790
11 | PECHUGA DE POLLO KILO 6.200
12 |HIGADCQ DE RES KILO 7.990
13 | CARNE HAMBURGUESA PAQUETE 3.000
14 | SALCHICHA X 15 UNID.500 Gr LIBRA 5.990
15 | SALCHICHON ECONOMICO X 750 Gr UND 5.990
16 |CHORIZO {15 UNID X 80 Gr) PAQUETE 11.290
YOGURT CON CEREALES PARA DESAYUNOQOS X UNIDAD ‘
17 |170 GRS 2.090
18 | YOGURT BOLSA X 200 ML UNIDAD 1.000
LECHE DESLACTOSADA ULTRAPASTEURIZADA UNIDAD
19 | X LARGA VIDA X 1000 ML 2.690
20 | KUMIS BOLSA X 200 ML UNIDAD 1.290

PARAGRAFO: EI valor aqui contemplado se entiende firme y fijo, por lo tanto, no esta sujeto a
ninguna clase de reajuste. Igualmente dentro de éste, estan incluidos los costos proyectados y la
utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener.

CLAUSULA QUINTA - IMPUESTOS: E! CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los impuestos
tasas y similares que estén a su cargo y se deriven de la ejecucién del presente contrato, de
conformidad con la Ley que le sean imputables.

CLAUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares efectuara pagos parciales contra entrega dentro de
los sesenta (60) dias siguientes a la radicacién completa de los documentos y tramites

administrativos y financieros a que haya lugar, relacionados a continuacion:

Acta de recibo parcial a entera satisfaccién del objeto contractual, debidamente firmada
por el supervisor del contrato y el CONTRATISTA o su delegado, debidamente autorizado
mediante oficio, donde constara la conformidad de las condiciones en las que se hace |

entrega, la cantidad, la fecha en la que se recibe y su valor.
Certificado y planilla de pago a los sistemas de Seguridad Social Integral (Salud, Pensién
y Riesgos Profesionales) y Aportes Parafiscales (Caja de Compensacion Familiar, Sena
e Instituto Colombiano de Bienestar Familiar) de conformidad con la normatividad vigente.
y certificacion o constancia del cumplimiento de las obligaciones laborales con el personal
utilizado en la ejecucién del ebjeto contractual.
Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617 del Estatuto Tributario.
modificado por los articulos 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002
En el evento en que se encuentren obligados a generar factura por el mecanismc
electronico segun resolucién de la DIAN, dicho documento deberd ser allegado por este

medio.
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e Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617 del Estatuto Tributario.
modificado por los articulos 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.
En el evento en que se encuentren obligados a generar factura por el mecanismo
electronico segun resolucion de la DIAN, dicho documento debera ser allegado por este
medio.

» El Contratista presentara Certificacion Bancaria, para efectos de consignacion, donde
contenga: Nombre o Razén Social, Numero de Nit, Entidad Financiera, Numero de
cuenta y clase de Cuenta (ahorros o corriente).

» Debera cumplir con la actualizacion en SECOPI| de |a ejecucién del contrato, en trdmites
de facturaciéon. (el contratista debera certificar que la factura a tramitar se encuentra
subida en la plataforma de SECOP l1).

NOTA 1: LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES - REGIONAL SUR no se
responsabilizara por la demora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por
encontrarse incompleta la documentacion que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a
fos requisitos establecidos en el articuio 617 del Estatuto Tributario modificado por el articulo 40
de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.

NOTA 2: El pago respectivo se hara con SUJECION AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA (PAC):
De conformidad con la ley 80 de 1993, la ley Organica del Presupuesto y sus reglamentos, las
sumas que LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar estan sujetas a las apropiaciones
presupuestales y a la situacion de fondos del (PAC).

NOTA 3: EL. PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que
st llegado el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado
del valor total del mismo, la entidad no se hara responsable de cancelar valores que excedan,
constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

NOTA 4: EL PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP |l para poder dar
tramite de pago.

PARAGRAFOQ: Para efectos de giro electrénico se abonara a la siguiente cuenta bancaria:

+ Nombre : MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA
« NIT : : 1.061.699.374

« Entidad Financiera X BANCO AGRARIO DE COLOMBIA

+ Niamero de Cuenta : 4-793-50-04867-0

* Tipo de Cuenta : CUENTA DE AHOOROS

CLAUSULA SEPTIMA - RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA: Los convenidos en
el pliego definitivo de condiciones.

7.1 OTROS RIESGOS PREVISIBLES

7.2.1. RIESGOS TECNICOS
SE INCLUYEN LOS DEL PROCESO CONTRACTUAL
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CLAUSULA OCTAVA - MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los dos {2) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato, el CONTRATISTA debe
constituir una garantia a favor de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, de
asuerdo al articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082 de 2015, Garantia de Cumplimiento y
ootener su aprobacion por parte de fa AGENCIA LOGISTICA, garantizando el cumplimiento del
objeto contractual y los siguientes amparos y valores:

SE INCLUYEN LAS GARANTIAS DE ACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL.

8.1 CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Por un valor equivalente al 20% del valor del contrato,
por el téermino de vigencia del mismo y de las prorrogas a las que hubiere lugar y seis (6)
meses mas.

8.2 DE CALIDAD DE LOS BIENES SUMINISTRADOS: Por un valor equivalente al cincuenta por
ciento {50%) del valor del contrato, con una vigencia minima de (06) meses contados a partir
de Ia fecha de entrega, evidenciada en el acta de recibo a satisfaccion por parte de la entidad.

8.3 En todo caso el Contratista debera responder por la garantia minima presunta y por
vicios ocultos

PARAGRAFO: En la garantia debe constar expresamente que se ampara el cumplimiento del
contrato, el pago de las multas y la clausula penal pecuniaria.

[l CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener vigente la garantia
del contrato y restablecer los valores amparados, cuande éstos se hayan visto reducidos por
razén de los siniestros presentados por la AGENCIA LOGISTICA, dentro de los cinco (5) dias
habiles siguientes a la notificacién del acto que deje en firme la sancion correspondiente.

CLAUSULA NOVENA - INDEMNIDAD: El CONTRATISTA, se compromete y acuerda en forma
irrevocable mantener libre a la AGENCIA LOGISTICA de cualquier dario o perjuicio originado en
reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o
dependientes realizadas durante la ejecucion del presente contrato.

CLAUSULA DECIMA ~ OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:
10.1. DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes
a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes qu
regulan su actividad y las contenidas en los Anexos Técnicos de estos estudios, el contratista de
cumplir con las siguientes obligaciones:

Generales

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones
y aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de
2003, la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley
1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen,
modifiquen o aclaren.
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b. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta
presentada.

¢. Suministrar tanto en calidad, cantidad, como en tiempo, todo el personal, equipos.
herramientas, y demas elementos necesarios para la ejecucion de las actividades previstas
en el objeto.

d. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la gjecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios
quedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Sur.

e. Conocer a cabalidad el estudio previo, anexo técnico, invitacion publica, adendas (si hay lugar
a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso de seleccion a fin de ejecutar
dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

g. Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacion por parte del personal que
utilice para la prestacion del servicio.

h. Responder por todos los gastos, contribuciones y demés deducciones que genere la
suscripcion y ejecucion del contrato.

i. Atender en'forma permanente !a direccion de la ejecucion del objeto contractual.
j- Reportar de manera inmediata cualquier novedad o anomalia al supervisor del contrato.

k. Guardar total reserva de la informacion que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

I. Acatar las 6rdenes e instrucciones del supervisor del contrato.
m. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

n. Las demas inherentes al contrato para su ejecucién en debida forma, asi como las contenidas
en la invitacién Publica y que no hayan sido incluidas en el presente documento.

2.10.1.2. Especificas
a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta

presentada.

b. Efectuar las entregas en los plazes y condiciones establecidas, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual.
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Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion
del contrato.

Dar observancia durante la ejecucién del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiguen o adicionen.

Informar oportunamente a la Entidad, sobre cualquier irregularidad o inconveniente que se
presente en el suministro.

Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen
la materia.

Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectiien por fuera del
valor oficial del contrato.

Efectuar la entrega de los suministros solicitados con la respectiva factura.

Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el suministro,
s0 pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

Mantener vigente durante {a ejecucion del contrato los precios ofertados.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Mantener vigente durante la ejecucién del contrato, el vinculo comercial, en caso de no ser
productor y/o fabricante.

Suministrar los viveres frescos de manera diaria en el Comedor de BN3 en Puerto Leguizamo
(Putumayo).

10.2. DE LA AGENCIA LOGISTICA

10.2.1. Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato.

10.2.2. Mantener la interfocucion permanente y directa con el CONTRATISTA por intermedio

del Supervisor,

*0.2.3. Pagar el valor del presente contrato. en los términos y condiciones establecidos en |

clausula sexta del presente contrato.

10.2.4. Firmar las actas de recibo a satisfaccidn y de liquidacion del presente el contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA - RESPONSABILIDAD: El CONTRATISTA, sera responsable
ante las autoridades de los actos que desarrolle en ei gjercicio de las actividades del presente
contrato cuando con ellos cause perjuicio a la administracién o a terceros. Igualmente sera
responsable en los términos del articulo 52 de la Ley 80 de 1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS: El CONTRATISTA no
podra ceder el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa
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autorizacion escrita de la AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las razones que tenga
para negar dicha autorizacion, careciendo en absoluto de validez todo traspaso que se hiciere sin
el lleno de este requisito, siendo ademas causal de terminacién del mismo.

La celebracion de subcontratos no exonerara al CONTRATISTA de las responsabilidades que
asume en virtud del presente contrato, la AGENCIA LOGISTICA nc adquirira relacion alguna con
estos.

Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento deben sefialar que en el evento en que
por incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador resolviera continuar, como
cesionario, con la ejecucion del contrato y la AGENCIA LOGISTICA estuviese de acuerdo con
ello, el CONTRATISTA aceptara desde el momento de la contratacion de la poliza la cesion de
contrato a favor del asegurador.

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar el
cumplimiento de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesion.

CLAUSULA DECIMA TERCERA — SUPERVISION: En aplicacion del art. 83 de la Ley 1474 de
2011 (Estatuto Anticorrupcion), el control, vigilancia y supervision, estara a cargo de la funcionaric
Suboficial Jefe. FRANKLIN LEYTON BURGOS, Seguridad y Patrimonio Regional Sur o quier:
haga sus veces y por su conducto se tramitaran todas las cuestiones relativas al desarrolio del
presente contrato y sus funciones seran 1as previstas en la normatividad legal vigente y las que
le sean asignadas.

CLAUSULA DECIMA CUARTA — LIMITACION DEL SUPERVISOR: EI supervisor no esta
facultado, en ningun momento, para adoptar decisiones que impliquen la modificacion de los
términos y condiciones previstos en el presente contrato, las cuales Unicamente podran ser
adoptadas por las partes contratantes, mediante la suscripcion de modificacion al contrato
principal.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin de
proteger la moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de corrupcion y tutelar
la transparencia de la actividad contractual, la AGENCIA LOGISTICA, esta obligada a vigilar
permanentemente la correcta ejecucion del objeto contractual a través de la Supervision, articult
83 de la Ley 1474 de 2011 (Estatuto Anticorrupcion).

CLAUSULA DECIMA SEXTA — CONFIDENCIALIDAD: El CONTRATISTA y el supervisor se
obligan a no divulgar ningan tipo de informacion de cualquier naturaleza a terceras personas, en
relacién con el objeto contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser considerados diy”
seguridad nacional, a menos que dicha informacién sea requerida por autoridad competente.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con la firma de!
presente contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento que no se halla
incurso en ninguna de las causales de inhabilidad e incompatibilidad previstas en las Leyes 80
de 1993, 1150 de 2007, 1474 del 12 de julio de 2011 (Estatuto Anticorrupcion) y demas normas
concordantes y que si llegare a sobrevenir alguna actuara conforme a lo dispuesto en las normas
iegales.

PARAGRAFO: E! CONTRATISTA, responderd por haber ocultadc inhabilidades
incompatibilidades o prohibiciones o por haber suministrado informacion falsa.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA — EXCLUSION RELACION LABORAL: Este contrato por su
laturaleza, no constituye vinculo laboral, ni subordinacién, ni genera prestaciones sociales entre la
AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR y el CONTRATISTA | ni entre la AGENCIA LOGISTICA
REGIONAL SUR vy las personas naturales ¢ juridicas con las que el CONTRATISTA cuente para la
ejecucion del objeto contractual.

CLAUSULA DECIMA NOVENA - SANCIONES: Con fundamento en el principio de la autonomia
de la voluntad, las partes pactan las siguientes multas:

19.1. MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de las obligaciones
derivadas del presente contrato por causas imputables al CONTRATISTA, salvo
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito conforme a las definiciones del articulo 1° de
la Ley 95 de 1890, la AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR podra imponer al
CONTRATISTA multas cuyo valor se liquidara con base en el uno por ciento (1%) del valor
del objeto contractual, por cada dia de incumplimiento y hasta por treinta (30) dias habiles.

19.2. MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y
PARAFISCALES: En caso de mora o incumplimiento de las obligaciones frente al Sistema
de Seguridad Social y Parafiscales, la AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR podra
imponer al CONTRATISTA multas, cuyo valor se liquidara con base en un cero punto dos
por ciento (0.2%) del valor del presente contrato, por cada dia de retardo en la presentacién
de la certificaciéon y soportes que evidencie el cumplimiento de la presente obligacién y
hasta su cumplimiento.

19.3. MULTA POR INCUMPLIMIENTO DE LAS INSTRUCCIONES QUE IMPARTA LA
AGENCIA LOGISTICA: En caso que EL CONTRATISTA incumpla con las instrucciones
relacionadas con el objeto contractual para lograr la correcta y oportuna ejecucion del
presente contrato, se impondra una multa equivalente al cero punto cinco por ciento (0.5%)
del valor total del mismo, por cada hecho de incumplimiento probadoe y hasta por un lapso
de quince (15) dias habiles,

Estas sanciones se reportaran a la Camara de Comercioc competente de conformidad con lo previsto
en la normatividad vigente.

El pago o deduccion de las muitas no exonerara al CONTRATISTA del cumplimiento de las
obligaciones emanadas del presente contrato.

t:n caso de incumplimiento reiterado de las obligaciones por los cuales ya hubiese sido
sancionado con multa el contratista, la Agencia Logistica estara facultada para tomar las medidas
({ue considere adecuadas y proporcionales para conminar el cumplimiento del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA - CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el principio de
la autonomia de la voluntad, las partes pactan la exigibilidad de la clausula penal pecuniaria en caso
de mora, declaratoria de incumplimiento parcial, total o caducidad de las obligaciones derivadas d
iresente contrato, evento en el cual el CONTRATISTA pagara a la AGENCIA LOGISTICA, a titul
t2 pena pecuniaria y no de indemnizacién, una suma equivalente al veinte por ciento (20%) del valo
ciel mismo.

En caso que el retardo se presente sobre una parte de la obligacion principal, el porcentaje pactado
a titulo de clausula penal pecuniaria se aplicara sobre el valor del contrato pendiente por gjecutar,
de acuerdo con Io establecido en el articulo 1596 del Codigo Civil.
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PARAGRAFO: El CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucion en mora a que se refiere
el articulo 1594 del Codigo Civil.

No obstante, ta AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por encima
del monto de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

CLAUSULA VIGESIVIA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Una
vez notificada la resolucién por medio de la cual se impone alguna de las sanciones antes
descritas, el CONTRATISTA dispondra de quince (15) dias habiles siguientes para proceder de
manera voluntaria a su pago, en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA autoriza a la
AGENCIA LOGISTICA a descontarle de las sumas que le adeuden. De no existir tales saldos a
su favor o de no resultar suficientes para cubrir la totalidad del valor de la sancién, la AGENCIA
LOGISTICA podra obtener el pago de fa multa y de la clausula penal pecuniaria mediante
reclamacion ante la compafiia de seguros, dentro del amparo de cumplimiento otorgado con [«
garantia, si esto ultimo no fuere posible, se cobrara por via ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la clausula penal pecuniaria no seran reintegrables adn en e!
supuesto que el CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligacién incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principic de autonomia de la voluntad de las partes.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA IMPOSICION
DE MULTAS Y SANCIONES: La declaracion e imposicion de multas y exigencias de la clausula
Penal Pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento establecido en la Ley 1150 de 2007
articule 17, articulo 86 de la Ley 1474 de 2011 y demas normatividad vigente.

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta algun hecho
constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo del CONTRATISTA, que afecte grave y
directamente la ejecucion del presente contrato y evidencie que puede conducir a su paralizacion, la
AGENCIA LOGISTICA por medio de acto adminisirativo debidamente motivado podra decretar la
caducidad y ordenar la liquidacién en el estado en que se encuentre, todo de conformidad con e
articulo 18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucién de caducidad, el presente contrato quedara definitivamente terminado y
el CONTRATISTA no tendra derecho a reclamar indemnizacion alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, hara efectiva la garantia pactada en el mismo, asi como el valor de I
penal pecuniaria y procedera a su liquidacion. Para efectos de esta liquidacién, el CONTRATISTA
devolvera a la AGENCIA LOGISTICA los dineros que hubiere recibido por concepto de este
contrato, previa deduccion de los servicios prestados por aquel y recibidos a satisfaccion por la
AGENCIA LOGISTICA conforme a la clausula primera del presente contrato. En el acta de
liquidacion se determinaran las obligaciones a cargo de las partes, teniendo en cuenta el valor d
las sanciones por aplicar o las indemnizaciones a cargo de E| CONTRATISTA, si a esto hubier
lugar y la fecha de pago.

CLAUSULA VIGESIMA CUARTA - INTERPRETACION, MODIFICACION Y TERMINACION
UNILATERALES: Las partes contratantes incorporan en este contrato los principios de
interpretacion, modificacién y terminacion unilaterales y caducidad administrativa previstos en los
articulos 15, 16, 17 y 18 respectivamente de la Ley 80 de 1993; la AGENCIA LOGISTICA podra
hacer uso de las facultades excepcionales alli previstas.
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CLAUSULA VIGESIMA QUINTA- FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no seran
responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones
reciprocamente adquiridas, si se presentaren durante su ejecucion del contrato, circunstancias
de fuerza mayor o caso fortuito, de conformidad con las definicicnes dei articulo 1° de la Ley 95
de 1890 y lo establecido para el efecto por la ley civil. Et CONTRATISTA se obliga a notificar por
escrito a la AGENCIA LOGISTICA las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito
acompafando la exposicion de los motivos correspondientes |a cual se presentara dentro de los
cneo (5) dias habiles siguientes a la ocurrencia de las posibles causas de la demora cuando esto
sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompaniara a la mencionada notificacion todos los documentos
soporte, debidamente aceptados por el Supervisor, que acrediten o justifiguen la demora
ocasionada por la fuerza mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo dentro del cual cumplira
su obligacion. En caso de persistencia de la causal o causales de fuerza mayor o caso fortuito, el
CONTRATISTA informard por escrito a la AGENCIA LOGISTICA, dicha circunstancia o
circunstancias cada quince (15) dias habiles siguientes hasta por un término maximo de sesenta
(60) dias habiles; vencidos los cuales la AGENCIA LOGISTICA podra dar por terminado el
1rresente contrato de forma unilateral por medio de un acto administrativo de terminacién, el cual
sera notificado al CONTRATISTA sin que haya lugar a sancion alguna para éste.

(.uando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no
excedieren de sesenta (60} habiles dias, se levantara un acta suscrita por las partes contratantes
con el fin de suspender los términos de éste contrato y desaparecida ia causal de fuerza mayor
o caso fortuito se reiniciara |la ejecucién del mismo, mediante acta suscrita entre las partes. Evento
en el cual el CONTRATISTA se obliga a prorrogar igualmente la vigencia de la garantia que
ampara el objeto contractual.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo 68 de la
Ley 80 de 1993, las partes podran utilizar los mecanismos de solucion previstos en la mencionada
ley, excepto la clausula compromisoria, habida consideracion que el articulo 70 de la Ley 80/93
fue derogado por el articule 118 de la Ley 1563/12.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - ACTA DE LIQUIDACION DEL CONTRATO:

| a liguidacion se realizara dentro de los cuatro (04} meses siguientes a la expiracién del término
previsto para la ejecucion del contrato

CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA - APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Este contrato
se regula, ademas de sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles Colombianas que
correspondan a su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las
protestades previstas en el articulo 14 de |la Ley 80 de 1993 y la Ley 1474 de 2011.

CLAUSULA VIGESIMA NOVENA - REGIMEN LEGAL.: Este contrato se regira por el Estatut
(-eneral de Contratacidén de la Administracion Publica - EGCAP vigente y sus Decreto
Reglamentarios, Estatuto Anticorrupcién, las Leyes de Presupuesto y en general las normas
civiles y comerciales vigentes, las demas normas concordantes que rijan o lleguen a regir los
aspectos del presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA - DOCUMENTOS: Entre otros, los documentos que a continuacion se
relacionan son para todos los efectos parte integral del presente contrato y en consecuencia
producen sus mismos efectos u obligaciones juridicas y contractuales:
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30.1. Proceso de Seleccion Abreviada de Menor Cuantia No. 013-002-2019, junto con sus
formularios y anexos.

30.2. Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° 419 de 14 de enero 2019.

30.3. Oferta presentada por el CONTRATISTA.

30.4. Registro presupuestal.

30.5. Garantia de cumpiimiento.

30.6. Todos los demas documentos que se relacionen con el presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA - REQUISITOS PARA SU PERFECCIONAMIENTO: Para
su validez y perfeccionamiento el presente contrato requiere:

3t1.1. Firma del ordenador del gasto.

31.2. Firma del CONTRATISTA.

 CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la gjecucion

del presente contrato, se requiere de:

32.1. Constitucién de la Garantia de Cumplimiento y aprobacién de la misma por parte de la
AGENCIA LOGISTICA.

32.2. Expedicion del Registro presupuestal.

32.3. Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, er
concordancia con el paragrafo segundo del Articulo 1 de la ley 828 de 2003, e!
CONTRATISTA, debe probar el cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social Integral, para lo cual las personas juridicas lo haran mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal o representante legal.

CLAUSULA TRIGESIMA TERCERA - JURISDICCION Y DOMICILIO: Las obligaciones
derivadas del presente contrato, quedan sometidas a la jurisdiccion de los jueces y tribunales
Colombianos, siendo el domicilio la ciudad de Puerto Leguizamo Putumayo.

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo el seis (08) dia del mes de febrero de
2019

EL CONTRATISTA,

o2 ( 1o ﬁ

MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA
Cedula de Ciudadania No 1.61.699.374 de Popayan

POR LA AGENCIA LOGISTICA,

Teniente de Navio; MARIZ
Director Agencia Logistica de las Fugrzas Militares Regional Sur.

Elabord: Hiruin Mogollon Cruz Reviso: Abg. Angela Fernanda Martinez Delgado
Técnico de Chntratos Coordinadora de Contratos
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| ¥ Resolucion 2690 de 2015, toda vez que fos requeridos inicialmenie aplican para los pescados asi.

Requisito Valor
pH {a 202C) 5.4-6.1 Humedad % 55 70
Formol Nepativa Grasa % - 30
Bases volatiles Mixima 30 mg /100 g, Proteina % 18 .

B T et Minimo Taximp ]
Coliformes Fecales, NMP 120 1100 s : : ]
Recuerto Estaflocoss coagulasa posilva 0% 1600 Esc"‘f‘”c’"a Coli (Genéric ) X
Rexuerds Esporas Clostichm Sutito Reduetor it 1600 £ Coll 0157:HT Ausencia ‘
Salmonglia | 255 Megalo  Salmonelia UFC/R25g Ausencia 't

En el requisito de Otras caracteristicas del producto, se retira “La came debe provenir de plantas de |
heneficic autorizadas” y "grasa”, y se incluye: “El corle debe estar lihre de particulas exirafias como )
piedras, trozos plasticos, visceras no comestiblos, sebo v otros”...

En la presentacién del producto se agrega: ‘o en cajas de cartdn corrugado para embalafe de productos
camicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatlible (De ventilacion lateral que pennita la adecuada
circulacién del flujo de aire} maximo de 20 Kg.”, debido a gue s un tipo de embalaje utilizado para ta
entrega de producies camicos

Se gjustan las condiciongs de transporte incluyendo. ..o Favorable con Regquerimientos...”, Ef vehicalo
debera eslar identificadn en un lugar visible con la frase * TRANSPQRTE DE ALIMENTQOS", se ajusia la
nota asi: “Sofo se autoriza la entregs de producto congelado (-10°C a -18°C), para Ios casos que
raquieran ef lranspaorte multimodal con laigas distancias y dificuliad de acceso. Este no debera presenlar
escarcha o caracterlslivas que indiquen gue el producto ha presentado descongelacion o que presenta
condiciones de descomposicion, adulleracion o faisificacion, garantizando la cadena de frio hasta of
momaento de enirega.”

En ef rotulado se retira "Articulo 427,

- Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: “Autorizacién sanitaria definitiva y Acte de inspeccior
sanitaria expedida por ef INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o 3
Audarizacidn sanftana provisional del INVIMA.” .. El proveedor podrd presentar: Certificacion HACCR

Protesional de Defensa Cont. Pub. Esp. Yenny Milena X _
Abastecimientos Glase ! Asiza Acosta 52 1 Mak Z)'IB
Profesional de Defensa ing. Alim. Giselia Pacla Garcia . N
Calering Avendado if_é’ T At FONB
Diractora Abaslecimientos - I R
Clase | - Encargada de las e ar
| Funciones de la Sub. Gral. Adm. Rose Mary Enciso Melo PR SO S a T
£
de Abastecimientos y A
. sewicios ——
Subdirector General. de Abogada Emma Gonzsiez
Corntratacion Arboleda 2 ‘1 MA“ 2&}.’&&)
; t 3 AT
Secretario General Coronel Juan Vargas Barrelo ,2, \5 M&R "3’!"} Q
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ANEXO No. 1

L

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

[ PrROCESO

GESTION DE ABASTHCIMIENTCO, DIENES Y SERVICIOS

-

""t‘\__\v,._ﬂ""

Pt e sl v bvia
- v A 1

L33
e a1 rwa e
o

SUBFHOCESD
PLANEACION ¥

CENTRALIZADAS

SEGLIMIENTO A COMPRAS Codige. GAB-PSC-FOQ-02

TITULO
FICHA TECNICA

)
2047

Vorsidn: No. 1
10

L Paginn 1
04

Facha:

DE PRODUCTO ALIMENTOS

. PRODUCTO / NOMBRE _ |

CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

!

YREQUISITOS
GENERALES

r

o

Codigo

Clagificackon

Dasctipcidn det
Procdyeto

S REQUISITOS

Ingr'edlc—m'oa

Raguisiton
Finicogquimicos

Haquisiton
mMicrobiclogicen

TE produstio dabe cumpllr fos alguicntes pArAMEIoSR, QUE E6 FCROIaran e of

206001051 7 200001062 / 200000926 / 200001108

. 200001100 / 200000385 / 200000745 / 200000148

. : | _CARNE BOVINA o
Piazaa Individuales limplas, libkro de matenn fecal, congulos da aangre, olor y
eolor cornclorldticon do {a cnrme de ras frasce, color rojo intanso, lexiura
binndn, firma ol tacte y suporficis sin babostdad, Corte para asar, frelr, planchn
da lomo do brazo. bhola de hrarzo, lomo de aguja, lomo ancho (chata). bola do
plornn, centro de plerna, cadera, botn,  correspondientas al cunrto delantero y
ragero de o res. .

No Aplica

annligia de iabointorio.

‘Pacdmatro ~ Mmoo Maxima
tiumaodod % 556 70
Graan % a0
Prowina % 15 -

El producio daba cumplir los siguientes parimetros, que 86 reportarsin en el
analisis do Inbomtorto;

{ESPECIFICOS

Roquiciton
—Nutricionnates |

Otras cenaclaristicns
el producto

Comonido

Requisiton
Normativog

P, s Mirimo P @ ta o
Encherichin Coll (Qendrice) - 100
E Coll Q158747 Ausoncia
Salmonalla UFC/R284 Aunencin
No aplica

vicceras no comaesiiblas, sobo v onos, deba cumplh con lo oatablocido en n
Res. Min, Protsecian Socinl No, 240 DE 2013, © sgualla gue la sustiluya o

| reemplace. S .
El producto dabae estar por porcionos minimnas de 125 g

BAR 200000424
SAE 200000112

Lomo de bmzo de res

Bokn o0 brazo de e

SAE 200001274 Lomo de agu]n dn res
SAR 200000425 Lonto ancho (chate) de ras
SAP 2000004568 Bola de plarna de ras

SAP 200001371 Cantro do plarma doa raa
SAF 200001368 Cadora de ros
SAP_200001370 Bota dorea |

El preducio debhe cumplir la Ranoleclon Minisiono Protoccitn  Social No
S1069/05. Plan graduni de cumplimicnato Dacroto 1500 de 2007 o @ norma que
lo madifique, adiciona o sustituyn, Res, Min. {Protecclén Socinl No. 240 de 2013

Y EMPAQUE Y

Praaontacion dol
Praoducio

ROTULADO
]

TSe “requierc " o1 prodicto eh presenteckn de 5 kilos con 40 porclonas

refrigarado. ol producto debae sor antregade on canaglilla plastica limpia y
desinfectadn, sin preacneia do hicle o agua. sangro, otc. o @an cajas de candn

|_cortupada pafrn oml o de productos camicos de 57,2 x 38,1 x G aprox. con

2\
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ruTREAT seliTaRRD FICHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS : . ekt

— ——— —_—

tapa abatible (De ventilacidon iaterat que pernﬁ?é la adecuada circulacién del
flujo de atre) maximo de 20 Kg.

El producto debe ser iransponado en:

- Vehiculo cerado con concepto lécnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Reguerimientos, expedide por el Emte Territorial de Salud.

- Vehiculo dotado con unidad de enfriamienta y equipos de Medicion de
temperatura.

[ — El vehiculo deberd estar identificado en un lugar visible con la frase

TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

) g Condiclones de .- El personal debe contar con la dotacion completa para ja enirega del

- Transporte vy producto,

: v . -- Al momento de entrega del producto debe tener una temparatura enire 0°C

Almacenamiento ,

1 ) a 4°C Refrigerado.

Nota: Sélo se autoriza la entrega de producto congelado (-10°C a -18°C), para
3 los casos que requieran el transporie mullimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que
indiquen que el producto ha presentado descongelacidon ¢ que presenta
condiciones de descomposicion, adulleracion o falsificacion, garantizando la
cadena de frlo hasta el momento de entrega. e
Producto empacado a vacio en bolsa de polietilena ¢ poliamida de grado
alimentaric y primer uso. Bolsa de 5 Kg con porclones minimas de 125 gr.

Empaque Para los preductos gue requieran transporle multimoedal, se podra embalar en
- cavas de icopor (copacldad enlre 20 a 50 Kg) vy debe garantizar la cadena de

' frie y demas condiciones de calidad hasta su destino final. R
El producte debe esiar rotulado segan 1a Resolucion del Ministerio de
.| Proteccion Social No, 51092005 y decreto 1500 de 2007,

]
Vida Utit E) producto se requiere con una vida atil minima de diez (10) dias retrigerados. |

Rotulado

El proveedor debera acreditar:

. . -  Autorizacidon sanitaria definitiva y Acta de inspeccion sanitaria expedida por |
¥ : T el INVIMA con concepto  sanitlario Favorable o© Favorable con,

CERTIFICACIONES Proveedor/ requerimiantos ¢ Autarizacién sanitaria provisional del INVIMA.
Maguilador! Comercializador Cenificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacionat

1
!
]
]
i

Ei provecdor podré presentar:

: e . Cerlilicacidon HACCP
i T FECHA ACTUALIZACION DE T - -
CONTENIDO: ENERO 2018 ) _I

al oo . -

b, - m— —ae

——

L T | ——— Ll 3 -

I MAESTRO CONTROL. DE CAMBIOS : t i

VERSION ) ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS
Versidn Inicial, se unifican 1as Fichas Téenicas de Producto Camicos Bovinos: Corte Finos para asar, fralr,
ptancha de Lomo Fino y Punia de Anca (Punta Gorda). cermespondienties al cuanto trasero de ia res., toda
1 vez que los requisitos especificas y normativos aplican para todos los productos, las diferencias se
presentan en ¢l nombre de tos cortes y porclones,

Se retira de fa descripclon Tlibre de grasa”®, leda vez que los productos camicos contienen un porcentaje
2 da grasa de acuerdo a su naturaleza.
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SUBPROCESO

/_.—/ PLANEACION ¥ SEGUIMIENTO A COMPRAS | Cédigo: GAB-PSCFG-02
\f-/ CENTRALIZADAS

Versidon: No. 1| Péagina1do3

T rataron | TTULO N
ArimnEAs mitvnmea ™ 1 FICHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS | Fosha: 10 04 207

.. PRODUCTO/NOMBRE | CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR X
T e Cadino - 200000560 / 200001369 / 200001362 / 200000158 - T
. 200001372 / 200001373 / 200000154 _
) . Clasificacidn o CARNE BOVINA )
REQUISITOS Piezas individuales limpias, libre de materia fecal, coagulos de sangre, olor y
GENERALES Descriocion del color caractetisticos de la carne de res fresca, color rojo intenso, texlura
i ’ - F’ro‘c)!ucto blanda, finne al taclo y superficie sin babosidad. Corte para estofar, sudar de
i d pecho, paletero, colita de cadera, muchacho, cogote, murillo, sobrebarriga,
L —t correspondientes al cuarto detanicro y frasero de la ros.
* I ingredientes No Aplica T
L. ' L El producto debe cumplir los siguientes pardmatros, que se reporaran en el
[ ) oy ’ analisls de laboratorio:
_ },‘ ' ~| Requisitos L Pardmetro Minimo — Maximo |
i e Fislcoquimnicos Humedad % 55 70
5 ’_ " 1"?1 Grasa % - 30
o Prgteina % 15 -
T ‘ €l producto debe cumplir los siguientes pardametros, que s reportinan en el
i - analisis de laboratorio:
t L N" ‘ ; Requisitos . PA METROS-‘ Minima' +  Maximo
or Microblolégicos Escherichia Coli (Genérica) - 100
! E Coli Q18717 Ausencia l
N Y A
. REQUISITOS Soaimonalla UFCR25g sencia l
E'S..’.’EC'FICQS - Requisitos ' N lica e T
L __ Nutricionales L @ aplics . o
i . El corle debe estar litwe de particulas extrafias como pladras, trozos plasticos,
. .1 Otras caracterlsticas | visceras no comestibles, sebo y olros, debe cumplir con lo establecido en Ial
' . del producto Res. Min. Proteccidn Socint No, 240 DE 2013, o aquella que ta suslituyn o
[ ’ s - reemplace. )
oy . El producto debe estar por porciones minimas de 125 gr,
[ _¥ o
. v - SAP 200000560 Pecho
'#__ : . ' - SAP 200001369 Paletero
\ . T Contenido - SAP 200001362 colita de cadern
) 4 - SAP 200000158 Muchacho
-, - SAP 200001372 Cogote
. ' - SAP 200001373 Murillo
. ~ __SAP 200000154 Sobrebarriga )
. Requisilos El producto debe cumplir la Resolucion Ministerio Proteccion Soclal No
1, . Nor?nalivos 5108/05, Pian gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que
- e lo modifigue, adicione o sustituya, Res, Min. Proteccion Social No. 240 de 2013 ;
ke . Se requiera el produclo en presentacién de 5 kilos con 40 porciones
L. Lt refrigerado, el producto debe ser entragado en canasiilla plastica limpia y
EMPAQUE Y 1 Presentacion get desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, e!c. o an cajas de carién
ROTULADO Producto corrugado para embaiaje de productos camicos de 57.2 x 38,1 x 6 aprox, con
s N L tapa abatible (De ventitacién lateral que permita la adecuada circulacion det
K IR (R flujo de aire) méximo do 20 Kg. — .

P
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Fachna:

Condiciones de
Transponte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en:

- Vehictlo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamienlo vy equipos de Medicidn de
temperatura,

- EI vehiculo debera eslar identificado en un lugar visible con la frase "
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

— El personal debe contar con la dotacidén completa para {a entrega del
producto.

- Al momento de antrega del producto debe tener una temperatura entre 0°C
a 4“C Refrigerado.

Nota: S6lo se autoriza la enlrega de producto congelado {-10°C a -18°C), para
los casos que requleran el transporte multimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no debera presentar escarcha o caracteristicas gue
indiquen gue el preducto ha presentado descongelasidon o que prasenla
condiciones da descomposicién, adulteracién o falsificacion, garantizando la
cadena de frio hasta el momento de entrega.

Empaque

Rotulado

_Hfrio y demés condiciones de calidad hasta su destine final,

Producio empacado a vacio en bolsa de polietileno o peliamida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa de 5 Kg con porciones minimas de 125 gr,

Para los productos que requleran transporte multimodal, se podréd embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de

El producto debe eslar rotulado segin la Resolucibn del Ministerio de
Proteccion Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007. .

El producto se requiere con una vida util minima de diez (10) dias refrigerados.

Vida Util

CERTIFICACIONES Praveedor /
Maguilador/ Comercializador

El proveedor deherd acreditar:

- Autorizacidon sanitaria definitiva y Acla de inspeccion sanitaria expedida por
el INVIMA  con conceple sanitario Favorable o Favorable con
requerimienios o Aulorizacion sanitaria provisional del INVIMA,

~ Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

El proveedor podrd presentar;

— . Cerificacion HACCP

fm s e

FECHA ACTUALIZACION DE | T
_ CONTENIDO: MARZO 2018 ‘I
L T TE e e T e—mn——— T | ik Al il = e * il = A
| MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS - - - . . Lo St i
e , ———a . , " ;
VERSIQ!\I_____ ) . _Q_ESCRIPCION DE CAMBIOS
Version Inicial, se unifican las Fichas Técnicas de Producto Cérnicos Bovinos: Carne para estofar o sudar
: 1 de los cortes como: muchacho, pecho, paletero, correspondientes al cuano delantero y cuang trasero de
la res, toda vez que los requisitos especificos y nonmatividad vigente aptlican para todos los productos, las
. diferencias se piesentan en el nombre de los corles y porciones. ]
Se relira de la descripcion “grasa” toda vez que los productos camicos contienen un porcentaje de grasa
, de acuerdo a su naturaleza.
i 2

Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbiolégicos con baso en las Resoluciones 2905 de 2007
y Resotucion 2690 de 2015, toda vez que los requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:
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SUBPROCESO

S PLANEACION Y SEGUIMIENTO A COMPRAS | Codigo: GAB-PSC-FO-02
e N e CENTRALIZADAS -
Y

Version: No. 1 | Pagina 3 de 3

Wmmrw TITULO . "
SPAEAR MTHIRAESY | RIcHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS | Fecha: 10 b4 | 2097
Requisito valor %%rﬁma@ré&@n&:éma%ﬁ!ﬁx@w ‘
pH {a 202C) 5461 Humedad % 55 7Q )
Formaol . Negativa Grasa % - 30
Bases volatiles Miximo 30 mg /100 g. Proteina % 15 -
Patimeto Wirime Waximo : FETHD fidi
gnEIN;%E;?g.NBW 005 :gg 1% Escharichia Coli {Genérica) - 100
ecuents Estafiococo coagulas pasitva i ‘ )
Recuenlo Esporas Clostriium Sulliis Redurtor 100 1300 £ Coli 015717 Ause"c!e
SEMOEOILY e gl Sakmonelis UFCR25g Ausencia

En el requisito de Otras caracteristicas del producio. se retira ‘fibre de tejido conectivo, nervias y grasa” y
se incluye “Ef corte debe esfar libre de particilas exiranias como piedras, trozos plasticos, visceras no
comestibles, sebo y ofros” ...

En la presentacion del producte se agrega: "o en cajas de cartén corrugado para embalaje de producios
camicos de 87,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abalible (De venlilacion laferal que permita la adecuada
circulacion dei flujo de aire) méximo de 20 Kg.", debido a que es un lipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos carnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. “...o Favorable con Regquerimientos...”, Ef vehiculo
deberd estar identificado en un lugar visible con fa frase * TRANSPORTE DE ALIMENT0S”, se ajusta la
nota asi: "Sdlo se avioriza la entrega de producto congelado {-10°C a -18°C), para 105 casos que
requieran el fransporte muftimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este no deberd presemtar
escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelacion o que presenta
condiciones de descompaosicion, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de fric hasta el
mornenio de enfrega.” En el rotulado se relira "Articulo 42°.

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: “Auforizacion sanitaria definitiva v Acta de inspeccion |
sanilana expedida por el INVIMA con concepto sanilario Favorable o Favorable con fequerimienios o |
Autorizacion sanitaria provisional del INVIMA.” .. El proveedor podra presentar: Certificacion HACCP

5 NOMBRE:
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PRODUCTO t NOMB'RE‘ o CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR
h T Codigo 200000153 /200000156 ]
o Clasificacién ) CARNE BOVINA
: 'REQijISITOS I Piezas individuales limpias, libres de materia fecal, coagulos de sangre, olor y
‘GE ERALES color caracteristicos de la carne de res fresca, color rojo intenso, textura
N‘ L : Descripeién del blanda, firme ai tacto y superficie sin babosidad. Came para estofar o sudar de
‘ Producto los cortes como: muchacho, pecho. palelero, lagarto, morrillo, cogote y murilio
: a0 correspeondientes al guarta delantero y cuarto trasero de la res, Carme 80/20
: Ao {porcion de carme /@8y, 00
-— - N - "
Ingredientes No Aplica
. 1. El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el
K : anélisis de laboratorig:
. . " Parametré T -
3 Fi Requisitos Humodad % 55 70
! 1SICOGUIMICOS Grasa % . a0
i Proteing % 15 .
L]
!- " Bl producto debe cumplir los siguientes parameliros, que se reporlardn en el
' analisis de laboratorio:
Requisitos | PARAMETROS' ~ " Mifimo Maximo |
Microbioldgicos Escherichia Coli {Genérica) - 100
E Coli O157:H7 Augconcia
4 L Snaimonella UFC/25g Ausencia
REQUISITOS
ESPECIFICOS . ‘Requisitos T X
- Nutricionales No aplica
. . El corte debe estar libre de particulas extrafias como piedras, trozos plaslicos,
' - | Otras caracteristicas [ visceras no comestibles, sebo y otros, debe cumplir con lo establecldo en la
4 de! producto Res. Min. Proteccién Social No. 240 DE 2013 o aquella que la sustituya o
e o fEEMPlace.
-~ BAP 200000153 Carne picada de res de los cores: muchacho, pecho.
paleiero, lagarto, morrillo, cogote y murillo: piezas de 2.5cmx 2.5 cm x 1.5
cm aproximadamente, similar a un cubo.
Contenido - SAP 200000156 Carne molida de res de los cortes: muchacho, pecho!
o paletere, lagarto, morrillo, cogote y murillo: debe somelerse a proceso de
S . moilido en disco de tamano 4 mm. o fino. LA CARNE DEBE SER MAGRA,
! R sin sebo.
Requisitos E! producto debe cumplir la Resolucidn Ministerio Proteccidn Social No
v ) C Nor?:al;voe 5108/05, Plan gradual de cumplimiento Decrete 1500 de 2007 o la norma que
LT e e N lo modifique, adicione o sustituya, Res. Min. Proteccion Social No. 240 de 2013
T Se requlere el producto en presentacion {picada o molida) en bolsas de 5 kilos
| oo refrigerado; el producto debe ser entregado en canastila plastica limpia vy
EMPAQUE'Y | Presentacion del |desinfectada, sin presencia de hiclo o agua, sangre, elc. o en cajas de cartén
ROTULADO Producio corrugado para embalaje de productos camicos de 57,2 x 38,1 x G aprox con
. N tapa abatible (De venlilacion lateral que pemita la adecuada circulacion del
L & P | flujo de aire)} maximg da 20 Kg. i’}
N fe
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e i Pt

] . Condiciones de
.. B Transporte y
* : Almacenamiento

El producio debe ser transportado en:

— Vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud.

— Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
{emperatura.

- E! vehicuio deberd estar identificade en un lugar visible con la frase
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

- El personal debe contar con {a dolacién completa para la entrega del
producto.

- Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre OvC
a 4°C Refrigerado.

Nota: Sélo se autoriza la entrega de producto congelado (-10°C a -18°C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con targas distancias y
diflcultad de acceso. Este no deberd presentar escarcha o caracteristicas que
indiquen que el producto ha presentade descongelacion o que presenta
condiciones de descomposicion, adulteracidn o falsificacidn, garantizando la
cadena de frio hasta el momento de entrega.

e L7, Empaque

Producto empacado a vacio en bolsa de polietieno o poliamida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa para 5 Kg.

Para los productos que requieran fransporte multimadal, s& podra embalar en
cavas de icopor (capacidad enlre 20 a 50 Kg} y debe garantizar la cadana de
frio y demds condicignes de calidad hasta su destino final.

Rotulado

El producto debe estar rotulado segon la Resolucion del Minislerio de
Proteceion Social No 5108/2005 y decreto 1500 de 2007,

Db ' Vida Util

El producto se requ:ere con una vida atil minima de diez (10) dias refugcrados

»  Maquilador! Comercializador~

| El proveedor deberd aceditar:

+! ) ' -ll 1 . LT
' CERTIFICACIONES Proveedor/

‘{—  Autorizacién sanitaria definitiva y Acta de inspeccidn sanitaria expedida par

el INVIMA con concepio sanitario Favorable o Favorable conj i
requerimientes o Autlorizacion sanitaria provisional del INVIMA,
~ Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Macional

R _’ Lo Et proveedor pedra presentar:
— et i e | = Certificaclon HACCP

T FECHAACTUALIZACION DE, -

MARZO 2018

. CONTENIDO: .. - —
_MAESTRO CONTROLDECAMBIOS .~ © 27 ", a,p o -~ " ]

VERSION

DESCRIPCION B CAMBIOS

Versidn tnicial, se unifican las Fichas Técnicas do Produclo Gamices Bovinas: Carne Goulash y came s molidla: Garna
1 para estolar o sudar de los corles como. muchacho, pecho, paletero, lagarto, momillo, cogote y muidlo

corraspondientes al cuarto delantero y cuanto trasaro de la res, toda vez que los raquisitos especircos y normatividad
vigente aplican pata todos los productos, lag diferencias se presentan en el nombre de los cortes y porciones.

acuerdo a su naluraleza.

Sea ratira de Ia descripctén “hbras de grasa®, toda vez que los productos cAmicos contienen un porcentaje de grass de |

2 Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbiclégicos con bnse en las Resoluciones 2005 de 2007 vy
Resoluciin 2620 de 2015, toda vez qua los requeridos Inicialmente aplican para los pescados asi:
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Requisito Valor
pH {s 20¢C) 54-6.1 Humedad % 55 70
Forma} Negativa Grasa % . an
Bases voidtiles Mixima 30 mg /100 g. Proteina % 15 _
Patameizo Hinimg Maxime
g“ﬁfnm;%écﬁm- he — 152 1:}33 Escherichia Coli {Genérica) - 100
ecento Estafiococ coagulasa posifva . ) Ausencia
Recuento Esporas Closticium Sutfto Reduclor 108 1000 E Coli 0157147 " ‘
Salmonslia ! 25 Negatio Saimoneila UFC/R25g Ausencia

En el requisito de Otras caracteristicas del producto, se tetira "Ef corte debe estar iibre de tejido conectivo,
nervios y "grasa” y se incluye: “Ef corte debe estar libre de padiculas extraiias como pledras. trozos
plasticos. visceras no comestibles, sebo y otros”...

En la presentacion del producto se agrega: ‘o en cafas de carfon corrugado para embalaje de productos
| cémicos de 57,2 x 381 x 6 aprox. con fapa abatible (De ventilacion laleral que permita fa adecuada

circulacion def fitjo de afre) maximo de 20 Kg.”, debido a que es un tipo de embalaje utitizado para la
entrega de productos camicos.

Se ajustan las condiciones de transporie incluyendo. “...0 Favorable con Requernmientos...”, Ef vehiculo
! deberd estar identificado en un fugar visible con la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS”, se ajusla la
jnota asi: "Sdio se auloriza la entrega de producto congelado (-10°C a -18°C), para los casos que

requieran of fransporfe multimodal con largas distancias y dificultad de acceso. ‘Este no deberd presentar
i escarcha o caracteristicas que indiquen que ef producte ha presentado descongelacion o gue presenta
Econdicior?es de descomposicion, adulferacion o falsificacion, garantizando la cadena de fric hasta af
| momento de enfrega.” En el rotulade se retira "Articulo 427,

i Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: “Auforizacién sanitaria definitiva y Acta de inspeccio
s sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanifario Favorable o Favorable con requerimientos o
| Autorizacion saniteria provisional del INVIMA.” .. .El proveedor podra presentar: Cerlificacion HACCP

Conl. Pub, Esp. Yenny Milena
Ariza Acosta

Abastecimientos Clase |

Profesional de Defensa ing. Alen. Gisella Paola Garcia ef {g Byr oo
Catering Avendafio &2’ VTR

Directora Abastecimientos
Ciase | - £ncargada de ias

Funciones de la Sub. Gral, ge | #d™M- Rose Mary Enciso Melo 2 1 MAR 2078
_Abastecimientos y servicios

Subdireclor G L de Abogada Emma Gonzale i AT g 4
sl Serr e Sne | 3y R ) S Lot
Sevretario General Coronel Juan Vargas Barreto 2 1 M&R ?818

Y
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.l

Codigo

CARNE CORTES DE RES FINOS PARA ASAR, FREIR, PLANCHA I
200000428 / 200000624

B

Clasificacion

CARNE BOVINA O I

REQUISITOS

Piezas individuales limpias, libres de materia focal, codgulos de sangre, olor y '

. ESPECIFICOS:

Fisicoquimicos

GENERALES Descripcitn del color caracteristicos de la came de res fresca, color rojo intenso, texiura
e e Pro}:iucto blanda, firme a! tacto y superficie sin babosidad. Corte Finos para asal, fieir,
R plancha de Lomo Fino y Punta de Anca (Punta Gorda) correspondientes al
F . cuarto trasero de la res.
. "T“ _ 'T“"" Ingredientes o " No Aplica -
h ) El productc debe cumplir tos siguientes parametros, que se reportardn en el
andlisls de laboratorio:
Requisitos [ Parametro

~CIMinimo ;. — Maximo §

Humedad % 55 70 '
Grasa % - 30
Proteina % 15 -

[ ]
REQUISITOS

Requisitcs
Microbioldpicos

El producio debe cumplir los siguientes pardmetros, que se reportarian en ell
anélisis de labaratorio:

+

§ PARAMETROS Mmimo . Maximo |
Escherichia Colf (Ganérica) - 100

E Coll O157:H7 Ausencia
Saimeonella UFC/25g Ausencia

Requislios
Mutricionates

Neo aplica

J Otras caracteristicas

def producto

El corle debe estar libre de particuias extraftas como piedras, trozos plasticos,
visceras no comesiibles, sebo y otros, debe cumplir con lo establecido en la
Res. Min. Proteccién Social No. 240 DE 2013 o aquella que la sustituys o
reemplace,

Contenido

Requisitas
Normativos

— SAP 200000428 Lomo fino porciones minimas de 125 gr.

- . _SAP 200000624 Punta de anca porciones minimas de 125¢gr.
El producte debe cumplir 1a Resolucidbn Ministerio Proleccion Social No
5109/05, Plan gradual de cumpliriento Decreto 1500 de 2007 o In norma que
lo modifique, adicione o sustituya, Res. Min. Proteccién Social No. 240 de 2013

EMPAQUE Y }

. Presentacion del

Producte

Se requiere el producto en presentacion de 5 kilos con 40 porciones
refrigerado, el producto debe ser entregado en canastila plastica limpio y
desinfeclada, sin presencia de hielo 0 agua, sangre, etc. o en cajas do caiton
corugado para embalgje de productos cérnicos de 57.2 x 38,1 x B aprox. con
tapa abatible (De ventitacidn lateral que permita la adecunda circulacidn del
flujo de aire) maximo de 20 Kg.

ROTULADO
-r

L e

Condiciones de

Transporie vy

Almacenamiento

£l producto debe ser transponado en:

- Vehiculo cerrado con concepto lécnico sanilarlo FAVORASBLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Termitorial de Salud.

- Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento v equipos da Medicion de
temparalura.

-~ El vehiculo dehera estar identificado en un lugar visible con la frasc
TRANSPORTE DE ALIMENTGOS"
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, Empaque Para los productos que requieran transporte multimodal, se podra embalar en
! cavas de icopor {capacidad enire 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de
S _ frio y demas condiciones de calidad hasta su destino final, .
' Rotutado El producto debe esiar rotulado segun “la” Resolucidn del Ministerio de
i S ) Proteccion Social Mo, 5108/2005 y decreto 1500 de 2007, e
Vida Uhl Ei producto se requiere con una vida util minima de diez {10) dias refrigerados.

- El personal debe contar con la dotacidbn completa para la entrega del
producto.
Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre 0°C
a 4°C Refrigerado.

Nota: Séto se autoriza la entrega de produclo congelade (-10°C a -18°C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no deberd presentar escarcha o caracteristicas que
indiquen que el producto ha presentado descongelacion o que presenia
condiciones de descomposicion, adulleracion o falsilicacion, garantizando [a
cadena de frio hasia el momento de entrega.

Producto empacado a vaclo en bolsa de polietilieno o poliamida de grado
alimentario y primer uso. Bolsa de 5 Kg con porciones minimas de 125 ar.

.CERTIFICACIONES Pioveedor/ -
- Magquilador/ Comercializador -

‘E-l proveedor deberd acreditar:

Autorizacion sanitaria definitiva y Acta de inspeccidn sanitaria expedida per
el INVIMA con concepio sanitario Favorable o Favorable con
requerimienlos o Autorizacidn sanilaria provisional de! INVIMA,

Cenlificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Necionatl

El proveedor podra presentar:

1~ Cerificacion HACCP

Version Inicial, se unifican las Fichas Técnicas de Producto Garnicos Bovinos: Gorle Finos para asar, freir, |

plancha de \.omo Fino y Punta de Anca (Punta Gorda), correspondientes al cuarto trasero de la res.. toda

s
" FECHA ACTUALIZACION DE -
l : CONTENIDO; _ : MARZO 2018
l MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS N
| VERSIGN ‘BESCRIPCION DE CAMBIOS
1
|

1 vez que los requisilos especificos y normativos aplican para todos los productos, las diferencias se
presentan en el nombre de los cortes y porciones.
o Se retira de 13 descrpoion libre de grasa-, toda vez que 1os productos camicos conlienen un porcentaje
de grasa de acuerdo a su naturaleza.
- Se ajuslaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbiologicos con base en las Resolucienes 2005 de 2007
y Resolucién 2690 de 2015, toda vez gue los requeridos inictalmente aplican para los pescados asi:
2
Requisito valor { ‘Parametro . | Molimo  Maximo |
pH (a 20°C) 5.14~6.1 Humedad % 55 70
Forimol Negativa Grasa % - 30

Bases voldtiles Maximo 30 mg /100 g.

Protelna % 15 - (
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Pardmetre Mirimo Wéximo
Califormes Fecales, NP il 10 : ettt
Reguento Estaflococe coaguiasa posiiva 10 %0 Escherichia Coli (Genérica) - 100
Recuento Esparas Clostridhum Sulflo Reductor 120 1000 E Coli O187:H7 Ausencia
Salmonsfla 1 259 Kegalivo Saimonelia UFCR5g Ausencia _

En el rotulado se retira "Articulo 42°.

En el requisito de Oras caracteristicas def producto, se retira "La came debe provenir de plantas de -
beneficic autorizadas” y “grasa”, y se incluye: “El corfe debe estar libre de particulas extrafias como’
pledras, rozos plasticos, visceras no comestibles, sebo y ofros™... i
En la presentacion del producto se agrega: “o en cajas de cartén corrugade para embalaje de productos E
cérnicas de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abafible (De ventilacion lateral que permita la adecuada b
circulacion del flujo de aire) méximo de 20 Kg.”, debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la

entrega de productas caricos,

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. “...c Faveorable con Requerimientos...” F! vehiculo
deberd estar identificadc en un lugar visible con la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS" se ajusta la
nota asi: “Sdio se autoriza Iz enifregs de producta congslado (-10°C a -18°C), para los casos que
requieran ¢ ransporte mullimodal con iargas distancias y dificultad de acceso. Esle no deberd presentar
escarcha o caracteristicas que indiguen que ef producto ha presentade descongelacion o que presenta
condiciones de descomposicién, adulteracion o falsificacion, garantizando ta cadena de frio hasta
momento de enirega.”

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asl: “Autorizacién sanitaria definitiva y Acta de inspeccion
sanifaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos ¢
Auforizacién sanitaria provisional del INVIMA.” . El proveedar poded presentar: Certificacion HACCR

Profesionai de Defensa
Abastacimientos Clase |

E
%

Coni. Pub. Esp. Yenny Milena |
Ariza Acosia

Z2 1 MAR 2018
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Catering
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. PRODUCTO / NOMBRE .,

COSTILLA DE RES

: S 0 Codigo 200000219
-REQUISITOS Clasificacion CARNE BOVINA
GENERALE_S- ' Descripcién del Corte formada por la estructura dsea de las costilas y los musculos
e e - Produclo intercostales internos y externos, serrato ventral y porcion toracico.
o “Ingredientes B _ No Aplica
T El producto debe cumplir los siguientes pardmelros, que se reportaran en el
andlisis de laboralotio:
Requisitos s Parametrs Mmoo - Maximo |
Fisicoquimicos Humedad % S5 70
Grasa % - 30
Proteina % 15 -
£l producto debe cumplit 10s siguienies parametros, que se reportaran en el
3 analisis de laboratorio; e _
Lo [ PARAMETROS T Minimo. . Méxinic ]
REQUISITOS ' M_Regw'sstqs Escherichia Coli (Genérica) - 100
ESPECIFICOS. icrobiolégicos £ Coti 0157:H7 Ausencio
\ ‘ Salmonella UFC/25g Ausencia
Requisitos e
Nutricionales . No aplica
La Carmne debe provenir de plantas de beneficios autorizadas, Piexzas
Otras caracteristicas | individuales limpias, libres de sebo, materia fecal, codgulos de sangre, olor y
) del producto color caracteristicos de la came de res fresca, color rojo intenso, iextura
. blande, firme al tacto y supedicie sin bravosidad. _.
’ Contenido E! producto debe estar en porciones minimas de 125 g. ‘l
i ' El producio debe cumpiir la Resolucidn Ministerio Proteccidn Social No
© ‘ Requisitos 5109/05, Plan gradual de cumplimiento Decreio 1500 de 2007 o la norma que
Normatives fo modifique, adicione o sustituya, Res. Min. Proteccidn Social No. 240 de
12013,
Se reguiere el producio en preseniacion de 5 kilos con 40 porciones
refrigerado, ¢! producto debe ser eniregado en canastilla plastica limpia y
Presentacién del desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, clc. o en cajas de carton
Producto corrugado para embalaje de productos ¢arnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox, con
tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada circutacién del
flujo de aire) maximo de 20 Kag.
) . El producto debe ser transportado en:
EMPAQUE Y - Vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud.

ROTULADO

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

- Vehiculo dolado con unldad de enfriamiento y aquipos de Medicidn de
temperatura, .

- El veblculo debera estar identificade an un lugar visible con la frase
TRANSPORTE DE ALIMENTOS”

- El personal debe contar con la dotacién complela para la entrega del
producto, %

= Almomenic de entrega del producio debe tener una temperatura entre 0"0(

\
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T _'»‘ f‘-‘ ;1 a 4°C Refrigerado.
oo e
S : r A Nota: Sélo se autoriza la entrega de producto congelade (-10°C a -18°C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con largas disiancias y
dificultad de accese. Este no deberd presentar escarcha ¢ caracteristicas que
indiquen que el producto ha presentado descongelacion o que presenta
condiclones de descomposicion, adulteracibn ¢ falsificacion, garantizando la
cadena de frio hasta ¢l momento de entrega.
Se requiere el producte empacado en polietieno de baja densidad de giado
alimentario de primer uso.
. o J, Empaque Para los productos que requieran transporte muitimodal, se podra embalar en
PO I S cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de
i i P B frio y deméas condiciones de calidad hasta su destino final.
L [ A "
in B |
\ﬂ' LN o Rotulado £l producto debe eslar rotulado segim la Resolucion del Ministerio de
i Lo ;", Proteccion Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007.
"’f' r-" 3, T } 4 Vida Ut El producto se requiere con una Vida Ot minima de ocho (08} dias
e P IS refrigerados. o
5 ’T!pn} T e T TE proveedor debera acreditar:
I' ] " e 3 i
P oL P R Autorizacidn sanitaria definitiva y Acta de inspeccién sanitaria expedida por
Lo : ef INVIMA con concepio sanitario Favorable o Favorable con
i CERTIFICACIONES Proveedorl requerimientos o Autorizacién sanitaria provisional del INVIMA.
I Maquuladon’ Comerclalizador . {~ Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional
X ‘ ‘ - R
e, IR P o N El proveedor podra presentar:
L w4 0 oLt e
- " - nm ‘ P . N
e o s . e B~ Certificacién HACCP
FECHA ACTUALIZA“CION DE,
» . . CONTENIDO: . . MARZO 2018 _
ikl i bl ) 5 2ulm~. TN TR F“”J’“" . -
MAESTRO CONTROL.DE CAMBIOS % 1= , . arn s R TR !
- hommres it s B . T - Py Al
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS L. .
Version Inicial, se unifican las Fichas Técnicas de Producto Carnicos Bovings: Carne Goulash y carne
molida: Camne para eslofar 0 sudar de los corles como: muchacho, pecho, paletero, tagarto, monillo
1 cogote y murillo correspondientes al cuarto delantero y cuarto trasero de la res, toda vez que 10s requisitos
especificos y normatividad vigente aplican para todos los productos, las diferencias se presentan en el
nombre de los cortes y porciones.
Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos y micrabioldgicos con base en las Resoluciones 2805 de 2007
-| ¥y Resolucibn 2690 de 2015, toda vez que los requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:
Requisito Valor [ Pardimetro™ ™ Minimo . Méximo |
2 oH (a 20%C) 5.4-6.1 Humedad % 55 70
d Formol Negativa Grasa % - 30
Bases voldtiles Méximo 30 mg/100g. Proteina % 15 .
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Parametro Hinime Héximo
Gotlormas Fegafes, NP 12 1 At : =k
Recuenls Estafiocacn coagyiasa postiva 108 fge ~ Escherichia Coli (Genérica) . 100
Reguento Esparas Closfrifim Sulflo Reducr 10 g EColi O157:H7 Ausencia
Saimonafal 25 Hegali Saimoneila UFC/25g Ausencia

En el requisito de Otras caracteristicas det producto, se refira “exceso de grasa”, y se incluye: "sebo”

En la presentacion del producto se agrega: ‘o en cajas de carton corrugado para embalaje de producios
camicos de 57,2 x 38,7 x 6 aprox. cun fapa abalible (De venliacién lateral que permita la adecuada
circulacion del flujo de afre} maximo de 20 Kg.”, debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
enirega de productos carnicos,

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo, “...c Favorable con Requerimientos...”, El vehlculo
debers cstar identificado en un lugar visible con fa frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS”, se ajusta la
nota asi: "Solo se autoriza la enfrega de producto congelado (-10°C a -18°C), para los casos que
requieran el transporfe muliimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Esfe no debera presentar
escarcha o caracteristicas que indiguen gue el producio ha presentado descangelacién o que presenta
condiciones de descomposicion, adulteracién o falsificacion, gerantizando fa cadena de frio hasta el
momento de entrega.” En el rotulado se retira “Articulo 42",

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: "Auforizacion sanitaria definifiva y Acta de inspeceiony,
sanitaria expedida por ef INVIMA con conceplo sanitario Favorable o Favorable con requermientos
Auforizacion sanftaria provisional del INVIMA.” . .El proveedor podré presentar: Certificacion HACCP

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Cont. Pub. Esp. Yenny Milena
Ariza Acosta

1@ 1 MAR 2914

Profesional de Defensa
Catering

Directora Abastecimientos
Clase | - Encargada de las
Funciones de fa Sub. Gral.
de Abastecimientos y
servicios

Ing. Alim. Gisella Pacla Garcia
Avendafio

4(& %ﬁ% ﬁu fq

Adrm. Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General de
Contratacién

Abogada Emma Gonzélez
Arbcleda

21 MAR 2078

Secretario General

Corenel Juan Vargas Barrelo

97 BAR 2R
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CUENLC
PURTALAR MALLIVARD
L Ll she o oty ma

!,‘ .~ PRODUCTO/NOMBRE . | PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES
. ':;;‘; o : Cddigo 200001361 7/ 200000442 / 200000556 / 200001362 / 200000367 |
L REQUISITOS Clasificacién CARNE BOVINA I
}‘GENERALES Descripcian dal Cualquier parte dal animal diferente de la carne y dictarmmada comao inocua y '
R , 4 Pro%uclo apta para el consumo humano como lengua (limpia), mano de res (pata de res
L e i e picada), cola de res {picada), Hueso carnudn (picado).
T Ingredientes NoAplica -
' Do El producto debe cumplir los siguienles parametros, que se reponrtaran en <l
Ay A andlisis de laboratorio
: L [ Parametro. ' " Minimo - Méximo |
! A Floequisitos Humedad % . 10
‘I -, . sicoquimicos Grasa % ; 10
. b -
LY Protoina % 5
. y R
A r ; El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
i v Py | reportar en el andlisis de laberatorios:
e T 'Requisitos ™ FARAMETROS . - Mintmo L. Miximo
: e Microbioldgicos Eschenchia Cali (Genérica) - 100
f ‘ ; E Coli 0157:M7 Ausencia
REQUISITOS | Salmoneila UFC/259 Ausencia
| ESPECIFICOS ) Requi -
quisitos .
. f Nulricianates No aplica _
i ' , Los productos carnicos deben provenir de plantas de beneficios autorizadas,
Otras caracteristicas | Piezas individuales limpias, sin sebo, libres de matera fecal, coAgulos de
ok del producto sangre, orina, pelo suciedad extrafa, olor caracteristico, color caracteristico, g
' textura Banda, firme al tacto.
'I . 1 El producto sa requiere asi:
o W) “
: - it . -  SAP 200001361 Lengua en porciones par 100 gr.
"o ' Contenido - SAP 200000442 Manoc de Res: Debe tener un peso minimo de 5 kg picada |
N o } - SAP 200000556 Pata de Res: Debe tener un peso minimo de § kg picada
[ . . A - SAP 200001362 Cola de Res: Debe tener un peso minimo de 5 kg. Picada
P i A - SAP 200000367 Hueso carnudo: Bolsa de 6 Kilos picodo K
L & I El producto debe cumplir la Resoluciobn Ministerio Proleccidn Social No
IR b Requisitos 5109/05, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que
T iy MNormativos lo modifique, adicione o susiituya, Res. Min. Proteccidn Social No. 24} de
AR ) 2013, . .
' i - Se requiere i producto an presentacion refrigerada
. ., or .
! N R - SAP 200001381 Lengua en porcianes por 100 gr.
N ? ' -  SAP 200000442 Mano de Res: Debe tener un peso minimo de 5 kg picada
EMPAQUE Y Pre i I - SAP 200000556 Pata de Res: Debe tener un peso mindmo de 5 kg picada
| ' ROTULADO' rcspirxfd: de - SAP 200001362 Cola de Res: Debe tener un peso minimo de 5 kg. Ficada
. i —  SAP 200000367 Hueso carnudo: Bolsa de 5 Kilos picado
! s Foe » i | El producto debe ser entregado en canastilla plastica hrpia y desinfectada sin
' AT prasencia de hieto o agua, sangre, eic. o en cajas de carléon corrugado para
4 . RO embalaje de productos carnicos de 57.2 x 38,1 x G aprox. con tapa aba}tgu:)(r;

|.ﬂq
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| ‘ : ventilacién lateral que permita la adecuada circulacion del flujo de aire) maximo |

de 20 Kg.

El producto debe ser iransportado en:

A - Vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por et Enle Territoriat de Salud.
Vehicuto dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicién de
temperatura.
El vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con la frase "
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

— El personal debe contar con la dotacién completa para la entrega del
producto.

-- Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre 0°C
a 4°C Refrigerado.

1 Condiciones de
|- B Transporie y
. S Almacenamiento

! Nota: Solo se autoriza la entrega de producto congelado (-10°C a -18*C), para
' v los casos que requieran el transporte multimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que
indiguen que el producto ha presentadc descongelaclén o que presenia
condiciones de descomposicién, adulteracion o falsificacion, garantizando la
cadena de frio hasta ef momento de entrega.

Sa requiere el producto empacado con RBolsas de pohettleno de grado
alimentaric de primer uso, bolsa bien sellada.

Empaque Para los productos que requieran transporte multimodal, se podra embalar en
: ) cavas de icopor {capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar ia cadena de
R frio y deméas condiciones de calidad hasta su desting final.
' : Rotulado El producto debe estar rotulado segin [a Resolucién del Ministerio de
i Proteccion Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007,
. . Vida Util El producto se requiere con una vida (til minima de ocho (08) dias refrngerados)‘
o B {
’ ; ’ T - . TEl proveedor debera acreditar; ~
N Autorizacidon sanitaria definitiva y Acta de inspeccion sanitaria expedida por
) ’ : s el INVIMA con concepto sanilario Favorable o Favorable con
CERTIFICACIONES Proveodor./ requenimientos o Autorizacién sanitaria provisional del INVIMA.
Maguilador! Comerciallzador - Certlficado de sacrificio en Planta o Frigorifico Naciona!
El proveedor podra presentar:
- Cerlificacion HACCP.
“FECHA ACTUALIZACIONDE .~ | ~ /T
L CONTENIDO: - MARZO 2018_ o

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS  *
VER§I6N T

- j'Di‘ESCRIF'CION DE CAMBIOS

.#prsi:)n Inicial. Se unifican las Fichas Técnicas de Producto Carnicos Bovinos Comestibles: lengua, mano
res (pata de res), cola de'res, hueso camudo, toda vez que ios requisitos especificos y normativos

aplican para todos fos productos, las diferencias se presentan en el nombre de los corles y porciones.

Se -ajustaron ios Requisitos Fisicoquimicos y microbiolégicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007

y Resolucién 2680 de 2015, toda vez que los requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:

1

2
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! ACENCIA cOMITTICA FICHA TECNICA DE PRODUCTO ALIMENTOS :
y o Requisito Valor 2 i : u
o pH {a 20C) 5461 Humedad % - 10 :
' Farmot . Nega.!tiva Grasa % - 10 '
Bases voldtiles Maximo 30 mg /100 g. Proteina % 5
' .~ = S . Mimmo " Wdyimo RAMETROS 05 360 Miny, axin
Coliformes Fecales, NMP 120 14 Escherichia Coli (Genérica) - 1006
Racuvenlo Eslaffocaco coagulasa pasiiva 100 0% . . Ausenci
Recuenlo Esporas Clostridm ST et 10 g~ CColio157:H7 e
Samonea i e Nl Salmaneila URG/259 Ausencia
En el requisito de Otras caracteristicas del producto, se retira "grasa”y se incluye “sin sebo” {oda vez que

son caracteristicas inherentes a 1a naturateza del producto.

En la presentacion del producto se agrega: ‘¢ en cajas de carldn corrugado para embalaje de productos
| camicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De. ventifacion lateral que permita la adecuadsa
circulacion def flujo de aire) méximo de 20 Kg.", debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos carnicos. |
Se ajustan las condiciones de transporte incluyende. *...¢ Favorable con Requarinienfos...”, El vehiculo 1
? deberé estar identificado en un lugar visible con fa frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS” se ajusta la
| nota asi; “Solo se auforiza la entrega de producto congelado (-10°C a -18°C), para los casus gue [
‘ requieran el transporte mulilimodal con largas distancias y dificuftad de acceso. Este no debera presentar
escarcha o caracleristicas que indiquen que e producto ha presentado descongeiacion ¢ que presenta
condiciones de descomposicion, adulteracion o falsificacion, garantizantlo la cadena de frio hasta ef |
momento do erifrega.” v

En el rotulado se retira "Articulo 42",
Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: "Autorzacion sanitaria definitiva y Acta de inspeccion

sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o
\ Aulorizacion sanitaria provisional del INVIMA." .. E! proveedor podra presentar; Certificacion HACCP

ARGO OWERE i IFEGh .
| Profesional de Defensa Cont, Pub. Esp. Yenny
Abastecimientos Clase | Milena Asiza Acosia - 2 ‘\ MAR 201R
Profesional de Defensa tng. Alim. Gisella Paoia ¢ R L
I Catering Garcla Avendafio ?2 g ‘.?'Q%R Pl 13

Diractora Abastecimientos
Clase | - Encargada de las
1 Funciones de la Sub. Gral, de
Abastecimiantos y servicios

Adrm. Rose Mary Enciso Melo ?@ 1 3{3 ?'1‘ L A.AJ

Subdirector Genaral. de Abogada Emma Gonzdlaz v .,
Contratacién Arboleda 2 1 “AH } ﬂ‘!f

3 ST
Secretaric Generat Coronel Juan Vargas Barreto g} Jﬂ:‘ %EXIC\) g‘@ HB
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' 4o amrd

PROCESO

{ PROQDUCTO / NOMBRE, N VISCERAS DE BOVINO
o Codige | 200000365/ 200000607/ 200000138 T
_ , ’ Clasificacién VISCERAS DE BOVINO
gﬁgg?;{gg Producto cérnico, generalmeinte un 4rgano contenido en las principales
" . Descripcitn del extiemidades y cavidades del cuerpo de los bovinos, Tejidos blandos que
Producto pueden ser macizos o huecos y membranoses. Las principales visceras de

bovino son: higado, putmaones (bofe), panza (callo, mondongo).

- - T —————— —

Ingredientes No Aplica
oy T 77 "TED producte debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el
2 analisis de laboratorio:
[ Pardmetra Minimo , . Maximo |
_ Requisitos Humedad % 55 70
Fisicoquimicos Grasa % . 30

Pratena % 15 -

I producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en
el anglisis de labaratorios:

X ’ { . PARAMETROS " Minima_ Méximo |
: i Reqbl_.niiélqzo Escherichla Coli (Genérica) - 100
. leroblologicos E Coll O157:H7 Agsencia
= P Salmonalla UFC/2S, Ausencia
REQUISITOS g
ESPECIFICQS | " Requisitos —— ,:,;;;,,ica

Nutricionales

TR Los produclos carnicos deben provenir de plantas de beneficios aulorizadas,

Otras caracteristicas | Piezas individuales limpias, libre de sebo, materia fecal, coagulos de sangre,
del producto orina, pelo suciedad extrafia, olor caracteristico, color caracteristico, textur
blanda, firme al tacio,

El contenido sera el siguiente segun necesidad:

- SAP 200000365 Higado: dehe estar en porciones minimas de 125 gr,

Contenido - SAP 200000607 Pulmones {bofe): se requiere minimo 1 kg.
- SAP 200000138 Mondongo (callo, panza): En trozos de peso entre 5 a 10
r.
El producto debe cumplir ia Resolucibn Ministedo Proteccién Social No
Requisitos 5109/05, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la norma que
Normativos lo modifique. adicione ¢ suslituya, Res. Min, Proteccldn Social No. 240 de

2013.

Se rcquiere‘ el producto en las siguientas presentaciones:

- . SAP 200000365 Higado: empacado al vacio en bolsas con un peso neto
. de 5 Kg.
i“g':.ﬁf_‘gg g | Presenlaciondel | AP 200000607 Pulmones (Bofe): Empacado al vacio con ef peso exigido,
. - SAP 200000138 Mondongo (callo, panza): bolsa de 5 kg en trozos de peso
a enire 5 a 10 gr.

: : . El_producto debe ser entregado_refrigerado en canastilla_ plastica Jijya.)}',
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DE PRODUCTO ALIMENTOS

desinfectada, sin presencia de hielo o agua, sangre, eic. o en cajas de cartdn
corrugado para embalaje de productos carnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con
tapa abatible (De ventilacidn lateral que permita {a adecuada circulacion del
flujc de aire) maximo de 20 Kg. .

Condiciones de
Transporie vy
Almacenamiento

El producto debe ser fransportado en: .

-~ Vehiculo cerrado con conceplo técnico sanilario FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requermientos, expedide por el Ente Territorial de Satud.

- Vehiculo dotado con unidad de enifriamiento y equipes de Medicion de
lemperature.

~ El vehiculo debera estar identificado en un.jugar visible con la frase
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

-~ Ei personal debe contar con la dotaciébn completa para la entrega del
producto,

- Al momento de entrega det producio debe tener una temperatura entre 0°C
a 4°C Reirigerado.

Nota: Sélo se autoriza la entrega de producto congelado (-10°C a -18°C), para
los casos que requieran el transporte multimodal con largas clistancias y
dificultad de acceso. Este no deberd preseniar escarcha o caracterlsticas que
indiquen que el produclo ha presentado descongelacién o gue presenta
condiciones de descomposicion, adulteracion o falsificacidn, garantizando la
cadena de frio hasta el momento de entrega.

Producto empacado a vacio en bolsa de polietiieno o pol:am:da de grado
alimentaric y primer uso. Bolsa para 5 Kg. Bolsa bien sellada.

Social

Empaque Para los productos que requieran transporte multimodal, se podré embalar en
* cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de
irio ¥y demés condiciones de calidad hasta su destino finak
Roetulado El producto debe estar rotulado segin la Res Min. Proteccion
5109/2005 y decrelo 1500 de 2007.
Vida Util El praducto se requiere con una vida Otil minima de ocho (08) dias

5 o
i i

;‘Maquuadorl Comercializador

#’e?*«f;,;

N

El proveedor deherd acrediter:

|| - Autorizacién sanitaria definitiva y Acta de inspeccidn sanitana expedida por

el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con
requerimientos o Autorizaclén sanitaria provisional del INVIMA,
- Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

1 El proveedor podra presentar:

{ —  Certificacion HACCP

s d FECHAY, ACTUALlZACION“b?"!}

[ﬂﬁ‘& {r " CONTENIDO: 47431 gf

MARZC 2018

ARG CaRTROL ot CrmS oSk T
VERSION ] j

2

Versidn Inicial, se unihican las Fichas Técnicas de Produclo Ganmicos Bovinos' Higado, Pulmones (Bule).,
1 mondongo {callo), toda vaz que los requisitos especificos y normalividad vigente aplican para tados los
productos, las diferencias se presentan en el nombre de fos cortes y porciones,

Se ajustaron los Requisitos Fisicoguimicos y microbiologicos con base en las Résoluciones 2905 de 2007
y Resolucién 2690 de 2015 toda vez que los requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:

b
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Requisito Valor
pH {a 20°C) 54-6.1 Humedad %
formaol Negativa Grasa % -
Bases volatiles Maximo 30 mg /100 5. Proteina % 15 _

. . Minimo - Mériero
fomes Feodlos, i 160 el :
Racuenin Fslaflncacs coaguiass posfiva 14 1y ~ Escherichia Coli (Genérica) - oo
Recuienio Esporas Clostiium Sufo Reductar 10 1000 & Coli O157:H7 Ausencia
Sy My Saimonetia UFCI259 Ausencia

En el requisito de Olras caracteristicas del producto, se retira “grasa.” vy se cambia por "sebo’, toda vez
que son caracteristicas inherentes a la naturaleza del producto.

En la preseniacion del producto se agrega: "o en cajas de cartén corrugado para embalaie de productos
carmicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De venfilacidn lateral que permita la adecuada
circulacion del flujo de aire) maximo de 20 Kg.", debido a que es un fipc de embalaje utilizado para la
entrega de productos Carnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo, “...0 Favorable con Requerimientos...”, El vehiculo
debera estar identificado en un lgar visible con fa frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusta la
nola asi: "Solo se auforiza la enlrega de preducta congelado (-10°C a -18°C), para los casos que
requieran el fransporte multimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este noe deberd presentar
escarcha o caracleristicas que indiquen que el producto ha presemtado descongelacion o que presenta
coridiciones de descompusicidn, adulferacion o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta el
momenio de entrega.” En el empague se incluye: Para los productos que reguieran transporte
multimodal, se podra embalar en cavas de icopor (capacidad enfre 20 a 50 Kg) y debe garantizar |

cadena de frio y demés condiciones de calidad hasta su destino final. En el rotulado se retira "Articulo 42”7

E

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: "Autonzacion sanitaria definifiva y Acta de inspeccion
samitaria expedida por of INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o

Autorizacion sanifaria provisional del INVIMA," .. El proveedor podrd presentar: Certificacion HACCPR,

Profesional de Defensa Cont Pub. Esp. Yenny Mitena
Abastecimientos Clase Ariza Acosta

RIMAR 20 | o [

Profesional de Defensa Ing. Alim, Gisella Pacla Garcia L
Cataring Avendafio gj b ‘\;'f,{?\f ?{}"3"{( ‘M

Directora Abastacimiantos

Clase ! - Encargada de las N
Functones de la Sub, Gral de Adm. Rose Mary Enciso Mela 2 1 MAR ?a1ﬂ
Abastecimientos y serviciog .
Subdirector General. de Abogada Emma Gonzdlez T RAR I,
Contratacion Arboleda % T! ('h ,%% LAt

ST

Secretario General Coroneé;l:sg?o\/argas 2 ] MAR 2018

4
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| - PRODUCTO/NOMBRE ~ | CARNE PORCINA !
B R “"" ‘Cédi o 200001377 7 200000427 / 200000190 / 200001376 / 200000568
n L 9 200001375 / 200001378 / 200000218 / 200000708 / 200000578
- 3 Clasificacion CARNE PORCINA
REQUISITOS | Es la parte muscutar y lejidos blandos que rodean al esqueleto de los animales
GENERALES de las diferentes especies (porcinas), incluyendo su coberura de grasa,
i T Descripcion del lendones, vasos, nervios, aponeurosis y que ha sido declarada inocua v apta
! : Producic para el consuing humano. Del deshuese se obtienen cortes o postas: Cabeza
de lomo, Lomo limpio, Chuleta, Brazo, Pierna (bola de pierna, boia de pierna,
centro de pierna), Tocino, Costilla, Pezufia de cerdo. —. R
Ingredientes No Aplica _ B
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportardn en el
andlisis de laboratorio:
Requisitos [ Pardmetro” " Minimo-  Maximo|
Fisicoquimicos Humedad % 55 70
Grasa % - 30
Protaina % 15 -
€l producto debe cumplir los siguientes parametiros, que se rapontaran en el
" andlisis de laboratorio:
- "*. B = : T il s
a . -4 Requisitos [ TTFARAMETROS  © Minimo . © MAxime )
1 \ I Microbioldgicos Eacherichia Coli {Genérica) - 100
! E Coll C187:H7 Ausencia
' \T. Salmaonella UFCR25g Ausencia
- I - Requisitos ) -
' ggp%lgl?:';:%% Nutricionales Na aplica o
' C La carne debe provenir de piantas de beneficio autorizadas, piezas individuales .
. . % Cfras caracteristicas | limpias, libres de sebo, materia fecal, codguios de sangre, color y olor
'L 3 Lo det produclo caracteristicos de carne de cerdo fresca. Cotor rosado (nunca un color palido o
. A blanco}, lextura blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad.
b “ .. AL El producto debe estar en porciones minimas de:
LI L
i
- ~  SAP 200001377 Cabeza de lomo: 125 gr
L IS v - SAP 200000427 Lomo itmpio: 125 gr
PR M i) ~  SAP 200000190 Chuleta: 125 gr
vy T contenido - SAP200001376 Brazo: 125 gr
I T - SAP 200000568 bola de pierna: 50 gry 125 gr
T, e Db - SAP 200001375 bota de pierna; 125 gr
& " . - SAP 200001378 centro de pierna; 125 gr
Vo ek - SAP 200000218 Cosiilla: 125 gr
T I - SAP 200000708 Tocino: 50 gry 67 gr
* T - 1. - _..5SAP 200000578 Pezufa de cerdo: 33 gr. —_—
.t L Ef productc debe cumplir la Resolucldn Ministerio Proleccién Social No
AP : . " Requisitos 5109/05, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la nonma que
I B Normativos lo modifique, adicione o sustituya, Res. Min. Proteccién Social No 240 de

VR L ) 2013. ——— - _,7/_7
N
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- ] Se requiere el producto en presentacion de 5 kilos con porcienes de acuerdo al |

corte de |a came, el producto debe ser entregado en canastilla plastica limpia y

Presentacion del desinfectada, sin presencia de hielo ¢ agua, sangre, etc. o en cajas de cartén
Producto corrugado para embalaje de productos carnicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox, con

tapa abatible (De ventilacion iateral que permita la adecuada circulacion del

flujo de aire) maximo de 20 Kg.

El producto debe scr transportado en:

- Vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitaric FAVORABLE (FV) o
Favorable con Requerimientos, expedido por ¢l Ente Territorial de Salud.

- Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
temperstura.

- El vehiculo deberd estar identificado en un jugar visible con la frase
TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
£l personal debe contar con la dolacién completa para la entrega del
producto.

- Al momento da entrega det producto debe tener una temperatura entre 0°C
a 4°C Refrigerado.

"

; . ’ Condiciones de
; ) o Transporie vy
o, Almacenamiento
EMPAQUE Y |
ROTULADO Nota: Soéio se autoriza la entrega de produclo congelado {(-10°C a -18*C), para
" ' . los casos que requieran el fransporte multimodal con largas distancias y
dificultad de acceso. Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que
indiquen que el producto ha presentade descongetacién o que presenta
condiciones de descomposicidn, adulleracion o falsificacidn, garantizando la
cadena_de frio hasta el momento de enlrega. . . .
Productc empacado al vacio en botsa de polietiiono o pollamida de grado
alimentario y primer uso.

' Empaque Fara los productos que requieran transporte multimedal, se podra embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de
_ frio v demas condiciones de calidad hasta su destine final.
Rotulado El producto debe estar rotulado segun la Resolucidn del Ministerio de
he Proteccidn Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007,
- El prudu.cto se requiere con una vida contada a partir de Ia fecha de enlrega,
Vida Util minima de Diez (10} dias en Refrigeracion (0" C a4 * C).
- El proveador debara acrediar:
— Autorizacion sanitaria definitiva y Acta de inspeccién sanitaria expedida por
. . “el  INVIMA  con  concepto  sanitaric Favorable o [Favorable -con
CERTIFICACIONES Provecdor / requerimientos o Autorizacion sanitaria provisional del INVIMA.
Maquilador/ Comercializador - Certificado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional
' €l proveedor podra presentar:
o T, - — .. Certificacion HACCP
' FECHA ACTUALIZACION OE CONTENIDO: | T MARZO 2018 i ]
MAESTRO CONTROL.DE CAMBIOS , - TR A ' E
VERSION ™ DESCRIPCION DE CAMBIOS
Version Inicial, se unifican las Fichas Técnicas de Producto Camicos Bovinas; Higado, Pulmaones (Bofe), /
1 mondongo (calio), toda vez que los requisitos especificos vy normatividad vigente aplican para {odos los
productos, las diferencias se presentan en el nombre de los cortes y porciones,
—_— aem e —— ol
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Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos y microbioldgicos con base en las Resoluciones 2205 de 2007
y Resolucion 2690 de 2015, toda vez que ios requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:

S REQUISTTO TP [ TINITE MAXIMO 5 piparamcty bl
Nitrogeno Vélati Total 30 mg /100 gr Humedad % 55 70
Formol Negafivo Grasa % - 30
pHa 20°C 54-61 Protefna % 15 -
RS TR e AR i
0P de cifhumes Baais g s iml o TROS ATt 5 S
Rmﬂtidcemsﬁhstﬁm&mmwumg IR . Escherichia Coli (Genérica) - 100
Sepenio Sshaphfoccss aves cosglesaposloa UFG/Y | 5§ 19 1 S | 1 ) ) Ausencia
Deleocitnde Salnensfa 1254 5 [ o ) E Coli C187:H7
Delaeiings Lidteda muocygenss /269 5 [ [ [ Salmonella UFC/25g Ausencia

En el requisito de Otras caracteristicas del producto, se retita ‘grass” y se incluye: “sebo”...

En la presentacion del producto se agrega: "o en cajas de carién corrugado para embalaje de productos
camicos de 57,2 x 38,17 x 8 aprox. con tapa abatible (De ventilacicn lateral que permita la adecuada
circutacion def fiujo de aire) méaximo de 20 Kg.”, debido a que es un tipo de embalaje utilizado para Ia
entrega de productos camicos.

Se ajustan ias condiciones de transporle incluyendo, “...0 Favorable con Reguerimientos...” El vehiculc
debera estar identificado en un lugar visiblc con la frase ¥ TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ajusia la
nota asi; “Solo se autoriza la entrega de producto congelado (+10°C a -18°C), para los casos que
requieran el transporte multimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este no debers prescntar
escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presenfado descongelacicn o que prosenta
condiciones de descomposicidn, adulteracion o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta
momento de entrega.”

En el rotulado se retira “Articulo 427

-~  Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: "Autonizacion sanitaria definitiva y Acta de inspeceién
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitano Favorable o Favorable con requerimientos o
Autorizacion sanitaria provisional det INVIMA ™ .. .El proveedor podra presentar: Cerificacion HACCP

CARGOTIETE
Profesional de Defensa
Ahastecimientos Clase |

, Yoy i Avza |y 4 AR 94

Profesional de Defensa . . L AL NG
Caterng tng. Alim. Gisella Paocla Garcla Avendafio % T \\?Lﬁsﬁ e

Directora Abastecimienios

Clase | - Encargads de las -
Funciones de la Sub. Gral. de Adm. Rase Mary Enciso Meio 2 ‘& MAR 7“1
1 Abastecirniontos y servicios e
Subdirector Genaral. de
Contrataclon Abogada Emma Gonzilez Arboleda 2 ‘1 MAF? ‘?ﬂT(

Secretario General Coronel Juan Vargas Barreto R@ 1 ﬁAR N1
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ALIMENTOS
o . s T T T
I . PRODUCTO | NOMBRE CARNE DE POLLO
o i Codigo 200000593 / 200000561 / 200000562 / 200001 367
o 9 200000585 / 200000494 / 200000568 / 200001364 / 200000029
Clasiﬁcacié_rj Pollo
Carne de pollo, obtenida de la parie muscular y tejidos blandos que rodean at
REQUISITOS esqueleto del ave; incluyendo piel, grasa, tendones y vasos, proveniente del
‘GE(I'E}ERALES' Pollo (ave de la familia de Faisanidae, de! genero Gallus, de domaesticas), que
A S Descripeion del en edad de sacrificio han sido declarados aptos para el consumo humano.
. . Producto Estas canales de aves podran ser enteras {pollo entero sin visceras) o
! L despresadas y/o sin hueso en diferentes cortes asi: Pechuga con hueso y piel,
1 t : v Pechuga sin huesc y piel (filete}). cuarto {rasero (pierna pemil} con o sin
A rabadilia, muslo (pierna), contramuslo con o sin rabadilla, alas sin costillar,
Ingredientes ) No Aplica
e El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se reportaran en el
S andlisis de laboratorio:
NAE $HTO. L, o AAMITE MAXIR
Requisitos [ .. REQUISITO Y. I LIMITE MAXIMO |
Fisicoquimicos Mitrdgano volatil total 30m /100 gr
pH a 20°C 54a70
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en el
andlisis de laboratorio: s
[ 7 PARAMETROS © o - m - M - ¢ ] ¥
Recuento Escherichia cofi biofipo1 13 220 1500 3
Deteccion de Satmonefizf25 mi’ 5 ] -
' . Recuento de Slaphyloccocus
: . 100 500 1
REQUISITOS aureus ooagulasa posifiva, UFClg .
ESPECIFICOS . Campylobacier sp * - - - .
’ h Requisitos . . .
Microbioldgicos 1 Las unidades de ml corresponden a fa técnica a usar que es enjuague.
p{"}= Presencia
i 2 Campylobacter sp se debe determinar de acuerdo al numeral 7.8 y el trafamiento
R L dado a los producios de esta norma que lengan presencia o ausencia de este
microorganismo se realizara de acuerdo lo establecido en |2 legislacidn nacional
i .
En donde:
n: nimero de muestras por examinar
m: indice maximo permisible para identificar nive! de buena caligad
o M: indice méximo permisible para identificar nive! aceptable de calidad
o . €. Abmero maximo de muestras permisibles con resullados entre m y M
o B Requisitos i
| R ’ Nutricionales No aplica |~
. -
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ALIMENTOS . LS
No debe presentar quemaduras excesivas por frio, debe tener un color rosa
claro, texiura suave al tacto, olor caracteristico a pollo saludable. Debe estar
oo jibre de residuos quimicos, materia fecal, plumas, no pucde presentar fiactuias,
Otras caracteristicas quaciopes muliples, pematomas 0 t.ra.lfrna!ismns. El ave no puede presentar
. 0 del producto caquéxica (ca(actgristlcas de des‘n‘ulncton). No de_be contener hieto. Los coites
deben estar limpios, sin exposicion de la cavidad medular del hueso, E)
. } producto debe ser fresco y refrigerado. No se permite la entrega de pollo
‘ * marinado.
" A Pesos Minimos: -
b ! ~  SAP 200000593 Pollo entero sin visceras: minimo 1400 gr.
- - - SAP 200000561 Pechuga con hueso y piel: porciones entre 400 v 500 gr
: a s, - SAP 200000562 Pechuga sin hueso y piel (Filete): 175 gr
! ! Contenido ~  SAP 200001367 Cuarte Trasero {Pierna pemil) con rabadilla; 350 gr
- SAP 200000595 Cuarto Trasero {Pierna pernil} sin rabadilla: 350 gr
o o, " U‘ - SAP 200000494 Muslo: 175 gr '
e L - SAP 200000569 Contra muslo sin rabadilla; 175 gr
- | e -  SAP 200001364 Contra muslo con rabadilla; 175 gr
1P — __SAP 200000029 Alas sin cosliltar: 100 gr o __
S T o Requisitos El producto y la planta deben cumplit con la Resolucidn del Ministeric de .
) ' : Nor?nativos Proteccion Social No. 241/2013, Resolucidn del Ministerio de Proteccién Sacial
o y b No. 242/2013, Decreto 1500 de 2007, NTC 3644 Gilima actualizacion.
‘. o —  SAP 200000593 Polio entero sin visceras: debe ser entragado en bolsa de
f polietileno segln peso exigido
I . ! —  SAP 200000561 Pechuga con hueso y plel: Bolsa de polietileno de 10 kg,
B [ ; cada porcion debe tener un peso entre 400 gr (25 porciones) y 500 gt (20
: e ' BT porciones)
e . - SAP 200000562 Pechuga sin hueso y piel (Filete): Bolsa por 20 unidades
L de 175 gr
3 .t . - SAP 200001367 Cuarto Trasero (Picma pernil) con rabadilia; Bolsa por 12
. f a . Presentacién del porciones de 350 gr
e Lt y Producte - SAP 200000595 Cuarto Trasero {Pierna pernif) sin rabaditia: Bolsa por 12
S K porciones de 350 gr
DR R - SAP 200000494 Muslo: Bolsa minimo por 20 unidades de 175 gr c/u
: . e ~  SAP 200000569 Contra musio sin rabadilla; Bolsa minimo por 20
unidades de 175 gr c/u
: i‘g‘;ﬁgzgg - SAP 200001364 Contra musle con rabadilla; Bolsa minimo por 20
' I o -+ unidades de 175 gr cfu
ST . - SAP 200000029 Alas sin costillar: Bolsa por 50 unidades minimo e 100 gr
T clu, " e
u ., : Cumplir con lo establecido en el decreto 1500 de 2007, resolucion 242 de 2013
, A y Decreto 1282 de 2016. Los vehiculos que transporten carne, produclos
Lo | cérnicos comestibles y derivados carnicos deberén;
! . b Condiciones de —  Garantlzar el mantenimienio de la cadena de frio de! producto vy las
b Transporte y condiciones higiénicas de! transporte de manera que se ovite la
;o WY Atmacenamiento . comaminacin,
LR I - Refrigeracién de los productos entre 0 *C y 4 *C
o ! - El personal debe contar con la dotacién completa para la entrega del
DT producto. (
i et Ll - Estar identificado en_un lugar visible con la frase " TRANSPORTE DE
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ALIMENTOS
- ALIMENTOS" 7

- Contar con soporne docurnental en el cual conste que los productos
transportados provienen de un establecimiento registrado, aprobado e
inspeccionadu.

. . —  Contar con la autorizacidén sanitaria para transporte de productos carmicos

N : vigente.

Lo Mota: Sélo se autoriza la entrega de producto congelado {-10°C a 18°C), para
[ los casos que requieran transporte multimodal con largas distancias y dificultad
o 1 de acceso. Este no debord presentar escarcha o caracteristicas que indiguen
que el producto ha presentado descongalacidén o que presenta condiciones de
descomposicién, adulteracién o fatsificacion, garantizandoe {a cadena de frio
hasta el momento de entrega.
Producto empacado en bolsa de grado alimentario de primer uso, bien cerrada,
embalada dentro de canastillas plasticas limpias y desinfectadas o en cajas de
cartén corrugado para embalaje de productos carnicos de 57,2 x 38,1 x 6
] aprox. con tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada
: circulacién del flujo de aire) maximo de 20 Kg. sin presencia excesiva de hielo y
Empague agua dentro del empagque, asi como ausencia de sangre fuera del mismo.

Para los productos que requieran transporle muitimodal, se podrd embalar en
cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de
frio y demas condiciones de calidad hasta su destino final.

El producto debe estar rotulado segun la Resolucidn del Ministeric de
Proteccion Sociat No. 510972005 y decreto 1500 de 2007,

Vida Util El produclo se requiere con una vida dtit minima de snele (7) dlas, refrigerado. R

El proveedor debe cerlificar:
: . ] ~  Autorizacion sanitaria definitiva y Acla de inspeccién sanitaria expedida por
‘ CERTIFICACIONES Proveedor / el INVIMA con concepto sanitaric Favorable o Favorable con
Méquiladorl Comercializador requenmientos o Autorizacién sanitaria provisional del INVIMA,
. : .- : . Cartificacion HACCP
- - ' Caertificado de sacrificio en Planta Nacional,

- e - . 2. T —

FECHA ACTUALIZACION DE. N
_.CONTENIDO: . = :

Rotulado

MARZO 2018

= - T T p— T = Lo S

MAESTRO CONTRGLDECAMBIOS ‘ o e E R LR

e R - T
VERSION C s DESCRIPCION DE CAMBIOS
Versian Inicial. Se unifican las Fichas Técnicas de Pollo; Pechuga, Pierna Pernil sin rabadilia, Pollo entero
4 sin visceras, muslo con rabadilla, pierna o muslo sin costillar, pierna colombina; toda vez que los

requisitos especificos y normativos aplican para todos los productos, las diferencias se presentan en el
nombre de los cortes y porciones, adicionalmente se eliminan todas las versiones anleriores.

Se ajustan los requisilos fisicoquimicos relirando el requisito de Formol por ser una prueba que no se

aplica asi:
2 [ TREQUISITO LIMITE MAXIMO L. REQUISITO . ' . LMITEMAXIMO
| Nitvdgeno Volatil Total 30mg 100 gr Nitrégeno vol4til total 30m /100 gr
Formol Negativo
o 1 pHa20°C 5.4 - 6,1 pH a 20°C 54a7.0 !




CONTINUACION DEL CONTRATO N°013-004-2019, CUYC OBJETO ES "SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADI.
¥ SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LO:
COMEDORES DE TRCPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EiL
CAD REGIONAL SUR DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES”.

Pagina 47
PROCESO -
GESTION DE ABASTECIMIENTO, BIENES ¥ SERVICIOS

SUBPROCESO

\-.\ ,--/ PLANEAGION Y SEGUIMIENTO A Codigo: GAB-PSC-FO-02
\"‘\ /"“"'/ COMPRAS CENTRALIZADAS

TITULO ' Versidn: No. 1 i Pégil’la 4cdod
WWW
o e FICHA TECNICA DE PRODUCTO Fecha: | 10 | o4 | 2017

ALIMENTOS ,

actualizacio
NP ootz sk [y o
Revuerts e esmras CkstidumedondgorfCig | 5 | 10 | W0 1
: Recterto Shoplns avnts enghim sl 8Cig ] 3 [ W0 ) S0 4
Beteruiing: Saimonela {254 5 § 0
Deleceidnde Lisiada moverybopnes 153 § 0 J 0

Recuerio Escherichia cob bioipot

Detccidn de Satmonele/25 m'
Recuento de Staphyloccocus
aureus coaguiasa posifva, UFCly

Campylobacler sp ?

o

e
[
oD

Se ajustaron los requisitos microbidlégicos cambtando el requisitc NMP de coliformes fecales / g por
Escherichia Coi| biotipo 1 (Genérica) de acuerdo con la Resolucion 2690/15 y NTC 3644 (ltima

p{*}=  Presencia

{egistacion nacional

En donde:

El proveedor debe certificar;

- Cedificacion HACCP

Az nimero de muestias por examinar
m: indice maximo permisible para identificar nivet de buena calidad

M: indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
¢ nimerc maximeo de muestras permisibles con resultados entre m y M

— _Certificado de sacrificio en Planta Nacional,

1 Las unidades de mi correspenden a la técnica a usar gue es enjuague.

Se ajustan los requisitos de Certificaciones Proveedor / maguilador / Comercializador asi:

Profesiona! de Defensa
Abastaecimientes Clase |

Cont. Pub. Esp. Yenny Mulena
Ariza Acosta

2 Campylobacter sp se debe delerminar de acuerdo al aumeral 7.8 y el tratamiente dado a fos preductos de esta
ngima que tengan presencia o ausencia de este microorganismo se realizarad de acuerdo lo establecido en la .

- Autorizacion sanilaria definitiva y Acta de inspeccion sanitaria expedida por el INVIMA con concepto
sanitario Favorable o Favorable con reguerimientos o Autorizacion sanitaria provisional del INVIMA,

’?1;‘% '-‘)mpl ;

Profesional de Defensa
Catering

Ing. Alim, Giselia Paola Garcia
Avendaio

1 MAR 930

Directora Abastecimientos
Clase | - Encargada de las
Funciones de la Sub. Gral. de
Abastecimientos y servicios

Adm. Rose Mary Enciso Melo

21 BAR ONA

Subdirector General. de
Cuantratacién

Abogada Emma Gonzélez
Arboleda

21 AR 5{11?/

Secretario Generat

Coronel Juan Vargas Barreto

91 MAR 2078|




C( NTINUACION DEL CONTRATO N°013-004-2019, CUYO OBJETO ES “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO

" S RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEQS, PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS

C( "AEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS POR EL
C/ Y REGIONAL SUR DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES",

Paqina 43

FROGESO
GESTIGN DE ABASTECIMIENTO, BIENES Y SERVICIOS
SUBPROCESO

\-.\ /.--’ PLANEACION ¥ SEGUIMIENTO A COMPRAS Cédige: GAB-PSC-F0O-02
S, S CENTRALIZADAS
Y

Varsléon: No. 1 { Paginaide 3

pu— TITULO .
ASHNCTIn e@ulsTIcAa | FICHA TEGNICA DE PRODUCTO ALIMENTDS | Fecha: 10 04 2017 | oot e
U et 90 meetim Fueress e B S BN LS
' - PRODUCTO 4 NOMBRE . VISCERAS DE BOVINO
) o ~__Codigo 200000365/ 200000607/ 200000138
| UiSiT Clasificacion L VISCERAS DE BOVIND
ggﬁERSAL?Eg' Producto cérnico. generalmente un drgano contenido en fas principales
Descripcion del exiremidades y cavidades del cuerpe de los bovinos., Tejidos blandos que
1 Producte pueden ser macizos o huecos y membranosos. Las principales visceras de
o e bovino son: higado, pulmones (bofe), panza (callo, mondongo). .
h T '_ Ingredientes No Aplica T
' El produclo debo cumphr los siguientes parametros, que se reporlaran en el
analisis de laboratorio:
[ Pardmetrd . “Minimo " NiAximo |
. R"oquus.ilqs Humedad % 55 70
isicoquimicos Grasa % . 30
Proteina % 15 -
- Ei producto debe cumplir Ins siguienics pardmetros, que se deben reportar en
el andlisis do taboratorios:
T R ARAMETROS o Wieane L MARe ]
: ﬂ_‘f_eg!"fg“’,i Escherichia Coll (Genérica) - 100
: . rerobiclogicos E Coli 0157:H7 Ausencia ’
- : . Salmonella UFCRS Ausencia .
REQUISITOS ' : %\\
ESPECIFICOS —
b A Requisitos No aplica

Nutricionales

Los productos carnicos deben provenir de plantas de beneficios autorizadas,
Otras caracteristicas | Piezas individuales limpilas, libre de sebo, materia fecal, codgutas de sangre,

del produclo orina, pelo suciedad exirafia, olor caracteristico, coler caracteristico, textura
blanda, firme al tacto.

T El contenido seré el siguiente segun necesidad:

U " - SAP 200000365 Higado: debe estar en porciones minimas de 125 gr.

l C Contenido - SAP 200000607 Pulmones (bofe): se requiere minime 1 Kg.
i . -~ SAP 200000138 Mondongo {callo, panza): En trozos de peso entre 5 a 10
gr.
. El producto debe cumplir la Resolucion Ministerio Proteccion Social Neo
| ! Requisitos 5108/05, Plan gradual de cumplimiento Decreto 1500 de 2007 o la normma que
. | } Normativos lo modifique, adicions o sustituya, Res. Min. Proteccion Social No. 240 de
. - 2013,

e - - —— - e e e e =

y o : Se requiere el producta en las siguientes presentaciones:

—  SAP 200000365 Higado: empacado al vacio en bolsas con un peso nelo
de 5 Kg.

- SAP 200000607 Pulmones (Bofe): Empacado al vacio con el peso exigido.

- SAP 200000128 Mondongo (callo, panza): bolsa de 5 kg en trozos de peso
enlre 58 10 gr.

EMPAQUE" ¥ | Presentacion dol
ROTULADQ Producto

i

1E) producto debe ser entregade refrigerade en canastilla_pléstica linipig y{
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= = L wrtbe e frerwh o Fadvren

desinfectada, sin presencia de higlo o agua, sangre, elc. o en cajas de canén

corrugado para embalaje de productos camicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con

tapa abatible (De ventilacion lateral que permita la adecuada circulacion del

flujo de aire) maximo de 20 Kg. . —

El producto debe ser iransportado en: B

- Vehiculo cerrado con conceplo técnico sanitario FAVORABLE (Fv) o
Favorable con Requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud.

- Vehiculo dotado con unidad de enfrlamiente y equipos de Medicidn de
temperatura.

.|= El vehlculo debera eslar identificado en un lugar visible ¢on la frasc
TRANSPORTE DE ALIMENTOQS"

— El personal dabe contar con la dotacidn complela para la entiega det
producto.

- Al momento de enlrega del producto debe tener una temperatura entre 0°C
a 4°C Refrigerado. .

Condiciones de
Transpore Yy
Almacenamiento

Nota: Sdolo se autoriza |a entrega de producto congelado (-10°C a -18*C), para
tos casos que requieran el transporte multimodal con targas distancias y
dificultad de acceso. Este no deberd presenlar escarcha o caracteristicas que
indiquen que el producto ha preseniado descongelacién o que presertita
condiclones de descomposicién, adulleracion o falsificacion, garantizando la
cadena de frio hasta et momentodeentrega. .
Producto empacado a vaclo en bolsa de polietieno o pollarmda de grado
alimentario y primer uso. Bolsa para 5 Kg. Bolsa bien sellada.

Empaque Para los productos que redquieran transporte multimodai, se podra embalar en
cavas de icopor {capacidad entrec 20 a 50 Kg) y debe garantizar la cadena de
frio y demés condiciones de calidad hasta su destino final,

Rotulado El producio debe estar roiulado segun !'a Res Min. Proteccion Sociai
5109/2005 y decrato 1500 de 2007.

Vida Uit El producto se requiere con una vida Ctil minima de acho (08) dias

- ¥
ﬁi’x ';l L ,,_, * ‘d El proveedor deberd acredilar:
o hj '!:_q,.u 1 L1k
ﬁ m s .“ ‘ﬁr éf%:» - Autorizacidn sanitaria definitiva y Acta de inspeccién sanilaria expedida por
"f al  INVIMA con  concepto  sanitaric Faverable o Fawvorable con

CERTIFICACIONES Proveedor lu
pf Maquuladorl Comerclallzador

s
f*J au‘b dﬂ 1~ cesficacisn HACCP

[F<FECHA ACTUALIZACION DE 17}
T 1 S CONTENIDO: Wik, i}

regquerimientos o Autorizachon sanltaria provisional del INVIMA.
- CertHicado de sacrificio en Planta o Frigorifico Nacional

El proveedor podré presentar: '

MARZO 2018

o

d l:-‘lAESTRO CONTROL DE CAMBIOS L- b
G > 43
VERS| N

PCION DE CAMBIOS N

Version Inicial, se unifican las Fichas Técnicas de Producio Carnicos Bovinos' Higado, Pulimones {Bofe),

1 mondongo (callo), toda vez que !los requisitos especlficos y normatividad vigente aplican para todos los
_ | productos, ias diferencias se presentan en ¢l nombre de los cortes y porciones.

Se ajustaron los Requisitos Fisicoquimicas y microbleldgicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007 f

y. Resolucién 2690 de 2015, toda vez que los requeridos inicialmente aplican para los pescados asi:

2

Ay
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v

Requisito Valor
pH (a 209C) 5.4-6.1 Humedad % 585 70
Formol Negativa Grasa % - 30
Bases volatiles Maximo 30 mg /100 g. Proleina % 15 ~

e oo, FEATRD . Maximo_
Cofiformes Fecales, NMP 100 e . .
Reguenio Estaliococo coagelasa posilive 1060 1000 Escherichia Geti (Genérica) - . 100
Recuerto Esporas Clostadizm Sulflo Redugtar 100 1000 E Coli O187:H7 Ausencia
Semonefia {2g _ Memlie  Saimonella UFC/25g Ausenca
En el requisito de Otras caracteristicas del producto, se rotira "grasa.” y se cambia por "sebo”, toda vez

que son caracteristicas inherentes a la naturaleza del producto.

En ia presentacion del producto se agrega: “o en cajas de carton corrugado para embalaje de produclos
camicos de 57,2 x 38,1 x 6 aprox. con tapa abatible (De ventifacidn lateral que permita la adecuacdsa
circutacion def flujo de alre) maxima de 20 Kg.”, debido a que es un tipo de embalaje utilizado para la
entrega de productos carnicos.

Se ajustan las condiciones de transporte incluyendo. °...0 Favorable con Requerimientos...”, El vehiculo
debera estar identificado en un lugar visible con la fmse TRANSFORTE DE ALIME’N?’OS" se ajusta la |
nola asi: "Sdlo se auforiza la entrega de producto congelade (-10°C a -18°C), para los casos que -
requieran ol fransporte multimodal con largas distancias y dificultad de acceso. Este no deberd presentar
escarcha o caracleristicas que indiquen que el producto ha presentado descongelacion o que presenta
condiciones de descomposicion, adufteracion o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta el
momenio de enfrega.” En el empague se incluye: Para los productos que requieran iransporte
multimodal, se podra embalar en cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y debe garantizar la
cadena de frio y deméas condiciones de calidad hasta su destino final. En el rotulado se retira "Articulo 427,

Se ajustan las certificaciones del Proveedor asi: "Autorizacién sanitaria definitiva y Acta de inspeccion
sanitaria expedida por el INVIMA con concepto sanitario Favorable o Favorable con requerimientos o
Autorizacion sanilaria provisional del INVIMA.” . .El proveedor podra presertar; Certificacion HACCP,

Cont. Pub. Esp. Yenny Milena
Ariza Acosia

Profesioral de Defensa
Abastecimientos Clase !

21 MAR 20

Ing. Afim. Giselia Paola Garcia
Avendafio

Frofesional da Defensa
Catering

2% AR omin

Funciones de la Sub. Gral. de

Ditectora Abastecimientos

Clase | —Encargada de las | 4 poce Mary Enciso Melo

91 MAR 201R

Abastecimigntos y servicios

f\bogada Emma Gonzalez
Arboleda

Subdirector General. de
Contratacian

2 1 wak W,

Coronef Juan Vargas

Sacretario General Barreto

21 AR 2018
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| CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN / SERVICIO A ADQUIRIR |

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR

El oferente debera cumplir con el diligenciamiento y presentacion de certificados, junto
con la oferta, el formato de Especificaciones Técnicas que se presenta, debidamente
firmado por el representante legal o propietario del establecimiento de comercio, en el
que exprese su intencidn de hacer cumplir con cada una de las especificaciones
técnicas solicitadas, este formulario sera verificado por el Comité Técnico evaluador
aplicando el criterio de cumple o no cumple

| CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR |

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO

+ El oferente debera adjuntar certificacion donde se compromete a que en el caso de que
el momento de la recepcién del bien, éste presentase algun defecto (estado de los
productos suntinistrados), se devolvera y el oferente tendra un dia para entregar el bien
en oOptimas condiciones (CERTIFICACION FIRMADA POR EL REPRESENTANTE
LEGAL O PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO).

» El proveedor debe tener todas las normas higiénicas sanitarias en cuanto a la preparacion
de los productos a comercializar

» El proveedor debe cumplir con las especificaciones de peso, forma, presentacion, tamafio
y sazon,

s El contratista seleccionado debe entregar los productos en buen estado, para evitar
intoxicaciones, ya que de presentarse esta situacion y comprobarse que el productc
suministro fue el causante de la intoxicacion, se haran efectivas las garantias dd_ *
cumplimiento del contrato.

* El embalaje de los productos debe ser en canastillas plasticas, limpias, desinfectadas y
cubiertas por papel sulfito o bolsa transparente para evitar la contaminacion. No se acepta
entregar productos en cajas de cartén.

» El proveedor debe efectuar entregas en los lugares indicados.

¢ Elproveedor debe realizar las entregas en los sitios indicados en el lugar de ejecucién de
presente pliego en la hora acordada previamente con el Administrador, con ef fin de nc.
entorpecer el horario habitual de las unidades.

« Ef proveedor debe tener la flexibilidad y la capacidad de reponer productos en caso de
que en el momento de ia entrega se presente novedades.

* En el caso de los productos de cafeteria, el producto debe tener una vida Util 6 meses
fecha de vencimiento.

e El proveedor debera certificar de manera escrita que se compromete a realizar la entrega
de los viveres secos de manera diaria al comedor de la Base Naval ARC Leguizamo.
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ASPECTOS TECNICOS

ITEM DESCRIPCION

’ Prestar el servicio de acuerdo a los términos establecidos por las correspondientes normas
y reglamentos vigentes de la agencia logistica regional sur.

2 | Verificar gue e} objeto del contrato se ha entregado con su factura respectiva.

3 El contratista debe garantizar la entrega a tiempo, o antericr no puede ser excusa para el
no cumplimiento oportuno en las entregas del producto.

4 El contratista debe garantizar los medios necesarios para cumplir con las condiciones de
tiempo cantidad, modo y lugar del pedido efectuado por la Agencia Logistica Regional Sur.

5 Los productos se suministraran de acuerdo a requerimientos parciales enviados de manera
previa al contratista hasta el monto total de la cuantia del contrato.

Las entregas se deben realizar en presencia del supervisor — administrador de |a partida de

8 alimentacion de cada Unidad, quien verificara especificaciones técnicas, en el momento de
la entrega.

> | Garantizar el suministro del objeto del contrato en caso de escasez en el mercado y
dando alta prioridad a las Unidades Militares.

El contratista se obliga a reemplazar sin costo alguno para la Agencia Logistica Regional

8 Sur, los productos que sean rechazados por no cumplir con ias especificaciones técnicas de
calidad. Lo anterior sin perjuicio de las sanciones a que hubiere lugar en caso de
demostrarse incumplimiento del contrato.

_ 9 | Adjuntar, acuerdo con la relacion de productos su respectiva ficha técnica. \
El contratista es propietario y responsable del suministro hasta la entrega final (Unidad

10 [ Miiitar). Por lo tanto, el contratista debera tramitar todos los permisos de transporte terrestre
— Fluvial u otro gque sean necesarios, para garantizar la entrega oportuna del producto.
Responder ante las autoridades de los actos u omisiones en el ejercicio de las actividades

11 | que desarroile en virtud de este contrato, cuando con ellos se cause perjuicio a la AGENCIA
LOGISTICA.

19 informar de manera inmediata cualquier irregularidad que se anote en el desarrollo del
presente contrate.

Se requiere que el contratista aplique de caracter obligatorio lo establecido en el manual del

13 sistema de gestion de seguridad y salud en el rabajo para contratistas, subcontratistas y
proveedores de la ALFM - FFMM, asi como las leyes, Resoluciones y Decretos que 1o
reglamentan,

14 Especificacidn Técnica y de calidad: Se requiere que la adquisicion de los productos, sea de
optima calidad.

15 No padra por ningln motivo suspender el suministro de los bienes objeto del contrato ni
siquiera con el argumento de falta de pago por parte de la AGENCIA LOGISTICA.
Garantizar el seguimiento total del objeto del contrato y de esa forma ayudar a no

16 | generar fuga de recursos y no exceder del valor del contrato. Este servicio no debe generar
costo adicional.

17

Los valores unitarios ofertados seran fijos y no habra lugar a modificaciones.
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En el evento de presentar novedad en la entrega el proveedor debera asumir los costos que

i8
esta genere.

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo (Putumayo) a los seis (06) dias del mes de febrerc
de 2019.

EL CONTRATISTA, /

R% [{(m 5,
MAURICIO DENNY CUSSI CABRERA
Cedula de Ciudadania No 1.61.699.374 de Popayan

POR LA AGENCIA LOGISTICA,

Director Agencia Loglstlca de las Fuerzas Militares Regional Sur.

Reviso: Abg. A anda Martinez Delgado
Técnico de Contratos Coordinadora de Contratos



PROCESO "
GESTION DE LA CONTRATACION

. TITULO Cédigo: CT-FO-20
™ _
— AUTO DE APROBACION DE POLIZAS Version No. 00 |} 9" *
AGENCI5 LOGISTICA A
e [ Fecha [ 08 |[ 03 ][ 2018 ]
CONTRATO No. 013-004-2019
CONTRATISTA MAURICIO DENNY CUSI CABRERA
Nit: 1.061.699.374-2
Representante legal
AUTOSERVICIO SURTIPASTO
C.C.1.061.699.374 de Popayan
Direccion: cra.6 No 1-71 Barrio el Progreso
Teléfono: 3142429670
E-mail: distribucioneslospastusos2018@gmail.com
OBJETO : “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y

SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS
LACTEOS, PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS
COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS
MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES
ABASTECIDAS POR EL CAD REGIONAL SUR DE LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES".

Valor contratado: $275.000.000.00
Plazo de ejecucion: 31 de diciembre de 2019, hasta agotar los
recursos del contrato suscrito.

Cumplimiento del Contrato
Valor: $ 55.000.000.00
Vigencia: Desde 07/02/2019 hasta 01/07/2020

Calidad del Bien
Valor: $ 137.500.000.00
Vigencia: Desde 07/02/2019 hasta 01/07/2020

Por encontrarse expedida conforme, a lo dispuesto en el Contrato en mencion, se aprueba ia
Garantia Unica No. NV-100013221, expedida por "COMPANIA MUNDIAL DE SEGUROS S A"
de acuerdoe a lo dispuesto en la Ley 80/9, Ley 1150/07 y Decreto 1082 de 2015.

Para constancia se firma en Puerto Leguiza 7} dias del mes de febrero del afio

2019.

Teniente de Navio MARJA ALEXAND ILVA TERNERA
Directora Agencia logisticg de las Fuerzas Militares/Regional Sur

Elabera?

iruin Mogollon Cruz Reviso: Abg. nanda Martinez
Técnico i

Contratos Coordinador,
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COMPANIA MUNDIAL DE SEGUROS S.A.
POLIZA DE SEGURO DE CUMPLIMIENTO

Afiliados

chius counsis PASASESAPF

seqguros ENTIDADES ESTATALES DECRETO 1082 R Pomcrice & Foren
ml.ll'ldl al 20-10-2016-1317-P-05-PPSUS2R000000045 TR Sy Ao
HOJA No.
e No. POLIZANV-100013221  No. ANEXO 0 No. CERTIFICADC 341298961
tu compafia siempre ~ \IGENCIA DESDE | VIGENTIA HASTA™
OD 00 Horas del 07/02/2019 | 24:00 Horas del 01!0712020j
NIT 860.037.013-6 FECHA EXPEDICION 08/02/2018
SUC, EXPEDIDORA  AGENCIA NEVA DIRECCION CRA.7 NO.7-06 OF 201 TELEFONO 8720222 J
| S—
[ Tomanor CUSI GABRERA, MAURICIO DENNY NIT 1061599374 |
DIRECCION BARRIO CENTRO TELEFOND 3142428570
ASEGURADO
AGENCIA LOGISTICA DE LAG FUERZAS MILITARES NI 800.699.162-4
DIRECCION CALLE 95 NO. 13-08 SEDE PRINCIPAL TELEFONO 6510420
| BENEFICIARIO
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS NILITARES N 899.599.162-4
DIRECCION CALLE 95 NO, 13-08 SEDE PRINCIPAL TELEFONQ 6510420
T T j ST OBJETO DEL GONTRATO S
GARANTIZAR EL PAGD DE 10S PERIULCIOS DERIVADOS DEL INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACLGNES CONTENIDAS EN EL CONTRATO No.013-004-2018 . CUYO OBIETO ES
SIMINISTRO DE GARNES ROJAS, BLANCAS, PESCADO Y 5US RESPECTIVOS DERIV. CARNICOS Y PROGUCTOS LACTEDS COMEDDORES DE TROPA. UNIDADES DE LAS
FUERZAS MILITARES Y OTRAS ENTIDADES ESTATALES ABASTECINAS POR EL CAD nzr.imm. SUR DE LA AGENCIA wslsric,\ DE LAS FUERZAS MILITARES,
L}
¥
g .
(o]
(=]
<
=
o
> L]
*
i NOMBRE DEL AMPARO "~ VIGENCIA DESOE VIGENCIA HASTA | SUMA ASEGURADAS VALOR PRIMA § |
CUUPLI ) ENTO 00:00 Hores det G7AR/2019 | 24: 00 Hores det ON/707/72020 5,000, 000. 00 230, 548. 0|
CALIDAD DE LOS ELEMENTOS 03 00 Horas del 07/02/119[24: 00 Hores ded O1,/07/2020 137, 500, 000. 00 576, 3%0. 00y
T s ' TOTAL ABEGURADO 192,500,000.06
{ T INTERMEDIARIOS TIPO | % PARTCIPACION COABEGURO | POLIZALIDER | CERTIF. LIDER PRIMA BRUTA s 806, ¥18. 00
[ELANCA NUBIA RODRIGU AGENTES 100.00 DESCUENTOS
COASEGURADORES | _ % PARTICPPACION 1|  {PRIMA NETA  $ 806, 918. 00
loTRos $ 5, 0D,
VA $ 154, 264.
CONVENIO DE PAGDDIRECTO EFECTIVO, Fecha ds Prgo | DB/02/2019 = I TOTAL A PAGAR $ 966, 122, 00f
i " CONDICIONES GENERALES OE LA POLIZA il
!ES OBLIGATORIO DILIGENCIAR EL FORMULARIO DE CONDCIMIENT O DEL CI.ENTE. ENTREGAR INFORMACION VERAZ ¥ VERIFICABLE Y ACTUALIZAR DATOS POR LO NENDS ANUALMENTE :cnc\m EXTERNA 026 DE
N ,
apclén ! link: verifica ia autentlcidad de tu pé!iza o seguro
AR ALk @
. ‘ LD 4.
COMPARIA MUNDIAL DE GEGUROS B.A i TOMADCR
DRECCMN OENERAL CALLE 31N, €8 . 24 PIS0S2Y 3 : | EENIEARN:
TELEFOND: 2855600 FAX: 2851220
\ SOMOS GRANDES CONTRIBUYENTES - (VA REGIMEN COMUN - AUTORETENEDGRES - TOMADOR - AFTANZADO - m“/
A AT







MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL Y
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES AGENCIA LOGISTICA

FUERZIAS MILITARES

© Lo umian de nunsiray 1aeorns

Puerto Leguizamo, 07-02-2019

N° 20195150062913 ALRSU-CT-515
PARA. Derly Johanna Gomez Gonzalez
Técnico de Presupuesto

DE: Teniente De Navio Maria Alexandra Silva Ternera
Directora Agencia Logistica De Las Fuerzas Militares Regional Sur

ASUNTO: Solicitud Registro Presupuestal Carnicos

Con toda atencion me dirijo a la sefiora Técnico de Presupuesto y Cartera, con el
fin de solicitar el certificado de registro presupuestal del contrato asi:

" VALOR

No. CONTRATO CONTRATISTA OBJETO CONTRATO

- CDP

“SUMINISTRO DE CARNES RQJAS,
BLANCAS, PESCADO Y SUS
RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y
PRODUCTOS LACTEOS, PARA ATENDER
LOS REQUERIMIENTOS DE LOS
COMEDORES DE TROPA, UNIDADES DE $275.000.000.00
LAS FUERZAS MILITARES Y OTRAS
ENTIDADES ESTATALES ABASTECIDAS
POR EL CAD REGIONAL SUR DE LA
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES".

VALOR DEL CONTRATO $275.000.000.00

MAURICIO DENNY CUSSI

. 418 | 013-004-2019 CABRERA

Cordialmente,

Cep- 3UIY

Elabard: Hiruip Mogollon Cruz Revisé: Revisd: PD; LA FERNANDA
Técnico De Cpntratos MARTIN ADO
Coordinadora de Contratos

=




No.

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILIPARES

== La stirfdn g9 ngeefias Fuephe

MINISTER!IC DE DEFENSA NACIONAL
» AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

MEMORANDO
Puefto Leguizamg/ 07-02-2019
N°® 20195150062913 ALRSU-CT-515
/
RARAT Derly Johanna Gomez Gonzalez

Técnico de Presupuesto

DE: Teniente De Navio Maria Alexandra Sifva Ternera
Directora Agencia Logistica De Las Fuerzas Militares Regional Sur

ASUNTO: Solicitud Registro PresupuestalCarnicos
Con toda atenciomme dirijo a la seforita Tégrico de Presupuesto y Cartera, con el fin de
solicitar el certificadode registro presupuestal gel contrato asi:

VALOR
CONTRATO CONTRATISTA OBJET@ CONTRATO

CcppP

412

“SUMINISTRO DE CARNES ROJAS,
BYANCAS, PESCADO ¥ SUS RESPECTIVOS
JERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS
LACTEOS. PARA ATENDER LOS
MAURICIO DENNY CUSSI A\ REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE
CABRERA ROPA, UNIDADES DE LAS FUERZAS $275.000.000.00
MMWTARES Y OTRAS ENTIDADES
ESTRTALES ABASTECIDAS POR EL CAD
REGIOWAL SUR DE LA AGENCIA LOGISTICA
DE LAS NUERZAS MILITARES".

013-004-2019

VALCOR DEL CONTRATC $275.000.000.00

Comedidamente,

Téniente de Navio MARIA ALEXANDRASILVA TERNERA
Dirgctora Agencia Logistica de las Fuerzas Miltares Regional Sur

Framady aalantg po HITH
o

INRINN MOGOI L
Efaboré: Hiruin
Técnice De Co

Sqolton Cruz Revisé: PD. ANGELA FERNANDA
"y MARTINEZ DELGADO
Coordinadora de Contratos

S B0

JrAREBARET
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15-20-00-001

D

DERLY JOHANNA .
REGIONAL SUR - - 2TNE A LOGISTH A DE

MEL SONSALE

S

REGISTRO PRESUPUESTAL CEL COMPROMISO

Con base en ef GDP No: 419 de fecha 2019-01-14. Se hizo el registro presupuestal con el siguiente detalle

Numaro:

3419

Fecha Registro:

2019-02-08

Unidad / Subunidad
ejecutora:

15-20-00-001 REGIONAL SUR - AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

Vigencia Presupuestal

Actual

Estado:

Generado

Tipo de Meneda:

COP-Pesos

Tasa de Cambio:

oo

Valor Inicial:

275 000 000.00

Valor Total Operacianes:

Yalor Actual:

275 000.000,00

Saldo x Obligar:

275000 000.00

TERCERQ ORIGINAL

[eETTrECacTon et ne

iy - | 10516993?4|Razon Social: lMAUR\CIO DENNY CUSI CABRERA IMedio de Pago: iAbano en cuenta
aitladania
CUENTA BANCARIA
Numero: | 47‘335004857D|Bancu: [BANco AGRARIO DE COLOMBIA SA, [Tipe: lAhnrro [Eslado: [Aaiva
ORDENADOR DEL GASTO
Identificacion: [ 108288137?|Nombre: [maria ALExANDRA SiLvA TERNERA Cargo: IDIRECTOR REGIONAL SUR ALFM
CAJA MENOR DOCUMENTO SOPORTE
CUNTRATOTE
Identificacion: Fecha de Registro: Numero: 013-004-2019 Tipo: COMPRA Fecha: 2019-02-08
VENTAY
ITEM PARA AFECTACION DE GASTO
DEPENDENCIA POSICION CATALOGO DE GASTO suenTE | PECURSOR | oirjac,
ECURSG
F CENTROS DE A-05-01-01-002 PROOUCTSS ALVENTICIOS, FEC
ABASTECIMIENTO ¥ BEBIDAS Y TABACO: TEXTILES, PRENDAS OF Propios 20 csF o i H‘:‘ VALOR INICIAL VALOR OPERACION VALOR ACTUAL SALDO X OBLIGAR
DISTRIBUCION VESTIR ¥ PRODUGTOS DE CUERO OPERACION
275.000 000,00
Total: 275.600.000,00 275.000 000,00 275.000 000,00
CONTRATO SUMINISTRG 013-004-2019
Obicto: OBJ: SUMINISTRO CARNES ROJAS, BLANGAS PESCADO ¥ SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICO ¥ PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIQUE SON ABASTECIDOS POR EL CAD REGIONAL SUR
seta SUPER: FRANKLIN LEYTON
PLAZO EJE 31-DIC-2019
PLAN DE PAGOS
DEPENDENGIA DE AFECTACION DE PAC POSICION DEL CATALOGO DE PAC FECHA VALOR A PAGAR SALDO POR OBLIGAR LINEA DE PAGOD
001 REGIONAL SUR - ALFM 74 GT0S COMERCIALIZACION ¥ PROD. 2019-12-31 275 000,000 00 275,000 G00.00| NINGUNO

PROPIOS C5F

b
p— A(S) RES\P‘QIyéABL

E(S}
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