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PROYECTO CONSOLIDACION DE CAPACIDADES DE CIENCIA,
TECNOLOGIA E INNOVACION PARA EL FORTALECIMIENTO DE LAS
ECONOMIAS RURALES EN LOS TERRITORIOS ANCESTRALES DEL
PUEBLO KOKONUKO - CAUCA, CON CODIGO BPIN 2020000100326

FICHA TECNICA PARA EL SERVICIOS DE ALIMENTACION EN EL MARCO DE
LA REALIZACION DE DOS EVENTOS ACADEMICOS A PARTICIPANTES Y A
LOS COMUNEROS Y COMUNERAS PARTICIPANTES EN TERRITORIOS
ANCESTRALES DE PURACE- PUEBLO KOKONUKO.

Objeto contractual: “Prestar servicios de alimentacién a todo costo para acciones
de capacitacion que se realizaran en el marco de dos eventos académicos con
participantes nacionales e internacionales a realizarse en el marco del Proyecto
“Consolidacién de Capacidades de Ciencia, Tecnologia e Innovacion para el
Fortalecimiento de las Economias Rurales en los Territorios Ancestrales del
Pueblo Kokonuko - Cauca, Puchicanga, con cédigo BPIN 2020000100326".

Justificacién: El proyecto CONSOLIDACION DE CAPACIDADES DE CIENCIA,
TECNOLOGIA E INNOVACION PARA EL FORTALECIMIENTO DE LAS
ECONOMIAS RURALES EN LOS TERRITORIOS ANCESTRALES DEL PUEBLO
KOKONUKO - CAUCA, CON CODIGO BPIN 2020000100326, requiere adelantar
acciones encaminadas a fortalecer el sistema territorial de conocimientos propios
de los Territorios Ancestrales del Pueblo Kokonuko. Se hace necesario promover el
didlogo de saberes entre los sabedores y sabedoras que revitalizan el Sistema de
Conocimientos Propio de la comunidad indigena de Puracé-Pueblo Kokonuko y

académicos e investigadores que desde institucionalidad universitaria vienen
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ento que permitan identificar retos comunitarios en el ambito de las

ando procesos de fortalecimiento comunitario desde distintos campos
*:-;,c gu\_r_e“?..: con el fin de disefiar alternativas para la generacion de valor a
“”’ﬁ“é?ﬁ‘?e&e actividades de CTel que permitan mejoran las condiciones de vida de las
comunidades indigenas del Resguardo de Puracé. Se busca sentar las bases que
permitan avanzar en la formalizacion de alianzas y redes colaborativas para
promover lazos de cooperacion con organizaciones comunitarias y productivas,
instituciones académicas y gubernamentales para establecer convenios de
cooperacion que redunden en beneficio de las comunidades de estos territorios.

Llevar a cabo esta actividad, hace necesaria la contratacion de una persona juridica
con capacidad para prestar los servicios requeridos a fin de garantizar la realizacién

exitosa de los eventos previstos.
Lugar de prestacién del servicio:
-Colegio Manuel Maria Mosquera del Municipio de Puracé.

Metodologia: Se orientaran dos eventos con un grupo estimado de doscientos
cincuenta (250) participantes, convocados directamente por el proyecto
Puchicanga, codigo BPIN 2020000100326.

El evento 1, se realizara en el mes de octubre durante tres dias consecutivos para
lo cual se requiere que el proveedor del servicio provea a todo costo, en la sede del
Colegio Manuel Maria Mosquera del municipio de Puracé, el servicio de
alimentacion al personal de asistentes a dicho evento. Ello incluye la consecucién
de los insumos y materiales requeridos para tal fin, asi como los gastos de

transporte para su disposicion en el sitio dispuesto por los organizadores del evento.
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° el

comuneros y comuneras que habiten dentro del Resguardo Indigena
%,

Descripcién del servicio de alimentacion requerido: Evento 1
DETALLE DESCRIPCION CANTIDAD FECHA
Desayuno Ojaldras 200 gr y porcion de queso: 150 gr 250 Dia 1
Café o agua de panela de 200 ml

Refrigerios Agua de Panela 200 ml 250
Pan 200 gr y queso 150 gr

Almuerzos Porcion de carne o pollo, 200 gr. 250
Porcion de arroz con ensalada: 150 gr.
Sopa de verduras 200 ml

Bebida: agua de panela con limén. 200 ml
Refrigerios Agua de Panela 200 ml 250
Pan 200 gr y queso 150 gr

Cena 250
Desayuno Ojaldras 200 gr y porcion de queso: 150 gr 250 Dia 2
Café o agua de panela de 200 ml
Refrigerios Agua de Panela 200 ml 250
Pan 200 gr y queso 150 gr
Almuerzos Porcién de carne o pollo 200 gr 250

Porcién de arroz con ensalada 150 gr
Sancocho 200 ml
Jugo de mora 200 ml

Refrigerios Agua de Panela aromatizada 200 ml 250
Ojaldra 200 gr y porcién de queso 150 gr
Cena Porcion de carne molida 250
Porcion de arroz con ensalada
Lentejas

Jugo de tomate de arbol.

250 Dia 3
Desayuno Café 250
Pan con Porcién de queso 200 grs
250
Almuerzos Porcién de carne o pollo. 250

Porcion de arroz con ensalada
Sopa de verduras

Bebida: agua de panela con limén
Refrigerios: Ojaldras y porcién de queso 250
Café o agua de panela de 200 ml
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deberan ser enviadas al correo electrénico
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mailto:Oscar.sandoval@docente.fup.edu.co

