ANEXO N°  3
PROPUESTA ECONOMICA


PROCESO DE SELECCIÓN ABREVIADA No. SAMC-XXX- 2022

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	ÍTEM
	DESCRIPCIÓN
	RACIONES MÍNIMAS
	CANTIDAD DIARIA POR PERSONA
	VALOR UNIDAD
	VALOR TOTAL IVA INCLUIDO

	DESAYUNO
	
	

	
1
	Cereal
	110 gramos cocido
	1
	
	

	
	Proteína de origen animal
	1 unidad de 100 gr
	
	
	

	
	Bebida
	1 unidad de 9 onzas 
	
	
	

	
	Fruta 
	100 gr
	
	
	

	ALMUERZO
	
	

	
2
	Sopa
	16 onzas
	1
	
	

	
	cereal
	250 gramos cocido
	
	
	

	
	Vegetales y hortalizas
	100 gr
	
	
	

	
	Proteína de origen animal 
	100 gr
	
	
	

	
	leguminosa
	100 gr
	
	
	

	
	Bebida
	1 unidad de 9 onzas
	
	
	

	CENA
	
	

	
3
	Cereal
	110 gramos cocido
	1
	
	

	
	tubérculos
	150 gramos
	
	
	

	
	proteína
	1 unidad de 100 gramos
	
	
	

	
	Bebida
	1 unidad 9 onzas 
	
	
	

	4
	REFRIGERIO
	
	

	
	Base Completo
*Opción 1: Hojaldras De Pollo
* Opción 2: Sandwich De Pollo
*Opcion 3: Empanada 
	1 unidad
	1
	
	

	
	Bebida 
	1 unidad 9 onzas
	
	
	




	DESCRIPCION
	CANTIDAD DIARIA POR PERSONA
	VALOR UNIDAD
	VALOR TOTAL IVA INCLUIDO

	EMPAQUE Y/O EMBALAJE (EMPAQUE EN MATERIAL DE ICOPOR 16 A 2O ONZ. CON SUS RESPECTIVOS CUBIERTOS DE PLASTICO DESECHABLES
	3
	
	

	TRANSPORTE (20% DE LAS RACIONES)
	3
	
	



                                                                       VALOR TOTAL IVA INCLUIDO $


*Los pesos incluidos en la minuta patrón, se constituyen en los valores mínimos de oferta de alimentos. No se permiten porciones de menor tamaño al definido. Se requiere del suministro completo con todos los componentes hasta finalizar el servicio.

**** El municipio aclara que el transporte se realizara en un 20% del total de la raciones objeto del contrato, por lo anterior el valor promedio corresponde al 20% de las raciones alimentarias suministradas.

NOTA 1: Con el fin de obtener variedad en los suministros que se destinaran para el logro de los fines propuestos por la entidad, se determinaron las especificaciones técnicas Minuta patrón, para lo cual el proponente deberá tenerla en cuenta en la presentación de la oferta.

INFRAESTRUCTURA:  El oferente deberá acreditar con su propuesta que cuenta con una infraestructura física, un establecimiento de comercio abierto al público, donde se atenderá aproximadamente al 80% del pie de fuerza.

El oferente deberá acreditar que cuenta con acta de visita sanitaria, expedida por la secretaria de salud del Municipio de Girardot, para su operación y la infraestructura necesaria para la prestación del servicio integral, además de las buenas prácticas higiénicas por parte de quien los manipule.

Cuando el supervisor del contrato lo requiera los alimentos deberán ser transportados y  entregados totalmente preparados, empacados y listos para consumo a los puntos de control donde se encuentre el pie de fuerza. Debe tener disponibilidad de entrega de las raciones alimentarias en un trascurso máximo de 2 horas desde realizada la solicitud en el lugar donde se encuentre el pie de fuerza

El contratista deberá presentar: PLAN DE SANEAMIENTO certificado por la Secretaria de Salud Municipal, con sus diferentes programas que lo componen y que están establecidas en la Resolución 2674 de 2013, este requisito se demostrara con la presentación del acta de inspección sanitaria que se realiza a los establecimiento de preparación de alimentos.

Este requisito se demostrara con el certificado de existencia y representación legal y/o registro mercantil y/o contrato de arrendamiento y/o alianza comercial.

Para demostrar la alianza comercial el oferente deberá aportar con su propuesta certificado de existencia y representación legal y/o registro mercantil del establecimiento y carta de disponibilidad del mismo para la ejecución del objeto contractual.

PERSONAL: El personal que destine el contratista para el apoyo en la ejecución del objeto del contrato será responsabilidad del contratista y no adquirirá vinculación laboral, administrativa, ni de ninguna índole con el municipio de Girardot; por lo tanto, el pago de salarios, indemnizaciones, bonificaciones, prestaciones sociales u honorarios a que tenga derecho son de su absoluta responsabilidad. 

El oferente en su propuesta deberá acreditar que cuenta con el personal necesario para la ejecución del objeto contractual.

 Personal Mínimo Requerido: 

[bookmark: _GoBack]• Se requiere un (1) coordinador y/o Director o Gerente Administrativo (1) con título como administrador de empresas y/ o financiero y/o contador y/ o profesiones a fines a la administración, con mínimo 5 años de experiencia general contados a partir de la fecha de expedición del título profesional. 

• Se requiere de tres (03) personas naturales con título BACHILLER, con mínimo DOS (2) AÑOS de experiencia en el área de cocina y/o preparación de alimentos y/o servicio de restaurante. - CURSO Y/O CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS.

• Se requiere de dos (02) personas naturales con título BACHILLER, con mínimo dos (02) AÑOS de experiencia en el manejo y/o suministro y/o cargue y descargue de alimentos. – CURSO Y/O CERTIFICADO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS.

• Se requiere de una (01) persona natural con título BACHILLER con mínimo un (01) AÑO de experiencia como Conductor – Licencia Categoría Tipo Vehículo Publico.

Deberán adjuntar carta de autorización suscrita en original por la persona que colocara su  hoja de vida a disposición para el presente proceso de selección.

Para lo cual el proponente en su oferta aportara la hoja de vida del personal ofrecido, copia de la tarjeta profesional según corresponda, certificaciones de experiencia donde conste el tiempo requerido, copia de la cedula de ciudadanía de cada uno, con su correspondiente certificación de disponibilidad y en la que además se declare bajo la gravedad de juramento que no ha sido sancionado dentro de los dos (2) últimos años anteriores a la fecha establecida para la entrega de la propuesta.

VEHICULO: El contratista deberá acreditar la capacidad de entregar las cantidades totales de raciones requeridas, y deberá efectuar las entregas en forma completa de acuerdo al requerimiento solicitado en base a la programación por parte de la entidad a través del Supervisor del Contrato, por lo anterior el oferente deberá acreditar con su propuesta que cuenta con un (1) vehículo tipo (furgón), de servicio público.
 
Así mismo el vehículo debe estar en óptimas condiciones, el oferente deberá presentar junto con la propuesta tarjeta de propiedad, soat, tecnomecanica, y demás documentación necesaria para poder funcionar o movilizarse en el territorio nacional. 

Se demostrará la disponibilidad del vehículo mediante tarjeta de propiedad  a nombre del proponente y/o contrato de arrendamiento suscrito entre un tercero y el proponente con la respectiva tarjeta de propiedad.

                                                                                     
Atentamente,

FIRMA 
Razón Social ________________________________________________________________.
Nit  _________________ Régimen tributario al que pertenece ____________________.
Nombre:_____________________________________________________________________.
C.C. No.: ______________________ de _____________________.
Correo electrónico:___________________________________________________________.
Dirección: ___________________________________________________________________.
FAX:___________________________________________________.
Ciudad ________________________________________________


