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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia, 31 de octubre de 2022

Sefior (a)

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.3225883
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacioén Profesional Integral

Florencia

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
mes octubre del afio 2022

Referencia: No. CO1.PCCNTR.3225883 del afio 2022

FABIOLA VASQUEZ PORTES identificada con la cédula de ciudadania No. 1.026.586.467 de
Bogot4, en mi calidad de de Contratista del SENA, SBDC Centro de Desarrollo Empresarial, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacién, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de TREINTAY NUEVE
MILLONES NOVECIENTOS SETENTA Y CINCO MIL PESOS M/CTE ($39'975.000) esta suma
serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) un primer pago por el mes de
febrero de 2022 por un valor de UN MILLON NOVECIENTOS NOVENTA Y OCHOMIL
SETECIENTOS CINCUENTA PESOS ($1.998.750), b) nueve (9) pagos iguales correspondiente a
los meses de marzo a noviembre de 2022, por valor de TRES MILLONES NOVECIENTOS
NOVENTA Y SIETE MIL QUINIENTOS PESOS M/TCE ($3’997.500) M/TCE cada uno, c) y un
ultimo pago en el mes de diciembre de 2022 por valor de UN MILLON NOVECIENTOS NOVENTA
Y OCHOMIL SETECIENTOS CINCUENTA PESOS ($1.998.750).

Plazo: Sera hasta el 15 de Diciembre de 2022.

OBJETO:

Prestar los servicios profesionales de caracter temporal como instructor técnico para el
desarrollo de acciones de formacion en el sector rural donde tiene incidencia del programa
SENA Emprende Rural y atendiendo las instrucciones de la Direccion de Empleo y Trabajo -
Coordinacién Nacional de Emprendimiento.
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Obligaciones Especificas:
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No | Obligaciones Acciones realizadas | Evidencias
De laformacién

1 | Apoyar los procesos de | Apoyé el taller de planeacion de | 1.1 Captura de imagenes
planeacion de la oferta | la oferta educativa 2023 realizada fotograficas de la actividad
formativa de las actividades | en el Municipio de Puerto Rico del taller de planeacion de
relacionadas con la formacién | Caqueté el dia 3 de octubre de la oferta educativa 2023
para el trabajo en | 2022. realizada en el Municipio
emprendimiento  segin o de Puerto Rico Caqueta.
establecido en los lineamientos
entregados por la Direccién de Evidencia que reposa en el
Empleo y Trabajo - Drive de coordinacién vy
Coordinacion  Nacional de portafolio del instructor.
Emprendimiento.

OBLIGACION 1 - OneDrive
(sharepoint.com)

2 | Articular con los instructores | Realicé alistamiento de la | 2.1 Planeacion pedagdgica,
de emprendimiento para | formacion en preparaciones con | guias de aprendizaje,
realizar el alistamiento integral | frutas y verduras cocidas en las | instrumentos de evaluacion de
de los procesos de formacion | cuales elaboré las planeaciones | la formacién en preparaciones
a través de mecanismos de | pedagdgicas, guias de | con frutas y verduras cocidas.
atencién  diversificados y | aprendizaje, instrumentos de
estratégica didacticas | evaluacion, matricula de | Evidencia que reposa en el
adaptadas a las condiciones | aprendices, levantamiento de | Drive de coordinacion vy
locales bajo la estrategia | actas. portafolio del instructor.
aprender haciendo con
materiales de  formacién PLANEACION - OnebDrive
cuando aplique. (sharepoint.com)

3 | Ejecutar las acciones de | Ejecute las acciones de formacion | 3.1 Registro de Tiempos Sofia
formacién haciendo uso de la | de acuerdo a los procedimientosy | Plus del mes de octubre de
estrategia pedagégica de | llneamientos  establecidos por | 5022,
formacen por proyecos’, | ECCn Ge ormaconproesina)
bajo la modalidad de atencién Emg =i 3.2 Reglstro de asistencias de

ave A prendimiento en | formacion en
sincrénica - asincronica de | gastronomia tipica rural Emprendimiento on
acuerdo con los | matriculada en la ficha 2593408, gastronomia tipica rural
procedimientos de la | 2593417, 2611403, 2659134. matriculada en la ficha
Direccion  de  Formacion 2593408, 2593417, 2611403,
Profesional Integral y los 2659134.
lineamientos de la Direccion . .
de Empleo y Trabajo - Ev_|den0|a que reposa en el
o . Drive de coordinacién vy
Coordinacion  Nacional de . .
o portafolio del instructor.
Emprendimiento.
OBLIGACION 3 - OneDrive
(sharepoint.com)

4 | Asegurar el reporte de | Envie a través de correo | 4. Registro de inscritos en la

informacién con claridad, | electronico al agente GAE los | formacion de preparaciones
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oportunidad y veracidad en los
sistemas de trazabilidad y
seguimiento dispuestos de
manera temporal 0
permanente por el SENA entre
ellos Sofia Plus para el
seguimiento de actividades

especificas, entregando
informe al supervisor del
contrato y al Dinamizador

Rural de Centro del programa
SER de su Centro de
Formacién o quien cumpla sus
funciones.

formatos de reporte de inscripcién
y los formatos de asistencia a
matricula para el tramite de
matricula de los aprendices para la
formacion preparaciones con
frutas y verduras cocidas con ficha
2659134.

con frutas y verduras cocidas
matriculada con la ficha
2659134.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

OBLIGACION 4 - OnebDrive
(sharepoint.com)

Articular con los servicios
institucionales como
SENNOVA y AGROSENA en
beneficio de los aprendices y
emprendedores del programa
SER de acuerdo con las
orientaciones del Dinamizador
Rural de Centro.

Participé en la socializacion de la
estrategia AGROSENA orientado
el dia 23 de mayo de 2022.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor del mes
de mayo.

Programar y reportar a su
supervisor de contrato, con
una antelacion minima de una
semana las formaciones a
atender, de manera que se
autorice por escrito su
movilizacion previa a la salida,
en el marco de su objeto
contractual.

Programé y reporté a la
supervisora de mi contrato la
movilizacion a orientar formacion
en Emprendedor en
gastronomia tipica rural.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor de los
meses de Marzo, abril, mayo,
junio y julio de 2022.

Evaluar los resultados de
aprendizaje en un plazo no
mayor a ocho dias habiles

Evalué los resultados de
aprendizaje orientados en el mes
de junio en la formaciéon en

7.1 Reporte de juicios de
evaluacion para la formacion
en Emprendimiento en

luego de finalizada la Emprendirrliento,_ en gast_ronomia tipica _rural
., gastronomia tipica rural | matriculada en las fichas
formacion. matriculada en las fichas 2593408, | 2593408, 2593417, 2659134,
2593417, 2659134,
Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.
OBLIGACION 7 - OneDrive
(sharepoint.com)
Entregar informacibn con | Participé en el registro de | 8.1 pantallazo registro en la

calidad y oportunidad para la
creacion de la unidad
productiva resultado de los
programas de formacion
desarrollados en las lineas de

informacion de los aprendices en
la plataforma de la agencia
publica de empleo de Ila
formacién en Emprendimiento
en gastronomia tipica rural
matriculado con la ficha 2593417.

plataforma de la agencia
publica de empleo de
aprendices de la formacion en
Emprendimiento en
gastronomia tipica rural
matriculado con la ficha
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autoconsumo y  negocios
rurales, asi como la
inscripcién en el sistema de
informacion de la Agencia
Publica de Empleo del SENA,
de los aprendices de la linea
de empleabilidad.

2593417.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor.

OBLIGACION 8 - OneDrive
(sharepoint.com)

9 | Apoyar las jornadas de disefio | Esta obligacion no se realizd en | No se genera evidencia para el
y  desarrollo  curricular | €l mes objeto de cobro ya que a | mes de octubre.
conforme a las necesidades | |2 fecha no he sido designada
de la Coordinacién Nacional | Para apoyar las Jornadas de

. disefio y desarrollo curricular

de Emprendimiento y la
Subdireccién de Centro.

De apoyo a la gestion del emprendimiento rural

10 | Apoyar la aplicacion del | Apoyé la aplicacion del | Evidencia que reposa en el
diagnéstico empresarial de la diagndstico empresarial de la | Drive de coordinacion vy
unidad productiva en fase 1y unidad productiva en fase 2 de la | portafolio del instructor del mes
2 segdn corresponda con ficha: 2553283 del programa de | dejulio.
dad lidad formacién: preparaciones con
veracidad y calidad. frutas y verduras cocidas.
11 | Apoyar la  ejecucion y | Participé en la feria Expo | 11.Imagenes fotograficas de la
TRy ; Caqueta de Florencia los dias 14 | participacion del programa

part|C|p§\C|on de. .unldades al 17 de octubre de 2022. Sena Emprende Rural en la
productivas en actividades de Feria Expo Caqueta.
comercializaciéon (incluyendo
mecanismos virtuales), Evidencia que reposa en el
gestion empresarial y Drive _de _coord|naC|on y
. . . portafolio del instructor
financiera cuando se requiera,
asi como las actividades de OBLIGACION 11 -
fomento realizadas por los OneDrive
Centros de Desarrollo (sharepoint.com)
Empresarial.

12 | Participar en las jornadas de | Participé en las jornadas de | Evidencia que reposa en el
actualizacion y transferencia | actualizacion 'y  transferencia | Drive de coordinacion vy
tecnolégica convocadas por el tecnolégica convocadas por el | portafolio del instructor en el
Dinamizador Rural de Centro y Dlnam_lzad_q Rural de_ Centro y la | mes de septiembre.
la_Coordinacién Nacional d Coordinacion Nacional de
a Coor I|n§1C|on acional de | gy orendimiento.

Emprendimiento.

13 | Articular con el instructor de | En acompafiamiento de la | 13. formato de estructura de
emprendimiento en las | instructora del area de | seguimiento integrado y
formaciones de  negocios emprendimiento elaboramos el | herramienta de seguimiento a
rurales para la construccion del formgto_ de ~ estructura de | la formamon} Emprendedor en

delo d . | seguimiento  integrado y | Gastronomia Tipica Rural de
modelo de negqcms con 10S | herramienta de seguimiento a la | las fichas 2487992, 2487273,
aprendices, asi como la | formacion Emprendedor en | 2508886, 2553283, 2577965.

Gastronomia Tipica Rural de las

Evidencia que reposa en el
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creacién de unidad productiva
cuando corresponda.

fichas 2487992, 2487273,
2508886, 2553283, 2577965.

Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor

OBLIGACION 13 -

OneDrive

(sharepoint.com)

14 | Identificar y registrar la | Identifiqué y registré la | Evidencia que reposa en el
sistematizacion de  casos | Sistematizacibn de los casos | Drive de coordinacion y
exitosos generados en las exitosos en la  formacién | portafolio del instructor del mes
actividades relacionadas con la Emprendedor en gastronomc')a de marzo de 2022.

. , tipica rural matriculado con la ficha
formamop !oara el trabajo en | 5487573 de el municipio del
emprendimiento. Doncello y la ficha 2508886 en el

municipio de Solano Caqueta
"Cocinando paz'.

15 | Consolidar la creaciéon de XXX | Se  crearon tres unidades | Evidencia que reposa en el
unidades productivas rurales | productivas para la formacion | Drive de coordinacion vy
sostenibles cuando su linea de | Emprendedor en Gastronomia | portafolio del instructor en el
formacion  corresponda  a Tipica Rural 2508886, 2487273, | mes de julio de 2022.

. 2487992.
negocios rurales 0
autoconsumo Este item se
ajusta de acuerdo con los
disefios curriculares que se
asignen).

16 | El contratista se compromete | Soporté en One Drive las | 16.1 Link de enlace ala carpeta
a evidenciar lo establecido en | evidencias recogidas en el mes | del Drive del portafolio de los
la guia para la ejecucion del objeto_d_e cobro para cada una de | instructores SER 2022 del mes
programa SER asi como en la las actly,ldades contractualesy de | de octubre.

. ) formacion las cuales quedan
I|st.a de c.:hequeo-portafollo de reposadas en el link de acceso | Evidencia que reposa en el
evidencias para cada caso. enviado por la dinamizadora de | Drive de coordinacion vy
centro del portafolio de los | portafolio delinstructor.
instructores.
9. OCTUBRE - OneDrive
(sharepoint.com)
17 | OPCIONAL DE ACUERDO | Participé en el registro de | 17.1 pantallazo registro en la

CON LOS DISENOS
CURRICULARES
ASIGNADOS
De apoyo a la empleabilidad:
= Realizar acciones de
formacién para la ocupacion
rural
» Realizar orientacién
ocupacional personalizada
y grupal, para las personas
formadas en el programa
SER en procura de mejorar
sus posibilidades de

informacion de los aprendices en
la plataforma de la agencia
publica de empleo de la
formacién en Emprendimiento
en gastronomia tipica rural
matriculado con la ficha 2593417.

plataforma de la agencia
publica de empleo de
aprendices de la formacién en
Emprendimiento en
gastronomia tipica rural
matriculado con la ficha
2593417.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacion vy
portafolio del instructor.

OBLIGACION 17 -
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insercion en el
laboral.

mercado

Apoyar la  gestion la

inscripcion de e

mpresas

rurales y unidades productivas
en el aplicativo establecido

para este fin.

OneDrive

(sharepoint.com)

Generales

18

Realizar su afiliacion ante la

administradora de

riesgos

laborales que disponga el
SENA, bajo la clase de riesgo
tipo Il relacionada con labores

agricolas.

Se realizé la afiliaciéon de la
instructora  Fabiola Vasquez
Portes el dia 14 de febrero del
2022.
Esta obligacion se cumplié al
100%.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacion vy
portafolio del instructor del mes
de febrero del 2022.

19

Presentar o0 gestionar la
certificacién en las normas de

competencia ““Orientar
procesos formativos
presenciales con base en los
planes de formacién
concertados” y “Orientar

procesos formativos en la
modalidad a distancia con base

en los planes de

estudio”,

cuando al momento de
contratacién, no se cuente con

ellas dentro del ler
2022.

semestre

Certificacion de la norma de
competencia laboral en Orientar
procesos formativos presenciales
con base en los planes de
formacion concertados.

Esta obligacion se cumplié al
100%.

Evidencia que reposa en el
Drive de coordinacién vy
portafolio del instructor del mes
de septiembre.

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el
visto bueno del Supervisor.
Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE )
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION

1.

2.

3.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucion
contractual.
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Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar; Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 9441319352 de la planilla, expedida por Aporte en linea correspondiente al mes de
septiembre del afio 2022. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley AntitrAmites”)

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de cobro
S| NO X he suscrito otro u otros contratos con entidade(s) del Estado el (los) cual(es) se
encuentra(n) en ejecucion; la anterior declaracion de acuerdo con lo establecido en el numeral 5°
de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales conflictos de interés y
hacer la gestion del riesgos para la toma de decisiones dentro del principio de la debida diligencia
frente a la ejecucion de los contratos de prestacién de servicios profesionales o de apoyo a la
gestion.

Nota: En el evento de sefialar Sl, el analisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago debera
guedar documentado y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en el archivo
Gestién Contractual GC_ del periodo objeto de cobro.

Link Drive de coordinacion - 9. OCTUBRE - OneDrive (sharepoint.com)

Evidencias en (29) folios
Evidencias de obligaciones contractuales

1.1 Captura de imagenes fotogréficas de la actividad del taller de planeacién de la oferta educativa
2023 realizada en el Municipio de Puerto Rico Caqueta

2.1 Planeacion pedagdgica, guias de aprendizaje, instrumentos de evaluacion de la formacion en
preparaciones con frutas y verduras cocidas

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de octubre de 2022.

3.2 Registro de asistencias de formacion en Emprendimiento en gastronomia tipica rural
matriculada en la ficha 2593408, 2593417, 2611403, 2659134.

4. Registro de inscritos en la formacién de preparaciones con frutas y verduras cocidas matriculada
con la ficha 2659134.

7.1 Reporte de juicios de evaluacion para la formacion en Emprendimiento en gastronomiatipica
rural matriculada en las fichas 2593408, 2593417, 2659134.

8.1 pantallazo registro en la plataforma de la agencia publica de empleo de aprendices de la
formacion en Emprendimiento en gastronomia tipica rural matriculado con la ficha 2593417.

11. Imagenes fotogréficas de la participacion del programa Sena Emprende Rural en la Feria Expo
Caqueta.

13. formato de estructura de seguimiento integrado y herramienta de seguimiento a la formacién
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Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural de las fichas 2487992, 2487273, 2508886, 2553283,
2577965.

16.1 Link de enlace a la carpeta del Drive del portafolio de los instructores SER 2022 del mes de
octubre.

17.1 pantallazo registro en la plataforma de la agencia publica de empleo de aprendices de la
formacion en Emprendimiento en gastronomia tipica rural matriculado con la ficha 2593417.

Cordialmente,

FABIOLA VASQUEZ PORTES
Contratista
C.C. No. 1026586467 de Bogota

Recibi a satisfaccion

ALBA LUZ MENDEZ ROJAS

SUPERVISOR CONTRATO CO1.PCCNTR.3225883
Coordinadora Académica Programas especiales
Formacion Profesional Integral
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EVIDENCIAS DE ACTIVIDADES CORRESPONDIENTES AL MES DE OCTUBRE DE 2022

OBLIGACION 1

1.1 Captura de imagenes fotogréficas de la actividad del taller de planeacién de la oferta educativa 2023 realizada en el
Municipio de Puerto Rico Caqueta
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OBLIGACION 2

2.1 Planeacion pedagogica, guias de aprendizaje, instrumentos de evaluacién de la formacion en preparaciones con frutas y
verduras cocidas.

[[fefs}M I[nsertar  Disposicion de pagina  Formulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda Q ;Qué desea hacer?

O x . =
X iz Formato condicional ~ £ Insertar ~ @
D ‘?{’ |Ar|a| |Genera| -| f 2 '%Y p
By ~ [Z? Dar formato como tabla ~ | X Eliminar ~ | [#] ~
Pegar |E| K S $ v % om | = 0 = Ordenary  Buscary
2 ¥ (1] G0 a0 3 - - . N
- L:f'Estllos de celda [®1] Formato Er > alErdener ©
Portapapeles = Fuente M= Alineacion = Namero = Estilos Celdas Edicion Y
. Su licencia no es original y puede ser victima de una falsificacion de software. Evite las interrupciones " - .- .- -
o OBTENGA OFFICE AUTENTICO - . o § E Obtenga Office auténtico Mas informacion x
y mantenga sus archivos a salvo con una licencia original de Office hoy mismo.
E10 4 i Nombresy Apellidos FABIOLA VASQUEZ PORTES v
A B C D E F [=]
4 Fecha de Elaboracion
5 Denominacion del Programa de Formacion
3 Modalidad de Ejecucion ]
7 Caodigo y version del Programa
2 | Nombre del Proyecto ( Diligencie esta casilla Unicamente si es un programa de formaciéon Titulada)
3 | Codigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla inicamente si es un programa de formacién Titulada)
1u| Instructor(es) que elabora la planeacion pedagogica Nombres y Apellidos FABIOLA
1
12 |[FICHA: 2659134 BELEN DE LOS ANDAQUIES
13 FASE DE ACTIVIDAD DE DURACION ACTIVIDAD D
PROYECTO (Si el | PROYECTO { si el COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A DESARROLLAR HORAS TRABAIO
14 | prog es de prog es DIRECTO
VERIFICAR LOS PROCESOS
REALIZADOS E INTRODUCCION 2
PLANEACION | INSTRUCTIVO ® 1] [+]
Listo % Accesibilidad: es necesario investigar H FH ———+ 100%
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacién del Programa de Formacién: PREPARACIONES CON FRUTAS Y VERDURAS
COCIDAS

e Codigo del Programa de Formacién: 63550004 V1

e Nombre del Proyecto: No aplica.

e Fase del Proyecto: No aplica.

e Actividad de Proyecto: No aplica.

e Competencia: 260201011 PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO)

e Resultados de Aprendizaje Alcanzar :

e verificar los procesos realizados e introduccién acciones de mejoramiento con base en los resultados
de la evaluacion y conocimientos técnicos

e elaborar platos con frutas y verduras cocidas de acuerdo a los requerimientos del cliente y la receta
estandar.

e efectuar mise en place (alistamiento) de acuerdo con la programacién indicada.

e reconocer los distintos métodos de coccién de acuerdo a procesos técnicos.

e interpretar la receta estandar, de acuerdo con el requerimiento del cliente

¢ manipular los alimentos cumpliendo las normas vigentes, concretamente las buenas practicas de
manufactura b.p.m.- y las normas de seguridad ocupacional.

e analizar informacién actualizada sobre demandas del mercado en el consumo de frutas y verduras
usando las diferentes fuentes de informacion.

e Duracion de la Guia: 60 HORAS

2. PRESENTACION

En la presente guia de aprendizaje, usted realizara junto con el acompafiamiento del instructor el paso a paso
de la elaboracion adecuada de los productos designados para el proceso de formacion al cual usted se
encuentra inscrito y de la misma manera realizar de forma correcta todas las acciones necesarias que
incurren en el proceso de elaboracion de cada una de las recetas.

Estimado aprendiz, bienvenido al proceso de formacion: preparaciones con frutas y verduras cocidas, que le
permitira realizar diversas preparaciones he iniciar esta aventura como equipo de trabajo.
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
e Descripcion de la(s) Actividad(es)

Recuerde que los conocimientos adquiridos durante el desarrollo de estas actividades de aprendizaje , son
claves para apropiar los conceptos generales de calidad en la elaboracién y preparacién de productos en
cocina; ademas le permitird desarrollar las habilidades necesarias para la elaboracién de recetas.

le invitamos con el desarrollo de las siguientes actividades de aprendizaje.
3.1 Actividades de reflexion inicial

En el desarrollo de las actividades de reflexion, podemos observar el video
https://www.youtube.com/watch?v=R-s SPzFcBs es un preambulo que le permite ver la importancia de
preparar de forma adecuada los alimentos que garantice el uso adecuado de las BPM.

Organizados en grupos de trabajo, cada grupo realiza una lluvia de ideas para proponer los aspectos a tener
en cuenta a la hora de preparar productos con BPM adecuadas.

Cada grupo elige un representante para exponer el trabajo realizado y las conclusiones de las actividades,
ante los demas comparieros.

3.2 Actividades de contextualizacion e identificacion de conocimientos necesarios para el aprendizaje

En esta actividad el aprendiz debe desarrollar una lista de conceptos relacionados con las buenas practicas
de manufactura en los alimentos, para la aplicacién de los mismos en la preparacion de recetas . Una vez
realizado el ejercicio de forma individual o en grupo, se realiza una socializacién de las respuestas dadas por
cada aprendiz, de acuerdo a sus saberes previos; de esta manera el instructor puede establecer los aspectos
en los cuales debe enfatizar y fortalecer el conocmiento de cada aprendiz.

3.3 Actividades de apropiacion del conocimiento (Conceptualizaciéon y Teorizacion).

En esta actividad el instructor hara una presentacion sobre el material de apoyo realizado por la misma donde
se encontrara el recetarario y de la misma manera el paso a paso para la elaboracién de cada uno de los
productos a desarrollar en el proceso de aprendizaje.

Una vez culminada la exposicién, el instructor realiza un taller teérico practico en el cual los aprendices
organizados en grupos, deben elaborar una receta teniendo en cuenta los principios béasicos de (BPM) .

3.4 Actividades de transferencia del conocimiento
Los aprendices organizados en grupos de trabajos, realizan una muestra gastrondmomica donde presentaran

las preparaciones realizadas durante la formacion.

e Ambiente Requerido: Ambiente con mesas y sillas para trabajar.
e Materiales: Utensilios de cocina y materias primas.
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4. ACTIVIDADES DE EVALUACION
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Evidencias de Aprendizaje

Criterios de Evaluacion

Técnicas e Instrumentos de
Evaluacion

DE CONOCIMIENTOS:

Prueba Escrita sobre las
buenas practicas de
manufactura.

DE DESEMPENO:

Exposicién de las buenas
practicas de manufactura

DE PRODUCTO:

Preparacion d e producto
aplicando las BPM.

realiza los procesos de
manipulacion de
alimentos de acuerdo
con normativa vigente.
reconoce los riesgos de
la contaminacién de
materia prima de
acuerdo con las buenas
préacticas de
manufactura y criterios
técnicos.

Evalla las
caracteristicas
organolépticas de la
materia prima teniendo
en cuenta criterios
técnicos y de calidad.

Técnica:Formulacion de
preguntas

Instrumento: Cuestionario, mapa
conceptual, lista de chequeo.

Técnica: Exposicion

Instrumento: Lista de chequeo.

Técnica: Elaboracion de
producto.
Instrumento: lista de chequeo

5. GLOSARIO DE TERMINOS

GASTRONOMIA: ES LA CIENCIA Y ARTE QUE ESTUDIA LA RELACION DEL SER HUMANO CON SU
ALIMENTACION Y SU MEDIO AMBIENTE O ENTORNO.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: SON LOS PRINCIPIOS BASICOS Y PRACTICAS
GENERALES DE HIGIENE EN LA MANIPULACION, PREPARACION, ELABORACION, ENVASADO,
ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO;
CON EL OBJETO DE GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS.

CONTAMINACION: LA CONTAMINACION ALIMENTARIA SE DEFINE COMO LA PRESENCIA DE
CUALQUIER MATERIA ANORMAL EN EL ALIMENTO QUE COMPROMETA SU CALIDAD PARA EL

CONSUMO HUMANGO.
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ALIMENTO: ES CUALQUIER SUSTANCIA NORMALMENTE UTILIZADA POR SERES VIVOS CON FINES
NUTRICIONALES, SOCIALES, FISICOS, SALUD Y PSICOLOGICOS.

INOCUIDAD ALIMENTARIA: SE ENFOCAN PRINCIPALMENTE EN LA HIGIENE Y EN LA MANIPULACION
A LO LARGO DE TODA LA CADENA ALIMENTARIA, SU OMISION O MALAS PRACTICAS PUEDEN
GENERAR PROBLEMAS GRAVES DE SALUD PUBLICA, AQUI RADICA LA IMPORTANCIA DE QUE LAS
EMPRESAS LAS IMPLEMENTEN ADECUADAMENTE Y EVITEN SANCIONES Y COMPLICACIONES
LEGALES.

CONTAMINACION CRUZADA: ES EL PROCESO MEDIANTE EL CUAL LOS ALIMENTOS ENTRAN EN
CONTACTO CON OTROS QUE ESTAN COCINADOS O NO Y QUE TERMINAN POR CONTAMINARSE
COMO RESULTADO DEL INTERCAMBIO DE SUSTANCIAS AJENAS.

MATERIA PRIMA: SE CONOCEN COMO MATERIAS PRIMAS A LA MATERIA EXTRAIDA DE LA
NATURALEZA Y QUE SE TRANSFORMA PARA ELABORAR MATERIALES QUE MAS TARDE SE
CONVERTIRAN EN BIENES DE CONSUMO.ES TODO AQUEL ELEMENTO QUE SE TRANSFORMA E
INCORPORA EN UN PRODUCTO FINAL.

RECETA ESTANDAR: ES UNA FORMULA ESCRITA PARA PRODUCIRUN PLATO O ARTICULO
ALIMENTICIO DE UNA CALIDAD ESPECIFICA Y CANTIDAD DESEADA.LA RECETA ESTANDAR

MUESTRA LA CANTIDAD EXACTA DE CADA INGREDIENTE USADO EN LA PREPARACION DEL
PLATO O ARTICULO Y LA SECUENCIA DEL PASO A SEGUIR EN SU PREPARACION.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS
Informacién tomada de:

https://www.youtube.com/watch?v=R-s SPzFcBs

http://buenaspracticasdemanufactural2.blogspot.com/#:~:text=Son%20l0s%20principios%20b%C3%Alsico
s%20y,la%20inocuidad%20de%20los%20alimentos.

https://www.elsevier.es/es-revista-offarm-4-articulo-contaminaciones-alimentarias-
13107676#:~:text=La%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria%20se%20define,calidad%20para%20el%2
0consumo%20humano.&text=Cuando%20hablamos%20de%20contaminaci%C3%B3n%20alimentaria,conta
minaci%C3%B3n%20gu%C3%ADmica%2C%20f%C3%ADsica%200%20biol%C3%B3gica.

https://es.wikipedia.org/wiki/Alimento

www.gestoressst.com

https://www.ecured.cu/Materia_prima#:~:text=Se%20conocen%20como%20materias%20primas,incorpora%
20en%20un%20producto%20final.

7. CONTROL DEL DOCUMENTO
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Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | JHON JAIRO PULIDO INSTRUCTOR CENTRO 3/11/20 20
EN AGROINDUSTRIAL
GASTRONOMIA | DEL META
8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar inicamente si realiza ajustes a la guia)
Nombre Cargo Dependencia Fecha Razon del
Cambio
Autor (es) | Fabiolavasquez pores Instructor en | CRENTRO 18/05/2022 | Adactacion
Gastronomia | TECNOLOGICO al espacio
DE LA de
AMAZONIA. formacién
Rural.
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Titulacién/Programa/Curso:

PREPARACIONES CON FRUTAS Y
VERDURAS COCIDAS

No. De Ficha:

2553283

Competencia

260201011 preparar alimentos de
acuerdo a la solicitud del cliente.
(equivale a la norma nts usna 001 del
mincomercio, industria y turismo)

Caodigo:
Programa.

63550004 V1

Resultado de Aprendizaje

verificar los procesos realizados e
introduccion acciones de mejoramiento
con base en los resultados de la
evaluacion y conocimientos técnicos

elaborar platos con frutas y verduras
cocidas de acuerdo a los requerimientos
del cliente y la receta estandar.

efectuar mise en place (alistamiento) de
acuerdo con la programacion indicada.

reconocer los distintos métodos de
coccién de acuerdo a procesos técnicos.

interpretar la receta estandar, de
acuerdo con el requerimiento del cliente

manipular los alimentos cumpliendo las
normas vigentes, concretamente las
buenas practicas de manufactura
b.p.m.- y las normas de seguridad
ocupacional.

analizar informacién actualizada sobre
demandas del mercado en el consumo
de frutas y verduras usando las
diferentes fuentes de informacion

Cadigo.

Municipio:

Lugar:

Barrio

Instructor:

FABIOLA VASQUEZ PORTES

Profesion.

TECNICA  PROFESIONAL
GASTRONOMIA.

FECHA:

HORA:

APRENDIZ.

GTH-F-062 V09
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FASE - EJECUCION- EVALUACION

C. | CRITERIO A EVALUAR.

Sl

NO

1 Presenta productos aplicando las BPM vy sustenta a sus
companieros he instructora cuales son las BPM aplicadas.

2 | Explica el significado de los términos expuestos en la formulacion
de las actividades de aprendizaje.

3 | Responde a preguntas sobre terminologia de items contenidos en el
concepto de BPM.

4 | El producto cumple con propiedades organolépticas.

Firma aprendiz: Firma instructor;

D.l.
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OBLIGACION 3

3.1 Registro de Tiempos Sofia Plus del mes de octubre de 2022.

TIEMPO ACT. AFOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES

CENTRO DE
FORMACIGN: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

Preparar almentos de acuerdo con |a orden de producchin y
procadimisnto cnico

RESULTADOS DE APRENDIFAJE

SXOVOSTON ALISTAR MATERIA PRIMA Y UTERSILICS PARS LA FREPARACKIM DE COMIDA TIFCA RURAL TEMIERDSD EX CLERTA
PROCEDIMIENTOS TECKICOS ¥ RECETA ESTANDAR

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FECHA INICIAL: 01/10/2022 00:00:00

FHIFIDOST I REALIEAR LA FREFARACION ¥ TRAMSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TENENDO EN CUENTA RECETA ESTANDAR

mﬂarm WVERFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FIKAL TEKIENDO EN CLUENTA ESPECIFICACIONES TECKICA ¥ RECETA
ESTAMDAR

FECHA FINAL:  3110/2022 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS FBIIOVEET 04 REALLEAR MANESD DE RESIDUGS TERIENDO EN CUENTA LA WORMATIVA AWMBENTAL

FICHA 2811402 - EMPREMDEDOR EM GASTRONOMIA TIPICA RURAL

DE APRENDIZAJE: Proyeciar &l mercado segun 5egmenios y métodos de prondstico

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIFAJE

2010005001 APLICAR EL COMPORTAMIENTO EMPRENDEDOR DE ACUERDS CON REFERENTES CONCEPTUALES ¥ RETOS
PERBOKAL|

[Fomeniar cultura emprendedora s2gan habliidages y ES ¥ FROGLGTIVES
v T

COMPEIENClas pErsonales
RESULTADOS DE APRENDIEZAJE

DETFONEEI0- ESTABLECER CARACTERISTICAS ¥ COMPETENCIAS EMPRENDEDORAS PERSOMALES DE ASUERDO GO BUS
POTENCIAL IDADES, OBIETIVOS ¥ EL ENTORNO

TUIOEIIC- APROPIAR EL PROCESD DE TOMA DE DECISORES PERSONALES EX SU COTEHANDIAD, SEGUIN EL
COMPORTAMENTS EWMPRENDEDOR

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
FH0100ESE- DETERMiRAR RETO DE MNOVACION DE ACUERDO CON MOTIVACIONES ¥ POTENCIALIDADES DEL ENTORKNGO
20100800 DEEERAR PROTOTIFG DE IDEA DE MESOCKD DE ACUERDS CON TECHICAS DE VALIDACION.

0100550 04- FORMULAR MODELD DE NEGOSIO DE ACLERDO GON HERRAMIENTAS OE FLANEACKON ESTRATEGICA.

PRI EMPLEAR CAPACIDAD CREATIVA E MNOVADORA SEGUN ESTRATEGIA EMPRENDEDGORA.

DA ETI0L- ORAR LA IMPORTANCLS DE LA MEGOCIACKSN CON EL EMPRENOMENTD SEGUN LAS NECESIDADES ¥

RELAC .
ELEMENTOS DE LA RESOCIASION. HORAS DEDICADAS EN LA FICHA - &3,00

Manipular alimentos de ACUErs con procedimient tecnico y
nomatya de almenios

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

FGEIN 10801 ESTABLECER LOS MESGOS DE CONTAMBMACIKON DE LOS ALMENTOS v SLIS MEDIDAS PREVENT IVAS SEGLIN
HORMATIVA

TS 10860 DESARROLLAR LOS PROCESGS DE FABRICACI SN, TRANSFORMACION ¥ PREPARACION DE LOS ALIMENTOS
TEMENDEO EN CUENTA LAS BUENAS PRACTICAS DE MAKLFACTURA (BPW)

FEA D8 VALIDAR LA APLIGACION DE LAS BUERAS PRACTICAS DE MAKLIFACTURA EN EL ESTABLECMENTS, DE ACUERDG
SO LA RORMATIVIDAD VIGENTE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: 2859134 - PREPARACIONES COMN FRUTAS ¥ VERDURAS COCIDAS

FICHA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS WSHA DD1 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA ¥ TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ARALIZAR INFORMACION SCTUALFADS BOBRE DEMANDAS DEL MERGADO EN EL OOMSUMO DE FRUTAS ¥ VERDURAS USANDO
LA (NFERENTES FUENTES DE MNFORMACION.

EFECTUAR MISE BN PLACE [ALISTAMIENTS) DE ASUERDD SOM LA PROGRAMASION MDICADA.

ELAL“AR FLATOS CON FRUTAS ¥ VERDURAS GOGIDAS DE ACUERDO A LOS REGUERIWENTOS DEL SUENTE ¥ LA RECETA
ESTAMNDAR
2Bz 738 Page1of & IR T35 Pageaof &
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NTERFRETAR LA RECETA ESTANDAR, DE ACUERDS COM EL REQUERIMENTS DEL CLIENTE.

MARIPULAR LOS ALBMENTOS CUMPLIENDD LAS NMI.&E-\MENTE&_METAIEITE LAZ BUENAS PRACTICAS DE
MAKLFACTIURA BF M- Y LAS MORMAS DE SEGURIDAD OCUPASIO

RECONGCER LOS DISTINTOS METODOS DE COGCKON DE ACUERDO A PROCESOS TECHICOS

VERIFICAR LOS PROCESOS REALIZADOS E INTRODUCGKON AGCIONES DE MEJORAMENTO GON BASE EN LOS RESULTADOE DE
LA EVALLIACION ¥ COMOCMIENT 08 TECKICOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA © 15,00

FICHA
DE APRENDIZAJE:

2503417 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

Fomentar cultura emprendedora s2gin haollidades y
competenclas personales

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

20NEEI0- ESTABLECER CARACTERIETICAR ¥ COMPETENCIAS EWFRENDEDORAS PERSOMALES DE ACLERDO CON B8
POTENCIALIDADES, OBIETIVOS ¥ EL EMTORKO.

TSI APROPIAR EL PROCESD OE TONA DE DECISONES PERSONALES EN S5U COTINANDAD, SEGUN EL
COMPORTAMENTS EMPREMDEDOR

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

eI ENPLES R CAPACEIAD CREATVA E MROVADORA BEGUM ESTRATECLA EMPRENDEDORA.

UTOEEA0E RELACIONAR LA INPORTANCLA DE LA MEGOCIACION COM EL EMPRENDMENTS SEGUN LAS NECESIDADES ¥
ELEMENTOS DE LA KECOCLIACIIN.

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnica y
nomatva de aimeanios

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Z0E0110801 ESTABLECER LOS RIESGOS DE COMTAMPBACION OE LOS ALMENTOS ¥ SUS NEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
HORMATIVA

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

F00501 08I DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACION, TRANSFORMACION ¥ PREFPARACION DE LOS ALIMENTOS
TEMENDO EN CLENTA LAS BUERAS PRACTICAS OF MAKLFACTURA (BFW|

FOOE0T108 VAL AR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAR DE MAKLIFACTURA EN EL ESTABLECRIENTO, DE ACUERDG
COH LA RORMATIVIDAD WGENTE

Preparar almentos de acuerdo con |3 orden de produccian y

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: I taenleo

2EN2 738 Page 3of &

SENA

N

RESULTADOS DE APRENDIZA.JE

FIOOSTON ALISTAR MATERIA PRIMA, ¥ UTENSILICE FARS LA PREPARACION DE COMIDA TIMCA RLRAL TENIEKDD EN CLUENTA
FROCEDIMIENTOS TECKICOS ¥ RECETA ESTANDAR

SEIISTIE REALIZAR LA PREPARACION ¥ TRAMSFORMACION DE LOS ALINENTOS TEKIENDS EN CUENTA RECETA ESTAKDRR

HTNIMTM VERFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTD Filal TERIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECKICA ¥ RECETA
ESTAMDAR

JBQI0V0ST 4 REALIFAR WAKEND DE RESIDUCE TEKIENDO EN CUENTA LA NORMATIVE AMBEMTAL

- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Froyecaral

RESULTADOS DE APRENDIZA.JE

2810005001 APLICAR EL COMPORTAMIENTO EMPRERDEDOR DE ACUERDD OON REFERENTES CONCEPTUALESY RETOS
PERSOHALES ¥ PRODUCTIVOS

05N DETERMIKAR RETO DE MKOVACION DE ACUERDS CON MOTIMACIONES ¥ POTEMCIALIDADES DEL ENTORNG.

0 segin sag ios y mabodos de prondstico

0SS DESERA R PROTOTIFO DE IDEA DE MEGOCKD DE ACUERDD CON TECKNICAS DE VALIDACION.

0504 FORMULAR NODELD DE NEGOCIO DE ACUERDO CON HERRAMIENTAS DE FLANEAGKOM ESTRATEGICA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA ©

FICHA
DE AFPRENDIZAJE:

2503408 - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

Fomentar cultura emprendedora segun haollidades y
competenclas personales

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

20nEEI0- ESTABLECER CARACTERISTICAS ¥ COMPETENCIAS EWFRENDEDORAS PERSOMALES DE ACUERDO CON 515
POTENCIALIDADES, OBJETIVOS ¥ EL EMTORNO.

TSI APROPIAR EL FROCESD OE TOMA DE DECISONES PERSONALES EN 5U COTINANDAD, SEGUN EL
COMPORTAMENTS EMPREMDEDOR

FUTINEAA ENPLES R CAPACTIAD CREATIVA E MHOVADORA BEGUN ESTRATECLE EMPRENDEDORA

= COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

PUTOTEEA0A- RELACIONAR LA INPORTANCLA DE LA MEGOCIACION COM EL EMPRENDMENTS SEGUN LAS NECESIDADES ¥
ELEMENTOS DE LA KECGOCLACHIN.

22 738 Pagedof &
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EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
[ FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL | EVENTO | HORAS |

. . Manipular alimentos de acuerdo con procedmiento téenico y TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: nomativa de slimenios
RESULTADOS DE APRENDIZAJE

050110801 EATABLECER LOS RESGES DE CONTAMMALION DE LOS ALMENTOS ¥ SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN ACTIVIDADES ADICIONALES

HORMATIVA.

0501108 DESARROLLAR LOS PROCESOS DE FABRICACKN, TRANSFORMACKIN ¥ PREPARACION DE LOS ALIMENTOS

TEMENE BN CLENTA LAS SLIEWAS PRACTICAS DF MARUFACTLRA (BPM) FECHAINICIAL | FECHAFINAL | _ ACTVIDAD | HORAS |
U801 108 VALICIAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN EL ESTABLECMIENTO, DE ACUERDO 002022 032022 OTROS 00

LK LA MO FMATIVIDA D VIGENTE

D20z Darva022 OTROS 00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 13.00

PTEFIBF almenios de acuerdo con la orden de mmﬂ]‘
procadimiznto técnien

RESULTADDS DE APRENDIZAJE

FEOIOUSET 01 ALISTAR MATERLA PRIMA Y UTERSILIOS FARA LA PREPARACION DE cOMIDA TIFCA RURAL TENIEKDS EN CUENTA
PROCEDIRIENTOS TECHICOS ¥ RECETA ESTANDAR

SEINOST I REALIZAR LA PREPARACION ¥ TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS TEKIERDD EN CLENTA RECETA ESTAKDAR

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
INSTRUCTOR: FABIOLA VASQUEZ PORTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

HI"&I‘GTM VERFICAR LA CALIDAD DEL PRODUCTO FIKAL TERIENDO EN CUENTA ESPECIFICACIONES TECKICA ¥ RECETA
ESTAMDAR

JBIIVOET M REALIZAR MAKED DE RESIDUGE TERIERDO EN CUENTA LA HORMATIVA AMBEMTAL

. COMPETENCIA DE APRENDIZAsE:  PTOY2CHr 8l mersadn segun segmentos y metodos de prondetic

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
005801 APLICAR EL COMPORTANIERTO EMPRERDEDOR DE ACUERDD CON REFERENTES CONCEPTUALES ¥ RETOS
PERSORALES ¥ PRODUCTIVES
2010005000 DETERMINAR RETO DE MNeOVASION DE ACUERDS CON MOTIVASIONES ¥ POTENCIALIDADES DEL ENTORNG
20100050 DISERAR FROTOTIFO DE IDEA DE MEGOGIO DE ACUERDO CON TECNICAS DE VALIDAGION

00504 FORMULAR MODELD DE NEGOGCIO DE ACLERDO CON HERRAMIENTAS DE PLANEACKON ESTRATEGICA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  147.00

B2 738 Page Sof 6
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3.2 Registro de asistencias de formacion en Emprendimiento en gastronomia tipica rural matriculada en la ficha 2593408,

2593417, 2611403, 2659134.
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OBLIGACION 4

4. Registro de inscritos en la formacion de preparaciones con frutas y verduras cocidas matriculada con la ficha 2659134.

PREPARAR S DE ACUERDO ALA SOLIGITUD DEL CLENTE.
(EQUIVALE A LANORMANTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMO}
PREPARACIONES CON FRUTAS ¥ VERDURAS COCIDAS

o

ELABORAR PLATOS CON FRUTAS Y VERDUS

N DE AUMENTOS DE FRUTAS Y VERDURAS
PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y VERDURAS COCIDAS
PREPARACION EN FRUTAS ¥ VERDURAS COCIDAS

Ruta de Aprendizaje

Nombre de s Ruta de Aprendizaje”

Powersd by SENA 2013 = Bogots - +a108

v - B8 x G Cores: Fabioa Visquez Portes - X | @ (1) Whatsapp. X So Sofe x o+ v - B8 x
Sk O @ <« C A Nossseguro | senasofiaplus.edu.co/sof o alface e # 0@
e =
arius K & FABIOLA © mtadeadetess WLMSSENA  @CambarCiave  Sak &
e
me 2y
m+ . : e
E+ 2 Disafio Cuncutar Asociar Aprendiz a una Ruta de Api J]
e o
o de bisqued:
R+ # Ejecucion de la Formacion it
e
e+ . o Ficna do 2659134 - PREPARACIONES CON FRUTAS Y
e Cractarasccn VERDURAS COCIDAS =4
Rute e Aprenczser  FORTALECIMIENTO BELEN wia
Consuttar Aprenices
La operacion Aso: realizo exitosamante. Hado: 25 Aprendiz{ces) asaciado(s) a la Ruta de Aprendizaje: FORTALECIMIENTO
iz  una Ruta g BELEN. Se ha envia > 2los aprendices asociados  Ia futa
Apcen
Evaluar Ruta de Apreadizaje
e aizaje Masiv
SOFIA Pius v Powersd by SENA -~ © SENAZ !
x @ 4 A B o3 A B 2 A B ~ - x

Reporte de Inscripciones |

2859134

PREPARACICHES COM FRUTAS Y
COCIDAS

ARDREA PAOLA PRECIADD MENDIETA

ARACELLY PIEDRAHITA

BETTY BARRAGAN TORREJAND

BETTY CASTARD CTARDON

CLAUDLA OROZC0 PIEDHRAHITA

CC - 10062 10281

COMSLIELD MOT TA WALDERRAMA

CC - 4062TE24

OEYS1 AL EJARNDEA LLANOS SRAND

1115782717

EDMA ROCIO GALLEGO CALDEROM

OO - 40084127

GLORIA ELMEENIA VALEMZUELA ANTURY

CC - 40093337

GLORIA LUCIA RODRMSUEZ CEROUERA

GG - 17ES5353

JHOM JAIRD SANTANL LA MESA

i | CC - 1018066203

JULLAN EDUARDO TORRES MOSOLUIERA

OO - 1006506381

JULIAMA SOTO GOMIALEZ

CC - 3627E383

LECOHNOR PEREZ

CC - 1115722 7Ed

LILEANA MOLIMNA CASTARD

CE - 10062 10GAE

LENA MARCELA SILWA FESUERDWA

GG - 17ES1EAT

LIRS HUMBERTO GALLESD ORDOMEZ

LUZ DELCY LLAMOS MOTTA.

MARILA ZEMEIDA PIEDRAHITA CARDONA

HOHELY RAMIREZ BARRAGAN

L GA LILIAMA MOSCHIERSA,

DS LA A TICLO ME D,

CC - 1117420508

oG- 356

YEMETH RODRIGUEE

CC - 17ES4TT T

YWECID ACOSTA PIEDRAHITA
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OBLIGACION 7

7.1 Reporte de juicios de evaluacion para la formacién en Emprendimiento en gastronomiatipica
rural matriculada en las fichas 2593408, 2593417, 2659134.

1
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g
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8
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8
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E F

Reporte de Juicios de

Fecha del Reporte: 24/10/2022
Ficha de Caracterizacién: 2593408
Cégigo: 66210582
Version: 2

Denominacién:

Estado de la Ficha de Caracterizacion:

EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL
EN EJECUCION

Fecha Inicio: 08/07/2022
Fecha Fin: 30/11/2022
Modalidad de Formacién: PRESENCIAL
Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
Tipo de D ,""‘ de D ',lNombre - |Apellidos VWEstado vW(anpelencia
Cr Fin124An316 IRy ISNETH IcaviRia RIOS [EN EORMACION [3794R - Dranarar alimantns de acuardn con 12 arden de oduecian (7]
Hoja @ [ ] v
O
Reporte de Juicios de Evaluac
24/10/2022
cion: |2593417 ]
"56210582
2

EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL

e Caracterizacion:
08/07/2022
30/11/2022
PRESENCIAL

cian:

EN EJECUCION

18 - REGIONAL CAQUETA
x 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

Numero de Documen leombre - |Apellidos ,lEslado ,WCompelencia ,WResuh
AnnR412147 Inavingon [BASTOS VAL ENCIA ELLEORMACION 137948 - Prenarar alimentos de acnsrdn con 1 ordsn de nmduceidn o Teoneai (=]
Hoja ® [
Reporte de Juicios de
Fecha del Reporte: 24/10/2022
Ficha de Caracterizacién: 2659134
Cogigo: 53550004
Version: 1
Denominacion: PREPARACIONES CON FRUTAS Y VERDURAS COCIDAS
Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
Fecha Ini 11/10/2022
Fecha Fin: 15/12/2022
Modalidad de Formacién: PRESENCIAL
Regional: 13 - REGIONAL CAQUETA
Centro de Formacién: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
Tipo de D Nu de D Nombre Apellidos Estado Competencia
cc 1006410291 CONSUELO MOTTA VALDERRAMA EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD
CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCC
== ATTIETETR Yo T=TaTT Ty e crmmmmn A PMCDADAD ALMETTAS AE ARIEAnA A A CALER
Hoja ® [«I ]
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OBLIGACION 8

8.1 pantallazo registro en la plataforma de la agencia publica de empleo de aprendices de la
formacion en Emprendimiento en gastronomia tipica rural matriculado con la ficha 2593417.

< 89 a Gastronomia Puerto Rico [} @

Daniela , Luz Dely, Luz Maria, L..

Aprendices de
Formacion SER
2022 73

Se reqistré tu respuesta,

Google no cred ni aprobd este contenido. Denunciar
Erivacidad

Google Formularios

maryluz velasquez

senA Agencia Publica

/A DEEMPLEO

Aprendices de
Formacioén SER 2022

Se ha registrado tu respuesta.

Este comtenido no ha sido creado ni speobado por Google.
Notificar uso inadecundo - Té&rmines del Seevica - Polilica

de Procacidod

Agencia Publica

DE EMPLEO

Aprendices de
Formacioén SER
2022

Se registro tu respuesta.

Google no cred ni aprobd este contenido. Denunciar

e Google Formularios
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OBLIGACION 11

11. Imégenes fotograficas de la participacion del programa Sena Emprende Rural en la Feria Expo
Caqueta.

3 ® U
I s R
SENA PRESENTE
EN EXPOCAQUETA 2

L Show Gastronémico,
Muestra AgroEmpresarial
Rural, Empresas Fondo
Emprender, Expresiones
Artisticas y Mucho Mas...
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OBLIGACION 13

13. formato de estructura de seguimiento integrado y herramienta de seguimiento a la formacién

Emprendedor en Gastronomia Tipica Rural de las fichas 2487992, 2487273, 2508886, 2553283,
2577965.

o R = o | 3T e
- B iz Formato coni Insertar A
D & Calibri - Nimero - o~ f Z T
Bg - [# Dar formato como tabla » | & Eliminar ~ -
Pegar N K S $ 9% €0 00 - Ordenary  Buscary
v = % oo 540 E: - .
o b 2 stilos de celda Formato ¢ - :
- = - N filtrar ~  seleccionar ~
Portapapeles = Fuente [ Alineacién [ Ndmero = Estilos. Celdas Edicién ey
Su licencia no es original y puede ser victima de una falsificacion de software. Evite |as interrupciones 5 T P P
o OBTENGA OFFICE AUTENTICO g yp . P . . P Obtenga Office auténtico Més informaciéon x
y mantenga sus archivos a salvo con una licencia original de Office hoy mismo.
AE7 - fe || 3000000 v
G H 1 J K L M L) o P e} 5] 5 T u Y E
i GEORREF!
z INFORMACION GENERAL
vomcaim [ JURINEEI scoron. | FEMAZIONMES | Couliomcna [ MEADE | AR [r— et ol ] [——— L
Rinconcito solanense, nace de
Ia formacion emprendedor en
SOLAND Negocio gastronomia tipica rural con la Activacon WENTA DE PRODUCTOS Y
0 CAQUETA GASTRONOMIGO. HOAPLIGE MO APLICA nga‘ Activa necesidad de ofertar productos FROFIO ventas SERWICIOS A LA POELACION | NOAFLICA
de calidad en el municipio de LOCAL DEL MUNICIFIO
solano que logre la inovacion y
sceptacion de |a poblacién.
.
FRiicuaras Pao, nacio conla
necesidad de ofrecer platos
SAN JOSE i gastronomicos won productos - WENTA DE PRODUCTOS Y
(=75.97337) | 2 GRSTRONOHICD. HoARLICE WO APLICA ;gm"” Activa | autotanos de la region, la cual PROPIO olaCON)  GrpCing A LA POBLACION | MO APLIGA
ural estaconformada por 2 familias ventas LOCAL DEL MURICIFID
emprendedoras del municipio de
. San Joss del Fragus.
RESTAURANTEEL PIAL,
nacio con la necesidad de
Negocio ofrecer platos gastionomicos. Activacon WENTA DE PRODUCTOS Y
7IE55°0 | DONCELLD GasTROOMIG roseLa O APLICA g Aotiva utctonosdela | PROFID SERWICIOS ALA POBLACION | NOAPLICA [+]
4 ... | CREACIGN'UP 2022 GPs 2022 ® ™
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OBLIGACION 16

16.1 Link de enlace a la carpeta del Drive del portafolio de los instructores SER 2022 del mes de
octubre.

[ ]
SEN,

7/\VA OneDrive £ Buscar 53 ? Fabiala Vasquez P...

Alba Luz Mendez Rojas $ Cargar v =g Compartir @ Copiar vinculo S Sincronizar é Descargar = QOrganizar ¥ o
F3  Alba Luz Mendez Rajas
Nuestros archivos -+ > PROGRAMA SER 2022 > PORTAFOLIO INSTRUCTORES 2022 > FABIOLA VASQUEZ PORTES > 9. OCTUBRE =
[ Nombre v Modificado ~ Modificado por ~ Tamafio de archi... ¥ Compart
8 LCH Fabiocla Vasquez Portes El lunes a las 440 PM Fabiola Vasquez Portes 9 elementos & Compar
_& OBLIGACIONES CONTRACTUALES El lunes a las 4:39 PM Fabiola Vasquez Portes 9 elementos £ Compar

Obtener las aplicaciones de
OneDrive

Volver a la version clasica de
OneDrive
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