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ETAPA CONTRACTUAL 
FORMATO
INFOME DE SUPERVISIÓN

	INFORME DE SUPERVISIÓN No.  CO1.PCCNTR.3692728 del 06/09/2022

	DIRECCIÓN, ÁREA, REGIONAL O CENTRO ORDENADORA DE GASTO:
	CENTRO PARA EL DESARROLLO DEL HÁBITAT Y LA CONSTRUCCIÓN

	SUPERVISOR DEL CONTRATO:
	Yeisson Aris Parra Mosquera

	APOYO A LA SUPERVISIÓN:
	

	CONTRATO No:
	C01.PCCNTR.3692728

	TIPO DE CONTRATO:
	Prestación de servicios

	OBJETO:
	Suministrar almuerzos y refrigerios para los aprendices en formación titulada del Centre para el Desarrollo del Hábitat y la Construcción.

	VALOR:	
	$ 49.045.070

	CONTRATISTA:
	Julio Cesar Saenz Castillo

	NIT:
	98.575.959

	LUGAR DE EJECUCIÓN:
	Centro para el Desarrollo del Hábitat y la Construcción

	FECHA DE SUSCRIPCIÓN:
	20/05/2022

	FECHA DE INICIO:
	20/05/2022

	PLAZO INICIAL DEL CONTRATO:	
	El plazo de ejecución del contrato será de nueve (9) meses, contado a partir del cumplimiento de los requisitos de perfeccionamiento, legalización y ejecución del contrato (entiéndase registro presupuestal y aprobación de la garantía única), en todo caso no podrá exceder del 31 de diciembre de 2022. Finaliza el 30/12/2022 

	PRÓRROGA 
	N.A

	ADICIÓN No.
	4.000.000

	SUSPENSIÓN No.
	N.A

	FORMA DE PAGO:
	Tres pagos por el 33.33%






	OBLIGACIONES
	ACTIVIDADES REALIZADAS
	PRODUCTO

	1. La empresa proveedora deberá presentar los permisos reglamentarios de sanidad
y los certificados de manipulación de alimentos de todas las personas involucradas
en la preparación de los alimentos.
	REG.INVIMA: NSA-0007002-2019 PANADERIA SAN MIGUEL.
El contratista entrego los certificados vigentes de manipulación de alimentos 
	Certificado de manipulación de alimentos y registro Invima.

	2.  El lugar para preparar los alimentos no podrá estar a más de 1:30 horas del Centro
de Formación, de tal forma que la calidad y presentación del producto no se
deteriore por el transporte y las condiciones climáticas.
	Los alimentos se preparan en la Panadería San Miguel,  calle 57 no.41-30. Ubicada a unos 20 minutos del Centro de Formación
	Ubicación del lugar donde preparan los alimentos a unos 20 minutos del Centro de Formación 

	3.  La empresa deberá contar con vehículo especial para el transporte de alimentos,
dicho transporte deberá cumplir con las especificaciones de ley para estos casos.
	La empresa tiene vehículo para el transporte de alimentos 
	La empresa tiene vehículo para el transporte de alimentos

	4.  La empresa proveedora dispensará los alimentos en la sede Pedregal Complejo
Norte SENA, en el SENA Complejo Norte o en el SENA Buenos Aires, en todo
caso deberá garantizar la entrega en cualquier sede del SENA.
	El contratista entregó los refrigerios solicitados en la sede del Centro de Formación ubicada en el complejo norte 
	- 18:  Gaseosa (9 onzas) y  Milanesa de Pollo con Arepa para curso de brigadistas.
- 250:   Cajita de jugo tetra pack (200 Ml) y   Sándwich de 250 gramos para el  encuentro regional de arte y cultura
- 125:   Tarro de Agua de 300 ML y  chocolatina pequeña para el  encuentro regional de arte y cultura
- 24:   Cajita de jugo tetra pack (200 Ml)   Palito de queso de 110 gramos para expo Camacol
- 16:  Gaseosa (9 onzas) y  empanada para expo Camacol
- 90:  Cajita de jugo tetra pack (200 Ml)  Hamburguesa de 250 gramos para caminata ecológica
- 90:   Tarro de Agua de 300 ML y  chocolatina pequeña para  caminata ecológica
- 16:   Gaseosa (9 onzas) y   Pastel de jamón y queso  para expo Camacol 
- 20:   Gaseosa (9 onzas) y  Milanesa de Pollo con Arepa para expositores expo Camacol
- 16:  Gaseosa (9 onzas) y  empanada para expo Camacol
- 16:  Gaseosa (9 onzas) y  empanada para expo Camacol
- 160:  Gaseosa (9 onzas) y  Porción de torta maria luisa 90 gramos para graduación.
- 910:  Gaseosa (9 onzas) y paquete de galleta salada para día de la Antioqueñidad
- 910:  Gaseosa (9 onzas) y Arepa con carne desmechada para día de la Antioqueñidad
- 70:   Tarro de Agua de 300 ML y  chocolatina pequeña para   día de la Antioqueñidad
- 640:  Gaseosa (9 onzas) y  Pastel de Arequipe para día de la Antioqueñidad 
- 150:   Cajita de jugo tetra pack (200 Ml) y   Sándwich de 250 gramos para día de la Antioqueñidad.

	5.  Los empaques y recipientes donde se sirven los alimentos deberán cumplir con
todas las normas técnicas de sanidad exigidas por el órgano competente.
	Los alimentos son empacados en plástico, tetrapack, cartón ecológico
	Los alimentos son empacados en plástico, tetrapack, cartón ecológico

	6.  Los alimentos deben ser entregados por el contratista en empaque individual
debidamente sellado, rotulado con fecha de vencimiento.
	Los alimentos entregados por el contratista se entregaron en empaque individual y cada uno con la indicación de la fecha de vencimiento
	Empaque individual por refrigerio, rotulado con fecha de vencimiento

	7.  Al procesar los alimentos el proveedor deberá garantizar que fueron elaborados
cumpliendo las normas de higiene mínimas requeridas en su fabricación, de conformidad con el Decreto 3075 de 1997, o la norma que lo modifique, adicione o
sustituya.
	REG.INVIMA: NSA-0007002-2019 PANADERIA SAN MIGUEL.
El contratista entrego los certificados vigentes de manipulación de alimentos
	Certificado de manipulación de alimentos y registro Invima.

	8.  El contratista deberá responder ilimitadamente por todo daño a la vida o a la salud
ocasionado a terceros provenientes del consumo de los alimentos suministrados en
estado de adulteración, alterado, contaminado, acuoso, falsificado de conformidad
con el Decreto 3075 de 1997. o la norma que lo modifique, adicione o sustituya.
	A la fecha no se han presentado reclamaciones o demandas por daño a la vida o la salud por el consumo de los alimentos
	N/A

	9.  Realizar el suministro de conformidad con lo solicitado por Centro para el Desarrollo
del Hábitat y al Construcción y en el lugar indicado.
	A la fecha se han realizado 18 solicitudes de pedido del 23 de julio al 7 de septiembre de 2022 
	18 solicitudes debidamente entregadas

	10.  Ejecutar el objeto en los plazos establecidos, bajo las condiciones económicas,
técnicas y financieras de acuerdo con la invitación y la propuesta presentada por el
contratista.
	El Centro de Formación solicitó dieciocho (18) pedidos para actividades en cumplimiento del plan de bienestar, dichas actividades tenían una duración de cuatro (4) horas 
	18 solicitudes de pedido del 23 de julio al 7 de septiembre

	11. Entregar los servicios con seriedad, responsabilidad, profesionalidad, eficiencia,
Oportunidad y calidad.
	El Centro de Formación solicitó dieciocho (18) pedidos para actividades en cumplimiento del plan de bienestar, dichas actividades tenían una duración de cuatro (4) horas
	18 solicitudes de pedido del 23 de julio al 7 de septiembre

	12. Acatar las instrucciones que para el desarrollo del contrato le imparta el SENA por
conducto del Supervisor.
	El contratista entregó los pedidos solicitados por el Centro de Formación según los lineamientos establecidos
	18 solicitudes de pedido del 23 de julio al 7 de septiembre

	13. No acceder a peticiones o amenazas de quienes actúen por fuera de la ley con el
fin de obligarlos a Hacer u omitir algún acto o hecho, debiendo informar
inmediatamente al SENA a través del Supervisor acerca de la ocurrencia de tales
peticiones o amenazas y a las demás autoridades Competentes para que se
adopten las medidas y correctivos que fueren necesarios.
	El contratista no reporta  peticiones o amenazas de quienes actúen por fuera de la ley
	N/A

	14. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud y
pensiones y presentar los documentos respectivos que así lo acrediten, de
conformidad con lo establecido en el Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 05 de
marzo de 2003, la Ley 789 de 2002, Ley 828 de 2003, Ley 1150 de 2007 y demás
que las adicionen, complementen o modifiquen
	Planillas de pago de la seguridad social del mes de julio, agosto y septiembre
	Planillas de pago de la seguridad social del mes de julio, agosto y septiembre

	15. Reportar de manera inmediata cualquier novedad o anomalía, al Supervisor del
contrato.
	El contratista no reporta novedades o anomalías 
	N/A

	16. Guardar total reserva de la información que por razón del servicio que presta en
desarrollo de sus Actividades, ya que es de propiedad del SENA, salvo
requerimiento de autoridad competente.
	No se tiene reporte que el contratista haya violado el manejo confiable de la información
	N/A

	17. De conformidad con los artículos 52 y 56 de la Ley 80 de 1993, EL CONTRATISTA
responderá civil y penalmente por las acciones y omisiones en las que incurra en la
ejecución de este contrato. Por su parte, EL SENA se obliga a brindar el máximo de
colaboración y apoyo al CONTRATISTA para la Correcta ejecución del objeto
contratado, así como a pagar su valor en la forma pactada. Las demás obligaciones
que sean del carácter de los bienes entregados, como resultado del presente
proceso de contratación.
	No se han presentado situaciones que indiquen que el contratista deba responder civil o penalmente
	N/A

	18. El contratista se obliga a mantener al SENA indemne de cualquier reclamación
provenientes de terceros que tengan como causa las actuaciones del contratista.
	No se han presentado reclamaciones de terceros
	N/A

	19. El contratista, por el hecho de presentar propuesta, se somete al cumplimiento
estricto de las normas ambientales que aplique dentro de sus actividades para la
protección de los tres recursos agua, aire y suelo.
	En la entrega de los pedidos el contratista cumple con las normas ambientales
	En la entrega de los pedidos el contratista cumple con las normas ambientales

	21. El contratista, deberá constituir las garantías exigidas dentro de los dos días hábiles
siguientes a la firma del contrato – aceptación de la oferta.
	El contratista entrega las garantías en los tiempos establecidos
	Pólizas

	22. El contratista deberá prorrogar y/o adicionar las garantías, en la misma proporción
de las prórrogas y/o adiciones que se le llegare hacer al contrato.
	No se han realizado prorrogas o adiciones
	N/A

	23. El contratista deberá proceder de conformidad con las instrucciones impartidas por
el Gobierno Nacional a la Luz de la emergencia Sanitaria generada por la Pandemia
del Coronavirus COVID-19 mediante Decreto 457 de Marzo 22 de 2020, los
concordantes y subsiguientes, se hace necesario el acompañamiento y aplicación
del mismo dentro del término de duración de la emergencia sanitaria por parte del
futuro contratista en la ejecución del contrato en la medida de abordar, acompañar y proteger al personal que de acuerdo a las excepciones otorgadas por la ley
deberán prestar sus servicios dentro del Centro.
	En las jornadas se aplicaron las normas según lo establecido por el gobierno nacional
	N/A

	24. Mantener los precios presentados en la propuesta, salvo cambios de fuerza mayor,
o que sea requerido el cambio de precio o variación en las especificaciones técnicas
de los elementos o productos finales a suministrar, previa solicitud y autorización
por parte del SENA, lo anterior por necesidades del servicio.
	El contratista no ha realizado variaciones en los precios presentados en la propuesta
	Factura

	25. Contar con los permisos y licencias requeridas por la ley, en atención a la
normatividad vigente, al igual de contar con un personal idóneo y calificado.
	En la presentación de la propuesta se entregan los documentos establecidos para este tipo de contratos
	En la presentación de la propuesta se entregan los documentos establecidos para este tipo de contratos





	FECHA

	No. DE FACTURA
	VALOR A CANCELAR
	VALOR EJECUTADO
	SALDO DEL CONTRATO
	PORCENTAJE DE EJECUCIÓN FINANCIERA
	PORCENTAJE DE EJECUCIÓN FÍSICA

	
	
	
	
	
	
	No. de días ejecutados
	%

	
	
	$ 17.557.500
	$ 17.557.500
	$ 31.487.570
	38.98%
	42 días
	19%

	
	
	$ 12.384.700
	$ 29.942.200
	$ 19.102.870
	61,05%
	109 días
	48,66%




OBSERVACIONES

A la fecha no se ha realizado adición al Contrato No. C01.PCCNTR.3692728 del 20/05/2022.
Se realizaron 18 solicitudes de pedido para el día del aprendiz, apropiación de espacios de ciudad, semillero de liderazgo, día de la antioqueñidad, lo que corresponde a una factura de $12.384.700. 

[image: ]

Toda la información contractual y de ejecución correspondiente al CO1.PCCNTR. 3692728, se dispone manera física en la oficina de bienestar al aprendiz del centro de formación, así como de manera digital.
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YEISSON ARIS PARRA MOSQUERA
Profesional Bienestar al Aprendiz
Supervisor del Contrato
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