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1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD QUE LA ENTIDAD ESTATAL PRETENDE
SATISFACER CON LA CONTRATACION:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares en cumplimiento de su mision institucional, la
cual tiene por fin proveer soluciones logisticas focalizadas en abastecimientos Clase |,
Clase lll e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a otras entidades del
Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestién de otros bienes
y servicios, requiere el "APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA LAS
DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES” con el propésito de satisfacer las necesidades de los
militares que estan prestando sus servicios.

De acuerdo al Capitulo Il del Decreto No. 4746 del 30 de diciembre de 2005 y modificado
mediante Decreto 1753 del 27/10/2017, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares tiene
por objeto “...ejecutar las actividades de apoyo logistico y abastecimiento de bienes y
servicios requeridos para atender las necesidades de las Fuerzas Militares...” y dentro de
sus funciones generales de acuerdo al Numeral 6 del Articulo 7 del Capitulo Il del mismo
Decreto: “...Administrar casinos, camaras de oficiales y suboficiales, ranchos de tropa,
almacenes, tiendas y demas actividades que procuren el bienestar del personal de las
Fuerzas Militares, cuando las normas legales asi lo permitan...”. En virtud de este Decreto
la Regional Llanos Orientales, para satisfacer sus necesidades logisticas y de
abastecimientos, respecto a los requerimientos de las Unidades Militares, requiere adquirir
“APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y
OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS
ORIENTALES” que satisfagan los requerimientos puntuales, a través de los consolidados
de cada Unidad, dando Cumplimiento a los contratos interadministrativos celebrados entre
las Fuerzas Militares y la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, cuyo objeto es el
“Suministro de estancias alimenticias para el personal de soldados de las Fuerzas
Militares”, motivo por el cual se hace pertinente adelantar el respectivo proceso de
contratacion.

Asi mismo la ejecucion de los respectivos contratos, ird de acuerdo a los contratos
interadministrativos que celebra la Agencia Logistica con las Fuerzas Militares, los cuales
sirven de sustento para una ejecucion parcial o total de los subcontratos que realiza la
entidad, como lo es el presente proceso a celebrar y ejecutar

NOTA: Consecuentemente a lo anterior la ejecucion del presente proceso dependerd
exclusivamente de los requerimientos y necesidades de las Unidades Militares.

2. DESCRIPCION DEL OBJETO A CONTRATAR CON SUS ESPECIFICACIONES
ESENCIALES E IDENTIFICACION DEL CONTRATO A CELEBRAR
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OBJETO: " APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES
FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA REGIONAL
LLANOS ORIENTALES"

2.1 CLASIFICACION DE BIENES Y SERVICIOS UNSPSC:

El (Servicio) objeto del presente proceso de seleccidn esta codificado en el clasificador de
Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a continuacion:

Grupo | Segmento | Familia | Clase | Producto Nombre
E 50 5020 | 502023 | 50202300 Bebidas no alcohdlicas
E 50 5013 | 501317 | 50131700 Productos de leche y mantequilla
E 50 5013 | 501318 | 50131800 Queso
e | s | soio |soioa | sorspaco | MeMefoey celanes  peses de e
E 50 5019 | 501923 | 50192303 | elado de Sag%guhrffgﬁgglggz”e de helado
E 50 5030 | 503075 | 50307500 Subproductos de frutas frescas
E 50 5019 | 501925 | 50192500 Sandwiches y panecillos con relleno
E 50 5020 | 502023 | 50202301 Agua
E 50 5020 | 502023 | 50202302 Hielo
E 50 5018 | 501819 | 50181900 Pan y galletas y pastelitos dulces

Fuente: https://www.colombiacompra.gov.co/clasificador-de-bienes-y-servicios

2.2 ESPECIFICACIONES TECNICAS:

La determinacién de las especificaciones técnicas de los productos que se relacionan a
continuacion, son las sefialadas en el presente proceso, las cuales son las establecidas por
la entidad.

DEPARTAMENTO DEL CASANARE

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE I‘dgggi
1 |REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 ML UNIDAD
2 |CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD
3 |CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD
4 |BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
5 | LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD
6 |BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD
7 |HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO
8 | QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO
9 |YOGURT DE 150 ML UNIDAD
10 |AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD
11 | SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMA Y JAMON X 120 GR UNIDAD
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12 | PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADA DE 1000 GR KILO
13 | YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD
14 | BEBIDA CARBONATADA PET 25LT UNIDAD
15 | BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 |BEBIDA CARBONATADA A BASE DE MALTA PET 200 ML UNIDAD
17 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
18 |KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD
19 |LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD
20 |GALLETATIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4 UNIDADES UNIDAD
21 | GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3 UNIDADES UNIDAD
22 | GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4 UNIDADES UNIDAD
23 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD
DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE agggg
1 REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 ML UNIDAD
2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD
3 CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD
4 BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD
6 BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD
7 HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO
8 QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO
9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD
10 |AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD
11 | SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMA Y JAMON X 120 GR UNIDAD
12 | PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADA DE 1000 GR KILO
13 | YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD
14 |BEBIDA CARBONATADA PET 25LT UNIDAD
15 |BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 |BEBIDA CARBONATADA A BASE DE MALTA PET 200 ML UNIDAD
17 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
18 |KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD
19 |LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD
20 |GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4 UNIDADES UNIDAD
21 | GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3 UNIDADES UNIDAD
22 | GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4 UNIDADES UNIDAD
23 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD
DEPARTAMENTO DEL VAUPES
ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE Il\Jlllélglgi
1 REFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 ML UNIDAD
2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD
3 CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD
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4 BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD
6 BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD
7 HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO

8 QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO

9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD
10 | AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD
11 | SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMA Y JAMON X 120 GR UNIDAD
12 | PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADA DE 1000 GR KILO

13 | YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD
14 |BEBIDA CARBONATADA PET 25LT UNIDAD
15 |BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
16 | BEBIDA CARBONATADA A BASE DE MALTA PET 200 ML UNIDAD
17 | GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
18 |KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD
19 |LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD
20 |GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4 UNIDADES UNIDAD
21 |GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3 UNIDADES UNIDAD
22 | GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4 UNIDADES UNIDAD
23 |HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD

De conformidad con el estatuto tributario los productos anteriormente mencionados estan
regulados por el Estatuto Tributario.

El oferente debera cumplir con las Especificaciones Técnicas del presente proceso, se debe
dar cumplimiento a lo establecido en las fichas técnicas establecidas

Los pedidos los debe entregar el contratista en cada uno de los comedores de tropa segun
indicaciones de la Agencia Logistica, La frecuencia de entrega en los diferentes comedores
de tropa puede variar de acuerdo a las necesidades y partes suministrados por las Unidades
Militares

La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas
de acuerdo, suscritas y avaladas por las partes.

NOTA 1: En el evento de requerirse productos considerados como Productos de Refrigerios
gue no estén incluidos en el cuadro anterior y por solicitud de las Unidades Militares se
requiera, la AGENCIA LOGISTICA REGIONAL LLANOS ORIENTALES podra incluirlos
mediante acuerdo previa negociacion del precio en condiciones del mercado para lo cual
debe tener previa aprobacion del supervisor y el ordenador del gasto; asi mismo supervisor
del contrato procedera a requerir al contratista su capacidad para suministrar dichos bienes,
el cual debera cotizar y el supervisar verificar que el valor cotizado se encuentre dentro de
los precios de mercado. Dicho acuerdo hara parte integral del presente contrato y llevara el
visto bueno del supervisor y aprobacion del ordenador del gasto de la ALFM.

Los funcionarios designados por la Regional son los Unicos autorizados para realizar los
pedidos semanales, los cuales se realizaran la semana anterior a las fechas de entrega (de
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lunes a viernes), el requerimiento o pedido a través del correo electrénico, en el que se
describiran los productos y cantidades requeridas; si se presenta modificacion de los
pedidos y tiempos de entrega.

NOTA 2: El contrato serd adjudicado de manera Global, y el contrato serd ejecutado de
acuerdo a las necesidad de los comedores de tropa.

NOTA 3: Durante la ejecucion del contrato adjudicado, la facturacién se debera hacer de
forma separada por grupos de productos, asi:

> A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS

ITEM DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE I\L;IEI[I;)ISR GRUPO

1 CONO DE HELADO DE LECHE X 100 GR UNIDAD

2 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD

3 QUESO DOBLE CREMA X 1000 G KILO

4 YOGURT DE 150 ML UNIDAD

5 AVENA NATURAL LIQUIDA DE 200 ML UNIDAD | LACTEOS
6 YOGURT CON CEREAL X170 GR UNIDAD

7 KUMIS EN BOLSA X 150 A 200 ML UNIDAD

8 LECHE LARGA VIDA SABORIZADA X 200 ML UNIDAD

9 HELADO EN VASO X 45 GRAMOS UNIDAD

> A-05-01-01-002-003 PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS
DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
A-05-01-01-002-003-09 OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS N.C.P.

iTEM | DESCRIPCION /PRESENTACION / EMPAQUE DROAY | GRUPO
1__|BOCADILLO VELENO DE GUAYABA X 30 GR UNIDAD
, | SANDWICH DE PAN, QUESO DOBLE CREMAY | | ioan
JAMON X 120 GR OTROS
PULPA AZUCARA DE FRUTA PASTEURIZADADE | .\ o
1000 GR
4| GELATINA EN VASO X 100 GRAMOS UNIDAD
GALLETA TIPO LECHE X 10 GRAMOS X 4
> | UNIDADES UNIDAD
GALLETA TIPO SODA X 27 GRAMOS X 3
®  |UNIDADES UNIDAD
GALLETA TIPO WAFER PAQUETE 3 A 4
" |unIDADES UNIDAD

» A-05-01-01-002-004 BEBIDAS

A-05-01-01-002-004-04 BEBIDAS NO ALCOHOLICAS; AGUAS MINERALES
EMBOTELLADAS.
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ITEM DESCRIPCION/PRESENTACION / EMPAQUE MEDIDA GRUPO
1 I\RAEFRESCO DE FRUTA PASTEURIZADA DE 200 UNIDAD
2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD
3 BOLSA DE AGUA POTABLE X 200ML UNIDAD
4 HIELO DE AGUA POTABLE EN BLOQUE X 5 KG KILO BEBIDAS
5 BEBIDA CARBONATADA PET 25 LT UNIDAD
6 BEBIDA CARBONATADA PET 250 ML UNIDAD
7 E(I)EOB'I\ADI:A CARBONATADA A BASE DE MALTA PET UNIDAD

Los cuales corresponde a los rubros presupuestales asignado por el Ministerio de Hacienda
para este tipo de productos, adicionalmente el control presupuestal se debe llevar conforme
a cada grupo de cada lote.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

El proveedor debe certificar cumplimiento a las fichas técnicas establecidas para los
productos a adquirir en el presente proceso para el suministro de los diferentes comedores
de la Regional Llanos.

Las entregas se podran realizar de LUNES A SABADO de 08:00 a 12:00 a.m. y de las 14:00
a las 16:00 horas, de acuerdo al requerimiento de la Regional Llanos Orientales; a su vez, el
personal y vehiculos deberan estar dispuestos para la entrega de los suministros solicitados
y deberan cumplir con los requerimientos de seguridad y registro autorizado para la entrada
a cada Unidad Militar relacionada en el cuadro anterior.

Una vez sea adjudicado el contrato, el proveedor deberéa notificar por escrito a la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales la informacion del personal
y vehiculos que va a utilizar para cumplir con el transporte de alimentos en cada uno de
los comedores de tropa, los cuales deben coincidir con los anexados en la propuesta
inicial; de realizar algin cambio durante la ejecuciéon del contrato, este debe ser
informado:

> Copia de la Identificacién del conductor
> Copia de la Tarjeta de propiedad del vehiculo

Las entregas solicitadas, se abasteceran segun la hora establecida por la unidad para la
recepcion de productos (las anteriormente sefialadas), de no cumplir con esta disposicion
el contratista asumira la no recepciéon del producto y se iniciara el debido proceso por
incumplimiento del contrato suscrito

Los vehiculos que transporten carga con destino a la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, deben disponer de unidad de enfriamiento y cumplir con los lineamientos minimos
establecidos en materia sanitaria, Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y

6
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Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione
0 actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en las Fichas Técnicas de cada
producto, dichos requisitos seran verificados al momento de la entrega. El transporte de los
productos debe realizarse en condiciones que impidan la contaminacion y la proliferacion de
microorganismos y eviten su alteracién, asi como los dafios en el empaque o embalaje
seguln sea el caso.

Todos los vehiculos transportadores como condicion de entrega deberan estar identificados
en un lugar visible con la frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segun lo establece la
normatividad: Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241 y
2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione o actualice, y demas
condiciones que se deban cumplir de cada producto.

El proveedor debe mantener como condicién de entrega copia de los certificados de
manipulacion de alimentos, expedidos por la autoridad sanitaria competente o por personas
autorizadas por la autoridad sanitaria; del personal que participa en la manipulacién directa o
indirecta de los alimentos y que podran ser solicitados por la entidad. Este personal debera
contar con la dotacion requerida para tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme,
botas de caucho o botas de material antideslizante, todo en colores claros, durante la
ejecucion de la operacion.

El proveedor debe garantizar la conservacion y el buen estado de los productos objetos al
contrato y debera reponer el cambio inmediato cuando se presente en mal estado el
producto a entregar en cada uno de los Comedores de Tropa relacionados en el lugar de
entrega, el proveedor debe asumir por cuenta y riesgo de mismo, el costo del suministro del
empaque requerido, (cajas, cintas, zunchos y servicio de distribucién), de igual forma se
obliga a garantizar que los bienes llegaran a su destino final en las condiciones fisicas,
guimicas y organolépticas, de acuerdo con las especificaciones técnicas exigidas por la
Entidad.

Los productos deben ser entregados en su totalidad provenientes de productor,
acondicionador, comercializador o distribuidor, en las condiciones establecidas en las fichas
técnicas, en una Unica presentacion; es decir, que los parametros relacionados con la
cantidad por unidad negociada, los empaques y la informacién del rotulado impresa en los
mismos sea igual para todas las unidades entregadas.

La resistencia del material del empaque debe ser tal que el material soporte el
almacenamiento sin sufrir dafio o deterioro y evite la contaminacion o la deformacion de los
productos, cumpliendo con las normas sanitarias aplicables vigentes, asi como con los
requisitos establecidos en las fichas técnicas.

La entidad podra solicitar reporte de resultados de laboratorio Microbiologico y
Fisicoquimico, segun sea la naturaleza del producto, correspondiente al lote y/o produccion
a entregar, en el que indique el cumplimiento de la totalidad de los requisitos exigidos en las
fichas técnicas.
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e La ALFM podra realizar visitas técnicas a los establecimientos del proveedor, en cualquier
momento una vez realizado el contrato, para verificar el cumplimiento en cuanto a Buenas
Practicas de Manufactura (Proceso de produccién, empaque, transporte o entrega), en
cumplimiento del Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240,
241,242 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue, adicione o actualice, y
demas condiciones que se deban cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de
cada producto

e El proveedor garantizara los cumplimientos de la resolucion 2674/13, en cuanto al control de
vectores en su establecimiento comercial. La agencia logistica requerira los certificados de
fumigacion realizados durante la vigencia del contrato.

e Toda entrega de mercancia debe ser acorde a los pedidos que realiza el supervisor del
contrato

e La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas
de acuerdo, suscritas y avaladas por las partes

e Todos los productos entregados deberan estar rotulados y declarar fecha de vencimiento
cumpliendo con la Resolucién 5109 del 2005 por la cual se establece el reglamento técnico
sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y
materias primas de alimentos para consumo humano.

e El proveedor debe Certificar la accesibilidad y logistica en las entregas en los comedores de
tropa a abastecer, para garantizar cumplimiento de las mismas y pedidos extras de
abastecimientos.

e EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que, si
llegado el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado
del valor total del mismo, la entidad no se hara responsable de cancelar valores que
excedan, constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

e EL PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP Il para poder dar tramite
de pago.

Previa a la entrega de los bienes en los sitios correspondientes, el proveedor debera cargar la
Factura Electrénica en plataforma Olimpia en SIIF para ser validada y aprobada por el
supervisor, con el cumplimiento de los requisitos de ley, incluyendo el nimero del lote o lotes
del producto que se entrega, adicional debe entregar en el sitio de entrega copia de la misma
junto con los certificados de calidad donde se evidencie el cumplimiento de los requisitos
establecidos en el Documento de Condiciones Especiales de los lotes a entregar.
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RECHAZO DEL PRODUCTO

Se rechaza el producto cuando al momento de la entrega se presenten cualquiera de las
siguientes caracteristicas:

¢ Evidencien caracteristicas organolépticas no adecuadas (en su olor, color, sabor, apariencia,
textura) y/o aspecto deteriorado, alterado, falsificado o adulterado.

e Los embalajes, empaques Yy/o alimentos presenten dafios, con pérdida de vacio,
entreabiertos, sucios o con indicios de contaminacién microbioldgica, seran rechazados en
caso que a la llegada del producto el mismo no presente la temperatura requerida, ni el
empaque y embalaje que permita la conservacion de la cadena de frio.

e Tengan una fecha de vencimiento caducada o que no se ajuste a los parametros
establecidos de vida util indicados en la ficha técnica.

e Los vehiculos en que se transportan los productos no cumplan con las condiciones
sanitarias minimas requeridas para el transporte contemplado en el Decreto 1500 de 2007,
Decreto 2270 de 2012 y Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo
modifique, derogue, adicione o actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en los
Documentos de Condiciones Especiales de cada producto.

¢ No cumplan con el peso determinado en la ficha técnica.
e Cuando no cumpla con la temperatura de refrigeracion establecida en la ficha técnica.

e También habra rechazo de los productos cuando se incumpla con cualquiera de los otros
aspectos requeridos en la ficha técnica, de acuerdo a las pruebas y analisis de laboratorio.

e El empaque no cumpla con la informacion y condiciones contenidas en el rotulado de
alimentos, dada por la Resolucion del Ministerio de Proteccién Social No. 5109 de 2005 y
Decreto 1500 de 2007 articulo 42.

e La dotacion del personal y manipuladores de alimentos que realizan la entrega no cumplan
las medidas sanitarias vigentes estipuladas en el Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de
2012 y Resoluciones 240, 241 y 2674 de 2013 o aquella norma que lo modifique, derogue,
adicione o actualice, y demas condiciones que se deban cumplir en los Documentos de
Condiciones Especiales de cada producto.
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NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

Resolucion 241 de 2013 — Ministerio de Salud y Protecciébn Social, Por la cual se
establecen los requisitos sanitarios que deben cumplir las plantas especiales de beneficio de
aves de corral.

Resolucion 2674 de 2013 — Ministerio de Salud y Proteccion Social, Por la cual se
establecen los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o juridica
gue ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos y materias primas
de alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o registro sanitario de los
alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de las
personas.

Resolucién 719 de 2015 — Ministerio de Salud y Proteccion Social. Por la cual se establece
la clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud
publica

Aquellas normas que los modifiquen, deroguen, adicionen o actualicen, y demas
condiciones que se deban cumplir en los Documentos de Condiciones Especiales de cada
producto

2.3. REQUISITOS TECNICOS HABILITANTES - FORMULARIO ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR

La Entidad verificara a través de la aceptacion del formulario correspondiente la aceptaciéon
de los requisitos normativos, especificos, de embalaje, nutricionales, fisicoquimicos,
descripcion del producto, entre otros, generandole certeza y confianza a la Entidad del futuro
cumplimiento de los requisitos exigidos en la entrega del producto.

Anexar el formulario debidamente diligenciado y firmado por el representante legal en caso
de ser persona juridica o consorcio 0 unién temporal, o la persona natural que presente
propuesta segun el caso, con los documentos solicitados en dicho formulario.

El oferente deberda diligenciar y presentar junto con la oferta, el formato de
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO - REQUISITOS
TECNICOS que se presenta en documento anexo a este proyecto de pliego debidamente
firmado por el representante legal, en el que exprese su manifestacion de gestionar el
compromiso de hacer cumplir con cada una de las especificaciones técnicas solicitadas, las
entregas en los sitios relacionados en el presente proyecto de pliego de condiciones, y la
Ficha Técnica la cual sera verificada por el Comité Técnico aplicando el criterio de CUMPLE
O NO CUMPLE.
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COPIAS DE ACTAS DE INVIMA Y/O ENTE TERRITORIAL.

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

El oferente debera allegar copia fotostética a la propuesta del ACTA DE INSPECCION SANITARIA
A FABRICAS DE ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE O CONCEPTO TECNICO SANITARIO
COMPLETO, en la cual debera allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO
FAVORABLE CON REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este (ltimo no se comprometa la
calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente.
QUE NO SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicion anterior a la fecha de la presentacion de
la oferta, cumpliendo con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resolucion No.
2674 de 2013, por la cual se reglamenté el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

El oferente debera allegar copia fotostatica a la propuesta el ACTA DE INSPECCION SANITARIA
DEL ESTABLECIMIENTO COMPLETA Y LEGIBLE o CONCEPTO TECNICO SANITARIO
COMPLETO, el cual debera allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO FAVORABLE
CON REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad
del producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente. QUE NO SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicién anterior a la fecha de la presentacion de la oferta, cumpliendo con
la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la Resolucién No. 2674 de 2013, por la cual
se reglamento el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacion

NOTA 2: El proponente debera ser productor y/o demostrar vinculo comercial de por lo menos uno
de los productos a suministrar, anexando.

. CONTRATO COMERCIAL

. CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL PARA PERSONAS
JURIDICAS con objeto social especifico y si es persona natural CERTIFICADO DE
MATRICULA MERCANTIL DE PERSONA NATURAL con actividad comercial 1051
Elaboracion de productos de molineria y/o 1081 Elaboracion de productos de panaderia
y/o 4631 Comercio al por mayor de productos alimenticios

e REGISTRO(S) SANITARIO(S) del (los) producto(s) a suministrar a nombre del productor
con el cual va a realizar la actividad comercial.

NOTA 4: La Entidad durante la ejecucion se reserva la potestad de realizar visita técnica y
verificacion de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier
momento, quedando como _constancia el formato de acta de visita en la cual se
tomaran evidencias fotograficas.

REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O NOTIFICACION SANITARIA

Copia registro (s) sanitarios vigentes de los productos objeto de este contrato, segun corresponda de
acuerdo a la Resolucién No. 2674 del 2013 y la clasificacion de alimentos contemplados en la
Resolucion No. 719 del 2015 del Ministerio de Salud y Proteccion Social. Por la cual se establece la
clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica, de los
productos que hacen parte del presente proceso.

NOTA 1: Los documentos anexados seran verificados con las entidades territoriales competentes
y/o quienes expidan dicha documentacién

NOTA 2: Los productos a suministrar en la ejecucion del contrato deberan ser los relacionados en
los registros sanitarios anexados en el presente proceso, de realizar algin cambio
durante la ejecucion del contrato debera ser informado a la entidad.
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RECONOCIMIENTO MEDICO DEL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

REQUISITOS PARA PRODUCTOR

En cumplimiento de la Resolucion No. 2674 del 2013 Capitulo lll. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglamenté el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012, se requiere:

El oferente deberad presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de fabricacién: Copia del Examen médico ocupacional (KOH, Frotis de garganta,
Coprolégico) en la cual conste la aptitud para la manipulacién de alimentos en donde se indique
ademas su funcién dentro de la cadena de produccién; también se debe allegar copia fotostatica de
la certificacién de formacion en alimentos de conformidad con el plan de capacitacion anual de la
entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12 de febrero de 2021,

Para soportar la vinculacién con la empresa, de igual forma, debe aportar la Gltima planilla de pago
de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacién en el ADRESS y en la respectiva
EPS.

REQUISITOS PARA COMERCIALIZADOR

En cumplimiento de la Resolucién No. 2674 del 2013 Capitulo Ill. Personal manipulador de
alimentos, por la cual se reglamenté el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012, se requiere:

El oferente debera presentar de minimo Cuatro (04) personas vinculadas a la empresa que hagan
parte del proceso de Distribucion: Copia del Examen médico ocupacional (KOH, Frotis de garganta,
Coprolégico) en la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos en donde se indique
ademas su funcién dentro de la cadena de distribucién; también se debe allegar copia fotostatica de
la certificacién de formacion en alimentos de conformidad con el plan de capacitacién anual de la
entidad, en concordancia con el comunicado No. 4000-0034-2021 del 12 de febrero de 2021,

Para soportar la vinculacion con la empresa, de igual forma, debe aportar la Ultima planilla de pago
de seguridad social y la Agencia podra verificar esta informacion en el ADRESS y en la respectiva
EPS.

NOTA 1_La Entidad durante la ejecucidn se reserva la potestad de realizar visita técnica y
verificacion de las instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier
momento, quedando como _constancia el formato de acta de visita en la cual se
tomaran evidencias fotograficas.

VEHICULOS DE TRANSPORTE

El oferente sea productor y/o comercializador debera anexar de los vehiculos (minimo tres (03) copia
fotostatica del ACTA DE INSPECCION SANITARIA PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES DE
ALIMENTOS COMPLETA Y LEGIBLE o CONCEPTO TECNICO SANITARIO COMPLETO, el cual
deberd allegarse con CONCEPTO FAVORABLE o CONCEPTO FAVORABLE CON
REQUERIMIENTO (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del
producto y la salud del consumidor) expedido por la entidad competente QUE NO SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicion anterior a la fecha de la presentacion de la oferta, ademés el
vehiculo transportador debe poseer certificado de inscripcion como vehiculo transportador expedida
por el ente territorial que efectlio la inspeccion sanitaria. cumpliendo las temperaturas especificas de
las fichas técnicas de los productos dando cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la
Resolucion 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

De igual forma, debera aportar copia fotostatica de los documentos licencia de transito, Seguro
Obligatorio para Accidente de Transito (SOAT) vy revision tecno mecanica, de los vehiculos de
transporte que seran encargados de la distribucion.

NOTA 1: Cuando el vehiculo no sea de propiedad del Oferente, debera anexar los requisitos
anteriores y adicionalmente CONTRATO DE ALQUILER Y/O LEASING segun sea el caso,
indicando el plazo que cubre la ejecucién del proceso adjudicado, que le CERTIFIQUE a la
AGENCIA, que serd con este o estos vehiculos que cumplird las obligaciones
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contractuales de entrega de los suministros en la jurisdiccion correspondiente. El (los) cual
(cuales) debe (deben) dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la
Resolucion 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

CONTROL Y PREVENCION

El oferente debera allegar copia fotostatica de los resultados de andlisis microbiolégicos expedidos
por un laboratorio acreditado certificado con cumplimiento al Decreto 2323 de 2006 y Resolucién
1619 de 2015, de minimo cuatro (4) productos requeridos en el presente proceso emitidos en los
tltimos tres (3) meses que permitan determinar que son aptos para el consumo.

El oferente debera presentar copia fotostatica del certificado de fumigacion y desratizacion emitido
por entidad autorizada y certificada por la secretaria de salud municipal o departamental vigente
donde se mencionen los productos aplicados y dosificaciones. De la planta de proceso
(PRODUCTOR) o Bodega y/o Establecimiento (COMERCIALIZADOR)

FICHAS TECNICAS

PARA OFERENTES PRODUCTORES, COMERCIALIZADORES Y DISTRIBUIDORES

El oferente sea productor o comercializador deberd allegar el formulario de Fichas técnicas
debidamente firmado, presentado por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares donde avale el
cumplimiento de las fichas técnicas exigidas por la entidad

NOTA 1: La Agencia Logistica regional Llanos Orientales podra realizar visitas técnicas en
cualquier momento y sin previo aviso para verificacion de cumplimiento de requisitos
durante etapa precontractual y de ejecuciéon del contrato al comercializador y productor si
es requerido con el fin de garantizar cumplimiento de requisitos en ambos.

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El oferente, persona natural o juridica, debera allegar junto con la oferta, certificacién actualizada
con vigencia 2022 de la implementacion del SG-SST firmada por el representante legal, y/o
certificado de ARL, y/o de la persona responsable del SG-SST con licencia vigente en SST; el
cual también debera ser aportado (para este caso); manifestando el cumplimiento de los estandares
minimos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo de acuerdo a la Resolucién
0312 del 2019, el cual podréa ser verificado por la entidad por medio del responsable de SST previa
autorizacion del contratista. Para el caso de proponentes plurales cada integrante debera acreditar el
cumplimiento de este requisito.

Dicha certificacion debera contener minimo lo siguiente:

v" Numero de Trabajadores.
v" Nivel de Riesgo de la empresa.

Porcentaje de cumplimiento de acuerdo a la Ultima autoevaluaciéon presentada (2021) de los
Estandares minimos en SST (este porcentaje no podra ser menor al 60% con valoracion critica).

2.4 EXPERIENCIA REQUERIDA.

Este requisito permite verificar la idoneidad del contratista y su capacidad para proveer
bienes y servicios IGUALES o SIMILARES a los que busca adquirir con el proceso
contractual. Para tal efecto se tendra en cuenta como parametro de evaluacion en razén a la
cuantia del contrato y su objeto, los consecutivos registrados en el registro Unico de
proponentes “RUP” que deben ser identificados con el clasificador de bienes y servicios
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hasta el tercer nivel, como Productor, comercializador y/o distribuidor de los productos cuyo
objeto sea el establecido en la convocatoria.

Los criterios de verificacion y evaluacion para cada item se tomaran de la siguiente manera:

Grupo | Segmento | Familia| Clase | Producto Nombre
E 50 5018 |501819 |50181900 | Pan y Galletas y pastelitos dulces
E 50 5018 |501820 (50182000 Tartas y empanadas y pastas

Para el caso de contratos ejecutados con el sector publico, para certificar experiencia se
debe anexar copia del contrato o acta de liquidacion con un valor igual o superior a 45
SLMMYV del valor de este proceso.

Para efectos del sector privado, se debe anexar copia de factura(s) cambiaria(s) de
compraventa donde conste el recibido a satisfaccién por parte del contratante hasta por 45
SLMMV del valor de este proceso. Los documentos referenciados para acreditar la
experiencia, deben contener lo siguiente:

Que la experiencia se haya adquirido en contratos ejecutados y/o facturas, cuyo objeto se
enmarque en el objeto del presente proceso. Unicamente se podra acreditar la experiencia
requerida cuando el proponente haya desarrollado de manera directa las actividades que
constituyen tal experiencia para el presente proceso de seleccion.

ACR’EDITACION DE LA EXPERIENCIA EN LA MODALIDAD DE CONSORCIO Y/O
UNION TEMPORAL

Si el proponente se presenta en Union Temporal o Consorcio se tendra en cuenta la
sumatoria de la experiencia, al menos uno de sus integrantes debe certificar minimo el
setenta por ciento (70%) de la experiencia solicitada. En todo caso la sumatoria de los
porcentajes de acreditacion de la experiencia de los integrantes debe ser igual o superior al
cien por ciento (100%) de los requisitos solicitados.

Cuando el proponente pretenda demostrar su experiencia 0 uno de sus miembros con otros
contratos ya ejecutados bajo la modalidad de consorcio o union temporal; s6lo se tendra en
cuenta como experiencia del proponente o uno de sus miembros, aquella referida en el
porcentaje de participacién que el proponente hubiera tenido en el grupo o asociacién que
ejecuté la actividad.

Dicha experiencia ser& verificada por la entidad con el aporte del acta de constitucion de la

union temporal o consorcio donde se establecié el porcentaje de participacion del
proponente o uno de los miembros del consorcio o unién temporal.
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Igualmente el proponente debera allegar un certificacion mediante la cual declare bajo la
gravedad de juramento debidamente firmada, que la experiencia que acredita corresponde
exactamente a la venta de los bienes desarrollados por él de manera directa, o que se han
desarrollado mediante subcontratos, pero asumiendo directamente la responsabilidad por
los mismos

Lo anterior debe dar cumplimiento a lo establecido en las especificaciones técnicas que se
encuentran en la presente invitacion publica.

NOTA 1. Entiéndase que el porcentaje de participacion relacionado en el acta de
constitucién del proponente plural, es el que la entidad tomara para verificar el porcentaje de
acreditacion de experiencia de cada uno de sus integrantes

2.5 PRESUPUESTO OFICIAL:

El presupuesto oficial estimado para la presente CONTRATACION es de SESENTA Y
CINCO MILLONES DE PESOS M/CTE ($65.000.000.00), Distribuidos asi;

LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE:
CUATRO MILLONES DE PESOS M/CTE ($4.000.000,00)

LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE:
CINCUENTA Y SEIS MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 56.000.000,00)

LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES:
CINCO MILLONES DE PESOS M/CTE. ($ 5.000.000,00)

El contrato sera adjudicado de manera Global, y sera ejecutado de acuerdo a las necesidad
de los comedores de tropa.

2.5 CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL.:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cuenta con el Certificado de Disponibilidad
Presupuestal No. 16822 del 11 de noviembre de 2022.

POSICION DE CATALOGO

DEPENDENCIA ol FUENTE | RECURSO | SITUAC
VIVCAD VIVERES | A-05-01-01-002-002  PRODUCTOS
CADS LACTEOS OVOPRODUCTOS. PROPIOS 20 CSF
A-05-01-01-002-003 PRODUCTOS DE
MOLINERIA,  ALMIDONES Y
VIVCAD VIVERES CADS | PRODUCTOS  DERIVADOS DEL | PROPIOS 20 CSF
ALMIDON, OTROS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS
VIVCAD VIVERES CADS | A-05-01-01-002-004 BEBIDAS PROPIOS 20 CSF
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2.6 PLAZO DE EJECUCION:

Desde el perfeccionamiento legal del contrato hasta el 30 de diciembre de 2022 y/o hasta
agotar los recursos del contrato suscrito.

Para el inicio de la ejecucion del contrato se hard una vez legalizado y perfeccionado el
contrato con el auto de aprobacion de poliza, el supervisor asignado o quien haga sus veces
podra solicitar entrega inmediata del bien de acuerdo a las necesidades de los comedores de

tropa.

2.7 LUGAR DE EJECUCION:

La frecuencia de entrega en los diferentes comedores de tropa puede variar de acuerdo a

las necesidades y partes suministrados por las Unidades Militares

La Regional Llanos podra contemplar otros lugares de entrega bajo la modalidad de actas
de acuerdo, suscritas y avaladas por las partes.

LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE

; FRECUENCIA DE
DEPARTAMENTO | CIUDAD COMEDORES DIRECCION ENTREGA
UBICADO EN EL AEROPUERTO
CASANARE YOPAL GACAS ALCARAVAN- BASE AEREA DE 3y ie\:ﬁ;iz por
CASANARE
LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
. FRECUENCIA DE
DEPARTAMENTO | CIUDAD COMEDORES DIRECCION ENTREGA
SAN JOSE
DEL BASPC 22 KM 1 ViA EL RETORNO GUAVIARE
GUAVIARE
GUAVIARE CALAMAR BICAM 24 KM 1 ViA EL RETORNO GUAVIARE Entre 2y 3 veces
por semana
SAN JOSE VEREDA BOCAS DE AGUABONITA
DEL BITER 22 BARRANCON
GUAVIARE
LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES
) FRECUENCIA DE
DEPARTAMENTO | CIUDAD COMEDORES DIRECCION ENTREGA
3 . UBICADO EN LA AVENIDA 1-19 BARRIO | Entre 2y 3 veces
VAUPES MITU BIAVA 30 SIETE DE AGOSTO por semana

Al momento de la entrega de los bienes en el sitio correspondiente, el oferente debera

radicar:

e Copia de la Factura Previamente enviada, con el cumplimiento de los requisitos de
ley, incluyendo el numero del lote o lotes del producto que se entrega.
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ocial y Empresanial
de la Defensa

NOTA 1: No se aceptan copias borrosas, tachadas o enmendadas y cada una debe
contener el nimero del contrato y debe ser firmada como recibida por el supervisor, o
personal autorizado por la Agencia Logistica.

NOTA 2: Si al momento de la entrega del producto, la factura no cumple con las condiciones
establecidas, no se tendra como recibido el producto, hasta tanto el oferente envie las notas
contables a que haya lugar, las cuales deberdn subsanar de forma inmediata para que
continle el proceso de pago. Se entiende, que si no se adjuntan las Notas Contables a que
haya lugar, no se tramitaran para pago en las fechas establecidas, por cuanto se solicitara
nuevamente esta informacion al Comitente Vendedor.

NOTA 3. Los productos no se recibirdn bajo ninguna circunstancia con remision:

Las personas que son responsables del transporte y carga de los alimentos deberan
presentar el Carnet de Manipulacién de Alimentos en el momento de la entrega de los
productos, los cuales deben encontrarse vigentes a la fecha en la cual se realice la entrega,
en caso de que este documento no se encuentre vigente o no se presente, no se recibira el
producto, la devolucién a la cual hace referencia el presente parrafo, se contara como una
devolucion por calidad, la cual se entendera como incumplimiento las obligaciones de la
Ficha Técnica. El oferente se reserva el derecho de verificar la veracidad del documento
(Fecha, concepto, observaciones y firma), este personal debera contar con la dotacién
requerida para tal fin como: Gorro, Tapabocas, overol y/o uniforme, botas de caucho o botas
de material antideslizante, todo en colores claros, durante la ejecucion de la operacion.

Todos los vehiculos transportadores deberan estar identificados en un lugar visible con la
frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS", segln lo establece la normatividad Resolucion
241, 242, 2674 de 2013 y demas normas sanitarias aplicables, que las sustituyan,
modifiqguen o reemplacen.

NOTA 4: Los costos de transporte, cargue, descargue y transporte hasta el lugar de entrega
debe ser asumido por el proveedor

2.8 FORMA DE PAGO:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares — Regional Llanos Orientales, cancelara las
entregas parciales que realice mediante facturas, dentro de los cuarenta y cinco (45) dias
siguientes, a la suscripcion del acta de recibo a satisfaccion por el supervisor del contrato y
el contratista, donde constara la conformidad de las condiciones en las que se hace la
entrega, la fecha en la que se recibe y el valor de los bienes recibidos, previo cumplimiento
de los tramites administrativos y financieros a que haya lugar, y radicacion de los siguientes
documentos:

1. Acta de Recibo a Satisfaccién del Objeto Contractual debidamente diligenciado y

firmado por el supervisor del contrato y el Contratista (0 quien delegue mediante
autorizacion escrita y debidamente firmada por el contratista).
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2.

Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617, modificado por los
articulos 40 de la Ley 223 de 1995 y articulo 64 Ley 788 de 2002 del Estatuto
Tributario para el momento del pago se exigira la expedicion de la factura electronica
validada por la DIAN (si aplica), de acuerdo con las fechas determinadas en el
calendario de implementacion establecido por la DIAN mediante Resolucion 000042
del 05 de mayo de 2020.

Factura comercial que contenga lo estipulado en la Ley 1231 de 2008 y en el articulo
617 del Estatuto Tributario.

“De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo
616-1 del Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o
sustituyan, el Asociado generara y pondra a disposicion de la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la copia de la Resolucion de
autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electrénico del Supervisor del
Contrato, que sera informado con anticipacion a la generacién de las facturas, notas
crédito y/o notas débito, para su respectiva revision y aceptaciéon o rechazo de la
misma. De igual manera el asociado debe cargar cada una de las facturas
generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP II, una
vez se realice aceptacion por parte del supervisor del contrato.

Esta condicion serd de obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la normatividad
tributaria vigente durante el plazo de ejecucion”

Certificado y planilla de pago a los servicios de seguridad social integral (salud,
pension y riegos profesionales) y aportes parafiscales (caja de compensacion
familiar, Sena e instituto colombiano de bienestar familiar) de todos los funcionarios
gue laboran y hacen parte de las entregas del presente proceso contractual, para lo
cual las personas juridicas lo hardn mediante certificacion expedida por el revisor
fiscal o en su defecto por el representante legal. ESTE DOCUMENTO ES
OBLIGATORIO Y COMPRENDE A TODAS LAS PERSONAS VINCULADAS
LABORALMENTE CON EL CONTRATISTA SEA CUAL FUERE SU
VINCULACION. En caso de estar exonerado de cancelar los aportes parafiscales de
conformidad con el articulo 25 de Ley 1607 de 2012 y art. 7 del Decreto 1828 de
2013 la persona comprobard con el pago de los contratos de trabajo de sus
empleados que deberan coincidir con los nombres que se encuentren dentro de las
planillas de pago.

El Contratista deberd& ADJUNTAR copia de la certificacion Bancaria no mayor a 30 dias A
LA FIRMA DEL CONTRATO, para efectos de giro electrénico, donde contenga:

Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Clase de cuenta (Ahorros o corriente).
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NOTA 1: El pago respectivo se hara con SUJIECION AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA
(PAC): De conformidad con la Ley 80 de 1993, la ley Orgéanica del Presupuesto y
sus reglamentos, las sumas que LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar
estan sujetas a las apropiaciones presupuestales y a la situacion de fondos del
(PAC).

NOTA 2: La AGENCIA LOGISTICA no se responsabilizara por la demora en el pago al
contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la
documentacion que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los requisitos
establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario.

NOTA 3: El PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato por Grupo
de productos de acuerdo al Rubro y por lotes si aplica, toda vez que si llegado el
caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado
del valor total del mismo, la entidad no se hara responsable de cancelar valores
gue excedan, constituyéndose en responsabilidad del contratista asumir dicho
gasto.

Durante la ejecucion del contrato el presupuesto debera ser controlado por lotes y
grupos de productos.

NOTA 4: El PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP Il para poder
dar tramite de pago.

NOTA 5: Previa a la entrega de los bienes en los sitios correspondientes, el PROVEEDOR
deberd cargar la Factura Electronica en plataforma Olimpia It en SIIF para ser
validada y aprobada por el supervisor, con el cumplimiento de los requisitos de ley.

2.9 TIPO DE CONTRATO: CONTRATO DE SUMINISTRO de acuerdo a lo dispuesto
en el articulo 968 del Codigo de Comercio. <CONTRATO DE SUMINISTRO
DEFINICION>. El suministro es el contrato por el cual una parte se obliga, a cambio de una
contraprestacion, a cumplir en favor de otra, en forma independiente, prestaciones
periédicas o continuadas de cosas 0 servicios.

2.10 ORDENADOR DEL GASTO: De igual forma en cumplimiento a lo establecido en la
Resolucion No. 1995 del 13 de octubre de 2022, por el cual se da la facultad de contratar el
ordenador del gasto para el proceso contractual, sera la sefiora ING. ESP. VIANY YESENIA
FLOREZ VILLAMIZAR de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos
Orientales como Director Regional Llanos Orientales de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares.

SUPERVISION: La supervision para el contrato que se suscriba entre un tercero y la ALFM
— Regional Llanos Orientales, se realizara de la siguiente manera:

Estara a cargo del siguiente funcionario, TS. RAFAEL SANCHEZ GIRALDO C.C 86076988,
quienes seran los supervisores de la entrega (cantidades y productos) y aval de las
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especificaciones técnicas de los mismo, consolidara los informes de supervision, y a su vez,
debera garantizar el control de la ejecucién de los saldos de los contratos.

Para la supervision deberan ajustarse al cumplimiento de las siguientes disposiciones, asi:
Ley 80/93, Ley 1150/07 y sus Decretos Reglamentarios, manual de contratacion de la
entidad, las cuales establecen la necesidad de designar las funciones de los supervisores de
los contratos que suscriba la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares. Asi mismo,
sujetarse al cumplimiento de las obligaciones establecidas en el futuro contrato.

3. FUNDAMENTOS JURIDICOS SELECCION ABREVIADA POR SUBASTA INVERSA

La Modalidad de contratacion corresponde a la seleccion objetiva reglada en el Decreto
1082 de 2015 en los siguientes articulos:

Articulo 2.2.1.2.1.5.1. Estudios previos para la contratacién de minima cuantia. La entidad
estatal debe elaborar unos estudios previos que deben contener lo siguiente:

La descripcién sucinta de la necesidad que pretende satisfacer con la contratacién. 2. La
descripcion del objeto a contratar identificado con el cuarto nivel del Clasificador de Bienes
y Servicios. 3. Las condiciones técnicas exigidas. 4. El valor estimado del contrato y su
justificacion. 5. El plazo de ejecucién del contrato. 6. El certificado de disponibilidad
presupuestal que respalda la contratacion.

Articulo 2.2.1.2.1.5.2. Procedimiento para la contratacién de minima cuantia. Las siguientes
reglas son aplicables a la contratacién cuyo valor no excede del 10% de la menor cuantia
de la entidad estatal, independientemente de su objeto: 1. La entidad estatal debe sefialar
en la invitaciébn a participar en procesos de minima cuantia la informacion a la que se
refieren los numerales 2, 3 y 4 del articulo anterior, y la forma como el interesado debe
acreditar su capacidad juridica y la experiencia minima, si se exige esta Ultima, y el
cumplimiento de las condiciones técnicas exigidas. 2. La entidad estatal puede exigir una
capacidad financiera minima cuando no hace el pago contra entrega a satisfaccion de los
bienes, obras o servicios. Si la entidad estatal exige capacidad financiera debe indicar como
har& la verificacion correspondiente. 3. La invitacion se hara por un término no inferior a un
(1) dia habil. Si los interesados formulan observaciones o comentarios a la invitacion, estos
seran contestados por la entidad estatal antes del vencimiento del plazo para presentar
ofertas. 4. La entidad estatal debe revisar las ofertas econémicas y verificar que la de menor
precio cumple con las condiciones de la invitacion. Si esta no cumple con las condiciones
de la invitacion, la entidad estatal debe verificar el cumplimento de los requisitos de la
invitacion de la oferta con el segundo mejor precio, y asi sucesivamente. 5. La entidad
estatal debe publicar el informe de evaluacién durante un (1) dia habil. 6. La entidad estatal
debe aceptar la oferta de menor precio, siempre que cumpla con las condiciones
establecidas en la invitacion a participar en procesos de minima cuantia. En la aceptacion
de la oferta, la Entidad Estatal debe informar al contratista el nombre del supervisor del
contrato. 7. En caso de empate, la entidad estatal aceptara la oferta que haya sido
presentada primero en el tiempo. 8. La oferta y su aceptacion constituyen el contrato.
(Decreto 10825 de 2015, articulo 2.2.1.2.1.5).
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Se aplicara esta modalidad atendiendo a la regla general sefialada por la ley, garantizando,
la libre concurrencia y la transparencia en desarrollo de todas y cada una de las actividades
gue se realicen para terminar con éxito el presente proceso selectivo, escogiendo la oferta
mas favorable para la Entidad y logrando satisfacer la necesidad previamente identificada
en el presente estudio.

Asi mismo en aplicacién a las normas presupuestales Ley No. 1873 de 20 de diciembre de
2017, por la cual se decreta el Presupuesto de Rentas y Recursos de Capital y Ley de
Apropiaciones para la vigencia fiscal 2018, decreto 2236 del 27 de diciembre de 2017 por la
cual se liquida el presupuesto general de la nacion vigencia 2018, la Resolucién 134 del 06
de febrero de 2018 donde se fijan las cuantias para contratar en la Agencia Logistica
durante el afio 2018.

El marco legal del proceso de seleccién y del contrato que se derive de su adjudicacion,
estd conformado por la Constitucion Politica, las leyes de la Republica de Colombia y en
especial por la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, Ley 1474 de 2011, Decreto Ley 019 de
2012, Decreto 1082 de 2015 normas organicas del presupuesto, las disposiciones
cambiarias, Estatuto Tributario y las demas normas y especificacion técnica concordantes
con la materia objeto del contrato, que rijan o lleguen a regir los aspectos del presente
proceso de seleccion. Las normas y especificacion técnica actualmente vigentes que
resulten pertinentes de acuerdo con la Ley colombiana, se presumen conocidas por todos
los proponentes.

3.1 MODALIDAD DE SELECCION

Dando estricto cumplimiento a los fines y principios establecidos en la contratacion estatal,
la Agencia Logistica adelantara un proceso de contratacion de MINIMA CUANTIA de
conformidad con lo establecido en la ley 1150 de 2007, en el articulo 94 de la ley 1474 de
2011, en concordancia con el Decreto 1082 de 2015.

3.2 CONVOCATORJA LIMITADA A MIPYMES (ESTE NUMERAL NO APLICA
CUANDO ES MINIMA CUANTIA)

3.3 LEY 816 DE 2003: POR MEDIO DE LA CUAL SE APOYA LA PRODL}CCION
NACIONAL. (ESTE NUMERAL NO APLICA CUANDO ES MINIMA CUANTIA)

4. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO CON BASE EN EL ANALISIS ECONOMICO
DEL SECTOR

41. Analisis del Sector Econdmico:
ANALISIS DEL SECTOR ECONOMICO Y DE LOS OFERENTES, POR PARTE DE LA

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL LLANOS
ORIENTALES.
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En desarrollo de lo Preceptuado por el Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015 “Por medio del
cual se expide el decreto Unico reglamentario del sector Administrativo de planeacion
Nacional”, efectuamos el analisis del sector econdmico y de los oferentes, desde las
diferentes perspectivas expresamente requeridas, en el sector relativo al proceso
contractual:

SECTOR RELATIVO: Cuyo objeto es: “APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA
LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES”.

DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales es un
Establecimiento publico del orden nacional, adscrito al Ministerio de Defensa, que de
acuerdo al Capitulo Il del Decreto No.4746 del 30 de diciembre de 2005, que tiene como
objeto apoyar a las Fuerzas Militares y entidades del Sector Defensa para satisfacer sus
necesidades logisticas. En cumplimiento de los principios constitucionales y lineamientos
del Ministerio de Defensa y otras entidades del Estado, provee soluciones logisticas
focalizadas en abastecimientos Clase I, Clase Il e infraestructura a las Fuerzas Militares de
Colombia en todo tiempo y lugar, desarrollando sus capacidades en la gestion de otros
bienes y servicios promoviendo altos niveles de integracion con las Fuerzas, con un
recurso humano altamente calificado y comprometido con el mejoramiento continuo del
Sistema Integra do de Gestion, identificando riesgos, peligros ocupacionales y aspectos
ambientales, previniendo accidentes de trabajo, enfermedades Ilaborales y la
contaminacion, bajo normas ambientales y en Seguridad y Salud en el Trabajo. Y dentro de
sus funciones generales de acuerdo al Numeral 6 del Articulo 7 del Capitulo Il del mismo
Decreto: “Administrar casinos, camaras de oficiales y suboficiales, ranchos de tropa,
almacenes, tiendas y demas actividades que procuren el bienestar del personal de las
Fuerzas Militares, cuando las normas legales asi lo permitan”.

La agencia Logistica de las Fuerzas Militares en su conjunto y a través de diferentes
Direcciones Regionales, opera en apoyo directo para las Fuerzas Militares (Ejército
Nacional, Armada Nacional y Fuerza Aérea) para el flujo de abastecimientos clase |
(alimentos). Este flujo se canaliza a través de la ruta principal de abastecimientos desde el
sector central hasta los puestos de mando atrasados de las Unidades Tacticas, dentro del
area de operaciones.

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Llanos Orientales, en cumplimiento
de su Mision Institucional, respecto al suministro de alimentacion a través de los comedores
de tropa, basados en sus menus, para atender los partes diarios de alimentacion y en
concordancia con la tabla de porciones a nivel nacional, estipulada en los contratos
interadministrativos, requiere contratar “APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA
LAS DIFERENTES FUERZAS Y OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA
REGIONAL LLANOS ORIENTALES”, en las condiciones y cantidades que se requieran de
acuerdo a las “ESPECIFICACIONES TECNICAS”. Estos refrigerios estan conformados por
productos lacteos, bebidas no alcohdlicas, productos de panaderia, alimentos preparados y
conservados, y subproductos de frutas frescas.
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ANALISIS ECONOMICO:

El Producto Interno Bruto (PIB) de Colombia para el segundo trimestre del 2022 (abril -
junio) fue de 12,6 %, segun los datos entregados por el Departamento Administrativo
Nacional de Estadistica (DANE).
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Los tres sectores que mas aportaron al PIB fueron comercio, mantenimiento transporte,
almacenamiento, alojamiento y servicios de comida (4,4 puntos porcentuales - pps),
industria manufacturera (2,5 pps) y administracién publica, defensa, educacion y salud (1,6
pps). Juntos aportaron 8,4 pps.

Por mes, mayo fue el que mas aportd, con 5,6 pps. El segundo fue abril, con 4 pps, y cerré
junio, con 3 pps.

En cuanto al dato para el primer semestre de 2022, este fue de 10,6 %. Y se revisé el PIB
del primer trimestre, pasando de 8,5 % a 8,6 %.

El repunte més importante este periodo fue justamente el de actividades artisticas, de
entretenimiento y recreaciéon, con una variaciéon de 36,5 %. En el comercio, la variacién en
el trimestre fue de 23,3 %, seguida por el repunte de 20,3 % en el caso de las industrias
manufactureras.

El sector de informacion y comunicaciones crecié 17,2 %; las actividades profesionales,
cientificas y técnicas, 12,3 %; y las actividades financieras y de seguros, 11,4 %. La rama
de administracion publica y defensa, salud y educacion crecid6 9 % en el trimestre; la
construccion vio una expansion de 9 % y en el caso del suministro de electricidad, gas y
agua el incremento de la actividad econémica fue de 7,2 %.
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Si bien las 12 ramas de actividad que mide el DANE tuvieron crecimientos positivos, las
variaciones menos notorias se dieron en el sector agropecuario (1 %) y la explotacion de

minas y canteras (0 %). Las actividades inmobiliarias reportaron un PIB sectorial de 1,9%.

Producto Interno Bruto (PI1B)
Enfoque de la produccion

Tasa de crecimiento anual, afio corrido y trimestral en volumen' por actividad econémica
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Ademas, se presentaron varios eventos coyunturales que se llevaron a cabo en el segundo
trimestre, entre ellos las elecciones, temporadas vacacionales, y ferias y fiestas.

Entre los hechos resaltados estuvieron el Festival Iberoamericano de Teatro de Bogota, la
Feria del Libro de Bogota, el Festival de la Leyenda Vallenata, la derogacion de tener que
mostrar el carné de vacunacioén del covid-19, la primera y segunda vueltas presidenciales, el
Festival Folcldrico Colombiano, el Reinado Nacional del Bambuco, el segundo dia sin IVA'y
la salida a vacaciones, los cuales dinamizaron el PIB del segundo trimestre.
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Para el mes de junio de 2022pr el ISE en su serie original, se ubicé en 118,59, lo que
representd un crecimiento de 8,53% respecto al mes de junio de 2021pr (109,27).

Segun el DANE la dinamica de las promociones, de las fechas especiales, de las
vacaciones, y la mayor disposicién de los hogares a acceder a estos bienes y servicios, han
permitido este dinamismo del comercio, que ha crecido en 23,3% entre el segundo trimestre
de 2021 y el de 2022. En todo caso, el crecimiento del segundo trimestre de 2021 tuvo un
freno por el paro nacional de mayo de 2021.

El punto negativo esta en las actividades primarias, las que extraen recursos de la tierra.
Tanto la agricultura, ganaderia y pesca, que se cuentan como un solo rubro, como la
explotacion minera, siguen por debajo del tamafio que tenian antes de la pandemia,
medidos en febrero de 2020. La construccién tampoco se ha terminado de recuperar.

A pesar de eso, la economia esta en plena recuperacién. Cuando se compara con 2019,
trimestre a trimestre se ha venido teniendo un mejor desempefio. Es decir, el tamafio de
economia ya se recuper6 totalmente de la caida por la pandemia. De hecho, este segundo
trimestre de 2022 la economia fue un 11,3% mas grande cuando se compara con el mismo
trimestre de 2019.

Los datos reafirman que la recuperacion es una de las mas aceleradas del mundo, algo
gue ya han venido _mostrando datos del DANE y que han resaltado entidades como el
Fondo Monetario Internacional (FMI) o la Organizacion para la Cooperacion y el Desarrollo
Econémico (OCDE). Colombia es la economia que tiene mejor desempefio en términos de
la variacion anual, entre paises miembros de la OCDE, que en ningun caso superaron el
7%.

A pesar de las buenas noticias, los datos mas recientes de desempleo e inflacién siguen
altos, factores que merman su desempefio, y la economia mantiene una_doble cara de
crecimiento acelerado y malos resultados sociales.

Segun los datos mas recientes del DANE, el desempleo sique en dos digitos, con el 11,3%
en junio de este afio, con 22,1 millones de personas trabajando, todavia debajo del tope de
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https://elpais.com/america-colombia/2022-06-08/colombia-sera-la-economia-regional-con-mayor-crecimiento-en-2022-segun-la-ocde.html
https://elpais.com/economia/negocios/2022-05-07/la-doble-cara-de-la-economia-colombiana.html
https://www.dane.gov.co/index.php/estadisticas-por-tema/mercado-laboral/empleo-y-desempleo
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22,5 millones de junio de 2019, antes del golpe de la pandemia. Pero detrds de esa cifra
hay otra mas preocupante: hoy esos trabajadores sostienen a 14,2 millones de personas
gue no estan en la fuerza laboral porque son nifios, adultos mayores, estudiantes o en
general ni trabajan ni buscan trabajo, cuando antes de la pandemia esa cifra oscilaba
alrededor de los 12 millones.

Ademas, la inflacion sigue fuerte y creciendo. En julio fue del 0,81%, para sumar 10,21% de
agosto de 2021 a julio de 2022 y 7,96% en los primeros siete meses del afio. Esas son las
cifras mas altas en lo corrido del siglo y representan no solo un reto para las autoridades
monetarias, que han incrementado la tasa de intervencién al 9%, sino para que la
recuperacion econémica llegue a la mayoria de los colombianos.

En julio de 2022, la variacién mensual del IPC fue 0,81%.

Variacion mensusl, afio corrido y anual - Tatal nacional - 2021 - 2022 {julio)

Julio
Variacion mensual Variacion afio corrido Variacion anual
IPC
~ [ ~ I ~ BN
iPctoal 0,81 032 7,96 347 10,21 397

Fuente: DANE, IPC

Enfoque del gasto: La dinamica de crecimiento del Producto Interno Bruto durante el primer
semestre de 2022, respecto al mismo periodo del afio anterior, se explica por los siguientes
comportamientos del componente del gasto:

» Gasto en consumo final crece 12,2%.

» Formacion bruta de capital crece 20,2%.
» Exportaciones crecen 25,1%.

* Importaciones crecen 34,3%.
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Producto Interno Bruto (PI1B)

Componentes del gasto

Tasas de crecimiento anual, afio corrido y trimestral en volumen'
20217 y 20227 segundo trimestre

Tasa de crecimiento (%)

Serie original

Serie ajustada por efecto
estacional y calendario

Col te del gast
mponeme e I _Anual | Afocomido | Trimestral |

2022 - 11 / 2022r 7 2022 - 11 /
2021%- 11 2021e" 2022° - |

Demanda final interna® 14,5 13,8
Gasto de consumo final® 12,5 12,2

20
31

Wariacidn anual, afio corrido y doce meses. Total nacional - junio (2021 - 2022)

137

18
Fuer
.P'PI'E. 100 e 18
. Seri B0
El indice 50
plazo a tr. 40
los sector 20
[ili} I . .
1,

En junio 20
variacione
eIeCt”CIda ':::::l.ll'lll.a“lJ:'::’lL Ik o EMMET, Agenicla Machona | de Hidrosarkiures AMH, Geslor dal Marcade del Gas an Colomibls BEC XM BAME. £, BMCAL y CaptaCIGn’

tratamiento y distribucion de agua de 0,5%.

= Jumio 2021
B Junic 2022
jal en el corto
en la industria
2

5 presentaron
Suministro de

En junio de 2022 frente a junio de 2021, el indice de Produccion Industrial presenté

una variacion de 8,8%.

Informacién junio 2022
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Variacion anual ¥ afio corrido de |as ventas reales y personal ocupado - Total Nacional - Junio 2022

17,2 !

En junio de 2022, las ventas reales del comercio minorista aumentaron 17,2% vy el personal
ocupado crecid 4,6% en relacion con el mismo mes de 2021. Excluyendo el comercio de
combustibles, la variacion de las ventas reales del sector fue de 17,1%.

Si se comparan los resultados de junio de 2022 con los de junio de 2019 se evidencia un
incremento de 25,6% en las ventas del comercio minorista y con relacién al personal
ocupado una caida de 0,8%.

ESTUDIO DEL SECTOR

Los productos objeto del proceso en estudio pertenecen al sector secundario o sector
industrial, al sector econémico que se ocupa de la transformacion de la materia prima en
productos de consumo o en bienes de equipo, constituyendo el segundo paso en la cadena
productiva luego de la extraccion de la materia prima.

El sector secundario es, hoy en dia, uno de los mas importantes en el desarrollo de la
economia de las naciones, pues los procedimientos aplicados a la materia prima para
obtener un producto elaborado que va dirigido a los consumidores finales o semielaborado,
gue alimenta a su vez otras industrias, le afiade valor agregado al producto, generando una
ganancia mayor al costo de las materias primas.

Lacteos:
El crecimiento en el segundo trimestre fue 20,6%.

Segun Asoleche, se estima que durante el segundo trimestre de 2022, en los hogares
colombianos se gastaron $6,34 billones en productos de leche y sus derivados.

Frente al motivo de compra, el informe indica que el principal motivo de compra de los
productos del sector en los hogares colombianos fue por necesidad en un 38,4%. Asi
mismo, otros de los motivos de la adquisicion fueron por gusto con un 21,4%, calidad con
13,1%, costumbre y precio con 11,8% y 10,3% respectivamente.
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En la categorizacion de productos, se estimdé que 46,6% del gasto fue para la leche,
mientras que el consumo de otras leches llegé a un 21,7%. El queso alcanzé un 19,7% y
otros derivados lacteos 12%.

Bebidas no alcoholicas:

En Colombia el sector de las bebidas es el mas dinamico con US$29,4 millones exportados
a 29 paises alrededor del mundo. Contribucion que aporta de manera significativa al
crecimiento de la industria nacional.

Este sector estd conformado por una gran variedad de productos como las gaseosas, los
jugos, las bebidas energizantes, el agua, las aguas saborizadas, las bebidas isotonicas y el
té. En Colombia, el consumo per capita de gaseosas se ubica entre 47 y 50 litros por afio,
mientras que para los jugos es de 5 litros por afio.

La elaboracién de estos productos esta directamente relacionada con los avances
tecnoldgicos. La incorporacion de nuevas maquinarias ha permitido el incremento de mas
empleos, gracias al tamafio de las fabricas y embotelladoras en donde se elaboran las
diferentes bebidas. También, la innovacion en los procesos de distribucion y entrega, y el
desarrollo de estrategias de marketing son aspectos determinantes a la hora de competir y
sobrevivir en este mercado.

El sector sigue consolidando su recuperacién econémica. De hecho, en el primer trimestre,
la elaboracion de bebidas fue la actividad econdémica que mas contribuyd al crecimiento de
la produccion industrial del pais, al tiempo que las ventas del sector aumentaron un 24,4%
anual. Por su parte, el IPP de la elaboracion de bebidas crecié en menor proporcion que el
de la economia agregada y que el IPC. En cuanto al comercio internacional, la balanza
comercial es deficitaria para el pais y los términos de intercambio son desfavorables, con el
precio de las importaciones siendo 1,4 veces el de las exportaciones. A cierre de 2022, se
espera la recuperacion del mercado prepandemia y la obtencion de mayores ganancias.

$89
. s

-13.2%

2017

Panaderia:

Exportaciones de Bebidas no Alcohdlicas

$ 16,9 $176 $18.3
89.9% $14.6
I 25 0%
4 4% $ 3.8
17, D%
2018 2019 2020 2021 ene-mar
2021
muss Millones de Doalares FOB Variacion

Fuente: DANE - DIAN

39,3% |
$5,3

ene-mar
2022
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La produccién y las ventas de la industria panificadora no se han visto afectadas por la
pandemia, de hecho han continuado creciendo. Sin embargo, el alza en los costos de
produccion es una de las grandes preocupaciones del sector, que en 2021, segun datos de
la Asociacion Nacional de Fabricantes de Pan (Adepan), evidencio el cierre de cerca de
4.000 establecimientos pertenecientes a pequefios productores. El incremento en el costo
del maiz dadas las afectaciones climéaticas en Canada a finales de 2021, asi como el alto
valor en fletes maritimos, la guerra entre Rusia y Ucrania y la suspensién de exportaciones
desde India, han elevado el precio internacional del insumo importado en Colombia en un
99,7%. En el sector se hace necesaria la inversion en tecnologia y la busqueda de materias
primas alternativas que reduzcan los costos operativos y generen ventajas competitivas en
la industria.

indice de Produccién Real de Productos de

Panaderia 120,5
112,8
2019 2020 2021 Ene-Abril Ene-Abril
2021 2022

mmsm indice Promedio Real —o—% Variacion

Fuente: DANE

Andlisis de la demanda: Los productos que se requieren para los refrigerios, entre los que
se encuentran bebidas no alcohdlicas, productos lacteos, helados, productos de panaderia,
subproductos de frutas, son muy populares y ampliamente demandados por la poblacién en
todos los niveles. Segun la informacién del SECOP Il, se registran un alto nimero de
procesos de adquisicion de estos productos por parte de entidades publicas en la Region,
en los ultimos afios.
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Entidad

Adquisiciones anteriores:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares a través de sus Regionales, en vigencias

anteriores, ha adjudicado contratos relacionados con el objeto del presente proceso, toda

vez que se trata de productos de alta demanda por parte de sus clientes. En la muestra se

presenta algunos de dichos contratos.
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No. PROCESO OBIJETO VALOR No. CONTRATO PROVEEDOR
SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE
TROPA DE LOS DEPARTAMENTOS DE META, CASANARE, ALVARO ALEXANDER
GUAVIARE Y VAUPES ADMINISTRADO POR LA ALFM AGUDELO HERRERA
009-001-2010  |REGIONAL LLANOS ORENTALES 675.800.000|  009-007-2019
SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE
TROPA DE LOS DEPARTAMENTOS DE META, CASANARE, MACS
GUAVIARE Y VAUPES ADMINISTRADO POR LA ALFM COMERCIALIZADORA Y
009-001-2019 REGIONAL LLANOS ORENTALES 400.000.000{  009-008-2019  |PSTRBUDORA SAS.
ADQUISICION Y SUMINISTROS DE PRODUCTOS PARA
CONFORMAR LAS MEJORAS DE ALIMENTACION PARA LAS
UNIDADES MILITARES DE LA JURISDICCION DE LA REGIONAL GRUPO EMPRESARIAL
LLANOS ORENTALES Y OTRAS UNIDADES CUANDO SE SUGA SA.S
SASI009-060-2020 |REQUIERA 47.000.000|  009-052-2020
ADQUISICION Y SUMINISTROS DE PRODUCTOS PARA
CONFORMAR LAS MEJORAS DE ALIMENTACION PARA LAS
UNIDADES MLLITARES DE LA JURISDICCION DE LA REGIONAL FEDAG SAS
LLANOS ORIENTALES Y OTRAS UNIDADES CUANDO SE
SASI009-060-2020 | REQUIERA 103.000.000]  009-053-2020
SUMNISTRO DE MEJORAS DE ALIMENTACION CON DESTNO A
LAS UNIDADES MILITARES ABASTECIDAS POR LA AGENCIA MACS
LOGISTICA DELAS FUERZAS MILITARES REGIONAL TOLIMA COMERCIALIZADORA Y
SASF015-022-2020 |GRANDE 300000000 | 0150172020 |PSTRBUDORASAS.
SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE LA ALVARO ALEXANDER
SASI009-003-2021 |REGIONAL LLANOS ORIENTALES 738.012.268,48|  009-003-2021 |AGUDELO HERRERA
SUMNISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE LA
SASI009-003-2021 |REGIONAL LLANOS ORIENTALES 378.776.467,15 | 009-005.2021  |UT SC&SUG-2021
SUMNISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS COMEDORES DE LA CBC COMERCIALIZANOS
SASI009-003-2021 |REGIONAL LLANOS ORIENTALES 31.997813| 009-0042021 |sAS
SUMINISTRO DE REFRIGERIOS, LACTEOS Y SUS DERVADOS,
JUGOS Y GASEOSAS CON DESTINO A LAS UNIDADES DE CBC COMERCIALIZAMOS
NEGOCIO ADMINISTRADAS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE SAS.
SASH015-015-2022 |LAS FUERZAS MLITARES REGIONAL TOLIMA GRANDE 1.580.000.000 | 015-015-2022

Andlisis de la oferta: En el mercado Nacional, es importante sefialar que existe un nimero
plural de empresas que suministran los productos que se requiere para los refrigerios que
ofrece la Regional Llanos a sus clientes, conforme a informacién obtenida del SECOP I,
Camaras de Comercio y verificacion directa de negocios de la Region.

En la muestra aparece registro de SECOP Il de algunos proveedores que han celebrado
contratos con entidades publicas en la Region.
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En este grupo de establecimientos se encuentra el mercado que tradicionalmente ha
atendido las necesidades del sector empresarial e institucional del Estado en la Region, con
la suficiente experiencia, acreditada mediante la ejecucion de contratos similares en afos
anteriores.

Se puede inferir que en el territorio Regional y Nacional se cuenta con proveedores
suficientes que ofrecen los aspectos técnicos minimos de capacidad operativa para cumplir
con el objeto del proceso que se adelanta.

ESTUDIO DE MERCADO

Para soportar el estudio de mercado en el proceso que nos ocupa, se empled la modalidad
de solicitud de cotizaciones, comunicandoles a las empresas la informacién basica del
contrato a suscribir, a fin de proyectar el valor del presupuesto a adjudicar bajo las mismas
condiciones.

El comité técnico solicitd cotizaciones a empresas del sector mediante evento de solicitud de
cotizacion de SECOP Il No. SIP-OL-AYS 009-057-2022, donde se recibi6 cuatro
cotizaciones:

S & S SOLUCIONES S.A.S.

ALVARO ALEXANDER AGUDELO HERRERA
COMERCIAL EL PROVEEDOR S.A.S
CONDISABOR — DILSA PATRICIA LARA PARRA

PN PE

]

De igual manera el comité técnico solicité cotizacion mediante correo electronico a
diferentes empresas del sector, como resultado de esta actividad se recibi6 dos
cotizaciones de las empresas que a continuacion se relacionan:

1. MACS COMERCIALIZADORA Y DISTRIBUIDORA S.A.S
2. GRUPO EMPRESARIAL SUGA

Se verificO que las empresas cotizantes se encuentran en el RUES (Registro Unico
Empresarial) y que sus actividades econdémicas estdn acordes con el objeto del presente
proceso contractual.
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Para establecer el precio promedio, el comité estructurador econdmico tiene en cuenta los
siguientes aspectos:

1.

Para el lote Casanare se tuvo en cuenta las cotizaciones de COMERCIAL EL
PROVEEDOR S.A'S, ALVARO ALEXANDER AGUDELO HERRERA,
CONDISABOR — DILSA PATRICIA LARA PARRA,y S & S SOLUCIONES S.A.S.
No se tuvo en cuenta las cotizaciones de MACS COMERCIALIZADORA Y
DISTRIBUIDORA S.A.S y GRUPO EMPRESARIAL SUGA, toda vez gue sus precios
estan elevados en 25% y 33% respectivamente, en relaciébn a la cotizacion mas
baja, afectando negativamente el promedio.

Para el lote Guaviare, igualmente no se tiene en cuenta las cotizaciones de MACS
COMERCIALIZADORA Y DISTRIBUIDORA S.A'S y GRUPO EMPRESARIAL
SUGA, toda vez que sus precios estan elevados en 25% y 31% respectivamente, en
relaciéon a la cotizacion mas baja.

Para el lote Vaupés, solo cotizaron las empresas COMERCIAL EL PROVEEDOR
S.AS, ALVARO ALEXANDER AGUDELO HERRERA, CONDISABOR - DILSA
PATRICIA LARA PARRA, y MACS COMERCIALIZADORA Y DISTRIBUIDORA
S.AS.

“APROVISIONAMIENTO DE REFRIGERIOS PARA LAS DIFERENTES FUERZAS Y
OTRAS ENTIDADES DEL GOBIERNO NACIONAL DE LA REGIONAL LLANOS
ORIENTALES”.
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LOTE_DEPARTAMENTO DEL CASANARE
ALVARO
EL PROVEEDOR ALEXANDER CONDISABOR | S & C SOLUCIONES |  PRECIO PROMEDIO
7 | DESCRIPCION DEL BIEN [ UNIDAD DE AGUDELO HERRERA
SERvicio MEDIDA VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR
VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR
uNITARIO | UNITARIOL i rario| UNITARIOL i raRio | UNITARIOT i rario [YNITARIOL yyirario | UNITARIO
MAS IVA MAS IVA MAS IVA MAS IVA MAS IVA
1 |REFRESCO DEFRUTA UNIDAD 714,00 850
PASTEURIZADA DE 200 ML 94| 1100 1000| 1190 1100| 1309 935 1113
2 |CITRUSPUNCHX200ML | UNIDAD 588,00 700 462 550 500 595 1100 | 1309 663 789
3 |CONODEHELADO DE UNIDAD | 1.34450|  1.600
LECHE X 100 GR 1386| 1649 1200| 1428] 1600| 1.904 1.383 1.646
, |BOCADILLO VELENO DE UNIDAD 450,00
GUAYABA X 30 GR 450 550 550 400 400 600 600 500 500
5 |LECHELIQUIDAX200ML | UNIDAD | 1.40000| 1400| 1540 1540 1.000| 1000| 1650 1650 1.398 1.398
s |BOLSADEAGUAPOTABLE | | 410,00
X 200ML 310 385 385 300 300 500 500 374 374
~ |meLoDEAGUAPOTABLE Mo 200000
EN BLOQUE X 5K 2000 2750| 2750] 1900| 1900| 2.80]| 2.800 2.363 2.363
s |QUESO DOBLE CREMAX o | 2000000
1000G 20000| 24750| 24.750| 22.000| 22.000] 20000 20.000 21.688 21.688
9 |YOGURT DE 150 ML UNDAD | 1.05000| 1.250| 1386| 1649| 1000| 1190| 1.500| 1.785 1.234 1.468
10 |AVENANATURALLIQUIDA |\ nap | 113500 1351
DE 200 ML 1386| 1649 1200| 1428] 1500| 1785 1.305 1.553
SANDWICH DE PAN,
11 |QUESO DOBLE CREMA Y UNIDAD | 1.681,00|  2.000
JAMON X 120 GR 1386| 1649 1000| 1190]| 1700| 2.023 1.442 1716
PULPA AZUCARA DE FRUTA
12 |PASTEURIEZADA DE 1000 KILO 7.56300|  9.000
GR 9.240| 10996| 8o000| 9520| 7000| 8330 7.951 9.462
13 |YOGURTCON CEREALXI70| \,\nap | 168100  2.000
GR 2035 | 2422| 2000| 238 2000| 23%0 1.929 2.296
14 |BEBIDA CARBONATADA UNIDAD | 6.72300|  8.000
PET2.5LT 8316| 9896| 7000 8330| 6200 7.378 7.060 8.401
15 |BEBIDA CARBONATADA UNIDAD | 1.00200|  1.300
PET 250 ML 1204| 1540 1000| 1190]| 1550|1845 1.234 1.468
BEBIDA CARBONATADA A
16 |BASEDEMALETAPET200 | UNIDAD | 1.26050|  1.500
ML 1571 1869| 1200| 1428] 1650| 1.964 1.420 1.690
17 |CELATINAENVASOX100 |\, oap | 1.00800| 1200
GRAMOS 1386| 1649 1000| 1190 1300| 1547 1.174 1.397
15 [KUMISENBOLAXISOA | \ypap | 117650| 1400
200 ML 1386| 1649 1200] 1428] 1600| 1.904 1.341 1.596
19 |HECHELARGAVIDA UNIDAD | 1.26050|  1.500
SABORIZADA X 200 ML 1386| 1649 1200] 1428] 1600| 1.904 1.362 1.621
b0 |GALETATIPOLECHEX 10 [~ 252,00 200
GRAMOS X 4 UNIDADES 370 440 300 357 250 298 293 349
o1 |GALETATIPOSODAX27 |\ O 504,00 500
GRAMOS X 3 UNIDADES 647 770 600 714 600 714 588 700
2o |GALLETATIPO WAFER UNIDAD 420,00 500
PAQUETE 3 A 4 UNIDADES 370 440 400 476 300 357 373 444
23 |HELADOENVASOX45 UNIDAD | 1.002,50|  1.300
GRAMOS e : 1386| 1649 1000| 1190]| 1600| 1.904 1.270 1511
TOTAL 60.511 73.190 62.252 66.189 65.543
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LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
) UNIDAD EL PROVEEDOR i\éVUAD'TEOLQI;':lEE);AR’\é[;EAR CONDISABOR S & C SOLUCIONES PRECIO PROMEDIO
ITEM DESCRIPCION DEL BIEN DE
SERCE T Jveooa | vaor | (BEE | vator | WTOR | vaor | (EEE | vacor | WmOR | valor | WEOR
UNITARIO MAS IVA UNITARIO MAS IVA UNITARIO MAS IVA UNITARIO MAS [VA UNITARIO MAS IVA
REFRESCO DE FRUTA
1 |pasteurizapa DE20omL | UNPAP [ 73400 850 840 1000 1.000 1190 1100 1309 914 1088
2 lcimruspuncix 200mL | UNIPAD| 588,00 700 40 500 500 5% 1100 1309 652 776
CONO DE HELADO DE LECHE
% Ix1006R UNIDAD | 1.344,50 1.600 1.260 1499 1.200 1428 1600 1.904 1351 1608
BOCADILLO VELENO DE
* |GuavaBA X 30GR UNIDAD | 450,00 450 500 500 400 400 600 600 488 488
° |iecheLquipax2oom | UNIPAD | 1.400.00 1.400 1400 1.400 1000 1.000 1650 1650 1363 1363
BOLSA DE AGUA POTABLE X
& |a0omL UNIDAD | 310,00 310 350 350 300 300 500 500 365 365
HIELO DE AGUA POTABLE
" |en BLOQUEX 5K KILO | 2.000.00 2,000 2500 2500 1900 1900 2.800 2.800 2300 2300
QUESO DOBLE CREMA X
& 110006 KILO 1 20000001 o000 22500 22500 22000] 22000] 2000| 20000| 2115|2115
®  |YOGURT DE 150 ML UNIDAD | 1.050,00 1.250 1260 1.499 1000 1190 1500 1.785 1203 1432
'AVENA NATURAL LIQUIDA
10 15e 200mL UNIDAD | 1.135,00 1.351 1.260 1.499 1.200 1428 1500 1.785 1274 1516
SANDWICH DE PAN, QUESO
1 1poLe crema Y JamON x| UNIPAD | 168100 2000 1260 1499 1000 1190 1700 203 1410 1678
PULPA AZUCARA DE FRUTA
12 \pastEURIEZADA DE 1000 | KO | 756300 9.000 8.400 9.9% 8.000 9.520 7.000 8330 7.781 9212
YOGURT CON CEREALX170
B ler UNIDAD | 1.681,00 2000 1850 2202 2.000 2380 2.000 2380 1.883 2201
BEBIDA CARBONATADA PET
¥lsir UNIDAD | 6.723,00 8.000 7.560 8.99 7.000 8330 6.200 7378 6.871 8.176
BEBIDA CARBONATADA PET
5 losomL UNIDAD | 1.092,00 1.300 1176 1399 1000 1190 1550 1.845 1205 1434
BEBIDA CARBONATADA A
16 gt pE MALTA PET200 | UNPAD | 126050 1.500 1428 1699 1.200 1428 1650 1964 1.385 1648
GELATINA EN VASO X 100
71 Gramos UNIDAD | 1.008,00 1.200 1260 1.499 1.000 1190 1300 1547 1142 1359
KUMIS EN BOLSA X 150 A
8 oom UNDAD| 117650 1.400 1260 1499 1200 1428 1600 1,904 1309 1558
LECHE LARGA VIDA
19 lssorizapax200m | UNIPAD | 126050 1.500 1260 1.499 1.200 1428 1600 1904 1330 1.583
GALLETA TIPO LECHE X 10
20 |Gramos x4UniDaDes | UNPAD| 252,00 300 336 400 300 357 250 298 25 339
GALLETA TIPO SODA X 27
2L | Gramos x3uniDapes | UNIPAD| 504,00 600 588 700 600 714 600 714 573 682
GALLETA TIPO WAFER
22 IpaquETE3A4UNIDADEs | UNPAD | 420.00 500 336 400 400 476 300 357 364 433
HELADO EN VASOX 45
23 | GRAMOS UNIDAD |~ 1.092,50 1.300 1.260 1499 1.000 1190 1600 1.904 1238 1473
TOTAL 60511 66.534 62.252 66.189 63.877
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LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES

ALVARO
EL PROVEEDOR ALEXANDER CONDISABOR COMERCIALIZADOR PRECIO PROMEDIO
. AGUDELO HERRERA A 'Y DISTRIBUIDORA
/rem | DESCRIPCION DEL BIEN [ UNIDAD DE MACS S.A.S.
SERVICIO MEDIDA
VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR VALOR
UNITARIO UN!TARIO UNITARIO| UN!TARIO UNITARIO UN!TARIO UNITARIO UN!TARIO UNITARIO UN!TARIO
MAS IVA MAS IVA MAS IVA MAS IVA MAS IVA
1 REFRESCO DE FRUTA UNIDAD 1.714,00 2.040
PASTEURIZADA DE 200 ML S : 1590 | 1.802| 2000| 238 2017 | 2.400 1.830 2178
2 |CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD | 1.588,00 180 1170 1.392 1.500 1.785 2017 | 2.400 1.569 1.867
3 CONO DE HELADO DE UNIDAD 2.344,50 2.790
LECHE X 100 GR 2010 2392| 2101| 2500 1681 |  2.000 2.034 2.420
, |BOCADILLO VELERO DE UNDAD 750,00 750
GUAYABA X 30 GR 800 800 600 600 900 900 763 763
5 [LECHE LIQUIDAX200ML | UNIDAD | 2.400,00 2400 2150| 2150] 2.000|  2.000 2500 | 2.500 2.263 2.263
¢ [BOLSADEAGUAPOTABLE [ = 610,00 810
X 200ML 800 800 500 500 1100 |  1.100 803 303
. |mELo DEAGUA POTABLE Ko 6.000,00 6.000
EN BLOQUE X 5K 5000| 5000 5500| 5500 4.000| 4.000 5.125 5.125
8 QUESO DOBLE CREMA X KILO 29.000,00 29.000
1000 G 27.000 | 27.000| 30500| 30500 26.000| 26.000 28.125 28.125
9 |YOGURT DE 150 ML UNIDAD | 2.050,00 2440 2010 2392 2000| 2380 2017 | 2.400 2.019 2.403
10 AVENA NATURALLIQUIDA UNIDAD 2.135,00 2.541
DE 200 ML 2010 2392| 2101| 2500 2017 | 2.400 2.066 2.459
SANDWICH DE PAN,
11 |QUESO DOBLE CREMA Y UNIDAD | 2.681,00 3.100
JAMON X 120 GR 2010 2392| 2000| 2380 2.941|  3.500 2.408 2.866
PULPA AZUCARA DE FRUTA
12 |PASTEURIEZADA DE 1000 KILO | 12.563,00| 14.950
GR 12.000 | 14.280| 11.000| 13.090 6303 |  7.500 10.467 12.456
13 |VOGURTCONCEREALXI70| \\inap | 2.681,00 3.190
GR 2600 | 3.004| 3.000| 3570 2941 |  3.500 2.806 3.339
14 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD 10.000,00 11.900
PET2.5LT 9.000 | 10.710| 11.000| 13.090 6303 |  7.500 9.076 10.800
15 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD 2.250,00 2.678
PET 250 ML 1926 | 2292| 2000| 238 1681 |  2.000 1.964 2.337
BEBIDA CARBONATADA A
16 |BASE DEMALETAPET200 | UNIDAD | 2.800,00 3.332
ML 2178 |  2592| 2101|2500 2017 | 2.400 2.274 2.706
17 GELATINA EN VASO X 100 UNIDAD 2.000,00 2.380
GRAMOS 2010 2392| 2000| 2380 2017 | 2.400 2.007 2.388
18 KUMIS EN BOLSAX 150 A UNIDAD 2.200,00 2.618
200 ML 2010 2392| 2101| 2500 2017 | 2.400 2.082 2.478
19 LECHE LARGA VIDA UNIDAD 2.250,00 2.678
SABORIZADA X 200 ML 2010 2392| 2101| 2.500 2017 | 2.400 2.095 2.493
b0 |GALLETATIPOLECHEX10 |\ 350,00 a7
GRAMOS X 4 UNIDADES 786 935 500 595 588 700 556 662
,1 |GALLETATIPOSODAX27 | |\ o 650,00 74
GRAMOS X 3 UNIDADES 1038 | 1235 800 952 1176 |  1.400 916 1.090
22 GALLETATIPO WAFER UNIDAD 500,00 595
PAQUETE 3 A 4 UNIDADES 786 935 500 595 840 |  1.000 657 781
53 [HELADOENVASOX 45 UNIDAD | 2.000,00 2.380
GRAMOS o ’ 2010 | 2392 2000| 2380 2521|  3.000 2.133 2.538
TOTAL 101.743 94.243 99,557 85.800 95.340
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NOTA No. 01: En ningun caso la oferta puede superar el precio promedio por item, ni el
precio promedio total.

NOTA No.02: Los precios a cotizar deben incluir todos los gastos adicionales (transporte,
viaticos, logistica, embalaje, impuestos, garantias, utilidad esperada, otros).

NOTA No. 03: La propuesta econémica debera ser presentada con los valores aproximados
al entero y con el IVA incluido, si de acuerdo a las regulaciones tributarias colombianas

aplica el IVA.

NOTA No. 04: En caso que el valor por item y/o del total de la oferta econémica de algun
proponente _se presente _con decimales, la Entidad procedera a ajustar el valor
redondeandolo al peso, cuando la fraccidon decimal del peso sea igual o superior a cinco lo
aproximara por exceso al peso y cuando la fracciéon decimal del peso sea inferior a cinco lo
aproximara por defecto al peso.

NOTA No. 05: La oferta econdmica debera ser presentada en formato Excel (formulario 3),
el cual estd adjunto en los documentos del proceso en la plataforma SECOP |l, el cual
correspondera a su propuesta econémica.
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ANEXO 1
CUADRO DE PRECIOS
LOTE DEPARTAMENTO DEL CASANARE
i VALOR
ITEM DESCRIPCION DEL BIEN |UNIDAD DE | VALOR TARIFA VALGR || e
SERVICIO MEDIDA UNITARIO IVA IVA MAS IVA
N REFRESCO DE FRUTA UNIDAD
PASTEURIZADA DE 200 ML B B
2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD N -
3 CONO DE HELADO DE UNIDAD ] j
LECHE X 100 GR
a BOCADILLO VELENO DE UNIDAD ] .
GUAYABA X 30 GR
5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD _ _
6 BOLSA DE AGUA POTABLE UNIDAD ] ]
X 200ML
5 HIELO DE AGUA POTABLE KILO ] ]
EN BLOQUE X 5 K
8 QUESO DOBLE CREMA X KILO _ .
1000 G
9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD - B
10 AVENA NATURAL LIQUIDA UNIDAD . .
DE 200 ML
SANDWICH DE PAN,
11 QUESO DOBLE CREMA Y UNIDAD - -
JAMON X 120 GR
PULPA AZUCARA DE FRUTA
12 PASTEURIEZADA DE 1000 KILO - -
GR
13 YOGURT CON CEREAL X170 UNIDAD . ]
GR
14 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD ] ]
PET 2.5LT
15 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD j ]
PET 250 ML
BEBIDA CARBONATADA A
16 BASE DE MALRETA PET 200 UNIDAD - -
ML
17 GELATINA EN VASO X 100 UNIDAD ] ]
GRAMOS
18 KUMIS EN BOLSA X 150 A UNIDAD ] .
200 ML
10 LECHE LARGA VIDA UNIDAD . ]
SABORIZADA X 200 ML
20 GALLETA TIPO LECHE X 10 UNIDAD ] ]
GRAMOS X 4 UNIDADES
- GALLETA TIPO SODA X 27 UNIDAD ] j
GRAMOS X 3 UNIDADES
oo GALLETA TIPO WAFER UNIDAD ] .
PAQUETE 3 A 4 UNIDADES
o3 HELADO EN VASO X 45
GRAMOS UNIDAD - -
TOTAL -
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LOTE DEPARTAMENTO DEL GUAVIARE
- VALOR
ITEM DESCRIPCION DEL BIEN UNIDAD DE VALOR TARIFA VALOR UNITARIO

SERVICIO MEDIDA UNITARIO IVA IVA MAS IVA

. REFRESCO DE FRUTA UNIDAD
PASTEURIZADA DE 200 ML B B

2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD - R

3 CONO DE HELADO DE UNIDAD . .
LECHE X 100 GR

a BOCADILLO VELENO DE UNIDAD . .
GUAYABA X 30 GR

5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD N R

5 BOLSA DE AGUA POTABLE UNIDAD i .
X 200ML

5 HIELO DE AGUA POTABLE KILO . i
EN BLOQUE X 5 K

8 QUESO DOBLE CREMA X KILO . .
1000 G

9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD - R

10 |AVENA NATURALLIQUIDA UNIDAD . .
DE 200 ML
SANDWICH DE PAN,

11 QUESO DOBLE CREMA Y UNIDAD - -
JAMON X 120 GR
PULPA AZUCARA DE FRUTA

12 PASTEURIEZADA DE 1000 KILO - -
GR

13 |YOGURT CON CEREAL X170 UNIDAD . .
GR

14 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD . .
PET 2.5LT

15 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD . .
PET 250 ML
BEBIDA CARBONATADA A

16 BASE DE MALETA PET 200 UNIDAD - -
ML

17 GELATINA EN VASO X 100 UNIDAD i .
GRAMOS

18 KUMIS EN BOLSA X 150 A UNIDAD . .
200 ML

10 LECHE LARGA VIDA UNIDAD . .
SABORIZADA X 200 ML

20 GALLETA TIPO LECHE X 10 UNIDAD . .
GRAMOS X 4 UNIDADES

- GALLETA TIPO SODA X 27 UNIDAD . .
GRAMOS X 3 UNIDADES

2o GALLETA TIPO WAFER UNIDAD . .
PAQUETE 3 A 4 UNIDADES

o3 HELADO EN VASO X 45 UNIDAD
GRAMOS - -

TOTAL -
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LOTE DEPARTAMENTO DEL VAUPES
. VALOR
ITEM DESCRIPCION DEL BIEN |UNIDAD DE | VALOR TARIFA VALOR |\ RIO

SERVICIO MEDIDA UNITARIO IVA IVA MAS IVA

N REFRESCO DE FRUTA UNIDAD
PASTEURIZADA DE 200 ML B -

2 CITRUS PUNCH X 200 ML UNIDAD N _

3 CONO DE HELADO DE UNIDAD i )
LECHE X 100 GR

a BOCADILLO VELENO DE UNIDAD i .
GUAYABA X 30 GR

5 LECHE LIQUIDA X 200 ML UNIDAD - -

6 BOLSA DE AGUA POTABLE UNIDAD i .
X 200ML

5 HIELO DE AGUA POTABLE KILO . .
EN BLOQUE X 5 K

8 QUESO DOBLE CREMA X KILO . .
1000 G

9 YOGURT DE 150 ML UNIDAD - -

10 AVENA NATURAL LIQUIDA UNIDAD . .
DE 200 ML
SANDWICH DE PAN,

11 QUESO DOBLE CREMA Y UNIDAD - _
JAMON X 120 GR
PULPA AZUCARA DE FRUTA

12 PASTEURIEZADA DE 1000 KILO - _
GR

43 |YOGURT CON CEREAL X170 UNIDAD . ]
GR

14 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD i .
PET 2.5LT

15 BEBIDA CARBONATADA UNIDAD . .
PET 250 ML
BEBIDA CARBONATADA A

16 BASE DE MALETA PET 200 UNIDAD - -
ML

17 GELATINA EN VASO X 100 UNIDAD . .
GRAMOS

18 KUMIS EN BOLSA X 150 A UNIDAD i .
200 ML

10 LECHE LARGA VIDA UNIDAD . .
SABORIZADA X 200 ML

20 GALLETA TIPO LECHE X 10 UNIDAD . .
GRAMOS X 4 UNIDADES

o1 GALLETA TIPO SODA X 27 UNIDAD i .
GRAMOS X 3 UNIDADES

oo GALLETA TIPO WAFER UNIDAD . .
PAQUETE 3 A 4 UNIDADES

o3 HELADO EN VASO X 45 UNIDAD
GRAMOS B -

TOTAL -
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NOTA No. 01: En ningun caso la oferta puede superar el precio promedio por item, ni el
precio promedio total.

NOTA No.02: Los precios a cotizar deben incluir todos los gastos adicionales (transporte,
viaticos, logistica, embalaje, impuestos, garantias, utilidad esperada, otros).

NOTA No. 03: La propuesta econémica debera ser presentada con los valores aproximados
al entero y con el IVA incluido, si de acuerdo a las requlaciones tributarias colombianas

aplica el IVA.

NOTA No. 04: En caso que el valor por item y/o del total de la oferta econémica de alguin
proponente _se presente con decimales, la Entidad procedera a ajustar el valor
redondeandolo al peso, cuando la fraccidon decimal del peso sea igual o superior a cinco lo
aproximara por exceso al peso y cuando la fraccidén decimal del peso sea inferior a cinco lo
aproximara por defecto al peso.

NOTA No. 05: La oferta econdmica debera ser presentada en formato Excel (formulario 3),
el cual estd adjunto en los documentos del proceso en la plataforma SECOP I, el cual
correspondera a su propuesta econémica.

5- JUSTIFICACION DE LOS FACTORES DE SELECCION QUE PERMITAN
IDENTIFICAR LA(S) OFERTA(S) MAS FAVORABLE(S) PARA LA ENTIDAD

TIPO DE EVALUACION
MODALIDAD DE
SELECCION SUBCLASE PARA OBTENER LA
OFERTA MAS FAVORABLE
LICITACION PPC
SUBASTA INVERSA
BIENES Y SERVICIOS DE CARACTERISTICAS
TECNICAS UNIFORMES
PPC
SELECCION SUBASTA INVERSA MENOR PRECIO
ABREVIADA MENOR CUANTIA PPC
DECLARATORIA DE DESIERTA DE LA
LICITACION PPC
ENAJENACION DE BIENES DEL ESTADO
CONSULTORIA
CONCURSOS DE CONCURSO ABIERTO
MERITOS CALIDAD
CURSO PRECALIFICADO
RESERVADA
) EXCLUSIVA
CONTRATACION PRESTACION DE SERVICIOS CONDICIONES DEL
DIRECTA - MERCADO
CIENCIA Y TECNOLOGIA
ARRENDAMIENTOS
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ADQUISICION DE INMUEBLES

MINIMA CUANTIA MENOR PRECIO

X

Teniendo en cuenta que la Agencia Logistica dara apertura a un proceso de Contratacion de
MINIMA CUANTIA para el ofrecimiento se verificara los aspectos:

TECNICO: Evaluacién Cumple / No Cumple
JURIDICO: Verificacion Habilitado / No Habilitado
ECONOMICO: Evaluar Menor Precio

TIPIFICACION, ESTIMACION Y ASIGNACION DE RIESGOS PREVISIBLES QUE
PUEDAN AFECTAR EL EQUILIBRIO ECONOMICO DEL CONTRATO.

6-

En cumplimiento con lo establecido en el articulo 4 del Decreto N0.1082 de 2015, se han
evaluado los siguientes riesgos a los que pueden estar expuestas las partes en la ejecucion
del contrato, asi:

ANALISIS DE RIESGO

La metodologia de estimacion de los riesgos que se ilustra a continuacion es una propuesta
gue realiz6 Colombia Compra Eficiente para la administracion de Riesgos para el Proceso
de Contratacién dirigido a los participantes del sistema de compras y contratacién publica.
Sin embargo, esta Direccibn no asume responsabilidad alguna en la estimacion de los
riesgos, la cual es una obligacién legal que cada entidad tiene a su cargo de conformidad
con el Articulo 4 de la Ley 1150 de 2007.

Matriz de Riesgos

Impacto © .
P después del | pe 3 Monitoreo y
c pue 3 e revision
S tratamiento = e
B ol © ) *g cg ° 5]
Consecue of S © . Sk g SE
o 2| 8| o pescripci | nciadela 2| 8| 5| 5| 2| Tratamientoco SE_|c@ qn's)%
Nl 8| & & 2 crip Z 13| & €| 2| ofntrolaser 8 P°|8E S & ccomose
ol 2| | F on ocurrencia | & S| 21 2imol el TER Eg c 5| ¢ -
g del 2| E| §| ®| c|implementado 5} c BS8| Ew £=|realiza el 3
el evento = Ol @ ° R s|lsBeE|S S 5O ‘ et
T > s = O BI=% G| o & G g | monitoreo 2
=l o o} o Slo & Ol O =0 2
o Q| < < Ol« 6 £ Q| o |7 °
©| © oo B < < 5 k]
< ol 8| 5| o R cB 2 =
N ol 2| ]| Rlg%2lg9 SE &
al| £ oSk ElLE &8
Realizar
o < requerimiento o e
8 o) 5 2 | Modificacion Deficiente b oportuno al ol o N Venflncamo
L E ol @ de las calidad en el ol| E contratista para o) ‘£ S S resolucion | Enel
1| Of w| 2| Q| especificaci | cumplimiento | 1 | 4 | 5 | 2 S| que realice las 14|55 & 2| = S i i
gl =l 2 I obj ol E i e Gl 5 Y | modificaci | evento
a| x| o & ones del objeto E actividades de ] S 6n de
Al W B a| técnicas contractual O| acuerdoalos o - ® !
] o términos @ precios
contratados
z| < imi =
5 % 8 5 Ir::gr:)ptgnl)e Incumplimien o 2 . o 8 g g Informe de |
O . . _ N N iz
2| w| & 2 Q| parcial de todelobjeto | 2 [ 2 | 4 | 2| & Garantia de 2124 2| @ z| = & | supervisio Ene
@l & 3| = las contractual a| E cumplimiento P wl o S |n evento
. 5 4 — [=]
O| W| | &| obligaciones 5 5| g 3
o o o
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. Incumplimien
=| < to del objeto ,‘E 1
g o = . » . o N N
| 2| © 5 Incumplimie | contractual y 9N | Garantia de pago @ o o Informe de
el x| Qf 5| ntodelas violacién de S 'Z( de salarios y Sl _| S| & I .- | Mensu
3 wh gl 2 . ! 1 1 2 2| . 1 1 2 <| 0| @ = N supervisio
glel Q & | obligaciones | los derechos = prestaciones 5 | o o n al
o & L] w| Iaborales laborales por z sociales g 3 5
w % parte del 8 7]
contratista
< <
o] z| Q = =
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Se incluiran Unicamente como riesgos amparados aquellos que son propios del tramite
precontractual contractual, asi como el de las obligaciones y prestaciones del respectivo
contrato y los que puedan ser amparados mediante poéliza, carta de crédito o cualquier otro
mecanismo de amparo. Dentro de estos riesgos se pueden enunciar entre otros los

siguientes:

6.1

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Tipo de riesgo

Pélizas exigibles

Incumplimiento total o parcial de las obligaciones
nacidas del contrato, asi como de su cumplimiento
tardio o de su cumplimiento defectuoso, cuando ellos
son imputables al Contratista garantizado.

Ademas, comprendera siempre el pago del valor de
las multas y de la Clausula Penal Pecuniaria que se
pacten en el contrato garantizado.

Suficiencia  de cumplimiento del
contrato: Por un valor equivalente al
veinticinco (25%) del valor total del contrato,
con una vigencia igual a la ejecucion del
contrato y de la prorroga a las que hubiere
lugar y seis (06) meses mas.

Con ocasion de: (ii) Mala calidad del servicio prestado
teniendo en cuenta las condiciones pactadas en el
contrato.

Suficiencia Calidad del Bien y/o servicio:
Por un valor equivalente al veinticinco
(25%) del valor del contrato, con una
vigencia igual a la ejecucion del contrato y
de la prorrogas a las que hubiere lugar y
seis (06) meses mas.
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Suficiencia del pago de salarios vy
prestaciones sociales: Por un valor igual
al cinco (5%) del valor total del mismo, por
el término de vigencia del contrato y tres (3)
afos mas.

El no pago de salarios, prestaciones sociales e
indemnizaciones laborales.

7. TRATADOS O ACUERDOS INTERNACIONALES (NO APLICA CUANDO ES MINIMA
CUANTIA)

8. CLAUSULA DE INDEMNIDAD

En cumplimiento con lo establecido en el Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015, se debe
incluir en contrato administrativo celebrado por la Agencia Logistica una CLAUSULA DE
INDEMNIDAD, en la cual se pacte la obligacién del contratista de mantenerla libre de
cualquier dafio o perjuicio originado en reclamaciones de terceros y que se deriven de sus
actuaciones de sus subcontratistas o dependientes.

El Contratista se compromete y acuerda en forma irrevocable mantener indemne a la
Agencia Logistica contra todo reclamo, demanda, accion legal, dafio o responsabilidad y
costos de cualquier tipo o naturaleza que sea entablada y puedan causarse o surgir por
dafos o lesiones a personas publicas o privadas, fisica o juridica o dependientes, cualquiera
fuera la causa del reclamo, responsabilidad que se mantendra aun terminado el contrato,
por cualquier causa por él o su personal, durante la ejecucién del objeto y obligaciones del
presente contrato.

En caso de que se formule reclamo, demanda o accién legal, dafio o responsabilidad contra
la Agencia Logistica por asuntos, que segun el contrato sean de responsabilidad del
Contratista, se le comunicara lo mas pronto posible de ello para que por su cuenta adopte
oportunamente las medidas previstas por la Ley para mantener indemne a la Agencia
Logistica y adelante los tramites para llegar a un arreglo del conflicto. La responsabilidad se
extendera a indemnizacion, gastos y costas, sin que la enunciacion sea limitativa.

Si en cualquiera de los eventos previstos en este numeral el Contratista no asume debida y
oportunamente la defensa de la Agencia Logistica ésta podra hacerlo directamente, previa
comunicacion escrita al Contratista, quien pagara todos los gastos en que la entidad incurra
por tal motivo, en caso de que asi no lo hiciera el Contratista, la Agencia Logistica tendra
derecho a descontar el valor de tales erogaciones de cualquier suma que adeude al
Contratista, por razén de los servicios motivo del contrato, o a recurrir a la garantia otorgada
o0 a utilizar cualquier otro medio legal.

9. INCLUSION EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

Se certifica que los valores de bien, solicitados en el presente estudio y documentos previos,
se encuentran incluidos en el Plan Anual de Adquisiciones de la Vigencia Fiscal del 2022.
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Original Firmado
TASD. MADELEINE LAVALLE RUEDA
COMITE ESTRUCTURADOR TECNICO

Original Firmado
PD. KENNEDY RUEDA MARIN
COMITE ESTRUCTURADORFINANCIERO Y ECONOMICO

Original Firmado
PD. ABG. FELIPE ALEJANDRO MORA CUBIDES
COMITE ESTRUCTURADOR JURIDICO

Original Firmado
PD. CONT. MAYRA ALEJANDRA GARCIA GALVIS
COORDINADOR FINANCIERO

Original Firmado
PD. ABG. JOSE ALEXIS OSORIO ZAPATA
COORDINADOR DE CONTRATOS

Original Firmado
ING. ESP. VIANY YESENIA FLOREZ VILLAMIZAR.
Directora Regional Llanos Orientales

Original Firmado Original Firmado Original Firmado
Elabor6: PD. Abg. Felipe Alejandro Mora C Revisé: PD. Abg. José Alexis Osorio Z. Aprob6: Ing. Viany Yesenia Florez V.
Cargo: Precontractual y legalizacion Cargo: Coordinador de Contratos Directora Regional

contractual
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JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA

200000393 / 200000394 / 200001738 / 200001631

Clasificaciéon

Jugos

Descripcion del
Producto

Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con
concentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes y
colorantes permitidos por la legislacion correspondiente. El producto se sometera
a pasteurizacion y se empacara en empaque de primer uso de grado alimentario.

Ingredientes

Pulpa de fruta, azucar, acido ascorbico y demas ingredientes y aditivos
permitidos por la legislacion sanitaria correspondiente.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

°Brix. S ; )
pH a 20°C : G a
Acidez como Acido Citrico| 0,1 | —

Requisitos fisicoquimicos refrescos de fruta - Resolucién 7992 de 1991 -

Requisitos
Microbiolégicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

2 b
o -9 . 1
e T S o
3 [l<0 [ - )
v 1 3 | 100 | 200 1
Caracteristicas microbiolégicas refrescos con duracién maxima de 30 dias - Resolucién

7992 de 1991

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El Producto debe estar exento de sustancias téxicas y residuos de drogas o
medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual se ha extraido. El
producto puede presentar un ligero cambio de color, pero no un color extraiio
debido a la alteracion o elaboracién defectuosa.

|.. Contenido
af

SAP 200000393 debe contener un peso neto minimo de 150 ml.

SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contener un peso neto minimo de 175 a
200 ml.

SAP 200001631 debe contener un peso neto minimo de 200 ml

Requisitos
" Aqumativos

Resolucién 7992 de 1991, Res. Min. Proteccién Social 2674 de 2013,
Resolucién Min. Proteccién Social 5109 de 2005 y Res. Min. Proteccién Social
333 de 2011.

‘ Presentacion del
Producto

El producto debera ser embalado en canastillas limpias

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con condiciones, expedido por el
Ente Territorial de Salud.

El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
Mediciéon de temperatura, asegurando la conservacién del producto. El personal
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debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Al momento de la
entrega el producto debe tener una temperatura de refrigeracién entre 0°C y 4°C
se debera conservar la cadena de frio.

Empaque

El producto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuados que no alteren
el sabor o color del producto, que el producto envasado cuente con las
caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiolégicas, que se conserve
clara y fresca durante el transporte y almacenamiento. El empaque debe cumplir
con la NTC 5023 plasticos para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo
de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase
usando las indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto
en materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser
bolsa de polietileno de baja densidad de primer uso y de grado alimentario.

Rotulado

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y debe
cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion Social
5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.

Vida Util

El producto debe tener una vida Gtil minima de veinte (20) dias al momento de la
entrega.

| Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
| Favorable con condiciones.

Registro sanitario vigente.

MAYO 2020

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing. Alim. Inés
Cardona

Directora Abastecimientos
Clase |

OF. Mads. 2

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General de
Abastecimientos y
Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

K Mo 2046]

Subdirector General de
Contratacién

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

A

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

08 WIA+-20 i
0 8 MAY m iuan Carlds Riveros Pined-

Calular: 310815793
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PRODUCTO / NOMBRE

CONO CON HELADO

Codigo

200001776

Clasificacion

Helados

REQUISITOS
GENERALES

Descripcion del

Producto

Producto alimenticio, higienizado, edulcorado, obtenido a partir de una
emulsion de grasas y proteinas, con adicion de otros ingredientes y aditivos
permitidos o sin ellos, o bien a partir de una mezcla de agua, azucares y otros
ingredientes y aditivos permitidos sometidos a congelamiento con batido o sin
él, en condiciones tales que garanticen la conservacion del producto en estado
congelado o parcialmente congelado durante su almacenamiento, transporte y
consumo final.

Consta de un barquillo que es una pasta seca con forma conica, el cual se llena
de helado.

Ingredientes

Requisitos

Fisicoquimicos

El helado de acuerdo a su clasificacion podra tener como ingredientes: Agua
potable, azucar, grasa vegetal, leche en polvo, emulsificantes, estabilizantes,
saborizantes y coberturas de chocolate, barquillo de harina (harina de trigo,
azulcar, grasa vegetal, almidon de maiz y aditivos autorizados).
El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:

Parametro
Grasa Total (%) (m/m)
Grasa Lactea (%) (m/m)
Solidos Totales (%) (m/m)
Proteina Lactea (%) (m/m) (Nx6.38)
Ensayo Fosfatasa Alcalina
Peso/volumen (g/l)
*Solidos de Yema de Huevo (%) (m/m)
*Si declara Huevo
Requisitos fisicoquimicos para los helados — NTC 1239

Valor
10 minimo
10 minimo
36 minimo
3.0 minimo
Negativo
475 minimo
1.4 minimo

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos

Microbiologicos

El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:

Requisitos n

Recuento de micros

con de L:stena m

enes 1259

Requisitos microbiologicos para los helados - NTC 1239 -

Requisitos
Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas

del producto

El helado podra venir en diferentes sabores como: vainilla, arequipe, chocolate,
fresa, ron con pasas entre otros. Igualmente con diferentes coberturas como
chocolate, mani, chips de colores, etc. Dichas caracteristicas especiales
deberan definirse dentro de las condiciones técnicas de contratacion. El helado
debera conservar la forma caracteristica de cono., no podran entregarse
unidades desfragmentadas o derretidas. El barquillo debe encontrarse en
excelentes condiciones fisicas y de textura. El producto no podra tener indicios
de haber sido descongelado y nuevamente congelado. El helado debera contar
con una textura suave y densa , sin presencia de cristales de hielo, particulas
extranas o cualquier tipo de contaminante. Maximo el 10% del peso del cono

con helado, debe corresponder al barquillo de harina.
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| Con!enldo El producto debe tener un peso minimo de 90 gramos. .
[ Requisitos El producto debe cumplir con la NTC 1239, la Resolucion Ministerio de Salud |
| Normativos No.1804 de 1989. Resolucion 2674 de 2013 -
o Presentacion del El producto debe ser embalado en caja de carton corruga&)_één 20 unidades |
Producto | del producto.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario

Condiciones de FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de
Transporte y salud. Este debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de
Almacenamiento temperatura. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |
EMPAQUE Y 1 capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. Al momento de entrega del

ROTULADO producto, debe tener una temperatura de almacenamiento y transporte de
maximo -18°C - |
El producto debe envasarse en una envoltura fabricada en pohpropneno
biorientado perlado de minimo 30 micras. |
El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio Proteccion
Social No. 5109/2005. e )

El producto debe contar con una vida util minima de 5 meses después de su
Vida Util fabricacion. El producto se recibe en bodega con maximo 1 meses despues de
su fecha de fabricacion.

Empaque

Rotulado

Registro Sanitario vigente.
CERTIFICACIONES Proveedor/ | Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o

Maquilador/ Comercializador favorable con condiciones, para sitio de produccion y distribucion, expedido por
la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE |
CONTENIDO: | ENERO 2021

| OSSR =, e — =

' MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
_VERSION ] DESCRIPCION DE CAMBIOS
3

| Version Inicial
Se ajusta informacion a formato PA-FO-75, se retiran codigo SIC y se adiciona codigo SAP. se cambia descripcion de |
producto basado en NTC 1239, Se adiciona informacion de donde se extrae requisitos fisicoquimicos y microbiologicos

2 se adiciona en Requisitos normativos la Resolucion 2674 de 2013, Se ajusta informacion de transporte vy
I almacenamiento. Se agrega solicitud Registro Sanitario Vigente.
- 1 CARGO NOMBRE FECHA
| PD Abastecimiento ’ | 09
Elaboré | Blase.l— Contiol Ing. Alimentos Inés Miryam 2 Er\ E 7021
‘ dachimerital Riveros Cardona
‘ D:rectoraﬁ ] o o /—--—-~~—‘;— )
| Abaslec:mnan\o Clasel AdmyRoseMary EncisoMato 2 8 E <UL
" “Subdirector Gral - | 9 r ENEF ZUZl
Revisé | Abastecimientosy Coronel (RA) Carlos Ernesto 20 ENE
Camacho Diaz
~__Servicios o
Subdirector General de | MSc. Adm. Emp Héctor Vargas 2 8 [_‘ =
Contratacion Rodriguez o
- Coronel Juan Carlos Riveros 78 ENE
Aprobo Secretario General Pineda 2 0 b
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PRODUCTO / NOMBRE BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)
B cadico 200000105 / 200000104 / 200000103 / 200000102 / 200000110 /
odig 200000106 / 200000107 / 200000109/ 200000108 / 200001722
REQUISITOS _C|asnflcacnon Bocadllloi - - o
GENERALES Pasta solida obtenida mediante la coccion de una mezcla de pulpa de
Descripcion del | guayaba madura y sana, con adicion de edulcorantes naturales o
Producto artificiales. El bocadillo debe tener una consistencia que permita cortarI
- | después de frio sin perder su forma y textura. - 1
. | Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa y aditivos permitidos en la |
L Ingredlentes legislacion nacional vigente.
El producto debe cumplir con los sngunentes requisitos:
Requisitos Min Max
Requisitos *Salidos Solubles por Lecturz Refracrométrica a 20°C (Brix) 75 85
Fisi q e Humedad en Fraccion de Masa Expresada como % 11 20
Isicoquimicos Carbohidratos en Fraccion de Masa Expresado como % 80
“Esta lectura aplica si se ha e npleado unicamente sacarosa como edulcorante
- o Referencia Norm.tiva NTC 5856 — Para Bocadillo de Guayaba =
'El producto debe cumplir zon los siguientes reqwsnos
Requisitos n m WT o c L
Fec mtevas aers»as vesiflas, LFCg B 13
Fes ¢ 12
R &)
(=S lio redyctoras UFC 3
Requisitos i e B2
Microbiologicos - -
El producto debe cumplir con los siguientes limites de contaminantes:
REQUISITOS Limite Maximo en
ESPECIFICOS Contaminantes me/Kg
i Contenido de Plomo (Pb) 0.05
| 2 Referencia Normativa NTC 5856 — Para Bocadillo de Guayaba ~
| Requisitos ‘Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicion Nutricional
Nutricionales | ICBF 2018 — Bocadillo o Dulce de guayaba.
El bocadillo sera elaboraco con minimo el 60% de pulpa o fruta y debe
presentar las siguientes caracteristicas sensoriales:
e Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada, libre de
sabores y olores extraios y de consistencia firme.
* El producto debe estar totalmente libre de materias extranas y sin
Otras senales de resequedad o revenimiento.
caracteristicas Como aditivos solo se: permite el uso de pectinas
del producto | e No deben adicionarse aditivos no autorizados en la normativa
; correspondiente con el fin de mejorar las condiciones del producto.
| El producto no puede presentar ningun indicio de alteracion y/o
| contaminacion que afecten el consumo del producto o generen algun
{ riesgo. ‘
] — * No se permite la presancia de ningun tipo de almidon. " |
z R
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) -  BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)

Resolucion 3929 de 2013, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109
de 2005 Resolucion 14712 de 1984.

REQUISITOS NORMATIVOS

[ SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos

| SAP 200000110 Bocadillo Velerio x unidad x 30 gramos

[ | SAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades

[ | SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades

“ Presentacion del | SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades.
Producto SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades

SAP 200000105 Lonja por 300 g

SAP 200000103 Lonja por 400 g

SAP 200000103 Lonja por 500 g

SAP 200000102 Bloque por 6500 g

‘ SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106, SAP 200000107,
| SAP 200000109, SAP 200000108 Cada unidad de producto debera ser

EMPAQUE / [ empacado en hojas de bijao, libres de contaminacion y que le permitan
EMBALAJE Y conservacion al producto. Las hojas deberan estar descontaminadas. no
ROTULADO presentar hongos, ataque de insectos o presencia de otro contaminante

de cualquier tipo.
Empagque y/o ‘SA_P 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 200000102
Embalaje )lonja envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con
‘alimentos. No debe presentar ningun tipo de residuo organico en el
| empaque.
[ | El producto debe estar embalado en caja de carton corrugado. El
‘ | cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
‘ condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion
} 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
1[ utilizado
\

| Este debe ser impreso no adhesivo, segin Resolucion 5109 de 2005 y |

Relulade Resoluc 6n 333 de 2011.

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) meses

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y contados a partir de su fecha de elaboracion. Al momento de la entrega
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD |el producto no debe tener mas de un (1) mes desde su fecha de
elaboracion.

"7 TEn lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambiéen debe
| ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
| CONDICIONES DE TRANSPORTE sanitaric FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con
Magquilador/ Comercializador concepto Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de

1 los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio

i I ) |V Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)

AGOSTO DE 2021

1 FECHA ACTUALIZACION:
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Contlnua Flcha Tecmca de Producto

" BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO) |

| CONTROL DE CAMBIOS

‘ VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiologicos y complementarios. Se actualiza la certificacion a solicitar a las
empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario. Permiso Sanitario o Notificacion
Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos. Se actualiza con es Min Proteccion
Social 333 de 2011 para rotulado de producto. R
En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento ‘de que fabricante debe contar con registro sanitario, por lo tanto, se
retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes
| notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados
en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2° En caso de ser
comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para
transporte de alimentos expedido por el ente territorial de salud

Se ajusta todo el contenido de la Ficha Tecnica al nuevo formato

Se retira la palabra 'VELENO™ del nombre del producto

Se incluyen todas las presentaciones de la version inicial

Se incluye la presentacion de lonja por 500 gramos y se ajustan todos los items correspondientes a este gramaje

Se retira de Requisitos normativos la NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministerio de Proteccion Social 3929 de 2013,
por tener parametros diferenciales no comparables. primando la normatividad legal.

. 1 presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiran codigos SIC de donde se mencionan en el documento debido a que ya no
son utilizados en la Entidad y se incluyen codigos SAP de presentaciones que no habian sido tenidas en cuenta
anteriormente. En item ingredientes se cambian basados en informacion de Resolucion 3929 de 2013, Se adiciona en
requisitos fisicoquimicos: "El bocadillo sera elaborado con minimo el 60% de pulpa o fruta.” Ademas, se adiciona en
requisitos fisicogquimicos y microbiologicos referencia de donce se toman los datos de parametros fisicoquimicos y
microbiologicos
Se adicionan otras caracteristicas del producto basados en requisitos Bocadillo Resolucion 3929 de 2013.
Se actualizan Requisitos Normativos asi. “Resolucion 3929 de 2713. Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 5109 de 2005
Resolucion 14712 de 1984" Se actualiza las condiciones de transporte y almacenamiento a: “En lugar fresco. seco y
ventilado. lejos del calor y el fuego No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técrico sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones
expedido por el ente ternitorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013." Se adicionan condiciones de empaque asi: “SAP 200000105. SAP 200000104. SAP 200000103 y
SAP 200000102 lonja envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con alimentos No debe presentar ningtin
tipo de residuo organico en el empaque
| EI producto debe estar embalado en caja de carton corrugado con resistencia a la compresion vertical de 1050 kgf/m. EI
| cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de
i 2012. Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013. dependiendo del matenal utilizado.”

Se actualiza informacioén de rotulado asi: segtn Resolucién 5109 d'e 2005 y Resolucion 333 de 2011
| Se actualiza vida util asi: "2 meses minimo a partir de la fecha de entrega. ™
| Se actualiza informacion en certificaciones al proveedor: se adiciona *
| producto. (Vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente. (Con fecha de expedicion no
| superior a un aiio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos) Para el caso de los comercializadores se debe

Registro, Permiso o Notificacion samtana del

Se amplia el rango de gramaje de bocadillo velefio envuelto en ho a de bihao codigo SAP 200000109

| A]uste al formato PA-FO-75 VO1. Se actualiza el nombre del prcducto de acuerdo con lo indicado en el sistema SAP. Se
| incluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo estaslecido por SGOL. se actualizan requisitos fisicoquimicos y
‘microbiolégicos bajo la NTC 5856. Cambios realizados por JPMR Ago/2021.

{ CARGO NOMBRE

| Elaboro

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing. Alim. Jenny Patricia
Motta Romero

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General de
Abastecimientos y
Servicios

Subdirector General. de
Contratacion

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

MSc. Adm. Emp. Héctor
Vargas Rodnguez

i
I Coronel Juan Carlos Rlveros
1 Pineda

Secretario General

53




GESTION DE LA CONTRATACION

N— — |[ TITULO | codigo: CT-FO-21 |
N Péagina 54
¢ - Version No 00 || 297
ARUEREAS miiaRcs ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
Fecha. || 08 || 03 || 2018
PROCESO o - o

| TIT
\ ,—/;./ ! uLo

Y

AGENCIA Locls‘r

MerTATE s

| FICHA TECNICA DE PRODUCTO
1 ALIMENTOS

cA

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO _ |

Codlgo PA-| FO-75

PRODUCTO / NOMBRE

LECHE ENTERA LIQUIDA UHT

REQUISITOS
GENERALES

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Codlgo

~ SAP 200000403 / SAP 200001740 / SAP 200000407 / SAP 200001005 ;
SAP 200000409 / SAP 200000903 / SAP 200000402

Descripcion del

‘ CIasnfcamon
l

| Producto
|

|

Bebida

La leche entera UIlrapasteunzada UAT (UHT) envasada aseptlcamenle es el
producto obtenido mediante el proceso térmico de flujo continuo, aplicado a la
leche termizada previa estandarizacion mediante el retiro parcial de la materia
grasa. El proceso de ultra pasteurizacion UAT (UHT) se realiza a una
temperatura de 137°C durante cuatro segundos, seguido inmediatamente de
| envasado aséptico en recipientes estériles.

Leche Entera con 3% minimo material grasa. estabilizante (citrato de sodio)

[ lngrednemes
|
|

Requisitos
| Fisicoquimicos

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros. que se reportaran en el |
analisis de laboratorio: i

Parametro Min Max
Grasa “%m/v 30
Extracto Seco Total %m/m 11.20 |
Extracto Seco desengrasado %m/m 8.20 i
Peroxidasa Negalivo |
Fosfatasa Negativo [
Densidad 157 15°C g/ml 1.0295 1.033
Acidez expresado como acido lactico “%m/v 013 017
indice Crioscopico °C -0.540 -0.510
indice Crioscopico “H -0.560 -0.530

Caracteristicas fisicoquimicas — Leche Entera Liquida UHT. Decreto 616 de 2006

El producto debe cumplir los siguientes paramelros os emitidos por INVIMA, que
se reportaran en el analisis de laboratorio:

REQUISITO n m M C
Recuento Microorganismos mesoéfilos, UFC/ml 3 1.000 10.000 1
Recuento Coliformes. UFC/mI 3 <1 - (0]
Recuento Coliformes Fecales. UFC/ml 3 <1 - (0]
Recuento Esporas anaerobias, UFC/mI 3 <1 0
Recuento Esporas aerobias, UFC/mI 3 <1 - o]

*Cuando se utilice Ia técnica de NMP para Coliformes Totales y Fecales se informara <3 |

~ Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Olras caracteristicas
1 del producto
|
L

Prueba de esterilidad comercial: Después de incubar durante 10 dias no !
presentar crecimiento microbiano a 55°C y 35°C |
Permeabilidad delo oxigeno a temperatura ambiente <200 cm3/m2 /d / atm.
Transmision de la luz en porcentaje maximo <2 a 400 nm y <8 a 500 nm

Contenido

SAP 200000403 / SAP 200001740 el producto debe tener un peso entre 150 a
200 ml

SAP 200000409 el producto debe tener un peso neto minimo de 200 ml

SAP 200000903 el producto debe tener un peso neto minimo de 400 ml

SAP 200000407 / SAP 200001005 el producto debe tener un peso neto
minimo de 900 ml

SAP 200000402 / SAP 200001740 el producto debe tener un peso entre 1000

//2
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‘ Requisitos El producto debe cumplir con los requisitos establecidos en el Decre(o 616 de
| Normativos 2006 del Mmlsteno de Proteccion Social, Resolumon 2674 de 2013.

SAP 200000403 / SAP 200001740 / SAP 200000409 / SAP 200000903

Brasoriadiands) E:;Zircétr; entregarse en canastillas, cada una con minimo 50 unidades del
Rifoucto SAP 200000407 / SAP 200001005/ SAP 200000402 / SAP 200001740 Debera

entregarse en canastillas, cada una con Maximo 25 unidades del producto

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo isotérmico cerrado

con concepto técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Terntonal de

Salud. El personal debe contar con la dotacion completa.

Condiciones de

EMPAQUE Y AII::SZ’?;::?EX“O Al momento que las condiciones ambientales superen la temperatura ambiente

ROTULADO [de 30°C, el producto debe entregarse en condiciones de refrigeracion de 4 C
+/-2°C

| El producto o debe empacado en bolsa de estructura flexible en polipropileno de

Empaque grado alimentario y de primer uso que garantice la conservacion del producto

El empaque no puede presentar fugas o defectos de sellado.

El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio Proteccion

Social No. 5109/2005. o i

El producto debe contar con una vida util minima de 2 meses despues de su

fabricacion. o

Registro sanitario vigente.

CERTIFICACIONES Proveedor/ | Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
Magquilador/ Comercializador Favorable con requerimientos para la planta de proceso, expedido por la

autoridad sanitaria.

: Rotulado
I S
\ Vida Util

[ FECHA ACTUALIZACION DE

MARZO DE 2021

CONTENIDO:

[ MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VER§IQI_\J [ i ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS

Ad|cxon de presemacnones y generacmn de nuevos SIC

Se ajusta el contenido al formato nuevo. Se incluye codigo SAP, requisitos Microbiologicos y Otras caracteristicas del
Producto. Se ajustan requisitos Fisicoquimicos, Presentacion del Producto, Empaque y Vida Util

Se actualiza formato PA-FO-75. se retira codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no es

4 utilizado en la entidad y se incluye codigo SAP 200001740, porque actualmente los codigos son generados por este
| sistema de informacion

Se incluyen codigos SAP 200000409 / SAP 200000903 / SAP 200000402 y “se ajusta informacion en contenido y
presentacion del producto para estos codigos, En requisitos normativos se incluye Resolucion 2674 de 2013 Se retira
5 | de condiciones de transporte y almacenamiento el concepto o favorable con requernimientos para vehiculc, se incluye
requenmiento Registro sanitario vigente en certificaciones solicitadas, y se incluye ‘o favorable con requernmientos

para el concepto de la planta de proceso

CARGO o NOMBRE
5 Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Elaboro [ Abastecimientos Clase | | Cardona
T — B R T —
Reviso ; Drectora élbaassgticmuentos | Adm. Rose Mary Enciso Melo
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PRODUCTO / NOMBRE

AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA

|  REQUISITOS
GENERALES

Codigo

SAP 200000767 / SAP 200001765
SAP 200001133 / SAP 200002068 / SAP 200001827
SAP 200000017
SAP 200000912 / SAP 200001806

 SAP 200000013 / SAP 200002340

Clasificacion

Agua

Descripcion del
Producto

El agua potable tratada es el producto que se obtiene al someter el agua
de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoquimicos
necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisitos

establecidos en la Resolucién Min. Salud 12186 de 1991. Para la
obtencion del presente producto se efectuaran los tratamientos
fisicoquimicos necesarios tales como decantacion, floculacion,

coagulacion, filtracion, micro filtracion, cloracion, ozinacion, rayos U.V. y
pasteurizacion. Cualquier otro tratamiento no contemplado en este
articulo debe ser sometido previamente a estudio y aprobacion del
Ministerio de Salud.

1
| REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Agua potable tratada

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con todos los requisitos Fisicogquimicos
contenidos en Resoluciéon Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la
derogue, modifique o adicione, entre los que podemos citar.

Caracteristicas
Color

Expresadas en
Unidades Platino
Cobalto UPC

Valor maximo permitido |
15 |

Olor y sabor ____Inobjetable

Turbiedad Unidades | |
Nefclometricas |
Solidos totales Mg/L 200 1
pH 6.5-9.0 |
n M ] M &
NMP Coliformes 3 - | <2100ml 0
- Totales
Requisitos -
Mispobinkdinss NMP Coliformes 3 — | <2100ml | 0
Fecales | f
NMP Pseudomona 3 - | <2/100ml ‘ 0
aeruginosa i |

Resolucion Min. Salud 12186 de 1991

Requisitos
Nutricionales

No Aplica
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El agua envasada debe presentar aspecto limpio. libre de cuerpos
extranos, insectos, sedimentos o materiales en suspension. No debe
presentar color, sabor y olor extrafios a las caracteristicas originales del
producto Se debe cumplir con buenas practicas de manufacturas
durante las fases de captacion, elaboracion y comercializacion del agua
envasada, de acuerdo a la legislacion vigente
Los productos que sean sometidos a desinfeccion por cloracion, deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado

Minimo | Maximo
Otras
caracteristicas
del producto

Cloro residual libre | 0.5 mg/lt | 1.0 mg/it

Cloro total 0.6 mg/lt | 1.2 mgl/it

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por ozono. deberan
cumplir los siguientes parametros en el momento del envasado

Minimo Maximo

‘ Ozono 0.2 mg/it 0.5 mg/it
o | Resolucion Min_ Salud 12186 de 1991
SAP 200000767/ SAP 200001765 El contenido neto del producto debe
| ser de 200ml.
| SAP 200001133 / SAP 200002068 / 200001827 El contenido neto del
producto debe ser de 360ml.

SAP 200000912 / SAP 200001806 El contenido neto del producto debe

ser de 400ml.

SAP 200000013 El contenido neto del producto debe serde 55a6 L
- | SAP 200002340 EI contenido neto del producto debe ser de 300 ml
Requisitos | NTC 3525, Resolucion Min. Salud 12186 de 1991.Resolucion 2674 de
Normativos | 2013.

Contenido

| EMPAQUE Y
|  ROTULADO

Presentacion del | El producto debera ser embalado en bolsa de polietileno de baja
Producto | densidad de primer uso grado alimentario.
| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambiéen debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitario Favorable, expedido por el Ente territorial. Se debe cumplir
| con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
| Resolucion 2674 de 2013. i
| El agua de bebida envasada ‘se debe empacar en rec1p|entes ‘atoxicos
( | adecuados que no alteren el sabor o color del producto, que el producto
| envasado cuente con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y
Empaque | microbiologicas, que se conserve clara y fresca durante el transporte vy
almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos
para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de maternal plasti

Condiciones de
Transporte vy
Almacenamiento

&/ 927

_ | empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando Ias\
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o

indicaciones de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en
materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser
bolsa de polietieno de baja densidad de primer uso y de grado
‘alimentario. o e - S
El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y
debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min. Proteccion

Rotulado Social 5109/2005, tanto en el empaque como en el embalaje.
Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la

| Resolucion Min. Salud 12186 de 1991
El producto requiere una vida util minima de cuatro (04) meses contados
Vida Util a partir de la fecha de fabricacion o empaque, Al momento de la entrega

no debe tener mas de un (1) mes después de su fecha de fabricacion o
empaque.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

- Registro Sanitario = ) ]
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:
Favorable (FV) o Favorable con condiciones.

FECHA ACTUALIZACION DE

FEBRERO DE 2021 |

CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
. |
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a |
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por |
2 | este sistema de informacion. Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP, ademas de informaciéon de
referencias requisitos fisicoquimicos y microbiologicos, se adicionan requisitos en otras caracteristicas del producto
| referente al proceso de desinfeccion, en contenido se adicionan presentaciones que no se habian tenido en Ficha |
. __| tecnica anterior, en certificaciones se adiciona requisito Registro sanitario vigente del producto |
3 Se incluye el codigo 200002340 Agua en Bolsa x 300 ml, y se modifica el contenido incluyendo el mismo. en |
| Normatividad se incluye Resolucion 2674 de 2013 |
CARGO NOMBRE
F
| - Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam
| Elaboré Abastecimientos Clase | Rivera Cardona
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso
| Clase | Melo
| E—— . 5 =
Reviss ‘ Su/b\cgg;:ézﬁ::g:;de Coronel (RA) Carlo‘s
Servicios ! Ernesto Camacho Diaz
Subdirector General de MSc. Adm Emp. Héctor
Contratacion Vargas Rodriguez
Aprobo Secretario General Goronel Juan Carlos
| Riveros Pineda

58




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

— — TITULO | Cédigo: CT-FO-21
\\(/ I Pagina 59
— Version No 00 de 97
ARUEREAS miiaRcs ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
Fecha. 08 03 2018
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
mmmee | TITULO Codigo: PA-FO-75
\\ / ’ : :
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 01 Pagina 1 de 3
AR Ll A ALIMENTOS
KRy S iy sy Fecha: 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE HIELO
Caodigo SAP 200001473 / SAP 200000363 / SAP 200001825 /SAP 200002358
REQUISITOS ; : 4
GENERALES Clasificacion Bebidas
Descripcion del | Producto congelado obtenido a partir de agua potable libre de cualquier
Producto tipo de contaminacién.
Ingredientes Agua Potable
El producto debe cumplir con los requisitos fisicoquimicos contenidos en
la resoluciéon 2115 de 2007
Caracteristicas fisicas Expresadas como Valor maximo aceptable
IColor aparente Unidades de Platino Cobalto (UPC) 15
IOlor y Sabor Aceptable 6 no aceptable Aceptable
[Turbiedad U“‘da:ﬁf’gj;%"(’g‘ﬁ‘{fas de 2
Resolucion 2115 de 2007 - Caracteristicas Fisicas.
Elementos.' compuestos q
. Requi§itqs yqulmlcos :I?nmm;s atos Expresados como Valor m&xlmoLacoplabln
Fisicoquimicos plaguicidas y otras sustanci (mg/L)
IAnumonio Sb 0,02
IArsénico As 0.01
REQUISITOS (B:::; - ?;: 0%;3
ESPECIFICOS ICianuro libre y disociable CN 6.05
ICobre Cu 1.0
ICromo total Cr 0.05
IMercurio Hg 0,001
INiquel Ni 0,02
[Plomo Pb 0.01
ISelenio Se 0.01
Trihalometanos Totales THMs 0.2
IHidrocarbu Aromatcos
Pohcldncosr(ﬁAP)om e 0.01

Resolucion 2115 de 2007 - Caracteristicas quimicas.

Requisitos
Microbiolégicos

Técnicas utilizadas

Coliformes Totales

coli

Filtracién por membrana

0 UFC/100 cm ™~

0 UFC/100 cm”

[Enzima Sustrato

l< de 1 microorganismo en 100 cm *

< de 1 microorganismo en 100 cm *

0 microorganismo en 100 cm

0 microorganismo en 100 cm”

ustrato Defimido
resencia — Ausencia

Ausencia en 100 cm”

Ausencia en 100 cm”

Resoluciéon 2115 de 2007 -Caracteristicas microbioldgicas del agua para consumo humano.

Requisitos ;
Nutricionales No Aplica
Otras En la elaboracion de hielo se debera usar agua potable y se utilizaran
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HIELO |

caracteristicas
del producto

equipos, cuya instalacion, operacion y mantenimiento garanticen un
producto de caracteristicas fisico- quimicas iguales o mejores a las del
agua potable.

REQUISITOS NORMATIVOS

Decreto 475 de 1998, Decreto 1575 de 2007, Resoluciéon 2115 de 2007,
Resolucién 2674 de 2017, Resolucion 1303 de 2008 del Ministerio de
salud y proteccién social, NTC 3525 -2012.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001473 hielo troceado, en cubo, rollo o tubo por Kg
SAP 200000363 Hielo en Cubos Por Kg

SAP 200001825 Hielo en Bloque Por Kg

SAP 200002358 Hielo en Cubos Por 5 Kg

Empaque y/o

El producto debe empacarse en bolsa de polietileno de baja densidad x 5

Embalaje kg, de primer uso y de grado alimentario.
El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten adhesivos y
Rotulado debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res. Min Proteccion

Social 5109/2005.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe tener una vida util de 12 meses.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de
Salud. EI personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
producto. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo debe contar con
sistema de conservacion de frio y control del mismo.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente

Acta de inspeccion sanitaria Vigente expedida por el INVIMA con
concepto favorable.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

Se actualiza formato de ficha técnica al formato PA-FO-75.

Se eliminan cédigos SIC por no estar en uso.

2 Se incluye en requisitos normativos el Decreto 1575 de 2007, Resolucion 2115 de 2007, Resolucién 2674 de 2013,
Resolucién 2115 de 2007 del Min. Proteccion social, NTC 3525 -2012 de agua para consumo humano

Se completa informacion relacionada con las Condiciones de Transporte y Almacenamiento.

Se ajusta informacion a Formato PA-FO-75 Version 01, Se elimina de FTP el cédigo 200000362, dado que se
3 encuentra con pedido para borrar en los comedores.
Se incluye codigo 200001825 y 200002358 con UMB Kg. Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA (
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera & VAY '
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona HMAY 2021 \.)\m\g\kr\pmﬂ\/\,{)
I
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]

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

75 MAY 2021

/

Subdirector General de

Coronel (RA) Carlos Ernesto

A
0l

. - v ]
Reviso6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 2 J MAY 20&1 L
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas NSV ek /w“’
Contratacién Rodriguez MAY 202‘ \%M
Aprobé Secretario (E) General Corone(I:g;Aa)cg‘a)rlI;safrneslo 9 ': M ’\ Y ZU[] M
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e T ALIMENTOS
A s F A Fecha: 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE QUESO DOBLE CREMA
Cadigo SAP 200001535 / SAP 200001689 / SAP 200002469
REQUISITOS Clasificacion Derivados Lacteos
GENGRALES Descripcion del El queso doble crema deibe fresco, hilado, graso y semiduro, tiene alto
Pro%ucto contenido de humedad y grasa, con sabor, aroma, color y textura
caracteristicos de un quesio de pasta hilada.
En cuanto a los ingrecientes permitidos acordes al tipo de queso
referenciado, segln la Resolucion 02310 de 1986 son los siguientes:
T — Leche, Leche en polvo, Crema de leche, Mantequilla, Cultivos lacticos
9 especificos, Cuajo, Enzimas apropiadas de origen animal o vegetal,
Suero, Proteinas de leche:, Cloruro de sodio en cantidad maxima 4% (sal
de mesa).
Raequisito Parametro
Requisitos Materia Grasa en extracto 45.0 Minimo
Fisicoquimicos seco de m/m )
Humedad % m/m 55.0 Maximo
Requisitos Fisicoquimicos Queso Graso semiduro- Resolucion 1804 de 1989.
Requisito m
-~ | NMP Coliformes Fecales /g <100
'Requisitos IHongos y Levaduras / g 100
Microbiolégicos Estafilococcus Coagulasa Positiva / g 1000
Salmonellal 25 g Ausencila
Requisitos Microbiolégjicos Queso fresco - Resolucion 1804 de 1989.
REQUISITOS T e PARAMETROS
ESPECIFICOS PROMEDIO | DESVIACION
Requisitos Proteina (%) 23.4 +£2.9
Nutricionales Carbohidratos (%) 59 ==
Calorias (kcal) 286 -
Datos de la Tabla Nutricional ICBF 2015. Para Queso Doble Crema s
- El color, olor y sabor de cada producto debe ser caracteristico. N
- El producto debe estar exento de olores y sabores extrafios o
rancios.

Otras
caracteristicas
del producto

- No se permite la elaboracion de queso fresco para consumo humano
a partir de leche cruda, salvo en los casos en que lo autorice el
Ministerio de Salud o la autoridad delegada.

- Laleche o la cuajada debe someterse a un tratamiento aprobado por
el Ministerio de Salud que permita eliminar la flora patégena y la casi
totalidad de su flora banal.

- Estar exento de sus'ancias tales como grasa de origen vegetal o
animal diferente a la actea y demas sustancias no contempladas en
el capitulo VIl de la Rasoluciéon 2310 de 1986.

- Estar exento de sustancias téxicas y residuos de drogas o
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QUESO DOBLE CREMA ||

medicamentos.

- Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de
1983 y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606
de z009; con relacién a las materias primas se debe cumplir con lo
establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones
siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.

REQUISITOS NORMATIVOS

Resoluciéon 1804 de 1989, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 2674 |
de 2013, Resolucion 5109 de 2005.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001536 — Queso Tajado Doble Crema, Por Kg de Producto
SAP 200001689 — Queso Bloque Doble Crema, Por Kg de Producto
SAP 200002469 Queso Doble Crema Tajado Bloque * 2500 G [

Los procluctos deben ser entregados en canastilla plastica y bolsatina de |
proteccion de material apto para entrar en contacto con alimentos. |

Empaque y/o
Embalaje

El empaque para el queso doble crema debe ser al vacio y con |
materiales permitidos dentro de la Resolucion 2674 de 2013 y la|
resolucion 683 y 4143 de 2012 con respecto a los plasticos y otros |
material2s para entrar en contacto con alimentos. Para queso tajado, el |
material separador de las tajadas debe ser fabricado en material plastico |
o en pzpel especial para quesos. En cuestion al embalaje este debe |
certificar la capacidad de la canastilla y no supere los 20 kg en cada una |
de ellas. |

Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Resolucién Min. Proteccion |
Social 56109 de 2005, Resolucion 333 de 2011. El Rotulado debe ser|
resistenie a la humedad y a la manipulacién, la informacion suministrada |
en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en
Su comgosicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Producto refrigerado (Temperatura entre 0 y 4 °C) Minimo 30 Dias.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado y |
refrigerado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas VY|
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada y
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. El vehiculo que
realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original |
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un ano. Se debe cumplir con el capitulo VII de la Resolucién
2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

° Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)

e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento.

FECHA ACTUALIZACION:

DICIEMBRE DE 2021 ‘
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CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porqt e actualmente los cddigos son generados por este sistema
de informacién. Se adiciona informaciéon en clasificacion basado en Sistema SAP: “Derivados Lacteos®, Se adiciona
informacién en requisitos nutricionales, informacion extraida de Tabla Nutricional de Alimentos ICBF 2015, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
2 ni transportarse con diferentes sustancias... Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucién 2674 de 2013." En condiciones de rotulado se adiciona: “la informacién suministrada en el empaque debe
también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion”.

Para las certificaciones se solicita: Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente), Concepto sanitario de
planta procesadora expedida por la entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un aio y con concepto
Favorable o Favorable con requerimientos). La vida util se cambia de 20 dias a 30 dias minino.

Se ajusta la informacion a Formato PA- FO-75 Version 01, Se retira: 200001083 Queso Doble Crema peso neto 2500
g min, 200000629 Queso Doble crema Peso neto 1 Kg, 200001)916 Queso Doble Crema tajado peso neto 1 Kg,
200000952 Queso doble crema peso neto x 500 gr, 200000936 Queso doble crema x 250 gramos, dado que se
3 encuentran con pedido para borrar en los comedores.

Se incluye cédigo 200001689 Queso Bloque Doble Crema. En item transporte: Se retira “o favorable con
condiciones”.

Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.

4 Se modifica item presentacién en el cual se incluye cédigo $SAP 200002469 Queso Doble Crema Tajado Bloque *
2500 G, apto para utilizacion en CAD y Comedores.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera \
Elaboré Abaslelcimientos Clar;e 1 e Cardcrlla v \ ¢ Q/\)O}\M\\\,\(ﬂhﬂw&)
i

Directora Abastecimientos .
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo %
I 2 f I~
Revisé Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto /
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz e

Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez — 7 /
Aprobé Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda / o= ( %0
P
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PRODUCTO / NOMBRE YOGURT
——— == = — ~
Codigo 200001763 / 200000734 /200002224
REQUISITOS ClaS|fif§ci0n Lacteos |
GENERALES e Es un producto lacteo ottenido mediante la fermentacion bacteriana de |
Descripcion del | |a leche, levemente acido, de consistencia viscosa de cultivo semisolido |
Producto que es producido por homogeneizacion seguido de la fermentacion ;
o [Leche entera, azucar, cultivo lacteo (Lactobacillus Bulgaricus y
| streptococcus  termoéphilus), saborizantes, colorantes y aditivos
intredicnies permitidos por la legislecion correspondiente. Debe estar exento de
9 grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas sustancias ‘
‘ diferentes a las lacteas. El uso de los ingredientes y/o materias primas
77777 | debera cumplir con la legislacion sanitaria vigente. -
El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de
drogas o medicamentos. ‘
Componentes Valor |
Requisitos Materia Grasa %6 m/m Min 2.5
Fisicoquimicos Solidos Lacteos no grasos % m/m, minimo 7.0
Acidez como acido lictico % m/m 0.70 - 1.50
| Prueba de Fosfatasa Negativa
|
| Requisitos fisicoquimicos Yogurt Entero - Resolucion 02310 de 1986 —
: n m | M | ¢
: NMP Coliformes Fecales /g 3 20 93 | 1
NMP Coliformes Totales /g 3 <3 0
REQUISITOS . T & ] T
| ESPECIFICOS Requisitos Hongos y Levaduras /g 3 200 ‘ 500 | 1

\ Microbiologicos |

Requisitos
Nutricionales

Requisitos microbiologicos Yogurt Entero - Resolucmn 02310 de 1986, Articulo 13

n = Numero de muestras 3 examinar

= indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.
M indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
¢ = Numero maximo de muestras permisibles con resultados entre my M

[ Prateina %) 29 +04
Humecad 1751 Ge o .2
[ 5rasas [ :] 28 0.5 |
|
| Carbohidratis 7 172 +33

<

€

Calorias (lkcal)

|
|
| Datos tomados de Tabla de Composicion de alimentos ICBF — Yogurt Entero con dulce

Otras
caracteristicas
| del producto

| de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606

| El yogurt debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o
| medicamentos. Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto
| deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106
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de 200¢; con relacion a las materias primas se debe cumplir con o
| establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones
| siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015

b |

=

" REQUISITOS NORMATIVOS

| Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion del
Ministerio de Salud No. 2310/1986.

SAP 200000734 Yogurt bolsa * 200 ml B
| SAP 200001763 Yogurt bolsa *170 a 200 ml.
[ Presentacion del | SAP 200002224 Yogurt * 150 ml
| [ Producto Se deberan entregar minimo 5 sabores de yogurt, cantidades de forma
proporcional en cada una de las entregas, canastillas de acuerdo a su
contenido, limpios y desinfectados.
El Producto debe estar empacado en envase de plastico de grado
alimentario de primer uso con cierre con Foil de aluminio que garantice la
conservacion del producto. en envase plastico de 170 a 200ml El
empaqua no puede presentar fugas o defectos en el sellado
o

|
|
\
l EMPAQUE /

ey | e TRESGESTESRT R s T
ROTULADO | Embalaje 9 Y P aue g

productc. El empaque no puede presentar fugas o defectos en el sellado

|

| EI cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar

condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion

4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
_|utizado

| Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de

tamano proporcional al tamano del producto, segun Resolucion 5109 de

Rotulado | 2005, Resolucion 333 de 2011. La informacion suministrada en el

empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su

|

= __|composicion.

| El producto se requiere con una vida util minima de un (1) mes, a partir
lde la fecha de entrega.

[ IDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
! ENTIDAD

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE | cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
| Resolucion 2674 de 2013. El producto debe ser transportado en furgon
dotado con unidad de enfriamiento y equipos de medicion de
| temperatura. Se debe asegurar su conservacion durante el transporte El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto

| [ e Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)
| CERTIFICACIONES Proveedor/ | e (Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

| Maquilador/ Comercializador ‘l 2ntidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un
__ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

S— avorable co

SEPTIEMBRE DE 2021
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CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Version Inicial

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por este sistema
| de informacion. Se adiciona informacion en clasificacion basajo en Sistema SAP: ‘Lacteos”. Se adicionan requisitos
microbiologicos y descripcion de donde se extraen dichos datos. [Zn Ingredientes se elimina “El yogurt debe estar exento de
sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos” ya que se coloca en otras caracteristicas del producto y se
adiciona: "El uso de los ingredientes y/o materias primas debers cumplir con la legislacion sanitaria vigente”. Se adiciona
Requisitos nutricionales extraidos de Tabla de Composicion de alimentos ICBF para Yogurt entero con dulce En otras
2 caracteristicas del producto se adiciona: “Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir con todos los
requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009
con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones |
siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015". En condiciones de Transporte y almacenamiento se |
adiciona: "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
| sustancias. Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehictlo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE o
FAVORABLE CON CONDICIONES expedido por el ente territorial de salud Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013" Se amplia la fecha de vida util cambiandola de 15 dias a 1
mes

3 B Se adicionan codigos SAP 200000733 y 200000734 presentacionzs en 150 y 200 ml respechva%enle. eel't—l)‘tﬁ-l;Se adiciona
| requisitos de contenido, presentacion del producto y empaque para estos dos productos

4 | Se elimina codigo 200000733 ya que se encuentra dentro del Sistema SAP con Peticion de borrado fijada a nivel de centro:
| dentro de las condiciones de transporte se elimina la condicion “o tavorable con requerimientos”

| Se ajusta informacion a Formato PA-FO-75 Version 01, Se elimina cédigo 200000733 ya que se encuentra dentro del

5 | Sistema SAP con Peticion de borrado fijada a nivel de centro; dentro de las condiciones de transporte se elimina la condicion
‘o favorable con requerimientos”. En empaque se unifica los requerimientos de material de empaque, en cuanto a si el
producto se requiere en bolsa o en vaso. Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021

6 | Se incluye codigo SAP 200002224 presentacion por 150 ml, por solicitud de la Regilc;n;ﬂ l;;ciﬁéo yiv;d;cvc;r; ;)or_;;r(_e_;k_e
SGOL. Cambio realizado por JPMR Sept/2021

CARGO NOMBRE FECHA
2 Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero .
S —— |
Directora Abastecimientos .
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo
! Revisé Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto i 4 QF
T Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz L 4
; Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas LD AL
[ Contratacion Rodriguez o LUl
‘ ik, . S —
. Aprobo Secretario (E) General C°'°"eé(aifa)cﬁg':§isa§’"eg° . +"SEP 20
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PRODUCTO / NOMBRE

AVENA NATURAL LIQUIDA

[ Codigo 200000080 / 200001720/ 200002352
| REQUISITOS Clasificacion Lacteos
| GENERALES Es un producto lacteo pasteurizado obtenido por la centrifugacion de la leche
Descripcion del entera, con la mezcla de azucar y harina de avena. Debe ser obtenido de leche
Producto pasteurizada proveniente de especies aptas y autorizadas para el consumo
- humano. o e
; Leche entera, harina de avena, azucar blanco, conservantes autorizados por la
Ingredientes p 23 o A
legislacion sanitaria correspondiente.
El producto debe cumplir los siguientes parametros: -
| |
|
Cardcteristica pParmets |
“Requisitos Minimo |
Fisicoquimicos =
‘ Materia grasa, % m/m 1.5
[ Proteina lactea, % m/m 1,4
NTC 5426 — Requisitos fisicoguimicos Bebida lactea con Avena .
El producto debe cumplir los siguientes parametros emitidos por
| INVIMA: ]
PARAMETROS MINIMO MAXIMO
REQUISITOS Requisitos Recuento de aerobios mesofilos UFC /gr o cm’ 30.000 50.000
ESPECIFICOS Microbiologicos NMP de Coliformes totales NMP / gr o cm® 20 93
[ NMP de Coliformes fecales NMP / gr o cm’® <3 =
| Recuento de Mohos y Levaduras UFC / gro cm?® 200 500
| Recuento Staphylococcus coagulasa positiva UFC / gro cm? <100

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras caracteristicas
del producto

El producto debe mantenerse sin alteracion, estable y debe conservar su buena
calidad hasta el término de su vida Gtil. Las caracteristicas sensoriales sabor,
color aroma y cuerpo deben ser propias del producto. No deben presentar
separacion de fases. particulas quemadas o extranas. Debe estar exento de
sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamentos.

Contenido

Debe tener un contenido neto de 200 ml

Requisitos
Normativos

Cumplir los requisitos establecidos en la Resoluc:on del Mrmsteno de Salud No
2310/ 1986. Decreto 616 de 2006. NTC 5246

| EMPAQUE Y
| ROTULADO
|
|

Presentacion del
Producto

Paquete por 6 o 12 unidades de producto.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con condiciones, expedido por
el Ente Territorial de Salud.

El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
Medicion de temperatura, asegurando la conservacion del produclo El
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'momento de la entrega el producto debe tener una temperatura de refrigeracion

entre 0°C y 4°C se debera conservar la cadena de frio.
El producto debe ser empacado en bolsa de estructura flexible en pollproptleno
de grado alimentario y de primer uso que garantice la conservacion del
Empaque producto o el producto debe ser empacado en tetra pack de grado alimentario
y de primer uso.
| El empaque no puede presentar fugas o defectos de sellado.

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del

Ro“ﬁ“idi Ministerio de Proteccion Social 005109/2005 y Resolucion 333 de 2011
Minima de quince (15) dias contados a partir de la fecha de fabricacion. Al |
Vida Util momento de la entrega este no debe tener mas de cinco (05) dias de
fabricacion. 1

Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria, Vigente.

CERTIFICACIONES Proveedor / Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o

Magquiladosd Comprciallzador Favorable con requerimientos expedido por el INVIMA.
FECHA ACTUALIZACIONDE | . e —
!7 CONTENIDO: I ENER(?-DE 2021 ) B

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION ) .
B 1 | “Version Inicial .
Se ajusta todo el contenido de la Ficha Teécnica al nuevo formato
‘ Se incluye Codigo SAP y se retira codigo SIC por no manejarse en la Entidad
2 Se incluyen los items de Clasificacion, Requisitos Microbiologicos.
Se incluye la NTC 5246 Productos lacteos. Bebida lactea con avena.
Se ajusta la presentacion. cambia de “canastilla x 20 unidades” a “Paquete por 6 o 12 unidades de producto de
_| acuerdo al mercado
| | Se actualiza formato PA-FO- 75, se adiciona codigo 200001720 tambien presentacion de 200 ml, se cambian los |
| 3 | requisitos fisicoquimicos de acuerdo a NTC 5426, en requerimientos de transporte se agrega Favorable con
condiciones. En el item certificaciones del Proveedor se adiciona requisito Registro, permiso o Notificacion Sanitania,
_ |vigente. o
£7 4 | Se adiciona opcnon de empaque tetra pack grado alimentario y de primer uso. se adiciona codigo 200002352
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera -
Elabord Abastecimientos Clase | Cardona 'b EIQYD 2(32‘
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo }
Clase |
B SUdeT;CKOr Ger:eral de | S 15 Fi = .
e | Coronel (RA) Carlos Ernesto -
Reviso Abaséecxmxenlos Y Camacho Diaz
ervicios
Subdirector General. de . 1 3 1 i
Contratacion MSc. Heéctor Vargas Rodriguez L
B =
| i U0
| Coronel Juan Carlos Riveros { O phbe 4v-
Aprobo Secretario General Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE SANDWICH DE MORTADELA Y QUESO j
Caodigo 200001709
REQUISITOS i ;
GENERALES Clasificacion COMIDAS LISTAS

Descripcion del
Producto

Producto que se caracteriza por estar compuesto por la mezcla de pan
tajado, gueso doble crema y mortadela seleccionada.

Ingredientes

2 Tajadas de Pan, Queso doble crema tajado y Mortadela seleccionada.

Requisitos
Fisicoquimicos

No aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiolégicos

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiolégicos:
Parametro

Aceptable

ofies 19252

ook o VIEEL Rolok- 11
asnowm Suifio Reduzer

RESE PN

Parametros Microbioldgicos-INVIMA: Actualizacion 16 de abril de 2002

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de
materiales extranos o contaminantes de cualquier naturaleza.

REQUISITOS NORMATIVOS

Los productos deberan cumplir con los requisitos contemplados dentro
de la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.

Presentacion del

Producto

Con un peso minimo de 100 gr por unidad de producto.

El producto debe empacarse en material de primer uso, que proteja el

Eﬁ:’é‘:‘t%ﬂglv Empaque_y/o producto, urjic_lad por unidad, para esto se recomienda el uso de vinipel,

ROTULADO Embalaje papel aluminio o bolsa aluminizada. Al momento de la entrega el
producto debe tener una temperatura interna minima de 75°C.

Rotulado Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion

fabricante, fecha de elaboracion, lote.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de dos (02) dias.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgéon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente
Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos

referenciados en el capitulo VIl de la Resoluciéon 2674 de 2013.

|

CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expediciéon no superior a un afo y con
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[ concepto Favorable o Favorable con condiciones).

’ FECHA ACTUALIZACION: | ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP actualizado. |
Se Incluyen Requisitos Microbiologicos de acuerdo con los Parametros Microbiologicos-INVIMA: Actualizacion 16 de
abril de 2002
Parameto Acepable
Tomansmos Messhics o
< 1€3% T
Se retira del item Otras Caracteristicas del Producto: "Tanto el queso como la mortadela con la cual se elabora el
producto deben contar con registro sanitario. Los productos deberan cumplir con los requisitos contemplados dentro
de las siguientes normas, para la mortadela debe cumplir con la NTC 1325 y el Queso Doble Crema NTC 750 y
Resolucion 1804 de 1989. Teniendo en cuenta que la mortadela debe ser categoria estandar debe cumplir con lo |
siguiente. |
Componentes Valor ‘
Froteins (N - 6,351 n Traciian ae mats 1T~ min ‘
Grata, en fraccion de mass 28~ man |
Mumedad m s grasa, en fiaccian de mass 82 % mas
2 Atmidon en fraccién de mass o N haa
Pioteina no carnica, en fraccion do macs 3 % ma |
Se Retira La Informacion De Los Requisitos Normativos “Los Productos Deberan Cumplir Con Los Requisitos |
Contemplados Dentro De Las Siguientes Normas, Res. 2674 de 2013 - Ministerio De Salud, En EI Caso De La |
Mortadela Debe Cumplir Con La NTC 1325 Y El Queso Doble Crema NTC 750" |
La Informacion Registrada En El item Contenido, Se Ajusta Y Se Adiciona Al item Presentacién Del Producto.
Se ajusta el gramaje del producto a minimo 100 g, teniendo en cuenta la informacién de peso puntual contenida en
SAP
Se Fusionan Los items Empaque Y Condiciones De Embalaje Ajustando La Informacion En El item Empaque Y/O
Embalaje
Se Retira La Informacion Contenida En El item Vida Util y se ajusta le informacién de Vida Util DEL Producto y
Requerimientos de la Entidad “El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (02) dias” teniendo en cuenta
que este item refiere al producto como tal ya preparado.
Se retira la informacion contenida en el item Condiciones de transporte y se adiciona “El producto debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente
Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674
de 2013".
Se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador. |
Cambios realizados por JPMR / Abr — 2021. Iep—
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta UZ'\
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero 3 0 ABK <
Directora Abastecimientos 5
Adm Rose Mary Enciso Melo Yo P
Clase | 24 U 3 MAY ZDZ‘
s Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto o 7
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz G J MA { 1021
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 0 3 MAY 2021
Contratacion Rodriguez
Coronel (RA) Carlos Ernesto A UZ‘
Aprobo Secretario General (E) Camacho Diaz 0 3 M AY Fd ]
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PRODUCTO / NOMBRE PULPA FRUTA CONGELADA
200001522 / 200001522 / 200001523 / 200001524 / 200001525 / 200001526 /
Cadigo 200001527 / 200001528 / 200001529 / 200001530 / 200001531 / 200001532 /
200001533 / 200001560 / 200001567
Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS -
GENERALES Pulpa azucarada, es un producto elaborado con pulpa o concentrados de jugo o

Descripcion del
Producto

pulpa de frutas con un contenido minimo de 60% de fruta y adicionado de azucar.
Deben elaborarse en condiciones sanitarias aprobadas, la pulpa debera ser
producida mediante frutas sanas y limpias. El producto debera estar libre de
materias o sabores extrafnos, el color y olor debera ser uniforme y semejante a de
la fruta de la cual se ha extraido.

Ingredientes

Pulpa de fruta, azlcar y aditivos de acuerdo con la legislacion sanitaria vigente.

El producto debe cum |lf Ios Reulsnos Fusucounm:cos indicados:

Séhdos solubles por lectura 40
refractométrica a 20°C (°Brix)
Requisitos Contenido minimo de fruta a su °Brix 60
Fisicoquimicos — Natu_ral expres§do SOMo: /o
Limite maximo de azticar adicionada en 40
fraccién en masa expresada como %
pH a 20°C 4
REQUISITOS Parametros establecidos en la Res. 003929/2013
ESPECIFICOS El producto debe li I S Re i |tos Mi £
= ST - ' n m 2 c
RS A ahol i lxd o

e Recuento de microorgamsmos meséﬁlos UFC/g o ml 5 | 500 | 800 | 1

M_Regl:lllséltqs Recuento de E. Coli UFC/g o ml 5 | <10 - 0

crobiologlcos Recuento de Clostridium sulfito reductores UFC/goml | 5 | <10 - 0

Recuento de Mohos y Levaduras UFC/g o ml 5| 100 | 200 | O

Parametros establecidos en la NTC 5468 y Res. 003929/2013
Requisitos ;
Nutricionales Ne:Aplica

Otras Se requiere el producto en sabores surtidos, minimo los siguientes: Fresa,
caracteristicas |Mango, Durazno, Manzana, Tomate de Arbol, Curuba, Guayaba, Pina,

del producto

Mandarina, Lulo, Maracuya, Mora, Guanabana, entre otros.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la Res. 003929 de 2013 del Ministerio de Salud y
Proteccion Social, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. 5109 de 2005
del Ministerio de Salud y Proteccion Social y NTC 5468.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del

Producto

Bolsa por 1000 gr (1 Kg)

SAP 200001521 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mora

SAP 200001522 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Fresa
SAP 200001523 Pulpa Fruta Congelada Sabor Guanabana
SAP 200001524 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Guayaba
SAP 200001525 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Limon
SAP 200001526 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Lulo

SAP 200001527 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mandarina

SAP 200001528 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Mango
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PULPA FRUTA CONGELADA |

SAP 200001529
SAP 200001530
SAP 200001531
SAP 200001532
SAP 200001533

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Maracuya |
Pulpa Fruta Congelada Sabor A Pina

Pulpa Fruta Congelada Sabor A Tamarindo
Pulpa Fruta Congelada Sabor Tomate Arbol
Pulpa Fruta Congelada Sabor A Uva

SAP 200001560 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Naranja
SAP 200001567 Pulpa Fruta Congelada Sabor A Durazno

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe empacarse en bolsa de polietileno de baja densidad de primer
uso grado alimentario y embalado en canastillas plasticas limpias, sin presencia
de hielo o agua. o

Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio Proteccion
Social No. 5109/2005.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto debe contar con una vida util minima de seis (6) meses después de
la fecha de fabricaciéon. El producto se recibe en bodega, maximo quince (15)
dias después de su fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto \
técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud. |
Este debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de temperatura. ‘
El personal debe contar con la dotacion completa.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria Vigente del producto. Concepto |
Sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (con fecha
de expedicion no superior a un afo y con concepto sanitario favorable o |
Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS '
1 Version Inicial
N “|"Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75 Version 01 y se retiran codigos SIC 36059, 33149 y 33923
Se incluye en los Requisitos Fisicoquimicos y Microbiolégicos la normatividad bajo la cual se establecen los dichos |
parametros.
Se retira de la Presentacion del Producto los cédigos SIC 36059, 33149 bolsa por 4000 gramos y 33923 garrafa por
2 4000 mililitros, se deja solamente “Bolsa por 1000 gr (1 Kg)"Y se adicionan codigos SAP por sabor de producto
Se incluyen dentro de los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. 5109 de 2005 del
Min. De Salud y Proteccion Social y NTC 5468.
Se ajusta el item empaque y se retiran los codigos SIC y las presentaciones correspondientes a estos codigos
Se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador.
| Cambios realizados por JPMR / Abr-2021 |
CARGO NOMBRE FECHA
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta 2021
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 0 ABR
Directora Abastecimientos .
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo U 3 MAY 2021
P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto 4
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 3 M AY 2021 J ,
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas U \5 ‘II\Y KUZI
Contratacion Rodriguez
i . Coronel (RA) Carlos Ernesto MAV 2 Zz
Aprobo Secretario General (E) Camacho Diaz N q (]7" é
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PRODUCTO  NOMB}

YOGURTH CON CEREAL

Codigo

200001764

Clasificacion

LACTEOS

Descripcién del
Producto

El producto resulta de la combinacién de una copa de cereal,
acompariado de un vaso de yogurt, listo para consumo. Yogurt (Es un
producto lacteo obtenido mediante la fermentacion bacteriana de la
leche, levemente acido, de consistencia viscosa de cultivo semisélido
que es producido por homogeneizaciéon seguido de la fermentacion).
Cereal (productos de textura fragil y/o crujiente de figuras y formas
variables obtenidos a partir del maiz y sus derivados, sometidos a los
procesos de coccidn extrusién, secado, laminado, etc.)

Ingredientes

Leche entera, azucar, cultivo lacteo, saborizantes, colorantes y aditivos
permitidos por la legislacion correspondiente. Debe estar exento de
grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas sustancias
diferentes a las lacteas. EIl yogurt debe estar exento de sustancias
toxicas y residuos de drogas o medicamentos. Cereal: Maiz
descascarado o arroz, azucar, jarabe de glucosa, extracto de malta, sal,
entre otras materias primas aprobadas por la legislacion sanitaria,
dependiendo del tipo de cereal.

REQUISITOS
ESPEC[FIGOS

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos fisicoquimicos:

Materia grasa %m/m___|Min. 2.5
Sdélidos  lacteos no|7.0
grasas % m/m, minimo

Acidez como  acido(0.70-1.50
lactico % m/m

Prueba de fosfatasa Negativa

Requisitos fisicoquimicos - Yogurt entero Resolucién 2310 de 1986

Requisitos
Microbioldgicos

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiol6gicos:

n m M c
NMP Coliformes Fecales /g 3 20 93 1
NMP Coliformes Totales /g 3 <3 - 0
Hongos y Levaduras /g 3 200 | 500 1

Requisitos microbiolégicos - Resolucién 02310 de 1986, Articulo 13.

n = Numero de muestras a examinar
m = Indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.
M = Indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calida

\a=" 1\

¢ = Numero maximo de muestras permisibles con resultados e

b
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Requisitos No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Se deberan entregar minimo 3 tipos de cereales diferentes en cada una
de las entregas (Ej.: hojuelas de maiz azucaradas, arroz inflado
achocolatado, aros con sabor a frutas), cantidades de forma
proporcional, previa coordinacion en el momento de efectuar los pedidos.
El producto debera ser entregado con una temperatura entre 0 - 4 °C, y
se debera conservar la cadena de frio.

El producto debe tener un contenido neto de 170 gr minimo.

Contenido » Vaso de Yogurt: Minimo 150 ml

» Copa de Cereal: Minimo 20 g — 25g.

El producto debe cumplir los requisitos establecidos en la Resolucion
Requisitos del Ministerio de Salud No. 2310/ 1986. Res. Min. Protecciéon Social
Normativos 5109 / 2005 y Res. Min. Proteccién Social 333 de 2011. EI producto

debera contar con registro sanitario vigente. Decreto 616 de 2006

Presentacion del
Producto

Canastilla x 20 unidades

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en vehiculo dotado con unidad de
enfriamiento y equipo de medicién de temperatura. Se debe asegurar su
conservacion durante el transporte. El personal debe poseer dotacion
completa para la entrega del producto.

Producto debe estar empacado en envases plasticos y cierres con Foil

~ Magquilador/ Comercializador

: '5::'EM'PAQ_UEjYL de aluminio. El empaque debe ser de grado alimentario y de primer uso
. ROTULADO o que garantice la conservacién del producto. El empaque no puede
: paq presentar fugas o defectos en el sellado. Las copas deben ajustar
encima del vaso del yogurt. El producto deberéd entregarse con la
correspondiente cuchara de plastico
Rotulado gcljggtulado debera cumplir con la Res. Min. Proteccién Social 5109 /
. ‘e El producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dias después de
Vida Util T,
su fabricacién.
El proveedor debe estar certificado con:
3 b — Registro sanitario vigente
e e e |- Certificado favorable vigente en: Diagnostico técnico- sanitario
 CERTIFICACIONES Proveedor / vigente de INVIMA a planta de proceso.

— Certificado favorable vigente

— en: Diagnostico técnico- sanitario vigente de INVIMA a vehiculo de
transporte. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista
el dia de la negociacion.

FECHA ACTUALIZACION DE
' CONTENIDO:

DICIEMBRE DE 2019
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R A ot e 2 o LA AN L XA W
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
/] $¥ e & s T8 Sz U 23 "
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por
este sistema de informacién. Se adiciona informacién en clasificaciéon basado en Sistema SAP: “Lacteos”, Se adicionan
requisitos microbiolégicos y se especifica de donde se extraen datos requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos. En
2 condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El
personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida til se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las certificaciones
se solicita: 1 Registro sanitario vigente (ICertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedicién no superior a un afio.
CARGO _ NOMBRE = [ FECHA FIRMA
Profesional de
Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera [ R \
Elaboré i \xf)
Abastecimientos Cardona 06 Dic-adD\a Wi \u | f"«\fd i /]
Clase | ] ‘ / =
Directora " C_ L
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo g - ~
Clase Oé'DlC ( { Z !\
Subdirector General.
: s Coronel (RA) Carlos Ernesto “d‘
Revisé | de Abastecimientos y et 0Cc 0¢C l _9 )
Servicios
Subdirector General Coronel (RA) Juan Carlos
de Contratacion Collazos Encinales O 6 D (< / 01 ""&\\L{?
S
; Coronel Juan Carlos Collazos " //
Aprob6 | Secretario General. ol o6 L€ /9 - s /fé
<
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BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

200001792, 200000314, 200001731, 200000323, 200001794,
200000316, 200001793, 200000769, 200000306, 200002443,

Cotliga 200000307, 200000308, 200000312, 200000313, 200002317,
% e 200001606, o
|  REQUISITOS i : i
Bebid
GENERALES Clasificacion B eb aj,, -
Bebida no alcohdlica, nc fermentada, elaborada por disolucion de gas
Descripcion del | carbonico (CO:2) en agua tratada, lista para el consumo humano directo,
Producto adicionada o no de edulcorantes naturales, artificiales o ambos,
. concentrados y aditivos parmitidos por la legislacion nacional vigente.
o - 7ENredientes Bebida Gaseosa que Contiene: Agua carbonatada, azucar, colorante,
‘ 9 acido fosforico como acid Jlante, saborizantes y/o cafeina. -
: El producto debe cumplir con los siguientes parametros. los cuales se
[ reportan en el analisis de laboratorio:
Parametro 1 Bebidas gaseosas o
- R | _____carbonatadas
o | Minimo | Maximo |
Requisitos Grados Brix (solidos solubles) - - | - | 14 |
Fisicoquimicos Volumen de carbonatacion | - |
pH | 23 {" 35
Acidez titulable expresado como acido citrico en %en | 05
| fraccion en masa B Y R a
|
Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para las bebidas gaseosas o carbonatadas NTC
2740:2020
El producto debe cumplir con los siguientes parametros, los cuales se
reportan en el analisis de laboratorio:
REQUISITOS P
ESPECIFICOS Requisitos I m [ M
Bebidas sin pasteurizar |
e Recuento de mohos UFC/MI | 10 | 50 |
Requisitos Recuento e levaduras UF/mL | 10 _( 25
Microbiologicos Recuento cle E. coli_en UFC/mL <!7(7)"I” -
Bebidas pasteurizadas = | 0 |
|_Recuento de mohos en UFC/mL 0 | <10
Recuento de Levaduras en UFC/mL | <10 | <10
Recuento de E. coli en UFC/mL i F |
| Requisitos microbiologicos para bebidas gaseosas o carbonatadas - NTC 2740 2020-
| s—— ) ) . o a Tabla 3. o ]
Requisitos :
Nutricionales No aplica

Otras
caracteristicas
del producto

|

|

Deben presentar aspecto limpio, libre de cuerpos extrafos y sin |

sedimentos ni materiales en suspensidon que no correspondan a las |

caracteristicas de disefic del producto, asi mismo no deben presentar
color, sabor y olor extrafics a las caracteristicas propias.
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— - S _—
‘l REQUISITOS NORMATIVOS NTC 2740:2020, Resolucion 2674 de 2013.

[ SAP 200001792 Bebida Carbonatada * 250 ml
* SAP 200000314 / SAP 200001731 Bebida Carbonatada * 300 ml
‘ SAP 200000323 / SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 ml
\ SAP 200000316 Bebida Carbonatada * 500 ml
1 | SAP 200001793 Bebida Carbonatada * 600 ml
‘ | SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 ml
Presentacion del | SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 ml
Producto | SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 ml
| SAP 200000307 Bebida Carbonatada * 2000 ml
SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 ml

E‘fv‘”;’}_?\‘jg’y SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 ml
L an et | SAP 200001606 Gaseosa *3000 ml
SAP 200000313 Bebida Carbonatada * 3125 ml

SAP 200002317 Bebida Carbonatada * 3125 ml -

| Envasaco en PET no retornable de uso alimentario de primer uso, que
garantice la conservacion del producto y asegure la proteccion del
productc  durante el almacenamiento, con cierre que impida la
contaminacion y adulteracion.

| El producto debe ser embalado en pre pack (termoencogible).

| El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de
Rotulado | Proteccidn  Social No. 5109/2005 y la Resolucion del Ministeric de
| Proteccidn Social No.333/2011.

Empaque y/o
Embalaje

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto debe tener una vida util minima de 90 dias
ENTIDAD |

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Territorial de Salud. El vehiculo debe cumplir con todo lo requerido en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
| Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado

‘ - Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto vigente.

- Actz de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:

| CERTIFICACIONES Proveedor/ Favorable o Favorable con requerimientos para sitio de produccion
[ Maquilador/ Comercializador expedido por INVIMA.

; Puede Fresentar:

[ - Certificado ISO 22000-1, FSSC 22000 o BPM.

Octubre de 2021

| FECHA ACTUALIZACION:

! CONTROL DE CAMBIOS
| e

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad
2 Se incluye la presentacion SIC 6114 / SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 ml

" Se actualiza informacion a formato version PA-FO-75 Version 00
| 3 Se retira Codigo SIC en donde se menciona
{4 o | Se incluye la presentacion SAP200000317 Fresentacion 600 ml
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_ BEBIDAGASEOSA O CARBONATADA |

Se cambia clasificacion de Producto de “Bebida” a “Bebidas” segui clasificacion SAP actual

En Descripcion de producto se actualiza basado en NTC 2740 (Tercera Actualizacion), se cambia de "bebida que contiene
| acido carbonico que. al ser inestable, se descompone faciimente en agua y dioxido de carbono. el cual sale en forma de
| burbujas cuando la bebida se despresuriza” a "Bebida no alcoholica, no fermentada. elaborada por disolucion de gas
carbonico (CO2) en agua tratada. lista para el consumo humano directo, adicionada o no de edulcorantes naturales,

artificiales o0 ambos”

En los requisitos fisicoquimicos y microbiologicos se adiciona descripcion de donde sale informacion de las tablas.
En Contenido se adiciona SAP 200000317 Bebida Carbonatada x 300ml.
En Normatividad de adiciona Resolucion 2674 de 2013.

Se incluye en las certificaciones del Proveedor el Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto vigente.
| Se adicionan aspectos complementarios de almacenamiento y emoaque del producto
| Se actualizan los parametros fisicoquimicos y microbiologicos del producto de acuerdo a la NTC 2740:2020
5 1‘ En rotulado se modifica el afo de la Resolucion 333 de 2011, por error de digitacion se encontraba el ano 2012
| Se incluye la exigencia de presentar Certificado ISO 22002-1 o FSSC 22000 y BPM —
| Se incluye codigo 200003123 /200002317, se incluye en condiciones de transporte y almacenamiento: "El vehiculo debe
6 ‘ cumplir con todo lo requerido en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013". y en certificaciones se incluye en concepto
sanitario para sitio de produccion "o favorable con requerimientos”
Se ajusta informacién a Formato PA- FO-75 Version 01
| Se modifica codigo 200000311 por 200001792 Bebida gaseosa o carbonatada x 250m|
Se modifica codigo 200000317 por 200001793 Bebida Gaseosa o carbonatada x 600m|
T Se adiciona codigo SAP 200001731 Bebida Gaseosa o carbonatada x 300ml
| Se adiciona codigo SAP 200001794 Bebida Carbonatada * 400 ml
| Se adiciona codigo SAP 200001606 Gaseosa ‘

| Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021

i

8 | Se incluye presentacion SAP 200002443 Bebida Carbonatada * 1700 ml solicitado para bblsas de moral. Cambio
L realizado por JPMR/ Octubre 2021 7 -
CARGO NOMBRE FECHA __; FIRMA
g Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta i
‘ Elaboré Abastecimientos Clase | Romero ' [ OCT
‘ Directora Abastecimientos - o R
Clase |. encargada de las
funciones de la Subdireccion Adm. Rose Mary Enciso Melo
.2 General de Abastecimientos y
Reviso fie Servicios B
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ~ ‘:
1 Contratacion Rodriguez Al TN
; Coronel Juan Carlos Riveros ® % e Coranel
Aprobo Secretario (E) General Pineda | ‘.',‘.,(;Na,_r!c‘??» .
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'PRODUCTO/NOMBRE = BEBIDA MALTA
o 200000871~
Cddigo 200001085
RS 200002064
REQUISITOS. . e .
' GENERALES " | Clasificacion - Bebida
A D incion del Es la bebida carbonatada no alcoholica, elaborada a partir de cebada de
eT:'cr[;I)F():lcl:JI(O;S) ? "l maiteada adicionada o no de: otros cereales, iGpulo, acidulantes,
) aromatizantes, edulcorantes, color caramelo y suplementos aditivos.
Ingredientes Bebida de malta sin alcohol, enriquecida con vitaminas
ﬁeqﬁisito Especificacion
Extracto total expresado como plata o % m/m, minimo 7.5
CO,, minimo, expresado como;
2.0
o Volumen-de CO; - 40
Requisitos gCo2/ dm?
Fisicoquimicos Proteina expresada como % m/v. minimo 0.2
Plomo, expresado como Pb {mg/dm®) maximo. 0.1
Cobre, expresado como Cu (mg/dm® maximo. 1.0
Zinc, expresado como ZN (mg/dm® maximo. 1.0
Arsénico, expresade como As (mg/dm?3) maximo. 0.1
Requisitos fisicoquimicos de la malta. NTC 4474
. : Microorganismo NMP Fi[trat.:ic')n- por Siembra en placa
REQUIS]TOS, membrana (UFC) profunda (UFC)
- ESPECIFICOS Coliformes <3/ cm3 0/100 cm3 0/ cm3’
S : Requisitos Recuento total de - < 1007900 cm3 <100/ cm3
Microbiologicos mesdfilos :
Recuento total de - =10/100 cm3 =10/ cm3
levaduras
Requisitos microbioldgicos de la malta. NTC 4474.
Requisitos
Nutricionales NIA
Ofras -
caracteristicas N/A
del producto | . -
. . 1'SAP 200000871 bebida malta *'1.5 L.
Contenido.. [ SAP 200001095 bebida malta * 200 ml.
T |'SAP 200002064 bebida malta * 330 ml.
Requisitos . [ El producto debe cumplir con la, Res 2674 de 2013, Res 2115 de. 2007,
*Normativos | Res 2505 de 2004 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.
EMPAQUE Y. | Presentacion del | San aoo0oae! | bebida malta 71,5 L.
ROTULADO Producto 095 bebida malta * 200 ml.
] SAP 200002064 bebida malta * 330 ml.

A
PR A

}AA
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i

Cg
T
Aln

ndiciones de
ransporte y -
nacenamiento

El producto debe ser transport;ado en furgon y/o vehicul
concepto técnico  sanitario favorable (FV), expedido {
territorial correspondiente. ! ]

El personal manipulador de alin:1entos debe contar con log
proteccion requeridos para la manipulacion de los aliment]
con el capitule Il PERSONAL!MANIPULADOR DE' ALIN
Res. 2674 de 2013.

o cerrado con
or la entidad

eiementoé de
ps de acuerdo
ENTOS de la

Envase en PET no retornable de uso alimentario de pr]

Maqu

tlador/ Come

rcializador

correspondiente.
Registro sanitaric del producto (\ngente)
Certificado HACCP o certificado BPM.

s mer uso, que
; Empaque | garantice la conservacion del-producto. ‘
14 - | El producto debe cumplir con la Res 5109 de 2005 del Nin de Salud y
i ! Rotulado | proteceion Soclal y todas las;demas que la sustituyan, modifiguen o
i ‘ adicionen. )
Vida Uil El producto debe tener vida util de 90 dias.
. o ) - | Concepto sanitario de la planta tde produccién Favorable o|Favorable con
: CERTIFICACIONES Proveedor/ requerimientos .. expedido- por el INVIMA o entidad territorial

i

FEQ

HA'ACTUALIZACION DE" :
; CONTENIDO: i NOVIEMBRE DE 2020
I
B AR
MAES';FI!_?_O CONTROL DE CAMBIOS N N P L
] [ : e - -
VERSION DESCRIPCION DE CAFMBIOS
1 Version Inicial . o
[ Actualizacion de ficha técnica a formato PA—FO 75. |
2‘ ! Se retlrap codigos SIC por no estar en uso por la entidad.
I Se actuqhzan requ|5|tos microbiolégicos de acuerdo a la NTC 4474,
1 Se completan FEQLIISItOS normativos, y ccndlcnones de transporte
| CARGO NOMBRE " [FECHA .
; | PD Abastecimiento Mic. Ind. Adriana Carolina |
:_\EIa_I:}JIEG— Casell I Agudelo Mendoza 2 5 NDV 2020
[ L } e - g Y AP
| ] Abastesl:':_i:mroamase | | Adm. Rose Mary Enciso Melo | 2 5 NUV U0
‘ N | Subdirector Gral. | e | (RAY Cail E. isto: L al
mevisb | Amastmenosy | O e s | 25 NOV 2020
1 - : i = :
i - Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor e
| ’ Contratacion Vargas Redriguez 2 5 NDV ZUEU
= v .
Apr&:: bé Secretayio General Coronel Jugi:;?‘.jaar]os Rivera . 2 5 NUV ZuZi
T -
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PRODUCTO / NOMBRE GELATINA
Cadigo SAP 200001732 / SAP 200002468
REQUISITOS Clasificacion Gelatina
GENERALES Producto listo para consumo directo obtenido de la preparacién de la
Descripcion del | mezcla en polvo para preparar gelatina, agua y edulcorantes con o sin la
Producto adicion de frutas y otros ingredientes y aditivos alimenticios permitidos en
la legislacion nacional vigznte o en su defecto en el Codex Alimentarius.
Ingredientes Gelatina en polvo, agua, edulcorantes y aditivos permitidos.
El producto debe cumplir con lo siguiente:
Requisitos Minimo Maximo
*Grados Brix (* Bx) 9 13
Requisitc)s pHa?25C 3.7 4.4
FiSiCOQUimiCOS No aplica cu mdp se reemplaza la sacarosa.
Ccntaminante Limite maximo
Plomo, expresado zomo Pb. en mg'kg 0,010
Referencia Normativa NTC 6279
REQUISITOS El producto debe cumplir con lo siguiente:
ESPECIFICOS Requis 1o 1o | m M c
Requisitos PecugnG do EschvkiNaconanLiogs . 1.1 T PR
- z 3% Deteccién de Salmonelia spp. 1259 S5 | Ausencia 0
Microbiolégicos Recuenta da mohos y levaduras, €n UFC/g 5 i 10 2
“Recuento de Staphylococcus aure 1s coagulasa positva, UFC/g | 5 <100 o

Referencia Normativa NTC 6279

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe estar e»xento de materias extrafias y no debe presentar
alteraciones causadas por agentes biolégicos, fisicos o quimicos.

Debe presentar una textu-a caracteristica y no debe presentar indicios de
separacion o rompimiento del coloide. El producto debe ser totalmente
homogéneo.

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, Resoluciéon 5109 de 2005 y NTC 6279 o
cualquier norma que las rmodifiquen, adicionen o sustituyan.

Presentacion del
Producto

SAP 200001732 Gelatina * 150 - 200 g / Peso neto por unidad de
producto.
SAP 200002468 Gelatina Lista para Consumo Vaso * 100 g

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

Producto debe estar empacado en envase plastico y cierre con foil de
aluminio. El empaque debe ser de grado alimentario y de primer uso que
garantice la conservacion del producto. El empaque no puede presentar
fugas o defectos en el sellado, el envase debe ser resistente a la
manipulacion. Con cada unidad de gelatina debera ser entregada una
cuchara de plastico, para el correspondiente consumo del producto.
Embalado en canastilla plastica limpia y desinfectada.
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GELATINA |

| Rotulado

El producto debe estar rotulado de acuerdo con lo establecido en la Res
Min. Proteccion Social 5109/2005.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El prodicto se requiere con una vida util minima de quince (15) dias al|

moment> de entrega del producto. El producto debera ser entregado con
una temperatura entre 0-4°C, y se debera conservar la cadena de frio. El
producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dias después de su
fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugzr fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitaric FAVORABLE, expedido por el ente territorial de salud. El
vehiculo debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de
temperatura. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. Al momento de entrega
del producto, debe tener una temperatura de almacenamiento y
transporte entre 0 y 4°C.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria vigente.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable
(FV) o favorable con condiciones, para sitio de produccién y distribucion,
expedido por la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION:

DICIEMBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
Se actualiza formato PA-FO-75 V01, se actualiza nombre del producto y cédigo SAP, se actualiza y ajusta la descripcion y los
ingredientes, de acuerdo con la naturaleza dJel producto, se incluyen requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos de acuerdo
2 con lo establecido en la NTC 6279, se actua izan y ajustan requisitos normativos, se unifican los item de empaque y embalaje
del producto, se incluye la presentaciéon d2l producto “Gelatina * 150 - 200 g / Peso neto por unidad de producto’. se
actualizan y ajustan las Condiciones de Transporte y las CERTIFICACIONES Proveedor/ Maquilador/ Comercializador de
acuerdo con lo establecido en la normatividad vigente. Cambios realizados por JPMR / Sept -2021.
3 Se adiciona codigo SAP 200002468, gelatina lista para consumo vaso x 100 g. Por solicitud de la Regional Centro, y gestion
de codigo ante la oficina de las TIC por la SGOL. Cambios realizados por IMRC/ Nov -2021.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ! \
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera " N A \ T
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona . Wy LU \}\Q\\\\/ \‘(\\C\\L\\/ N g
x 3 7 |
Birgetore élbaasse}?umuentos Adm. Rose Mary Enciso Melo / Wa {\
/8 \o
2 7 L5 \
Revisé Subdirector General. de Corone' (RA) Carlos Ernesto =2
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ’
Y
Subdirector General. de MSc. Adrn. Emp. Héctor Vargas '
Contratacion Rodriguez A /
Aprobo Secretario General >

Corone! Juan Carlos Riveros
Pineda d 9/'/ =
\/
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PRODUCTO / NOMBRE KUMIS
Codigo 200001739 / 200000750
REQUISITOS Clasificacion Derivados Lacteos
RN Descripcion del Producto obtenido a partir de la leche higienizada, coagulada por la
Pro%ucto acciéon de streptococcus lactis o cremoris, los cuales deben ser
abundantes y viables en el producto final.
Leche entera, azucar, cultivo lacteo (Streptococcus Lactis o Cremoris) El
Ingredientes uso de los ingredientes y/o materias primas debera cumplir con la
legislacion sanitaria vigente.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
COMPONENTES VALOR
Materia Grasa, % m/m Minimo 2,5
Requisitos Solidos Lacteos no grasos. % m/m Minimo 7,0
FiSIEoquImises Acidez como acido 1actico, % m/m | 0,60 — 1,20
Prueba de Fosfatasa Negativa
Requisitos Fisicoquimicos para Kumis Entero - Resoluciéon 02310 de 1986, Articulo 16.
REQUISITOS ) Reqyilsjtqs NMP Col'fformes Fecales /g
ESPECIFICOS | Microbiologicos NMP Coliformes Totales /g

Hongos y Levaduras /g 500 1
Resolucién 02310 de 1986, Articulo 16.

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El Producto debe estar exento de sustancias téxicas y residuos de
drogas o medicamentos.

Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir
con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.

El producto debe tener un peso neto minimo de:
SAP 200000398 x 150 a 200 ml

Contenido | SAP 200001739 x 150 a 200 mi

SAP 200000750 x 1000 ml.
Requisitos Resolucién del Ministerio de Salud No. 2310/1986.Resolucion 2674 de
Normativos 2013, Resolucién 5109 de 2005.

@z
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Cédigo: PA-FO-75

Presentacion del
Producto

SAP 200000398 Bolsa o Vaso x 150 a 200 ml
SAP 200001739 Bolsa o Vaso x 150 a 200 ml
SAP 200000750 Bolsa o Botella x 1000 ml.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
medicion de temperatura, asegurando la conservacion del producto. Al

momento de la entrega debe tener una temperatura de refrigeracion
1

entre =°C y 4°C se debera conservar la cadena de frio.

EMPAQUE Y
ROTULADO

Empaque

Para producto en presentacion Bolsa: Producto debe estar empacado en
bolsa de estructura flexible en polipropileno, grado alimentario.
Para producto en vaso: envase plastico y cierre con foil de aluminio.

. - -2 1
El empaque debe ser de primer uso que garantice la conservacion del

producto.  El empaque no puede presentar fugas o defectos. EIl
cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion
4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado.

Rotulado

Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamarfo proporcional al tamafo del producto, segin Resolucion 5109 de
2005, Resolucion 333 de 2011. La informacion suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de un (1) mes. En la
entrega debe hacerse con maximo (5) cinco, después de la fecha de
fabricacion.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicibn no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MAYO DE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
2 Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se adicionan las presentaciones de vaso y bolsa por 150 y 200 ml, se incluye
presentacion del producto por bolsa y botella de 1000 ml. Se cambia requisitos en contenido, presentacion y empaque

85




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

— e TITULO | Cédigo: CT-FO-21
\Y/ Péagina 86
— o Version No 00 de 97
ARUEREAS miviTARES ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
Fecha. 08 03 2018
| PROCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo: PA-FO-75 *
N~ , - — x
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 3 de 3 *
AR CEETIeA ALIMENTOS o s
L nlon dn oumsias Fuorar Fecha: 12 07 2018 SR 4k iz
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera 7 . % _\
Elaboré e o~ A z v 5 ‘
Abast tos Clase | Card O o s vviniY )
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PRODUCTO / NOMBRE

LECHE SABORIZADA

Caodigo

200001633

Clasificacion

LACTEOS

Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo,
aplicado a la leche cruda o la termizada a una temperatura entre 135 °C
a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de tal forma que se compruebe
la destruccion eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor,
seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y

ESPECIFICOS

ggsg:.\,s)\-[gg enyasado aséptico en reqipientes estériles con ba'rreras ala qu_ y al
Descripcion del omgeno,.cerrados herméticamente, para su postenor'alm‘acenamlento.
Producto con el fin de.que. se asegure'l_a es_tenhdad comgrqal sin alten:ar‘ de
manera esencial ni su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas
y organolépticas, la cual puede ser comercializada a temperatura
ambiente. Debe estar libre de adulterantes, conservantes, metales
pesados o cualquier otro tipo de material o sustancia extrafia. Estar
exenta de sustancias tales como grasa de origen vegetal o animal
diferente a la lactea y demas sustancias no contempladas en la Res. Min
salud 2310/86 o aquella que la derogue.
Ingredientes Leche Entgra, Azucar, g;tabilizante. cqloraptes y saborizantes aprobados
en las cantidades permitidas por la legislacion correspondiente
El producto debe cumplir los siguientes requisitos Fisicoquimicos:
Cariclcﬁs!l:a i —éu\ova
Min. : Max
p- 6.5 | e.s%
Requisitos R sl
Fisicoquimicos Leche savonzada 2.4 l
Leche achocolatada 2.3 1
NTC 1419 — Requisitos Fisicoquimicos de la leche liquida saborizada
Tacla 5. Limites maaimos de contaminantes
REQUISITOS

i Contammante
fArsenwe omo As

jekfoceern L

Cimute maximo, mg xg ]
:1
|

S TS i

Requisitos
Microbiolégicos

El producto debe cumplir los siguientes requisitos microbiolégicos:

Tabla 2 Requlisito microbioclogico para 1a leche UAT (UHT) ultra alta temperatura larga vida

: E3

anismas mesofios UFC/O 1 mi | & 1 o |

Requisito n m M

T
i

‘ Recuento de microorg
i ket

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

No Aplica
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i Continua Egﬂ&sfe?chicdvdé Producto ..

LECHE SABORIZADA |

REQUISITOS NORMATIVOS

Res. Min. Proteccion Social 5109 / 2005 y Res. Min. Proteccion Social
333 de 2011, Decreto 616 de 2006. NTC 1419 ultima Actualizacion y
Resolucion 2674 de 2013.

Presentacion del
Producto

El producto debe tener un contenido neto de 200 ml.

El producto debe envasarse en recipientes no retornables de material
aprobado, que garanticen con la impermeabilidad a los gases e
impenetrabilidad de la luz y perfectamente sellado sin fugas en su
empaque. Es necesario que cumpla con los siguientes requisitos:

Tabia 4, Requisitos de los envases para leche UAT (UHT) ultra alta temperatura larga vida

Transmision de 1a luz |
Yo MAX.

adOOnml a 500 nm
|

= 200 P | -8

P i del g a
temperatura ambiente
cm® im? idiatm

EMPAQUE /
EMBALAJE Y E'gfnag*;z.;’m
ROTULADO J
Rotulado

El productb debe estar rotulado segun la Res Min. Proteccion Social
5109/2005 y la Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe contar con una vida util minima de cuarenta y cinco
(45) dias. Se recibe en bodega con maximo quince (15) dias después de
su fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado, en lugar fresco,
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con sustancias peligrosas u otro tipo de alimento que
genere riesgo de contaminacion cruzada. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de
2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afo.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

Registro sanitario (Vigente).
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Version Inicial

Comercializador

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01, y se Incluye Cédigo SAP actualizado.
| Se retira la informacion contenida en el item Otras Caracteristicas del Producto y se incluyen en los Requisitos
| Microbiologicos, se incluye en los requisitos fisicoquimicos el limite maximo de contaminantes segun referencia NTC y
| Se adiciona a los Requisitos Normativos la Resolucion 2674 de 2013.
2 ] Se incluye en el Empaque y/o Embalaje “perfectamente sellado sin fugas en su empaque” y se incluye en el rotulado ‘
| “Res. Min Proteccion Social 333 de 2011" ‘
Se complementan las Condiciones de Transporte y se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ |

Cambios realizados por JPMR / Abr-2021.
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PRODUCTO / NOMBRE

GALLETA TIPO SODA

Codigo

200001791

Clasificacion

CONFITERIA

Producto obtenido mediante el horneo apropiado de las figuras formadas

ggﬁg:‘sl_l\[gg _del arpasado de derivados del trigo u otras farinaceas, con otros
Descripcion del mgredlentes_aptos para el consumo humano. Galletas saladas, es la
Producto galleta que tiene un sabor prgdomlnante sg!ado. Las gal.letas se debgn
elaborar en condiciones sanitarias apropiadas, a partir de materias
primas sanas, limpias, exentas de impurezas y con los procedimientos
que garanticen las buenas practicas de manufactura.
. Harina de Trigo Fortificada, Grasa Vegetal, Sal, Azlcar invertido, Agua,
Ingredientes Leudantes, Levadura.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el andlisis de laboratorio:
Componentes Valores
o Min Max
Fls[?:g:lf:\?zos Proteina (%) en base seca 3,0 -
pH en solucién acuosa al 10% 5,6 9,5
Humedad (%) - 10,0
Plomo, en Pb {(mg/kg) 0,2
Requisitos fisicoquimicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1
REQUISITOS El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben

ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiologicos

reportar en el ar de laboratorio:

Requisito n m M c

Recuento bacterias aerobias mesofilas, UFC/g 3 1000 5000 1
Recuento Coliformes en placa, UFC/g 3 <10 10 1
h us aureus coagulasa positiva, UFC/g 3 <100 - [}

Recuento mohos y levaduras, UFC/g 3 50 500 1
Recuento Escherichia coli, UFC/g 3 <10 0
) X

Recuento Bacilus cereus, UFC/g 3 10 100

Requisitos microbiolégicos para gall sin relleno - NTC 1241-Tabla 2

Requisitos

Nutricionales No Aplica
Otras
caracteristicas No Aplica

del producto

L REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir con lo establecido en la NTC — 1241 y la Res 2674/13.

EMPAQUE /

Presentacion del
Producto

SAP 200000296 EI producto debe tener un peso neto minimo de 24
gramos

EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

Paquete de minimo 9 unidades - Caja x 24 unidades.
Las galletas se deben envolver en polipropileno biorientado de 30 micras
y reempacar en BOPP metalizado de 15 micras y asegure su higiene y
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buena conservacién; que sean atoxicos y que estén permitidos por la |
autoridad competente.

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion

ENTIDAD

Rotulado Ministerio Proteccion Social 5109/2005. Resolucion Ministerio Proteccion
Social 333 de 2011.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Util de 6 meses contados a partir de la |
REQUERIMIENTOS DE LA

fecha de entrega. Al momento de la entrega el producto no debe tener
mas de dos meses de fabricado. ‘

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente) "
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad‘
competente (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con |
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). |

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se actualiza codigo SAP Se ajusta gramaje de “minimo 27
2 gramos” a “minimo 24 gramos”, teniendo en cuenta presentaciones existentes en el mercado. Se actualizan y ajustan |
condiciones de transporte y vida util. Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. |
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
l
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ‘ﬂ U 2
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero \,Z,GZ &% :
Directora Abastecimientos ; |
blasel Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 3 MAY 2021 "\ {
[
Reviso Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ' W/ (%(‘
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U J MAT cugi I ]
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Heéctor Vargas MAY g , ‘1
Contratacion Rodriguez G 3 A { ZUZ] ;Q
1 %
Aprobé | Secretario General (E) Sproaelife) G ERaR 03 MAY cuzi /& (Ll 1
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PRODUCTO / NOMBRE

GALLETA TIPO WAFER

Codigo

SAP 200000297 / SAP 200000298 / SAP 200000299

/ SAP 200002365 / SAP 200002222 N
REQUISITOS Clasificacion Confiteria
GENERALES s Producto obtenido a partir del horneo de una masa liquida (oblea) adicionada con
Descripcion del | un relleno para formar un sandwich o un emparedado. Es un producto de bajo
Producto contenido de humedad, conformado por la integracion de laminas u obleas
[ - B rellenas de crema. e S o T =
Harina de trigo, azucar, grasa vegetal, proteina de soya, sal, almidon de maiz y
| Ingredientes agua. La adicion de ingredientes y aditivos debe estar permitida por la legislacion
nacional vigente. i
‘ El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el
| analisis de laboratorio:
Requisitos en 100 g de Galletas Rellenas
‘ . mu 2stra Minimo Maximo
[ Requisitos = m = "0 5=
FiSiCOqUimiCOS gH de solucion acuosa al 10 =.C 2.2
Proteina en traccion en masa 2.0 -
| en base seca
4 Humedad, = = 14.0
Requisitos fisicoquim.cos para galletas con relleno - NTC 1241-Tabla 1
| El producto debe cumplir los siguientes parametros que se deben reportar en el
‘ analisis de laboratorio:
REQUISITOS Requisnos n <
| ESPECIFICOS 3 %0

Requisitos
Microbiologicos

_ Requisitos microbiologicos para galletas con relleno - NTC 1241-Tabla 3 ¥,

~ Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Las galletas deben venir suriidas de diferentes sabores.
Las galletas deben tener color olor caracteristico, debe estar libre de impurezas
que indiquen una manipulacion inadecuada del producto.
Las galletas no deben exceder los niveles maximos de metales:
Componente Contenido
Plomo, como Pb (mg/kg) 0.2

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1241 productos de molineria. Galletas. Res. Min. Proteccion Social 2674 de
2013, Res. Min. Proteccion Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion Social 333 de
2011

. EMPAQUE / i
EMBALAJE Y p’essrgfcé‘fg del
ROTULADO H

SAP 200000297- Paquete por 24 unidades.
SAP 200000298- Paquete por 18 unidades.
SAP 200002222 - Unidad de producto con peso minimo de 30 gr.

SAP 200000299- Unidad de producto con peso minimo de 27 gr.
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| SAP 200002365- Unidad de producto con peso minimo de 24 gr

| La unidad de producto debe contener por lo menos tres (3) o cuatro (4) galletas
Empaque y/o | Empaque flexible BOPP, con pelicula transparente y/o brillante. Apta para
Embalaje | procesos de impresion, Espesor: entre 20 a 25 micras, Transmision de vapor de
)  agua: limite permitido maximo 6.5 g/m2/24h.
| Rotulads El rotulo debe cumplir con los requisitos exxgldos en la Res. Min. Proteccion
| Social 5109/2005. Res. Min Proteccion Social 333 de 2011

‘ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El produ(:l?) requieré vida atil de o'c_ﬁéiei meses contados a partir de la fecha de
[ REQUERIMIENTOS DE LA fabricacién. Al momento de la entrega el producto no debe tener mas de un (1)
[ ~ ENTIDAD . ‘mes despues de la fecha de fabricacion.

[ El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo condiciones
que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado en furgon y/o
CONDICIONES DE TRANSPORTE | vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el
Ente terrtorial de salud. Se debe cumplir con el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)

CERTIFICACIONES Proveedor/ | Conceptc sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente
Maquilador/ Comercializador (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con concepto Favorable o

Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCR|PC!ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial
"Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y se Incluye Codigo SAP ‘unidad de p/oduclo mi 24 gr
Se adiciona presentacion “Paquete o unidad de producto con peso minimo de 24 gr' teniendo en cuenta presentaciones
existentes en el mercado
2 Se ajusta e! item presentacion del productc incluyendo la descripcion de cada codigo SAP (SAP 200000297 paquete x 24
unidades. SAP 200000298 paquete x 18 unidades, SAP 200000299 unidad de producto minimo 27 gr y SAP 200002365
unidad de producto minimo 24 gr
| Se ajusta vida util_Cambios realizados por JPMR Abr — 2021

Se incluye codigo SAP 200002222 (Unidad de producto con peso minimo de 30 gr) aplicado a comedores de acuerdo con lo

3 | estableado por SGOL Cdmblos realizados porJ JPMR Agos2021
| CARGO i NOMBRE
- Profesional de Defensa ! Ing Alim Jenny Patricia Motta
’ Elaboro Abastecnmlemos Clase | | Romero
P— — ‘I”" e ey
| Directora Abastecimientos |
| Clase | ; Adm Ros=2 Mary Enciso Melo
Reviso Subdirector General de | Coronel (RA) Carlos Ernesto
| | Abastecimentos y Servicios | Camacho Diaz
‘ | — - —
| Subdirector General de | MSc Adm. Emp Hector Vargas
| Contratacion | Rodrlguez

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

Secretario General (E)
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PRODUCTO / NOMBRE

GALLETAS DE LECHE

Caodigo SAP 200002415
REQUISITOS Clasificacion Confiteria
PENERDEESR Déscribeion dal Producto obtenido mediante el horneo apropiado de las figuras formadas
p ro%u cto del amasado de derivados del trigo u otras farinaceas, con otros
ingredientes aptos para el consumo humano.
Harina Fortificada , Azucar, Grasa Vegetal , Agua, Azucar Invertido, Sal,
Ingredientes Leudantes Bicarbonato de Sodio, Pirofosfato Acido de Sodio,
9 Bicarbonato de Amonio, emulsificante Lecitina (de Soya), Leche en Polvo
Entera, Saborizantes Artificiales.
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:
~ Componente ~ valor
_Requisitos Humedad (%) 5.0 maximo
Fisicoquimicos Grasa (%) 20.maximo
Proteina (%) 2.0 minimo
Cenizas (%g) 3.0 maximo
pPH 4.5-95
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
REQUISITOS , _| reportar en el analisis de laboratorio:
ESPECIFICOS X

Requisitos
Microbioldgicos

' 31
1.1t

— Requisitos D __valores
Recuento de aerobios mesofilos, UFC/ g 10.000

¢ Recuento de coliformes totales N.M.P. 11

. Estafilococcus coagulasa positiva /g <100
Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 100
Recuento de E. Coli/lg ~ Negativa

Parametros microbiolégicos INVIMA para Galletas

Reqdisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Las galletas no deben exceder los niveles maximos de metales pesados,
asl:

Contenido

Metal

Plome, cemo Fb mg'sg 92

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1241, Resolucion 2674 de 2013

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacién del
Producto

Paquete por 18 unidades,
Cada unidad debe tener un peso neto minimo de 10 gramos conteniendo

4 galletas.
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...

GALLETAS DE LECHE |

Las galletas se deben estar empacadas en doble empaque; El primario
Empaque ylo en PEL BOPP q BOPP Bioseal‘ TSI 20 micra§ y secundario en PEL
Embalaje B_O‘PP 6 BOPP Bioseal TS! 30 micras, los materiales deben asegurar su
higiene y buena conservacion; que sean atoxicos y que estén permitidos
por la autoridad competente.
Retilads El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Res. Min
Proteccion Social 5109/2005. Res. Min Proteccion Social 333 de 2011
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | El producto requiere una vida Gtil de 6 meses contados a partir de Ia|
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de entrega. Al momento de la entrega, el producto no debe tener |
ENTIDAD mas de dos (2) meses de empacado. |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con |
concepto sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de
Salud. El personal debe poseer dotacidon completa para la entrega del
producto. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

'CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

- Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria del
producto (vigente)

- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:
Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el INVIMA. |

FECHA ACTUALIZACION:

]
Octubre de 2021 |

|
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
|
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Elaboro |  fdesorade Deerss | na A ey Paiciamate | 9 @ 0CT 2021 [/

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Emp. Rose Mary Enciso

Subdirector General de

/
v 4.9 0CT 2020 WZ

Adm. Emp. F:::,Z Mary Enciso 1 9 Oc.\- m‘ | (

Revisé Abastecimientos y Servicios (E)
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas AN
Contratacion Rodriguez “ g OCT |
< : Coronel Juan Carlos Riveros VAIES
Aprobo Secretario General Pineda “ g OCT A1 e

s ’7}1;9‘.1!.
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PRODUCTO / NOMBRE

HELADO EN VASO

REQUISITOS
GENERALES

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS
|
|

Cadigo

200000361 / 200001736

Clasificacion

Helado

Descripcion del
Producto

Producto alimenticio, higienizado, edulcorado, obtenido a partir de una
emulsion de grasas y proteinas, con adicion de otros ingredientes y aditivos
permitidos o sin ellos, o bien a partir de una mezcla de agua, azucares y otros
ingredientes y aditivos permitidos sometidos a congelamiento con batido o sin
€l, en condiciones tales que garanticen la conservacion del producto en estado
congelado o parcialmente congelado durante su almacenamiento, transporte y
consumo final.

| El' helado de acuerdo a su clasificacion podra tener como ingredientes: Agua

potable, azucar, leche en polvo, emulsificantes, estabilizantes y saborizantes
La Galleta debe ser de harina de trigo fortificada con adicion de niacina, azucar,
grasa vegetal, leche en polvo, aditivos autorizados por la legislacion nacional
vigente.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los Requisitos Fisicoquimicos indicados:

Parametro Valor
Grasa Total (%) (m/m) 10 minimo
Grasa Lactea (%) (m/m) 10 minimo
Solidos Totales (%) (m/m) 36 minimo
Proteina Lactea (%) (m/m) (Nx6 38) 3.0 minimo
Ensayo Fosfatasa Alcalina Negativo

475 minimo
1 4 minimo

Peso/volumen (g/l)
*Sdolidos de Yema de Huevo (%) (m/m)
*Si declara Huevo

Requisitos fisicoquimicos para los helados — NTC 1239

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir los Requisitos Microbiologicos indicados:

Requisitos n m r (3

NEreogan: s mesofilns

steccion de Listena men res 25 q

Requisitos microbiolégicos para los helados - NTC 1'_53»9

~ Requisitos
Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas
del producto

El producto no podra tener indicios de haber sido descongelado y nuevamente
congelado, el helado debera contar con una textura suave, sin presencia de
cristales de hielo, particulas extranas o cualquier tipo de contaminante

El helado podra venir en diferentes sabores.

Contenido

El producto debe tener un peso minimo de 45 gramos.

‘Requisitos
Normativos

El producto debe cumplir con la NTC 1239, la Resolucion Ministerio de Salud
No.1804 de 1989. Resolucion 2674 de 2013. ) |

| EMPAQUE
| ROTULAD

O« |

Presentacion del
Producto

Condiciones de

del producto.

El producto debe ser embalado en caja de carton corrﬁégdo con 20 unidadies
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almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de
salud. Este debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de
temperatura. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013. Al momento de entrega del
producto, debe tener una temperatura de almacenamiento y transporte de |
maximo -18°C.

El producto debe venir en vaso fabricado en polietileno de grado alimenticio de
45 gr o empaque biodegradable, El envase debera estar provisto de tapa y

Empadue debera entregarse con el producto su respectiva cuchara de plastico de primer
uso. o |

Rotulado El producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio Proteccion
o - Social No. 5109 de 2005. |
. El producto debe contar con una vida Gtil minima de 5 meses después de su |

Vida Util fabricacion. El producto se recibe en bodega con maximo 1 meses despues de

| su fecha de fabricacion.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

Registro Sanitario vigente.
Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) o
favorable con condiciones, para sitio de produccion y distribucion, expedido por |
la autoridad sanitaria.

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO:

—
I

ENERO 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS ,7
3 | Version Inicial I e A e - |
| Ajuste de informacion a formato PA-FO-75 Version 00, se eliminan los codigos SIC ya que no se utilizan en la Entidad, |
| se adiciona codigo SAP para producto. La clasificacion se adiciona como “helado” basado en Sistema SAP, Se cambia [
2 descripcion del producto basado en NTC 1239, Se adiciona informacion de donde se extrae requisitos fisicoquimicos y |
| microbiologicos. Se adiciona en Requisitos normativos la Resolucion 2674 de 2013, Se ajusta informacion de
i | transporte y almacenamiento. Se agrega solicitud Registro Sanitario Vigente. —
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
PD Abastecimiento ; - )
< Ing. Alimentos Inés Miryam Ly Ni- L’,U;,.’l
Elaboroé Clase | — Control Biveos Eardona 2 8 N
documental e N
| Directora 7 8B Fl i |
Abasteeimientoiasel Adm. Rose Mary Enciso Melo 2. El A
bl g e I — - e
Subdirector Gral | -
Reviso Abastecimientos y | Corone(l:(RA) (;ar[l;)_s Ermesto 2 8 [‘ il
| Servicios amachoLilaz - "
= e — T B ENE 2 771 t
| Subdirector General de | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas Z b WL LUe ?
Contratacion Rodriguez /,__l;:)
2 Coronel Juan Carlos Riveros ; CNE i1 = S
| \NE ALiZ ¥
Aprobo Secretario General Pineda 2 B8 ENE 2] /;./ 7 Q/ .
rd S
/ /
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